DAL CIN

ESTABILIZANTES

GOMMARABICA™ DC

Solucién de goma arabiga, estabilizante y estructurante para vinos

EL TRATAMIENTO

Gommarabica DC se produce en el establecimiento
Dal Cin, donde la materia prima, que ya ha sido
previamente elegida y seleccionada en el lugar de
origen, se somete a un estricto proceso de
transformacion que incluye varias fases como el
triturado de las piedras, su solubilizacién en agua, la
purificacion, la filtracidn de la solucién obtenida y el
envasado final.

La adecuada gestion de estas diversas fases permite
alcanzar varios objetivos cualitativos:

concentracién constante de la solucién

limpidez constante

color amarillo palido

minimo poder colmatante

esterilidad microbiolégica

estabilidad quimico-fisica

La eleccion de la materia prima y el proceso de
produccién permiten obtener una goma arabiga con un
peso molecular medio elevado y con una estructura
compacta, caracteristicas que hacen que la solucién
sea poco viscosa pero dotada de un elevado efecto
como coloide protector.

APLICACIONES

Gommarabica DC es una solucion obtenida de goma
de Acacia que se presenta con un color claro,
perfectamente limpida y estable.

Posee un elevado poder protectivo especialmente
sobre las sustancias proteicas, materia colorante y
otros coloides inestables. Cuando se adiciona al vino
se opone a la aparicion de las diferentes “quiebras”,
férrica, fosfato férrica y cuprosa, ademés potencia
significativamente la accién del acido metatartrico.
Gommarabica DC esta indicada también para la
mejora de las caracteristicas organolépticas de los
vinos: la macromolécula interacciona con los taninos,
rode&ndolos y disminuyendo su reactividad con los
receptores de las papilas gustativas. De esta forma se
reducen las sensaciones de amargor y astringencia
que pueden convertir un vino en desequilibrado. La
composicién polisacarida proporciona suavidad,
volumen y redondez, con una mejora general del
equilibrio de los vinos.
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COMPOSICION Dosis

Goma arabiga muy pura, en solucion acuosa.
Estabilizantes: SO2 méx. 0,4%.

MoDO DE EMPLEO

Verter lentamente Gommarabica DC directamente en
el vino, manteniéndolo en agitacion; el producto se
puede aplicar también con un dosificador en linea. Se
recomienda efectuar el tratamiento en el vino acabado,
antes del embotellado, o bien antes o bien después de
la Ultima filtracion cerrarda o de la filtracion con
membrana.

La solucion de Gommarabica DC, gracias a su escru-
puloso proceso de produccion, no colmata los cartu-
chos utilizados para la microfiltracion.
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Se recomienda emplear 30-80 ml/hl de solucién para la
prevencion de la quiebra férrica o cuprosa, mientras
que bastan 20-50 ml/hl para prevenir la quiebra
proteica y las precipitaciones de materia colorante.
Para mejorar la suavidad de los vinos se emplean 50-
200 ml/hl 0 mas. Para determinar la correcta dosis a
utilizar, efectuar previamente test organolépticos
utilizando volimenes pequefios.

ENVASES
Botellas de 1 kg; garrafas de 10 y 25 kg; bidones de
220 kg; big de 1100 kg.
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