Brixmaster

1. General

Cuando los uveas, especialmente las uvas de mesa de exportacidn, se cosechan,
es esencid cosecharlas o cortarlas en el momento en que tienen el contenido de
ozlcar correcto. Si se corta demasiado temprano, con un nivel de azUcar muy
bgjo, los inspectores de exportaciones las rechazardn. Por el contrario, si se
cortfan demasiado tarde, los productores pueden perder dinero debido a que esto
devalla su predo.

Los refractébmetros se usan para determinar el nivel de czdcar en la fruta. Este
instrumento usa un prisma para determinar la contidod de czldcar en la uva
Aunque este instrumento es muy predso, es demaosiado caro y delicado como
para que se pueda proporconar uno a cada recolector o cosechador. Como
resulfado, en muchos pdises los recolectores o corfadores confion en la
degustadoén de la uva para determinar el contenido de ozlcar. Este método es
sumamente imprecdso e incdmodo.

Lo que los productores de uvas de mesa necessitabon era un  aporato
relativamente exacto, de bgjo costo, de facdl mangjo y cuya informaddn se
leyera rdpidamente para poder asi proporcdonar uno a cada uno de sus
frabojodores independientemente de si eron o no cdlificados. Con la llegada del
Brixmaster, esa necesidad quedd satisfecha.



El Brixmaster es un gparato mecdnico que usa la gravedad espedfica para
determinar el contenido de azlUcar de los uvaos. Cuanto mdés alfo es el nivel de
czUcar, més dlfa serd la gravedad espedfica, y viceversa. El Brixmaster se vende
con un medio que se usajunto con éste.

El Brixmaoster no da una lectura directa sino que, en cuestidn de segundos,
indicard si la uva estd por endma o por debgo del nivel de azlUcar que se
des eaba.

Coémo se hace:

Se redliza una soluddn de cdibracdn para medir el nivel de ozlcar.
(Método que se describe en la secddn “Informaddn”)

Se llena el Brixmaster con dicha soludon.

Los recolectores pueden entonces sujetar el Brixmaster a su cintura
usando los sujetadores para dnturdn que vienen induidos. Para testear
una uva, el recolector la pondrd dentro del Brixmaster con la solucién.

Si ésta flota, el contenido de azUcar es demasiaodo bgjo y no se puede
recolectar el racimo, y

Si lauva se hunde, el contenido de azUcar es el correcto y se puede cortor
el racmo.

Se puede sacar la uva testeada. Para esto se debe sacar el colador fuera
de la solucidén usando las ranuros para dedos y vadiarlo antes de colocarlo
adentro nuevamente.

Si el nivel de soludén dentro del Brixmaster es demasiado bagjo, agregue
mds solucidn.

Las ventajas del Brixmaster:

Uso simple de manera que podrd usarlo el trabgjador no espedcializado.
Bgjo costo de manera que se puede proporcionar uno a cada recolector.
Resultados en sélo segundos.

Redlizado en material resistente al alto impacto.

El costo del Brixmaster es menor a un dédmo del precio de un refractémetro y el
costo del medio es minimo.



2. Informacién:

2.1 Contenidos dentro del paquete
Dentro del pagquete del Brixmaster encontrard lo siguiente:
« El Brixmaster que consiste en:
o Tozaexterior
o Topaarosca
o Colador interior
« Los instruccones de operacidn
« Un sujetador para el cinturén
« Un vaso medidor

Para usar el Brixmaster, el primer poso es determinar la concentraddn de
soluddén que se necssita para testear el nivel de ozlUcar que se desea. Para hacer
esto, siga los pasos descriptos en la secddn “Como preparar la calibracidn del
medio”.

Por favor ndtese que una vez que se determina la concentracion, los datos
pueden ser usados una y ofra vez. Por lo tanto la cdlibracion es un proceso que
se redliza una sola vez para los contenidos espedficos de czlucar de cada
variedad.

2.2 Como prepara la calibracién del medio

Para redlizar la calibraodén se necesita lo siguiente:

« El Brixmaster

« El medio de adlibradén (Polvo)

« Un redpiente de un litro de capacidad.

El vaso medidor o una balanza con una exactitud de ol menos un gramo.



Método: (En este método suponemos que se necesita una solucion de

calibracién para testear el nivel 16 Brix)

1. Con la ayuda del refractémetro busque un radmo de uvas con el nivel de

czUcar requerido. (En nuestro ejemplo, si se supone que las uvas sean

cosechadas a un nivel 16 Brix, busque un racdmo en esa gama)

2. Tome varios uvas del racdmo; digomos dos de la parte superior, dos de la
inferior y dos de la media. Si su opddn en “1” fue la correcta, tendrd entonces
uvas con un ocontenido de azdcar que rondard el nivel 16 Brix.

3. Cologue exactamente un litro de agua en el recipiente.

4. Usando el vaso medidor o la balanza, comience por aogregar 60 gramos de
medio en el agua y revuelva hasta disolver.

5. Cologue todas las uvas (usadaos en el punto 2) en esta solucidn: se hundirdn.

6. Retire los uvos y agregue un pequena cantidad de medio a la soluddén (5
gramos aproximadamente) mientros revuelve minudosamente.

7. Coloque nuevamente los uvas en la soluddn. Si se vuelve a hundir repita el
proceso desde el punto 6.

8. Mientros hace esto, lleve la cuenta del total de medio aogregado al litfro de
agua.

9. El objetivo es determinar el punto en donde la uva o uvas comienzan a
flotar. Se llega a este punto cuando, si se pone Ia uva dentro de la
solucion, ésta en un principio se empieza a hundir pero luego,
lentamente, comienza a emerger de la solucién.

10.Si ocurre lo indicado en el punto 9, es dedr que la uva emerge a la superfice,
mida el contenido de azUocar de la uva con un refractdmetfro. La uva con el
menor contenido de czlUcar emergerd primero. En nuestro gjemplo, verd que
la uva estard por ejemplo en el nivel 15,2 Brix. Esto entonces significa que se
ha dconzado un punto de cdlibraddn en el que los uvos con un nivel de
ozUcar 15,2 Brix flotan y los uvos con un contenido mayor dl nivel 15,2 se
hunden.

11.Si no es este el nivel de ozUocar que usted buscaba (como en nuestro
ejemplo), agregue mds medio (procedimiento descripto en el punto 6) hosta
que floten mdés uvas ( como se describe en el punto 9)

12. Coda vez que una uva flote, se debe testear el nivel de czUcar hasta que se
adoance la concenfraddn que representa el nivel de azlUcar buscado en lcs
uvaes.

13. Ya ha adlcanzado la concentracidn de oalibracién correcta,

14. Registre la cantidod de medio usado en el litro de ogua.

15. Ahora se pueden mezdar mayores cantidades de soluddén usando los datos
recolectados en el punto 14. Por ejemplo, si necesita 5 litros de soluddn, use
dnco veces |la cantidad registrada en el punto 14.

16.Es aconsejable testear con uvas este volumen mayor de solucdn para
asegurarse de que la concentracion sea la correcta.

17.Si, por accidente, se agregd demasiaodo medio, rebagje con agua para volver a
la concentracidn requerida.

18.Se pueden oahora llenar tazos del Brixmaoster hasta un  nivel de
agproximadamente 10mm desde el borde.

19. Los recolectores pueden entonces sujetar el Brixmaster a sus cnfturas gradas
alos sujetadores para cinturdn.

20.Para testear una uva , el recolector colocard una dentro del Brixmaster. Si
ésta flota, el nivel de aziicar es demasiado bajo (mads bajo del que se
buscaba) y no se debe recolectar ese racimo. Si la uva se hunde, el
nivel de azlcar es el correcto (contenido de azicar mas alto del que
se buscaba) y se puede recolectar ese racimo.

21.Se puede retirar la uva testeada sacaondo el colador de la solucidn usando las
ronuras para los dedos. Se puede vadar el colador antes de volver a
infrodudirlo.



22.Si el nivel de solucidn dentro del Brixmaster se hace demasiado bgjo, agregue
mds solucidn.,

2.3 Puntos importantes:

o Use agua de la misma fuente para mezdar la cdlibracidn inicial y las
soluciones de mayor cantidad.

b- Bata o revuelva la soludén si se la dejé reposar por algdn tiempo.

c Los diferentes variedades de uvas que fienen los mismos contenidos de

ozUcar requerirdn diferentes concentraciones de soluddn. Determine la
concentracién adecuada para cada variedad.

a- El gréfico adjuntado se puede usar como un indicodor para simplificar el
proceso de calibraciéon. Este grdfico muestra los contidades de mezda de Medio
por litro de ogua para las diferentes variedodes de uvos. Por favor note que esta
es soélo un indicaciéon y puede variar de drea en dreq, estaddn en estacion.

e- Por favor enjuague el Brixmaster cada noche para evitar lecturos
incorrectcs.

f- El medio no hace dano a seres humanos ni plantacs.

o- Si el agua usada durante tfoda la estaddn no se combia, entonces sdlo es
necesario determinar la concentradén de la soluddn una vez por estaddn.

h- Por favor note que debido a prindpios termodindmicos la densidad de los
liquidos, el agua indusive, variard con las variadones de temperatura. Aunque el
efecto que esto tendrd en la soluddn de Medio del Brixmaster serd minima, el
usucrio deberia fratar de mantener la temperatura de la solucidn lo mdés estable
posible. En la prdctica esto significa que la soluddn no deberia dejarse bagjo el sol
directo ni enfriarse.



i- La mezda de Medio puede volver a usarse siempre y cuando se asegure la

exactitud mediaonte testeos periddicos.

j- Cuando se adlcanza la concentracdén de solucdn correcta, se puede tomar
una lectura de la soluddn usando un refractémetro y esto se puede tomar mds

tarde como referencia para acelerar 1os siguientes procesos de mezdado.

Graph to assist in initial Calibration
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3. Distribuidores:

Por favor Confdctese con nosotros para ordenar productos, formular preguntas o

solidtar lainformaddn que necssite.

Prospective I nnovations CC

Postal Address:
P.O. Box 5500
Somerset-West
7135

Western Cope
South Africa

E-Mail:
Johan van der Hoven
info@ prosinnovations.com

Prime
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Sugraone
Thompson
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Brix

Generadl I nformation:
info@ prosinnovations.com

Sales / Customer Support:
sales @ prosinnovations.com
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Telephone:
+27 82 9906857

Fox:
+27 21 8555413
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