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INTRODUKTION

For att du ska fa ut s& mycket som mgjligt
av din nya elektriska bordsgrill ber vi dig l1asa
igenom denna bruksanvisning innan du
anvander den for forsta gangen. Vi
rekommenderar aven att du sparar
bruksanvisningen for framtida bruk.

SAKERHETSATGARDER
Normal anvéndning av bordsgrillen

Felaktig anvandning av bordsgrillen kan
orsaka personskador och skador p&
grillen.

Anvand endast bordsgrillen fér dess
avsedda andamal. Tillverkaren har inget
ansvar for skador som uppstar pa grund
av felaktig anvandning eller hantering (las
mer i Garantivillkor).

Bordsgrillen far endast anslutas till 230 V,
50 Hz.

Varken bordsgrillen eller sladden far
doppas i vatten eller annan vétska. Dra
genast ut sladden om grillen hamnar i
vatten eller utsétts for véta pa nagot
annat satt. Lat en elektriker kontrollera
grillen innan den anvands igen. Det ar
valdigt viktigt att dessa instruktioner féljs
eftersom vatten i grillen kan ge upphov till
allvarliga elektriska stétar.

Anvand aldrig grillen om du har bléta
hénder, eller om golvet eller grillen &r
blota. Ror aldrig vid kontakten med véta
eller fuktiga hander.

L&mna inte grillen utan tillsyn nar den
anvands. Hall barn under uppsikt nar
grillen anvands.

Sténg alltid av bordsgrillen och dra ut
kontakten nar du har grillat fardigt.
Bordsgrillen &r inte avsedd fér
kommersiellt bruk eller utomhusbruk.

Placering av bordsgrillen

Placera aldrig bordsgrillen néra varma
foremal (t.ex. spisplattor eller ugnar) eller i
narheten av lattantandliga foremal (t.ex.
gardiner).

Tack inte dver bordsgrillen.

Grillen blir varm véldigt snabbt och det
tar lang tid for den att svalna igen. Akta
dig for stdnkande olja, fett eller andra
vatskor. Rdr endast bordsgrillen vid
handtaget.

Lat inte sladden hanga ned 6ver
bordskanten och héll den borta fran
varma foremal och 6ppna lagor. Se till att
sladden aldrig kommer i kontakt med
bordsgrillens varma delar under
anvandning.

Sladd, stickpropp och eluttag

Kontrollera regelbundet att sladden inte
ar skadad, anvand inte bordsgrillen i s&
fall, eller om den tappats eller skadats pa
annat satt.

Om bordsgrillen, sladden eller
stickkontakten blivit skadade maste de
kontrolleras och om ndédvandigt repareras
av en auktoriserad elektriker. | annat fall
finns risk for elektriska stotar. Forsok
aldrig reparera grillen sjalv.

Dra ut stickproppen ur vagguttaget vid
rengdring.

e Undvik att dra i sladden nér du drar ut

den ur uttaget. Hall i stickproppen istéllet.
Lyft aldrig bordsgrillen i sladden.

e Se till att ingen riskerar att snubbla éver

sladden eller en eventuell
férlangningssladd.



BESKRIVNING

. Sladd med kontakt och justeringsknapp
. Justeringsknapp

. Indikatorlampa

. Varmeplatta

. Avrinningskanal

. Léstagbar bricka for uppsamling av fett
. Léstagbar bricka fér uppvarmning av

bréd

. Skenor for brickorna (p& undersida)
. Handtag

INNAN BORDSGRILLEN ANVANDS
FORSTA GANGEN

Ta bort allt férpackningsmaterial nér du
har packat upp bordsgrillen.

Rengor bordsgrillen fore forsta
anvandningen (se Rengdring och
underhall).

Forsta gangen bordsgrillen anvénds kan
den avge en konstig lukt. Detta beror pa
att 6verflodigt material branns bort fran
varmeplattan (4). Detta ar helt normalt
och lukten som uppstar férsvinner fort.

HALSOSAMMARE TILLAGNING

Varmeplattan har en non-
stickbeldggning. N&r du grillar behdver
du dérfor endast anvénda véldigt lite fett,
eller eventuellt inget alls.

Olja och smalt fett fran maten samlas
upp i den lilla I6stagbara brickan (6)
under varmeplattan.

ANVANDNING

Férbered det som skall grillas. Rengoér
maten och marinera eller krydda efter
smak. Om det behdvs kan du anvénda
ett tunt lager olja eller lite smor. Torka av
blét mat, till exempel fisk, innan du grillar.
Kontrollera att justeringsknappen (2) star
pa AV innan du kopplar in grillen.

Vid tillagning kan det hénda att olja eller
fett rinner ut i avrinningskanalen (5) runt
varmeplattan, s& kontrollera att
uppsamlingsbrickan (6) sitter p& plats i
skenorna (8) under grillen.

Koppla in. Vrid justeringsknappen i pilens
riktning till nskad temperaturinstélining
(1 &r l1&gst och 5 ar hogst).
Indikatorlampan (3) tdnds och
varmeplattan varms upp. Varmeplattan &r
férdig att anvandas nér indikatorlampan
slocknar. Under anvéndning ténds och
slacks indikatorlampan nér termostaten
sétts pa och stangs av.

Placera det som ska grillas pa
varmeplattan. Anvand aldrig
metallredskap eller vassa redskap pa
varmeplattan, eftersom den har en
speciell non-stickbeldggning. Anvand
istallet redskap i tra eller plast.

OBS! Véarmeplattan har ett ringformat
varmeelement. Det innebér att till skillnad
frén en vanlig stekpanna, som &r varmast
i mitten, ar varmeplattan varmast i
omradet runt virmeelementet.

Den Iéstagbara brickan (7) ar avsedd for
att varma brod. Placera brodet pa
brickan och skjut in den i skenorna under
varmeplattan. Kontrollera brédet
regelbundet fér att undvika att det
branns.

e Varning! Varmeplattan blir mycket het

under anvéndning. Rér endast handtagen
(9). Akta dig for sténkande olja, fett eller
andra vétskor.



¢ Tillagningstiden beror pa vilkken mat du GARANTIVILLKOR

tillagar, och dess vikt och tjocklek. Garantin géller inte om:

¢ Du kan avbryta tillagningen nér som helst e ovanstiende instruktioner inte foljs
genom att koppla ur grillen, men kom * apparaten har modifierats
ihag att varmeplattan inte svalnar direkt. .

apparaten har blivit felhanterad, utsatts
for vardslés behandling eller fatt nagon
annan form av skada.

RENGORING OCH UNDERHALL ¢ om fel har uppstatt till foljid av fel pa
natspénningen.

Stall alltid in justeringsknappen pa AV
och koppla ur grillen nér maten &r Klar.

e FOlj alltid sékerhetsféreskrifterna.

o Lat bordsgrillen svalna helt innan du
rengdr den.

e Anvéand en trasa fuktad i vatten och ett
rengdringsmedel for att gbra rent
bordsgrillen pa utsidan. !

e Tdm ur eventuellt fett fran IMPORTOR
uppsamlingsbrickan, och rengér den och  Adexi Group
brickan som &r avsedd for att vérma bréd
med vatten och lite diskmedel. Adexi A/S ansvarar inte for eventuella

¢ Rengoring av varmeplattan: Anvand bara  tryckfel.
mjuka redskap av plast eller tra for
rengdring. Anvand aldrig ugnsrengdring,
oljebaserade |6sningsmedel eller slipande
redskap.

¢ Varning! De elektriska komponenterna far
inte komma i kontakt med vatten!

Pa grund av konstant utveckling av vara
produkter, bade vad géller funktion och
design, forbehaller vi oss réatten till &ndringar
utan féregdende meddelande.

TIPS FOR MILJON

Nar elektriska produkter inte I&ngre fungerar,
ska de kasseras p4 ett satt sa att de orsakar
minsta mojliga belastning pa miljoén, enligt
de lokala miljdbestammelserna. Oftast kan
du lamna in sddana produkter till din lokala
atervinningsstation.




DK

INTRODUKTION

For at du kan f& mest mulig gleede af din nye
elektriske universalbordgrill, beder vi dig
gennemlaese denne brugsanvisning for du
tager bordgrillen i brug. Vi anbefaler dig
desuden at gemme brugsanvisningen, hvis .

Placering af bordgrillen

* Anbring aldrig bordgrillen ved siden af
varme genstande (f.eks. komfur eller ovn)
eller i naerheden af braendbare materialer
(f.eks. gardiner).

Bordgrillen m4 ikke tildaekkes.

du senere skulle fa brug for at genopfriske
din viden om bordgrillens funktioner.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
Almindelig brug af bordgrillen

Forkert brug af bordgrillen kan medfare
personskade og beskadige bordgrillen.
Anvend kun bordgrillen til det, den er
beregnet til. Producenten er ikke
ansvarlig for skader, der opstar som falge
af forkert brug eller handtering (se ogsa
under Garantibestemmelser).

Bordgrillen mé& kun sluttes til 230 V, 50
Hz.

Bordgrillen eller ledningen til lysnettet ma
ikke nedszenkes i vand eller lignende.
Hvis du ved et uheld taber bordgrillen i
vand, eller den pa anden méde bliver
vad, skal du omgaende tage stikket ud af
stikkontakten og lade en autoriseret
reparator efterse bordgrillen, for du
bruger den igen. Det er meget vigtigt, at
du falger disse anvisninger, da vand, der
er treengt ind i bordgrillen, kan forarsage
livsfarlige elektriske sted.

Brug ikke bordgrillen, nér dine haender er
vade, nar gulvet er vadt, eller nar selve
bordgrillen er vad. Rer aldrig ved
stikkontakten med vade eller fugtige
haender.

Nar bordgrillen er i brug, ber den holdes
under konstant opsyn. Bern ber altid
holdes under opsyn, nar bordgrillen
anvendes.

Sluk altid for bordgrillen, og tag stikket ud
af stikkontakten, nar du er feerdig med at
grille.

Bordgrillen er ikke egnet til erhvervsbrug
eller udendgrsbrug.

Bordgrillen bliver meget hurtigt varm og
er lang tid om at kele ned igen. Pas pa
udsprgjtende olie, fedt eller andre
vaesker. Rer kun ved bordgrillens
handtag.

¢ |ad ikke ledningen haenge ud over

bordkanten, hold den vaek fra varme
genstande og &ben ild, og serg for, at den
ikke kommer i kontakt med bordgrillens
varme dele under brug.

Ledning, stik og stikkontakt

Kontrollér jeevnligt, om ledningen eller
stikket er beskadiget, og brug ikke
bordgrillen, hvis det er tilfaeldet, eller hvis
bordgrillen har veeret tabt eller er blevet
beskadiget pa anden méade.

Hvis bordgrillen, ledningen eller stikket er
beskadiget, skal bordgrillen efterses og
om ngdvendigt repareres af en
autoriseret reparater, da der ellers er
risiko for elektrisk sted. Forseg aldrig at
reparere bordgrillen selv.

Tag stikket ud af stikkontakten ved
rengering.

Undlad at treekke i ledningen, nér du
tager stikket ud af stikkontakten, men tag
fat om selve stikket. Loft aldrig
bordgrillen i ledningen

e Kontrollér, at det ikke er muligt at treekke i

eller snuble over bordgrillens ledning eller
en eventuel forleengerledning.



OVERSIGT

1. Ledning med stik og reguleringsknap

2. Reguleringsknap

3. Kontrollampe

4. Varmeplade

5. Aflgbsrende

6. Aftagelig bakke til opsamling af fedt

7. Aftagelig bakke til opvarmning af bred

8. Styreskinner til bakkerne (pa undersiden)
9. Handtag

FOR FORSTE ANVENDELSE

¢ Fjern emballagen, ndr du har pakket
bordgrillen ud.

* Rengor bordgrillen, for du bruger den for
farste gang (se Rengering og
vedligeholdelse).

¢ Nar bordgrillen bruges forste gang, kan
der opsta en underlig lugt. Det skyldes
overskydende materiale fra
fremstillingsprocessen, der afbreendes pa
varmepladen (4). Dette er helt normalt, og
lugten aftager hurtigt.

SUNDERE GRILLMAD

e Varmepladen er forsynet med en slip-let-
belaegning. Du kan derfor ngjes med at
bruge ganske sma maesngder fedtstof,
eller helt undlade at bruge noget, nér du
griller.

Olie og smeltet fedt fra maden opsamles i
den lille aftagelige bakke (6), som sidder
under varmepladen.

BRUG

Forbered de fadevarer, der skal grilles.
Renger dem, og anvend marinade eller
krydderier efter onske. Smer dem evt.
med et tyndt lag olie eller lidt margarine.
Lad vade fadevarer som f.eks. fisk tarre,
inden du steger dem.

Kontrollér, at reguleringsknappen (2) er
stillet p& OFF, for stikket seettes i
stikkontakten.

Under grilningen kan der lobe olie eller
fedt ud i aflabsrenden (5) rundt om
varmepladen. Kontrollér derfor, at
opsamlingsbakken (6) er anbragt i
skinnerne (8) pa undersiden af
bordgrillen.

Saet stikket i stikkontakten. Drej
reguleringsknappen i pilens retning til den
onskede temperaturindstilling, hvor 1 er
den laveste og 5 er den hgjeste.
Kontrollampen (3) teender, og
varmepladen opvarmes. Nar
kontrollampen slukker, er varmepladen
klar til brug. Lampen vil under brug
teende og slukke i takt med, at
termostaten slar til og fra.

Anbring de fadevarer, der skal grilles, pa
varmepladen. Du mé ikke bruge
metalredskaber eller redskaber med en
skarp kant pa varmepladen, da den er
forsynet med en seerlig slip-let-
belaegning. Brug i stedet redskaber af tree
eller plast.

NB! Varmepladen indeholder et
ringformet varmelegeme. Det betyder, at
varmepladen modsat en almindelig
stegepande ikke er varmest pa midten,
men i omradet omkring varmelegemet.
Den store aftagelige bakke (7) er
beregnet til opvarmning af bred. Leeg
bradet i bakken, og skub den ind i
skinnerne under varmepladen. Kontrollér
jeevnligt bredets tilstand, s& du undgar, at
det bliver braendt.



e Advarsel! Selve varmepladen bliver
meget varm under brug. Rer kun ved
handtagene (9). Pas pa udsprejtende olie,
fedt eller andre vaesker.

¢ Grilltiden afhaenger af foedevarerne og
deres vaegt og tykkelse.

e Du kan altid afbryde grilningen ved at
tage stikket ud af stikkontakten, men veaer
opmaerksom p3a, at varmepladen ikke
afkgles med det samme. Stil altid
reguleringsknappen pa OFF, og tag
stikket ud af stikkontakten, nar maden er
faerdiggrillet.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

e Overhold altid
sikkerhedsforanstaltningerne.

¢ Lad bordgrillen kele helt ned, for du ger
den ren.

e Brug en klud fugtet med vand og
opvaskemiddel til udvendig rengering af
bordgrillen.

* Tom opsamlingsbakken for fedt, og
rengor den og bakken til opvarmning af
bred med vand tilsat lidt opvaskemiddel.

¢ Rengering af varmepladen: Brug kun
blade redskaber af f.eks. plast eller trae til
rengering. Brug aldrig ovnrens,
benzinholdige oplgsningsmidler eller
slibende redskaber.

e Advarsel! De elektriske dele ma ikke
komme i kontakt med vand!

MILJGTIPS

Nar elektriske produkter ikke leengere
fungerer, ber de bortskaffes pa en made, sé
de belaster miljoet mindst muligt, og i
henhold til de regler, der geelder i din
kommune. | de fleste tilfeelde kan du komme
af med produktet pa din lokale
genbrugsstation.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien geelder ikke:

¢ hvis ovennaevnte ikke iagttages

® hvis der har veeret foretaget
uautoriserede indgreb i apparatet

* hvis apparatet har veeret misligholdt,
veeret udsat for voldsom behandling eller
lidt anden form for overlast

¢ hvis fejl i apparatet er opstaet pa grund af
fejl pa ledningsnettet.

Da vi hele tiden udvikler vores produkter pa
funktions- og designsiden, forbeholder vi os
ret til at foretage aendringer uden
forudgdende varsel.

IMPORTOR

Adexi Group

Vi tager forbehold for trykfejl.
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INNLEDNING

For & f& mest mulig glede av den universale
elektriske bordgrillen ber vi deg lese naye
gjennom bruksanvisningen for bruk. Vi
anbefaler ogsa at du tar vare pa
bruksanvisningen, slik at du kan sl& opp i
den ved senere anledninger.

SIKKERHETSREGLER

Normal bruk av bordgrillen

¢ Feilaktig bruk av bordgrillen kan fere til
personskader og skader pa grillen.

¢ |kke bruk bordgrillen til andre formal enn
den er beregnet til. Produsenten er ikke
ansvarlig for skader som skyldes feilaktig
bruk eller handtering (se ogsa
garantibestemmelsene).

e Bordgrillen skal kun kobles til 230 V, 50
Hz.

¢ |kke legg bordgrillen eller ledningen i
vann eller annen vaeske. Hvis du mister
grillen i vann ved et uhell, eller den blir vat
av andre arsaker, ma du straks fierne
stapselet fra kontakten og fa grillen
undersgkt av en autorisert serviceperson
for du tar grillen i bruk igjen. Det er sveert
viktig at du folger disse forskriftene, da
vann i grillen kan fore til alvorlige skader
som fglge av elektrisk stot.

¢ |kke bruk grillen dersom du har vate
hender, eller dersom gulvet eller selve
grillen er vat. Ikke ta p& stopselet med
vate eller fuktige hender.

o |kke forlat grillen uten oppsyn nar den er i
bruk. Hold @ye med barn nér grillen er i
bruk.

¢ Sla av bordgrillen og trekk ut stepselet
nar du er ferdig med a grille.

e Bordgrillen er ikke egnet for kommersiell
eller utendars bruk.

Plassering av bordgrillen

¢ Bordgrillen ma aldri plasseres i naerheten
av varme gjenstander (f.eks. komfyrer)
eller brennbare materialer (f.eks.
gardiner).

¢ Bordgrillen ma ikke tildekkes.

e Grillen blir raskt svaert varm og bruker
lang tid pa & avkjeles igjen. Veer forsiktig
sa du ikke brenner deg pa varm olje, fett
og andre vaesker som kan sprute. Bare ta
pé handtakene p& bordgrillen.

¢ |kke la ledningen henge over bordkanten.
Hold ledningen unna varme gjenstander
og apen ild og sarg for at den ikke
kommer i kontakt med varme deler av
bordgrillen nar den er i bruk.

Leding, stopsel og stikkontakt

e Kontroller regelmessig at ledningen ikke
er ogdelagt. Ikke bruk bordgrillen dersom
dette skulle veere tilfelle, eller dersom
grillen har falt i bakken eller er skadet pa
annen mate.

e Hvis bordgrillen, ledningen eller stgpselet
er skadet, ma grillen kontrolleres og om
neodvendig repareres av en autorisert
serviceperson. Hvis ikke foreligger det
fare for elektrisk stet. Ikke prov a reparere
grillen selv.

¢ Trekk alltid stopselet ut av stikkontakten
for rengjering.

¢ |kke trekk i ledningen for & fierne
stopselet fra kontakten. Ta i stedet godt
tak i stopselet. Loft aldri bordgrillen etter
selve ledningen.

¢ Forsikre deg om at det ikke er mulig & dra
eller snuble i ledningen til bordgrillen eller
en ev. skjoteledning.



OVERSIKT SUNNERE GRILLING

¢ Platen har et "non-stick"-belegg. Nar du
griller, er det kun ngdvendig & bruke en
liten mengde fett, eller du kan grille uten &
bruke fett i det hele tatt.

¢ Olje og stekefett fra maten renner ned i
det lille avtakbare brettet (6) under platen.

BRUK

¢ Klargjer maten du skal grille. Rens/vask
maten og bruk marinade og krydder etter
enske. Om ngdvendig kan du vende
maten i et tynt lag olje eller i litt margarin.
Tork av vat mat som f.eks. fisk, for du
griller.

e Pase at temperaturvelgeren (2) star pa
OFF for du setter i stopselet.

¢ Nar du griller, vil overfladig olje og fett

1. Ledning med stepsel og renne ned i dreneringskanalen (5) rundt
temperaturvelger platen. Kontroller at oppsamlingsbrettet
2. Temperaturvelger (6) er pa plass i skinnene (8) under grillen.
3. Kontrollampe e Sett i stopselet. Drei temperaturvelgeren
4. Plate mot pilen med onsket
5. Dreneringskanal temperaturinnstilling (1 er laveste
6. Avtakbart oppsamlingsbrett for fett temperatur og 5 hgyeste)._KontroIIampen
7. Avtakbart brett for oppvarming av brgd ©) tenngs, o9 pLaten (4) blir varm. Platen
. o , er klar til bruk nar kontrollampen slukkes.
8. Skinner for brettene (pa undersiden) U . o
nder grillingen slar kontrollampen seg
9. Héndtak av og pa i takt med at termostaten slar
FOR DU TAR APPARATET | BRUK seg av og pa.
FORSTE GANG ¢ Legg maten pa platen. Ikke bruk

kjokkenredskaper av metall eller med
skarpe kanter, da dette vil gdelegge
"non-stick"-belegget pa platen. Bruk i
stedet redskaper av plast eller tre.

NB! Platen er utstyrt med et sirkelformet
varmeelement. Til forskjell fra en vanlig
stekepanne, som er varmest i midten, er
platen faktisk varmest i omradet rundt
varmeelementet.

Det store avtakbare brettet (7) er
beregnet til oppvarming av brad. Legg
bredet pa brettet og skyv det inn langs
skinnene under platen. Kontroller bradet
regelmessig slik at det ikke blir brent.

e Pakk ut bordgrillen og fiern all emballasje.

e Rengjor bordgrillen fer du tar den i bruk
forste gang (se avsnittet "Rengjering og
vedlikehold").

e Det kan lukte litt merkelig av grillen forste
gang du bruker den. Dette skyldes at
overfladig materiale fra
produksjonsprosessen brennes vekk fra
platen (4). Dette er helt normalt, og lukten
vil raskt avta.



e Advarsel! Platen blir svaert varm under
bruk. Ta kun pa handtakene (9). Vaer
forsiktig s& du ikke brenner deg pa varm
olje, fett og andre vaesker som kan
sprute.

e Girilltiden avhenger av mattypen, dens
vekt og tykkelse.

e Du kan avbryte grillingen nar som helst,
ved & trekke ut stapselet, men husk at
platen ikke avkjoles umiddelbart. Drei
temperaturvelgeren til OFF og trekk ut
stopselet s& snart maten er klar.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

e Folg alltid sikkerhetsforskriftene.

e La bordgrillen avkjeles helt far du rengjer
den.

e Bruk en klut oppvridd i vann og et
rengjeringsmiddel for & rengjere
bordgrillen utvendig.

e Tem oppsamlingsbrettet hvis det
inneholder fett, og rengjer oppsamlings-
og bredbrettet med vann tilsatt litt
oppvaskmiddel.

¢ Rengjore platen: Bruk bare myke
redskaper av plast eller tre nar du rengjer.
Ikke bruk ovnsrens, lasemidler som
inneholder paraffin, eller slipende
gjenstander.

e Advarsel! Elektriske komponenter ma
ikke komme i kontakt med vann!

MILJGTIPS

Néar et elektrisk apparat ikke fungerer lenger,
ber det bortskaffes pa en miljgvennlig méate
og i henhold til lokale forskrifter. | de fleste
tilfeller kan slike produkter leveres til din
lokale gjenvinningsstasjon.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien gjelder ikke

e dersom bruksanvisningen ikke er fulgt.

e dersom det er foretatt uautoriserte
inngrep i apparatet.

e dersom apparatet er blitt feilaktig
handtert, utsatt for hard behandling eller
skadet p& annen mate.

¢ ved feil som matte oppsta pa grunn av
feil p& streamnettet.

Pa grunn av den kontinuerlige utviklingen av
produktene vare med hensyn til funksjon og
design forbeholder vi oss retten til & gjere
endringer uten forvarsel.

IMPORTOR

Adexi Group

Det tas forbehold om trykkfeil.
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JOHDANTO
Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen laitteen

Poytéagrillin sijoittaminen
o Al4 sijoita pdytagrillia kuumien esineiden

ensimmaista kayttokertaa, niin saat parhaan

hyddyn uudesta poytagrillistasi.
Suosittelemme my0os, etta sailytat ndama
ohjeet. Nain voit perehtya poytagrillin eri
toimintoihin myéhemminkin.

TURVAOHJEET
Poytagrillin kayttd

Poytagrillin virheellinen kayttd voi
aiheuttaa henkilévahinkoja ja grillin
vaurioitumisen.

Kéayté poytagrillia vain sen oikeaan
kayttdtarkoitukseen. Valmistaja ei ole
vastuussa virheellisesta kaytosta
johtuvista vahingoista (katso my¢s kohta
Takuuehdot).

P&ytagrilli voidaan kytkea vain verkkoon,
jonka jénnite on 230 V ja taajuus 50 Hz.
Al upota poytagrillia tai johtoa veteen tai
muuhun nesteeseen. Jos pudotat grillin
vahingossa veteen tai se kastuu jollakin
muulla tavalla, irrota pistoke valittdmasti
pistorasiasta &aléka kayta grillia, ennen
kuin valtuutettu korjaaja on tarkistanut
sen. Naiden ohjeiden noudattaminen on
erittéin tarkedd sahkoiskun valttdmiseksi.
Ala koske grilliin mérilla kasilla, tai kun
lattia tai grilli itse on marka. Ald koske
pistokkeeseen mérilla tai kosteilla kasill3.
Ala jata grillia kéytdn aikana iman
valvontaa. Pida lapsia silmalld, kun kaytat
grillia.

Katkaise poytagrillista virta kdytén jalkeen
ja irrota virtajohto virtapistokkeesta.

T&ta pdytagrillia ei ole tarkoitettu
kaupalliseen tai ulkokayttéon.

(esim. liesi tai uuni) tai helposti syttyvien
materiaalien (esim. verhot) laheisyyteen.
Al3 peita poytagrillia.

Grilli kuumenee nopeasti ja jadhtyy
hitaasti. Varo raiskyvaé 6ljya, rasvaa tai
muita nesteitéd. Koske ainoastaan
poytagrillin kahvaan.

Al anna virtajohdon roikkua pdydan tai
tason reunan yli, pida johto pois kuumien
esineiden ja avotulen l&hettyvilté ja
varmista, ettei se kosketa poytagrillin
kuumia osia kdytén aikana.

Johto, pistoke ja pistorasia

Tarkista virtajohto sdannéllisesti alaka
kayta poytagrillia, jos se on pudonnut tai
muuten vaurioitunut.

Jos poytagrilli, virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut, valtuutetun korjaajan on
sdhkdiskuriskin valttdmiseksi tarkistettava
ja tarvittaessa korjattava grilli. Ala yrita
itse korjata grillia.

Irrota pistoke pistorasiasta laitteen
puhdistuksen ajaksi.

Ala veda johdosta, kun irrotat pistoketta
pistorasiasta. Ota sen sijaan kiinni
pistokkeesta. Ala koskaan nosta
poytagrillia virtajohdosta.

Varmista, ettei poytagrillin virtajohtoon tai
jatkojohtoon voi kompastua.



SELITYKSET

1. Virtajohto, jossa on pistoke ja
saatdpainike

. Saitopainike

. Merkkivalo

. Paistolevy

. Poistokanava

. Irrotettava valumisastia rasvalle

. Irrotettava kuumennuslevy leivélle

. Levyjen ohjausurat (alapuolella)

. Kahva

© 00 NO O~ WDN

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

* Poista pdytagrillisté kaikki
pakkausmateriaali.

* Puhdista poytégrilli ennen ensimmaista
kayttda (katso Puhdistaminen ja
kunnossapito).

o Kun poytégrillia kdytetdén ensimmaista
kertaa, siité saattaa l&dhtea hajua. Haju
syntyy, kun valmistusprosessissa
paistolevylle (4) jaanyt ylimaaradinen
materiaali palaa pois. Tdma on téysin
normaalia, ja haju havida hetken kuluttua.

TERVEELLISEMPAA GRILLAUSTA
¢ Paistolevyssa on tarttumaton pinta. Sen

ansiosta grillatessa tarvitaan vain véhan
tai ei lainkaan rasvaa.

Oljy ja sulanut rasva keraéntyvit pieneen
paistolevyn alla sijaitsevaan irotettavaan
valumisastiaan (6).

KAYTTO
¢ Valmistele grillattavat ainekset. Voit

kayttd& marinadeja ja mausteita makusi
mukaan. Voit tarvittaessa voidella
ainekset kevyesti 6ljylla tai margariinilla.
Kuivaa kosteat ainekset, kuten kala,
ennen grillausta.

Ennen kuin kytket virtajohdon
pistorasiaan, tarkista, ettéd saatdpainike
(2) on OFF-asennossa.

Grillauksen aikana 6ljya tai rasvaa saattaa
kulkeutua paistolevyn ympaérilla
sijaitsevaan tyhjennyskanavaan (5).
Tarkista, etta valumisastia (6) on
paikallaan ohjausurissa (8) grillin
alapuolella.

Kytke pistoke pistorasiaan. K&d&nna
saatdpainiketta nuolen suuntaisesti
haluamaasi lampétilaan (alin 1ampétila on
1, korkein lampétila on 5). Merkkivalo (3)
syttyy ja paistolevy lampenee. Grilli on
valmis kayttéén, kun merkkivalo
sammuu. Merkkivalo syttyy ja sammuu
termostaatin paallekytkeytymisen ja
sammumisen mukaan.

Aseta grillattavat ruoat paistolevylle.
Erityispinnoitettujen, tarttumattomien
paistolevyjen kanssa ei saa kayttéa
teravié eikd metallisia tydvélineitéd. Kayta
sen sijaan muovisia tai puisia tyévalineita.
HUOM.! Paistolevyssé on
renkaanmuotoinen kuumennusvastus.
Taten paistolevy on kuumin
kuumennusvastuksen ympérilté toisin
kuin tavallisissa paistinpannuissa, jotka
kuumenevat eniten keskiosasta.



e Suurin irrotettava kuumennuslevy (7) on
tarkoitettu leivan paahtamiseen. Aseta
leipdviipale kuumennuslevylle ja tyénna
levy paistolevyn alla oleviin uriin. Valvo
leivén paahtumista, jotta se ei pala.

¢ Varoitus! Paistolevy kuumenee
voimakkaasti kdytdn aikana. Koske
ainoastaan kahvoihin (9). Varo raiskyvaa
6ljya, rasvaa tai muita nesteita.

e Grillausaika méaaraytyy ruoan tyypin,
painon ja koostumuksen mukaan.

¢ Voit keskeyttad grillauksen milloin
tahansa irrottamalla virtajohdon
pistokkeesta. Muista, ettd paistolevy
jaahtyy hitaasti. Kun ruoka on valmista,
aseta saatdpainike OFF-asentoon ja
irrota virtapistoke pistorasiasta.

PUHDISTAMINEN JA KUNNOSSAPITO

e Noudata aina turvaohjeita.

* Anna poytagrillin jaéhtya téysin ennen
puhdistusta.

e Kayta grillin ulkopintojen puhdistukseen
vedelld ja puhdistusaineella kostutettua
linaa.

* Poista valumisastiaan kerdéntynyt rasva
ja puhdista valumisastia ja irrotettava
kuumennuslevy vedelld ja nestemaisellé
puhdistusaineella.

e Paistolevyn puhdistaminen: Kayta
puhdistukseen ainoastaan puisia tai
muovisia pehmeité tydvalineita. Ala
koskaan kayté uuninpuhdistusaineita,
6ljypohjaisia liuottimia tai hankaavia
puhdistusvélineita.

e Varoitus! Sadhkoosat eivat saa joutua
kosketuksiin veden kanssal!

YMPARISTON HUOMIOIMINEN

Kun sahkolaitetta ei endé kayteta, se on
havitettéva paikallisia sddddksid noudattaen
siten, ettd ympaéristélle aiheutuu
mahdollisimman véhan haittaa.
Sé&hkdlaitteet voidaan yleensa toimittaa
paikalliseen kierréatyspisteeseen.

TAKUUEHDOT

Takuu ei ole voimassa, jos

¢ edelld olevia ohjeita ei ole noudatettu

¢ laitteeseen on tehty muutoksia

* |aitetta on késitelty vaarin tai rajusti tai se
on karsinyt muita vaurioita.

e syntyneet viat johtuvat sdhkdverkon
héiridista.

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme
toimivuutta ja muotoilua, mink& vuoksi
pidatdmme itselldmme oikeuden muutoksiin
ilman etukéteisilmoitusta.

MAAHANTUOJA
Adexi Group

Emme ole vastuussa mahdollisista
painovirheista.



INTRODUCTION

To get the best out of your new universal

electric tabletop grill, please read through
these instructions carefully before using it
for the first time. We also recommend that

you keep the instructions for future

reference, so that you can remind yourself of

the functions of your tabletop grill.

SAFETY MEASURES
Normal use of the tabletop grill

Incorrect use of the tabletop grill may
cause personal injury and damage to the
grill.

Use the tabletop grill for its intended
purpose only. The manufacturer is not
responsible for any damage resulting
from incorrect use or handling (see also
Guarantee Terms).

The tabletop grill may only be connected
to0 230V, 50 Hz.

The tabletop grill or cord must not be
submerged in water or any other liquid. If
you drop the grill in water by accident, or
it gets wet in any other way, you must
immediately remove the plug from the
socket and get an authorised repair
engineer to examine the grill before you
use it again. It is extremely important that
you follow these instructions, as water in
the grill could give rise to fatal electric
shocks.

Do not use the grill when your hands are
wet, when the floor is wet or when the
grill itself is wet. Never touch the plug
with wet or damp hands.

Never leave the grill unattended when in
use. Keep an eye on children when the
grill is in use.

Always switch the tabletop grill off and
unplug it once you have finished grilling.
This tabletop grill is not suitable for
commercial or outdoor use.

UK

Positioning the tabletop grill

Never place the tabletop grill next to hot
objects (e.g. cookers or ovens) or in the
vicinity of flammable materials (e.g.
curtains).

Do not cover the tabletop grill.

The grill gets hot very quickly and takes a
long time to cool down again. Be careful
of spitting oil, fat or other liquids. Only
touch the tabletop grill by the handle.

Do not let the cord hang over the edge of
a table/counter; keep it away from hot
objects and naked flames and make sure
that it never comes into contact with the
hot parts of the tabletop grill during use.

Cord, plug and mains socket

Check regularly that the cord is not
damaged and do not use the tabletop
grill if this is the case, or if the grill has
been dropped or damaged in any other
way.

If the tabletop grill, cord or plug is
damaged, the grill must be inspected
and, if necessary, repaired by an
authorised repair engineer, otherwise
there is a risk of electric shock. Never try
to repair the grill yourself.

Remove the plug from the socket for
cleaning.

Avoid pulling the cord when removing the
plug from the socket. Instead, hold the
plug. Never lift the tabletop grill by the
cord.

Make sure that it is not possible to pull or
trip over the tabletop grill cord or any
extension cord.



KEY HEALTHIER GRILLING

¢ The hot plate has a non-stick coating.
Therefore, when grilling, you only need to
use very small quantities of fat or none at
all.

¢ Qil and melted fat from the food collects
in the small detachable tray (6) beneath
the hotplate.

USE

Prepare the items to be grilled. Clean
them and use a marinade or spices
according to taste. If necessary, coat
them with a thin layer of oil or a little
margarine. Dry wet foods, such as fish,
before you grill them.

Check that the adjustment button (2) is
set to OFF before you plug the grill in.

- Cord with plug and adjustment button e During grilling, oil or fat may run out into

. Adjustment button the drainage channel (5) around the

. Indicator light hotplate, so check that the collection tray
Hotplate (6) is in place on the rails (8) underneath

. Drainage channel the grill.

Plug in. Turn the adjustment button in the
direction of the arrow to the required
Guide rails for the trays (on underside) temperature setting (1 being the lowest

: and 5 the highest). The indicator light (3)

- Handle comes on and the hot plate heats up.

PRIOR TO FIRST USE The hotplate is ready for use when the
indicator lamp goes out. During use the
indicator light will switch on and off as
the thermostat comes on and off.

* Place the items to be grilled on the
hotplate. You must not use metal utensils
or utensils with a sharp edge on the
hotplate, as it has a special non-stick
coating. Instead use wooden or plastic
utensils.

¢ NB! The hotplate contains a ring-shaped

heating element. This means that, unlike

an ordinary frying pan, which is hottest in
the centre, the hotplate is hottest in the
area around the heating element.

. Detachable tray for fat collection
. Detachable tray for warming bread

1
2
3
4.
5
6
7
8
9

¢ Remove all packaging once you have
unpacked your tabletop grill.

e (Clean the tabletop grill before using it for
the first time (see Cleaning and
Maintenance).

e The first time the tabletop grill is used
there may be a strange smell. This is due
to excess material from the
manufacturing process being burnt off
from the hot plate (4). This is completely
normal, and the smell will soon
disappear.



The large detachable tray (7) is intended
for warming bread. Place the bread on
the tray, and push it into the rails beneath
the hotplate. Check the bread regularly to
avoid burning it.

Warning! The hotplate itself gets very hot
during use. Touch the handles only (9).
Be careful of spitting oil, fat or other
liquids.

The cooking time depends on the type of
food and its weight and thickness.

You can interrupt the grilling process at
any time by unplugging the grill, but
remember that the hotplate will not cool
down immediately. Always set the
adjustment button to OFF and unplug the
grill once the food is readly.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always follow the safety measures.

Allow the tabletop grill to cool completely
before cleaning it.

Use a cloth dampened with water and
detergent for external cleaning of the
tabletop grill.

Empty any fat out of the collection tray,
and clean it and the tray for warming
bread with water and a little washing-up
liquid.

Cleaning the hotplate: Only use soft tools
made from plastic or wood for cleaning.
Never use oven cleaner, petroleum-based
solvents or abrasive utensils.

Warning! The electrical parts must not
come into contact with water!

ENVIRONMENTAL TIPS

GUARANTEE TERMS

The guarantee does not apply:

¢ if the above instructions are not followed

¢ if the appliance has been interfered with

¢ if the appliance has been mishandled,
subjected to rough treatment, or has
suffered any other form of damage

¢ f faults have arisen as a result of faults in
your electricity supply.

Due to the constant development of our
products in terms of function and design,
we reserve the right to make changes
without prior warning.

IMPORTER
Adexi Group

We cannot be held responsible for any
printing errors.

Once any electrical product is no longer
functional, it should be disposed of in such
a way as to cause minimum environmental
impact, in accordance with the regulations
of your local authority. In most cases you
can take such products to your local
recycling station.
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EINLEITUNG

Bevor Sie Ihren neuen Universal-Tischgrill
erstmals in Gebrauch nehmen, sollten Sie
diese Anleitung sorgfaltig durchlesen. Wir
empfehlen lhnen auBerdem, die
Bedienungsanleitung aufzuheben. So
koénnen Sie die Funktionen des Geréts
jederzeit nachlesen.

SICHERHEITSHINWEISE

Normaler Gebrauch des Tischgrills

e Der unsachgemaBe Gebrauch des
Tischgrills kann zu Verletzungen und zu
Beschadigungen des Girills fihren.

e Der Tischgrill darf nur zu dem ihm
zugedachten Zweck eingesetzt werden.
Der Hersteller ist nicht fir Schaden
verantwortlich, die durch den
unsachgemaBen Gebrauch oder die
unsachgemiBe Handhabung des Gerats
verursacht werden (siehe auch die
Garantiebedingungen).

e Der Tischgrill darf nur an 230 V, 50 Hz
angeschlossen werden.

e Der Tischgrill oder das Kabel diirfen nicht
in Wasser oder sonstige Flissigkeiten
eingetaucht werden. Falls Sie den Giill
versehentlich ins Wasser fallen lassen,
oder er auf andere Weise nass wird,
miussen Sie sofort den Stecker aus der
Steckdose ziehen und den Grill vor seiner
erneuten Inbetriebnahmen durch einen
autorisierten Reparaturfachmann
untersuchen lassen. Es ist duBerst
wichtig, dass Sie diese Anweisungen
befolgen, da Wasser im Girill todliche
Stromschlage verursachen kann.

e Benutzen Sie den Girill niemals mit
nassen Handen, auf einem nassen Boden
oder wenn der Girill selbst nass ist.
Berlihren Sie den Stecker niemals mit
nassen oder feuchten Handen.

e Lassen Sie den eingeschalteten Grill
niemals unbeaufsichtigt. Achten Sie auf
Kinder, wenn der Girill in Betrieb ist.

e Schalten Sie den Tischgrill nach dem
Grillen stets aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

e Dieser Tischgrill eignet sich nicht fir den
gewerblichen Gebrauch oder den
Gebrauch im Freien.

Aufstellen des Tischgrills

e Stellen Sie den Tischgrill nie in die Nahe
von heiBen Gegenstanden (z. B. Herde
oder Ofen), oder von entziindbaren
Materialien (z. B. Vorhéange).

e Den Tischgrill niemals zudecken.

e Der Girill erhitzt sich schnell und braucht
sehr lange Zeit, um wieder abzukihlen.
Nehmen Sie sich vor spritzendem Ol, Fett
oder anderen Flussigkeiten in Acht.
Fassen Sie den Tischgrill nur am
Handgriff an.

e Lassen Sie das Kabel nicht Uiber eine
Tischkante héngen, lassen Sie es nicht in
die Nahe von heiBen Gegenstanden oder
offenem Feuer kommen, und sorgen Sie
dafir, dass es niemals mit heiBen Teilen
des Tischgrills in Beriihrung kommt,
wenn dieser in Gebrauch ist.

Kabel, Stecker und Steckdose

» Uberpriifen Sie regelmaBig, ob das Kabel
beschadigt ist, und verwenden Sie den
Tischgrill nicht, wenn dies der Fall ist,
oder wenn der Giill fallen gelassen oder
auf andere Weise beschadigt wurde.

e Wenn der Tischgrill, das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist, muss der Giill
untersucht und, falls notwendig, durch
einen autorisierten Reparaturfachmann
repariert werden, da sonst die Gefahr von
Stromschlégen besteht. Versuchen Sie
niemals, den Girill selbst zu reparieren.



Ziehen Sie vor dem Reinigen den Stecker
aus der Steckdose.

Ziehen Sie nicht am Kabel, um den
Stecker aus der Steckdose zu ziehen.
Ziehen Sie statt dessen am Stecker.
Heben Sie den Tischgrill niemals mit dem
Kabel an.

Priifen Sie, ob gewahrleistet, dass
niemand an dem Kabel des Tischgrills
oder an einem Verlangerungskabel ziehen
oder darlber stolpern kann.

PRODUKTBESCHREIBUNG

. Kabel mit Stecker und Einstelltaste

. Waéhlschalter

. Kontrolllampe

. Heizplatte

. Abflusskanal

. Abnehmbare Schale zur Fettaufnahme

. Abnehmbare Schale zum Erwarmen von

Brot

. FGhrungsschienen flr die Schalen (an der

Unterseite)

. Handgriff

VOR DEM ERSTMALIGEN GEBRAUCH

e Entfernen Sie nach dem Auspacken des
Tischgrills das gesamte
Verpackungsmaterial.

¢ Reinigen Sie den Tischgrill vor dem
erstmaligen Gebrauch (siehe Reinigung
und Wartung).

¢ Beim erstmaligen Gebrauch des
Tischgrills kann ein seltsamer Geruch
entstehen. Er entsteht durch das
Abbrennen von Uberschissigem Material
aus dem Herstellungsprozess auf der
Heizplatte (4). Dies ist ein vollig normaler
Vorgang und der Geruch verfliichtigt sich
bald.

GESUNDES GRILLEN

* Die Heizplatte hat eine
Antihaftbeschichtung. Sie bendtigen
daher zum Girillen nur sehr wenig oder
Uberhaupt kein Fett.

¢ Ol und das geschmolzene Fett aus dem
Gargut sammelt sich in der kleinen,
abnehmbaren Schale (6) unter der
Heizplatte an.

ANWENDUNG

¢ Bereiten Sie die Grillstlicke vor. Reinigen
Sie sie und marinieren und wirzen Sie sie
je nach Geschmack. Bestreichen Sie sie,
falls notwendig, mit einer diinnen Schicht
Ol oder ein wenig Margarine. Trocknen
Sie feuchte Nahrungsmittel, wie z. B.
Fisch, vor dem Grillen.

o Uberpriifen Sie, ob der Wahlschalter (2)
auf OFF ist, bevor Sie den Giill
einstecken.

e Wihrend des Grillens kann Ol oder Fett
in den Abflusskanal (5) um die Heizplatte
flieBen; daher missen Sie sich
vergewissern, dass die Aufnahmeschale
(6) auf den Schienen (8) unter dem Giill
angebracht ist.

e Stecken Sie das Geréat ein. Drehen Sie
den Wahlschalter in Pfeilrichtung, bis die
gewtnschte Temperatureinstellung
erreicht ist (1 ist die niedrigste
Temperatur und 5 die héchste). Die



Kontrolllampe (3) leuchtet auf, und die
Heizplatte erwédrmt sich. Der Heizplatte
ist betriebsbereit, wenn die Kontrolllampe
erlischt. Wahrend des Gebrauchs
schaltet sich die Kontrolllampe an und
aus, wenn sich der Thermostat ein- und
ausschaltet.

e | egen Sie das Gargut auf die Heizplatte.
Sie dirfen keine Metallgegenstande oder
Gegensténde mit scharfen Kanten auf
der Heizplatte benutzen, da diese Uber
eine spezielle Antihaftbeschichtung
verfugt. Benutzen Sie statt dessen Holz-
oder Kunststoffutensilien.

e ACHTUNG! Die Heizplatte enthalt ein
ringférmiges Heizelement. Daher ist die
Heizplatte nicht wie eine normale
Bratpfanne im Zentrum am heiBesten,
sondern in dem Bereich um das
Heizelement.

¢ Die groBe, abnehmbare Schale (7) ist flr
das Aufwarmen von Brot gedacht. Legen
Sie das Brot auf die Schale und schieben
Sie es in die Schienen unter der
Heizplatte. Uberpriifen Sie das Brot
regelmaBig, damit es nicht anbrennt.

¢ Achtung! Die Heizplatte wird wéhrend
des Gebrauchs sehr heiB. Fassen Sie nur
die Handgriffe (9) an. Nehmen Sie sich
vor spritzendem O, Fett oder anderen
FlUssigkeiten in Acht.

e Die Kochzeit ist von der Art, dem
Gewicht und der Dicke des Garguts
abhangig.

e Sie kdnnen das Grillen jederzeit
unterbrechen, indem Sie Stecker der
Grills aus der Steckdose ziehen;
beachten Sie jedoch, dass die Heizplatte
nicht sofort abkuhlt. Stellen Sie den
Wahlschalter stets auf OFF und stecken
Sie den Grill aus, wenn das Gargut fertig
zubereitet ist.

REINIGUNG UND WARTUNG

¢ Befolgen Sie stets die
SicherheitsmaBregeln.

e | assen Sie den Tischgrill vollig abkihlen,
bevor Sie ihn reinigen.

e \erwenden Sie ein mit Wasser und
Reinigungsmittel angefeuchtetes Tuch fur
die Reinigung der AuBenseite des
Tischgrills.

e Entleeren Sie das Fett aus der
Aufnahmeschale und reinigen Sie diese
und die Schale zum Erwérmen von Brot
mit Wasser und ein wenig Spulmittel.

¢ Reinigen der Heizplatte: Verwenden Sie
zum Reinigen nur weiche Utensilien aus
Kunststoff oder Holz. Verwenden Sie
niemals, Ofenreiniger, Losungsmittel auf
Petroleumbasis oder raue Utensilien.

e Achtung! Die elektrischen Teile diirfen
nicht mit Wasser in Kontakt kommen!

UMWELTTIPPS

Ein Elektro-/Elektronikprodukt ist nach
Ablauf seiner Funktionsféhigkeit unter
mdglichst geringer Umweltbelastung zu
entsorgen. Dabei sind die ortlichen
Vorschriften Ihrer Wohngemeinde zu
befolgen. In den meisten Fallen kénnen Sie
derartige Produkte bei lhrer &rtlichen
Recyclingstation abgeben.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Diese Garantie gilt nicht,

e falls die vorstehenden Hinweise nicht
beachtet werden;

e falls unbefugte Eingriffe am Gerat
vorgenommen wurden;

e falls das Gerat unsachgemaB behandelt,
Gewalt ausgesetzt oder anderweitig
beschéadigt worden ist.

e bei Schaden, die aufgrund von Fehlern
im Leitungsnetz entstanden sind.

Aufgrund der standigen Weiterentwicklung
von Funktion und Design unserer Produkte
behalten wir uns das Recht auf Anderungen
ohne vorherige Anklindigung vor.
IMPORTEUR

Adexi Group

Druckfehler vorbehalten.
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WPROWADZENIE

Aby w petni wykorzysta¢ mozliwoéci nowego
uniwersalnego elekirycznego grilla
stofowego, przed jego uzyciem nalezy
doktadnie przeczyta¢ ponizsze wskazdwki.
Zaleca sige zachowanie tej instrukcji na
przysztos¢, aby w razie koniecznosci mozna
byto wroci¢ do zawartych w niej informaciji
na temat funkcji urzadzenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Normalne korzystanie z grilla stotowego

e Niewtasciwe korzystanie z grilla
stotowego moze by¢ przyczyng
uszkodzenia ciata lub urzgdzenia.

e Zgrilla stotowego nalezy korzysta¢
zgodnie z jego przeznaczeniem.
Producent nie jest odpowiedzialny za
jakiekolwiek szkody wynikajace z
niewtasciwego uzytkowania badz
obchodzenia sie z urzgdzeniem (zobacz
takze Warunki gwaranciji).

e Girill stotowy wolno podtacza¢ jedynie
do zasilania o napieciu 230 Vi
czestotliwosci 50 Hz.

e  Girilla stolowego nie wolno zanurza¢ w
wodzie ani jakimkolwiek innym ptynie.
W razie przypadkowego upuszczenia
urzadzenia do wody badz zamoczenia
go w inny sposbb nalezy niezwtocznie
wyciagna¢ wtyczke z gniazdka i zwréci¢
si¢ do autoryzowanego serwisanta,
ktory sprawdzi stan urzgdzenia przed
ponownym uzyciem. Postepowanie
wedtug niniejszych wskazoéwek jest
niezmiernie wazne, gdyz obecnos¢
wody w grillu grozi porazeniem pradem,
ktére moze zakonczy¢ sie Smiercia.

¢ Nie nalezy uzywac grilla, gdy dtonie,
podtoga lub urzadzenie sg mokre.
Nigdy nie dotyka¢ wtyczki mokrymi lub
wilgotnymi rekoma.

e Wiaczonego grilla nigdy nie nalezy
pozostawia¢ bez nadzoru. Podczas
pracy urzadzenia nalezy zwracac
szczeg0blng uwage na dzieci.

e Po zakonczeniu grillowania nalezy
zawsze wytacza¢ grill stofowy i odtaczat
wtyczke od sieci.

*  Girill stotowy nie jest odpowiedni do
zastosowan komercyjnych ani do
uzytku na wolnym powietrzu.

Ustawianie grilla stolowego

¢ Nigdy nie wolno umieszczac¢ grilla
stotowego w poblizu goracych
przedmiotéw (np. kuchenek czy
piekarnikbw) ani w sasiedztwie
tatwopalnych materiatéw (np. zaston).

e Urzadzenia nie wolno zakrywac.

e  Girill nagrzewa sie bardzo szybko, a
stygnie powoli. Nalezy uwazac, by nie
rozla¢ oleju, ttuszczu lub innych ptynéw.
Mozna dotyka¢ wylacznie jego uchwytu.

e Nie dopuszcza¢ do swobodnego
zwisania przewodu zasilajgcego poza
krawedz stotu/blatu; unika¢ kontaktu z
goracymi przedmiotami i otwartym
ogniem oraz upewnic sie, ze podczas
uzytkowania przewdéd nie styka sig z
goracymi czeSciami grilla stotowego.

Przewod, wtyczka i gniazdko zasilania

e Nalezy regularnie sprawdza¢, czy
przewdd nie jest uszkodzony. Nie wolno
korzysta¢ z urzadzenia, gdy przewod
wykazuje oznaki uszkodzenia badz gdy
grill zostat upuszczony lub uszkodzony
w inny sposob.

e Jezeli urzadzenie, przewod lub wtyczka
zostaly uszkodzone, grill stofowy musi
zosta¢ poddany przegladowi i w razie
konieczno$ci naprawiony przez
autoryzowanego serwisanta. W
przeciwnym razie istnieje ryzyko
porazenia pradem. Nie wolno
samodzielnie naprawiac grilla.



Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia nalezy wyciagnat wtyczke z
gniazdka.

Przy wyciaganiu wtyczki z gniazdka nie
nalezy ciggna¢ za przewdd. Nalezy
trzymac za wtyczke. Nigdy nie wolno
podnosi¢ grilla stotowego, chwytajac za
przewod.

Nalezy sprawdzi¢, czy nie ma
mozliwosci potkniecia sie o przewod
zasilajacy urzadzenia albo przediuzacz.

GLOWNE ELEMENTY

©

NOo ook wDd

Przewod z wtyczka i przyciskiem
regulacji

Przycisk regulacji

Lampka kontrolna

Podgrzewacz

Odptyw

Wyjmowana tacka do zbierania ttuszczu
Wyjmowana tacka do podgrzewania
chleba

Prowadnice tacek (pod spodem)
Uchwyt

CZYNNOCI WSTEPNE

Po rozpakowaniu grilla stotowego usun
wszystkie materiaty opakowaniowe.
Przed pierwszym uzyciem grill stotowy
nalezy wyczysci¢ (zobacz Czyszczenie i
konserwacja).

Przy pierwszym uzyciu grilla stolowego
moze pojawit sie dziwny zapach. Jest
to spowodowane wypalaniem si¢ z plyty
grzejnej (4) nadmiaru materiatow
pozostatych po procesie produkcii.
Zjawisko to jest catkowicie normalne i
ustepuje po krotkiej chwili.

ZDROWSZE GRILLOWANIE

Ptyta grzejna ma powtoke
zapobiegajaca, przywieraniu. W zwigzku
z tym w czasie grillowania wystarczy
uzywac bardzo matych ilosci tuszczu
lub mozna nie uzywa¢ go wcale.

Olej i wytopiony z zywnosci thuszcz jest
zbierany na matej wyjmowanej tacce (6)
pod plyta grzejna.

UZYTKOWANIE

Przygotuj produkty, ktére majg by¢
grillowane. Oczys¢ je i dopraw,
uzywajac marynaty lub przypraw
zgodnych z upodobaniami kulinarnymi.
W razie potrzeby pokryj je cienka,
warstwg, oleju lub margaryny. Przed
grillowaniem osusz wszelkie wilgotne
pokarmy, takie jak ryby.

Przed podtaczeniem grilla upewnij sie,
ze przycisk regulaciji (2) jest wytaczony
(potozenie OFF).

Podczas grillowania olej lub ttuszcz
moze sptywa¢ odptywem (5) na brzegu
ptyty grzejnej, nalezy wigc upewnic sig,
ze tacka do zbierania tluszczu (6)
znajduje sie na swoim miejscu na
prowadnicach (8) pod grillem.



Podtacz urzadzenie do sieci. Obracajac
przycisk regulacji w kierunku
wskazywanym strzatkg, ustaw zadang,
temperature (1 - najnizsza temperatura,
5 - najwyzsza). Zapali sie lampka
kontrolna (3), a ptyta grzejna zacznie sie
nagrzewac. Gdy lampka zgaénie, ptyta
grzejna jest gotowa do pracy. Podczas
grillowania lampka kontrolna bedzie sie
wiaczac i wytaczat odpowiednio do
pracy termostatu.

Umies¢ zywnoé¢ do grillowania na
ptycie grzejnej. Do zdejmowania
zywnosci nie wolno uzywaé metalowych
narzedzi ani narzedzi posiadajacych
ostre krawedzie, poniewaz ptyta
grzewcza jest pokryta specjalng,
warstwa, zapobiegajaca przywieraniu.
Zaleca sie uzywanie plastikowych lub
drewnianych przyboréw kuchennych.
UWAGA! Piyta grzejna ma element
grzejny w ksztalcie pierscienia. Oznacza
to, ze w odroznieniu od zwyktej patelni,
ktéra jest najgoretsza na $rodku, ptyta
grzejna jest najgoretsza w okolicy
elementu grzejnego.

Duza wyjmowana tacka (7) jest
przeznaczona do podgrzewania chleba.
Pot6z chleb na tacce i wsun jgw
prowadnice pod ptytg grzejna. Co jakis
czas zagladaj do chleba, aby sie nie
spalit.

Uwaga! Plyta grzejna urzadzenia
nagrzewa sie do bardzo wysokiej
temperatury. Dotykaj jedynie uchwytow
(9). Uwazaj, by nie rozla¢ oleju, tluszczu
ani innych ptynéw.

Czas przyrzadzania zalezy od rodzaju
potrawy, jej wagi i grubosci.

Grillowanie mozna przerwa¢ w dowolnej
chwili, odtaczajac grill od sieci, ale
nalezy pamieta¢, ze ptyta grzejna nie
ostygnie natychmiast. Po zakonczeniu
grillowania nalezy zawsze ustawi¢
przycisk regulacji w potozeniu OFF i
odtaczy¢ grill od sieci.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przestrzegaj srodkéw bezpieczenstwa.
Przed czyszczeniem grilla stotowego
odczekaj, az ptyta grzejna catkowicie
ostygnie.

Do czyszczenia grilla stotowego uzywaj
Sciereczki zwilzonej wodg i
detergentem.

Nalezy wyla¢ ttuszcz z tacki i oczyScic jg,
oraz tacke do podgrzewania chleba za
pomoca wody i niewielkiej ilosci ptynu
do zmywania.

Czyszczenie plyty grzejnej: Do
czyszczenia uzywaj jedynie miekkich
narzedzi, wykonanych z plastiku lub
drewna. Nie wolno uzywa¢ srodkéw do
czyszczenia piekarnika,
rozpuszczalnikbw opartych na nafcie
ani kuchennych przyboréw &ciernych.
Uwaga! Elementy elektryczne nie moga,
stykac sie z woda]!

WSKAZOWKI DOTYCZACE OCHRONY
RODOWISKA

Jesli jakiekolwiek urzadzenie elektryczne nie
nadaje sig juz do uzytku, nalezy je
zutylizowa¢ w sposéb jak najmniej szkodliwy
dla $rodowiska oraz zgodnie z lokalnymi
przepisami. Zazwyczaj taki produkt mozna
przekaza¢ do najblizszego zaktadu utylizacii
odpadodw.



WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja nie obowigzuje:

*  jezeli nie przestrzegano niniejszej

instrukciji;

jezeli urzadzenie zostato naruszone

przez osoby nieupowaznione;

jezeli urzadzenie byto uzytkowane w

sposOb niewtasciwy, nieostrozny lub

zostato uszkodzone;

e ezeli uszkodzenie powstato na skutek
wahan napigcia lub z innych powodéw
zwigzanych z siecig elektryczna.

Z uwagi na ciggte doskonalenie naszych
produktow pod wzgledem ich
funkcjonalnoéci i stylistyki, zastrzegamy
sobie prawo do wprowadzania zmian bez
uprzedzenia.

IMPORTER
Adexi Group

Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za
btedy w druku.
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BBEOEHUE

[nAa ncnonb3oBaHNA BCEX BO3MOXHOCTEN
HOBOIO YHMBEPCASILHOIO HACTOMBHOIO
ANEKTPUYECKOTO rPUMA BHUMATENBHO
npoYnTanTe AaHHble MHCTPYKLMW nepes ero
nepBsbIM UCMNONb30BaHNeM. PekomeHayeTcaA
Tak>Xe COXPaHUTb 3TN MHCTPYKUUN AnA
6ynyLien cnpaBku, 4YTOH6I MOXHO ObISO eLle
pas npoynTaTb 0 hyHKUMAX HACTONBHOTO
rpvns.

MEPbI NPEAOCTOPO>XXHOCTU

O6bI4HOE UCNOoNb30BaHUe HAaCTONIbHOIO

rpunsa

e HenpaBunbHoe ucnonb3oBaHne
HaCTOMbHOrO rpUA MOXET CTaTb
MPUYUHOW NONYyYEHUA TPaBM Unm
NMOBPEXAEHUA TPUNA.

e HacTonbHbI rpunb cnepyet
MCnonb30BaTb TOMLKO MO NPAMOMY
HasHayveHuto. MisrotoBuTesnb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU HW 3a Kakue yobITKM,
BO3HMKaloLMe BCieacTeme
HenpaBUbHOro Ucnonb3oBaHnA Unn
obpalleHuAa (cMm. Takxke [apaHTuiiHbIe
yCnoBuA).

e HacTOnbHbIN rpyb MOXHO NOAKIIOYATb
TOMbKO K CETU ¢ HanpaxxeHnem 230 B,
50 lu.

e  3anpeliaeTcA norpy>arb HACTOSbHbIN
rpWJib UMK €ro LUHYP B BOAY WX OPYryto
>XnpkocTb. [Mpy cnyyanHom nonagaHum
rpvna B Bogy He06XxoAuMO HEMELOJIEHHO
U3BIeYb BUJIKY U3 PO3ETKM, A0
NOBTOPHOro ncnonb3oBaHUA rpunAa
Heobxo0AMMOo 06paTUTLCA K
aBTOPU30BaHHOMY CMeLManucTy no
peMoHTy. O4eHb Ba>kHO cobniogaTb
OaHHbIE MHCTPYKUMK, TaK Kak Hann4ne
BOAbI B rPWIie MOXET NPUBECTU K
MOPaXKEHNIO ANEKTPUHECKUM TOKOM,
4YTO B CBOKO 04epeib MOXET NPUBECTYU K
CMepTH.

e  3anpelaeTcA ucnonb3oBaHne rpuna
NPV HaIM4MKM BNarn Ha pykax, Ha nosny
W Ha camom rpune. Hukoraa He
Tporante BUNKY MOKPbIMW UN
BMA>KHbIMU pyKaMmu.

e He octaBnanTe BKOYEHHbIN rpunb 6e3
npucmoTpa. Cnegute 3a oeTbMu,
HaxogAwmmmMcA B61m3n paboTatoLero
rpunA.

¢ [1o OKOH4YaHMWIO NPUrOTOBNEHMA Bceraa
BbIKMIOYanTe rpunb U BbIHUManTe
BUINKY U3 PO3ETKMW.

e HacTtonbHbIN rpunb He NpegHa3HaYeH
[NA KOMMEPYECKOro UCMonb30BaHNA
WK KCnyaTaumm BHE NOMELLEHUA.

Pa3smellieHe HaCTONMbLHOroO rpuna

e  3anpelyaeTcA CTaBUTb HACTOMbHbIN

rpvnb PAAOM C rOPAYUMM NpeaMeTaMu

(Hanpumep, ckoBOpPOAAMU UK NeYamMm)

nnu B6NIM3K NErkoBOCTNIAMEHAOLLMXCA

npeaMeTos (Hanpumep, B6nnsmn
3aHaBecoK).

He HakpbiBaniTe HaCTONbHbIN FPUIb.

e [punb o4eHb BLICTPO HarpeBaeTcA u
O4yeHb MeasieHHO OCTbIBaeT. By,cu;Te
OCTOPOXHbI, Macsio, Xvp 1 gpyrue
>KMAKOCTU MOTYT pa3bpbl3rmBaThbCA.
CnepnyeT pepXXartbCa TONbKO 3a Py4Ky
HaCTOMbHOrO rpunA.

e LlIHyp nMTaHnA He OOMKEeH cBMCaTb C
Kpas cTona, He AOMKEH KacaTbCA
ropAYNX NPeameToB MM nonagartb B
OTKpPbITOE NfiamA; NP1 NCNONbL30BaHN
HaCTOMbHOIO rPUIA LHYP HE OOIMKEH
KacaTtbCA ropAYMX YacTen rpuna.




I.IJHyp, wiTencesibHaA BUJIKa U
3neKTpopo3eTKa

PerynsapHo nposepAiTe LUHYp Ha
HanMuue NoBPEXAEHWIA 1 NpU nx

Hann4ynm He I'IOJ'Ib3y17ITer HaACTOJNTIbHbIM

rpunem; rpunemM Takxe He crnegyeT

nonb30BaThLCA, €C/M OH nagan unm 6uin

NnoBpeXAeH KakuM-Nnbo NHbIM
obpasom.

Ecnu HacTONbHBbIV rpusib, LWHYP UK

BUNKa noBpe>XXaeHbl, OCMOTPUTE rpuUnb

1 Npu HEOBXOANMOCTH 0BpaTUTECH K
aBTOPU30BaHHOMY CMeLManucTy no
PEMOHTY; ecnuv 3TOro He caenarb,
BO3HMKAET PUCK MOPaXkeHnA
3MEeKTPUHECKNM TOKOM. 3anpeLlaeTca
PEMOHTMPOBATb FPUnb
CaMOCTOATENbHO.

Mepen 4nCTKOW rpunA BelHUMAaNTe
LUTencesibHyto BUIIKY U3
3MEKTPOPO3ETKMN.

BblHMMasA BUNKY U3 3NEKTPOPO3ETKY,
He TAHWUTe 3a NpoBop. [lep>xmTech 3a
BUNKY. 3anpeLyaeTcA NogHUMaTb
HaCTOSbHbIA FPUb, Aep>XXach 3a LUHYP.
Y6eamTecs, YTO LUHYP HACTOMBHOIO
rpunA Unn yanmHUTENb HEBO3MOXHO
CNyYanHo 3a4eTb NN OepHYTb.

PA3BACHEHUE

9.

LLUHyp, BUNKa 1 KHOMKa perynmpoBKu
KHonka perynupoBku

MHankatop

MnactnHa

OTBOAHON KaHan

CbemHbIn NOTOK AnA coopa >kupa

CbemHbI HarpeBaroLwminca noToK ana
xneba

Hanpasnsatowme AnA N0TKOB (B HUXKHEN
yacTn)

Py4yka

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Ypanute Bce ynakoBOYHbIE MaTepuansl
rocsie pacnakoBKW HACTOMbHOMO rpusA.
Mepen nepBbIM NCMONB30BaHNEM
HaCTOMLHOrO FPUMA ero HeobxoanuMo
o4ncTUTb (CM. OuncTka u
obcny>xuBaHme).

Bo Bpema nepBoro ncnonbL3oBaHnA
HaCTOSbHOrO rpUnA BO3MOXHO
MoABJIEHNE CTPaHHOro 3anaxa. JTo
MPONCXOOUT U3-3a CropaHNA U3MMLLKOB
marepuana Ha HarpeTomn nnactuHe (4).
OTO He ABNAETCA HEMCNPABHOCTHIO,
Yepes HEKOTOPOe BPeMA BblAeNeHne
AbIMa NpekpaTuTcA.




NPUrOTOBJIEHVE 3[40POBOW NULLU

e Ha nnactuHe rpuna umeeTca
aHTUNpUrapHoe nokpbiTue. Moatomy
npy NPUroTOBIEHNN HEOBXOANMO
1cnonb30BaTh HEOOMbLIOE KONMMYECTBO
Xupa.

e Macno v TOMMEHbIN XXMP CTEKAIOT B
HebOoMbLUION CbEMHBIN NOTOK (6),
KOTOPbIN HAXOAUTCA NoA NIACTUHON
rpuna.

NCNONb30BAHUE

e [loagroToBbTE NPOAYKTHI ANA
NpUroToBneHnA B rpune. Ouuctute
NpoayKTbl, Ao6aBbTE MapUHAZ Uiu
cneuun no Bkycy. MNMpn HeobxoaumocTn
nonenTe TOHKNM CNI0EM Macna unm
pobaBbTe HEMHOrO maprapuHa. Nepeg,
NPUroTOBNIEHNEM BNA>KHBIM MPOAYKTOB,
Hanpumep, pbibbl, OHW OOMXHbI
BbICOXHYThb.

e [lepen Nogkmnio4YeHEM rpuna
ybenmTech, 4TO KHOMKa perynmpoBKm
(2) yctaHoBneHa B nonoxeHue OFF.

¢ Bo BpemA NpMroToBneHna Macno nnu
>XXUp CTEKaloT B 0TBOAHOM KaHan (5) ¢
NMOBEPXHOCTU NNATUHbI, MOSTOMY
y6eautechb, 4TOObl COOPHbIA NTOTOK ANA
>unpa (6) 6bin BCTaBneH B
HanpasnAowme (8) noa rpyunem.

e [logkniouuTe rpunb K poseTke.
[MoBepHUTE KHOMKY pErynMpoBKu B
HanpaBMeHUN CTPENKK A0 YCTaHOBKM
HY>KHOM TemnepaTypbl (1 — camana
HM3KanA, 5 — caman BbICOKan).
3aropuTca nHamkarop (3), nnactuHa
rpunA Ha4yHeT HarpesaTbcA. Nocne Toro
KaK MHAMKAaTOp NoracHeT, nnacTuHa
rpvnA rotosa As1Aa NpurotosneHvA. Bo
BpemsA paboTbl MHAMKATOP BKIOYaETCA
1 BbIKOYAETCA, NOCKOMbKY TepMocTaT
6yOeT BKNOYaTLCA U BbIKMIOYaTLCA.

MomecTuTe NpoayKThl AnA
NPUroTOBMIEHNA HA MNACTUHY.
3anpelyaeTca pacnonarartb Ha
nnacTuHe MeTanIM4ecKyto Nocyay nm
nocyay C OCTPbIMM KpaAMK, Tak Kak Ha
nnacTuHe MmeeTcA cneumansHoe
aHTMNPUrapHoe NoKpbITHE.
Vcnonb3yiiTe AepeBAHHYIO Unn
NNacTUKOBYHO NOCYAY.

NB! Ha nnactuHe nmeetca
HarpeBaTesbHbIN 31EMEHT B chopme
KOSbLA. OTO O3HAYaeT, YTO B OTNNUMNE
OT 06bI4YHOM CKOBOPOAKU, KOTOpan
CUJIbHO HarpeBaeTCA B LEHTpE,
HarpeBaTesbHbIN 3NEMEHT
Cnocob6CcTByeT PaBHOMEPHOMY HarpeBy
NNacTUHbI.

BonbLUIoN ChbeMHbI HarpesaroLLmi
NoToK (7) NnpegHasHayeH ana xneba.
MomecTute xneb Ha NOTOK U BCTaBbTe
€ro B HanpasALME NOA MNacTUHON.
MpoBepAnTe roTOBHOCTL x/1e6a BO
nsbexxaHve noaropaHusa.
Mpenynpexaexne! Bo BpemA
UCMOMb30BaHWA NNacTUHa CUMbHO
HarpeBaeTcA. [JoTparmBanTech TOMbKO
00 pyyek (9). ByabTe 0CTOPOXHbI,
Macrio, X1p 1 apyrue >XuaKoctu MoryT
pa3bpbI3rMBaThLCA.

Bpemsa npurotoBneHnAa 3aBucuT OT
TVNa, Beca 1 TOJLWMHbI MULLK.

MoxxHO B ntoboe BpeMA NpeKpaTuTb
npuroTosrieHne Nulln, BbiIHyB BUNKY U3
pPO3€eTKM, HO NOMHUTE, YTO NflacTUHa He
OCTbIHET cpaay. [locne npuroToBneHnA
NV BCerga ycTaHaBMMBaNTE KHOMKY
perynupoBku B nonoxeHve OFF un
BbIHMMaNTe BUIKY U3 PO3ETKMU.




OYUCTKA U OBCNY)XXNBAHUE

e Heobxoaumo Bcerga crnegosaTtb Mepam
NPenoCTOPOXHOCTU.

e [lepen O4YUCTKOW HACTOMbHBIN rPUnb
DOIMKEH OCTbITh.

e [1nA O4NCTKM BHELIHEN MOBEPXHOCTM
HaCTOSIbHOIO FPUMA UCMONb3YNTE TKaHb,
CMOYEHHYIO BOAOW W YUCTALLMM
CpeacTBOM.

¢ OcBoboauTe COOPHBIA NIOTOK OT XKu1pa 1
OYUNCTUTE €ro N HarpeBaloLMINCA NOTOK
nnAa xneba Bogon ¢ fobaBneHMemM
HebOoMbLIOro KOM4ecTBa MOLLEro
cpeacTsa.

e YycTka nnacTtuHbl. [NA 04UCTKM
UCNONb3yNTe TONMbKO MArKMe
NNacTUKOBbIE UNWN AepeBAHHbIE
npeaMeThl. 3anpelaeTca
MCnonb30BaTb NHCTPYMEHTbI ANA
O4YUCTKU NMeYen, pacTBOPUTENU Ha
HedhTAHON OCHOBE UM abpasuBHble
BellecTBa AS1A YUCTKM nocyabl.

e [IpenynpexaeHue! Ha anekTpuyeckume
YacTv rpunA He AOMKHa nonaaaTb
soga!

COBETbI MO OXPAHE OKPY>XAIOLLEN
CPEQbI

Ecnu kakoe-nnbo anekTpuyeckoe
YCTPOWCTBO He paboTaeT, ero cneayet
YTUN3MpOBaTb B COOTBETCTBUM C
OENCTBYIOWMMU MECTHBIMU MPaBuiaMu 1
TakuM 06pa3oM, YTO6bl HEraTBHOE
BO3AENCTBME Ha OKPY>XXaloLLyto cpeay 6bi1o
MUHUMaSIbHbIM. B 60NbLUNMHCTBE Cnyvaes
Takue U3nenua MOXHO cAaTb HA MECTHYHIO
CTaHUMIo nepepaboTKu.

FAPAHTUMHBIE YCJIOBUA

[apaHTVA ABNAETCA HEQENCTBUTENBHOM:

®  eC/N1 He BbINOMHANUCH ONUCAaHHbIE
Bbllle NHCTPYKUWUK;

®  eCnn YyCTPOMCTBO 6bINO BCKPbLITO;

®  ecnn YCTPOWCTBO MCMNOJb30Banioch
HeHazanexalumm obpasom, HebpeXxHo
Unn 66110 NOBPEXAEHO KaKUM-NTMO0
obpasowm;

®  ecnv HemcrnpaBHOCTb BO3HMKI1A B
pesynbTaTe c60A 3NeKTPOCETU.

B Buay noctoAHHOM paboTbl NO yyHLWEHNIO
PYHKLMOHANBHBIX BO3MOXHOCTEN 1
An3aiHa Halmx TOBapoB Mbl OCTaB/IAEM 3a
co60i1 NpaBo BHOCWUTb M3MeHeHUA 6e3
npeasapuTeNbHOro yBEAOMEHNA.

UMMOPTEP
pynna Adexi

KomnaHuA He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIle orne4yaTku.







