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Read the operating instructions carefully before using the appliance for the first time and preserve this
booklet for later reference. Pass the manual on to whomsoever might acquire the appliance at a later date.
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OVEN WITH GRILL
KH 1139

Safety information

A\ Important! Danger!

Do not leave the appliance unattended when
it is in use.

This appliance is not intended for use by indivi-
duals (including children) with restricted physical,
physiological or intellectual abilities or defi-
ciences in experience and/or knowledge un-
less they are supervised by a person responsi-
ble for their safety or receive from this person
instruction in how the appliance is to be used.
Children should be supervised in order to make
sure that they do not play with the device.

You may not open the housing of the appliance
or carry out any repairs. Should you do so, the
safety concept of the device may be compro-
mised and the warranty becomes void. Arrange
for defects on the appliance to be repaired
only by the dealer or authorised specialists.
Arrange for defective power plugs and/or cables
to be replaced at once by qualified technicians
or our Customer Service Department.

Ensure that fluids cannot permeate into the housing
of the appliance. Do not expose the appliance
to humidity and do not use it outdoors. Additio-
nally, DO NOT place fluid-illed receptacles
such as flower vases on the appliance. This
would increase the risk of fire and of receiving
an electric shock! Should liquids permeate into
the housing, unplug the appliance immediately
and arrange for it to be repaired by a qualified
technician.

When the appliance is in use ensure that there
are no easily inflammable materials close to it
(e.g. dishcloths, oven cloths, etc.).

NEVER dry out textiles or other objects on or
above the appliance.

This would increase the risk of fire!

NEVER touch the heating rods or the viewing
window when the appliance is in use, or before
it has cooled down completely. Do not reach in
to the cooking area when the appliance is in
use. Wait until the appliance has cooled down.
Otherwise, you could be burnt.

& As the housing and the viewing window in the

glass door become very hot during use, you
must use an oven cloth or something similar fo
open the oven flap. Otherwise, you could be
burnt.

After use, allow the appliance to cool down
completely before transporting it.

NEVER grasp the appliance, power cable or
power plug with wet hands. There is the risk

of receiving an electric shock.

To disconnect, always pull out the plug itself
out of the power socket, do not pull the power
cable.

Do not fold or crush the power cable.

Lay the power cable in such a way that no one
can tread on or trip over it.

Do not use extension cables.

If you do not intend to use the appliance for an
extended period, you must disconnect it from
the power source. The appliance is completely
free of electrical power only when you unplug
it.

Do not use an external timing switch or a separate

remote control system to operate the appliance.




Clarification of the safety warnings
In the operating instructions there are the following
categories of safety warning:

A\ Danger!
A warning with the word DANGER refers to possible
personal physical damage.

A Important!

A warning with the word CAUTION refers to possible
property or environmental damage.

@® These warnings contain specific indications for

the economic use of the appliance.

Intended us

The Oven with Grill automat is intended for the heating,
cooking and grilling of food. It is intended exclusively
for these purposes and may only be used for them.

The user is also required to pay heed to all of the in-

formation in these operating instructions, especially
the safety instructions. All other uses are deemed to
be improper and may result in property damage
or even in personal injury. Kompernaf3 GmbH ac-
cepts no liability for damage caused by improper
use of the appliance.

Items supplied

The package contains

e the Oven with Grill automat KH 1139

*  two roasting grills

e abaking tray

* ahandle for the roasting grills/baking tray
¢ operating instructions

Setup

=>  Place the appliance on a firm, level and heat-resis-
tant surface. Ensure there is sufficient ventilation
around the appliance.

A\ Risk of fire!

The distance between the appliance rear side and
the wall should be at least 10 ¢m, with at least a
clear 10 cm above the appliance and 5 cm to each
side. For this reason the appliance may not be used,
for example, in cupboards or similar. Should it be so
used, there is likely to be insufficient ventilation for
the appliance, increasing both the risk of fire or of it
being damaged.

/\ Risk of fire!

Ensure the appliance is placed on a firm, level and
heatresistant surface. Failure to do so increases the
risk of fire or of it being damaged. Additionally, if
placed on a soft upper surface, the appliance could
cause permanent damage to it due to pressure in-
dentations.

A\ Risk of electric shock!

Do not place the appliance immediately adjacent
to sources of water, e.g. sinks or basins, or in damp
cellar areas. Otherwise, there is a risk of receiving
an electric shock.

A\ Do NOT support yourself on the glass door.
Do NOT place objects on the glass door. This
would cause damage to the hinges.




Description

The Oven with Grill automat is intended for the heating,
cooking and grilling of food. The air circulation system

provides for an equable and rapid distribution of
heat in the appliance.

Operating Elements

@ Temperature regulator
Stepless adjustment of the temperature from
100° Cto 250° C

@ Function switch for
OFF,
Upper heat,
Lower heat,
Upper and lower heat

© Control lamp (Power)
Glows during operation

©

Time switch

Adjustment of the required baking/grilling
time from O - 60 min.

Rocker switch for air circulation

Glass door with handle

Roasting grill

Baking tray

009000

Handle for roasting grill/baking tray

Preparation for use

=>  Take the electrical Oven with Grill and all ac-

cessories from the packaging.

A\ Risk of crush injuries!

When opening and closing the door, do not place

your fingers/hand between the door hinges. They
could be crushed.

=>  Before using the appliance for the first time, it
and all of the accessories must be cleaned free
of possible packaging residues. Clean the ac-
cessories with a handwarm and mild detergent
solution and then dry them ab.

=>  Wipe the appliance housing with a cloth lightly
moistened with water and then dry it carefully.

=>  When the appliance is completely dry inside
and out, insert the plug into a suitable power
socket (230 V~/50 Hz).

=>  Now switch the appliance on, without the ac-
cessories and without foodstuffs. Leave the ap-
pliance door completely open.

> Select the setting 250° C with the temperature
regulator @. Place the function switch @ to
upper and lower heat.

=> Place the time switch @ at 15 minutes.

@® The appliance allows itself to be switched on
with the time switch @. As soon as the time
switch @ is set the control lamp @ glows.

@ Asthe heating elements are lightly greased, a
slight smell may occur when first putting them
into operation. This is harmless and stops after
a short time. Open a window and provide for
sufficient ventilation.

=  When the appliance has switched itself off auto-
matically, place the function switch @ to OFF .

=>  Remove the plug from the power socket and wait
until the appliance has cooled itself down.

=>  Then clean the grill and baking area with a
cloth lightly moistened with water and then
dry it carefully.




Switching off and transportation

Switching off

=>  Place the function switch @ and the time switch
O ot OFF. Unplug the power plug from the
socket.

Transporting
=>  If you wish to transport the appliance, first allow
it o cool down.

=  Remove the plug from the power socket.

=>  Wrap the power cable around the retaining
hooks on the rear of the appliance.

Operation

Grilling and baking
=> Remove the roasting grill @ and baking tray @
from the appliance. If required, cover these
with baking paper resp. smear the baking tray
O with butter or oil.
= Allow the appliance to heat up for ca. 10 minutes
(dependant on the setting) to the required tem-
perature:
- Select the required temperature with the tem-
perature regulator @.
For grilling, you must always select the highest tem-
perature setting (250° C).
- Then, select with the function switch @ either
upper heat (e.g. for toppings), lower heat
(e.g. for cakes) or upper and lower heat (e.g.
for Pizza). If you want to grill, always select
the setting upper heat with the function switch @.
- With the time switch @ set the pre-heat time
(ca. 10 minutes).
- Close the glass door @.

=>  When the warm-up period is finished, place
the foodstuffs on the roasting grill @ resp. the
baking tray @ and slide it in on one of the run-
ners. Ensure that there is sufficient space between
the foodstuffs and the inner walls/heating ele-
ments of the appliance.

The most uniform baking results are obtained
when the baking tray @ resp. the roasting grill @
are placed on the central runner and the air
circulation is switched on.

=>  Close the glass door @ before starting the
grill or baking process.

If you are cooking especially fatty foodstuffs,
an increased smoke development can occur.

In this case, do not close the glass door @
completely, instead, allow it to be slightly open:
If you carefully push the door to, it comes info
this position shortly before closing.

>  Adjust the time switch @ to the required grilling
or baking time.

The maximum grilling or baking fime is 60 minutes.

=>  If the cooking time for the foodstuff amounts to
less than 25 minutes, first of all place the time
switch @ at 60 minutes and then turn it back
to the required grilling or baking time.

The control lamp @ indicates that your Oven with
Grill is switched on. The switch of the time switch @

now rotates itself anti-clockwise towards OFF.

® When your Oven with Grill has reached the set
temperature, the heating elements switch them-
selves off at intervals, to ensure that the tempe-

rature is maintained.




=> The appliance switches itself off automatically
on completion of the programmed time. If you
wish to switch the appliance off prematurely,
turn the time switch @ back to OFF. Place the
function switch @ at the position OFF and re-
move the plug from the power socket.

You will hear a signal sound and the control lamp ©
extinguishes.

@® After the appliance has switched itself off, the
time switch @ can continue to run for a short
period.

=>  To remove the roasting grill @ resp. baking tray
O, ALWAYS use the provided handle @. To lift
the roasting grill @ out, you must engage the
small hook of the handle @ in the grill from above.
To lift the baking tray @ out of the appliance,
the large hooks of the handle @ must engage
with the front edge of the baking tray ©.

=>  After grilling or baking, place the function

switch @ in the position OFF. Remove the plug
from the power socket. Allow the appliance to
cool down before cleaning it or switching it
back on.

Grilling and baking with circulating air
As a general rule, if you are baking or grilling with
air circulation vou can dispense with a pre-heating
of the cooking space. When using air circulation,
cooking and browning results are more equable
and you can also fit the Oven with Grill with a ba-
king tray and two roasting grills at the same time.

Take note of the instructions given in the recipes
when using air circulation.

=>  Press the rocker switch @ for air circulation
until it engages in position "1".

The aerator in the grill and baking space starts to
rotate.

The methods of operation are then the same as for
grilling and baking without air circulation.

Tips for preparation and recipes

In this chapter we provide you with various examples
for the preparation of foods. These examples are re-
commendations. The preparation periods can vary.

® Take note of the preparation details given on
the packaging of the foodstuff .

Muffins

Ingredients for four people:

e 1 Cup of flour

e 1 Teaspoon of baking powder

¢ 1TEgg

* 1 Tablespoon of melted butter

e 1 Cup of milk

e 3 Tablespoons of sugar

e Salt

for variations, additionally nuts, chopped
bananas or chocolate flakes




Preparation:

=  Mix together in a bowl, slowly and one after
the other, the flour, baking powder, egg, milk,
salt and sugar.

Melt the butter in a pan and mix it into the pasiry.

RV

Subject to taste, blend in the nuts, chocolate
flakes or chopped bananas.

=  Place the mixture into typical muffin moulds
and bake at 200° C with upper heat and air
circulation for about 15 minutes.

Hawaii toast

Ingredients for 4 toasts:

e 4 Slices of toast

e 1-2 Tablespoons of remoulade
e 120 g cooked ham

e 1/2Tin of pineapples

* 4 Slices of cheese for melting

e Curry

Preparation:

=> Toast the toast slices.

=>  Spread the remoulade thinly over the toasts
and lay the slices of cooked ham on them.

=> Lay one slice of pineapple on each of the

garnished toasts.

Spice with curry.

RV

Then place a slice of cheese over each of the
pineapple slices.

=>  Llay the Hawaii toasts on the roasting grill @
and bake for ca. 8 minutes on the middle
runner with upper heat and air circulation.

Baking deep-frozen pizza

Preparation:

=>  Place the roasting grill @ on the middle runner
in the cooking area.

>  Llay the deep-rozen pizza without packaging
onto the roasting grill @.

> Bake the pizza with upper and lower heating
and switched on air circulafion for ca. 20 minutes.

=  Take heed of the details given on the packaging.

Biscuits
Ingredients:
e 125 gbutter
e 125 gsugar
e 1 Packet of vanilla sugar
e 1 Pinch of salt
1 Egg

1 Egg white
e 250 g Plain flour
e 1 Teaspoon of baking powder

e Scraped peel of half a lemon

Preparation:

©> Beat the butter until foamy.

=> Add the sugar, vanilla sugar, lemon peel and
the eggs.

©>  Mix together the flour, baking powder and

salt, then blend them into the mixture with a

mixing spoon.

Allow the pastry to stand for ca. 10 minutes.

IRV

Bring the pastry into the desired shape, e.g.

with the assistance of a mincer, biscuit shaper

or a shaping bag with nozzle.

=>  Place the biscuits onto the baking tray @, this
being first covered with baking paper.

©>  Bake the biscuits in a pre-heated oven at 180° C

for ca. 10-15 minutes until golden brown.

® The pastry volume is sufficient for several
baking trays ©.

Rolls

Ingredients:

e 300 g Flour (or wholemeal flour)

e good 2 Teaspoons of baking powder

e 200 g linseeds

* 1TEgg

e 500 g Curds

e 1 Teaspoon of salt

e Subject to taste, caraway seeds, onions,
cubed bacon ...




Preparation:

=> Knead everything together well and then
shape it into small rolls.

=  Place the biscuits onto the baking tray @ this
being first covered with baking paper.

=> Bake at approx. 180°C for approx. 30 minutes.

@® The pastry volume is sufficient for several
baking trays ©.

Meringue
Ingredients:

e 1 Egg white
e Salt

e 45 g Sugar

Preparation:

=  Place the cooled egg white into a fatfree mixing
bowl. It may not contain any egg yolk, other-
wise the meringue will not be firm.

=> Beat the egg white at a slow speed, so that the

bubbles formed in the meringue are not too large.

= Add a pich of salt to taste.

=  Gradually add in a half of the sugar when the
meringue starts to firm up.

=  Then beat it at the highest speed until stiff.

=>  Add the remaining sugar. With this the meringue

attains the required solidity.

=>  Fill the meringue mixture into a squeezing bag
with large star nozzles and, with a little space
between them, shape rosettes, tongues and
other designs on the backing tray, this being
first covered with baking paper.

©>  Pre-heat the Oven with Grill to ca. 100° C
with air circulation.

=>  Bake the meringues with air circulation at ca.
100° C for about 2 hours.

These recipes are provided without guarantee. All
ingredients and preparation information are guiding
values. Expand these recipe suggestions based on
your personal experiences. We hope you enjoy

the recipes and wish you "bon appetit".

Cleaning

Your new electrical Oven with Grill is fitted with self-
cleaning inner walls. When the Oven with Grill is in
use, soiling is automatically removed.

A\ Risk of electric shock!

Before you clean the Oven with Grill, you must
always remove the plug from the power socket.
There is a risk of receiving an electric shock!

Risk of electric shock!

When cleaning it, under no circumstances
may the appliance be submersed in water.
There is a risk of receiving an electric shock!

A\ Important!

Do not use household detergents or sharp/pointed
obijects to remove soiling. . They could damge the
special coatings on the inner walls of the Oven with
Grill.

=>  Should soiling occur, the Oven with Grill can
be cleaned with a soft cloth lightly moistened
with a mild soapy solution.

=>  Clean the baking tray @ and the roasting grills @
in a detergent solution. Allow stubborn soiling
to be softened. Rinse them off with clear water.




A\ Risk of electric shock!

The Oven with Grill must be completely dry before
using it again after cleaning. Therefore, after cleaning
leave the appliance door open.

Technical data

Mains voltage: 230V~/50 Hz
Nominal power: 1380 W
Capacity: 15 Litres

Troubleshooting

Symptom

Possible cause and
solution

The appliance
does not heat

up.

O The time switch @ is
showing OFF. Adjust the
time switch @ to a time
greater than O minutes
(OFF) .

O A domestic fuse is defect.
Check the domestic fuses
and, if necessary, renew
the defective one.

® The power socket is
defective. Try another
wall socket.

@ The appliance is possibly
defective. Arrange for
the appliance to be
checked by specidalists.

@ The function switch @
is at the position OFF.

It is not possible
to switch the

appliance off.

An electronic component is
defective.

Remove the plug from the
wall socket and arrange for
the appliance to be checked
by specialists.




Symptom

Possible cause and
solution

The aerator for
the air circula-
tion does not
function.

® The switch for air circula-
tion @ is in the position
"0". Move the rocker
switch for air circulation
to the position "1".

@ The appliance is possibly
defective. Arrange for
the appliance to be
checked by specialists.

The door glass
is broken or
showing
cracks.

Arrange for the appliance
to be checked/repaired by
specialists.

Should a defect not allow itself to be eliminated,

please contact your dealer or the manufacturer.

Disposal

Do not dispose of the appliance in
E your normal domestic waste. This
mmmm product is subject to the European
directive 2002/96/EC.

Dispose of the appliance through an approved di-
sposal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please

contact your waste disposal centre.

Dispose of all packaging materials in

%{9 an environmentally friendly manner.

Warranty & Service

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been manu-
factured with care and meticulously examined be-
fore delivery. Please retain your receipt as proof of
purchase. In the case of a warranty claim, please
make contact by telephone with our service depart-
ment. Only in this way can a postfree despatch for
your goods be assured.

The warranty covers only claims for material and
mavufacturing defects, not for wearing parts or for
damage to fragile components, e.g. buttons or bat-
teries. The appliance is intended for domestic use
only, NOT for commercial purposes.

If this product has been subjected to improper or in-
appropriate handling, abuse, or modifications

not carried out by one of our authorised sales and
service outlets, the warranty will be considered void.
Your statutory rights are not restricted in any way
by this warranty.
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AUTOMAT GRILLUJACY
| OPIEKACZ KH 1139

Wskazéwki bezpieczenstwa

A\ Uwaga! Niebezpieczenstwo!

W trakcie uzywania nigdy nie zostawia¢
urzqgdzenia bez nadzoru.

To urzqdzenie nie jest przystosowane do uzyt-
kowania go przez osoby (w tym dzieci)

o0 ograniczonej sprawnosci umystowej, czuciowej
lub umystowej, bqdz w przypadku niedosta-
tecznego doswiadczenia i / lub wiedzy, chyba
ze bedq one znajdowaty sie pod opiekg
odpowiedzialnej osoby lub tez uzyskajq od
opiekuna instrukeje, jak nalezy uzytkowaé
urzgdzenie.

Nie mozna pozwolié¢ dzieciom na zabawe
urzgdzeniem.

Nie wolno otwiera¢ obudowy ani tez samemu
naprawiaé automatu grillujgcego. Stanowi to
powazne zagrozenie i powoduje wygasnigcie
gwarancji. Naprawe uszkodzonego automatu
grillujgcego powierzaj wylqeznie producentowi
lub autoryzowanemu serwisowi.

Naprawe uszkodzonej wtyczki lub kabla sie-
ciowego zleé niezwlocznie wykwalifikowane-
mu personelowi lub serwisowi klienta.

Nie dopusé do przedostania sie cieczy do
wnetrza obudowy automatu grillujgcego. Nie
wolno réwniez dopuicié do sytuacji, w ktérej
ciecz dostataby sie do obudowy silnika. Nie
nalezy uzytkowaé urzqdzenia w warunkach
podwyzszonej wilgotnosci ani na wolnym
powietrzu. Na automat grillujgey nie stawiaj
przedmiotéw napetnionych wodg, jak np. misek.
Istnieje zagrozenie porazenia prqdem elek-
trycznym! Jeéli zdarzyto by sie, ze jaka$ ciecz
dostata sie do wnetrza obudowy silnika, jak
najszybciej wyciggnij wtyczke z gniazdka sie-
ciowego i oddaj urzgdzenie do naprawy.

e Przy pracujgcym automacie grillujgcym w jego
poblizu nie odktadaj tatwopalnych materiatéw
(np. recznikéw do wycierania naczyh, rekawic
ochronnych do gorgeych naczyn itp.).

Nigdy nie prébuj suszyé materiatéw ani zad-
nych przedmiotéw nad i w urzgdzeniu.
Zagrozenie spowodowania pozaru!

e Nigdy nie dotykaj grzatek ani szyby w
drzwiczkach przy pracujgcym urzqdzeniu, ani
tez po zakonczeniu pracy, dopdki urzqdzenie
nie ostygnie. Nie wktadaj rgk do komory grillu-
jacej podczas pracy urzqdzenia. Odczekaj do
ostygniecia urzqdzenia. W przeciwnym wypadku
mozna sig poparzyd.

/AN Poniewaz obudowa i szyba w drzwiczkach
w czasie pracy urzqdzenia nagrzewajq sie do
wysokiej temperatury, do otwierania drzwiczek
uzywaj rekawicy ochronnej. W przeciwnym
wypadku mozna sig poparzyé.

e Zanim przeniesiesz urzqdzenie w inne miejsce
najpierw odczekaj, az ostygnie.

e Nigdy nie dotykaj wilgotnymi rekami urzqdzenia,
kabla zasilajgcego ani wtyczki. Istnieje zagro-
Zenie porazenia prgdem elekirycznym.

*  Wyciqggajqc kabel sieciowy z gniazda, pociggaj
zawsze za wtyczke, a nie za kabel.

e Nie wyginaj i nie przygniataj kabla sieciowego.

e Kabel sieciowy musi by¢ utozony tak, aby nikt
nie mégt po nim depta¢ ani potkngé sie o kabel.

*  Nie uzywaj przediuzaczy.

e Gdy nie zamierzasz uzywaé urzqdzenia przez
dtuzszy czas, odiqez wtyczke od gniazdka za-
silania. Jedynie po wyciggnieciu wtyczki
z gniazdka sieciowego, uzyskujemy pewnos¢,
ze urzqdzenie nie znajduje sie pod prgdem.

e Do sterowania pracq urzqdzenia nie prébuj
vzywaé zadnych zewnetrznych zegaréw steru-
jacych ani zadnego innego systemu zdalnego
sterowania.




Objasnienie wskazéwek bezpieczenstwa
W instrukeji obstugi znajdujq sie nastepujqce kate-
gorie wskazéwek bezpieczenstwa:

A\ Niebezpieczenstwo!
Wiskazéwki NIEBEZPIECZENSTWO ostrzegajq
przed szkodami niebezpiecznymi dla ludzi.

A Uwaga!
Wskazéwki UWAGA ostrzegajq przed mozliwymi
szkodami materialnymi i srodowiskowymi.

@ Te wskazéwki zawierajq szczegdlne informacje
na femat oszczednego uzytkowania automaty
grillujgcego.

Zastosowanie zgodnie
Z przeznaczeniem

Automat grillujgey stuzy do podgrzewania, pieczenia
i grillowania potraw. Urzqdzenie jest przeznaczone

i moze by¢ wykorzystywane wytqcznie do tego
celu. Uzycie zgodne z przeznaczeniem obejmuje
takze przestrzeganie wszelkich informacii i wskazéwek
zawartych w fej instrukeji, a zwlaszeza zasad bez-
pieczenstwa. Kazde inne uzycie jest niezgodne z
przeznaczeniem i moze by¢ przyczynqg odniesienia
powaznych obrazen lub uszkodzenia urzqdzenia.
Kompernaf3 nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody,
powstate w wyniku uzytkowania urzqdzenia
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Zakres dostawy

Co zawiera opakowanie

e automat grillujgey i opiekacz KH 1139
e dwa ruszty

e blacha do pieczenia

e uchwyt do rusztu/blachy do pieczenia
e Instrukcja obstugi

Ustawianie

=> Urzqgdzenie postaw na stabilnej, ptaskiej
i zaroodpornej podstawie. Sprawdz, czy
dookota urzqdzenia znajduje si¢ dostateczna
przestrzer do wentylacii.

A\ Niebezpieczenstwo poiaru!

Odstep miedzy tytem urzgdzenia a $ciang powi-
nien wynosié co najmniej 10 cm, od géry 10 cm,

a po bokach 5 cm. Ze wzgledu na te wymagania
urzqdzenia nie stawiaj w szafach ani zadnych in-
nych meblach. W takich zabudowanych miejscach
nie ma dostatecznej wentylacji automatu grillujgce-
go i podczas pracy urzqdzenia mogtoby dojé¢ do
wybuchu pozaru lub uszkodzenia urzqdzenia i mebli.

A\ Niebezpieczenstwo poiaru!

Automat grillujqey stawiaj zawsze na stabilnych, pt-
askich i zaroodpornych podtozach. W przeciw-
nym wypadku wystepuje niebezpieczenstwo
wybuchu pozaru i uszkodzenia urzqdzenia. Ponadto
przy zbyt migkkim podfozu mogqg pozostad trwate
odciski.

A\ Niebezpieczeristwo porazenia prgdem!
Nie stawiaj urzqgdzenia bezposrednio przy zrédle
wody, np. obok zlewu lub w wilgotej piwnicy. Ist-
nieje zagrozenie porazenia prqdem elektrycznym!

A\ Nie opierqj sig o szybke w drzwiczkach. Nie
stawiaj na drzwiczki szklane zadnych przed-
miotéw. Mogtoby to doprowadzi¢ do uszko-
dzenia zawiaséw.




Opis

Automat grillujgey stuzy do podgrzewania, piecze-
nia i grillowania potraw. Funkcja obiegu powietrza
zapewnia réwnomierny i szybki rozdziat ciepta we
whnetrzu urzgdzenia.

Elementy obstugowe
@ Regulator temperatury
Bezstopniowe ustawienie temperatury
w zakresie od 100° C do 250° C
@ Przetqcznik funkdji
OFF (wyt),
Grzanie od géry,
Grzanie od dotu,
Grzanie od géry i od dotu.
© Lampka kontrolna (zasilanie)
Wiqczona podczas pracy urzqdzenia

©

Zegar sterujgcy

Ustawienie zgdanego czasu pieczenia/
grillowania w zakresie od 0 do 60 min.
Przetqcznik wychylny obiegu powietrza
Drzwiczki szklane z uchwytem

Ruszt

Blacha do pieczenia

009000

Uchwyt do rusztu/blachy do pieczenia

Pierwsze uruchomienie

>  Wyjmij z opakowania elekiryczny automat gril-

lujacy i wszystkie dotgczone elementy.

A Niebezpieczerstwo przytrzasniecial
Przy otwieraniu lub zamykaniu drzwiczek nie chwy-
taj za zawiasy. Mogtoby to skofczydé sie przytrzas-
nigciem palcéw.

Przed przystgpieniem do pierwszego uruchomie-
nia doktadnie wyczyéé z pozostatosci po opako-
waniu urzqdzenie | wszystkie dodatkowe ele-
menty. Elementy wyposazenia urzgdzenia
wymyj letniq wodg z ptynem do mycia naczyn i
WysUsZ.

Obudowe urzgdzenia wyczysé lekko zwilzong
wodq szmatkg, a nastepnie wytrzyj do sucha.
Gdy urzqdzenie doktadnie wyschnie wew-
nqtrz i zewnatrz, wtyczke podtqcz do odpo-
wiedniego gniazdka zasilania (230 V~/50
Hz) w $cianie.

Teraz wiqcz urzqdzenie, ale jeszcze bez wy-
posazenia w $rodku ani bez potrawy. Otwérz
drzwiczki na petng szerokosé.

Regulatorem temperatury wybierz @ 250° C.
Przetqcznik funkcji @ ustaw na grzanie od
géry i od dotu.

Zegar sterujgcy @ ustaw na 15 minut.

Urzqdzenie mozesz wlqczy¢ wytqeznie za po-
mocq zegara sterujgcego @. Przy wigczonym
zegarze sterujgcym @ zapalona jest lampka
kontrolna @.

Poniewaz elementy grzewcze sq lekko nasma-
rowane, przy pierwszym uruchamianiu mozna
poczué lekki zapach palonego smaru. Jest on
nieszkodliwy i z czasem ustqpi. Otwdrz okno
i zadbaj o dostateczne przewietrzenie po-

mieszczenia.

Gdy urzqdzenie wytqczy sie automatycznie,
przetgcznik funkcji @ ustaw na OFF (wyt.).
Wyciqgnij wtyczke z gniazdka i odczekaj do ca-
tkowitego ostygniecia urzqdzenia.

Nastepnie szmatkg zwilzonq lekko wodq wyc-
zy$¢ doktadnie komorg grillujgeq i wytrzyj do
sucha.




Wytqgczenie i transport

Wytqczenie
=>  Przetqcznik funkcji @ i zegar sterujgcy @
ustaw na OFF (wyt.). Wyciqgnij wtyczke

z gniazdka.

Transport

>  Zanim zdecydujesz sig na przeniesienie automatu
grillujgcego w inne miejsce odczekaj do ostygnie-
cia urzqdzenia.

=>  Wyciagnij wtyczke z gniazdka.

=>  Kabel sieciowy zawin wokét haczykéw nacig-

gowych z tytu urzqdzenia.

Obstuga

Grillowanie i pieczenie

> Wyijmij ruszt @ i blache do pieczenia @ z urzg-
dzenia. W razie potrzeby wytéz je papierem
do pieczenia wzgl. posmaruj blache do
pieczenia @ mastem lub olejem.

=> Urzqdzenie pozostaw na 10 minut do nagrza-

nia do zqdanej temperatury (w zaleznoéci od

ustawienia temperatury):

- Regulatorem temperatury @ wybierz zqdang
temperature.

Przy grillowaniv wybierane temperatury muszq by¢
zawsze wyzsze (250° C).

- Nastepnie przetgcznikiem funkeji @ wybierz
grzanie od géry (np. zapiekanie), grzanie
od dotu (np. ciasto) lub grzanie od géry i od
dotu (np. pizza). Do przygotowania potraw
grillowanych przetqcznikiem funkcji @ wybieraj
zawsze grzanie od géry.

- Za pomocq zegara sterujgcego @ nastaw
czas nagrzewania (okoto 10 minut).

- Zamknij drzwiczki szklane @.

=>  Po uptywie nastawionego czasu potdéz na ruszt
@ wzgl. na blache @ przygotowywang potrawe
i umie$¢ w urzqdzeniu, wsuwajqgc ruszt wzgl.
blache po szynach. Zwré¢ przy tym uwage
na dostateczny odstep potrawy od $cian wew-
netrznych i elementéw grzewczych.

Najréwniejsze upieczenie uzyskuje sie, um-
ieszczajqc blache @ wzgl. ruszt @ na $rod-
kowq szyne i nastawiajqc obieg powietrza.

Przed wigczeniem grillowania lub pieczenia
zamknij drzwiczki szklane @.

Przy grillowaniu/pieczeniu ttustych potraw
moze pojawi¢ si¢ zwigkszone zadymienie.
W takiej sytuacji nie zamykaj drzwiczek szkla-
nych @, lecz nieco je uchyl: Po delikatnym
przymknigciu drzwiczek, przed zamknigciem
zaryglujq sig one w tym pofozeniu.

Za pomocq zegara sterujgcego @ nastaw

zqdany czas grillowania wzgl. pieczenia.

Maksymalny czas grillowania wzgl. pieczenia wynosi
60 minut.

=>  Gdy czas pracy bedzie krétszy niz 25 minut,
zegar sterujqcy @ najpierw nastaw na 60 mi-
nut, a nastepnie cofnij na zqdany czas grillo-
wania wzgl. pieczenia.

Lampka kontrolna @ pokazuje, ze automat grillujgey
jest wigczony. Pokretto zegara sterujgcego @ obraca
sig feraz w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara w potozenie OFF (zero).

©O) Gdy automat grillujqcy osiqgnie nastawiong
temperature, elementy grzewcze na chwile
wylqczq sie, by utrzymaé nastawionq temperature.




Urzqdzenie po uplywie nastawionego czasu
wylqczy sie automatycznie. By urzqdzenie
wytqczyé przedwczesnie, pokretto zegara
sterujgcego @ cofnij w potozenie OFF. Prze-
tqcznik funkcji @ ustaw w potozenie OFF, a
nastepnie wyciggnij whyczke z gniazdka.

Ustyszysz dzwonek, po czym zgasnie lampka kon-
trolna .

® Po wytqczeniu urzqdzenia zegar sterujqcy @

moze jeszcze przez jaki$ czas odmierzad czas.

waj zawsze dotqczonego uchwytu @.

Do podhniesienia rusztu @ niewielkie haczyki
uchwytu @ zaczep od géry o kratke. Do pod-
niesienia blachy @ i wyjecia jej z urzqdzenia,
zaczep wieksze haczyki uchwytu @ o krawedz
przedniq blachy @.

Po zakorczeniu grillowania lub pieczenia
ustaw przetgcznik funkeji @ w potozenie OFF
(wyt.). Wyciggnij wtyczke z gniazdka. Przed
przystgpieniem do czyszczenia lub ponownego
uzycia odczekaj do ostygnigcia gorgcych
czesci.

Do wyciqgniecia rusztu @ wzgl. blachy @ uzy-

Grillowanie i pieczenie z obiegiem
powietrza

W przypadku pieczenia lub grillowania z wy-
korzystanie obiegu powietrza, przewaznie mozna
zrezygnowad z etapu nagrzewania komory grillujg-
cej. Przy zastosowaniu obiegu powietrza potrawa
bedzie réwnomiernie dopieczona, a takze mozliwe
bedzie umieszczenie w automacie grillujgcym jed-
noczeénie blachy do pieczenia i rusztu.

Przy korzystaniu z obiegu powietrza przy pieczeniu
przestrzegaj wskazéwek podanych w przepisach.

=>  Nacisnij przetqcznik wychylny @ obiegu
powietrza, az zarygluje sie¢ w potozeniu ,1".

Wiqgcza sie wentylator w komorze grillujgce;.
Obstuga przebiega tak samo, jak przy wytgczonym
obiegu powietrza.

Porady o przyrzqdzaniu potraw
i przepisy

W tym rozdziale zaprezentujemy ci kilka przykfadéw
na przygotowanie potraw. Przyktady sq jedynie
naszymi propozycjami. Czas przygotowania moze
sie roznic.

® Porady o przyrzqdzaniu potraw i przepisy.

Babeczki

Sktadniki na iloé¢ dla czterech oséb:
e 1 filizanka mgki

e 1tyzeczka proszku do pieczenia
* 1jajko

e 1 tyzka stopionego masta

e 1 filizanka mleka

e 3tyzki cukru

o Sol

e Dodatkowo wedle upodobania orzechy,
pokrojone banany lub ptatki czekolady




Przygotowanie:

=> Do miski powoli dodajemy kolejno make, pro-
szek do pieczenia, jajko, mleko, sél i cukier.

=> W matym garnku stapiamy masto i dolewamy
do ciasta.

=> Dodajemy do smaku wedle upodobania orzechy,
ptatki czekolady lub pokrojone banany.

=>  Gotowe ciasto umieszczamy w klasycznych
foremkach na babeczki i pieczemy w temp.
200° C przy grzaniu od géry i wigczonym
obiegu powietrza przez 15 minut.

Tost hawaiski

Sktadniki na 4 tosty:

* 4 kromki chleba tostowego
e 1-2tyzki remulady

e 120 g szynki gotowanej

e 1/2 puszki ananaséw

e 4 plastry sera do zapiekania
e Curry

Przygotowanie:
=> Rozkladamy tosty.

=>  Smarujemy cienko remuladq i obktadamy szyn-

kg gotowanaq.
> Na kazdq obtozong kromke ktadziemy plaster
ananasa.
Posypujemy curry.
Nastepnie cato$é przykrywamy plastrem sera.

RV

Tosty hawajskie ktadziemy na ruszt @ i za-
piekamy w automacie grillujgcym na $rodkowe;j

szynie przy grzaniu od géry i wigczonym ob-
iegu powietrza.8 minut.

Pieczenie pizzy z zamrazarki

Przygotowanie:

=> Ruszt @ wsuwamy na $rodkowej szynie auto-
matu grillujgcego.

=>  Pizze wyjmujemy z opakowania i ktadziemy
na ruszt @.

=> Pieczemy przy grzaniuv od géry i od dotu
i z wlgczonym obiegiem powietrza prze okoto
20 minut.

>  Zwréé uwage na informacje podane przez
producenta na opakowaniu.

Ciastka kruche

Sktadniki:

* 125 gmasta

e 125 gcukry

e 1 torebka cukru wanilinowego

e 1 szczypta soli

* 1jajko

e 1 biatko

e 250 g maki (typ 405)

e 1tyzeczka proszku do pieczenia

e Starta skérka z potowy cytryny

Przygotowanie:

=>  Masto ubijamy na piane.

=> Dodajemy cukier, cukier wanilinowy, startq
skérke z cytryny i jajko.

=> Make, proszek do pieczenie i sél mieszamy
i mieszajqc tyzkg dodajemy do ciasta.

=>  Gotowe ciasto pozostawiamy na okoto 10 minut.

= Ciasto formujemy w dowolne ksztatty, np. za
pomocq maszynki do mielenia miesa, foremek
lub szprycy.

>  Ciastka ktadziemy na blasze @ wytozonej pa-
pierem do pieczenia.

=> Pieczemy w rozgrzanym automacie w tempe-
raturze 180° C przez okoto 10-15 minut.

® llo§é ciasta wystarcza na kilka blach do
pieczenia @.

Butki

Sktadniki:

e 300 g maki (lub mgki petnoziarnistej)
e 2 petne tyzeczki proszku do pieczenia
e 200 g siemig Inianego

* 1jajko
e 500 g twarogu
e 1tyzeczka soli

¢ Do smaku kminek, cebula, boczek...




Przygotowanie:

=> Ze sktadnikéw starannie wyrabiamy ciasto
i formujemy z niego butki.

=>  Butki ktadziemy na blasze @ wytozonej papierem
do pieczenia.

=> Pieczemy w temperaturze okoto 180° C przez
30 minut.

® lloé¢ ciasta wystarcza na kilka blach do
pieczenia @.

Bezy
Sktadniki:

e 1 biatko

o Sol

e 45 gcukru

Przygotowanie:

Przepisy bez gwarancji. Wszystkie sktadniki i dane
o przygotowaniu sq wartosciami orientacyjnymi.
Uzupetnij niniejsze przepisy wiasnymi dodatkami.
Zyczymy udanego gotowania i smacznego.

Czyszczenie

Elekiryczny automat grillujgey i opiekacz posiada
wewnaqtrz samoczyszczqcq powtoke. W czasie dzi-
atania automatu grillujgcego zanieczyszcezenia sq
automatycznie usuwane.

A\ Niebezpieczenstwo poraienia
elektrycznego!

Przed przystgpieniem do czyszczenia automatu

grillujgcego wyciggnij wtyczke z gniazdka zasila-

nia. Istnieje zagrozenie porazenia prgdem elek-

=> Do czystej odttuszczonej miski wlewamy scht- trycznym!
odzone biatko. W biatku nie moze byé sladéw
z6ttka, poniewaz w przeciwnym wypadku nie @ Niebezpieczenstwo poraienia
udatoby sie ubié piany. elektrycznego!
=>  Biatko ubijamy na wolnym obrotach, by unikngé Podczas czyszczenia nigdy nie zanurzaj urzqdzenia
powstawania duzych pecherzykéw powietrza.  pod wode. Istnieje zagrozenie porazenia prgdem
=> Doprawiamy do smaku szczyptq soli. elektrycznym!
=>  Gdy piana zaczyna tezeé, stopniowo dodajemy
potowe porcji cukru. A Uwaga!
=> Nastepnie piane ubijamy na wysokich obro- Do usuwania brudu nigdy nie uzywaé artykutéw do
tach, az bedzie stata. czyszczenia ani zadnych innych ostrych przedmio-
=> Dodajemy pozostatq porcje cukru. Masa bezowa  téw. Mogtoby to uszkodzi¢ urzqdzenie, a w szcze-
uzyska dzigki temu whasciwg sztywno$é. gdéInoéci wewnetrzng warstwe samooczyszczajqcgq.
= Maseg bezowq umieszczamy w szprycy
i w niewielkich odstepach na blasze wylozonej =>  Gdy mimo to urzqdzenie zabrudzi sig, mozna
papierem do pieczenia formujemy dowolne je wyczysci¢ migkkg szmatkgq, lekko zwilzong
ksztatty. wodq z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
=>  Automat grillujgey rozgrzewamy do okoto 2> Blache do pieczenia @ i ruszt @ czysé ptynem
100° C z wigczonym obiegiem powietrza. do mycia naczyn.Przyschnigte zabrudzenia
>  Bezy pieczemy na $rodkowej szynie przy tempe- usuwaj po ich uprzednim namoczeniu. Pozo-
raturze okoto 100° C z wigczonym obiegiem po- statosci ptynu do mycia naczyn sptucz czystq
wietrza przez okoto 2 godziny. wodgq.
-20-



A\ Niebezpieczenstwo poraienia Usuwanie zaktécen dziatania

elektrycznego!

Przed ponownym wiqczeniem urzqdzenia odczekaj T

do wyschnigcia wszystkich elementéw. Po wyczyszcze- T e e

niu urzgdzenia nie zamykaj drzwiczek. a
probleméw

Automat grillu- 0 Zegar sterujqcy O jest

Dane techniczne jqcy nie nagr- ustawiony na OFF. Ze-
Zewa sie. gar sterujgcy @ ustaw
Napiecie sieciowe: 230 V~/50 Hz na czas wiekszy niz
Moc znamionowa: 1380 W O minut (OFF) .
Pojemnos¢: 15 litréw ® Bezpiecznik jest uszko-
dzony.

Sprawdzi¢ bezpieczniki
i wymieni¢ je w razie
potrzeby.

® Gniazdko zasilania jest
uszkodzone. Sprébuj
podiqczyé do innego
gniazdka.

@ Automat grillujgey jest
prawdopodobnie usz-
kodzony. Automat grillu-
jacy powinien by¢
sprawdzany przez
wykwalifikowanego
elektryka.

@ Przetqcznik funkcji @
znajduje sie w potoze-

niv OFF.

Automatu grillo- | Wystgpito uszkodzenie
jacego nie mo- | elektroniki.

zna Wyciagnij whyczke z gniazdka
wytqczyé. zasilania i automat grillujgey
oddaj do wykwalifikowanego
punktu naprawczego.
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Mozliwe przyczyny

Objaw i rozwigzywanie
probleméw
Nie dziata @ Przetqcznik obiegu po-

wentylator ob- wietrza @ znajduje sie

iegu w potozeniu ,0". Prze-
powietrza. tgcznik wychylny obiegu
powietrza ustaw w poto-
zenie ,1".

Automat grillujgey jest
prawdopodobnie usz-
kodzony. Automat grillu-
jacy powinien byé
sprawdzany przez
wykwalifikowanego

elekiryka.

Szyba Automat grllujgcy powinien

w drzwiczkach | by¢ naprawiony przez wy-
peknieta lub kwalifikowanego elekiryka.
widad na niej

rysy.

Gdy mimo to usunigcie bedu nie bedzie mozliwe,
zwré¢ sig do autoryzowanego sprzedawcy lub pro-
ducenta.

Usuwanie/wyrzucanie

Urzqdzenia nie nalezy wyrzucaé

Dl

mmmm Wymi. W odniesieniu do produktu ma

wraz z normalnymi odpadami domo-

zastosowanie dyrektywa europejska
2002/96/WE.

Urzqdzenie nalezy usuwaé poprzez akredytowane
lub komunalne zaktady utylizacji odpadéw.
Przestrzegaj aktualnie obowigzujgcych przepiséw.
W razie pytan nalezy skontaktowad sie z komunal-
nym zaktadem utylizacji odpadéw.

() Wszystkie materiaty wehodzgcee w sktad
%{9 opakowania nalezy przekazaé do odpo-
wiednich punktéw zbiérki odpadéw.

Gwarancja i serwis

Urzqdzenie objete jest trzyletniq gwarancjg, liczge
od daty zakupu. Urzqdzenie zostato starannie wy-
produkowane i poddane skrupulatnej kontroli
przed wysytkq. Paragon nalezy zachowaé jako
dowéd dokonania zakupu. W przypadku roszczen
gwarancyijnych nalezy skontaktowad sie telefonicznie

z serwisem. Tylko w ten sposéb mozna zagwaranto-
waé bezptatng wysytke zakupionego produktu.
Gwarancja obejmuje wytgcznie wady materiatowe
i fabryczne, natomiast nie obejmuje czesci ulegaja-
cych zuzyciu ani uszkodzen czesci fatwo tamliwych,
np. wytgcznika lub akumulatoréw. Urzgdzenie jest
przeznaczone wylgcznie do uzytkowania w gospo-
darstwie domowym, a nie do celéw przemystowych.
Gwarancja wygasa w razie niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcjq uzycia, zastosowania
przemocy lub w przypadku ingerenciji w urzqdze-
nie poza autoryzowangq placéwke serwisowq.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza w zadnym stop-
niu przystugujacych praw ustawowych.
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GRILLEZO- ES
SUTOAUTOMATA
KH 1139

Biztonsagi utasitas

A\ Figyelem! Veszély!

Uzemeltetés kdzben soha se hagyja a késziléket
feligyelet nélkil.

A készilék nem alkalmas arra, hogy olyan sze-
mélyek (ideértve a gyermekeket is) hasznaljdk,
akiket testi, érzékszervi vagy elmebeli képessé-
geik vagy tapasztalatuk és ismeretilk hidnya
megakaddlyozna abban, hogy biztonsdgosan
haszndligk a késziléket, kivéve ha a biztonsa-
gukra kildn személy feligyel, vagy ha elétte
felvilagositottak Sket a készilék haszndlatarsl.
Vigyédzni kell a gyerekekre, hogy ne jdtsszanak
a készilékkel.

Tilos a grillez8- és sitéautomata késziilékhazat
kinyitni vagy javitani. Ez nem biztonsagos és a
garancia is érvénytelenné vdlik. A meghibésodott
grillezd- és sitéautomatat csak a kereskedével
vagy feljogositott szakemberrel javittassa meg.
A veszélyek elkeriilése érdekében a sérilt ha-
[6zati csatlakozét vagy vezetéket azonnal cse-
réltesse ki engedélyeztetett szakemberrel vagy
az igyfélszolgdlattal.

Ne engedie, hogy folyadék kerijlién a grillezé- és
sitéautomata készilékhdzdba. Nem szabad a
késziiléket nedvességnek kitenni és a szabadban
haszndlni. Ezen kivil nem szabad folyadékkal
15ttt targyakat, mint pl. vézét a készilékre
dllitani. TGzveszély és elektromos dramiités ve-
szélye &ll fennlHa mégis folyadék keriil a ké-
szilékhdzba, azonnal hizza ki az eszkdz hélé-
zati dugéjat a hdlézati csatlakozdaljzatbdl és
javittassa meg a késziléket.

Uzemeltetés kdzben nem szabad semmilyen
gyuUlékony anyagot a grillez8- és sitéautomata
kézvetlen kézelében térolni (pl. edénytorls,
edényfogé ruha stb.).

Ne szdritson textilidkat vagy egyéb targyakat
a készijléken vagy a késziilékben.

Ez tGzveszélyes.

Soha ne érjen a fitérddhoz vagy a betekints-
ablakhoz Gzemeltetés kézben vagy a grill- és
sitéautomata lehilése elétt. Uzemeltetés koz-
ben ne nyilion a grillez- és siitétérbe. Véarjon
amig a készilék lehdl. Egyébként megégetheti
magdt.

/AN Mivel a burkolat és az ivegajtén taldlhaté be-

tekintéablak nagyon forrévd vélhat az izemel-
tetés kdzben, ezért haszndljon edényfogdt
vagy hasonlé térgyat a sitdaijté kinyitdséhoz.
Egyébként megégetheti magdt.

A haszndlatba vétel utdn és a szdllitdst mege-
|8z8en hagyija, hogy a grillez- és siitéautomata
teliesen lehGlisn.

Soha ne fogja meg nedves kézzel az eszkdzt,
a hélézati kdbelt és a csatlakozé dugét. Ekkor
elektromos aramités veszélye all fenn.

Soha ne hizza ki a csatlakozét a kébelnél fogva,
a csatlakozévéget fogja meg.

Ne t3rje meg és ne szoritsa be a halézati kabelt.
Ugy helyezze el a halézati kdbelt, hogy arra
senki ne léphessen ra és senki ne botolhasson
meg benne.

Hosszabbitokébelt alkalmazni tilos.

Ha a grillezé- és sit6automatdt hosszabb ideig
nem haszndlja, vélassza le a késziléket a villa-
moshdlézatrdl. A készilék csak akkor dram-
mentes, ha a hélézati dugét kihizza a csatlo-
kozé aljzatbdl.

Ne haszndljon kilsd kapcsoléérat vagy kiildn
tavmikadtetd rendszert a készilék izemelteté-
sére.
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A biztonsdgi utasitdsok magyardzata
A haszndlati dtmutatéban a kévetkezd biztonsagi
utasitési kategéridk talalhaték:

A\ Veszély!
A VESZELY széval jelzett tudnivalé figyelmeztet
a lehetséges személyi sériilésekre.

A\ Figyelem!
A FIGYELEM széval jelzett tudnivalé figyelmeztet
a lehetséges targyi és kdrnyezeti kdrokra.

® Ezek a tudnivaldk kilénleges részleteket tartal-

maznak a grillezé- és sitéautomata gazdasdgos
haszndlatdhoz.

RendeltetésszeriG haszndlat

A grillezd- és sitéautomata ételek melegitésére,
sitésére és grillezésére szolgdl. Kizérélag erre a
célra alkalmas és csak erre haszndlhaté fel. Ebbe
beletartozik a hasznélati utasitésban foglalt sszes
informdcid, kiléndsen pedig a biztonsdgi utasitdsok
figyelembe vétele . Minden egyéb felhaszndlés nem
rendeltetésszerGnek mindsil és targyi vagy személyi
sériilésekhez vezethet A Kompernass nem felel a
nem rendeltetésszer( hasznélatbél eredd karokért.

Tartozékok

A csomag tartalma:

e grillez8- és sitéautomata KH 1139

e kétracsrostély

*  egy sitbtepsi

e egy foganty( a rdcsrostélyhoz/siitétepsihez
*  haszndlati Gtmutatd

Elhelyezés

> Akésziiléket helyezze t&mér, sik és hdllé alapra.
Gondoskodjon a megfeleld szell8zésrél a ké-
sziilék karol.

A\ Tizveszély!

A készilék hatsé része és a fal kdzsth tavolsdgnak
legaldbb 10 cm-nek kell lennie, felil legaldbb 10 cm-
nek kell lennie és oldalt legaldbb 5 cm tévolsagot
kell meghagyni. Ezért nem szabad a késziléket sze-
krényre vagy hasonlé targyra feldllitani. Ellenkez8
esetben a grillezé- és sitéautomata megfeleld szel-
|8zése nem biztositott és tizet okozhat vagy me-
grongdlédhat.

A\ Tizveszély!

A grillezd- és sitéautomatat kizardlag témér, sik és
h&allé alapra helyezze. Ellenkezé esetben tizves-
zély alakulhat ki és a késziilék megrongélédhat.
Ezenfelil puha alap esetén maradandé nyomok
keletkezhetnek az alapon.

/\ Elekiromos dramiités veszélye!

Ne dllitsa a késziléket viz kdzvetlen kdzelébe, pl.
mosogaté, moséteknd mellé, vagy nedves pincébe.
Ellenkezé esetben dramiités veszélye dll fenn.

A Ne tdmaszkodjon ré az ivegezett ajtéra. Ne
tegyen tdrgyakat az Gvegezett ajtéra. Emiatt
ugyanis megsérilhetnek a csuklépantok.

oy
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Leirds

A grillezd- és sitéautomatat ételek melegitésére,
sitésére és grillezésére szolgdl. A leveg8-keringetd
funkcié a melegnek a készilékben torténé egyenle-
tes és gyors elosztdsdra szolgdl .

Kezeléelemek

@ hdmérsékletszabdlyzs
fokozatmentes hdmérsékletbedllités 100° C
és 250° C kozott

® Funkciékapcsolé:
OFF (KI),
felsé lang,
alsé fités,
alsé és felss fGtés

© kontrolHémpa (halézat)
haszndlat kézben vilagit

©

kapcsolééra

a kivant sitési/grillezési id8 bedllitasa
0-60 perc kdzstt

keringetés billen8kapcsoldja
ivegezett ajté fogantyival

sUtStepsi

(5]
(6]
@ rdcsrostély
(8]
o

rdcsrostély/sitétepsi fogantyd

Elsé haszndlat

=> Vegye ki az elekiromos grillez8- és sitéautoma-
tat és az dsszes tartozékot a csomagoldsbél.

A\ Becsipédés veszély!

Az qijté becsukdsakor vagy kinyitdsakor ne az ajté
csuklépantiandl fogja meg az aijtét. Ekkor becsipheti
a kezét

> Az els8 haszndlat elétt meg kell tisztitani a ké-
sziiléket és az dsszes tartozékot az esetleges
csomagoldsi maradvanyoktél. A tartozékokat
langyos, hig szappanos oldattal tisztitsa meg,
maijd szdritsa meg.

> Akészilékhazat térélje le egy vizzel enyhén
benedvesitett kenddvel és gondosan szaritsa
meg.

=>  Amikor a készilék belil és kivil teljesen szdraz,
dugja bele a halézati dugaszt a megfeleld fali
halézati dugaszolé alizatba (230 V~/50 Hz).

=> A késziléket most a behelyezett tartozékok és
a grillezni illetve sitnivalé étel nélkil kapcesolja
be. Hagyja teliesen nyitva a készilék ajtajét.

2> Allitsa be a hémérsékletszabdlyozét @ 250°
C-ra. A funkcidkapcsolét @ dllitsa felsé és alsé
fitésre.

=  Allitsa be az idékapcsolé érét @ 15 percre.

@ A készilék csak a kapcsoldéraval @ kapcesol-
haté be. Amint bedllitotta a kapcsoléérét @, vi-
lagit a kontrolllémpa @.

® Mivel a fitéelemek kissé be vannak zsirozva,
az elsé haszndlatndl enyhe szagképzddés
léphet fel. Ez értalmatlan és révid idé utdn
megszinik. Nyissa ki az ablakot és gondoskod-
jon kell§ szell6zésrdl.

>  Amikor a készilék automatikusan kikapesolt, &l-
litsa a funkcidkapcsolét @ OFF (Kl) helyzetbe.

> Hozza ki a hélézati dugét a csatlakozédaljzat-
bél és varjon, amig a készilék lehdl.

©>  Ezutdn tisztitsa meg a grill- és sitéteret egy vizzel
enyhén benedvesitett kendével és szaritsa meg.




Kikapcsolés és széllitas

Kikapcesolds

= Allitsa a funkcidkapcsolét @ és az idskapesold
orat @ OFF (KI) helyzetbe. Hozza ki a dugaszt
a csatlakozé aljzatbél.

Szallitas

=> Ha a grillezé- és sit6automatdt szdllitani sze-
retné, hagyja elébb lehdlni.

> Hozza ki a hdlézati kdbelt a csatlakozé aljzat-
bal.

=>  Csavarja fel a hdlézati kdbelt a régzitéhorogra a
késziilék oldalan.

Kezelés

Grillezés és sités
=>  Vegye ki a rdcsrostélyt @ és a sitétepsit @ a
késziilékbdl. Boritsa be 8ket szikség esetén
sitépapirral ill. kenje be a sitétepsit @ vaijjal
vagy olaijjal.
=> Hagyja a késziiléket mintegy 10 percig (hé-
mérséklet-bedllitastdl figgden) a kivant hémér-
sékletre felfGteni:
- Vélassza ki a kivént hmérsékletet a h8mér-
sékletszabdlyozéval @.
- Ezutdn vélasszon a funkcidkapcsoléval @ a
felsé fités (pl. az dtsitéshez), az alsé fités
(pl. siteményhez) vagy a felsé és alsé fités
(pl.pizzéhoz) kézstt. Amikor grillezni szeretne,
a funkcidkapcsolét @ mindig felss fitésre allit-
sa.
- Allitsa be a kapcsolééraval @ az eléfitési
idét (kb. 10 perc).
- Zarja az ivegezett ajtét @.

=>  Amikor az id8 lejart, tegye ra a grillezendg ill.
sitnivald élelmiszert a racsrostélyra @ ill. a
sitétepsire @ és tolja be azt a sinek egyikére.
Ugyelien rd, hogy a grilleznivaldk vagy a siitni-
valék megfeleld tavolségra helyezkedjenek el
a késziilék belss falaitdl és a fitéelemeitsl.

® A legegyenletesebb siitési eredményt akkor
kapja, ha a sitétepsit @ ill. a racsrostélyt @
a kézépsd sinre tolja rd és keringetést dllit be.

©> Zarja az ivegezett ajtét @, mielétt elinditja
a grillezés/siités folyamatat.

® Amennyiben nagy zsirtartalmu ételt készit, jel-
entésebb fist képz&dhet. Ebben az esetben
ne zdrja teljesen az ivegezett ajtét @, hanem
hagyja résnyire nyitva: ha az qjtét dvatosan zdrja
be, akkor a becsukds elstt kevéssel bepattan
ebbe a helyzetbe.

=  Allitsa be az idékapcsolé éréval @ a kivant
grillezési ill. sitési id6t.

A maximdlis grill-ill. sitési idé 60 perc.

=> Amennyiben az étel grillezési/siitési ideje ke-
vesebb mint 25 perc, akkor a kapcsoléérat @
el8szér dllitsa 60 percre, majd vissza a kivant
grillezési/sitési idére.

A kontroll-ldmpa @ mutatja, hogy a grillezs- és
sitéautomata be van kapcsolva. A kapcsolééra @
kapcsoléja most az éramutaté jérésaval ellentétesen
az OFF (nulla) felé mozog.

® Amikor a grillezé- és sitéautomata elérte az
On dltal bedllitott hémérsékletet, a fitdelemek
idénként kikapcsolnak a bedllitott hémérséklet

tartdsdra.
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=> A készilék automatikusan kikapcsol ha a bedl-
litott id8 lejar. Ha a késziléket eldbb szeretné
kikapcsolni, forgassa vissza a kapcsoléérat @
az OFF dllésba. Allitsa a funkcidkapesolét @
az OFF helyzetbe és hizza ki a halézati du-
gaszt az aljzatbdl.

Ekkor csengést hall és a kontroll-lampa @ kialszik.

@  Akészilék lekapcsolédésa utdn eléfordulhat,
hogy még egy révid ideig tovdbb jdr a
kapcsoldéra @.

A récsrostély @ ill. sitStepsi @ kihizasahoz
mindig haszndlja a készilékkel szdllitott fogan-
tylt. @. A rdcsrostély @ kiemeléséhez a fogan-
tyG @ kis kampdjat felilrsl akassza bele a
récsba. A sitétepsinek @ a késziilékbdl valé
kiemeléséhez a fogantys @ nagy kampéit a
sitétepsi @ eliilsd peremén kell beakasztani.

A grillezés vagy siités utdn a funkcidkapcsolét @
dllitsa OFF (KI) helyzetbe. Hizza ki a halézati
dugaszt az alizatbél. Hagyija lehdlni a késziléket,
mieltt megtisztitand vagy Gjra haszndélna.

Grillezés és siités keringetett leveg&vel
Amennyiben keringetett levegével sit vagy grillezik,
dltaldban eltekinthet a siité- és grillezétér eléfitésétdl.
A pdroldsi és barnitdsi eredmény keringetett levegSvel
egyenletesebb és a grillezé- és sitéautomatdba
egyidejileg egy tepsit és két racsrostélyt is betehet.

A leveg8keringetés haszndlatakor tigyeljen a re-
ceptekben feltintetett f6zési utasitdsokra.

=> Nyomja meg a billen8kapcsolét @ a keringe-
téshez, amig az az ,1” poziciéban nem rete-
szel8dik.

A ventildtor mGkadik a grill- és sitétérben.

A tovdbbi haszndlat megfelel a levegékeringetés
nélkili grillezésnek és sitésnek.

Elkészitési tippek és receptek

Ebben a fejezetben néhdny példat mutatunk be az
ételek elkészitésére. Ezek a példdk ajanlasok. Az
elkészitési id8 vdltozhat.

® Vegye figyelembe az élelmiszer csomagoldsdn
talalhatd elkészitési tandcsokat

Muffinok

Hozzdavaldk négy személyre

csésze liszt

LI

tedskandl sitépor
tojds

ev8kandl olvasztott vaj

csésze tej

e 3 ev8kandl cukor

e 56

e akilénbdzd valtozatokhoz: mogyord,
darabolt bandn vagy csokidarabkdk.
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Elkészités: Omlés teasiitemény

=> Egy télban lassan keverje &ssze a lisztet, a Hozzavaldk:

sitéport, a tojést, a tejet, a sét és a cukrot. e 125gvqj
> Olvassza fel egy ldbasban a vajat és keverje e 125 g cukor

a tésztéba. e 1 csomag vanilidscukor
©>  izlés szerint keverjen hozzd mogyordt, csokold- 1 csipet s6

dépelyhet vagy szétnyomott bandnt. * 1tojds

= Akész tésztat tegye bele az ismert muffin-for- 1 tojasfehérie
mdékba és 200° C-on felsé fitéssel és keringe- e 250 g liszt (405-6s
téssel sisse mintegy 15 percig. e 1 tedskandl siitépor
o fél citrom lereszelt héja
Hawaii pirités

Osszetevsk 4 piritéshoz: Elkészités:
* 4 szelet pirités => A vajat verje habosra.
e 1-2 ev8kandl remuldd => Adja hozzd a cukrot, a vanilidscukrot, a
e 120 g fétt sonka citromhéjat és a tojdsokat.
e 1/2 doboz anandsz =>  Keverje &ssze a lisztet, a sitéport és a sdt,
* 4 szelet sajt az dtsitéshez majd keverje bele kavarékandllal a tésztaba.
° curry => Pihentesse a tésztat kb. 10 percig.
=>  Atésztdt pl. husdardld, tésztaszaggatd vagy

Elkészités: habzsdk segitségével formézza a kivant alakra.
=>  Piritsa meg el6re a piritdskenyér szeleteket. => Az omlés teasiiteményt tegye a sitépapirral
>  Ezutdn kenje be 8ket vékonyan remuladdal, burkolt sitétepsire @.

majd tegyen rd fétt sonkaszeleteket. =>  Ezutdn az omlés teasiiteményt elémelegitett
=> Tegyen egy-egy szelet anandszt az el8készitett sitében 180° C-on kb. 10-15 perc alatt

piritésokra. sUsse aranysdrgdra.
=>  Szérja meg curry-vel.
> Ezutdn tegyen egy szelet sajtot az anandszra. ® A tésztamennyiség t6bb siitétepsire @ elegends.
=> A Hawaii piritdst tegye rd a racsrostélyra @ és

a grillezé- és sitéautomata kdzépsé sinjén fel- Zsemle

s6 ftéssel és keringetéssel siisse Gt mintegy 8 Hozzavaldk:

percig. e 300 g liszt (vagy teljes liszt)

* 6 két tedskandl sitépor

Mélyfagyasztott pizza siitése s 200 g lenmag
Elkészités: e 1 tojés
=> Tolja be a racsrostélyt @ a grillez8- és sitéau- e 500 gtird

tomata kézépsd sinjére. e 1 tedskandl sé

> A mélyhitstt pizzat csomagolds nélkiil tegye ré izlés szerint kémény, hagyma, szalonna...
a récsrostélyra @.

=  Sisse a pizzdt felsd és alsé fitéssel, bekapcsolt
keringetéssel mintegy 20 percig.

> Kérjik, vegye figyelembe a csomagoldson
irtakat.
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Elkészités:

=>  Mindent gyirion 8ssze él és formdljon zsemléket.

> A zsemléket tegye a sitépapirral burkolt siité-
tepsire @.

=> Kb 180° C-on mintegy 30 percig sisse.

@ A tésztamennyiség t6bb sitétepsire @ elegen-
ds.

Habcsék
Hozzavalsk:

e 1 tojasfehérie
* 56

e 45 g cukor

Elkészités:

= Aleh(tott tojasfehériét tegye bele egy zsirtalan
keverétalba. Nem szabad vele tojassargdjat
elkeverni, mert killénben a tojésfehériehab
nem lesz kemény.

>  Atojdsfehériét lasst fokozaton verje fel, hogy
ne képzédjenek til nagy buborékok a tojdsfe-
hérjehabban.

= Kis csipet séval fiszerezze.

= A cukor felét fokozatosan adja hozzd, amikor
a tojdsfehériehab kezd megkeményedni.

=  Ezutdn a legmagasabb fokozaton verjen habot.

2> Adja hozzd a maradék cukrot. igy kapja meg

a habesékmassza a szikséges keménységet.

=> A habcsékot tegye bele egy nagy csévégi
habzsdkba és kis tavolsagrél fréccsentsen réz-
sét, nyelvet vagy egyéb formdt a mit sitépapir-
ral burkolt sitétepsire.

> A grillezé- és sit8automatdt kb. 100° C kerin-
getésre fitse el8.

=> A habcesdkot a kézépsé sinen kb. 100° C kerin-
getésen mintegy két drén &t sisse.

A receptek sikerét nem garantéljuk. Valamennyi
hozzavalé és elkészitési méd adata csak hozzé-
vet8leges érték. Egészitse ki a receptajanlatokat
személyes tapasztalataival. Sok szerencsét kivanunk
a receptekhez és |6 étvagyat.

Tisztitds

Az 6j elektromos grillezé- és sitautomata dntisztité
belss fallal rendelkezik. Amennyiben a grillezé- és
sitéautomata izemel, automatikusan eltavolitia a

szennyez8dést.

A\ Aramiités veszélye!

A grillez8- és sit6automata tisztitésa elétt mindig
hiozza ki a csatlakozddugét a hdlézati aljzatbél.
Elektromos aramités veszélye dll fenn!

@ Aramiités veszélye!
Tisztitéskor soha se mdrtsa a késziléket vizbe.
Elektromos dramiités veszélye dll fenn!

A\ Figyelem!

A szennyez8dések tisztitdsdhoz ne haszndljon hazt
artdsi tisztitdészert vagy éles ill. hegyes targyakat.
Ezdltal megsértheti a grillezé- és sitéautomatdt és a
specidlis réteggel bevont belsé falat.

f  Ha mégis szennyez8dés lépne fel, egy puha,
enyhe szappanos oldatba mértott kendével
megtisztithatja a grill- és sitéautomatdt.

> Asitétepsit @ és a rdcsrostélyokat @ tegye
mosogatészeres oldatba. A makacs szennye-
z8déseket &ztatva puhitsa. A mosogatdszer-
maradvdanyokat tiszta vizzel &blitse le.




A Aramiités veszélye!
A készilék tisztitdst kdvets Gjbdli haszndlatba vétele

elétt az automatdnak teljesen szaraznak kell lennie.

Ezért a tisztitdst kdvetéen hagyja nyitva a készilék
ajtajdt.

Mszaki adatok

Halézati fesziltség: 230V~/50 Hz
Névleges teljesitmény: 1380 W
Urtartalma: 15 liter

Hibaelhdritas

Hibajelenség

Lehetséges ok és
megoldas

sitéautomata
nem fit fel.

A grillezé- és (A]

A kapcsolééra @ OFF
allasban van. Allitsa a
kapcsoléérat @ O-ndl
nagyobb percre (OFF).
A hdztartdsi biztositék
hibas.

Ellendrizze a hdztartdsi
biztositékot és ha szijk-
séges cserélje.

A hélézati dugaszold
alizat hibés. Prébélion
ki masik dugaszolé alj-
zatot.

Lehetséges, hogy a gril-
lez&- és sit6automata
hibds. Vizsgdltassa meg
a grill- és sitéautomatat
szakemberrel.

A funkciékapcsolé @

az OFF dllasban van.

A grillez&- és
sUtéautomata
kikapcsoldsa
nem lehetsé-
ges.

Valamelyik elektronikai alkat-
rész hibds.

Hizza ki a halézati dugaszt
a hélézati dugaszolé aljzatbdl
és szakemberrel ellendriztesse

a grillezé- és sitéautomatdat.
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Hibajelenség

Lehetséges ok és
megoldas

A leveg&-kerin-
getd ventilato-
ra nem mGks-

dik.

0 Alevegé-keringetd kapc-
sol6ja @ a ,0”
helyzetben all. Allitsa
a leveg&-keringetd
billendkapcsoldjat az
1" helyzetbe.

@ Lehetséges, hogy a gril-
lez- és sitéautomata
hibds. Vizsgdltassa meg
a grill- és sitéautomatdt
szakemberrel.

Az qijté Uvege
eltért, vagy re-
pedések latha-
t6k rajta.

Szakemberrel javittassa meg
a grillezé- és sitéautomatdat.

Ha ennek ellenére sem tudta elhdritani a hibat for-

duljon a szakizlethez vagy a gydrtéhoz.

Artalmatlanitds

Semmiképpen ne dobja a késziléket
E a rendes haztartdsi hulladékba.
mmmm Ez atermék a 2002/96/EC eurdpai

iranyelv hatdlya alé tartozik.

A készilléket engedélyeztetett hulladékgyiijts helyen
vagy a helyi hulladékeltavolité izemnél tudja kidobni.
Vegye figyelembe az aktudlis el8irdsokat.

Kétség esetén vegye fel a kapcsolatot a hulladékfel-
dolgozé vdllalattal.

{3y Valamennyi csomagoléanyagot juttasson
é; el a kérnyezetbardt hulladékhasznositéhoz.

Garancia & szerviz

A készilékre 3 év garancidt adunk a vasarlés dé-
tumatél szamitva. A késziléket gondosan gyartottuk,
és szdllitds elétt lelkiismeretesen ellendriztik. Kériik,
a vasarlas igazoldsdra 8rizze meg a pénztdri blokkot.
Kériik, garanciaigény esetén vegye fel a kapcsolatot
telefonon az On kézelében lévé szervizzel. Csak
ebben az esetben garantdlhatjuk, hogy ingyen tudja
bekildeni az arut.

A garancia csak anyag- és gyartdsi hibara vonatkozik,
nem pedig kopdsra vagy térékeny részek (pl. kapcsold
vagy elem) sériilésére. A termék kizdrélag magan-
haszndlatra, nem kereskedelmi haszndlatra késziilt.
A garancia érvényét veszti visszaélés vagy szak-
szer(tlen kezelés, erészak alkalmazasa vagy olyan
beavatkozdsok esetén, amelyeket nem engedélyezett
szervizeink végezitek. Az 3n t3rvényes jogait ez a
garancia nem korlatozza.
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AVTOM ZA JEDI Z ZARA
IN PEKO KH 1139

Navodila za varno uporabo

izdelka

/\ Pozor! Nevarnost!

Naprave med delovanjem nikoli ne pustite ne-
nadzorovane.

Ta naprava ni namenjena temu, da jo uporabljajo
osebe (tudi otroci ne) z omejenimi fizi¢nimi,
zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali

s pomanikljivimi izku$njami in/ali znanjem,
razen pod nadzorom osebe, ki je zanje odgo-
vorna dli jim je dala navodila v zvezi z uporabo
naprave.

Otroke je treba nadzorovati, da se z napravo
ne bi igrali.

Ohi%ja aparata za jedi z Zara in peko ne smete
odpirati ali popravljati. V nasprotnem primeru
varnost ni ve¢ zagotovljena in garancija preneha
veljati. Pokvarjen avtomat za jedi z Zara in
peko sme popravljati le specializirana trgovina
ali poobla3gen serviser.

Da ne bi pritlo do nesreg, naj poskodovane
elektri¢ne vtice ali kable takoj zamenjajo poo-
bla3ceni strokovnjaki ali serviser.

V ohisje avtomata za jedi z Zara in peko ne
sme zaiti nobena tekodina. Avtomata ne smete
imeti na vlaznem ali ga uporabljati na prostem.
Poleg tega na avtomat ne postavljajte nobenih
predmetov, napolnjenih s teko&ino, npr. vaz.
Obstaja nevarnost pozara in elektriénega udaral
Ce bi v ohije avtomata vseeno pritekla tekoging,
elekiriéni vii€ naprave takoj potegnite iz viiénice in
avtomat dajte popraviti.

Med delovanjem se v neposredni bliZini avto-
mata za jedi z Zara in peko ne smejo nahajati
hitro vnetljivi materiali (npr. kuhinjske krpe,
krpa za prijemanije loncey, itd.).

Na, nad ali v avtomatu nikoli ne susite tekstilnih
materialov ali drugih predmetov.

Obstaja nevarnost pozara.

*  Med delovanjem in dokler se avtomat ne ohladi,
se nikoli ne dotikajte grelnih palic ali okenca.
Med delovanjem ne segaite v notranjost avto-
mata. Poéakaite, da se avtomat ohladi.

V nasprotnem primeru se lahko opecete.

/N Ker se ohisje in steklo v vratcih aviomata med
uporabo zelo segrejeta, morate za odpiranje
vrat pecice uporabiti kuhinjsko krpo ali podo-
ben pripomoéek. V nasprotnem primeru se lah-
ko opecete.

e Po uporabi avtomata za jedi z Zara in peko
polakaite, da se ta ohladi, $ele nato ga premi-
kajte oz. prevazajte drugam.

e Avitomata, njegovega elekiriénega kabla in vti-
&a nikoli ne prijemajte z mokrimi rokami.

V nasprotnem primeru lahko pride do udara
elektriénega tokal

e Elektriéni kabel iz elektri¢ne vti¢nice zmeraj vlecite
tako, da primete vti&, ne vlecite samega kabla.

e Elektriénega kabla ne prepogibaite in ne stiskajte.

e Elektriéni kabel speljite tako, da nihée ne more
stopiti nanj ali se spotakniti cezenj.

e Uporaba kabelskih podaljskov ni dovoljena.

»  Ce avtomata za jedi z zara in peko ne upo-
rabljate dlje ¢asa, ga morate izklopiti iz elektri-
&nega omrezja. Avtomat dokonéno ni pod
elektri¢no napetostjo Sele, ko elektriéni vié izv-
lecete iz elekiri¢ne vtiénice.

e Za upravljanje aparata ne uporabljajte nobene
dodatne (eksterne) &asovne ure ali loéenega
sistema za upravljanije.
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Pojasnilo glede navodil za varno uporabo
izdelka

V navodilih za uporabo najdete naslednije vrste
navodil za varno uporabo izdelka:

A\ Nevarnost!

Navodila za varno uporabo izdelka z izrazom
NEVARNOST svarijo pred mogogimi podkodbami
ljudi.

/\ Pozor!

Opozorila z izrazom POZOR svarijo pred mozno
materialno ali ekolo3ko 3kodo.

ORS opozorila vsebujejo posebne navedbe o

ekonomiéni uporabi avtomata za jedi z Zara

in peko.

Pravilna uporaba

Aparat za jedi z Zara in peko je namenjen za se-

grevanije, peko in pripravo jedi na zaru in v pekau.

Namenijen je samo za te namene in se tudi sme
samo tako uporabljati. Sem spada tudi upostevanije

vseh informacij v teh navodilih za uporabo, $e pose-

bej navodil za varno uporabo izdelka. Vsaka dru-

gaéna uporaba velja za nepravilno, nepredvideno
in lahko povzrodi materialno $kodo ali celo posko-
duje ljudi. Za $kodo, ki nastane zaradi nepravilne

oz. nepredvidene uporabe, Kompernaf3 ne prevzema
nobene odgovornosti.

Vsebina kompleta

Komplet vsebuje

*  avlomat za jedi z Zara in peko KH 1139,
¢ dve resetki,

e pekag,

e prijemalo za redetko oz. pekaé in

e navodila za uporabo.

Namestitev aparata

=> Aparat postavite na trdno, ravno in na toploto
odporno podlago. Poskrbite za zadosten pretok
zraka okrog aparata.

A\ Nevarnost poiara!

Za aparatom naj bo do stene najmanj 10 cm neza-
sedenega prostora, nad njim najmanj 10 ¢cm in na
vsaki strani po 5 cm. Zato aparata ne smete post-
avljati v omare, ipd. V nasprotnem primeru aparat
za jedi z zara in peko ne bo zadosti prezragen in
lahko pride do pozara ali okvare avtomata.

A\ Nevarnost poiara!

Aparat postavite na trdno, ravno in na toploto od-
porno podlago. V nasprotnem primeru lahko pride
do pozara in okvare aparata. Poleg tega bi na
mehki podlagi lahko ostale trajne sledi.

A\ Nevarnost elekiri¢nega udaral
Aparata ne postavljajte v neposredno bliZino vode,
npr. ob pomivalna korita, kadi za pranie ali v vlazne
kletne prostore. V nasprotnem primeru lahko pride
do elektri¢nega udara.

A Ne naslanjaijte se na steklena vrata aparata.
Na steklena vrata tudi ne odlagaite nobenih
predmetov. To bi podkodovalo tecaje vrat.




Opis

Avtomat za jedi z Zara in peko je namenjen za se-
grevanie in pripravo jedi na zaru in v pekaéu. Funk-
cija kroZenja zraka poskrbi za enakomerno in hitro

porazdelitev toplote v aparatu.

Elementi za upravljanje

@ regulator temperature za
brezstopenisko nastavljanje temperature od
100° C do 250° C,

@ funkcijsko stikalo za
izklop (OFF),
vklop zgornjega grelnika,
vklop spodnjega grelnika ali
obeh grelnikov hkrati,

©® kontrolna lugka (Power),
ki sveti, ko aparat deluje,

©

&asovna stikalna ura

za nastavljanje &asa priprave na zaru ali
peke od O do 60 minut,

stikalo za kroZenije zraka,

steklena vrata z roéajem,

redetka,

pekaé ter

009000

prijemalo za resetko in pekaé.

Pred prvo uporabo

=> Aparat za jedi z Zara in peko in ves pribor vze-

mite iz transportne embalaze.

A\ Nevarnost priprija prstov!

Pri odpiranju ali zapiranju vrat ne prijemaite tecajev

vrat. V nasprotnem primeru si lahko priprete roko
oz. prste.

Pred prvo uporabo morate aparat in vse dele
pribora odistiti morebitnih ostankov embalaze.
Pribor oistite z blago, mlaéno milnico in po&a-
kajte, da se posusi.

Ohi3je aparata obrisite s krpo, rahlo navlazeno
z vodo, in po&akajte, da se dobro posusi.

Ko sta tako notranjost kot zunanjost aparata
popolnoma suhi, elektriéni kabel priklopite

v ustrezno stensko elektri¢no vtiénico (230 V~/
50 Hz).

Sedaj aparat brez name3&enega pribora in brez
jedi za peko oz. Zar vklopite. Vrata avtomata
pustite na stezaj odprta.

Z regulatorjem temperature @ nastavite tempe-
raturo 250 °C. S funkcijskim stikalom @ vklopite
oba, spodnii in zgornji grelnik.

Casovno stikalno uro @ nastavite na 15 minut.

Aparat je mogoce vklopiti le s asovno stikalno
uro @. Ko je omenjena ura @ nastavljena, sveti
kontrolna lu¢ka ©.

Ker so grelni elementi rahlo namaséeni z mazivom,
lahko pri prvi uporabi nastane rahel vonj. Ta
vonj ni skodljiv in &ez kratek &as izgine. Odprite
okno in poskrbite za zadostno prezracenost.

Ko se avtomat samodejno izklopi, funkcijsko
stikalo @ preklopite na OFF (izklop).

Elekiri¢ni vti¢ potegnite iz vti¢nice in pogakaite,
da se aparat ohladi.

Nato avtomat za jedi z Zara in peko obrisite

s krpo, rahlo navlazeno z vodo, in po&akaite,
da se posusi.
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Izklop in prevoz aparata

Izklop
=>  Funkcijsko stikalo @ in asovno stikalno uro @
preklopite na OFF (izklop). Elektrigni vti¢ po-

tegnite iz vti¢nice.

Prevoz aparata
=  Ce avtomat za jedi z Zara in peko Zelite pre-
peliati drugam, najprej po&akaite, da se ohladi.
=>  Elektriéni vti¢ potegnite iz elektri¢ne vtiénice.
=>  Elektriéni kabel navijte na napenjalne kavlje
na zadniji strani avtomata.

Uporaba

Peka na Zaru in v pekadu
=> Resetko @ in pekac @ vzemite iz avtomata.
Po potrebi ju oblozZite s papirjem za peko oz.
pekag @ premazite z maslom ali oljem.
Pocakaite pribl. 10 minut (odvisno od nastav-
liene temperature), da se pedica avtomata se-
greje na Zeleno temperaturo:

- Z regulatorjem temperature @ nastavite Zeleno
temperaturo.

- Pri peki na Zaru morate zmeraj izbrati najvisjo
mozno femperaturo (250 °C).

- Nato s funkcijskim stikalom @ vklopite zgornji
grelnik (npr. za popeko), spodniji grelnik (npr.
za kuhanije) ali oba, zgornii in spodnii grelnik
(npr. za peko pice). Ce Zelite pei na Zary,

s funkcijskim stikalom @ vedno vklopite zgomii
grelnik.

- S &asovno stikalno uro @ nastavite ogrevanje
pecice (pribl. 10 minut).

- Zaprite steklena vratca @.

=> Ko &as za ogrevanie pecice potece, jedi za zar
ali peko polozite na resetko @ oz. v pekaé @
in ju potisnite v eno od vodil v pegici. Pri tem
pazite na zadostno razdaljo materiala za Zar
oz. peko do notranjih sten in grelnih elementov
avtomata.

Zivila bodo najbolj enakomerno pecena, e
boste pekaé @ oz. resetko @ vstavili v srednje
vodilo in vklopili krozenje zraka.

Pred za&etkom peke ali priprave na Zaru
zaprite steklena vratca @ aparata.

Ce so zivila, ki jih pripravljate, zelo mastna, se
lahko pojavi moénejsi vonj. V takem primeru
steklenih vratc @ ne zaprite popolnoma, ampak
jih pustite odprta za velikost reze: ée vrata
previdno priprete, se malce pred zaprtjem

zaskocijo v tem polozaju.

S &asovno stikalno uro @ nastavite Zeleni
&as peke v pekadu oz. na zaru.

Najdalj3i mozen &as peke v pekadu ali na Zaru je
60 minut.

2>  Ce &as priprave vasega materiala za peko

v pekadu oz. na Zaru znada manj kot 25 minut,
&asovno stikalno uro @ najprej prestavite na
60 minut in potem nazaj na zeleni Eas peke
na zaru ali v pekau.

Kontrolna lu¢ka @ prikazuje, da je vas avtomat za
iedi z Zara in peko vkloplien. Casovna stikalna ura
O se sedaj pomika v obratni smeri urnega kazalca
proti OFF (izklopu oz. nig).

® ko je pecica za peko na zaru dosegla nastav-
lieno temperaturo, se grelni elementi zaéasno
odklopijo, da se nastavliena temperatura ohrani.
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Avtomat se po poteku nastavljenega &asa sa-
modejno izklopi. Ce aparat Zelite predasno
izklopiti, €asovno stikalno uro @ preklopite na-
zaj na OFF (izklop). Funkcijsko stikalo @ pre-
stavite na polozaj OFF (izklop) in elekiriéni vti¢
potegnite iz vficnice.

Zaslisali boste zvonec in kontrolna lucka @ bo
ugasnila.

@ Casovna stikalna ura @ lahko po izklopu
aparata $e nekaj éasa deluje.

Za odstranitev redetke @ oz. pekaca @ zmeraqj
uporabljajte prilozeno prijemalo @. Za odstra-
nitev resetke @ morate kaveljgek prijemala @
od zgoraj zatakniti v reSetko. Za dvig pekaca @
iz aparata morate veja kavlja prijemala @
zatakniti za prednji rob pekaca ©.

Po peki na zaru ali v pekadu funkcijsko stikalo @
preklopite na OFF (izklop). Elekiri&ni vti¢ poteg-
nite iz vti¢nice. Pred &is€enjem ali ponovno
uporabo avtomata poéakaite, da se ta ohladi.

Peka na Zaru ali v pekadu s kroZenjem
zraka

Ce jedi pripravljate na zaru ali peéete v pekacu

s pomo¢&jo kroZenja zraka, lahko praviloma to poé-
nete brez prehodnega ogrevanija pecice. Zapece-
nost in porjavelost sta pri uporabi kroZenja zraka
bolj enakomerni in tako avtomat za jedi z Zara in
peko lahko isto&asno uporabljate z enim pekagem
in dvema resetkama.

V zvezi z uporabo krozegega zraka upodtevaite
napotke za pripravo v receptih.

>  Stikalo @ za kroZenije zraka pritisnite tako,
da zaskogi v polozaju 1.

Ventilator v aviomatu deluje.

Preostala uporaba je enaka kot pri peki na Zzaru
in v pekacu brez kroZenja zraka.

Nasveti za pripravo in recepti

V tem poglaviju vam nudimo nekaj primerov priprave
jedi. Primeri so le priporocila. Cas priprave se lahko
razlikuje od navedenega.

©O) Upostevaijte navodila za pripravo, navedena
na embalazi Zivil.

Mufini
Sestavine za stiri osebe:

skodelica moke,
. ¢ajna zlicka pecilnega praska,

. iajce,

jedilna Zlica stoplienega masla,

skodelica mleka,

e 3jedilne Zlice sladkorig,

e sol,

e po zelji 3e oreski, ko3&ki banane ali &okoladni
kosmici.

_42-



Priprava:
>V skledi podasi in eno za drugim pomesajte

moko, pecilni prasek, jajce, mleko, sol in sladkor.

=> V primerni posodi raztopite maslo in ga ume3-
ajte v testo.

>  Po zelji prime3ajte oredke, Eokoladne kosmice
ali pretlaéene banane.

=> Testo polozite v posebne pekace za mufine in

ga z vkloplienim zgornjim grelnikom in kroZen-

jem zraka priblizno 15 minut pecite pri 200 °C.

Havajski prepeéenec
Sestavine za 4 prepecence:

* 4 rezine prepedenca,

e 1-2jedilni Zlici remulade,
e 120 g kuhane 3unke,

e 1/2 konzerve ananasa,

* 4 rezine sira za popeko in
e curry.

Priprava:
=> Rezine prepeéenca opecite.

=>  Nato jih na tanko namazite z remulado in ob-
loZite s kuhano 3unko.

=> Na vsak oblozen prepe&enec poloZite po eno
rezino ananasa.

=>  Zacinite s curryjem.

=> Potem na vsak kos ananasa polozite rezino
sira.

=>  Kose havajskega prepeéenca zloZite na redetko

@ in jih v aviomatu pribl. 8 minut pecite na
srednji visini z vklopljenim zgornjim grelnikom
in kroZzenjem zraka.

Peka zamrznjene pice

Priprava:

=> Resetko @ potisnite v aparat na sredini.

=>  Zamrznjeno pico brez embalaZe poloZite na
redetko @.

=>  Pico pecite z vkloplienima zgornjim in spodn-

jim grelnikom ter kroZenjem zraka pribl. 20 mi-
nut.
=> Upostevajte navodila na embalazi Zivila.

Keksi

Sestavine:

e 125 gmasla,

e 125 g sladkoria,

e 1 zavitek vanilijevega sladkorja,
e 1 3&epec soli,

* 1 jajce,

e 1 beljak,

e 250 g moke (tip 405),

e 1 &ajna zlitka pecilnega praska in
* nastrgana lupina polovice limone.

Priprava:
D
5

Maslo penasto umesaite.

Prime3aite sladkor, vanilijev sladkor, lupino
limone in jajca.

Pomesaijte moko, pecilni prasek in sol in vse
skupaij s kuhalnico umesaijte v testo.

Testo pustite mirovati pribl. 10 minut.

Testo oblikujte v Zeleno obliko, npr. s pomogjo
strojcka za mletje mesa, modelekov za izrezo-
vanije ali brizgalnih modelov.

Kekse zloZite na pekaé @, obloZen s papirjem
za peko.

Kekse v poprej ogreti peici pribl. 10 do

15 minut pecite do zlato rumene barve pri 180
°C.

@ Kolicina testa zadostuje za veé pekadev @.

Zemlje

Sestavine:

e 300 g moke (ali polnozrnate moke),
e 2 &ajni zli¢ki pecilnega praska,

e 200 g lanenih semen,

* 1 jajce,

e 500 g skute,

e 1 &ajna zlika sol,

e po zelji kumina, Eebula, slanina ...
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Priprava:

=>  Vse skupaj dobro premesite in oblikujte majhne
zemljice.

o>  Zemljice poloite na peka& @, oblozen s pa-
pirjem za peko.

>  Pribl. 30 minut jih pecite na pribl. 180 °C.

@ Kolicina testa zadostuje za veé pekadev @.

Beljakovi poljub&ki

Sestavine:
e 1 beljck,
e solin

e 45 g sladkorja.

Priprava:
=>  Obhlajen beljak dajte v nenamaiceno posodo
za medanije. V beljaku ne sme biti ni¢ rumenjaka,

sicer se sneg iz beljaka ne bo strdil.

=> Beljak stepite z nizko hitrostjo, da v snegu ne
nastanejo preveliki mehuréki.

=>  Za&inite z majhnim $¢epcem soli.

=>  Polovico sladkorja dodajajte postopoma, ko
se sneg zacne strjevati.

=> Potem ga na najvedji stopnji zmeiajte, da se
cisto zgosti.

=> Dodaijte preostali sladkor. Tako bo masa za
poliubéke postala dovolj trdna.

=>  Maso dajte v brizgalno vre¢ko z velikim zvez-
dastim nastavkom in na majhni razdalji na pe-
kadu, oblozenem s papirjem za peko, z briz-
ganjem oblikujte rozete, jezicke ali druge
oblike.

=>  Avtomat za jedi z Zara in peko segrejte na
pribl. 100 °C s kroZenjem zraka.

=>  Poljub&ke na sredini pecice pecite pri pribl.

100 °C s krozenjem zraka pribl. 2 uri.

Vsi recepti so brez zagotovila za uspeh. Vsi podatki
o sestavinah in pripravi so priblizne in orientacijske
vrednosti. Predloge za recepte lahko dopolnite

s svojimi izku3njami. Vsekakor vam Zelimo veliko
uspeha in dober tek.

Ciscenje

Vas$ nov avtomat za jedi z Zara in peko ima samodi-
stilne notranje stene. Med delovanjem avtomata se
umazanija samodejno odstrani.

A\ Nevarnost elekiri¢nega udaral
Pred

vedno najprej izvlecite elektriéni vti€ iz vti¢nice.

&is¢enjem avtomata za jedi z Zara in peko

V nasprotnem primeru lahko pride do udara elekiri-

&nega tokal

@ Nevarnost elektriénega udara!
Avtomata pri ¢is¢enju nikoli ne polagajte

v vodo. V nasprotnem primeru lahko pride

do udara elektriénega tokal

A\ Pozor!

Za odstranjevanje umazanije ne uporabljajte go-
spodiniskih ¢istil ali ostrih oz. koni€astih predmetov.
S tem bi pokodovali avtomat za jedi z Zara in peko

in njegove notranje stene, prevlecene s posebno ob-
logo.

2> Ce bi se kljub vsemu nabrala umazanija, lahko
avtomat za jedi z Zara in peko odistite z mehko
krpo, rahlo navlazeno z blago milnico.

Peka¢ @ in resetke @ perite v vodi z dodanim
sredstvom za pomivanje posode. Trdovratno
umazanijo prej namodite, da se zmehéa.
Ostanke Eistilnega sredstva splaknite s &isto
vodo.
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A\ Nevarnost elekiri¢nega vdaral!
Pred ponovno uporabo po ¢id€enju mora biti avto-

mat popolnoma suh. Zato po &idcenju vrata avtoma-

ta pustite odprta.

Tehniéni podatki

Elekiri¢na napetost: 230 V~/50 Hz
Nazivna moé: 1380 W
Notranja prostornina: 15 litrov

Odprava napak pri delovaniju

Opis napake

Mozen razlog in pomoé

Avtomat za
jedi z zara in
peko se ne se-
greje.

0 Casovna ura @ je v po-
lozaju OFF (IZKLOP).
Preklopite jo @ na &as,
vedji od O minut (iz polo-
Zaja OFF oz. IZKLOP) .

® Pokvarjena elekiri¢na
varovalka.

Preverite elekiri¢ne varo-
valke in jih po potrebi
zamenijajte.

® Elekiri¢na vtignica je
pokvarjena. Aparat po-
skusite priklopiti v drugo
elekiriéno vtiénico.

@ Avitomat za jedi z Zara
in peko je morebiti pok-
varjen. Odnesite ga na
servis, da ga preverijo
strokovnjaki.

@ Funkcijsko stikalo @ je
v polozaju za izklop

(OFF).

Pecice za peko
na Zaru se ne

da izklopiti.

Elektronska komponenta je
pokvarjena.

Elektrini vti¢ potegnite iz vtic-
nice in avtomat za jedi z Zara
in peko dajte v popravilo
strokovnemu osebju.
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Opis napake

Mozen razlog in pomoé

Ventilator za
krozenije zraka
ne deluje.

0 Stikalo za krozenje zro-
ka @ je na 0. Stikalo za
kroZenje zraka preklopite
na 1.

® Avitomat za jedi z Zara
in peko je morebiti pok-
varjen. Odnesite ga na
servis, da ga preverijo
strokovnjaki.

Steklo vrat je
zlomljeno ali
razpokano.

Odnesite ga na servis, da ga
preverijo strokovnjaki.

Ce dologene napake pri delovanju kljub temu ne

morete odpraviti, se obrnite na svojo specializirano

trgovino ali na proizvajalca.

Odstranitev neuporabnega
izdelka

Aparata nikakor ne odvrzite med ob-
E i¢ajne gospodinjske odpadke. Za ta
mmmm izdelek velja evropska direktiva
2002/96/ES.

Avtomat oddaijte pri podietju, registriranem za pre-
delavo odpadkoy, ali pri najblizijem komunalnem
podietju za predelavo odpadkov.

Upostevaite trenutno veljavne predpise.

V primeru dvoma se obrnite na podietie za predelavo
odpadkov.

Vse embalazne materiale oddaite

OV
%{9 v reciklaZo.

Garancija in servis

Za to napravo vam priznamo 3 leta garancije od
datuma nakupa. Naprava je bila skrbno proizvedena
in pred dobavo natanéno preverjena. Prosimo, da
blagajniski racun shranite kot dokazilo o nakupu.
V primeru uveljavljanja garancije se obrite na svojo
servisno sluzbo. Samo tako je mogoc&e zagotoviti
brezpla&no dostavo izdelka.

Garancija velja samo za napake na materialu ali

v proizvodnii, ne pa tudi za potro$ne dele ali poskod-
be lomljivih delov, npr. stikal ali akumulatorjev. Pro-
izvod je namenjen izkljuéno za zasebno in ne za
poslovno uporabo.

V primeru zlorabe ali nepravilne uporabe, uporabe
sile in pri posegih, ki jih ni izvedel pooblaséeni servis,
garancija preneha veljati. Ta garancija ne omejuje
vasih zakonskih pravic.




(D Birotehnika

Tkaléec Zlatko Andrija s.p.
Lendavska ulica 23

9000 Murska Sobota
Slovenija

Phone: +386 (0) 2 522 16 66
Fax:  +386(0) 2 531 17 40
e-mail: zlatko.tkalcec@volja.net

Proizvajalec

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

WWWw. kompernoss.com
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GRILOVACI A PECICi
TROUBA KH 1139

Bezpeénostni pokyny

A\ Pozor! Nebezpeéi!

B&hem provozu nenechdveite pfistroj nikdy
bez dozoru.

Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby jej pouzi-
valy osoby (véetn& déti), které maiji omezené
fyzické, senzorické nebo dusevni schopnosti &
nedostatek zkusenosti a/nebo znalosti, ledaze
by jej pouzivaly pod bezpeénostnim dohledem
zodpovédné osoby nebo by od ni obdrzely
pokyny, jak pfistroj pouzZivat.

Déti by mély byt pod dohledem, aby bylo zaiji-
3t&no, Ze si s pFistrojem nebudou hrat.

Téleso grilovaci a pedici trouby neotvirejte ani
neopravujte. V tomto pfipadé neni zaruéena
Vade bezpeénost a zaruka zanikd. Vadnou
grilovaci a peici troubu nechte opravit v pro-
dejné nebo autorizovanym specializovanym
persondlem.

Poskozené zdstreky nebo sitovy kabel nechte
ihned vyménit autorizovanymi odborniky nebo
zdkaznickym servisem - vyhnete se tim nebez-
pedi.

Zabraite tomu, aby do télesa trouby pronikly
kapaliny. Pistroj nevystavujte vlhkosti a nepou-
Zivejte venku. Na pfistroj nestavte pfedméty
naplnéné vodou, jako napf. vazy. Hrozi nebez-
pedi pozdru a Gderu elektrickym proudem! Po-
kud se presto nékdy dostane kapalina do
télesa pfistroje, vytdhnéte ihned zdstréku pfistroje
ze zdsuvky a nechte jej opravit.

e Pfi provozu nesmi byt v bezprostiedni blizkosti
trouby z4dné snadno zé&palné materidly (napf.
utérka, chiapka apod.)

Nikdy na nebo v pfistroji nesuste textilie nebo
jiné pfedméty. Hrozi nebezpe&i pozaru.

e Nikdy se nedotykeijte topnych ty&i nebo prizoru
za provozu nebo dokud trouba nevychladne.
Za provozu nesaheite do grilovaciho a peciciho
prostoru. Vyckeijte, dokud pfistroj nevychladne.
Mohli byste se spdlit.

AN Protoze téleso trouby véetné prizoru ve sklené-
nych dvitkdch se béhem pouziti velmi silné za-
hfivaji, musite pouzit chiapku apod.

k otevieni dvifek. Mohli byste se spdlit.

e Po pouziti nechte troubu nejprve vychladnout,
nez ji budete prendset.

e Pristroje, sifového kabelu ani zdstreky se nikdy
nedotykeijte vlhkyma rukama. Jinak hrozi ne-
bezpedi tderu elekirickym proudem.

e Pfivodni kabel vzdy vytahujte ze zdsuvky za
zdstreku, nikdy netaheijte za kabel samotny.

*  Nepfehybeijte ani nemackeijte sifovy kabel.

e Pokladeite sitovy kabel tak, aby na né&j nemohl
nikdo stoupnout nebo o né&j zakopnout.

e Pouziti prodluzovadek je zakdzano.

e Nebudete-li pouzivat grilovaci a peéici troubu
del3i dobu, musite ji odpojit od sité. Jen kdyz
vytdhnete zdstreku ze zdsuvky, je pfistroj abso-
lutn& bez proudu.

e K provozu spotfebice nepouzivejte externi
minutnik ani zvl&stni ddlkové ovlddanti.
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Vysvétleni bezpeénostnich upozornéni
V ndvodu k obsluze najdete nésledujici kategorie
bezpeénostnich upozornéni:

A Nebezpeéil
Upozornéni se slovem NEBEZPEC| varuji pfed mo3-
nym poskozenim zdravi.

A\ Pozor!
Upozornéni se slovem POZOR varuji pfed moznymi
vécnymi kodami a skodami na Zivotnim prosttedi.

® Tato upozornéni obsahuiji zvldstni informace

o ekonomickém pouziti grilovaci a pecici frouby.

Uéel pouziti

Grilovaci a pecici trouba slouzi k ohfivéni, vafeni

a grilovani jidel. Je uréena vyhradné k tomuto G&elu
a smi byt pouzita jediné k nému. K tomu patfi také
dodrZovéni viech informaci v tomto ndvodu k obsluze,
zvl&3té bezpednostnich pokynd. Jakékoli jiné pouziti
neodpovidd uréenému Géelu a moze vést ke vzniku
hmotnych $kod nebo dokonce ke skoddm na zdravi
osob. Spole&nost Kompernaf® GmbH neruéi za dko-
dy, které vzniknou nesprévnym pouZivdnim.

Obsah doddavky

Baleni obsahuje

e grilovaci a pegici troubu KH 1139

e dvarodty

* jeden pecici plech

e kledté k uchopeni rodtu / pegiciho plechu
*  névod k obsluze

Umisténi

©>  Postavte pfistroj na pevny, rovny a Zaruvzdorny
podklad. Zaijistéte kolem pistroje dostate&né
vétrdni.

A\ Nebezpeéi popdleni!

Vzddlenost mezi zadni siranou pfistroje a sténou ma
byt nejméné 10 cm, nad pfistrojem nejméné 10 cm
a na bocich 5 cm. Proto se pfistroj nesmi stavét
napf. do skiini apod. Tam neni zajidténo dostateéné
odvétravani trouby, takze by mohlo dojit k pozaru
nebo by se trouba mohla poskodit.

A\ Nebezpeéi poidru!

Troubu postavte bezpodmine&né na rovny, pevny

a zéruvzdorny podklad. Jinak hrozi nebezpedi poz-
aru a pfistroj by se mohl poskodit. Kromé toho by
pfistroj mohl na mé&kkém podkladu zpUsobit trvalé ofi-
sky.

A\ Nebezpeéi zasaieni elektrickym
proudem!

Nestavte troubu do bezprostiedni blizkosti vody,

napf. na dfezy, vany nebo do vlhkych sklepnich

mistnosti. V opaéném pfipadé hrozi nebezpedi

oderu elekirickym proudem.

A Neopirejte se o sklenénd dvitka. Na sklenénd
dvitka nepoklédeijte zadné predméty. Tim se
mohou poskodit zavésy.
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Popis

Grilovaci a pecici trouba slouzi k ohfivéni, vafeni

a grilovéni jidel. Funkce recirkulace horkého vzduchu
zaji$fuje rovnomérné a rychlé rozvedeni tepla po

celé troubg.

Ovladaci prvky
@ Reguldtor teploty
Plynulé nastaveni teploty od 100°C
do 250°C
® Spinad funkci
OFF (vypnuto),
vrchni peeni,
spodni pe&eni,
vrchni a spodni pe&eni
© Kontrolka (Power)
Sviti b&hem provozu
Minutnik
Nastaveni pozadované doby peceni/

©

grilovani od 0-60 min.

Kolébkovy prepinag horkého vzduchu
Sklené&nd dvitka s madlem

Rost

Peici plech

009000

Kle3té k uchopeni rostu / peciciho plechu

Prvni uvedeni do chodu

=>  Vyjméte elektrickou grilovaci a peéici troubu
a veskeré pfislusenstvi z prepravniho obalu.

A\ Nebezpeéi skfipnuti!

Nesaheite pfi otvirdni nebo zavirani dvifek do dvef-

nich zavésd. Mohli byste si skiipnout ruku.

=>  Pfed prvnim uvedenim do chodu musite troubu
a veskeré piislusenstvi oistit od pfipadnych zbyt
ko obald. Prislusenstvi vycistéte vlaznym mirnym
mydlovym roztokem a poté je osuste.

=>  Offete t&leso pfistroje mirné navlhéenym hadfi-
kem a poté je peclivé osuste.

=>  Jakmile je pfistroj uvnitf i zevné zcela suchy,
stréte zdstreku do zésuvky (230 V~/50 Hz)
ve sténé.

=>  Nyni zapnéte pfistroj bez vloZeného pfislu-
Senstvi a bez potravin ke grilovdni &i peceni.
Nechte dvitka pfistroje dokofdn otevfené.

=> Reguldtorem teploty @ zvolte teplotu 250°C.
Prepnéte funk&ni spina¢ @ na vrchni a spodni
peceni.

=> Nastavte minutnik @ na 15 minut.

® Pfistroj se d& zapnout pouze s minutnikem @.
Jakmile je minutnik @ nastaveny, rozsviti se

kontrolka ©.

@ Jelikoz jsou topné prvky lehce naolejovdny,
méze dojit pfi prvnim spusténi ke vzniku nepatr-
ného zdpachu. Tento zépach je neskodny a po
kratké dobé& vymizi. Otevrete okno a postarejte
se o fadné vyvétrdni.

=>  Jestlize se trouba automaticky vypnula, nastavte
funkéni spinag @ na OFF (vypnuto).

=>  Vytdhnéte zdstreku ze zasuvky a vyekeijte, dokud
pristroj nevychladne.

=>  Poté vy&istéte grilovaci a peéici prostor vodou
mirn& navlh&enym hadfikem a osuste jej.




Vypnuti a pfeprava

Vypnuti

=> Nastavte funkéni spinaé¢ @ a minutnik @ na

OFF (vypnuto). Vytdhnéte zdstreku ze zdsuvky.

Preprava
=>  Po pouziti nechte troubu nejprve vychladnout,
nez ji budete prendset.

=
=

Vytahnéte kabel ze zdsuvky.
Onmoteite sifovy kabel kolem héku na zadni
strané pfistroje.

Obsluha

Grilovani a peéeni

> Vyjméte z pfistroje ro3t @ a pedici plech ©.

Vylozte je pfip. peicim papirem, resp. potfete

pecici plech @ méslem nebo olejem.

Nechte pFistroj asi 10 minut (podle nastavené

teploty) rozehfivat na pozadovanou teplotu.

- Vyberte pozadovanou teplotu regulétorem
teploty @.

- Pfi grilovani musite vzdy nastavit nejvys3i te-
plotni stupefi (250°C).

- Poté funk&nim spinacem @ vyberte mezi
vrchnim pe&enim (napf. pro zapékani), spod-
nim pe&enim (napf. pro kold&e) nebo vrchnim
a spodnim pecenim (napf. pro pizzu). Chceete-li
grilovat, nastavte funkéni spina¢ @ vzdy na
vrchni peeni.

- Nastavte na minutniku @ dobu pfedehfivani
(ca 10 minut).

- Zavfete sklen&nd dvitka @.

Jakmile doba uplyne, polozte potravinu ke
grilovani nebo peceni na roét @, resp. pedici
plech @ a zasuiite jej do jedné z drézek. Dbej-
te na dostate&nou vzddlenost potravin

od vnitfnich st&n a topnych prvkd pfistroje.

Nejstabiln&sich vysledkd peceni dosdhnete,
kdyz pecici plech @, pfip. rost @ zasunete do
stfedové drdzky a nastavite recirkulaci horkého
vzduchu.

Nez zapnete grilovdni nebo peeni, zaviete
sklenénd dvitka @.

Pripravujete-li obzvldst mastnd jidla, mize se
ve zvysené mite tvofit kouF. V takovém pfipadé
sklenénd dvitka @ nedovirejte dplné, ale nechte
malou $kvirku otevfenou: Kdyz dvefe pomalu
zavirdte, krétce pred zavienim se v této pozici

zaaretuji.

Minutnikem @ nastavte pozadovanou dobu
grilovani nebo pecenti.

Maximalni doba grilovéni, resp. pecent je 60 minut.
=> Jeli doba pfipravy jidla krat3i nez 25 minut,
nastavte minutnik @ nejprve na 60 minut

a pak zpét na pozadovanou dobu grilovéni,
resp. peceni.

Kontrolka @ indikuje, Ze grilovaci a peéici trouba je
zapnutd. Spina& minutniku @ se nyni pohybuije profi
sméru oté&eni hodinovych ru&icek na OFF (nula).

® Jakmile grilovaci a peici trouba dosdhla teplotu,
kterou jste nastavili, docasné se vypnou topné

prvky, aby nastavenou teplotu udrzely.
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=>  PFistroj se po uplynuti nastavené doby automa-

ticky vypne. Chcete-i vypnout pfistroj predasné,
oto&te minutnikem @ zpé&t na OFF. Nastavte
funkéni spina¢ @ do polohy OFF a vytdhnéte
zdstreku ze zdsuvky.

Uslysite cinknuti a kontrolka @ zhasne.

@® Jokmile se pfistroj vypnul, miZe minutnik @ jes-

t& n&jakou dobu béZet.

> K vytaZeni rostu @, resp. peciciho plechu @
vzdy pouzijte kle3té @, které jsou sou&dsti do-
ddvky. Pro vytaZeni rodtu @ musite malé hacky
klesti @ zahdknout shora do mfizky ro3tu. Pro
vytazeni peciciho plechu @ z trouby musite
zahdknout velké haky klesti @ za predni okraj
peciciho plechu @.

=>  Po grilovani nebo peéeni piepnéte funkéni
spina¢ @ na OFF (vypnuto). Vytdhnéte zastreku
ze z&suvky. Pred Cidténim nebo opétovnym
pouzitim nechte pfistroj vychladnout.

Grilovdni a peéeni s horkym vzduchem
Pokud pecete nebo grilujete s recirkulaci horkého
vzduchu, mizete zpravidla od pfedehfivani grilova-
ciho a pegiciho prostoru upustit. Hotové jidlo je pfi
pouziti horkého vzduchu ope&ené rovnomé&rnéii

a do své grilovaci a pedici trouby mizete najednou
vlozit jeden plech a dva roty.

Pro pouziti horkého vzduchu se fidte pokyny pro
pfipravu jidel v jednotlivych receptech.

=>  Stisknéte kolébkovy pfepina @ pro horky
vzduch, az zaklapne do pozice ,1”.

Ventildtor v grilovacim a pecicim prostoru pracuje.

Jinak je obsluha stejnd jako u grilovani a peceni
bez horkého vzduchu.

Tipy a recepty pro pripravu

V této kapitole Védm déme nékolik tipi pro pfipravu
jidel. Tyto tipy jsou jen doporu&enim. Doba pfipravy
se moze lidit.

@ Ridte se pokyny pro pfipravu na obalu potravin.

Muffiny
Suroviny pro &tyfi osoby:

$dlek mouky

Eajovd Izicka prasku do pediva

vejce

|Zice rozpusténého mdsla

3alek mléka

e 3lzice cukru

e ol

e pro r0zné varianty navic ofechy, rozma&kané
bandny nebo &okoladové vlogky




Priprava:

=>  Pomalu po sobé& smichdme v jedné misce mouky,
pradek do peciva, vejce, mléko, sdl a cukr.

=V hrnku nechdme rozpustit maslo a smichame
s téstem.

=>  Podle chuti pfimichdme ofechy, Eokolddové
vlocky nebo rozmagkané bandny.

=> Hotové t&sto dame do typickych forem pro

muffiny a pe¢eme na horni peceni a s horkym
vzduchem na 200°C asi 15 minut.

Havajsky toast

Suroviny pro 4 toasty:

e 4 krajice toastovaciho chleba
e 1-2lzice remulddy

e 120 g vafené Sunky

e 1/2 plechovky ananasu

e 4 platky syra k zape&eni

e kari

Priprava:

=>  Krajicky toastu predpe&eme.

=>  Poté potfeme tenkou vrstvou remulddy

a oblozime vafenou 3unkou.

Na oblozeny toast polozime platek ananasu.
Okotenime kofenim kari.

Na ananas polozime pldtek syra.

W)

Havajské toasty polozime na rodt @ a zapedeme
v grilovaci a pedici troubé ve stfedové drazce
na vrchni pe&eni a s horkym vzduchem ca

8 minut.

Peceni hluboce zmrazené pizzy
Priprava:

=>  Rost @ zasuneme do stfedové drézky trouby.

>  Zmrazenou pizzu poloZime bez obalu na rodt @.

=>  Pizzu pe€eme na vrchni a spodni peceni pfi
zapnutém horkém vzduchu ca 20 minut.

=  Ridte se tdaji na obalu.

Stiikané pedivo

Suroviny:

125 gmésla

e 125 gcukry

e 1 bali¢ek vanilkového cukru

e 3petka soli

e 1 vejce

e 1 bilek

e 250 g mouky (typ 405)

e 1 &ajové Izicka prasku do peciva
e nastrouhand kora z polky citronu

Priprava:

=>  Méslo uslehdme do pény.

=>  Pfidédme cukr, vanilkovy cukr, citronovou kiru
a vejce.

=>  Smichdme mouku, prasek do pediva a stl
a vafeckou vmichdme do tésta.

> Tésto nechdme asi 10 minut odpodinout.

> Ztésta tvofime pozadované tvary, napf. pomoci
mlynku na maso, vykrajovacich formigek nebo
vytlagovaciho pytliku.

=>  Stitkané pedivo pokldddme na pecici plech @
vyloZeny pegicim papirem.

=>  Stiikané pecivo peceme v predehidte troubé

na 180°C ca 10-15 minut do zlatoZluta.
@ Tésto staci na nékolik pecicich plechi @.

Housky

Prisady:

e 300 g mouky (pfip. celozrnné)

e 2 vrchovaté Eajové |zigky prasku do peciva
e 200 g In&ného seminka

e 1 vejce

e 500 g tvarohu

e 1 &ajovd Izicka soli

e podle chuti kmin, cibule, slanina ...
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Priprava:

>  Viechno dobfe prohnéteme a formujeme malé
housky.

=>  Housky poklddéme na peéici plech @ vylozeny
pecicim papirem.

> Pe&eme na ca 180°C pfiblizn& 30 minut.

@ Tésto staci na nékolik pecicich plechi @.

Pusinky
Suroviny:

e 1 bilek

e ol

e 45 gcukru

Priprava:

=>  Bilek z chladni¢ky ddme do michaci misky bez
tuku. Nesmi se pfimichat Zloutek, jinak nebude
snih dostatecné tuhy.

=> Bilek na pomalou rychlost naslehavéme, aby
se ve snéhu netvofily pfilis velké vzduchové
bubliny.

=>  Okofenime 3petkou soli.

=> Jakmile snih zagind tuhnout, postupné pridéava-

me polovinu cukru.

=>  Poté na nejvys3i rychlost doslehdme do tuha.

=>  PFidame zbytek cukru. Tim dostane hmota na

pusinky nezbytnou tuhost.

=> Hmotu ddme do vytlacovaciho pytliku s hvézdi-
&kovou ndsadou a s malymi rozestupy vy-tadu-
jeme na pedici plech vyloZeny pecicim
papirem roZzicky, jazyéky nebo jiné tvary.

=>  Grilovaci a pegici troubu pfedehiejeme na
ca 100°C s recirkulaci horkého vzduchu.

©>  Pusinky pedeme ve stfedové dréZce na ca
100°C s recirkulaci horkého vzduchu ca
2 hodiny.

Recepty jsou bez zdruky. Viechny Udaje o pfisadéch
a o pfipravé jsou jen orientagni. Doplfite tyto navr-
hované recepty o své vlastni zkusenosti. V kazdém
pfipadé Vém prejeme, af se dilo podafi a dobrou
chuf.

Cisténi

Tato grilovaci a peéici trouba md samogistici vnitfni
stény. Zatimco je grilovaci a pedici trouba v provozuy,
nedistoty se automaticky odstrafiuji.

A\ Nebezpeéi vrazu elektrickym prou-
dem!

Pred &isténim grilovaci a pedici trouby vzdy vytdh-

néte zdstrcku ze sifové zdsuvky. Hrozi nebezpedi

Oderu elektrickym proudem!

@ Nebezpeéi vrazu elektrickym prou-
dem!

Pfistroj v zddném pfipadé pfi &isténi nemdcejte ve

vodé. Hrozi nebezpeéi uderu elektrickym proudem!

A\ Pozor!

Nepouzivejte &istici pFipravky pro domdcnost ani
ostré & 3picaté predméty, cheete-li odstranit necistoty
z pfistroje. Tim byste mohli poskodit grilovaci a pegici
troubu a jeji vnitfni stény se specidlnim povrchem.

=>  Pokud by pfesto doslo ke zne&isténi, mozete
grilovaci a peéici troubu vy&istit mékkym hadFi-
kem navlhéenym v mirném mydlovém roztoku.

= Pecici plech @ a rosty @ Eistéte v roztoku
myciho prostfedku. Odolné nedistoty nechte
zméknout ve vodé. Zbytky ¢isticiho prostiedku
opldchnéte &istou vodou.




A\ Nebezpeéi vrazu elektrickym prou-
dem!

Nez zacnete pfistroj po Cisténi znovu pouzivat, musi

byt zcela osuien. Proto po &iténi nechte dvitka

trouby oteviend.

Technické ddaje

Jmenovité napéti: 230 V~/50 Hz
Jmenovity vykon: 1380 W
Objem vnitintho prostoru: 15 litrl

Odstranéni chybnych funkci

Pfiznak Mozné pficiny a pomoc
Grilovaci 0O Minutik @ je nastaveny
a pedici na OFF. Nastavte minut-
trouba nehfe- nik @ na dobu véfi nez
je. O minut (OFF).

® Domovni pojistka je
vadnd.

Zkontrolujte domovni po-
jistky a pfipadné je vy-
ménte.

® Zasuvka je vadnd. Vyz-
kouseite jinou
z&suvku.

@ Grilovaci a pecici trouba
moze byt vadnd. Nechte
grilovaci a pegici troubu
zkontrolovat kvalifikova-
nymi pracovniky.

@ Funkéni spinag @ je
nastaven na OFF.

Vypnuti grilo- Elektronickd soucdstka je pos-

vaci a pedici kozena.

trouby neni Vytdhnéte sitovou zdstreku ze

mozné. zdsuvky a poté nechte
grilovaci a pegici troubu
zkontrolovat kvalifikovanym
persondlem.
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Priznak Mozné pfi¢iny a pomoc

® Spinaé recirkulace hor-
kého vzduchu @ je
v poloze ,0”. Nastavte

Ventildtor hor-
kého vzduchu
nefunguje.
kolébkovy pFepinac hor-
kého vzduchu do polohy
W17

Grilovaci a pegici trou-
ba mdze byt vadné.
Nechte grilovaci a pegici
troubu zkontrolovat kvali-
fikovanymi pracovniky.

Sklo dvifek je

prasklé nebo

Nechte grilovaci a pecici
troubu opravit kvalifikovany-
jsou v ném mi pracovniky.

praskliny.

Neni-li mozné vadu pfesto odstranit, obrafte se pro-
sim na specializovanou prodejnu nebo vyrobce.

Likvidace

PFistroj nepatfi do bézného domovniho

Dl

odpadu. Tento vyrobek podléhd ev-
ropské smérnici 2002/96/ES.

Pristroj predeite k likvidaci odborné firmé &i jej od-

evzdeijte v mistnim recykla&nim zafizeni.

Dodrzujte aktudlné platné predpisy.

V pfipadé pochyb se poradte s recyklagni firmou.
(X7 Také viechny obalové materidly zlikvidujte
%{9 v souladu s ekologickymi pfedpisy.

Zaruka & servis

Na tento pfistroj plati filetd zaruka od data zakou-
peni. Pfistroj byl vyroben s nejvy3si peclivosti a pred
odesldnim prosel vystupni kontrolou. Uschoveijte si,
prosim, pokladni listek jako doklad o n&kupu.

V pfipadé uplatiiovani zaruky se prosim telefonicky
spojte se servisem. Pouze tak miZe byt zajisténo
bezplatné zaslani Vadeho zbozi.

Zé&rugni plnéni se vztahuje pouze na vady materialu
nebo vyrobni zavady, nikoliv viak na opotiebované
dily nebo poskozeni rozbitnych soucdsti, napf. spi-
nacd nebo akumuldtord. Vyrobek je uréen vyhradné
pro soukromé pouziti, nikoliv pro podnikatelské Géely.
Pfi nespravném a neodborném vyuZivani, pfi pouziti
nésili a pfi zasazich, které nebyly provedeny nagimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zéruéni
néroky zanikaji. Vade préva vyplyvaijici ze zdkona
touto zarukou nejsou omezena.
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(D Ing. Martin Simak, zprostiedkovatel
servisu vyrobkd Kompernass

Malesické ném.1

108 00 Praha 10

Hotline: 800 400 235

Fax: 271722 939

e-mail: support.cz@kompernass.com

Dovozce

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

WWWw. kompernoss.com
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AUTOMAT NA GRILO-
VANIE A PECENIE
KH 1139

Bezpeénostné pokyny

/\ Pozor! Pozor!

Pocas &innosti nenechdvaite pristroj nikdy bez
dozoru.

Tento pristroj nie je uréeny na to, aby ho pouzivali
osoby (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dudevnymi schopnostami,
alebo s nedostatkom skdsenosti alebo nedostat-
kom znalosti. Je to mozné iba za predpokladu,
ze budi pod dohladom osoby zodpovednej
za ich bezpe&nost alebo od nej dostany pokyny,
ako sa md pristroj pouzivat.

Na deti treba dohliadat, aby sa zabezpecilo,
Ze sa nebudU s pristrojom hraf.

Skrifiu automatu na grilovanie a pecenie nesmiete
otvérat ani opravovat. V takom pripade neru&ime
za bezpeénost a strécate ndrok na zaruku.
Pokazeny automat na grilovanie a pedenie

si nechajte opravit len u predajcu alebo auto-
rizovaného odborného persondlu.

Pogkodend siefovi $ndru alebo zéstreku nechajte
ihned’ vymenit opravnenému odbornikovi alebo
v z&kaznickom servise, aby ste sa vyhli ohroze-
niu zdravia.

Zabréite vniknutiv tekutiny do skrine automatu
na grilovanie a pe&enie. Pristroj nesmiete vysta-
vit vlhkosti ani ho pouZivat na volnom pries-
transtve. Takisto nesmiete pokladaf na pristroj
predmety naplnené vodou ako napr. vézy.
Hrozi nebezpeéenstvo vzniku poziaru alebo
zasiahnutia elektrickym pradom! V pripade,

Ze by sa do skrine predsa len dostala tekuting,
vytiahnite zdastréku pristroja zo zasuvky a ne-
chaite pristroj opravif.

e Polas prevédzky automatu na grilovanie
a pecenie sa v jeho bezprostrednej blizkosti
nesmd nachddzaf [ahko horlavé materialy
(napr. utierka na riady, chiiapka atd’).
V pristroji, na fiom alebo nad nim nikdy nesu¥-
te textilné vyrobky alebo iné predmety.
Hrozi nebezpelenstvo poZiaru.

e Nedotykajte sa nikdy vykurovacich telies alebo
okienka pocas prevadzky automatu na grilovanie
a pecenie alebo skér nez automat vychladne.
Poéas prevadzky automatu na grilovanie
a pecenie sa nedotykajte grilovacieho alebo
opekacieho priestoru. Pockaijte, kym pristroj
vychladne. V opaénom pripade by ste si mohli
spbsobif popdleniny.

& Vzhladom na to, ze skrifia a okienko v sklene-
nych dvierkach sa pocas prevadzky mézu velmi
rozohriaf, musite pouZivaf chiiapku na otvdranie
dveri. V opaénom pripade by ste si mohli spé-
sobif popdleniny.

e Nechajte automat na grilovanie a peéenie
po pouziti vychladnif, skér nez ho budete
prendsat.

e Pristroja, siefového kabla & zastréky sa nikdy
nedotykate mokrymi rukami. Hrozi nebezpe-
&enstvo zasiahnutia elektrickym prodom.

o Siefovy kdbel vyfahujte zo zasuvky vzdy pri
zdstreke, nikdy nefahaijte za samotny kabel.

o Siefovy kdbel neldmte ani ho neohynaite.

e Siefovy kdbel umiestnite tak, aby nafi nikto
nemohol stipit ani ofi zakopndf.

e Nesmiete pouzivaf predlZovacie kéble.

eV pripade, Ze automat na grilovanie a pecenie
nebudete dlhsiv dobu pouZivaf, musite ho vytiah-
nuf z elektrickej siete. Az ked' vytiahnete zdstreku
zo zésuvky, prestane byt automat pod pridom.

*  Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzi-
vaijte Ziadny externy &asovy spina& ani samo-
statny systém dialkového ovlddania.
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Vysvetlenia bezpeénostnych pokynov
V ndvode na pouzitie ndjdete nasledovné kategérie
bezpeénostnych pokynov:

A\ Pozor!
Pokyny oznacené slovom NEBEZPECENSTVO
varuji pred moznymi ujmami na zdravi.

A\ Pozor!

Pokyny ozna&ené slovom POZOR varuji pred moz-
nymi materidlnymi $kodami alebo pred poskodenim
zivotného prostredia .

@ Tieto pokyny obsahuju zvldstne ddaje o hospo-

ddrnom pouzivani automatu na grilovanie a

pecenie.

Pouzivanie v stlade s uréenim

Automat na grilovanie a peéenie sliZi na rozpdlenie,
dusenie a grilovanie jeddl. Je uréeny vyluéne na
tento (el a méze sa pouzivat len za tymto G&elom.
Riad'te sa vietkymi informéciami, uvedenymi v tomto
névode, hlavne bezpe&nostnymi pokynmi. Kazdy
iny spdsob pouZitia je povazovany za nezodpove-
daijdci uréeniu a mdze viest k materidlnym 3kodam
&i dokonca ujmdm na zdravi. Spoloénost Komper-
naf nepreberd Ziadne zdvézky za skody, ktoré
vzniknd pouzitim neprimeranym ur&eniu.

Obsah doddavky

Balenie obsahuje

* automat na grilovanie a peéenie KH 1139
e dva mriezkové roty

e plech na pe&enie

e drziak na mriezkovy rodt/plech na pecenie
*  névod na pouzZivanie

Instaldcia

= Pristroj postavte na pevnom, rovnom a Ziaruvzdor-
nom podklade. Postarajte sa o dostatoné vetra-
nie okolo pristroja.

A\ Nebezpeéenstvo poiiaru!

Vzdialenost medzi zadnou stranou pristroja a stenou
by mala byt minimalne 10 cm, smerom nahor mini-
mdlne 10 cm po kazdej strane 5 cm. Z tohto dévodu
nie je mozné postavif pristroj do skrine a podobne.
V opa&nom pripade nedochddza k dostatoénému
vetraniu automatu na grilovanie a peéenie a pristroj
by sa mohol poskodif alebo spésobif poZiar.

A\ Nebezpeéenstvo poiiaru!

Automat na grilovanie a pe&enie postavte bezpod-
miene&ne na pevny, rovny a Ziaruvzdorny podklad.
V opa&nom pripade hrozi nebezpeéenstvo poziaru
a pristroj sa méze poskodif. Navyse by pri mékkom
podklade mohli v podklade vznikndf trvalé otlacky.

A\ Nebezpeéenstvo vrazu elektrickym
pridom!

Neukladaite pristroj do bezprostrednej blizkosti

vody, napr. na drez, k umyvadlu alebo do vlhkych

pivni&nych priestorov. V opaénom pripade hrozi

nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

A Neopierajte sa o sklenené dvierka. Ani na ne
nepokladaite Ziadne predmety. To by viedlo
k poskodeniu pantov.
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Popis

Automat na grilovanie a peéenie sliZi na rozpdlenie,
dusenie a grilovanie jeddl. Funkcia pridenia hord-
ceho vzduchu vytvéra predpoklady na rovnomerné

a rychle rozloZenie tepla v pristroji.

Ovladacie prvky

©

009000

Reguldtor teploty

Plynulé nastavenie teploty od 100° C

do 250° C

Funkény spina¢

OFF (vypnuty),

Obhrievanie zhora,

Obhrievanie zdola,

Obhrievanie zhora a zdola

Kontrélka (zapojenie v elekiricke;j sieti)
svieti po&as prevadzky pristroja

Casovy spina&

Nastavenie pozadovaného ¢asu peéenia /
grilovania od 0 - 60 min.

Spinaé na horici vzduch

Sklenené dvierka s drziakom

Mriezkovy rost

Plech na pecenie

Drziak na mriezkovy rodt / plech na pe&enie

Prvé uvedenie do prevadzky

=

vyberte elekiricky automat na grilovanie
a pecenie a vietky diely prisludenstva
z prepravného balenia.

A\ Nebezpeéenstvo pricviknutia!

Pri otvérani alebo zatvdrani dveri nevkladaite ruku
do pdntov na dverdch. V opaénom pripade by ste

si mohli ruku pricvikndf.

Pri prvom uvedeni do prevadzky musite pristroj
aj vietky diely prisludenstva odistif od pripadnych
zvyskov balenia. O¢istite diely prislusenstva vo
vlaznej mydlovej vode a nésledne ich vysuste.
Utrite skrifiu pristroja navlhéenou utierkou a
nésledne ju dékladne osuste.

Ked' je pristroj zvnitra i zvonka Uplne suchy,
zastrete zdstreku do prisludnej zasuvky (230 V~/
50 Hz) v stene.

Zapnite teraz pristroj bez vloZeného prisludenstva
a bez potravin uréenych na pe&enie & grilova-
nie. Nechajte dvere pristroja celkom otvorené.
Reguldtor teploty nastavete na @ 250° C.
Funkény spina¢ @ nastavte na ohrievanie zhora
a zdola.

Nastavte Easovy spinaé @ na 15 mindt.

Pristroj sa dd& zapnuf iba pomocou éasového
O spinaca. Pokial je asovy spina¢ @ nastave-
ny, konfrélka svieti ©.

Vzhladom na to, Ze vykurovacie &lénky si zlahka
naolejované, méze sa pri prvom pouziti vytvorif
[ahky zépach. Tento zépach je neskodny a po
chvili prestane. Otvorte okno a poriadne vyve-
trajte.

Ked' sa pristroj automaticky vypne, nastavte
funkény spina¢ @ na OFF (Vypnut).

Vytiahnite zdstreku zo zasuvky a Eakaijte, kym
pristroj vychladne.

Ocistite nasledne grilovaci a opekaci priestor
navlh&enou handri¢kou a osuste ho.
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Vypnutie a preprava

Vypnutie
=>  Nastavte funkény spinaé @ a &asovy spinac @
na OFF (Vypndf). Vytiahnite zastréku zo siefovej

zésuvky.
Preprava
=> Ak chcete automat na grilovanie a peéenie
prepravovat alebo prendiaf, nechajte ho najs-
kér vychladnot.
=>  Vytiahnite siefovd zéstreku zo siefovej zasuvky.
=>  Namotaijte siefovy kdbel okolo namotévacich
hakov na zadnej strane pristroja.
, .
Ovlédanie

Grilovanie a peéenie

=>  Vyberte mriezkovy ro3t @ a plech na peéenie
@ z pristroja. Vystelte ho v pripade potreby
papierom na pe&enie alebo potrite plech na
pecenie @ maslom alebo olejom.

=> Nechaijte pristroj ca. 10 mindt (v z&vislosti na

teplote) zohriaf na pozadovant teplotu:

- Zvolte pozadovand teplotu pomocou re-

guldtora teploty @.

V pripade grilovania musite zvolit vzdy najvy3siu
teplotu (250° C).

- Ndsledne nastavte pomocou funkéného spi-
naca @ ohrievanie zhora (napr. na pedenie),
ohrievanie zdola (napr. na koldg) alebo oh-
rievanie zhora a zdola (napr. pizza). Ked
chcete grilovat, nastavte funkény spina¢ @
vzdy na ohrievanie zhora.

- Nastavte pomocou &asového spinaca @
dobu predhrievania (ca. 10 mindt).

- Zavrite sklenené dvierka @.

Po vypriani nastavenej doby polozte grilované
popr. opekané jedlo na mriezkovy rost @ popr.
plech na pecenie @ a zasufite ho do jednej

z kolanic. Dbajte pritom na dostatoény odstup
potravin uréenych na grilovanie alebo peéenie
od vnitornych stien a vykurovacich &lankov.

Najrovnomernejsie opecenie dosiahnete vtedy,
ked' zasuniete plech na pecenie @ popr. mriez-
kovy rost @ do prostrednej kolajnice a nastavite
horuci vzduch.

Zavrite sklenené dvierka @, nez spustite grilo-
vanie / pedenie.

Pokial pripravujete zvldst mastné jedld, méze
déjst k zvysenej tvorbe dymu. V tomto pripade
nezatvdrajte sklenené dvierka dplne, @ ale ne-
chaite ich trosku pootvorené: Ak dvere opatrne
privriete, ostand v tejto pozicii tesne pred zav-

retim.

Nastavte Easovym spina¢om @ &as grilovania
prip. pecenia.

Maximélny &as grilovania prip. pegenia predstavuje
60 mindt.

=> Ked' je doba opekania kratiia nez 25 mindt,
nastavte ¢asovy spinag @ najskér na 60 mindt
a potom spéf na pozadovani dobu grilovania
resp. pecenia.

Kontrélka @ ukazuje, Ze automat na grilovanie a
peenie je zapnuty. Casovy spinaé @ sa pohybuje
proti smeru hodinovych ruéi¢iek na OFF (nula).

@ Ked je nastavend teplota automatu na grilovanie
a pecenie dosiahnutd, vyhrievacie prvky sa
docasne vypnd, aby sa nastavend teplota udrz-
ala.
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Pristroj sa po uplynuti nastaveného asu auto-
maticky vypne. Ak chcete pristroj predéasne
vypnf, otolte Easovy spinaé @ spaf na OFF.
Nastavte funkény spina¢ @ do pozicie OFF
a vytiahnite zdstréku zo zdsuvky.

Budete po&ut zazvonenie a kontrélka @ zhasne.

® Po tom, &o sa pristroj vypnul, méze éasovy
spina¢ @ este chvilu bezaf.

Na vytiahnutie mriezkového rostu @ popr. ple-

chu na pecenie @ pouzivajte vzdy dodany drz-

iak. ©. Aby ste mriezkovy rost @ vytiahli, musi-
te malé hacky drziaku @ zahdknuf zhora do
mriezky. Aby ste z pristroja vytiahli plech na pe-
&enie @ musite zahdknut velké haky drziaku @
do predného okraja plechu na pecenie ©.

Prepnite funkény spinaé po grilovani alebo pe-
&eni @ na OFF (vypnuf). Vytiahnite zdstreku zo
zésuvky. Nechaite pristroj vychladnit predtym,
nez ho vygistite alebo znova pouZzijete.

Grilovanie a peé&enie s horicim
vzduchom

Ak pegiete alebo grilujete s hordcim vzduchom, prie-
story na grilovanie a pecenie spravidla predhrievaf
nemusite. Vysledok dusenia a zhnednutie je pri pouZiti
hordceho vzduchu rovnomerneisie a mézete pouzif
si&asne plech na peéenie i dva mriezkové rosty.

Dbaijte na pokyny pri priprave v receptoch pri pouz-
ivani horiceho vzduchu.

>  Stlagte spinaé @ pre horici vzduch, aZ zaklapne
v pozicii , 1"

Ventildtor v priestore na grilovanie a pecenie pracuije.

Zvy3né ovladanie je uréené na grilovanie a pecenie
bez horiceho vzduchu.

Tipy na pripravu a recepty

V tejto kapitole prindsame niekolko prikladov na
pripravu jeddl. Tieto priklady su len odporicania.
Dizka pripravy sa méze lisi.

® Dbaijte na pokyny na pripravu, ktoré su uvede-
né na obale potravin.

Muffiny
Ingrediencie pre 3tyri osoby:

$alka moky
. Eajovd lyzicka présku do peciva
. vajce

polievkovd lyZica roztopeného masla

3alka mlieka

e 3 polievkové lyzicky cukru

e  sof

e podla chuti méZete pridaf orechy, nakrdjané
bandny alebo ¢okolddové vlocky.
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Priprava:

=> V mise rozmie3ajte pomaly a postupne miku,
pradok do pediva, vajce, mlieko, sol a cukor.

=> maslo roztopte v hrnci a primie3ajte do cesta.

=>  Podla chuti primie3aijte orechy, &okolddové vlo-
¢ky alebo nakréjané bandny.

= Hotové cesto dajte do typickych muffinovych
formiciek a pecte pri teplote 200° C ohrievanim
zhora hordcim vzduchom zhruba 15 mindt.

Havajské toasty

Ingrediencie na 4 toasty:

e 4 platky toastového chleba

e 1-2 polievkové lyZice bylinkovej majonézy
e 120 g varenej Sunky

e 1/2 anandsovej konzervy

e 4 kusy platkového syra

*  curry

Priprava:

=>  Predpegte platky toastového chleba.

=>  Potrite tenkou vrstvou bylinkovej majonézy a
oblozte varenou Sunkou.

=>  Potom na toast polozte platok anandsu.

=>  Okorefte kari.

>  Potom na kaZdy toast s anandsom polozte
platok syra.

=> Havajské toasty poloZte na mriezkovy rodt @ a
opedte v automate na grilovanie a pecenie na
prostrednej kolajnici pri ohrievani zhora
hordcim vzduchom ca. 8 mindt.

Pecenie zamrazenej pizzy

Priprava:

=> Zasuhte mriezkovy rost @ do prostrednej kolqj-
nice automatu na grilovanie a pe&enie.

=> Polozte rozbalent zmrazend pizzu na mriezko-
vy rost @.

=>  Pizzu pecte pri ohrievani zhora i zdola a
zapnutom horicom vzduchu ca. 20 mindt.

=> Dbaite prosim na Udaje uvedené na baleni.

Striekané pecivo

Ingrediencie:

125 gmasla

e 125 gcukry

e 1 balenie vanilkového cukru

e trocha soli

* 1 vajce

e 1 bielok

e 250 g miky (typ 405)

e 1 &ajovd lyzieka présku do peéiva
e ostrihand kéra polovicky citrénu

Priprava:

>  Rozilahat maslo.

=>  Pridaf cukor, vanilkovy cukor, citrénovi kéru
a vajicka.

=>  Primie3af moku, présok do peciva a sol
a rozmiedaf vareékou.

=> Cesto nechaf 10 min0t stéf.

=> Cesto sformovaf do pozadovanej formy, napr.
pomocou mlynéeku na méso, formy na vy-
pichovanie cesta alebo sé¢ku na zdobenie.

=>  Striekané peéivo polozZif na plech na peéenie
vystlany @ papierom na pecenie.

=>  Striekané pecivo upiecf v predhriatej peci doz-
lata pri teplote 180° C ca. 10-15 mindt.

® Mnozstvo cesta staci na viac plechov @.

Zemla

Ingrediencie:

e 300 g mdiky (alebo celozrnnej muky)

e dobré 2 &ajové lyzicky présku do peciva
e 200 g lanovych semienok

* 1 vajce

e 500 g tvarohu

e 1 &ajovd lyzicka soli

e podla chuti rasca, cibulq, slanina ...




Priprava:

=>  Vietko dobre premiesaf a vytvarovat malé
zemle.

©>  Zemle polozi na plech na pe&enie vystlany
papierom @ na pecenie.

=>  Piect pri teplote ca. 180° C priblizne 30 mindt.

® Mnoszstvo cesta staéi na viac plechov @.

Pusinky

Ingrediencie:

e 1 bielok

e sof

e 45 gcukru

Priprava:

=>  Vychladeny bielok daf do misky bez tuku.

Nesmie tam byf Ziadny Zltok, inak nebude
sneh dostatoéne tuhy.

=> Bielok 3lahat na pomalom stupni, aby sa
v snehu nevytvorili prilis velké bubliny.

=>  Pridaf trochu soli.

=>  Ked sneh za&ne tuhndt, postupne pridavaf
polovieku cukru.

=>  Potom na najvy3om stupni vyslahat do tuha.

=>  Pridaf zvy$ok cukru. Tym ziska pusinkova hmota
potrebnd pevnost.

=>  Striekaci sa&ok s velkym hrdlom naplnit hmotou
a tito v malych odstupoch nastriekat na plech
vystlany papierom na pecenie v réznych tvaroch.

=>  Automat na grilovanie a pecenie predohriaf
hortcim vzduchom na teplotu ca. 100° C.

©>  Pusinky piect hordcim vzduchom na prostrednej

kolajnici pri teplote ca. 100° C ca. 2 hodiny.

Recepty bez zdruky. Vietky Gdaje o ingredienciach
a priprave s orientaéné. Doplite si tieto recepty

o vaie vlasiné, uz odskdsané. Zeléme vam Gspech
a dobrd chut.

Cistenie

V&3 novy automat na grilovanie a peéenie md sa-
modistiace vnitorné steny. V &ase, ked' je automat
na grilovanie a pe&enie v prevadzke, odstrafiujd

sa nedistoty automaticky .

A\ Nebezpeéenstvo irazu elektrickym
pridom!
Vytiahnite vzdy siefovi zdstréku zo zdsuvky, skér
nez automat na grilovanie a peéenie zaénete Cistif.
Hrozi nebezpe&enstvo zdsahu elektrickym prodom!
@ Nebezpecenstvo vrazu elektrickym
pridom!

Pri &isteni pristroj v Ziadnom pripade nepond-
rajte do vody. Hrozi nebezpeéenstvo zdsahu
elektrickym pradom!

A\ Pozor!

Na odstranenie necistdt nepouzivajte prostriedky
na &istenie do domdcnosti ani ostré predmety. Takto
by ste mohli poskodif automat na grilovanie a peéenie
a jeho 3pecidlnu vrstvu, ktorou si pokryté vnitorné
steny.

=> Ak by napriek tomu pri3lo k vyskytu necistét,
mézete automat na grilovanie a pedenie odistif
jemnou handri¢kou, namo&enou do mydlovej
vody.

Plech na pe&enie @ a mriezkové rodty vycistite @
v prostriedku na umyvanie riadu. Nepoddajné
nedistoty nechajte odmocgif. Zvysky prostriedku
na umyvanie riadu opldchnite &istou vodou.
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A\ Nebezpeéenstvo irazu elektrickym

pridom!

Skér nez pristroj po ocisteni opdf pouZijete, musi

byt Uplne suchy. Nechajte preto po isteni dvere

pristroja otvorené.

Technické ddaje

Siefové napditie:
Menovity vykon:

Objem vnitorného priestoru:

230V~/50 Hz
1380 W
15 litrov

Odstranenie porich

Priznaky

Mozné priciny a pomoc

Automat na
grilovanie a
pecenie sa

nezahrieva.

O Casovy spinaé @ je na-
staveny na OFF. Nastav-
te asovy spinaé¢ @ na
(OFF) .

O Domdce poistky si vadné.
Skontrolujte funk&nosf
poistiek a pripadne ich
opravte.

® Siefovd zdsuvka je
vadnad. Vyskisajte ind
siefovi zasuvku.

@ Avutomat na grilovanie
a pecenie je pravdepo-
dobne vadny. Nechaijte
automat na grilovanie
a pecenie skontrolovaf
odbornym persondlom.

@ Funkény spina¢ @ sa
nachddza v pozicii OFF.

matu na grilo-

nie nie je

mozné.

Vypnutie auto-

vanie a pece-

Elektronickd stciastka je vadna.
Vytiahnite zdstreku zo zdsuvky
a nechaijte automat na grilo-
vanie a pe&enie skontrolovaf
odbornym persondlom.
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Priznaky

Mozné pric¢iny a pomoc

Ventildator ho-
riceho vzdu-
chu nefunguije.

® Spinad horiceho vzdu-
chu @ sa nachddza
v pozicii ,0”. Prepnite
spinag na hordci vzduch
do pozicie ,1".

® Automat na grilovanie a

pecenie je pravdepodob-
ne vadny. Nechaijte auto-

mat na grilovanie a pe-
&enie skontrolovaf
odbornym persondlom.

Sklenené

krédbané.

dvierka si roz-
bité alebo po3-

Nechaijte automat na grilova-
nie a pedenie opravit odbor-
nym persondlom.

V pripade, ze by sa jedna z chybnych funkcii na-

priek tomu nedala odstrénif, obréfte sa prosim na

predajcu alebo na vyrobcu.

Likvidacia

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadz-
E ujte do normélneho domového odpadu.
mmmm Tento vyrobok podlieha eurépskej
smernici 2002/96/EC.

Pristroj nechaite zlikvidovat v prisluinom zariadeni
(firme) na likvidéciu odpadu.

Dbaijte pritom na aktudlne platné predpisy.

V pripade pochybnosti sa spojte so zariadenim

na likvidaciv odpadu.

LN, Vietok baliaci materidl zlikvidujte
é; ekologickym spésobom.

Zdaruka & Servis

Na tento pristroj mdte zaruku po dobu 3 rokov odo
dia kdpy. Pristroj bol starostlivo vyrobeny a pred
expediciou dékladne vyskisany. Uschovaite si, pro-
sim, G&tenku ako doklad o nékupe. V pripade uplat-
Rovania zdaruky sa spojte so servisom telefonicky.
Len tak sa d& zabezpecit bezplatné zaslanie vyrobku.
Zé&ruka plati len na chyby materidlu a vyroby, nie
na opotrebenie ani na podkodenie krehkych &asti,
ako sU spinage alebo akumuldtory. Vyrobok je ur-
&eny len na stkromné pouzZivanie a nie na podnika-
telské Gcely.

Zé&ruka stréca platnosf pri zaobchddzani nezodpo-
vedajicom G&elu a pri neprimeranom zaobchddzo-
ni, pri pouZiti ndsilia a pri zasahoch, ktoré neurobil
nami autorizovany servis. Prava vyplyvajice zo zé-
kona nie sU touto zdrukou obmedzené.
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AUTOMAT ZA GRILANJE
| PECENJE KH 1139

Sigurnosne napomene

/A Painja! Opasnost!

Uredaj nikada ne ostavite nenadziranog, dok
je u pogonu.

Ovaij uredaj nije namijenjen, da bude koridten
od strane osoba (ukljuéujuéi djecu) sa ograni-
&enim fizickim, senzoriénim i mentalnim osobi-
nama i nedostatkom iskustva ili znanja, osim
ako ove osobe stoje pod nadzorom druge osobe
zaduzene za njihovu sigurnost, ili ako su od nje
primili upute za ispravno koridtenje uredaja.
Djeca bi trebala biti pod nadzorom, ¢ime treba
biti osigurano da se ne mogu igrati ovim
uredajem.

Kucidte automata za grilanjei peéenje ne
smijete otvarati ili popravljati. U tom sluéaju
sigurnost nije garantirana i jamstvo prestaje va-
Ziti. Defektan automat za grilanjei pegenije

smije biti popravljen isklju¢ivo od strane trgovea
ili autoriziranog struénog osoblja.

Osteéene mrezne utikaée ili osteéen mrezni
kabel neizostavno dajte zamijeniti od strane
autoriziranog struénog osoblja ili servisa za
kupce, kako biste izbjegli nastanak opasnosti.
Ne dopustite da tekuéine dospiju u kuciste
automata za grilanjei peéenje. Uredaj ne smijete
izloZiti vlagi i ne smijete ga koristiti na otvorenom
prostoru. Povrh toga na uredaju ne smijete
odloZiti predmete napunjene vodom, kao na
primjer vaze. Postoji opasnost od poZara i
opasnost od strujnog udara!l Ukoliko ipak
dospije tekuéina u kuéiste uredaija, neizostav-
no izvucite mrezni utika¢ uredaja iz utiénice

i uredaj dajte na popravak.

e Za vrijeme rada uredaja se ne smiju nalaziti
lako zapaljivi materijali u neposrednoj blizini
automata za grilanjei peéenije (npr. krpe za
sude itd.).

Nikada ne susite odjecu ili druge predmete na
uredaiju, u uredaju ili iznad njega.
Postoji opasnost od izbijanja pozara.

e Nikada ne dotaknite grijace Sipke ili vidni prozor
za vrijeme rada uredaija, ili dok se automat za
grilanjei pecenie jo3 nije ohladio. Za vrijeme
rada uredaja ne zahvatite rukom u prostor za
grilanjei peéenije. Pri¢ekajte da se uredaj ohladi.
U protivnom mozete pretrpjeti opekline.

AN Posto se kudiste i vidni prozor u staklenim vrati-
ma za vrijeme rada uredaja jako zagrijavaju,
morate koristiti zastitne kuhinjske rukavice ili sl.
za otvaranje zaklopca peénice. U protivnom se
mozZete opedi.

e Automat za grilanjei pecenje nakon rada pustite
da se ohladi, prije nego 3to ga transportirate.

e Uredaj, te kabel i utika¢ za napajanje nikada
ne dirajte mokrim rukama. Postoji opasnost od
strujnog udaral

*  Mrezni kabel uvijek izvucite povladenjem za
utikag, a nikada povlagenjem samoga kabela.

*  Ne savijajte i ne gnjecite mrezni kabel.

*  Mrezni kabel postavite tako, da nitko ne moze
stati na njega ili se preko njega protepsti.

e Ne smijete koristiti produzni kabel.

e Kada Va3 automat za grilanjei peéenje duze
vrijeme ne koristite, morate ga odvojiti
od strujne mreze. Samo kada izvuete utikaé
iz utiénice, uredaj je potpuno osloboden elek-
tricne energije.

e Ne koristite eksterni rasklopni sat ili odvojeni
daljinski sustav za rad sa uredajem.
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Obijasnjenje sigurnosnih napomena
U uputama za rukovanije éete pronaéi slijedede
kategorije sigurnosnih napomena:

A\ Opasnost!
Napomene sa rijeci OPASNOST upozoravaiju na
mogudée ozljedivanje osoba.

A Painja!
Napomene sa rije& PAZNJA upozoravaju na moguéu
materijalnu 3tetu ili na zagadivanie okolia.

® owe napomene sadrze posebne podatke o

ekonomskoj uporabi automata za grilanjei
pecenje.

Uporaba u skladu sa namjenom

Automat za grilanjei pedenje sluZi za zagrijavanije,
kuhanie i grilanjenamirnica. Iskljuéivo je namijenjen u
navedenu svrhu, te samo za istu smije biti koristen.
U to spada i uvazavanie svih informacija sadrzanih
u ovim uputama, posebno svih sigurnosnih napomena.
Svaki drugi nacin uporabe smatra se protivnim nam-
jeni uredaja, i moze proizrokovati materijalnu 3tetu,
pa &ak i Stetu po zdravlje osoba. Kompernaf} ne
preuzima odgovornost za 3tetu nastalu uslijed
nenamjenske uporabe uredaija.

Obim isporuke

Pakiranje sadrzi

e Automat za grilanjei peéenje KH 1139

e dvije redetke

e jedan lim za pegenje

e jedan rukohvat za redetku/lim za peéenje
e Upute za uporabu

Postavljanje

=>  Uredaj postavite na &vrstoj i ravnoj podlozi
otpornoj na visoke temperature. Pobrinite se
za dostatno prozradivanije oko uredaja.

A\ Opasnost od poiaral

Rastojanje izmedu straznje strane uredaja i zida
mora iznositi najmanje 10 cm, prema gore najmanje
10 cm, a prema stranama najmanie po 5 cm. |z tog
razloga uredaj ne smije biti postavljen primjerice

u ormarima i sl. U protivnom nije moguée dovoljno
prozradivanje automata za grilanjei peéenje i moze
dodi do izbijanja pozara ili do o3tecenja
uredaja.

A\ Opasnost od poiaral

Automat za grilanjei peéenje obavezno morate
postaviti na &vrstoj i ravnoj podlozi otpornoj na vi-
soke temperature. U protivnom postoji opasnost od
pozara i od odteéenja uredaja. Povrh toga mogu
kod mekane podloge nastati trajni ofisci v podlozi.

/\ Opasnost od strujnog udara!

Uredaj ne postavljajte u neposrednoj blizini vode,
na primjer kraj sudopera, umivaonika ili v vlaznim
podrumskim prostorijama. U protivnom postoji
opasnost od strujnog udara.

A Ne naslanjajte se na staklena vrata. Ne
odlazite nikakve predmete na staklena
vrata. To dovodi do o3teéenja na 3arnirima.
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Opis

Automat za grilanjei peenije sluzi za zagrijavanie,
kuhanie i grilanjenamirnica. Funkcija cirkulacije
zraka osigurava ravnomijernu i brzu raspodijelu to-
pline v uredaju.

Elementi za rukovanje
@ Regulator temperature

Kontinuirano podesavanije

temperature od 100° C do 250° C
@ Funkcijski prekidag za

OFF (Isklj),

Zagrijavanje sa gornje strane,

Donii grijag,

Zagrijavanje sa donje i gornije strane
© Kontrolna lampica (Power)

Svijetli za vrijeme rada

©

Rasklopni sat

Pode3avanie Zeljenog vremena pecenja/
grilianja od O - 60 min.

Prekida¢ za cirkulaciju toplog zraka
Staklena vrata sa rukohvatom

Re3etka

Lim za pecenje

009000

Rukohvat za resetku/lim za pecenje

Prvo pustanje u pogon

=  lzvadite automat za peéenie i grilanjei sve
dijelove opreme iz transportnog pakiranja.

A Opasnost od nagnjecenja!
Prilikom otvaranja ili zatvaranja vrata ne hvatajte ru-
kom u vratne 3arnire. U protivnom biste mogli nagn-

jeciti ruku.

Prije prvog pustanja u rad uredaj i sve dijelove
opreme morate oéistiti od eventualno prisutnih
ostataka ambalaze. Dijelove opreme oistite sa
mlakom i blagom sapunicom, te ih nakon toga
temeljito osusite.

Kuéiste uredaja prebrisite sa blago navlazenom
krpom, te ga nakon toga temeljito osusite.
Kada je uredaj izvana i iznutra potpuno
osuden, utaknite mrezni utika& u odgovarajuéu
mreznu utiénicu (230V, ~ 50 Hz) u zidu.
Uredaj sada ukljugite bez umetnute opreme

i bez namirnica za grilanjeili peéenie.

Vrata uredaja ostavite potpuno otvorena.
Odaberite pomodu regulatora temperaturu od
@ 250 °C. Postavite funkcijski prekida¢ @ na
gornii i doniji izvor toplote.

Postavite rasklopni sat @ na 15 minuta.

Uredaj se moze uklju¢iti samo sa vremenskom
sklopkom @ . Kada se uklju&i vremenska sklopka
O, pali se kontrolna lampica ©.

Posto su grija¢i elementi blago namasteni, pri-
likom prvog pustanja uredaja u rad moze dodi
do pojave mirisa. To je bezopasna pojava,
koja nakon kratkog vremena nestaje. Otvorite

prozor i pobrinite se za dostatnu ventilaciju.

Nakon 3to se uredaj automatski iskljucio, postavite
funkcijski prekidag @ na polozaj OFF (Isklj).
Izvucite mrezni utikag iz utiénice i pri¢ekaite
da se uredaj ohladi.

Prostor za grilanjei pe&enje nakon toga ogistite
pomodu blago navlazene krpe i temeljito ga
osusite.
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Isklju¢ivanie i transportiranje

Iskljuéivanije
> Postavite funkcijski prekidac @ i rasklopni sat @
na polozaj OFF (Isklj). Mrezni utikag izvucite iz

uticnice.
Transport
=> Kada automat za grilanjei pegenje Zelite
transportirati, prvo ga pustite da se ohladi.
=>  lzvucite mrezni kabel iz mrezne utiénice.
=>  Mrezni kabel omotajte oko odgovarajuéih
kuka na straznjoj strani uredaija.
Rukovanje

grilanjei peéenje

= lzvadite resetku @ i lim za pecenje @ iz
uredaja. Na njih po potrebi postavite papir
za peéenie, ili premazite lim za pecenje @ sa
maslacem ili uljem.

=> Uredaj pustite oko 10 minuta (ovisno o po-

de3avanju temperature) da se zagrije na zelje-

nu temperaturu:

- Odaberite Zeljenu temperaturu pomoéu regu-
latora temperature @.

- U modusu za grilanjeuvijek morate odabrati
najvisi temperaturni stupanj (250 °C).

- Nakon toga odaberite pomoéu funkcijskog
prekidaé¢a @ izmedu gornjeg izvora topline
(npr. za zapedi namirnice), donjeg izvora
topline (npr. za kolae) ili gornjeg i donjeg
izvora topline (npr. za pizzu). Ako Zelite griljati,
funkcijski prekida¢ @ uvijek okrenite na polozaj
za gornji izvor topline.

- Sa vremenskom sklopkom @ podesite vrijeme
zagrijavanja (cca. 10 minuta).

- Zatvorite staklena vrata @.

Ako je vrijeme isteklo, jelo koje Zelite griljati .
pedi stavite na resetku grilia @ fj. na pladanj za
pedi @ i gurnite ga na jednu od Sipki. Pritom ob-
ratite paznju na dovoljno rastojanje namirnica za
rodfilianje, odnosno pecenje prema unutra3njim
stienkama i grija&im elementima uredaija.

Ravnomjerne rezultate pecéenja cete postidi
tako, da pladanj za grilanje @ fj. resetku
za grilanje @ gurnefe na srednju Sipku i da
podesite ventilacijski zrak.

Zatvorite staklena vrata @, prije nego pocet-
ne postupak griljanja fj. pecenja.

Ako pripremate posebno masne namirnice,
moze do¢i do poveéanog stvaranja dima.

U tom sluéaju staklena vrata @ nemojte skroz
zatvoriti, ve¢ ih ostavite malo otvorena: Ako
vrata oprezno zaklopite, ona ée neposredno
prije potpunog zatvaranja ostati stajati u fom

polozaju.

Pomodu rasklopnog sata @ podesite Zeljeno
vrijeme za griljanje, odnosno pecenie.

Maksimalno vrileme za grilianje, odnosno pecenje
iznosi 60 minuta.

=> Kada vrijeme pripremanja Vasih namirnica za
grilianje, odnosno pecenije iznosi manje od
25 minuta, podesite rasklopni sat @ prvo na
60 minuta, a zatim ga vratite na Zeljeno tra-

janje grilianja odnosno peéenja.

Kontrolna lampica @ prikazuje, da je Va3 automat
za grilanjei pecenie ukljuéen. Prekida¢ za rasklopnom
satu @ sada ée se u smjeru protivnom kazaljci na
satu krefati prema porziciji OFF (nula) zu.
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@® Kada avtomat za grilanjei pecenje postigne tem-
peraturu, koju ste podesili, grijaci elementi se
povremeno samostalno iskljuéuju, kako bi
vrijednost podesene temperature bila odrzana.

Uredaij se nakon isteka pode3enog vremena
automatski iskljuéuje. Ako uredaj Zelite iskljuciti
prije isteka toga vremenskog roka, okrenite
vremensku sklopku @ natrag u polozaj OFF.
Postavite funkcijski prekidag @ u poziciju OFF
i izvucite mrezni utika¢ iz utiénice.

Oglasiti ¢e se zvuk zvona, a kontrolna lampica @
ée se ugasiti.

@ Nakon sto se uredaj isklju¢io, rasklopni sat @

se moze jo$ neko vrijeme kretati.

Za izvlagenje resetke @ odnosno lima za pe-
&enje O uvijek koristite priloZeni rukohvat @.
Da biste resetku @ izvadili, morate sa malim
kukicama rukohvata @ sa gornje strane zahvatiti
redetku. Da biste lim za pecenje @ izvadili iz
uredaja, velike kukice rukohvata @ moraju zah-
vatiti rub lima za pegenje®.

Postavite nakon griljanja ili pecenja funkcijski
prekidag @ u polozaj OFF (lsklj). Mrezni utika&
izvucite iz utiénice. Ostavite uredaj da se ohladi,
prije nego $to ga distite ili ponovo koristite.

Grilanjei pecenje sa cirkulacijom

toplog zraka

Ukoliko vriite pecenie ili grilanjesa cirkulacijom toplog
zraka, po pravilu ne morate vriti predgrijavanje
prostora za grilanjei pecenije. Rezultat kuhanja i po-
stizanja rumenila namirnice je u sluéaju koristenja
cirkulacije toplog zraka ravnomijerniji, a osim toga
automat za grilanjei pecenje mozete istovremeno
opremiti sa jednim limom i dvije resetke.

Obratite paznju na recepte za pripremanje namirnica
uz uporabu cirkulacije toplog zraka.

=>  Pritisnite prekida¢ @ za cirkulaciju foplog zraka,
tako da ulegne u poziciji 1.

Ventilator u prostoru za grilanjei pe&enie je aktivan.

Ostalo rukovanje odgovara griljanju i peeniju bez
cirkulacije toplog zraka.

Savjeti za pripremanje i recepti

U ovom poglavlju dajemo nekoliko primjera pri-
premanja namirnica. Ovi primjeri predstavljaju preporu-
ke. Vrijeme pripremanja moze biti razli¢ito.

® Obratite paznju na napomene za pripremanje
ofisnute na pakiranju namirnica.

Muffins (mlije¢no pecivo)

Sastojci za &etiri osobe:

e 1 3alica brana

e 1 mala Zlica praska za pecivo

e 1jdje

e 1 velika Zlica toplienog maslaca

e 1 3alica mlijeka

e 3 velike Zlice 3eéera

* sol

e za razli¢ite varijante mozete dodati orahe,
usitnjene banane ili Eokoladne pahuljice.
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Pripremanije:

=> U jednoj zdjeli pomijesaijte brasno, pradak za
pecivo, jaje, mlijeko, sol i Secer, polako jedan
sastojak za drugim.

Maslac rastopite u 3erpi i pomijesajte sa tijestom.

RV

Po Zelji pomijesaijte sa orasima/ljednacima,
&okoladnim pahuljicama ili zgnjegenim bana-
nama.

Gotovo tijesto umetnite u tipi¢ne forme za
kolagice, te pecite na temperaturi od 200°C,
uz donji izvor topline i cirkulaciju toplog zraka
u trajanju od priblizno 15 minuta.

Hawaii-tost

Sastojci za 4 tosta:

e 4 ploske tosta

e 1-2 velike Zlice remulade
e 120 g kuhane 3unke

¢ 1/2 limenke ananasa

e 4 ploske sira za prepedi

*  Keri
Pripremanije:
=>  Ploske tosta unaprijed ispecite.

=>  Nakon toga tanko premazati remuladom i preko

staviti kuhanu 3unku.
>
=>  Zaginite sa karijem.
=> Nakon toga po jednu plosku sira stavite na
ploske ananasa.
Hawaiitoste postavite na redetku @ i u automatu
za grilanjei pedenije na srednjoj 3ini prepecite
ca. 8 minuta uz gornji izvor grijanja i cirkulaciju
toplog zraka.

Pecenje zamrznute pizze
Pripremanije:
=>  Gurnite redetku @ na srednju $inu prostora za

grilanjei pecenije

=>  Duboko zamrznutu pizzu bez pakiranja polegnite
na redetku @.
=>  Pecite pizzu uz gornje i donje zagrijavanije i

vz cirkulaciju toplog zraka ca. 20 minuta.

Na svaki fost postavite po jednu plosku ananasa.

=>  Molimo obratite paznju na navode ofisnute na
pakiranju

Brizgano pecivo

Sastojci:

* 125 gmaslaca

e 125 gsecera

e 1 paketi¢ vanilin$ecera

*  malo soli

e 1jdje

e 1 bjelanjak

e 250g brasna (tip 405)

e 1 mala Zlica praska za pecivo
e naribana kora od pola limuna

Pripremanije:

=>  Maslac mijesati dok ne nastane pjena.

=> Dodati 3eéer, vanilin-$ecer, koru od limuna
i jaja.

>  Bradno, prasak za pecivo i sol pomijedati i
pomodu Zlice za mije3anje dodati u tijesto.

=>  Tijesto pustiti da miruje ca. 10 minuta.

Tijesto oblikujte po Zelji, npr. uz pomo¢ stroja
za meso, formi ili vreéice za brizganie.
Brizgano pecivo postavite na lim za pedenje @
obloZzen papirom za peenije.

Brizgano pecivo u predgrijanoj peénici pecite
na temperaturi od 180°C ca.1015 minuta, dok
ne poprimi zlatnoZutu boju.

® Kolicina tijesta dovoljna je za nekoliko limova ©.

Zemicke

Sastojci:

e 300 grama brasna (ili brasna od punog zrna)
e 2 male Zlice praska za pecivo

e 200 grama lanenog sjemena

e 1jdje

e 500 grama mekanog svjezeg sira

e 1 mala Zlica soli

e po zelji kim, luk, slanina....
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Pripremanije:
=>  Sve dobro promijesaijte i iz dobivenog tijesta

oblikujte male Zemicke.

2> Zemicke postavite na lim za pecenje @ oblozen
papirom za pecenje.
=>  Na temperaturi od ca. 180 °C pecite po prilici

30 minuta.
® Kolicina tijesta dovoljna je za nekoliko limova @.

Puslice (Baiser)
Sastojci:

e 1 bjelanjak

* sol

e 45 gseclera

Pripremanije:
=> Hladeni bjelanjak umetnite u zdjelu za mije-
3anije, koja nije zamastena. Ne smije biti umije-
$an zutanjak, jer u protivnom masa neée oévrs-
nuti.

Bjelanjak tucite na maloj brzini, kako se ne bi
stvorili preveliki mjehuriéi u snijegu od bjelanjka.
Dodaijte sasvim malo soli.

RV

Polovicu $eéera postupno dodaijte, kada masa
pocne ocvrséavati.

Zatim na najvedoj brzini tucite, dok masa sasvim
ne odvrsne.

Dodaite ostatak 3eéera. Na taj nadin ée masa
za puslice dobiti potrebnu &vrstocu.

Masu za puslice umetnite u vreéicu za brizganje
sa velikim ispustom u obliku zvijezde. 1z malog
rastojanja brizgajte rozete ili druge oblike pus-
lica na lim za pecenie, koji je prethodno obloZen
papirom za pecenje.

Automat za grilanjei peéenje predgrijte na

ca. 100° vz cirkulaciju toplog zraka.

Puslice pecite na srednjoj 3ini i na temperaturi
od ca. 100° uz cirkulaciju toplog zraka v tra-
janju od ca. 2 sata.

Recepti bez jamstva. Svi podaci glede sastojaka i
pripremanja su okvirni podaci. Dopunite ove prijed-
loge recepata svojim osobnim iskustvima. U svakom
sluaju vam Zelmo uspjeha i dobar tek.

Ciscenje

Va3 novi automat za grilanjei peéenje raspolaze

sa samoprodi$éavajuéim stienkama. Dok je automat
za grilanjei peéenje u pogonu, oneéiséenja se auto-
matski uklanjaju.

A\ Opasnost od elektri¢nog udara!l
Uvijek izvucite mrezni utika€ iz mrezne ufignice, prije
nego $to vriite &iséenje automata za grilanje
i pecenje. Postoji opasnost od strujnog udaral
@ Opasnost od elekiriénog udara!
Uredaj prilikom ¢iséenja niukom sluéaju ne
smijete uroniti u vodu. Postoji opasnost od
strujnog udaral

A\ Painja!

Ne koristite sredstva za ¢&iséenje u domadinstvu ili
ostre, odnosno 3iljate predmete, da biste otklonili
nedistoée. Na taj na&in moze doéi do o3tecenija
automata za grilanjei peéenie i njegovih posebno
oblozenih unutradnijih stijenki.

=>  Ukoliko se ipak pojave oneciséenja, mozete
automat za grilanjei peéenje oéistiti pomodu
meke krpe, natopliene sa blagom sapunicom.

=>  Pladaj za peéenje @ i resetke grilia @ odistite sa

vodom i deterdZentom. Tvrdokorna oneéis¢enja
pustite da se namode. Isperite ostatke deferdZenta
sa bistrom vodom.
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A\ Opasnost od elektri¢nog udara!l

Prije nego $to uredaj ponovo poénete koristiti nakon
&iséenja, on mora biti potpuno osu3en. Stoga nakon
&iséenja vrata uredaja ostavite otvorena.

Tehniéki podaci

Mrezni napon: 230 V~/50 Hz
Nominalna snaga: 1380 W
Zapremina unutradnjosti: 15 litara

Otklanjanje funkcijskih smetnji

ne zagrijava.

Simptom Mogudi uzroci i pomo¢
Automat za ® Vremenska sklopka @
grilanijei pe- stoji na OFF. Podesite
enje se vremensku sklopku @ na

vremensku vrijednost
vedu od O minuta (OFF).

@ Jedan osigura¢ u doma-
¢instvu je defektan.
Prekontrolirajte osigura-
&e u domadinstvu i po
potrebi ih obnovite.

® Mrezna utiénica je de-
fektna. Isprobaite drugu
uticnicu.

@ Avutomat za grilanje
i pecenje je vijerojatno
defektan. Dajte automat
za grilanjei pegenie pre-
gledati od strane struénog
osoblja.

@ Funkcijski prekidag @
se nalazi u polozaju

OFF (Isklj).

Iskljucivanije
auvtomata za

je nije moguce

grilanjei pecen-

Elektronski ugradbeni ele-
ment je defektan.

Izvucite mrezni utikag iz uti&-
nice i dajte automat za gri-
lanjei pecenije prekontrolirati
od strane struénjaka.
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Simptom

Mogudi uzroci i pomoé

Uredaj za cir-
kulaciju zraka
ne funkcionira.

O Sklopka za optoéni zrak
O stoji na poziciji ,0".
Postavite preklopnu
sklopku za ventilaciju na
poziciju , 1"

® Avutomat za grilanjei pe-
enje je mozda defek-
tan. Dajte automat za
grilanjei peéenje pre-
gledati od strane struénog
osoblja.

Staklena vrata
su razbijena ili
napuknuta.

Dajte automat za grilanje
i pecenje popraviti od strane

struénog osoblja.

Ukoliko funkcionalna greska ipak ne moze biti

otklonjena, molimo da se obratite Vasem trgovecu

ili proizvodaéu.

Zbrinjavanije

Uredaj nikako ne bacaite u obiéno ku-
¢éno smece. Ovaqj proizvod podlijeze

mmmm curopskoj smjernici 2002/96/EG.

Uredaj otklonite preko ovlastenog poduzeca za
otklanjanje otpada ili preko vadeg komunalnog
poduzeéa za otklanjanje otpada.

Obratite paznju na aktualno vazede propise.

U sluéaju dvojbe se povezite sa svojim poduzeéem
za uklanjanje otpada.

Sve materijale ambalazZe zbrinite na

Y
%{9 nacin neskodljiv za okolis.

Jamstvo & servis

Na ovaj uredaj vrijedi jamstvo u trajanju od 3 godine
od datuma kupovine. Uredaj je pazljivo proizveden
i prije isporuke briZljivo kontroliran. Molimo sacuvaite
blagajnicki racun kao dokaz o kupnji. Molimo vas,
da se u sluéaju garancije telefonski povezZete sa svo-
jom servisnom ispostavom. Samo na taj nadin vasa
roba moze biti besplatno uruéena.

Garancija vrijedi samo za greske u materijalu i izradi,
a ne za potroine dijelove ili za o3tecenja lomljivih
dijelova, na primjer prekidaéa ili baterija. Proizvod
je namijenjen isklju¢ivo za privatnu, a ne za komer-
cijalnu uporabu.

U slu&aju zlouporabe ili nenamjenske uporabe,
primjene sile i u slu¢aju zahvata, koji nisu izvrieni
od strane nade autorizirane servisne ispostave,
jamstvo prestaje vaziti. Va3a zakonska prava ovim
jamstvom ostaju netaknuta.
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Ovlasteni servis: Microtec sistemi d.o.o.

Koprivni¢ka 27 a

10000 Zagreb

Tel.: 01/3692-008

email: support.hr@kompernass.com

Proizvodac:

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21

D-44867 BOCHUM, Njemagka

Uvoznik

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

p.p. 61
10020 Novi Zagreb

-83-



.84 -



INHALTSVERZEICHNIS SEITE

Sicherheitshinweise 86
BestimmungsgeméBer Gebrauch 87
Lieferumfang 87
Aufstellen 87
Beschreibung 88
Erste Inbetriecbnahme 88
Ausschalten und transportieren 89
Ausschalten ... .. . 89
Transportieren . ... ... 89
Bedienen 89
Grillen und Backen .. ... 89
Grillen und Backen mit Umluft . ... .. ... .. ... .. . . 90
Zubereitungstipps und Rezepte 90
Muffins .. 90
Hawaiitoast . . ..o 91
Tiefgefrorene Pizza backen ... ... . . . . 91
Spritzgebdck ... 91
Brotchen ... 91
Baiser . o 92
Reinigen 92
Technische Daten 93
Fehlfunktionen beseitigen 93
Entsorgen 94
Garantie & Service 94
Importeur 95

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam durch und heben Sie diese fir
den spéteren Gebrauch auf. Héndigen Sie bei Weitergabe des Gerdétes an Dritte auch die Anleitung aus.

.85.-



GRILL- UND BACK-
AUTOMAT KH 1139

Sicherheitshinweise

A\ Achtung! Gefahr!

Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs
niemals unbeaufsichtigt.

Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten, physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fir ihre
Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerét zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher-
zustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Sie dirfen das Gerdategehduse des Grill- und
Backautomaten nicht 6ffnen oder reparieren.
In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben
und die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie
den defekten Grill- und Backautomat nur vom
Héndler oder autorisiertem Fachpersonal
reparieren.

Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netz-

kabel sofort von autorisiertem Fachpersonal
oder dem Kundenservice austauschen, um
Geféhrdungen zu vermeiden.

Lassen Sie keine Flissigkeiten in das Gerdtege-
h&use des Grill- und Backautomaten gelangen.
Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aus-
setzen und nicht im Freien benutzen. Dariiber
hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten gefill-
ten Gegensténde, wie z. B. Vasen auf dem
Gerdt abstellen. Es besteht Brandgefahr und
Gefahr eines elekirischen Schlags! Falls doch
einmal Flissigkeit in das Gerétegehduse ge-
langt, ziehen Sie sofort den Netzstecker des
Gerdts aus der Netzsteckdose und lassen Sie

es reparieren.

e Es dirfen sich wahrend des Betriebs keine leicht
brennbaren Materialien in unmittelbarer Umge-
bung des Grill- und Backautomaten befinden
(z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).
Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegenstéin-
de auf, Gber oder im Gerat.

Es besteht Brandgefahr.

e Berihren Sie niemals die Heizstébe oder das
Sichtfenster wéhrend des Betriebs oder bevor
der Grill- und Backautomat abgekihlt ist.
Fassen Sie wéhrend des Betriebs nicht in den
Grill- und Backraum. Warten Sie bis das Gerdét
abgekihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls
verbrennen.

/AN Da Gehduse und das Sichtfenster in der
Glastir wéhrend der Benutzung sehr heif3 wer-
den, missen Sie einen Topflappen o. &. zum
Offnen der Ofenklappe benutzen. Sie kénnen
sich andernfalls verbrennen.

e Lassen Sie den Grill- und Backautomaten
nach Gebrauch erst abkiihlen, bevor Sie ihn
transportieren.

¢ Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -Stecker nie
mit nassen Handen an. Es besteht sonst die Ge-
fahr eines elektrischen Schlags.

e Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker
aus der Steckdose, ziehen Sie nicht am Kabel
selbst.

e Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel
nicht.

e Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand
darauf treten oder dariiber stolpern kann.

*  Sie diirfen keine Verldngerungskabel
verwenden.

¢ Wenn Sie lhren Grill- und Backautomaten ber
einen léngeren Zeitraum nicht nutzen, missen
Sie ihn vom Stromnetz trennen. Nur wenn Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose zie-
hen, ist er vollsténdig stromfrei.

e Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernwirksystem, um das Gerdt zu
betreiben.
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Erléuterung der Sicherheitshinweise
In der Bedienungsanleitung finden Sie folgende
Kategorien von Sicherheitshinweisen:

/\ Gefahr!

Hinweise mit dem Wort GEFAHR warnen vor
méglichen Personenschéden.

A\ Achtung!
Hinweise mit dem Wort ACHTUNG warnen vor
méglichen Sach- oder Umweltschaden.

@ Diese Hinweise enthalten besondere Angaben

zum wirtschaftlichen Gebrauch des Grill- und

Backautomatens.

BestimmungsgeméBer Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient zum Erhitzen,
Garen und Grillen von Speisen. Er ist ausschlieBlich
fir diesen Zweck bestimmt und darf nur dafiir ver-
wendet werden. Dazu gehdrt auch die Beachtung
aller Informationen in dieser Bedienungsanleitung,
insbesondere der Sicherheitshinweise. Jede andere
Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeméf} und
kann zu Sachschdden oder sogar zu Personenschd-
den fihren. Kompernaf} ibernimmt keine Haftung
fir Schaden, die durch nicht bestimmungsgeméfien
Gebrauch entstehen.

Lieferumfang

Die Verpackung beinhaltet

e den Girill- und Backautomaten KH 1139
*  zwei Gitterroste

e ein Backblech

e einen Griff fir Gitterrost/Backblech

e Bedienungsanleitung

Aufstellen

=>  Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund auf. Sorgen Sie
for ausreichende Belisftung rund um das Geréit.

A\ Brandgefahr!

Der Abstand zwischen Gerdte-Rickseite und Wand
sollte mindestens 10 cm, nach oben mindestens

10 cm und seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher
darf das Gerdt z. B. nicht in Schrdnke o. &. gestellt
werden. Andernfalls ist keine ausreichende Belif-
tung des Grill- und Backautomaten méglich und er
kénnte einen Brand verursachen oder beschédigt
werden.

A\ Brandgefahr!

Stellen Sie den Grill- und Backautomaten unbedingt
auf eine feste, ebene und hitzebestdndige Unter-
lage. Andernfalls besteht Brandgefahr und das
Gerdt kann beschadigt werden. Dariiber hinaus
kénnen bei einem weichen Untergrund dauerhafte
Abdriicke in der Unterlage entstehen.

A\ Gefahr eines Stromschlags!

Stellen Sie das Gerdt nicht in unmittelbarer Néhe
von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken, Waschwan-
nen oder in feuchten Kellerrdumen. Andernfalls
besteht die Gefahr eines Stromschlags.

A Stitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab. Stellen
Sie keine Gegenstinde auf die Glastir. Das
fihrt zu Beschadigungen an den Scharnieren.




Beschreibung

Der Grill- und Backautomat dient zum Erhitzen,

Garen und Grillen von Speisen. Die Umluftfunktion
sorgt fir eine gleichmaBige und schnelle Verteilung

der Wéarme im Gerdit.

Bedienelemente
© Temperaturregler
Stufenlose Einstellung der
Temperatur von 100° C bis 250° C
@ Funktionsschalter fir
OFF (Aus),
Oberhitze,
Unterhitze,
Unter- und Oberhitze
© Kontrollleuchte (Power)
Leuchtet wéhrend des Betriebs
Zeitschaltuhr
Einstellung der gewiinschten Back-/Grillzeit
von 0 -60 min.
Kippschalter fir Umluft
Glastir mit Griff
Gitterrost
Backblech
Griff fir Gitterrost/Backblech

©

009000

Erste Inbetriebnahme

=>  Nehmen Sie den elektrischen Grill- und
Backautomaten und alle Zubehérteile aus
der Transportverpackung.

A\ Quetschgefahr!

Greifen Sie beim Offnen oder SchlieBen der Tiir
nicht in die Tirscharniere. Sie kénnten sich sonst
die Hand quetschen.

Vor der ersten Inbetriebnahme missen Sie das
Gerdt und alle Zubehdrteile von eventuellen
Verpackungsriickstdnden reinigen. Reinigen Sie
die Zubehérteile mit einer handwarmen, milden
Seifenlauge und trocknen Sie sie anschlieBend ab.
Wischen Sie das Gerétegehduse mit einem
leicht mit Wasser angefeuchteten Tuch ab und
trocknen Sie es anschlieBend sorgféltig.
Wenn das Gerét innen und auflen
vollsténdig trocken ist, stecken Sie den Netz-
stecker in eine entsprechende Netzsteckdose
(230 V~/50 Hz) in der Wand.

Schalten Sie jetzt das Gerdt ohne eingelegtes
Zubehdr und ohne Grill- bzw. Backgut ein.
Lassen Sie die Tir des Gerdts vollsténdig
gedffnet.

Wahlen Sie mit dem Temperaturregler @
250° C. Stellen Sie den Funktionsschalter @
auf Ober- und Unterhitze.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr @ auf

15 Minuten ein.

Das Gerdt lésst sich nur mit der Zeitschaltuhr
O cinschalten. Sobald die Zeitschaltuhr @ ein-
gestellt ist, leuchtet die Kontrollleuchte ©.

Da die Heizelemente leicht eingefettet sind,
kann es bei dieser ersten Inbetriebnahme zu
leichter Geruchsbildung kommen. Diese ist
unschédlich und hért nach kurzer Zeit auf.
Offnen Sie das Fenster und sorgen Sie fir
genug Beliftung.

Wenn sich das Gerét automatisch abgeschaltet
hat, stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
OFF (Aus).

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzstek-
kdose und warten Sie, bis das Gerét abgekihlt
ist.

Saubern Sie den Grill- und Backraum anschlie-
Bend mit einem leicht mit Wasser befeuchteten
Tuch und trocknen ihn ab.
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Ausschalten und transportieren

Ausschalten

=>  Stellen Sie den Funktionsschalter @ und die
Zeitschaltuhr @ auf OFF (Aus). Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

Transportieren

=>  Wenn Sie den Girill- und Backautomaten transpor-
tieren mochten, lassen Sie ihn zundichst abkihlen.

=> Ziehen Sie das Netzkabel aus der
Netzsteckdose.

=  Wickeln Sie das Netzkabel um die
Abspannhaken auf der Gerdteriickseite.

Bedienen

Grillen und Backen

=

Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerét. Legen Sie
diese gegebenenfalls mit Backpapier aus
bzw. bestreichen Sie das Backblech @ mit
Butter oder Ol.

Lassen Sie das Gerdét ca. 10 Minuten (je nach

Temperatureinstellung) auf die gewiinschte

Temperatur aufheizen:

- Wdbhlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @. Im Grillbetrieb
missen Sie stets die hdchste Temperaturstufe
(250° C) wahlen.

- AnschlieBend wdhlen Sie mit dem Funktions-
schalter @ zwischen Oberhitze (z. B. zum
Uberbacken), Unterhitze (z. B. fiir Kuchen)
oder Ober- und Unterhitze (z. B. fiir Pizza).
Wenn Sie grillen méchten, drehen Sie den
Funktionsschalter @ stets auf Oberhitze.

- Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr @ die
Vorheizzeit ein (ca. 10 Minuten).

- SchlieBen Sie die Glastir @.

Ist die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost @ bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Grill- bzw. Backguts zu
den Innenwdnden und den Heizelementen des
Gerats.

Die gleichmé&Bigsten Backergebnisse erzielen
Sie, wenn Sie das Backblech @ bzw. den Git-
terrost @ in die mittlere Schiene einschieben

und die Umluft einstellen.

SchlieBen Sie die Glastir @, bevor Sie den
Grill- Backvorgang starten.

Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zube-
reiten, kann es zu erhéhter Rauchentwicklung
kommen. schlieBen Sie in diesem Fall die

Glastir @ nicht ganz, sondern lassen Sie sie ei-

nen Spalt breit offen stehen: Wenn Sie die Tir
vorsichtig zuklappen, rastet sie kurz vor dem
SchlieBen in dieser Position ein.

Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr @ die
gewiinschte Grill- bzw. Backzeit ein.

Die maximale Grill- bzw. Backzeit befréigt 60 Minuten.

=

Wenn die Garzeit Ihres Grill- bzw. Backguts
weniger als 25 Minuten betrégt, stellen Sie die
Zeitschaltuhr @ zunéchst auf 60 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass |hr Grill- und

Backautomat eingeschaltet ist. Der Schalter der

Zeitschaltuhr @ bewegt sich nun gegen den Uhr-

zeigersinn auf OFF (Null) zu.

® Hat Ihr Grill- und Backautomat die von lhnen

eingestellte Temperatur erreicht, schalten sich
die Heizelemente zeitweise ab, um die einge-
stellte Temperatur zu halten.
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=> Das Gerdt schaltet sich nach Ablauf der
eingestellten Zeit automatisch ab. Wenn Sie
das Gerdt vorzeitig ausstellen méchten,
drehen Sie die Zeitschaltuhr @ zuriick auf OFF.
Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf die Po-
sition OFF und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

Sie haren ein Klingelzeichen und die Kontrollleuchte
© erlischt.

® Nachdem sich das Gerét abgeschaltet hat,
kann die Zeitschaltuhr @ noch eine kurze Zeit

weiterlaufen.

Benutzen Sie zum Herausziehen des Gitterrosts
@ bzw. Backblechs @ immer den mitgeliefer-
ten Griff @. Um den Gitterrost @ heraus zu
heben, missen Sie die kleinen Haken des Griffs
@ von oben in das Gitter einhaken. Um das
Backblech @ aus dem Gerdt zu heben, miissen
die grof3en Haken des Griffs @ am vorderen
Rand des Backblechs @ eingehakt werden.

Schalten Sie nach dem Grillen oder Backen
den Funktionsschalter @ auf OFF (Aus).

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor Sie es
reinigen oder erneut benutzen.

Grillen und Backen mit Umluft

Falls Sie mit Umluft backen oder grillen, kénnen
Sie in der Regel auf ein Vorheizen des Grill- und
Backraums verzichten. Das Gar- und Bréunungser-
gebnis ist bei Verwendung von Umluft gleichméBi-
ger und Sie kénnen den Grill- und Backautomaten
auch mit einem Blech und zwei Gitterrosten gleich-
zeitig bestiicken.

Beachten Sie die Zubereitungshinweise in Rezepten
bei Verwendung von Umluft.

=  Driicken Sie auf den Kippschalter @ fiir die
Umluft, bis er in Position ,1“ einrastet.

Der Ventilator im Grill- und Backraum arbeitet.

Die Ubrige Bedienung entspricht dem Grillen und
Backen ohne Umluft.

Zubereitungstipps und Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

@® Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der Ver-
packung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fir vier Personen:

e 1 Tasse Mehl

o 1 Teeldffel Backpulver

e 16Ei

o 1 Esslsffel geschmolzene Butter

e 1 Tasse Milch

e 3 Essloffel Zucker

e Salz

e fiir verschiedene Varianten zusétzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken
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Zubereitung:

=

Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

= Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrihren.

=> Je nach Geschmack mit Nissen, Schoko-
flocken oder zerdriickten Bananen mischen.

=  Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und bei 200° C mit Oberhitze und
Umluft etwa 15 Minuten backen.

Hawaiitoast

Zutaten fiir 4 Toast:

4 Scheiben Toast

1 -2 Essloffel Remoulade

120 g gekochter Schinken

1/2 Dose Ananas

4 Scheiben Kése zum Uberbacken

e Curry

Zubereitung:

=> Die Toastscheiben vortoasten.

=>  AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

= Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen.

=>  Mit Curry wirzen.

= Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf
die Ananas legen.

=> Die Hawadiitoasts auf den Gitterrost @ legen

und im Grill- und Backautomaten auf der
mittleren Schiene bei Oberhitze und Umluft
ca. 8 Minuten iiberbacken.

Tiefgefrorene Pizza backen

Zubereitung:

=> Schieben Sie den Gitterrost @ in die mittlere
Schiene des Grill- und Backraums.

= Llegen Sie die tiefgefrorene Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

=> Backen Sie die Pizza bei Ober- und Unterhitze
und eingeschalteter Umluft ca. 20 Minuten.

©> Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben.

Spritzgeback

Zutaten:

125 g Butter
25 g Zucker
Packchen Vanillinzucker

Ei

Eiweif3
250 g Mehl (Typ 405)
1 Teeldffel Backpulver

1
1
1 Prise Salz
1
1

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

=> Die Butter schaumig schlagen.

=> Den Zucker, den Vanillinzucker, die
Zitronenschale und die Eier dazugeben.

=> Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrlsffel unter den
Teig rihren.

=> Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

=> Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

> Das Spritzgebdck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

=>  Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen

®

bei 180° C ca. 10-15 Minuten goldgelb
backen.

Die Teigmenge reicht fiir

mehrere Backbleche ©.

Brotchen
Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teeldffel Backpulver

200 g Leinsamen

1Ei

500 g Quark

1 Teeloffel Salz

je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck ...




Zubereitung:

=>  Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
draus formen.

= Die Brétchen auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

=> Beica. 180° C ungefdhr 30 Minuten backen.

@® Dpie Teigmenge reicht fir
mehrere Backbleche ©.

Baiser
Zutaten:

¢ 1 Eiweif

e Salz

e 45 g Zucker

Zubereitung:
©> Das gekihlte Eiwei} in eine fettfreie Rihr-
schiissel geben. Es darf kein Eigelb damit

vermischt werden, sonst wird der Eischnee nicht

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zuberei-
tungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen Sie
diese Rezeptvorschldge um lhre persénlichen
Erfahrungswerte. Wir wiinschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Reinigen

Ihr neuer elektrischer Grill- und Backautomat verfigt
ber selbst reinigende Innenwénde. Wéhrend der
Grill- und Backautomat in Betrieb ist, werden Ver-
schmutzungen automatisch entfernt.

A\ Gefahr eines elekirischen Schlags!
Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netz-
steckdose bevor Sie den Grill- und Backautomaten
reinigen. Es besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlags!

fest. @ Gefahr eines elektrischen Schlags!
=> Das Eiweif3 auf langsamer Stufe anschlagen, Tauchen Sie das Gerdit bei der Reinigung
damit sich keine zu grofen Blasen im Eischnee keinesfalls in Wasser. Es besteht die Gefahr
bilden. eines elektrischen Schlags!
=>  Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.
= Die Halfte des Zuckers nach und nach A Achtung!
zufiigen, wenn der Eischnee anféngt fest Benutzen Sie keine Haushaltsreiniger oder scharfe
zu werden. bzw. spitze Gegenstéinde, um Verschmutzungen
=  Dann auf héchster Stufe steif schlagen. zu enffernen. Dadurch kénnten Sie den Grill- und
=  Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch Backautomat und seine speziell beschichteten
erhélt die Baisermasse die nétige Festigkeit. Innenwdnde beschadigen.
> Das Baiser in einen Spritzbeutel mit groBBer
Sternentiille fillen und mit wenig Abstand =  Sollten dennoch einmal Verschmutzungen auf-
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf treten, kénnen Sie den Grill- und Backautoma-
das mit Backpapier belegte Bachblech spritzen. ten mit einem weichen Tuch, das leicht mit einer
> Den Grill- und Backautomaten auf milden Seifenlauge getrénkt ist, reinigen.
ca. 100° C Umluft vorheizen. => Reinigen Sie das Backblech @ und die Gitter-
> Das Baiser auf der mittleren Schiene bei roste @ in einer Spiilmittellauge. Hartnéckige
ca. 100° C Umluft ca. 2 Stunden backen las- verschmutzungen lassen Sie einweichen. Spi-
sen. len Sie die Spilmittelreste mit klarem Wasser
ab.
292



A\ Gefahr eines elekirischen Schlags!
Bevor Sie das Gerét nach der Reinigung wieder
benutzen, muss es vollstandig trocken sein.
Lassen Sie daher nach der Reinigung die Tir
des Gerdtes gedffnet.

Technische Daten

230 V~/50 Hz
1380 W

Innenraumvolumen: 15 Liter

Netzspannung:
Nennleistung:

Fehlfunktionen beseitigen

Mégliche Ursache

Symptom und Abhilfe

Die Zeitschaltuhr @ steht
auf OFF. Stellen Sie die
Zeitschaltuhr @ auf eine
Zeit von gréBer O Minu-
ten (OFF) ein.

® Eine Haushaltsicherung
ist defekt.

Uberpriifen Sie die

Der Grill- und (A]
Backautomat
heizt nicht auf.

Haushaltssicherungen
und erneuern Sie diese
gegebenenfalls.

® Die Netzsteckdose ist
defekt. Probieren Sie
eine andere Netzstek-
kdose aus.

® Der Grill- und Backauto-
mat ist méglicherweise
defekt. Lassen Sie den
Grill- und Backauto-
maten von Fachpersonal
Uberpriifen.

@ Der Funktionsschalter @
befindet sich auf der
Position OFF.

Ein elektronisches Bauteil ist
defekt.
Ziehen Sie den Netzstecker

aus der Netzsteckdose und

Abschalten des
Grill- und Back-
automaten ist
nicht maglich.
lassen Sie den Grill- und
Backautomaten von Fach-

personal Gberpriifen.
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Symptom

Mégliche Ursache
und Abhilfe

Der Lifter fir
die Umluft
funktioniert
nicht.

@ Der Schalter fir die
Umluft @ steht in der
Position ,0".

Stellen Sie den Kipp-

schalter fiir die Umluft

in die Position , 1"
® Der Grill- und Back-

automaten ist méglicher-
weise defekt. Lassen Sie

den Grill- und Back-
automaten von Fach-
personal Uberpriifen.

Das Tirglas ist
gebrochen
oder weist Ris-
se auf.

Lassen Sie den Grill- und
Backautomaten von Fach-

personal reparieren.

Sollte sich eine Fehlfunktion trotzdem nicht beseiti-
gen lassen, wenden Sie sich bitte an Ihren Fach-

handler oder den Hersteller.

Entsorgen

Werfen Sie das Gerdit keinesfalls in
den normalen Hausmiill. Dieses

mmmm Produkt unterliegt der europdischen
Richtlinie 2002/96/EC.

Entsorgen Sie das Gerdét iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber Ihre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

N

Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
<§> einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie & Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis fiir
den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantiefall
mit lhrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung lhrer
Ware gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir VerschleiBteile
oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen,
z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt ist lediglich
fir den privaten und nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. lhre
gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie
nicht eingeschrankt.

.94 -



@& Schraven
Service- und Dienstleistungs GmbH
Gewerbering 14
D-47623 Kevelaer
Tel.: +49 (0) 180 5 008107
(14 Ct/Min. aus dem dt. Festnetz
ggf. abweichende Preise aus dem Mobilfunk)
Fax: +49 (0) 2832 3532
e-mail: support.de@kompernass.com

@D KompernaB Service Osterreich
Rittenschober KG
Gmundner Strasse 10
A-4816 Gschwandt
Tel.: +43 (0) 7612 6260516
Fax: +43 (0) 7612 626056
e-mail: support.at@kompernass.com

Importeur

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

WWWw. kompernoss.com
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