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SE

For att du ska fa stoérsta méjliga gladje av din nya minihackare, ber
vi dig ldsa igenom denna bruksanvisning, innan du anvander
hackaren forsta gangen.

Vi rekommenderar att du spar bruksanvisningen, om du vid ett
senare tillfalle skulle vilja informera dig om minihackarens funktioner.

Tekniska specifikationer:
Nétspanning: 230V - 50 Hz

Effekt: 100W
Varvtal: 9 000/12000 per minut
Kapacitet: 500 mi

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER:

1. La&s hela bruksanvisningen.

2. For att undvika elektriska stétar bér du kontrollera att sladd och
kontakt &r torra.

3. Undvik att rycka i sladden nér kontakten dras ur.

4. Om minihackaren eller sladden skulle skadas, far den inte
anvandas. Det krévs specialverktyg foér reparation. Ldmna
darfér minihackaren till en fackman fér reparation.

5. Apparaten far inte startas med tom behallare.

6. Tag alltid ut stickkontakten ur védgguttaget nér apparaten inte
anvands, nér du sétter pa eller tar av I6sa delar och innan
apparaten rengors.

7. Anvand inte andra tillbehér &n dem som medfdljer, eftersom det
kan fororsaka brand, elektrisk stot eller skada.

8. Anvand inte minihackare utomhus.

9. Se till att sladden inte kommer i kldam bakom bord, skép osv.
och att den inte kommer i kontakt med varmekallor som spis,
kokplattor och gasbloss.

10. Kniven ar mycket vass — var ytterst forsiktig vid rengdéring.

11. Innan motordelen lyfts av ska kniven ha stannat.

12. Motordelen far aldrig sénkas ner i ndgon form av vatska.

13. Apparaten bor férvaras otillgangligt for barn.

14. Det ar mycket viktigt att det genomskinliga plastlocket sitter
helt rakt. Detta gors genom att lata locket folja sparet i
behallaren.




FUNKTIONSOVERSIKT
Ténd-/slackknapp
Motordel

Lock

Kniv

Visp

Behallare
Kniv-/visphallare

NoO Ok~ ON -

ANVANDNING:

1. Sétt kniven eller vispen (dessa kan inte anvandas samtidigt) ner
Over héllaren i botten pa behallaren.

2. L&gg i 6nskade ingredienser i behallaren och satt pa locket. Var
uppmarksam pa att locket sitter helt rakt. Behallaren far fyllas
med max. 500 ml. - se markeringarna p& behallaren.

3. Sétt motordelen forsiktigt pa behallaren. Hall om behallaren
med ena handen, pressa ner motordelen med den andra
handen samtidigt som du trycker pa tand-/slackknappen pa
sidan av motordelen.

OBS: Basta resultat uppnads om matvaran skars i jamna
bitar innan den hackas.

4. Anvand inte minihackaren oavbrutet mer &n 30 sekunder at
gangen. Slack pa téand-/slackknappen och lat apparaten kyla av
i ca 10 sekunder. Darefter kan du fortsétta.

5. Efter avslutad anvandning ska du stédnga av apparaten med
tédnd-/slackknappen och ta ut stickkontakten ur véagguttaget.

Ingredienser Max. kapacitet  Tid Hastighet
Mandlar 100g 15 sek. Hog
Hardkokta dgg 200 10 sek. i puls Hog

Brod 20 15 sek. Hoég
Mordtter 1509 15 sek. i puls Hoég
Vitlok 150g 30 sek. Hog
Schweizerost 100g 15 sek. Hog.
Skinka 2009 15 sek. Hog.
Hasselnétter 100g 15 sek. Hog.
Pannkakssmet 0,4L 15 sek. Hog.

Lok 200g 15 sek. Hog.
Persilja 30g 10 sek.i puls Lag eller Hog



Ingredienser Max. kapacitet  Tid Hastighet

Peppar 0,2L 30 sek. Hoég
Scharlottenlok ~ 200g 10 sek. i puls Lag

Kryddor 0,2 30 sek. i puls Hoég
Soppa 0,4 30 sek. Hoég
Kott 150/200g 15 sek. Hog
Valnétter 100 g 15 sek. Hoég
Deg 100 g 30 sek. Hog.
RENGORING

1. Kontrollera att tdnd-/slackknappen ar avstangd och att
kontakten tagits ur vdggkontakten.

2. Lyft av motordelen, tag av locket och avl&gsna kniven.

Rengor lock, kniv och behallare i vatten med diskmedel. DISKA
DEM ALDRIG | DISKMASKINEN.

Kniven ar mycket vass - var ytterst férsiktig vid rengoring.

MOTORENHETEN far aldrig sénkas ner i ndgon form av vatska.
Torka bara av den med en fuktig trasa.

3. Torka och satt ihop alla delarna igen och férvara apparaten pa
ett torrt stélle - odtkomligt for barn - tills den ska anvandas
igen.

GARANTIN GALLER INTE:
- Om ovanstaende inte fljs.

- Om apparaten har misskotts, varit utsatt for vald eller tagit
annan form for skada.

- Vid fel som uppstétt pa grund av fel pa elnatet.
- Om det foretagits oauktoriserade ingrepp i apparaten.

Pa grund av konstant utveckling av vara produkter vad géller
funktion och design, férbehaller vi oss ratten att &ndra produkten
utan foregaende avisering.

IMPORTOR:

Adexi AB
Elof Hansson A/S

Forbehall for tryckfel




DK

For at De kan f& mest glaede af Deres nye mini food processor,
beder vi Dem venligst gennemlaese denne brugsanvisning, for De
tager minihakkeren i brug.

Vi anbefaler Dem yderligere at gemme brugsanvisningen, hvis De
pé et senere tidspunkt skulle fa brug for at opfriske minihakkerens
funktioner.

Tekniske specifikationer:

Netspaending: 230V - 50 Hz

Effekt: 100W

Omdrejninger: 9000/12000 pr. minut
Kapacitet: 500 ml.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER:

1. Lees hele brugsanvisningen.

2. For at undga elektrisk stad - kontroller at ledningen og stikket
er tarre.

3. Undlad at rykke i ledningen, ndr stikket tages ud af
stikkontakten.

4. Séafremt mini food processoren eller ledningen skulle blive
beskadiget, undlad da at benytte den. Da der skal anvendes
specialveerktgj, skal De indlevere mini food processoren til en
fagmand for reparation.

5. Apparatet ma aldrig startes med tom beholder.

6. Tag altid stikket ud af stikkontakten nar apparatet ikke er i brug,
nar De paseetter eller aftager lasdele, og for De renger
apparatet.

7. Det anbefales ikke at bruge andet tilbeher end det
medfelgende, da dette ofte forarsager brand, elektrisk stad eller
skade.

8. Brug ikke mini food processoren udenders.

9. Sarg for at ledningen ikke kommer i klemme bag borde, skabe
m.m.og at den ikke kommer i naerheden af varmekilder sdsom
komfur, kogeplader eller gasblus.

10. Kniven er meget skarp - veer meget forsigtig, nar De ger den
ren.

11. Inden motordelen loftes af, skal kniven vaere stoppet.

12. Motordelen ma aldrig nedsaenkes i nogen former for vaeske.

13. Bar opbevares utilgeengeligt for barn.

14. Det er meget vigtigt, at det gennemsigtige plastik 1&g sidder helt
lige. Dette sikres ved at lade laget folge rillen i beholderen.



FUNKTIONSOVERSIGT:
Teend/sluk knap
Motordel

Lag

Kniv

Piskeris

Beholder
Kniv-/piskerisholder
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BRUG:

1. Saet kniven eller piskeriset (disse to bruges ikke pa samme tid)
ned over holderen i bunden af beholderen.

2. Put de onskede ingredienser i beholderen og leeg laget pa.
Bemeerk at Iaget skal sidde helt lige. Beholderen ma max.
fyldes med 500 ml. - se afmaerkningerne pa beholderen.

3. Seet forsigtigt motordelen ovenpa beholderen. Hold om
beholderen med den ene hand, pres ned pa motordelen med
den anden hand samtidig med, at der trykkes pé teend/sluk
knappen pa siden af motordelen.

OBS: Det bedste resultat opnés ved at skaere madvaren i en
ensartet storrelse, inden den hakkes.

4. Brug ikke minihakkeren i mere end 30 sekunder uafbrudt af
gangen. Sluk pé teend/sluk knappen, og lad apparatet kole af i
ca. 10 sekunder. Derefter kan der arbejdes videre som for.

5. Efter endt brug, slukkes pa taend/slut knappen og stikket tages
ud af stikkontakten.

Ingredienser Max. Kapacitet Tid Hastighed
Mandler 100g 15 sek. Hoj
Hardkogte 22g 200 10 sek.i puls Hoj

Brad 20 15 sek. Hoj
Gulergdder 1509 15 sek.i puls Hoj
Hvidleg 150g 30 sek. Hoj
Schweizerost 100g 15 sek. Hgj.
Skinke 200g 15 sek. Hg;.
Hasselnodder 100g 15 sek. Hgoj.
Pandekage dej 0,41L 15 sek. Hoj.

Lag 200g 15 sek. Hgj.
Persille 30¢g 10 sek. i puls Lav eller Hgj




Ingredienser Max. Kapacitet Tid Hastighed

Peber 0,2L 30 sek. Hoj
Scalottelag 200g 10 sek. i puls Lav
Krydderier 0,2 30 sek. i puls Hoj
Suppe 0,4 30 sek. Haoj
Ked 150/200g 15 sek. Hoj
Valngdder 100 g 15 sek. Hoj
Geer dej 100 g. 30 sek. Haj
RENGQRING

1. Sikre Dem, at der er slukket pa teend/sluk knappen, og at
stikket er taget ud af stikkontakten.

2. Left motordelen af, tag laget af og fjern kniven.

Renger 1ag, kniv og beholder i seebevand. VASK DEM ALDRIG |
OPVASKEMAKSINEN.

Kniven er meget skarp - vaer meget forsigtig, nar De gar den
ren.

MOTORENHEDEN m& alrig nedsaenkes i nogen former for
vaeske. Den torres kun af med en fugtig klud.

3. After og saml alle delene og stil apparatet et tort sted -
utilgeengeligt for bern - indtil det skal bruges igen.

GARANTIEN GALDER IKKE:
- hvis ovennaevnte ikke iagttages.

- hvis apparatet har vaeret misligholdt, vaeret udsat for vold eller
lidt anden form for overlast.

- for fejl som métte opsté grundet fejl pa ledningsnettet.
- hvis der har har veeret foretaget uautoriseret indgreb i
apparatet.

Grundet konstant udvikling af vore produkter pa funktions- og
designsiden forbeholder vi os ret til @2endringer af produktet uden
forudgéende varsel.

IMPORTOR:

Elof Hansson A/S
Adexi AB

Der tages forbehold for trykfejl.
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For at du skal f& mest mulig glede av din nye minihakker, ber vi deg
vennligst lese giennom denne bruksanvisningen fer den tas i bruk.

Dessuten anbefaler vi at du tar vare pa bruksanvisningen, i tilfelle du
pa et senere tidspunkt skulle fa bruk for & gjenoppfriske
minihakkerens funksjoner.

Tekniske spesifikasjoner:

Nettspenning: 230V - 50 Hz

Effekt: 100W

Omdreininger: 9000/12000 pr. minutt
Kapasitet: 500 ml.

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER:

1. Les hele bruksanvisningen.

2. For & unnga elektrisk stat, kontrollér at ledningen og stopselet
er tarre.

3. Trekk ikke i ledningen nar du vil ta stapselet ut av stikkontakten.

4. Minihakkeren ma ikke brukes nar enten den eller ledningen er
adelagt. Levér minihakkeren til en fagmann for reparasjon, fordi
et spesialverktgy er ngdvendig.

5. Apparatet ma aldri startes med tom beholder.

6. Ta alltid stgpselet ut av stikkontakten nar apparatet ikke brukes,
nar du setter pd/tar av lgse deler eller nér apparatet skal
rengjores.

7. Det anbefales ikke & bruke annet tilbeher enn det som
folger med, da dette kan fare til brann, elektrisk stet eller skade.

8. Bruk ikke minihakkeren utendgrs.

9. Serg for at ledningen ikke kommer i klem bak bord, skap m.m.,
og at den ikke kommer i neerheten av varmekilder, s& som
komfyr, kokeplate eller gassflamme.

10. Kniven er meget skarp — vaer meget forsiktig nar du gjer den
ren.

11. For motordelen loftes av skal kniven vaere stoppet.

12. Motordelen ma aldri senkes i noen form for veeske.

13. Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.

15. Det er meget viktig at det gjennomsiktige plastlokket sitter godt
pa. Dette sikres ved & la lokket folge rillen i beholderen.




FUNKSJONSOVERSIKT:
P&/av-knapp
Motordel

Lokk

Kniv

Piskere

Beholder
Kniv-/piskerholder
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BRUK:

1. Sett kniven eller piskeren (disse to brukes ikke samtidig) ned
over holderen i bunnen av beholderen.

2. Legg de gnskede ingrediensene i beholderen og sett lokket pa.
Veer oppmerksom pa at lokket skal sitte godt fast. Beholderen
ma maks. fylles med 500 ml. - se avmerkingene pa beholderen.

3. Sett motordelen forsiktig oppa beholderen. Hold beholderen
med den ene handen, trykk ned p& motordelen med den andre
handen samtidig som du trykker pa p&/av-knappen pa siden av
motordelen.

OBS: Det beste resultatet oppnas ved & skjaere matvaren i
en ensartet storrelse for den hakkes.

4. Bruk ikke minihakkeren i mer enn 30 sekunder uavbrutt om
gangen. Sla av pa-knappen og la apparatet kjgles ned i ca. 10
sekunder. Deretter kan det arbeides videre.

5. Etter avsluttet bruk, slas av pa-knappen og stgpselet tas ut av

stikkontakten.

Ingredienser Maks. kapasitet Tid Hastighet
Mandler 100g 15 sek. Hay
Hardkokte egg 200 10 sek. i hay hastighet

Brad 20 15 sek. Hay
Gulratter 1509 15 sek. i hay hastighet
Hvitlok 1509 30 sek. Hay
Sveitserost 100g 15 sek. Hay
Skinke 200g 15 sek. Hay
Hasselnotter 100g 15 sek. Hay
Pannekakergre 0,4 1. 15 sek. Hoy

Lok 200g 15 sek. Hoy
Persille 309 10 sek. i lav eller hoy hastighet



Ingredienser Maks. kapasitet Tid Hastighet

Pepper 0,21. 30 sek. Hay
Sjalottlok 200g 10 sek. i hastighetLav
Krydder 0,2 30 sek. | hastighetHoy
Suppe 0,4 30 sek. Hay
Kjott 150/200g 15 sek. Hay
Valngtter 100 g 15 sek. Hoy
Gijeerdeig 100 g. 30 sek. Hay
RENGJORING

1. Pass pd at av/pa-knappen er slatt av og at stepselet er tatt ut
av stikkontakten.

2. Loft av motordelen, ta av lokket og fjern kniven.

Rengjer lokk, kniv og beholder i sdpevann. VASK DEM ALDRI |
OPPVASKMASKIN.

Kniven er meget skarp — vaer meget forsiktig nar du gjer den
ren.

MOTORENHETEN ma4 aldri senkes i vann eller annen vaeske.
Den torkes bare av med en fuktig klut.

3. Tork av og samle alle delene og sett apparatet pa et tort sted -
utilgjengelig for barn — inntil det skal brukes igjen.

GARANTIEN GJELDER IKKE:
- Dersom de ovenfor nevnte punkter ikke overholdes.

-  Dersom apparatet ikke er korrekt vedlikeholdt, har veert utsatt
for vold, eller er blitt beskadiget pa annen mate.

- Dersom det er oppstatt skader pa grunn av feil pa ledningen.
- dersom det er foretatt uautoriserte inngrep pa apparatet.

Som felge av konstant uvikling av vare produkter pa funksjons- og
designsiden, forbeholder vi oss retten til & foreta produktendringer
uten foregaende varsel.

IMPORTOR:

Adexi AB
Elof Hansson A/S

Vi tar forbehold om trykkfeil.




Fl

Lue ndma kayttdohjeet huolellisesti ennen kuin otat
minimonitoimikoneen kayttddsi. Néin saat eniten iloa ja hydrya
uudesta minimonitoimikoneestasi.

Suosittelemme liséksi kdyttdoppaan séilyttamisté tulevaa kayttéa

varten.

Tekniset tiedot:

Verkkojannite: 230V - 50 Hz

Teho: 100W

Kierroksia: 9000/12000 minuutissa
Tilavuus: 500 ml.

TARKEAT TURVATEKNISET TOIMENPITEET:

1. Lue kéyttdohjeet kokonaisuudessaan.

2. Sahkoiskujen valttdmiseksi - tarkista ettd johto ja pistoke ovat
kuivat.

3. Al4 koskaan vedé johdosta, tartu pistokkeeseen ja veda se
varovasti ulos pistorasiasta.

4. Jos Mini monitoimikone tai sen johto on vahingoittunut, laitetta
ei tule kayttda. Mikali minimonitoimikone vahingoittuu se on
toimitettava ammattilaisen korjattavaksi.

5. Laitetta ei koskaan saa kaynnista jos kulho on tyhja.

6. Irrota aina pistoke pistorasiasta kun laite ei ole kdytdssa, ennen
kuin kiinnitat tai irrotat irrallisia osia tai ennen kuin puhdistat
laitetta.

7. Kayté vain laitteeseen kuuluvia lisatarvikkeita. Muiden
tarvikkeiden kayttdad ei voida suositella, koska niista usein
aiheutuu tulipaloja, séhkoiskuja tai muita vahinkoja.

8. Al kayti laitetta ulkotiloissa.

9. Huolehdi, etta johto ei joudu puristuksiin pdydan tai kaapin
taakse ja etta se ei ole liian 1&hella lampdlahteitd kuten s&hko-
tai kaasulietté tai keittolevyja .

10. Tera on erittéin tervé — ole erittain varovainen kun puhdistat
sité.

11. Tera on suojattava ennen kuin moottoriosa nostetaan pois.

12. Moottoriosaa ei milloinkaan saa upottaa minkaanlaisiin
nesteisiin.

13. Laite on séilytettava lasten ulottumattomilla.

14. On erittain tarkea3, etta l1apinakyva muovikansi on taysin
suorassa. Nain varmistetaan, etté kansi ei putoaa sailiéon.



LAITTEEN OSAT:
Pois/paélle painike
Moottori3. Kansi

Terd

Vatkain

Sailié

Teran / vatkaimen pidike

NoooksDdb 2

KAYTTO:

1. Laita terd tai vatkain (niité ei kdyta yhté aikaa) pidikkeeseen,
joka on séilién pohjassa.

2. Laita halutut ainekset sailiéon ja aseta kansi paikoilleen.
Huomaa, etta kannen on oltava taysin suorassa. S&ilioon saa
kerralla tayttaa korkeintaan 500 ml. - katso séilidsséa olevia
merkintdja.

3. Aseta varovasti moottoriosa séilion paélle. Pida sailiésté kiinni
toisella k&delld, paina moottoriosaa toisella kadella samalla kun
painetaan moottorin sivussa olevaa paalle/pois painiketta.
HUOM: Paras tulos saavutetaan, kun ainekset leikataan
samankokoisiksi kappaleiksi ennen kuin ne laitetaan
koneeseen.

4. Ala kayta minimonitoimikonetta yli 30 sekunttia kerralla
keskeyttamatta. Sammuta paalle/pois painikkeella ja anna
laitteen jadhtya noin 10 sekunttia. Sen jédlkeen voidaan jatkaa
tydskentelya.

5. Kaytdn jalkeen painetaan paélle/pois painiketta ja pistoke
vedetdan pistorasiasta.

Ainesosat Maks. kapasiteetti  Aika Nopeus
Manteli 100g 15 sek. Nopea
Kovaksi keitetyt

kananmunat 200 10 sek. sykdys  Nopea
Leipa 20 15 sek. Nopea
Porkkana 150g 15 sek. sykdys  Nopea
Valkosipuli 150g 30 sek. Nopea
Kova juusto 100g 15 sek. Nopea
Kinkku 200g 15 sek. Nopea
Hasselpahkind  100g 15 sek. Nopea




Ainesosat Maks. kapasiteetti  Aika Nopeus

Latty-/

pannukakkutaikina 0,4 I. 15 sek. Nopea
Sipuli 200g 15 sek. Nopea
Persilja 30g 10 sek sykays Hidas tai nopea
Pippuri 0,2 1. 30 sek. Nopea
Salottisipuli 200g 10 sek. Hidas
Mausteet 0,2 30 sek. sykdys  Nopea
Keitto 0,4 30 sek. Nopea
Liha 150/200g 15 sek. Nopea
Saksanpahkind

(jalopahkind) 100 g 15 sek. Nopea
Hiivataikina 100 g. 30 sek. Nopea
PUHDISTUS

1. Varmista, ettd paalle/pois painike on pois pailta ja etta
pistoketta on irrotettu pistorasiasta.

2. Nosta moottoriosa pois, irrota kansi ja tera.
Puhdista kansi, tera ja siilio saippuavedessa. ALA KOSKAAN
PESE NIITA ASTIANPESUKONEESSA.
Teré on erittéin terdva — ole erittdin varovainen kun puhdistat sita.

MOQOTTIROSAA ei milloinkaan saa upottaa minkaanlaisiin
nesteisiin. Pyyhi se puhtaaksi kostealla liinalla.

3. Kuivaa ja kokoaa laite ja séilytd se seuraavaan kayttdkertaan
asti kuivassa paikassa - lasten ulottumattomilla.

TAKUU EI KATA:

- Jos ylld mainitut kohdat laiminlyédaéan.

- Jos laitetta ei ole huollettu asianmukaisesti, jos sita on kasitelty
vékivalloin tai jos sitd on vaurioitettu jollain muulla tavalla.

- Jos virheet ovat séhkdverkon virheiden aiheuttamat.

- Jos laitetta on jollain tavalla korjannut, muuttanut tai muunnellut
henkild, jolla ei ole siihen asianmukaista valtuutusta.

Koska kehitdmme jatkuvasti seké tuotteidemme toimivuutta ettéd

niiden muotoilua, pidatdmme oikeuden suorittaa muutoksia

tuotteeseen ilman edeltavaa ilmoitusta.

MAAHANTUOJA:

Adexi AB
Elof Hansson A/S

Valmistaja ei vastaa painovirheista.
Please read this instruction manual carefully and familiarise yourself
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Please read this instruction manual carefully and familiarise yourself
with your new Mini Food Processor before using for the first time.
Please retain this manual for future reference.

Technical specifications

230V - 50 Hz, 85W
Runs 9000/12000 times per minut.
Max capacity: 500 ml.

SAFETY WARNINGS

1. Read all instructions carefully.

2. Before connecting to the power supply ensure that the supply
corresponds to the information on the rating plate on the 230V -
50Hz.

3. Disconnect the mains plug from the supply socket when not in
use, when you put on or remove accessories and before
cleaning the appliance.

4. To prevent fire or shock hazard do not immerse the motor unit
in water or any other liquid, or allow water to come into contact
with electrical connections or switches.

5. Never use the mini food processor without attachments and
without using the attached bowl. Use only the attached
attachments.

6. Never use the mini food processor with an empty bowl.

7. Do not operate the mini food processor if the cord or the
appliance is damaged. Should your mini food processor fail to
operate or should it be damaged, please contact an authorized
service centre for all repairs. In case the mini foodprocessor is
misused or operated in any manner other than described in
these instructions for use, no liability will be undertaken for
possible damage.

8. Take care that neither the motor unit nor the mains lead of the
mini food processor get in touch with hot surfaces (such as hot
plates of an electric stove) or any other source of heat.

9. Do not unplug the appliacne from the mains supply socket by
pulling on the mains lead.

10. The knife is very sharp, be careful when you are cleaning it.

11. It is very important that the transperant lid is placed 100% even
horizontal every time you use your mini food processor.




WARNING: After you have switched off the appliance, always
allow the attachments to stop rotating before you remove the
motor unit from the bowl.

WARNING: Do not let the mini food processor operate
continuously for more than 30 seconds. Always switch off the
motor and allow it to cool before re-using the appliance.

1
FUNCTIONS 2

ON/OFF switch

Motor unit

Lid

Knife

Beating whisk

Bowl

Knife-/beating whisk supporter

NoO Ok~ OND~

INSTRUCTIONS FOR USE

1. Clean the attachments before using them for the first time.

2. Make sure the switch is in OFF position. Place the knife or the
beating whisk on the blade supporter.

3. Pour the ingredients in the bowl and put on the lid. Do not put
more than 500 ml. in the bowl.

4. Connect the mini food processor to the mains supply. Place the
motor unit on the bowl. Hold with one hand around the bowl
and press the motor unit down on the bowl with the other hand.
Press at the same time the on/off switch to postition ON. The
motor will now start running.

NB: You will get the best result, if you cut the
ingredient/food in pieces before putting it in the bowl.

5. Do not let the mini food processor operate continuously for
more than 30 seconds. Always switch off the motor and allow it
to cool before re-using the appliance.

6. After use press the on/off switch to position OFF and unplug
the appliance.

Ingredients Max. Capacity Time Speed
Almonds 100g 15 sec. High.
Hardboiled eggs 200g 10 sec. in pulse  High.
Bread 20g 15 sec. High.



Ingredients Max. Capacity Time Speed

Carrots 150g 15 sec. in pulse  High.
Garlic 150g 30 sec. High.
Suisse Cheese  100g 15 sec. High.
Ham 200g 15 sec. High.
Hazelnuts 100g 15 sec. High.
Pancake dough 0,4 L 15 sec. High.
Onion 200g 15 sec. High.
Parsley 309 10 sec in pulse Lav or High.
Pepper 0,2L 30 sec. High.
Spices 0,2 30 sec. in pulse  High.
Soup 0,4 30 sec. High.
Meat 150/200g 15 sec. High.
Walnuts 100 g 15 sec. High.
Geer dej 100 g. 30 sec. High.
CLEANING

1. Before cleaning, always disconnect from the mains.
2. Clean the beating whisk, the knife and the bowl in hot soap
water. Never put them in the dishwasher.

The knife is very sharp, be carefull, when cleaning it.

WARNING: Never immerse the motor unit in water. To clean
the motor unit, wipe with a soft damp cloth. Do not use
scouring creams or powders.

3. Dry all the parts and place them out of reach for children.

THE WARRENTY DO NOT COVER:

- If the above points have not been observed.

- If the appliance has not been properly maintained, if force has
been used against it or if it has been damaged in any other way.

- Errorsorfaults owing to defects in the electric distribution system.

- If the appliance has been repaired or modified or changed in
any way or by any person not properly authorized.

IMPORTER:

Elof Hansson A/S
Adexi AB

We take reservations for printing errors.
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Um mdglichst viel Freude an Ihrer neuen Mini-Kiichenmaschine zu
haben, machen Sie sich bitte mit dieser Bedienungsanleitung
vertraut, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen.

Wir empfehlen Ihnen auBerdem, die Bedienungsanleitung
aufzuheben. So kdnnen Sie die Funktionen des Geréts jederzeit
nachlesen.

Technische Daten:

Netzspannung: 230V - 50 Hz
Leistung: 100 W

Umdrehungen: 9000/12000 pro Minute
Fassungsvermdgen: 500 ml

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

1. Lesen Sie bitte die gesamte Bedienungsanleitung durch.

2. Um elektrische Schldge zu vermeiden sicherstellen, daB Kabel
und Stecker trocken sind.

3. Zum Abziehen des Steckers nicht am Kabel ziehen.

4. Sofern Geréat oder Kabel beschédigt sind, benutzen Sie sie bitte
nicht. Da Spezialwerkzeug erforderlich ist, muB die Reparatur
durch einen Fachmann erfolgen.

5. Das Gerat darf niemals mit leerem Behélter gestartet werden.

6. Den Stecker bei Nichtgebrauch des Gerats, vor dem Aufsetzen
und Abnehmen von Zubehérteilen und vor dem Reinigen stets
abziehen.

7. Es wird empfohlen, kein anderes Zubehor als das mitgelieferte
zu benutzen, da die Anwendung fremden Zubehdrs oftmals zu
Feuer, elektrischen Schldgen oder Beschadigung fiihrt.

8. Das Gerat nicht im Freien benutzen.

9. Das Kabel nicht hinter Tischen, Schranken o.4. einklemmen
und nicht in die Nahe von Warmequellen wie Herd, Kochplatte
oder Gasflamme gelangen lassen.

10. Das Messer ist sehr scharf und mit entsprechender Vorsicht zu
reinigen.

11. Bevor die Motoreinheit abgenommen wird, muB das Messer
zum Stillstand gekommen sein.

12. Die Motoreinheit darf niemals in Flissigkeiten getaucht werden.

13. Das Gerat fir Kinder unzuganglich aufbewahren.

14. Es ist sehr wichtig, daB der durchsichtige Kunststoffdeckel
ganz gerade sitzt. Um dies sicherzustellen, den Deckel der Rille
im Behalter folgen lassen.



BESCHREIBUNG
Ein/Aus-Taste
Motoreinheit

Deckel

Messer

Quirl

Behalter
Messer-/Quirlhalterung

No ok~

ANWENDUNG

1. Messer oder Quirl (diese beiden werden nicht gleichzeitig
benutzt) Gber den Halter im Boden des Behélters aufsetzen.

2. Die Zutaten in den Behélter geben und Deckel aufsetzen. Bitte
beachten, daB der Deckel ganz gerade sitzen muB. Der
Behélter darf mit max. 500 ml gefillt werden - siehe
Markierungen am Behélter.

3. Die Motoreinheit vorsichtig auf den Behélter aufsetzen. Behélter
mit einer Hand fassen, mit der anderen Hand die Motoreinheit
nach unten driicken und gleichzeitig mit der Ein/Aus-Taste an
der Seite der Motoreinheit einschalten.

HINWEIS: Das beste Ergebnis wird erzielt, wenn die
Lebensmittel vor dem Hacken in gleichméaBig groBe Teile
geschnitten werden.

4. Das Gerét nicht langer als jeweils 30 Sekunden ununterbrochen
laufen lassen. Mit der Ein/Aus-Taste ausschalten und ca. 10
Sekunden abkiihlen lassen. Danach kann wie bisher
weitergearbeitet werden.

5. Nach dem Gebrauch das Gerat mit der Ein/Aus-Taste
ausschalten und den Stecker abziehen.

Ingredienzen Max. Kapazitat Zeit Geschwindigkeit
Mandeln 100 g 15 Sek. Hoch
Hartgekochte Eier 200 10 Sek.pulsierend Hoch
Brot 20 15 Sek. Hoch
Mohren 150 g 15 Sek.pulsierend Hoch
Knoblauch 150g 30 Sek. Hoch
Schweizer Kdse 100 g 15 Sek. Hoch
Schinken 200 g 15 Sek. Hoch
Haselnlsse 100 g 15 Sek. Hoch




Ingredienzen Max. Kapazitat Zeit Geschwindigkeit

Pfannkuchenteig 0,4 | 15 Sek. Hoch
Zwiebeln 2009 15 Sek. Hoch
Petersilie 30¢g 10 Sek.pulsierend Niedrig oder

hoch
Pfeffer 0,21 30 Sek. Hoch
Schalotten 200g 10 Sek.pulsierend Niedrig
Gewlrze 0,2 30 Sekpulsierend Hoch
Suppe 0,4 30 Sek. Hoch
Fleisch 150/200 g 15 Sek. Hoch
Walniisse 100 g 15 Sek. Hoch
Hefeteig 100 g 30 Sek. Hoch
REINIGUNG

1. Sicherstellen, daB das Gerat mit der Ein/Aus-Taste
ausgeschaltet und der Stecker abgezogen ist.

2. Motoreinheit abnehmen, Deckel abnehmen und das Messer
entfernen. Deckel, Messer und Behélter in Seifenwasser
reinigen. DIE TEILE SIND NICHT SPULMASCHINENFEST.
Das Messer ist sehr scharf und mit entsprechender Vorsicht zu
reinigen.

Die Motoreinheit darf unter keinen Umsténden in Flissigkeit
getaucht werden. Nur mit einem feuchten Tuch abwischen.

3. Alle Teile abtrocknen und zusammenbauen und das Gerat an
einem trockenen Ort fUr Kinder unzugénglich aufbewahren.

UMWELTTIPS

Ein Elektro-/Elektronikgerat ist nach Ablauf seiner Funktionsféahigkeit
unter méglichst geringer Umweltbelastung zu entsorgen. Dabei sind
die drtlichen Vorschriften Ihrer Wohngemeinde zu befolgen. In den
meisten Féllen kdnnen Sie das Gerat bei lhrer ortlichen
Recyclingstation abgeben.

DIE GARANTIE GILT NICHT

- falls die vorstehenden Hinweise nicht beachtet werden;

- falls das Gerat unsachgemaB behandelt, Gewalt ausgesetzt
oder ihm anderweitig Schaden zugefiigt worden ist;

- bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern im Stromnetz entstanden
sind;

- bei Eingriffen in das Gerét von Stellen, die nicht von uns
autorisiert sind.



Aufgrund der stéandigen Entwicklung von Funktion und Design
unserer Produkte behalten wir uns das Recht zur Anderung des
Produkts ohne vorherige Anktindigung vor.

IMPORTEUR:

Elof Hansson A/S
Adexi AB

IrrtGimer und Fehler vorbehalten
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Abyscie Panstwo byli w petni zadowoleni z Waszego mini robota
kuchennego, przed rozpoczeciem jego uzytkowania uprzejmie
prosimy o zapoznanie si¢ z treécig niniejszej instrukciji.

Zalecamy réwniez zachowanie instrukciji, tak by w przysztosci, gdy
zajdzie taka potrzeba, moc z niej skorzysta¢ celem przypomnienia
sobie informacji dotyczacych dziatania urzadzenia.

Dane techniczne:

Napiecie sieci: 230V - 50 Hz

Moc: 100W

Obroty: 9.000/12.000 na minute
Pojemnos¢: 500 ml.

WAZNE WSKAZOWKI W ZAKRESIE BEZPIECZENSTWA:

1. Nalezy dokfadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi

2. By unikng¢ porazenia pragdem nalezy sprawdzi¢, czy wtyczka
oraz przewOd elektryczny sg suche.

3. Nie wyciggac wtyczki z gniazdka sieciowego ciagnac za
przewod elektryczny.

4. Nie uzywac robota w przypadku stwierdzenia jego uszkodzen,
uszkodzeh wtyczki badz przewodu elektrycznego. Oddaé
urzadzenie do punktu serwisowego, jako ze do dokonania jego
naprawy konieczne jest uzycie specjalnych narzedzi.

5. Robota nie wolno uruchamia¢ urzadzenia gdy jego malakser
jest pusty

6. Nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego w momencie
wyjmowania badz naktadania elementéw roboczych, mycia
robota lub kiedy urzadzenie nie jest w uzyciu.

7. Nie zaleca sie wykorzystywania innych elementow
wyposazenia niz te bedace w komplecie.

8. Nie uzytkowac robota na zewnatrz.

9. Uwaza¢, by przewdd elektryczny robota nie zwisat poza kant
stotu itp. Zwréci¢ takze uwage, aby przew6d ten nie zostat
przypadkowo przytrza$niety np. szuflada. Nie ustawiac
urzadzenia na lub w poblizu zrodet ciepta takich jak np.
kuchenki, palniki elektryczne czy gazowe.

10. NOz jest bardzo ostry - my¢ go zachowujac ostroznos¢

11. Przed uniesieniem korpusu napedowego urzadzenia, nbz
nalezy zatrzymac.

12. Nie wolno zanurza¢ korpusu napedowego w zadnych ptynach.



13. Przy przechowywaniu urzagdzenia nalezy zadbac o to, by nie
miaty do niego dostepu dzieci.

15. Bardzo wazne jest, by przezroczysta, plastikowa pokrywka
zostata zatozona prosto - nalezy ja umiesci¢ doktadnie w
miejscu gdzie na malakserze znajduja sie wgtebienia.

WYPOSAZENIE: ! 2
Wiacznik/wytacznik
Korpus napedowy
Pokrywa

N6z

Trzepak

Malakser

Gniazdo na n6z / trzepak

Nooksowd

ZASTOSOWANIE:

1. Osadzi¢ n6z lub trzepak (nie jednoczesnie) w gniezdzie na dnie
malaksera.

2. Umiesci¢ w malakserze sktadniki do obrébki i zamkna¢
pokrywe. Zwr6ci¢ uwage, czy pokrywa zostata zatlozona prosto.
W malakserze mozna maksymalnie umieszcza¢ 500 ml
produktow - zob. oznakowania na malakserze.

3. Na malakserze ostroznie umieéci¢ korpus napgdowy.
Przytrzyma¢ malakser jedna reka, a druga wcisnat wigcznik
znajdujacy sie z boku korpusu napedowego.

UWGA: Aby rozdrabnianie przyniosto jak najlepsze efekty
zaleca sie pokrojenie produktow na mniejsze, kawatki o
zblizonej wielkosci.

4. Dopuszczalny, nieprzerwany czas pracy mini robota wynosi 30
sekund. Nalezy go wtedy wytaczy¢ go i pozwoli¢ przestygnaé
przez okofo 10 sekund. Po przestygnieciu urzgdzenie mozna
ponownie uruchomié.

5. Po zakonhczeniu uzytkowania wytaczy¢ wciskajac wytacznik, a
nastepnie wyciagna¢ wtyczke z kontaktu.

Sktadniki Max. pojemnos$¢ Czas Predkos¢

Midgaty 1009 15 sek. wysokie obroty
Jaja na twardo 2009 10 sek. funkcja pulsacyjna wysokie obroty
Chleb 209 15 sek. wysokie obroty
Marchew 150 g 15 sek. funkcja pulsacyjna wysokie obroty
Czosnek 150 g 30 sek. wysokie obroty
26ty ser 100 g 15 sek. wysokie obroty
Szynka 2009 15 sek. wysokie obroty




Sktadniki Max. pojemno$¢ Czas Predkos¢

Orzechy laskowe 1009 15 sek. wysokie obroty
Ciasto naleSnikowe 0,41 15 sek. wysokie obroty
Cebula 200 g 15 sek. wysokie obroty
Pietruszka 309 10 sek. funkcja pulsacyjna niskie lub wysokie obroty
Pieprz 0,21 30 sek. wysokie obroty
Cebula szalotka 2009 10 sek. funkcja pulsacyjna niskie obroty
Przyprawy 021 30 sek. funkcja pulsacyjna wysokie obroty
Zupy 0,41 30 sek. wysokie obroty
Mieso 150/200g 15 sek. wysokie obroty
Orzechy wioskie 100 g 15 sek. wysokie obroty
Ciasto drozdzowe 100g 30 sek. wysokie obroty
ZASADY KONSERWACJI

1. Nalezy sie upewni€, czy urzadzenie zostato wytaczone za
pomocg wytacznika oraz czy wtyczka zostata wyjeta z kontaktu.

2. Uniesc¢ korpus napedowy, zdja¢ pokrywe i wyja¢ ndéz. Umy¢
pokrywe, néz i malakser w wodzie z dodatkiem Srodkow
myjacych. NIE WOLNO ICH MYC W ZMYWARCE DO
NACZYN.
N6z jest bardzo ostry - myjac go nalezy zachowa¢ ostrozno&¢.
KORPUSU NAPEDOWGO nie mozna zanurza¢ w zadnych
ptynach. Nalezy go jedynie przetrze¢ wilgotng, Sciereczka.

3. Osuszy¢, a nastgpnie ztozy¢ wszystkie ruchome czesci
urzadzenia. Do czasu ponownego uzycia robota przechowywac¢
go w suchym, niedostepne dla dzieci, miejscu.

GWARANCJA BEDZIE UNIEWAZNIONA W PRZYPADKU:

- Jesli wyzej wymienione zasady postgpowania nie byty
przestrzegane.

- Jesli urzadzenie bylo niewtasciwie uzytkowane, narazone na
uszkodzenia mechaniczne i inne.

- Jesli uszkodzenie powstato w wyniku usterek instalacji
sieciowe;.

- Jesli napraw dokonywaty osoby nieupowaznione.

W zwigzku ze statym udoskonalaniem naszych produktéw, zarbwno

od strony funkcjonalnej jak i projektowej, zastrzegamy sobie prawo

do wprowadzania bez wcze$niejszego uprzedzenia zmian w

produktach.

Importer

Elof Hansson A/S
Adexi AB
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Z zastrzezeniem ew. bledéw w druku YTo6b1 Bbl MOrnv npaBunsHO
nonb3oBaTbecA Balmm HOBbIM KyXOHHBIM KOMO2WHOM, BHUMATENbHO
npounTanTe AaHHOe PyKOBOACTBO MO SKCnyaTauum, Npexae Yem
HayHeTe Nonb30BaTbCA UM.

MbI pekomeHayem Bam Takxxke coxpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO MO
JKcnyaraummn 4na Toro, 4Tobel B nocneaytowem Bel nmenn
BO3MOXHOCTb OCBEXUTb B CBOEN NaMATW CBEAEHNA OTHOCUTENBHO
PyHKLUMIA KOMbBarHa.

TEXHUWYECKUE OAHHbDIE:
HanpsaxxeHne cetn

nepeMeHHOro Toka: 230B~50Ty

MowyHocTb: 100 Bt

CKopocTb BpalleHus: 9000/12000 060pOTOB B MUHYTY
Obbem: 500 mn.

OBLWME TPEBOBAHUA NO BE3OMNACHOCTHU:

1. TonHoCTbIO NPOYTUTE PYKOBOACTBO.

2. Bo nsbexxaHue nopakxeHnsa TOKOM, Nepen, TeM, Kak BKITHOUNTb
annapar, ybeauTech, YTO BUNKA U 3NTEKTPONPOBOA,
COBEPLUEHHO CyXMe.

3. BblHUMaA BUNKy 13 pO3ETKU, HE TAHUTE 3a NPOBOA.

4. B cnydyae nonomku annapata unn Kakon nmbo 13 ero YacTtew,
He nonb3yrnTechb UM. B aTOM cnyyae annapar cnegyeT caath B
MacTepcCKyto, Tak Kak Ajifl ero pemMmoHTa Tpebyetca
NpUMeHeHne crneumanbHbIX UHCTPYMEHTOB.

5. Hukorga He Bknto4anTe kombariH, eCriv OH He 3arnoJIHEH.

6. Bcerpa BbikntovanTe annapat B cnyyae:

- €eCnv OH HeucnpaBeH

- korga Bbl BcTaBnAeTe B annapar Unm BbIHUMAETE U3 HErO
OTAesbHble AeTanu

- nepepn TeMm, Kak NpUCTYNUTb K YUCTKe annapara

7. He pekomeHayeTcA NCnonb3oBaTtb UHbIE MPUHAASIEXHOCTH,
KpoMe BXOAALUNX B KOMMIEKT, TaK KakK 3TO MOXXeT NpuBecTu K
noxxapy, yaapy TOKOM U UHbIM NMOBPEXAEHUAM AS1A UMYyLLeCTBa
v nopen.

8. He ucnonb3yite kombaiH BHE NOMELLEHNA.

9. He ponyckanTe, 4TOObI 3N1EKTPONPOBOA Nonajas B 3aXXUm
MeXay Kpasmu cTona, Wwkada u T. 4., a Takxke, YTobbl OH
HaxoauncA B6/IM31 UCTOYHUKOB TemMsa, TakKUX Kak KYXOHHbIe
3N1IEKTPUYECKUE U ra30Bble NSUTHI.
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10.

1.

12.

13.
14.

OMUCAHUE ®YHKLINNA:

NO oA N

NCNONb30BAHUE:

1.

CobntopganTte 0CTOPOXXHOCTb NPY MbITbE OCTPOTO NIE3BUA HOXKA.
He BblHUManTe 6noK aABuratens BO BPeMA BpalleHnA Hoxa.
Hwvikorga He onyckanTe 610K gBuratenA B BOAY U XXMAKOCTb
WHOTO poja.

XpaHnTe KombaiH B 3alMLLEHHOM OT OrHA MECTE.

OueHb BaXkHO, 4TODObI Npo3payHan nnacTMaccoBan Kpbika
6bina NNOTHO 3aKpbiTa. [noTHocTb npuneraHMA Yawun
[OCTUraeTcA NyTéM BBEAEHNA KPbILLKM B KaHaBKY
KOHTenHepa.

KHonka BKN.\BbIKJ1.

bnok gsuratena
Kpbliwka

Hox

Hacapka ana B3buBanua
KoHTenHep

Ocb onAa Hoxa/BeH4mKa ans
B36mBaHMA

YcTaHoBUTE HOX UK Hacaaky anAa B3buBanHvA (He
MCMNONb3yNTe X OOHOBPEMEHHO) Ha OCb B HUXKHEN YacTu
KOHTenHepa.

MonoxmTe Hy>XHble UHFPeanEHTbI B KOHTENHEP U 3aKponTe
KpbILKY. [MpocneanTe 3a TeM, Y4TOObI KpbILLKa NIIOTHO
npunerana. MakcumanbHO HamnonHeHne KoHTeHepa - 500 mn. -
CMOTPUTE NMOMETKMN Ha ero CTEHKe.

OCTOpPOXHO yCTaHOBUTE 610K ABUraTenA Ha KOHTENHep.
Mpuaep>xuBas 0QHOM PYKON KOHTEWHEP, OQHOBPEMEHHO
HagasuTe Ha 6noK ABuraTens, U 3aTeM HaOXXMUTE Ha KHOMKY
BKJ1.\BbIKJ1.

BHUMAHME: Jlyuwumne pe3ynbTaTbl 4OCTUralOTCA, KOraa Bce
NpoAyKTbl, NpeAHa3Ha4YeHHble AJA U3MEeSIbY4eHUA,
OAMHAKOBOro pa3mepa.

Mcnone3yite kombanH He ponblue, Yem 30 CeKyHA 3a 0avH
pas. [locne 3TOro HaXXMUTE Ha KHOMKY BKI.\BbIKN. 1 JanTe
annapary oCTbITb MPU6N3NTENLHO B TedeHne 10 CekyHA.
[Mocne aToro MoxeTe BO306HOBMTL paboTy C KOMOAWHOM.
Mocne ncnonb3oBaHWA HAXKMUTE Ha KHOMKY BKI1.\BbIK/1. U
OTKIIOYNTE KOMOAMH OT CETU, BbIHYB BUKY U3 PO3ETKMU.




MpoaykT Konuyectso Bpema CkopocTb
MuHpans 100 rpamm 15 cekyHa Bbicokan

Anua cBapeHHble

B KPyTYytO 200 rp. 10 cek Bbicokana + lNMynbc
Xneb 20 rp. 15 cek. Bbicokan
MopkoBb 150 rp. 15 cek. Bbicokan + Mynbc
Penyatbin nyk 150 rp. 30 cek. Beicokan
LLIBeviLapckuin cbip 100 rp. 15 cek. Bbicokan
BeTtunHa 200rp. 15 cek. Bbicokan

JlecHble opexu 100 rp. 15 cek. Beicokan

Tecto anA 6nmHoB 0,4 nuTpa 15 cek. Beicokan

Jyk 200 rp. 15 cek. Bbicokan
MeTpywka 30 rp. 10 cek. Huskas + Nynbc unu Beicokana
Mepeu 0,2n 30 cek. Beicokan
Jlyk-wanot 200 rp. 10 cek. Huskas + Mynbc
MpAHoCcTH 0,2 30 cek. Bbicokaa + lMNynbc
Cyn 0,4 30 cek. Bbicokana

Msaco 150\200 rp. 15 cek. Beicokan
'peukue opexu 100 rp. 15 cek. Bbicokan
[poxokeBoe TecTo 100 rp. 30 cek. Bbicokan
OUYNCTKA:

1. Y6eautechb, 4YTO KOMOAMH MOMHOCTLIO BbIKTOYEH.

2. BblHbTe 650K ABUraTenA, CHUMUTE KPbILWKY WU AOCTaHbTE HOX.
BbIMOViTE KPBILLKY, HOX U KOHTEAHEP B MblSIbHON BOAE.
HUKOIMA HE MOWMTE UX B MOCYOOMOEYHOW MALLIVHE.
CobntopganTe 0CTOPOXHOCTb MPY MbITLE NTE3BUA HOXa - OHO
O4eHb OCTPOe.

Hukorga He onyckanTte BJIOK ABUTATEJIA B BOAy unn popyrue
>Xnpkoctu. Ero MoXxHO NpoTupath BNaXkHON rybkoii.

3. Bebicywute n cobepuTe BCe AeTany kombaviHa 1 nocTaBbTe ero
B CyXO€ MEeCTO, 3allMLLEHHOe OT OrHA, 4O CNeAyoLero
MCNonb30BaHUA.

FTAPAHTUMAHBLIE OBA3ATE/IbCTBA TEPAIOT CUNY B CNYYAE:

- HeBbinonHeHnA TpeboBaHW HACTOALLEN MHCTPYKLIMN.

- HapyweHnna npasun nonb3oBaHnA U3genvem, HacunbCTBEHHbIX
1 NPo4MX AENCTBUIA, NPUBEALIMX K BbIXOAY U3 CTPOA U3AenuA.

- Bbixoga u3 cTpoA nsgenvA B pesynbtare c60es B
3MEeKTPNHECKOW CETU.

- HeaBTOpM30BaHHOrO BCKPbLITUA U3AENVA.




Mo npuynHe NOCTOAHHOTO COBEPLUEHCTBOBAHMA HALLWUX U3L4ENWi B
obracTv an3anHa n KOHCTPYKLUMK Mbl OCTaBfiAemM 3a cobon npaso
N3MEHEeHNA Halwmx nsaenvin 6e3 npenynpexxaeHus.

UmnopTtép

ADEKCU A/B
Onod XaHccoH A/C

[MponssoguTenb U UMNOPTEP HE HECYT OTBETCTBEHHOCTH 3a
BO3MOXHbIE OneYyaTkn B TEKCTe.




