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0 PRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

Volg gebruiksaanwijzingen op voor uw eigen veiligheid!
Gebruik het apparaat uitsluitend

- voor bakken en braden in huiselijke omgeving.

- met bijgeleverde stroomvoorziening, in geaard stopcontact.
- in droge omgeving.

Behandel stekker, stroomkabel, thermostaat en elektrische aansluiting

(stroomvoorziening) als volgt

- gebruik apparaat nooit met beschadigde stroomvoorziening, laat beschadigde
stroomvoorziening door vakman vervangen, houd stroomvoorziening droog.

- voorkom struikelen over stroomkabel en verlengsnoer.
Laat stroomkabel en verlengsnoer bakplaat niet aanraken.

- trek nooit aan stroomkabel om apparaat te verplaatsen of stekker uit stopcontact te
nemen.

Inleiding

De Princess TABLE CHEF™ PRO is bedoeld voor bakken en braden zonder

toevoeging van vet. De bakplaat heeft een antiaanbaklaag en een thermostaat die de
bakplaat op temperatuur houdt. Dit maakt de TABLE CHEF™ PRO ideaal om thuis, gezel-
lig aan tafel, teppan yaki, gourmet, barbecue of kinderfeestgerechten klaar

te maken.

Let op! Lees voor aansluiting en gebruik eerst de instructies!
Tip: geef kinderen vooraf een eenvoudige instructie en houd toezicht.

A Stekker/stroomkabel

B Thermostaat

C Temperatuurlamp

D Thermostaatknop

E Elektrische aansluiting

F Bakplaat

G Houten of kunststof spatel

Gebruik (1)

Bereid ingrediénten voor.

Reinig de bakplaat met een vochtige doek.

Zet apparaat op stevige ondergrond.

Steek thermostaat in elektrische aansluiting.

Steek stekker in geaard stopcontact.

Stel thermostaatknop in.

Wacht ca. 10 minuten tot temperatuurlamp uit is. Wanneer ingestelde temperatuur is
bereikt, legt u de ingrediénten op de bakplaat.

Draai tijdens bakken en braden ingrediénten met spatel om.

NooabhwNn =

oo

Let op! Zet het apparaat nooit op een kookplaat.

Let op! Thermostaat regelt temperatuur; lampje gaat voortdurend aan
en uit!

Let op! Stand thermostaat hoger dan 165°C: let op voor licht spatten
van vet op gebruiksafstand van apparaat!

Let op! Raak de (hete) bakplaat niet aan!

Let op! Gebruik geen metalen bestek, om beschadiging van
antiaanbaklaag te voorkomen!

o
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Tip: kleine stukken worden beter gaar en zijn sneller klaar dan grote
stukken.

Tip: stem thermostaatinstelling af op gerecht, experimenteer met
baktijd en temperatuur voor goede resultaten.

Tip: draai vlees en vis slechts één keer om en prik niet in viees om
uitdrogen te voorkomen.

Na gebruik (II)

Neem stekker uit stopcontact en laat TABLE CHEF™ PRO afkoelen.
Maak afgekoelde TABLE CHEF™ PRO schoon met keukenpapier.
Neem buitenzijde af met vochtige doek.

Droog elektrische aansluiting goed af.

Berg TABLE CHEF™ PRO op in doos en bewaar gebruikershandleiding.
Bewaar TABLE CHEF™ PRO op droge en kinderveilige plaats.

OO WN =

Let op! Giet nooit koud water op bakplaat. Bakplaat beschadigt en
snel verhit water spat!

Let op! Verplaats TABLE CHEF™ PRO niet!

Let op! Gebruik geen schurende of agressieve middelen!

Tip: voor een grondige reiniging mag de bakplaat in de afwas of de
vaatwasser (niet de stroomkabel met stekker en thermostaat!). Laat na
wasbeurt elektrische aansluiting goed drogen.

Tip: maak moeilijk te verwijderen resten los door een beetje bakolie
ongeveer 5 minuten te laten inweken.

PRINCESS TIPS

- Gebruik deze bakplaat alleen voor huishoudelijk gebruik.

- Zorg dat het snoer, of een eventueel verlengsnoer, zodanig weggelegd wordt dat
niemand erover kan struikelen, en dat het de hete bakplaat niet raakt.

- Bij beschadiging van de bakplaat of het snoer mag U het apparaat niet meer
gebruiken. Breng het apparaat naar de winkel terug voor reparatie. Een beschadigd
snoer kan alleen door de service-dienst vervangen worden.

- Houdt goed toezicht op de bakplaat wanneer kinderen erbij kunnen. De bakplaat wordt
immers erg heet. Wees natuurlijk zelf ook voor-zich-tig. Laat het apparaat goed
afkoelen voordat u het verplaatst of op-bergt.

- Sluit de bakplaat alleen op een geaard stopcontact aan.

- Het gebruik buitenshuis is alleen aan te raden bij droog weer. Haal direct de stekker
uit het stopcontact wanneer het gaat regenen. Gebruik een geaard verlengsnoer met
een voldoende grote diameter (min. 3 x 1 mm3) en rol het verlengsnoer helemaal af
(anders wordt het te heet). Zorg dat het verlengsnoer de hete plaat niet kan raken.

- Gebruik geen ander snoer dan datgene wat bijgeleverd is.

Milieu
Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen in de daarvoor bestemde containers.

Wilt u het apparaat weg doen terwijl het nog goed functioneert of eenvoudig gerepareerd
kan worden, zorg dan voor hergebruik van het apparaat.

Aan het einde van de levensduur moet u het apparaat op een verantwoorde wijze laten
verwerken, zodat het apparaat of onderdelen daarvan kunnen worden hergebruikt. Zet het

apparaat niet bij het ongesorteerde afval, maar lever het in bij de winkelier of bij een
erkend inzamelpunt. Neem contact op met uw gemeente voor informatie over de beschik-

2
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bare inleverings- en inzamelsystemen.

Geldende Europese richtlijn:
2002/95/EC
2002/96/EC

0 PRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

For your own safety follow the instructions for use.

Use the appliance only

- for household grilling and frying

- with the electrical connection supplied and in an earthed socket

- in a dry environment.

Look after the plug, power cord, thermostat and electrical connection as follows

- never use the appliance if the power connections are damaged; have the damage
repaired by a qualified electrician; keep all electrical connections dry

- make sure nobody can trip over the cord or extension lead.

- make sure that the cord and the extension lead do not come into contact with the
hotplate

- never try to move the appliance or pull the plug out of the socket by pulling on the cord.

Introduction

The Princess TABLE CHEF™ PRO is intended for grilling and frying without using any
additional fat. The hotplate has a non-stick layer and a thermostat that keeps the

hotplate at the required temperature. This makes the TABLE CHEF™ PRO ideal for use
at home for enjoyable meals with family and friends, such as teppan yaki, gourmet grilling,
barbecue or preparing dishes for a children’s party.

Note: Read the instructions before connecting and using for the first time!
Tip: give children brief instructions beforehand and keep an eye on them.

A Plug/power cord

B Thermostat

C Temperature indicator light
D Thermostat control knob

E Electrical connection

F Hotplate

G Wooden or plastic spatula

Use (I)

1 Prepare the ingredients.

2 Clean the hotplate with a damp cloth.

3 Place the appliance on a solid surface.

4 Put the thermostat in the electrical connection.

5 Put the plug in an earthed socket.

6 Set the thermostat using the control knob.

7 Wait for about 10 minutes until the temperature indicator light goes out. The temperature
set has now been reached. Lay the ingredients on the hotplate.

8 While grilling and frying turn the ingredients over using the spatula.

o
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Note: Do not place the appliance on a (hot) cooker.

Note: The thermostat maintains the correct temperature; the light will
continually go on and off.

Note: When the thermostat is set to higher than 165°C be careful
because a little hot fat can spit out a short distance from the appliance!
Note: Do not touch the (hot) hotplate!

Note: Do not use metal implements as these could damage the
non-stick coating!

Tip: small pieces cook more thoroughly and more quickly than large
ones.

Tip: adjust the thermostat setting to suit the recipe; experiment with
the grilling time and temperature in order to achieve the best results.
Tip: turn meat and fish over once only and to prevent it drying out do
not prick in meat.

After use (II)

1
2
3
4
5
6

P

Pull the plug out of the socket and let the TABLE CHEF™ PRO cool down.
Clean the TABLE CHEF™ PRO with kitchen paper when it has cooled down.
Clean the outside of the appliance with a damp cloth.

Dry the electrical connection well.

Store the TABLE CHEF™ PRO in its box and keep the user’s instructions.
Store the TABLE CHEF™ PRO in a dry and childproof place.

Note: Never pour cold water onto the hotplate. This will damage the
hotplate and cause spitting as the water heats up very quickly!
Note: Do not move the Princess TABLE CHEF™ PRO while it

is in use!

Note: Do not use abrasive or strong detergents!

Tip: the hotplate may be washed up or put in the dishwasher in order to
clean it thoroughly. Do not do this with the power cord, plug or thermostat

attached. After washing allow the electrical connection to dry thoroughly.

Tip: residues which are difficult to clean off can be loosened by soaking
in a little cooking oil for about 5 minutes.

RINCESS TIPS
Use this baking surface only for household use.
Make sure that the cord, or extension cord, is out of the way, so that no one can trip
over it and it doesn't touch the hot baking surface.
If the appliance or the lead is damaged, you must stop using the appliance and bring
it back to the shop for repair. A damaged lead can only be replaced by the service
department in order to avoid a hazard.
Keep an eye on the appliance when children are present; the baking surface gets
very hot. You should of course be careful yourself too. Let the appliance cool off
before you clear it away.
Plug the baking surface into earthed sockets only.
Outside use is only recommended in dry weather. Immediately pull theplug when it
starts raining. Use an earthed extension cord with a sufficient diameter (min. 3 square
mm), and unroll it completely, so that it doesn't get too hot. Make sure that the
extension cord can't touch the hot surface.
Use only the lead supplied. Do not use a different type of lead.

o
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U.K. WIRING INSTRUCTIONS
The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code:
BLUE = neutral, BROWN = LIVE, GREEN-YELLOW = EARTH

As the colours of the wire in the mains lead of this appliance may not correspond with the
colour markings identifying the terminals on your plug, proceed as follows:

The wire which is coloured BLUE must be connected to the terminal which is marked with
the letter N or coloured black.

The wire which is coloured BROWN must be connected to the terminal which is marked
with the letter L or coloured red.

The wire which is coloured GREEN-YELLOW must be connected to the earth terminal
which is marked with the letter E or <= or coloured green and yellow.

With this appliance, if a 13 amp plug is used a 13 amp fuse should be fitted. If any other
type of plug is used a 15 amp fuse must be fitted either in the plug or at the distribution board.

The Environment
Dispose of packaging material, such as plastic and boxes, in the appropriate waste containers.

You should ensure for the reuse of the appliance if you wish to dispose of it whilst it is still in
good working order or needs only a minor repair.

When the appliance reaches the end of its useful life it must be disposed of in a responsible
manner, thereby ensuring for the reuse of (parts of) the appliance. Do not dispose of the appli-
ance with unsorted refuse; hand it in at the store, or take it to a recognized collection point.
Contact your municipality for information about the reception and collection systems in your
area.

Applicable European Directive:
2002/95/EC
2002/96/EC

@D FRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

Pour votre propre sécurité, veillez a respecter les instructions d’utilisation !
Utilisez I'appareil uniquement

- pour cuire et griller des aliments dans un environnement domestique

- avec la connexion électrique fournie, branchée dans une prise de terre.
- dans un environnement a I'abri de 'humidité.

Manipuler la fiche, le cordon, le thermostat et la connexion électrique en respectant

les instructions suivantes :

- ne jamais utiliser I'appareil si la connexion électrique est endommageée, la faire
remplacer par un électricien professionnel, ne pas mouiller la connexion électrique.

- veiller a ne pas trébucher sur le cordon et la rallonge.

- veiller a ce que le cordon électrique et la rallonge ne touchent pas la plaque de cuisson.

- ne jamais tirer sur le cordon électrique pour déplacer I'appareil ou pour débrancher la
fiche de la prise de courant.

Introduction

Le Princess TABLE CHEF™ PRO a été congu pour cuire et griller des aliments sans ajout
de matiere grasse. La plaque est recouverte d’un revetement anti-adhésif et d’'un thermo-
stat qui maintient la plaque a la bonne température. Cela fait du TABLE

CHEF™ Classic Grill un appareil ideal a utiliser a la maison, a table entre amis, pour faire

o
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un teppan yaki, gourmet, barbecue ou une fete pour les enfants.

Attention ! Lire attentivement ce mode d’emploi avant de brancher et d'utiliser I'appareil !
Conseil : expliquer aux enfants comment utiliser I'appareil et ne pas les laisser sans
surveillance.

A Fiche / cordon

B Thermostat

C Témoin de température

D Bouton du thermostat

E Connexion électrique

F Plaque de cuisson

G Spatule en bois ou en plastique

Utilisation (I)

Préparer les ingrédients.

Nettoyer la plaque avec un chiffon humide.

Placer I'appareil sur une surface stable et solide.

Brancher le thermostat dans la connexion électrique.

Brancher la fiche dans une prise de courant a la terre.

Régler le bouton du thermostat.

Attendre une dizaine de minutes que le témoin de température s’éteigne. L'appareil a
atteint la température souhaitée ; disposer les ingrédients sur la plaque.

Retourner les ingrédients avec la spatule pendant la cuisson.

NoohwNn =
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Attention ! Ne jamais placer I'appareil sur une cuisiniere.

Attention ! Le thermostat regle la température, il est donc normal que
la lampe témoin de température s’allume et s’éteigne continuellement !
Attention ! Position de thermostat supérieure a 165°C : Tenez-vous

a une distance suffisante de I'appareil pour ne pas recevoir
d’éclaboussures de graisse !

Attention ! Ne touchez pas la plaque (brulante) !
Attention ! Ne jamais utiliser d’ustensiles métalliques car cela endommagerait le
revetement anti-adhésif.

Conseil : les petits morceaux se cuisent mieux et plus rapidement que
les gros morceaux.

Conseil : régler le thermostat en fonction de I'aliment a cuire ; pour
obtenir les meilleurs résultats, faire des essais avec differentes durées
et températures de cuisson.

Conseil : ne retourner la viande ou le poisson qu’une seule fois et ne
pas piquer la viande car elle se dessécherait.

Apres l'utilisation (II)

1 Deébrancher la fiche de la prise de courant et laisser le TABLE CHEF™ PRO
refroidir.

Une fois refroidi, nettoyer le TABLE CHEF™ PRO avec du papier essuie-tout.
Essuyer I'extérieur avec un chiffon humide.

Bien sécher la connexion électrique.

Ranger le TABLE CHEF™ PRO dans sa boite d’emballage et conserver le
mode d’emploi.

Ranger le TABLE CHEF™ PRO dans un endroit sec et hors de portée des
enfants.

abrwMN
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Attention ! Ne jamais verser d'eau froide sur la plaque. Cela
endommagerait la plaque et causerait des éclaboussures d’eau brulante !
Attention ! Ne pas déplacer le Princess TABLE CHEF™ PRO
pendant qu’il est allumé !

Attention ! Ne pas utiliser de produits abrasifs ou agressifs !

Conseil : pour un nettoyage a fond, la plaque peut étre lavée au
lave-vaisselle ou a la main. Veiller a bien sécher la connexion
électrique apres le lavage.

Conseil : pour enlever les éventuelles résidus accrochés a la plaque,
laisser tremper la plaque cing minutes environ dans un peu d’huile de
cuisson.

PRINCESS CONSEILS

- Utilisez cette plaque de cuisson uniquement pour un usage domestique.

- Veillez a ce que le cordon, ou la rallonge éventuelle, ne puisse faire trébucher
personne et qu'il ne touche pas la plague chaude.

- En cas d'endommagement de la plague de cuisson ou du cable nous vous conseillons
de ne plus utiliser I'appareil, mais de le ramener au magasin pour réparation. Un cable
endommagé doit étre uniquement remplacé par le service apres-vente.

- Surveillez toujours la plaque de cuisson lorsqu'elle est a portée des enfants. Elle est
extremement chaude. Soyez naturellement tres prudent vous-meme aussi. Laissez
refroidir l'appareil avant de le déplacer ou le ranger.

- Branchez la plague de cuisson uniquement sur une prise de courant mise a la terre.

- L'usage a l'extérieur n'est posible que quand il fait sec. Débrancher immédiatement la prise
de courant quand il commence de pleuvoir. Utilisez une rallonge mise a la terre avec un
diametre suffisant (min. 3 x 1 mm?), et la déroulez entierement (pour qu'elle ne devient pas
trop chaude). Surveillez que la rallonge ne peut pas toucher la plaque chaude.

- Ne pas utiliser d'autre type de cable que celui qui est fourni.

Environnement
Jetez le matériel d'emballage, tel que le plastique et les boites, dans les conteneurs pré-
vus a cet effet.

Si vous désirez vous débarrasser de I'appareil alors gqu'il fonctionne encore bien, ou est
facilement réparable, ne le mettez pas au rebut mais recyclez-le.

Lorsque I'appareil ne peut plus servir, il doit etre retraité, de fagon a pouvoir étre recyclé
au moins partiellement. Ne le mettez pas aux ordures ménageres, mais portez-le chez le
vendeur ou dans un centre de collecte agréé. Pour plus d'informations sur les possibilites
de retraitement, contactez les autorités communales.

Directive européenne en vigueur :
2002/95/EC
2002/96/EC

o PRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

Im Interesse der eigenen Sicherheit die Gebrauchsanweisungen beachten!

Das Gerat ausschlieBlich verwenden:

- zum Grillen und Braten im Haus.

- mit dem mitgelieferten Stromanschluss und an geerdete Steckdose anschlieBen.
- unter trockenen Bedingungen.

o
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Beim Umgang mit Stecker, Stromkabel, Thermostat und Stromanschluss Folgendes

beachten:

- Das Gerat nie mit einem beschadigten Stromanschluss verwenden.

Der Schaden muss von einem Fachmann repariert werden. Den Stromanschluss
trocken halten.

- Darauf achten, dass man nicht Uber das Stromkabel oder die Verlangerungsschnur
stolpern kann. Stromkabel und Verlangerungsschnur durfen nicht mit der Grillplatte in
Beruhrung kommen

- Nie am Stromkabel ziehen, wenn das Gerat verstellt oder der Stecker aus der
Steckdose gezogen werden soll.

Einleitung

Der Princess TABLE CHEF™ PRO ist zum Grillen und Braten ohne Zugabe von Fett
gedacht. Die Grillplatte ist mit einer Antihaftbeschichtung und einem Thermostat
versehen. Der Thermostat sorgt dafur, dass die eingestellte Temperatur beibehalten wird.
Dadurch ist der TABLE CHEF™ PRO ideal, um zu Hause - gemitlich am

Tisch - Teppan Yaki, Raclette, ein Barbecue oder Gerichte fur die Kinderparty zuzubereiten.

Achtung! Vor dem AnschlieBen und Gebrauch zuerst die Gebrauchsanweisung durchlesen.
Tipp: Kindern vorab eine einfache Anleitung geben und sie beaufsichtigen.

A Stecker / Stromkabel

B Thermostat

C Temperaturlampchen

D Thermostatknopf

E Stromanschluss

F Grillplatte

G Holz- oder Kunststoffspatel

Gebrauch (I)

Die Zutaten vorbereiten.

Die Grillplatte mit einem feuchten Tuch reinigen.

Das Gerat auf eine stabile Unterlage stellen.

Den Thermostat in den Stromanschluss stecken.

Den Stecker in die geerdete Steckdose stecken.

Den Thermostatknopf einstellen.

Etwa 10 Minuten warten, bis sich das Temperaturlampchen ausgeschaltet hat. Jetzt ist
die eingestellte Temperatur erreicht und die Zutaten kbnnen auf die Grillplatte gelegt
werden.

8 Die Zutaten wahrend des Grillens und Bratens mit dem Spatel umdrehen.

NoohwNn =

Achtung! Das Gerat nie auf eine Kochplatte stellen.

Achtung! Der Thermostat regelt die Temperatur. Das Lampchen
schaltet sich daher standig ein und aus!

Achtung! Bei einer Thermostateinstellung von Uber 165 °C: Vorsicht
vor Fettspritzern im Gebrauchsabstand des Gerats!
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Achtung! Die (heiBe) Grillplatte nicht beruhren!
Achtung! Kein Metallbesteck benutzen, um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen!

Tipp: Kleine Stucke werden schneller und besser gar als groBe Stucke.
Tipp: Die Thermostateinstellung auf das Gericht abstimmen. Fur ein
optimales Ergebnis muss mit der Grillzeit und Temperatur etwas
experimentiert werden.

Tipp: Fleisch und Fisch nur einmal wenden und Fleisch nicht anstechen,
um Austrocknen zu vermeiden.

Nach Gebrauch (II)

1

abhwnN
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Den Stecker aus der Steckdose ziehen und den TABLE CHEF™ PRO abkuhlen
lassen.

Den abgekuhlten TABLE CHEF™ PRO mit Kuchenpapier reinigen.

Die AuBenseite mit einem feuchten Tuch reinigen.

Den Stromanschluss grundlich abtrocknen.

Den TABLE CHEF™ PRO im Karton aufbewahren und auch die Gebrauchsanweisung
aufheben.

Den TABLE CHEF™ PRO an einem trockenen und kindersicheren Ort
aufbewahren.

Achtung! Niemals kaltes Wasser auf die Grillplatte gieBen. Dadurch
kann die Grillplatte beschadigt werden und schnell erhitztes Wasser
spritzt!

Achtung! Den TABLE CHEF™ PRO wahrend des Gebrauchs

nicht verstellen!

Achtung! Keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel
benutzen!

Tipp: Fur eine grundliche Reinigung kann die Grillplatte auch
abgewaschen oder im Geschirrspuler gereinigt werden (allerdings nicht
das Stromkabel mit Stecker und Thermostat!). Den Stromanschluss
nach dem Abwaschen grundlich abtrocknen.

Tipp: Schwer entfernbare Reste lassen sich [6sen, wenn sie ungefahr
5 Minuten mit etwas Bratdl eingeweicht werden.

RINCESS TIPS

Die Grillplatte ausschlieBlich fur Haushaltszwecke benutzen.

Sorgen Sie dafur, daB die Schnur, und eventuell die Verlangerungsschnur, so gelegt
wird, daB niemand daruber fallen kann und sie die heie Grillplatte nicht beruhrt.

Bei Beschadigung der Girillplatte oder der Schnur, empfehlen wir Ihnen das Gerat nicht
mehr zu benutzen, sondern ins Geschaft zur Reparatur zuruckzubringen. Eine
beschadigte Schnur kann nur durch unsere Reparaturservice ersetzt werden.

Halten Sie das Gerat auBer Reichweite von Kindern. Die Grillplatte wird sehr heiB!
Seien Sie auch selbst vorsichtig. Das Gerat abkuhlen lassen bevor Sie es verlegen
oder wegraumen.

Die Grillplatte ausschlieBlich an eine geerdete Steckdose anschlieen.

Die Benutzung auBerhalb des Hauses ist nur zu empfehlen bei trockenes Wetter.
Ziehen Sie direkt den Stecker aus der Steckdose wenn es anfangt zu regnen.
Benutzen Sie eine geerdete Verlangerungsschnur mit einem genugenden Diameter
(min. 3 x 1 mm?) und rollen Sie sie ganz herab (so, daB sie nicht zu heiB wird).
Sorgen Sie dafur, daB die Verlangerungsschnur die heiBe Platte nicht beruhren kann.
Verwenden Sie nur das mitgelieferte Kabel.

o



2300-2310_v2.gxd 19-08-2006 17:20 Pag 0

Umwelt
Werfen Sie Verpackungsmaterial wie Kunststoff und Kartons in die dafur vorgesehenen
Container.

Wollen Sie das Gerat entsorgen, obwohl es noch richtig funktioniert und problemlos repa-
riert werden kann, dann sorgen Sie fur eine Wiederverwendung des Gerats.

Am Ende der Nutzungsdauer mussen Sie das Gerat auf verantwortungsvolle Weise auf-
bereiten lassen, sodass das Gerat und dessen Teile wiederverwendet werden konnen.
Stellen Sie das Gerat nicht zum unsortierten Abfall, sondern bringen Sie es zum Handler
oder zu einem anerkannten Sammelpunkt. Setzen Sie sich mit Ihrer Stadt in Verbindung,
um Informationen Uber die verfugbaren Abgabe- und Sammelsysteme zu erhalten.

Geltende europaische Richtlinie:
2002/95/EG
2002/96/EG

o PRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

iSiga las instrucciones de uso para su propia seguridad!
Utilice esta plancha Ginicamente:

- para asar y freir con fines domeésticos,

- con el cable suministrado y a un enchufe con toma a tierra,
- enun lugar seco.

Maneje el enchufe, cable, termostato y conexion eléctrica (suministro de energia)

como sigue:

- no use nunca el aparato con una conexion eléctrica averiada, devuélvalo a un servicio
técnico especializado para su reparacion y mantenga la conexion seca;

- evite posibles tropezones con el cable y eventual alargador;

- no deje que el cable o alargador toquen la plancha;

- no tire nunca del cable para desplazar el aparato o para retirar el enchufe de la toma
de contacto.

Introduccion

La PRINCESS CLASSIC TABLE CHEF es ideal para freir y asar sin grasa. La plancha
tiene una capa antiadherente y un termostato que conserva la temperatura de la plancha.
Esto hace que la PRINCESS CLASSIC TABLE CHEF sea ideal para la casa, para
divertirse en la mesa, para la gastronomia, para barbacoas o para preparar platillos en
fiestas infantiles.

Atencion: Lea primero las instrucciones antes de conectar y usar el aparato.
Recomendacion: Dé previamente instrucciones simples a los nihos pero tenga cuidado.

A Enchufe / cable

B Termostato

C Piloto de temperatura

D Boton del termostato

E Conexion eléctrica

F Plancha

G Espatula de madera o de plastico

Consejos de uso (I)
1 Tenga listos los ingredientes.
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Limpie la plancha con un paho himedo.

Coloqgue la plancha sobre una mesa solida u otra superficie estable.

Enchufe el termostato en la conexion eléctrica.

Enchufe la clavija en la toma de corriente.

Ajuste el boton del termostato.

Espere unos diez minutos hasta que se caliente el aparato y se apague el piloto de
temperatura. Coloque los ingredientes sobre la plancha.

Dé la vuelta a los ingredientes con una espatula mientras se frien y asan.

Atencion: No coloque nunca el aparato sobre el hornillo.

Atencion: El termostato regula la temperatura; el piloto de temperatura
se iluminara intermitentemente.

Atencion: Si el termostato esta ajustado a mas de 165° C, cuidado con las
salpicaduras ligeras de grasa en el lugar donde esta usando el aparato.
Atencion: No toque la plancha (caliente).

Atencion: No use cubiertos de metal para evitar dahos de la capa
antiadherente.

Recomendacion: Los trozos pequehos se asan o frien mas rapido
que los pedazos grandes.

Recomendacion: Ajuste el termostato seglin la receta; experimente
con el tiempo de asado y la temperatura para obtener el mejor resultado.
Recomendacion: Dé la vuelta solo una vez a carnes y pescados y no
los pique con tenedor para evitar que se resequen.

Limpieza (II)

abhwnN
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Desconecte el enchufe de la toma de corriente y deje enfriar la Clasica Plancha
Princess TABLE CHEF™.

Limpie la Clasica Plancha Princess TABLE CHEF™ con papel de cocina.

Limpie la parte exterior con un paho himedo.

Seque bien la conexion eléctrica (en la que se enchufa el cable).

Guarde la Clasica Plancha Princess TABLE CHEF™ en una caja con el manual de
instrucciones.

Guarde la Clasica Plancha Princess TABLE CHEF™ en un lugar seco y fuera del
alcance de los ninos.

Atencion: No vierta nunca agua fria sobre las planchas, lo cual
danharia el aparato y podria producir salpicaduras de agua caliente.
Atencion: No desplace la Clasica Plancha Princess TABLE CHEF™
sin dejarla enfriar.

Atencion: No utilice limpiadores abrasivos o agresivos.

Recomendacion: Para una limpieza profunda, se puede lavar la
plancha en agua jabonosa o en el lavavajillas. jPero mantenga
siempre seco el cable con el termostato! Seque bien la conexion
eléctrica (en la que se enchufa el cable).

Recomendacion: Quite los restos dificiles de eliminar mojandolos
primero con un poco de aceite de freir durante unos 5 minutos.

LIMPIEZA

DESCONECTE EL APARATO DE LA TOMA DE CORRIENTE.
Limpie siempre la plancha después de su utilizacion, esto evitara que restos de
alimentos queden en la plancha. Después de utilizar la plancha déjela enfriar. No
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ponga nunca la plancha todavia caliente bajo un chorro de aqua fria ni utilice jabones
COrrosivos.

- Limpie la plancha con papel de cocina. Los restos dificiles de quitar pueden desaparecer
con un poco de aceite. El resto de la plancha limpiela con un paho hiumedo.

- Para una limpieza a fondo puede poner su Princess Classic Table Chef en el
lavavaijillas, a excepcion del cordon eléctrico con termostato que deberan permanecer
siempre secos.

- Después de la limpieza aconsejamos que seque bien la conexion del cable que
encontrara en un lateral de su plancha.

Medio ambiente
Tire el material de embalaje, como plastico y cajas, en los contenedores destinados para
ello.

Si desea desprenderse del aparato estando todavia en buen estado, o si puede repararse
facilmente, por favor, asegurese de que pueda volver a utilizarse.

Al final de la vida Gtil debe hacer procesar el aparato de forma responsable de manera
que éste o sus partes puedan ser reutilizadas. No tire el aparato junto con los residuos
domeésticos no clasificados; en su lugar llévelo a la tienda donde lo adquirid o a un lugar
de recoleccion autorizado. Pongase en contacto con las autoridades municipales para
solicitar informacion acerca de los lugares de recoleccion autorizados.

Normativa europea vigente:
2002/95/EC
2002/96/EC

o PRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO
Seguite attentamente le istruzioni per usare I'apparecchio in tutta sicurezza!

Usate I'apparecchio unicamente

- per cuocere e grigliare in ambiente domestico.

- con il sistema di alimentazione in dotazione, inserito in una presa con mesa a terra.
- in un ambiente asciutto.

Maneggiate la spina, il cavo di alimentazione, il termostato e la presa elettrica

(Palimentazione) come segue

- non usate mai I'apparecchio con un’alimentazione danneggiata, fate sostituire
I’alimentazione danneggiata da un tecnico professionista e mantenete I'alimentazione
sempre asciutta.

- fate in modo che nessuno possa inciampare nel cavo di alimentazione o nella prolunga.
Non lasciate che il cavo di alimentazione o la prolunga tocchino la piastra di cottura.

- non tirate mai il cavo di alimentazione per spostate I'apparecchio, né per estrarre la
presa dalla spina di alimentazione.

Introduzione

Il Princess TABLE CHEF™ PRO ¢ indicato per cuocere e grigliare senza aggiunta di gras-
si. La piastra di cottura e dotata di uno strato antiaderente ed un termostato che la man-
tiene alla temperatura impostata. Cio rende il TABLE CHEF™ PRO ideale per fare in
casa, piacevolmente seduti a tavola, teppan yaki, gourmet, barbecue, nonché

preparare piatti per feste di compleanno.
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Attenzione! Leggete attentamente le istruzioni prima di collegare ed utilizzare I'apparecchio!
Suggerimento: spiegate, con parole semplici, il funzionamento dell’apparecchio ai bambini
e non lasciateli soli mentre lo usano.

A Spina/cavo di alimentazione

B Termostato

C Spia di indicazione della temperatura
D Pulsante di regolazione del termostato
E Presa elettrica

F Piastra di cottura

G Spatola di legno o di plastica

Uso ()

1 Predisponete gli ingredienti.

2 Pulite la piastra di cottura con un panno umido.

3 Posizionate I'apparecchio su una superficie stabile.

4 Inserite il termostato nella presa elettrica.

5 Inserite la spina nella presa di alimentazione con messa a terra.

6 Impostate il pulsante di regolazione del termostato.

7 Attendete ca. 10 minuti fino a quando la spia di indicazione della temperatura si sara

spenta. Una volta raggiunta la temperatura impostata, disponete gli ingredienti sulla piastra.
Durante la cottura, girate gli ingredienti con la spatola.

o]

Attenzione! Non posizionate mai I'apparecchio sui fornelli.
Attenzione! Il termostato regola la temperatura; la spia luminosa si
accende e si spegne in continuazione!

Attenzione! Termostato regolato su una temperatura superiore a
165°C: osservate la distanza d’'uso dell’apparecchio per non essere
colpiti da eventuali schizzi di grasso!

Attenzione! Non toccate la piastra di cottura (calda)!

Attenzione! Non usate postate di metallo per evitare di danneggiare lo
strato antiaderente!

Suggerimento: i pezzi piccoli cuociono meglio e piu velocemente dei
pezzi grossi.

Suggerimento: regolate il termostato in base all’alimento e, per
ottenere risultati ottimali, fate qualche prova con tempi di cottura e
temperature diverse.

Suggerimento: girate la carne ed il pesce una sola volta e non forate
la carne per evitare che si asciughi eccessivamente.

Dopo l'uso (II)

Togliete la spina dalla presa di alimentazione e lasciate raffreddare il TABLE CHEF™
PRO

Una volta raffreddato, pulite il TABLE CHEF™ PRO con carta da cucina.

Pulite la superficie esterna con un panno umido.

Asciugate accuratamente la presa elettrica.

Riponete il TABLE CHEF™ PRO nella sua scatola e conservate le istruzioni d’uso.
Conservate il TABLE CHEF™ PRO in un luogo asciutto e fuori dalla portata dei
bambini.

oW
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Attenzione! Non versate mai acqua fredda sulla piastra. La piastra si
danneggia e I'acqua riscaldata tende a schizzare!

Attenzione! Non spostate il TABLE CHEF™ PRO!

Attenzione! Non usate sostanze abrasive o aggressive!

Suggerimento: per una pulizia pil approfondita, potete lavare la
piastra di cottura a mano o in lavastoviglie (senza cavo di alimentazione,
spina e termostato!). Fate asciugare bene la presa elettrica dopo il
lavaggio.

Suggerimento: sciogliete eventuali resti incrostati con un po’ di olio
per friggere, lasciandolo agire per circa 5 minuti.

SUGGERIMENTI PRINCESS:

Utilizzare la piastra soltanto per usi casalinghi.

- Fare anche in modo che il cavo di alimentazione, o eventualmente la prolunga, sia
riposto in modo che nessuno possa inciamparvi, e che non tocchi la piastra.

- In caso di piastra o cavo di alimentazione danneggiati vi consigliamo di non utilizzare
I'apparecchio e di riportarlo al negozio per farlo riparare. Il cavo di alimentazione, se
danneggiato, pud essere riparato soltanto dal nostro servizio assistenza.

- Fare attenzione all'apparecchio quando ci sono in giro dei bambini. La piastra si
surriscalda sempre molto. Stare naturalmente anche attenti a non bruciarvi. Fare
raffreddare I'apparecchio prima di spostarlo o di riporlo.

- Collegare la piastra esclusivamente ad una presa di corrente dotata di terra.

- L'uso all'esterno & consigliabile soltanto se non piove. Togliere immediatamente la
spina dalla presa di corrente non appena inizia a piovere. Utilizzare una prolunga
dotata di terra dal diametro sufficientemente robusto (min. 3 x 1 mm?) ed srotolarla
completamente (altrimenti si surriscaldera eccessivamente). Sincerarsi che la prolunga
non venga a contatto con la piastra.

- Utilizzare soltanto il cavo in dotazione.

L'ambiente
Smaltire il materiale di confezionamento, quali la plastica e le scatole, negli appositi con-
tenitori di raccolta.

Assicurarsi che I'elettrodomestico venga riutilizzato se si desidera eliminarlo mentre &
ancora funzionante o richiede interventi di riparazione minori.

Quando l'elettrodomestico giunge al termine della sua vita utile, deve essere smaltito in
maniera responsabile, garantendo il riutilizzo del medesimo o di suoi componenti. Non
smaltire I'elettrodomestico tra i rifiuti comuni; consegnarlo presso il punto vendita in cui &
stato acquisto o presso un punto di raccolta. Contattare le autorita locali per sapere dove
si trova il punto di raccolta piu vicino.

Direttiva europea applicabile:

2002/95/CE
2002/96/CE
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@)D FRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

For din egen sakerhet ska foljande instruktioner beaktas.
Anvand apparaten endast

- for grilining och stekning i hushallet

- med den medfbljande elkontakten i ett jordat uttag

- i en torr miljo.

Kontakten, sladden, termostaten och de elekiriska anslutningarna ska skotas som foljer

- anvand aldrig apparaten om de elektriska anslutningarna ar skadade. Skadan ska
repareras av en kvalificerad elekiriker. Hall alla elekiriska anslutningar torra.

- se till att ingen kan snubbla dver sladden eller forlangningssladden.

- se till att sladden och férlangningssladden inte kommer i kontakt med varmeplattan.

- forsok aldrig att flytta apparaten eller dra ut kontakten ur uttaget genom att dra i sjalva
sladden.

Introduktion

Princess TABLE CHEF™ PRO ar avsedd for grillning och stekning utan att fett maste till-
sattas. Varmeplattan har en yta som gor att ingredienserna inte fastnar och en termostat
som gor att varmeplattan bibehaller bnskad temperatur. Detta gor TABLE CHEF™ PRO
idealisk att anvanda i hemmet for att tillaga trevliga maltider med familj och vanner, sa
som teppan yaki (japansk stek tillagad vid bordet), gourmetgrillning, barbecue eller for att
forbereda mat till ett barnkalas.

Obs: Las instruktionerna innan du ansluter apparater och anvander den forsta gangen!
Tips: Ge barn korta instruktioner innan bruk och hall dem under uppsikt.

A Kontakt/elkabel

B Termostat

C Temperaturlampa

D Termostatknapp

E Elektrisk anslutning

F Varmeplatta

G Stekspade av tra eller plast

Anvandning (I)

Forbered ingredienserna.

Rengor varmeplattan med en fuktig trasa.

Placera apparaten pa en stabil yta.

Satt termostaten i den elektriska anslutningen.

Satt i kontakten i ett jordat uttag.

Stall in termostaten med kontrollknappen.

Vanta i ungefar 10 minuter till dess att temperaturlampan slocknar. Den installda
temperaturen har nu uppnatts. Lagg ingredienserna pa varmeplattan.

Vand ingredienserna med stekspaden under grillning och stekning.

NooabhwNn =
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Obs: Stall inte apparaten pa en het yta (spis).

Obs: Termostaten gor att ratt temperatur bibehalls, lampan kommer att
tandas och slackas upprepade ganger.

Obs: Nar termostaten ar installd over 165°C bor du vara forsiktig da
hett fett kan stanka fran apparaten!

Obs: Beror inte varmeplattan nar den ar varm!

Obs: Anvand inga metallverktyg eftersom dessa kan skada ytan!
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Tips: Sma bitar blir snabbare klara och battre genomstekta an storre
bitar.

Tips: Justera termostaten efter respektive recept, experimentera med
grilltiden och grilltemperaturen for att uppna bast resultat.

Tips: Vand kott och fisk endast en gang for att forhindra att de torkar
ut, stick inte i kottet.

Efter anvandning (II)

abrhwN =
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Tag ut kontakten ur uttaget och lat TABLE CHEF™ PRO kylas ned.
Rengbdr TABLE CHEF™ PRO med kbdkspapper nar den kylts ned.

Rengor apparatens utsida med en fuktig trasa.

Torka den elektriska anslutningen val.

Forvara TABLE CHEF™ PRO i dess forpackning och behall anvandnings-
instruktionerna.

Forvara TABLE CHEF™ PRO pa en torr och barnsaker plats.

Obs: Hall aldrig kallt vatten pa varmeplattan. Detta skadar
varmeplattan och orsakar stank eftersom vattnet varms upp mycket
snabbt!

Obs: Flytta inte Princess TABLE CHEF™ PRO nar den

anvands!

Obs: Anvand inte fratande eller starka rengdringsmedel!

Tips: Varmeplattan kan diskas eller laggas i diskvatten for ordentlig
rengoring. Gor dock inte detta nar elkabeln, kontakten eller
termostaten ar ansluten till apparaten. Lat apparatens elektriska
anslutning torka ordentligt efter rengoring.

Tips: Rester som ar svara att fa bort kan losgoras genom att de
dranks i lite matolja i ungefar 5 minuter.

PRINCESS TIPS

- Anvand stekplattan endast for hushallsbruk.

- Se till att sladden och en eventuell forlangningssladd inte ligger sa att man kan snubbla
over den eller sa att den vidror den varma plattan.

- Om plattan eller sladden ar skadade bor apparaten inte langre anvandas. Lamna in den
hos affaren for reparation. En skadad sladd kan endast bytas av var servicepersonal.

- Se sarskilt noga efter apparaten om det finns barn i narheten. Plattan blir mycket het.
Var aven sjalv forsiktig. Lat apparaten svalna ordentligt innan den flyttas eller stalls
undan.

- Anslut stekplattan endast till ett jordat vagguttag.

- Apparaten kan anvandas utomhus, men endast vid torrt vader. Drag genast ut
kontakten om det skulle borja regna. Anvand en jordad forlangningssladd med tillracklig
diameter (min. 3 x 1 mm2). Forlangningssladden maste rullas ut helt, annars blir den for
varm. Se till att forlangningssladden inte kan vidrora den varma plattan.

- Anvand endast den tillhbrande sladden.

Miljon

Avlagsna forpackningsmaterial, sasom plast och lador, i lampliga avfallscontainrar.

Du bor sorja for ateranvandningen av apparaten om du onskar gora dig av med den sa
lange den ar i gott skick eller endast ar i behov av mindre reparationer.

Nar apparaten nar slutet av sitt anvandbara liv maste den hanteras pa ett ansvarsfullt satt,
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for att darigenom sakerstalla ateranvandningen av (av delar) av apparaten. Slang inte
apparaten med osorterat avfall, lamna in den i butiken eller ta med den till en avfallssorte-
ringsplats. Kontakta kommunen for information om mottagnings- och uppsamlingsplatser i
ditt omrade.

Tillampliga Europeiska Direktiv:
2002/95/EC
2002/96/EC

@ PRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

Folg brugervejledningen for din egen sikkerheds skyld!

Anvend udelukkende apparatet:

- til grillstegning i husholdningen.

- med den vedlagte streamforsyning i en stikkontakt med jordforbindelse.
- itorre omgivelser.

Behandl stik, stromkabel, termostat og elektrisk tilslutning (stramforsyning) som falger:
- brug aldrig apparatet med beskadiget stramforsyning, men lad denne udskifte af en
fagmand; serg for at stramforsyningen ikke bliver vad.
- sorg for, at man ikke kan falde over ledningen og en evt. forleengerledning.
Lad hverken strgmkabel eller forlaengerledning bergre bagepladen.
- treek aldrig i stromkablet for at flytte apparatet eller tage stikket ud af stikkontakten.

Indledning

Princess TABLE CHEF™ PRO er beregnet til grillstegning uden tilseetning af

fedtstof. Bagepladen er udstyret med et slip-let lag og en termostat, der sgrger for at
bagepladen holder den rette temperatur. Dette gor TABLE CHEF™ PRO ideal til hjemme-
brug, til hygge omkring spisebordet og til tilberedning af teppan yaki, gourmet, grillmad
eller retter til bornefodselsdage.

Obs! Lees inden tilslutning og brug af apparatet forst brugervejledningen!
Tip: Giv bern korte instrukser inden brugen og hold godt gje med apparatet.

A Stik/stromkabel

B Termostat

C Temperaturlampe

D Termostatknap

E Elektrisk tilslutning

F Bageplade

G Spatel af tree eller kunststof

Brug (I)

Leeg ingredienserne parat.

Renger bagepladen med en fugtig klud.

Anbring apparatet pa en stabil overflade.

Stik termostaten i den elektriske tilslutning.

Stik stikket i en jordforbunden stikkontaki.

Indstil termostaten.

Vent i ca. 10 minutter til temperaturlampen slukkes. Nar den indstillede temperatur er
naet, laegges ingredienserne pa bagepladen.

Vend under grillstegningen ingredienserne med spatelen.

NooabhwNn =
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Efter brugen (II)

Tag stikket ud af stikkontakten og lad TABLE CHEF™ PRO kole af.

Rengar — nar den er helt afkglet — din TABLE CHEF™ PRO med kekkenrulle.
Tor ydersiden af med en fugtig klud.

Tor den elektriske tilslutning godt af.

Gem TABLE CHEF™ PRO af vejen i emballagen og gem brugervejledningen.
Opbevar TABLE CHEF™ PRO pa et tort sted, sa barn ikke kan komme til den.

OO WN =

PRINCESS TIPS
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Obs! Anbring aldrig apparatet pa en kogeplade.

Obs! Termostaten regulerer temperaturen; lampen taendes og slukkes
hele tiden!

Obs! Hvis termometerstanden er over 165°C: pas pa for opsprajtende
fedtstof i direkte naerhed af apparatet!

Obs! Ror ikke ved bagepladen, der bliver meget varm!

Obs! Brug ikke metalbestik for at undga beskadigelse af slip-let laget!

Tip: Sma stykker kad, fisk osv. tilberedes hurtigere end storre stykker
og bliver mere gennemstegte.

Tip: Indstil temperaturen alt efter hvilken ret, der skal tilberedes; prov
dig ogsa lidt frem med stegetid og temperatur for at opna det bedste
resultat

Tip: Vend kun kod og fisk en enkelt gang og prik ikke i kadet for at
undga, at det bliver tort.

Obs! Hzeld aldrig koldt vand pa bagepladen. Bagepladen vil blive
beskadiget, og det hurtigt opvarmede vand sprojter!

Obs! Flyt ikke din TABLE CHEF™ PRO!

Obs! Brug ingen skurende eller aggressive midler!

Tip: ved grundig rengering kan bagepladen vaskes af eller kommes i
opvaskemaskinen (dog ikke stramkablet med stik og termostat!). Lad
efter rengoring med vand den elektriske tilslutning tarre ordentligt.
Tip: bled madrester, der sidder godt fast, op med en lille smule
madolie og lad olien sidde i ca. 5 minutter.

Anvend denne stegeplade udelukkende til madlavning.

- Sorg for, at ledningen eller forlzengerledningen ikke ligger i vejen, sa nogen kan falde
over den. Ledningen ma heller ikke rare stegepladen.

- Huvis stegepladen eller ledningen beskadiges, frarades al brug af apparatet. Returner
apparatet til forhandleren. Ledningen kan udelukkende repareres af den tekniske afdeling.

- Hold apparatet under konstant opsyn, hvis der er bgrn i neerheden. Stegepladen bliver
meget varm. Veer ogsa selv forsigtig. Lad apparatet afkele helt, inden De flytter rundt
pa det eller szetter det pa plads.

- Stegepladen ma udelukkende tilsluttes en kontakt med jordforbindelse.

- Anvend udelukkende apparatet udendeors i tart vejr. Hvis det begynder at regne, skal
De gjeblikkeligt traekket elstikket ud af kontakten. Anvend en forleengerledning med
jordforbindelse og med en tilstraekkelig diameter (min. 3 x 1 mm?). Rul
forleengerledningen helt ud (ellers bliver den for varm). Forleengerledningen ma ikke
rore stegepladen.

- Anvend udelukkende den vedlagte ledning.
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Miljo
Smid indpakningsmaterialet som fx plastik og sesker veek i de dertil bestemte containere.

Vil De kassere apparatet mens det stadig fungerer godt eller let kan repareres, sgrg da for
at apparatet bliver genbrugt.

Ved afslutningen af apparatets levetid skal De sgrge for, at apparatet bliver behandlet pa
forsvarlig made, saledes at dele af apparatet kan genbruges. Saet aldrig apparatet ned
sammen med restaffald, men indlever det hos forhandleren eller til et godkendt indsam-
lingssted. Tag kontakt med Deres kommune og fa informationer om de indleverings- ind-
samlingssteder, der er til radighed.

Geeldende europeeisk direktiv:
2002/95/EQF
2002/96/EQF

@) PRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

Folg bruksanvisningen for din egen sikkerhet!

Bruk apparatet kun

- til baking og steking hjemme .

- med den medfglgende stromtilkoblingen, i en jordet stikkontakt.
- i torre omgivelser.

Stopselet, stramkabelen, termostaten og den elektriske tilkoblingen skal brukes pa

folgende mate:

- bruk aldri apparatet med skadet stromtilkobling, en skadet stromtilkobling skal skiftes
ut av en fagmann. Stromtilkoblingen skal holdes torr.

- sorg for at ingen snubler i stramkabelen og skjoteledningen. Streamkabelen og
skjoteledningen skal ikke bergre stekeplaten.

- trekk aldri i stramkabelen for & flytte apparatet eller for a trekke stopselet ut av
stikkontakten.

Innlednng

Med Princess TABLE CHEF™ PRO kan du bake og steke uten a tilsette fett. Stekeplaten
har et anti-klebebelegg og en termostat som far stekeplaten til & holde riktig temperatur.
Dette gjer TABLE CHEF™ PRO ideell nar du skal tilberede mat

hjemme. Familien kan kose seg rundt bordet med teppan yaki, gourmetmat, grillmat eller
retter til barneselskap.

Merk! Les og folg instruksene far du kobler til apparatet!
Tips: gi barn enkle instrukser pa forhand og hold dem under oppsyn.

A Stapsel/stramkabel

B Termostat

C Temperaturlampe

D Termostatknapp

E Stromtilkobling

F Stekeplate

G Spatel av tre eller plast

Bruk (I)
1 Ta frem ingrediensene.
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Rengjor stekeplaten med en fuktig klut.

Sett apparatet pa en stabil bunn.

Sett termostaten i stramtilkoblingen.

Sett stopselet i en jordet stikkontakt.

Still inn termostatknappen.

Vent ca. 10 minutter til temperaturlampen slokkes. Det betyr at apparatet har nadd
innstilt temperatur. Legg ingrediensene pa stekeplaten.

Snu ingrediensene med spatel under tilberedelsen.

Merk! Sett aldri apparatet pa en kokeplate.

Merk! Termostaten justerer temperaturen; lyset tennes og slokkes
hele tiden!

Merk! Nar termostaten er innstilt hgyere enn 165°C: veer forsiktig — fett
kan skvette ut pa temmelig lang avstand fra apparatet!

Merk! Unnga a bergre den (varme) stekeplaten!

Merk! Bruk ikke metallbestikk, da dette kan fore til skade pa
anti-klebebelegget!

Tips: sma stykker tilberedes bedre og hurtigere enn store stykker.
Tips: juster termostatens innstilling i henhold til retten, prov deg frem
med steketid og temperatur for & oppna gode resultater.

Tips: snu kjett og fisk bare én gang og stikk ikke i kjgttet, sa det ikke
blir for tort.

Etter bruk (II)

o wWN =

Tl

Ta stopselet ut av stikkontakten og la TABLE CHEF™ PRO avkjoles.
Rengjor den avkjolte TABLE CHEF™ PRO med kjgkkenpapir.

Tork av utsiden med en fuktig klut.

Tork godt av stramtilkoblingen.

Sett TABLE CHEF™ PRO i en eske og ta vare pa bruksanvisningen.
Oppbevar TABLE CHEF™ PRO pa et tort sted som er utilgjengelig for barn.

Merk! Hell aldri kaldt vann pa stekeplaten. Stekeplaten kan bli skadet
og vann som blir oppvarmet hurtig, kan skvette !

Merk! Ikke flytt TABLE CHEF™ PRO!

Merk! Bruk ikke sterke rengjoringsmidler eller skuremidler!

Tips: stekeplaten (ikke stromkabelen med stgpselet og termostaten!)
kan vaskes i oppvaskvann eller i oppvaskmaskin hvis det er nadvendig
med en grundig rengjoring. La stromtilkoblingen torke godt etter hver
vaskeomgang.

Tips: matrester som er vanskelig a fierne, kan blgtes i litt stekeolje

(i ca. 5 minutter).

PS FRA PRINCESS

Denne stekeplaten egner seg kun til hjemmebruk.

Se til at ledningen eller evt. skjgteledning legges bort slik at ingen kan snuble over den
og at den ikke bergrer den varme stekeplaten.

Ved beskadigelse av stekeplaten eller ledningen anbefaler vi deg ikke a bruke
apparatet, men a bringe det tilbake til butikken for reparasjon. En beskadiget ledning
kan kun skiftes ut av servicetjenesten.

Hold godt tilsyn med stekeplaten nar det er barn i neerheten. En stekeplate kan bl

20

o



2300-2310_v2.gxd 19-08-2006 17:20 Pag 1

meget het. Naturligvis ma du veere forsiktig selv ogsa. La apparatet kjole helt av far
du flytter pa det eller setter det bort.

- Koble stekeplaten kun til en jordet stikkontakt.

- Utendars bruk av stekeplaten er kun mulig nar veeret er tort. Ta stepselet ut av
stikkontakten omgaende sa snart det begynner a regne. Bruk en jordet skjoteledning
med tilstrekkelig stor diameter (min. 3 x 1 mm?) og rull skjoteledningen helt av (ellers
blir den for varm). Se til at skjoteledningen ikke kan bergre den varme platen.

- Bruk ingen andre ledninger enn de som er levert med apparatet.

Miljoet
Kast emballasjemateriale, som for eksempel plastikk og bokser, i egnede avfallsbeholde-
re.

Hvis du gnsker a kvitte deg med apparatet mens det fremdeles er i god stand eller det
kun trenger mindre reparasjoner, bgr du serge for gjenbruk av apparatet.

Nar apparatet nar slutten av sin levetid ma det kasseres pa en forsvarlig mate, slik at man
sikrer gjenbruk av (deler av) apparatet. Ikke kast apparatet sammen med usortert sgppel.
Lever det inn i butikken, eller ta det med til et godkjent innsamlingssted. Kontakt din byk-
ommune for informasjon vedrerende mottagelse og innsamlingssystemer i ditt omrade.

Gjeldende europeisk direktiv:
2002/95/EC
2002/96/EC

@D PRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

Noudata kayttdohjeita oman turvallisuutesi takia!

Kayta laitetta ainoastaan

- ruskistamiseen ja paistamiseen kotioloissa.

- liitettynd maadoitettuun pistorasiaan, vakiovarusteisiin kuuluvia sahkoosia kayttaen.
- kuivassa ymparistossa.

Kasittele pistotulppaa, virtajohtoa, termostaattia ja sahkoliitantaa (sahkbdosia) seuraavasti

- ala kayta koskaan laitetta, jos sen sahkbosat ovat vioittuneet, anna ammattihenkilon
korjata vialliset sahkbosat, pida sahkbdosat kuivina.

- valta kompastumista virtajohtoon ja jatkojohtoon.
Varo, etta virtajohto tai jatkojohto eivéat kosketa parilalevya.

- ala koskaan veda virtajohdosta siirtaessasi laitetta tai ottaessasi pistotulpan pois
pistorasiasta.

Laitteen esittely

Princess TABLE CHEF™ PRO on tarkoitettu rasvattomaan ruskistamiseen ja paistami-
seen. Parilalevyssa on tarttumaton pinnoite ja termostaatti, joka pitaa parilalevyn lampoti-
lan tasaisena. Taman johdosta TABLE CHEF™ PRO on ihanteellinen tapa valmistaa koto-
na, mukavasti ruokapdydassa istuen, teppan yaki-, gourmet-,

barbeque- seké lastenjuhla-aterioita.

Huom.! Lue ensin kayttohje ennen laitteen liittamista ja kayttddonottoa!
Vihje: anna lapsille etukateen yksinkertaiset ohjeet ja pida heita silmalla.

A Pistotulppa/virtajohto
B Termostaatti

21

o



2300-2310_v2.gxd 19-08-2006 17:20 Pag 2

C

Lampotilan merkkivalo

D Termostaatin saadin

E
E
G

Ka
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Sahkoliitanta
Parilalevy
Puu- tai muovilasta

ytto (I)

Esivalmistele ainekset.

Pyyhi parilalevy puhtaaksi kostealla liinalla.

Aseta laite tukevalle alustalle.

Laita termostaatti sahkoliitantaan.

Liita pistotulppa maadoitettuun pistorasiaan.

Saada termostaatti.

Odota noin 10 minuuttia, kunnes lampotilan merkkivalo sammuu. Laite on nyt saadetyn
lampbinen. Laita ruoka-ainekset parilalevylle.

Kaantele aineksia lastalla ruskistamisen ja paistamisen aikana.

Huom.! Ala aseta laitetta koskaan keittolevylle.

Huom.! Termostaatti saatelee lampbtilaa; merkkivalo syttyy ja sammuu
jatkuvasti!

Huom.! Termostaattisaadon ollessa enemman kuin 165°C: varo
mahdollista rasvan roiskumista laitteen kayttoetaisyydella!

Huom.! Ala kosketa (kuumaa) parilalevya!

Huom.! Ala kayta metalliaterimia. Nain valtat tarttumattoman
pinnoitteen vioittumisen!

Vinkki: pienet palat kypsyvat paremmin ja valmistuvat nopeammin
kuin isot palat.

Vinkki: saada termostaatti valmistettavan ruoan mukaan, kokeile eri
paistoaikoja ja lampotiloja parhaan tuloksen saamiseksi.

Vinkki: kdanna lihaa ja kalaa vain kerran alaka pistele lihaa, ettei se
kuivu liikaa.

Kayton jalkeen (II)

o wWN =

Ota pistotulppa pois pistorasiasta ja anna TABLE CHEF™ PROin jaahtya.
Puhdista jaahtynyt TABLE CHEF™ PRO talouspaperilla.

Pyyhi ulkopinta puhtaaksi kostealla liinalla.

Kuivaa sahkoliitanta hyvin.

Laita TABLE CHEF™ PRO laatikkoon ja sailyta kayttoohje.

Sailyta TABLE CHEF™ PRO kuivassa paikassa lasten ulottumattomissa.

Huom.! Ala kaada koskaan kylméaa vetta parilalevylle. Parilalevy
vioittuu ja nopeasti kuumennut vesi roiskuu!

Huom.! Ala siirra TABLE CHEF™ PRO ia!

Huom.! Ala kayta hankaavia tai syovyttavia aineita!

Vinkki: parilalevy (ei virtajohto, pistotulppa eika termostaatti!) voidaan
puhdistaa perusteellisesti pesuainevedessa tai astianpesukoneessa.
Kuivaa sahkoliitanta hyvin pesun jalkeen.

Vinkki: poista vaikeasti irtoavat ruoanjatteet liottamalla niita noin viisi
minuuttia tilkkassa ruokaoljya.
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PRINCESS OHJEITA

- Kayta laitetta vain kotitalouskaytossa.

- Tarkista, ettei sahkodjohto tai jatkojohto riipu niin, etta joku tai jokin voisi tarttua siihen.

- Jos laite tai sahkdjohto vioittuu, ala kayta laitetta vaan vie se korjattavaksi
ammattilikkeeseen. Vain valtuutettu korjaaja voi vaihtaa sahkbjohdon.

- Pida laitetta silmalla, kun lapsia on lahettyvilla. Paistopinnasta tulee hyvin kuuma.
Varo mybds polttamasta itseasi. Anna laitteen jaadhtya kunnolla ennen puhdistusta.

- Kayta vain maadoitetussa pistorasiassa.

- Suosittelemme kayttdoa ulkona vain kuivalla saalla. Irrota pistoke heti, jos alkaa sataa.
Kayta vain maadoitettua jatkojohtoa, joka on riittavan paksu ja kelaa koko johto auki,
jotta se ei kuumu. Varmista, etta jatkojohto ei koske kuumaan pintaan.

Ymparisto
Vie pakkausmateriaalit, kuten muovi ja pahvirasiat, asianmukaisiin jatteidenkerayspisteisi-
in.

Varmista keittimen kierratys halutessasi heittaa sen pois sen viela toimiessa tai tarvitessa
vain vahaista huoltoa.

Kun keitin saavuttaa kayttoikansa paan, se on havitettavéa vastuullisesti varmistaen, etta
se ja sen osat kierratetaan. Ala havita keitinta sekajatteiden mukana; toimita se liikkee-
seen tai muuhun valtuutettuun kerayspisteeseen. Ota yhteytta paikallisviranomaisiin saa-
daksesi tietoa jatteiden vastaanotto- ja kerayspisteista asuinalueellasi.

Soveltuva EY-direktiivi:
2002/95/EC
2002/96/EC

@)D FPRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

Siga sempre as instru¢des para a sua propria segurancga!

Utilize unicamente o aparelho

- para cozinhar em casa

- juntamente com a instalagao eléctrica fornecida, ligando-a a uma tomada de corrente
residual.

- em ambiente seco.

Utilize a ficha, o cabo de alimentagao, o termostato e a ligagao eléctrica (instalagao

eléctrica) do seguinte modo

- nunca utilize o aparelho quando a instalagao eléctrica estiver avariada, devendo
leva-la a um técnico competente para que a substitua, guardando-a num lugar seco.

- evite tropegar no cabo de alimentagao e no fio de extensao.

- nao deixe que o cabo de alimentagao e o fio de extensao toquem na grelha.

- nunca puxe o cabo de alimentagao quando deslocar o aparelho ou o quiser desligar
da corrente.

Introducao

O Princess TABLE CHEF ™ Classic Grill serve para cozer e grelhar sem acrescentar
qualquer gordura. A grelha tem uma camada anti-aderente e um termostato que a
mantém a uma temperatura previamente programada. Gragas a este sistema, o Princess
TABLE CHEF ™ Classic Grill &€ ideal para ser utilizado em casa, a mesa, para preparar
teppan yaki, gourmet, churrasco ou preparar pratos para uma festa de criancas.
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Aviso! Leia primeiro as instru¢des antes de ligar ou utilizar o aparelho!
Sugestao: de primeiro as criangas as instrugbes e mantenha a vigilancia.

A Ficha/cabo de alimentacao

B Termostato

C Luz da temperatura

D Interruptor do termostato

E Ligacao eléctrica

F Grelha

G Espatula de madeira ou de plastico

Utilizacao (I)

1. Prepare os ingredientes.

. Limpe a grelha com um pano humido.

. Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel.

. Ligue o termostato a ligacao eléctrica.

. Ligue a ficha a uma tomada de corrente residual.

. Ligue o interruptor do termostato.

. Espere cerca de 10 minutos até que a luz da temperatura se desligue. Quando se
atingiu a temperatura programada, coloque os ingredientes sobre a grelha.

. Volte os ingredientes com uma espatula enquanto grelham.

Nooahk~hwN
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Aviso! Nunca coloque o aparelho sobre um fogao.

Aviso! O termostato regula a temperatura, a luz acende-se e
desliga-se continuamente!

Aviso! Se a temperatura do termostato for superior a 165° C: tenha
cuidado para que a gordura nao salpique para o comando do aparelho!
Aviso! Nao toque na grelha (quente)!

Aviso! Nao use talheres de metal para evitar danificar a camada
anti-aderente!

Sugestao: pedagos pequenos grelham mais depressa do que
pedacos grandes.

Sugestao: programe o termostato de acordo com o prato que deseja
preparar, experimente até acertar com a temperatura correcta para
obter bons resultados.

Sugestao: volte apenas uma s0 vez a carne e 0 peixe e nao espete a
carne para evitar que se seque.

Apos a utilizagao (II)

. Desligue a ficha da corrente e deixe arrefecer o TABLE CHEF ™ Classic Grill

. Depois de ter arrefecido, limpe o TABLE CHEF ™ Classic Grill com papel de cozinha.

. Limpe o exterior do aparelho com um pano humido.

Limpe bem a ligagao eléctrica.

. Guarde o TABLE CHEF ™ Classic Grill dentro da caixa juntamente com as instrucoes.
. Guarde o TABLE CHEF ™ Classic Grill num lugar seco e fora do alcance das criangas.

oA wWN=

Aviso! Nunca deite agua fria para dentro do aparelho pois pode
danificar a grelha e salpicar agua quente!

Aviso! Nao desloque o TABLE CHEF ™ Classic Girill!

Aviso! Nao utilize detergentes corrosivos ou que risquem!
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Sugestao: para limpar bem a grelha pode lava-la a torneira ou na
maquina de lavar louga (retire primeiro o cabo de alimentagao
juntamente com a ficha e o termostato!). Depois de a ter limpo, deixe
secar bem a ligagao eléctrica.

Sugestao: para soltar os restos de alimentos que se tenham pegado,
utilize um pouco de 6leo de fritar e deixe actuar durante cerca de 5
minutos.

SUGESTOES DA PRINCESS
Deve utilizar este tabuleiro de forno apenas para o uso domeéstico.

- Certifique-se que o cabo de alimentagao, ou um eventual fio de extensao, se encontra
colocado de modo a que ninguém possa tropecar nele, mantendo-o afastado do
tabuleiro aquecido.

- Se o tabuleiro ou o cabo de alimentagao estiverem danificados, nao pode continuar a
utilizar o aparelho, devendo devolvé-lo a loja para ser reparado. Um fio danificado
pode ser unicamente substituido pelos servigos de assistencia competentes.

- Mantenha a vigilancia quando existirem criancgas por perto. O tabuleiro pode aquecer
muito. Tenha também voce mesmo cuidado. Deixe arrefecer bem o aparelho antes de
0 guardar ou deslocar.

- Ligue o aparelho unicamente a uma tomada de corrente residual.

- Pode utilizar unicamente o aparelho no exterior quando estiver bom tempo.. Quando
comegcar a chover, deve desligar imediatamente o aparelho da corrente. Utilize um fio
de extensao de corrente residual com um diametro suficientemente grande (no minimo
de 3 x 1 mm?) e desenrole-o por completo (caso contrario aquece demasiado). Deve
ter o cuidado de manter o fio de extensao afastado do tabuleiro quente.

- Deve usar unicamente o cabo de alimentagao que |he foi fornecido.

Ambiente
Cologue o material de embalagem, como plastico e caixas, no contentor de lixo apropria-
do.

Se pretender desfazer-se do aparelho, mesmo que este funcione bem ou possa ser facil-
mente reparado, entao arranje maneira de este ser reutilizado.

No fim de vida do aparelho desfaga-se do aparelho de modo responsavel, para que os
componentes possam ser reutilizados. Nao coloque o aparelho no lixo doméstico mas
entregue-o na loja ou num ponto de recolha apropriado. Entre em contacto com a sua
camara para obter informagao acerca dos sistemas de recolha e de recepgao de lixo.

Directiva Europeia em vigor:
2002/95/CE
2002/96/CE

@ PRINCESS TABLE CHEF™ PRO & MINI TABLE CHEF™ PRO

Ma TNV acpaield oag, akoAouBnoTe TIg 0dnyieg xpnong.

XPNOIUOTIONOTE TN GUOKEUT HOVO:

- yla Ynoldo Kat Tnyaviopa oTo OTiTL oag

- Me TNV NAEKTPLKN KAAWSIwaon TMou MAPEXETAL OTN CUCKEUAOIA Kal O YEIWHUEVN
npifa peuuaTog

- 0t Enpo meplBArlov.

EAEYXETE TO PIG, TO KAAWDIO PeUUATOG, TO BEPUOCTATN KAl TNV NAEKTPIKT KAAwdiwon

wg eENg:
- MNV XPNOLUOTIOLEITE TIOTE TN CUOKEUT) €AV Ta KAA®wdld peUUATOG £XOUV UTIOOTEL

o
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POopa. AVaBECTE TNV ETIOKEUN O EIBIKEUUEVOUG NAEKTPOAOYOUG KAl KPATNOTE
OTEYVEC OAEQ TIC NAEKTPIKEG KAAWSIWOELG.

- PePawBeite O0TL kavEvag dev Ba PMAEXTEL OTO KAAGBLO 1) TNV TPOEKTAOT TOU.

- BeBawwbeite 0TI TO KAA®DIO KAL 1 TIPOEKTAOY) TOU dEV £pXOVTAL OE EMAPN HE TN
Bepuatvopevn Baon

- MNV MPoomabnoeTe MOTE VA PETAKIVI|OETE TN CUOKEUT) 1) va BYAAETE TO I ATIO
TNV npida TPABWVTAG TO KAAWDLO.

Eicaywyn

Xpnotponomote v kKAaowkn Ynotiepa TABLE CHEF(tm) ano tnv Princess yla yrotpo

Kal TNYAVIoPa Xwplg poceTa Alrn. H 8gppatvopevn Baon SLaBETeL AVTIKOAANTIKY

EMKAAUYN KAl BEPOOTATN TOU TN dlatnpel oTnv anattoUpevn Beppokpaaia.

H kAaowkn ynotiepa TABLE CHEF(tm) amo tnv Princess evdeikvuTal, AoLmov, yla xpnon

OTO OTITL KAL YIO TNV MAPACKEUT] ATIOAQUOTIKWV YEUUATWY E TNV OIKOYEVELD KAl TOUG
i\oug oag, payelpevovtag teppan yaki, ungpoxa YnTd, HMAPHMEKLOU N ALXOUBIEG Yia

£va TaldIKOo TapTL.

Znueinon: AlaBAcTe TIG 0dnyieg TPoToU CUVOECETE KAl XPNOLOTIOOETE TN CUOKEUN)

yla pwtn gopd!

ZupBouln: AwoTe oTa MaIdLa CUVTOHES OONYIEG EK TWV TPOTEPWV KAL VA TA TIPOCEXETE

TAVTOTE.

DIg/KaAWDL0 PEUNATOG
O©eppooTATNG

EvdelkTIK) Auxvia Bgppokpaciag
Koupuri eAeyxou Bepuootatn
HAeKTPLKT KaOAWdiwon
Oepuatvopevn Baon

ZUALVN 1] MAQOTIKN OTIATOUAQ

-

paon () .
MpoeToluaoTe Ta UAIKA.
KaBapiote Tn Beppatvopevn BAon Ue uypo mavi.
TOTMOBOETNOTE TN CUCKEUT OE OTEPEN ETUPAVELQ.
JUVOEDTE TO BEPUOOTATN OTNV NAEKTPIKY KAAWdiwon.
SUVBEDTE TO QIG OTN YEIWMEVN TIPIla.
PuBpiote T0 62pOOTATN XPNOLUOTIOLOVTAG TO KOUNT EAEYXOU.
Mepiuévete yia 10 Aemtd nepinou, £ng 0TOU OBAOEL N EVIEIKTIKT Auxvia
BepUOKPACIAg, TIPAYMA TIOU ONUAiVEL OTL €XEL ETUTEUXOEL 1 erBuuNnTn
Beppokpacia. AMA®OTE TO GAYNTO TAVW OTN BepuaAlVOUeEVT Baon.

8 Katd Tto Ynotho n 1o TNyAavioua, avarnodoyupileTe TO ¢aynToO HE TN OMATOUAQ.

NOORWN=X NMM>—m>

Znueinon: Mnv toroBeteite TN cuokeun nAvw og ({eotn) kouliva.
Znpeiwon: O BepuooTtatng dlatnpei Tn cwoTr Bepuokpaacia: n Auxvia
6a avaBooPrvel cuveX®G.

Znueinon: Otav pubuilete To BeppooTatn oe Bepuokpaacia uPnAoTePN
Twv 165? C, va €loTe MPOOEKTIKOL YIATL MIKPEG OTAYOVEG KAUTOU Almoug
Mropel va meTayxToUV apKETA HAKPLA amd Tn cuokeun!

Znpeiwon: Mnv ayyigete n (Geot) Beppavopevn Baon!

Znueinon: Mnv XpnoLUoTIoLElTE HETAAAIKA EpYaAEia, KOBWG UMopEel va
TIPOKAAETOUV PBOPA OTNV AVTIKOAANTIKN eMKaAuyn!

SupBoUAR : Ta MIKPOTEPA KOUUATIA PrvovTal KaAUTepa Kal Taxutepa
ano Ta peyaAltepa.

ZupBoUAR : PuBuioTe To BgpUoaTATn avAAoya We T cuvTayn.
MelpapatioTeiTe PJe TO XPOVO Kal T BepuoKpaaoia Ynoigatog yia va
neTUXeTE KAAUTEPA ATIOTEAEDHATAL.

ZupBoUAR : AvarodoyupileTe TO KPEAG KAl Ta Ydapla YOVO pia ¢popd Kat
MNV TPUTATE TO KPEAG YA VA NV OTEYVWOEL.

MeTa Tn Xpnon (1)

1 BydAte To @Ig anod v mpila kat apnote v KAaolkn ynotiEpa TABLE
CHEF(tm) va Kpuwaoel.

2 AgoU kpuwoel, kaBapioTte TNV KAaoikn ynotieépa TABLE CHEF(tm) pe xapti

o
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koulivag.

KaBapiote 10 eEWTEPLKO TNG CUOKEUNG ME UYPO TIAVI.

ZTeyvwote KAAA TNV NAEKTPIKN KAAWdIwon.

®dulagte TNV KAaowkn ynotiepa TABLE CHEF(tm) ot ouckeuacia g, padi pe

TIG 0dNyieg xprong. | . o o
®duAlagte Tnv KAaowkn ynotiepa TABLE CHEF(tm) oe oteyvo HEPOG, pakpLa aro
nadia.

D W

Znueinon: Mnv pixveTe MOTE KpUOo vepd MAvw oTn Beppatvouevn Baon.
H Bgppawvopevn Baon Ba kataotpagel, evod Ba metaxtolv oTayovesg
a¢ou To VEPO Csorclvswl TIOAU anyopa'

Znpeiwon: Mnv p.STGKlVSlTS ™mv K)\aoum ynotiEpa TABLE CHEF(tm)
ano tnv Princess eva ™ xprolporoteite!

Znpeiwon: Mnv XpnOLUOTIOLEITE AMOEETTIKA 1) LOXUPA AMOPPUTAVTIKA!

SupBoUAR: Mnopsns va MAUVETE TN Gapualvousvn Bdon oTo XEpL N
OTO TAUVTIPLO TUATWY, Yia Va KClOO.plOSl KaAd. Mnv mv MAUVETE XWPIG
va £XETE aMoouVSETEL TO KAA®BIO PEUNATOG, TO PIG 1) TO BepPHOOTATN.
A@oU TNV MAUVETE, AP OTE TNV NAEKTPLKT KAAWSIWON VA OTEYVMOEL
TeAelwg.

SupBouUAn: Mmopeite va HAAGKWOETE UTIOAEIUUATA TIOU agatpouvTal
dUOKOAA LOUCKEUOVTAG TA HE Alyo Hayelplko AAdL yla 5 AeTtd Tiepinou.

ZYMBOYAEZ AMNO THN PRINCESS

- H ouyKSKplpavn OUOKsun wnclpmoq npoopt{sml MOVO Yia ouqou(r] xpnon.

- BsBathstrs 01'1 T0 KCl)\(.o5l0 N N MPOEKTAOT TOU dev surtoél(ouv WOTE va unv
OKOVTGLIJSL KAVEIG TMAVW TOUG Kal va NV akouumnouv oTn {eoTn empavela
wnomaroq

- Edav n ouokeun 1 To kahwdio umootel pBopd, npsnm va ompamosrs va
xpnomuonomsmrs m OUOKSUI’] Kal va v smmpswsrs oTo Kcmom Ha Yl
eTLoKeUn. MOVO N TEXVIKN UTINPeoia TPEMEL va avTikadlota ta ¢peappeva
KaAwdla, yla aropuyn avésxopavou KlvdUvou.

- I'Ipoosxsre m OUOKsun otav urtapxouv nadia: n emtpavela wnomaToq
avanruooa TIOAU UYNAEQ GSpUOKpOOLSQ d)uolKa TIPETIEL VA €l0TE Kal ol idlol
npoosmmon A(pnore m ouomun va Kpuwom mpwv v cnanKsuosrs

- 2uvdgeTe ™V sm(pavela ynoipgarog povo 0€ YEIWHEVEG TIPICEG.

- H xpnor] oe eEwTaleouq Xwpoug ouvioTATal HOVO o€ Enpsg KALPLKEG ouvenqu
ByaAte AUEOWG TO PIG OTAV (lelOSl va BpexeL. Xpnotyoromaote yswousvn
nposmaon KaAwdiou [e EMAPK élapsrpo (TouAaxtotov 3 Tsrpaywvma
xl)\loora) Kalt Esém)\wora ™ evTeAwg, yla va pnv (eomea TOAU. BeBalwwBeite ott  n
TIPOEKTAOT TOU Ka)\wélou dev aKoupna ot Ceotn emupavela.

- XpnOolUOoToLEiTE HOVO TO TAPEXOUEVO KAAWSL0. MNV XPNOLUoTIoLlEITE KOAWDLA
SlaPopeTIKOU TUTIOU.

MpiBaAAov
ATIOpPIYPT Ta UNIKA 0UOKUAOIAG, OTIWG TLX. TA TMAAOTIKA Kal Ta KIBOTLA, 0TA KATAAANAa
Oonuila CUAAOYNG ATOPPLUHATWY.

Edv 8V XplagoT MAEoV TN OUOKUT Kal AlToupyi Kavovikd i Xplagrat Hovo aomuavtg
TIIOKUEG, 00G OUVIOTOUW VA (pPOVTIOT Yid TNV Tavaxpnollornoinon mg.

Otav n ou0Kun (PTClOl OTO TEAOG ™mg WPEAUNG LwNG TNG, N anoppupn ™mg npsm va ym M
urtiBuVO TPOTIO, £TOL WOT Va PIOPOUV va xpnolgoronBolv Eava ta Eaptnpata e (M
o)\OK)\npn n GUOKUI’]) Mnv nmET TN OUOKUN padi 1 Ta ouvnelopsva OolKlaKA cmopplupam
Ta oroia dv UToKIvVTalL O Blahoyn EmoTpsq.lT TNV OTO ONnuio ayopaq n nqpaéwOT mv o'
gva £ouolodoTnpevo onuio cUAAOYTG, MNa MANPOPOPIG OXTIKA | TA CUCTIHATA UTIOBOXTG
KOl CUYKEVTPWONG TETOLWV AMOPPLUUATWY OTNV TIPLOXN 00G, TIKOWVWVNOT W TIG TOTIKEG

APXEG.

ZXTIKN Eupwnaikn Odnyia:
2002/95/EC
2002/96/EC

27
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NEDERLANDS: GARANTIEVOORWAARDEN
1 jaar op fabrikage- en materiaalfouten. De garantie
geldt alleen met volledig ingevuld garantiebewijs. Geen
garantie op defekten t.g.v. verkeerd gebruik, onbevoegde
demontage en vallen. De garantie is niet geldig voor
gevolgschade.

ENGLISH: GUARANTEE
For 1 year in respect of defects found to be due to faulty
workmanship or material. The guarantee is only valid
with a complete filled in guarantee card. There is no gua-
rantee on appliances found to be defective due to wrong-
ful use, disassembling or accidental breakage.

FRANCAIS: CONDITIONS DE LA GARANTIE
1 an de défaut de fabrication ou vice de matiere. Pour
bénéficier de la garantie le présent bon doit porter la
date d’achat et le cachet du vendeur. La garantie
ne couvre pas les dégats résultant d’'une mauvaise
utilisation, d’'un démontage ou réparation ou échange
standard par des personnes non autorisées.

DEUTSCH: GARANTIE
1 Jahr hinsichtlich Material- oder Produktionsfehler.
Garantieanspruche kbonnen nur mit vollstandig aus-
gefullter Garantiekarte bzw. dem Kaufbeleg geltend
gemacht werden. Die Garantie erlischt durch unsach-
gemassen Gebrauch, Bruch, unauthorisierten Eingriff
sowie mutwillige Zerstorung.

ESPANOL: CERTIFICADO DE GARANTIA
PRINCESS garantiza sus productos por el periodo de 1
aho, a contar desde la fecha de la primera compra,
contra cualquier defecto de fabricacion. La garantia solo
tendra validez si esta completamente rellenada y sellada
por el establecimiento vendedor. No quedan cubiertos
por la presente garantia los desperfectos producidos por
un mal uso del producto, por haber sido manipulado por
un servicio no autorizado, por caida, etc.

CATALA: GARANTIA
Per un any contra defectes de fabricacio. La garantia
nomes es valida una vegada la tarja de garantia ha estat
correctament plena. La garantia no sera valida contra un
Us no autoritzat, si I'aparell ha estat desmontato si pre-
senta cops o0 maltractaments.

ITALIA: GARANZIA
L’apparecchio e garantito per un periodo di un anno dalla
data di acquisto che viene comprovata dallo  scontrino.
Per garanzia si intende la sostituzione o riparazione
gratuita delle parti componenti I'apparecchio che risulta-
no difettose all’origine per vizi di fabbricazione. Non sono
coperte de garanzia tutte le parti che  dovessero risul-
tare difettose a causa di negligenza o trascuratezza nel-
I'uso, di danno da trasporto ed in ogni caso di circostan-
ze checomunque non & possibile far risalire a difetti di
fabbricazione. La garanzia & inoltre esclusa in tutti i casi
di uso improprio dell’apparecchio ed in particolare in
caso di uso non domestico.

SVENSKA: GARANTI
1 ars garanti. Konsumentkoplagens regler galler vid
eventuell reklamation. Garantin omfattar fabrikations-
och/eller materialfel. Om apparaten anvands felaktigt
eller for icke avsett andamal, tas inget ansvar for ~ even-
tuella skador. Kom ihag att du maste kunna styrka
inkdbpsdatum. Spar kvitto och kbpbevis/garantikort.

DANSK: GARANTI
Garantien gecelder 1 ar fra kebsdato, denne udfyldes af
forhandleren.Garantien gcelder ikke safremt produktet
cendres eller repareres af andre end den af leveranderen
anviste service adresse. Endvidere bortfalder garantien,
hvis produktet benyttes til andre formal end den
foreskrevne anvendelse i brugsanvisningen.

NORSK: GARANTI
1 ars garanti. Garantien gjelder fabrikasjons feil og-eller
material feil. Hvis apparatet brukes feilaktig, eller ute-
nom angitt bruksomrade, er garantien ikke gyldig ved
eventuelle skader. Garantien er kun gyldig sammen med
et korrekt utfylt garanti kort med kjopedato samt kvittering.

SUOMI: TAKUU
Takuuaika 1 vuosi. Takuu kattaa valmistus-ja/tai
raakaainevirheet. Takuu ei vastaa vahingoista, jotka
johtuvat laitteen virheellisesta kaytosta. Viallisen  tuot-
teen mukaan on liitettava ostokuitti / takuutodistus, josta
selviaa ostopaikka ja-aika.

SLOVENIA: GARANCIJA
Za kvaliteto in izdelavo dajemo garancijsko dobo 1 leta.
V/asu garancije bo nasa servisna sluzba brezpla/no
opravila vse pomanijkljivosti, ki bi nastale zaradi napak
pri izdelavi ali materialu. Okvare zaradi uporabe ali
mehanske poskodbe so iz garancije izuzete. Garancija
izuzete. Garancija preneha, /e so v izdelek posegale
osebe, kijjih proivalalec ni pooblastil ali ce pri popraavilu
niso bili uporabljeni originalni nadomestni deli.

CESKY: PODMINKY ZARUKY
Zaruka 1 rok na chyby vztahujici se na material a montaz.
Zaruka plati jen na kompletn(\:/ vyplneny zarucni list.
Zaruka se nevztahuje na poruchy zptsobené nespravnym
pouZivanim nebo neautorizovanou demontaZi. Zaruka se
nevztahuje na Umysiné poskozeni.

ICELANDIC: ABYRGDARSKIRTEINI
Abyrgd bessi gildir i eitt ar fra kaupdegi og tekur til galla
sem rekja ma til mistaka i framleidsu eda galla i hraefni.
Abyrgin er had pvi ad framvisad sé Utfylltu abyrgdarskirteini.
HUn neer ekki yfir skemmdir sem rekja ma til rangrar
notkunar eda hbggs. Abyrgdin nzer eingdngu til bess hlu-
tar sem tilgreindur er a skirteininu.

‘'Opol Kal mpoumoB£oeig TNG yyunong

Mapéxetal eyyunon 1 €Toug €vavtl MPORANUATWOV
ToU o@eilovTal OTNV KATAOKEUT Kal Ta UAIKA. H
eyylinon oxUel HOVO €(QOCOV OCUUMANPOONKE
MANPWG N KapTa eyylunong. H eyylnon dev KaAUTITEL
BAGBeg kat TpoBARuata ta omoia ogeilovral og
AavBaopévn Xpron, armoouvapuoAdynon amo un-
€EOUOLOBOTNUEVA ATOWA, 1) TITWON TNG CUOKeUNG. H
eyylnon dev KAAUTTEL AMOBETIKEG N EMAKOAOUBEG
Inugs.

o
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®
Princess Head Office
Baronielaan 1

4818 PA Breda

P.O. Box 4722

4803 Eé Bk Garantiekaart / Guarantee card / Carte de garantie
Garantiekarte / Certificado di garantia

The Netherlands c lina di ia/G ikort / G ibevi

Tel. +31 (0)76 - 521 77 16 artolina di garanzia / Garantikort / Garantibevis

Garantikort / Takuutodistus / Kapta eyyunong

Datum van aankoop Inkbpsdatum
Date of Purchase Kgbs-dato
Date d’achat Innkjgpsdato
Kaufdatum Ostopaiva
Fecha de compra Datum nakupa
Data de compra Hvenaer keypt
Data di acquisto Datum nakupu
Huepounvia ayopag

Dealer
Revendeur
Handler
Haendler / commercant
Vendedor
Comprador
Rivenditore
Aterforsaljare
Forhandler
Jalleenmyyja
Zastopnik

Soluadili
Katdotnua

TYPE

Koper
Buyer
Acheteur
Kaufer
Kaeufer
Comprador
Comerg
Acquirente
Kopare
Kaber
Kigper
Ostaja
Kupec
Kaupandi
Kupuijci
AyopaoTng
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SPRINCESS

PriNcESS HouseHOLD APPLIANCES BV
Baronielaan 1, 4818 PA Breda. P.O. Box 4722, 4803 ES Breda, The Netherlands.
Tel. +31 (0)76 - 521 77 16, Fax +31 (0)76 - 521 71 16
www.princess.nl - e-mail: info@princess.nl
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