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COMPONENTI:

1. Cavo di alimentazione 15.  Griglia poggiatazze

2. Interruttore generale on/off 16.  PID regolatore di temperatura
3. Spia pronto vapore 17. Spia mancanza acqua

4, Spia pronto caffé 18.  Coperchio scaldatazze

5. Interruttore caffe 19. Coperchio contenitore acqua
6. Interruttore generale vapore 20. Interruttore acqua calda

7. Manometro 21. Spia accensione interruttore acqua calda
8. Coperchio vaschetta raccogli acqua 22.  Pressino caffe

9. Interruttore vapore 23. Misurino caffé

10. Lancia vapore 24. \

11. Beccuccio erogazione acqua calda 25. Filtro 1 tazza

12.  Portafiltro 2 vie 26.  Filtro 2 tazze

13.  Ghiera attacco portafiltro 27. Filtro cialda

14.  Rialzo rimovibile per tazzine espresso 28.  Filtro resine

ISTRUZIONI PER L'USO:
Prima accensione della macchina:

1. Estrarre la macchina dalla scatola e rimuovere tutti i sacchetti e tutto il materiale da imballo.

2. Posizionare la macchina per caffé espresso su una superficie stabile e piana, lontano da fonti di calore e da rubinetti della
rete idrica.

3. Alzare (oppure rimuovere completamente) il piccolo coperchio rimovibile (19) posto sulla parte superiore della macchina;
estrarre con attenzione il tubicino in plastica con il filtro anti-calcare gia inserito; in seguito, estrarre il serbatoio di
plastica.

4. Riempire il serbatoio con acqua fredda.

5. Rimettere il serbatoio nella sua sede, inserire il tubicino in plastica con il filtro anti-calcare all'interno e chiudere con il
piccolo coperchio (19).

6. Inserire la spina del cavo di alimentazione (1) nella presa di corrente (verificare che I'alimentazione elettrica sia idonea
alle necessita del prodotto stesso).

7. Inserire il portafiltro (12) nella ghiera di aggancio del portafiltro (13), ruotandolo con forza da sinistra verso destra, in
modo che il portafiltro si scaldi e che sia poi pronto per I'utilizzo.

8. Accendere la macchina premendo l'interruttore generale (2); il LED integrato nell'interruttore conferma I'accensione: si
aziona automaticamente l'accensione del gruppo caffé e la ricarica della caldaia vapore. Contemporaneamente
alzare/accendere l'interruttore acqua calda (20): non appena esce acqua dal beccuccio erogazione acqua calda (11)
abbassare/speganere l'interruttore acqua calda (20).

9. Premere l'interruttore (6) che aziona il riscaldamento caldaia vapore: la spia pronto caffé (4) e la spia pronto vapore (3)
si accendono per confermare che la macchina & pronta per I'uso.

10. Il regolatore di temperatura Termopid (16) visualizzera i gradi della caldaia caffé, controllando il riscaldamento.

11. 1l regolatore di temperatura e’ impostato dalla fabbrica a 95°C , temperatura ideale per la preparazione del caffée.
(Se si desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni del paragrafo Regolazione della
temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

Preparazione del caffé espresso con caffé macinato:

12. Controllare che il serbatoio interno contenga acqua. ATTENZIONE: il serbatoio interno & munito di un dispositivo
galleggiante che controlla la presenza ed il livello dell'acqua. Dovesse mancare I'acqua nel serbatoio, la spia mancanza
acqua (17) si accende in automatico e contemporaneamente parte il segnale acustico del buzzer. Solo rimettendo acqua
fredda nel serbatoio interno (come descritto nel paragrafo Prima accensione della macchina, ai punti 3-5) la spia si
spegnera ed il buzzer smettera di suonare, confermando il livello idoneo dell'acqua. NB: Il serbatoio deve essere
riempito fino al livello MAX indicato sulla carrozzeria.

13. Seguire le istruzioni del punto 9 in caso le operazioni ivi descritte non fossero ancora state compiute.

14. Non appena il display del Termopid (16) visualizza la temperatura impostata e la lampada spia segnalatrice pronto caffé
(4) si accende, la macchina & pronta per |'uso.

15. Inserire il filtro (25-26) nel portafiltro (12). Versare la quantita di caffé macinato desiderata (1 misurino (23)
corrisponde a 1 dose di caffe, per 2 tazzine versare 2 misurini) nel portafiltro (12), pressare il caffé con il pressino (22)
ed alla fine inserire il portafiltro (12) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (13) ruotandolo da sinistra verso
destra con forza.

16. Posizionare la/le tazzina/e sulla grata removibile poggia tazza (14). NB: La macchina & prevista per utilizzo di tazzine
espresso da posizionare sul piano rimovibile (14) e per utilizzo di tazze mug con un altezza massima di 11cm da
posizionare direttamente sulla griglia (15).

17. NB: L'interruttore caffé (5) ha 2 posizioni: in alto acceso, in basso spento. Accendere l'interruttore caffé (5) ed una
volta raggiunta la quantita di caffé desiderata abbassare l'interruttore a leva (5) per arrestare I'erogazione.

18. Togliere il portafiltro (12) dalla ghiera (13) e gettare via i fondi di caffe. NB: Per mantenere il gruppo caffe alla
temperatura giusta si raccomanda di lasciare il portafiltro (12) vuoto (senza caffé) agganciato nel suo supporto (13).
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Vapore:

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

Controllare che il serbatoio interno contenga acqua. ATTENZIONE: il serbatoio interno € munito di un dispositivo
galleggiante che controlla la presenza ed il livello dell'acqua. Dovesse mancare I'acqua nel serbatoio, la spia mancanza
acqua (17) si accende in automatico e contemporaneamente parte il segnale acustico del buzzer. Solo rimettendo
acqua fredda nel serbatoio interno (come descritto nel paragrafo Prima accensione della macchina, ai punti 3-5) la spia
si spegnera ed il buzzer smettera di suonare, confermando il livello idoneo dell'acqua. NB: Il serbatoio deve essere
riempito fino al livello MAX indicato sulla carrozzeria.

Attivare il gruppo vapore premendo l'interruttore generale (6) (se non ¢ stato precedentemente premuto): in seguito, a
conferma, si accendera la spia tensione (3): la macchina ha raggiunto la giusta temperatura ed & pronta per
I’erogazione del vapore.

Mettere sotto il tubo vapore multi-direzionale (10) il recipiente con la bevanda desiderata.

Alzare l'interruttore di erogazione vapore (9) lasciando la lancia vapore sempre immersa nel liquido per evitare
eventuali spruzzi di bevanda calda.

Abbassare l'interruttore vapore (9) per arrestare l'erogazione ed estrarre la lancia (10) dal liquido ad erogazione
terminata.

Il tubo erogazione vapore (10) puo6 diventare molto caldo per cui si consiglia di maneggiarlo esclusivamente tramite
I'apposita protezione in gomma.

Pulire accuratamente I'erogatore vapore (10) con un panno umido.

Acqua calda:

26.

27.
28.

29.

Controllare che il serbatoio interno contenga acqua. ATTENZIONE: il serbatoio interno &€ munito di un dispositivo
galleggiante che controlla la presenza ed il livello dell'acqua. Dovesse mancare |'acqua nel serbatoio, la spia mancanza
acqua (17) si accende in automatico e contemporaneamente parte il segnale acustico del buzzer. Solo rimettendo
acqua fredda nel serbatoio interno (come descritto nel paragrafo Prima accensione della macchina, ai punti 3-5) la spia
si spegnera ed il buzzer smettera di suonare, confermando il livello idoneo dell'acqua. NB: Il serbatoio deve essere
riempito fino al livello MAX indicato sulla carrozzeria.

Attendere che il display del Termopid (16) visualizzi la temperatura impostata e che la spia pronto caffé (4) si accenda.
Porre un recipiente sotto il beccuccio acqua calda (11) ed alzare l'interruttore acqua calda (20). La spia (21) conferma
accensione. Ad ottenimento della quantita desiderata abbassare linterruttore acqua calda (20) per arrestare
I'erogazione.

Dopo il prelievo di acqua calda si raccomanda di controllare che il serbatoio interno contenga acqua ed eventualmente
di ripristinare il livello come indicato al punto 24.

REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA IN CALDAIA TRAMITE IL CONTROLLO TERMOPID:

Il Termopid e’ stato imiostato dalla fabbrica a 95°c. Per poter intervenire sulla regolazione procedere come segue:

1. premere il tasto ; hon appena sul display compare la scritta "PRG” premere il tasto ;

2. quando il display visualizza la temperatura della caldaia , impostare con i tasti E e il valore della
temperatura desiderata, da un minimo di 80C° ad un massimo di 130C®°.

3. dopo 3 secondi dalla pressione dell’ultimo tasto il dato & memorizzato ed il display visualizza la temperatura.

NB: se la temperatura viene impostata ad una soglia troppo elevata, sotto la richiesta di erogazione caffé il display comincera
a lampeggiare.

MANUTENZIONE ORDINARIA E PRECAUZIONI:

- Si consiglia di pulire il tubo vapore (10) dopo ogni utilizzo.

- Per la pulizia della macchina utilizzare un panno umido d’acqua.

- Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici.

- Non immergere I'apparecchio in acqua.

- Fare funzionare I'apparecchio soltanto sotto controllo di adulti e tenerlo fuori dalla portata dei bambini.

- Non lavare filtri e portafiltro in lavastoviglie.

- Durante il normale funzionamento alcune parti della carrozzeria della macchina possono raggiungere temperature

elevate: maneggiare con cautela!

- Il dispositivo controllo temperatura Termopid e’ stato impostato a valori di fabbrica per un caffé espresso
ottimale. Durante il riscaldamento e I'erogazione di caffé o acqua la temperatura pud avere un’oscillazione di
10/12°C in + o in - rispetto a quella impostata. E’ stato inserito anche un avvertimento: dopo i 108°C il
display del Termopid visualizza la temperatura ma ad intermittenza; e’ del tutto normale, in quanto questo
avverte |'operatore che il caffé non uscira buono se erogato con una temperatura cosi alta.

Nota Bene: La macchina & dotata di un serbatoio d’acqua con una capacita di 2,7 predisposto con rilevatore di mancanza
acqua collegato ad una spia allarme (17) ed un buzzer. Il suono del buzzer per segnalare la mancanza dell'acqua al momento
dell'accensione della macchina & diverso dal suono emesso per segnalare la mancanza durante il normale funzionamento. Il
ripristino del livello dell'acqua nel serbatoio determinera sia lo spegnimento della spia allarme (17) sia l'interruzione del
buzzer. Se l'acqua finisce durante il normale funzionamento il rilevatore mancanza acqua consente 15sec. di tempo per fare il
caffe; un volta finita I'erogazione del caffé si consiglia di riempire il serbatoio fino al livello max. indicato.

Si prega di leggere attentamente le istruzioni d’uso e di controllare periodicamente il livello dell’acqua nel serbatoio interno.
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Filtro a resine in dotazione (montato sul tubo pescaggio acqua, all'interno del serbatoio): serve a proteggere il
meccanismo interno dai depositi di calcare; &€ un addolcitore usa e getta specifico per macchine da caffé che va cambiato in
base a durezza e consumo dell’acqua seguendo le indicazioni nella tabella sotto:

Durezza acqua : Quantita
10°F 90 litri
20°F 45 litri
27°F 35 litri
35°F 23 litri
45°F 20 litri

NB: E’ necessario cambiare il filtro dopo il consumo della quantita acqua indicata nella tabella sopra, altrimenti i depositi di

calcare possono danneggiare la macchina (danno non coperto dalla garanzia).

DATI TECNICI:

Alimentazione elettrica: 220-230V: 50Hz - 220-230V: 60Hz
Resistenza caffé: 1000W

Resistenza vapore: 1200W

Pressione pompa caffé: 12/15 bar

Pompa caldaia caffé ULKA: 48W -- Pompa caldaia vapore ULKA: 21W
Regolazione Termopid: da min. 80°C fino a max. 130°C

Capacita serbatoio acqua: 2,7 litri

Capacita caldaia caffé: 250 ml -- Capacita caldaia vapore: 400 ml
Dimensioni (HXxLxP): 30x30x42 cm -- Peso netto: 10,5 kg
Funzionamento: caffé macinato / cialde carta

PL60T/110 120V -

60 Hz - 20 Amp

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU FREQUENTI:

Gentile Cliente,

La ringraziamo per aver acquistato un nostro prodotto, costruito secondo le ultime innovazioni tecnologiche. Seguendo
scrupolosamente le semplici operazioni riguardanti I'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle prescrizioni essenziali
di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo delle prestazioni e verificare la notevole affidabilita di
questo prodotto nel corso degli anni. Di seguito forniamo una pratica tabella riportante alcuni malfunzionamenti e le loro
relative rapide soluzioni:

PROBLEMI CAUSA SOLUZIONE
1. Rispettare le indicazioni riportate nei
paragrafi “*messa in funzione della macchina”
1. La macchina non €& a giusta temperatura. (23 {)Iregft;afizlltorgedi\e/leceasfziree:sgi;eczslgato
Il caffé esce troppo 2. Mancato preriscaldamento del portafiltro P B ]
. contemporaneamente all’acqua, vedi
freddo 3. Mancato preriscaldamento delle tazze araarafo “messa in funzione della macchina”
4. Il termostato non lavora entro i valori ottimali. parag
3. Scaldare adeguatamente le tazze
sull’apposito scadatazze (18)
4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
1l caffé esce troppo 1. La quantita di caffe\e_ msufﬁ_aente 1. Aumentare la c_lose di caffe .
rapidamente 2. Pres‘satura (?Iel gaffe insufficiente 2. Prerr.wer.e magglqrmente il caffe
3. Caffe vecchio o inadatto 3. Sostituire il caffe
1. Il portafiltro non & inserito correttamente 1. Inserirlo in modo corretto
Il caffé esce tra il - porta s X - 2. Diminuire la quantita di caffe
- 2. Eccessiva quantita di caffé nel filtro - L R
gruppo erogazione ) \ . 3. Togliere I residui di caffe dal bordo del
. h 3. Il bordo del portafiltro non e stato pulito f . .
ed il portafiltro 4. La guarnizione sottocoppa & usurata portafiltro pulire la guarnizione sottocoppa.
-ag pp 4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSI STENZA
R 1. La quantita di caffé € eccessiva 1. Diminuire la quantita di caffe
Il caffe esce a gocce . N - |
2. Eccessiva pressatura del caffe 2. Pressare meno il caffe
La macchina non 1. Micropompa non funzionante 1. Rivolgersi al CENTRO DI ASSI STENZA
eroga vapore con 2. Il foro del terminale del tubo vapore & ostruito 2. Pulire il foro con l'ausilio di un ago
interruttori (6) e (9) | 3. Manca acqua nel serbatoio 3. Vedi paragrafo “messa in funzione della
accesi macchina”
1. Controllare inserimento spina e presa
La macchina non 1. Possibile disconessione dalla rete elettrica. corrente.
funziona e la spia 2. La spina del cavo di alimentazione non € inserita : 2. Inserire correttamente la spina del cavo di
dell'interruttore non | correttamente alimentazione nella presa di corrente
si accende 3. Il cavo di alimentazione & danneggiato 3. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA per
la sostituzione del cavo




AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO AI SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani. Puo
essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire
. separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibile conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i
materiali di cui € composto al fine di ottenere un importante risparmio di energia e di risorse. Per
rimarcare |'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto & riportato il
marchio del contenitore di spazzature mobile barrato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA' CE
Gemme Italian Producers srl dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto PL60T, al quale
e riferita questa dichiarazione, & conforme alle seguenti norme:
CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15
Dichiara inoltre che il prodotto sopra indicato risulta conforme in base alle prove di compatibilita
elettromagnetica EMC.
NB: La presente dichiarazione perde la sua validita se la macchina viene modificata senza la nostra
espressa autorizzazione.
Castegnato, 01/07/2011
Amministratore Delegato

7

I dati e le immagini riportati potranno subire variazioni senza preavviso al fine del miglioramento delle prestazioni
della macchina.

L'elenco aggiornato dei centri assistenza autorizzati LELIT & disponibile all’indirizzo
http://www.lelit.com/web/assistenza.asp .
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COMPONENTS :

1. Power cord 15. Drip grill / grill for mug

2. Main switch on/off 16. PID coffee boiler temperature controller
3. Steam ready pilot light 17. Water missing pilot light

4, Coffee ready pilot light 18. Cup warming on top of the machine
5. Coffee switch 19. Removable cover for water tank

6. Steam group main switch 20. Hot water switch

7. Manometer 21. Hot water pilot light

8. Cover for water tray 22. Tamper

9. Steam switch 23. Coffee doser

10. Steam tube with safety protection 24, \

11. Hot water tube 25. Filter 1 cup

12. Filter holder (2 ways) 26. Filter 2 cups

13. Support for filter holder connection 27. Filter for pods

14. Removable tray/grill for espresso cup 28. Resin filter (inside water tank)
USER INSTRUCTIONS:

Starting the machine:

1.

10.
11.

Remove the machine from its packing and make sure all packing parts have been taken off (including the protection
bags).

Lay the machine on a flat and steady surface far away from hot places and from the water taps.

Remove the water tank cover (19) on the top of the machine; extract the plastic tube that has a resin filter (28)
attached; extract the water tank.

Fill the tank with cold water.

Replace the water tank back in the machine; insert the plastic tube and pay attention not to bend it; replace the cover
(19) in its right position.

Insert the power cord (1) in the mains. Make sure that the wall socket is of the right voltage.

Place the filter holder (12) under the brewing group (13) and turn it from the left to the right. Leave it there so that it
can get warm and it gets ready for use.

Turn on the machine by pressing the main switch (2); the build-in pilot light confirms that the machine is on. The coffee
group and the steam boiler recharge go on automatically. Press the hot water toggle switch (20) up: once water will
flow out of the water tube (11) press the toggle switch (20) down.

Press the steam group main switch (6) in order to turn on the boilers’ heating element: the coffee ready pilot light (4)
and the steam ready pilot light (3) will come on confirming that the machine is ready for use.
The PID (16) will visualize the degrees inside the boiler and will control the boiler’s heating.
The PID is already set from the producer on 95°C, i.e. the ideal temperature for a good cup of coffee. (If you want
to change the PID’s temperature, please follow the instructions written under How to set the temperature inside
the boiler by means of the PID).

Making an espresso with ground coffee:

12. Check that the tank contains water. ATTENTION: the internal tank has a special floating device that controls the water
level. In case of lack of water, the water missing pilot light (17) comes on automatically and at the same time the sound
alarm buzzes. Please fill the water tank with water (as described under Starting the machine, points 3-5): this will shut
off the pilot light (17) and the buzzer, confirming that the water level is suitable. NB: the water tank must be filled in
with water till the MAX level indicated on the appliance body.

13. Follow the instruction at point 9 in case the above written operations have not been yet done.

14. As soon as the PID’s (16) display shows the set temperature and the coffee ready pilot light (4) goes on, the machine is
ready for use.

15. Place the filter (25-26) in the filter holder (12). Lock the filter holder (12) in the brewing group (13) turning it from the
left to the right, after having poured the desired quantity of ground coffee (1 doser (23) corresponds to 1 coffee dose;
to get 2 coffee cups pour 2 dozers of ground coffee in the filter holder (12) ) and after having pressed it properly with
the pressing tool/tamper (22).

16. Place the espresso cup/s on the cup rest (14). NB: this machine has a removable tray (14) for espresso cups and a drip
grill (15) for cups/mug of max. 11cm height.

17. NB: The coffee switch (5) has 2 positions: up it's on, down it's off. Turn the coffee switch on (5) to start brewing
and once you have reached the desired quantity of coffee press the toggle switch (5) down to stop dispensing the
coffee.

18. Remove the filter holder (12) from its support (13) and throw away the coffee grounds. NB: Place the filter holder (12)
empty (without coffee) back in its support (13) in order to maintain the entire coffee group at the suitable temperature.

Steam:

19. Check that the tank contains water. ATTENTION: the internal tank has a special floating device that controls the water
level. In case of lack of water, the water missing pilot light (17) comes on automatically and at the same time the sound
allarm buzzes. Please fill the water tank with water (as described under Starting the machine, points 3-5): this will shut
off the pilot light (17) and the buzzer, confirming that the water level is suitable. NB: the water tank must be filled in
with water till the MAX level indicated on the appliance body.

20. Switch on the steam group by pressing the steam main switch (6) (only if it has not been yet done): the pilot light (3)
gets on. The machine is at the right temperature, ready to make steam.

21. Place the cup/mug with the drink to be heated under the steam tube (10).
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22. Press the toggle steam switch (9) up paying attention that the steamer always stays immerse in the liquid, to avoid
possible hot drink sprays.

23. Press the toggle steam switch (9) down to stop steaming and remove the steam tube (10) from the cup/mug.

24. The steam tube (10) can become extremely hot so make sure to handle it only touching the rubber safety protection.

25. Clean the steam tube (10) accordingly with a normal damp cloth.

Hot water:

26. Check that the tank contains water. ATTENTION: the internal tank has a special floating device that controls the water
level. In case of lack of water, the water missing pilot light (17) comes on automatically and at the same time the sound
allarm buzzes. Please fill the water tank with water (as described under Starting the machine, points 3-5): this will shut
off the pilot light (17) and the buzzer, confirming that the water level is suitable. NB: the water tank must be filled in
with water till the MAX level indicated on the appliance body.

27. Wait till the PID’s (16) display shows the set temperature and the coffee ready pilot light (4) comes on.

28. Place a mug under the hot water faucet (11) and press the hot water switch (20) up: the pilot light (21) confirms the
starting. Once you get the desired amount of hot water press the switch (20) down to stop dispensing.

29. After having taken hot water, always check that there is still water in the tank and if it is necessary, fill the water tank
as indicated at point 24.

HOW TO SET THE BOILER’'S TEMPERATURE BY MEANS OF THE PID:
The PID has been set by the producer of this machine on a temperature of 95°C. In order to change the temperature
please proceed as follows:

4. press the button E] ; as soon as the display shows the writing “"PRG” press the button E]

/
5. as soon as the display shows the boiler’s temperature, help yourself with the buttons E] and in
order to set the desired temperature, starting from a min. of 80C®° up to a max. of 130C°.
6. after 3 sec. from pressing the last button, the inserted temperature is memorized and the display shows the set
temperature.
NB: if the temperature is set too high, once a coffee request is made, the display starts to flash.

ROUTINE MAINTENANCE AND PRECAUTIONS:

- Clean up the steam tube (10) after every use.

- Use a normal damp cloth to clean the machine.

- Do not leave the machine outdoors.

- Do not immerse the machine in water.

- Use the machine only under adult control and keep it away from children’s reach.

- Do not wash filters and filter holder in the dishwasher.

- During normal functioning some parts of the appliance body can reach high temperatures: please handle with due

caution!

- The PID is already set by the producer on the right temperature for an excellent espresso. During heating and
coffee or water distribution, the temperature can oscillate (+/- 10/12°C). Also, a warning has been inserted:
after 108°C the PID’s display shows the temperature but intermittently; this is normal and it warns the user
that the coffee will not be good if made with such high temperature.

ATTENTION: the machine is equipped with a water tank of 2.7l with missing water sensor connected to an allarm pilot light
(17) and also to a buzzer. The sound of the buzzer caused by the lack of water at starting the machine is different from the
sound made to indicate the lack of water during normal funtioning. The restoration of the suitable water level will shut off
the allarm pilot light (17) and the buzzer. If the water finishes during the normal funtioning the missing water sensor will
allow 15sec. of time to finish the coffee; once the coffee is done the water tank must be filled with water till the max level
indicated on the appliance body.

We suggest reading the instruction booklet carefully and checking the water level in the water tank regularly.

Water softener included (inserted on the plastic tube, inside the water tank): one way water softener for espresso
machines. It protects the machine from limestone residues. It needs to be replaced according to the water hardness and
consumption following the below table:

Water hardness | Quantity
10°F 90 It
20°F 45 It
27°F 351t
35°F 23 It
45°F 20 It

NB: It's is necessary to replace the resin filter as indicated above otherwise the limestone residues can damage the coffee
machine (the warranty does not cover this type of damage).
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Technical data:

Power supply: 220-230V: 50Hz - 220-230V: 60Hz

Coffee heating element: 1000W

Steam heating element: 1200W

Coffee pump pressure: 12/15 bar

Pump on coffee boiler (ULKA): 48W -- Pump on steam boiler (ULKA): 21W
PID’s regulation: from 80°C up to 130°C

Water tank capacity: 2,7 litri

Coffee boiler capacity: 250 ml - Steam boiler capacity: 400 ml
Dimensions (HxLxP): 30x30x42 cm - Net Weight: 10,5 kg

To be operated with ground coffee or coffee pods

PL60T/110 120V - 60 Hz - 20 Amp

TROUBLESHOOTING:

We thank you for buying one of our products, projected and assembled in accordance with the most up-to date technological

innovations.

Following carefully the simple operations described in this manual, which respect to all essential safety regulations, you will
get the best performances and will appreciate the remarkable reliability of this product in the years to come.
Please find below the description of the most frequent problems and of their solution:

PROBLEM

CAUSE SOLUTION

Coffee too cold

1. See section “Starting the Machine” and
“Making an Espresso”

2. Filter-holder must be heated together with the
water - see section “Starting the Machine”

3. Properly heat the cups on the cup-warmer
(18)

. Contact the nearest SERVICE CENTER

1. The machine had not reached the proper
temperature
2. Filter-holder not preheated

3. Cups not preheated
4. Thermostat malfunctions.

Coffee comes out too
quickly

. Put more coffee in the filter
. Press coffee more firmly
. Use a different coffee blend

. Too little coffee in the filter
. Coffee not pressed enough
. Coffee is old or unsuitable

Coffee leaks between the
coffee group and the
filter-holder

. Filter-holder not properly inserted

. Too much coffee in the filter

. Edge of the filter-holder not clean

. The douche seal is worn out or damaged

. Insert the filter-holder correctly

. Put less coffee in the filter

. Clean the edge of the filter-holder

. Contact the nearest SERVICE CENTER

PUWNEFEHWNE

Coffee comes out in
drops

1. Too much coffee in the filter . Put less coffee in the filter

The machine does not
produce steam even if
the LED (6) and (9) are
on

WNEHENRERNMWONRERWNRD

The machine does not
work and the ON light
does not turn on.

2. Coffee too firmly pressed . Press the coffee more gently

1. Micro pump not functioning . See section "Steam”

2. Obstructed outlet hole at end of steam pipe . Clean the outlet hole with a needle

3. Too little water in tank . See section "Starting the Machine”

1. No electricity/power supply 1. Check and restore the electrical power

2. The power cable is not properly plugged in. | 2. Plug in the power cable correctly

3. The power cable is damaged 3. Contact the nearest SERVICE CENTER for a

replacement cable

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be taken to a
special local authority differential waste collection centre or to a dealer providing this service. Disposing of a
household appliance separately avoids possible negative consequences for the environment and health
deriving from inappropriate disposal of enables the constituent materials to be recovered to obtain significant
savings in energy and resources. As a reminder of the need to dispose of household appliances separately,
the products is marked with a crossed-out wheeled dustbin.

EC DECLARATION OF CONFORMITY

Gemme Italian Producers srl declares under its own responsibility that the product PL60T, to which this

declaration relates, is in accordance with the provisions of the specific directives:

CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15

It also declares that the above mentioned product conforms with the electromagnetic compatibility test EMC.

NB: The present declaration voids should the machine be modified without our specific authorization.
Castegnato, 01/07/2011
Amministratore Delegato

X7

The inserted data and pictures can be subject to changes without previous notice for the improvement of the machine’s

performances.
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Komponenten:
1.Stromkabel 15. Tassenabstellflache / Abstellgrill
2.Hauptschalter An/Aus 16. Thermo-PID-Steuerung
3. Leuchtdiode Dampf 17. Leuchtdiode “fehlendes Wasser”
4. Leuchtdiode Espresso 18. Passiv beheizte Tassenabstellflache auf der
5.Kipphebelschalter Espresso Maschine
6.Hauptschalter An/Aus Dampf 19. Abdeckung fiir Wassertank
7.Manometer 20. Kipphebelschalter fiir HeiBwasser-Entnahme
8.Abdeckung Wasserauffangschale 21. Leuchtdiode bei HeiBwasser-Entnahme
9.Kipphebelschalter Dampf 22. Press-Stempel / Tamper
10. Dampfhahn 23. MeBloffel caffe
11. AuslaBhahn fir HeiBwasser 24. \
12. Siebtrager mit Zwei-Nasen-Auslauf 25. Filter 1 Tasse
13. Siebtrageraufnahme 26. Filter 2 Tassen
14. Entfernbare Erhdéhung fir Espresso-Tassen 27. Filter fir cialde/pads

28. Harzfilter fir Wasseransaugschlauch

Bedienungsanleitung:

Erstinbetriebnahme:

1.

2.

10.
11.

Entnehmen Sie die Maschine der Verpackungsschachtel und entfernen Sie alle weiteren Verpackungsmaterialien wie
Plastik etc.

Stellen Sie die Maschine auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie die Maschine fern von Warmequellen und/oder
Wasserquellen.

Offnen Sie den Deckel fiir das Wasserbehélterfach (19), welches sich hinten oben auf der Maschine befindet und
entnehmen Sie vorsichtig die Wasserschlduche, an dessen Ende sich bereits der Harzfilter (28) befindet. Danach
entnehmen Sie den Wasserbehalter.

Befiillen Sie den Wassertank mit frischem kaltem Wasser.

Stellen Sie den Wasserbehalter anschlieBend wieder an seinen vorgesehenen Platz zurlick und fiihren die Schlauche mit
dem Harzfilter wieder in den Wassertank ein und kontrollieren Sie, dass die beiden Schlduche nicht geknickt sind.
AnschlieBend den Deckel (19) wieder schlieBen.

SchlieBen Sie das Stromkabel der Maschine (1) an eine Steckdose an und beachten Sie die korrekte Stromspannung.
Nehmen Sie den Siebtrager (12) und setzen diesen in die Siebtragerhalterung (13) ein, indem Sie den Siebtrager von
links nach rechts hineindrehen. Damit kann der Siebtrager sich aufwarmen und ist somit leichter bereit fir die spatere
Nutzung.

11 Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (2) betatigen. Das Aufleuchten des Lampchen des gleichen
Hauptschalters zeigt Ihnen die Stromversorgung der Maschine an. Die Maschine beginnt nun automatisch den Kessel fir
Espresso/HeiBwasser und den Kessel fir Dampf zu flllen bzw. aufzuheizen. Stellen Sie nun sofort den Kipphebel fir
HeiBwasser (20) an und warten solange, bis heiBes Wasser aus dem AuslaBhahn (11) kommt. Dann stellen Sie den
Kipphebelschalter fir HeiBwasser (20) wieder ab. Nun sind die Kessel korrekt befiillt. Dieser wichtige Vorgang muss nur
bei Erst-Inbetriebnahme erfolgen, danach nicht mehr. 11

Betatigen Sie den Hauptschalter fir Dampf (6), dadurch heizt der Dampfkessel auf. Nach einer kurzen Aufheizphase
signalisiert das Aufleuchten der Leuchtdiode fir espressso (4) und der Leuchtdiode fiir Dampf (3), dass die Espresso-
Maschine bereit zur Nutzung ist. Anmerkung. Beide Kreislaufe konnen auch einzeln geschaltet werden, modchten Sie
lediglich espresso beziehen, ohne Milch aufzuschaumen, kann der Bereich Dampf mit dem Hauptschalter (6)
ausgeschaltet bleiben.

Die Thermo-PID-Steuerung (16) zeigt die Heizkesseltemperatur an und kontrolliert die Temperatur im Heizkessel.
Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt, die ideale Temperatur flr die Espresso-
Zubereitung. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung @ndern mdchten, befolgen Sie bitte die
Anleitungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-PID-Steuerung")

Zubereitung eines caffé mit gemahlenem Pulver:

12.

13.
14.

15.

16.
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Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehadlter (1) mit Wasser befillt ist. ACHTUNG: Der Wassertank ist mit einem
Schalter ausgestattet, welcher die Menge des Wassers Uberwacht. Sollte nicht genliigend Wasser im Wassertank sein
oder gar kein Wasser sich im Wassertank befinden, leuchtet die Diode “fehlendes Wasser” (17) automatisch auf und
gleichzeitig ertdont ein Warnton. Erst wenn Sie wieder frisches Wasser in den Wasserbehalter fillen (wie in den Punkten
3-5 des Absatzes Erstinetriebnahme beschrieben) geht die Leuchtdiode aus und der Warnton ertdnt nicht mehr und es
wird somit die korrekte Befilillung des Wassertankes bestatigt. Beachten: Der Wasserbehélter soll bis zum Maximum-
Stand beflllt werden, dieser Maximum-Stand ist am Gehduse angezeigt.

Befolgen Sie bitte die Anweisungen des Punktes 9, sollte dieser noch nicht ausgefiihrt worden sein.

Sobald die Thermo-PID-Steuerung (16) die eingestellte Temperatur anzeigt und die Leuchtdiode espresso (4)
aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Setzen Sie den Filter (25 - 26) in den Siebtréger (12). Fullen Sie die gewiinschte Menge an Espresso-Pulver in den
Siebtrager (1 MeBloffel (23) entspricht der Menge fiir einen espresso mit dem kleinen Sieb, 2 MeBl6ffel entsprechen der
Menge flr zwei espressi mit dem groBen Sieb), driicken Sie das Pulver mit dem PreBstempel/Tamper (22) an und setzen
den Siebtrdager dann in die Siebtrdgeraufnahme (13) ein, indem Sie den Siebtrager kraftig von links nach rechts
eindrehen.

AnschlieBend positionieren Sie die Espresso-Tassen auf der Tassenabstellflache (14) unter den Auslauf des Siebtragers.
Beachten: Die Maschine kann sowohl mit kleinen Espresso-Tassen benutzt werden, welche auf die entfernbare
Erhéhung fir Espresso-Tassen (14) abgestellt werden kénnen, als auch fiir groBere Tassen mit einer max. Héhe von 11
cm, welche direkt auf die Tassenabstellflache (15) abgestellt werden.
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17. Achtung: Der Kipphebelschalter fiir espresso (5) hat 2 Positionen: nach oben “an”, nach unten “aus”. Nachdem
Sie den Kipphebelschalter fiir espresso (5) angestellt haben und die gewlinschte Menge an espresso erhalten haben,
stellen Sie den Kipphebel fiir espresso (5) auf aus, um den Espresso-Bezug zu beenden.

18. Entnehmen Sie nun den Siebtrager (12) aus der Siebtrdageraufnahme (13) und werfen den nassen “Puck” (restliche
Pulver) weg. Achtung: Um den Siebtrager/Siebtrdgeraufnahme in der richtigen Temperatur zu halten, empfiehlt es sich,
den Siebtrager (12) leer in der Siebtrageraufnahme (13) zu belassen.

Dampfentnahme:

19. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehadlter (1) mit Wasser befillt ist. ACHTUNG: Der Wassertank ist mit einem
Schalter ausgestattet, welcher die Menge des Wassers iberwacht. Sollte nicht genligend Wasser im Wassertank sein
oder gar kein Wasser sich im Wassertank befinden, leuchtet die Diode “fehlendes Wasser” (17) automatisch auf und
gleichzeitig ertdont ein Warnton. Erst wenn Sie wieder frisches Wasser in den Wasserbehalter fiillen (wie in den Punkten
3-5 des Absatzes Erstinbetriebnahme beschrieben) geht die Leuchtdiode aus und der Warnton ertént nicht mehr und es
wird somit die korrekte Befilillung des Wassertankes bestatigt. Beachten: Der Wasserbehélter soll bis zum Maximum-
Stand beflllt werden, dieser Maximum-Stand ist am Gehduse angezeigt.

20. Stellen Sie den Dampfbereich an, indem Sie den Hauptschalter Dampf (6) driicken (wenn dies nicht schon vorher erfolgt
ist). Dann leuchtet zur Bestatigung die Leuchtdiode Dampf (3) auf; die Maschine hat die richtige Temperatur erreicht
und ist fur den Dampfbezug betriebsbereit.

21. Halten Sie nun unter die multi-direktionale (in alle Richtungen bewegliche) Dampflanze ein geeignetes GefaB
(idealerweise ein Edelstahl-Milchkannchen) mit dem gewiinschten Getrank (Milch).

22. Stellen Sie nun den Kipphebelschalter fir Dampf (9) an und lassen die Spitze der Dampflanze immer eingetaucht in der
Flissigkeit, um eventuelle Spritzer der heiBen Flissigkeit zu vermeiden. Anmerkung: Wenn Sie Milch aufschaumen
wollen, halten Sie die Spitze der Dampfdiise nur knapp unter der Milchoberflache und halten Sie die Dampflanze dann
dort ruhig ohne groBe Bewegungen. Dann entwickelt sich am besten ein korrekter Milchschaum. Weiterer Tipp: Nehmen
Sie zum Milchaufschaumen immer kihle Milch und fillen das GefaB (Milchkannchen) mindestens bis zur Halfte.

23. Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Dampf (9) aus, um den Dampfbezug zu beenden und ziehen Sie die Dampflanze
(10), wenn kein Dampf mehr aus dieser austritt, aus der Flussigkeit.

24. Die Dampflanze wird sehr heiB, es wird daher empfohlen, diese ausschlieBlich an dem - an der Dampflanze befindlichen
- Gummischutz anzufassen.

25. Reinigen Sie die Dampflanze (10) anschlieBend grindlich mit einem nassen Tuch. Anmerkung: Die Spitze der
Dampflanze kann abgeschraubt werden, um diese zu reingen.

HeiBwasser-Entnahme:

26. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehdlter (1) mit Wasser befillt ist. ACHTUNG: Der Wassertank ist mit einem
Schalter ausgestattet, welcher die Menge des Wassers Uberwacht. Sollte nicht genliigend Wasser im Wassertank sein
oder gar kein Wasser sich im Wassertank befinden, leuchtet die Diode “fehlendes Wasser” (17) automatisch auf und
gleichzeitig ertdont ein Warnton. Erst wenn Sie wieder frisches Wasser in den Wasserbehalter fillen (wie in den Punkten
3-5 des Absatzes Erstinetriebnahme beschrieben) geht die Leuchtdiode aus und der Warnton ertdnt nicht mehr und es
wird somit die korrekte Befilillung des Wassertankes bestatigt. Beachten: Der Wasserbehélter soll bis zum Maximum-
Stand beflllt werden, dieser Maximum-Stand ist am Gehduse angezeigt.

27. Warten Sie, bis die Thermo-PID-Steuerung (16) die eingestellte Temperatur anzeigt und die Leuchtdiode Espresso
(4) aufleuchtet.

28. Stellen Sie ein GefaB unter den AuslaBhahn fur HeiBwasser (11) und stellen den Kipphebelschalter fur HeiBwasser-
Entnahme (20) an. Die Leuchtdiode fur HeiBwasser (21) leuchtet auf und bestatigt die HeiBwasser-Entnahme. Wenn die
gewlinschte Menge an HeiBwasser erreicht ist, stellen Sie den Kipphebelschalter fiir HeiBwasser (20) ab, um den Bezug
zu beenden.

29. Nach der HeiBwasser-Entnahme empfiehlt es sich, den Wasserstand im Wasserbehdlter (1) zu uberprifen und
gegebenenfalls diesen wieder zu befiillen wie in Punkt 24 beschrieben.

Regelung der Heizkesseltemperatur mithilfe der Thermo-PID-Steuerung

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt. Um die Temperatursteuerung zu verandern, gehen Sie
bitte wie folgt vor:

- Driicken Sie die Taste ¥ ; sobald auf dem Display die Schrift ,PRG" erscheint, driicken Sie die Taste A.
- Wenn das Display nun die eingestellte Heizkesseltemperatur anzeigt, kénnen Sie die gewlinschte Temperatur mit
den Tasten A und V einstellen, zwischen Minimum 80°C und Maximum 130°C.

- 3 Sekunden nach Bedienung der letzten Taste wird der eingestellte Wert gespeichert und die Temperatur kann am
Display abgelesen werden.

Anmerkung: Wenn die Temperatur auf einen zu hohen Wert eingestellt wird, beginnt das Display zu blinken, sobald
man einen Espresso zubereiten will.

GRUNDSATZLICHE PFLEGEHINWEISE UND VORSICHTSMABNAHMEN:
Es empfiehlt sich, die Dampflanze (10) nach jeder Benutzung zu reinigen.
- Fir die Reinigung der Maschine ein weiches feuchtes Tuch benutzen.
- Die Maschine keinen atmosphdrischen Stérungen aussetzen.
- Die Maschine niemals in Wasser tauchen.
- Die Maschine darf nur unter Kontrolle von Erwachsenen bedient werden und muss von Kindern ferngehalten werden.
- Den Siebtrager und die Filter nicht in der Geschirrsplilmaschine reinigen.
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- Wahrend des Betriebes der Maschine kann diese an verschiedenen Teilen sehr heiB werden; bitte lassen Sie
groBe Vorsicht walten!!

- Die Temperaturregelung des Thermo-PID ist ab Werk auf einen optimalen Wert fir einen Espresso eingestellt.
Wahrend der Aufheizzeit, des Espressobezuges oder der Warmwasserentnahme kann die Temperatur eine
Schwankung aufweisen von +/- 10/12 Grad von der eingestellten Temperatur. Dariber hinaus ist im Thermo-PID
eine Warnung einprogrammiert worden. Uber 108 Grad hinaus zeigt der Thermo-PID die Temperatur an, jedoch
blinkend! Dies ist normal, warnt jedoch den Nutzer, dass der Espresso bei einer solch hohen Temperatur nicht
korrekt herauslaufen wird.

Beachten: Die Maschine ist mit einem Wasserbehdlter mit einem Fassungsvermdgen von 2,7 Liter ausgestattet, gekoppelt
mit einem Wasserstandsmelder, der bei Wassermangel mit einer Leuchtdiode (17) und einem akustischen Warnton reagiert.
Der Klang des Warntons, der beim Einschalten der Maschine bei Wassermangel ertont, unterscheidet sich vom Warnton, der
im normalen Betrieb der Maschine ertént. Das Wieder-Auffilllen des Wasserbehalters beendet sowohl das Aufleuchten der
Leuchtdiode fiir Wassermangel (17) als auch den Warnton. Wenn das Wasser wahrend des normalen Betriebes ausgeht,
bedeutet das Aufleuchten/der Warnton noch eine Zeit von ca. 15 Sekunden zum Beendigen des caffé. Wenn der Bezug des
espresso beendet ist, empfiehlt es sich, den Wassertank wieder bis maximal aufzufillen.

Es wird darum gebeten, die Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen und regelmaBig den Wasserstand im Wasserbehalter
zu kontrollieren.

Harzfilter (montiert auf dem Ansaugschlauch im Inneren des Wasserbehalters) dient dem Schutz des Inneren der
Maschine vor Verkalkung; es handelt sich um einen VerschleiBfilter, welcher je nach Gebrauch und Dauer gemaB der
folgenden Tabelle gewechselt werden soll:

Wasserhartegrad Menge Wasserhartegrad Menge
10°F 90 Liter 35°F 23 Liter
20°F 45 Liter 45°F 20 Liter
27°F 35 Liter

Beachten: Der Wechsel des Filters ist notwendig gemaB der obigen Tabelle, ansonsten kénnen Schaden/Probleme durch Kalk
entstehen, die nicht im Rahmen der Garantie/Gewahrleistung abgedeckt sind. Wir empfehlen trotz der Verwendung des
Harzfilters, die Maschine je nach 6rtlichem Hartegrad Ihres Leitungswassers regelméaBig mit einem speziellen Entkalker fur
Espresso-Maschinen zu entkalken.

Technische Daten:

Stromaufnahme: 220-230V: 50Hz - 220-230V: 60Hz

Leistung Bereich espresso: 1000W

Leistung Bereich Dampf: 1200W

Pumpe Bereich espresso: 12/15 bar

Pumpe Leistung Bereich espresso ULKA: 48W - Pumpe Leistung Dampf ULKA: 21W
PID Regulierung: von min. 80°C bis zum max. 130°C
Kapazitat Wasserbehdlter: 2,7 Liter

KesselgréBe fir Epresso: 250 ml - KesselgroBe fir Dampf: 400 ml
Abmessungen (HxLxP): 30x30x42 cm -- Nettogewicht: 10,5 kg
Betriebsmdglichkeit: gemahlenes Pulver / pads - cialde
PL60T/110 120V - 60 Hz - 20 Amp
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HAUFIGE PROBLEME UND HILFESTELLUNGEN:

Sehr geehrter Kunde,
wir bedanken uns,

dass Sie ein Produkt von uns erworben haben,

Deutsch

welches nach den neuesten technologischen

Errungenschaften konstruiert wurde. Bei korrektem Einhalten samtlicher Bedienungsanweisungen fiir unser Produkt und bei

Einhalten aller oben beschriebenen VorsichtsmaBnahmen,

kénnen Sie von der ganzen Produktqualitdt, des ganzen

Produktergebnisses und der Produktzuverldssigkeit Uber Jahre profitieren. Im Folgenden finden Sie eine Tabelle, in der
haufige Fragestellungen/Probleme und deren Lésungen und/oder Hilfestellungen beschrieben sind.

PROBLEM

GRUND

LOSUNG

Der espresso wird zu

1.

Die Maschine hat (noch) nicht die korrekte

Betriebstemperatur.

1. Beachten Sie die Punkte der Anleitung
“Inbetriebnahme der Maschine” und
“Zubereitung eines espresso”

2. Der Siebtrager sollte vorgewarmt werden

kalt 2. Slebtrage_r nicht vorg__ewarmt siehe Punkt “Inbetriebnahme der Maschine”
i' 'Igass_?ﬂ nicht ;/otrgel\;va!grrgt icht k Kt 3. Erwarmen Sie die Tassen auf der passiv
- Das Thermostat arbeitet nicht korre beheizten Abstellflache (18).
4. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
Der espresso lauft zu 1. Die Pulvermenge reicht nicht aus. i 1. Pulvermenge erhéhen
schnell durch 2. Das Pulver !st zu wenig fest a_ngedruckt. 2. fester Antampern _
3. Das Pulver ist veraltet oder die Mahlung zu grob 3. Pulver ersetzen oder feiner mahlen
. 1. Siebtrager korrekt einspannen
De_r €Spresso tr'Ft 1. Siebtrager nicht korrekt eingespannt 2. Weniger Pulver verwenden
zwischen Siebtrager . . - . A
und 2. Zuwel_ PuIv__er im SlebFrager 3: Entf_ernen Sie (_:_he Pulverreste vom
Siebtragerhalterung 3. Dfer Slebtr?ger-Rand |stlunsauber S!ebtrﬁger qnd Saubern der
aus 4. Die Siebtragerdichtung ist abgenutzt Siebtragerdichtung
4. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
Der espresso tritt nur 1. Die Pulvermenge ist zu gro3 1. Wen_iger Pulver verwenden
in Tropfen aus 2. Zu starkes Tampern des Pulvers 2. weniger fe§t antampern
3. Mahlung zu fein 3. Bohnen grober mahlen
Die Maschine 1. Dampfpumpe funktioniert nicht 1. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
produziert keinen 2. Die Dampfspitze ist ev. verstopft mit Milchresten 2. Reinigen Sie die Dampfspitze mit Hilfe
Dampf mit den 3. es fehlt Wasser im Wasserbehalter einer Nadel
Schaltern (6) und (9) 3. Siehe “Inbetriebnahme der Maschine”
Die Maschine 1. Mdglicherweise Problem des hduslichen 1. Kontrollieren Sie Stromkreis und Steckdose

funktioniert nicht und

Stromkreises.

2. Den Stecker des Stromkabels der Maschine

die Leuchtdiode des
Hauptschalters
leuchtet nicht auf.

korrekt einstecken
3. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
zum Wechsel des Stromkabels.

2. Das Stromkabel der Maschine ist nicht korrekt
eingesteckt.
3. Das Stromkabel der Maschine ist beschadigt

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt werden. Es kann zu
den eigens von den stddtischen Behdren eingerichteten Sammelstellen oder zu den Fachhandlern, die einen
Ricknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat
zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt. Zur
Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushalsgerate zu beseitigen, ist das Produkt mit einer Mdlltonne, die
durchgestrichen ist, gekennzeichnet.

CE-KONFORMITATSERKLARUNG
Gemme Italian Producers srl erklart auf einige Verantwortung, dass PL60T, auf das sich diese Erklarung bezieht, der
Vorschriften der spezifischen Richtlinien CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15 entspricht.
Die o.g. Firma erklart, dass die oben genannten Produkte gemaB der EMC elektromagnetischen Vertraglichkeitstesten
produziert sind. NB: Die vorliegende Erklarung verliert Ihre Gultigkeit, wenn die Maschine ohne unsere ausdrtickliche
Genehmigung verandert wird.
Castegnato, 01/07/2011
Amministratore delegato

X7

Die eingefligten Daten und Fotos kdnnen ohne Voranmeldung verdndert werden, um die Leistungen des Produkts zu

verbessern

13




Francgais

COMPONENTS :

1. Cable alimentation 15. Grille amovible appuie-tasses

2. Interrupteur général on/off 16. PID dispositif contréle température
3. Indicateur lumineux vapeur préte 17. Indicateur lumineux manque d’eau
4, Indicateur lumineux café prét 18. Chauffe tasses passif

5. Interrupteur café 19. Couvercle réservoir d'eau froide

6. Interrupteur général vapeur 20. Interrupteur eau chaude

7. Manomeétre 21. Indicateur lumineux interrupteur eau chaude
8. Couvercle cuve décharge eau 22. Presseur pour café / tamper

9. Interrupteur vapeur 23. Cuilléere doseuse

10. Buse vapeur 24. '\

11. Distributeur eau chaude 25. Filtre 1 tasse

12. Porte filtre 2 sorties 26. Filtre 2 tasses

13. Siege du porte-filtre 27. Filtre pour dosettes

14. Support amovible pour les tasses espresso 28. Cartouche filtrante a résines

MODE D'EMPLOI:

Mise en route de la machine:

1.
2.
3

v

10.
11.

Otez la machine de la boite et éloignez tous les sachets et le matériel d’'emballage.

Positionnez la machine sur une surface stable et plane, loin de fontes de chaleur et de robinets du réseau hydrique.
Levez (ou enlevez complétement) le couvercle amovible (19) du réservoir mis sur la partie supérieure de la machine ;
enlevez avec attention le tube en plastique sur lequel est inséré la cartouche filtrante a résines (28); ensuite, 6tez le
réservoir.

Remplissez le réservoir avec de I'eau froide.

Remettez le réservoir dans son siége, en contrélant que le tube avec la cartouche filtrante a résines (28) soit a
I'intérieur et fermez le couvercle (19).

Insérez la fiche du céble d’'alimentation (1) dans la prise de courant (vérifiez que le voltage soit juste pour le produit
méme).

Insérez le porte filtre (12) dans le siége du porte filtre (13) en rotant de gauche a droite, de sorte qu'il se réchauffe et
qu'il soit prét a I'emploi.

Allumez la machine en appuyant sur l'interrupteur général (2). L'indicateur lumineux intégré s’illuminera pour confirmer
I'alimentation au réseau électrique et en méme temps pour confirmer l'allumage du groupe café et la recharge de la
cuve vapeur. Ensuite levez/allumez l'interrupteur eau chaude (20) : dés que de l’eau chaude sort du distributeur eau
chaude (11) fermez/abbaissez l'interrupteur eau chaude (20).

Appuyez l'interrupteur (6) qui allume le réchauffement de la cuve vapeur : lindicateur lumineux café prét (4) et
I'interrupteur lumineux vapeur préte (3) s'allument pour confirmer que la machine est préte a I'emploi.

Le PID (16) montre les degrés a l'intérieur de la chaudiére, en contrdlant la réchauffement.

Le PID est déja régulé par le producteur de cette machine a 95°C, c’est a dire la température optimale pour la
préparation d’'un bon café. (Si vous désirez changer cette température, vous étes priés de suivre les instructions
fournies dans le paragraphe Comment réguler la température dans la cuve avec l'aide du PID)

Préparation du café espresso avec du café moulu:

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

14

Controlez que le réservoir contient de I'eau froide. ATTENTION : le réservoir est muni d’'un dispositif flottant qui
surveille sur la présence et le niveau de l'eau. Au cas ou l'eau manque lindicateur lumineux manque d’eau (17)
s’allume et en méme temps un signal acoustique sera émis par la machine. En remplissant le réservoir avec de l'eau
(comme décrit dans le paragraphe Mise en route de la machine, point 3 - 5) l'indicateur lumineux s’éteindra et le signal
se fermera, en confirmant que le niveau de I'eau est adéquat. NB : le réservoir doit étre rempli jusqu’au niveau MAX
indiqué sur la carrosserie.

Suivez les instructions du point 9 au cas ou les opérations décrites n‘ont pas encore été faites.

Dés que I'écran du PID montre la température régulée et que le voyant lumineux café prét (4) s’allume, la machine
est préte a I'emploi.

Insérez le filtre (25-26) dans le porte filtre (12). Versez la quantité de café moulu (1 cuillére doseuse (23) correspond a
1 dose de café, pour 2 tasse il faut verser 2 cuilléeres doseuse) dans le portefiltre (12), pressez le café avec le
presseur/tamper (22) et enfin insérez le portefiltre (12) dans son support (13) en le routant de gauche a droite avec
force.

Ensuite positionnez la/les tasse/s sur la grille appuie tasses (14). NB : cette machine est prévue soit pour l'usage avec
tasses espresso qu'il faut positionner sur la plaque amovible (14) soit pour l'usage avec tasses mug avec une hauteur
de max 11cm qu'il faut positionner directement sur la grille (15).

NB : L'interrupteur café (5) a 2 positions : vers le haut est branché, vers le bas est éteint. Levez l'interrupteur café
(5) et une fois atteinte la quantité de café souhaitée abaissez l'interrupteur a levier (5) pour fermer la distribution du
café.

Enlevez le porte filtre (12) de son support (13) et jetez le marc de café. NB : a fin de maintenir le group café a la juste
température il est recommandé de laisser le portefiltre (12) vide (sans café) inséré dans son support (13).
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Vapeur:

19.

20.

21.
22.

23.
24.

25.

Controlez que le réservoir contient de I'eau froide. ATTENTION : le réservoir est muni d’'un dispositif flottant qui
surveille sur la présence et le niveau de |'eau. Au cas ou l'eau manque lindicateur lumineux manque d’eau (17)
s’allume et en méme temps un signal acoustique sera émis par la machine. En remplissant le réservoir avec de I'eau
(comme décrit dans le paragraphe Mise en route de la machine, point 3 - 5) l'indicateur lumineux s’éteindra et le signal
se fermera, en confirmant que le niveau de I'eau est adéquat. NB : le réservoir doit étre rempli jusqu’au niveau MAX
indiqué sur la carrosserie.

Branchez le group vapeur en appuyant sur l'interrupteur général (6) (s'il n‘est pas déja appuyé) : le voyant de tension
(3) s‘allume : la machine a atteint la température adéquate et elle est prete pour la distribution de vapeur.

Mettez le récipient contenant la boisson souhaitée sous la buse vapeur multidirectionnelle (10).

Levez l'interrupteur distribution vapeur (9) en maintenant la buse vapeur toujours insérée dans le liquide afin d’éviter
éclaboussures de boisson chaude.

A la fin de l'opération, abaissez I'interrupteur (9) pour fermer la distribution et enfin extraire la buse (10) du liquide.

La buse (10) peut devenir trés chaude donc il est recommandé de la manceuvrer seulement en touchant la protection
en caoutchouc.

Nettoyez avec attention la buse (10) en utilisant un chiffon humidifié d’eau.

Eau chaude:

26.

27.
28.

29.

Contrblez que le réservoir contient de I'eau froide. ATTENTION : le réservoir est muni d’un dispositif flottant qui
surveille sur la présence et le niveau de l'eau. Au cas ou l'eau manque l'indicateur lumineux manque d’eau (17)
s’allume et en méme temps un signal acoustique sera émis par la machine. En remplissant le réservoir avec de l'eau
(comme décrit dans le paragraphe Mise en route de la machine, point 3 - 5) l'indicateur lumineux s’éteindra et le signal
se fermera, en confirmant que le niveau de I'eau est adéquat. NB : le réservoir doit étre rempli jusqu’au niveau MAX
indiqué sur la carrosserie.

Attendez que I’écran du PID(16) montre la température régulée et que le voyant café prét (4) s‘allume.

Mettez un bocal sous le distributeur d’eau chaude (11) et levez l'interrupteur eau chaude (20). Le voyant lumineux
(21) confirme l'allumage. Lorsque la quantité d’eau souhaitée est atteinte, abaissez I'interrupteur eau chaude (20) pour
fermer la distribution.

Apreés le prélevement d’eau chaude, il est recommandé de contrbler que le réservoir contient de I'eau et, si nécessaire,
de le remplir comme indiqué au point 24.

COMMENT REGULER LA TEMPERATURE DANS LA CHAUDIERE AVEC L'AIDE DU PID:

7.
8.

9.

Le PID a été régulé a 95°C par le ?roducteur. Pour changer la température vous étes prié de suivre les points suivants:

appuyez sur le bouton ; dés que I’écran du PID montre I"écriture “PRG” appuyez sur le bouton E ;

quand I'écran du PID montre la température de la chaudiére, régulez avec les boutons et la valeur de
la température desirée, a partir de min 80C®° et jusqu’a max 130C°.

3 sec. apres avoir appuyé sur le dernier bouton, la température est dans la Mémoire et I'écran montre la température
régulée.

NB: si la température est régulée trop haute, une fois demandé le café, I’écran du PID commencera a clignoter.

ENTRETIEN COURANT ET PRECAUTIONS :

Il est conseillé de nettoyer la buse vapeur aprés chaque utilisation (10).

Pour le nettoyage, utilisez un chiffon humidifié d’eau.

Ne pas exposer |'appareil aux agents atmosphériques.

Ne pas plonger l'appareil dans l'eau.

Ne faire fonctionner I'appareil que sous le contréle des adultes et le tenir hors de la portée des enfants.

Ne pas laver filtre et porte filtre dans la machine a laver la vaisselle.

Pendant le normal fonctionnement de la machine certaines parties de la carrosserie peuvent atteindre de hautes
températures : manceuvrez avec attention !

Le PID a été régulé avec des valeurs établies par le producteur pour obtenir un café excellent. Pendant le
réchauffage et la distribution de café ou eau chaude la température peut osciller (+/- 10/12°C) par rapport a la
température régulée. Il est inclus aussi un avertissement: aprés 108°C I'écran du PID montre la température
mais avec intermittence; c’est normal, il s’agit d’'un avertissement pour I'utilisateur que le café ne sera pas bon
s'il sera fait en utilisant une température si haute.

Note Bien : La machine est prévue avec un réservoir d’eau avec une capacité de 2,7It, muni d’un dispositif d’alarme au cas
de manque d’eau lié a une alarme acoustique (buzzer). Le son du buzzer pour signaler le manque d’eau au moment de
I'allumage de la machine est divers du son émis pour signaler le manque d’eau pendant le normal fonctionnement. Le
remplissage du réservoir déterminera la coupure du voyant alarme (17) et aussi du son du buzzer. Si I'eau finit pendant le
fonctionnement ordinaire le révélateur manque d’eau laisse 15sec. de temps pour faire le café ; une fois finit la distribution
du café il est conseillé de remplir le réservoir jusqu’au niveau max. indiqué.

Il est recommandé de lire avec attention le manuel d’instructions et de contréler périodiquement le niveau de I'eau dans le
réservoir interne.
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Cartouche filtrante a résines en dotation (insérée sur le tube charge eau, a l'intérieur du réservoir) : elle sert afin
de protéger le mécanisme interne contre les résidus de calcaire ; il s’agit d’'un adoucisseur a usage unique spécifique pour les
machines a café qu'il faut changer en suivant le degré de dureté et le consume de I'eau comme décrit dans la table ci-
dessous :

Dureté de I'eau Quantité

10°F 90 litres
20°F 45 litres
27°F 35 litres
35°F 23 litres
45°F 20 litres

NB : il faut changer la cartouche aprés le consume de la quantité d’eau indiqué dans la table ci-dessus, autrement les résidus
de calcaire peuvent endommager la machine (dommage non couvert par la garantie).

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES:

Alimentation électrique: 220-230V : 50Hz ; 220-230V - 60Hz
Résistance café : 1000W

Résistance vapeur : 1200W

Pression pompe café: 12/15 bars

Pompe chaudiére café ULKA : 48W - Pompe chaudiére vapeur ULKA : 21W
Régulation du PID: a partir de 80°C et jusqu’a 130°C

Capacité réservoir eau: 2,7 litres

Capacité chaudiére café : 250ml - Capacité chaudiére vapeur : 400ml
Dimensions (H x L x P): 30*30*42 cm -- Poids: 10,5 kg
Fonctionnement avec café moulu et dosettes.

PL60T/110 120V - 60 Hz - 20 Amp

SOLUTIONS AUX PROBLEMES PLUS FREQUENTS:

Cher Client,

Nous Vous remercions pour avoir acheté un notre produit, fabriqué selon les derniéres innovations techniques. En suivant
attentivement les opérations relatives au correct fonctionnement du produit, conforme aux normes de slreté essentielles,
indiquées dans le présent Manuel, Vous pourrez obtenir le maximum des prestations et Vous pourrez vérifier aussi la
résistance de ce produit a travers le temps. En bas nous mettons a Votre disposition une tabelle pratique avec la description
de certains problémes qui peuvent se présenter et leurs relatives solutions:

PROBLEMES CAUSE SOLUTION
1. La machine n’est pas a la juste température. 1. Respecter les indications données dans le
paragraphe « mise en fonction de la machine » et
2. Le porte filtre n’a pas été réchauffé. « préparation du café espresso »
2. Le porte filtre doit étre réchauffé simultanément

Le café est tro " - ) )
P avec l'eau, voir le paragraphe « mise en fonction de la

froid. 3. Les tasses n‘ont pas été réchauffées. machine ».
3. Faire réchauffer bien les tasses sur le relatif chauffe
4. Le thermostat ne fonctionne pas dans les tasses.
limites optimales. 4. S'adresser au centre assistance aprés vente.
1. Le quantité de café est insuffisante. 1. Augmenter la dose de café.
Le café sort trop 2. Le café n’est pas assez pressé. 2. Presser de plus le café.
rapidement. 3. Le café est vieux ou non bon pour cette 3. Changer le café/la dosette.
machine.
Le café sort entre 1. Le porte filtre n’est pas fixé correctement. 1. Fixer le porte filtre correctement.
le groupe de 2. Il y a trop de café dans le filtre. 2. Réduire la quantité de café.
distribution et le 3. Le bord du port filtre n‘est pas propre. 3. Nettoyer bien le bord du porte filtre et la garniture.
port filtre. 4. La garniture est trop usée. 4. S'adresser au centre d’assistance.
Le café sort a 1. La quantité de café est excessive. 1. Réduire la quantité de café.
goutte. 2. Le café est trop pressé. 2. Presser de moins le café.
La machine ne 1. La pompe ne fonctionne pas. 1. S’adresser au centre assistance.
fait vapeur méme 2. Le trou a la fin du tube vapeur est obstrué. 2. Nettoyer le trou avec l'aide d’une aiguille.
si les 3. Il n'y a plus d’eau dans le réservoir. 3. Voir le paragraphe « mise en fonction de la
interrupteurs (6) machine »
et (9) sont
allumés.
La machine ne 1. La connexion électrique n’est pas correcte. 1. Contréler et restaurer la connexion électrique.
fonctionne pas et 2. La fiche du céble d’alimentation n’est pas 2. Insérer correctement la fiche du céble
le voyant insérée correctement. d’alimentation dans la prise.
lumineux de 3. Le céble d’alimentation est endommagé. 3. S’adresser au centre assistance pour le remplacer.

l'interrupteur ne
s’allume pas.
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AVERTISSEMENT P’OUR L'ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TRMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENE 200/96/EC

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains. Le
produit doit étre remis a l'un des centres de collecte sélective prévus par lI'administration
communale ou auprés des revendeurs assurant ce service. Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter les retombée négatives pou I'environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le composent dans le but
d’'une économie importante en termes d’énergie et de ressources. Pour rappeler I|'obligation
d’éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a
ordures barré.

DECLARATION DE CONFORMITE CE

Gemme Italian Producers srl déclare que le produit suivant: PL60T a laquelle se référe cette
déclaration, est fait selon les prescriptions des directives spécifiques:

CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15.

Il déclare aussi que le produit se conforme aux essais de compatibilité électromagnétique EMC.
NB: La Présente déclaration perd sa validité dés lors que la machine est modifiée sans notre
expresse autorisation.

Castegnato, 01/07/2011
Amministratore delegato

)

es données et les images indiquées peuvent etre changées afin d’améliorer les prestations du produit méme.
Les d tl d t etre ch fin d’ | | tat d duit
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Pycckuii

KOMMNOHEHTDbI:

1. LWHyp anekTponuTaHus 15. Pewetka nogaoHa ansa cbopa kanenb

2. O6wwmin BbikNtoYaTeNb BK / BbIKI 16. PID-TeMmnepaTypHbI/ KOHTPOJb B bolnepe

3. CwurHanbHas namnoyka «[llap rotos» 17. CurHanbHas naMnoyka: HexXBaTKu BOAbl

4. CwurHanbHas namnoyka «Ipynna-kode 18. MnaTtdopma Ans nogorpesa yallek
rotoBa» 19. CbeMHas Kkpblwka 6aka ans Boabl

5 BbikntouaTenb «nogaya koge» 20. Bbiknto4vaTenb: «ropsiyas Boga»

6. 06wmn BbiKIOYaTENb NAPOBOM rPyNMbl 21. CwurHanbHas namnouyka «ropsdas soga»

7. MaHomeTp 22. [lpeccoBaTenb

8 PeweTtka gnsa nogaoHa ans cbopa kanenb 23. MepHas noxka

9 Bbikntouatens: «nap» 24. -

10. Tpy6ka nogaum napa c 3awmTon 25. OunbTp Ha 1 yawky

11. Tpy6ka nogaum ropsiuer Boabl 26. OunbTp Ha 2 YalKku

12. ®unbTpoaepxatenb (4BONHOM HOCUK) 27. O®unbTp ong 4Yang

13. pynna ans ycTaHOBKM punbTpoaepxaTens 28. Bopocmsaruutens (BHyTpu 6aka ansi Boabl)

14. CbeMHbI NOAHOC AN YallKK 3Crpecco

MHCTPYKLMU no akcnnyataumm:

BHUMAHME nokynartenei ns Poccuu: kodeBapku, NocTaBnaoTcs ¢ 6onnepamMmm NOAHOCTbIO 0CBOBOXAEHHbIMU OT BOAbI, B
CBSI3W C KAMMATUYECKUMWU YCNOBUSIMM; ANS TOoro, 4Tobbl M3bexaTb neperpeBa HarpeBaTeNbHOro 3fieMeHTa, nocne
noakntoyeHns kodesapku 6orinep Hy>XHO cpa3y 3anofiHUTb BOAOW, A5t 3TOrO BbINOAHANTE NYHKTbI 8-11 HemeaneHHO 6e3
nepepbiBal

BknrouyeHue kopeMallUHbI:

1. OcsoboaunTe MalnHy OT YNakoBKMK U ybeanTech, YTO BCe YacTU CBOHOAHbI, B TOM YMCe OT 3aLMTHOM YNaKoBKM.

2. YcTaHoBMWTE 3/1eKTponpubop Ha NPOYHON rOPM3OHTANIbHOM MOBEPXHOCTU BAANN OT UCTOYHWKOB Tensia n BoAOCHabXeHus.

3. CHuMuTe KpbllwKy BoasiHOro 6aka (19) u goctaHbTe BOAHbIN 6ak BbiTallMBasi NIacTMKOBYO TPy6Ky C BOAOCMSAryYuTEsNeM
(28).

4. 3anonHute 6aK X0NOAHOW BOAOM.

5 MocTtaBbTe 6ak C BOAOW Hasad B KodeMalumHy; BCTaBbTe B H6ak NnacTMkoByto TPybKy n obpatuTe BHMMaHUe, 4Tobbl OHa
He MOrHynacbk, 3aKponTe KpbiwKy (19) B npaBuibHOM NO3ULNK.

6. BcraBbTe WHYp nuTaHus (1) B ceTb. Y6eanTech, YTO po3eTka MMEeT COOTBETCTBYHOLLEE HampshKeHMUe.

7. BcrtaBbTe dwunbTpoaepxatenb (12) B rpynny cuenneHusi dunbtpoaepxatens (13) u nosepHuTe ero crnesa Hamnpaso.
OcTaBbTe ero TaM, 4Tobbl OH MOI XOPOLLO Pa3orpeTbCs U OblTb FOTOBLIM K MCNOJSIb30BaHMIO.

8. BkalouuTe annapat, HaxaB rnaBHbI BblkoYaTenb (2); BCTPOEHHas naMnoyvka NoATBEPXAAeT, YTO MallMHa BK/OYEHa.
Boinepbl rpynnbl kKode 1 Napa 3anofHATCS aBToMaTudecku. [epekntounTte BbikYaTenb «ropsyasi Boga» (20) BBepx,
noAoXAUTE M Kak TONbKO Boda nonaet ns Tpybku (11) — nepekntoumte Bbikatovatens (20) BHUS.

9. HaxmuTe Ha rnaBHbI Bbikawyatenb (6) Ans Toro, 4tobbl BKIOYWUTL HarpeBaTenbHble 3/7eMeHTbl 6oinepoB: Korga
cuUrHanbHble namnoykun «Ipynna-kode rotosa» (4) n «Map-rotos» (3) 3aXryTcs, 3TO NOKa3bliBaeT, YTO MallMHA roToBa K
ncrnonb3oBaHuio. [Npoaenas Bbilleyka3aHHble onepaumn, KodeBapka MOXeT H6bITb OCTaB/IEHa BK/KOYEHHOM.

10. PID -TeMnepaTypHbIt KOHTPOb B 6oinepe (16), oTobpa)kaeT u ynpasnsieT TemMnepaTypon BoAbl B 6olinepe.

11. PID yxe ycTaHoBneH OT npoussBoanTens Ha 95°C, 3To naeanbHas TemnepaTypa AN XOpOLWen Yallky 3Cnpecco.
(Ecnn  Bbl 3axoTuTe naMeHuTb TemnepaTypy PID, noxanyiucra, cneaywte 3a WHCTPYKUMAMWU, HanMCaHHbIMU MNOA
pa3sgenoMm: Kak yCcTaHOBWUTbL TeMnepaTtypy B 6oinepe, ncnonosys PID ).

MpuroToeneHne kode 3cNpecco U3 MonoToro kode:

12. Y6eautecb, uto B 6ake ectb Boga. BHUMAHME: BHyTpeHHMI 6ak MMeeT cneumasnbHOe niaBatollee yCTPOMCTBO, KOTopoe
KOHTpO/AnpyeT ypoBeHb BoAbl. B cnyyae otcyTcTBMS BoAbl B 6ake, curHanbHas namnodka (17) Bkaovaetcs
aBTOMaTM4eCcKn U B 3TO XXe BPeMs 3BYUWUT CUrHan Tpesoru. Noxanyncra, HanonHute Bogon 6ak (Kak onvcaHo B pasaene
«BkntoueHne kodeMalnHbI» NMyHKTbl: 3-5): curHanbHaa namnoyka (17) NnoTyXHET M CMrHan TPeBOru nepecTaHeT 3By4daTb
- 3TO NOATBEPXAAET, YTO YpPoBeHb BoAbl noaxoaswmin. NB: BoaHbl 6ak fo/mkeH 6biTb 3anonHeH BoAoW A0 ypoBHS MAX,
KaK ykasaHo Ha kopnyce npubopa.

13. Ecnu BbiweykKasaHHble peKoMeHAaumm elle He 6binn caenaHbl, NpogenanTe onepaumm, HauMHasa € nyHkTa 9.

14. Kak Tonbko PID nokaxeT Ha Aucnsee TemnepaTypy B 6oiMnepe u KOHTponbHas namnoyka (4) 6yaer nocTosiHHO
ropeTb, He MUras - MalluHa rotToBa K MCMOJIb30BaHUIO.

15. ®unbTtp (25-26) ycraHoBuTe B dunbTpoaepxaTtenb (12). BctaBbTe dwunbTpoaepxaTtens (12) B rpynny cuenneHus
dunbTpoaepxatens (13) 1 nNnoBepHUTe ero cfieBa Hamnpaso, HaMoJHWB ero npeaBapuTeslbHO HEOBXOAMMbIM KONNYECTBOM
MosnoTtoro kode (1 gosa cooTBETCTBYET 1-0M MepHOM NoXku (23); 4To6bl MONyuMTb 2 KOEenHble YalKW HacbinawT 2
MepHble NOXKM Kode B dunbpoaepxatens (12)) w nocne 3Tolk npoueaypbl kode XOpOoWOo npeccyeTe cneunanbHbIM
Temnepom (22).

16. MomecTuTe KoderHble YalKM Ha NogHOC Ans yawek (14). NB: kodemawmHa MmeeT CbeMHbI nogHoc (14) ans vawek
3CMNpecco 1 pelweTKky noaaoHa Ans cbopa kanenb (15), Ha KOTOPYO MOXHO yCTaHaB/IMBaTb YallKM Makc. BblIcOTon 11 cMm.

17. Bbikntovatenb nopgaum kode (5) mMmeer 2 nosmumm: «Bepx» nogadva Kodpe — «BHU3» OTKIOUUTb nogadvy kode.
YT10o6bl BKAKOUMTL Nodady kode, nepekntoumTe BbikAoYaTenb nogaun kode (5) Bepx, 4ytobbl HayaTb nonay4daTtb kode u
rnepekntymTe BHM3, YTOObI OTKIOYNTE Nodadvy Kode.

18. CHumute dunbTpoaepxatenb (12) c¢ mecta rpynnbl cuenneHns (13) u BbibpocbTe kodelhHyto rywy. NB: lNomectuTte
nycrov punbtpoaepxaTtenb (6e3 kode) obpaTHo B rpynny cuenneHuns (13) ans Toro, 4Tobbl OH MOr XOPOLUO Pa3orpeTbCs
OT rpynnbl Kode U MMeTb HYXHYIO TemnepaTypy.

Map:

19. Y6eautecnb, uto B H6ake ectb Boga. BHUMAHME: BHYyTpeHHMI 6ak MMeeT cneumnanbHoe niasatollee yCTpOMCTBO, KOTopoe
KOHTPO/SIMPYET YypoBeHb BOAbl. B cnyyae oTcyTcTBMs BoAbl B 6Hake, curHanbHas namnouyka (17) BkwovaeTcs
aBTOMATUYECKN M B 3TO XE BpPeMs 3BYYUT CUrHan Tpesoru. Moxanylicta, HanonHuTe Bodol 6ak (kak onucaHo B pasgene
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Pycckuii

«BkntoueHne kodeMalmnHbl» NMyHKTbI: 3-5): curHanbHaa namnoyka (17) NoTyXHET M CMrHan TPeBOru nepecTaHeT 3By4daTb
- 3TO NoATBEPXAAET, YTO YpoBeHb BoAbl noaxoaswmii. NB: BoaHbl 6ak fo/mkeH 6biTb 3anonHeH BoAoW A0 ypoBHS MAX,
KaK ykasaHo Ha kopnyce npubopa.

20. BkaouuTe MapoBylo rPynny, HaXas Ha rNaBHbIA BbikaovaTenb napa (6) (Tonbko B TOM Ciy4yae, ecnum 370 ewe He 6biio
caoenaHo): kKorga curHanbHaa  namnodka (3) 3aropuTcs, KodemawmHa Habpana HyXHYK TemnepaTtypy M rotosa
npou3BoAWTbL Nap.

21. TMoMecTuTe YallKy C XWAKOCTbto, noa Tpybky nogauum napa (10) ans ans B36uBaHums.

22. [epekntouynTe NapoBon Bbikno4aTenb (9) cneasa 3a TeM, YTobbl Hacaaka Tpybku napa Bcerga ocTaBanacb, MOrpy>XXeHHOM
B XMAKOCTb. DTO NOMOXeT BaM nsbexarb BO3MOXHbIX ropsunx 6pbi3r HanuTka.

23. [lepekntounTe NapoBoK BbiktoYaTenb (9) cHoBa, AN OCTAHOBKM Mojdayun napa U BbiHbTe TpybKy (10) n3 Xunakoctu.

24. Tpy6bka nogaum napa (10) MOXeT 6biTb Ype3BblualiHO FrOpsiYei, MO3TOMY NpMKacaTbCs K HEN HYXXHO TOMIbKO 3a Pe3MHOBYIO
3aWmnTy.

25. OuwucTtbTe naposyto Tpybky (10) 06bI4HON BNAXXHOW TPSNKOWN.

Fopsiuasa Bopa:

26. Y6eautecb, 4yTo B bake ectb Boga. BHUMAHME: BHyTpeHHUI H6ak nMeeT cneunanbHoOe niaBatllee YCTPOUCTBO, KOTOpoe
KOHTpoONupyeT ypoBeHb BoAbl. B cnyuyae oTcytcTBua BoAbl B 6ake, curHanbHas namnouka (17) BktovaeTcs
aBTOMATUMYECKN M B 3TO XXE BPEMS 3BYYMUT CMrHan Tpesoru. lMNoxanyincra, HanonHuTe Bogon 6ak (kak onucaHo B pasgene
«BkntoyeHne kodemMalmHbl» NyHKTbI: 3-5): curHanbHas namMnoydka (17) NnoTyxHET U curHan TpeBOoru nepectaHeT 3ByyaTb
- 9TO NOATBEPXAAET, YTO YpOBEHb BoAbl noaxoaswmii. NB: BogHbIi 6ak gomkeH 6biTb 3anonHeH Bogon Ao ypoBHs MAX,
Kak ykasaHo Ha koprnyce npubopa.

27. Kak Tonbko PID nokaxeT Ha gucnnee temnepaTtypy B 6oinepe m KOHTponbHas namnouvka (4) 6yaetr noCTOSHHO
ropeTb, He MMUras - MalluHa roToBa K UCMOJIb30BAHMIO.

28. [llomecTuTe eMKOCTb noAa Tpybky ropsuyein Boabl (11) u nepekntoumTe BbIKAOYaTeNnb ropsyeni soabl (20), 3aroputcs
namnoyka (21), noateepxpasi paboTy. Kak Tonbko Bbl nonyuumte HyxHoe BaMm KonuMyecTBo ropsiyei BoAbl, CHOBa
nepekatounTe BbikaoyaTens (20), 4Tobbl 3aKpbITh Nogavy ropsiyein Boabl.

29. Tlocne cnuTus ropsivyeil Boabl, Bceraa nposepsinTe Body B 6ake n ecnm aTo Heo6X0AMMO AONMBaliTe ee, Kak 3TO ONMCaHo B
nyHkTe 24.

KAK YCTAHOBUTb TEMIMEPATYPY KOTJ1A C MOMOLIbIO PID:

TemnepaTtypa PID 6bin1 ycTaHOB/IEHa NpoM3BoAUTENEM 3TOW KodeBapku Ha 95°C ans npoussoacTBa kode. YTo6bl NIIMEHUTL
TeMnepaTypy, noxanymncra, nocTynanTe cneayowmm obpasom:

- HQXXMUTE Ha KHOMKY E: - AMcnnen nokaxeTt Hagnuce ™ PRG 7, nocne 3Toro HaxXMuUTe OAMH pas Ha KHOMKY E]
LAVCIIeN NoKaxeT TeMnepaTypy Boabl B 6oiniepe 1 ganee Bbl MOXETE MEHATb TEMMNEpaTypy, YNpaBass KHOMKaMM "

, YMeHbLlas uiu yBennumeas ee.
BHUMAHWE:

- yepes 3 ceKyHAbl, Nocne nocnefHero Haxuma KHonku, PID 3anoMHUT, BbiCTaBneHHyt0 Bamu TemnepaTypy U MoKaxeT ee Ha
aucninee;

- 3HaUeHMe TeMnepaTypbl MOXET 6bITb YCTAaHOBNEHO HauuHas ¢ min. TemnepaTtypbl 80C °© go max. 130C °.

NB: ecnn TeMnepaTypa YCTaHOB/IEHA C/IMLLKOM BbICOKasl, CAenaH 3anpoc Ha NpuUrotoBneHue kode, AUCNen HayHeT
MuUraTb.

MOJIE3HbIE COBETDI:

- @unbTpbl Ha 1 nopuwuio (25), 2 nopumn (26) n ana TabnetuposaHHoro kode (27) He uMeloT Heob6xoaAMMOCTU 6biTb
BbIMbITBIMW MOCNE KaXA0ro mnoab30BaHUs. BaXHO MOCTOSAHHO npoBepsATb, 4YTO6bI He 6bln 3abuTbl AbIPOYKKU
dunbTPOB.

- Y106bbl AOCTUrHYTb BbLICOKMX pe3ynbTaToB, COBETYEeM MpeABapuUTENbHO MNOAOrpeBaTh YallKM Ha crneuvanbHOMU
nnatgopme (18), koTopas paboTaeT TONbKO KOraa 37eKTponpnbop BKIOYEH.

- PID yxe ycTaHOBNeH npousBoAuTENEM Ha NpaBWIbHOM TeMnepaType AN NpeBOCXOAHOro kode acnpecco. Bospems

HarpeBaHWsa W NPOM3BOACTBA KOde MIn BblAauu BOoAbl, TeMnepaTypa MoxeT konebatbcsa (+/-10/12°C). Takxe, BHECEHO

npeaynpexaeHune: nocne 108°C aucnnert PID noka3sbiBaeT TeMnepaTtypy Muras nepmoanyecku; 3T0 HOpManbHO, U 3TO

npeaynpexaaeT nonb3oBaTens, 4To kKode He byaeT xopow, ecnu 6yaeT caenaH C Takol BbICOKON TeMnepaTypoWn.

MoBceaHEBHbIN yxoa n Mepbl NpeaAOCTOPOXXHOCTMU:

- PekoMeHAayeTcs perynsipHo npoMbiBaTh TPY6Ky BblAauun napa (10).

- [OnsA paboT No YMCTKN peKOMeHAYyEM MO0JSIb30BaTbCsl MPOCTON TKaHbO, YBMaXXHEHHOW BOAOW.

- He octaBnsnTe anekTponpnbop B MecTax BO34eNCTBUS aTMOChEPHbIX SBNEHNI

- He norpyxavite anektponpubop B BOAY.

- ®yHKUMOHMpOBaHWe 3nekTponpubopa AOMXKHO MPOUCXOAUTb MOA KOHTPOMEM B3POCNOro YesioBeka, 3nekTponpubop
AepxaTb nogasnblue OT AeTeN.

- He MbITb dunbTpbl 1 DuabTpoaepx)aTesb B NOCYA0MOEYHOW MallnHe.

- Bo Bpems paboTbl, HEKOTOpble 4acTu Koprnyca KodeMallMHbl MOryT HarpeBaTbCs [0 BbICOKOW TeMmnepaTypbl:
noxanyncra, 6yabTe OCTOPOXHbI, HE 060XInTe pyKu.

BHUMAHME: KodemawmHa obopyaoBaHa BogHbIM 6akoM 2.7 N. C BOAHbIM AAaTYMKOM HEXBATKM BOAbl, CUrHA/IbHOW NaMMNOYKOM
(17), a Takxke curHasnom TpeBorn. CurHan TpeBOrM Mpu 3anycke MalliuHbl 6e3 BoAbl OTMAaebCsl OT CMrHana HexBaTKW BOAbI
npy HOpManbHOM (QYHKLUMOHUPOBaHUM. BoccTaHOBNEHME NpPUEMSIEMOrO YPOBHS BOAbl BbIK/HOYAET CUrHan TPEBOTU U
CUTHaNbHYO NaMnoYKy HexBaTku Boabl (17).
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Pycckuii

Ecnv Boaa 3akaHuMBaeTcsi BO BpeMsi DYHKUMOHMPOBAHWS, AaTYMK BOAbl MO3BOJSIUT elle B TeyeHue 15cek. paboTtaTtb, 4TO6bI
3aKOHUMTb MpUroToBfieHMe Kode; Mnocnie npuroToBneHuss kKode, BOAHbIK  6ak AomkeH 6blTb 3anofiHEH BOAOW A0
MaKCMManbHOro YPOBHS, yKasaHHoro Ha Kopnyce npubopa.
Mbl pekoMeHAYeM BHMMATENIbHO YMTaTb WMHCTPYKLUMIO MO MOMb30BaHWI0 3nekTponpubopa M nepuoanyeckn KOHTPONMpOBaThb
YpOBeHb BOAbl B KOHTEWNHepe.

BopocMaruntenb B KOMrJiekTe (OH BCTaBJIEH B NMJ1IaCTUKOBYIO TPy6Ky, BHYTpu 6aka ana BoAbl): 0AuH U3 cnocobos
CMsiIrYeHUs BOAbl AN 3Crpecco MawwuHbl. OH 3awuuaeT MawwuHy OT Hakunu. BoaocmsirunTenb AonXeH 6biTb 3aMeHeH B
3aBUCMMOCTM OT XKECTKOCTU BOAbl U ee noTpebneHnem, B COOTBETCTBUM C HUXKE NPUBEAEHHONM Tabnnuoin:

KecTtkocTb Konunyectso
BOAbI BOAbI
10°F 90 It
20°F 45 |t
27°F 351t
35°F 23 It
45°F 20 It

NB: Bopocsirumtenb, [o/keH 6biTb 3aMeHeH, Kak yKa3aHHO Bbille, B MPOTMBHOM Cllyyae M3BECTHSIKOBblE OCTaTKW MOryT
nospeaunTb KodeBapKy (rapaHTUs He pacnpoCTpaHSeTCs Ha Takoro Bnaa nosioMKu)

TexHUnuYecKkne xapakKTepucTuKm:

Hanps»eHune: 220-230B

HarpesaTenbHbI anemMeHT ans kode: 1000 BT- HarpeBaTtenbHbIn aneMeHT ans napa: 1200 Bt
[JasneHune Hacoca Ha kode: 12/15 b6ap

Hacoc Ulka B 6oinepe ans kode: 48W- Hacoc Ulka B 6oiinepe ans napa: 21W
PerynuposaHune PID: ot 80°C go 130°C

Ob6bem pesepByapa 415 BoAbl: 2,7 n.

Ob6bem borinepa ans kode: 250 mn - O6bem 6ovinepa ansd napa: 400 mn
Pasmepbl: 30x30x42 cM.; Bec: 10,5 kr

DyHKUNOHMPOBaHUe: kode MONOTbI U TabneTMpoBaHHbIN (Yanabl)
PL60T/110 120V - 60 Hz - 20 Amp
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Pycckuii

YcTrpaHeHue Henonaaok:

Bnaropapvm 1 nosapasnsieM Bac ¢ npuobpeTeHneM Hallei NpoayKumM, KOTopasi CKOHCTPYMpOoBaHa Mo MOCAeAHUM TEXHONOrMYECKUM
HoBLUecTBaM. TWaTenbHO cfieysl NPOCTbIM ONepauusiM No KOPPEKTHOMY MOJIb30BaHMUIO HALLEro 3/eKTporpubéopa U B COOTBETCTBUM C
npeanucaHnsMnM no 6e30nacHOCTW, YyKasaHHbIMM B HACTOsILENA WMHCTPYKLUMM, Bbl CMOXETe MNoNMyuuTb MaKCUMManbHyl OTAayy u

YBEPEHHOCTb B HaAEXHOCTM 3TOM MPOAYKUMM HA MHOrMe roga.
BOCMPOW3BEAEHb! BCTPEUAOLLMECS HEMOMAAKM U MX BbICTPOE paspeLueHme.

MPOBJIEMA
Kode xonogHbin

Kode BbIXOAWUT CNULLKOM
6bICTPO

Kode BbIxoanT Mexay
rpynnov Bbigauv un
dunbTpoaepxaTenem

Kode BbIXoauT Mo Kanasm

MawwurHa He npon3BoANT
nap, Aaxe Koraa
namnoyka nap rotos (6 1
9) roput?

MalnHa He paboTaerT, u
CUrHanbHas flamMnoyka
HanpsKeHns He
3aropaetcs

MPUYNHA
1. MawwuHa He gocturna Heobxoammon
TeMnepaTypbl
2. dunbTpoaepxaTtesb He 6bin
npeaBapuTenbHO NogorpeT.
3. Yawkun He 6bInn NpeaBapuUTenbHO
noporpeTbl.
4. Cébon TepmocTaTa.

1. HepocTtaTouHo kode B hunbTpe

2. Kode He f0CTaTO4YHO XOpOoLUo
crnpeccoBaH

3. Kode npocpoyeHHbIlt nnm
HenoaxoAsALWmn

1. dunbpoaepxxaTenb NIOX0 BCTaBMeH
2. NepenosunpoBka kode B hunbTpe
3. Kpas ¢punbpoaepxaTensi He YucTble
4. Npoknagka B rpynne Bblaayn
ncnopyeHa

1. Mepenosnposka kode B GpunbTpe
2. Kode cnumwkoM cunbHoO cnpeccoBaH
1. MukpoHacoc He dyHKUMOHUPYET
2. 3acopeH nNpoxoA napa B HOCUKe
Tpybkn nogaum napa

3. HexBaTka BOAbl B pe3epByape

1. HeT anekTponuTaHusa

2. Bunka wHypa anekTponuTaHms naoxo
BCTaB/eHa

3. NoBpexaeH LWHYp 3N1eKTponuTaHms

Hwxe npeanaraetcs npaktuyeckas Tabnuua,

B KOTOpOM

PELLUEHWNE
1. CnepnoBaTtb yKa3aHUAM UHCTPYKLUMK B pa3aen
«BroyeHne KogpemalumnHbl» n «lpurotoBiaeHune
KOoghe 3crpecco m3 MoJsIoToro Koge»
2. GunbTpoaepxkaTtenb A0oMKeH 6bITb NogorpeBaTbCs
OAHOBPEMEHHO C BOAOW, CM. pa3aen «BksiroyeHune
KogpemalunHbl»
3. NoaorpeTb YallKn Ha NpeaHasHavYeHHoN Ans
3TOoro nnatdopme aAns nogorpesa Yawek (18)
4. O6bpatntbesa B LLEHTP TEXOBCTY>XKNBAHUSA

1. YBennuntb kodenHyo 03y B dunbTpe
2. YBennuuTb npeccoBaHue kode
3. Ucnonb3yiiTe Apyryto KoderHyo cMecb

1. MpaBunbHO BCTaBbTe UNbTPOAEPXKATEND
2. YMeHbLNTb KONMYECTBO Kode

3. OunCTUTb OT OCTaTKOB Kode Kpas
duneTpoaepxaTens

4. O6patntbesa B LLEHTP TEXOBCTY>XKNBAHUSA
1. YMeHbWKWTb KonmM4yecTBo kode B punbTpe
2. YMeHbLUINTb NMPeccoBKy Kode

1. CM. pa3gen «MNap»

2. MpoOYNCTUTBL C MOMOLLbIO UFONIKWU HOCUK TPy6KKn
BblAayn napa

3. CM. pasgen «BrJioyeHue MalunHbl»

1. BOoCCTaHOBUTb aneKkTponuTaHune

2. BctaBuTb NpaBuiibHO BUIKY B 3N1EKTPOPO3ETKY
3. O6paTtutbcs B LEHTP TEXOBC/TY)XXUBAHWUA ans
3aMeHbl

YKA3AHNA

no MNPABWIbHOW YTWIM3ALUN W3AESINSA B COOTBETCTBUM C

EBPOMNENCKOIN AEPEKTUBOM 2002/96/EC

Mo okoHYaHuUM cpoka cnyxbbl, anekTponpubop He creayeT noMewatb B 06WMI KOHTeliHep C
MYCOpPHbIMM OTXoAaMun. Ero MOXHO caaTb B creuumanbHble LeHTpbl No c6opy anddepeHumanbHbixX
0TX0[0B, npeaocTaBeHHbIX aAMUHUCTPATUBHbBIMU MyHUUMNanuTeTamm, nnm B
crneuvanu3nmpoBaHHble (GUPMbl, KOTOpble 3aHUMAKTCA TakuM obcnyxuBaHueM. PaspenbHas
nepepaboTka 3anekTponpubopoB Mo3BoONsSEeT u3bexaTb BO3MOXHble HeraTMBHble MOCNEACTBUS,
BO3HMKaMOLWME M3-32 He COOTBETCTBYOLEN nepepaboTkm OTXOAOB, AN OKpyXawlewh cpenbl 1
300poBbs  obuwecTBa. JlaeT BO3MOXHOCTb AOCTUIHYTb 3HAYWUTENIbHOW 3KOHOMUM 3HEpruuM Mu
pecypcoB, bnarogapsi NOBTOPHOMY MCMO/Ib30BAHUIO MaTeEpUasnioB M3roToBEHUS dn1eKkTponpubopa.
YT06bI NMOAYEpKHYTb 0653aTenbCTBO cAauum 3anekTponpubopa Ha pasfenbHylo nepepaboTky, Ha
n3genne HaHeceHa MapKMpoBKa B BUAE 3a4EpPKHYTOro nepeaBmXXHOro MyCOpHOro KOHTenHepa.

OEKNAPALIUA O COOTBETCTBUU AUPEKTUBAM E3C
Gemme Italian Producers srl 3asBnseTr c MosiHOM OTBETCTBEHHOCTbI, 4TO um3aenve PL6OT, k
KOTOPOMY OTHOCUTCS 3Ta AeKnapauus, COOTBETCTBYIOT cieayrowmm Hopmam: CEI EN 60335-1, CEI
EN 60335-2-15. 3asBnsieT Takxe, 4TO BbllleyKasaHHble M34enus oTBedvalT TpeboBaHWSAM, Ha
OCHOBaHWU pe3ysbTaTOB TEeCTUPOBaHMS MO 3/eKTpOMarHUTHoM coBMectuMoct EMC. HOTA:
HacTtosawas aeknapauusi TepseT CBOK CWAy, ecnuM B AaHHoe obopyaoBaHue 6yayT BHeCEHbI
Kakne-nmbo nsameHeHus 6e3 Hawero opuunanbHOro paspeLleHmns.
Castegnato, 01/07/2011
Amministratore Delegato

=}

YKasaHHble AaHHble U doTorpadmm MoryT 6biTb M3MeHeHbl 6€3 NpeaBapUTENbHOMO NMpeaynpexaeHus ans ynydleHus

paboTbl kKo eBapKu.
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Italiano

CONDIZIONI DI GARANZIA
GARANZIA LEGALE

Questo prodotto € soggetto alle norme di garanzia vigenti nello stato in cui viene venduto; informazioni
specifiche in merito verranno fornite dal rivenditore o dall'importatore dello stato in cui avete acquistato il
prodotto, che ne & completamente responsabile.

L'importatore &€ completamente responsabile anche degli adempimenti necessari a norma di legge dello stato in
cui Iimportatore stesso distribuisce il prodotto, compreso la gestione dello smaltimento a fine vita del prodotto.
Nei paesi europei fanno riferimento le leggi nazionali di attuazione della Direttiva Comunitaria 44/99/CE.

GARANZIA DEL PRODUTTORE VALIDA SOLO SUL TERRITORIO ITALIANO PER I PRODOTTI DISTRIBUITI
DA RIVENDITORI AUTORIZZATI “LELIT”
La garanzia del produttore di 24 mesi € valida per il territorio italiano e comunque non sostituisce le leggi in vigore
qualora queste ultime risultino migliorative per il consumatore.
La garanzia si intende nella sostituzione o riparazione gratuita dei pezzi che presentano difetti di fabbrica. Sono
pertanto esclusi dalla garanzia:
1. le parti estetiche;
2. idanni provocati da cattivo uso e/o da uso improprio;
3. ifenomeni non dipendenti dal normale funzionamento della macchina;
4. le parti soggette a normale usura;
5. i danni da trasporto, ovvero danni da circostanze e/o eventi causati da forza maggiore che comunque non
possono farsi risalire a difetti di fabbricazione del prodotto;
6. la manutenzione o le riparazioni eseguite da personale non autorizzato e/o dall’utilizzo di ricambi non
originali;
7. la mancata osservanza delle istruzioni per l'uso e/o la manutenzione riportate nel libretto in dotazione al
prodotto.
La garanzia non si estende mai temporalmente oltre quanto indicato, non prevede l'obbligo di risarcimento
danni di qualsiasi natura eventualmente subiti da persone e/o cose, non prevede l'obbligo di sostituzione del
prodotto.
Affinché la presente garanzia del produttore abbia piena validita nel corso del periodo indicato, &€ necessario che:
1. il prodotto sia acquistato ed utilizzato per scopi domestici e comunque non da persone giuridiche, societa o
attivita professionali di fatto;
2. tutte le operazioni di installazione e collegamento del prodotto alle reti energetiche (elettriche e idriche) siano
effettuate seguendo scrupolosamente le indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d'uso;
3. tutte le operazioni di utilizzo del prodotto, cosi come la manutenzione periodica, avvengano secondo le
prescrizioni e indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d'uso;
4. qualunque intervento di riparazione sia eseguito dal personale autorizzato dal produttore e che i ricambi
utilizzati siano esclusivamente quelli originali;
5. 1l prodotto venga consegnato e ritirato dal consumatore a sue spese e responsabilita all'indirizzo autorizzato
dal produttore; I'elenco degli indirizzi autorizzati € disponibile sul sito www.lelit.com alla pagina assistenza.
Per I'applicazione della garanzia € indispensabile presentare un documento (scontrino fiscale o fattura) comprovante la
data d’acquisto; in mancanza di esso, la garanzia decorre dalla data di produzione del prodotto riportata sullo stesso.
Manomissioni di personale non autorizzato fanno decadere automaticamente ogni forma di garanzia.
Qualora il prodotto venga acquistato e/o utilizzato da societa, persone giuridiche o attivita professionali di fatto,
la garanzia & di 6 mesi.
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English

WARRANTY TERMS:LEGAL WARRANTY

This product is covered by the warranty laws valid in the country where the product has been sold; specific information about
the warranty terms can be given by the seller or by the importer in the country where the product has been purchased. The
seller or importer is completely responsible for the product. The importer is completely responsible also for the fulfillment of
the laws in force in the country where the importer distributes the product, including the correct disposal of the product at the
end of its working life.

Inside the European countries the laws in force are the national laws implementing the EC Directive 44/99/CE.

Deutsch

GARANTIEBEDINGUNGENIO GESETZLICHE GARANTIE

Dieses Produkt ist von den Gesetzten gedeckt, die in dem Land gliltig sind, wo das Produkt verkauft wurde. Mehrere
Informationen dariiber kann der Handler oder der Importeur geben, der fir das verkaufte Produkt vollig verantwortlich ist.
Der Importeur ist auch fur die Vollziehung der Gesetzte im dem Land, wo das Produkt verteilt wurde, vollig verantwortlich.
Das enthalt auch die Anordnung der korrekten Entsorgung des Produkts am Ende seiner Nutzzeit.

In den EU-La&ndern sind die staatlichen Gesetzte beziiglich der EU Richtlinie 44/99/CE zu betrachten.

Francais

CONDITIONS DE GARANTIE: GARANTIE LEGALE

Ce produit est couvert par les normes de garantie en vigueur dans le pays ou il a été vendu; informations plus spécifiques
peuvent étre fournies par le revendeur ou par l'importateur dans le pays ou le produit a été acheté; le revendeur ou
I'importateur est complétement responsable de ce produit. L'importateur est complétement responsable méme pour
I'accomplissement des lois en vigueur dans le pays ou l'importateur distribue le produit, y compris la correcte élimination du
produit au terme de son utilisation.

Dans les pays européens il faut prendre en considération les lois nationales relatives a I'application de la Directive EC
44/99/CE.

Pycckunit

FAPAHTUAHDBIE OBA3ATE/IbCTBA

STa NpoAyKuMs 3aliMllieHa rapaHTUHbIM @ 3aKOHOM, JEeWCTBYIOWMM B CTpaHe, rAe oHa 6Obina npofaHa; KOHKpeTHas
MHpOpPMaUMs O rapaHTUIHbBIX CPOKaX MOXeT 6bITb AaHa MpoAaBLOM/MMMNOPTEPOM B CTpaHe, rae npoaykums 6bina KynneHa.
Mpoaaseu/vMNopTeP MOMHOCTHLIO OTBETCTBEHHbI 3@ 3Ty MPOAYKUMIO. MIMNoOpTep OTBETCTBEHEH 3a BbINOSIHEHWE AENCTBYIOLMX
3aKOHOB B CTpaHe, rae pacrnpocCTpaHsieT NMpoAyKT, BK/OYAs MPaBUbHYKO YTUAM3aLMIO MPOAyKTa MO OKOHYaHWW ero cpoka
Cnyx6bl.

B eBponenckmx cTpaHax AeMCTBYIOT HaUMOHaNbHbIE 3aKOHbI, KOTOPblE OCYLLECTBASIOT AeATeNbHOCTb AupekTuBbl 44/99/CE
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Animportant choice
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Gemme Italian Producers srl

Via del Lavoro 45 - I - 25045 Castegnato (BS)
Italy

Tel: +39 030 2141199 - Fax: +39 030
2147637

www.lelit.com - lelit@lelit.com - P.Iva
03426920173



