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WAFFLE MAKER
KH 1163

Intended use

This appliance is intended for baking waffles for
household use. It is not intended for the preparation
of other foods nor for commercial or industrial pur-
poses.

Technical data

220240V ~ 50 Hz
Power consumption : 1000 W

Voltage :

ltems supplied

* Waffle iron
e Operating manual

Appliance description

© Control lamp (red / green)
® Hand grip
© Browning regulator

Safety information

A\ To avoid potentially fatal electric

shocks:

* Ensure that the appliance never comes into con-
tact with water when the power plug is inserted
into a wall socket, especially if it is being used in
the kitchen and close to the sink.

* Ensure that the power cable never gets wet or
moist when the appliance is in use. Place the
power cable such that it cannot be squashed or
damaged in other ways.

¢ Arrange for defective power plugs and/or cables
to be replaced at once by qualified technicians
or our Customer Service Department.

* Always remove the plug from the power socket
after use. Simply switching the appliance off is
not sufficient, as it remains under power for as
long as the plug is inserted into the power socket.

Do not use an external timing switch or a separate
remote control system to operate the appliance.

A\ To avoid the risks of fire or injury:

* Parts of the appliance will become hot during
operation; you should hold the appliance only
by the grip. The browning regulator can also
become hot after a certain amount of operation
- it is therefore best to wear oven mitts.

* Baked foods can burn! You should therefore
NEVER locate the appliance close to or under-
neath inflammable objects, especially not under
curtains or suspended cupboards.

* Never leave the appliance unattended when it
isin use.

e This appliance is not intended for use by individuals
(including children) with restricted physical, physio-
logical or intellectual abilities or deficiences in
experience and/or knowledge unless they are
supervised by a person responsible for their safety
or receive from this person instruction in how the
appliance is to be used. Children should be
supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

* Very hot steam clouds can escape when opening
the lid. It is thus best to wear oven mitts when

opening the appliance.




& This symbol on the appliance warns you of the
risk of burns caused by hot surfaces.

Preparing the waffle iron

Before taking the appliance into use check to ensure
that the appliance, the power plug and the power
cable are all in a serviceable condition and that all
packaging materials have been removed.

1. Wipe the baking plates with a moist cloth.

2. Close the lid (without batter).

3. Insert the plug into a mains power socket.
The red control lamp @ glows, indictating that
the appliance is connected to mains power.
The green operating lamp @ first glows when
the appliance is sufficiently heated up.

4. Slide the browning regulator @ to level 5.

® Note:

On this first use the development of a light odour
may occur, caused by production residues (a slight
smoke development is also possible). This is normal
and stops after a short time. Provide for sufficient
ventilation. Open a window, for example.

5. Wait until the green corntrol lamp @ glows. Sli-
de the browning regulator € back to level 1.

6. Remove the plug from the mains power socket..

7. Open the appliance by compressing the locking
device on the hand grip @ and then lifting the
lid upwards.

8. Leave the appliance open to cool down.

9. When it has cooled down, thoroughly wipe the
baking plates once more with a moist cloth.

The appliance is now ready for use.

Baking waffles

When you have prepared a batter that is intended
for baking in waffle makers:

1. Place the appliance on a level and heat-resistant
surface.

2. Lightly grease the baking plates with butter,
margarine or oil that is suitable for baking.

A\ Important!:

Take hold of the appliance only by the hand grip @.
The other appliance parts will be very hot.

Risk of Burns!

3. Heat the appliance up with the lid closed. To do
this, insert the plug info a mains power socket and
turn the browning regulator @ to the required
position. The red control lamp @ indictates that
the appliance is connected to mains power and
is warming up.

As soon as the green control lamp @ glows the
waffle iron is ready for baking.

4. Open the appliance by compressing the locking
device on the hand grip @ and then lifting the
lid upwards.

5. For each waffle place sufficient batter into the
centre of the bottom baking surface so that it
spreads itself to approx. 2 cm from the edge of
the baking area (approx. 2 tablespoons).

® Important:

If you wish to bake two waffles at the same time,
place the same amount of batter into both baking
areas.

If you do not, the baking results will be variable.

6. Bring the two baking surfaces together. Ensure that
the locking device on the hand grip @ engages.




® Important:

It can happen that, during the baking process, the green
operating lamp @ goes out briefly and then lights up
again. This indicates that the adjusted temperature
had fallen, causing the appliance to automatically
heat itself back up to the programmed temperature.

* The waffles are ready after about 3 minutes.
You can determine the level of browning either
by adjustment of the temperature regulator @
or by means of the baking time. In this way, the
waffles can be baked to a golden yellow or a
crispy brown.

The given baking time is only a guide.

The baking time is dependant on, ...

... how the batter has been constituted.

... whether you prefer your waffles light in clour
or a crispy brown.

.. if you are baking one or two waffles at the
same time.

... to which level the browning regulator @ is set.

7. Open the waffle iron to check if the waffles are
sufficiently baked resp. brown. If the waffles are
not yet ready, reclose the waffle iron and let
them bake for a little longer.

8. Open the waffle iron and take the waffles out.

® Note:

When removing the waffles, be sure not to accidentally
damage the coating of the baking surfaces.

To avoid this, use only wooden or heat-resistant plastic
implements.

9. After baking the last waffle, remove the plug
from the mains power socket and allow the
appliance to cool down, with the lid up.

Cleaning and care

A\ To avoid potentially fatal electric
shocks:
Never open the appliance housing. There are no
user-serviceable elements inside. When the casing
is open, there is the risk of receiving a fatal electrical
shock.
Before commencing with the cleaning of the ap-
pliance, remove the plug from the mains power
socket and allow the appliance to cool down.
Never submerse any parts of the appliance in water
or other liquids! This would bring about the risk of
a potentially fatal electric shock upon the next use
of the appliance should moisture be present in the
voltage conducting elements .

e First of all, clean the baking surfaces with a dry
paper towel to soak up any grease residue.

* Then clean all surfaces and the power cable
with a lightly moistened dish cloth. Always dry
the appliance well before using it again.

* Do not use detergents or solvents. These could
not only cause damage to the appliance, they
can also leave traces that could be baked into
the next waffles.

In the case of stubborn residues:

e NEVER make use of hard objects. These could
damage the coatings of the baking surfaces.

e ltis befter to lay a wet wash cloth on the encrusted
residues in order to soften them.




Storage

Warranty and Service

Allow the appliance to cool off completely before
putting it into storage.

Wind the power cable around the retainer at the
base of the appliance.

Store the appliance at a dry location.

Disposal

Do not dispose of the appliance in your

pid

mmmm s subject to the provisions of European
Directive 2002/96/EC.

normal domestic waste. This appliance

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

O

Dispose of all packaging materials in an
(9 environmentally friendly manner.

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WwWww. kompernoss.com

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been manu-
factured with care and meticulously examined be-
fore delivery. Please retain your receipt as proof of
purchase. In the case of a warranty claim, please
make contact by telephone with our service depart-
ment. Only in this way can a postfree despatch for
your goods be assured.

The warranty covers only claims for material and
manufacturing defects, not for wearing parts or for
damage to fragile components, e.g. buttons or bat-
teries. The appliance is intended for domestic use
only, NOT for commercial purposes.

If this product has been subjected to improper or
inappropriate handling, abuse, or modifications not
carried out by one of our authorised sales and service
outlets, the warranty will be considered void. Your
statutory rights are not restricted in any way by this
warranty.

DES Ltd

Units 14-15

Bilston Industrial Estate
Oxford Street

Bilston

WV14 7EG

Tel.: 0870/787-6177
Fax: 0870/787-6168

e-mail: support.uk@kompernass.com

(B Irish Connection
Harbour view

Howth

Co. Dublin

Tel: 00353 (0) 87 99 62 077
Fax: 00353 18398056

e-mail: support.ie@kompernass.com




Tips

* Mix all ingredients together uniformly, this will
ensure a constant level of browning.

¢ If you use milk instead of water, the waffles will
be softer and darker.

* Never lay crispily baked waffles on top of each
other. This causes them to become soft quickly.
To keep them crispy, lay them next to each other
on a kitchen grill.

Recipes

Basic batter
250 ¢
approx. 200 g

Margarine or butter
Sugar
2 Packets of Vanilla sugar

5 Eggs
500¢g Flour
2 Teaspoons of Baking powder
350-400 ml Milk

1. Stir the butter/margarine until foamy.

2. Add the sugar, vanilla sugar and the eggs, stir
everything together.

3. Blend in the flour and the baking powder.

4. Stirring constantly, gradually mix in the milk.

5. Beat the mixture for approx. 2 - 3 minutes at the
highest level with the hand mixer.

The basic batter can be used as is or it can be
varied according to taste.

Apple waffles

250 g Margarine or butter

759 Sugar

4 Eggs

250 g Flour

1 Teaspoon of Baking powder

125 ml lukewarm Milk

300g Apples (peeled, cut into cubes.)
50¢g grated Almonds / nuts

1. Stir the butter/margarine until foamy.

2. Add the sugar and the eggs, stir everything
together.

3. Blend in the flour and the baking powder.

4. Stirring constantly, gradually mix in the milk.

5. Finally, blend in the almonds/nuts and the apple
cubes.

6. Beat the mixture for approx. 2 - 3 minutes at the
highest level with the hand mixer.

Ham waffles

250 ¢ Flour
1/2 Teaspoon of Baking powder
70g Butter
400 ml Milk or water

1/2 Teaspoon of Salt

1 Onion (cut into cubes)
100 g Ham (cut into cubes)

. Stir the butter until foamy..

. Blend in the flour, salt and the baking powder.
. Stirring constantly, gradually mix in the milk.

. Finally, add the onion and ham.

O N W N —

. Beat the mixture for approx. 2 - 3 minutes at the
highest level with the hand mixer.
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VAFLOVAC KH 1163

Uéel pouziti

Tento pfistroj je uréen k peceni vafli pro domdci
potfebu. Neni uréen pro pfipravu jinych potravin
a k pouZiti v Zivnostenské nebo primyslové oblasti.

Technické ddaje

Napéti: 220240V ~ 50 Hz
P¥ikon: 1000 W

Obsah dodévky

¢ Vaflovag
e Navod k pouziti

Popis pristroje

© kontrolni svétlo (Cervené / zelené)
@ drzadlo
© reguldtor zhnédnuti

Bezpeénostni pokyny

A\ Abyste zabranili nebezpeci ohrozeni
Zivota elektrickym proudem:

o Ujistéte se, Ze pfistroj se nem0ze dostat do styku

s vodou, je-li zdstréka zapojena do sité, zejména

pokud pfistroj pouzivate v kuchyni v blizkosti diezu.

Dbejte na to, aby pfivodni kabel b&hem provozu
nikdy neprovlhnul. Ved'te jej tak, aby se nikde
nemohl zachytit nebo jinak poskodit.

Poskozené zastréky nebo sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanymi odborniky nebo zdkaz-
nickym servisem - vyhnete se tim nebezpeci.

Po pouZziti zdstréku vzdy vytdhnéte ze zdsuvky.
Samotné vypnuti nestadi, protoze pokud je sitovd
zdstréka zapojena do sité, je v pfistroji naddle
sifové napéti.

K provozu spotfebice nepouzivejte externi minutnik
ani zvl&dtni dalkové ovladanti.

A\ K zabrénéni nebezpecdi pozdru a

zranéni:
Casti pristroje mohou byt za provozu horké, berte
tedy pfistroj pouze za rukojef. Také ovladag
propeceni se mize po urité provozni dobé& zahfat -
noste proto radéji rukavice na uchopeni teplych
nédob.
Pe&iva mohou hofet! Nestavte proto pfistroj nikdy
do blizkosti hoflavych pfedmétd nebo pod né,
zejména ne pod zdclony nebo z&vésné skiinky.
Nikdy nenechdveijte pracovat pfistroj bez dozoru.
Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby jej pouZivaly
osoby (v&etné d&ti), které maiji omezené fyzicke,
senzorické nebo dusevni schopnosti & nedostatek
zkuienosti a/nebo znalosti, ledaze by jej pouzivaly
pod bezpeénosinim dohledem zodpovédné osoby
nebo by od ni obdrzely pokyny, jak pFistroj
pouzivat. Déti by mély byt pod dohledem, abyste
méli jistotu, Ze si s pFistrojem nehraji.
Pfi otevirani vika miZe uniknout velmi horky proud
pary. P¥i ofevirdni proto noste radéji kuchyriské

ochranné rukavice.




& Tento symbol na spotfebiéi varuje pred
nebezpecim popdleni na horkém povrchu.

Pfed prvnim pouzitim

Nez pfistroj spustite, presvédte se, Ze pfistroj, zdstréka
i sifovy kabel jsou zcela v pofadku a Ze z pfistroje
byly odstranény veskeré obalové materidly.

1. Otiete plotynku vlhkym hadiikem.

2. Zaviete viko (bez t&sta).

3. Sitovou zdstreku zasuite do zdsuvky. Cervené
kontrolni svétlo @ sviti a tim ukazuje, Ze je pFistroj
zapojeny do sit&. Zelené kontrolni svétio @ se
rozsviti az poté, co se pfistroj zahfeje.

4. Posufite reguldtor zhnédnuti € na stuped 5.

® Upozornéni:

Pfi prvnim pouzZiti miZe dojit z ddvodu zbytkd peceni
k lehkému z&pachu (mozny je také nepatrny kour).
Toto je normdlni a po uréité dobé to zmizi.
Postareijte se o dostateéné vétrani. Otevite napt. okno.

5. Vyekejte, dokud nesviti zelené kontrolni svétlo @.

Posufite potom reguldtor zhnédnuti € na stupef 1.

6. Vytdhnéte sifovou zdstreku ze sité.

7. Otevite pfistroj tak, Ze stlaéite zablokovéni na
rukojeti @ a vyklopite viko nahoru.

8. Nechte otevfeny pfistroj vychladnout.

9. Omyjte peéici plochy je3té jednou fadné vlhkym
hadfikem.

Nyni je pfistroj pfipraveny k provozu.

Pedeni vafli

Méte-li pFipravené tésto do vaflovace:

1. Postavte pfistroj na suchy, rovny povrch odolny
vidi teplu.

2. Peéici plochy lehce namazte méslem, margarinem
nebo olejem vhodnym na peéeni.

A\ Pozor:

Pristroj drzte pouze za rukojet @.
Ostatni E@sti pFistroje se velmi zahfivaii.
Nebezpedi popdlenil

3. Zahfejte pfistroj se zavienym vikem. K tomu zastréte
sifovou zdstréku do zdsuvky a otocte reguldtorem
zhnédnuti @ na pozadovany stupefi zhnédnuti.
Cervené kontrolni svétlo @ ukazuje, Ze je pfistroj
zapojeny do sité a se zahfivd.

Jakmile se rozsviti zelené kontrolni svétlo @, je
vaflovaé pripraveny k peceni.

4. Ofevite pfistroj tak, Ze stlacite zablokovdani na
rukojeti @ a vyklopite viko nahoru.

5. Nalejte vzdy pouze tolik t&sta do stfedu spodni
poloviny peéici plochy, aby t&sto mohlo roztéct
az na cca. 2 cm odstup od okraje
(cca. 2 polévkové IZice).

® Upozornéni:

Chcete-li péct dvé vafle najednou, nalejte souasné
stejné mnozstvi tésta do obou peéicich ploch.

Jinak dojde k rozdilnému vysledku peeni.

6. Sklopte pecici plochy dohromady.
Dbeite na to, aby zapadlo zablokovéni na
rukojeti @.




® Poznémka:

Moze se stdt, Ze béhem peéeni zelend provozni
kontrolka @ krétce zhasne a poté se znovu rozsviti.
To znamend, Ze teplota krétce poklesla pod nastavenou
hodnotu a pfistroj se na nastavenou teplotu znovu
zahfél.

* Vafle jsou hotové po cca 3 minutach. Stupen
zhnédnuti mbzZete uréit prestavenim reguldtoru
zhnédnuti @ nebo dobou peeni. Tak Ize péci
zlatavé Zluté nebo kiupavé hnédé vafle.

Uvedend pecici doba je pouze smérnou hodnotou.

Protoze, pedici doba zdvisi od toho, ...

.. jaké je sloZeni t&sta na vafle.

.. zdali chcete mit vafle svétlé, nebo radéji kiu-
pavé hnédé.

.. zdai peéete jednu, nebo hned soucasné dvé
vafle.

.. na kterém stupni je nastaveny regulator

zhnédnuti ©.

7. Otevite vaflovag a zkontrolujte, zda-li jsou vafle
dostateéné propeéené resp. hnédé. Nejsou-li
vafle jesté hotové, zaviete vaflovag a nechte je
jesté maly okamzik dopéct.

8. Otevite vaflova a vyberte vafle.

® Poznémka:

Pi vyjmuti vafli dbejte na to, aby se nedopatienim
neposkodila vrstva peéici plochy. PouZivejte proto
pouze Zéruvzdorné dievéné nebo plastické predméty.

9. Po posledni vafli vytahnéte sifovou zéstreku ze
zdsuvky a nechte vyklopeny pfistroj vychladnout.

Cisténi a 4drzba

A\ Abyste zabranili nebezpeci ohrozeni
Zivota elektrickym proudem:

- Nikdy neotvirejte pldst pfistroje. Uvnitf nejsou
umistény Zadné obsluzné prvky. Pfi ofevieném krytu
moze dojit k ohroZeni Zivota zésahem elektrického
proudu.

- Nez zalnete pfistroj &istit, vytdhnéte nejprve
sifovou zdstréku ze zdsuvky a pfistroj nechte
vychladnout.

-V z4dném pfipadé se nesmi E&sti zafizeni po-

nofovat do vody nebo jinych kapalin!
Zde moze vzniknout nebezpedi ohroZeni Zivota
elektrickym proudem, jakmile se pfi opétovném
spusténi dostanou zbytky kapalin na &asti vedouci
elektricky proud.

* Pro odstranéni zbytkd tuku &istéte po upotiebeni
pegici plochy nejprve suchou kuchyfiskou papirovou
utérkou.

*  Potom vygistéte viechny plochy a sitovy kabel lehce
navlhéenym hadrem na nddobi. Nez pfistroj
zalnete znovu pouzivat, dokladné jej nechte
vyschnout.

* Nepouzivejte zadné &istici prostiedky nebo
rozpoustédla. Ty by mohly vést nejenom k posko-
zeni pfistroje, ale i ke znehodnoceni pristé

pecenych vaflich.

Co délat, kdyz jsou ve $térbindch pfipeéené

zbytky:

e V z4dném pfipadé si neberte na pomoc tvrdé
predméty. Jimi byste mohl poskodit svrchni vrstvu
pecicich ploch.

* PoloZte na pevné pfipedené zbytky vihky hadr
na nddobi a pogkejte az zméknou.




Uschova

Zaruka a servis

Pred odstavenim zafizeni jej nejprve ponechte zcela
vychladnout.

Sitovy kabel navidte kolem drzdku na dné pfistroje.
Pristroj skladujte na suchém misté.

Likvidace

V zédném pfipadé nevyhazujte pfistroj
do normaélniho domovniho odpadu.

mmmm Tento vyrobek podléhd evropské smérnici
2002/96/EC.

Ptistroj predeijte k likvidaci odborné firmé &i jej
odevzdejte v mistnim recyklaénim zafizeni.
Dodrzujte aktudlni platné predpisy.
V pfipadé pochybnosti kontaktujte pfisluinou firmu,
kterd se zabyvé likvidaci odpadu.

{17, Také viechny obalové materidly zlikvidujte
%{9 v souladu s ekologickymi pfedpisy.

Dovozce

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

www.kompernoss.com

Na tento pfistroj plati ffiletd zaruka od data zakoupent.
Pristroj byl vyroben s nejvy33i peclivosti a pred odesldnim
pro3el vystupni kontrolou. Uschoveijte si, prosim,
pokladni listek jako doklad o ndkupu. V pfipadé
uplatiiovani zéruky se prosim telefonicky spojte se
servisem. Pouze tak miZe byt zajidténo bezplatné
zasléni Vaseho zbozi.

Zaruéni plnéni se vztahuje pouze na vady materialu
nebo vyrobni zdvady, nikoliv viak na opotfebované
dily nebo poskozeni rozbitnych soudsti, napf. spina&d
nebo akumulatord. Vyrobek je uréen vyhradné pro
soukromé pouZiti, nikoliv pro podnikatelské Géely.

V pfipadé neodborné ¢&i nespravné manipulace,
pouZiti ndsili nebo neautorizovanych zédsahd do
pfistroje zdruka zanikd. Vae prava vyplyvaijici ze
zdkona touto zdrukou nejsou omezena.

(€D Ing. Martin Simék, zprostiedkovatel
servisu vyrobkd Kompernass

Malesické ném.1

108 00 Praha 10

Hotline: 800 400 235

271722 939

e-mail: support.cz@kompernass.com

Fax:




Tipy

Smicheijte viechny pfisady stejnomérné, aby
vzniklo stejnomérné zhnédnuti.

Pouzijete-li misto vody mléko, jsou vafle
mékk3i a tmavii.

Kfupavé upecené vafle nikdy nepoklédeite
na sebe. Tim rychle zméknou.

Pokladeijte je vedle sebe na kuchyfisky rost,
tak zGstanou kiupavé.

Recepty

Zdakladni tésto

250¢ margarinu nebo masla
ca. 200 g cukru

2 baliky vanilkového cukru

5 vajicek

500¢g mouky

2 |zieky prasku do pediva
350-400 ml mléka

j—

z

. Vy3lehejte méslo/margarin do pény.

. Pridejte cukr, vanilkovy cukr a vaji¢ka a vie do-
bfe promicheite.

. Poté zamichtejte do hotové masy mouku a prasek
do peiva.

. Za stdlého michani pfilévejte pomalu mléko.

. Promichejte vie 2 - 3 minuty na nejvy3sim stupni

ruénim mixérem.

dkladni tésto moZete pouzit pfimo, nebo jej i dle

chuti obménovat.

Vadfle s jablky

250¢ margarinu nebo mésla
759 cukru
4 vajicek
250¢g mouky
1 KL prasku do pediva
125 ml vlazného mléka
300¢ jablka
(oloupand, nakrdjend na kostky.)
50¢g strouhanych mandli / ofechd

. Vyslehejte maslo/margarin do pény.
. Pridejte cukr a vaji¢ka a vie dobfe promicheite.
. Poté zamichtejte do hotové masy mouku a pré-

ek do peciva.

. Za stdlého michdni pfilévejte pomalu mléko.
. Jako posledni zamichejte do t&sta mandle/ofe-

chy a jablka, pokrdjend na kostky.

. Promichejte vie 2 - 3 minuty na nejvy3sim stupni

ruénim mixérem.

Vafle se sunkou

250¢g mouky
1/2 |zicky prasku do pediva
70g mésla
400 ml mléka nebo vody
1/2 |zicky soli
1 cibule
(nakréjend na kostky.)
100 g Sunky
(nakréjend na kostky.)
1. Vyslehejte mdslo do pény.
2. Poté pfimichejte mouky, stl a prasek do pediva.
3. Za stalého michani pfilévejte pomalu mléko.
4. Jako posledni dejte do hotového t&sta cibuli

a $unku.

. Promichejte vie 2 - 3 minuty na nejvy3sim stupni

ruénim mixérem.
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Uschovaite si tento ndvod na pouzitie v buddcnosti - a pri odovzddavani pristroja tretej osobe odovzdaite aj

ndvod!




FORMA NA VYROBU
OBLATOK KH1163

Uéel pouzitia

Tento pristroj je uréeny na peenie vafli pre domdcu

potrebu. Nie je uréeny na pripravu inych potravin,
ani na pouzivanie v obchodnych alebo priemysel-
nych oblastiach.

Technické ddaje

220-240V, 50 Hz
1000 W

Napdtie:
Prikon:

Obsah dodévky

* Vaflovag
* Navod na pouzivanie

Opis pristroja

© Kontrolky (Eervend a zelend)
@ Rukovar
© Reguldtor zhnednutia

Bezpeénostné pokyny

A\ Aby ste zabranili poraneniu v dé-

sledku drazu elektrickym pradom:
e Zabezpeéte, aby pristroj nikdy neprisiel do styku
s vodou, pokial je elektricka zastreka v zdsuvke,

predovsetkym ak pristroj pouzivate v kuchyni
v blizkosti drezu.

Dbaijte na to, aby poéas prevadzky privodny
kdabel nikdy nenavlhol. Vedte ho tak, aby sa
nikde nemohol zachytit alebo inak poskodit.
Poskodend siefovi $niru alebo zdstreku nechaite
ihned vymenif oprdvnenému odbornikovi alebo
v zdkaznickom servise, aby ste sa vyhli ohrozeniu
zdravia.

Po pouziti zastréku vzdy vytiahnite zo zdsuvky.
Samotné vypnutie nie je postacujice, pretoze
pokial je zéstréka zasunutd v zdsuvke, je v zaria-
deni este stale napétie.

Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte
Ziadny externy &asovy spina& ani samostatny
systém dialkového ovladania.

A\ Aby ste zabranili poziaru

a nebezpeéenstvu poranenia
Pocas prevadzky si niektoré diely pristroja hordce,
preto sa dotykajte len rukovéte. Aj regulétor
zhnednutia mézZe byf po iste] dobe prevadzky
horici - preto rad3ej pouzivaijte kuchynské ruka-
vice.
Pecené vyrobky mézu horiet! Preto nikdy nekladte
pristroj na miesta, ktoré st v blizkosti horlavych
predmetov alebo pod nimi, predovietkym nie
pod zd4clony alebo z&vesné skrinky
Ak pristroj pracuje, nenechévaite ho bez dozoru.
Tento pristroj nie je uréeny na to, aby ho pouzivali
osoby (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnosfami, alebo
s nedostatkom skisenosti alebo nedostatkom
znalosti, len za predpokladu, Ze budi pod dohlo-
dom osoby zodpovednej za ich bezpeénost, alebo
od nej dostand pokyny, ako sa mé pristroj pouZivat.
Na deti treba dohliadat, aby sa zabezpeéilo, Ze
sa nebudu hraf s pristrojom.
Pri otvoreni krytu mézu unikaf velmi horice vy-
pary. Preto noste pri otvérani radsej kuchynské
rukavice.

A Tento symbol na pristroji vds varuje pred

nebezpedenstvom popdlenia na hordcich
povrchoch.




Pred prvym uvedenim do
prevadzky

Predtym nez pristroj uvediete do prevadzky, presvedéte
sq, &i je pristroj, zdstréka a siefovd $ndra v bezchybnom
stave a & sU vietky obalové materidly z pristroja od-
strédnené.

1. Plochy na peéenie utrite vlhkou handri¢kou.

2. Zatvorte kryt (bez cesta).

3. Zasurite siefovd zdstreku do elekirickej zasuvky.
Cervend kontrolka @ svieti, a tym oznaduje,
Ze pristroj je pripojeny k elekirickej sieti. Zelend
kontrolka @ sa rozsvieti az vtedy, ked' je pristroj
zohriaty.

4. Posufite reguldtor zhnednutia @ na stuped 5.

® Upozornenie:

Pri prvom pouzivani mdzu zvysky z vyroby spsobif
vznik mierneho zdpachu (méze déjst aj k miernemu
dymeniu). To je celkom normélne a po krétkom &ase
tento jav zmizne. Zabezpeéte dostatoéné vetranie.
Napriklad otvorte okno.

5. Vyekaite, kym sa zelend kontrolka @ rozsvieti.
Potom posufite reguldtor zhnednutia @ na
stupen 1.

6. Vytiahnite zastreku zo siefovej zdsuvky.

7. Otvorte pristroj tak, Ze stlacite odistenia na ruko-
viiti @ k sebe, a kryt vyklopite nahor.

8. Nechajte otvoreny pristroj vychladndt.

9. Este raz poriadne umyte plochy na pe&enie
navlh&enou utierkou.

Pristroj je teraz pripraveny na précu.

Pedenie vafli

Ked' ste pripravili cesto, ktoré je uréené do vaflovaéa:

1. Postavte pristroj na suché, rovné a teplu odolné
miesto.

2. Plochy na peéenie zlahka potrite na peéenie
vhodnym maslom, margarinom alebo olejom.

A\ Upozornenie:

Pristroja sa dotykaite len za rukovét @.

Iné Casti pristroja su velmi hordce. Nebezpe&enstvo
popdlenial

3. Zohrejte pristroj so zatvorenym krytom. Za tym
O&elom zasufite siefovd zdstréku do zdsuvky
a ofoéte reguldtor zhnednutia @ na pozadovany
stupef zhnednutia. Cervend kontrolka @ oznaduje,
Ze pristroj je pripojeny k sieti a zohrieva sa.
Len &o sa rozsvieti zelend kontrolka @, je vaflovae
pripraveny na pecenie.

4. Otvorte pristroj tak, Ze stla&ite odistenia na
rukovéti @ k sebe, a kryt vyklopite nahor.

5. Daijte tol'ko cesta do stredu spodnej plochy na
pedenie, aby sa roztiahlo az asi na 2 cm od
okraja (asi 2 polievkové lyZice.

® Upozornenie:

Ked' chcete piect naraz dve vafle, dajte rovnaké
mnozstvo cesta na obe plochy na pe&enie.

Inak by ste mohli dospief k réznym vysledkom
pecenia.

6. Sklopte plochy na pecenie k sebe. Dajte pozor
na to, aby poistka na rukovéti @ zaklapla.




® Upozornenie:

Méze sa staf, Ze v priebehu pecenia zelend kontrol-
ka @ nakrdtko zhasne a potom sa znova rozsvieti.
To znamend, Ze nastavend teplota nakrdtko pokles-
la a pristroj sa znova na tito teplotu zohrial.

* Vafle s6 hotové asi po 3 mindtach. Stupef zhned-
nutia mézete urif bud nastavenim reguldtora
zhnednutia @ alebo nastavenim doby pecenia.
Tak sa dajo upiect zlatozlté az chrumkavohnedé
vafle.

Uddvané doby peéenia sd len informativne.

Skuto&né doby peenia totiz zdvisia od toho, ...

.. ako sa vytvara vaflové cesto,

.. &i chcete mat vafle skér svetlé alebo radsej
chrumkavé tmavé,

.. & chcete piect jednu alebo naraz dve vafle,

.. na ktorom stupni je nastaveny regulator
zhnednutia ©.

7. Otvorte vaflovaé a skontroluite, ¢i s6 vafle dosta-
toéne upedené resp. dosf hnedé. Ak ete vafle
nie sU hotové, zatvorte vaflova a nechajte ho
eite chvilu piect.

8. Otvorte vaflovag a vyberte vafle.

® Upozornenie:

Pri vyberani vafli dévaijte pozor na to, aby ste ned-
myselne neposkodili povrch pléch na pe&enie.
Pouzivaijte na to len teplu odolny dreveny alebo
plastovy pribor.

9. Po poslednej vafli vytiahnite zastréku zo zdsuvky
a nechaijte pristroj roztvoreny vychladndt.

Cistenie a Udrzba

A\ Aby ste zabranili poraneniu v dé-

sledku drazu elektrickym pradom:
Nikdy neotvaraite skrinku pristroja. Vo vnutri nie so

Ziadne ovladacie prvky. Pri otvorenej skrinke pristro-

ja hrozi smrtelné nebezpe&enstvo Grazu elektrickym

pridom.

- Skér nez zaénete pristroj Cistif, najprv vytiahnite
siefovl zdstréku zo zdsuvky a nechaijte pristroj
vychladndt.

V Ziadnom pripade sa nesmi &asti zariadenia po-

néraf do vody ani do inych kvapalinl Mohlo by tym

vznikndt nebezpedenstvo ohrozenia Zivota elektrik-
kym priodom, ak by sa pri dalsom uvedeni do pre-
vadzky zvysky kvapaliny dostali na Easti pristroja,

ktoré si pod napdatim.

* Po pouziti najskdr vy&istite plochy na pecenie
suchou papierovou kuchynskou utierkou, aby
ste odsali zvysky tuku.

¢ Potom jemne navlhéenou handri¢kou odistite vietky
plochy a siefovd 3ndru. Pred daliim pouzitim
pristroj poriadne vysuste.

* NepouZzivajte Ziadne &istiace prostriedky ani
riedidla. Mohli by viest nielen k poskodeniu
pristroja, ale aj zanechaf zvysky na dalich
vafliach.

Ak s6 zvysky pripeéené:

* V Ziadnom pripade si nepomdhaijte ostrymi pred-
metmi. Mohli by poskodif povrch pléch na peéenie.

* Na pripecené zvysky poloZte radsej mokri utierku,
aby sa odmodili.




Uskladnenie

Zaruka a servis

Pred odstavenim zariadenia ho najprv nechajte
Oplne vychladndt.

Napdijaci kdbel navifite okolo drziaka pod dnom
pristroja.

Pristroj uchovdvajte na suchom mieste.

Likvidacia

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzuijte
do normélneho domového odpadu.

mmmm  Na tento vyrobok sa vziahuje eurép-
ska smernica 2002/96/EC.

Zlikviduite pristroj v prislusnom zariadeni (firme) na
likvidaciu odpadu.

Dbaijte na aktudlne platné predpisy.

V pripade pochybnosti sa obrdfte na zariadenia na
odstrafiovanie odpadu.

O

&Y

Vsetok baliaci materidl zlikvidujte
ekologickym spdsobom.

Dovozca

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

www.kompernoss.com

Na tento pristroj mdte zaruku po dobu 3 rokov odo
dfia kipy. Pristroj bol starostlivo vyrobeny a pred
expediciou ddkladne vyskddany. Uschovaite si, prosim,
O&tenku ako dékaz o ndkupe. V pripade uplatiovania
zéruky sa spojte s opravoviiou telefonicky. Len tak
sa dé zabezpedit bezplatné zaslanie tovaru.
Zé&ruka plati len na chyby materidlu a vyroby, nie
na opotrebenie ani na poskodenia krehkych &asti,
ako su spinaée alebo akumuldtory. Vyrobok je uréeny
len na stkromné pouZivanie a nie na podnikatelské
O&ely.

Zéaruka stréca platnost pri zaobchddzani nezodpo-
vedajicom G&elu, pri neprimeranom zaobchddzani,
pri pouZiti ndsilia, a pri zdsahoch, ktoré neurobil
nami autorizovany servis. Préva vyplyvajice zo
zdkona nie su touto zdrukou obmedzené.

(K ELBYT

Masarykova 16/B

080 01 Presov

Slovensko

Tel. +421 (0) 51 7721414
Fax. +421 (0) 51 7721414

e-mail: support.sk@kompernass.com




Tipy

V3etky suroviny rovnomerne pomieiaite, aby
ste dosiahli rovnomerné zhnednutie.

Ak pouzijete namiesto vody mlieko, budd vafle
méksie a tmavsie.

Nikdy nekladte do chrumkava upe&ené vafle
na sebaTak by rychlo zmakli. Polozte ich vedla
seba na kuchynsky rost, tak zostand chrumkavé.

Recepty

Zdakladné cesto

250¢ margarinu alebo masla
asi 200 g cukru

2 balicky vanilkového cukru

5 VAJeC

500¢g MUKy

2CL prasku do pediva
350-400 ml mlieka

Vymiesajte maslo alebo margarin do penista.

. Pridajte cukor, vanilkovy cukor a vajcia, a vietko

zamie3ajte.

. Primie3ajte miku a pré3ok do peéiva.
. Za stdleho mie3ania postupne pridavajte mlieko.
. Vetko pomie3aijte ruénym mixérom asi 2 -

3 mindty na najvyssom stupni.

Zakladné cesto mdzete pouzit bud priamo alebo

[ubovolne variovat.

Jablkové vafle
250 ¢

759

4

250 ¢

1CL

125 ml

300 g

50g

margarinu alebo masla

cukru

vajcia

maky

prasku do pediva

vlazného mlieka

jablk

(oltpané, na kocky pokrajané)
strdhanych mandli alebo orechov

. Vymiesajte maslo alebo margarin do penista.

. Pridajte cukor a vaicia, a vietko zamie3aite.

. Za stdleho mie3ania postupne priddvajte mlieko.

1
2
3. Primiesajte miku a présok do peciva.
4
5

. Ako posledné vmie3ajte mandle (alebo orechy)

a jablkové kocky.

6. Vsetko pomiedajte ruénym mixérom asi 2 -

3 mindty na najvyssom stupni.

Sunkové vafle
250 ¢

1/2 CL

70g

400 ml

172 CL

1

100 g

O N W N —

maky

prasku do peciva
masla

mlieka alebo vody
soli

cibula

(pokrdjand na kocky)
Sunky

(pokrdjanej na kocky)

. Vymiesajte maslo do penista.

. Primie3ajte moku, sol a prasok do pediva.

. Za stdleho mie3ania postupne priddvajte mlieko.
. Ako posledny primie3ajte cibulu a Sunku.

. Vetko pomie3aijte ruénym mixérom asi 2 -

3 mindty na najvys$som stupni.




