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Per garantire ’efficienza e la sicurezza di questo elettrodomestico:
- rivolgetevi esclusivamente a centri di assistenza tecnica autorizzati
- richiedete sempre I'utilizzo di parti di ricambio originali
To maintain the EFFICIENCY and SAFETY of this appliance, we recommend:
- call only the Service Centers authorized by the manufacturer
- always use original Spare Parts
Pour garantir I'efficacité et la sécurité de ce produit:
- adressez-vous exclusivement aux Centres d’assistance technique agréés
- demander toujours l'utilisation de pi€ces détachées originales

Para garantir a eficiencia e a seguranc¢a deste electrodoméstico:
- dirija-se exclusivamente a centros de assistencia técnica autorizados
- solicite sempre a utilizagao de pecas originais
Uginnost a bezpeénost’ tohoto spotrebiéa je mozné zaistit’:
- zverenim oprav a udrzby vyhradne autorizovanym servisnym strediskam
- vyZzadovanim vyhradného pouzitia originalnych nahradnych dielov
Uginnost a bezpeénost tohoto spotrebiée Ize zajistit:
- svérenim oprav a udrzby vyhradné autorizovanym servisnim strediskim
- vyzadovanim vyhradniho pouziti originalnich nahradnich dilt




La sicurezza, una buona abitudine

ATTENZIONE

Leggete attentamente le avvertenze contenute nel presen-
te libretto in quanto forniscono importanti indicazioni riguar-
danti la sicurezza di installazione, d'uso e di manutenzione.

c € Questa apparecchiatura & conforme alle se-
guenti Direttive Comunitarie:

- 73/23/CEE del 19/02/73 (Basse Tensioni) e successive

modificazioni;

- 89/336/CEE del 03/05/89 (Compatibilita Elettromagnetica)

e successive modificazioni.

1. Questo apparecchio non va installato all’aperto, nemme-
no se lo spazio & riparato da una tettoia; & molto pericoloso
lasciarlo esposto alla pioggia e ai temporali.

2. Deve essere usato soltanto da adulti ed esclusivamente
per conservare e congelare i cibi, seguendo le istruzioni d'uso
scritte in questo manuale.

3. Non toccate né manovrate mail’apparecchio a piedi nudi
o con le mani o i piedi bagnati.

4. Sconsigliamo di ricorrere a prolunghe e prese multiple. Se
il frigorifero & installato tra i mobili, controllate che il cavo
non subisca piegature o compressioni pericolose.

5. Non tirate mai il cavo né il frigorifero per staccare la spina
dalla presa a muro: & molto pericoloso.

6. Non toccate le parti interne raffreddanti soprattutto con
le mani bagnate poiché potreste ustionarvi o ferirvi. Né met-

Installazione

Per garantire un buon funzionamento e un consumo

ne sia eseguita correttamente.

L'aerazione

Il compressore ed il condensatore emettono calore e richie-
dono percido una buona aerazione. Sono poco adatti am-
bienti con una non perfetta ventilazione. L'apparecchio va
quindi installato in un ambiente servito da un’apertura (fi-
nestra o portafinestra) che assicuri il necessario ricambio del-
I'aria e che non sia troppo umido.

Fare attenzione, durante l'installazione, a non coprire od
ostruire le griglie che permettono la buona ventilazione del-
I'apparecchio.

Per una buona aerazione dell'apparecchio occorre lasciare:
- una distanza di almeno 10 cm tra la parte superiore ed
eventuali mobili sovrastanti;

- una distanza di almeno 5 cm tra le fiancate ed eventuali
mobili/pareti laterali.

Lontano dal calore

Evitare di posizionare I'apparecchio in un luogo direttamen-
te esposto alla luce solare, accanto alla cucina elettrica o
similari.

tete in bocca cubetti di ghiaccio appena estratti dal freezer
poiché rischiate di ustionarvi.

7. Non fate né pulizia né manutenzione senza aver prima
staccato la spina; non basta, infatti, portare le manopole
per la regolazione della temperatura sulla posizione "g@ "
per eliminare ogni contatto elettrico.

8. Prima di farvi ritirare il vecchio frigorifero, mettete fuori
uso |'eventuale serratura per evitare che i bambini, giocan-
do, possano rimanere chiusi dentro |'apparecchio.

9. In caso di guasto, prima di chiamare il servizio-assistenza,
controllate al capitolo “C’é qualche problema?” per verifi-
care se e possibile eliminare |'eventuale inconveniente. Non
tentate di riparare il guasto, cercando di accedere alle parti
interne.

10. In caso di sostituzione del cavo di alimentazione rivol-
gersi ai nostri Centri di Assistenza. In alcuni casi le connes-
sioni sono eseguite con terminali speciali, in altri & richiesto
I'uso di un utensile speciale per accedere ai collegamenti.
11. Non usate apparecchi elettrici all'interno dello scompar-
to conservatore di cibi, se questi non sono del tipo racco-
mandato dal costruttore.

12. Al termine della vita funzionale dell'apparecchio, conte-
nente gas ciclopentano nella schiuma isolante ed eventual-
mente gas R600a (isobutano) nel circuito refrigerante, lo stes-
so dovra essere messo in sicurezza prima dell'invio in disca-
rica. Per questa operazione rivolgetevi al vostro negoziante
o all'Ente Locale preposto.

In piano

L'apparecchio deve essere ben in piano; se il pavimento non
é livellato, e possibile intervenire con gli appositi piedini re-
golabili posti anteriormente.

Collegamento elettrico e messa a terra

Prima di procedere al collegamento elettrico, controllare che
il voltaggio indicato sulla targhetta caratteristiche, posta in
basso a sinistra accanto alla verduriera, corrisponda a quello
del vostro impianto di casa, e che la presa sia dotata di una
regolare messa a terra, come prescrive la legge sulla sicurez-
za degli impianti 46/90. Se manca la messa a terra, la Casa
Costruttrice declina ogni responsabilita. Non usate prese mul-
tiple o adattatori. Posizionare I'apparecchio in modo che
la presa, a cui é collegato, sia accessibile.

La potenza é insufficiente?

La presa elettrica deve essere in grado di sopportare il carico
massimo di potenza dell’apparecchio, indicato sulla targhetta
caratteristiche posta in basso a sinistra accanto alla verduriera.

Prima di collegarlo elettricamente

Dopo il trasporto posizionare |'apparecchio verticalmente ed
attendere almeno 3 ore prima di collegarlo alla presa per
consentire un corretto funzionamento.
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Come avviare l'apparecchio

ATTENZIONE

Dopo il trasporto, posizionare I'apparecchio verticalmen-
te ed attendere circa 3 ore prima di collegarlo alla presa
di corrente per favorire un buon funzionamento.

Come utilizzare al meglio il

La temperatura all'interno del reparto frigorifero si regola
automaticamente in base alla posizione della manopola del
termostato.

1 = meno freddo u, = piu freddo
Si consiglia, comunque, una posizione media

Per aumentare lo spazio e disposizione e migliorare I'aspet-
to estetico, questo apparecchio ha la "parte raffreddante”
posizionata all'interno della parete posteriore del reparto
frigo. Tale parete, durante il funzionamento, si presentera
coperta di brina, oppure di goccioline di acqua a secondo se

Prima di mettere gli alimenti nel frigorifero o nel freezer pu-
lite bene l'interno con acqua tiepida e bicarbonato.

Dopo aver collegato la spina alla presa di corrente accertarvi
che la lampada di illuminazione sia accesa quindi ruotare la
manopola per la regolazione della temperatura “A"” sulla

posizione 1.], e dopo qualche ora potrete inserire i cibi fre-

schi nel reparto frigo e quelli congelati nel freezer.

reparto frigorifero

il compressore & in funzione o in pausa. Non preoccupatevi
di questo! Il frigorifero sta lavorando in modo normale.

Se si imposta la manopola su numeri alti, con notevoli
quantitativi di cibi e con una temperatura ambiente eleva-
ta, I'apparecchio puo funzionare di continuo favorendo la
formazione di brina sulla parete posteriore raffreddante con
conseguente aumento di consumo di energia elettrica.

Per ovviare a questo inconveniente é sufficiente spo-
stare la manopola del termostato verso i numeri piu
bassi in modo da permettere all'apparecchio un rego-
lare sbrinamento automatico.

Guida alla sistemazione e conservazione dei cibi nel reparto frigorifero

Cibo

Tempo di
conservazione

Disposizione nel frigo

Carne e pesce pulito

Sopra la verduriera

(avvolgere in sacchetti o fogli di plastica) 2 0 3 giorni (zona piu fredda)

. : S~ Sopra la verduriera
Formaggi freschi 3 0 4 giorni (zona pit fredda)
Uova 1 mese Nell'apposito contenitore della controporta
Burro e margarine Nel balconcino della controporta
Cibi cotti (chiudere in recipienti ermetici ed 30 4 giomni Su qualsiasi ripiano
introdurre dopo il raffreddamento) 9 q P
Salumi crudi, pane in cassetta, cioccolata, _ L

3 0 4 giorni Su qualsiasi ripiano

pasticcini alla crema, pomodori, ecc.

Bottiglie, latte, bibite, yogurt

Negli appositi balconcini della controporta

Frutta e verdura

Nella verduriera

Cosa non va in frigorifero

L'aglio (trasmette gli odori), la cipolla e i porri.
Le banane (anneriscono).

Gli agrumi (meglio al fresco, sul balcone).
Patate e tuberi (solo buio e niente umidita).




- All'interno del frigorifero I'aria circola in modo naturale e
quella pit fredda tende a scendere perché e piu pesante.
Ecco perché carne e formaggi devono essere posti sopra la
verduriera.

- Seguite attentamente i nostri consigli sulla durata massi-
ma della conservazione: qualsiasi cibo, anche il piu fresco,
non rimane intatto molto a lungo.

- Contrariamente a quanto si crede, i cibi cotti non si man-
tengono piu a lungo di quelli crudi.

- Non inserite i liquidi in recipienti scoperti perché provoche-
rebbero I'aumento di umidita all'interno del frigorifero e di
conseguenza la formazione di brina.

- Fate attenzione a non mettere contenitori (plastica, vetro),
cibi ed altro a diretto contatto della parete refrigerante (quella
posteriore). Cid potrebbe danneggiare i cibi, far aumentare
i consumi di energia e facilitare la formazione di condensa
(sui cibi, contenitori, ecc.).

Come utilizzare al meglio il

- Per la preparazione dei cibi da congelare consultare un
manuale specializzato.

- Un alimento scongelato, anche solo parzialmente, non deve
mai essere ricongelato: lo dovete cuocere per consumarlo (en-
tro 24 ore) oppure per ricongelarlo.

- Gli alimenti freschi da congelare non devono essere posti a
contatto con quelli gia congelati o surgelati ma vanno messi
nel vano superiore dove la temperatura scende sotto i-18°C ed
é I'ideale per congelar bene i cibi. Non bisogna infatti dimenti-
care che la buona conservazione degli alimenti congelati di-
pende dalla velocita di congelazione.

- Durante la congelazione evitate di aprire la porta del freezer.
- La quantita massima giornaliera da congelare & indicata sulla
targhetta caratteristiche posta a sinistra della verduriera.

- Per ottenere una congelazione e una successiva scongelazio-
ne ottimali & consigliabile dividere i cibi in piccole porzioni cosi
si congeleranno rapidamente e in modo omogeneo. Sulle con-
fezioni riportate le indicazioni sul contenuto e sulla data di
congelamento.

- Al fine di ottenere un volume maggiore, lo scomparto conge-
latore puo essere utilizzato anche senza i cassetti (tranne il pri-
mo in basso) sistemando direttamente gli alimenti sulle piastre
evaporanti. Verificare, dopo I'introduzione dei cibi da conser-
vare, che la porta chiuda correttamente.

- Non aprite la porta del freezer in caso di mancanza di corren-
te o di un guasto, ritarderete cosi I'aumento della temperatura
al suo interno. In questo modo i surgelati e i congelati si con-
serveranno senza alterazioni per circa 9-14 ore.

- Non mettete nel freezer bottiglie piene: potrebbero rompersi
poiché, gelandosi, tutti i liquidi aumentano di volume.

- Se per lungo tempo permane la temperatura ambiente piu
fredda di 14°C, non si raggiungono completamente le tempe-
rature necessarie per una lunga conservazione nel reparto freezer
e il periodo di conservazione risultera pertanto ridotto.

- Il reparto frigorifero & dotato di pratici ripiani estraibili (Fig.
1) e regolabili in altezza grazie alle apposite guide. Per que-
sto & possibile inserire anche grandi contenitori e cibi di no-
tevoli dimensioni.

reparto congelatore

Bacinelle ghiaccio

Questo nuovo concetto di bacinelle ghiaccio, € un brevetto
esclusivo Merloni. Il fatto di essere poste sulla controporta
del vano freezer assicura maggiore ergonomia e pulizia : il
ghiaccio non viene piu a contatto con i cibi riposti nel vano
freezer; inoltre si evita lo sgocciolamento dell’acqua nella
fase di caricamento (in dotazione anche il coperchio per chiu-
dere il foro dopo I'operazione di carico dell’acqua).

Modalita d'uso (Fig. 2)

Riempire la bacinella con acqua attraverso |'apposito foro
fino al livello indicato (MAX WATER LEVEL), prestando at-
tenzione a non superarlo: I'inserimento dell’acqua in quan-
tita superiore a quella necessaria, comportera una tale for-
mazione di ghiaccio che potrebbe ostacolare la fuoriuscita
dei ghiaccioli.

Nel caso in cui abbiate utilizzato una quantita eccessiva di
liquido, bisognera attendere che il ghiaccio si sciolga, svuo-
tare la bacinella, e ripetere I'operazione di carico.

MAX S
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Una volta effettuata I'operazione di carico attraverso il foro
indicato, ruotare la bacinella di 90 °. Per il principio dei vasi
comunicanti I'acqua va a riempire le apposite forme,
dopodiche si potra chiudere il foro con I'apposito tappo ed
allocare la bacinella nella controporta.

Dopo che il ghiaccio si sara formato, bastera battere la baci-
nella su una superficie dura affinché i ghiaccioli si stacchino
dalle loro sedi e siano fatti uscire dallo stesso foro da cui &
stata introdotta I'acqua. Per migliorare I'uscita dei ghiaccioli
bagnare con acqua I'esterno della bacinella.

Consigli per risparmiare

- Installatelo bene

E cioé lontano da fonti di calore, dalla luce diretta del sole,
in locale ben aerato e con le distanze indicate nel paragrafo
"Installazione/L'aerazione".

- Il freddo giusto
Il troppo freddo fa aumentare i consumi

- Non riempitelo troppo

Per conservare bene i cibi il freddo deve circolare liberamen-
te all'interno del frigorifero. Riempirlo troppo significa im-
pedire questa circolazione facendo lavorare di continuo il
compressore.

- A porte chiuse

Aprite il vostro frigorifero il meno possibile perché ogni volta
che lo fate va via gran parte dell’aria fredda. Per ristabilire la
temperatura il motore deve lavorare a lungo consumando
molta energia.

ATTENZIONE: ogni volta che si effettua il caricamento con
acqua, verificare che la bacinella sia completamente vuota
e non siano presenti residui di ghiaccio.

Il tempo minimo necessario per una migliore formazione di
ghiaccio e circa 8 ore.

- Occhio alle guarnizioni

Mantenetele efficienti e pulite in modo che aderiscano bene
alle porte; solo cosi non lasceranno uscire nemmeno un po’
di freddo.

- Niente cibi caldi

Una pentola calda messa nel frigorifero alza immediatamente
la temperatura di diversi gradi, lasciatela raffreddare a tem-
peratura ambiente prima di introdurla nel frigorifero.

- Brina nel freezer

Controllate lo spessore della brina sulle pareti del freezer ed
effettuate subito lo sbrinamento se lo strato & diventato trop-
po spesso (Vedi pit avanti “Come tenerlo in forma”).




Guida all'utilizzo dello scomparto congelatore

Carni e pesci
. . Frollatura Conservazione
Tipo Confezionamento L - Scongelamento
(giorni) (mesi)

Arrosto e bollito di Awolto in foglio di alluminio 2/3 9/10 Non necessario
manzo
Agnello Awvolto in foglio di alluminio 1/2 6 Non necessario
Arrosto di maiale Awolto in foglio di alluminio 1 6 Non necessario
Arrosto e bollito di Awvolto in foglio di alluminio 1 8 Non necessario
vitello
Bistecche e braciole di Ogni fetta avvolta in politene e quindi in .

: A S . 6 Non necessario
maiale foglio di alluminio in numero di 4-5
Fettine e cotolette di Ogni fetta awvolta in politene e quindi in .

o S . 6 Non necessario
agnello o manzo foglio di alluminio in numero di 4-5
Carne macinata In ;ontenltorl di alluminio ricoperti con Freschissi- 5 Lentamente in frigorifero
politene ma
Cuore e fegato In sacchetti di politene 3 Non necessario
Salsicce In fogli di politene o alluminio 2 A seconda dell’'uso
Polli e tacchini Awvolti in fogli di alluminio 1/3 9 Lentamente in frigorifero
Anatre e oche In fogli di alluminio 1/4 6 Lentamente in frigorifero
fAna_)tre_ selvat|c.h.e, In fogli di alluminio 1/3 9 Lentamente in frigorifero
agiani e pernici
Conigli e lepri In fogli di alluminio 3/4 6 Lentamente in frigorifero
Cervo e capriolo In fogli di alluminio o politene 5/6 9 Lentamente in frigorifero
Pesci grossi In fogli di alluminio o politene 4/6 Lentamente in frigorifero
Pesci piccoli In buste di politene 2/3 Non necessario
Crostacei In buste di politene 3/6 Non necessario
. In contenitori di alluminio o plastica o
Molluschi . . 3 Lentamente in frigorifero
ricoperti con acqua e sale

Pesci cotti In fogli di alluminio o politene 12 In acqua calda
Pesci fritti In sacchetti di politene 4/6 Direttamente in padella
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Frutta e verdura

. . Scottatura . Conservazione
Tipo Preparazione : Confezionamento . Scongelamento
(min) (mesi)
Mele e pere Sbucoalre e tagliare a > In.contemton ricoperti di 12 Lentamente in frigorifero
pezzetti sciroppo
A.l.b'COCChe’ pesche, Snocciolare e pelare 172 In_contemton ricoperti di 12 Lentamente in frigorifero
ciliege e prugne sciroppo
Fr.aglo!e, more e Pul|.re, lavare e lasciare In contenitori ricoperti di 10/12 Lentamente in frigorifero
mirtilli asciugare zucchero
Tagliare, cuocere e In contenitori,
Frutta cotta gliare, aggiungere 10% di 12 Lentamente in frigorifero
passare
zucchero
Succhi di frutta Lav_are,_tagllare € In contenitori, zucchero 10/12 Lentamente in frigorifero
schiacciare a piacere
Spezzettare e scottare
Cavolfiori in acqua e succo di 2 In sacchetti di politene 12 Non necessario
limone
Cavolo e cavolini Pulire e lavare 172 In sacchetti di politene 10/12 A temperatura ambiente
(spezzettare)
Piselli Sbucciare e lavare 2' In sacchetti di politene 12 Non necessario
Fagiolini Lavare € tagliare a 2 In sacchetti di politene 10/12 Non necessario
pezzetti
Carote, peperoni e | Tagliare a fette, 34 In sacchetti di politene 12 Non necessario
rape pelare, lavare
Funghi e asparagi | Lavare e tagliare 3'/4"  |Insacchetti o contenitori 6 A temperatura ambiente
Spinaci Lavare e tagliuzzare 2 In sacchetti di politene 12 A temperatura ambiente
Vgrdure varie per | Lavare e tagliare a 3 In sagchetn in piccole 6/7 A temperatura ambiente
minestra pezzetti porzioni
Cibi vari Preparazione Scottatura | Confezionamento Cons((re‘:\égiz)lone Scongelamento
Pane In sacchetti di politene 4 A temper_atura ambiente o
nel frigorifero
e A temperatura ambiente e
Torte In fogli di politene 6 cuocere a 100/200°C
Panna In contenitori di plastica 6 A temper_atura ambiente o
nel frigorifero
Burro Nel suo Incarto _or|g|na|e 6 In frigorifero
awvolto in alluminio
Cibi cotti, Suddiviso in contenitori 3/6 A temperatura ambiente e
minestrone di plastica o vetro in acqua calda
Congelare senza guscio A temperatura ambiente o
Uova 2 o 10 o
in piccoli contenitori nel frigorifero
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Come tenerlo in forma

Prima di procedere a qualsiasi operazione di pulizia
staccare I'apparecchio dalla rete di alimentazione
(disinserendo la spina o I'interruttore generale dell'ap-
partamento).

Sbrinamento

ATTENZIONE: non danneggiare il circuito refrigerante.
Fare attenzione a non usare dispositivi meccanici o al-
tri utensili per accelerare il processo di sbrinamento,
oltre a quelli raccomandati dal costruttore.

Come sbrinare il reparto frigorifero.

Questo apparecchio ha lo sbrinamento automatico e I'ac-
gua viene convogliata verso la parte posteriore da un appo-
sito scarico (fig. 3) dove il calore prodotto dal compressore
la fa evaporare. L'unico intervento che dovete fare periodi-
camente consiste nel pulire il foro di scarico affinché I'acqua
passi regolarmente.

Come sbrinare il reparto freezer

- Eliminate ogni tanto la brina con I'apposito raschietto in
dotazione (niente coltelli od oggetti metallici).

- Se la brina ha superato i 5 mm bisogna fare lo sbrinamento.
Procedete cosi: posizionare la manopola per la regolazione
delle temperature A nella posizione "@ "; avvolgete tutti i
surgelati e i congelati in carta da giornale mettendoli o in
frigorifero o in un luogo fresco. Lasciate aperta la porta in
modo che la brina si sciolga del tutto, aiutandola con dei
contenitori pieni di acqua tiepida.

L'apparecchio é dotato di un apposito sistema che permette
la raccolta dell'acqua di sbrinamento in un contenitore da
porre sotto I'apparecchio (agire come illustrato nella figura

4)
l

Fig. 3 Fig. 4

Pulizia e manutenzioni particolari

Prima di pulire il frigorifero staccate sempre la spina
dalla presa.

- | materiali con i quali & stato fabbricato il vostro apparec-
chio sono igienici e non trasmettono odori ma per mante-
nere queste qualita e necessario che i cibi vengano sempre
protetti e ben chiusi, per evitare macchie difficilmente rimo-
vibili o la creazione di cattivi odori.

- Solo acqua e bicarbonato. Per pulire sia I'interno che I'ester-
no usate una spugnetta con acqua tiepida e bicarbonato di
sodio che, tra I'altro, @ anche un buon disinfettante. Se non
I'avete in casa potete impiegare del sapone neutro (quello
di Marsiglia ad esempio).

- Cosa non usare. Mai abrasivi, mai candeggina, mai ammo-
niaca. Proibitissimi i solventi e altri prodotti simili.

- Tutto cio che si puo togliere, mettetelo a bagno in acqua
calda con sapone o detersivo per i piatti. E prima di rimet-
terli a posto, risciacquateli e asciugateli bene.

- E per il retro? Qui la polvere si ferma e si concentra provo-
cando qualche problema al buon funzionamento dell’appa-
recchio. Usate la bocchetta lunga del vostro aspirapolvere,
alla potenza media, per eliminarla. E con molta delicatezza!
- Quando sta fermo a lungo. Durante il periodo estivo, se deci-
dete di fermare il frigorifero, bisogna pulire I'interno e lasciare
le porte aperte, altrimenti si formeranno cattivi odori e muffe.
- Come sostituire la lampadina interna.

Per sostituire la lampada di illuminazione dello scomparto
frigorifero staccare I'apparecchio dalla rete di alimentazione
e cambiare la lampada avariata con un'altra di potenza non
superiore a 15 W.

Per accedere alla lampada "A", svitare la vite di fissaggio
centrale "B" posizionata nella parte posteriore del
coprilampada, come indicato in Fig. 5.

Fig. 5




C'é qualche problema?

Il frigorifero non funziona.

Avete controllato se:

e 'interruttore generale dell’appartamento é disinserito;

e |a spina non e correttamente inserita nella presa di corren-
te;

e |a presa non é efficiente; provate a collegare la spina ad
un'altra presa del locale.

Il frigorifero e il congelatore raffreddano
poco.

Avete controllato se:

e |e porte non chiudono bene o la guarnizione e rovinata;

e e porte vengono aperte molto spesso;

e |a manopola di regolazione della temperatura non € in
posizione corretta;

o il frigorifero o il congelatore sono stati riempiti eccessiva-
mente.

Nel frigorifero gli alimenti si gelano troppo.

Avete controllato se:

e |a manopola di regolazione della temperatura non € in
posizione corretta;

e gli alimenti sono a contatto con la parte posteriore, la piu
fredda.

Il motore funziona di continuo.

Avete controllato se:

e |a porta non & ben chiusa o e stata aperta di continuo;
e |a temperatura esterna e molto alta;

o |0 spessore della brina supera i 2-3 mm.

L'apparecchio emette troppo rumore.

Avete controllato se:

o || frigorifero non & posto ben in piano:

e ¢ stato installato tra mobili o oggetti che vibrano ed emet-
tono rumori;

e il gas refrigerante interno produce un leggero rumore an-
che quando il compressore & fermo (non & un difetto).

Sul fondo del frigorifero c'e dell'acqua

Avete controllato se:
o || foro dello scarico dell'acqua di sbrinamento é otturato

Se l'inconveniente da voi rilevato continua ad esserci, chia-
mate il Centro di Assistenza piu vicino, comunicando queste
informazioni: il tipo di guasto, la sigla del modello (Mod.) e i
relativi numeri (S/N) scritti sulla targhetta delle caratteristi-
che posta in basso a sinistra, accanto alla verduriera (vedi
esempi nelle figure seguenti).

N1/

( Mod. RG 2330

T

-
| Cod. 93139180000 S/N 704211801
A-; —wm__ Max 15

Ngg2ay- gz | 150 W] w w [Fuse
Toal |

Totar 340 EX=375 | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto

Brut Brut Utile Brut kg4 h 4,0 Classe
Compr. Test Pressure

syst. [R134a HIGH-235_|

Kompr. | kg 0,090 |P-S Tow 140

Made in Italy 13918

Non ricorrete mai a tecnici non autorizzati e rifiutate
sempre l'installazione di pezzi di ricambio non origi-
nali.




Safety - a good habit to get into.

ATTENTION

Read your manual carefully since it contains instructions
which will ensure safe installation, use and maintenance of
your appliance.

Your Refrigerator is built to International safety standards
(EN60) ans has been awarded the European approval mark
(IMQ) for compliance with UK electrical safety requirements.
It also meets the EC standards on the prevention and elimi-
nation of readio interference (EC directive 87/308 - 02.06.89).

1. This appliance is designed to be used indoors and under
no circumstances should it be installed outside even if pro-
tected by a roof. Leaving the appliance exposed to the rain
and whether is exceedingly dangerous.

2. The appliance should be used only by adults and exclu-
sively for storing foodstuffs in compliance with the instruc-
tions provided in this manual. Under no circumstances should
children be allowed to operate, or tamper with, this product.
3. Do not attempt to operate or handle this appliance when
barefoot, or with wet hands or feet.

4. Itis highly recommended that you do not operate this appli-
ance by connecting it to the power supply with extensions or
multiple socket plugs. If the refrigerator has been installed be-
tween two cabinets, make sure that the supply chord is not
dangerously crimped or trapped beneath a heavy object.

5. Never pull the cable or the appliance to remove the plug
from the socket; this is exceedingly dangerous.

6. Do not touch the internal cooling elements, especially if

Installation

Proper installation of the appliance is essential to en-
sure the best and most efficient performance of your
appliance.

Ventilation

The compressor and condenser generate heat and, there-
fore, need to be ventilated properly. Rooms with less than
perfect ventilation are not very suited for installation of the
appliance. Therefore, it should be installed in a room with
an opening (window or French window) that provide the
appropriate amount of air re-circulation. It is also important
that the room not be too humid.

During installation, make sure not to cover or obstruct the
grates that allow for proper ventilation of the appliance.
For proper ventilation of the appliance, you must leave:

- a space of at least 10 cm between the top part and any
cabinets above it;

- a space of at least 5 cm between the sides of the appliance
and any adjacent cabinets/walls.

Away from Heat
Avoid positioning the appliance in a place where it is directly
exposed to sunlight or near an oven, cook top or the like.

your hands are wet, since you could burn or hurt yourself.
7. Before doing any cleaning, disconnect the appliance from
the electricity (by pulling out the plug or turning off the gen-
eral switch in your home); it is not sufficient to place the
temperature regulation knob on @ to cut off the power.
8. Before disposing of your old appliance, remember to break
or remove the lock as a safety measure to protect children
who might lock themselves inside the appliance when play-
ing. In addition, if the appliance is a new one with a lock,
keeo the key out of the reach of small children.

9. If your appliance is not operating properly, read the chap-
ter entitled, “Trouble Shooting”, which might help you re-
solve the problem, before calling an after-sales service cen-
tre. Do not attempt to repair the appliance by tampering
with the internal components.

10. If the power supply cord must be replaced, please contact
one of our Customer Service Centers. In some cases, the con-
nections are made using special terminals and in others a special
tool must be used to access the connections.

11. Do not use electric appliances inside the compartment
for food storage, if these are not those recommended by
the manufacturer.

12. At the end of the functional life of your appliance —
containing cyclopentane gas in the insulation foam and
perhaps gas R600a (isobutane) in the refrigeration circuit —
the latter should made safe before being sent to the dump.
For this operation, please contact your dealer or the Local
Organisation in charge of waste disposal.

Levelling
The floor should be perfectly level; if not, you can adjust the
feet at the front of the appliance.

Earthing

Before making the electrical connection, check that the volt-
age shown on the data plate, that you will find on the bot-
tom left hand side of the appliance next to the crisper, cor-
responds to that of your home and that the socket is earthed
in compliance with all current electrical regulations. If the
system is not earthed, the manufacturer declines all liability
for consequent damages or losses. Do not use adapters or
multiple sockets.

Position the appliance in such a way that you can access
the socket where it is plugged in.

Check the power load

The electrical socket must support the maximum power load
of the appliance shown on the data plate (on the bottom
left hand side of the appliance next to the crisper).

Before plugging the appliance to the mains
Stand the appliance upright and wait at least 3 hours before
plugging the appliance into the mains to ensure proper per-
formance.
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A Closer Look

Q Temperature regulation knob

\ g

Use this knob to regulate the temperature of the

two compartments. The following settings are avail-

able:

P

@ Refrigerator is OFF;
1 minimum refrigeration setting;

I

Removable shelf with egg

compartment

“, maximum refrigeration setting.

&
\ g

Drain system for the elimination of defrost

water

Removable shelves which can be positioned at

different levels

Light

= | [
@ Removable door shelf for food p -
products 0 il | R 0
@ Removable door shelf for bottles | I
: — ¢
K 1
é Ice tray o i ] [
I —1 ¢
0 ml J
6 Adjustable feet
oO——
@ Compartments for storing 0 — (C— — — @
® Compartment for storing and N ——
freezing {:} - = < é
0 Fruit and vegetable drawers —
, —
_
c — c
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Setting up Your Appliance

ATTENTION

After transport stand the appliance upright and wait
at least 3 hours before plugging the appliance into the
mains to ensure proper performance.

Use these average temperature settings to ensure op-
timum performance and to save energy.

Before storing food in your refrigerator, wipe the interior
with a solution of warm water and bicarbonate of soda.

After having plugged the appliance into the socket, make
sure that the refrigerator light has turned on. Then turn the

thermostat knob “A" to setting 1.1..

After a couple of hours, you can place fresh food in the
refrigerator.

How to use the refrigerator compartment...

The thermostat automatically regulates the temperature in-
side the appliance
1 = less cold “ = colder

It is recommended that a medium setting be used.

To increase the amount of space, optimize arrangement and
improve appearance, this appliance has a “cooling area” lo-
cated within the back panel of the refrigerator compartment.
When the appliance is operating, this panel may be covered
with frost or droplets of water depending on whether the
compressor is operating or not at a given time. Do not be
concerned about this! The refrigerator is operating normally.

Storing Food in the Refrigerator Compartment

If the thermostat knob is positioned on higher settings while
the refrigerator is heavily filled and the ambient tempera-
ture high, the appliance may run continuously, resulting in
the formation of frost on the back cooling area. This will
lead to an increase in energy consumption.

To avoid this situation, just turn the thermostat knob
to a lower setting so that the appliance defrosts auto-
matically.

Food Storage Time Location in the Refrigerator
Wrapped meat and cleaned fish 3 or 3 davs On the shelf above the vegetable crisper
(use plastic wrap or pack in plastic bags) y (which is the coldest area).
On the shelf above the vegetable crisper
Fresh cheese 3 or 4 days (which is the coldest area).
Eggs 1 month In special egg rack on door.
Butter, margarine On any shelf.
Cooked or precooked food
(placer in air-tight containers and when cool store 3 or 4 days On any shelf.
in refrigerator)
Sausages, salami, sandwich meats in general, fresh
pasta, custards,puddings, chocolates, cream 3 or 4 days On any shelf.

pastries, bread, dry pastries, red tomatoes

Bottled products, milk, drinks, yoghurt

On special door shelves.

Fruits and legumes

In vegetable crisper.

What Not to Store in the Refrigerator
Garlic (transmits odour), onions and leeks.

Bananas (they will turn black).

Citrus fruits.

Potatoes and root vegetables (store in dark, dry places).

12



- Air in the refrigerator circulates naturally so that colder,
heavier air tends to descend towards the bottom. This is
why meat and fish should be stored just above the crisper.
- Remember to follow our instructions on the storage life of
different foods: If not stored correctly, even the freshest
food will deteriorate quite quickly.

- Contrary to popular belief, cooked foods do not keep longer
than fresh food.

- Remember to cool hot food before storing, otherwise the
temperature inside the appliance will increase, causing the
compressor to work harder and use more energy.

- Do not store liquids in unsealed containers since this will
increase the humidity and lead to the formation of frost in
the refrigerator.

- The refrigerator compart-

S
ment of your appliance is fit-
ted with practical, removable g§ §
shelves (Fig. 1) whose height P
can be adjusted to allow for T \\\\\\\\\\ \
storage of large containers. \\\\\ \\-\—\\
These shelves can also be ___.&\&\&---\ .
tilted for storage of opened _

bottles.

How to use the freezer compartment...

Consult a specialized manual when packaging foods
for freezing.

- Remember that you should never re-freeze products you
have allowed to thaw, even if only partially: cook the food,
then either eat (within 24 hours) or re-freeze it.

- When freezing fresh foods, remember that they should
not touch other previously frozen or deep frozen foods. Place
the food that you wish to freeze in the top compartment
where the temperature will fall below -18°C, which is ideal
for freezing food properly. Remember that proper conser-
vation depends on the speed of freezing.

- Do not open the freezer door during freezing.

- Freeze only the quantities (in kg) shown on the data plate
on the left of the crisper.

- For the best conservation and defrosting, remember to
freeze small portions; this will ensure rapid and uniform freez-
ing. Mark package with a description of the contents and
the date it was frozen.

- In order to have a larger storage volume, the freezer
compartment can be used without its drawers (except for
the first one from the bottom), placing food directly onto
the evaporator plates. After introducing the food to be
stored, make sure that the door shuts properly.

- In the case of power failure or breakdown, do not open
the freezer door. This will help maintain the temperature
inside the freezer ensuring that foods are conserved for at
least 9-14 hours.

- Do not store full bottles in the freezer since they could
explode when they freeze. (Remember that liquids increase
in volume when frozen).

- If the room temperature remains below 14°C for an ex-
tended period of time the freezer will not reach the tem-
peratures required for storage, and storage life will be shorter.
In this case, frozen foodstuffs should be used within a rela-
tively short period of time.

Ice trays

This new concept of ice trays is an exclusive Merloni patent.
The fact that they are situated on the inner door of the
freezer compartment ensures greater ergonomics and
cleanliness: the ice no longer comes into contact with the
food placed inside the freezer compartment; furthermore,
the dripping of the water during filling is avoided (a lid to
cover up the hole after filling with water is also provided).

Instructions for use (Fig. 2)

Fill up the tray with water via the special hole up to the level
indicated (MAX WATER LEVEL), taking care not to exceed it:
inserting more water than is necessary will lead to the
formation of ice which could obstruct the exit of the ice
cubes.

If you have used an excessive amount of water, you will
have to wait until the ice has melted, empty out the tray
and re-fill it with water.

MAX S
WATER LEVEL
R m T T m

2 J3A3] H3LVM
XV

2 RELERREETL/TY
XVIN

Fig. 2




Once you have filled the ice tray up with water through the
hole indicated, turn it by 90 °. Thanks to the connected
compartments, the water fills up the special shapes, after
which you can cover the hole up with the special cap and
place the ice tray in the inner door of the freezer
compartment.

Once the ice has formed, all you need to do is to knock the
tray against a hard surface so that the ice cubes come away
from their housing and come out of the same hole used to
fill the tray with water. To make it easier for the ice cubes to
come out, wet the outside of the tray.

Energy Saving Tips

- Install the appliance correctly
This means that the appliance should be installed away from
heat sources or direct sunlight in a well ventilated room.

- Correct temperature settings

Set the refrigerator or freezer temperature knob to one of
the medium settings. Very low temperatures will not only
consume a great deal of energy but will neither improve or
lengthen the storage life of the food. Excessively low tem-
perature may in fact spoil vegetables, cold meats and cheese.

- Do not overfill your appliance

Remember that proper storage of food requires good air
circulation. Overfilling your appliance will prevent this circu-
lation and overwork the compressor.

- Shut the doors

Open your appliance only when strictly necessary; remem-
ber that every time you open the door most of the cold air
will be lost. The motor will have to run, and consume en-
ergy, to restore the correct temperature.

WARNING: every time you fill up the ice tray with water ,
make sure that the same is completely empty and that there
are no traces of ice left inside it.

The minimum time required for ice to form well is
approximately 8 hours.

- Check the door seals
keep the gaskets clean and soft so that they fit closely against
the door to ensure that no cold air is lost.

- Never store hot foods

A container of hot food in the refrigerator will increase the
temperature significantly; allow food to cool to room tem-
perature before storing.

- Check your appliance for build up of ice

Remember to check the walls of the freezer for frost; when
the frost becomes too thick, defrost the freezer immediately
(See "Maintenance Instructions”).




Guide to Using the Freezer

Meat and Fish

Food Wrapping Terzg:;'/iss)ing (,S;,(g:ﬁ?,(:) Thawing Time
Beef Roast Tinfoll 2/3 9/10 Not required.
Lamb Tinfoll 1/2 6 Not required.
Pork Roast Tinfoil 1 6 Not required.
Veal Roast Tinfoil 1 8 Not required.
Veal/Pork Chops Each piege V\{rapped in ;Iing wrap and 6 Not required.

then in tinfoil (4 to 6 slices)
Veal/Lamb Cutlets Each pie;e wrapped in ;Iing wrap and 6 Not required.

then in tinfoil (4 to 6 slices)
Minced Meat Ivrzlrzlg.minium containers covered with cling ri:r::e:?;)é ’ Slowly in refrigerator.
Heart and Liver Plastic Baggies 3 Not required.
Sausages Cling Wrap or Tinfoil 2 As necessary.
Chicken and Turkey Tinfoll 1/3 9 Very slowly in refrigerator.
Duck and Goose Tinfoil 1/4 6 Very slowly in refrigerator.
\P/Cﬁgsgr;tc,kPartrige and Tinfoll 1/3 9 Very slowly in refrigerator.
Hare and Rabbit Tinfoll 3/4 6 Very slowly in refrigerator.
Venison Tinfoil or Cling Wrap 5/6 9 Very slowly in refrigerator.
Large Fish Tinfoil or Cling Wrap 4/6 Very slowly in refrigerator.
Small Fish Plastic Baggies 2/3 Not required.
Crustaceans Plastic Baggies 3/6 Not required.
Shellfish i:;rteaiir?esrilI)erdp\I/;ifiircignat!JirTeipsi_um 3 Very slowly in refrigerator.
Boiled Fish Tinfoil or Cling Wrap 12 In hot water.
Fried Fish Plastic Baggies 4/6 Directly in pan.
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Fruits and Vegetables

. Blanching . Storage . .
Food Preparation Time Wrapping (months) Thawing Time
Apples and Pears Peel and cut into slices. 2’ In_Contamers (cover 12 In refrigerator very
with syrup) slowly.
Aprlcc_)ts, Peaches, Peel and pit. 172 In_Contamers (cover 12 In refrigerator very
Cherries and Plums with syrup) slowly.
Strawberries In Containers (cover In refrigerator ver
Blackberries and Rinse and fry. . 10/12 9 y
) with sugar) slowly.
Raspberries
Cooked Fruit Cut, cook and strain. In gontamers (add 12 In refrigerator very
10% sugar) slowly.
Fruit Juice Wash, cut and crush. In Containers (sugar 10/12 In refrigerator very
to taste) slowly.
Remove leaves, cut head
Cauliflower !nto small preces and blanch 2' Plastic Baggies 12 Not required.
in water and a little lemon
juice.
Cabbage and Wash and cut into small 172 Plastic Baggies 10/12 At room temperature.
Brussel Sprouts pieces.
Peas Shell and wash. 2’ Plastic Baggies 12 Not required.
French Beans Wash and slice if required. 2 Plastic Baggies 10/12 Not required.
Carrots, Eeppers Peel, wash and slice if 3'/4 Plastic Baggies 12 Not required.
and Turnips necessary.
Mushrooms and Wash, peel and cut up. 374 PIastlc.Baggles or 6 At room temperature.
Asparagus Containers
Spinach Wash and mince. 2' Plastic Baggies 12 At room temperature.
Vegetable for Soups Wash and cut up in small 3 PlaSt'C.Bagg'eS or 6/7 Not required.
pieces. Containers
. . Blanching . Storage . .
Various Foods Preparation Time Wrapping (months) Thawing time
. . At room temperature
Bread Plastic Baggies 4 and in the oven.
About 10 minutes at
Cakes Plastic Baggies 6 room temperature,
cook at 100/200°C.
Cream Plastic Containers 6 .At room temperature or
in refrigerator.
Butter In o.rlglr?al wrapping 6 In refrigerator.
or tinfoil
Boiled Food or Plastic or Glass 3/6 At room temperature or
Vegetable Soup Containers in hot water.
Freeze without shells At room temperature or
Eggs 10

in small containers

in refrigerator.
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Caring for Your Appliance

Before doing any cleaning, disconnect the appliance
from the electricity (by pulling out the plug or turning
off the general switch in your home).

Defrosting

WARNING: do not damage the refrigeration circuit.
Do not use mechanical devices or other tools to speed
up the defrosting process, unless they have been rec-
ommended by the manufacturer.

How to defrost the refrigerator compartment

This appliance features automatic defrosting; condensed
water flows to the back of the appliance through a drain
(see Fig. 3) where the heat produced by the compressor
causes it to evaporate to the exterior.

The only precaution you need take, is to ensure the drain
hole behind the crisper is cleaned regularly, so that the wa-
ter can drain freely.

Fig. 3

How to defrost the freezer compartment

Remember to regularly remove frost with the scraper pro-
vided (never use a knife).

When the layer of frost is more than 5 mm thick you should
defrost the appliance. Follow these steps: setknob Ato " @ ”;
wrap deep frozen and frozen foods in newspaper; and place
them in the refrigerator or in a cool place. Leave the freezer
door open so that the frost thaws completely, placing basins
of warm water in the freezer to speed up defrosting.

The unit is provided with a system which allows the defrost
water to be collected in a container to be placed beneath
the unit (proceed as illustrated in fig. 4).

Dry the inside of the unit carefully.

Cleaning and maintenance

Always unplug the appliance from the mains before
cleaning.

- Your appliance is manufactured with hygienic odourless
materials. To preserve these characteristics, always use sealed
containers for strong smelling foods to avoid the formation
of odours that are difficult to remove.

- Use only a water and bicarbonate solution: Clean the
internal and exterior of your appliance with a sponge soaked
with a warm water and sodium bicarbonate solution, which
is also a good disinfectant. If you do not have any sodium
bicarbonate at home, use neutral detergent.

- What not to use: Do not use abrasive detergents, bleach
or detergents containing ammonia. Never use solvent based
products.

- Dishwashable: All the removable parts can be cleaned by
soaking in hot soapy water or detergent. If you own a
dishwasher, you may wash these parts in the dishwasher.
Remember to dry thoroughly before replacing them.

- What about the back panel? Dust may deposit on the back
panel and affect the proper running of the appliance. To
remove dust, vacuum away the dust very carefully using the
appropriate vacuum cleaner accessory.

- Discontinued use of the appliance: If the appliance is not in
use for any length of time, remember to clean the interior
and dry thoroughly, leaving the doors open to prevent the
formation of bad odours and mould.

- Replacing the light bulb.

When replacing the light of the refrigerator compartment
unplug the unit from the power supply and chang the used
lamp with another one of not more than 15 W.

For access ti lamp "A", remove the centre screw "B" at the
back of the lamp cover, as indicated in fig. 5.
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Trouble Shooting

The Refrigerator does not Work

Check that:

e The mains switch of your home is on;

e The plug is inserted correctly in the socket;

e The socket is working; to check this connect the appliance
to another socket in the room.

The Temperature in the Refrigerator and Freezer

is too High

Check that:

e The doors are shut properly and that the door seal is not
damaged;

e The thermostat knob is on the correct setting;

e The refrigerator has not been overfilled.

Food in the Refrigerator is too Cold

Check that:

e The thermostat knob is on the correct setting;

e Food is not touching the back of the appliance, which is
very cold.

The Motor Runs Continuously

Check whether:

e The doors are not closed properly or that they have been
opened continuously;

e The room temperature is not too high;

e Any frost buildup is not more than 2-3 mm.

The Appliance is Noisy

Check whether:

e The appliance is perfectly level;

e The appliance has been installed between cabinets or other
objects that vibrate or make noise;

e Remember that the refrigerant in the cooling circuit causes
a slight bubbling sound, even when the compressor is not
running (this is quite normal).

There is Water on the Bottom of the Refrigerator
Check whether:
e The defrost drain is clogged.

If after all the checks, the appliance still does not operate or
the problem persists, call the nearest Service Centre and in-
form them of: the type of problem, the abbreviation of the
model name (Mod.) and the relative numbers (S/N) written
on the rating plate located at the bottom left next to the
vegetable crisper (see examples in the figures below).

—

‘ YV}
( mod. RG 2330 J TI [ cod. 93139180000 ( S/N 704211801
—

\A‘f\_'mnv_ [ r/’ Hz | 150 W| nnrw|Fuse AN T~ \Max 15
Total 340 75 | | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto

Brut Brut Utile Brut kgi24h 4,0 Classe
Compr. Test Pressure

St [RA%a Tet hionoss |

Kompr. | kg 0,000 |P-S-ow 140

Made in Italy 13918

Never call on unauthorized technicians and always
refuse spare parts which are not originals.
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La sécurité, une bonne habitude

ATTENTION

Lire attentivement les avertissements contenus dans ce livret
car ils fournissent des indications importantes pour la sécu-
rité de [l’installation, de l'utilisation et de l'entretien.
Ce réfrigérateur a été construit conformément aux normes
internationales de sécurité qui ont pour but de protéger le
consommateur. Cet appareil a en effet obtenu le label IMQ
que les techniciens de I'Institut Italien de Qualité n’accordent
qu’aux appareils conformes aux normes du CEl: Comité Elec-
trotechnique ltalien.

1. Cet appareil ne doit pas étre installé a I'extérieur, méme a
Iabri d'un appentis, il est extrémement dangereux de le laisser
exposé a la pluie et aux orages.

2. Il ne doit étre utilisé que par des adultes et uniquement pour
conserver et congeler des aliments, conformément a ce mode
d’emploi.

3. Ne touchez jamais ni ne manoeuvrez |'appareil pieds nus ou
avec les mains ou les pieds mouillés.

4. Nous déconseillons d'utiliser des rallonges ou des prises mul-
tiples. Si le réfrigérateur est installé entre des meubles, veillez
par soucis de sécurité a ce que le cordon d’alimentation ne soit
ni plié ni comprimé.

5. Ne tirez jamais sur le cordon ou le réfrigérateur pour débran-
cher la fiche de la prise murale: c’est extrémement dangereux.
6. Ne touchez pas aux parties intérieures réfrigérantes surtout
avec les mains mouillées, vous pourriez vous briler ou vous bles-

Installation

Pour garantir le bon fonctionnement de votre appareil
tout en réduisant sa consommation d’électricité, il faut
qu’il soit installé correctement.

L'aération

Le compresseur et le condenseur produisent de la chaleur et
exigent par conséquent une bonne aération. Les pieces mal
ventilées sont par conséquent déconseillées. L'appareil doit
donc étre installé dans une piece munie d'une ouverture
(fenétre ou porte-fenétre) qui permette de renouveler I'air
et qui ne soit pas trop humide.

Attention, lors de son installation, a ne pas boucher les grilles
d’aération de |'appareil.

Pour une bonne aération de I'appareil, il faut prévoir:

- une distance de 10 cm au moins entre le haut de |'appareil
et les meubles situés au-dessus;

- une distance de 5 cm au moins entre les cotés de 'appareil
et des meubles ou des murs latéraux.

Loin de toute source de chaleur

Evitez d'installer votre appareil dans un endroit exposé a la
lumiere directe du soleil ou pres d'une cuisiniere électrique
ou autre.

A plat

L'appareil doit étre installé bien a plat; si le sol nest pas ni-

ser. Ne portez jamais a la bouche des glacons a peine sortis du
freezer, vous risqueriez de vous brdler.

7. Ne procédez a aucune opération de nettoyage ou d'entretien
sans avoir auparavant débranché la fiche de I'appareil; il ne suf-
fit pas, en effet, d’'amener la manette de réglage de la tempéra-
ture sur la position " @ " pour éliminer tout contact électrique.
8. Avant d'envoyer votre ancien réfrigérateur a la déchetterie,
rendez sa serrure inutilisable. Vous éviterez ainsi que des en-
fants en jouant, ne restent enfermés a l'intérieur.

9. En cas de panne et avant de faire appel au service apres-
vente, consultez le chapitre «Quelque chose ne va pas?» pour
vérifier si vous pouvez vous-méme résoudre le probleme. Ne
tentez pas de réparer la panne en essayant d'accéder aux par-
ties internes.

10. En cas de changement du cable d'alimentation, adressez-
VOUS a nos Services aprés-vente. Dans certains cas, les connexions
sont réalisées au moyen de bornes spéciales, dans d'autres, un
outil spécial est indispensable pour accéder aux raccordements.
11. Ne pas utiliser d'appareils électriques a I'intérieur du com-
partiment de conservation des aliments s'ils n'appartiennent pas
aux catégories recommandées par le fabricant.

12. Avant d’envoyer votre appareil hors d'usage a la déchetterie,
veillez a le rendre sr car sa mousse isolante contient du gaz
cyclopentane et son circuit réfrigérant peut contenir du gaz R600a
(isobutane). Pour cette opération, adressez-vous a votre
revendeur ou au Service local prévu a cet effet.

velé, servez-vous des pieds réglables situés a I'avant de I'ap-
pareil pour le mettre a niveau.

Raccordement électrique et mise a la terre
Avant de procéder a tout raccordement électrique, contré-
lez si le voltage indiqué sur la plaquette des caractéristiques,
placée en bas a gauche a c6té du bac a légumes, corres-
pond bien a celui de votre installation et contrélez si la prise
est dotée d'une mise a la terre conforme, comme prescrit
par la loi 46/90 sur la sécurité des installations. S'il n'y a pas
de mise a la terre, le Fabricant décline toute responsabilité.
N'utilisez ni prises multiples ni adaptateurs.

Installez I'appareil de maniére a ce que la prise a
laquelle il est connecté soit parfaitement accessible.

La puissance est insuffisante?

La prise électrique doit étre en mesure de supporter la charge
maximum de puissance de |'appareil, indiquée sur la pla-
quette des caractéristiques placée en bas a gauche a coté
du bac a légumes.

Avant de le raccorder électriquement

Apres le transport, pour que votre appareil fonctionne bien,
placez-le a la verticale et attendez au moins 3 heures avant
de le brancher a la prise.

G
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Vu de pres

Q Commande pour régler la température

Cette commande permet de régler la température
intérieure des deux compartiments sur différentes po-
sitions:

/14' @ Le réfrigérateur est éteint;
1 Le froid est au minimum;

M, Le froid est au maximum

Balconnet amovible avec couvercle et porta-

oeufs

Balconnets amovibles porta-

Convoyeur de I'eau de dégivrage

Clayettes coulissantes et réglables en hauteur

® @9

Lampe d'éclairage du compartiment

réfrigérateur

objets

Balconnet amovible pour
bouteilles

Bac a glacons

® @

Pieds de réglage

Compartiments pour la
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Compartiment pour la

congélation et la consérvation

Tiroir pour fruits et légumes
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Mise en service du combiné

ATTENTION

Apres le transport et avant de brancher I'appareil, il
est conseillé d'attendre environ 3 heures pour obtenir
un fonctionnement optimal.

Avant de placer les denrées dans le réfrigérateur, nettoyez
I'intérieur de |'appareil avec de I'eau tiéde et du bicarbonate.
Aprés avoir branché la fiche a la prise de courant, contrélez

si la lampe est bien allumée, puis tournez la commande “A”
dans une position intermédiaire; au bout de quelgues heu-
res, vous pourrez ranger vos aliments frais dans le réfrigéra-
teur et les aliments surgelés dans le congélateur.

Comment utiliser au mieux le compartiment réfrigérateur

Le thermostat regle automatiquement la temperature u I'in-
terne de |'appareil.
1 = moins froid M, = plus froid

Une position intermédiaire est de toute maniére conseillée.
Pour augmenter la place disponible et améliorer I"aspect
esthétique, la «partie réfrigérante» de cet appareil est si-
tuée a l'intérieur de la paroi arriere du compartiment réfri-
gérateur. En cours de fonctionnement, cette paroi sera par
conséquent recouverte de givre ou de gouttelettes d'eau
suivant que le compresseur est en  marche ou pas. Ne vous
en faites pas! Votre réfrigérateur fonctionne tout a fait nor-
malement.

Si vous réglez la manette sur des chiffres plus élevés, en
emmagasinant des quantités importantes de nourriture et
avec une température ambiante élevée, votre appareil ris-
que de fonctionner sans interruption favorisant ainsi la for-
mation de givre sur la paroi arriére réfrigérante tout en con-
sommant beaucoup plus d'électricité.

Pour résoudre cet inconvénient il suffit de déplacer la
manette du thermostat vers des chiffres plus bas permet-
tant ainsi un dégivrage automatique de I'appareil.

Guide au rangement et a la conservation des aliments dans le réfrigérateur

Aliments

Durée de
conservation

Rangement a l'intérieur de
réfrigérateur

Viande et poisson vidé (mettre sous sachets ou

Au-dessus du bac a légumes

envelopper dans des feuilles plastique ou 3 jours (zone la plus froide du réfrigérateur)
. . Au-dessus du bac a légumes
Fromages frais 3 ou 4 jours . e
(zone la plus froide du réfrigérateur)
. Dans le casier correspondant de la
Oeufs 1 mois
contre-porte
Beurre et margarine Dans le balconnet de la contre-porte
Aliments cuits ou précuisinés (enfermer dans des .
3 ou 4 jours Sur une clayette quelconque

récipient étanches et introduire aprés refroidissement)

Charcuterie crue, pain de mie, pates fraiches, creme,

flans, chocolats, gateaux a la créme, lard, gateaux secs, 3 ou 4 jours

tomates

Sur une clayette quelconque

Bouteilles, lait, boisson, yaourt

Dans le balconnet correspondant de la
contre-porte

Fruits et légumes

Dans le bac a légumes

Ce qu'il ne faut pas mettre dans le réfrigérateur
L'ail (il transmet les odeurs), les oignons et les poireaux
Les bananes (elles noircissent)

Les agrumes (il vaut mieux les conserver au frais sur le balcon)

Les pommes de terre et les tubercules (un endroit sec et obscur est préférable)
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- Al'intérieur du réfrigérateur |'air circule de facon naturelle
et c'est I'air froid qui tend a descendre car il est plus lourd.
C'est pour cette raison que le poisson et la viande doivent
étre placés au-dessus du bac a légumes.

- Suivez attentivement nos conseils en ce qui concerne la
durée maximum de la conservation: n'importe quel aliment,
méme s'il est trés frais, ne reste pas longtemps intact.

- Contrairement a ce que |'on croit, les aliments cuits ne se
conservent pas plus longtemps que les aliments crus.

- N'introduisez que des aliments froids ou tiédes en évitant
d'y placer ceux qui sont encore chauds: ils augmenteraient
tout de suite la température interne en obligeant le com-
presseur a un surplus de travail qui représenterait un gas-
pillage d'énergie électrique.

- N" introduisez pas de liquides dans des récipients sans couver-
cle, ils provoqueraient une augmentation de I'humidité a I'inté-
rieur du réfrigérateur et par conséquent la formation de givre.

- Le compartiment réfrigérateur est équipé de clayettes
amovibles et réglables en hauteur grace aux coulisses ap-
propriées (Fig. 1). C'est pour cette raison qu'on peut y ran-
ger de grands récipients et des denrées de grande taille.

\y

N\
:

Fig. 1

Comment utiliser au mieux le compartiment congélateur

Pour le conditionnement des produits a congeler, con-
sulter une brochure spécialisée.

- Un aliment décongelé méme seulement en partie, ne doit
jamais étre recongelé: il faut le cuire pour le consommer dans
les 24 heures ou pour le recongeler.

- Les aliments frais que I'on doit congeler ne doivent pas étre
mis a contact avec ceux qui sont déja congelés ou surgelés
mais il faut les placer dans le compartiment supérieur ou la
température atteint -18°C, ce qui est |'idéal pour bien conge-
ler les aliments. En effet il ne faut pas oublier que la bonne
conservation des aliments congelés dépend de la vitesse de
congélation.

- Pendant la congélation, évitez d'ouvrir la porte du congéla-
teur.

- Ne congelez que la quantité indiquée en Kg. sur la plaquette
des caractéristiques qui se trouve a gauche du bac a légumes.
- Pour obtenir une conservation et une congélation optimales,
nous conseillons de séparer les aliments en petites portions car
ainsi ils se congéleront rapidement et de facon homogeéne. Sur
les paquets écrivez les indications concernant le contenu et la
date de congélation.

- Pour avoir davantage de place de rangement dans le
congélateur, vous pouvez enlever les tiroirs (sauf le premier
du bas) et placer les aliments directement sur les plaques
évaporantes. Apres les avoir rangés, vérifiez que la porte
ferme bien.

- En cas de panne de courant, évitez d'ouvrir la porte du com-
partiment freezer, vous empécherez ainsi que la température
s'éleve a l'intérieur. Les produits congelés et surgelés pourront
étre ainsi conservés sans altération pendant 9/14 heures.

- N'introduisez pas dans le compartiment freezer de bouteilles
contenant des boissons gazeuses: elles pourraient se briser étant
donné qu’en gelant tous les liquides augmentent de volume.
- Si la température a l'intérieur du réfrigérateur reste long-
temps en dessous de 14°C, le compartiment congélateur ne
fournit plus les températures nécessaires a une longue con-
servation réduisant ainsi la durée de conservation. On con-
seille donc de consommer les denrées dans de brefs délais.

G
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Bacs a glace

Le brevet exclusif de ce nouveau type de bacs a glace a été
déposé par Merloni. Placés dans la contre-porte du
compartiment freezer, ils sont plus ergonomiques et
garantissent davantage de propreté: en effet, les glacons ne
touchent plus aux aliments stockés dans le freezer; de plus,
fini I'eau qui dégouline lorsque vous rangez votre bac (un
couvercle est fourni pour boucher le récipient apres I'avoir
rempli).

Mode d'emploi (Fig. 2)

Remplissez le bac d'eau jusqu'au niveau indiqué (MAX
WATER LEVEL) en veillant a ne pas le dépasser. Si vous
introduisez davantage d'eau, la quantité de glace qui se
formera risque d'empécher la sortie des glacons.

Si vous avez introduit trop de liquide, attendez que la glace
fonde, videz le bac et recommencez depuis le début.
Aprés avoir introduit la quantité d'eau nécessaire par |'orifice
prévu a cet effet, tournez le bac de 90°. Suivant le principe
des vases communicants, I'eau va remplir les cavités. Fermez
I'orifice a I'aide du couvercle prévu et placez le bac a glacons
dans la contre-porte.

Une fois que la glace s'est formée, il vous suffit de taper le
bac contre une surface dure pour détacher les glacons et les
faire sortir par I'orifice d'entrée de I'eau. Pour sortir plus
facilement les glacons, mouillez I'extérieur du bac.
ATTENTION: avant d'introduire a nouveau de I'eau dans le
bac, vérifiez qu'il est bien vide sans le moindre débris de
glace.

Il faut attendre au moins 8 heures pour obtenir de beaux
glacons.

S

MAX s
‘ WATER LEVEL
5

2 RELERRTEIV/TY
XV

2 13A37 HALYM
XV

Fig. 2

Conseils pour faire des économies

- Il faut bien installer I’'appareil.
C'est-a-dire loin de sources de chaleur et loin de la lumiére
directe du soleil, dans une piéce bien aérée.

- Le froid qu'il convient.

Réglez la commande pour la température du réfrigérateur
ou du congélateur sur une position moyenne. Une tempé-
rature trop froide, tout en consommant trop, ne sert ni a
améliorer ni a prolonger la durée de conservation des ali-
ments. Au contraire, dans le réfrigérateur, elle ne peut qu’abi-
mer les légumes, la charcuterie et les fromages.

- Ne le remplissez pas trop.

Pour bien conserver les aliments, le froid doit circuler libre-
ment a l'intérieur du réfrigérateur. Sivous le remplissez trop,
le compresseur fonctionnera continuellement et empéchera
la circulation de I'air.

- Les portes fermées

Ouvrez le moins possible votre réfrigérateur car chaque fois
gue vous le faites, une grande partie de I'air froid s'échappe.
Le moteur, pour rétablir la juste température, doit travailler
longtemps en consommant beaucoup d’énergie.

- Attention aux joints d'étanchéité
lls doivent étre propres et élastiques de facon a ce qu'ils adhe-
rent parfaitement aux portes et empéchent le froid de sortir.

- Evitez les aliments chauds

Si I'on introduit une casserole chaude dans le réfrigérateur,
la température augmente immédiatement de plusieurs de-
grés. Il faut donc la laisser refroidir a température ambiante
avant de la ranger dans le réfrigérateur.

- Attention au givre

Vérifiez |'épaisseur du givre sur les parois du compartiment
freezer. Mettez tout de suite en marche le dégivrage si la
couche est trop épaisse (Voir ci-dessous “Un bon entretien”).
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Guide a la congélacion

Viandes et poissons

Type Confection Fals.andage Conser\{atlon Décongélation
(jours) (mois)
Roti et boeuf bouilli Enveloppé dans du papier aluminium 2/3 9/10 Pas nécessaire
Agneau Enveloppé dans du papier aluminium 1/2 6 Pas nécessaire
Roti de porc Enveloppé dans du papier aluminium 1 6 Pas nécessaire
Veau roéti ou blanchi Enveloppé dans du papier aluminium 1 8 Pas nécessaire
Par tranche enveloppée une par une dans
Biftecks et cotelettes une feuille de polythéne puis dans du papier . .
o N 6 Pas nécessaire
de porc ou de veau aluminium, pas plus de 4 a 5 morceaux
ensemble
Tranches et cotelettes Chaque tr,ancheAenveIoppee da‘ns une fegllle ) ‘
, de polythéne puis dans du papier aluminium, 6 Pas nécessaire
d'agneau ou de boeuf .
pas plus de 4 a 5 morceaux ensemble
. ) Dans des bacs aluminium recouverts d'une . . Lentement dans le
Viande hachée ) ; Tres fraiche 2 e
feuille de polypropyléne réfrigérateur
Coeur et foie Sachets en polypropylene 3 Pas nécessaire
Saucisses Papier aluminium ou polypropyléne 2 Selon I'emploi
Poulets et dindons Papier aluminium 1/3 9 L(,enfter,nent dans le
réfrigérateur
Canards et oies Papier aluminium 1/4 6 L(,?nfter,nent dans le
réfrigérateur
Canards sauvages . . Lentement dans le
. . Papier aluminium 1/3 9 P
faisans, perdrix réfrigérateur
Lapins, lievres Papier aluminium 3/4 6 Lgn.tement dans le
réfrigérateur
. . . . Lentement dans le
Chevreuil, cerf Papier aluminium ou polypropyléne 5/6 9 réfrigérateur
Gros poissons Papier aluminium ou polypropylene 4/6 Lentement dans le
p p polypropy réfrigérateur
Petits poissons Sachets en polypropylene 2/3 Pas nécessaire
Crustacés Sachets en polypropylene 3/6 Pas nécessaire
Dans des bacs aluminium ou plastique Lentement dans le
Mollusques ; , 3 e
plongés dans du sel et de I'eau réfrigérateur
Poissons cuits Papier aluminium ou polypropyléne 12 Dans de I'eau chaude
. . . Directement dans la
Poissons frits Sachets en polypropylene 4/6

poéle
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Fruits et léegumes

Type Préparation Cuisson | Confection c?;;?:)v ’ Décongélation
. , Dans des bacs, couvrir avec du Lentement dans le
Pommes et poires Peler et couper en morceaux 2 . 12 2
sirop réfrigérateur
Abricots péches A LA Dans des bacs, couvrir avec du Lentement dans le
. Oter les noyaux et peler 172 . 12 e
cerises, prunes sirop réfrigérateur
Fraises, mdres et Nettoyer, laver et laisser Dans des bacs, couvrir avec du 10/12 Lentement dans le
myrtilles sécher sucre réfrigérateur
. . . Dans des bacs, ajouter 10% Lentement dans le
Fruits cuits Couper, cuire et passer 12 e 2
de sucre réfrigérateur
Jus de fruit Laver, couper et écraser D'ans,d.es bacs, sucre a 10/12 Lgnf[erjnent dans le
discrétion réfrigérateur
Couper en morceaux et
Choux-fleurs blanchir a I'eau additionnée 2 Sachets en polythene 12 Pas nécessaire
de jus de citron
g:wuizﬁéghoux de Nettoyer, laver et couper 1'/2" | Sachets en polythéne 10/12 A température ambiante
Petits pois Ecosser et laver 2 Sachets en polythene 12 Pas nécessaire
Haricots verts Laver et couper en morceaux 2! Sachets en polythene 10/12 Pas nécessaire
Carottes, poivrons, Couper en lamelles, peler et 374" | Sachets en polythéne 12 Pas nécessaire
navets laver
Champignons et Laver et couper 3'/4" | Sachets ou bacs 6 A température ambiante
asperges
Epinards Laver et hacher 2' Sachets en polythene 12 A température ambiante
Légumes assortis Laver et couper en morceaux 3 En petites portions dans des 6/7 A température ambiante
pour potage sachets
Denrées diverses Préparation Cuisson | Confection C?r:Z?:)V ’ Décongélation
Pain Sachets en polythene 4 A température ambiante
et dans le four
A . R A température ambiante
Gateaux Feuilles de polythene 6 ot cuire & 100/200°C
Créme fraiche Bacs en plastique 6 A temperatu,reAafnblante
ou dans le réfrigérateur
Dans son papier original
Beurre enveloppé dans du papier 6 Dans le réfrigérateur
aluminium
Denrées cuites, Partagés dans des bacs verre 3/6 A température ambiante
soupe de légumes ou plastique ou dans de I'eau chaude
Oeufs Congeler sans coquille dans 10 A température ambiante

de petits bacs

ou dans le réfrigérateur
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Un bon entretien

Avant de procéder a toute opération de nettoyage,
débranchez I'appareil du réseau d'alimentation ( en
débranchant la fiche ou l'interrupteur général de I'ha-
bitation)

Dégivrage

ATTENTION: ne pas endommager le circuit réfrigérant.
Attention a ne pas utiliser de dispositifs mécaniques
ou d’outils autres que ceux conseillés par le fabricant
pour accélérer les opérations de dégivrage.

Comment dégivrer le compartiment réfrigérateur.

Cet appareil a un dégivrage automatigue. C'est un convoyeur
(fig. 3) qui recueille I'eau a I'extérieur ou elle s'évapore sous
I'effet de la chaleur produite par le compresseur. Il faut donc
nettoyer régulierement le trou d’évacuation afin que I'eau
puisse s'écouler.

Comment dégivrer le compartiment congélateur.
Enlevez de temps en temps le givre grace a la raclette four-
nie avec |'appareil (n'utilisez jamais de couteaux ou d'objets
métalliques). Si I'épaisseur de la couche de givre dépasse
5mm il faut alors effectuer un véritable dégivrage en procé-
dant de la maniere suivante: placez le bouton du thermos-
tat A sur la position "g@ ", enveloppez tous les produits
congelés et surgelés dans du papier journal et rangez-les
dans le réfrigérateur ou dans un endroit frais. Laissez la porte
ouverte jusqu’a ce que le givre fonde completement, accé-
lérez I'opération en introduisant des cuvettes d'eau tiede.
L'appareil est équipé d'un systéme spécial permettant de
recueillir I'eau de dégivrage dans un récipient devant étre
placé sous I'appareil (procéder comme indiqué a la Fig. 4).
Essuyez soigneusement l'intérieur de I'appareil.

Fig. 3

Nettoyage et entretiens particuliers

- Les matériaux utilisés pour la fabrication de votre appareil
sont hygiéniques et ne transmettent aucune odeur. Mais pour
conserver cette qualité il faut que les aliments soient bien
protégés pour éviter que ne se forment des taches difficiles
a enlever et de mauvaises odeurs.

- Eau et bicarbonate de soude seulement. Pour nettoyer
votre appareil a I'intérieur et a I'extérieur, utilisez une éponge
avec de |'eau tiede et du bicarbonate de soude qui est aussi
un excellent désinfectant. Vous pouvez éventuellement le
remplacer par un savon neutre, savon de Marseille par exem-
ple.

- Ce qu'il ne faut pas utiliser: les poudres abrasives, I'ammo-
niaque, I'Eau-de-Javel et les solvants.

- Toutes les pieéces amovibles peuvent étre lavées dans de
I'eau chaude et du savon ou avec du liquide vaisselle. Avant
d'étre a nouveau rangées dans |'appareil, il faut soigneuse-
ment les essuyer.

- Et le dos de I'appareil? La poussiére s'y dépose et s'y accu-
mule en créant quelques problémes de fonctionnement.
Servez-vous du bec le plus long de votre aspirateur réglé sur
sa puissance intermédiaire pour I'éliminer. En douceur!

- L'appareil n'est pas utilisé pendant une longue période.
Dans ce cas, par exemple en été, si vous décidez d'arréter
votre réfrigérateur, il faut nettoyer I'intérieur et laisser la porte
ouverte pour éviter la formation de mauvaises odeurs ou de
moisissures.

- Comment changer I'ampoule a l'intérieur.

Pour remplacer la lampe d'éclairage du compartiment
réfrigérateur, débranchez I'appareil du réseau d'alimentation
et remplacez I'ampoule grillée par une autre ampoule de
méme puissance, en aucun cas supérieure a 15 W.

Pour accéder a la lampe “A", dévisser la vis centrale de
fixation “B" située a I'arriere du carter de la lampe, comme
indiqué a la Fig. 5.

Fig. 5
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Quelques problemes: que faire?

L'appareil ne fonctionne pas

Vérifiez:

e que l'interrupteur général de I'appartement ne soit pas
débranché;

e que la fiche soit correctement branchée dans la prise de
courant:

e que la prise fonctionne; essayez de brancher la fiche a une
autre prise de I'appartement.

Le réfrigérateur et le congélateur ne refroi-

dissent pas suffisament

Veérifiez:

e gue les portes soient bien fermées et que les joints d'étan-
chéité ne soient pas abimés;

e que les portes soient le moins souvent ouvertes,

e que le bouton de réglage de la température soit dans la
position correcte;

e que le réfrigérateur ne soit pas trop rempli.

Dans le réfrigérateur les aliments sont trop

gelés

Vérifiez:

e que le bouton de réglage de la température soit dans la
position correcte.

e que les aliments ne touchent pas a la paroi postérieure
qui est la plus froide.

Le moteur marche continuellement

Vérifiez:

e que la porte soit bien fermée ou bien qu’elle ne soit pas
continuellement ouverte.

e que la température extérieure ne soit pas trop élevée.
e que I'épaisseur du givre ne dépasse pas 2-3 mm.

L'appareil est trop bruyant

Vérifiez:

e que le réfrigérateur soit installé sur une surface plane.

e que le réfrigérateur ne soit pas installé entre des meubles
ou des objets qui vibrent ou qui sont bruyants.

e qu'il ne s’agisse pas du gaz intérieur qui produit un léger
bruit quand le compresseur s'arréte (ce qui est normal).

Il y a de I'eau au fond du réfrigérateur
Vérifiez:

e que 'orifice d'évacuation de I'eau de dégivrage ne soit pas
bouché.

Si, malgré tous ces contrdles, I'appareil ne fonctionne tou-
jours pas et l'inconvénient persiste, faites appel au service
apres-vente le plus proche de chez vous en indiquant: le
type de panne, le sigle du modele (Mod.) ainsi que les chif-
fres (S/N) indiqués sur la plaquette des caractéristiques si-
tuée en bas, a gauche, a c6té du bac a Iégumes (voir exem-
ples dans les figures suivantes).

~ \YV/

( mMod. RG 2330 M T ] cod. 93139180000 [ S/N 704211801
\"‘—”"“V— | ,.|z| 150 W|mw|Fuse A V2 1
Total 340 75 | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto

Brut Brut Utile Brut kglah 4,0 Classe
Compr. Test Pressure

syst |R184a | et iGHoss

Kompr. | kg 0,000 |P-S--Tow 140

Made in Italy 13918

Ne faites jamais appel a des techniciens non agréés et
refusez toujours des piéces détachées non originales.
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A seguranc¢a, um bom habito

ATENCAO

Ler atentamente as adverténcias mencionadas neste livro de
instrucées dado que fornecem importantes indicacées relati-
vas a sequranca da instalagao, a utilizacéo e a manutencéao.
Este aparelho foi concebido sequndo as normas internacio-
nais de sequranca criadas fundamentalmente para a protec-
¢ado do consumidor.

Na realidade, este aparelho obteve o certificado de homolo-
gacdo IMQ passado pelos técnicos do Instituto Italiano de
Qualidade, certificado que s6 é atribuido aos aparelhos que
cumpram as normas do CEl, Comitato Elettrotecnico Italiano.

1. Este aparelho nao deve ser instalado ao ar livre, mesmo se a
area estiver protegida por uma cobertura; é muito perigoso
deixa-lo exposto a chuva e as intempéries.

2. Deve ser utilizado somente por adultos e exclusivamente para
conservar e congelar alimentos, de acordo com as instrucdes
de utilizacdo contidas neste manual.

3. Nunca tocar nem manusear este aparelho com os pés des-
calcos ou com as maos ou os pés molhados.

4. N&o é aconselhavel a utilizacdo de extensdes e fichas multi-
plas. Se o frigorifico for instalado entre méveis, controlar que o
cabo de alimentacdo ndo se dobre nem seja pressionado de
maneira perigosa.

5. Nunca puxar o cabo de alimentacdo nem o frigorifico para
soltar a ficha da tomada de parede : é muito perigoso.

6. N&o tocar as partes internas de refrigeracdo, sobretudo com

Instalacao

Para garantir um bom funcionamento e um consumo
reduzido de electricidade é importante que a instala-
¢ao seja efectuada correctamente.

A ventilacao

O compressor e o condensador emitem calor e portanto preci-
sam de uma boa ventilacdo. Sao pouco adequados os ambien-
tes com ventilacdo imperfeita. Portanto o aparelho deve ser
instalado num ambiente dotado de uma abertura (janela ou
porta externa) para assegurar a necessaria renovacao de ar. O
ambiente também nao deve ser demasiado humido.

Ter cuidado, durante a instalacdo, para nao cobrir ou obstruir
as grelhas que permitem a boa ventilacdo do aparelho.

Para uma boa ventilagao do aparelho é preciso deixar :

- uma distancia de pelo menos 10 cm. entre a sua parte supe-
rior e moéveis que eventualmente encontrem-se acima;

- uma distancia de pelo menos 5 cm. entre as suas laterais e
moveis e paredes que eventualmente encontrem-se aos lados.
Para uma instalacao entre moveis, siga as indicacoes
do folheto anexo

Afastado do calor
Evitar de posicionar o aparelho num ligar directamente ex-
posto a luz solar, ao lado do fogao eléctrico ou similar.

as maos molhadas, porque podera sofrer queimaduras ou ferir-
se. Também néo colocar na boca cubos de gelo recém retira-
dos do congelador porque podem provocar queimaduras.

7. N&o limpar nem efectuar manutencdo sem ter previamente
retirado a ficha da tomada; de facto nao basta colocar o
manipulo para a regulacao da temperatura na posicdo "0" para
interromper todos os contactos eléctricos.

8. Antes de desfazer-se do seu velho frigorifico, desmontar o
seu fecho para evitar que criancas a brincar possam ficar
trancadas dentro do aparelho.

9. No caso de avaria, antes de chamar o servico de assisténcia
técnica, controlar no capitulo “Ha um problema” para verificar
se é possivel resolver a eventual anomalia. Nao tente proceder
a reparacao, mexendo nas partes internas do aparelho.

10. No caso de dano, o cavo de alimentacdo eléctrica deste
aparelho deve ser trocado obrigatoriamente pelo nosso Servico
de Assisténcia Técnica, porque é necessario utilizar ferramentas
especiais.

11. ndo use aparelhos eléctricos no interior do compartimento
para guardar alimentos, excepto os de tipo recomendado pelo
fabricante.

12, No final da vida atil do aparelho — que contém gés
ciclopentano na espuma de isolamento e eventualmente gas
R600a (isobutano) no circuito de refrigeracdo — é necessario
colocar o mesmo em seguranca, antes de mandar elimina-lo.
Para esta operacdo, entre em contacto com o seu revendedor
ou com o organismo local encarregado.

Nivelado

O aparelho deve ser instalado bem nivelado; se o piso nao
for nivelado, é possivel proceder com os apropriados pés
reguldveis anteriormente colocados.

Ligacao eléctrica e ligacao a terra

Antes de proceder a ligacao eléctrica, controlar se a tensao
indicada na placa de caracteristicas, colocada embaixo a es-
querda, junto ao recipiente para verduras, corresponde a
tensao da instalacao eléctrica da casa e se a tomada esta
equipada com uma ligacao a terra regular, na maneira
indicada pelas leis relativas a seguranca das instalacbes N°.
46/90. Se ndo houver uma ligagao a terra, o Fabricador de-
clina toda e qualquer responsabilidade. Nao utilizar fichas
multiplas ou adaptadores. Posicione o aparelho de modo
que haja acesso a tomada em que estiver ligada.

A poténcia é insuficiente ?

A tomada eléctrica deve ser capaz de suportar a maxima carga de
poténcia do aparelho, indicada na placa de caracteristicas, colo-
cada embaixo a esquerda, junto ao recipiente para verduras.

Antes da ligacao eléctrica

Depois do transporte, colocar o aparelho verticalmente e
aguardar pelo menos 3 horas antes de liga-lo na tomada,
para permitir o seu funcionamento correcto.

G
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Descricao do aparelho

Q Botao para a regulacao da temperatura 0

Este botao possibilita reqular a temperatura do frigo-
rifico em diversas posicdes:

/h @ o frigorifico esta desligado;
1 menos frio;

1 “, “, mais frio

Prateleira extraivel com porta-

OoVvos

Prateleiras extraivel

® 9

descongelamento

frigirifico

Grelhas extraiveis, regulaveis em altura

Lampada de iluminacao do compartimento

Sistema “drain” para eliminacao da agua de

@ = | o [
o — c :
@ Prateleira extraivel para garrafas Il S
é Recipientes para cubos de gelo 1 — —
K —
qu»
é Pés regolaveis em altura J"_ I
\\77:,—:'-‘
: J
@ Compartimentos para
: Q—1—
conservacao
0 c—) (— — -—
@ Compartimento de congelamento
e conservacao
N ———
‘:} - g
0 Gaveta para fruta e legumes
JIVIVIVIVIN
, —
=
. — .
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Como p6r em funcionamento o aparelho

ATENCAO

Depois do transporte, colocar o aparelho verticalmente
e aguardar cerca de 3 horas antes de liga-lo na tomada
eléctrica, para assegurar o seu bom funcionamento.
Antes de guardar alimentos no frigorifico ou no congelador,
limpar bem o seu interior com dgua morna e bicarbonato de
sodio.

Depois de ter ligado a ficha a tomada eléctrica, verificar se a
lampada de iluminacdo esta acesa, em seguida girar o
manipulo para a regulacdo da temperatura “A" até a posi-

cao 14. e depois de algumas horas, sera possivel guardar os

alimentos frescos no compartimento frigorifico e os conge-
lados no congelador.

Como utilizar melhor o compartimento frigorifico

O termostato regula automaticamente a temperatura den-
tro do aparelho.
1 = frio minimo “, = frio maximo

Entretanto é aconselhavel uma posicao intermediaria.

Para aumentar o espaco e a disposicao, e melhorar o seu
aspecto, este aparelho tem a sua “parte refrigeradora” situ-
ada no interno da sua parede traseira do compartimento
frigorifico. Esta parede, durante o funcionamento, estara
coberta de gelo ou de gotinhas de &gua, isto depende do
compressor estar a funcionar ou numa pausa. Nao se preo-
cupar com isto! O frigorifico esta a funcionar normalmente.

Se regular o manipulo em numeros altos, com grande quan-
tidade de alimentos e com uma temperatura ambiente alta,
o aparelho pode funcionar continuamente, isto propicia a
formacao de gelo na parede refrigeradora traseira, com um
consequente aumento no consumo de energia eléctrica.
Para evitar este problema, é suficiente deslocar o
manipulo do termostato para niumeros mais baixos,
de maneira que permita ao aparelho uma normal
descongelacao automatica.

Guia para arrumar e conservar os alimentos no compartimento frigorifico

Alimentos Tempo de~ Disposicao no frigorifico
conservacao
Carne ou peixe limpos (guardar em sacos ou . Sobre a verdureira
. oy 2 ou 3 dias e L

envolver em pelicula de plastico) (zona mais fria do frigorifico)

. . Sobre a verdureira
Queijos frescos 3 ou 4 dias (zona mais fria do frigorifico)
Ovos 1 més No recipiente proprio. Na contraporta
Manteiga e Margarina Nas prateleiras da contraporta.
Alimentos cozinhados (colocar em recipientes .

- ) . , 3 ou 4 dias Em qualquer uma das grelhas

herméticos e guardar s6 depois de arrefecidos)
Enchidos, pao de forma, massa fresca, natas,
pudins, chocolates, bolos de creme, pastelaria 3 ou 4 dias Em qualquer uma das grelhas

seca, toucinho, polpa de tomate, etc.

Garrafas, leite, bebidas, iogurte

Nas prateleiras existentes na contraporta

Fruta e verduras

Nas verdureiras

O que nao deve guardar no frigorifico
Alhos (provocam maus cheiros), cebolas e alho-porro
Bananas (enegrecem)

Citrinos (é preferivel ao ar livre, sobre uma prateleira)

Batatas ou tubérculos (s6 se protegidos da luz e sem humidade)
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- No interior do frigorifico o ar circula de maneira natural,
portanto o ar mais frio tende a descer, porque é mais pesa-
do. E por isto que a carne e os queijos devem ser colocados
acima do recipiente para verduras.

- Leia atentamente os nossos conselhos relativos ao tempo
maximo de conservacao: qualquer alimento, mesmo que
muito fresco, ndo deve ficar muito tempo no frigorifico.

- Contrariamente ao que se possa pensar, os alimentos co-
zinhados nao se mantém em bom estado de conservacao
mais tempo que os alimentos crus.

- Nao guarde os liquidos em recipientes abertos porque pro-
vocara o aumento da humidade no interior do frigorifico e
consequentemente a formacao de gelo.

- Prestar atencdo para ndo colocar recipientes (de matéria
plastica, vidro), alimentos ou outra coisa em directo contac-
to com a parede refrigeradora (a traseira). Isto poderia cau-
sar danos aos alimentos, aumentar o consumo de energia e
facilitar a formacao de condensacao (nos alimentos, recipi-
entes etc.).

- O compartimento frigorifico estd dotado de grelhas
amoviveis e regulaveis em altura, gracas ao e inclinabili seu
sistema de guias (Fig. 1). Assim é possivel arrumar no sea
interior reservatérios grandes e garrafas de grandes
dimencoes assim como alimentos de grande volume.

Como utilizar melhor o compartimento congelador

- Para confeccionar alimentos a serem congelados,
consulte um manual especializado.

- Um alimento descongelado, ainda que sé parcialmente,
nao deve voltar a ser congelado: devera cozinha-lo para o
consumir (dentro de 24 horas) ou para o congelar.

- Os alimentos frescos a serem congelados ndo devem ser
colocados em contacto com os que ja estdo congelados mas
sim no compartimento superior onde a temperatura desce
abaixo dos -18°C, temperatura ideal para congelar bem os
alimentos. Nao deve esquecer que a boa conservacao dos
alimentos congelados depende da rapidez com que se pro-
cessa a congelacao.

- Congelar, no maximo, a quantidade, em kg, indicada na
placa de caracteristicas, colocada a esquerda da verdureira.
- Para obter uma conservacao e sucessiva congelagao
optimas, é aconselhavel separar os alimentos em pequenas
guantidades, porque assim congelam mais rapidamente e
de um modo homogéneo.

Para os alimentos ja confeccionados, devera reportar-se as
indicacoes sobre tipos de alimentos e duracdo de congelacao.
- A fim de obter um volume maior, o compartimento do
congelador também pode ser usado sem gavetas (excepto a
primeira em baixo), se guardar os alimentos directamente
sobre as placas de evaporacao. Verifique, depois de guardar
alimentos dentro, se a porta fecha-se correctamente.

- No caso de falta de energia eléctrica ou avaria, ndo abra a
porta do congelador, assim retardard o aumento da tempe-
ratura no seu interior. Deste modo, os alimentos congelados
conservar-se-a3o sem alteracao durante cerca de 9-14 horas.
- Se a temperatura ambiente for nais fria de 14°C por longo
tempo, nao se consegue alcancar completamente a tempe-
ratura necessaria ao congelador e o periodo de conservacao
se reduzira. Portanto, aconselha-se consumir os alimentos
congelados em breve tempo.
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Recipientes para gelo

Este novo conceito de recipientes para gelo, é uma patente
exclusiva da Merloni. O facto de ser colocado na parte interior
da porta do compartimento congelador, assegura maior
ergonomia e higiene : 0 gelo ja ndo entra mais em contacto
com os alimentos guardados no compartimento congelador;
evita-se também que a dgua respingue-se na altura em que
carregar (também é fornecida a tampa para fechar a entrada,
depois de ter deitado a dgua dentro).

Modalidade de emprego (Fig. 2)

Encha o recipiente de dgua através do furo de entrada, até
o nivel marcado (MAX WATER LEVEL - NIVEL MAXIMO
D'AGUA), tome cuidado para nao ultrapassa-lo: se for deitada
uma quantidade de dgua superior a necessaria, havera um
formacao de gelo que podera impedir gue os cubos de gelo
sejam tirados.

Se tiver sido deitada agua demais, sera necessario aguardar
o gelo derreter-se, esvaziar o recipiente e deitar agua
novamente.

/U—:—L

MAX

‘ WATER LEVEL§ H
5

2 T13A37 HIALYM

XV

2 13AT] HILYM
XV

Fig. 2

Depois de ter deitado agua através do furo indicado, rode
90° o recipiente. Pelo principio dos vasos comunicantes, a
agua ird encher as apropriadas formas, em seguida pode-se
fechar o furo com a apropriada tampa e guardar o recipiente
na parte interior da porta.

Depois que gelo tiver se formado, sera suficiente bater o
recipiente numa superficie dura, para que os cubos de gelo
soltem-se das formas e possam sair através do mesmo furo
por onde a agua foi deitada. Para facilitar a saida dos cubos
de gelo, molhe com &gua a parte de fora do recipiente.
ATENCAO: todas as vezes que for deitar 4gua no recipiente,
assegure-se antes que o mesmo esteja inteiramente vazio e
nao haja dentro restos de gelo.

O prazo minimo necessario para a melhor formacao de gelo
¢ de aproximadamente 8 horas.

Conselhos para poupar energia

- Instale-o bem.

Ou seja, longe das fontes de calor, da luz directa do sol,
num local bem ventilado e com as distancias indicadas no
paragrafo "Instalacao/A ventilacdo"

- O frio justo.
Demasiado frio aumenta os consumos

- Nao o encher demasiado

Para conservar bem os alimentos, o ar frio deve circular li-
vremente no interior do frigorifico. Enché-lo muito significa
impedir esta circulacdo o que obriga o compressor a traba-
lhar continuamente.

- A porta fechada

Abra o seu aparelho o menor nimero de vezes possivel,
porque cada vez que o faca sai para o exterior grande parte
do ar frio. Para restabelecer a temperatura o compressor
tera que trabalhar durante muito tempo, consumindo mui-
ta energia.

- Cuidado com as guarnicoes

(borrachas de vedacao das portas). Mantenha-as elasticas e
limpas de modo a que adiram bem as portas; sé assim vedaro
completamente no deixando sair o ar frio.

- Nao guarde alimentos quentes

Um recipiente com alimentos quentes metido no frigorifico
faz subir imediatamente a temperatura de diversos graus;
deixe arrefecer os alimentos a temperatura ambiente antes
de os introduzir no frigorifico.

- Gelo no congelador

Controlar a espessura do gelo nas paredes do congelador e
efectuar logo a descongelacao se a camada estiver demasi-
ado espessa (Ver a seguir . “Como manté-lo em forma” ).
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Guia para utilizacao do compartimento de congelacao

Parne e peixe

Tipo de alimentos Acondicionamento Matu_ragao Conservacao Descongelacdo
(dias) (meses)
Vaca assada e cozida Envolta em folha de aluminio 2/3 9/10 N&o necessaria
Carneiro Envolto em folha de aluminio 1/2 6 N&o necessaria
Porco assado Envolto em folha de aluminio 1 6 N&o necessaria
Vitela assada ou cozida |Envolta em folha de aluminio 1 8 N&o necessaria
Bifes ou costeletas de Caqla peca envolta em pelicula de ) -
) polietileno e em seguida em folha de 6 Nao necessaria
porco ou vitela o :
aluminio, em conjuntos de 4 e 6
Fatias ou costeletas de Ca(_zla pesa envolta em pelicula de < -
: polietileno e em seguida em folha de 6 Nao necessaria
carneiro ou vaca s .
aluminio, em conjuntos de 4 e 6
Carne picada Em_ sacos de allumlmo, coberto com Fresquissima 2 Lentamente no frigorffico
pelicula de polietileno
Coracao e figado Em saquetas de polietileno 3 Nao necesséria
Salsichas EnvoItQ em folha de aluminio ou pelicula ) Em funcio do uso
de polietileno
Frango e peru Envolto em folha de aluminio 1/3 9 Lentamente no frigorifico
Pato e ganso Envolto em folha de aluminio 1/4 6 Lentamente no frigorifico
Pato bravo, faisao, . C
. Envolto em folha de aluminio 1/3 9 Lentamente no frigorifico
perdiz, (caca)
Coelho e lebre Envolto em folha de aluminio 3/4 6 Lentamente no frigorifico
Veado, cabrito Snvoltg em folha de aluminio ou pelicula 5/6 9 Lentamente no frigorifico
e polietileno
Peixe grande (grosso) Envoltg em folha de aluminio ou pelicula 4/6 Lentamente no frigorifico
de polietileno
Peixe mitdo Em sacos de polietileno 2/3 Nao necessaria
Crustaceos En sacos de polietileno 3/6 Nao necesséria
MolUscos Em embalagenrs de aluminio ou plastico, 3 Lentamente no frigorffico
cobertos com &gua salgada
Peixes cozidos Envoltg em folha de aluminio ou pelicula 12 Em &gua quente
de polietileno
Peixes fritos Em saquetas de polietileno 4/6 Directamente na frigideira
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Fruta e verdura

Tipo Preparacao Fervura | Acondicionamento Conservacao Descongela¢ao
(meses)
< Descascar e cortar em , Em recipientes, cobertas Lentamente no
Macas e peras 2 . 12 T
pedacos de calda de agucar frigorifico
Alperces, péssegos, Tirar os carocos e a 10/ Em recipientes, cobertas 12 Lentamente no
cerejas e ameixas pele de calda de acucar frigorifico
Morangos, amoras e | Tirar o pé, lavar e Em recipientes, cobertas Lentamente no
- . . 10/12 L
mirtilo deixar secar de calda de acucar frigorifico
. Cortar, cozer e coar a Em recipientes, adicionar Lentamente no
Fruta cozida . 0 . 12 S
agua 10% de agucar frigorifico
Sumos de frutos Lavar, cortar e Em recipientes, juntar 10/12 Lentamente no
espremer os frutos aclcar a gosto frigorifico
Cortar em pedacos e
Couve flor escaldar em &gua e 2! Em sacos de polietileno 12 Nao necessaria
sumo de liimao
Couves e grelos Arranjar e lavar 172 Em sacos de polietileno 10/12 A temperatura ambiente
Ervilhas Descascar e lavar 2! Em sacos de polietileno 12 Nao necessaria
Feijao verde Lavar e cortar em 2 Em sacos de polietileno 10/12 Nao necessaria
pedacos
Cenouras, pimentos | Cortar em tiras, 3'/4 Em sacos de polietileno 12 N&ao necessaria
e nabos descascar e lavar
Cogumelos e Lavar e cortar 3'/4 Em sacos ou recipientes 6 A temperatura ambiente
espargos
Espinafres Lavar e cortar em 2! Em sacos de polietileno 12 A temperatura ambiente
pedacos
Legumes diversos Lavar e cortar em 3 Em sacos com~ 6/7 A temperatura ambiente
para sopa pedacos peguenas porcoes
Outros alimentos Preparacao Fervura | Acondicionamento Cog;e;:;gao Descongela¢ao
Pao Em sacos de polietileno 4 A temperatura ambiente
e no forno
Bolos Em pelicula de 6 A temperatura ambiente
polietileno e cozer a 100/200°C
Em recipientes de A temperatura ambiente
Natas - 6 o
plastico ou no frigorifico
Manteiga Na emba_la_gem envolto 6 No frigorifico
em aluminio
Alimentos cozidos, Repartido por recipientes 3/6 A temperatura ambiente
sopa de plastico ou vidro ou em agua quente
Ovos Congelar sem casca 10 A temperatura ambiente

ou no frigorifico

D,
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Como conservar o aparelho

Antes de comecar as operacgoes de limpeza lembre de
desligar o aparelho da corrente (desinserindo a ficha
da tomada ou o interruptor geral do apartamento)

Descongelamento

ATENCAO: nao estrague o circuito de refrigeracio.

Ter cuidado para nao utilizar dispositivos mecanicos ou
outros instrumentos para tornar mais veloz o processo de
descongelacao, além dos recomendados pelo fabricador.

Como descongelar o compartimento frigorifico
Este aparelho tem descongelacao automatica e a dgua pro-
veniente da descongelacéo é

captada através de uma calha

que a conduz para a parte
posterior do aparelho através
de uma descarga propria (fig.
3) onde o calor produzido
pelo compressor a faz evapo-
rar. A unica intervencao que
deve fazer periodicamente,
consiste em limpar o furo de
descarga afim de permitir

que a agua passe livremente. Fig. 3

Como descongelar o compartimento congelador

- Remova de vez em quando o gelo formado nas paredes,
mediante a apropriada pazinha fornecida (ndo utilize facas
nem objectos metélicos).

Se a camada de gelo for superior a 5 mm, é necessario
efectuar uma descongelacdo mais cuidada. Proceda assim:
rode o manipulo "A" para a posico @; envolva os alimentos
congelados em folhas de jornal e coloque-os no frigorifico
ou num lugar fresco. Deixe a porta do congelador aberta de
modo a que o gelo derreta na sua totalidade, podera acelerar
a descongelacao colocando no congelador reservatorios com
agua tépida.

O aparelho é equipado com um apropriado sistema que
possibilita a colecta da agua do desgelo num recipiente a
ser colocado embaixo do aparelho (do modo ilustrado na
Fig. 4).

Fig. 4

Limpeza e manutencao

Antes de limpar o aparelho, retirar sempre a ficha da
tomada.

- Os materiais com que foi fabricado o seu aparelho séo
higiénicos e ndo transmitem odores. No entanto, para man-
ter esta qualidade, é necessario que os alimentos estejam
sempre protegidos e bem fechados em recipientes, de modo
a que os odores nao se transmitam e nao se criem
incrustacdes e manchas dificilmente removiveis ou a criacao
de maus odores.

- Para limpar, quer o interior, quer o exterior do aparelho,
utilize uma esponja macia embebida em &gua tépida e bi-
carbonato de sédio que, é também um bom desinfectante.
Também podera utilizar um sabado neutro.

- O que nao deve utilizar: Nunca utilize produtos abrasivos,
lixivia ou amoniaco . E proibido utilizar solventes ou productos
similares.

- As pecas que podem ser removidas devem ser lavadas com
agua quente e sabao ou detergente para louca. Antes de
colocar as pecas no aparelho, enxugue-as muito bem.

- E a parte de tras ? Aqui vai para e acumular-se o po, isto
provoca alguns problemas para o bom funcionamento do
aparelho. Utilizar um bocal longo no seu aspirador de po,
com uma poténcia média, para tirar o p6. Mas com muita
delicadeza!

- Quando esta desligado durante muito tempo- Durante as
férias, se decidir desligar o aparelho é preciso limpar o seu
interior e deixar as portas abertas para evitar a formacao de
maus odores e bolor.

- Como substituir a lampada interna: Desligue o aparelho
da rede de alimentacao eléctrica para substituir a lampada
fundida por outra da mesma poténcia, nunca superiora 15
Watt. Desenrosque o parafuso de fixacdo centrale "B", co-
locado na parte posterior do cobre-lampada e desenrosque
alampada "A" (fig. 5).

Fig. 5
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O que fazer se ocorrer alguma anomalia?

O aparelho nao funciona

Deve verificar se:

¢ O interruptor geral do apartamento esta desligado

e A ficha esta correctamente inserida na tomada de corrente

e A tomada de corrente nao esta eficiente: experimente li-
gar a ficha a uma outra tomada de corrente

O frigorifico e o congelador arrefecem pouco

Deve verificar se:

e As portas fecham bem e se as guarnicoes (borrachas de
vedacao) estao em bom estado

e As portas sdo abertas com muita frequéncia

¢ O manipulo de regulacao da temperatura esta na posicao
correcta

¢ O frigorifico ou congelador nao estao excessivamente car-
regados (cheios)

No frigorifico, os alimentos nao arrefecem o
suficiente

Deve verificar se:

¢ O manipulo de regulacao da temperatura esta na posicao
correcta

¢ Os alimentos estao em contacto com a parede posterior.

O compressor funciona continuamente

Deve verificar se:

e As portas ndo estao bem fechadas ou se sdo abertas com
muita frequéncia

e A temperatura exterior é muito elevada

e A camada de gelo e superior 2-3 mm

O aparelho emite muito ruido

Deve verificar se:

¢ O aparelho esta bem nivelado

e Estd instalado entre moéveis ou objectos que vibram e
emitem ruidos

e O gés refrigerante que circula no interior do circuito de
refrigeracdo pode provocar um ligeiro ruido (gorgojar) ,
mesmo quando o compressor nao estd em funcionamen-
to. Nao se preocupe, nao é um defeito, trata-se de uma
situacdo normal.

Existéncia de agua no fundo do frigorifico

Deve verificar se:
e O furo de saida da agua do descongelamento ndo é obs-
truido (Fig. 3).

Se, apesar de todos os controlos, o aparelho ndo funcionar
e a anomalia que notou continuar a verificar-se, chamar o
Centro de Assisténcia Técnica mais préximo, comunicando
as seguintes informacoes : o tipo de avaria, a sigla do mode-
lo (Mod.) e os respectivos nimeros (S/N) escritos na placa de
caracteristicas colocada embaixo a esquerda, junto ao reci-
piente para verduras. (ver os exemplo na figura seguintes).

{ Mod. RG 2330 )L

[ cod. 93139180000 ( S/N 704211801
Ny~ Lz [ 150 W] o wFuse AN\ Vax 12

Total 340 75 | | Freez. Capac |Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto

Brut Brut Utile Brut kgieah 4,0 Classe
Compr. Test Pressure

Syt e13ta HIGH-235_|

Kompr. | kg 0,090 |PS1-Tow 140

Made in Italy 13918

Nunca recorrer a técnicos ndo autorizados e recusar
sempre a instalacao de pecas sobresselentes nao ori-
ginais.




Bezpecnost’ dobrym zvykom

UPOZORNENIE

Pozorne si precitajte upozornenia uvedené v tomto navode,
pretoze obsahuju délezZité pokyny tykajluce sa zachovania
bezpelnosti polas instalacie, pouzitia a udrzby tohoto

spotrebica.

c € Tento spotrebi¢ je v zhode s nasledujucimi
smernicami Eurépskej tnie:

- 72/23/EHS z 19/02/73 (Nizke napétie) v zneni neskorsich

predpisov;

- 89/336/EHS z 03/05/89 (Elektromagneticka kompatibilita)

v zneni neskorSich predpisov.

1. Tento spotrebi€ nesmie byt naindtalovany na otvorenom
priestore, a to ani v pripade, ked sa jedna o priestor kryty
pristreSkom; jeho vystavenie dazdu a burkam je velmi
nebezpecné.

2. Smie byt pouzivany len dospelymi osobami a to vyhradne
na konzervaciu a zamrazovanie jedal, podfa pokynov
uvedenych v tomto navode.

3. Nedotykajte sa spotrebi¢a bosymi nohami alebo mokrymi
rukami &i nohami.

4. Neodporu¢ame vam pouzivat prediZzovacie kable a rozvodky.
Ak je chladni¢ka nainstalovana uprostred nabytkovej zostavy,
skontrolujte, ¢i kabel nie je nebezpecne prehnuty alebo
stlaceny.

5. Pri odpojovani zastréky zo zasuvky elektrického rozvodu
nikdy natahajte za kabel alebo za chladnicku: je to velmi
nebezpetné.

InsStalacia

Pre spravnu ¢innost’ spotrebi¢a a zachovanie nizkej
spotreby elektrickej energie je délezité, aby bola spravne
vykonana jeho inStalacia.

Ventilacia

Kompresor a kondenzator vydavaju teplo a vyZaduju preto
dobru ventilaciu. Ich pouZitie v prostredi s nedostato¢nou
ventilaciou sa preto neodporuca. Spotrebi¢ ma byt
nainstalovany v prostredi vybavenom vetracim otvorom
(oknom alebo balkonovymi dverami), ktory zaisti dostatocnu
vymenu vzduchu a nebude pritom zdrojom nadmernej
vihkosti.

Pocas instalacie dbajte na to, aby nedoslo k zakrytiu alebo
upchatiu vetracich mriezok, umoZriujucich potrebnu ventilaciu
spotrebica.

Na zabezpelenie dostatoCnej ventilacie spotrebica je
potrebné ponechat’.

- vzdialenost’ medzi vrchnou ¢ast'ou spotrebica a pripadnymi
kusmi nabytku nachadzajucimi sa nad nim, minimalne 10
cm;

- vzdialenost medzi bo&nymi €astami spotrebica a pripadnymi
kusmi nabytku / bo€nymi stenami, minimalne 5 cm.

Vzdialenost’ od zdrojov tepla

Vyhnite sa umiestneniu spotrebi¢a na mieste vystavenom
pésobeniu priamych slne&nych lu€ov, v blizkosti
elektrického Sporaka alebo podobnych spotrebicov.

6. Nedotykajte sa vnutornych chladiacich €asti, obzvIast
v pripade, ked mate mokre ruky, pretoZe by ste si mohli spdsobit
omrzliny alebo sa zranit. Nevkladajte si do ust kocky ladu prave
vybraté z mraznicky, pretoZe by ste si mohli spésobit omrzliny.
7. Nezacinajte Cistenie ani udrzbu bez toho, aby ste najprv
neodpoajili el. zastréku.

8. Pred odvozom starej chladni€ky vyradte z Cinnosti pripadny
uzaver, aby sa zabranilo tomu, Ze hrajuce sa deti ostanu
uvaznené vo vnutri spotrebica.

9.V pripade poruchy, skdr ako sa obratite na servisnu sluzbu,
preCitajte si kapitolu ,Vyskytol sa nejaky problém?*
a skontrolujte, €i nemézete sami odstranit’ pripadnu poruchu.
Pri odstrafiovani poruchy sa nikdy nepokusajte o pristup
k vnutornym Castiam spotrebica.

10. S vymenou privodného kabla sa obratte na Servisné
stredisko. V niektorych pripadoch je zapojenie zrealizované
pomocou Specialnych svoriek, inokedy je pri pristupe k spojom
vyZadovaneé Specialne naradie.

11. NepouZivajte vo vnutri priestoru uréeného na uskladnenie
potravin elektricke pristroje, ktoré nie st doporu¢ené vyrobcom.
12. Po skonceni Zivotnosti spotrebi€a obsahujuceho plyn
cyklopentan ako sucast izolanej peny a pripadne plyn R600a
(izobutan) v chladiacom okruhu, je potrebné ho pred odvozom
na skladku odpadu patriénym spdsobom zabezpedit. Za tymto
UCelom sa obratte na vasho predajcu alebo na prislusnu
miestnu organizaciu.

Vodorovna poloha

Spotrebi€ musi byt vyrovnany do vodorovnej polohy; ked
nie je podlaha, na ktorej je umiestneny rovna, je potrebné
vodorovnu polohu nastavit' prostrednictvom nastavitelnych
prednych noziciek.

Pripojenie k elektrickému rozvodu a uzemnenie

Pred pripojenim k elektrickému rozvodu je potrebné
skontrolovat, ¢i hodnota napétia uvedena na vykonovom
Stitku, umiestnenom v lavej dolnej Casti, v blizkosti zasuvky
na zeleninu, odpoveda napétiu elektrického rozvodu vasho
bytu / domu, a ¢i je zasuvka riadne uzemnena, v sulade so
zakonom o bezpecnosti elektrickych rozvodov 46/90.
V pripade chybajuceho uzemnenia vyrobca nezodpoveda za
pripadné nasledky. Nepouzivajte rozvodky alebo redukcie.
Spotrebi€¢ umiestnite tak, aby bol umozneny volny
pristup k zasuvke, ku ktorej je pripojeny.

Je k dispozicii dostatoény prikon?

Zasuvka elektrického rozvodu musi byt schopna
zabezpecit' prikon odpovedajuci maximalnemu vykonu
spotrebi¢a, uvedeny na vykonovom §titku, umiestnenom
v lavej dolnej Casti, v blizkosti zasuvky na zeleninu.
Pred pripojenim k elektrickému rozvodu

Po preprave spotrebi¢a je potrebné ho umiestnit do
vertikalnej polohy a pred jeho pripojenim do zasuvky

elektrického rozvodu vy&kat’ najmenej 3 hodiny.
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Pohlad zblizka

Q Otoény gombik regulacie teploty
Tento gombik umozZnuje nastavenie teploty
chladni¢ky do jednej z nasledujucich poléh:
/1" @ Vypnutie chladnigky
1 mensi chlad

N vagési chlad

l i

Vytahovatelny drziak s vieckom

® QP

Nadoba na médso a na syry

Vyt'ahovatelné a vySkovo nastavitené police

Ziarovka osvetlenia chladiaceho priestoru

predmety >

Vyt'ahovatelny drziak na ré6zne i
o
/

Drziak na konzervy

Misky na vyrobu Fadu

® @

Nastavitel'né nozi¢ky

Chladiaci priestor uréeny na

konzervaciu

Mraziaci priestor uréeny na

zamrazovanie a konzervaciu

Zasuvka na ovocie a zeleninu

L
)
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Uvedenie kombinovanej chladniCky do cinnosti

UPOZORNENIE

Po preprave spotrebica je potrebné ho umiestnit’ ho
do vertikalnej polohy a pred jeho pripojenim do
zasuvky elektrického rozvodu vyékat’' najmenej 3
hodiny.

Pred vlozenim potravin do chladni¢ky dokonale vycistite
jej vnutro vlaznou vodou a bikarbonatom.

Po pripojeni zastréky do zasuvky elektrického rozvodu sa
uistite, Ze je Ziarovka vnutorného osvetlenia rozsvietena a

pretocte oto€ny gombik regulacie teploty ,A” do polohy 14,.

Po niekolkych hodinach budete méct vlozit' Cerstve
potraviny do chladiaceho priestoru a zamrazené potraviny
do mraziaceho priestoru.

Rady pre optimalne vyuzitie chladiaceho priestoru

Teplota vo vnutri chladiaceho priestoru je udrzovana
automaticky, na hodnote nastavenej prostrednictvom
oto€ného gombika regulacie teploty.

| mensichlad  [| vacsichiad
Doporucuje sa nastavenie strednej hodnoty.
Tento spotrebi¢ ma “chladiacu ¢ast” umiestnenu vo vnutri
zadnej steny chladiaceho oddelenia, kvéli zva&seniu
ulozného priestoru a kvéli zlepSeniu vzhladu. Tato stena
je poc€as Cinnosti pokryta namrazou alebo kvapkami vody,
podla toho, &i je kompresor v €innosti, alebo &i je vypnuty.
Nejedna sa o dévod k znepokojovaniu! Chladni¢ka pracuje
beZznym spésobom.

Pri nastaveni otoéného gombika na jednu z vysokych
hodnét a to v pripade velkého mnoZstva potravin a pri
vysokej teplote prostredia, spotrebi¢ moze pracovat
nepretrZite, ¢im dochadza ku zvySenej tvorbe namrazy na
zadnej chladiacej stene, naslednym zvySenim spotreby
elektrickej energie.

Uvedenému problému sa da predist’ pretoéenim
otoéného gombika termostatu smerom k nizsSim
hodnotam, éim spotrebiéu umoznite nastavit’
automatické rozmrazovanie.

Navod na ukladanie a konzervaciu jedal v chladiacom priestore

Druh jedla Eoba - Umiestnenie vo vnutri chladnicky
onzervacie

Vycistené méaso a ryby 2 alebo 3 dni Nad zasuvkou na zeleninu

(zabalit do plastovych sackov alebo félie) (najchladnejsSia Cast)

X . . Nad zasuvkou na zeleninu

Cerstvé syry 3 alebo 4 dni (najchladnejsia Zast)

Vajcia 1 mesiac V prislusnej nadobe na vnutornej strane dvierok

Maslo a margarin V drziaku na vnutornej strane dvierok

Varvt?rje jedla (ngzﬂ dg hermeticky uzgvretych nadob a 3 alebo 4 dni Na ktorejkolvek polici

vlozit do chladni¢ky az po vychladnuti)

Surové udeniny, chlieb v krabici, Cokolada, krémové 3 alebo 4 dni Na ktorejkolvek polici

kolace, paradajky, atd'.

Frasky, mlieko, napoje, jogurt

V prisludnych drZiakoch na vnutornej strane
dvierok

Ovocie a zelenina

V zasuvke na zeleninu

Co sa nema vkladat’ do chladniéky

Cesnak (je zdrojom zapachu), cibula a pér. Banany (s€erneju).

Citrusové plody (je vhodnejSie uskladnit ich na chladnom mieste, napr. na balkéne). Zemiaky a hliza (vtmavom a suchom priestore).
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Vo vnutri chladni¢ky sa vzduch pohybuje prirodzenym
spésobom a ten chladnejsi ma tendenciu klesat, pretoze
je tazsi. To vysvetluje umiestnenie masa a syrov nad
priestorom pre zeleninu.

Pozorne sledujte nase rady tykajuce sa maximalnej doby
konzervécie: Ziadne jedlo, ani to najCerstvejsie, nezostane
neporusené velmi dlho.

Je potrebné mat tiez na pamati skuto¢nost, Ze i ked opak
sa zda pravdou, varene jedla nie je mozné skladovat dihsie
nez surove.

Chladiaci priestor je vybaveny praktickymi vytahovatelnymi
policami, vySkovo nastavitelnymi vdaka prislusnym
vodiacim drazkam (obr. 1). Toto rieSenie umoznuje vkladat
do uvedeného priestoru i velké nadoby a znacne rozmerna
jedla. Inovagny tvar polic umoznuje ich vyskoveé nastavenie
bez toho, Ze by bolo potrebné uplne vytiahnut policu.
Vkladajte len studené alebo, nanajvys vlazné jedna, a vyhnite
sa vkladaniu teplych jedal: spdsobili by bezprostredné
zvy$enie vnutornej teploty s naslednou nadmernou zatazou
kompresora a zvySenim spotreby elektrickej energie.
Taktiez sa vyhnite vkladaniu tekutin v otvorenych
nadobach, pretoze by zapricinili zvySenie vihkosti vo vnutri
chladni€ky s naslednou tvorbou namrazy.

Venujte pozornost’ tomu, aby ste neumiestnili nadoby
(plastové, sklené) tak, aby boli v priamom kontakte
s chladiacou stenou (zadnou). Mohlo by to spésobit’
poskodenie potravin, zvysit’ spotrebu elektrickej
energie a ulahgéit’ tvorbu kondenzatu (na potravinach,
na nadobach, atd.).

g5
VY

Obr. 1

Rady pre optimalne vyuzitie mraziaceho priestoru

Pri priprave jedal uréenych na zamrazenie postupujte
podra prislusného navodu.

Potravina, ktora bola rozmrazena, i ked len Ciastoéne,
nesmie byt nikdy opéat zamrazena: je potrebné ju uvarit
a nasledne skonzumovat' (do 24 hodin) alebo opat zamrazit.
Cerstvé potraviny uréené na zamrazenie nesmu prist do styku
S uZ zamrazenymi alebo mrazenymi potravinami, ale je
potrebné ich umiestnit’ do hornej €asti mraziaceho priestoru
"H”, v ktorej je teplota nizsia nez -18 °C a je preto idealnou
na zamrazenie jedal. Netreba zabudnut na to, Ze spravna
konzervacia zamrazenych potravin zavisi od rychlosti ich
zamrazenia.

Pocas zamrazovania potravin neotvarajte dvierka mraznicky.
Maximalne denné mnozstvo zamrazenych potravin je
uvedené na vykonovom S§titku umiestnenom vo vnutri
chladiaceho priestoru.

Na zabezpelenie optimalnej konzervacie a nasledného
rozmrazenia je vhodné rozdelit' jedla na mensie porcie, aby
ich bolo mozné rozmrazit' rychlejSie a rovhomernejSie. Na
obaloch vyznacte ich obsah a datum zamrazenia.

Za uctelom zvacsenia vyuzitelného objemu v mraziacom
priestore mbézete vybrat strednu zasuvku a umiestnit
potraviny priamo na dosku vyparnika. Po naplneni
mraziaceho priestoru sa presvedcte, €i je mozné bez
problémov zavriet' dvierka.

V pripade vypadku elektrického prudu alebo pri vyskyte
poruchy neotvarajte dvierka mrazni¢ky v snahe zabranit
zvySeniu vnutornej teploty. Pri dodrZzani uvedeného postupu
je mozné uchovat mrazené a zamrazené jedla bez zmeny
ich vlastnosti priblizne 9-14 hodin.

Nevkladajte do mraznicky piné ffade: pri zamrazeni, pri ktorom
vSetky tekutiny zvacsuju svoj objem, by mohli prasknut.

- Ked na dIhSiu dobu zostane teplota prostredia chladnejSia
ako 14 °C, nebudu uplne dosiahnuté podmienky potrebné
pre dlhodobejSiu konzervéaciu potravin v mraziacom
priestore a preto bude doba konzervécie kratsia.

S

40



Misky na lad

Tento novy spbdsob pouzZitia misiek na lad je chraneny
vyhradnym patentom spolo¢nosti Merloni. Skuto&nost, Ze
sU umiestnené na vnutornej strane dvierok chladiaceho
priestoru zabezpeluje lepSiu ergondmiu a jednoduchsie
Cistenie: lad uz tak viac neprichadza do styku s jedlami
umiestnenymi v mrazni¢ke; dalej sa je mozné, vdaka
tomuto umiestneniu, vyhnut sa kvapkaniu vody vo faze
plnenia (su¢astou prisluSenstva je tiez kryt sluziaci na
zakrytie otvoru po naplheni misiek vodou).

Spoésob pouzitia (obr. 2)

Naplite misku vodou prostrednictvom prislusného otvoru
az po oznacenu uroven (MAX WATER LEVEL), dbajuc
pritom, aby nedoslo k jej prekro€eniu: naplnenie vacsim
mnozstvom vody nezZ je stanovené, bude mat za nasledok
tvorbu fadu, ktory by mohol branit’ vypustaniu kuskov ladu.
V pripade, ak ste pouZili nadmerné mnozstvo tekutiny,
bude potrebné vyckat na rozpustenie lfadu, vyprazdnit
misku a zopakovat’ celt operaciu naplnenia.

Po naplneni misky prostrednictvom prislusného otvoru,
ju pootocte 0 90°. Na zaklade principu spojenych nadob
voda naplni prislusné formi¢ky a nasledne bude mozné
zakryt otvor prostrednictvom prislusného uzaveru
a umiestnit misku na svoje miesto na vnutornej strane
dvierok.

Rady umoznujuce usetrit’

- Spravna instalacia

To znamena daleko od zdrojov tepla, od pésobenia
priamych slne¢nych lu€ov, v dobre vetranej miestnosti, pri
re§pektovani minimalnych vzdialenosti uvedenych
v kapitole ,InStalacia/Ventilacia“.

- Spravny stupen chladu

Nadmerny chlad je synonymom nadmernej spotreby
-Spravna miera naplnenia

Aby bolo mozZné spravne konzervovat vloZené jedla,
studeny vzduch musi mat’ mozZnost’ pohybovat’ sa volne
vo vnutri chladni€ky. PriliSné naplnenie brani tomuto
pohybu a ma za nasledok zvysenu zataz kompresora.
-Zatvorené dvierka

Otvarajte vasu chladnic¢ku €o najmenej, pretoZze zakazdym
ked k tomu ddjde, unika z nej velka €ast’ studeného
vzduchu. Na obnovenie optimalnej teploty musi motor
pracovat dlho, spotrebujuc velké mnoZstvo energie.

Po vytvoreni ladu postaci pobuchat miskou o tvrdy
podklad, aby sa vytvorené kusky ladu uvolnili a bolo ich
mozné vysypat tym istym otvorom, ktorym bola naplnena
voda. Na ulah&enie uvolnenia kuskov ladu je potrebné
navlhéit vonkajSiu stranu misky vodou.

UPOZORNENIE: pri kazdom naplneni vodou je treba
skontrolovat, €&i je miska uplne prazdna a €i sa v nej
nenachadzaju zvysky ladu.

Minimalna doba potrebna na optimalnu tvorbu ladu je
priblizne 8 hodin.
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Obr. 2

- Dobry stav tesneni

Udrzujte ich v Cistom a v dobrom stave, aby spravne
priliehali na dvierka; iba tak bude mozné zabranit’ uniku
chladu.

- Ziadne teplé jedla

Tepla nadoba vioZzena do chladni¢ky zvyS$i teplotu
v priemere o niekolko stupriov. Nechajte ho preto, pred
vloZenim do chladni¢ky vychladnut pri teplote prostredia.

- Kontrola stavu namrazy v mraznicke

Kontrolujte hrubku ndmrazy na policiach mrazni¢ky
a v pripade vytvorenia nadmernej vrstvy vykonajte ihned
odmrazenie (Vid nasledujucu kapitola ,Ako ju udrzat vo
forme®).
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Sprievodca pri pouziti mraznicky

Maso a ryby
Druh Balenie Odleza_lnle K°"Ze!"’ acla| pozmrazenie
(dni) (mesiace)
Pecene a varene Zabalené do hlinikovej félie 2/3 9/10 |Nieje potrebné
hovadzie
Jahfacie Zabalené do hlinikovej folie 1/2 6 Nie je potrebné
Pecené bravéové Zabalené do hlinikovej félie 1 6 Nie je potrebné
Pecene a varene Zabalené do hlinikovej félie 1 8 Nie je potrebné
telacie
Bifteky a kare z Kazdy platok zabaleny do polyetylénu a . .
bravéového masa nasledne, po 4-5 kusoch, do hlinikovej folie 6 Nie je potrebné
Platky a kotlety z Kazdy platok zabaleny do polyetylénu a . .
jahfiacieho a hovédzieho | nasledne, po 4-5 kusach, do hiinkovej félie 6 Nie je potrebne
Mleté maso M h“mkquCh nadobach zakrytych - Co 2 Pomaly v chladni¢ke
polyetylénom najCerstvejsie
Srdce a pecen V polyetylénovych sackoch 3 Nie je potrebné
Klobasy V polyetylénovej alebo hlinikovej folii 2 Podfa druhu pouzitia
Kur€ata a moriaky Zabalené do hlinikovej félie 1/3 9 Pomaly v chladnicke
Kacky a husi V hlinikovej folii 1/4 6 Pomaly v chladnicke
Dive kacky, bazanty @ |, pinovej fli 1/3 9 Pomaly v chiadnicke
jarabice
Zajace a kraliky V hlinikovej folii 3/4 6 Pomaly v chladnicke
Jelen a srnec V hlinikovej alebo polyetylénovej félii 5/6 9 Pomaly v chladnicke
Velké ryby V hlinikovej alebo polyetylénovej félii 4/6 Pomaly v chladni¢ke
Malé ryby V polyetylénovych sackoch 2/3 Nie je potrebné
Korovce V polyetylénovych sackoch 3/6 Nie je potrebné
Makkyge V hiinikovych alebo plastikovych 3 Pomaly v chladnicke
nadobach s vodou a sofou
Varené ryby V hlinikovej alebo polyetylénovej folii 12 V teplej vode
Prazené ryby V polyetylénovych sackoch 4/6 Priamo na panvici

GK
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Ovocie a zelenina

Druh Priprava TE, o t > li- Balenie PN R ozmrrazenie
zacia (min) (mesiace)

Jablkéa hrugky | Olupat 2o Supky a 2 |V nadobéach zaliatych 12 | Pomaly v chiadnicke

pokrajat’ na kusky sirupom
Marhule, s .
broskyne, Odkéstkovat a oldpat 1/2 |V nadobach zaliatych 12 |Pomaly v chiadnicke
- . sirupom
CereSne a slivky
Jaﬁovdy: moruse VyC|st|t,, umyt a nechat V nadobach, zakryté 10/12 | Pomaly v chladnicke
a Cucoriedky vyschnut cukrom
Varené ovocie Pokrajz?t, uvz,ant a Vnadobéch, pridat 10% 12 Pomaly v chladnicke

prepasirovat cukru
Ovocné&tavy | Umyt, pokrajat a vytladit \C/urllfgr‘:]ba"h’ dochutit 10/12 | Pomaly v chladnicke

Rozobrat' na kusky a
Karfiol termosterili-zovat’ vo vode 2 V polyetylé-novych sackoch 12 Nie je potrebné

s citrénovou Stavou
Kapustaa Gistit ‘(rozdrobit) | 1'/2 |V polyetylé-nowch sakoch | 10/12 | Pri tepl edi
kapusticky Weistit’ a umyt’ (rozdrobit) polyetylé-novych sacl ri teplote prostredia
Hrach Oltpat’ Supku a umyt 2 V polyetylé-novych sackoch 12 Nie je potrebné
Zelenafazulka | Umyt a pokrajat’ na kisky 2 V polyetylé-novych sackoch | 10/12 | Nie je potrebné
Mrkva, paprika a | Pokrajat na plétky, olupat, o f e prob AR . .
Gervena repa umyt 3/4 V polyetylé-novych satkoch 12 Nie je potrebné
Huby a Spargla | Umyt' a pokrajat’ 3/4 V sackoch alebo nadobach 6 Pri teplote prostredia
Spenét Unmyt a pokrajat’ nadrobno 2 V polyetylé-novych sackoch 12 Pri teplote prostredia
Zeleninova zmes , o , , V sackoch, v malom . )
na polievku Umyt a pokrdjat’ na kuisky 3 mnosstve 6/7 Pri teplote prostredia

N . Termosterili- . Konezervécia .
Rézne jedla Priprava Zacia Balenie (resiaca Rozmrazenie
. . . - Pri teplote prostredia
Chlieb V polyetylé-novych sakoch 4 alebo v chiadnicke
. - Pri teplote prostrediaa wvarit’
Torty V polyetylé-novej folii 6 pitepiote 100200°C
. G Pri teplote prostredia
Slahacka V plastikovych nadobach 6 alebo v chiadnicke
V originalnom balen,
Maslo zabalené este do hlinikovej 6 V chladni¢ke
folie

Varené jedla, Rozdelené do plastikovych 3/6 Pri teplote prostredia a
polievky nadob v teplej vode
Vajdia Zamrazit’ bez Skrupiny, v 10 Pri teplote prostredia

malych mnozstvach

alebo v chladnicke
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Ako je mozné udrzat’ ju vo forme

Pred zahajenim akejkol'vek operacie spojenej
s Cistenim, je potrebné odpojit’ pristroj od elektrického
rozvodu (vytiahnutim zastréky zo zasuvky alebo
vypnutim hlavného vypinaéa elektrického rozvodu v
byte).

Odmrazenie

UPOZORNENIE: neposkod’te chladiaci okruh.

Pozor na to, aby ste v snahe urychlit odmrazenie
nepouzili mechanické Cistiace prostriedky alebo iné
naradie nez to, ktoré doporucuje vyrobca.

Odmrazenie chladiaceho priestoru.

Tento spotrebi¢ je vybaveny automatickym odmrazovanim
arozmrazena voda je odvadzana smerom k zadnej Casti,
prostrednictvom prislusného odpadu (obr. 3), z ktorého sa
pdsobenim tepla pochadzajuceho u kompresora odparuje.
Jedina operacia, ktoru musite pravidelne vykonavat’ spociva vo
vyCisteni odpadoveho otvoru s cielom zabezpedit’ plynuly odvod
rozmrazenej vody.

Spdésob odmrazenia mraziaceho priestoru

- Z Casu na Cas odstrarnte vytvorenu namrazu Skrabkou
z prisluSenstva (nepozivajte noze alebo iné kovove predmety).

- Ak hrubka namrazy presiahne 5 mm, je potrebné vykonat
naozajstné odmrazenie. Postupujte nasledovne: pretocte otony
gombik termostatu "A" do polohy @ .

Zabalte vSetky mrazené a zmrazené jedla do novinového papiera
a ulozte ich bud do chladni¢ky alebo na iné chladné miesto.
Nechajte otvorené dvierka, aby doslo k Uplnému odstraneniu
namrazy. Cell operaciu mézete urychlit’ pouzitim nadob s vlaznou
vodou.

Spotrebi€ je vybaveny prisluSnym systémom, ktory umoZznuje
zachytavat' vodu pochadzajuicu z odmrazovania do nadoby, ktora
sa umiestriuje pod spotrebi€ (postupujte podla navodu na obrazku
4).

Pred opéatovnym zapnutim spotrebi¢a ho vycistite a dékladne

=l

@

Obr. 4

Czyszczenie i konserwacja lodéwko-zamrazarki

Pred Cistenim chladni¢ky zakazdym vytiahnite
zastréku zo zasuvky.

- Vasa chladnicka bola vyrobena z hygienicky nezavadnych
materialov, ktoré nesiria zapachy, ale na udrZzanie tohto stavu
je potrebné zaistit, aby vkladané jedla boli vzdy riadne
chranené a uzatvorené, aby sa zabranilo vzniku tazko
odstranitelnych 8kvfn alebo neprijemnych zapachov.

- Len voda a bikarbonat. Na Cistenie vnutra i vonkajsku
pouzivajte makku $pongiu namoc€enu vo vlaznej vode so
sédou bikarbénou a pridajte tiez u€inny dezinfekény
prostriedok. V pripade, Ze doma Ziadny nemate, mbzete
pouzit i neutralne mydlo (napr. Marseillské mydlo).

- Co sa nesmie pouzivat. Nikdy nepouzivajte drétenky
s drsnymi Casticami, bielidlo ani amoniak. Pouzitie
rozpustadiel a podobnych pripravkov je prisne zakazané.

- V8etko, €o méze byt odstranené umyte v teplej vode,
mydlom alebo C&istiacim prostriedkom na riad a pred
uloZzenim na pévodné miesto riadne oplachnite a osuste.

- Ao satyka zadnej Casti? Tu sa zachytava a zhromazduje
prach spésobujuci niektoré problémy v riadnej Cinnosti
pristroja. Najeho odstranenie poZite stredne velky nastavec
vasho vysavaca a odstrarte ho pri vykone nastavenom na
poloviénu urover. A velmi opatrne!

- Po obdobi dlhotrvajucej necinnosti. Ked sa rozhodnete
v lethom obdobi chladni¢ku vypnut, je potrebné vycistit
vnutrajSok a ponechat otvorené dvierka.

- Vymena Ziarovky vnutorného osvetlenia.

Pri vymene Ziarovky vnutorného osvetlenia chladiaceho
priestoru odpojte pristroj od elektrického rozvodu a vymeiite
poskodenu Ziarovku za ind s vykonom nepresahujucim 15 W.
Pristup k ziarovke ,A” je mozny po povoleni skrutky
centralneho upevnenia ,B” umiestnenej v zadnej ¢asti krytu
Ziarovky, spésobom naznaenym na obr. 5.

Obr. 5




Vyskytol sa nejaky problém?

Chladnicka nefunguje.

Skontrolovali ste, Ci:

e nie je vypnuty hlavny vypina€ elektrického rozvodu v byte;

e je zastrCka spravne zasunuta do zasuvky elektrického
rozvodu;

e je zasuvka fungujuca; vyskusajte zapojit zastréku do inej
zasuvky v miestnosti.

Chladnic¢ka a mrazni¢ka chladia nedostato¢ne

Skontrolovali ste, ¢i:

e sU dvierka riadne zatvorené a &i nie su poSkodené
tesnenia;

o dierka nie su otvarané prili$ ¢asto;

¢ sa oto¢ny gombik regulacie teploty nachadza v spravnej
polohe;

e chladniCka alebo mrazni¢ka nie su naplnené prilis.

Potraviny v mraznicke si zamrazené prilis

Skontrolovali ste, ¢i:

e oto¢né gombiky regulacie teploty sa nachadzaju
v spravnej polohe;

e potraviny nie su v styku s chladnejSou zadnou ¢astou.

Motor zostava v chode bez prerusenia

Skontrolovali ste, Ci:

e sU dvierka spravne zatvorené alebo &i nie su prilis ¢asto
otvarané,

e nie je prili§ vysoka vonkajsia teplota.

e hrubka namrazy nepresahuje 2-3 mm.

Pristroj vydava nadmerny hluk.

Skontrolovali ste, Ci:

e je chladni¢ky umiestnena do vodorovnej polohy:

e bola umiestnena medzi kusmi nabytku alebo predmety,
ktoré vibruju a spésobuju hluk;

e chladiaci plyn nachadzajuci sa vo vnutri spésobuje fahky
hluk aj ked je kompresor vypnuty (nejedna sa o vadu).

Na dne chladni¢ky sa nachadza voda
Skontrolovali ste, ¢i:
e odpadovy otvor na rozmrazenu vodu nie je upchaty

Ked aj po vSetkych kontrolach pristroj nadalej nefunguje
ako by mal, a porucha, ktoru ste zistili nadalej pretrvava,
zavolajte do najblizSieho Servisného strediska a uvedte
nasledujuce informécie: druh poruchy, ozna¢enie modelu
(Mod.) a prislusné ¢isla (S/N). uvedené na vykonovom
Stitku umiestnenom v lavej dolnej €asti, v blizkosti zasuvky
na zeleninu (vid priklady na nasledujucich obrazkoch).

P (€
( Mod. RG 2330 N T [ cod. 93139180000 [ S/N 704211801

b‘“-ozlfv- | 5#rz | 150 W] w w [Fuse A‘:%Max > 4

Total 340 EX=375 | | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto

Brut Brut Utile Brut kgieah 4,0 Classe
Compr. Test Pressure

syst. | [R134a HIGH-235_|

Kompr. | kg 0,090 [P-STow 140

Made in ltaly 13918

Nikdy nezverujte opravu neautorizovanému
technickému personalu a nepripustte instalaciu
neoriginalnych nahradnych dielov.




Bezpecénost je dobrym zvykem

UPOZORNENI

Pozorné si pfectéte upozornéni uvedena v tomto navode,
nebot obsahuji dulezité pokyny tykajici se zachovani
bezpecnosti pfi instalaci, pouZiti a udrzbé tohoto spotiebice.

c € Tento spotrebi€ je ve shodé s nasledujicimi
smérnicemi Evropské unie:

- 72/23/EHS z 19/02/73 (Nizké napéti) ve znéni pozdéjsich

predpis(;

- 89/336/EHS z 03/05/89 (Elektromagneticka kompatibilita)

ve znéni pozdéjsich predpist.

1. Tento spotifebi€¢ nesmi byt instalovan na otevieném

prostoru, a to ani v pfipadé&, jedna-li se o prostor kryty

pfistfteSkem; jeho vystaveni desti a boufkam je velice

nebezpecné.

2. Smi byt pouzivan pouze dospélymi osobami, a to vyhradné

na uskladnéni a zamrazovani jidel, dle pokynd uvedenych

v tomto navodé.

3. Nedotykejte se spotfebite bosyma nohama nebo mokryma

rukama ¢i nohama.

4. Nedoporucujeme vam pouziti prodluzovacich kabelll a

rozdvojek. Je-li chladni¢ka nainstalovana uprostied

nabytkove sestavy, zkontrolujte, zda kabel neni nebezpeéné

prohnut nebo stlagen.

5. Pfi odpojovani zastrCky ze zasuvky elektrického rozvodu

nikdy netahejte za kabel nebo za chladnicku: je to velice

nebezpecné.

Instalace

Pro spravnou €innost spotfebi¢e a zachovani nizké
spotfeby elektrické energie je dilezité, aby byla spravné
provedena jeho instalace.

Ventilace

Kompresor a kondenzator vydavaji teplo a vyZzaduji proto
dobrou ventilaci. Jejich pouziti v prostfedi s nedostate€¢nou
ventilaci se proto nedoporucuje. Spotfebi¢ ma byt
nainstalovan v prostfedi vybaveném vétracim otvorem
(oknem nebo balkénovymi dvefmi), ktery zajisti
dostate€nou vyménu vzduchu a nebude pfitom zdrojem
nadmérné vlhkosti.

Bé&hem instalace dbejte na to, aby nedoslo k zakryti nebo
ucpani vétracich mfizek, umoznujicich potfebnou ventilaci
spotfebice.

K zabezpecleni potfebné ventilace spotfebie je tfeba
ponechat:

- vzdalenost minimalné 10 cm mezi vrchni &asti spotiebice
a pfipadnymi kusy nabytku nachazejicimi se nad nim;

- vzdalenost minimalné 5 cm mezi bo&nimi ¢astmi
spotiebice a pfipadnymi kusy nabytku/bo¢nimi st&nami.
Vzdalenost od zdroju tepla

Vyhnéte se umisténi spotiebi¢e na misté vystaveném
pusobeni pfimych slune¢nich paprski, pobliz elektrické
trouby nebo podobnych spotfebicu.

6. Nedotykejte se vnitfnich chladicich ¢asti, zejména mate-li
mokré ruce, protoze byste si mohli zplsobit omrzliny nebo
se zranit. Nevkladejte si do ust kostky ledu bezprostfedné
vytazené z mraznicky, protoze byste si mohli zpUsobit
omrzliny.

7. Nezahajujte €isténi ani udrzbu, aniz byste nejdfive odpojili
zastreku.

8. Drive nez vam pfijdou vyzvednout starou chladni¢ku,
vyfadte z &innosti pfipadny uzavér, aby se zabranilo
pfipadnému uvéznéni hrajicich si déti uvnitf spotiebice.
9.V pfipadé poruchy, dfive neZ se obratite na servisni sluzbu,
prectéte si kapitolu ,Vyskytl se né&jaky problém?“ a
zkontrolujte, zda nemuzete sami odstranit pfipadnou
poruchu. Nikdy se pfi odstrafiovani poruchy nepokousejte o
pfistup k vnitfnim ¢astem spotrebice.

10. S vyménou pfivodniho kabelu se obratte na Servisni
stfedisko. V nékterych pfipadech je zapojeni
realizovano pouZzitim specialnich svorek, jindy se pfi pfistupu
ke spojim vyzaduje pouziti specialniho naradi.

11. Nepouzivejte uvniti prostoru ur€eného na uskladnéni
potravin elektrické pfistroje, které nejsou doporuceny
vyrobcem.

12. Po ukongeni Zivotnosti spotiebiCe obsahujiciho plyn
cyklopentan jako soucast izola&ni pény a pfipadné plyn
R600a (isobutan) v chladicim okruhu, je nezbytné jej pied
odvozem na skladku odpadu patfiénym zplsobem
zabezpecit. Za timto u€elem se obratte na vaseho prodejce
nebo na pfislusnou mistni organizaci.

Vodorovna poloha

Spotiebi¢ musi byt uveden do vodorovné polohy; neni-li
podlaha, na niZ je umistén, rovna, je tfeba vodorovnou
polohu sefidit prostfednictvim nastavitelnych pfednich
nozicek.

Pripojeni k elektrickému rozvodu a uzemnéni
Pred realizaci pfipojeni k elektrickému rozvodu je tfeba
zkontrolovat, zda hodnota napéti uvedena na vykonovém
Stitku, umisténém v levé dolni €asti, pobliZz zasuvky na
zeleninu, odpovida napéti elektrického rozvodu vaseho
bytu/domu, a zda je zasuvka fadné& uzemnéna,
v souladu se zakonem o bezpecnosti elektrickych rozvod
46/90. V pripadé, Ze chybi uzemnéni, vyrobce neodpovida
za pfipadné nasledky. Nepouzivejte rozvodky nebo
redukce. Spotfebi¢ umistéte tak, aby byl umoznén
volny pfistup k zasuvce, ke které je pripojen.

Je k dispozici dostatec¢ny pfikon?

Zasuvka elektrického rozvodu musi byt schopna
zabezpecit pfikon odpovidajici maximalnimu vykonu
spotfebiCe, uvedenému na vykonovém S§titku, ktery je
umistén v levé dolni €asti, pobliZz zasuvky na zeleninu.
Pred pripojenim k elektrickému rozvodu

Po pfepravé spotiebice je tfeba umistit jej do vertikalni
polohy a pfed jeho pfipojenim do zasuvky elektrického
rozvodu vy€kat nejméné 3 hodiny.
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Pohled zblizka

Q Otoény knoflik regulace teploty
Tento knoflik umozfiuje nastaveni teploty chladniky
do jedné z nasledujicich poloh:
/1* @ Vypnuti chladnicky;
1 mensi chlad;

[\ vetsi chiad

l i

Vytazitelny drzak s vickem

Vytazitelné a vySkové nastavitelné police

0 Zarovka osvétleni chladiciho prostoru

Vytazitelny drzak na rizné predméty

— | = [
4 N
| . s
iy )
0 ul
= e —

Drzak na lahve

\Lg
O

Misky pro vyrobu ledu

Nastavitelné nozicky

Vg

Chladici prostory uréené ke konzervaci 0

Mrazici prostor uréeny k zamrazovani

a konzervaci

®

Zasuvka na ovoce a zeleninu

¢ © @ ¢ @

Q_

Krabice na maso a syry

P OOV OOPQ®
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— C— P —
, s g
, CE—

‘J
|

Uvedeni kombinované chladnicky do provozu

UPOZORNENI

Po piepraveé spotiebice je tfeba umistit jej do vertikalni
polohy a pfed jeho pfipojenim do zasuvky elektrického
rozvodu pockat nejméné 3 hodiny.

Pred vloZenim potravin do chladni¢ky dokonale vycistéte
jeji vnitfek vlaznou vodou a bikarbonatem.

Po pfipojeni zastrcky do zasuvky elektrického rozvodu se
ujistéte, Ze je zarovka vnitfniho osvétleni rozsvicena, a
pretocte otocny knoflik regulace teploty ,A” do polohy l.j,.

Po nékolika hodinach budete moci viozit erstvé potraviny
do chladiciho a zmrazené potraviny do mraziciho prostoru.
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Rady pro optimalni vyuziti chladiciho oddilu

Teplota uvnit chladiciho prostoru je udrZzovana automaticky
na hodnoté nastavené prostrednictvim oto¢ného knofliku
regulace teploty.

| =mensichlad ]| = vetsichlad
Doporutuje se nastaveni stfedni hodnoty.
Spotiebi¢ ma “chladici ¢ast” umist&nou uvnitf zadni stény
chladiciho dilu. Je tomu tak proto, aby byl k dispozici vétsi
prostor a také kvdli lepsimu vzhledu. Béhem ¢&innosti je
tato sténa pokryta namrazou nebo kapkami vody, podle
toho, zda kompresor pracuje €i je v pauze. Neni to v3ak
dlvod k vasemu znepokojeni! Chladni¢ka pracuje béznym
zplsobem.

PFi nastaveni oto¢ného knofliku na jednu z vysokych
hodnot, a to v pfipadé velkého mnozZstvi potravin a pfi
vysoké teploté prostifedi, mlize spotrebi¢ pracovat
nepretrzitg, ¢imz dochazi ke zvySené tvorb& namrazy na
zadni chladici sténé s naslednym zvySenim spotieby
elektrické energie.

Uvedenému problému Ize predejit pieto€enim knofliku
termostatu na nizsi hodnoty, ¢imz se spotiebi€i umozni
nastavit automatické odmrazovani.

Navod pro ukladani a konzervaci jidel v chladicim prostoru

Druh jidla poba Umisténi uvnitf chladnicky
onzervace

Maso a ogisténé ryby Nad zasuvkou na zeleninu

(zabalit do plastovych sa&ka nebo folii) 2 nebo 3 dny (nejchladngjsi &ast)

X f Nad zasuvkou na zeleninu

Cerstvé syry 3 nebo 4 dny (nejchladn&jsi cast)

Vejce 1 mésic V pfisludné nadobé na vnitini strané dvifek

Méaslo a margariny V drzaku na vnitini strané dvifek

Varvgna jidla (uI(.)v2|t dovhermetlcky u;avrenych obalu a 3 nebo 4 dny Na kterékoli polici

vloZit do chladni¢ky az po ochlazeni)

Syrové uzeniny, chléb v krabici, ¢okolada, krémové 3 nebo 4 dny Na kterékoli polici

zakusky, raj¢ata, atd.

Lahve, mléko, napoje, jogurt

V pfisluSnych drz&cich na vnitfni strané dvifek

Ovoce a zelenina

V zasuvce na zeleninu

Co se nema vkladat do chladni¢ky
Cesnek (je zdrojem zapachu), cibule a pér. Banany (z&ernaji).

Citrusové plody (je lepsi uskladnit je na chladném misté&, napf. na balkéné). Brambory a hlizy (v tmavém a suchém prostoru).

- Uvnit chladni¢ky se vzduch pohybuje pfirozenym zplsobem
a chladnéjsi ma tendenci sestupovat dold, protoze je t&zsi. To
je divodem uloZeni syrl a masa nad zasuvkou na zeleninu.
- Pozorné sledujte naSe rady ohledné& maximalni doby
konzervace: zadné jidlo, ani to nejCerstvéjsi, nezlistane pfilis
dlouho neporusené.

- Rovnéz je tfeba mit na paméti fakt, Ze, na rozdil od
vS8eobecného minéni, vafena jidla nelze skladovat déle nez
syrova.

- Rovnéz nevkladejte dovnitf tekutiny v otevienych nadobach,
protoZe by zapfi€inily zvysSeni vlhkosti uvnitf chladni¢ky a
naslednou tvorbu namrazy.

- Neumistujte nadoby (plastové, sklenéné) tak, aby byli v
pfimém kontaktu se zadni chladici sténou. Mohlo by dojit
ke zkaZeni potravin, ke zvySeni spotfeby elektrické energie
nebo by se mohl zaéit tvofit kondenzat (na jidle, na
nadobach, atd.).

- Chladici oddil je vybaven praktickymi vytazitelnymi policemi,
vyskové nastavitelnymi diky pfislusnym vodicim drazkam (obr.
1). Toto feSeni umozfiuje vkladat do uvedeného prostoru také
veliké nadoby a znac¢né

rozmérna jidla. Inovaéni tvar |g &
polic umoziuje jejich vyskové
nastaveni bez nutnosti

(ipiného vytazeni polic.
|

\ N

\ L \

obr. 1
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Rady pro optimalni vyuziti mraziciho oddilu

Pfi pfipravé jidel uréenych na zamrazeni postupujte
dle pfislusného navodu.

Potravina, ktera byla, i kdyZ jen ¢astecn&, rozmrazena,
nesmi byt nikdy opét zmrazena: je tfeba ji uvafit a nasledné
zkonzumovat (do 24 hodin) nebo opét zmrazit.

Cerstvé potraviny uréené ke zmrazeni nesmi piijit do styku
8 jiz zmraZenymi nebo mrazenymi potravinami, ale je tfeba
umistit je do horni ¢asti mraziciho prostoru "H”, ve které je
teplota nizsi nez -18 °C, a je proto idealni pro mrazeni
jidel. Je tfeba nezapomenout na to, Ze spravna konzervace
mrazenych potravin zavisi na rychlosti jejich zmrazeni.
B&hem zmrazovani potravin neotvirejte dvifka mraznicky.
Maximalni denni mnozstvi mrazenych potravin je uvedeno
na vykonovém S&titku umist&ném uvnitf chladiciho oddilu.
K zabezpeceni optimalni konzervace a nasledného
rozmrazeni je vhodné rozdélit jidla na mensi porce, aby je
bylo mozné rozmrazit rychleji a rovnhomérné. Na obalech
vyznacte jejich obsah a datum zmrazeni.

Pro ziskani vétSiho vyuzitelného prostoru v mrazicim
oddilu mlzete vytahnout stfedni zasuvku a umistit
potraviny pfimo na desku vyparniku. Po naplnéni mraziciho
prostoru se presvédcte, zda Ize bez problémi zavfit dvirka.
V pfipadé vypadku elektrického proudu nebo pfi vyskytu
poruchy neotvirejte dvifka mrazni¢ky, abyste zabranili
zvyseni vnitini teploty. PouZitim uvedeného postupu Ize
uchovat mrazena a zmraZena jidla beze zmény jejich
vlastnosti pfiblizné 9-14 hodin.

Nevkladejte do mraznicky pIné lahve: pfi zmrazeni, pfi
kterém vsechny tekutiny zvétsuji svilj objem, by mohly
prasknout.

nez 14 °C, nebude zcela dosaZeno teplot potfebnych pro
dlouhodobou konzervaci potravin v mrazicim prostoru, a
proto bude obdobi konzervace kratsi.

Misky na led

Tento novy zplsob pouziti misek na led je chranén
vyhradnim patentem spole¢nosti Merloni. Fakt, Ze jsou
umistény na vnitini strané& dvefi chladiciho oddilu,
zabezpecuje lepsi ergonomii a snadnéjsi Cisténi: led jiz
tak vice nepfichazi do styku s jidly umisténymiv mraznicce;
diky tomuto umisténi se Ize rovnéz vyhnout kapani vody
ve fazi pnéni (soucasti pfisluSenstvi je take kryt slouzici k
zakryti otvoru po naplnéni misek vodou).

Zpusob pouziti (obr. 2)

Naplfite misku vodou prostfednictvim pfislusného otvoru
az po oznacenou uroven (MAX WATER LEVEL), a dbejte
pfitom na to, aby nedoslo k jejimu pfekroceni: naplnéni
véts§im mnozZstvim vody, nez je stanovené mnozstvi, bude
mit za nasledek tvorbu ledu, ktery by mohl branit vypousténi
kousku ledu.

V pfipadé, Ze jste pouZili nadmérné mnozstvi tekutiny, bude
tfeba vyCkat rozpusténi ledu, vyprazdnit misku a zopakovat
celou operaci naplnéni.

Po naplnéni misky prostfednictvim pfislusného otvoru, ji
pootocte 0 90°. Na zakladé principu spojenych nadob
voda naplni pfislusné formi¢ky a nasledné bude mozné
uzavfit otvor pfislusnym uzavérem a umistit misku na
jeji misto na vnitfni strané dvifek.

Po vytvofeni ledu postaci poklepat miskou o tvrdy podklad,
aby se vytvofené kousky ledu uvolnily a bylo je mozné
vysypat stejnym otvorem, kterym byla naplnéna voda. Pro
uleh€eni uvolnéni kouskl ledu je tfeba navlh¢it vnéjsi
stranu misky vodou.

UPOZORNENI: pfi kazdém naplnéni vodou je nutno
zkontrolovat, zda je miska zcela prazdna a zda se v ni
nenachazeji zbytky ledu.

Minimalni doba potfebna k optimalni tvorbé ledu je pfiblizné
8 hodin.

I e

MAX S
‘ WATER LEVEL

& 13ATT HILYM
XV

2 T3A37 HALYM
XV

Obr. 2
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Rady umoznujici usetrit

- Spravna instalace

To znamena daleko od zdrojul tepla, od plsobeni pfimych
slunec¢nich paprskl, v dobfe vétrané mistnosti, s
respektovanim minimalnich vzdalenosti uvedenych
v kapitole ,Instalace/Ventilace®.

- Spravny stupen chladu
Nadmeérny chlad je synonymem nadmérné spotieby

- Spravna mira naplnéni

Pro spravnou konzervaci vloZzenych jidel musi byt chladu
uvnitf chladni¢ky umoznén volny pohyb. Pfilisné naplnéni
brani tomuto pohybu a ma za nasledek zvySenou zatéz
kompresoru.

- Zaviena dvirka

Otevirejte vasi chladni¢ku co nejméné, protoze z ni
pokazdé unika velka ¢ast studeného vzduchu. Pro
obnoveni optimalni teploty musi motor dlouho pracovat
pfi spotiebé velkého mnozZstvi energie.

- Dobry stav tésnéni

UdrZujte je Cisté a v dobrém stavu, aby spravné pfiléhalo
na dvifka; pouze tak Ize zamezit uniku chladu.

- Zadna tepla jidla

Teply hrnec vlozeny do chladnicky zvysi teplotu v priméru
o nékolik stupnd. Nechte jej proto pred vliozenim do
chladni¢ky vychladit pfi teploté prostiedi.

- Kontrola stavu namrazy v mrazniéce

Kontrolujte tloustku namrazy na policich mrazni¢ky a
v pfipadé vytvofeni nadmérné vrstvy namrazy provedte
ihned odmrazeni (Viz nasledujici kapitolu ,Jak ji udrzet ve
formé&®).
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Pruvodce pfi pouziti mraznicky

Maso a ryby
Druh Baleni Odlezeni Konzver,'vace Rozmrazeni
(dny) (mésice)
Eec?”,e avarene Zabaleno do hlinikové félie 2/3 9/10  |Neni nutné
ovezi
Jehnéci Zabaleno do hlinikové félie 1/2 6 Neni nutné
Pecené veprové Zabaleno do hlinikové folie 1 6 Neni nutné
Pecené a vafené teleci | Zabaleno do hlinikove folie 1 8 Neni nutné
Bifteky a karé z Kazdy platek zabalen do polyetylenu a 6 Neni nutné
vepiového masa nasledné do hlinikové folie, po 4-5 kusech
Platky a kotlety z Kazdy platek zabalen do polyetylenu a 6 Neni nutné
jehnéc&iho a hovéziho | nasledné do hiinikové folie, po 4-5 kusech
Mleté maso V hiinikovych nadobach zakrytych oy Co _— 2 Pomalu v chladniéce
polyetylenem nejCerstvejsi
Srdce a jatra V polyetylenovych saécich 3 Neni nutné
Klobasy V polyetylenové nebo hlinikové folii 2 Podle druhu pouziti
Kurata a krocani Zabaleno do hlinikové félie 1/3 9 Pomalu v chladnice
Kachny a husy V hlinikové folii 1/4 6 Pomalu v chladnice
Divoke kachny, bazanti |\, pjiniové foli 1/3 9 Pomalu v chladnicce
a koroptve
Zajici a krélici V hlinikové folii 3/4 6 Pomalu v chladnice
Jelen a srnec V hlinikové nebo polyetylenové folii 5/6 9 Pomalu v chladni¢ce
Velké ryby V hlinikové nebo polyetylenové folii 4/6 Pomalu v chladni¢ce
Malé ryby V polyetylenovych saccich 2/3 Neni nutné
Korysi V polyetylenovych saccich 3/6 Neni nutné
Mekkysi V hiinikovych nebo plastikovych 3 Pomalu v chladni¢ce
nadobach s vodou a soli
Varené ryby V hlinikové nebo polyetylenové folii 12 V teplé vodé
Prazené ryby V polyetylenovych saécich 4/6 Pfimo na panvi
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Ovoce a zelenina

- Blansirovani . Konezervace .
Druh Pfiprava . Baleni .. Rozmrazeni
P (min) (mésice)
Jablka a hrugky | Sloupat siupku a pokrajet > |Vnadobéch, zalitysirupem | 12 |Pomalu v chiadnicoe
na kousky
Meruriky,
broskve, tfeSné a | Odpeckovat a oloupat 1/2 V nadobach, zality sirupem 12 Pomalu v chladniéce
Svestky
Jahody, v , s
ostruziny a ocistit, omyjt a nechat V nadobach, zakryty 10/12 | Pomalu v chladni¢ce
. oschnout cukrem
boruvky
\afené ovoce Pf)krajgt, uvarit a V nadobach, pridat 10% 12 Pomalu v chiadnicce
prepasirovat cukru
Ovocné &tavy | Umyt, pokrajet a vymadkat \C’urllf‘gr‘r’]bad" dochuit 10/12 | Pomalu v chiadnicce
Rozebrat na kousky a
Kvétak oblanSirovat ve vodé s 2 V polyetyleno-vych saccich 12 Neni nutné
citrénovou Stavou
Kapusta a v , . e Lk .. . e
kapusticky VyCistit a omyt (rozdrobit) 1/2 V polyetyleno-vych sacécich 10/12 | P¥iteploté prostredi
Hrach Oloupat slupku a umyt 2 V polyetyleno-vych saccich 12 Neni nutné
Zelené fazole Omyt a pokrdjet na kousky 2 V polyetyleno-vych saccich 10/12 | Neni nutné
Mrkev, paprika a | Pokrajet na platky, o L e . .
tufin oloupat, omyt 3/4 V polyetyleno-vych saccich 12 Neni nutné
Houby a chiest [ Omyt a pokrgjet 3/4 V saccich nebo nadobach 6 Pfi teploté prostredi
Spenét Umyt a pokrgjet nadrobno 2 V polyetyleno-vych saccich 12 Pfi teploté prostredi
Zeleninova smés Omyt a pokrajet na kousky 3 V séCcich, v malém 6/7 Pri teploté prostredi
na polévku Yt & pokrgy mnozstvi poe
o - T . Koreervace "
Ruzna jidla Priprava Blansirovani | Baleni .. Rozmrazeni
J P (mésice)
. , - Pfi teploté prostredi
Chléb V polyetyleno-vych sacécich 4 nebo v chiadnicce
- P teploté prostiiedi a uvaiit
Dorty V polyetylenoveé fdlii 6 i teplot 1002200 °C.
S G s Pfi teploté prostredi
Slehacka V plastikovych nadobach 6 nebo v chiadnicce
. V origindlnim baleni oy
Maslo zabalené do hiinikové fdlie 6 |Vchladnicce
Varfena jidla, Rozdéleny do plastikovych 3/6 Pfi teploté prostedi a v
polévky nédob teplé vodé
Veice Zmrazit bez skorapky v 10 Pfi teploté prostredi
} malych nadobach nebo v chladnitce
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Jak ji udrzet ve formeé

Pfed zahajenim jakékoli operace spojené s ¢isténim
je tfeba odpojit pfistroj od elektrického rozvodu
(vytazenim zastréky ze zasuvky nebo vypnutim
hlavniho vypinace elektrického rozvodu v byté).

Odmrazeni

UPOZORNENI: neposkod'te chladici okruh.

Pozor na to, abyste ve snaze urychlit odmrazeni nepouzili
mechanické prostredky anebo jiné naradi nez doporucuje
vyrobce.

Odmrazeni chladiciho prostoru.

Tento spotiebi¢ je vybaven automatickym odmrazovanim a
rozmrazena voda je odvadéna smérem k zadni ¢asti pfislu§nym
odpadem (obr. 3), ze kterého se plisobenim tepla pochazejiciho
z kompresoru odpafuje. Jedina operace, kterou musite
pravidelné provadét, spociva ve vycisténi odpadniho otvoru
s cilem zabezpecit plynuly odvod rozmrazené vody.

Zpusob odmrazeni mraziciho oddilu

Obcas odstrante vytvofenou namrazu S$krabkou
z prisluSenstvi (2adné noze nebo kovove predméty).
Presahne-li tloustka namrazy 5 mm, je tfeba provést skute¢née
odmrazeni. Postupujte nasledovné: Pretocte otoény knoflik
termostatu "A" do polohy "@"; zabalte véechna mrazena a
zmrazena jidla do novinového papiru a uloZte je bud do
chladni¢ky anebo na jiné chladné misto. Ponechte oteviena
dvirka, aby doslo k UpInému odstranéni ndAmrazy. Celou operaci
mUzete urychlit pouzitim nadob s vlaznou vodou.

Spotfebi¢ je vybaven pfislusnym systémem, ktery umoziuje
zachytavat vodu z odmrazovani do nadoby, ktera se umistuje pod
spotiebi€ (postupujte podle navodu na obr. 4).

Pred opétovnym zapnutim spotiebi¢ vycistéte a dukladné
osuste.

obr. 4

Cisténi a mimoradna udrzba

Pied ¢isténim chladni¢ky pokazdé vytahnéte zastréku
ze zasuvky.

- Vase chladni¢ka byla vyrobena z hygienicky nezavadnych
materialQ, které nesifi zapachy, ale k udrzeni této vlastnosti
je tfeba zajistit, aby vkladana jidla byla vzdy radné chranéna
a uzaviena, €imz se zabrani vzniku obtiZzné odstranitelnych
skvrn nebo nepfijemnych zapachu.

- Pouze voda a bikarbonat. K gisténi vnitiku i vnéjsSku
pouzivejte mékkou houbu namocenou ve vlazné vodé s
bikarbonatem sodnym (hydrogenuhliitan sodny), ktery je mj.
také dobrym desinfekénim prostfedkem. V pfipadé, Zze doma
zadny nemate, mlzete pouzit i neutralni mydlo (napfiklad
Marseillské mydlo).

- Co se nesmi pouzivat. Nikdy nepouzivejte draté&nky
s drsnymi ¢asticemi, bélidlo ani amoniak. PouZiti rozpoustédel
a podobnych pfipravkd je pfisné zakazano.

- V8echny casti, které lze vyjmout, umyjte v teplé vodé
mydlem nebo Cisticim prostfedkem na nadobi. A pfed
ulozenim na puvodni misto je fadné oplachnéte a osuste.

- A co se ty€e zadni €asti? Zde se zachycuje a shromazduje
prach zpUsobujici nékteré problémy v fadné ¢innosti pfistroje.
K jeho odstranéni pouzijte stfedné velky nastavec vaseho
vysavace, jehoz vykon je nastaven na polovi¢ni uroven. A
velice opatrné!

- Po obdobi dlouhodobé necinnosti. Pokud se rozhodnete
v letnim obdobi vypnout chladni¢ku, je tfeba vycistit vnitiek
a ponechat oteviena dvirka.

- Vyména Zarovky vnitfniho osvétleni.

PFi vyméné Zarovky vnitiniho osvétleni chladiciho prostoru
odpojte pfistroj z elektrické sité a vymérte posSkozenou
Zarovku za jinou s vykonem nepiesahujicim 15 W.
Pristup k Zarovce "A" je umoznén po demontazi centralniho
upevnovaciho Sroubu "B"umisténého v zadni ¢asti krytu
zarovky, zpusobem znazornénym na obr. 5.
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Vyskytl se néjaky problém?

Chladnicka je mimo provoz.

Zkontrolovali jste, zda:

e neni vypnuty hlavni vypinac elektrického rozvodu v byté;

e je zastrtka spravné zasunuta do zasuvky elektrického
rozvodu;

e zasuvka funguje; zkuste zapojit zastréku do jiné zasuvky
v mistnosti.

Chladni¢cka a mraznicka chladi
nedostatec¢né

Zkontrolovali jste, zda:

e jsou dvifka fadné& uzaviena a zda nejsou poskozena
tésnéni;

e dvifka nejsou pfili§ ¢asto otevirana;

e Chladni¢ka je mimo provoz;

e chladni¢ka & mrazni¢ka nejsou pfili§ napinény.

Potraviny v mraznicce jsou priliS zmrazeny

Zkontrolovali jste, zda:
e se otocny knoflik regulace teploty nachazi ve spravné
poloze;
e potraviny nejsou ve styku s chladné&jsi zadni ¢asti.

Motor ziistava v chodu bez preruseni

Zkontrolovali jste, zda:

e jsou dvifka spravné zaviena nebo zda nejsou pfilis ¢asto
otevirana;

e neni vné&jsi teplota pfilis vysoka;

o tloustka namrazy nepfesahuje 2-3 mm.

Pristroj vydava nadmérny hluk.

Zkontrolovali jste, zda:

e je chladniCka umisté&na do vodorovné polohy:

e nebyla umisténa mezi kusy nabytku anebo predméty,
které vibruji a zplsobuji hluk;

e chladici plyn nachazejici se uvnitf zplsobuje lehky hluk,
i kdyZ je kompresor vypnuty (nejedna se o vadu).

Na dné chladnicky se nachazi voda

Zkontrolovali jste, zda:
e neni ucpan odpadni otvor na rozmrazenou vodu

Jestlize pfistroj ani po v8ech provedenych kontrolach
nefunguje tak, jak by mél, a porucha, kterou jste zjistili,
nadale pretrvava, zavolejte do nejbliz&iho Servisniho
stfediska a uvedte nasledujici informace: druh poruchy,
oznaceni modelu (Mod.) a pfislusna cisla (S/N). Tyto
informace jsou uvedeny na vykonovém $titku umisténém
v levé dolni €asti pobliz zasuvky na zeleninu (viz pfiklady
na nasledujicich obrazcich).

N

( Mod. RG 2330 T

«
[ Cod. 93139180000 | S/N 704211801
Namay- sz | 150 W] m wiruse AN\, Max 15

Tota 340 EEER|75 | | | [Freer capacT|Ciass
Gross Gross Ne_t | Gross Poder de Cong CIaseN
Bruto Bruto util Bruto

Brut Brut Utile Brut kgie4h 4,0 Classe
Compr. Test Pressure

syst. | |R134a HIGH-235

Kompr. | kg 0,090 P51  ow 140

Made in ltaly 13918

Nikdy nesvérujte opravu neautorizovanému
technickému personalu a nepripustte instalaci jinych
nez originalnich nahradnich dilda.
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Reversibilita apertura porte

Reversing the door opening
Réversibilité de I'ouverture des portes
Reversibilidade da porta

Zameénitelné otevirani dveri
Przemiennos$¢ otwierania drzwiczek
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