VERBALE DI PRELIEVO (PNAA) ALLEGATO 1

Verbale n. Data .....[..... /.....
ENTE DI APPARTENENZA: UNITA TERRITORIALE-DISTRETTO:
L'anno duemila addi del mese di alle ore alla presenza del
Sig. nella sua qualita di titolare/rappresentante/ /detentore
della merce, il sottoscritto Dr. dopo essersi qualificato e dopo aver fatto

conoscere lo scopo della visita, ha proceduto al prelievodin.:
campioni di ALIMENTO: € per ANIMALI NON DESTINATI alla produzione di alimenti (non DPA)
per ANIMALI DESTINATI alla produzione di alimenti (DPA)
A. PARTE GENERALE
Al. Strategia di campionamento (*):
Piano Monitoraggio Extra-Piano Monitoraggio Sospetto
Piano Sorveglianza Extra-Piano Sorveglianza
A2. Metodo di campionamento(*):
Individuale/singolo (unico CF), Sconosciuto, Norma di riferimento (solo se norma UE):
A3. Programma di controllo nell’ambito del PNAA e accertamenti richiesti (*):

COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE VIETATI DIOSSINE E PCB

SALMONELLA Micotossine (specificare )

OGM AUTORIZZATO OGM NON AUTORIZZATO

PRINCIPI FARMACOLOGICAMENTE ATTIVI E ADDITIVI: TITOLO PRESENZA USO IMPROPRIO
Principi farm. attivi (specificare ) coccidiostatici/istomonostatici (specificare )
additivi tecnologici (specificare ) additivi organolettici (specificare

)

additivi nutrizionali (specificare ) additivi zootecnici (specificare

PRINCIPI FARMACOLOGICAMENTE ATTIVI E ADDITIVI per CARRY OVER

Principi farm. attivi (specificare ) coccidiostatici/istomonostatici (specificare )
Quantita aggiunta di P.A./ Coccidiostatico in produzione del lotto
precedente:

CONTAMINANTI INORGANICI E COMPOSTI AZOTATI COMPOSTI ORGANOCLORURATI, RADIONUCLIDI
contaminanti inorganici e composti azotati (specificare )
radionuclidi (specificare ) composti organoclorurati (specificare )

ALTRO (specificare )

A4. Prelevatore (Nome e Cognome)(*):

A6. Codice identificativo luogo di prelievo(*): A7. Targa mezzo di trasporto:

AS5. Luogo di prelievo (*):

A8. Indirizzo del luogo di prelievo(*):

A9. Comune (*): A10. Provincia (*):
A11. Localizzazione geografica del punto di prelievo (WGS84 — Formato decimale):
Latitudine: Longitudine:

A12. Ragione sociale(*):

A13. Rappresentante legale (*):

A14. Codice fiscale (*): A16. Telefono (*):

A15. Detentore (*):

B. INFORMAZIONI SUL CAMPIONE PRELEVATO

B1. Matrice del campione (*):
Materia prima/mangime semplice: ‘ Additivo per mangimi
Mangime composto Premiscela di additivi (indicare le categorie di additivi che
costituiscono la premiscela):

Mangime completo Additivi tecnologici Additivi organolettici
Mangime complementare Additivi nutrizionali Additivi zootecnici
Mangime d’allattamento Coccidiostatici/istomonostatici

Acqua di abbeverata Mangime medicato/prodotto intermedio




Prelievo campioni piano OGM Specie vegetale dichiarata

O Mais | O soia | O colza | O Cotone | O Lino | ORiso | O Patata | CIBarbabietola da zucchero

B2.Trattamento applicato al mangime prelevato(*):
B3. Confezionamento:

B4. Ragione sociale ditta produttrice (*):
B5. Indirizzo ditta produttrice (*):
B6. Specie e categoria animale a cui ’alimento é destinato (*):

Galline ovaiole Broilers Tacchini Altro pollame da carne
Vacche da latte Vitelli Tori/vitelloni Manze/asciutta
Bufali Pecore/capre Agnelli/capretti Conigli
Suini Suinetti Scrofe Selvaggina d'allevamento
Acquacoltura Equini Animali da pelliccia Animali da laboratorio
Animali da compagnia Animali di giardino zoologico Api Tutte le specie

B7. Metodo di produzione (*): ‘ Biologico | Convenzionale Sconosciuto (no per OGM)

B8. Nome commerciale del mangime (*):

B9. Stato del prodotto al momento del prelievo (*):

In confezione integra In confezione non integra Depositato sfuso (in silos, trincea)

In mangiatoia Miscelatore fisso o mobile Altro (specificare)

B10. Ragione sociale responsabile etichettatura (*):

B11. Indirizzo responsabile etichettatura (*):

B12. Paese di produzione (*): ‘ B13. Data di produzione: [/ / ‘ Bl4.Data discadenza(*): [/ /

B15. Numero di lotto (*): | B16. Dimensione del lotto (*):

B17. Ingredienti (*):

B18. Ulteriori commenti relativi al mangime prelevato:

C. LABORATORIO
C1. Laboratorio di destinazione del campione (Specificare):
D. ULTERIORI INFORMAZIONI RELATIVE AL CAMPIONAMENTO

Si allega il cartellino(*) o la sua fotocopia o il documento commerciale:  SI' NO (*) sempre obbligatorio per OGM
Con le modalita riportate nell’allegato (VOPE), atte a garantirne la rappresentativita e I'assenza di contaminazioni,
utilizzando attrezzature e contenitori puliti, asciutti e di materiale inerte sono stati prelevati a caso da n.
punti/sacchi n. CE del peso/volume di kg/It. Dall’'unione dei campioni elementari & stato formato il
CG del peso/volume di kg/It.

IL CG dopo opportuna miscelazione é stato ridotto/non é stato ridotto (barrare la voce non pertinente) a CR del
peso/volumedi__ kg/lt.

dal CG/CR (barrare la voce non pertinente) sono stati ottenuti n. CF ognuno dei quali del peso/volume non
inferiore a g/ml, ogni CF viene sigillato e identificato con apposito cartellino.
OPPURE

il CG/CR (barrare la voce non pertinente) & stato sigillato e identificato con apposito cartellino e inviato per la
successiva macinazione.
Dichiarazioni del proprietario o detentore:

N.  Campioni Finali unitamente a n. copie del presente verbale vengono inviate al
in data
Conservazione del campione :
N._ copiafe del presente verbale con n.__ Campioni Finale/i viene/vengono consegnate al
Sig il quale custodisce:
un Campione finale per conto del produttore un Campione finale per conto proprio

La partita/lotto relativa al campione prelevato o viene / o0 non viene posta in sequestro fino all'esito dell'esame.
Fatto, letto e sottoscritto.
FIRMA DEL PROPRIETARIO / DETENTORE VERBALIZZANTI

(*) Campo obbligatorio



Posto di Ispezione Frontaliero Allegatola

verbale campionamento prodotti destinati all'alimeriazione animale
(origine animale, vegetale, minerale,additivi, pisgale di additivi, pet food)

P.1.F. di: DVCEn.: DCEn.: C.I.F. Verbale di prelevamento n.: DATA
TIPO DI CAMPIONAMENTO: O OBBLIGATORIO O PIANO MONITORAGGIO O SOSPETTO
TIPO o COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE VIETATI (BSE)
OPRINCIPLFATTIVE e specificare:
DI 0 MICROBIOLOGICO ..o pecificare:.

0 SOSTANZE INDESIDERABILI E CONTAMINANTI...specificare
o OGM prelievo avvenuto nel circuito: o convenzionale o biologico

RICERCA! 5 ALTRO ..., specificare:;

PROVENIENZA DEL PRODOTTO:

Origine : (PAESE DI PRODUZIONE obbligatorio per ricerca Dimese PCB):
Speditore: Produttore:

Resp. Carico Destinazione

Documentazione di scorta:

NATURA MERCE: R .
quantita (tonn) descrizione

o MATERIA PRIMA ANIMALE ....... specificare
o MATERIA PRIMA VEGETALE ..... specificare
o MATERIA PRIMA MINERALE ..... specificare
o PREMISCELA o ADDITIVO o MANGIME MEDICATO o PRODOTTO INTERMEDIO
o MANGIME: o Complementare o Completo o ALTRO specificare
SPECIE VEGETALE DICHIARATA: oMais o Soia o©Colza oCotone olLino oRiso oBarbabietola da zuccheroo Patata

DESTINATO ALLE SEGUENTI SPECIE/CATEGORIE:
TRATTAMENTO APPLICATO AL MATERIALE PRELEVATO(obbligatorio per ricerca Diossine e PCB): O non processatd] raffinazione;Od pellettaturafd idrolisi; O

idrogenazionefd estrusioneld disidratazioneld macinaziond altro trattament@specificare .....................c...c..cc.ven.... ); O sconosciuto

L'anno addi del mese di alle ore alla presenza del Sig/a

nella sua qualita di titolare/rappresentante/detendella merce, il sottoscritto dr. dopo essersi qualificato e dopo aer f
conoscere lo scopo della visita, ha procedutoediguo di n. campioni di mangimi per animalproduttori di alimentd NON produttori di alimenti
| campioni sono stati prelevati presso: terminal di scarico:

o stiva mezzo di trasporto di ingresso specificare nome M/V e n. stiva

o container numero sigillo

O magazzino area portuale numero cella

o altro: specificare:

Il campione & stato prelevato dad confezione integrdd confezione non integr&d sfuso O altro (specificare)
Con modalita atte a garantirne la rappresentatévitassenza di contaminazioni, utilizzando attrerzae contenitori puliti, asciutti e di materiaterte,

sono stati prelevatiacasodan®._ pgaothi n.__ campioni elementari di petaftve kg/lt _  .Dall'unione dei
campioni elementari & stato formato il campionédagle del peso/volume di kg/lt
IL CG dopo opportuna miscelazione stato ridotto/non € stato ridotto (barrare laevoon pertlnente) a CR del peso/volume di_____ kg/lt.

dal CG/CR (barrare la voce non pertinente) sono stehnuti n. __ CF ognuno dei quali del peso/volumoe inferiore a ____g/ml, ogni CF viene
identificato con apposito cartellino.
OPPURE

il CG/CR (barrare la voce non pertinenégilentificato con apposito cartellino, sigillato cpiombo riportante il logo del Ministero della S&w inviato
per la successiva macinazione.

Dichiarazioni del proprietario o detentore:

Note AC:
n. C.F. unitamente a n. copie del vertmdgono inviate a 1.Z.S.di in data

n. ___ C.F. unitamente a n. copia/e del verbale/vengono consegnate al Sig.
T° CONSERVAZIONE CAMPIONE O AMBIENTE O REFRIGERATO O CONGELATO
COSTI A CARICO IMPORTATORE S| NOO

La partita relativa al campione prelevato
L] non viene posta sotto sequestro fino all'esito delsame.
[] viene posta sotto sequestro fino all'esito dell'ame presso (CIF, terminal): cella/container n.:

| Verbalizzanti Rroprietario / Detentore apRresentante della Banchina Discarico




Allegatolb

Verbale Operazioni di Prelievo Campioni PNAA effettiate

REGIONE: .. i IPIF ditiei e,
ASL. n° ............. Settore Veterinario Uniterritoriale-Distretto n°.............ooeevveeee
Allegato al verbale di prelievon. ...................... del.....ccce.on ..

L'anno duemila.............. addi............. del mese di.........................leabre............... alla
presenza del Sig... rrinenneeeeea.... lBEISUA qualita di

tltoIare/rappresentante/detentore deIIa merceatibscrltto dr .............................................
dopo essersi qualificato e dopo aver fatto conesloescopo della visita, ha proceduto al prellevo d
n°........ campioni di ALIMENTO AD USO ZOOTECNICO (coniare un verbale per ciascun tipo
di alimento prelevato e indicare il dettaglio dampioni finali nella seconda parte del verbale):
Il prelievo e stato effettuato per la ricerca di..........oooovie i e
| campioni SONO Stati PreleVati PrESSO:. .. ...ttt e et et e e e e e e e e e
0 mezzo di trasporto di ingressgrimo deposito di materie prime importatenezzo di trasporto
O az. zootecnica con ruminanti az. Zootecnica che non detiene ruminantio az. Agricola
o stabilimento di produzione o magazzino di materie prime o rivendita - intermediario
o miscelatore fisso 0 mobile o deposito/grossista
o altra sede di prelievo (specificare )

Si riportano di seguito, cosi come previsto dallarnmativa vigente, le modalita di
esecuzione del campionamento, atte a garantirrepfaesentativita e I'assenza di contaminazioni,
nonché la descrizione delle attrezzature e deiecatotri utilizzati:

Dall’'unione dei campioni elementari & stato formdt@ampione globale mediante le seguenti

operazioni:

Dal campione globale sono stati ottenuti i campforali mediante le seguenti operazioni:



Piano Nazionale Alimentazione Animale Allegato 1c

REGIONE..................... ASL.n. .......... Settore Veterinarignita territoriale-Distretto n. .........................
Verbale Operazioni di macinazione n. ............ data:..........

Da Allegare al Verbale di Campionamento n. ................... del: ..............

TIPO di CAMPIONAMENTO:

OPNAA OEXTRA PIANO OSOSPETTO

O Piano diMonitoraggio O Piano diSorveglianza O Piano diMonitoraggio O Piano diSorveglianza

O OGM DOAutorizzatoONon Autorizzato Specie vegetale dichiarata: 0 MICOTOSSINE

O COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE (BSE) O PRINCIPI ATTIVI E ADDITIVI

O SALMONELLA 00 SOSTANZE INDESIDERABILI E CONTAMINANTI
L'anno duemila...... addi............. del mese di...........................allere............. alla
presenza del Sig.....cccoiiiiiii e e , convacgber la suddetta data,
nella sua qualita di titolare/detentore della meoceuo delegato (allegare eventuale delega), i
sottoscritto Dr.. , che ha effettuato kmpionamento, o il suo delegato

(allegare eventuale delega) dopo esserS| quabfld:m proceduto all'apertura del CG/CR (barrare
le voci che non interessano) di cui al verbalerdlipvo n........................

Il CG/CR e stato sottoposto a macinazione a sectdAl  presso
: con procedure atte a garantire sBanza di eventuali
contamlnazmnl (barrare Ie voci che non interessano

Dopo la macinazione si € proceduto alla formazidine................. campioni finali ognuno dei
quali del peso/volume non inferiore a 500g/500ml. o

N campioni finali sono stati sigillati lla fine delle operazioni di
macinazione.
Dichiarazioni del proprietario/detentore/delegato:...........ccooiiiiii i,

N° ....... Camp|0n| flnall unltamente an® ... coplel ¢eesente verbale da allegare al verbale
[ D .vengono inviate al................oovei i, iNndata ..........comevvennnnnn.
Conservazmne del campione:

N°..... copia/e del presente verbale, da allegareedbale o P , con n° ... CF
viene/vengono consegnate al Sig..................... ..il gualistodisce:
0O un CF per conto del produttore |:| un CF per conto proprio

La partita/lotto relativa al campione prelevatonde/ non viene posta in sequestro fino all'esito
dell'esame.

Fatto, letto e sottoscritto.
FIRMA DEL PROPRIETARIO / DETENTORE/DELEGATO | VERBALIZZANTI

Allegati: O delega del proprietario/detentore
O delega dell’Autorita Competente



Allegato 2

AllLZS. di oo,
[l/la sottoscritto/a (NOME € COYGNOIME).......cowmmmmreeeerrrennnnnsaaaseeeaaeeeeseeeesernrrnnnnnreeerrsnnnnnnaaaaaaaaeees ,
NALO/A @ civeiviiii i [(d 7,0 | FO , residente a
(COMUNE € PrOV.) oot e e e e e e e e in Via/Pza.(indirizzo e n.
(03 1V oo ) P , legale rappeentante della
{0 [0 - / ditta (sede operativa) SItD .L......ccovvvvveeiiiiiiiannn.
presso il quale viene effettuata la seguente &tdii (specificare)..........c.oooviii i i,
DELEGA
il/la Sig./Sig.a (NOME © COGNOIMIE).....uuuuunmmmmmsseeeeeeeeeeeeeeeeeeetsesnnnnaaaaaeaaaaaasaaaaaaaaseeeeeemsssmmnnns ,
NAtO/@ @ .iovivvirieie e [(d 0 Y | FO , residente a
(COMUNE € PrOV.) e e e e e in Via/Pa.(indirizzo e n.
07 1700 ) USRS
ad assistere per conto del sottoscritto alla foromezdei Campioni Finali dal Campione/i Globale/|
di mangime di cui al verbale di prelevamento n. ......... del .............. prelevato
dall’A.S.L/PIF. di (indicare eventuale diStretto)..... ..o vue i e e
Luogo e data Firma leggibile del delegante

All: fotocopia di un documento di riconoscimentd delegante.



Allegato 2a

AlPLZS. di oo,
[l/la sottoscritto/a (NOME € COYGNOIME).......cowmmmmreeeerrrnnnnnnsaaaeeeeaaeeeeeeeeeeeresrnnnnnreerrrsnnnnnaaaaeaaaeees ,
NALO/A @ civeiviii i ((d 7,0 | A , residente a
(COMUNE € PrOV.) oot e e e e e e in Via/Pza.(indirizzo e n.
(03 1V oo ) PP , in qualitd di Autorita
Competente in servizio presso la ASL/PIFdi .........covvivevien i,
DELEGA
il/la Dr./Dr.SSa(NOME € COQNOIME).........eeeemmmmmmsssesennnnsssasseaaaaeaaeseeesessenssssnnnnnnssssnnnnaaaeeaaeeeeees ,
NALO/A @ cieiriiie i ((d 7,0 ) | PO , residente a
(COMUNE € PrOV.) oo e e e e e e e e in Via/Pza.(indirizzo e n.
(031700 ) PP , anch’esso/a igendente

della A.S.LUPIE DI ..o e e e
ad agire per conto del sottoscritto per la forragidei Campioni Finali dal Campione/i Globale/i

di mangime di cui al verbale di prelevamento n. .....e......... del .............. prelevato da me
medesimo/a.
Luogo e data Firma leggibile del delegante

All: fotocopia di un documento di riconoscimentd delegante.



Allegato 3

Segnalazione di Provvedimenti Adottati nei casi dPositivita/Non Conformita
negli alimenti zootecnici
(da inviare al Ministero della salute, DGSA Uff.IVI

Regione.............coeeene . Prelievo eseguitoda ..................oecevvenen.data L /oL
Verb.NC... ... PrEIEBVALO PrESSO. ..ttt it e e e e et e et e e et e
Consede iN....c.coeveii i e Titolare impianto/allevante ..............................
LabOratorio. .. ....e i e e e N° Prot. Laborato ..................
Materiale prelevato ................ccceevnne. Specie-destinazione............ccoeev i i

n. di campioni prelevati..................... N. di campioni NOONEOIMi........uuiieieeeeeeeeeeeeieeeeeeeiiieieeaes
Irregolarita rSCONtrata..........ovvveieie e e ee e (allege referto di laboratorio)

Positivita in caso di OGM indicare:

(O 1] = ToTol =] ¢ = | | (T %
riscontrata)
"1 Circuito “biologico OGM — free” (] circuito convenzionale

Iniziative avviate, esito indagine epidemiologicdestino del mangime :

Allegati:
FIRMAERERENTE REGIONALE



Verbale di Ispezione Operatore del Settore dei Mangi/Laboratorio
In data all@or.....ccco e il/i sottoscoifit:
Nome

Sede legale 0 amministrativalndirizzo..............cccooi i
Localita Telefono: ......covviiiiiiineeeenn,
Legale RappreSentante: ..........ooieiuiie it e e e e

Sede operativandirizZo........c..oeveiiie i

Telefono: ..o Fax: ..cooooviiineens
Responsabile teCnIiCO: ... ..c.oviieie i

Allegato 4

................................ (oW o JOT

CRaX e-mail: ...
...Codicgdlle / partita LV.A.: ..o

.............................. C.apP.oiviririiamennnn....Localita
@ ML
.......................................... L’operatore € in possesso di:

Registrazione Art. 5 Reg.183/2005
allevatore)

allevatore)
Riconoscimento Reg 1069/2009 Art: 18 conn.:...........
Autorizzazione prod. M.M. e P.l. per vendita/coteri

Autorizzazione prod. M.M. per autoconsumo

Autorizzazione distribuzione M.M. e P.I.

Autorizzazione laboratorio analisi quali-quantitetiM.M. e P.l. con Decreto Ministeriale n.: ...........c...
Autorizzazione utilizzo P.1. per autoconsumo corbade favorevole della A.S.L. di: .......cocoeeieiiinenn. del .../ ...[....

Attivita ispezionate
Operatori primari registrati Reg

con verbaldavorevole della Com.Prov. di: ............ del ..../........

con verbale favorevole della A.S.L. di: .................] lde./..../....

(Compdaattivitd5 o 7+ ¢ se
(Compilare attivita+ 6 se
(Compilare attivita)

del ..../....] (Compilare attivitd)
del ..../..../ (Compilare attivitd)
del ..../....L... (Compilare attivit3)

..d...A.... (Compilare attivitd)
(Compilare attivitg)

.183/05 art. 5 comna 1

produzione di prodotti primari per l'alimentazicem@male (coltivazione,
raccolta, essicazione naturale, stoccaggio in daieatrasporto fino al
primo stabilimento)

allevatori che miscelano mangimi in azienda

allevatori che non miscelano mangimi in azienda

Operatori post-primari registrati R

eg.183/05 art. 5comma 2

produzione prodotti origine minerale e chimico iattiali (Dm 13/11/85)

produzione materie prime dgme animale (Reg. 1069/09)

condizionamento additivi, premiscele e mangimigdsv da allegato 1V

fornitura di sottoprodotti alimentari e agroalimamiReg. 852/04, Reg.
853/2004. Reg. 197/06)

commercio ingrosso/dettagliditid e premiscele (diverse da all.
IV capo1le?2)
commercio ingrosso/dettaglio mangimi

produzione di alim. per anim.da comp.( Reg. 1069/09)
produzione additivi (diversi da all. IV capo 1 Re®8105)
produzione premiscele (diverse da all. IVcapo 2 ReRy05)

produzione mangimi per il commercio (diversi da Bllcapo 3)
produzione mangimi per autoconsumo (diversi da dktapo 3) Reg

trasporto conto terzi
intermediari (che non detengono prodotti)
miscelatori mobili conto terFU ‘ mulini

essiccazione artificiale
stoccaggio/deposito di mangimi (materie prime, niang

183/05)

composti, additivi e premiscele

Ditte prodotti non conformi

produzione/commercializzazione di prodotti non comii nella U.E.

Operatori riconosciuti Reg. 183/05 art. 10 comma 1

lettera A produzione additivi

lettera C produzione mangimi composti per commercio

lettera A commercializzazione additivi

lettera C produzione mangimi composti per autocomsum

intermediari (che non detengono prodotti)

lettera B commercializzazione premiscéle

letterarBdpzione premiscele

trasformazione di oli vegetali greggi ad eccezidnguelli che rientrano ne
produzione di biodiesel _ | trattamento

Operatori riconosciuti Reg. 183/05 art. 10 comma 3

| campo di applicazioeérégolamento (CE) n. 852/2004;
oleochimico di acidi grassi \ miscelagidhgrassi

produzione MM e PI per vendita/conto terzi produzione
utilizzatori prodotti intermedi per autoconsumo laboratori

Produzione in deroga ai divieti di cui all'articolo 7
mangimifici autorizzati che producono mangimi contenenti prodotti in
deroga (farine di pesce, farine di non ruminardsfato calcico o tricalcico
prodotti a base di sangue e farine di sanghe)non produconomangimi
per ruminanti.

Operatori del settore mangimi medicati

MM per autoconsumo \ distributori art.d8ma 6-7
\ distributori art.13 comma 8
, paragrafi 1 e 2 del Reg.(CE) n. 999/2001
mangimifici autorizzati che producono mangimi contenenti
prodotti in deroga (farine di pesce, farine di mominante,
fosfato calcico o tricalcico, prodotti a base digize e farine di
sanguek che producono anchenangimi per ruminanti.

allevamenti che producono per autoconsumo mangimi contenen
prodotti in deroga (farine di pesce, farine di mominante ,fosfato calcico
o tricalcico, prodotti a base di sangue e faringsadigue)

che non produconomangimi per ruminanti

' Sfavorevole
‘ Prescrizioni

' Favorevole \

Esiti

‘ Non conformita ‘

allevamenti registrati per la produzione per autoconsumo di
mangimi contenenti prodotti in deroga (farine dspe, farine di
non ruminante, fosfato calcico o tricalcico, prddat base di
sangue e farine di sanguge produconomangimi per ruminanti.

' Favorevole condizionato

‘ Sanzioni ‘ ‘ Denuncie A.G.




ATTIVITA 1 - produzione di mangimi medicati e/o prodotti intermedi a partire da premiscele medicate
autorizzate per la vendita/conto terzi (art.1 D.M.16/11/1993) o per esclusivo uso
aziendale (art. 2 D.M. 16/11/1993).

Informazioni Generali
La ditta/azienda zootecnica € autorizzata a predurr
mangimi medicati [ mangimi medicati per esclusivo useadale [
prodotti intermedi [
Possesso del documento di valutazione dei rischivadgi da agenti fisici, chimici eSIlT  NO'!
biologici ed (D.Lvo. n. 81/2008, art. 17 comma il & art. 28 e 29 comma 1).

Specie allevate: N°capi: Indirizzo produttivo: se azienda
- - 1 carne lana /pellicce’ zootecnica
- - O latte pesce O
- - 1 uova altro O

¢ )

La ditta/azienda zootecnica si avvale (in modo iooiattivo per la produzione di prodotti
intermedi e mangimi complementari medicati) de#i@di un laureato nella persona del

(00} P

ISCIIttO AlPOrdING 1. ..o e e e

della ProVINCIA i ...... . e e e ——

All'atto del sopralluogo lo stabilimento risultaattivita: SI NOJ
NOTE (tipo di lavorazione in corso e principali priscele medicate utilizzate):

Linee separate per i mangimi medicati e non SI NOJ

Il personale addetto alla produzione di M.M. e di €in possesso di adeguate SItT NOJ

conoscenze relative ai processi di miscelazione

Requisiti strutturali generali

Approvvigionamento idrico mediante: pozzo privato SItT NO
acquedotto pubblico S NO

(*) nel caso di pozzo privato indicare se sonoestgeguite le analisi di potabilita delle

acque ed i relativi esiti(allegare ultimo refertoldboratorio).

Presenza di idoneo impianto di raccolta e smaltimelelle acque di lavaggio e dbll! NO'!

(o TU L= | Lo =T = T o o PP

Presenza di adeguati servizi igienici, spogliatdoece all'interno dello stabilimento: SI7 NOO

1] 1P

Presenza di dispositivi adeguati di protezione rmogli animali indesiderati: SItT NOJ
1] 1P

Presenza di illuminazione sufficiente, naturaletdiciale: SItT NOJ
1] 1P

L'impianto risulta autorizzato a produrre anchenpseele medicate: ST NOJ
(se Sl) La produzione di premiscele medicate awviarocali e con attrezzature

esclusivamente adibiti a tale scopo: SItT NOJ
1] 1P

Locali e reparti di deposito di materie prime
Lo stoccaggio delle materie prime é effettuato in:
- reparti distinti dai locali adibiti alla lavoraziere al deposito dei prodotti finiti SIIl NO&
- silos o contenitori SIt
NOI[]
Le premiscele medicate sono conservate in un l@eglarato e chiudibile a chiave: SII1  NOO

Il locale di conservazione delle materie prime @uwto, dotato di pareti e pavimenti  SIlT  NO!
lisci e facilmente lavabili e disinfettabili:

Le materie prime sono stoccate in modo tale dangjane la conservazione ed il SIl NO&
riconoscimento:



Locali di preparazione

I locali di preparazione sono sufficientemente Mastapporto all'entita delle Sl
lavorazioni e delle attrezzature utilizzate:

Sono dotati di idonei impianti di aspirazione: Sl

| pavimenti dei locali di preparazione:
a) sono costruiti con materiale lavabile e facilteedisinfettabile: Sl

b) sono sistemati in modo tale da agevolare lawezone delle acque di lavaggio: Sl

N[0 PP PPIPN SI
d) se larisposta € NO indicare eventuali sistdtarr@ativi:

N[0 PP PPIN SI
Le pareti dei locali di preparazione:

a) sono a superficie liscia facilmente lavabilasendiettabile: SIC
N[0 = PP PP PPRTRUPPIN

b) sono resistenti ed impermeabili: SIC
N[0 = PP UPPRTRUPPIN

La disposizione, la struttura ed il funzionamenddedapparecchiature presenti nei locali
di preparazione:

a) consentono che gli ingredienti vengano corregtaimpesati e dosati: SIC
N[0 = PP PPPTRUPPIN

b) consentono I'omogenea miscelazione dei prouhoptiiegati: Sl
N[0 = PP UPPRTRUPPIN

c) consentono I'omogeneita distribuzione dei ppnaitivi nel mangime fino alla data di
scadenza dello stesso: Sl
N[0 PP PPRN

d) le bilance e gli strumenti di misurazione usalia produzione sono appropriati per &l
gamma di pesi o volumi da misurarsi e sono sottopegolarmente a verifiche della

loro accuratezza e taratura Sl
f) consentono di evitare le contaminazioni crociate

Esiste una procedura validata di pulizia delladir® produzione al fine di ridurre aBIC]
minimo le contaminazioni crociate e i fenomeni alirg over

Nei locali di produzione vengono custoditi anchseiticidi, anticrittogamici, concimi

ed altre sostanze estranee: Sl

Locali e reparti di deposito del prodotto finito
I mangimi medicati e i prodotti intermedi sono cemnati in modo separato (silos,

contenitori, locali) per categoria ed opportunaraedéntificati Sl
| contenitori dedicati ai prodotti finiti sono coassegnati dal cartello

<<MANGIMI MEDICATI>> 0 <<PRODOTTI INTERMEDI>> Sl
N[ ] PP

I locali o reparti di deposito dei prodotti fingono asciutti: SIC
N[ ] PP

I locali di conservazione dei mangimi medicati € gtedotti intermedi sono locali
chiudibili a chiave: S
N[0 PP P PP UPPPTRUPPIN

| sistemi di trasporto del prodotto finito (pneurmaf coclee, elevatori a tazze ecc.):

a) sono costruiti in materiale resistente: Sl
N[0 PP PP T UPPPTRUPPIN

b) sono facilmente ispezionabili e pulibili: Sl
N[0 PP PP T UPPPTRUPPIN

C) sono costruiti in modo da evitare fenomeni andeelazione: Sl
N[0 PP PP P UPPPTRUPPIN

d) sono muniti di adeguato sistema di abbattimeette polveri: Sl
N[0 PP PPTUPPPTRUPPIN

la conservazione dei mangimi medicati avviene galiasolati dal punto di vista

NOL

NO

NOL

NOL

NO

NO

NO

NO

NO

NO

NOL

NOL

NOL

NOL

NO

NO

NO

NO

NOL

NOL

NOL

NOL

NOL



termico, protetti da sbalzi di calore e dai raggjisble, distanti da fonti di calore: SIb NOJ

Nei locali di deposito vengono custoditi anche ttisieli, anticrittogamici, concimi ed

altre sostanze estranee: SIlT NOI
10N
Registrazioni del produttore

Il produttore annota le indicazioni previste dall'd, comma 1°, lettera f, del Decreto

legislativo 90/93 in un apposito registro, nonele 24 ore dalla produzione SI1 NO&
N[0 PSP

Tale registro & conservato per almeno tre anniultatha compilazione e costantemente

a disposizione dell’autorita competente SIb NOJ
Note:............

Controlli analitici
Il produttore effettua i controlli analitici, seadm le modalita e frequenze previste

dall’art. 8 e 9 del D.M. 16/11/93. Sl NOJ
In particolare i campioni prelevati sono miratiaxtertare:
a) concentrazione dei principi attivi; SIJ NO
b) Omogeneita e stabilita dei principi attivi; SIl NO&

| controlli sono mirati ed efficaci al fine di ewdziare fenomeni di contaminazione Sl NO]
crociata e individuare i punti critici degli impi&an

Il mangimificio dispone di un proprio laboratoriastérno dotato di attrezzature

sufficienti per il controllo dei principi attivi gdenuti nei mangimi medicati e nei SI1 NO&
prodotti intermedi

a) in caso di risposta negativa, il mangimificio@venzionato* con un laboratorio

esterno in grado di assicurare i controlli del poEmte punto 1) St NO!
- denominazione del [abOratorio..............ceeeeeieriiiiiiiiiiiieee e

b) in caso di risposta affermativa compilare antherbale d’'ispezione dei laboratori di
analisi @ttivita 4)

*Nel caso in cui solo alcune analisi non siano asbilj presso la dittaé richiesta la convenzione con un
laboratorio esterno limitatamente a tali analisi

E' stato predisposto il registro di cui all’'art.dél D.M 16/11/1993 con pagine

progressivamente numerate su cui riportare i atiulelle prove analitiche: SIJ NO
N[0 = PP UPPRTRUPPIN

Tale registro coincide con quello previsto dall'drttcomma I°, lettera f, del Decreto

legislativo 90/93: SIl NO&
N[0 PP PPIP

Tale registro viene costantemente aggiornato sattesponsabilita del laureato di cui

all'art. 3 del D.M. 19/10/1999 e compilato con tidei prescritti non oltre 7 giorni dallaSI']T  NO!
lavorazione.

N[0} PP

ATTIVITA 2 - allevatori utilizzatori di prodotti in termedi per la produzione di mangimi medicati per
autoconsumo.

Informazioni generali

Specie allevate: N°capi: Indirizzo produttivo:

- - ] carne lana /pellicce
- - 0 latte pesce O



- - ‘] uova altro 0
Possesso del documento di valutazione dei riseivatdi da agenti fisici, chimicie Sl
biologici ed (D.Lvo. n. 81/2008, art. 17 commatl & art. 28 e 29 comma 1).

All'atto del sopralluogo lo stabilimento risultaattivita: Sl
Note (tipo di lavorazione IN COrSO): ... vt it ie e e e e et e e a e eas

Il personale addetto alla produzione di M.M. e di @ in possesso di adeguate Sl
conoscenze relative ai processi di miscelazione

Requisiti strutturali
Lo stoccaggio delle materie prime é effettuato in:

- reparti distinti dai locali adibiti alla lavoraziere al deposito dei prodotti finiti Sl
- silos o contenitori Sl
10 PP

Lo stoccaggio dei prodotti intermedi e dei mangmedicati avviene in modo da
garantirne I'agevole identificazione Sl
0

Lo stoccaggio dei prodotti intermedi e dei mangmadicati avviene in locali chiudibili

a chiave o in silos Sl
10 P

| contenitori e i silos adibiti alla conservaziate mangimi medicati sono

contraddistinti da un cartello evidente con altstkk<MANGIMI MEDICATI>> e Sl

l'indicazione del tipo e della percentuale di priddontermedio utilizzata.

L’azienda dispone di un idoneo miscelatore se#&an idoneo sistema di carico e Sl
pesatura

Sono facilmente pulibili SIt
N[ PP

| prodotti intermedi sono incorporati nei manginal nispetto della prescrizione SIt

veterinaria e rispettando le istruzioni d’'uso
Le procedure di produzione, stoccaggio e sommazgine sono adeguate al fine di Sl
prevenire le contaminazioni crociate fra i mangimi

NOL

NO

NO

NOL

NO

NOL

NO

NOL

NO

NO

NO

NO

| locali presentano dispositivi adeguati di provem contro gli animali indesiderati:  SILJ  NOJ

Nei locali vengono depositate anche sostanze orialateon pertinenti con la SIb NOJ

produzione di mangimi medicati:



ATTIVITA 3- Commercio e distribuzione di mangimi medicati e prodotti intermedi (art. 13 D.M. 16
novembre 1993).

Informazioni Generali

Possesso del documento di valutazione dei risclivatdei da agenti fisici, chimici eSIl1  NO[
biologici ed (D.Lvo. n. 81/2008, art. 17 comma tl & art. 28 e 29 comma 1).

Requisiti locali/reparti di deposito

| locali e le attrezzature sono idonei al regokrelgimento dell'attivita di vendita SI1 NO&

| mangimi medicati ed i prodotti intermedi sonocsiati in locali isolati dal punto diSITT NO
vista termico, protetti dai raggi solari, distaai fonti di calore

10
gli imballaggi dei prodotti medicati sono sollevetficacemente dal suolo SI NOU
mediante pedane SIl NO&
scansie St NO!
altro SIl NO&
0

| mangimi medicati ed i prodotti intermedi sono servati in modo separato dalle altreSI'T  NO!
tipologie di mangimi

Sono facilmente identificabili (es. tramite canell St NOJ

Etichettatura
Sono etichettati secondo quanto previsto dallE8tdel D.M. 16/11/93 SIl NO&

Le dichiarazioni e le indicazioni obbligatorie sonportate, sulle confezioni o suBlll NO'!
cartellini, in modo chiaro, leggibile ed indelebile

Le premiscele medicate, incorporate nei mangimsijltano autorizzate SIO NOJ

Nei locali/settori di deposito vengono conservaictse insetticidi, anticrittogamici,SILI NO
concimi ed altre sostanze analoghe

Registrazioni

Sul registro sono annotate le seguenti indicaziprayiste dal D.Lvo 3/3/1993, N° 9(BIL1 NOJ
Art. 4, commi 1, lettera f, numeri 2, 3 e 4, dasenvare per almeno tre anni:

- La quantita ed il tipo di mangimi medicati e pottil intermedi esistenti in deposito &1 NOL

ceduti

- I nome e l'indirizzo del destinatario dei M.MRel. St NOJ
10

- I nome e l'indirizzo del veterinario che ha efteto la prescrizione SItt NOJ
10

- Il venditore trasmette regolarmente una copiaréscrizione veterinaria, entro 7 giorr$ll]  NO[
dalla data di vendita, al Servizio Veterinario deél.S.L. competente per territorio

- Il venditore conserva una copia della prescrieipar almeno tre anni: St NO!
N[0 P

Scambi intracomunitari di mangimi medicati

La Ditta commercializza mangimi medicati provenigla Paesi CE SIl NO&
N[0 PP

La ditta € iscritta, presso I'Ufficio Veterinarioep gli adempimenti comunitariSIl] NO
(U.V.A.C.) competente per territorio, nel registppevisto dall’articolo 5 del D.Lvo 30
gennaio 1993, n. 28, degli operatori commercialipdedotti

La ditta rispetta tutte le norme che regolano gginsbi intracomunitari SIl NO&

Il certificato di accompagnamento di mangimi meticgulta conforme al modello diSILI  NOZ
cui all'allegato B del D.Lvo 90/93



| mangimi medicati, di provenienza comunitaria s¢adabricati con premiscele St NOJ
medicate che contengono gli stessi principi atielle premiscele medicate autorizzate
in Italia, ad una composizione quali-quantitatinalaga.



ATTIVITA 4- Laboratori di analisi quali-quantitat iva sui mangimi medicati e prodotti
intermedi (art. 8 — art. 11 D.M. 16 novembre 1993).

Laboratorio interno al mangimificio (art.8) laboratorio esterno comzi (art.11)]

Requisiti generali

Il laboratorio dispone di personale professionalim@mpetente nelle metodiche SI1 NO&

analitiche richieste per i singoli prodotti fablaic

Qualifica del personale addetto all’analisi................cc.vomeeeiiii i
Generallta del responsablle deI Iaboratorlo .............................................................
Titolo di StUIO POSSEAULO. ......cceiiiiiiiiteeeee ettt e e e e e e neaneseeeenn s
Iscrizione all’albo di:

Il laboratorio dlspone d| apparecchlature suﬁlulmr I espletamento deIIe St NO!
indagini chimiche e chimico-fisiche previste pegde:
L0 PPN
Il locale per le analisi microbiologiche é nettatgedistinto da quello utilizzato per gISILT  NO&
esami chimici e chimico-fisici:
N[0 = PO PPPN
Il laboratorio € accreditato secondo EN ISO/IEC250 St NO!
N[0 = PP PPPT
In caso di risposta affermativa elencare le praoeetitate:...............c.cooeiiininn.
Il laboratorio dispone di un locale per I'effettimze delle analisi microbiologiche
completamente distinto da quello per le analismitihe e chimico-fisiche: SIb NOJ
N[0 = PP PPPTN
Per le analisi microbiologiche, il laboratorio disy@ della strumentazione di base per BllLJ NO_
microbiologia:
L0 P
In particolare il laboratorio dispone:
banconi 0
cappa a flusso laminare O
stufa a secco 0
termostato 0
bilancia 0
autoclave O
microscopio 0
vetreria sterile O
altra strumentazione 0
INAICAIE QUAIE: ... et e et e e e et e e et e e e e e e
Per le analisi chimiche e chimico-fisiche,il labtor@o dispone di strutture di base quali:
banconi O
cappe 0
vetrerie O
centrifughe 0
bilance analitiche O
altra strumentazione 0
indicare quale:.. .
In particolare il Iaboratorlo in base aIIe premazrlchleste dlspone d|
strumentazione per le analisi mediante
cromatografia 0
liquida ad alta pressione (HPLC) [I
strumentazione per la cromatografia su stratolsotti [
strumentazione per le analisi spettrometricheqi specificare) 0
apparecchiature per la misurazione della polvemden  [J
delle premiscele medicate 0
gas cromatografo 0
altra strumentazione 0
Indicare quale .. .
Idoneita del Iaboratorlo a garantlre assenze ohamrmazmnl amblentall e SIb NOJ

riproducibilita dei risultati:



esistenza di procedure di prova scritte e redatterma idonea:

esistenza di procedure di manutenzione della sintammne:

esistenza di procedure di individuazione ed acgusstandard di riferimento
esistenza di procedure di gestione e conservaziegi standard
esistenza di una procedura di identificazione deagioni

esistenza di una procedura della corrispondenzztrgione e rapporto di
prova

conservazione e rintracciabilita dei dati grezzi

conservazione e rintracciabilita dei rapporti diya

esistono protocolli operativi scritti firmati dasponsabile del laboratorio
il personale € a conoscenza dei protocolli ed agrdi applicarli

SIC
SI
SIC
Sl
SIt
Sl

Sl
Sl
Sl
Sl

NO
NO
NO
NOL
NOL
NOL

NO
NO
NO
NOL



ATTIVITA 5 - produzione primaria di mangimi e operazioni correlate (art.5 comma 1 Reg.(CE) n.
183/2005).

Informazioni generali

Specie allevate: N°capi: Indirizzo produttivo: Se azienda
- - [l carne lana /pellicce zootecnica
- - 0 latte pesce O

- - ] uova altro 0

Produzioni agricole: Quantita annue: se azienda
- - agricola,

- - essiccatore
- - naturale, ...

Note (tipo di lavorazione IN COrSO): ...uu it it ie e e e e e e et e e as

All'atto del sopralluogo lo stabilimento risultaattivita: SII NO
Possesso del documento di valutazione dei riseivatdi da agenti fisici, chimicie ~ SIlI  NO!
biologici ed (D.Lvo. n. 81/2008, art. 17 comma tl & art. 28 e 29 comma 1).

Disposizioni in materia di igiene

Le operazioni sono gestite e condotte in mododalprevenire, eliminare o ridurre al

minimo i pericoli in grado di compromettere la siezrza dei mangimi. SItt NOJ
N[0}

| prodotti primari fabbricati, preparati, pulitipnfezionati, immagazzinati e trasportati

sono protetti da contaminazioni e deterioramenti SIl NO&
10 P

Vengono attuate disposizioni per il controllo dezi@menti di pericolo tra cui:

- misure di controllo delle contaminazioni pericalerivanti dall’aria, dal
terreno, dall’acqua, dai fertilizzanti, dai prétiéitosanitari, dai biocidi, dai prodotti  SI-/ NOJ
veterinari e dalla manipolazione ed eliminazideerifiuti.

- misure correlate alla salute delle piante, alate degli animali e allambiente che
hanno implicazioni per la sicurezza dei mangoompresi programmi per il SIt NOJ
monitoraggio e il controllo delle zoonosi e deagienti zoonotici.

N1

L'operatore fa uso di fertilizzanti organici divedallo stallatico SI NO-

| fertilizzanti organici sono stoccati/immagazzinat SIth NOU
- separatamente dai prodotti destinati all'alimemtagidegli animali SIti NOJ
- in contenitori atti a evitarne la dispersione SItT NOJ
- inlocali non accessibili agli animali SI - NOO

Dopo l'ultimo utilizzo di fertilizzanti organici ammendanti viene rispettato il periodo
minimo di 21giorni di attesa, prima di permettdrpascolo e lo sfalcio di erba o altre SIIJ  NOJ
colture erbacee usate come mangime per gli antaadilevamento
L’operatore del settore dei mangimi:
- mantiene i locali, le attrezzature, i contenittgicasse e i veicoli usati per la

produzione, la preparazione, il vaglio, il confgmmento, lo stoccaggio e il trasporto

di mangimi puliti e disinfettati St NOJ
- assicura cadizioni igieniche di produzione, trasporto e saggio dei mangimi SIIl NO&
- utilizza ove necessario acqua pulita St NO!



- previene, nel limite del possibile, contaminazioericolose da animali o parassiti ~ SI[
N0 PP
- manipola e immagazzina separatamente i rifilei ®stanze pericolose SIt
- opera affinché i materiali di imballaggio nonrssgfonte di contaminazioni per i

mangimi SIt
N[0}

Tenuta di registri

L’'operatore del settore dei mangimi:

- conserva registrazioni delle misure poste ia pér controllare gli elementi di

pericolo in modo appropriato e per un periodo appabo commisuratamente alla Sl
natura e alla grandezza dell'impresa nel settaredegimi

N[0}
In particolare tiene registrazione di:
- ogni uso di prodotti fitosanitari e di biocidi Sl
- uso di sementi geneticamente modificate SIC
- ogni insorgenza di parassiti 0 malattie in grddpregiudicare la sicurezza dei

prodotti primari SIt

- i risultati di tutte le analisi effettuate su gaiomi prelevati da prodotti primari o altri
campioni prelevati a fini diagnostici aventi inmamz per la sicurezza dei mangimi SI[

- la fonte e la quantita di ogni mangime in entraiaainé la destinazione e la quantité
ogni mangime in uscita. SIt

In caso di utilizzo di fertilizzanti organici divardallo stallatico viene mantenuta per
almeno due anni registrazione di:

a) la quantita di fertilizzanti organici e ammentlanilizzati; Sl
b) le date e le localita in cui sono stati applicértilizzanti organici e ammendanti; Sl
c) le date in cui gli animali da allevamento haawato accesso al pascolo o in cui sono
stati raccolti i prodotti destinati SIt
N[0}

L’operatore verifica che tutti gli operatori dettege dei mangimi suoi fornitori siano SI[J
registrati o riconosciuti ai sensi del Reg.(CE)/D83

Altre persone come veterinari, agronomi e tecritliedaziende agricole assistono  Sl[I
I'operatore del settore dei mangimi nella tenuterelgistri

N[0}

NO

NO

NO

NOL

NOL
NO

NO

NO

NO

NOL
NO

NO

NOL

NOL



ATTIVITA 6 - Alimentazione di animali produttori di alimenti (all. [ll 183/2005).

Gestione dei pascoli

La pratica del pascolo é gestita in modo da ridakmainimo le contaminazioni fisiche,SITT  NO
chimiche e biologiche degli alimenti di origine anale

N[0}

Viene rispettato il periodo di sospensione dopppglacazione di prodotti agrochimici  SIt1  NO(
N[0}

L’operatore fa uso di fertilizzanti organici divedallo stallatico SIl NO&

| fertilizzanti organici sono stoccati/immagazzinat

- separatamente dai prodotti destinati all'alimemaegidegli animali SIl NO&
- in contenitori atti a evitarne la dispersione SIll NO&
- inlocali non accessibili agli animali SIl NO&

Dopo l'ultimo utilizzo di fertilizzanti organici ammendanti viene rispettato il periodo
minimo di 21giorni di attesa, prima di permettdrpascolo e lo sfalcio di erba o altre SI'1  NO[
colture erbacee usate come mangime per gli anthaailevamento

Viene mantenuta per almeno due anni registrazione d

a) la quantita di fertilizzanti organici e ammentlanilizzati; SIl NO&
b) le date e le localita in cui sono stati applicértilizzanti organici e ammendanti;  SIlT NO[
c) le date in cui gli animali da allevamento haawato accesso al pascolo o in cui sono

stati raccolti i prodotti destinati SIJ NO

L’'operatore fa uso di mangimi medicati SIb NOJ

Se si, mette in atto misure per impedire la comamione degli altri mangimi e gliSIl]  NOU
errori di somministrazione agli animali

Esiste una procedura validata di pulizia dei sélategli impianti dopo lo stoccaggio e I&I11 NO
somministrazione dei mangimi medicati

Attrezzature per la somministrazione dei mangimi

Le attrezzature e 'unita di produzione animalecsprantenuti puliti a fondo e St NOJ
regolarmente

Esiste un sistema di rimozione del letame, deglitse di altre fonti di contaminazioneSI'1 NO!
dei mangimi

10 PP
Esiste un sistema di controllo dei parassiti SIl NO&
N[0 PP
| mangimi e le lettiere sono cambiati di frequemee evitarne 'ammuffimento SIl NO&
10 PP

Somministrazione dei mangimi

| mangimi sono immagazzinati separatamente daigitiochimici e da quelli vietati SItt NOZ
nell'alimentazione degli animali (per es. fertilé#i organici)

0

Le aree di stoccaggio dei mangimi sono mantenuitepu SIl NO&
0

Le sementi sono rese inaccessibili gli animali SIb NOJ
10

Lo stoccaggio dei mangimi medicati avviene in mddassicurarne la SIb NOJ
somministrazione esclusivamente ad animali a aub skestinati

L0
Distribuzione dei mangimi

La manipolazione dei mangimi é effettuata in matboevitarne la contaminazione .Sl NOI



10 P

| mangimi medicati sono manipolati separatamentguadli non medicati Sl
N[0 PP

Le attrezzature di somministrazione sono pulit®l@gnente in particolare dopo Sl
I'utilizzo per mangimi medicati

N[0}
Utilizzo dell'acqua

L’acqua é di qualita adeguata agli animali allevati Sl
10 PP

| sistemi di erogazione dell’acqua sono sottopa$tulizia e manutenzione regolare  SlI[I
10 PP
Personale

Chi manipola e somministra i mangimi agli animalspiede adeguate conoscenze e SI[
competenze

N[0 PP

NOL

NOL

NOL

NOL

NO



ATTIVITA 7 - Attivita diverse dalla produzione pr imaria di mangimi e attivita correlate (art. 5 comma
2 Reg.(CE) n. 183/05)

Informazioni generali

Specie allevate: N°capi: Indirizzo produttivo: Se azienda
- - ] carne lana /pellicce’ zootecnica
- - 0 latte pesce 0

- - ‘1 uova altro 0

Possesso del documento di valutazione dei risehvatdi da agenti fisici, chimici e SIl NO&

biologici ed (D.Lvo. n. 81/2008, art. 17 commatl & art. 28 e 29 comma 1).

Locali e attrezzature
Gli impianti e le attrezzature sono concepiti indodale da :
- ridurre il rischio di errore e le contaminazioni, SII1 NO&
- evitare le contaminazioni crociate, e in general® gli effetti che posson
pregiudicare la sicurezza e la qualita dei proddéstinati all’alimentazione SIiJ  NOUJ

animale;
- consentirne un’adeguata pulizia e disinfezione SI1 NO&
0
| locali sono dotati di una adeguata illuminazio¢urale e/o artificiale SI NOJ
Le finestre e le altre aperture (porte ove preydminno una buona tenuta e sono
predisposte contro i parassiti SIb NOJ
10

Se necessario, i soffitti e le strutture sospes® €oncepiti, costruiti e rifiniti in modo

tale da prevenire 'accumulo di sporco e da riddarecondensazione, la crescita dSIl1  NOO
muffe indesiderabili e la dispersione di particallee possano pregiudicare la sicurezza

e la qualita dei prodotti.

| miscelatori usati nella produzione sono apprdppar la gamma di pesi e volumi da

miscelarsi e sono in grado di produrre opporturgceie e diluizioni omogenee SI1 NO&
10 PP

Le bilance e gli strumenti di misurazione usatia@roduzione sono appropriati per la

gamma di pesi 0 volumi da misurarsi SIl NOJ
N[0}

Gli impianti di scarico sono adatti allo scopo, saoncepiti e costruiti per evitare il

rischio di contaminazione dei mangimi SIl NO&
N[0 PP

Le acque luride, reflue e I'acqua piovana sono 8teah modo tale da assicurare che I&IT1  NO[
attrezzature, la sicurezza e qualita dei mangimin@risentano

N[0

L’acqua utilizzata per la produzione dei mangindi gualita adeguata per gli animali 'Sl NOJ
Le condutture dell’acqua sono inerti SIll NO&
Produzione

Impianti di essiccazione

L’'operatore prevede ed effettua una manutenziopeogpiata dell'impianto SI NOJ
Garantisce che il processo e il tipo di combugibiilizzato non siano fonte di perico8IL1  NO
nei mangimi (soprattutto in caso di essiccaziometid)

Verifica che le temperature e il grado di essiamagirispettino le specifiche stabilite Sl NO!

Presenza di flussi di processo segregati per leatazione di grassi (Reg. (UE) St NO!
n.225/2012)

Presenza di linee dedicate alla produzione di nrmingddove esistono altre attivita  SIlT NO[
produttive (es produzioni tecniche/industriali, gani non conformi).

Specificare le attivita diverse dalla produzionextaingimi conformi

Stoccaggio e trasporto

| mangimi sono tenuti separati dai prodotti nontidesi all’alimentazione animale (es.SIl1  NO!
concimi, anticrittogamici, pesticidi)



| mangimi trasformati sono tenuti separati dalleeria prime, dalle premiscele e daglSI(!
additivi

10 P

| mangimi sono stoccati in locali a loro dedicatgaccessibili agli animali, mantenuti inSI
ordine con acceso riservato al personale autoazzat

| mangimi sfusi sono stoccati in silos o altri camitori chiudibili a loro dedicati Sl
Per i mangimi confezionati sono usati adeguati medie di imballaggio o Sl
confezionamento

10 PP
L’operatore fa uso di fertilizzanti organici divedallo stallatico Sl

| fertilizzanti organici sono stoccati/immagazzinat

- separatamente dai prodotti destinati all'alimemaegidegli animali Sl
- in contenitori atti a evitarne la dispersione SIt
- inlocali non accessibili agli animali Sl

NO

NOL
NOL
NO

NOL

NOL
NO
NOL

Il trasporto viene effettuato con mezzi idoneaaipologia di mangime da trasportare  [ISI NO!

In caso di trasporto effettuato da un altro opeeattel settore dei mangimi I'operatoreSIi!
ha evidenza della registrazione ai sensi del R&g.(83/05 di quest’ultimo

Le cisterne dei mezzi di trasporto sono dedicataaigimi (Reg. (UE) n.225/2012) Sl
| serbatoi di stoccaggio sono dedicati ai mangkRad. (U)E n.225/2012) Sl
in caso non siano dedicati indicare la misura adtdt per evitare contaminazioni
pericolose del mangime

Procedure documentate

E’presente una procedura per la qualifica dei forne per il controllo delle materie SI(!
prime e dei prodotti all'accettazione

L’'operatore verifica che tutti gli operatori delttege dei mangimi suoi fornitori siano

registrati o riconosciuti ai sensi del Reg.(CE) /D83 Sl
E’presente una procedura per verificare periodicaen&&a qualita dell'acqua utilizzata
nella produzione dei mangimi Sl

E'presente una procedura per la pulizia e manueezidegli impianti, delle
attrezzature, dei contenitori, dei veicoli che p@sano mangimi in modo adeguato &I[]
periodico

Le macchine che vengono in contatto con i mangonbsasciugate ogni volta che son®l(!
state sottoposte a una pulitura a umido
10 P

E’ presente una procedura per la lotta agli organisocivi e per il controllo degli Sl
animali infestanti e parassiti

0
Esiste una verifica, sugli impianti e le appareatirie di miscelazione e/o produzione,
adeguata e periodica conformemente alle proceduitéesstabilite dal fabbricante per iSIC
prodotti

0

Se del caso esiste una procedura per il contratite demperature per evitare |aSI]
condensa ed il deterioramento
10
Esiste una strategia per isolare, identificare alra i rifiuti, i residui e i materiali non SI
adatti all'alimentazione animale

o0 1T ] > o

Utilizzo di fertilizzanti organici

Dopo l'ultimo utilizzo di fertilizzanti organici ammendanti viene rispettato il periodo
minimo di 21giorni di attesa, prima di permettdrpascolo e lo sfalcio di erba o altre  SI[J
colture erbacee usate come mangime per gli antaadilevamento

NO

NO
NOL

NO

NOL

NOL

NOL

NO

NO

NO

NOL

NOL

NOL



Viene mantenuta per almeno due anni registrazione d

a) la quantita di fertilizzanti organici e ammentianilizzati; SI
b) le date e le localita in cui sono stati applicértilizzanti organici e ammendanti;  SI[J
c) le date in cui gli animali da allevamento haawato accesso al pascolo o in cui sono

stati raccolti i prodotti destinati Sl
Organigramma personale e formazione

E presente e disponibile un organigramma in cuigeen definite le qualifiche e le SIC
responsabilita del personale (funzionigramma)

Il personale &€ numericamente sufficiente per Vaéida svolgere Sl
Il personale € in possesso delle competenze e gigdlifiche necessarie per le proprieSIi
mansioni

Il personale & informato chiaramente per iscrited sluoi compiti, responsabilita eSI[]
competenze

E’prevista la formazione e I'aggiornamento del paede secondo piani prestabiliti e
comunque ogni volta che intervenga una modifica mtedotti, dell’attivita o delle SI]
procedure

E’stata designata una persona qualificata e resile della produzione Sl
NN 10 PP
E’ stato designato un responsabile del controllgudilita Sl
10 PP

Controllo di qualita
L'impresa ha quale parte del suo sistema di cdotraccesso ad un laboratorio dotat&lI( !
di personale e attrezzature adeguati

Interno [ esterno convenzionato
laboratorio con prova accreditata ISO 17025 (RE&) (n.225/2012) |
0

Esiste un piano di controllo di qualita scrittoldehaterie prime e/o dei prodotti finiti, SIC
che preveda in particolare:

* le specifiche dei prodotti SIC
» il controllo dei punti critici del processo di faiitazione Sl
» iprocedimenti e le frequenze di campionamento, Sl
« i metodi di analisi e la loro frequenza, SIt

» la destinazione in caso di non conformita delleamatprime e dei prodotti finiti Sl

Il piano aziendale di campionamento e analisi e@ppato e sviluppato in base

all'analisi dei pericoli Sl

Se del caso vengono considerati gli obblighi diiahprevisti dalla norma: SIt
* monitoraggio per le diossine secondo quanto rithidalla sezione

monitoraggio diossine”, allegato I, Reg. (CE) r84805 Sl
» costituenti di origine animale vietati, all.IV R8§9/2001 g:g
» controlli analitici previsti dal DM.16/11/93 (mamgi medicati)
Le materie prime di cui al punto 5 della sezioneofitoraggio diossine”, allegato I, S|
Reg. (CE) n.183/2005 sono accompagnate da proviidma attestanti quanto ivi
richiesto
Vi é evidenza che il laboratorio addetto ai cotitrolel’ambito dei monitoraggi S|

obbligatori per le diossine, sia stato informato dallOSM in relazione alla
comunicazione all’Autorita competentdi ogni non conformita per le diossi
riscontrata in autocontrollo

. . : . TN : SI]
Il piano aziendale di campionamento e analisi eleegiente applicato
10
Esistono controlli finalizzati a dimostrare I'efficia dell’attivita di miscelazione in SI]
relazione all’lomogeneita dei prodotti finiti

E’presente e a disposizione dell’autoritd competdatdocumentazione sulle materieSI(]
prime utilizzate nel prodotto finale per un periotmmmisurato alla vita commerciale
dei prodotti
10

NO
NOL

NOL

NOL

NOL
NO

NO

NOL

NOL

NOL

NO

NOL
NOL
NO
NOL

NO
NOL

NO
NOL

NOL
NO
NOL

NO

NOL

NOL

NO

NO



Esiste una procedura predeterminata per il prelieva conservazione dei campioniSI
degli ingredienti e dei prodotti finiti, di ciascumotto

| campioni sono sigillati, etichettati e conservatcondizioni ottimali per un periodo SI[]
commisurato alla vita commerciale dei prodotti
10

Nel caso di mangimi per animali non destinati gheoduzione alimentare sor Sl
conservati almeno campioni del prodotto finito

10 PP
Vengono conservati i risultati dei controlli pedmti al fine di consentire di rintracciareSI[]
la storia della fabbricazione di ciascuna partitgprdotto messa in circolazione e di
stabilire le responsabilita in caso di reclamo.

Piano di autocontrollo e HACCP
L’operatore pone in atto, gestisce e mantiene uneegura scritta permanente o
procedure basate sui principi HACCP. Sl
In tale procedura:

» e identificato ogni pericolo che deve essere pretereliminato o ridotto a

livelli accettabili, in relazione al tipo di mangee/o alla fase del processo; SIC
* i pericoli vengono divisi in fisici, chimici e biodici;
» lanalisi dei pericoli € adeguata al processo gradotti SN
» sono identificati i CCP nella fase o nelle fascin il controllo stesso é St

essenziale per prevenire o eliminare un pericgleraidurlo a livelli accettabili; SIt
» la scelta dei CCP e idonea allo scopo SIt
» sono stabiliti nei CCP, i limiti critici che diseninano I'accettabile e

I'inaccettabile ai fini della prevenzione, elimin@ze o riduzione dei pericoli St

identificati;
- stabiliti da requisiti normativi Sl
- stabiliti da specifiche dell’operatore SIt
e la scelta dei limiti critici & idonea allo scopo Slo
* sono stabilite ed applicate nei CCP procedure diitoaggio efficaci; g:g
* sono stabilite le azioni correttive da intraprerdeel caso in cui risulti dal

monitoraggio che un determinato CCP non é piu satiarollo; S|
» sono stabilite le procedure di verifica da svolgergolarmente al fine di

accertare I'efficacia e la completezza del contreffettuato nei CCP; S|
» e stabilito un sistema di documentazione dellegutace sviluppate e di

registrazione delle misure messe in atto, commigwifiattivita,; s
» la documentazione € presente, reperibile e cometiée gestita,; SI

» la procedura viene mantenuta aggiornata e comwigue sottoposta a
revisione e vengono apportati i necessari cambiéiragniqualvolta si apporti
una modifica nel prodotto, nel processo o in urasjasi fase della produzione, g
della trasformazione, dello stoccaggio e dellaridiszione;
Data UllIMa FEVISIONE .. ...t e e e e e e e e e e e ens

Rintracciabilita
L’'operatore detiene e aggiorna un registro cortiirscessari a identificare:
» l'operatore che gli abbia fornito un mangime, o lgi#si sostanza destinata o
atta a entrare a far parte di un mangime; Sl
+ le imprese alle quali ha fornito i propri prodotti. Sl

Le informazioni al riguardo sono messe a disposizidelle autorita competenti che €511
richiedano
0
Documenti relativi alla rintracciabilita per i pro duttori di additivi
- natura e quantita degli additivi prodotti, rispedtidate di fabbricazione e, se deSl!
caso, numero della partita o della porzione speifli produzione, in caso di
fabbricazione continya
- nome e indirizzo dello stabilimento cui gli additsono stati consegnati, naturaSI’
e quantita degli additivi consegnati e, se del casmero della partita o della

NO

NOL

NO

NOL

NOL

NO
NO
NOL
NO
NOL
NOL
NOL
NO
NOL
NO
NOL
NOL
NOL
NOL
NO

NOL

NO
NOL

NOL

NO

NOL



porzione specifica di produzione, in caso di fatdmione continua.

Documenti relativi alla rintracciabilita per i pro duttori di premiscele
- nome e indirizzo dei fabbricanti o fornitori di atidd, natura e quantita degli SILJ NOJ
additivi usati e, se del caso, numero della paditdella porzione specifica di
produzione, in caso di fabbricazione continua.

N[0}
— data di fabbricazione della premiscela, e numelia gartita se del caso. SI NOZ
10 PP
— nome e indirizzo dello stabilimento cui la premiacé consegnata , data di
consegna, natura e quantita della premiscela coasgge numero della partitaSIL)  NOU
se del caso.
N[0}

Documenti relativi alla rintracciabilita per i produttori di mangimi
composti/materie prime per mangimi
- nome e indirizzo dei fabbricanti o dei fornitoriliedditivo/della premiscela, SIIJ  NO
natura e quantita della premiscela usata, con rudigartita se del caso .

10 PP
- nome e indirizzo dei fornitori delle materie primer mangimi e dei mangimi SIL1  NOC
complementari e data di consegna.
10 PP
— tipo, quantita e formulazione del mangime composto. SItT NO
N[0
- natura e quantita delle materie prime per manginded mangimi composti SILJ  NOJ
fabbricati/consegnati, unitamente alla data di fedalzione e al nome e indirizzo
dell'acquirente (ad esempio agricoltore, altri gteri nel settore dei mangimi).
N[0 PP
Reclami e ritiro dei prodotti
Esiste un sistema di registrazione e trattamentoediami . SIJ NO
N[0}

Esiste un sistema scritto per il rapido ritiro deodotti immessi nel circuito di
distribuzione che definisca procedure scritte sdistinazione dei prodotti ritirati e SILT NOU
registrazione delle non conformita.

N[0}
Etichettatura

L’indicazione del tipo di mangime e conforme all:ab a) del req.767/09 SI1 NO&
10 PP

Le indicazioni obbligatorie di etichettatura somegenti e complete SI1 NO&
10 PP
L’etichettatura dei mangimi non e tale da trarreimganno l'utilizzatore (claims

impropri, claims farmacologici etc...) SItt NOJ
N[0
L’indicazione degli additivi nei mangimi compostiiporta la denominazione SI'1  NO[
dell'additivo cosi come previsto nel regolamentdoaazativo dell’additivo o nel

registro comunitario

| prodotti ad uso tecnico non destinati all’alimeeribne animale sono chiaramenteSI] NOL]
identificati e distinguibili da quelli destinati mangimi

Attivita 8- produzione di alimenti per animali da compagnia

Requisiti
Rispondenza dei locali e delle attrezzature aiisgijdel D.Lvo 81/2008 SI  NOU

| locali adibiti alla trasformazione di sottoprota@li origine animale sono accessibili SI'1  NO'!
solo a persone autorizzate

10 PP

Esiste una zona «pulita» e una zona «sporca», atiegaente separate SItT NO&
10 PP

Esiste nella zona sporca una parte coperta perezione dei sottoprodotti di origine SlI NO



animale, questa e costruita in modo da poter e$aeifmente pulita e disinfettata
0

| pavimenti sono costruiti in modo da facilitarevicuazione dei liquidi Sl
10
Presenza di adeguati servizi igienici, spogliatmiippersonale SIC
10 P

L'impianto di trasformazione dispone di una capaditproduzione di acqua calda e &l[
vapore sufficiente per la trasformazione dei sotidptti di origine animale
10 PP
Tutte le installazioni utilizzate per la trasforn@aee dei sottoprodotti di origine animale
gualora sia richiesto un trattamento termico donaite di:

- dispositivi di misurazione per controllare la f@eEnatura nel tempo e, se necessario &/
pressione nei punti critici

N[0}

- dispositivi di registrazione continua dei ristilidelle misurazioni SIt
N[0}

- un adeguato sistema di sicurezza che impedigibhdssamento della temperatura &4l
un livello insufficiente

10 PP
Esiste una netta separazione tra la zona dell'mpia cui i materiali destinati alla Sl
trasformazione vengono scaricati e le zone riseralié trasformazione del prodotto e

al magazzinaggio del prodotto trasformato

10 PP
L'impianto di trasformazione € munito di installazii appropriate per la puliziae la Sl
disinfezione dei contenitori o recipienti utilizeper i sottoprodotti di origine animale,
nonché dei veicoli usati per il trasporto

10 PP
Esistono adeguate strutture per la disinfezionke debte dei veicoli in uscita dalla zonal[’
sporca dell'impianto di trasformazione

N[0}
Esiste un sistema di eliminazione delle acque eeflu SIC
N[0
L'impianto di trasformazione é dotato di un laborit proprio o ricorre ai servizi di unSIC
laboratorio esterno

10 P

Gli impianti di trasformazione di categoria 3 sataiati di:

- un'installazione che consenta di rilevare lagmea di corpi estranei quali materiale &
imballaggio, pezzi di metallo, ecc. nei sottopraidditorigine animale;
10 PP

- un locale sufficientemente attrezzato, che pessare chiuso a chiave, riservato  SI[]
all'uso esclusivo del servizio d'ispezione, sedantjita di prodotti trattati renda
necessaria la presenza regolare o permanentaittgita competente
10 PP
Requisiti generali d'igiene

| sottoprodotti di origine animale sono trasfornilgiiu presto possibile dopo il loro  SIT
arrivo
10 P
Prima della trasformazione, i sottoprodotti di oreyanimale sono sottoposti a controlISI[]
per verificare la presenza di corpi estranei cagyresenti, devono essere rimossi
immediatamente
10 PP

Fino al momento della trasformazione, sono adeguatée immagazzinati Sl
N[0}
esiste una zona apposita dove i contenitori, prenti e i veicoli utilizzati per il Sl
trasporto di materiale non trasformato sono puliti

10 PP

Il personale addetto alle operazioni eseguite rzelie sporca entra nella zona pulita SIT]
dopo aver cambiato abiti da lavoro e calzaturesmféittato questi ultimi.

N[0}

Le attrezzature ed utensili sono portati dalla zep@rca a quella pulita solo dopo essefd!
stati puliti e disinfettati

NO

NO

NO

NOL

NO

NO

NOL

NOL

NOL

NO

NO

NO

NOL

NO

NOL

NOL

NO

NOL

NO



10 P

Le acque reflue provenienti dalla zona sporca $attate in modo da garantire che nddi[’
rimangano agenti patogeni

N[0
Esiste un programma documentato di lotta contrcellic roditori, insetti o altri SIC
parassiti
10 PP
Esistono documentate procedure di pulizia Sl
10 PP
Sono effettuate e documentate le ispezioni delianté e delle attrezzature Sl
10 PP
VENGONO PRELEVATI campioni del prodotto finito e diascuna partita di prodott8I[]
fabbricato e immesso sul mercato o di ciascunaiquezspecifica di produzione (in
caso di produzione continua) vanno prelevati inngte sufficiente secondo una
procedura predeterminata dal fabbricante e sonoseteati per assicurare la
rintracciabilita, sigillati ed etichettati per agdarne lidentificazione; essi sono
conservati in condizioni tali da escludere un cami@nto anomalo nella composizione
del campione o una sua adulterazione.

N[0 PP

Tali campioni sono tenuti a disposizione delle atdocompetenti almeno per uSIC
periodo appropriato a seconda dell'uso per il guadangimi sono immessi sul mercato
N[0}
Metodi di trasformazione

Per ciascuno dei metodi di trasformazione ricongssono identificati i punti critici di SIJ
controllo che determinano l'intensita dei trattatnermici applicati all'atto della
trasformazione

10 PP
Prodotti trasformati

| campioni dei prodotti finali prelevati nel coreal termine dell'immagazzinamento SI
presso l'impianto di trasformazione rispettancelguenti norme:

salmonella: assenzain25g:n=5,¢c=0,m=6,0

enterobacteriaceae: n=5,c =2, m =10, M = 80Dg
10 PP
Etichettatura

L’indicazione del tipo di mangime e conforme alt’ab a) del reg.767/09 Sl
N[0}

Le indicazioni obbligatorie di etichettatura somegenti e complete SI
N[0}
L'etichettatura dei mangimi non e tale da trarreimganno I'utilizzatore (claims
impropri, claims farmacologici etc...) Sl
10 PP
L’indicazione degli additivi nei mangimi compostiiporta la denominazioné&lI
dell'additivo cosi come previsto nel regolamentdoamzativo dell'additivo o nel
registro comunitario

| prodotti ad uso tecnico non destinati all’alimeenbne animale sono chiaramente
identificati e distinguibili da quelli destinati mangimi

NOL

NO

NOL

NOL

NOL

NOL

NOL

NO

NO

NO

NOL

NOL



CONCLUSIONI: GIUDIZIO COMPLESSIVO

FAVOREVOLE SIO0 NOJ
1[0
SFAVOREVOLE SIO NOJ
N0

FAVOREVOLE CONDIZIONATO all'effettuazione  d’adeguamenti
strutturali e/o funzionali da effettuarsi entro témpo massimo indicato
dall'autorita competente, a far data dalla forn@eunicazione. | SI1 NO&

(* specificare tipologia, importo e prescrizioneldgge infranta)
All'atto del sopralluogo in rappresentanza delttadiisulta/no presente/ti (specificare cognomen@o

(@00 1 010411 0| [T
Y8 o o [T [ 41T o (1 0 11
Eventuale documentazione raCCOIa: .......vvruri i e e e e e e e e e
Eventuali campioni PreleVali @ ... e e

verbale cCampPiONaMENTO N.. ... e e et et e e e e et e e e et et e

| Verbalizzanti:
Il Legale Rappresentante della Ditta Il Veterinario Ufficiale

Istruzioni per la compilazione



Al fine di facilitare ed uniformare le attivita diontrollo su tutto il territorio nazionale le AA.3%.
territorialmente competenti possono eseguire lezismi presso gli OSM, avvalendosi delle check-tis
sequito riportate.

All'esecuzione di ciascuna ispezione dovra corrispalere la compilazione di un verbaleche deve
essereilasciato in copia all’'operatore.

Il presente verbale — check-list & costituito da parte invariabile (costituita dalla pagina iaieie da
guella finale), da utilizzare per qualsiasi tipoogieratore ispezionato e da una parte variabilellajgentrale,
che contiene una serie di attivita (n. 8) che vasuete e combinate in base alle attivita, svadt€aperatore e
che sono oggetto di verifica.

Parte invariabile:

Nella pagina iniziale vengono riportati i datiglidspettori, i dati anagrafici delle aziende igmmate,
le autorizzazioni possedute dall'impianto, le atéivspezionate durante la specifica ispeziondj esiti della
medesima.

Tale pagina ha la duplice funzione di riportardati essenziali dell'ispezione e sintetizzarneegiti
della stessa al fine di facilitarne la rendicorvazi.

A tale scopo, i campi compilabili presenti nelizione“Attivita ispezionate” della pagina iniziale del
verbale, sono esattamente quelli presenti nellheda ispezioni” del PNAA, che viene utilizzata par
rendicontazione della attivita ispettiva region@emestrale e annuale), al Ministero.

La pagina_“conclusioni” riporta le risultanze e peescrizioni impartite dagli ispettori alloperato
oggetto di ispezione, il tempo per provvedere agkguamenti, i suggerimenti, le note, la descreidalle
eventuali sanzioni e I'elenco dell’eventuale docatagione raccolta, nonché le firme dei verbalizzandei
legali rappresentanti.

Parte variabile:

La parte variabile e costituita dalle pagine ripoti le attivita (check-list), le quali sono satie per
ogni singola attivita che viene controllata, devassere compilate nei campi che interessano eatdletla
parte fissa corrispondente.




Allegato n. 4 bis

Anno 201 li

CHECK LIST CENSIMENTO IMPIANTO PRODUZIONE MANGIMIN  ON — OGM

1) DATI ANAGRAFICI ED INFORMAZIONI GENERALI

N. ricoNOSCIMEeNto / registrazione ..........oooviieiiiieie e,

Ragione sociale

Legale rappresentante

Sede produttiva

Data costruzione data ultima ristrutturaziane

Tipologia produttiva

Descrizione attivita

Quantificazione produzioni

Materie prime non-OGM utilizzate

» produzione mangimi circuito biologic[] complg_] neplementari []

» produzione mangimi non OGM_] compld ] complement]]

] comunitario / paesi terzi

» dimensione del mercato servito [l nazionale
mangimi non OGM [] regionale
[] locale

e giorni di lavorazione/orari mangimi convenzionali

e giorni di lavorazione/orari mangimi non OGM

e quantitativo annuo di mangime prodotto (gl) convenale etichettato OGM

convenzionale non — OGM

biologico

* responsabile produzione

* responsabile qualita

PROCESSO PRODUTTIVO
2) DOCUMENTAZIONE

planimetria aggiornata (1:100) (indicazione iarpietria delle fosse, silos materie prime/prodottii, aree stoccaggio, dedicate gi
MANGIMI NON OGM) it eeeeee bbbttt et e et e e e e e e e e e e e s e e oo e o e baaeeeeeeeeeaeaaaaeaeesasaaaaaanbnnbbebbbsbneeaaaaaaeaaasaanan sio noo

3) REQUISITI IMPIANTO

materie prime alla rinfusa:
fosse di scarico n°
fosse di scarico dedicate non OGM_n°

fosse di scarico provviste di protezione (sottotatcopertura della griglia) ........oovveveeeeeeieiii s si noo
dispositivi per la separazione di eventuali COITENET ..........uuuurrrrreiiieriereeeeee e s eeeeeeeesessssasssanernrrerreerereeeeees si o noo

deviatore di flusso (per ricarico del prodotto ramtettato dOPO 10 SCAMICO)........uuuurrrrr e eeeveeeeeeeeeereeeeeeaeeeaaeeaenas si noo




materie prime in silos:

silos n°
(o] =1S =T 0Pz W] (o1 3e [=To [ Tor= i o 1@ 1] Y S sio noo
o =T a1} Tor= VA Te) g0 [-T IR o PR sio noo

frequenza di pulizia dei silas

» sistema di produzione
tipologia del sistema di produzione: linea unica
linea doppiao
sistemi di prevenzione contaminazione crociatayeaver — mangimi OGM/mangimi non OGM:
e pianificazione temporale delle lavorazioni — gidonari di produzione diversi

e utilizzo prodotti di lavaggio per la pulizia dell@ea.................ccccvuiiiiiiiiiiiiie e si noo
quali?

e n°cicli di produzione per prevenire il carry-oprocedura valicata)
» determinazione del volume di mangime necessarid faraggio della linea (ton/tempa)

» gestione dei prodotti di lavaggio

prodotti finiti in sacchi:

presenza di area 0 10Cali di STOCCAGQIO . eaarrarieeeei ettt et e e e e e e e s e e e e bbb e e e e et eeeeaaaaaaeaeeeeaaaaannnnes sio noo
separazione dei sacchi per categoria (OGM/NON OGIM)......eeiiiiiiiiiiaiaaa ettt e e e e e e e aanneeees si nhoo

prodotti finiti in silos:
n° silos per il prodotto finita
n° silos dedicati non OGM

(o =Tq1nliler= V4o ] aT=No [T IR 1[0 1P UPPRPRRR sio noo
frequenza di pulizia dei silos non OGM

trasporto

effettuato direttamente dall’azienda......... msSi noo n° automezzi dedicati per trasporto mangimin@M—
effettuato da una ditta esterna ............. si.o noo n° registrazione (Reg. CE 183/05)

sistema di pulizia automezzi .............. si.o noo validato il ultimo aggiornamento

presenza zona idonea Per PUlIZIA QULOMEZZI e oottt ee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aanns sio hoo
4) TRACCIABILITA’

lista fornitori iINgredienti NON-OGM .......... ettt e e e e e e e e e bbb e e e ee et eeeaaaaaaaaaaeeesaaaanrnnes sio noo
sistema di registrazione ed archiviazione dellerimiizioni relative alle produzioni

(o[ fo] g =V IT=TECI €Tl 1Yo £ Wo [ o o o (U A o o T= e Uo) 1 (o) IS sio noo

5) PIANO DI AUTOCONTROLLO

PROCEDURA PRODUZIONI NON OGM E SISTEMA HACCP

Presenza di una procedura riguardante le produg@MIOGM .............ccooiiiiiiiiiiiiiie i cerrene e e e e e ae e e e e e e e e e s s snannaeees si noo
E stata condotta analiSi Aei FISCRI........ccece.evivieeiceeceeeceeetcee et eee ettt s et es e ss et e s e sesseseseeeesenseeenes sio noo
Sono stati individuati i CCP/CP................ io noo
Corretta gestione dei CCP e/o dei CP noo
Le registrazioni del monitoraggio dei CCP e deig®R0o disponibili.............ccccuuiiiiiiiiiii s si nhoo
Sono stati definiti i limiti di ACCETEADINTA v .vvveeiieiiiiiiii e e e sio noo
Sono state definite 1€ AZiONi COMTETIIVE ..ot eeaeaaa e e as sio nhoo
Sono disponibili le registrazioni delle non confd@re delle azioni COMTEIVE ............viicmmmeeeeeeeiiiiiieeeeesiiiieeeeeens si noo
PERSONALE OPERANTE NELLA LINEA NON OGM
Il personale partecipa alle attivita fOrMALIVE............ooiii i e e e e e e e e e e e e e rrannees sio noo
Sono state effettuate attivita di formazione iNBragli OGM ............coooiiiiiiiiiiii e e e Si noo
| corsi di formazione SON0 OCUMENTALT ....ccueemreeeiiiitiiiiie et e ettt e et e e e s s e e e e s s nsbbbeeeeessanneeeas sio noo
Informazioni scritte su compiti € responsabilitR [EErSONAIE ........oevvviiiiiiiei e Si noo
Presenza di organigramma aziendale con individnazielle responsabilita ...............c..vemmmeiieeeeeeiiciieee e, si noo
CONTROLLO DEI FORNITORI

» La procedura di selezione dei fornitori € PreS@TE@IIVA ...........cueiiiiiiiiiiiee ittt e st e s si noo
e Sono presenti esiti di analisi inerenti alle Magmime NON OGM ..........uuviiiiiiiiiiiiiee e e i noo
e Sono presenti certificazioni per le materie primelichiarazione non OGM “once only” .........ccceeeeeiiiiviiiinns o noo

- dichiarazione di origine ...........cccccieeeeee e eeee e i noo

- dichiarazione di lotto non OGM + analisi ......... O noo

- certificato di approvvigionamento non OGM .. noo

- sistema di identita (identita preserved progrann)smgolo
[otto €/0 INgrediente .........coooiiiiii e i noo




CONTROLLO QUALITA’ DELLE MATERIE PRIME

E’ presente una procedura di formazione del cangp{BR@g. 691/13) ....ccovvviieeeiieiiii i §i noo
Controlli eseguiti:
» OGM: autorizzatio non autorizzatio non autorizzati con autorizzazione in casadiuta (Reg 619/11)

> Altri controlli

CONTROLLO QUALITA’ DEI PRODOTTI FINITI

E’ presente una procedura di formazione del cangp{B@g. 691/13) ...ooooiiiiiiiiiiiiiiii e s&i noo
Controlli esequiti:
» OGM: autorizzatio non autorizzatia non autorizzati con autorizzazione in casadiuta (Reg 619/11)

> Altri controlli

Laboratorio di riferimento per analisi OGM:

N° accreditamento:
Accreditato Per MCEICA OGM ..ottt e e e e e e oottt et et e et e e aaa e e e e e e s e e e aaaannnnbnereeaeeas sio nhoo

OSSERVAZIONI

NOME COGNOME COMPILATORE
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INTRODUZIONE

Con la presente Linea Guida si vogliono fornire agleratori addetti al controllo ufficiale
gli strumenti per attuare il campionamento uffiei@ei mangimi in conformita con la normativa
comunitaria, in maniera particolare del RegolamdB) N. 152/2009, recentemente modificato
dai Regolamenti (UE) n. 691/2013 e n. 51/2013.

I Regolamento (CE) N. 152/2009 abroga la Direttit6/371/CE, che fissa i metodi di
prelevamento dei campioni per il controllo uffigadegli alimenti per gli animali, sostituendo nel
contempo il D.M. 20 aprile 1978 per quanto rigual@aleterminazione dei costituenti di origine
animale vietati (OAV), degli additiyidelle sostanze indesiderabili, degli OGM e detiEiets.

Il D.M. 20 aprile 1978 é ancora la norma di rifieeinto per le procedure di campionamento
dei mangimi destinati al controllo dei microrganisenradionuclidi, parametri che non risultano
inclusi nel campo di applicazione del suddetto l@gento.

Tuttavia, in considerazione della garanzia di rapentativita che offre il Regolamento
suddetto, e della maggiore praticita operativaitishe opportuno estendere a tutti i campionamenti
ufficiali dei mangimi I'applicazione del Reg.(CEb24/2009, cosi come modificato dal Reg.(UE)
691/2013. Tale azione € utile inoltre per garantingrincipio di equivalenza ed omogeneita dei
campionamenti ufficiali tra gli SS. MM.

1. PRINCIPI GENERALI

Il prelievo di campioni di mangimi deve essereges® tenendo conto delle "buone pratiche
di campionamento”. Le modalita di campionamentodcianano in modo determinante le
successive procedure di controllo analitico, peadapplicazione delle buone pratiche risulta uno
strumento indispensabile affinché non sussistantestabili vizi procedurali.

Un campione prelevato al di fuori delle proceddireampionamento previste dalle norme o
da codici di buone pratiche deve essere consideredoneo all’analisi al fine del controllo
ufficiale, non possedendo i requisiti minimi di &jta

Il campione va idoneamente identificagtichettato, manipolato, conservato e traspoitato
modo da garantirne la validita dal punto di visiarigico e analitico (art 11, comma 7 del
Regolamento (CE) N. 882/04). Inoltre esso deveresaecompagnato dal relativo verbale di
prelievo, adeguatamente e correttamente compilato.

| requisiti fondamentali di un buon campionamentinc la rappresentativita e la
praticabilita.

Un campione rappresentativo si ottiene utilizzamadivezzature idonee e procedure che
consentano di prelevare da tutta la partita oggeéiocampionamento, campioni elementari e
globali (i campioni globali non sono prelevati maparati da quelli elementari) di numero e peso
adeguato (grandezza).

Per realizzare un campionamento rappresentativdes tenere in considerazione sia la
tipologia di matrice su cui si interviene (tipolagipresentazione sfusa o confezionata, grandezza),
sia la distribuzione dell'analita nella massa (omiemente distribuito o meno).

Inoltre si deve prestare attenzione all’aspettontgngimi da sottoporre a campionamento.
Qualora porzioni del mangime da sottoporre a cangyeento mostrino, ad un esame visivo, una
differenza di qualita rispetto al resto del mangide#lo stesso lotto, tali porzioni devono essere
separate dal resto e trattate come un sottolostinth. Qualora non fosse possibile suddividere il
lotto in sottolotti, il mangime viene sottopost@éampionamento come lotto unico. In tali casi, ne é
fatta menzione nel verbale di campionamento e IQPE.



Una corretta procedura di campionamento prevede:

. garanzia di rappresentativita (per numero di camipglementari, numero di punti di
prelievo, grandezza del campione globale e del camegdinale);

. un’accurata omogeneizzazione del campione globale;

. conservazione del campione prima dell'analisi imgo fresco e asciutto (salvo

diversamente specificato per particolari prodattimodo da evitare modificazioni fisiche
della matrice (es.: riduzione o aumento della pdrede di umidita) e fenomeni di
alterazione delle sostanze da ricercare;

. limitata esposizione alla luce, per evitare chesdstanze fotosensibili possano essere
danneggiate dall’esposizione ai raggi solari;
. assenza di eventi di contaminazione dei campiaepati dopo e durante la fase di

campionamento.



2. DEFINIZIONI

» Analita: cio che e oggetto della ricerca analitica, adngse una sostanza indesiderabile, un
microrganismo o un componente del mangime.

» Additivi per mangimi: sostanze, microrganismi o preparati, diversidangimi e dalle
premiscele che sono intenzionalmente aggiuntidmiienti per animali o all'acqua al fine di
influenzare favorevolmente le caratteristiche dangimi, dei prodotti di origine animale, il
colore di pesci e uccelli ornamentali, la produeian le prestazioni o il benessere degli
animali influendo, in particolare, sulla flora gashtestinale o sulla digeribilita degli
alimenti per animali; inoltre sono in grado di sisfigre le esigenze nutrizionali degli
animali, di avere un effetto positivo sulle consagze ambientali della produzione animale
e un effetto coccidiostatico o istomonostatico.

» Campionamento: procedurautilizzata per prelevare e/o costituire un campioNella
presente Linea guida per campionamento s’intencenilpionamento ufficiale.

e Campione di laboratorio (CL): campione destinato al laboratorio (come ricevutd da
laboratorio) che puo essere il campione finalearhpione ridotto o il campione globale.

» Campione elementare (CE)quantita prelevata da un punto della porzionepanata.

» Campione finale (CF) parte del campione ridotto o del campione globat®geneizzato.

» Campione globale (CG) insieme di campioni elementari prelevati da uressa porzione
campionata.

» Campione globale omogeneizzato (CGO)CG sottoposto a idoneo mescolamento. in
modo da uniformare quanto piu possibile il CG. fr 9.3

e Campione ridotto (CR): parte rappresentativa del CGO, ottenuta mediaigiezione
rappresentativa di quest'ultimo.

* Macinazione: operazione che consente di ridurre in frantumgramuli minuti o in polvere
il materiale campionato, per mezzo di opportunezatature meccaniche.

* Mangime complementare:mangime composto con contenuto elevato di talws¢éanze,
ma che, per la sua composizione, € sufficiente ymexr razione giornaliera soltanto se
utilizzato in associazione con altri mangimi.

* Mangime completa mangime composto che, per la sua composiziogeffigiente per una
razione giornaliera.

* Mangime composto miscela di almeno due materie prime per mangiomnienente o0 meno
additivi per mangimi, destinata all’alimentazionegti animali per via orale sotto forma di
mangimi completi o complementari.

* Mangime d'allattamento: mangime composto somministrato allo stato secdduito in
una determinata quantita di liquido, destinatoalittientazione dei giovani animali come
complemento o in sostituzione del latte maternotqudsstrale o destinato ad animali
giovani, come vitelli.

* Mangime medicato: qualsiasi miscela di medicinale/i veterinario/i len@nto preparata
prima della sua immissione in commercio e destiagt@ssere somministrata agli animali
senza trasformazione per le sue proprieta curatpreventive.

* Mangime minerale mangime complementare contenente almeno il 40 @éreeri grezze.

* Mangime: qualsiasi sostanza o prodotto, compresi gli additrasformato, parzialmente
trasformato o non trasformato, destinato alla mignie per via orale degli animali.

* Materie prime per mangimi: prodotti di origine vegetale o animale, il cui dbie
principale & soddisfare le esigenze nutrizionagjlidanimali, allo stato naturale, freschi o
conservati, nonché i derivati della loro trasforinae industriale, come pure le sostanze
organiche o inorganiche, contenenti o meno additper mangimi, destinati
all'alimentazione degli animali per via orale, inajto tali o previa trasformazione, oppure
alla preparazione di mangimi composti oppure adresssati come supporto di premiscele.
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* Omogeneizzazioneoperazione di mescolamento mediante la quale useetai eterogenea
viene resa omogenea. In alcuni casi, 'omogeneianazdella miscela non e sufficiente per
determinare I' omogeneita dell’analita contenutteneniscela.

» Partita o lotto (art.3 del regolamento CE n.767/20®): una quantita identificabile di
mangimi che possiedono caratteristiche comuni cdioggine, la varieta, il tipo
d’'imballaggio, I'identita dell'imballatore, quelldello speditore o I'etichettatura e, nel caso
di un processo produttivo, un’'unita di produzioneodwtta in un singolo impianto
applicando parametri di produzione uniformi o piita di produzione, se prodotte in ordine
continuo e immagazzinate nello stesso impianto.

» Porzione campionata lotto o parte identificata del lotto o sottolottostituente un'unita e
avente caratteristiche presunte uniforenpertanto sottoposta a campionamento”.

* Premiscela medicata: qualsiasi medicinale veterinario preparato in amicper la
successiva fabbricazione di mangimi medicati.

* Premiscele le miscele di additivi per mangimi o le miscele who o piu additivi per
mangimi con materie prime per mangimi o acquaizaike come supporto, non destinate ad
essere somministrate direttamente agli animali.

* Prodotto intermedio: prodotto medicato ottenuto dalla miscelazione wia ypremiscela
medicata autorizzata con uno o piu mangimi, chdi@oea una concentrazione di elemento
medicamentoso multipla della dose giornaliera cotige per la specie animale di
destinazione e destinato alla fabbricazione sus@eds mangimi medicati pronti per l'uso.

3. CRITERI DI CAMPIONAMENTO

| Criteri di campionamento sono tre:

1) casuale o non mirato: indica il campionamento ufficiale programmato reetbito del
piano di Monitoraggio, atto a valutare I'evoluzione nel tempo di un deieato fenomeno,
in riferimento ad obiettivi o requisiti predefinifNon e previsto il sequestro amministrativo
preventivo della partita/lotto campionato.

2) mirato: indica il campionamento ufficiale programmato l'aehbito del piano di
Sorveglianza che tiene conto di taluni criteri di rischio pateale per gli animali, per
'uomo e per 'ambiente e delle precedenti non oomita. Non e previsto il sequestro
amministrativo preventivo della partita/lotto campato.

3) su sospetto:e un campionamento ufficiale non programmato, ffeteato sulla base di:

» sospetto di irregolarita (in base a filoni d’'indagj notizie anamnestiche, segnalazione da
parte di altri organi di controllo);

e emergenze epidemiologiche;

* emergenze tossicologiche;

e eventi comunque straordinari.

Per tale tipo di campionamento € previsto il ssetroeamministrativo preventivo della
partita/lotto campionato, la raccolta di tutte tdormazioni utili per circoscrivere |'episodio, la
messa in atto di tutte le misure necessarie aadai@re i mangimi non conformi 0 sospetti e la
valutazione delle misure preventive da adottare.




4. PERSONALE CHE ESEGUE | CAMPIONAMENTI

Le Autorita competenti devono disporre di persenalnumero sufficiente, adeguatamente
qualificato e di attrezzature idonee per espldtativita di campionamento.

Secondo l'art. 6 del Regolamento (CE) N. 882/@4stessa Autorita competente assicura
che tutto il suo personale che esegue controitiaff.

a) riceva, per il proprio ambito di competenzaa flrmazione adeguata che gli consenta di
espletare i propri compiti con competenza e svelgeontrolli ufficiali in modo coerente;

b) si mantenga aggiornato nella sua sfera di ebemze e riceva, se del caso, un'ulteriore
formazione su base regolare.

5. TIPO DI CAMPIONAMENTO

5.1.Campionamento Statico

| prelievi vengono effettuati in punti specifigpartiti sulla massa non in movimento. Norma
ISO 24333:2009 (prelievo in punti diversi di unasse stoccata), operando sulle superfici libere
della massa stessa.

Puo essere eseguito mediante attrezzature autbmaii manualmente con pale con bordi
rialzati o sonde lunghe fessurate in successiomolje). Il margine di errore, di per sé piu alto
rispetto al prelievo dinamico, per questa modaliacresce progressivamente al diminuire della
massa campionata (vagone > silos > sacchi> picooigezioni).

5.2.Campionamento Dinamico

| prelievi vengono effettuati in tempi diversi daa massa in movimento (per merci alla
rinfusa). Norma ISO 24333:2009. Puo essere eseguédiante sistemi manuali od automatici
(campionatori), con prelievi da nastri trasportatoda masse di alimenti in flusso (es. durante il
carico o lo scarico).

La frequenza di prelievo dei campioni elementariesa come intervallo di tempo) € in
funzione della velocita di flusso, delle dimensiatglla matrice e del campione globale da
prelevare; il prelievo del campione va effettuatmsiderando che gli intervalli di tempo tra un
prelievo e I'altro siano commisurati alla duratd@escarico o del carico.

Al fine di determinare l'intervallo di tempo (minutche deve intercorrere tra il prelievo di un
campione elementare e l'altro, si puo utilizzaredguente formula:

Intervallo di campionamento (espresso in minuti) =

Durata dello scarico (in minuti )/ numero di CE darelevare

Es.: Scarico di 400 t, velocita di scarico sia pati00 t/ora, la durata dello scarico risulta pari
a 240 minuti; considerando di dover prelevéd CE

Intervallo di campionamento = 240 /40 = @in
Pertanto si deve prelevare 1 C.E. ogni 6 minuti.



6. MATRICI DA SOTTOPORRE A CAMPIONAMENTO E ANALITI DA

RILEVARE/DETERMINARE

Le tipologie di mangimi oggetto di campionamentacamsiderate nel Piano Nazionale di
Controllo ufficiale sull’Alimentazione Animale (PN, redatto dal Ministero della Salute,
Dipartimento della Sanita Pubblica Veterinaria, laleSicurezza Alimentare e degli Organi
Collegiali per la tutela della Salute, Direzionen@rle della Sanita Animale e dei Farmaci
Veterinari, Ufficio VII sono le seguenti:

additivi;

premiscele di additivi;

materie prime per mangimi;

mangimi composti non medicati (completi e completae))

alimenti medicamentosi per animali (contenenti psegle medicate);
prodotti intermedi.

Le modalita di esecuzione del campionamento &mifiziano in relazione alla distribuzione
degli analiti da ricercare nel mangime da campienar
Ai fini della presente Linea Guida si distinguongedipologie di distribuzione:

» CATEGORIA A) analiti distribuiti in modo uniforme;
» CATEGORIA B) analiti distribuiti in modo non uniforme.

Di seguito si riportano gli analiti, consideratil iNAA, suddivisi in funzione della tipologia di
distribuzione:

Tabellan.1

Tipologia di distribuzione A:
analiti distribuiti in modo
uniforme

Tipologia di distribuzione B:
analiti distribuiti in modo non
uniforme

Principi farmacologicamente
attivi e additivi

Principi farmacologicamente attivi
additivi (contaminazione crociata
carry over)

Radionuclidi

Costituenti origine animale vietat

Metalli Pesanti (arsenico,
piombo, mercurio, cadmio)

Micotossine

Altre sostanze indesiderabili
(nitriti, melamina)

OGM

Diossine - PCB Diossina -
simili - PCB non Diossina
Simili

Sostanze indesiderabili (di cui al
direttiva 2002/32/CE, allegato |
sezioni lll e IV)

a

Pesticidi

Salmonellaspp.

E importante precisare che la maggior parte dawiiti distribuiti in modo non uniforme

nelle materie prime possono pero essere distriluithodo uniformenei mangimi composti a
seguito dell’attivita di miscelazione che compautza uniformita nella distribuzione degli analiti
attraverso l'intera massa del mangime. Pertantotnaemer le materie prime per mangimi il
campionamento deve essegeneralmente effettuato secondo quanto indicato al punto 5.2
dell'allegato | al Reg.(UE) n. 691/2013 (vedi TdaeB di cui alla presente linea guida), per i
mangimi completi e complementari potranno esseilezadti i metodi di cui al punto 5.1 del
suddetto allegato | (vedi Tabella 2 di cui allaganete linea guida).



Nel caso in cui I'autorita di controllo sospetti fatemente che si abbia una distribuzione
non uniforme anche in un mangime composto come nehso di contaminazione crociata ad
esempio da componenti di origine animale vietati da principi farmacologicamente attivi, &
raccomandabile comunque applicare i requisiti prewsti per gli analiti non uniformemente
distribuiti (Tabella 3).

Per gli analiti non previsti dal PNAA, il campionanto dovra essere eseguito tenendo conto della
distribuzione uniforme o non uniforme, sentito drere dell’lstituto Superiore di Sanita e/o del
Centro di Referenza nazionale per la Sorveglianzail econtrollo degli alimenti per
animali (C.Re.A.A.). Le Regioni/lstituti dovrannoformare il Ministero in merito alle modalita di
campionamento adottate.

7. STRUMENTI PER IL CAMPIONAMENTO

Gli strumenti utilizzati devono essere realizzain enateriali che non possono contaminare i
prodotti da campionare, devono essere puliti, endoianecessario sterili. ldonei dispositivi di
protezione individuale devono essere utilizzatilgeanecessari.

Se destinati ad essere riutilizzati varie volte,sglumenti devono consentire una agevole
pulizia, per evitare una contaminazione crociata.

7.1 Strumenti raccomandati per il prelievo di camponi da mangimi solidi

7.1.1 Campionamento manuale
» Pala a fondo piatto e liscio e a bordi lateraliticati.
* Sonda a lungo setto o a partizioni (tipo Knobbe&).dimensioni della sonda devono essere
adeguate alle caratteristiche della partita da eamape (profondita del recipiente, misure
del sacco ecc.) e alla dimensione delle partioslituenti il mangime.

7.1.2 Campionamento meccanico

Per il prelievo di campioni di mangimi in flusso gsono essere utilizzati strumenti
meccanici appropriati, vale a dire che consentamsotioporre a campionamento almeno l'intera
sezione del flusso. Il campionamento dei mangimnhovimento (a elevata velocita di flusso) puo
essere effettuato facendo uso di campionatori aatiom

7.2 Strumenti raccomandati per il prelievo di camponi da mangimi liquidi

Oli e grassi, melasso e altri mangimi liquidi si@t in taniche o bidoni possono essere
campionati utilizzando una sonda a tubo di vetwé#ag, o con strumenti atti alla raccolta di liquid
(mestoli etc..) di acciaio inossidabile. | liqu&fusi possono richiedere un campionatore meccanico
a pompa.
In tutti i casi, i liquidi dovrebbero essere sogigetmescolamento (manuale o0 meccanico) prima del
prelievo dei campioni elementari.

7.3 Divisori

Se possibile e opportuno, per preparare campioioitr rappresentativi possono essere
utilizzati strumenti che servono a dividere i caompiin parti approssimativamente uguali (divisori).
In caso tali strumenti non siano disponibili, psSere comunque utilizzato il sistema dei quarti.

7.4 Contenitori

| contenitori utilizzati per la raccolta del carope, devono essere asciutti e puliti, costituiti
da materiale inerte, in grado di proteggerlo daammazioni, deterioramento, perdita di analiti,
eventuali danni causati dal trasporto e dai raglgirs

Un contenitore adeguato dovrebbe possedere le segaeatteristiche:



. tenuta ermetica;

. infrangibile;

. facilmente trasportabile;

. apertura “a bocca larga”;

. presenza di una zona per l'identificazione.

| contenitori devono essere opachi. Se si utiibzaontenitori trasparenti, essi, una volta
riempiti, dovranno essere conservati al riparoadiaite.

Il contenitore da utilizzare viene scelto in réde alla tipologia del campione, ovvero se il
campione si presenta allo stato solido o liquido.

Possono essere usati contenitori di plastica m&moappure sacchetti di plastica, con
adeguati mezzi di chiusura. Va evitato I'uso diteattori di plastica rigida (es. barattoli per Bdisi
delle urine ad uso umano) che si fessurano factienalie temperature di congelamento e che hanno
la chiusura del tappo esclusivamente a pressioadouste di cartone sigillate mediante fermagli
metallici non garantiscono a lungo l'integrita digiillo che facilmente puo staccarsi dal cartoree. L
confezione contenente il campione deve riportaranmdo indelebile i dati identificativi del
campione, in maniera tale da essere collegato imecpbilmente al verbale di campionamento
evitando l'uso di pennarelli il cui inchiostro siuisca a contatto con l'acqua o lI'umidita. Al fidie
garantire la corretta sigillatura ed identificazodei campioni di matrici liquide e solide si
raccomanda l'uso di buste antimanomissione, ovsilpites.

7.4.1 Contenitori per matrici solide

I mangimi solidi devono essere posti all'internoidbnei contenitori che proteggano Il
campione dall’'esposizione solare e nello stessaeassicurino la conservabilita del campione in
laboratorio. E’ corretto utilizzare un doppio saetth (non per micotossine): un sacchetto interno in
plastica contenente il campione, posto entro unecwore inviolabile, o, in subordine, in busta di
cartone.

I campioni di alimenti secchi per la ricerca dicotbssine vanno conservati in un sacchetto
di carta a doppio strato o in un sacchetto di etenn un posto freddo e asciutto a meno di non
congelare immediatamente il campione. | campiondunevono essere conservati in un sacchetto
di plastica e congelati.

7.4.2 Contenitori per matrici liquide

I mangimi liquidi devono essere prelevati in idocentenitori di plastica per uso alimentare
dotati di doppio tappo (tappo a pressione intengotgppo a vite esterno) o comunque a chiusura
ermetica inviolabile.

7.4.3 Prescrizioni per i contenitori per la raccolé di mangimi per la ricerca di Diossine e di
PCB diossina-simili

I campioni devono essere conservati e traspanappositi contenitori in vetro, alluminio
polipropilene o polietilene. Ad esempio, prodoijuidi, come gli oli vegetali, 0 semisolidi, come i
grassi animali, dovranno essere confezionati irathalo a chiusura ermetica, mentre i prodotti
solidi, come mangimi secchi o umidi, dovranno esseonfezionati in sacchetto, sempre
ermeticamente chiuso. Non devono mai essere wilizontenitori di carta.



8 FORMAZIONE,CONFEZIONAMENTO ED INVIO DEI CAMPIONI AL
LABORATORIO
(leggere in combinato disposto con le tabelle 8.3

Prelevare e formare i campioni il piu rapidamerdegibile prendendo le precauzioni necessarie
per evitare qualsiasi alterazione o contaminazibaesuperfici, i recipienti e gli strumenti impidga
devono essere puliti e asciutti e se del casdisteri

La grandezza della porzione da campionare deveeetsle da consentire il prelievo di CE in
ogni sua parte.

8.1. Campioni elementari

I CE vanno prelevati a caso dall'insieme della zpmre da campionare e devono
generalmente risultare d’entitd approssimativamengtgale e pari ad almeno 100 grammi 0 a 25
grammi in caso di foraggio grossolano o foraggaaso peso specifico.

Qualora siano da prelevare meno di 40 campioni ehani, conformemente alle norme
procedurali per il campionamento fissate ai puitiel1l, le dimensioni di tali campioni sono
determinate in funzione delle dimensioni prescptte il campione globale (tabella n.2 e 3).

Ad esempio nel caso di un campionamento avente cstopo quello di determinare il
contenuto di zinco (distribuzione uniforme) in witd di 300 q di mangime composto sfuso per
suini, le dimensioni dei 7 CE (ved. tabella 2) dovrebbessere pari a circa 600 g/CE per
permettere la formazione di un CG di almeno 4 Kg.

Se per il campionamento si utilizza una sonda Kpobbe a partizioni, in via generale, si
puo considerare che ad ogni foro della sonda gamida un campione elementare (a condizione
che sia raccolta la minima quantita definita p&&) se c’@ una distanza di almeno 50 cm da un
foro all'altro. In tal caso, € necessario avereacdr inserire obliqguamente (angolo di 10° dalla
verticale) la sonda nella massa da campionare tmmn¢ompletamente chiusi e rivolti verso I'alto,
aprendoli solo quando la sonda € in posizione, lagparte finale quanto piu vicina possibile al
fondo della massa per fare si che il campione siéeyato in diversi punti della porzione da
campionare.

In caso di campionamento di piccoli lotti di mangirmonfezionato da cui, in base ai requisiti
quantitativi, sia da prelevare un numero limitat@ampioni elementari, il campione elementare é
dato dal contenuto di un’unita originaria di pesmsuperiore a 1 kg o di volume non superiore a 1
litro.

Per i campionamenti di mangime confezionato castitda piccole confezioni (ad esempio <
250 @), le dimensioni del campione elementare dipea dalle dimensioni delle confezioni.

8.1.1. Alimenti alla rinfusa

Eventualmente si puo procedere al campionamentwaiento della messa in movimento della
partita da campionare (carico o scarico).

Se si preleva da materie prime o mangimi compdistiranfusa, suddividere virtualmente la
partita in parti approssimativamente uguali il cwimero corrisponde al numero di campioni
elementari. Prelevare almeno un campione elementareiascun settore virtuale; in alternativa,
gualora si decidesse di prelevare due campioniexieam da uno stesso settore, operare in modo
analogo anche negli altri punti di prelievo cosiat@nere un prelievo bilanciato (campionamento
statico).

8.1.2. Alimenti in confezioni

Dopo aver selezionato il numero prescritto di ceitfiei unitd da campionare di uno stesso lotto
secondo quanto indicato nelle tabelle n. 2 o 3epage con una sonda o con una pala una parte del
contenuto di ciascuna di tali confezioni. Al'ocoenza svuotare separatamente le confezioni.
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Ove praticabile, prelevare senza ledere il sigiélla confeziongeutilizzando strumenti capaci
di forare l'imballaggio e prelevare il materiald. foro praticato nell'imballaggio deve essere
successivamente chiuso con il sigillo dell'autodtémpetente prelevatrice.

8.1.3. Alimenti liquidi o semiliquidi omogenei o orogeneizzabili

Dopo aver selezionato il numero prescritto di udaecampionare secondo quanto indicato nelle
tabelle n. 2 o 3, prelevare una parte del conterdit@iascuna unita, se necessario dopo
omogeneizzazione. | CE possono eventualmente egselevati al momento del travaso del
prodotto.

8.1.4Alimenti liquidi o semiliquidi non omogeneizzabili
Dopo aver selezionato il numero prescritto di amih campionare secondo quanto indicato
nelle tabelle n. 2 o 3, prelevare i campioni a divéivelli. | campioni possono essere prelevati
anche al momento del travaso del prodotto, dopoirgdizione delle prime frazioni.

In entrambi i casi, il volume totale dei preliedimdeve essere inferiore a 10 litri.

8.1.5. Alimenti minerali formellati o mattonelle di sali minerali

Dopo aver selezionato il numero prescritto di fellati o mattonelle da campionare secondo
guanto indicato nelle tabelle n. 2 o 3, prelevana parte da ciascun formellato o da ciascuna
mattonella. Se si ha il sospetto che un formeltatma mattonella non sia omogeneo/a, pud essere
prelevato come campione l'intero formellato o Erda mattonella. Per i formellati o le mattonelle di
peso unitario non superiore a 1 kg, il CE é costitdal contenuto di un formellato o di una
mattonella.

8.2. Formazione dei campioni globali/campioni ridai

Riunire tutti i campioni elementari prelevati dalpartita per ottenenen unico campione
globale. Il materiale del campione globale va onmeggezato anche con l'utilizzo di un apposito
contenitore, mediante opportuna (per tempo e @Er@ataccurata mescolatura. Eventuali grumi
vanno schiacciati e poi reintegrati nella massan&messario il CGO puo essere “ridotto” ad un
peso di 2 Kg.

Se il mangime da sottoporre a campionamento haalores particolarmente elevaté possibile
prelevare una quantita inferiore di CG purché @drsdicato e documentato nel verbale di prelievo
e nel VOPE.

8.3. Formazione dei campioni finali

Formare dal CGO o da quello ridotto, se del casoima#i, almeno 4 campioni fina{nel
caso in cui il detentore sia diverso dal produtforelevare 1 CF aggiuntivo per quest’ultir
massa 0 di volume approssimativamente uguale endkgmti alle prescrizioni quantitative di cui
alle tabelle n. 2 0 3.

Introdurre ciascun campione finale in un conteeit@cipiente idoneo, prendendo tutte le
precauzioni necessarie per evitare qualsiasi ntaddi composizione, contaminazione o alterazione
fortuita del campione durante la conservazione,greso il trasporto.

Nel caso sia necessario formare i campioni fidaliun campione ridotto, si raccomanda
'uso di un divisore meccanico o automatico. Sol@aso non sia possibile a causa della natura del
mangime, si puo ricorrere al metodo della suddivisiin quarti.

Esempio: =
A
p.‘:.\‘-ﬁ“ ’/;\ ;"‘ o
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Se si controllano analiti presumibilmente distiibin modo uniforme, il CGO puo essere
ridotto in modo rappresentativo a non meno di 2o0k@ litri a meno che esigenze di analisi
specifiche richiedano diversamente. Per la verifitddla presenza di residui di pesticidi in
leguminose, cereali in granella e frutta in gusiticampione ridotto deve essere di almeno 3 Kg.

Se si controllan@naliti presumibilmente distribuiti in modo non uniforme, il campione
globale dovra essere interamente e accuratamentgem®izzato e successivamente diviso in
campioni finali, oppure sempre previa accurata anegzazione ridotto a non meno di 2 kg o 2
litri (ad eccezione del foraggio e del foraggi asmpeso specifico). In questo caso si raccomanda
di privilegiare I'uso del divisore al metodo deiagti.

Ulteriori prescrizioni specifiche per la ricerca @GM e micotossine in materie prime in
granella, considerata la distribuzione non unifominéali sostanze e la difficolta di ottenere una
distribuzione omogenea dell’'analiti nel CF, legal&a tipologia delle matrici, sono fornite al
paragrafo 9.

Per quanto riguarda i campionamenti effettuati Rli&i, fatto salvo quanto disposto per le
partite oggetto di blocco ufficiale presso il Pl@alla nota ministeriale DGSAN 0015199-P-
10/05/2011 (prelievo di 3 CF), si precisa che i pmmi prelevati, senza blocco, ai sensi del
presente Piano, dovranno seguire quanto indicdi® pl@senti Linee Guida con il prelievo di 4 CF.

8.4. Confezionamento dei campioni

Sigillare ed etichettare i recipienti o le contediin modo che non possano essere aperti
senza violare il sigillo: si raccomanda l'uso distaiauto sigillanti. L'etichetta del campione,
completa di tutte le informazioni necessarie, desgere incorporata nel sigillo. Nel caso di buste
auto sigillanti i riferimenti che legano il camp®mal verbale di prelevamento sono riportati sulla
busta stessa che pertanto sostituisce il cartellino

Il campione deve essere sigillato in modo tale dia @ssere accessibile senza la rottura o
I'asportazione del sigillo. [l marchio del sigiltteve essere chiaramente identificabile e ben iasibi
In alternativa, il campione puo essere inseritorimrecipiente dotato di chiusura antimanomissione.

E necessario prendere tutte le precauzioni ded g@s evitare qualsiasi modifica della
composizione del campione o qualsiasi contaminazmalterazione fortuita durante il trasporto o
lo stoccaggio, compresa I'esposizione ai raggirsela temperature non idonee.

Ove necessario, la conservazione e il trasportea®pioni dovra avvenire in condizioni di
temperatura controllata.

8.5. ldentificazione e destino dei campioni finali

Di seguito si descrivono le modalita secondo cacpdere nel caso in cui i CF siano preparati dal
personale ufficialmente designato dalla ASL/PlEanpetenza.

Il campione deve essere contrassegnato in moddelritke e deve essere identificato in
maniera tale da essere collegato inequivocabilmanterbale di campionamento corrispondente.
| 4 05 campioni finali sono a disposizione di:
laboratorio di prima istanza,
laboratorio che effettua I'analisi di revisione,
autorita giudiziaria (tranne per i PIF)
detentore,
produttore (se diverso dal detentore) (tranne peF).

agrwnE

Per ogni operazione di campionamento, e se delinakssa la formazione dei CF, bisogna redigere
un verbale che permetta di identificare, senzavegiiil mangime campionato. Nel verbale vanno
riportate:
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* |e modalita di campionamento,

» gli strumenti utilizzati (comprese le condizionimlilizia ed asciugatura),
* il peso di ciascun CE,

* le misure adottate per evitare contaminazioni,

* |e modalita di conservazione e trasporto del cangio

Le procedure di campionamento devono essere desarihaniera precisa e comprensibile.

Il verbale di prelevamento,compreso il VOPE (verbale operazioni di preliexampioni
PNAA eseguite), allegati al PNAA, devono essere mitati in modo chiaro e leggibile. Il verbale
di prelevamento € reperibile anche dal sistemarnmftico SINVSA accessibile dal link:
https://www.vetinfo.sanita.it.

Al verbale deve essere allegata I'etichetta o cdpladocumento commerciale.

Il verbale viene redatto in minimo cinque esemplte dei quali vengono inviati al
laboratorio che accetta i campioni (contestualmemnt8 campioni finali). Un quarto esemplare
viene rilasciato all'interessato o a chi lo rappn¢éa insieme al quarto campione finale, il quinto
resta agli atti dell’autorita sanitaria che ha d&p il prelievo.

Nel caso di controlli analitici per i quali & prevsta una prima analisi di screening
seguita da un’analisi di conferma, se il laboratoo non dispone del metodo di conferma
accreditato, I'autorita competente dovra procederal prelievo di un ulteriore campione finale
al fine di avere un ulteriore CF disponibile per linoltro dal suddetto laboratorio ad un altro
I.Z.S. in possesso della prova accreditata, al firgel completamento dell’analisi.

Infatti la nota del Ministero della Salute n. prBISVET-4333-P del 03/08/2011 avente per
oggetto: “Gestione dei campioni per I'esecuzioniecadatrolli ufficiali sugli alimenti e mangimi di
cui al Regolamento (CE) n. 882/2004” prevedel“caso in cui sia conferito un campione per il
guale l'lstituto Zooprofilattico Sperimentale contgrete per territorio non disponga della metodica
accreditata, su base continuativa o per circostamapreviste, tale Istituto puo subappaltare tale
prova ad un laboratorio in possesso della provaradiata. In tal caso il campione deve essere
trasferito tal quale dal laboratorio ricevente aloratorio in possesso della prova accreditata.

Nel caso di prelievo da mangimi sfusi in allevatoese presenti, il personale che effettua il
prelievo deve acquisire l'informazione della presenro meno di campioni di mangimi in
contraddittorio ai sensi della Legge 281/63 e fanemzione nel verbale di prelevamento.

8.6. Invio dei campioni al laboratorio.

La buona conservazione del campione dopo il prel& importante per garantire un buon
risultato analitico. In genere tutti i campioni wantenuti in luogo fresco e asciutto fino alla
consegna al laboratorio, se necessario in frigarife

Il tempo che intercorre tra il prelievo e la copse al laboratorio dovrebbe essere il piu
breve possibile e, comunqu&n eccedere le 48 ordn caso di tempi piu lunghi potrebbe essere
opportuno consultare il laboratorio per verifichexentuale necessita di congelare il campione.

I campioni devono essere accompagnati dal veriajgelievo e con esso vanno inviate
anche tutte le informazioni ritenute necessarialpaboratorio.
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9. ISTRUZIONI SPECIFICHE PER LA PREPARAZIONE DEL CA MPIONE PER
L’ANALISI DELLE MICOTOSSINE E DEGLI OGM IN MATERIE PRIME IN
GRANELLA - DISTRIBUZIONE NON UNIFORME

9.1 Formazione del campione globale (CG)

I CG deve essere formato dall’ unione di tutti E @relevati dalla partita. Nel caso di
prodotti in confezioni inferiori a 1 kg € necessaaprire le singole confezioni e riunire tutti i CE
formanti il CG dopo aver preso le precauzioni nsage per evitare possibili contaminazioni
crociate.

Per la verifica della presenza di materiale geasiente modificato nel quadro del
regolamento (UE) n. 619/2011, il campione globalefto deve essere tale da permettere di
ottenere campioni finali di almeno 10 000 semi/grpartanto la dimensione del campione globale
non deve essere inferiore al peso corrispondeBs)@0 semi/sementi.

Tuttavia, essendo almeno 4 i campioni finali priévdalla normativa nazionale, il campione globale
deve essere costituito da almeno 40000 semi.

Cio significa che per il mais il campione globakvd essere pari ad almeno 12 kg e per la soia a 8
kg. Per altri semi e grani come orzo, miglio, avemnso, segale, frumento e colza, il campione
globale di 4 kg e costituito da ben piu di 40.06ths Nel caso siano necessari piu campioni finali
sara necessario prelevare quantita superiori dienadg utilizzando come guida la tabella
successiva.

Per quanto attiene invece ai controlli frontalieperati dai PIF sempre nel contesto del
regolamento (UE) n. 619/2011, essendo previstdgase a quanto disposto dal Ministero della
Salute (DGSAN 15199-P-10/05/2011), la formazione 3li campioni finali, il campione
globale/ridotto deve essere almeno pari a 9 kglpeais, 6 kg per la soia, mentre per altri semi e
grani, quali quelli gia elencati nel capoverso pdamte, un campione globale di 4 kg risultera piu
che sufficiente.

Si riporta di seguito una tabella riepilogativa dempionamenti di materie prime in granella
per la ricerca dOGM non autorizzati ricadenti nel campo di applicazone del Regolamento
(CE) 619/2011 e che si ricorda hanno una distribuane non uniforme nel mangime.

Specie vegetale Campione finale in gr Campione globale Campione
(corrispondente a minimo in kg per i globale minimo
10000 semi) controlli sul territorio in kg per i
nazionale controlli
all'importazione
Orzo, miglio, avena, risq, 400 4 4
segale, frumento
Granturco 3000 12 9
Soia 2000 8 6
Semi di colza 40 4 4

Ciascun CG deve successivamente essere omogepeizpat apposito strumento,
adeguatamente pulito, mediante opportuna (per tenpgmrtata) mescolatura.

I CGO e opportunamente sigillato e munito di dérte identificativo recante le
informazioni necessarie ad individuare la partitacida il campione appartiendl CGO €
successivamente consegnato dagli organi ufficialrgposti al campionamento al laboratoriodi
analisi per I'espletamento della successiva fasgiva alla formazione dei campioni finali.
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I CGO deve necessariamente essere accompagnatio wierbale di prelevamento recante
tutte le informazioni, rese in modo leggibile, nexarie ad identificare sia la partita di riferinent
sia le modalita di campionamento effettuate (Altegdla e 1b del PNAA 2012/2014).

9.2 Formazione del campione ridotto
Se necessario il CGO puo essere “ridotto” ad uon pe& Kg cosi come indicato dal Regolamento
(CE) n. 152/2009

9.3 Formazione dei campioni finali

Al fine di garantire una distribuzione uniforme Ildmalita nei CF,le operazioni di
macinazione devono essere effettuate o sul campioglebale opportunamente omogeneizzato
o sul campione ridottosalvo diverse disposizioni derivanti da normatipedfiche (es. Decisione
2013/287/UE — prodotti di riso provenienti dallan@)

La fase di macinazione consente di ottenere undiarg@gattendibilita dei risultati di
laboratorio in quanto consente di fornire una moigli precisione, ripetibilita ed esattezza delle
analisi di laboratorio.

I C.F. sono ottenuti dalla macinazione del CGO ¢ ammpione ridotto, con apposita
apparecchiatura o da banco o industriale.

Considerate le diverse realta organizzative redjiomde varie dinamiche produttive e
commerciali, le operazioni di macinazione del CGOde&l campione ridotto, devono essere
effettuate da personale adeguatamente formatoatti@zzature idonee, presso locali con adeguati
requisiti strutturali appositamente individuatildahutorita regionali.

Ai fini di una uniforme applicazione del PNAA, il iNistero raccomanda che le Autorita
Regionali individuinogli 1ZS come sedi idoneein cui effettuare l'attivita di macinazione del
campione globale per I'ottenimento dei CF.

Pertanto, se la macinazione del CGO o del campiawto non avviene nel luogo di
prelievo, il CGO o il campione ridotto, opportunartee omogeneizzato, dovra essere sigillato e
munito di cartellino identificativo recante le imfoazioni necessarie ad individuare la partita alcui
campione appartiene.

Inoltre, il CGO o il campione ridotto deve necessaente, essere accompagnato nel luogo
individuato dalle Autorita competenti per la maaiwame, da un verbale di prelevamento recante
tutte le informazioni, rese in modo leggibile, nexarie ad identificare sia la partita di riferinent
sia le modalita di campionamento (Allegato 1/1daél PNAA 2012/2014).

Per gli OGM, sara effettuatasclusivamenteuna macinazione a secco mentre per le
micotossine, la macinazione potra essere effettyaenalmente o a secco o tramite formazione di
slurry. Lo slurry si ottiene miscelando il CGO azdmpione ridotto con una pari quantita di acqua
di rete fino ad ottenimento di una pasta densansagenea.

9.4 Delega

Con lo scopo di un migliore utilizzo delle risorsmane ed economiche e ove si ritenesse
necessario, nel caso in cui la macinazione sidteffia in una sede degli 11ZZSS, le Autorita
sanitarie che hanno prelevato il campione potratelegare altre Autorita locali (colleghi della
stessa amministrazione di appartenenza (PIF-ASh)samle piu vicina al laboratorio che dovra
effettuare le analisi.

Alla formazione dei campioni finali, potra esseregente, anche il titolare dell’azienda o il
proprietario/detentore del mangime, presente ataézione del CGO/campione ridotto o altro
delegato (modelli di delega di cui all’Allegato 2a del PNAA 2012-2014). A tal fine &€ necessario
che siano convocate le parti interessate nei temnavisti per legge.

Il titolare dell’'azienda o il proprietario/detenédodel mangime, nel caso in cui non abbia
intenzione di essere presente alla formazione Bgdir€sso la sede in cui avverra la formazione dei
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CF o degli 1ZZSS, potra comunicarlo per iscrittée @hutorita interessate (che hanno effettuato il
prelievo e la preparazione del CGO/campione ridotto

9.5 Strumentazione

La tipologia di strumento da utilizzare per la fazione dello slurry dipende dalla quantita
di campione da macinare. Nel caso non si dispongaalstrumento in grado di macinare il CG di
4 o piu Kg in un'unica soluzione si puo procedatauaa macinazione in piu tempi. Pertanto per
quantita fino a 2 kg si  puo utilizzare uno  strungent da  banco
http://www.safco.co.nz/foodservice_waring_b.htrmdice 24C102T0_equivalente mentre nel caso
di campioni globali di peso superiore ai 4 kg sv@doutilizzare uno strumento industriale munito di
una testa disintegrante ad uso generale dotato dtoren EExd o___equivalente
http://www.crami.it/index.php?option=com_docmand&aiei=193 (catalogo M2).

Per gli OGM, relativamente alla macinazione a se€coecessario evitare un eccessivo
riscaldamento del campione che potrebbe determinaee degradazione del DNA. Inoltre é
consigliabile ottenere una granulometria non swperagli 0,5 mm per la soia e 0,75 mm per |l
mais.

9.6 Procedure di pulizia degli strumenti di macinaone

Per le micotossine & necessario sciacquare coraatiqiete le apparecchiature utilizzate
fino a completa scomparsa dei residui prima di @ssare un nuovo campione.

Per gli OGM, per evitare contaminazioni, € necegsaa un campione e l'altro pulire
'apparecchiatura utilizzata, da eventuali residuimateriale e decontaminare gli utensili con
opportuni detergenti (DNA away, soluzione di ipoittn di Na all’'1% o di alcool etilico). La
macinazione deve essere effettuata in un ambiepigto per evitare la contaminazione delle aree
destinate all’analisi.

Le strutture che effettuano le procedure di madoreg formazione del campione globale e

dei campioni finali devono essere in grado di ditraoe I'efficacia delle procedure adottate.

9.7 Redazione del verbale di formazione dei campiofinali
All'atto della formazione dei campioni finali il pgonale degli organi ufficiali preposti al
campionamento deve redigere un verbale aggiuntMtedato 1c del PNAA 2012/2014), da
allegare al precedente e che ne riporti gli estreedante informazioni, rese in forma leggibile,
sulle procedure utilizzate per la formazione dengeni finali.
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10. REQUISITI QUANTITATIVI

Il campionamento di una partita si basa su mesbalistico-matematici volti a definire
guantitativamente il numero di campioni elementecessari e sufficienti affinché il campione
finale sia rappresentativo dell’intera partita caonata.

| campioni destinati al controllo ufficiale dei ngmi sono prelevati rispettando il numero e
le quantita indicate nell’Allegato | del RegolametVE) n. 691/2013 riportati nelle tabelle n.2 e 3,
della presente Linea Guida.

| requisiti quantitativi sono definiti in relazieralla distribuzione dell'analita da ricercare nel
mangime, alla dimensione della partita e alla tg@ di presentazione dei mangimi, ovvero a
seconda che si tratti di:

- alimenti solidi o liquidi alla rinfusa;

- alimenti in confezioni;

- alimenti liquidi o semiliquidi;

- alimenti minerali formellati o mattonelle di salimerali;
- foraggi grossolani/foraggi.

Nel caso di grandi partite (superiori alle 500 rteitate) € possibile ricorrere alla
suddivisione della partita in sottolotti piu picca di sottoporre a campionamento ciascun
sottolotto, seguendo la procedura descritta ppaitte inferiori alle 500 tonnellate.

Tale procedura e possibile solo nel caso in cuifisisamente possibile suddividere la
grande partita in sottolotti, e mantenere la donsi per la successiva immissione sul mercato,
altrimenti il campionamento dovra avvenire sullemilotto. Cio in relazione al giudizio di
conformita o meno dei singoli sottolotti campionati
Percio nel caso di grandi partite alla rinfusa i @& ranno essere formati dal prelievo di un numero
di CE pari a 100 + tonnellate che costituiscono la partita campiora#0 ++ tonnellate che
costituiscono la partita campionata, a secondaa dgflartizione eterogenea o omogenea delle
sostanze indesiderabili ricercate.
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Tabella n. 2:

Requisiti quantitativi per il controllo delle analiti ripartiti in modo UNIFORME negli
alimenti per animali (Tipologia di distribuzione A).

N.B. : PORRE PARTICOLARE ATTENZIONE ALLE ANNOTAZION

TABELLE

I IN FONDO ALLE

Sostanze/costituenti distribuite in modo UNIFORME

Dimensioni della porzione da

Numero minimo di

Dimensione minima

Dimensione del

campionare campioni elementari (*) del campione globale campione
finale(8)
Mangimi solidi alla rinfusa
< 2.5ton 7
> 2.5 ton v di 20 volte il numero d
tonnellate che costituiscono |a
porzione campionata, fino |a
un massimo di 40 campioni 4 Kg 500 g
elementari
> 500 ton 40 + V tonnellate che
costituiscono la  porziong
campionata
Mangimi liquidi alla rinfusa
< 2.5 ton o< 2500 litri 4 (*)
> 2.5 ton 0 > 2500 litri 7(**)
> 500 ton o0 >500.000 litri 40 ++ tonnellate che 4 litri 500 ml
costituiscono la  porziong
campionata
Mangimi in confezion(iiii)
Da 1 a 20 confezioni 1 confezione (***) (i)
Da 21 a 150 confezioni 3 confezioni (***) (i)
Da 151 a 400 confezioni 5 confezioni (***) (i)
> 400 confezioni Ya d(—_:tlla.\/ del numero d 4 kg (ii) 500g 0 500m|
confezioni che costituiscono
la porzione campionata, fino
a un massimo di 40
confezioni (i)
Mangimi minerali formellati o mattonelle di sali narali
< 25 unita Da 1 a 4| Perunitadi Per unita di peso
unita peso non superiore a1l kg il CG
> 25 unita Da 1 a 4 superioreal| deve essere di4Kg.
unita ogni| kg, il campione| Per unita di peso non 500g
25 unita elementare e | superiore a1 kg il CG
costituito da | deve corrispondere al
una unita peso di 4 unita.
Foraggi grossolani/foraggi
<5ton 5
> 5 ton v di 5 volte il numero d
tonn_ellate che c_ostituiscc_mo la 4 kg (iii) 5009
porzione campionata, fino |a

un massimo di 40 campio

"I

elementari

18




Tabellan. 3

Requisiti quantitativi per il controllo delle analiti ripartiti in modo NON UNIFORME negli
alimenti per animali (Tipologia di distribuzione B).

N.B. : PORRE PARTICOLARE ATTENZIONE ALLE ANNOTAZION

TABELLE

I IN FONDO ALLE

Sostanze/costituenti distribuiti in modo NON UNIFORME

Dimensioni della porzione da
campionare

Numero minimo di
campioni elementari (*)

Dimensione minima
del campione globale

Dimensione del
campione finale

(88) (88)
Mangimi solidi alla rinfusa
< 2.5ton 18
> 2.5 ton e < 80 ton 2.5 % di 20 volte il numerd
di tonnellate che
costituiscono la  porziong
campionata fino a un
massimo di 100 campioni 4 Kg 500 g
elementari
> 80 ton e< 500 ton 100
> 500 ton 100 ++ tonnellate dellg
partita che costituiscono la
porzione campionata
Mangimi liquidi alla rinfusa
< 2.5 ton o= 2500 litri 10 (**)
> 2.5 ton 0 > 2500 litri 18(**)
> 80 ton o 80.000 litri < 500100 o
ton /500.000 litri 4 ltr 500 ml
> 500 ton 0 >500.000 litri 100 +V tonnellate dellg
partita
Mangimi in confezion(iii) (888)
Da 1 a 20 confezioni 3 confezioni (***) (i)
Da 21 a 150 confezioni 8 confezioni (***) (i)
Da 151 a 400 confezioni 13 confezioni (***) (i)
> 400 confezioni 2.5 x_1/4 Qelhédel numero d 4 kg (ii) 500g 0 500ml
confezioni che costituiscono
la porzione campionata, fino
a un massimo di 100D
confezioni (i)
> 80 ton 100
Mangimi minerali formellati o mattonelle di sali narali
< 25 unita Da 3 a 10 Per unita di Per unita di peso
unita peso non superiore a1l kgil C.G.
> 25 unita Da 3 a 10 superioreal deve essere di 4Kg.
unita ogni| kg, il campione| Per unita di peso non 5009
25 unita elementare e | superiore a1 kgil C.G
costituito da | deve corrispondere al
una unita peso di 4 unita.
Foraggi grossolani/foraggi
< 5ton 13
> 5 ton <80 ton 2.5 X di 5 volte il numero d
tonnellate che costituiscono |a
porzione campionata), fino |a 4 kg (iii) 5009

un massimo di 100 campio
elementari

=,

= 80 ton

100
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(*) Se il risultato del calcolo € un numero decigali arrotonda al numero intero superiore.

(**) Nel caso in cui non sia possibile rendere omogp il liquido, il numero di campioni elementagve essere
aumentato.

(***) Per le confezioni di contenuto non superi@el kg 0 a un litro, il campione elementare é tatstidal contenuto
di un confezione originaria.

(i) Qualora I'apertura di confezione possa alteraresultati dell’analisi (per esempio nel caso ™angimi umidi
deperibili), il campione elementare & costituitouth@ confezione non aperta.

(i) Nel caso degli alimenti confezionati, & podigitthe le dimensioni delle singole unita non conaeo di prelevare 4
kg per il campione globale.

(i) Qualora si tratti di foraggio grossolano adggio a basso peso specifico (ad esempio fienagtg), il campione
globale deve essere di almeno 1 kg.

(iiii) Le confezioni (sacchi, fusti, barattoli) drandi dimensioni con contenuti superiori o ugaahoo litri o kg, devono
essere campionati come prescritto per i manginidisolliquidi alla rinfusa.

(8) per la determinazione dei radionuclidi il CRveessere sempre di 1Kg.

(88) Per granelle prelevate per la ricerca di OGMaontesto del Regolamento (UE) 619/2011 i quatintitminimi di
riferimento sono specificati al capitolo 9.

(888) Per la ricerca dbalmonellaspp. in snack dog-chews, in confezioni molto piec singole), & previsto di
campionare un numero di confezioni appartenentiedesimo lotto di produzione tale da consentirimazione di
un CG (composto da minimo 4 confezioni) dal quade possibile ottenere CF ciascuno di un peso minitin@00
grammi.

11. CAMPIONAMENTO DI LOTTI MOLTO GRANDI IMMAGAZZINA TI O
TRASPORTATI CON MODALITA CHE NON PERMETTONO IL PREL IEVO DI
CAMPIONI DA TUTTO IL LOTTO

Principi generali

Se le modalita di trasporto o di immagazzinamentaird lotto/partita non consentono |l
prelievo di campioni elementari da tutto il lotéopreferibile effettuare il campionamento dinamico
guando il lotto e in movimento.

In caso di applicazione delle procedure di campimarao previste dalle presenti Linee
Guida, 'OSM o il suo rappresentante ne deve esséoemato. Se la procedura viene contestata,
'operatore o il suo rappresentante deve conseaflieutorita competente di effettuare i prelieeirp
il campionamento in tutte le parti del lotto a piepspese (con l'installazione preventiva di un
campionatore automatico o la movimentazione coreimmaeccanici di tutta la massa interessata).

Nel caso dei grandi depositi/magazzini, gli opeiaamdrebbero incoraggiati ad installare
attrezzature che consentano di effettuare il cangmeento (automatico) su tutto il lotto
immagazzinato.

In caso di campionamento di una parte di un Iditmmangimi della stessa classe o con la
medesima descrizione (porzione campionata) e septaite del lotto non é risultata conforme ai
requisiti UE, si presume che i risultati valgana péto il mangime di tale lotto, a meno che, a
seguito di un esame dettagliato (ad esempio delieettezza della procedura di campionamento),
non risulti prova alcuna della non conformita dedto del lotto ai requisiti UE.

11.1 Grandi lotti trasportati via nave

11.1.1 . Campionamento dinamico di grandi lotti tr&portati via nave

Per il campionamento di grandi lotti nelle navi refpribile effettuare un campionamento
dinamico quando il prodotto € in movimento.

Il campionamento si effettua stiva per stiva (igkemdo come stiva uno spazio separabile
fisicamente). Le stive vengono comunque parzialmeswuotate I'una dopo laltra, cosi che
l'iniziale separazione fisica non sussiste piu ddpwasferimento nelle strutture di stoccaggio. Il
campionamento puo pertanto essere effettuato inidona della separazione fisica iniziale o della
separazione dopo il trasferimento nelle strutturgt@tcaggio.
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Le operazioni di scarico di una nave possono duiwersi giorni. Di norma, il
campionamento deve essere effettuato ad interegdiolari durante l'intera fase di scarico. La
presenza di un ispettore ufficiale per il campioeato durante I'intera operazione di scarico non e
tuttavia sempre possibile o opportuna. Pertant@mripionamento puo riguardare soltanto una parte
(porzione campionata) del lotto. Il numero di canmpielementari € determinato tenendo conto
delle dimensioni della porzione campionata.

La presenza di un ispettore € necessaria anchedgub campione ufficiale € prelevato
automaticamente. Tuttavia, nel caso in cui il cangimento sia effettuato in modo automatico con
parametri prefissati non modificabili nel corsoldeitesso e i campioni elementari siano posti in un
recipiente sigillato, cosi da prevenire possikitidi, la presenza di un ispettore e richiesta solo
all'inizio del campionamento, ogni volta che il igiente dei campioni deve essere cambiato e alla
fine del campionamento.

11.1.2 Campionamento statico di grandi lotti traspdati via nave

Se il campionamento & eseguito in modo staticapplica la stessa procedura prevista per le
strutture di stoccaggio (sili) accessibili dall@licfr. punto 11.3.1).

I campionamento si effettua sulla parte accelssifparte superiore della massa) del
lotto/della stiva. Il numero di campioni elementardeterminato tenendo conto delle dimensioni
della porzione campionata.

11.2 Campionamento di grandi lotti immagazzinati indepositi
I campionamento si effettua sulla parte accekssibiel lotto. II numero di campioni
elementari & determinato tenendo conto delle dirnendella porzione campionata.

11.3 Campionamento di strutture di stoccaggio (sili

11.3.1. Campionamento di sili (facilmente) accesdglibdall’alto
I campionamento si effettua sulla parte accekssibiel lotto. II numero di campioni
elementari & determinato tenendo conto delle dirnendella partita campionata.

11.3.2 Campionamento di sili non accessibili dallleo (chiusi)
a) Sili non accessibili dall’alto di dimensioni >10@ninellate.
I mangime immagazzinato in siffatti sili non & gaiomabile in modo statico. Pertanto,
qualora si debba campionare il mangime che si taedviaterno del silo e non vi sia
possibilita di movimentare la partita per consenificampionamento, occorre accordarsi
con l'operatore affinché questi informi l'ispettosel quando sara svuotato il silo, di
modo che il campionamento possa essere eseguiibroangime in movimento.

b) Sili non accessibili dall'alto di dimensioni <10@nhellate.
La procedura di campionamento prevede che si int@din un recipiente un
guantitativo compreso fra 50 e 100 kg e che siepretla esso il campione. Le
dimensioni del campione globale corrispondonotalalita del lotto originale (almeno 4
kg) mentre il numero dei campioni elementari deriladla quantita tratta dal silo e
immessa nel recipiente per il campionamento (poeitampionata).

11.4 Campionamento di alimenti alla rinfusa in gramli contenitori chiusi
Spesso tali lotti sono campionabili solo dopo esssati scaricati. In certi casi non & possibile
scaricare presso il punto di importazione o di aahtd, per cui il campionamento va eseguito al
momento dello scarico dei contenitori.
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ALLEGATO A

PIANO REGIONALE DI CONTROLLO UFFICIALE SULL'ALIMEN  TAZIONE DEGLI
ANIMALI 2015-2017

PRAA
201520162017

Referente regionale : Dott.ssa Rita Marciangmarciano@regione.lazio.it




INTRODUZIONE

Il Piano regionale di controllo ufficiale sull’ Ahentazione degli Animali, valido per gli anni 202916 e
2017, sostituisce e abroga il “Piano Regionaleoditollo ufficiale sull’Alimentazione degli AnimaRk012-
2014” determinazione n. B10163 del 30.12d llsuccessivi aggiornamenti.

La programmazione dei controlli ufficiali nellaiita dei mangimi prevede attivita di verifica idpet e
attivita di campionamento a sua volta distinta omitoraggio e in Sorveglianza.

I PRAA 2015 - 2017 si presenta suddiviso in 3 gsezprincipali: una parte generale descrittiva, paste
tecnica applicativa ed una parte costituita dakautistica.

Come i precedenti piani, questo Piano pluriennafgiene disposizioni coerenti e complete per ragggue
gli obbiettivi prefissati e armonizzare I'organizaane generale dei controlli a livello territorialgonché le
procedure e le azioni da intraprendere in caso@udiconformita.

Strumento indispensabile per mantenere vivo iesist di controllo sul territorio regionale sara, lEper
questo triennio, I'aggiornamento costante attraveles pubblicazione di Addenda ed il conseguente
adattamento alla normativa, discendente da nudeintamenti comunitari, allo sviluppo scientificd, a
manifestarsi di nuovi rischi e quindi all’analigidischi, ai risultati dei controlli precedentllaapresenza di
Allerta sia comunitarie che nazionali, ed ai rigtildegli Audit di settore svolti sul territorio ldeompetente
ufficio o dall'FVO.

Ai fini della corretta ed uniforme applicazione,| derritorio regionale, le Ausl dovranno anch’esse
predisporre il proprio piano di attivita, che awlarata triennale, secondo i criteri indicati nehrii
regionale.

Condizione indispensabile ai fini della correttplégazione e del buon andamento del PRAA triensal®
la rendicontazione semestrale e la relazione aanmalkte dalle Ausl.

Obiettivo fondamentale del PRAA é quello di assacey in accordo a quanto gia stabilito dal Regofame
(CE) n. 178/2002 e dal Regolamento (CE) n. 882/2004sistema ufficiale di controllo dei mangimi gm
l'intera filiera alimentare al fine di garantire @hevato livello di protezione della salute umaamimale e
del’ambiente.

In particolare, il Regolamento (CE) n. 882/2004vpre che i controlli siano effettuati periodicanggrdon
frequenza appropriata, in base alla valutazioneridehi tenendo conto del numero e della tipolatgtie
aziende del settore dei mangimi della specie aeirdaldestinazione del mangime, delle caratteristieh
dell’'uso del mangime o di qualsiasi trasformaziaatéyita, operazione che possa influire sulla geaa dei
mangimi; nonché del livello di applicazione dellarmativa da parte degli operatori del settore dangimi
(OSM).

Le Autorita Competenti programmano i controlli offili sulla base dell'anagrafe degli operatori sietore
dei mangimi prevista dal Regolamento (CE) n.1832@0della categorizzazione degli OSM in base al
rischio.

| vari Centri di Referenza Nazionali ed i Laboratdlazionali di Riferimento coordinano, le attivita
analitiche, gestionali ed avviano idonei circuitterlaboratorio tra gli 11.ZZ.SS. relativi alle nesie di
propria competenza.

Le novita introdotte nel presente Piano sono:

* Inserimento dei dati anagrafici degli OSM nel siseSINVSA,

» Suddivisione dei campioni del Capitolo 2 Princifiivd ed Additivi per favorire le ricerche volte ad
evidenziare i fenomeni di Carry Over,

* Modifica del Capitolo 5 modificando la finalita dekogramma di controllo da Monitoraggio a
Sorveglianza,

* Inserimento della ricerca del GTH nei materiali d&tegoria 3 destinati all’alimentazione
animale,



« Tempi di refertazione analisi differenti tra Diassie le altre ricerche previste dal piano,
» Predisposizione di uno_specifico strumento perethsimento degli OSM del circuito NON
OGM.

Nella parte generaledel PRAA 2015-2017 sono illustrati sia le modatigerative per gli interventi
ispettivi, per la verifica presso gli OSM dei regjtiistrutturali e documentali previsti dalla notiaa
vigente sia gli aspetti generali di controllo deimgimi attraverso il prelievo di campioni.

Nella parte tecnica del PRAA 2015-2017 sono invece descritti i prograndn campionamento
specifici riferiti al controllo di particolari aniéil presenti nei mangimi e raggruppate nei relatapitoli
di seguito illustrati.

Nell'Allegato B é riportata la principal@odulistica.

PARTE GENERALE

Finalita

Nel suo complesso il PRAA 2015-2017 e finalizzatmsi come la normativa comunitaria e nazionale, all
tutela della salute pubblica, fornendo ai consumaiaranzie di salubrita, sicurezza e qualita dedptti di
origine animale, tramite il controllo ufficiale deiangimi.

Nell'ambito di detta finalita il PNAA si proponegatl'altro, di:

e assicurare, attraverso il monitoraggio e la soigegh sui mangimi zootecnici e per animali da
compagnia, una sana alimentazione agli animaleddito e da compagnia;

» conformarsi a quanto previsto dal D.Lvo 17 giugm02 n. 223, “Attuazione delle direttive
2000/77/CE e 2001/46/CE relative all'organizzaziotei controlli ufficiali nel settore della
alimentazione animale”, e dal Regolamento (CE) 3824 relativo ai controlli ufficiali intesi a
verificare la conformita alla normativa in mategiamangimi e di alimenti e alle norme sulla saleite
sul benessere degli animali;

* rappresentare uno strumento che favorisca I'aggioamto e la qualificazione professionale degli
operatori del SSN in materia di “igiene degli alleventi e delle produzioni zootecniche”.

Obiettivi

Gli obiettivi del PNAA sono definiti dal Ministerdella Salute, (di seguito definito Ministero) Diieae
Generale della Sanita Animale e dei Farmaci Veterinfatte salve le competenze delle altre
amministrazioni.

Le modifiche e le integrazioni al Piano sono défingentite tutte le Amministrazioni interessate, in
particolare:

* le Regioni e le Province Autonome;

* I'lstituto Superiore di Sanita;

* gli 1.ZZ.SS.

« i Centri di Referenza Nazionali ed i Laboratogibnali di Riferimento.

Sono obiettivi del PNAA:

» assicurare l'effettuazione, omogenea e coordirtiacontrolli dei mangimi in tutte le fasi della
produzione, della trasformazione e della distriboei tenendo conto che la responsabilita primaria
della sicurezza ricade sugli operatori del settimiemangimi. Infatti gli OSM devono garantire, eell
proprie imprese, che i mangimi soddisfino le digxiosi della legislazione alimentare inerenti le
loro attivita in tutte le fasi della produzione llderasformazione e della distribuzione e verifeca
che tali disposizioni siano soddisfatte;

» realizzare un sistema di raccolta dei dati relatluinonitoraggio ed alla sorveglianza, razionatk e
facile utilizzo, che assicuri le comunicazioni émipi rapidi tra i vari organismi di controllo;

» verificare il possesso ed il mantenimento dei reitjustrutturali e funzionali dell’ oggetto di
controllo ufficiale, con particolare riguardo a:

o0 operazioni di produzione, lavorazione, trasformagio stoccaggio, magazzinaggio,
trasporto, distribuzione e somministrazione agiireti di mangimi;



0 procedure e accorgimenti finalizzati ad evitarectntaminazioni (fisiche, chimiche e
biologiche) ivi comprese le contaminazioni crociatearry over;

o la “rintracciabilita”, ovvero sistemi e procedurgecconsentano di individuare i fornitori che
conferiscono agli OSM una materia prima o un adadlitlestinati ad entrare a far parte di un
mangime e le imprese alle quali gli OSM hanno torhjpropri prodotti;

o sistemi di autocontrollo previsti per gli OSM chéeduano operazioni diverse dalla
produzione primaria e dalle operazioni ad essaelais, nonché l'esistenza presso i
laboratori di analisi dei requisiti minimi atti antire (e mantenere) 'operativita secondo
le buone pratiche di laboratorio;

» verificare, per gli aspetti di carattere sanitatéofispondenza degli alimenti per animali e diiogn
altra sostanza impiegata per la produzione di athpger animali, ai requisiti previsti dalla vigent
normativa.

Gli obiettivi rilevanti e prioritari per il trienimi 2015-2017 sono:

1. la creazione dell’'anagrafe delle imprese del settlai mangimi ai sensi del Regolamento (CE). N.
183/2005 tramite il sistema SINVSA,;

2. il controllo ufficiale sull'applicazione delle re&tioni relative al divieto di utilizzo delle pratee
animali trasformate (PAT) nell’alimentazione deglhimali in virtu delle nuove disposizioni
normative sui mangimi per I'acquacoltura;

3. il controllo ufficiale dell’eventuale presenza dinbmeni di carry over da farmaci e additivi nei
mangimi,

4. il controllo ufficiale delle Micotossine nell’alinmtazione degli animali (aflatossina B1, ocratossina
A, zearalenone, deossinivalenolo, fumonisine, hes$i2 e HT-2),

5. il controllo ufficiale dei Contaminanti Inorganiei Composti Azotati, Composti Organoclorurati, e

Radionuclidi nell’alimentazione degli animali;

il controllo ufficiale dell’eventuale presenza diditivi vietati e delle sostanze farmacologicamente

attive nell’alimentazione animale;

il controllo ufficiale delle Diossine e PCB nellialentazione degli animali;

il controllo ufficiale della contaminazione &almonellaspp. nell'alimentazione degli animali

il controllo ufficiale sulla presenza di OGM nei ngami (comparto biologico e convenzionale);

0. gli orientamenti per la programmazione e relatieadicontazione dei controlli sui mangimi di

origine vegetale negli scambi intracomunitari.

o

B oo

Alle Regioni ed alle Province Autonome, oltre a @okecepire il piano nazionale, & data facoltanapléeare

gli obiettivi del Piano, e conseguentemente I'#tivspettiva e di campionamento, sulla base dneadi
particolari esigenze anche non espressamente fgredl@la programmazione nazionale attraverso la
pianificazione di un’attivita extrapiano.

L’attivita extrapiano pud essere programmata per quanto riguarda Il'attivita di Monitoraggio e di
Sorveglianza: tale programmazione deve essere comoata al Ministero.

Competenze
L'attuazione del PRAA, per le parti e negli amuiirritoriali di rispettiva competenza, é affidathaa
Regione, alle Aziende Sanitarie Locali (AA.SS.LLJI|" Istituto Zooprofilattico Sperimentale (1.Z)S.
all'lstituto Superiore di Sanita (ISS), ai Centri Referenza Nazionali e ai Laboratori Nazionali di
Riferimento (LNR).
In particolare:
» la Regione coordina I'attivita di controllo uffade sul territorio di competenza,;
* le AASS.LL. espletano l'attivita di campionameetdli verifica ispettiva,;
* [I'l.Z.S. esegue le analisi di laboratorio;
« |'ISS effettua le revisioni d'analisi;
» ivari Centri di Referenza Nazionali e i LNR coarano le attivita analitiche, gestionali ed avviano
idonei circuiti interlaboratorio tra gli 11.ZZ.S$elativi alle materie di propria competenza;
» [attivita di controllo ufficiale a livello naziora, definita dal presente piano, & programmata e
coordinata dal Ministero della Salute.



L'accresciuta attenzione verso il settore dell’a&itazione animale, determinata dagli eventi epidkmici

ad esso correlati (BSE, diossine ecc.), determeweiienza di prevedere che ogni Regione istituista
Commissione apposita, che sia di riferimento pettetule problematiche correlate al settore
dell’'alimentazione animale.

La Regione, cosi come le AA.SS.LL., devono individieeun referente cui affidare, nel territorio di
competenza, il coordinamento del Piand nominativi di tali referenti devono essere tnassi al Ministero
contestualmente al Piano Regionale e alle prograsmmiaannuali successive. Eventuali sostituzioni de
referente che dovessero avvenire nel corso detatovranno essere ugualmente comunicati al Miriste

La Regione assicura che tutto il personale depuwatoontrolli ufficiali ai sensi del presente pias@
adeguatamente formato e si mantenga aggiornatqpapri ambiti di competenza.

Inoltre, assicura che sia i funzionari addetti @htcollo ufficiale che gli operatori del settorei eieangimi
siano formati relativamente all’analisi dei peridelgata alle varie materie prime utilizzate edrangimi
finiti prodotti, alle problematiche e ai pericolield carry-over e della contaminazione crociata, e al
monitoraggio delle sostanze indesiderate.

L’attivita di formazione svolta deve essere comatdacal Ministero della Salute attraverso la relagio
annuale ed é oggetto di verifica in sede di Audlié ¢ ACC svolge ai sensi del Regolamento (CE) n.
882/2004 art. 4 par.6.

Nello spirito di reciproca collaborazione e per wmpoadi propria competenza e ove patrticolari esigenz
specifiche lo richiedano, Regione ed Aziende %aeitLocali possono avvalersi degli organismi di
vigilanza e controllo di altri comparti dello StgtdAS, ICQRF, Guardia di Finanza, Polizia di Stacg.).

Programmazione dell’attivita

Il Piano Regionale ha valenngennale dal 1°gennaio 2015 al 31 dicembre 2017.

La Regione predispone ed adotta il proprio piarentale (PRAA), trasmettendolo al Ministero eno
data indicata nella nota di trasmissione del Pidaaionale, per essere convalidato e per verifiche il
PRAA risponda ai principi generali del PNAA.

I PRAA deve essere costituito da tutte le sezjmaisenti nel PNAA e deve riportare indicazioni jgec
circa reperimento ed utilizzo della modulisticaedlel procedure utili al controllo ufficiale. Inodty se reso
pubblico, esso non deve riportare dati sensiléitng ai nomi delle sostanze da ricercare, (esqypi attivi
e/o coccidiostatici), i relativi numeri di campioaii luoghi di prelievo individuati dall’analisi deischi
locale.

Inoltre i vari Piani Regionali devono essere castaente aggiornati a seguito delle indicazioni iterdal
Ministero in virtu dei cambiamenti resesi necessalivello nazionale. Anche tali aggiornamenti devo
essere convalidati dal Ministero.

Lo studio delle relazioni annuali e I'elaboraziote dati di rendicontazione costituiscono la basecs
elaborare gli eventuali aggiornamenti del PNAA f@aonale.

In sintonia con gli obiettivi del PNAA e d'intesar la Regione o Provincia Autonoma territorialmente
competentepgni Azienda Sanitaria Locale, sulla base della pgrammazione Regionale, da attuazione
al proprio piano di controllo ufficiale.

Al fine di assicurare la piena coerenza con glietihii del piano, la Regione predispone inoltre un
programma di Audit sulle AA.SS.LL., ai sensi ddtffieolo 4, par. 6 del Regolamento (CE) n. 882/0dleT
attivita viene comunicata al Ministero della Salateaverso la relazione annuale.

Anagrafe delle imprese del settore dei mangimi

Il Ministero, le Regioni e Province Autonome, ogourper quanto di competenza, assicurano
'implementazione del Sistema Informativo Nazionpdg la gestione delle anagrafiche degli OSM, rad fili
creare una banca dati completa, aggiornata e leudmnsi come richiesto dal Reg. (CE) 183/2005, dal
Regolamento (CE) n. 999/01, Regolamento (CE) n/Z0®B, dal Regolamento(CE) 1069/2009 e dal D.Lvo
n. 90 del 3 Marzo 1993 e relativi decreti appligati

Al fine dell'inserimento delle anagrafiche nel sisia, tutte le Regioni e Province Autonome assiauian
rispetto del seguente crono programma:

* Entro il 31 dicembre 2015tutti gli operatori riconosciuti ai sensi dellartO del Reg. (CE) n.
183/2005 saranno inseriti in modo puntuale o trédsfe maniera massiva in SINVSA;



» Entro il 31 dicembre 201&utti gli operatori registrati ai sensi dell'a@t.del Reg. (CE) n. 183/2005
operanti nel settore post-primario saranno insieritnodo puntuale o trasferiti in maniera massiva i
SINVSA,;

Inoltre a partire da marzo 2015 sara avviato laistudelle procedure per la costituzione dellanfgra
nazionale delle imprese registrate ai sensi de@atel Reg. 183/2005 operanti nel settore delbagzione
primaria tenendo conto delle banche dati gia atigestite da altre amministrazioni pubbliche.

A tal fine il CNS (Centro Nazionale Servizi) delZlS. di Abruzzo e Molise fornira il supporto pér i
caricamento dei dati, tramite upload o cooperazegp@icativa coi sistemi informativi regionali. Pamto,
tutte le amministrazioni coinvolte possono prendmetatti ed avviare le attivitd necessarie in teraple
per il raggiungimento dell'obiettivo. In futuro ame gli OSM potranno implementare tale sistema
informativo direttamente o avvalendosi del suppdetle Associazioni di categoria. Per la programomsz
degli interventi sul territorio, le Autoritd compeetti devono tener conto dellanagrafe nazionaldedel
imprese del settore dei mangimi gia esistente,rusnflo eventualmente delle funzionalita del suddett
sistema.

Considerata I'entrata in applicazione del RegolamdE) 225/2012, si rende inoltre necessario dhe g
operatori che effettuano la trasformazione di @getali greggi (ad eccezione di quelli che rierurael
campo di applicazione del Regolamento (CE) n. 88212, la fabbricazione oleochimica di acidi grasi,
produzione di biodiesel e la miscelazione di grag®r immettere sul mercato prodotti destinati
all'alimentazione animale, siano riconosciuti aingedell’articolo 10, paragrafo 3 del Regolamento
183/2005. Pertanto anche questi devono essereiimelanagrafe con I'indicazione della specificivit di

cui sopra.

A tal proposito, si precisa che l'art.5 comma 6 Relgolamento 183/2005, prevede che gli operatdri de
settore dei mangimi e gli agricoltori si procuramaitilizzano soltanto i mangimi prodotti da stabiinti
registrati e/o riconosciuti a norma del Regolamento

Al fine di definire un punto di inizio della filier mangimistica, si ritiene pertanto opportuno wewoeche
tutti gli operatori, che destinano uno o pitu marigilialimentazione animale, sono tenuti al rispetiel
Regolamento nonché alla corretta etichettaturgbeotti, indicandone chiaramente I'uso in alimeriae
animale.

A tal fine & necessario che anajieoperatori del settore alimentare che destinanopropri sottoprodotti
come materie prime per mangimi agli operatori del sttore dei mangimi, siano registrati ai sensi
dell’art. 9 del Regolamento (CE) n. 183/200% siano pertanto inclusi in anagrafe, cosi coraarglicato
nelle Linee-Guida ministeriali per I'applicazioneldRegolamento (CE) n. 183/2005 del 28 dicembré 200
successivi atti regionali.

Sopralluoghi ispettivi o ispezioni
Il programma di controllo sugli OSM prevede I'eseone di sopralluoghi ispettivi (0 ispezioni), etfeati
senza preawvviso ed in base alla categorizzazidnésdio degli OSM, presso:
» gli operatori riconosciuti ai sensi dell’articol® Regolamento (CE) n.183/2005;
» gli operatori registrati ai sensi dell'art 9 delg®éamento (CE) n.183/2005;
» gli operatori del settore dei mangimi medicati (IbLn.90/93), registrati o riconosciuti ai sensi del
Regolamento (CE) n.183/2005;

In riferimento alle ispezioni presso gli OSM chegucono e/o commercializzano prodotti non confaradi
territorio UE si fa presente che le AA.SS.LL. temialmente competenti sono tenute a verificamspetto
delle condizioni relative alla produzione e allarroercializzazione di tali prodotti non conformi laeUE
(data di inizio e termine della produzione e/o $giede con le relative dogane di entrata e di asdilla
merce, nonché la quantita del prodotto e la redattichetta, documenti che dimostrino la effettiva
destinazione verso i Paesi Terzi) (cfr nota delisd@ro n. prot. 3298-P 27/04/2007 cosi come maatidic
dalla nota n. prot. 5795-P del 30/03/20l@smesse con rdtegionali prot. 149902 del 15/12/2009 e
prot. 52212 del 20/04/20}.0

Per quanto riguarda il settore dei mangimi medie&ti additivati I'attivita di vigilanza negli impiai di
produzione dovra essere modulata tenendo conteisteimi di autocontrollo attuati, dei manuali dioba



prassi adottati e della classificazione dell'impéaim base al rischio, utilizzando quale strumeditgerifica

di cui alla Determinazione n. D1245 del 26 mar@0& "Organizzazione del controllo ufficiale suiteigi
produttivi del settore mangimistico” elaborata @ynfemente all’ Allegato 16 al Piano Nazionale di
vigilanza e controlli sanitari sull'alimentazionegli animali 2008, come modificata a seguito ddiizione
dei contenuti dell’Allegato 9 e 9 bis dellAddendub?2013 ministeriale riproposti nel Piano Nazienal
2015-2017.

Le ispezioni si suddividono in:
a) ispezioni mirate: programmate annualmente ed effettuate con reghldfdle programmazione deve
essere riportata nel Piano Regionale.
b) ispezioni su sospettonon sono programmate ma effettuate sulla base di:
» fondato sospetto di irregolarita;
» filoni di indagine;
» informazioni e riscontri fornite agli organi di doollo da soggetti fisici e giuridici;
* emergenze epidemiologiche;
* emergenze tossicologiche;
* eventi comunque straordinari.

c) ispezioni extrapiano:sono effettuate sulla base di:
* esigenze epidemiologiche;
* ricerche.

Tali ispezioni extrapiano sono programmate a livédicale e successivamente concordate con le Region
Province Autonome, in qualita di enti coordinateile attivita sul territorio e di tale programmaze deve
essere informato il Ministero della Salute.

Le Regioni e Province Autonome, trasmettono al Mtario, secondo le scadenze indicate al paragrafo
“rilevazione dell’attivitd” e mediante la schedgeégioni, gli esiti delle ispezioni mirate, dellgpézioni su
sospetto e di quelle extrapiano.

Al fine di fornire allOIE dati validi ed utili alfine dell'aggiornamento annuale dello status BS&lan
scheda di rendicontazione delle ispezioni, “schésfgezioni” €& inserita una sezione riguardante la
rendicontazione delle ispezioni effettuate presabiimenti che producono mangimi per ruminantieg piu
specie animali contemporaneamente ai mangimi peinanti (doppia linea), pet-food compreso. Sono
esclusi gli impianti di trasformazione riconosciatisensi dell’art 24 del Regolamento (CE) n. 106%ale
sezione della scheda vanno riportate esclusivamienten conformita sia ispettive che di campionaimen
relative esclusivamente alla profilassi della B&&n devono essere riportate tutte le altre nonararifa
che saranno indicate nella restante sezione defleds ispezioni. In caso di riscontro di non comiiti
ispettiva € necessario riportare il dettaglio dedtassa comprendendo anche il nome o il numero di
identificazione dellOSM. E necessario, inoltredéttaglio di eventuali esiti non conformi per @eza di
costituenti di origine animale vietati in campiatimangime prelevati presso gli stessi OSM.

Se nel corso dello svolgimento dell'attivita ispettvengono messe in evidenza non conformita gha,
possono costituire un potenziale rischio per lateabmana, per la salute ed il benessere animgler o
'ambiente, la comunicazione alla Regione deve resgmmediata ed accompagnata da una dettagliata
relazione riportante le azioni intraprese, nonehéJentuali sanzioni applicate.

La Regione informa tempestivamente il Ministeromtita una relazione riportante le azioni intraprese,
nonché le eventuali sanzioni applicate ed i proimedti di competenza.

Le frequenze delle ispezioni negli impiantidevono essere stabilite sulla base dell’anaésiridchi. A tal
fine deve essere utilizzato lo strumento di classtione degli impianti di cui alla DeterminaziomeD1245

del 26 marzo 2008 in modo da rendere piu unifornossipile sul territorio nazionale lattivita di
classificazione degli impianti.

Si sottolinea che la categorizzazione in basesahid degli OSM é la base per la pianificazioneocdeitrolli
ufficiali, cosi come previsto dall’art. 3 del RegE) 882/04, e dell’ottimizzazione delle risorse iegate
nell’attivita di controllo.



Tale attivita, volta ad individuare le priorita abntrollo in funzione dei rischi delle attivita @ressate, deve
essere estesa a tutte le categorie di operatodeatigire dei mangimi, al fine di poter pianificareontrolli
ufficiali in base al rischio e alle esigenze dedalta territoriale.

A tale fine e per fornire un indirizzo alle autéritoinvolte nella categorizzazione degli OSM, per
I'attribuzione di uno score di rischio agli allevabri & necessario utilizzare la tabella riportata duge :

Fattori di | Valore valori

rischio assegnato esprimibili

Allevamento

pluri specie 1

autoproduzione

di mangimi 2

Utilizzo di PAT 3

Utilizzo Classe di rischio| Range
prerr_nscele Basso rischio <4
medicate 3

Utilizzo di medio rischio 5-8
coccidiostatici 3 ——

Utilizzo di alto rischio >9
mangimi

contenenti PAT]

elo Mangimi

medicati, elq

Mangimi

contenenti

coccidiostatici 2

Utilizzo di FOA 1

mercato

extraregionale

dei prodotti degl

alimenti derivati 1

precedenti non

conformita  su

mangimi  ultimi

18 mesi 2

Punteggio “somma” 18

Si evidenzia inoltre come la conoscenza approfandille attivita degli operatori e dei loro proéess
produttivi e impianti, sia fondamentale al fine giendere in considerazioni i pericoli pertinenti e
significativi per ogni OSM, in maniera particolgoer coloro che effettuano attivita peculiari netilito
dell'alimentazione animale

Nello specifico si fa riferimento ad esempio agfecatori ricadenti nel campo di applicazione del
Regolamento (UE) 225/2012 o a quelli che effettuattivita di essiccazione industriale di mangimi.

A tal proposito, nella categorizzazione in baseristhio di quest’ultima attivita, & fondamentaleech
l'autoritd competente conosca e valuti i seguenitieig di rischio:

» tipologia dell'impianto di essiccazione (I'essicazé diretta, ovvero con contatto diretto tra ikfo
d’'aria riscaldata e il materiale da essiccare ecuiterio di rischio per il passaggio di sostanze
indesiderabili, in particolare le diossine, nel igiame);

» qualita del combustibile (gasolio, GPL, metano e)c...

» capacita dellimpianto di portare il materiale ahgo di umidita desiderato (essiccazione completa);

* manutenzione dell'impianto e in particolare defi@&nza dei bruciatori;

* temperatura di essiccazione.



Si sottolinea che la categorizzazione degli OSMase al rischio sul territorio regionale, € unommheiametri
che questo Ministero valuta nel corso degli AUDITsansi dell'art. 4.6 del Reg.(CE) 882/04, al fitie
verificare 'adeguatezza ed efficacia dei sistenuanhtrollo ufficiale messi in atto dalle Regiom¥RBul loro
territorio.

Frequenze ispettive minimepresso i seguenti operatori della filiera delaetdei mangimi:

» stabilimenti di produzione di cui all'articolo 16pmma 1, lettera a), b), c) del Regolamento (CE) n.
183/2005;

* impianti di produzione di mangimi medicati e prtdmtermedi;

» aziende zootecniche che producono mangimi megieathutoconsumo;

» imprese di produzione di cui all'articolo 5, com&adel Regolamento (CE) n. 183/2005;

» stabilimenti di produzione di alimenti per animaddi compagnia;

» stabilimenti di trasformazione di oli vegetali ggt@d eccezione di quelli che rientrano nel camipo d
applicazione del Regolamento (CE) n. 852/2004;

» stabilimenti che operano la produzione/trattameteochimico di acidi grassi;

» stabilimenti di produzione di biodiesel;

» stabilimenti di miscelazione di grassi.

Livello di rischio score Frequenza minima
Basso 1 ispezione anno
Medio 1 ispezione ogni 6 mesi
Alto 1 ispezione ogni 3 mesi

Frequenze ispettive minimepresso i seguenti operatori della filiera delaetdei mangimi:

» stabilimenti di commercializzazione di cui all’axio 10, comma 1, lettera a), b), del Regolamento
(CE) n. 183/2005;

» impianti di distribuzione di mangimi medicati e gaiti intermedi;

» laboratori di analisi per autocontrollo aziendalkeuborizzati all’esecuzione di analisi per contaite

* imprese di commercializzazione e distribuzione wii @l'articolo 5, comma 2, del Regolamento
(CE) 183/2005;

Livello di rischio score Frequenza minima
Basso 1 ispezione ogni 2 anni
Medio 1 ispezione ogni 18 mesi
Alto 1 ispezione ogni anno

Per le imprese di cui all'articolo 5, comma 1, Belgolamento (CE) n. 183/2005, dato I'elevato nunusio
produttori primari, (agricoltori e allevatori) Ispezioni devono essere programmate annualmengedakri,

in base al livello di rischio attribuito a ciascatevatore, utilizzando come strumento di clasaiione
degli operatori la tabella descritta in precedemzanendo conto delle potenzialita operative delize di
sanita pubblica, garantendo comunque l'effettuazialn una percentuale di ispezioni congrua con la
necessita di garantire il controllo ufficiale degieratori.

Si ritiene comunque che dovranno essere sottopdstn controllo I'anno tutti gli allevamenti di animali
destinati alla produzione di alimenti (DPA) catdgpati come ad alto rischio, ad unantrollo una volta
ogni due anniquelli a medio rischio e una volta ogni tre asmbasso rischio.

Livello di rischio score Frequenza minima
Basso <4 1 ispezione ogni 3 anni
Medio 5-8 1 ispezione ogni 2 anni
Alto >9 1 ispezione ogni anno




Le ispezioni devono consistere almeno nella vexific

* del mantenimento dei requisiti minimi, strutturalfunzionali, che hanno dato luogo al rilascioalell
specifica autorizzazione, e del possesso dellaitorizzativo rilasciato dall’Autorita competente;

» delle metodologie di produzione, di lavorazionetrdsformazione, di magazzinaggio, di stoccaggio,
di distribuzione, di trasporto e di somministrazpn

» delle procedure e degli accorgimenti finalizzati edtare le contaminazioni fisiche, chimiche e
microbiologiche, comprese le contaminazioni craxigpiani di autocontrollo/ buone prassi di
produzione);

» della valutazione delle procedure in materia dirmuprassi di fabbricazione (GMP), buone prassi
igieniche (GHP), corrette prassi agricole e HACCP;

» dell'etichettatura;

» dei registri;

» del sistema di rintracciabilita delle materie priraalei prodotti;

» delle procedure operative e modalita attuativetiedall’autocontrollo;

» delle procedure di valutazione dei fornitori e fiea del loro regolare riconoscimento/registrazione

Inoltre si raccomanda alle autorita di controllordrificare durante I'attivita ispettiva:

e che i produttori di mangimi conservino campioni lil@ggredienti e di ciascuna partita di prodotto
fabbricato e immesso sul mercato o di ciascunaiquezspecifica di produzione (in caso di
produzione continua) in quantita sufficiente seapnda procedura predeterminata dal fabbricante.
Nel caso dei mangimi per animali non destinati gdladuzione alimentare, il fabbricante del
mangime deve conservare soltanto campioni del prafiaito,

» che tali campioni siano conservati per assicurareiritracciabilita (su base regolare in caso di
fabbricazione di mangimi per autoconsumo), sidikat etichettati per agevolarne l'identificazione e
in condizioni tali da escludere un cambiamento alomella composizione del campione o una sua
adulterazione,

* che tali campioni siano tenuti a disposizione deligorita competenti almeno per un periodo
appropriato a seconda dell'uso per il quale i rangono immessi sul mercato.

Le Ausl, nellambito delle verifiche ispettive g le aziende agricole che detengono animali,oteng
conto anche delle disposizioni di cui al RegolamedE n. 142/2011 per quanto riguarda i fertiliziant
organici e ammendanti diversi dallo stallatico, Igaa esempio, [liscrizione dell’Azienda agricoteegli
elenchi del Servizio Veterinario territorialmentengpetente, come indicato nelle procedure regionali
applicative del reg. CE n. 1069/09 e la tenutardgistro di utilizzo dei fertilizzanti. In particale, la
persona responsabile delle superfici su cui vengmmdicati fertilizzanti organici e ammendanti eegono
accessibili agli animali da allevamento, deve tenpar almeno due anni le registrazioni su:

a) la quantita di fertilizzanti organici e ammentilailizzati;

b) le date e le localita in cui sono stati applic&rtilizzanti organici e ammendanti;

c) le date in cui gli animali da allevamento harawwuto accesso al pascolo o in cui sono stati raacol
prodotti destinati all'alimentazione animale.

Inoltre, i Servizi Veterinari nell’lambito delle viiche ispettive, o in sede di audit, svolti al dirdi
categorizzare in base al rischio gli stabilimewirificano la presenza del documento dal qualeisice che
I'OSM (datore di lavoro) ha effettuato la valutazéodei rischi derivanti da agenti fisici, chimicb@logici
(di cui agli, art. 17 comma 1 lett. a, art. 28 € 28 comma 1 del D.Lvo. n. 81/2008) in materisidurezza
dei luoghi di lavoro. Nel caso non sia presente tlmicumento deve essere effettuata apposita coaziome
al Servizio per la prevenzione e la sicurezza neagibienti di lavoro (SPSAL) del Dipartimento di
Prevenzione della AS per gli accertamenti del caso.

Le Regioni e le Province Autonome integrano lazielae annuale con una sintesi dei risultati deitradin
previsti ai sensi delle suddetti atti normativiyrealata delle eventuali non conformita risconteteslativi
provvedimenti intrapresi per la risoluzione deliesse.



Valutazione dell’etichettatura
L'etichettatura e la presentazione dei mangimi saswetti fondamentali al fine della sicurezza detgisi,
del loro corretto utilizzo e della trasparenzagleutilizzatori.
Come riportato nella circolare del 27/09/2012 rotpd7460-P si rende necessario porre attenzidae al
fondamentale distinzione tra la definizione di cagtta” e di “etichettatura”.
Se I'etichetta rappresenta un’indicazione che apegma fisicamente il mangime (poiché e scrittanpta,
stampigliata, marchiata, impressa in rilievo o griomta sullimballaggio o sul recipiente contenente
mangimi o0 ad essi attaccata), I'etichettatura e&amcetto piu ampio che comprende I'etichetta esiéme
delle informazioni fornite su un determinato mangimon qualsiasi mezzo, (compresi imballaggi,
contenitori, cartoncini, etichette, documenti comeiadi, anelli e fascette) che accompagnano un dato
mangime o che ad esso fanno riferimento, ancha pdbblicitari.
E’ evidente che sia I'etichetta, che le informazidinetichettatura, devono essere conformi allesgrigioni
del Regolamento (CE) n. 767/09, e sono oggettoodtrollo ufficiale, pertanto si rende necessarie ch
Servizi Veterinari verifichino a campione I'eticketura di alcuni mangimi prendendo in considerazion
almeno i seguenti aspetti:

» la corretta indicazione del tipo di mangime;

» la presenza e la completezza delle indicazioniigaturie;

» la presenza di indicazioni ingannevoli, con pattio® riferimento a claims funzionali impropri, che

vantano un effetto farmacologico;
* la corretta indicazione degli additivi nei mangioaimposti, per verificare che sia riportato il nome
dell’additivo (Regolamento autorizzativo o regist@munitario degli additivi).

Si richiama l'attenzione sulla presenza di claimshe nell’etichettatura dei mangimi per gli animddi
reddito spesso forniti all’acquirente su opuscohlwo materiale informativo, come ad es. nel cstateli
fiere e mostre di bestiame.

Tali controlli dovranno essere comunicati al Miarst della Salute attraverso la relazione annuale.

L’'autocontrollo nel settore mangimistico

Applicazione dei principi HACCP nelle attivita postprimarie

Dal 1 gennaio 2006 con l'applicazione del Reg.(@Bg/05, I'obbligo di adottare procedure basate sui
principi HACCP é stato esteso per la prima voltehanal settore mangimistico, produzione primar@uss.
Sebbene alcuni principi fossero gia presenti neflamativa precedente, recepita in Italia con il &L
123/99, questo nuovo obbligo ha imposto un notewalebiamento nel settore e nel relativo controllo
ufficiale.

A distanza di anni dall’applicazione del Regolametindozione del sistema HACCP da parte delle anpr
mangimistiche post-primarie mostra ancora dellertze, come evidenziato dall’attivita di AUDIT del
Ministero della Salute e della stessa Commissiameftea.

A tal proposito si richiamano le due rilevanti rag@ndazioni scaturite in seguito dell'ispezione FVO
8321/20089 - official controls on feed legislatioche ha avuto luogo in Italia dal 17 al 27 Noven2089:

Fare in modo che i funzionari responsabili dei oahtsulle imprese del settore dei mangimi posared
conoscenze aggiornate sufficienti per l'esercigolaro compiti, conformemente ai requisiti di @lifart. 6

del Regolamento (CE) n. 882/2004 segnatamente yzartqg riguarda la valutazione delle procedure kasat
sullHACCP;

Assicurare l'effettiva osservanza con i requisitheernenti le procedure relative al sistema HACCP e
controlli di qualita di cui rispettivamente alli@dlo 6 e all'articolo 7 del Regolamento (CE) n3/2805 e
del suo allegato Il.

Pertanto si ritiene utile elencare brevemente netgnte piano i principi base del sistema HACCRuia
adozione dovra essere verificata e valutata daviBeveterinari durante lattivita ispettiva presspi
operatori del settore post-primari. A tal fine s@tati appositamente modificati i verbali di ismem di cui
all'allegato n. 4.

Inoltre, & di fondamentale importanza che tali téch@ siano oggetto di formazione specifica per |l
personale addetto ai controlli ufficiali.

Il sistema HACCP é uno strumento dinamico, che delattarsi alla realta aziendale e ai suoi mutament
Tramite la sua adozione l'operatore deve esseggado di mantenere sotto controllo le fasi del psso



strategiche, in cui effettivamente il controllo ¢fdficacia in relazione ai pericoli significativi pi sicurezza
dei mangimi.

7 Principi

1. identificare ogni pericolo che deve essere preveryyteliminato o ridotto a livelli accettabili;
| pericoli sanitari legati ai mangimi possono essdr natura fisica (es. pietre, parti metallichartipdi
imballaggio), chimica (es. presenza di sostanzesiaérabili oltre i limiti consentiti, residui dripcipi attivi
e additivi dovuti a cross-contaminazione e carrgrpwe biologica (es. presenza di microrganismire lo
prodotti).
L'operatore dovra effettuare un’analisi dei perical fine di identificare quelli significativi imelazione ai
propri prodotti e al proprio processo.
Nelle procedure HACCP, dovra esserci evidenza wigricutilizzati dall'operatore nella scelta degnxoli
significativi in relazione ai vari prodotti e alrtw processo produttivo, nonché delle relative nasdr
controllo.
L'analisi dei pericoli € fondamentale per lo sviiap delle successive strategie e procedure da parte
dell'operatore. Ne consegue ad esempio, che i piacampionamento e analisi aziendali su matetiage
prodotti finiti, devono essere definiti dal’OSM ipase all'analisi dei pericoli, in modo da potereda
evidenza dei criteri di scelta delle frequenze sahe da effettuare.
Restano fermi eventuali controlli, le cui frequerzmodalita, sono imposizioni derivanti dalla notives ad
esempio il monitoraggio obbligatorio delle diossimevisto dal Regolamento (UE) 225/2012, oppure le
frequenze analitiche di autocontrollo previste pgoroduttori di mangimi medicati ai sensi del DM
16/11/1993.

2. identificare i punti critici di controllo nella fas e o nelle fasi in cui il controllo stesso e esseals
per prevenire o eliminare un pericolo o per ridurloa livelli accettabili;

| CCP sono fasi strategiche del processo, in cooritrollo stesso € significativo al fine dellawsezza dei
mangimi (prevenire, eliminare o ridurre a livelicattabili un pericolo significativo).
Nel processo possono inoltre essere individuatpdati di controllo non critici, i CP, in cui il cdrollo non
ha valore essenziale.
Gran parte dei CP sono in genere gia gestiti daibeedure dei prerequisiti e dalle buone pratiaiine
costituiscono le condizioni essenziali per la pmdoe/distribuzione sicura dei mangimi (proceduie d
pulizia, qualificazione dei fornitori, disinfestanie, eliminazione dei rifiuti, controllo infestangicc.).
Pertanto I'applicazione preventiva di un buon paongma di prerequisiti e delle buone prassi limitalimero
dei CCP, facilitando cosi l'attivita dell’operatore
Nelle procedure HACCP, dovra esserci evidenza dtdricutilizzati dall'operatore nella scelta delCe,
tramite I'albero delle decisioni o altri strumealiernativi ritenuti validi.

3. stabilire, nei punti critici di controllo, i limiti critici che discriminano I'accettabile e
I'inaccettabile ai fini della prevenzione, eliminamne o riduzione dei pericoli identificati;

In relazione alle misure di controllo individuagvranno essere stabiliti dei limiti critici, chepgrano
I'accettabile dall'inaccettabile e dalla relativdoaione di misure correttive.
Alcuni limiti critici sono stabiliti dalla normata. L'operatore potra eventualmente adottare vagbari
restrittivi ma fermo restando il rispetto di quetiiposti dalla legge.
Nelle procedure HACCP, dovra esserci evidenza «tgiricutilizzati dall'operatore nell'adozione dimiti
critici, qualora non siano presenti limiti di leggesiano stati adottati, per propria scelta, liroétutelativi piu
restrittivi.

4. stabilire ed applicare nei punti critici di controllo procedure di monitoraggio efficaci;
Il monitoraggio & un’azione atta a evidenziare €0P & mantenuto sotto controllo.
Di fatto il monitoraggio ideale di un CCP deve essm grado di svelare una “tendenza” alla perdita
controllo prima ancora che essa provochi un proaldnsicurezza nei mangimi.
A tal fine deve essere effettuato con misuraziénmiasservazioni che danno risultati immediati (ome) o
guantomeno rapidi (osservazione visiva, kit ar@litapidi, osservazione dei termogrammi, misuragion
dell'umidita.)



L'analisi di campioni di mangime non e lo strumepto adatto ai fini del monitoraggio poiché il riio e
tardivo e non permette di riportare tempestivam@r@€P sotto controllo.

5. stabilire le azioni correttive da intraprendere nelcaso in cui risulti dal monitoraggio che un
determinato punto critico non e sottoposto a contrito;
L’operatore dovra stabilire quali azioni adottané grocesso e nei confronti dei mangimi interesgaélora
dal monitoraggio venga evidenziata una perditadirollo del CCP.
Ogni perdita di controllo dei CCP nonché ogni aei@orrettiva adottata sui mangimi o sul processe de
essere registrata e documentata.

6. stabilire procedure per verificare se le proceduredi cui ai punti precedenti sono complete e
funzionano in modo efficace; le procedure di verifia devono essere svolte regolarmente;
L’attivita di verifica serve ad assicurare che iFC€d in generale tutto il sistema HACCP sia adegaka
realta aziendale e stia funzionando correttamente.
In questo contesto I'analisi di campioni di mangirai differenza di quanto avviene nel monitoraggio,
costituisce uno strumento efficace di verifica.

7. stabilire una documentazione e registri commisuratalla natura e alle dimensioni dell'impresa
nel settore dei mangimi onde dimostrare l'effettivaapplicazione delle misure di cui ai punti 1-
7,
Le procedure basate sui principi HACCP devono esdecumentate, al fine di dare evidenza del siseema
delle azioni messe in atto, secondo la regoladsixe “Scrivi cio che fai e fai cio che scrivi”.
Il sistema di registrazione e documentazione desere adatto allo scopo e all’entita dell'attivis@nza
creare appesantimenti e oneri non necessari pEerhore.
Ogniqualvolta si apporti una modifica nel prodotte] processo o in una qualsiasi fase della prodezi
della trasformazione, dello stoccaggio e dellarithiszione, gli operatori del settore dei mangimiateo
sottoporre a revisione la loro procedura e apport@ecessari cambiamenti.
Anche di tale revisione deve essere presente exaddocumentata.
Gli operatori del settore dei mangimi devono faenadl'autorita competente prove della messa in ditto
procedure basate sui principi HACCP e assicuraeel@liocumentazione in cui si descrivono le prooedu
sviluppate sia adeguata e sempre aggiornata. Lacatamrpredisposizione, da parte del’lOSM, della
procedura dell'autocontrollo e della prova della guedisposizione é sanzionabile secondo quantésfye
dall’articolo 5 comma 3 del D. Lgs. n .142/2009.

Verbali di ispezione

Al fine di facilitare ed uniformare le attivita diontrollo su tutto il territorio nazionale le AA.3%.
territorialmente competenti possono eseguire lezigmi presso gli OSM, avvalendosi delle check-list
allegate al presente Piano.

All'esecuzione di ciascuna ispezione dovra corrispaere la compilazione di un verbaleehe deve essere
rilasciato in copia all’operatore utilizzando il modello dell’Allegato n. 4 del prege piano.

Il verbale — check-list & costituito da una panteariabile (composta dalla pagina iniziale e dalguaale),
da utilizzare per qualsiasi tipo di operatore igpeato e da una parte variabile centrale che coatiena
serie di attivita (n. 8 in tutto) che vanno scateombinate in base a quanto svolto dall’'operatoohe e
oggetto di verifica.

Parte invariabile:

Nella pagina iniziale vengono riportati i dati deigpettori, i dati anagrafici delle aziende ispewmte, le
autorizzazioni possedute dall'impianto, le attiigpezionate durante la specifica ispezione, egti della

medesima.

Tale pagina ha la duplice funzione di riportareaii gdesssenziali dell’ispezione e sintetizzarne gitiedella

stessa al fine di facilitarne la rendicontazione.

A tale scopo, i campi compilabili presenti nellzieae “Attivita ispezionate” della pagina iniziale del
verbale, sono esattamente quelli presenti nellagda ispezioni” del PNAA, che viene utilizzata per
rendicontazione dell'attivita ispettiva regionadeinestrale e annuale), al Ministero.



La pagina “conclusioni” riporta le risultanze eplescrizioni impartite dagli ispettori all’'operatonggetto di
ispezione, il tempo per provvedere agli adeguamestiggerimenti, le note, la descrizione dellentwali
sanzioni e I'elenco dell’eventuale documentazioaecolta, nonché le firme dei verbalizzanti e deale
rappresentanti.

Parte variabile:

La parte variabile e costituita dalle pagine ripott le attivita (check-list), le quali sono spégtile per ogni
singola attivita che viene controllata, devono essempilate nei campi che interessano e alledetgarte
fissa corrispondente.

Azioni in caso di non conformita riscontrate in coso di sopralluogo ispettivo
Nel caso siano riscontrate eventuali carenze stalite/o funzionali delle imprese oggetto di coiitr
ufficiale, I'Azienda Sanitaria Locale riporta suénbale e comunica al legale rappresentante deliEsgped
eventualmente (se diversa) per conoscenza all'&atone ha rilasciato I'autorizzazione:

» il tipo di irregolarita accertata;

» e prescrizioni e gli interventi da mettere in gtk la rimozione delle carenze accertate, al digle

ripristino dei requisiti minimi necessari per il ntanimento della prevista autorizzazione;
» il termine massimo per I'esecuzione dei lavori @gdamento prescritti;
* le sanzioni comminate.

Il Servizio Veterinario é tenuto a vigilare sulla éfettiva messa in atto delle prescrizioni attravers un
successivo sopralluogo

Campionamento
Salvo i casi gestiti direttamente dai rispettivinBedi Referenza il numero dei campioni e ripartita le
Ausl attraverso una ripartizione percentuale dengioni, basata su criteri di rischio consideransieguenti
set di dati:

* consistenza patrimonio zootecnico da BDN (al 3@2094),

» anagrafe impianti della filiera mangimistica

* non conformita 2012, 2013 e primo semestre 2014.

Le modalita di prelievo dei campioni per il contoolfficiale dei mangimi sono fissate dal Regolatoen
(CE) n. 152/2009, tranne che quelle per la ricdigaesticidi eSalmonellaspp per le quali il D.M. 20 aprile
1978 e ancora la norma di riferimento.

Ad ogni buon fine le “Linee guida per il campionantee ai fini del controllo ufficiale dei mangimi”,
pubblicate con nota prot. n. 8527 del 16 aprile42@al Ministero della Salute, sono allegate al gmés
piano (Allegato 5).

Ad ogni campione prelevato deve corrisponderedarca di una sola sostanza/famiglia di sostanzegco
specificato nei relativi capitoli della parte tezamidel piano.

Nel capitolo specifico, destinato alla ricerca deglditivi e dei principi farmacologicamente attigono
indicate alcune classi di sostanze, ciascuna dekidi riporta un numero minimo di molecole da rezee.
Pertanto quando e effettuato un campionamentoiaifficon riferimento ad una classe, resta intes ch
I'analisi deve coprire almeno tutte le sostanzeritié alla stessa.

La ricerca contemporanea di piu principi attivi lassi nel medesimo campione, definita anche sangeni
multiresiduo, puo essere valutata esclusivameniie &egioni o Province Autonome, sentiti i laborato
dell’l.Z.S. competente per territorio.

Ai fini del campionamento e disponibile il fac-slendi verbale di prelievo campioni (Allegato 1 deijato
la).

Nel presente piano tutti i campionamenti, sia quelhtivi ai programmi di Monitoraggio sia quetglativi

ai programmi di Sorveglianza, devono essere effittn modo ufficiale con I'ottenimento di almeno A
campioni finali.

A tal proposito si sottolinea che la nota del Miefe della Salute n. prot. DSVET-4333-P del 03/0&R
avente per oggetto: “Gestione dei campioni perekegione dei controlli ufficiali sugli alimenti eangimi
di cui al Regolamento (CE) n. 882/2004" precisa che



“nel caso in cui sia conferito un campione per ihlgu’lstituto Zooprofilattico Sperimentale compete per
territorio non disponga della metodica accreditata, base continuativa o per circostanze impreviste,
Istituto pud subappaltare tale prova ad un laboraian possesso della prova accreditata. In tal @als
campione deve essere trasferito tal quale dal labmro ricevente al laboratorio in possesso dell@aya
accreditata.

Nel caso di controlli analitici per i quali & presta una prima analisi di screening seguita da ual&i di
conferma, se il laboratorio non dispone del metdd@onferma accreditato, I'autorita competente dovr
procedere al prelievo di un ulteriore campione fangpertanto n. 5 CF in totale) al fine di avere wlteriore
CF disponibile per l'inoltro dal suddetto laboraforad un altro 1.Z.S. in possesso della prova aditeta,
al fine del completamento dell’analisi”

Preparazione del campione per I'analisi delle Micaissine e degli OGM
Formazione del campione globale (CG)

Il campione globale deve essere formato dalla undirutti i campioni elementari prelevati dallata.
Ciascun CG deve successivamente essere omogenearatapposito strumento adeguatamente pulito
mediante opportuna (per tempo e portata) mescalatur

Si fa presente che 'omogeneizzazione non corridp@tla macinazione del campione.

I CG omogeneizzato € opportunamente sigillato aitowi cartellino identificativo recante le infoaxioni
necessarie ad individuare la partita a cui il cameiappartiene. Il CG é successivamente consedagtp
organi ufficiali preposti al campionamento al ladtorio di analisi dell'lstituto Zooprofilattico Sgenentale
in attesa della successiva fase di formazioneateponi finali.

Il CG deve necessariamente essere accompagnatowiahale di prelievo recante tutte le informazioase
in modo leggibile, necessarie ad identificare aigdartita di riferimento sia le modalita di cam@orento
effettuate (Allegato 1/1a e 1b).

Formazione del campione ridotto

Se necessario il CG puo essere “ridotto” ad un pesdKg cosi come indicato dal Regolamento (CE) n.
152/2009. Tale operazione deve avvenire previappa omogeneizzazione del CG.

Formazione dei campioni finali

Al fine di garantire una distribuzione omogenea campioni finali della contaminazione delle sos&anz
eterogeneamente distribuite, si deve necessariameitiorrere alla macinazione del campione
globale/ridotto omogeneizzato, qualora esso siataids damaterie prime in grani.

La fase di macinazione consente di ottenere undéiarégattendibilitd dei risultati di laboratorio iuanto
consente di fornire una migliore precisione edtegaa delle analisi di laboratorio.

I C.F. sono ottenuti dalla macinazione del CG o ahpione ridotto con apposita apparecchiatura o da
banco o industriale.

Considerate le diverse realta organizzative redjiande varie dinamiche produttive e commerciaé, |
operazioni di macinazione del CG/CR, devono esefettuate da personale adeguatamente formato, con
attrezzature idonee.

I CG/CR deve necessariamente pervenire all'lZSagagnato da un verbale di prelievo recante tette |
informazioni, rese in modo leggibile, necessariededtificare sia la partita di riferimento siartedalita di
campionamento effettuate (Allegato 1/1a e 1b).

Con lo scopo di un migliore utilizzo delle risoramane ed economiche e ove si ritenesse neceskario,
Autorita sanitarie che hanno prelevato il campipogranno delegare altre Autorita locali (collegleild
stessa amministrazione di appartenenza PIF-ASL)sede piu vicina al laboratorio che dovra effettular
analisi. Sempre nella stessa ottica, nei casiiitecattivitd di macinazione dovessero prolunggesi molto
tempo (ad es. CG molto grandi, o matrici partiaplaril personale & ridotto/impegnato in altre\atéi non
procrastinabili 'AC che ha effettuato il prelieyao limitare la sua presenza alle sole fasi ditaperdel
CG/CR e di chiusura dei CF.

Alla formazione dei campioni finali ufficiali, pu@ssere presente, anche il titolare dell’aziendd o i
proprietario/detentore del prodotto, presente fatenazione del CG/CR o altro delegato (si propomgon



modelli di delega con I'Allegato 2 e 2a). A taldi® necessario che siano convocate le parti isteaesei
tempi previsti per legge.

Il titolare dell’azienda o il proprietario/detenéodel prodotto, nel caso in cui non abbia intereidnessere
presente alla formazione dei CF, puo comunicartagueitto alle Autorita interessate, che hannetffato il
prelievo e la preparazione del CG/CR.

Per gli OGM, dev'essere effettuagaclusivamenteuna macinazione a secco mentre per le micotossine,
macinazione puo essere effettuata opzionalmentgeoc@ o tramite formazione di slurry.

Lo slurry si ottiene miscelando il CG/CR con unai paiantita di acqua di rete fino ad ottenimentaida
pasta densa ed omogenea.

La tipologia di strumento da utilizzare per la fazione dello slurry dipende dalla quantita di campida
macinare. Nel caso non si disponga di uno strumengpado di macinare il CG di 4 o piu Kg in un'cani
soluzione si pud procedere ad una macinazione tntgpi. Pertanto per quantita fino a 2 kg si pud
utilizzare uno strumento da banco http://www.safomz/foodservice_waring_b.htm codice 24C102T
equivalente, mentre nel caso di campioni globali di peso soperai 4 kg si deve utilizzare uno strumento
industriale munito di una testa disintegrante ad gsnerale dotato di motore EExa equivalente
http://www.crami.it/index.php?option=com_docmané&ittiel=193 (catalogo M2).

Per gli OGM, relativamente alla macinazione a setgwcessario evitare un eccessivo riscaldamento de

campione che potrebbe determinare una degradazleheDNA. Inoltre €& consigliabile ottenere una
granulometria non superiore agli 0,5 mm per la edi@/5 mm per il mais.

Procedure di pulizia degli strumenti di macinazione

Per le micotossine, prima di processare un nuowpie, nel caso di macinazione del campione teamit
slurry &€ necessario sciacquare con acqua di ré¢stia del macinatore industriale o I'interno delcimino da
banco, fino a completa scomparsa dei residui; &b di macinazione a secco € necessario smonpalee
con pennello le parti meccaniche componenti I'appehiatura fino a scomparsa dei residui del cangpion
precedente.

Per gli OGM, per evitare contaminazioni, & necéssia un campione e l'altro pulire I'apparecchratu
utilizzata, da eventuali residui di materiale eatgaminare gli utensili con opportuni detergentN@®away,
soluzione di ipoclorito di Na all'l% o di alcoolileto). La macinazione deve essere effettuata in un
ambiente separato per evitare la contaminaziore dede destinate all’analisi.

Le strutture che effettuano le procedure di macomey, formazione del campione globale e dei campion
finali devono essere in grado di dimostrare I'eftia delle procedure adottate.

Redazione del verbale di formazione dei campioniriali

All'atto della formazione dei campioni finali il pgonale degli organi ufficiali preposti al campiaorento
deve redigere un verbale aggiuntivo, da allegargratedente e che ne riporti gli estremi, recante
informazioni, rese in forma leggibile, sulle prouesl utilizzate per la formazione dei campioni final
(Allegato 1c).

Criteri di campionamento per I'analisi
I campionamenti previsti dal Piano sono effettirabase ai seguenti criteri:

casuale o non mirato:sono campionamenti ufficiali, a seconda del tipoi@irca, programmati nell’'ambito
del piano di Monitoraggio, atti a valutare I'evoluzione nel tempo di un det@ato fenomeno, in
riferimento ad obiettivi o requisiti predefiniti.dd e previsto il sequestro amministrativo prevantiella
partita campionata.
Questo tipo di campioni devono essere ripartitnmdo assolutamente casuale con la metodica citeeser
pit adeguata. A tal fine si propone a titolo direp® A tal fine si propone a titolo di esempio égeente
metodologia :

* Assegnare a ciascuno degli OSM presenti nell'arfiegtall’Asl un numero progressivo;

» Successivamente estrarre con l'ausilio di un cormpoppure una tavola di numeri casuali, una serie

di numeri casuali, pari al numero dei campioni geaé dalla Regione.



* | numeri casuali scelti con la metodica di qui sgpcorrisponderanno al humero progressivo
assegnato agli OSM e identificheranno I'OSM cherd@ssere oggetto di campionamento.

A titolo di esempio & possibile generare una lditaumeri random utilizzando il programma dispoleibi
gratuitamente sul sitttp://www.random.org/integers/

mirato: sono campionamenti ufficiali in assenza di sospepimgrammati nel’ambito depiano di
Sorveglianzatenendo conto di talune caratteristiche dei prodchie possono rappresentare potenziali rischi
per gli animali, per 'uomo e per 'ambiente e defirecedenti non conformita. Non & previsto il sstno
amministrativo preventivo della partita campionata.

su sospettosono campionamenti ufficiali non programmati, mizttfiati sulla base di:
» sospetto di irregolarita, in base a filoni d’'indagi notizie anamnestiche, segnalazione da parte di
altri organi di controllo;
* emergenze epidemiologiche;
* emergenze tossicologiche;
* eventi comunque straordinari;

In questi casi pud essere previsto il sequestroiaisimativo preventivo della partita campionatardacolta
di tutte le informazioni utili per circoscrivereepisodio, la messa in atto di tutte le misure resmis al
rintraccio delle partite positive o sospette edautazione delle misure preventive da adottare.

I campionamenti previstall'attivita extrapiano sono effettuati sulla base di esigenze epidemiolagp di
ricerca, programmati a livello locale, concordatnde Regioni e Province Autonome, al fine di vatae la
compatibilita con le attivitd programmate. Talegrammazione deve essere comunicata al Ministero.
Tra le priorita di controllo, individuabili nell’drapiano, risulta utile potenziare le verifichelayiresenza di
principi farmacologicamente attivi e additivi (cdgiostatici) cid deriva dalla necessita di acqeisitteriori
elementi di giudizio su questa tematica.

Non é previsto il sequestro amministrativo prewantella partita campionata.

Si fa presente che il sequestro amministrativaaiolto nel presente PNAA fa riferimento a quangpdsto
dal Reg. (CE) n. 882/2004 art. 54 “azioni in casoah conformitd” in particolare al par 2 lett. thegt. c.

L’implementazione dei criteri e le frequenze denpgionamenti stabiliti nei programmi di sorvegliardadla
parte tecnica del PNAA, devono basarsi essenzidégrsiila valutazione dei rischi considerando laltgia
dell'attivita svolta dall’'operatore del settore dehngimi.
In particolare devono essere presi in consideraziseguenti punti:

» indirizzo produttivo dell’impianto;

* i mangimi prodotti/commercializzati/trasportatilisizati;

+ alimentazione degli animali in relazione alla f@seduttiva (allattamento, svezzamento, finissaggio,

ecc) e all'orientamento produttivo;

e non conformita pregresse;

e i principi farmacologicamente attivi utilizzati;

e gli additivi utilizzati;

» la qualita del sistema produttivo utilizzato (estretta miscelazione);

» la possibilita di contaminazione crociata;

» autocontrollo;

* GMP.

Oggetto del campionamento
Sono oggetto di campionamento:
o gli additivi;
* le premiscele;
* materie prime per mangimi di origine: animale, \ate minerale;
e tutte le tipologie di mangimi (completi e complertai);



» gli alimenti medicati per animali (contenenti prepngle medicate);
e i prodotti intermedi;
» l'acqua di abbeverata.

Il prelievo di campioni deve essere effettuato tungfta la filiera produttiva, incluse le fasi dstlibuzione,
di trasporto e somministrazione.

Numerosita campionaria

La numerosita campionaria e stata concordata €emtri di Referenza Nazionale e i LNR come illustra
nella parte tecnica del PNAA 2015-2017.

La Regione, sulla base di particolari esigenzelioda valutarsi caso per caso, sentito I'lZS terialmente
competente, pud implementare la numerosita camp@ér@uesta eventuale modifica deve essere motévata
riportata nel Piano Regionale.

Verbale di prelevamento

L' Allegato 1rappresenta il fac-simile del verbale da utilizzae¢ corso dei campionamenti effettuati dalle
AA.SS.LL, I'Allegato 1aé quello che deve essere utilizzato dai PIF.

Il verbale di prelievo deve essere compilato iniogma parte in modo chiaro e leggibile e firmato
dall’Autorita Competente e dal detentore del mamgim

Si evidenzia che il verbale deve essere redatpitirtopie di cui una deve essere consegnata ali@esato,
unitamente al Campione Finale.

Al verbale di prelevamento deve essere obbligatwige allegata I'etichetta o il documento commégcia
loro copia, prevista dal Regolamento (CE) n. 760%0

Per poter conferire al campionamento una maggiorzaflegale deve inoltre essere compilato il retati
verbale delle operazioni di prelievo eseguite (VQRE cui il prelevante deve riportare in modo chi@
dettagliato le modalita di prelievo del campion#ia#ate e i riferimenti normativi. Il VOPE devermanere
agli atti dell’organo prelevatore e su richiestmfto agli 11.ZZ.SS.

Al fine di evitare eventuali contestazioni sullaafidita” dei medesimi, il laboratorio di analisispgnge
eventuali campioni non conformi, e/o pervenuti gerbali difformi dall’ Allegato 1 e Allegato 1 a.

Come sara di seguito evidenziato, negli specifigiitoli sulle sostanze indesiderabili, nel corsbtdennio,
tale allegati saranno oggetto di revisione al @ineaccogliere le informazioni richieste in merital'EFSA.

Campione in contraddittorio

Al fine di evitare il possibile contenzioso che puo@scere tra produttori e utilizzatori di mangimsulta
importante sensibilizzare gli allevatori e i pradut di alimenti per animali circa la possibilitda goter
effettuare il prelievo in contraddittorio, al monmemello scarico, cosi come previsto dall’artich® comma
7, della Legge n. 281/63 e successive modifiche.

Analisi

Le analisi sono effettuate dagli Istituti Zoopraftici Sperimentali territorialmente competenti.r Pe
I'effettuazione di dette analisi i Laboratori Ufiidi devono garantire I'emissione del rapporto diya al
massimo entro 30 (trenta) giorni dalla data di tez®ne del campione all'l.Z.S. territorialmente
competente.

Per la ricerca di diossine e PCB si ricorda chej come disposto dalla nota del Ministero prot.488el 2
luglio 2014 oggettoaspetti relativi alla gestione delle risposte atialie a campioni ufficiali di mangime —
Audit FVO 18-2 febbraio 2014 laboratori incaricati di eseguire le analisvdeo garantire I'emissione del
rapporto di prova entro 10 giorni lavorativi dalevimento del campione.

A tal fine gli 11.ZZ.SS. devono provvedere quania possibile al contenimento dei “tempi morti” (ad:
accettazione, trasferimento ad altro laboratorieparazione dei campioni, refertazione, ecc...) \&ts0
uno studio approfondito ed eventuale adeguametti® gl®prie procedure interne.

Al fine di poter valutare la possibilita di effesite analisi in base ad eventuali necessita chewasdero
presentare, in considerazione della disponibileéiedmetodiche analitiche le AA.SS.LL. o i PIF poss
fare riferimento all’elenco delle prove accreditdgartite per I.Z.S. Reperibile al seguente link:
http://www.salute.gov.it/portale/temi/p2_6.jsp?ligitaliano&id=1545&area=sanitaAnimale&menu=mang
imi




Allo scopo di rendere piu efficiente I'attivita diontrollo ufficiale si deve tenere presente chéniiite
all'esecuzione delle prove analitiche € dato dall@senza dei metodi. Pertanto gli accoppiamenti
matrice/analita previsti dal PNAA devono esseresaerati vincolanti solo per I'espletamento deiivar
programmi di controllo specifici previsti nei vaapitoli della parte tecnica e relativa rendicoitae, per le
attivita su sospetto, extra-piano o all'importazaoron sono previsti vincoli matrice/analita.

Gli Assessorati alla Sanita delle Regioni e Prowiutonome possono stipulare convenzioni con altri
laboratori pubblici accreditati conformemente altg#me Europee nel caso in cui gli I1.ZZ.SS. nonspo®
garantire I'esecuzione delle analisi previste dahP.

Gli accertamenti analitici sono effettuati dai ledtori nazionali ufficiali in conformita a quantogvisto
dagli articoli 11 e 12 del Regolamento 882/2004.

Si evidenzia che qualora nessun laboratorio dstjtuti Zooprofilattici Sperimentali disponga defiaova
accreditata per l'analita specifico, il laboratoriazionale di riferimento (LNR), su richiesta dioudei
laboratori nazionali, provvedera al trasferimené& whetodi di analisi validati; in situazioni padlari e/o
non prevedibili (e sempre nel caso in cui nessugidlaboratori nazionali disponga della prova speaif
accreditata), anche uno dei laboratori nazionédiciafi puo provvedere al trasferimento dei metddanalisi
validati.

Nell'ambito delle attivita analitiche si ritiene eessario evidenziare I'importante ruolo ascrivibde
laboratori nazionali di riferimento (LNR), come oipato agli articoli 32 e 33 del Regolamento n.28PA,
soprattutto al fine dell’armonizzazione dei metadalitici.

Inoltre, gli 11.ZZ.SS., mettono in atto e gestisoorle opportune modalitd al fine di favorire
I'implementazione tempestiva del sistema SINVSA.

Qualora siano gia esistenti piattaforme informatiee la raccolta dei dati presso gli LNR o CdRasaura
degli stessi in collaborazione con I''ZS Abruzzdvelise con il CNS di Teramo, definire le modalita d
comunicazione e di flusso dei dati tra i diverstesini informativi e il SINVSA.

| Laboratori Nazionali di Riferimento provvederanninoltre alla validazione semantica del dato e
all'elaborazione dei dati nazionali, anche al fitiesoddisfare i vari debiti informativi nei confribrdegli
organismi terzi interessati (ad es.: OIE, EFSA, @ussione Europea) e collaborare al meglio, nei loro
ambiti di competenza, con i Laboratori ComunitairiRiferimento cosi come previsto dall’art. 33 del
Regolamento 882/2004.

Analisi di revisione

Le istanze di revisione di analisi effettuate ragtibito di applicazione del presente piano sono di
competenza dell’Istituto Superiore di Sanita, fataezione per la ripetizione di parametro non @oné in
caso di un primo esito positivo per la presenz&alimonellaspp. In questo caso viene eseguita d’ufficio
presso I'lZS che ha effettuato I'analisi di prinsgainza, in conseguenza al riscontro della positivit

Protocollo operativo in caso di non conformita decampioni

| provvedimenti da adottare in caso di positivigh campioni analizzati, devono essere valutati gaEsacaso
a seconda del tipo di irregolarita riscontrata mmdsurati all’entita e/o alla gravita dell’episodigcertato.
Nel caso di sospetto di rischio grave per la sgtuteblica e per la sanita animale o per 'ambiatgeono
essere immediatamente messe in atto le procedevister dakistema di allerta rapido mangimi illustrate
nelle linee guida regionali di cui alla Determira® D0385 del 23.02.09 e successive modifiche.

| provvedimenti da adottare per le diverse tipatodi non conformita, in linea generale, prevedohe ic
prodotti risultati positivi, devono essedistrutti, o in alternativa, previa autorizzazione dell’ Attt
competenteritirati dal commercio per essere sottoposti a unrattamento in grado di neutralizzarne la
nocivitd (ove possibile) a spese del detentore, o del petapid. L’'Autoritd sanitaria, inoltre, previa
un’analisi del rischio, pud decidere diéstinare tali mangimi a specie o categorie animatliverse per le
guali non siano in vigore gli stessi divieti, o areedestinarli ad usi diversi dall’alimentazione animae.

La Regione deve trasmettere al Ministero, con qgussibile urgenza, le non conformita riscontrate
unitamente al verbale di prelievo e al rapportprdiva del laboratorio, utilizzando il fac-similelégato 3.
In alternativa le Autorita Competenti possono treiere, al Ministero della salute, le informazioglative
alle non conformita di cui sopra, per mezzo depsu informatico VETINFO-SINVSA.

La Regione deve inviare al Ministero anche unazietee riportante le azioni intraprese per frontaggitale
non conformita, nonché le eventuali sanzioni appdic 'eventuale istanza, da parte degli intergsdat



analisi di revisione e quant’altro possa essefe pér poter definire chiaramente il caso e potersgguito a
tutte le dovute competenze.

Qualora il campionamento risulti non conforme:

» il laboratorio d’analisi, fatte salve le procedure gia previste in matedaunica la non conformita
riscontrata all’Azienda Sanitaria Locale che hdgwato il campione, alla Regione o alla Provincia
Autonoma, allegando al referto analitico il verbdigrelievo dei campioni,

* |'Azienda Sanitaria Locale adotta i seguenti provvedimenti:

0 sequestra la partita oggetto del campionamento,

o se il prelievo é effettuato in allevamento deveessscomunque consentito il ciclo di
alimentazione degli animali;

o attiva indagini finalizzate a rintracciare i quaativi della partita eventualmente gia
distribuiti;

0 attiva indagini finalizzate a rintracciare e adiwiduare gli impianti di distribuzione e di
produzione della partita, qualora la partita ognetl campionamento non sia stata prodotta
nell'allevamento per autoconsumo;

o informa immediatamente la Regione o0 Provincia Aatoa e I'Azienda Sanitaria Locale
competenti per territorio dello stabilimento di gozione del mangime contaminato, se non
coincidenti con quelle in cui si trova la partitannconforme

o effettua l'ispezione dellOSM presso il quale éateseguito il campionamento risultato non
conforme;

0 accerta I'eventuale presenza delle sostanze ritearal campione o di altre sostanze la cui
detenzione non sia prevista dalla normativa vigente

o verifica le procedure messe in atto al fine di préke eventuali contaminazioni
crociate/carry over o altri pericoli durante leifds produzione, di deposito e durante il
trasporto;

0 ove ritenuto necessario, procede al campionameémmattici biologiche, sugli animali che
hanno avuto accesso al mangime, secondo le prazeslunei casi previsti dal Piano
Nazionale Residui;

o per gli animali a cui sono stati somministrati ingami risultati positivi e/o i prodotti da essi
derivati, prima dell’esito al libero consumo, dawna essere adottate, ove possibile, misure
o controlli sanitari per escludere in ogni caspriesenza di rischi per il consumatore;

o applica eventuali sanzioni amministrative o penali.

Al fine di fornire indicazioni utili nella gestiondi particolari non conformita si richiama l'attéome a
qguanto disposto dal Regolamento (CE) n. 178/2002 edrticolar modo dall’art. 15 “Requisiti di si®zza
dei mangimi”, comma 5, che si riporta di segultib:fatto che un mangime sia conforme alle spetiéic
disposizioni ad esso applicabili non impedisce a#latorita competenti di adottare provvedimenti
appropriati per imporre restrizioni alla sua immisse sul mercato o per disporne il ritiro dal metoca
gualora vi siano motivi di sospettare che, nonowatetta conformita, il mangime é a rischio.”

Rilevazione dell'attivita

Si fa presente che, nelle more dell’attivaziondutlie le funzionalitd del sistema informativo namte, la
rendicontazione da parte della Regione vien efigdtiattraverso I'invio semestrale delle schede Exce
allegate al PNAA, salvo quanto diversamente prewvisi singoli capitoli.

Per I'invio di tali dati deve essere rispettatedguente calendario:

Le AA.SS..LL., nella figura deREFERENTI trasmettono ala Regione entro il 31 lugtiell’anno in
corsg, i dati relativi alla rendicontazione dalimo semestredell’anno in corso (Gennaio-Giugno); ed entro
il 31 gennaio dell'anno successivguelli relativi alla rendicontazione titto I'anno ai seguenti indirizzi:
veterinaria@legalmail.regione.laziogtmarciano@regione.lazio.it

Per la rendicontazione devono essere utilizzate:
* le schede di programmazione/rendicontazione akegatiascun capitolo nella parte tecnica del
PNAA;



» le schede di programmazione/rendicontazione in dtorkxcel dei campioni extra-piano;

» la scheda “ispezioni” in formato Excel;

» la scheda “prescrizioni” in formato Excel,

* le scheda di rendicontazione dei campionamentospetto in formato Excel.
Le schede, sono fornite in formato elettronicoal&kgione contestualmente al piano, non devonesaum
caso essere modificate con l'inserimento o I'elazione di analiti/matrici. Non saranno consideratide
schede difformi a quelle originali.
Si sottolinea che solo i campioni ufficiali preléilyaccettati dal laboratorio e per i quali &€ statnesso un
rapporto di analisi possono essere rendicontatiepfemalita del presente Piano.

Entro il 31 gennaio,assieme alle tabelle le AA.SS.LL. devono trasmett@ia Regione una relazione
sull’'applicazione del PRAA, redatta secondo quaiortato di seguito, mettendo in evidenza:
« [attivita ispettiva e di audit effettuata presdo aperatori del settore dei mangimi, con particela
riferimento all'utilizzo di fertilizzanti organici;
+ [attivitd di campionamento ufficiale (Piano, Expiano, Sospetto);
* la natura ed il contenuto degli audit effettuategso il proprio Servizio, finalizzati alla verifica
dell’efficacia dei controlli;
» Formazione specifica del personale.

Nella relazione & necessario indicare:

* |l processo di valutazione del rischio adottato’idehtificazione dei fattori di rischio e delle
situazioni di allarme che hanno portato alla progreazioni dell’attivita Regionale, compresa
I'attivita extrapiano (se presente);

» iltipo e il numero di non conformita riscontratellattivita di campionamento e le azioni intrapres
(sequestro, distruzione, destino ad altri usi, isemzallerta, ecc. ...);

» il tipo e il numero di non conformita riscontratellfattivita di vigilanza ispettiva presso gli OS#
azioni intraprese (prescrizioni, sanzioni, tempadéguamento, ecc. ...);

» la sintesi dei risultati dei controlli previsti s&nsi del Regolamento 142/2011. per quanto riguarda
fertilizzanti organici e ammendanti diversi daltalktico;

* la natura ed il contenuto degli audit effettuaggso le AA.SS.LL. ai sensi dell'articolo 4, pardgra
6, del Regolamento (CE) 882/2004;

» lavalutazione globale e finale dei risultati;

» e attivita di formazione specifica svolta a livetiegionale;

» e azioni intraprese a seguito di rilievo di nomfaamita nei controlli sull'etichettatura, di cul a
paragrafo “valutazione dell’etichettatura” , indicle nella seguente tabella.

Mezzo con il quale

I'informazione é fornita* Numero di non conformita

Tipo di verifica

corretta indicazione del tipo di mangime

presenza e completezza delle indicazioni obbligato

=

presenza di indicazioni ingannevoli, con partioela
riferimento a claims funzionali impropri, che vamba
un effetto farmacologico

corretta indicazione degli additivi nei mangim
composti, atta a verificare che sia riportato i
dell’additivo (regolamento autorizzativo o registro
comunitario additivi).

*etichetta o altri mezzi: TV, opuscoli, riviste,dmhures, ecc...

La relazione annuale datata, firmata e protocoltiéae essere inviata contestualmente alle schede di
rendicontazione in formato Excantro e non oltre il 31 gennaiodell’anno successivo allanno di
riferimento, mediante posta elettronica ai seguendirizzi: veterinaria@legalmail.regione.lazio.i
rmarciano@regione.lazio.it




La Regionetrasmette al Ministero della Salute entr®1 Agosto dell'anno in corsgi dati relativi alla
rendicontazione degdrimo semestredell’anno in corso (Gennaio-Giugno); ed entrd8lfebbraio dell'anno
successivayuelli relativi alla rendicontazione titto I'anno.

Per la rendicontazione devono essere utilizzate:

* le schede di programmazione/rendicontazione akegatiascun capitolo nella parte tecnica del
PNAA;

» le schede di programmazione/rendicontazione in d&wonkxcel dei campioni extra-piano;

» la scheda “ispezioni” in formato Excel;

* la scheda “prescrizioni” in formato Excel,

» le scheda di rendicontazione dei campionamentospesto in formato Excel.

Le schede, sono fornite in formato elettronico Eehistero contestualmente alla copia del PNAA, non
devono in nessun caso essere modificate con limsato o I'eliminazione di analiti/matrici. Non samo
considerate valide schede difformi a quelle oriljina

Si sottolinea che solo i campioni ufficiali preléiyaccettati dal laboratorio e per i quali & statmesso un
rapporto di analisi possono essere rendicontimiktero della Salute, per le finalita del pregeRtano.

Le Regioni e Province Autonome devono inoltre inwiacon cadenza annuale unarelazione
sull’applicazione del PRAA, redatta secondo quaiportato di seguito, mettendo in evidenza:

+ attivita ispettiva effettuata dai Servizi Veteain presso gli operatori del settore dei mangiran c
particolare riferimento all’'utilizzo di fertilizzanorganici;

+ [attivitd di campionamento ufficiale (Piano, Expiano, Sospetto);

* la natura ed il contenuto degli audit effettuaggso le AA.SS.LL. , ai sensi dell’articolo 4, pa&ig
6 del Regolamento (CE) n.882/2004;

» Formazione specifica del personale.

Criteri generali per la stesura della relazione annale

Nella relazione & necessario indicare:

* |l processo di valutazione del rischio adottato’idehtificazione dei fattori di rischio e delle
situazioni di allarme che hanno portato alla progreazioni dell’attivita Regionale, compresa
I'attivita extrapiano (se presente);

* iltipo e il numero di non conformita riscontratellattivita di campionamento e le azioni intrapres
(sequestro, distruzione, destino ad altri usi, isemzallerta, ecc. ...);

» il tipo e il numero di non conformita riscontratellfattivita di vigilanza ispettiva presso gli OS#
azioni intraprese (prescrizioni, sanzioni, tempadéguamento, ecc. ...);

» la sintesi dei risultati dei controlli previsti s&nsi del Regolamento 142/2011. per quanto riguarda
fertilizzanti organici e ammendanti diversi daltalktico;

* la natura ed il contenuto degli audit effettuaggso le AA.SS.LL. ai sensi dell'articolo 4, pardgra
6, del Regolamento (CE) 882/2004;

» lavalutazione globale e finale dei risultati;

» e attivita di formazione specifica svolta a livetiegionale;

» e azioni intraprese a seguito di rilievo di nomfaamita nei controlli sull'etichettatura, di cul a
paragrafo “valutazione dell’etichettatura” , indicle nella seguente tabella.

Mezzo con il quale

I'informazione é fornita* Numero di non conformita

Tipo di verifica

corretta indicazione del tipo di mangime

presenza e completezza delle indicazioni obbligato

=

presenza di indicazioni ingannevoli, con partioela
riferimento a claims funzionali impropri, che vamba
un effetto farmacologico




corretta indicazione degli additivi nei mangim
composti, atta a verificare che sia riportato ihmo
dell’additivo (regolamento autorizzativo o registro
comunitario additivi).

*etichetta o altri mezzi: TV, opuscoli, riviste,dmhures, ecc...

La relazione annuale datata, firmata e protocoltiéme essere inviata contestualmente alle schede di
rendicontazione in formato Excentro e non oltre il 28 febbraio dell’anno successivo all'anno di
riferimento, mediante posta elettronica al Ministefella Salute, ex DGSA Ufficio VII Alimentazione
Animale unicamente agli indirizzi:

e C.cicero@sanita.it
* m.collu@sanita.it

Contestualmente alla relazione annuédeRegione invia copia delle Check list Censimento produttori
mangimi settore NON OGM, al Ministero della Salut®mpilate dalle AA.SS.LL. durante l'anno di
riferimento.

Il Ministero aggrega i dati nazionali su base atmedi trasmette alla Commissione Europea conddatita
stabilite dall’articolo 44 del Regolamento (CE)828004.

Valutazione dell’attivita da parte del Ministero

Si ricorda che il PNAA é uno dei programmi di atfivvalutati nel’ambito del Tavolo LEA (Livelli
Essenziali di Assistenza).

Ai fini della suddetta valutazione si invita a poattenzione alla corretta e completa applicazamid?iano
in quanto alcuni degli obblighi stabiliti dallo st potranno essere oggetto di specifici indicatori

Inoltre il settore mangimi & oggetto di attivita \irifica attraverso lo svolgimento di audit diteet sul
territorio ai sensi dell'art. 4 par 6 del Reg (GEB82/04, effettate dal Ministero.

Esiti dei controlli ufficiali

Gli esiti dei controlli ufficiali svolti annualmeef ai sensi del PNAA, sono riportati nel rapportiiciale
consultabile sul sito www.salute.gov.it nell’'aredindenti e Sanitd Animale seguendo il percorso negli
approfondimentTemi e professioni> Animali — Sanita Animale—~ Mangimi—PNAA, al seguente link:

http://www.salute.gov.it/portale/temi/p2_6.jsp?liggritaliano&id=1545&area=sanitaAnimale&menu=mang
imi




NORMATIVA DI RIFERIMENTO NEL SETTORE DELL'ALIMENTAZ  IONE ANIMALE
1 Disciplina della produzione, del commercio e dédlitichettatura dei mangimi

Legge 15 febbraio 1963, n. 28dlisciplina della produzione e del commercio dei giam e successive
modifiche ed integrazioni; (G.U.R.I. n. 82 del Z&/063) .

D.Lvo 17 agosto 1999, n. 36@ttuazione delle direttive 96/24/CE, 96/25/CE e8%8LE, nonché
dell'articolo 19 della direttiva 95/69/CE relatia#ia circolazione di materie prime per mangimi; Y@R.!I.
n.246 del 19/10/1999).

Regolamento (CE) 178/2002lel 28 gennaio 2002 che stabilisce i principi eequisiti generali della
legislazione alimentare, istituisce I'Autorita epea per la sicurezza alimentare e fissa procedrreampo
della sicurezza alimentare (G.U.C.E n. L 31 deD212002).

Accordo 28 luglio 2005 n. 2334#ra il Ministro della Salute e i Presidenti delegioni e Province autonome,
Linee guida ai fini della rintracciabilitd degliimenti e dei mangimi per fini di sanita pubblicalteoa
favorire I'attuazione del Regolamento (CE) 178/26@228 gennaio 2002 (G.U.R.I. n. 294 del 19/12R00

Regolamento (CE) 183/2008el 12 gennaio 2005 che stabilisce requisiti ggiehe dei mangimi (G.U.U.E
n. L 35 del 08/02/2005).

Lettera circolare prot. n. 2920-P del 25/02/2008el Ministero della Salute recante indicazioni ger
riconoscimento degli stabilimenti per [lattivitd dcondizionamento per gli additivi di cui al
Regolamento(CE) 1831/2003, ai sensi del Regolarf€g)o183/2005.

Atto d'intesa 13 novembre 2008tra il Governo, le Regioni e le province autonathd@rento e di Bolzano
su «Linee guida vincolanti per la gestione opesgatiel sistema di allerta rapida per mangimi» (G.U.R
287 del 9/12/2008 supplemento ordinario n. 270).

Regolamento (CE) n. 767/200@ella Commissione, del 13 luglio 2009, sull'imm@s sul mercato e
sull'uso dei mangimi, che maodifica il RegolamenBE]) n. 1831/2003 e che abroga le direttive 79/3E& C
del Consiglio, 80/511/CEE della Commissione, 82/€EE del Consiglio, 83/228/CEE del Consiglio,
93/74/CEE del Consiglio, 93/113/CE del Consigli®@@25/CE del Consiglio e la decisione 2004/217/CE
della Commissione. (G.U.C.E. n. L 229 del 01/098)00

Intesa tra lo Stato e le Regioni del 23 settembré20 Intesa, ai sensi dell'articolo 8, comma 6, deltme

5 giugno 2003, n. 131, tra il Governo, le regionegrovince autonome di Trento e Bolzano concdmen
linee guida per la definizione di una procedurafarme sul territorio nazionale per I'attribuzione uh
numero di identificazione agli operatori del settarangimi. (Rep. atti n. 155/CSR). (10A12581) (G250
del 25-10-2010).

Regolamento (UE) n. 68/2018ella Commissione del 16 gennaio 2013 concernénggalogo delle materie
prime per mangimi; (GUUE L n. 29 del 31/01/2013).

Regolamento (UE) n. 892/201@ella Commissione, dell'8 ottobre 2010, concerndatstatus di alcuni
prodotti in relazione agli additivi per mangimi csi applica iI Regolamento (CE) n. 1831/2003 del
Parlamento europeo e del Consiglio (GU L 266 dE0.2010).

Raccomandazione della Commissione 2011/25/del 14 gennaio 2011 che stabilisce linee guidalger
distinzione tra materie prime per mangimi, addigier mangimi, biocidi e medicinali veterinari.(GUWEL
11 del 15/01/2011).

D.M. 13 novembre 198%he reca I'elenco dei prodotti di origine minemlehimico industriali che possono
essere impiegati nell'alimentazione degli animaliecessive modifiche; (G.U.R.I. n. 293 del 13/52/8
D.Lvo n. 81del 9 aprile 2008 Attuazione dell'articolo 1 dédigge 3 agosto 2007, n. 123, in materia di tutela
della salute e della sicurezza nei luoghi di lay@dJ. Serie Generale n. 101 del 30/04/2008).

Nota prot. 17460-P del 27/09/201@ggetto: Circolare esplicativa in merito all’etittaura dei mangimi
con particolarg

Nota prot. 18456-P del 11/10/201@ggetto: etichettatura dei mangimi (materie primangimi composti)
in riferimento agli additivi in essi contenuti;

Nota prot. 17029-P del 19/09/201Pggetto: Regolamento (UE) della Commissione n. 2262 del 15
marzo 2012,



2 Alimenti dietetici per animali

Regolamento (CE) n. 767/200@ella Commissione, del 13 luglio 2009, sull'imm@s sul mercato e
sull'uso dei mangimi, che maodifica il RegolamenBE]) n. 1831/2003 e che abroga le direttive 79/3E& C
del Consiglio, 80/511/CEE della Commissione, 82/€EE del Consiglio, 83/228/CEE del Consiglio,
93/74/CEE del Consiglio, 93/113/CE del Consigli®@@&25/CE del Consiglio e la decisione 2004/217/CE
della Commissione. (G.U.C.E. n. L 229 del 01/098)00

Direttiva 2008/38 del 5 marzo 2008 che stabilisce un elenco deglipusvisti per alimenti per animali
destinati a particolari fini nutrizionali; (GUUE h.62 del 06/03/2008).

D.Lvo 24 febbraio 1997, n. 4mttuazione delle direttive 93/74/CEE, 94/39/CE,995E e 95/10/CE in
materia di alimenti dietetici per animali; (G.U.Ral 54 del 6/03/1997).

3 Disciplina della produzione dei sottoprodotti diorigine animale e agroalimentare

Direttiva 2008/98CEdel Parlamento Europeo e del Consiglio del 19 ndwer2008 relativa ai rifiuti e che
abroga alcune direttive. (G.U.C.E. L 312 del 222008).

Regolamento (CE) n. 1069/2008el Parlamento Europeo e del Consiglio del 21 o##t@009 recante norme
sanitarie relative ai sottoprodotti di origine aaime ai prodotti derivati non destinati al conswmeano e
che abroga il Regolamento (CE) n. 1774/2002 (Regetdo sui sottoprodotti di origine animale) (G.UEC.
n. L 300 del 14/11/2009),

Regolamento (UE) n. 142/201dlel 25 febbraio 2011 recante disposizioni di aglicne del Regolamento
(CE) n. 1069/2009 del Parlamento europeo e delig@iimsecante norme sanitarie relative ai sottopttidli
origine animale e ai prodotti derivati non desiirgt consumo umano, e della direttiva 97/78/CE del
Consiglio per quanto riguarda taluni campioni ecatlit non sottoposti a controlli veterinari alleofitiera;
(GUUE n. L54 del 26/02/2011).

Linee guida per l'applicazione del Regolamento (CEp. 1069/2009 del Parlamento e del Consiglio
dell'Unione Europea del 21 ottobre 2009 recante nare sanitarie relative ai sottoprodotti di origine
animale e ai prodotti derivati non destinati al cosumo umano che abroga il Regolamento n. 1774/2002
- Rep Atti n. 20/CU del 7/02/2013.

Nota esplicativasull'utilizzo dei sottoprodotti originati dal ciclproduttivo delle industrie agroalimentari
destinate alla produzione di mangimi (prot. n. 32201/2009/DGSA-P).

Nota esplicativa prot. 20158-P dell’11/11/201(pplicazione Regolamento (CE)n. 183/2005 modadlita
gestione di materie prime per mangimi proveniertisthbilimenti riconosciuti ai sensi del Regolaroent
(CE) n. 853/2005.

Decreto Commissario ad acta n. U00184 del 16/05/Z)Regione LazioPresa d'atto dell’Accordo ai sensi
dell'art.4 del D.Lgs 28 agosto 1997 n. 281 tradv&no, le Regioni e le Provincie autonome di Toemt
Bolzano sul documento recante "Linee guida pempliepzione del Regolamento (CE) n. 1069/2009 del
Parlamento e del Consiglio dell'Unione Europea 2ielottobre 2009 recante norme sanitarie relative ai
sottoprodotti di origine animale e ai prodotti dati non destinati al consumo umano che abroga il
Regolamento n. 1774/2002 - Rep Atti n. 20/CU depr2013.

4 Disciplina della preparazione e del commercio déarmaci veterinari

D.Lvo 6 aprile 2006, n. 19&ttuazione della direttiva 2004/28/CE recante eodmmunitario dei medicinali
veterinari; (G.U.R.l. n. 121 del 26/05/2006).

5 Disciplina della preparazione e del commercio denangimi medicati e dei prodotti Intermedi

D.Lvo 3 marzo 1993, n.90attuazione della direttiva 90/167/CEE con la gusno stabilite le condizioni di
preparazione, immissione sul mercato ed utilizzezidei mangimi medicati nella Comunita. (G.U.R.178
del 3/04/1993).



D.M. 16 novembre 1993attuazione della direttiva 90/167/CEE con la guadno stabilite le condizioni di
preparazione, immissione sul mercato ed utilizzezidei mangimi medicati nella Comunita. (G.U.R.l. n
278 del 26/11/1993).

D.M. 16 aprile 1994 modificazioni al Decreto 16 novembre 1993 recaatiiazione della direttiva
90/167/CEE con la quale sono stabilite le condizidn preparazione, immissione sul mercato ed
utilizzazione dei mangimi medicati nella Comun{ta.U.R.I. n. 200 del 27/08/1994).

D.M. 19 ottobre 1999 attuazione della direttiva 90/167/CEE con la gustno stabilite le condizioni di
preparazione, immissione sul mercato ed utilizzezidei mangimi medicati nella Comunita. (G.U.R.l. n
191 del 17/08/2000).

Circolare 23 gennaio 1996, n. Jlapplicazione del Decreto 16 novembre 1993 recatiteazione della
direttiva 90/167/CEE con la quale sono stabilitedadizioni di preparazione, immissione sul mercado
utilizzazione dei mangimi medicati nella Comunitaseccessive modificazioni. (G.U.R.l. n. 30 del
06/02/1996).

Linee guida del 19 ottobre 2006sulla produzione di mangimi medicati: misure pedurre la
contaminazione crociata del Ministero della Salute.

Nota circolare 10 gennaio 2007 prot exDGVA/XI bis/72/P del Ministero della Salute in materia di
commercio di mangimi medicati e prodotti intermedi.

Nota ministeriale prot. n. 7333-P-20/04/2010chiarimenti in merito al corretto uso dei mangimi
complementari medicati.

Nota prot. n. 309-P 09/01/2018ggetto: Applicabilitd Circolare 1 del 23 gennai9é.

6 Disciplina della preparazione e commercio deglidditivi e delle premiscele nell’ alimentazione per
animali

Circolare 4 luglio 2002, n. 2/200Zircolare esplicativa del Decreto del Presidentdad@epubblica 2
novembre 2001, n. 433 recante Regolamento di avivazlelle direttive 96/51/CE, 98/51/CE e 1999/20/C
in materia di additivi nell'alimentazione degli amli; (G.U.R.Il. n. 171 del 23/07/2002).

DM 21/02/2001Tolleranze ammesse sui tenori degli additivi apgeet ai gruppi delle vitamine provitamine
e sostanze ad effetto analogo chimicamente benided degli oligoelementi dichiarati nelle prenaiecnei
mangimi composti (GURI n.128 del 05/06/2001).

Regolamento (CE) n.1831/2008el 22 settembre 2003 sugli additivi destinatiabifientazione animale;
(G.U.U.E n. L268 del 18/10/2003).

Registro on-line degli additivi autorizzati per I'utilizzo nei mangimi :
http://ec.europa.eu/food/food/animalnutrition/fegdiives/comm_reqister_feed additives_1831-03.pdf

7 Sostanze e prodotti indesiderabili nell'alimentaimne animale

Direttiva 2002/32/CE del Parlamento europeo e del Consiglio, del 7 nma@@02, relativa alle sostanze
indesiderabili nell'alimentazione degli animali.

D.Lvo 10 maggio 2004, n. 1l4%ttuazione delle direttive 2001/102/CE, 2002/32/CB03/57/CE e
2003/100/CE, relative alle sostanze ed ai prodadtsiderabili nell'alimentazione degli animali;.(GR.1. n.
139 del 16/06/2004).

D.M. 15 maggio 200&leterminazione dei limiti di ocratossina A neginanti per animali; (G.U.R.l. n. 120
del 25/05/2006).

Raccomandazione (CE) 704/2004dell’ll ottobre 2004 raccomandazione della Commissi sul
monitoraggio dei livelli di base di diossine e P@®ssina-simili nei mangimi; (G.U.U.E. n. L321 del
22/10/2004).

Raccomandazione (CE) 88/200@el 6 febbraio 2006 relativa alla riduzione dell@genza di diossine,
furani e PCB nei mangimi e negli alimenti; (G.U.UhE_42 del 14/02/2006).

Regolamento (CE) n. 396/2008el 23 febbraio 2005 concernente i livelli masstihantiparassitari nei o

sui prodotti alimentari e mangimi di origine vedeta animale e che modifica la direttiva 91/414/QeE
Consiglio (G.U.U.E. n. L 70 del 16/03/2005).



Raccomandazione della Commissione n. 57@8el 17 agosto 2006 sulla presenza di deossiniveleno
zearalenone, ocratossina A, tossine T-2 e HT-2ngofiisine in prodotti destinati all'alimentazionegtie
animali (G.U.U.E. n. L 229 del 23 agosto 2006).

Regolamento (CE) n. 1881/200Glel 19 dicembre 2006, che definisce i tenori maisgimalcuni
contaminanti nei prodotti alimentari; (G.U.U.E.Ln364 del 20/12/2006).

Raccomandazione Della Commissione (2011/516/U#@gl 23 agosto 2011 sulla riduzione della presenza d
diossine, furani e PCB nei mangimi e negli alimenti

Report 2011.004 RIKILT - institute of food safety Dioxin monitoring in fats and oils for the feed
industry.

Raccomandazione Della Commission@013/165/UE) del 27 marzo 2013 relativa alla pneaedi tossine
T-2 e HT-2 nei cereali e nei prodotti a base deakr

8 Controlli Ufficiali nel settore dell’alimentazione animale

Regolamento (CE) n. 882/2004lel 29 aprile 2004, relativo ai controlli ufficialntesi a verificare la
conformita alla normativa in materia di mangimiielimenti e alle norme sulla salute e sul benesdeq|i
animali; (G.U.C.E n. L 191 del 28/05/2004).

Raccomandazione (CE) 91/2008el 10 febbraio 2003, sul programma coordinatqeigne nel settore
dell'alimentazione animale per I'anno 2003, in oomita alla direttiva 95/53/CE del Consiglio; (GUWE. n.
L 034 del 11/02/2003).

Raccomandazione (CE) 925/2008el 14 dicembre 2005 sul programma coordinato diroti nel settore
dell'alimentazione animale per I'anno 2006 in canida della direttiva 95/53/CE del Consiglio; (GUJE.

n. L 337 del 22/12/2005).

Decreto Legislativo 17 giugno 2003, n. 228ttuazione delle direttive 2000/77/CE e 2001/46/@ative
all'organizzazione dei controlli ufficiali nel seté dell'alimentazione animale; (G.U. n. 194 d¢D32003).
Decisione della Commissione 2006/677/CEhe stabilisce le linee guida che definiscono tearidi
esecuzione degli audit a norma del Regolamento (CBB2/2004 del Parlamento Europeo e del Consiglio
relativo ai controlli ufficiali intesi a verificaréa conformita alla normativa in materia di mangienidi
alimenti e alle norme sulla salute e sul benesdegé animali (G.U.U.E. n. L 278 del 10/10/2006).
Raccomandazione 925/05/CHlel 14 dicembre 2005 sul programma coordinato ditrohi nel settore
dell’alimentazione animale per 'anno 2006 in conida della direttiva 95/53CE; (GUCE n. L 337 del
22/12/2005).

Nota del Ministero della Salute prot. 8957 del 3 nggio 2013 misure urgenti di indirizzo dei controlli
ufficiali sui mangimi.

9 Divieti di somministrazione di proteine animali ali animali da allevamento

Regolamento (CE) n. 999/200dlel 22 maggio 2001 recante disposizioni per la gmeiwne, il controllo e
I'eradicazione di alcune encefalopatie trasmissi(@.U.C.E. n. L 147 del 31/05/2001).

Decisione 2002/248/CHlella Commissione del 27 marzo 2002, che modifecadcisione del Consiglio
2000/766/CE e la decisione 2001/9/CE relative alecefalopatie spongiformi trasmissibili e alla
somministrazione di proteine animali; (G.U.C.EL184 del 28/03/2002).

Nota-Circolare prot n DGSA 15849-Pdel 12/09/2011 relativa ai divieti concernenti iliazo delle
proteine animali all'alimentazione zootecnica.

10 Materie di cui e vietata la circolazione o I'impego nei mangimi

D.M. 7 gennaio 2000sistema nazionale di sorveglianza epidemiologidéa dancefalopatia spongiforme
bovina (BSE); (G.U. n. 59 del 11/03/2000).

Regolamento (CE) n. 767/200@ella Commissione, del 13 luglio 2009, sullimmase sul mercato e
sull'uso dei mangimi, che maodifica il RegolamenBE]) n. 1831/2003 e che abroga le direttive 79/3E&C



del Consiglio, 80/511/CEE della Commissione, 82/€EE del Consiglio, 83/228/CEE del Consiglio,
93/74/CEE del Consiglio, 93/113/CE del Consigli®@@25/CE del Consiglio e la decisione 2004/217/CE
della Commissione. (G.U.C.E. n. L 229 del 01/0920QAllegato III).

Report 2012.007 RIKILT — institute of food safety examination of packaging materials in bakery
products. A validated method for detection and gtieation.

11 Controllo della salmonella e di altri agenti zonotici specifici presenti negli alimenti

Regolamento (CE) n. 2160/2008lel Parlamento europeo e del Consiglio del 17 nawen2003 sul
controllo della salmonella e di altri agenti zoaadiospecifici presenti negli alimenti; (G.U.U.E b.325 del
12/12/2003).

Direttiva 2003/99/CE del 17 novembre 2003 sulle misure di sorvegliangbedzoonosi e degli agenti
zoonotici, recante modifica della decisione 90/€EE del Consiglio e che abroga la direttiva 92/CEE
del Consiglio; (G.U. n. L 325 del 12/12/2003).

D.L.vo 4 aprile 2006 n. 191Attuazione della direttiva 2003/99/CE sulle misuliesorveglianza delle
zoonosi e degli agenti zoonotici; (G.U.R.I. n.1E9 26/05/2006).

Regolamento (CE) n. 2073/2008el 15 novembre 2005 sui criteri microbiologici hpgbili ai prodotti
alimentari; (G.U.U.E. n. L 338 del 22/12/2005).

D.M. 10 Marzo 1997attuazione della Programma di controllo per le &ekHtidis e S. Typhimurium negli
allevamenti di galline ovaiole destinate alla prmdne di uova da consumo. (G.U.R.l. n.103 del
06/05/1997).

“Piano nazionale di controllo delle salmonellosi ndicavicoli” in vigore.
12 Organismi Geneticamente Modificati

Regolamento (CE) n. 258/9del Parlamento europeo e del Consiglio del 27 gert®97 sui nuovi prodotti
e i nuovi ingredienti alimentari (G.U.C.E. L 43 del.2.1997).

Regolamento (CE) n. 1830/2003lel Parlamento europeo e del Consiglio, del 22esdite 2003,
concernente la tracciabilitd e l'etichettatura djamismi geneticamente modificati e la tracciadbildi
alimenti e mangimi ottenuti da organismi geneticat@emodificati, nonché recante modifica della divet
2001/18/CE;(G.U.U.E. n. L 268 del 18/10/2003).

Regolamento (CE) n. 1829/2008el Parlamento europeo e del Consiglio, del 22gdtte 2003, relativo
agli alimenti e ai mangimi geneticamente modificé®.U.U.E. n. L 268 del 18/10/2003).

D.Lvo 8 luglio 2003 n. 224attuazione della direttiva 2001/18/CE concernefgemitsione deliberata
nell'ambiente di organismi geneticamente modifi@@tlJ.R.1. n. 194 del 22/08/2003).

Decisione 2007/157/CHlella Commissione, del 7 marzo 2007, che abrogdelsione 2005/317/CE
relativa a provvedimenti d'emergenza in relaziolflerganismo geneticamente modificato non autotizza
Bt10 nei prodotti a base di mais; (G.U.U.E. L68'68/03/2007).

Regolamento (CE) n. 65/2004lella Commissione, del 14 gennaio 2004, che ssakilun sistema per la
determinazione e l'assegnazione di identificatoitiyper gli organismi geneticamente modificati; ((GC.E.
n. L 10 del 16/01/2004).

Regolamento (CE) n. 641/2004lella Commissione recante norme attuative del Regehto (CE) n.
1829/2003 del Parlamento europeo e del Consigliogpanto riguarda la domanda di autorizzazione di
nuovi alimenti e mangimi geneticamente modificddi, notifica di prodotti preesistenti e la presenza
accidentale o tecnicamente inevitabile di matergdeeticamente modificato che é stato oggetto di un
valutazione del rischio favorevole (pubblicato a€l.U.U.E. 7 aprile 2004, n. L 102).

Regolamento (CE) N. 1981/2008ella Commissione sulle regole dettagliate petuatione dell’articolo 32
del Regolamento (CE) n. 1829/2003 del Parlamentopeww e del Consiglio relativamente al laboratorio
comunitario di riferimento per gli organismi geratinente modificati

Regolamento UE 619/2011ella Commissione che fissa i metodi di campiondmendi analisi per i

controlli ufficiali degli alimenti per animali ricardo alla presenza di materiale geneticamente inathfper
il quale sia in corso una procedura di autorizzazio la cui autorizzazione sia scaduta.



Decisione 2010/315/UEche abroga la decisione 2006/601/CE che reca midiamergenza relative
all'organismo geneticamente modificato non aut@tiaz«LL RICE 601» nei prodotti a base di riso e che
prevede il campionamento casuale e I'analisi vadtiaccertare I'assenza di tale organismo nei ptiodot
base di riso.

Decisione 2011/884/UHella Commissione, del 22 dicembre 2011, recanseim@idi emergenza relative alla
presenza di riso geneticamente modificato non enzéo nei prodotti a base di riso originari dellaa e
che abroga la decisione 2008/289/CE.

13 Produzioni Biologiche

Regolamento (CEE) n. 2092/91el Consiglio, del 24 giugno 1991, relativo al nuetodi produzione
biologico di prodotti agricoli e alla indicazionétdle metodo sui prodotti agricoli e sulle derralenentari;
(G.U.C.E. n. L 198 del 22/07/1991).

Regolamento (CE) n. 1804/1998el Consiglio, del 19 luglio 1999, che completa, leegproduzioni animali,

il Regolamento (CEE) n. 2092/91 relativo al metatigproduzione biologico di prodotti agricoli e alla
indicazione di tale metodo sui prodotti agricoliselle derrate alimentari; (G.U.C.E. n. L 222 del
24/08/1999).

Regolamento (CE) n. 834/200del Consiglio, del 28 giugno 2007, relativo allaguzione biologica e
all’etichettatura dei prodotti biologici e che apaoil Regolamento (CEE) n. 2092/91 (entrera iniapplone
dal 1 gennaio 2009); (G.U.C.E. n. L 189 del 20/00/2).

14 Campionamento

D.M. 20 aprile 1978modalita di prelevamento dei campioni per il colvrafficiale degli alimenti per gli
animali; (G.U. n. 165 del 15/06/1978).

Regolamento (CE) n. 401/2006el 23 febbraio 2006 relativo ai metodi di campioeato e analisi per il
controllo ufficiale dei tenori di micotossine nepgotti alimentari; (G.U.U.E. n. L 70 del 09/03/8)0

Raccomandazione 2004/787/CHella Commissione, del 4 ottobre 2004, relativa ageéntamenti tecnici
sui metodi di campionamento e di rilevazione deglianismi geneticamente modificati e dei materiali
ottenuti da organismi geneticamente modificati céatieo contenuti in prodotti, nel quadro del Regjoknto
(CE) n. 1830/2003CE 787/2004 del 04/10/2004; (G.B.@. L 348 del 24/11/2004).

Regolamento (CE) n. 152/2009ella Commissione, del 27 gennaio 2009, che fissaetodi di
campionamento e d'analisi per i controlli ufficialegli alimenti per gli animali (G.U.C.E. n. L 54Id
26.2.2009)

Linee Guida per il campionamento degli alimenti peranimali — applicazione del Regolamento (CE)
n.152/2009 (Allegato 5 al presente Piano).

Regolamento (UE) n. 619/2011della Commissione, del 24 giugno 2011, che fissandtodi di
campionamento e di analisi per i controlli ufficiglegli alimenti per animali riguardo alla preserdia
materiale geneticamente modificato per il quale isiacorso una procedura di autorizzazione o la cui
autorizzazione sia scaduta.

Nota ministeriale “Gestione dei campioni per I'esecuzione dei colfitufficiali sugli alimenti e mangimi di
cui al Regolamento CE n. 882/2004" prot. n. 4333dmyosto 2011

15 Sanzioni

Legge 3 febbraio 2011, n. 4Disposizioni in materia di etichettatura e di lifaadei prodotti alimentari.
(G.U.R.l. n. 41 del 19/02/2011).

Legge 15 febbraio 1963, n. 28dlisciplina della produzione e del commercio dei giam e successive
modifiche ed integrazioni; (G.U.R.l. n. 82 del Z&/M063) .

D.Lvo. 5 aprile 2006 n. 190che introduce la disciplina sanzionatoria peritdazioni al Regolamento (CE)
n. 178/2002. (G.U.R.I. n. 118 del 23/05/2006).



D.L.vo 21 marzo 2005, n.70disposizioni sanzionatorie per le violazioni degaskmenti (CE) numeri
1829/2003 e 1830/2003, relativi agli alimenti edhangimi geneticamente maodificati; (G.U.R.l. n. @8
29/04/2005).

D.Lvo 3 marzo 1993, n.90attuazione della direttiva 90/167/CEE con la gusno stabilite le condizioni di
preparazione, immissione sul mercato ed utilizzezidei mangimi medicati nella Comunita. (G.U.R.178
del 3/04/1993) art.16.

Decreto Legislativo n. 142del 12 novembre 2009 “Disciplina sanzionatoria peerviolazione delle
disposizioni del Regolamento (CE) n. 183/2005 ¢hbiksce i requisiti per l'igiene dei mangimi” (G n.
234 del 14/11/2009).

D.Lvo 10 maggio 2004, n. l1l4%ttuazione delle direttive 2001/102/CE, 2002/32/BP3/57/CE e
2003/100/CE, relative alle sostanze ed ai prodatgsiderabili nell'alimentazione degli animali;.(GR.1. n.
139 del 16/06/2004).

D.Lvo 6/11/2007 n. 19&ttuazione della Direttiva 2004/41/CE relativa antolli in materia di sicurezza
alimentare e applicazione dei Regolamenti comurndelrmedesimo settore; (GURI n.261 del 09/11/2007)

D.L.vo 1 ottobre 2012 n. 186Disciplina sanzionatoria per la violazione dellespdisizioni di cui al
Regolamento (CE) n. 1069/2009 recante norme sanitalative ai sottoprodotti di origine animale ie a
prodotti derivati non destinati al consumo umanthe abroga il Regolamento (CE) n. 1774/2002, dger
violazione delle disposizioni del Regolamento (UE)142/2011 recante disposizioni di applicazionk de
Regolamento (CE) n. 1069/2009 e della direttiv 8/CE per quanto riguarda taluni campioni e articoh
sottoposti a controlli veterinari in frontiera. &@206)(GU n.255 del 31-10-2012)

16 Importazione

D.Lvo 30 gennaio 1993, n. 28lativo ai controlli veterinari e zootecnici didai animali vivi e su prodotti
di origine animale applicabili negli scambi intramanitari (G.U.R.1. n. 28, del 04/02/1993).

D.Lvo. 19 agosto 2005, n. 21Attuazione della direttiva 2002/89/CE concernesrtenisure di protezione
contro l'introduzione e la diffusione nella Comahitli organismi nocivi ai vegetali o ai prodottigesali.
(G.U.R.l. n. n. 248 del 24/10/2005).

D M del 19 settembre 2003Decreto recante modalita organizzative dei cofitrdficiali in materia di
alimentazione animale”.

Regolamento (CE) n. 136/200della Commissione, del 22 gennaio 2004, che fissaddalita dei controlli
veterinari da effettuare ai posti dispezione fatiati della Comunita sui prodotti importati da Biagerzi;
(G.U.R.l.n. L 21 del 28.1.2004).

Direttiva 98/68/CE della Commissione del 10 settembre 1998 che stabill modello di documento di cui
all'articolo 9, paragrafo 1, della direttiva 95/68 del Consiglio nonché talune modalita relativeaitrolli,
all'entrata nella Comunita, di alimenti per animpibvenienti da Paesi terzi; (G.U.C.E. n. L 261 del
24/09/1998) recepita in Italia con Decreto Dirattlar del Ministero delle Finanze del 6 maggio 1999.
Direttiva 97/78/CE del Consiglio del 18 dicembre 1997 che fissa i @ginrelativi all'organizzazione dei
controlli veterinari per i prodotti che provengodai Paesi terzi e che sono introdotti nella Conaynit
(G.U.C.E. n. L 24 del 30/01/1998).

Decisione 94/360/CEdella Commissione, del 20 maggio 1994, relativa alluzione di frequenza dei
controlli materiali sulle partite di taluni prodotnportati da Paesi terzi, in forza della diredti90/675/CEE
del Consiglio;( G.U.C.E. n. L 158 del 25/06/1994).

D.Lvo 25 febbraio 2000, n. 8@ttuazione della direttiva 97/78/CE e 97/79/CE mteria di organizzazione
dei controlli veterinari sui prodotti provenient @aesi terzi. (G.U.R.I. n. 82 del 07/04/2000).

Circolare prot. n. DGVA/III-XI-bis/28667/P del 4 agosto 2006 del Ministero della Salute rexdinee
direttrici in materia di controlli ufficiali da edttuare sugli alimenti per animali (“mangimi”) penienti da
paesi terzi o destinati a paesi terzi.

Circolare prot. n. DGSA.VII/3298/P del 27 aprile 2007 recante indicazioni circa le am@zioni e le
esportazioni di additivi, premiscele e mangimi ilmntengono non conformi alle norme U.E.
Regolamento (CE) n. 829/200della Commissione, del 28 giugno 2007 (G.U.R.L 491 del 21/07/2007),
che modifica gli allegati I, II, VII, VIII, X e XIdel Regolamento (CE) n. 1774/2002 del Parlamentopeo
e del Consiglio per quanto riguarda I'immissionlensercato di taluni sottoprodotti di origine animal



Capitolo 1
Piano di Controllo ai fini della profilassi della BSE

Il riscontro di contaminazioni da farine animalii meangimi, negli ultimi anni, grazie anche all'inta
attivitd di controllo, risulta essersi assestata piccole fluttuazioni su valori molto bassi nettine di
poche unita ogni 10.000 controlli rispetto al 3%is&rato nel 2001. Tali risultati incoraggianti sostati
ottenuti grazie a un’intensa campagna di contobié ha visto il prelievo di un elevato humero dinpé@oni
(oltre 44000 nel periodo 2001-2010). Sulla basetrdeld decrescente della BSE in Italia e dei rgutel
Piano dei precedenti anni, si é ritenuto opportapportare alcune modifiche al Piano rispetto i pdeati
anni, senza coinvolgere il suo impianto fondament&#' stato mantenuto immutato un programma di
Monitoraggio epidemiologico, in grado di fornire guadro della situazione epidemiologica e della sua
evoluzione nel tempo, affiancato da un programmeSaiiveglianza, volto a garantire il rispetto della
normativa vigente in materia di divieti nellalimazione animale, che & stato rimodulato sia nella
numerosita dei campioni da prelevare, sia nellartigione dei campioni, adeguandolo ai risultati
dell'andamento del Piano negli anni precedenti.

Non sono state apportate, invece, variazioni sdisia informativo finora utilizzato.

Per la stesura delle presenti linee di indirizz@, tenuto conto:

» della piu recente raccomandazione comunitaria dible in materia (Raccomandazione
2005/925/CE del 14 dicembre 2005 sul programma dioato di ispezione nel settore
dell'alimentazione animale per I'anno 2006), cheniifica i punti critici nei mangimifici e nelle
aziende di allevamento;

» del Regolamento (CE) 882/2004 per I'organizzazideiecontrolli ufficiali;

» dei risultati dell'attivita di controllo svolta iltalia negli anni precedenti;

» delle raccomandazioni contenute nei rapporti redkgli ispettori del Food Veterinary Office a
seguito delle piu recenti ispezioni comunitariatigk alla BSE;

Gli strumenti previsti per I'applicazione del piatiattivita di controllo sono i seguenti:

e programma di campionamento statisticamente rapmpi@de relativo a prelievi in aziende bovine
da latte o linea vacca-vitello ai fini del monitgggo epidemiologico;

» programma di sorveglianza da applicarsi lungo tatfdiera;

» Sistema Informativo (SI) per il quale sono speatiic obiettivi, soggetti coinvolti, modulistica,
scadenze, flusso dei dati e ricadute informatingdrticolare il SI prevede I'utilizzo di un verbali
prelevamento standardizzato a livello nazionalée@dto 1 e 1a) da utilizzare in fase di prelievo pe
la raccolta di una serie minima di informazioniritbvanza epidemiologica e di un tracciato record
unico per l'invio dei dati da parte degli 11.ZZ.S$ BEAR,;

Si richiama I'attenzione sulla rimozione dei divigt utilizzo di farine animali derivate da non rimanti per
I'alimentazione dei pesci di acquacoltura.

Infatti, a partire dal 1 giugno 2013, é entrat@applicazione il Reg (UE) 56/2013 del 16 gennaio306he
modifica gli allegati | e IV del Regolamento (CE) #99/2001 del Parlamento europeo e del Consiglio
recante disposizioni per la prevenzione, il coldr@ I'eradicazione di alcune encefalopatie spargii
trasmissibili.

Pertanto a partire da tale data & permessa I'atameme dei pesci con proteine animali ricavatenda
ruminanti e di mangimi composti contenenti talitgioe.

PROGRAMMA DI MONITORAGGIO

Il programma di Monitoraggio ha essenzialmentefunaione informativa, e parte integrante del preoed
valutazione del rischio e consente l'identificagiai fattori di rischio o di situazioni di allarnse cui basare
la programmazione degli interventi.

Per garantire la sua funzione informativa il progm@a di monitoraggio &€ basato necessariamente t&ui cri
formali di campionamento statistico. Data la sitoae favorevole descritta nell’introduzione a quoest
capitolo, diventerebbe molto gravoso stabilire nosigd campionarie in grado di veicolare informatio



utili di Monitoraggio per ciascuna Regione. Quindipartire dall'anno 2008 questo programma € stato
impostato su un campionamento casuale stratificatobase regionale in modo da garantire una
rappresentativita statistica nazionale e non pgiorale. La numerosita campionaria stabilita in @b
nazionale consente di ottenere un’informazione ipsazper il Paese nel suo insieme con il vantaggio
mettere a disposizione una maggior quantita di aamper le attivita di vigilanza svolte a liveltegionale.

Il programma di Monitoraggio, come negli anni praeati, € ristretto allaziende zootecniche da latte o
della linea vacca vitellopoiché esse rappresentano il segmento delladfiliercui si concentra il rischio
maggiore per la diffusione della malattia.

| risultati del controllo su queste strutture, dlevadella filiera, possono servire per lidentifidane
tempestiva di situazioni di allarme sanitario e gienere stime di rischio valide in ambito naziena

Ripartizione dei campioni

AUSL Numero di campioni

RMA

RMB

RMC

RMD

RME

RMF

RMG

RMH

WIN|N|N|N|N|N P!

FR

LT

RI

VT

NWwlw

ol

TOTALE

La rendicontazione deve essere effettuata traraiteompilazione della scheda Excel “BSE Monitoraggio
2015-17"

Campionamento
Per garantire il conseguimento degli obiettivi ohgnitoraggio € essenziale

» la scelta assolutamente casuale delle aziendendlsia@are (sulla base di un’estrazione formalmente
casuale — lista random);

» la rappresentativita su base geografica, garame#diante una ripartizione del numero di campioni
tra le diverse ASL (campione stratificato per ASL);

» allinterno delle ASL la restrizione dei controissegnati dal presente piano, esclusivamente agli
allevamenti di bovine o bufale da latte o che peato la “linea vacca-vitello";

» la ripartizione omogenea dei campioni da preleveeperiodo di validita del piano che deve dovra
concludersi entro il 31 dicembre;

Si ribadisce che la casualita della scelta dellienale da campionare all'interno di ciascuna ASL é
fondamentale per garantire la rappresentativitisitan del campione.

Composizione del campione
Il campione é di tipo ufficiale e deve essere coshpala almeno quattro CF di circa 500 grammi ciagcu

PROGRAMMA DI SORVEGLIANZA

Il Programma di Sorveglianza ha funzioni di cortrolfficiale pertanto & basato su criteri di rigchi
identificati in tutta la filiera produttiva e derivanti dall’attivita di controllo pregressadall’analisi della
situazione epidemiologica della BSE in ltalia. lasb a tali considerazioni, quindi non per ragidnipgb
statistico ma per il differente rischio, la ripartine dei campioni risulta diversificata tra RegiorProvince
Autonome. Inoltre, la Raccomandazione 2005/925/€E1d dicembre 2005 identifica i seguenti luoghi in
cui effettuare il prelievo dei campioni da destaal’analisi:



» allimportazione;

» stabilimenti di produzione di mangimi;
* intermediari e depositi;

* mezzi di trasporto;

» miscelatori fissi/miscelatori mobili;

* nell'azienda agricola;

Ripartizione dei campioni

Il programma di Sorveglianza prevede il prelievandb8 campioni ripartititi secondo la tabella estante.
Tali campioni sono ripartiti su aziende zootecnidheuminanti, non ruminanti, aziende di acquacalte
sul resto della filiera.

AUSL | N° campioni Az. N° campioni Az. Non | N° campioni Az. N° campioni
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La rendicontazione deve essere effettuata traraiteompilazione della scheda Excel “BSE Sorveglianza
2015-17"

Criteri di scelta
In aziende zootecniche (di ruminanti e di non ruanir) deve essere data precedenza alle aziende:
* bovine di dimensioni superiori ai 100 capi (sonazénde in cui si & concentrato il rischio di BSE)
* in cui i ruminanti sono allevati insieme a suiniagicoli, condizione che aumenta il rischio di
contaminazioni crociate;
e aziende di acquacoltura che utilizzano mangimi eoanti proteine animali trasformate (PAT)
oggetto di deroga ai sensi del Reg. (CE) n. 999/f1le i;
» che acquistano mangimi sfusi;
» che utilizzano mangimi ad alto tenore proteico;
» che utilizzano fertilizzanti organici contenenti poteine animali trasformate

In particolare, qualora un’azienda agricola in aiiallevano animali produttori di alimenti, utilizz
fertilizzanti organici contenenti proteine animahsformate, il servizio veterinario locale devensiderare
tale evenienza confattore di elevato rischioper la programmazione dei controlli ufficiali, tenendo in
debita considerazione I'eventuale uso fraudolenttald prodotti nell’alimentazione animale. Cio edia
per la frequenza dei campionamenti che per quellaal’attivita ispettiva.

Neqli altri segmenti della filiera produttiva

Sulla base delle attuali conoscenze epidemiologielaive alla diffusione della BSE, delle espexiemi
controllo pregresse e dei risultati analitici ottgénsi elencano di seguito le caratteristiche airati o
produttive che dovranno essere utilizzate per defie priorita delle attivita di sorveglianza.

Stabilimenti di produzione di mangimi:
* impianti la cui produzione consiste, in larga mésurella produzione di mangimi composti;




* impianti a linea unica ma che producono sia mangieniruminanti, sia mangimi per non ruminanti,
particolarmente quando sussistano elementi indigemkiale inefficacia dell’effettiva separazione
dei processi produttivi;

» tipologie produttive maggiormente suscettibili dintaminazione (ad es. produzione di mangimi
composti per non ruminanti e per l'acquacolturatenenti proteine animali trasformate (PAT)
oggetto di deroga ai sensi del Reg. (CE) n. 998/@ie i.) nonché materie prime impiegate nel
processo produttivo come ad esempio grassi aniPAll, in deroga o altri concentrati proteici;

» elevati volumi di importazione di mangimi o matepiéme ad elevato contenuto proteico;

» potenziale inefficacia dei sistemi di autocontradlziendali riferita in particolare al controllo tel
contaminazioni crociate (es. assenza di un labooatmterno o di fiducia) ed alla corretta
miscelazione degli ingredienti; la contaminazionmec@ta potrebbe rappresentare un problema
anche nelle fasi di stoccaggio e di trasporto dedgtti finiti;

» pregresse non conformita o irregolarita legate aheato rispetto delle norme di profilassi della
BSE.

Per le valutazioni di cui sopra possono esser&adte le schede per la classificazione del risclagli
stabilimenti

Intermediari e depositi:
» presenza di grandi quantita di mangimi sfusi;
* provenienza estera dei mangimi composti distripuiti
» stoccaggio/distribuzione di mangimi ad alto conterproteico.

Mezzi di trasporto:
* impiegati anche per il trasporto di proteine aninrasformate e mangimi;
» la cui non conformita sia gia stata accertata @c@denza o si sospetti una non conformita.

Miscelatori fissi e mobili:
» Miscelatori che producono mangimi per ruminantia muminanti e mangimi ad alto contenuto
proteico;
» Miscelatori che servono numerose aziende agrit@eui aziende che allevano ruminanti;
» Miscelatori la cui non conformita sia stata acdarta precedenza o si sospetti una non conformita.

| Servizi veterinari devono inoltre tener conto fditori particolari legati allo stato ed al grado d
manutenzione ed efficienza delle attrezzaturezatilie.

Composizione del campione
Il campione é di tipo ufficiale e deve essere costpaa almeno quattro CF di circa 500 grammi ciaacu

Campionamento

Nell'ambito dell'applicazione del presente piaribpgeratori del Servizio Sanitario competenti paritorio
procedono al prelievo di campioni ufficiali (ai sexdel Regolamento 152/2009) di mangimi compositifi
e/o di materie prime

Si evidenzia che la presenza di frammenti di ospa® consideraraniforme nei mangimi compostie non
uniforme nelle materie prime, pertanto si devono adottare le procedure di cangmnento differenti a
seonda dei casi.



Obiettivi del sistema informativo del BEAR

Il programma €& concepito in modo da risponderesidienza di disporre di dati utili alla descriziche
livelli di diffusione di mangimi contaminati conrfae di origine animale e alla messa in operardisgie di
lotta al fenomeno.

Inoltre il SI consente di monitorare I'andamentd E&@no ed eventualmente di ripianificare I'attivio di
apportare necessari aggiustamenti.

Soggetti coinvolti

| soggetti coinvolti nell'applicazione del pianostino i seguenti:
1. Servizi Veterinari ASL;

2. Servizi Veterinari regionali e delle Provinceanome;

3. Istituti Zooprofilattici Sperimentali;

4. CReAA

5. BEAR;

6. Ministero della Salute.

Modulistica

Si ribadisce I'importanza di indicare sul verbalgpblevamento (allegatol), barrando I'appositeelttasse
il campione si riferisce al monitoraggio o allav@glianza, in modo da tenere distinti i dati refiatille due
attivita del piano. Si ricorda inoltre che le azlertarget per il monitoraggio sono le aziende covirth da
latte o che praticano la linea vacca-vitello.

Scadenze

Come illustrato nel Piano, le attivita di monitogage di sorveglianza sono distribuite uniformeneeningo

il corso dell'anno e devono concludersi entro id&embre di ogni anno.

Le informazioni registrate nel verbale di prelevatoedei campioni relativi alla ricerca di proteiagimali

in alimenti zootecnici vengono raccolte dagli LdiitZooprofilattici Sperimentali. | dati relativi &utti i
campioni accettati a partire dal primo giorno deinp mese di ogni semestre (1/01 e 1/07) fino laito
giorno dell'ultimo mese dello stesso semestre @@/@1/12) devono essere inviati da parte degi 33
mediante upload al BEAR di Torino ed al Ministerelld Salute, entro il giorno 31 Luglio per il primo
semestre ed il giorno 31 Gennaio per il secondoestm Si ricorda, inoltre, che i Laboratori Uféili
devono garantire I'emissione del rapporto di preniio 30 giorni dalla data di accettazione del dang

Il BEAR provvede a produrre i rapporti di attivieaa trasmetterli al Ministero della Salute e alegigni e
Province Autonome entro un mese dal ricevimentaldgigrezzi.

Inoltre il BEAR s’'impegna a fornire alle RegioniéRince Autonome i dati relativi ai campioni analiize a
guelli risultati non conformi, disaggregati per nd e luogo di prelievo secondo i modelli di
programmazione/rendicontazione allegati (BSE moaggio, BSE sorveglianza). Cio non solleva le
Regioni/PA dall’obbligo di verificare I'attivita &ttivamente eseguita dalle AA.SS.LL.

Per quanto riguarda gli esiti dei campioni risulgsitivi alla presenza di P.A.T., gli Il.ZZ.SSewbno
comunicarli tempestivamente al Ministero della alailegando il referto analitico e il verbale delgevo
dei campioni.



Capitolo 2
Piano di Controllo degli Additivi e dei Principi Farmacologicamente Attivi

Il piano di controllo degli additivi e dei princif@rmacologicamente attivi nei mangimi per gli agoils —
2017 comprende un’attivita anonitoraggio di alcuni additivi nutrizionali e un’attivita disorveglianza
mirata alla determinazione dei coccidiostatici e deprincipi farmacologicamente attivi ammessi e non
nei mangimi e nell'acqua di abbeverata per anipraliluttori di alimenti.

Il presente capitolo e predisposto tenendo conto:

» della normativa comunitaria e nazionale vigentmateria di alimentazione animale;

» della Raccomandazione della Commissione del léndice 2005 (2005/925/CE) in cui viene
segnalato che in precedenti controlli &€ stata idd&ta la persistenza di antibiotici e coccididstat
in determinati mangimi destinati a specie o catiegdr animali per i quali tali sostanze attive non
sSono autorizzate;

» della Direttiva 2002/32/CE s.m.e i. per la partatrea agli additivi autorizzati presenti nei mamgi
destinati alle specie non bersaglio, in seguitaraycover inevitabili;

» della capacita tecnico scientifica dei laboratori pdova deputati al controllo ufficiale, della
disponibilita di metodi analitici per la ricercaigeincipi attivi e degli additivi;

» della potenzialitd operativa dei servizi veterindeile strutture territoriali deputate al preliegei
campioni;

» del Registro comunitario per gli additivi ammes&i mangimi. Tale registro € accessibile al
pubblico sul seguente sito della Commissione Ewappe

http://ec.europa.eu/food/food/animalnutrition/fegdidives/reqisteradditives _en.htm

» delle risultanze del PNAA relative agli anni preeet;
e delle risultanze del PNR, in merito alla presenzasidui negli alimenti di origine animale.

Programma di Monitoraggio degli additivi nutrizionali, composti di
oligoelementi

Nel triennio precedente (2012-2014) é stato attuat®iano di monitoraggio sugli additivi nutrizidineon

la focalizzazione dei campionamenti su categorigrdiluzione e su matrici specifiche in modo da ewer
approccio dei campionamenti basato sul rischioli@erosita campionaria € modulata in modo da gasant
I'identificazione tempestiva di situazioni di allae sanitario e per ottenere stime di rischio vailidambito
nazionale.

Di seguito vengono riportate, a seconda della noaddeda ricercarsi, le indicazioni che sono stailézrate
per individuare le categorie animali e le matrici @ rischio (ratte ove non diversamente indicato da Van Paetre|
Technical report on Selected trace and ultratré&ments: Biological role, content in feed and reguients in animal nutrition —
Elements for risk assessment, 201_@://www.efsa.europa.eu/en/supportinq/pub/68e.)1tm

La strategia di campionamento € basata sulla selezdi un numero di campioni casuali da una pojpmiaz
ad alto rischio. La numerosita campionaria & stdtanuta in modo da svelare il superamento di una
determinata soglia di prevalenza. In tal casoytei ttampioni risultano conformi, si puo affermgicon una
confidenza al 95%) che il livello di prevalenzaldelon conformita é al di sotto della soglia pr&dis con il
piano di campionamento, nel caso si registrassemacanformita occorre calcolare il livello di présaza ed

il relativo intervallo di confidenza al 95%.

Per garantire la sua funzione informativa il prognga di monitoraggio € basato necessariamente t&ui cri
formali di campionamento statistico.

Al fine di ottimizzare le risorse nel presente wiail campionamento € di tipo ufficiale pertantoncib
prelievo di almeno n. 4 campioni finali.

Il monitoraggio dei seguenti oligoelementi & mantenfino all'emissione di nuovi regolamenti da part
della Commissione. Infatti, nell’'allegato | del igtgop comunitario degli additivi sono autorizzatbggetto di
rivalutazione (secondo lart. 10 del Regolamento @EL831/2003) diversi additivi contenenti
I'oligoelementi.



Ferro (E1)

Il ferro € un oligoelemento essenziale nella digagli effetti della carenza di ferro si ricoraanduzione
delle prestazioni, anemia, riduzione dello svilupsa@omotorio e riduzione delle difese immunitarie.

La tolleranza nei confronti di un suo eccesso egatte in questo caso si accumula nel fegato, meillza e
nel midollo osseo.

Non ci sono indicazioni che l'integrazione di fealobia un impatto sull'ambiente.

Questo ologoelemento é autorizzato per tutte leispe

Nel periodo 2012-2014 sono stati prelevati un &thl109 campioni in mangimi per vitelli senza oistro

di non conformita. Tale situazione € compatibila teello di prevalenza massima stimata pari a¥@.3

Non sono presenti allerte RASFF (anni 2013 e 28a#)erro nei mangimi e negli alimenti.

Le concentrazioni di ferro piu elevate, basandaodliestabelle di composizione dei mangimi dellINRA
(2004) e del CVB (2007) si riscontrano nei mangiompleti per bovini da latte, tacchini e vitelli.

La supplementazione maggiore € raccomandata nmei sui

Campionamento
Devono essere prelevati le seguenti tipologie digimai:
* Mangimi per vitelli

Luoghi di prelievo del campione:
* Mangimifici che producano alimenti per vitelli
» Allevamenti bovini da carne
* Allevamenti bovini misti

Manganese (E5)

I manganese e un oligoelemento essenziale, intquemmponente di numerosi enzimi. La carenza di
Manganese si manifesta con crescita stentata, dieostheletriche, riduzione della funzione riprdda.

La carenza di manganese € un problema per gli lavicgpertanto considerando che i livelli di
supplementazione maggiore si hanno in questa sf@estessa sara oggetto di campionamento. Neldmerio
01/01/2012-01/06/2014 sono stati prelevati un ¢otil105 campioni con il riscontro di 2 positiviiartanto

la prevalenza di non conformita per manganesetaigari a 1.9% (1C95% 0.2-6.7%)

Ripartizione dei campioni

Poiché il manganese somministrato come additivo mangimi non ha gravi ripercussioni sulla salute
umana, non ha riflessi sulla salute animale e mgoprw indicazioni che la I'integrazione di mangsmabbia
un effetto negativo sull'ambiente, si ritiene oppoo, anche per questo triennio, mantenere lacacdel
manganese nelle sole specie avicole (galline ovagolli da carne).

Campionamento

Devono essere prelevate le seguenti tipologie dignai:
* Mangimi completi per broilers
* Mangimi completi per ovaiole

Luoghi di prelievo del campione:
* Mangimifici che producano mangimi completi per brs
» Mangimifici che producano mangimi completi per @lai
* Allevamenti di polli da carne
* Allevamenti di ovaiole

Rame(E4)

Il rame ha un effetto stimolante sulla crescitasigni, dei polli da carne e probabilmente ancHie galline
ovaiole. Eccessi di rame, in particolare sugli alingiovani, portano ad una riduzione del numero di
eritrociti e di conseguenza causano anemia mamacite specie piu sensibili all'eccesso di rameode
pecore ed i vitelli. Il rame si accumula nel fegation sono stati identificati rischi per 'ambiemterivanti
dall'integrazione di rame nei suini e nei ruminanti

Nel 2005 i tenori di rame consentiti nei suini eratati diminuiti, di conseguenza la RaccomandaziOk
925/05 segnalava la necessita di assicurare chiogssro rispettati.



Nel triennio passato la prevalenza di non confcarpér rame nei mangimi e stata pari al 1.6% (Cl 9526
5.7%). negli avicoli e al 1.2%(IC95% 0.1-4.4%) aeini

Non sono invece state riscontrate non conformitdi m@icaprini, suggerendo che in questa spedieelli di
prevalenza di non conformita siano molto basse(iofi al 2.6%)

Ripartizione dei campioni

In base ai risultati degli anni scorsi si ritiergportuno verificare che i mangimi per avicoli e gami non
superino il livello soglia. Al tempo stesso e neseg® mantenere sotto controllo il tenore di rame
nell'alimentazione degli ovicaprini. Per ogni categ e stato pertanto formulato un piano di camaiento.

Campionamento

Devono essere prelevate le seguenti tipologie diginai:
* Mangimi completi per polli da carne
* Mangimi completi per ovaiole
* Mangimi per ovicaprini
e Mangimi per suini

Luoghi di prelievo del campione:
» Mangimifici che producano mangimi completi per pdd carne
* Mangimifici che producano mangimi completi per lai
* Mangimifici che producano mangimi per ovicaprini
» Mangimifici che producano mangimi per suini
» Allevamenti di polli da carne
» Allevamenti di ovaiole
» Allevamenti di ovicaprini ove siano somministra@ngimi
» Allevamenti di suini

Selenio

Il selenio € un oligoelemento essenziale i cuitéff®no molteplici. Tra questi si ricordano lauiibne dello
stress ossidativo, lo sviluppo ed il mantenimergffichmunocompetenza ed una azione detossificagite n
confronti dei metalli pesanti e di altri xenobiatiGli animali giovani sono piu sensibili alla tost da
selenio, cosi come i volatili ed i pesci sono masbili rispetto ai mammiferi. Il selenio si acculain tutti i
tessuti dell'organismo quando viene assunto intiaatcessive, i livelli piu elevati sono statiadntrati nel
rene. Il rispetto dei livelli di selenio nei mangifissati dall'EU ne limita la diffusione nell'andrite con le
escrezioni animali. Il selenio viene somministratioovini ed ovini per prevenire la degenerazionsaulare
ed alle scrofe per aumentare la produzione. Vieakré segnalata la somministrazione di selenioeglini

da sport per aumentarne le prestazioni.

Nel periodo 01/01/2012-01/06/2014 la prevalenza pefenio in mangimi composti, completi e
complementari & stata indagata nelle specie suipavima. Mentre per i suini non sono state risaiptr
irregolarita, suggerendo una prevalenza di contandme molto bassa (inferiore al 1.6%), nella speci
bovina la prevalenza di contaminazioni é stataotata pari a 0.9% (1IC95% 0.2-3.1%).

Ripartizione dei campioni

In base ai risultati del biennio precedente sem& opportuno continuare a monitorare la situazoeie
contaminazioni da selenio nei mangimi destinaliaaiini.

Si ricorda che per la ricerca di selenio i campidevono essere prelevati da confezioni integre filiana
produttiva evitando il prelievo alla mangiatoia gmeod provocare alterazioni del reale tenore di 18ele
presente nel mangime.

Campionamento

Devono essere prelevati le seguenti tipologie digirai:
* Mangimi per bovini

Luoghi di prelievo del campione:
* Mangimifici che producano mangimi per bovini
* Allevamenti di bovini



Zinco (E6)

Lo zinco e un oligoelemento essenziale. L'integnaeidi zinco ha effetto promotore della crescitesn@o.
Eccessi di zinco nella dieta interferiscono cosskabimento ed il metabolismo del rame. Gli aninmali
produzione zootecnica hanno una elevata resistendasaggi anche elevati di zinco. | monogastriti, i
particolare i suini, mostrano una tolleranza pigvata rispetto ai ruminanti. L'assunzione di quanti
eccessive di zinco ne provoca I' accumulo in fegadacreas, rene ed ossa.

Non sono stati rilevati rischi per I'ambiente cansmti alla integrazione di zinco negli alimentr p@imali

in produzione zootecnica, tuttavia L'EFSA ha reesmnte proposto una riduzione del contenuto masgimo
zinco ammesso nei mangimi destinati a tutte le ispanoimali in modo da ridurre di circa il 20% il
guantitativo di zinco immesso nell'ambiente.

Nel 2005 i tenori di zinco consentiti nei suini eoastati diminuiti, di conseguenza la RaccomandeziGE
925/05 segnalava la necessita di assicurare chiogssro rispettati.

Nel triennio passato la prevalenza di non confamér zinco nei mangimi € stata pari a 0.9% (IC @606
4.7%). negli avicoli e 1.9%(IC 95% 0.4-5.3%) neinsu

Ripartizione dei campioni
In base ai risultati degli anni scorsi si ritiengportuno verificare che i mangimi per avicoli ersuion
superino il livello soglia.

Campionamento

Devono essere prelevati le seguenti tipologie digirai:
* Mangimi completi per avicoli
e Mangimi per suini

Luoghi di prelievo del campione (estrazione caguale
* Mangimifici che producano mangimi completi per alic
* Mangimifici che producano mangimi per suini
* Allevamenti avicoli
» Allevamenti di suini

Ripartizione dei campioni di Monitoraggio

Asl Ferro (vitelli) Manganese Rame Selenio Zinco Totale
(Avicoli) Ovicaprini Suini Avicoli (Bovini) Avicoli Suini

RMA 1

RMB 1

RMC 1 1

RMD 1

RME 1 1 1

RMF

[EnY

RMG 1 1

RMH 1
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Composizione del campione
Il campione é di tipo ufficiale e deve essere costpaa almeno quattro CF di circa 500 grammi ciagcu

La rendicontazione deve avvenire tramite la coralze della scheda Excel “Additivi Monitoraggio 201
17’



Programma di Sorveglianza

Il presente programma definisce un piano di coltrelll'utilizzo di coccidiostatici e di principi
farmacologicamente attivi nel settore dell'alimeiae zootecnica.

| coccidiostaticie gliistomonaostatici, il cui uso e frequente nell’allevamento avicolonicwlo e suinicolo,
sono additivi per mangimi destinati ad inibire laltiplicazione di alcuni protozoi.

Per la miscelazione di questi additivi nei mangion € necessaria una prescrizione medico veteaijmaga
I'operatore (allevamento o mangimificio) deve ess#ronosciuto ai sensi dell'art.10 comma 1 let®rdel
Reg.(CE) 183/05.

Per principi farmacologicamente attivi, S'intendedce le sostanze presenti nei medicinali vetarowne
definiti nella Direttiva 2001/82/CE, recepita cdiDiLvo 193/2006, che possono essere miscelath fietima

di premiscela medicata (medicinale veterinario)oamtata per I'uso nei mangimi (mangimi medicati e
prodotti intermedi).

La produzione di mangimi medicati in azienda aipada premiscele medicate autorizzate, € subdadah
una prescrizione medico veterinaria, ed é svolaa divello di allevamento che di mangimificio, virtu di
una specifica autorizzazionei sensi dell’art.4 del D.Lvo 90 del 3 marzo 1993.

Altri principi medicinali veterinari (diversi dallgpremiscele medicate) vengono somministrati attsave
I'acqua di abbeverata o i mangimi liquidi neglieathmenti, a seguito di prescrizione medico vetedna

E’ evidente pertanto che il controllo di un coretiso dei principi attivi farmacologici in allevante
comprende anche il campionamento dell’acqua déstiaiabbeveramento degli animali, che fa quindi
parte integrante del presente capitolo.

Lo scopo del presente programma € in generaleaydethjarantire un corretto uso dei coccidiostagiaei
principi attivi nei mangimi e nell’acqua di abbeatx, con lo scopo di tutelare la salute degli ahjna
sicurezza degli alimenti di origine animale e I'aemie.

Tale scopo viene perseguito tramite una serie mpaanamenti ufficiali effettuati pressamangimifici, gli
allevamenti e i trasportatori di mangimi, finalizzati a verificare che i mangisontenenti coccidiostatici o
farmaci veterinari, siano prodotti, trasportati,ugitizzati conformemente alla normativa.

Al campionamento dei mangimi viene affiancato ump@mnamento ufficiale dell'acqua di abbeverata in
allevamento, al fine di verificare che i principitie farmacologici, somministrati via acqua, siastati
regolarmente prescritti, utilizzati in maniera piape nel rispetto dei relativi tempi di sospension

Altro obiettivo dei suddetti controlli € quello derificare che i residui di coccidiostatici o dinpzipi attivi
nei mangimi per specie non target, siano rispeatiamte conformi a quanto previsto dalla Direttiv®2/32
s.m. e i., o ridotti al minimo.

Pertanto, attraverso la verifica ufficiale dei llvei carry over, si vuole anche contribuire altdta contro
I'antibiotico - resistenza, limitando I'esposiziomei microorganismi a livelli sub-terapeutici dirf@aci
attraverso I'uso dei mangimi.

In dettaglio, i campionamenti inseriti nel presgotegramma, sono mirati a:
1. determinare la quantita di additivi e principirhacologicamente attivi ammessi e dichiarati iohetta
(verifica del titolo);

2. rilevare la presenza di farmaci e additivi nama@essi nei mangimi o nell’acqua di abbeverata;

3. rilevare la presenza di farmaci e additivi nachirati ed eventuali utilizzi fraudolenti e impmd nei
mangimi o nell’acqua di abbeverata;

4. mettere in evidenza fenomeni di contaminazianeiata/carry over da principi farmacologicamerttesia
e additivi in mangimi per specie non bersaglio.

Per cio che riguarda rimo punto, il campionamento é finalizzato a verificare caeguantita di sostanza
ritrovata all’analisi corrisponda con quanto dichta in etichetta e/o indicato nell’autorizzaziodello
specifico coccidiostatico/istomonostatico o0 nell@gerizione veterinaria, tenendo conto delle tatee
previste dalla normativa specifica (D.M. 16/11/9Reaxg.(CE) 767/09).



E’ evidente che il corretto dosaggio del principitivo in un mangime é fondamentale al fine defibaicia
del prodotto stesso e del contenimento di fenomieaintibiotico-resistenza.

Per cio che riguarda decondo puntg nel programma di sorveglianza € prevista la c&enei mangimi o in
acqua di abbeverata, di alcune sostanze il cuigigmpin alimentazione animale € totalmente vietatom e
piu consentito come additivo.

Si sottolinea chegli antibiotici non sono piut ammessi come additivper mangimi ai sensi del Reg.(CE)
1831/2003 a partire dal 1 gennaio 2006.

Pertanto, al fine di evidenziare eventuali usi apmmessi, nel presente piano € previsto il contrddiia
presenza di alcune sostanze ad azione antibigifesenti nel registro degli additivi fino a taletala
attualmente vietate come additivi per mangimni

» Flavofosfolipolo (Flavomicina) per conigli, gallirevaiole, tacchini, broilers, suinetti, suini, Vite
bovini da ingrasso;

» Salinomicina sodica per suinetti e suini da ingrass

* Avilamicina per suinetti, suini da ingrasso, brmsle tacchini;

* Monensin sodico per bovini da ingrasso;

Il terzo punto é finalizzato ad evidenziare condotte fraudolentscorrette nelluso di principi attivi
autorizzati nei mangimi o nell’acqua di abbeveradme questi non siano stati prescritti dal medico
veterinario o il loro impiego non sia previsto oragsso per la specie/categoria animale.

In relazione abjuarto punto, il controllo & orientato alla verifica del rispetdella normativa sul carry over
da coccidiostatici e della contaminazione crocide principi attivi farmacologici in mangimi per
specie/categorie non target.
Anche se il fenomeno del carry-over negli impiat@ utilizzano linee produttive ed attrezzature @onper
la produzione di diversi mangimi, & stato ricona8zicome tecnicamente inevitabile, 'OSM deve cogque
adoperarsi per ridurre al minimo tale problematjadnttando misure e procedure idonee a tale fine.
Le implicazioni del carry over/contaminazione cetai da farmaci/coccidiostatici nei mangimi sono
molteplici:

» possibile presenza di residui negli alimenti dgoré animale;

» selezione di ceppi batterici resistenti agli armiigi;

» tossicitd acuta o cronica verso specie/categonebreosaglio (es. ionofori per gli equini).

Questo particolare campionamento € inoltre unoi dégimenti di verifica che I'’Autorita competenta per
confermare la bonta delle procedure messe in attopleratore e la qualita degli impianti di produze e di
trasporto dei mangimi.

Ripartizione dei campioni

Rispetto al triennio precedente, si € deciso didéie chiaramente i campioni legati alla ricercaidincipi
attivi e coccidiostatici a livelli terapeutici daugjli destinati alla messa in evidenza di fenomdni
contaminazione crociata.

Tale scelta e scaturita dalla necessita di steliliiteri di rischio differenti per le due ricerchd avere dei
dati specifici in merito alle contaminazioni craei&carry over nei mangimi, utili al fine della gesie della
problematica dell’antibiotico-resistenza, e avarguadro generale della situazione produttiva made

Per quanto riguarda la determinazione analiticapdncipi farmacologicamente attivi a livello di
contaminazione crociata, considerato il fatto chaboratori ufficiali degli 11.ZZ.SS hanno la cajitacdi
raggiungere livelli di sensibilita diversi, il campe deve essere inoltrato al laboratorio che dispdi
metodiche accreditate adeguate allo scopo. Defmehithramente la finalita del prelievo, & quindsgibile
indirizzare il campione al laboratorio che possikdeslativa prova accreditata.

A) Campioni per le verifiche del tenore, dell'usollecito o non dichiarato

| campionamenti devono essere effettuati pressarigimifici industriali e gli allevamenti (compreso ove
necessario il prelievo in mangiatoia) e riguardamangimi composti/acqua di abbeverata/premiscele di
additivi per le varie specie/categorie animali.

Resta inteso che possono essere effettuate ricerchspecie/categorie animali diverse da quellecatdi
nella tabella per una sostanza attiva, qualorafopportuno in base alla propria realta locale.



Alle sostanze che hanno dato luogo a non conforamiditiche in campioni ufficiali di mangimi nelénnio
precedente (Chinolonici, Decochinato, Diclazuripnafori, Macrolidi, Nicarbazina + Robenidina,
Penicilline, Sulfamidici, Tetracicline) vengono rdititi campioni aggiuntivi, tramite la distribuzie
ponderata di 50 campioni ufficiali sulle diverselemmle in base al numero delle non conformita atev

Ogni Regione deve effettuatm terzo dei campionamenti assegnati nella tabellau matrice acqua di
abbeverata mirandoli su quelle tipologie di allevamento imi ta somministrazione via acqua di principi
attivi & prassi comune, ad esempio avicoli e slintale ricerca non é prevista la finalita di elipunto 1,
ovvero la verifica del titolo del principio attivé/erra pertanto richiesta al laboratorio la ricedtgrincipi
attivi farmacologici o coccidiostatici, in asserdigprescrizione/registrazione del trattamento oqersono

in corso i tempi di sospensione o di sostanze téatall’alimentazione degli animali (finalita diicai punti
2e3).

Le ricerche mirate a svelare usi non consentitnpropri dei principi attivi farmacologici in allew@ento, sia
via acqua che via mangime, non possono prescirageren controllo incrociato con le registrazioni dei
trattamenti e con le relative prescrizioni veteri@gresenti in azienda.

Per la scelta della sede dove effettuare i campiengono forniti di seguito alcuni criteri di risoh che
possono essere utilizzati singolarmente o in agzsmeie tra loro:

e impianti industriali e allevamenti che produconongiani con additivi coccidiostatici /o mangimi
medicati;

* pregresse non conformita o irregolarita nel trierpriecedente;

e impianti di produzione con evidenti carenze nellaanotenzione degli impianti di
miscelazione/stoccaggio e nelle procedure per iegazmogeneita e stabilita dei principi attivi nei
mangimi;

» impianti che producono varie formulazioni di mangjrper piu specie animali;

» allevamenti intensivi con grande numero di capi;

» allevamenti che allevano piu specie animali o ahimaliverse fasi di produzione;

» allevamenti con evidente utilizzo di farmaci vetari anchevia acqua e di mangimi medicati;



Totale .
Regione| alofuginong avermecting Avilamicina iy Carba_dox ! CHINOLONICI | Cloramfenicolol Colistina | CORTISONICI| decochinatq Diclazuril FANS FIavofosf_o_IlpoI IONOFORI
AGONISTI | Olaguindox (Flavomicina)
1FR 1LT suini 1 LT ittiche 3FR
Bovini carne 1 RMH pollame| 1 RMF ittii bovine latte
60 1LT 1 RMC 1 RMH 1 RME 2VT 1 RMG pollame 2 RI suini 1FR 1vVT 1 RMG 1 RMD 1 RME 2FR
pollame ovicaprini suino vitelli conigli 2 FR pollame | 1 RMH conigli | Bovine latte| 1 RMF equini | pollame conigli | Bovine latte vitelli Bovini carne|
1 2 1 1 2 5 5 1 1 1 1 1 1 5
. .| Nicarbazina . N
MACRoOLIDI | Metilclopi o Nifursol | NITROFURANIC | NITROIMID | ooy 1 iNe | suLramipicr | TETRACICLIN | iniamicina | Tiamulina | £'ncoPacitracin
ndolo - I AZOLICI E a
Robenidina*
1 RMA
1 RMB
2LT 1FR 1 RMB 1 RMC
Bovine latte 1RI 1RI 2 FR Suini 2 RMC 1 RMD 1 RMD
3FR 1vVT 3RI Bovini 1vVT 3VT 1LT ittici 1 RMD 1 RMG bovine latte 1 RMH
suini conigli Pollame carne suini pollame 1 RMF ittici ovicaprini ovicaprini suini 3 FR ovicaprini
5 1 3 1 3 3 4 4 5 1 1 3




Molecole

Bov. Latte |Bov. Carne | Vitelli | Suini | Equini | Broiler | Tacchini | Altri Avicoli | Galline Ovaiole | Cunicoli | Ovi Caprini | Sp. Ittiche
X X X X
X X X X
X X
X X
X X X X X X X
X X X X X X X X X X
X X X X X X X X X
X X X
X X X X
X X X X X
X X X
X X X X X X X
X X X X X X X X X X
X X X X
X X X X X X X X X X
X X X X X
X X X X X
X X X X X
X X X X X X X X X X X
X X X X
X X X X
X X X X X X X X X X X X
X X X X X X X X X X X
X X X X X X X
X X X X X X
X X X X X X X X




CLASSI DI PRINCIPI FARMACOLOGICAMENTE ATTIVI e diC  OCCIDIOSTATICI IONOFORI

MACROLIDI BETA AGONISTI CHINOLONICI CORTISONICI FANS IONOFORI
Eritromicina Clembuterolo Acido Nalidissico Betam®sbne Ac. Acetilsalicilicg Lasalocid sodicqg
Monensin
Spiramicina Salbutamolo Acido Ossolinico Desametiaso Paracetamolo sodico
Tilmicosina Ciprofloxacin Flumetasone Narasina
Tilosina Danofloxacin Salinomicina
Maduramicina
Difloxacin ammonio alfa
Semduramicina|
Enrofloxacin sodica
Flumequina
Norfloxacin
NITROFURANI | NITROIMIDAZOLICI PENICILLINE SULFAMIDICI TETRACICLINE
Furaltadone Dimetridazolo Ampicillina Sulfachinolisa Clortetraciclina
Furazolidone Ronidazolo Amoxicillina Sulfadiazina oxixiclina
Nitrofurantoina Sulfadimetossina Ossitetraoiali
Nitrofurazone Sulfamerazina Tetraciclina
Sulfametazina
Sulfamonometossina

Sulfatiazolo




B) Campioni per le verifiche della contaminazione rociata/carry over

Il presente programma riguarda esclusivamentergibiatici e i coccidiostatici autorizzati e utifiati nei
mangimi nell’allevamento zootecnico.
Per quanto riguarda i luoghi di campionamento, weaprrivilegiati gli impianti di produzione di mangimi
(industriali e per autoconsumo) e i mezzi di traspo di mangimi sfusi.
Vari fattori influiscono sui livelli di contaminaane crociata/carry over nei mangimi, tra cui leat@ristiche
della sostanza utilizzata (carica elettrostaticanglometria), la tipologia di materie prime, lgatteristiche
e il grado di manutenzione dell'impianto, I'adozionli procedure di gestione e/o preventive, etc. Ad
esempio, alcune delle molecole considerate neleptesprogramma danno luogo frequentemente a tali
fenomenici, tra queste i Coccidiostatici (ionoferinon), i Chinolonici, i Sulfamidici, le Tetraciok e i
Macrolidi.
Per la scelta del luogo di campionamento vengomnoitf di seguito alcuni criteri di rischio, che ggmno
essere utilizzati singolarmente o in associazioméoto:

» pregresse non conformita o irregolarita nel trierpriecedente;

» carenze nel programma di manutenzione/procedyselidia degli impianti/mezzi di trasporto;

» carenze nelle procedure per la gestione delle songzioni crociate (es.flushing, sequenze di

produzione, etc..)

» impianti che alle verifiche interne hanno dimosiralti tassi di carry over,

e carenze nei sistemi di contenimento delle polveglinmpianti di produzione;

» impianti che producono varie formulazioni di mangjrper piu specie animali;

» impianti che producono mangimi con additivi cocogtatici e/0 mangimi medicati sia mangimi che

non li contengono;

» allevamenti intensivi con grande numero di capi;

» allevamenti che allevano piu specie animali o ahimaliverse fasi di produzione;

» allevamenti con evidente utilizzo di farmaci veteri e di mangimi medicati;

» utilizzo di melasso, grassi e oli come materie prpar mangimi.

Il campionamento deve essere effettuato in maniergrioritaria su lotti di mangimi finiti che non
contengono coccidiostatici o0 principi attivi farmaologici prodotti o trasportati subito dopo un
mangime medicato o additivato con coccidiostatici

La ricerca & mirata verso le sostanze aggiunte ahgime medicato/con coccidiostatici prodotto in

precedenza Al fine della sicurezza degli alimeritiodgine animale, tale attivita e particolarmente
significativa se effettuata su mangimi destinataadnali in fase produttiva.

Al laboratorio ufficiale viene richiesta la ricer@livelli di carry over delle sostanze che, in éadle
registrazioni di produzione e trasporto, sono sitaterporate nel lotto di mangime prodotto/trasgturtin
precedenza.

Inoltre, al fine di ottenere informazioni sui liliedi carry over della realta nazionala,quantita di sostanza
attiva_eventualmente rilevata all’analisi, deve esse espressa anche come percentuale rispetto alla
quantita aggiunta in fase di produzione del mangimemedicato/con coccidiostatici, pertanto tale
informazione deve essere riportata dal personale ehesegue il prelievo sul verbale di campionamento e
trasmessa all'lZS.




Suddivisione campionamento per carry over

Ausl Numero campioni
FR 42
TOTALE 42

La rendicontazione deve essere effettuata traraiteoimpilazione della scheda Excel “Principi attvi
Additivi CC Sorveglianza 2015-17", allegata del PAIA

Matrici da campionare
Nella scelta delle matrici devono essere privilegiseguenti tipi di mangime:

Ricerche di cui ai punti 1, 2, 3 della parte intititya:
* mangimi medicati e prodotti intermedi;
e mangimi con coccidiostatici;
e altri mangimi composti;
* mangimi composti importati.
* acqua di abbeverata (esclusivamente per le riceliahi@ ai punti 2 e 3),
* premiscele di additivi.

Ricerche di cui al punto 4 carry overdella parte introduttiva:

* mangimi finiti prodotti/trasportati successivamera#a produzione/trasporto di un mangime
medicato o con coccidiostatico (privilegiare se sprai quelli destinati ad animali in
produzione).



Si riporta di seguito una tabella riepilogativa daimpionamento previsto dal presente programma

. Finalita Luogo di prelievo Matrice Ricerca

1 Verifica del titolo Impianto di produzione Mangime medicato/con | Sostanza riportata in
per il commercio o per| coccidiostatici/premiscelg etichetta/registro di
autoconsumo di additivi in cui produzione

I'etichetta/registro di
produzione riporta la
sostanza da ricercare

2 uso vietato allevamento Mangime o acqua di Sostanze vietate
abbeverata

3 uso fraudolento/ allevamento Mangime o acqua di Sostanze autorizzate ngn

improprio abbeverata prescritte/autorizzate per

la specie o categoria 0
prescritte/autorizzate, per
le quali siano in corso i
tempi di sospensione

4 carry over Impianto di produzione Mangime “bianco” Sostanze aggiunte al
per il commercio o per| prodotto/trasportato dopgd mangime medicato/con
autoconsumo e mezzi | un mangime medicato o | coccidiostatici

di trasporto di mangimi con coccidiostatici prodotto/trasportato in
sfusi precedenza

Campionamento

La ricerca contemporanea di piu principi attiviaaniglie nel medesimo campione, definita anche sange
multifarmaco pud essere valutata dal laboratoribl.deS. competente per territorio. Nel caso ini €lZS
accettante non abbia la disponibilitd di metodielcereditate per la ricerca richiesta, deve trasreeti
campione ad un laboratorio della rete in graddfditeare I'analisi.

Composizione del campione

Il campione di mangime é di tipo ufficiale e dewsere composto da almeno quattro CF di circa SO® i
ciascuno. In caso di sospetto di trattamento tibegifraudolento, i campioni vanno prelevati dasoailatore
aziendale o dello stabilimento e dalle attrezzattigzzate per la preparazione e la somministraziadli
alimenti (carri, secchi, betoniere, mangiatoia) hencaschiando le superfici per rimuovere i residui
mangime.

Si ricorda che il campionamento per la ricercaatitanze a livelli di carry over/contaminazione ¢t
segue le modalita delle sostanze distribuite iniemarNON uniforme nei mangimi.

Il campionamento dell’acqua, anch’esso ufficialeguse le modalita sinora adottate per il PNR. L'acdu
abbeverata deve essere prelevata direttamente ddliehe di abbeveraggio o dai dispositivi messi a
disposizione dell’'animale. Le quantita minime del@vare devono essere tali da permettere la foonaai

4 CF da 500 ml.

Valutazione della Non Conformita e Provvedimenti daadottare

Per quanto riguarda la finalita di cui al puntatyero la verifica del titolo, il mangime si intemdonsidera
non conforme se la quantita rilevata si discosfadizniarato oltre le tolleranze previste dalla mativa
specifica (D.M. 16/11/93 e Reg.(CE) 767/09). Iretavenienza, il servizio veterinario dovra inoftrestare
particolare attenzione alla verifica delle proceddr miscelazione e alle metodiche adottate pecuasse
omogeneita e stabilita dei principi attivi farmaagici e dei coccidiostatici negli stabilimenti diogluzione
(sia industriali che per autoconsumo).



Per quanto riguarda il punto 2, ovvero la ricercaastanze non ammesse in alimentazione animatno n
pit ammesse come additivi, il mangime o I'acqueosisiderano non conformi ad ogni positivita anzditi

Per quanto riguarda il punto 3, ovvero la ricercaa$tanze non dichiarate ed eventuali utilizzift@enti e
impropri, il mangime o l'acqua di abbeverata riatdt positive, si considerano non conformi in asaediz
prescrizione/registrazione del trattamento in at@e se il periodo di trattamento e concluso.

E’ evidente pertanto che le ricerche mirate a seelssi non consentiti o impropri dei principi attiv
farmacologici in allevamento, sia via acqua che mi@angime, non possono prescindere da un controllo
incrociato con le registrazioni dei trattamentios ¢e relative prescrizioni veterinarie presentaienda. Per
qguanto riguarda il punto 4, verifica del carry gversottolinea che la Direttiva 2002/32 s.m.eigsd sul
territorio comunitario i limiti massimi ammessi percoccidiostatici in mangimi per specie non tayrget
derivati da fenomeni di carry over inevitabile.

A differenza di quanto previsto per i coccidiogtatnon sono invece ammessi dalla norma nazionale e
comunitaria, limiti accettabili di sostanze farmiagpcamente attive derivate da carry over o comazione
crociata nei mangimi, pertanto la rilevazione di $astanze (non dichiarate in etichetta) all’asiafiorta
inevitabilmente ad una non conformita.

Oltre alle misure contenute nella parte generaleseiguito ad una non conformita e doveroso proeeder
anche all'esecuzione di sopralluoghi ispettivi [ewverifica del rispetto delle norme vigenti in @& di
alimentazione animale, nonché delle procedure mesato dall’operatore al fine di ridurre i fenomedi
contaminazioni crociate e di carry over.

Particolare attenzione andra rivolta alle:

* concezione e struttura degli impianti di produziomezzi di trasporto;

» procedure e condizioni di pulizia e manutenzionglidepianti/ mezzi di trasporto;

* metodiche utilizzate dal’lOSM per misurare il tagéaarry over del proprio impianto e riverifica a
seguito di cambi influenti nella produzione;

» misure adottate al fine di ridurre i livelli di egrover o limitarne i loro effetti (es. flushing,ieno-
flushing, pulizie ad hoc, sequenze di produzionedifiche all’'impianto, tecnologie apposite etc..);

» livello di formazione del personale addetto alladuzione dei mangimi medicati /Pl o dei mangimi
con coccidiostatici.



Capitolo 3
Piano di controllo sulla presenza di Diossine, PCBiossina-simili,
PCB non diossina-simili

Come € noto, il termine diossine indica un grupposastanze costituito da 75 congeneri della
policlorodibenzo-p-diossina (PCDD) e da 135 congete policlorodibenzofurano (PCDF), di cui 17
particolarmente rilevanti sul piano tossicologicbrattasi di sostanze particolarmente stabili alla
degradazione chimica e microbiologica e, quindgraénte persistenti nellambiente.

I PCB sono un ulteriore gruppo di sostanze che cenge 209 congeneri. Trattasi di sostanze
appositamente sintetizzate per le specifiche petgprchimico-fisiche (es. stabilita chimica, bassa
conduttivita del calore).

In base alle proprieta tossicologiche affini o0 matie diossine, i PCB si distinguono in PCB dioasin
simili (DL-PCB), che presentano proprieta tossigatbe analoghe a quelle delle diossine, e PCB non
diossina-simili (NDL-PCB) che presentano un profidssicologico diverso.

| PCDD/F e i DL-PCB hanno differenti livelli di teita e pertanto, per poter sommare la tossi@ta d
diversi congeneri, € stato introdotto il conceftéattore di tossicita equivalente (TEF).

| risultati analitici relativi ai 17 congeneri deCDD/F e ai 12 congeneri dei DL-PCB sono espreasisi n
termini di una unita quantificabile: concentraziahdossicita equivalente di 2,3,7,8-tetraclorodibe
p-diossina (TEQ).

| fattori di tossicita attualmente utilizzati sostati stabiliti dalla World Health Organization riz005
(WHO-TEF 2005) e sono stati introdotti con il Regukento UE n.277/2012 di modifica degli allegati |
e Il della direttiva 2002/32/CE.

Per quanto riguarda, invece, i NDL-PCB sono presiansiderazione i sei congeneri “indicatori”: PCB-
28, PCB-52, PCB-101, PCB-138, PCB-153 e PCB-18Gdedta dei congeneri é ricaduta su tali sei, che
rappresentano il 50% del totale dei NDL-PCB negjinanti, per la semplicita di quantificazione
rispetto agli altri, in quanto caratterizzati davedsi gradi di clorurazione e la relativa somma e
rappresentativa della distribuzione dei PCB nellerde matrici.

Le modifiche della succitata direttiva con maggiapatto per cio che concerne diossine e PCB, sono
state apportate dal Regolamento UE n.574/2011 Belgdlamento UE n.277/2012.

Il Regolamento (UE) N. 574/2011, di modifica dfligettiva 2002/32/CE, ha revisionato tale direttiva
negli allegati definendo una sezione specificalpéeidiossine e PCB” nell’'allegato |, e specificando
sottocapitoli per le diverse materie prime, ma @agportando modifiche ai contenuti massimi per i
PCDD/F e per la somma di PCDD/F e DL-PCB nei manghtio stesso modo ha introdotto le soglie
d’intervento (o i livelli di azione) per i PCDD/Fpeer i DL-PCB nei mangimi, nell’allegato Il, comé g
specifici sottocapitoli di cui sopra.

Con il Regolamento UE n. 277/2012 sono stati definiimiti massimi per le diossine e la somma
diossine/DL-PCB, come pure i livelli d'azione perdiossine e DL-PCB, in funzione dei TEdss, e
sono stati introdotti livelli massimi per NDL-PCB.

Vie di contaminazione dei mangimi da diossine e PCB

L'interessamento alle possibili vie di contaminazidei mangimi & stato piuttosto recente, infatios
con la direttiva 1999/29/CE sono stati introdattiiti per il contenuto di diossine e nello speaifiger il
pastazzo d’agrumi.

Il Comitato Scientifico per I'Alimentazione Animal&CAN) in data 16 novembre 2000 ha individuato
nelle farine di pesce e nell'olio di pesce le miat@rime costituenti dei mangimi piu contaminatilela
sostanze in esame, seguite dai grassi animaliagp presentano un’ampia gamma di contaminazione a
seconda dell’origine geografica, in base al gradmdtaminazione del terreno e dell’esposizionerdi f

di inquinamento atmosferico.

Nellanno 2003, con la raccomandazione 2003/91/@fa, stato istituito un programma coordinato
d’ispezione nel settore dell’alimentazione animai#o a controllare la contaminazione da diossiee p
sottoprodotti di origine industriale sottoposti @gessi di trasformazione e destinati all’alimerdae
animale. Nell'allegato Il di tale raccomandazionenivano individuati alcuni punti critici come
possibile fonte di contaminazione.



Sono recenti le notifiche RASSF dell'lrlanda e deBermania per le quali sono state identificatddra
cause di contaminazione da diossina, rispettivaeehtontatto diretto ai fumi della combustione e
I'utilizzo di acidi grassi per scopi tecnici nelimentazione animale.
Le suddette permangono tuttora fra alcune dellsecaote di contaminazione da diossine e PCB
In generale le possibili cause di contaminaziom® state gia evidenziate nelle note ministeriapnot.
17029 del 19/09/2012 e 24036 del 16/12/2013 e meelgulente PNAA 2012-2014, capitolo 3.
Oltre alle contaminazioni riconducibili ai proceshi lavorazione, un aspetto critico € rappresentato
dall’esposizione di materie prime per mangimi aifdhemissione di diossine e PCB.
Tali fonti sono rappresentate da impianti industrieui cicli di lavorazione possono rilasciare PD/F
e PCB nelllambiente (ad es. acciaierie, inceneayitmementifici, industrie di lavorazione dei meiall
ecc.).
Quindi la distribuzione di tale contaminante e wiiigria e condiziona la contaminazione di fondo.
In aggiunta ai livelli di contaminazione di fondsmno possibili, come gia detto fenomeni accidemtali
inquinamento.

Figura 1. Diagramma di flusso della lavorazione dei sotdptti dell'industria agro-alimentare

impiegati nell'industria mangimistica
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Programma di Monitoraggio

La numerosita campionaria per matrice é stata leécon base al numero minimo di campioni prevdstia
raccomandazione 2004/704/CE e tenendo conto dgliecita operative dei laboratori degli 11.ZZ.SS.

Il programma prevede che siano annualmente esan#fét campioni di diverse tipologie di mangimi
(additivi, premiscele di additivi, materie primerpmangimi, mangimi complementari, mangimi completi)
prelevati presso gli stabilimenti di OSM (produttocommercianti/distributori, allevatori, traspddsd,
importatori).

Tale numerosita campionaria garantisce, su basantle, una prevalenza massima di non conformita
inferiore al 15% per tutte le tipologie di matricensiderate. Ad esempio, per i mangimi composti per
bovini, esaminando in un triennio 72 campioni epguendo che tutti risultino conformi, si pud sosten
(con un livello di confidenza del 95%) che la patoale di campioni non conformi puo essere al massi
del 4,1%.

L’obiettivo del piano di monitoraggio consiste @eNerifica, in generale, della conformita per déeer
tipologie di mangimi, alcuni dei quali non conteafpinel precedente piano triennale, al fine di eniare
specifici fattori di rischio e quindi adottare agjibprogrammi di sorveglianza di mangimi e/o OSM..

Ripartizione dei campioni

Per quanto riguarda i criteri di ripartizione, lammerosita campionaria € stata lievemente modifieata
ricalcolata al fine di diminuire le prevalenze massrispetto al triennio precedente.

| campioni assegnati devono essere distribuititditee le tipologie di OSM che insistono sullo sfieoi
territorio. La scelta dello specifico stabilimenfesso cui effettuare il campionamento, deve awwédn
modo casuale.

I mangimi soggetti al monitoraggio di cui al Regoénto UE n.225/2012 devono essere campionati presso
gli allevatori, i commercianti/distributori, gli iportatori, i trasportatori ossia presso quegliifitabnti non
obbligati al monitoraggio per diossine e PCB.

I mangimi ricadenti nell'ambito d’applicazione d@égolamento UE n.225/2012 possono essere campionati
presso i produttori di cui al medesimo Regolamento.

Campionamento
In relazione alle considerazioni di cui sopra i pgoni devono essere prelevati presso:
e produttori,
« allevatori,
e commercianti/distributori,
e importatori,
* trasportatori.

Per quanto riguarda i foraggi (fieni, insilati, fteed”) si raccomanda di prelevare i campioni ingsimita
di potenziali fonti di emissione (acciaierie, inedtori di rifiuti, cementifici, industrie di lavezione dei
metalli).

Composizione del campione
Il campione e di tipo ufficiale e deve essere costpda almeno quattro CF di circa 500 grammi

ciascuna.

La rendicontazione deve essere effettuata tramitempilazione della scheda Excel “Diossine-PCB
Monitoraggio 2015-17", allegata del PNAA



AUSL Mangime composto Materie prime di O.V. ADDITIVI TOTALE
Altri*  |bovini javicoli |pesci | cereali foraggi Semi

oleaginosi

semi

leguminose
RME 1 1
RMD 1 1
FR 1 1
LT 1 1
RMH 1
RMG 1 1 2
VT 1 1
TOTALE 1 1 1 1 1 1 1 8

* Coniglio, Equini e petfood.




Programma di Sorveglianza

Il controllo della presenza di PCDD/F, DL-PCB e NDL-PCB uass carattere prioritario nei
prodotti/sottoprodotti utilizzati come materie prime nella produzidnenangimi, rivolgendo un’attenzione
particolare al potenziale pericolo di contaminazione degli stiesante determinate fasi del processo produttivo.
Le materie prime maggiormente “a rischio” sono state iddade attraverso I'analisi delle allerta comunitarie
registrate nel periodo gennaio 2011 — settembre 2014. La numerosfiicana per matrice é stata calcolata
considerando la frequenza di non conformita registrate a livello europeo.

Relativamente ai criteri di ripartizione in ambito regiensi e tenuto conto dei dati relativi alla produzione per
Regione, di mangimi completi e complementari (Annuario Statistidiatio 2013).

Per quanto sopra esposto si e stabilito che in Italia siano esaannaalmente 200 campioni di varie materie
prime per mangimi, in particolare additivi, materie primeodgine vegetale, oli di origine vegetale e loro
sottoprodotti, oli e farine di pesce, grassi animali e foraggi, cosi comtatgpoella Tabella 3-2.

Per i foraggi (fieni, insilati, “unifeed”) si raccomanda die¢fuare i prelievi in prossimita di potenziali fonti di
emissione (acciaierie, inceneritori di rifiuti, cementifiandustrie di lavorazione dei metalli) e, per quanto
riguarda gli additivi, di prelevare quelli di origine minerale (in jatare solfati, carbonati e ossidi).

AUSL Olio/Farina | Materie prime di Foraggi Additivi Totale
di pesce origine vegetale

FR 1 1 1 3

LT 1 1 2

TOTALE |1 1 2 1 5

Campionamento dei mangimi
I
campioni devono essere prelevati presso:
e produttori;
« allevatori;
* commercianti/distributori;
* importatori;
» trasportatori.

Composizione del campione
Il campione e di tipo ufficiale e deve essere composto da almeno quattro @R &0 grammi ciascuna

Campionamento

| campioni destinati al controllo ufficiale dei livelli di BO/F e PCB, devono essere prelevati secondo le
disposizioni del Regolamento UE n.691/2013 e relativa nota esplicativa del kiniste

Per ogni campione verra effettuata sia la ricerca di Diossine cheBdi PC

I campioni globali ottenuti sono considerati rappresentative geditite o sottopartite da cui sono stati prelevati.
La massa o il volume del campione finale, destinato all'sin@on pud essere inferiore ai seguenti quantitativi:
500 g per gli alimenti solidi, 500 ml per gli alimenti liquidi o semiliquidi.

Metodi di analisi
La preparazione dei campioni e i metodi di analisi per il otlotufficiale dei livelli di PCDD/F e PCB nei
mangimi, incluse le modalitd di espressione dei risuldgyono essere conformi a quanto previsto dal
Regolamento (UE) n. 709/2014 che modifica il Regolamento (CE) n. 152/2@0%uanto riguarda la
determinazione dei livelli di diossine e policlorobifenili.
Le determinazioni analitiche devono essere effettuate attravetsdimieconfermd, basati sulla:
* gas cromatografia - spettrometria di massa ad alta risoleiZiIGC-HRMS) per I'analisi dei PCDD/F,
DL-PCB e NDL-PCB;
* gas cromatografia-spettrometria di massa a bassa ris®@uzGC-LRMS), gas cromatografia-
spettrometria di massa/spettrometria di massa (GC-MS/MS);crgmatografia con rivelatore a cattura di
elettroni (GC-ECD) o metodi equivalenti per I'analisi dei NDL-RCB
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in collaborazione con il Ministero della Salute, ha sviluppatosistema informati
elaborazione dei dati relativi ai controlli effettuati per PCDD/E;RECB e NDL-PCB.

| dati richiesti corrispondono a quelli previsti dal databaseAdgatrita Europea per la
(EFSA). L'EFSA richiede, infatti, all'autorita competenteglli Stati Membri dell’'Unior
periodicamente i dati relativi ai controlli per diossine@BPnei mangimi ai sensi dell’e
CE n.178/2002

Per quanto riguarda i dati relativi al campionamento, le infeion@aobbligatoriamente ri
nel verbale di prelievo PNAA (Allegato 1).

Si evidenzia che tale allegato sara oggetto di modificaarebadel prossimo triennio &
richieste EFSA per cio che concerne le informazioni sul campione.

La rendicontazione deve essere effettuata tramite la compilahitiaescheda Excel “Dio:
Sorveglianza 2015-17”, allegata del PNAA.

2| risultato analitico deve essere calcolato irdaitia “upper bound”, ipotizzando che tutti i valdei congeneri inf
quantificazione siano pari al limite stesso.

sLa doppia analisi € necessaria per escludere Eilplits di una contaminazione crociata interné&bbratorio o di
campioni. Se I'analisi € effettuata nell’lambitaudiincidente di contaminazione da diossina, € pdesimettere la c
analisi se i campioni selezionati per I'analisiqur® essere associati, grazie alla tracciabilitaleaincidente, e il liv
notevolmente superiore al livello massimo.

4|l superamento del livello di azione deve essergarmato da una doppia analisi, con le stesse littoghaeviste
livello massimo.



superiori al livelli indicati e stabilire le misure da adottareegtare o ridurre in futuro la

| Livelli indicati sono riportati nella tabella sottostante

Valori di riferimento Micotossine

Micotossina

Prodotti destinati
all'alimentazione degli
animali

Valore di riferimento in
mg/kg (ppm) di
mangime al tasso di
umidita del 12%

Fonte normativa

Aflatossina B1

Materie prime per
mangimi

Mangimi complementari
e completi,

ad eccezione di:

- mangimi composti per
bovini e vitelli, ovini da
latte e agnelli, caprini da
latte e capretti, suinetti e
pollame giovane

- altri mangimi composti
per bovini, ovini, caprini,
suini e pollame

0,02
0,01
0.005
0.02

Direttiva 2002/32




Deossinivalenolo
(DON)

Materie prime per
mangimi

- Cereali e prodotti a base
di cereali, eccetto i
sottoprodotti del
granoturco

- Sottoprodotti del
granoturco

Mangimi complementari €
completi, ad eccezione di
- mangimi complementari
e completi per suini

- mangimi complementari
e completi per vitelli (< 4
mesi), agnelli e capretti

Raccom. (CE)
2006/576/CE

Zearalenone
(ZEA)

Materie prime per
mangimi

- Cereali e prodotti a base
di cereali, eccetto i
sottoprodotti del
granoturco

- Sottoprodotti del
granoturco

Mangimi complementari €
completi

- per suini e scrofette
(giovani scrofe)

- per scrofe e suini da
ingrasso

- per vitelli, bovini da
latte, ovini,(inclusi agnelli)
e caprini (inclusi capretti)

0,1
0,25
0,5

Raccom. (CE)
2006/576/CE

Ocratossina A
(OTA)

Materie prime per
mangimi

- Cereali e prodotti a base
di cereali
Mangimi complementari ¢
completi

- per suini

- per pollame

0,25
0,05
0,1

Raccom. (CE)
2006/576/CE
DM 15 maggio 2006

Fumonisine B1+B2

Materie prime per
mangimi

- Granoturco e prodotti
derivati

Mangimi complementari €
completi per

- suini, equini(Equidi),
conigli e animali da
compagnia

- pesci

- pollame, vitelli (<4
mesi), agnelli e capretti
- ruminanti adulti (> 4
mesi) e visoni

60

10
20
50

Raccom. (CE)
2006/576/CE




La presenza nel mais di aflatossine e fumonisin@astutto nelle produzioni del Nord Italia, ha reso
necessario disporre di controlli (piani di autocold e controlli ufficiali) che oltre ad essere
quantitativamente rappresentativi fossero anchattesizzati da elevati standard di qualita allopscai
fornire un’ indicazione attendibile sullo statopievalenza di alcune micotossine in diverse aregrgéiche
del Paese.

Per quanto invece riguarda il controllo della presedi T-2 ed HT-2, si mantiene un piano di momitygfio
da effettuarsi nell'ambito dei programmi di conkoolper stabilire lo stato di contaminazione di siee
tossine prevalentemente in avena e frumento. Neene® allo stato attuale delle acquisizioni ancora
disponibile uno strumento diagnostico affidabileténmini di ripetibilita, riproducibilita, ed accatezza, a
parte un metodo in GC-MS di cui perd non si pucagtre la disponibilita strumentale in tutti i labéori
degli Istituti Zooprofilattici Sperimentali, si sggrisce di effettuare le analisi impiegando unaodfiet in
ELISA avendo cura di utilizzare kit diagnostici cowrcializzati da ditte in grado di assicurare lgliari
performances in seguito ad una esperienza contohéhtempo.

Al fine di razionalizzare le risorse economichengame, nonché di semplificare i carichi di lavorapp
essere utilizzato in alternativa ai metodi per dl&i di singole micotossine, anche il metodo multi
micotossina, fornito dallLNR su richiesta, per ladeterminazione della aflatossina
Bl+ocratossinatzearalenone+fumonisina, DON.
Nel caso di impossibilitd ad effettuare le anafigilti micotossina, ciascun laboratorio decide quali
analisi ed eventuali accorpamenti effettuare, catartdoli con la Regione.
Per ciascun campione si dovranno effettuare leesegricerche:

* Mais e prodotti derivati: aflatossine, ocratossiegralenone, deossinivalenolo, fumonisine;

* Grano: aflatossine, ocratossina, deossinivalenodsjine T2 e HT2;

* Avena: Tossine T2 e HT2.

Allo scopo di aggiornare lo stato conoscitivo dell@azione strumentale e diagnostica dei laboratori
coinvolti nelle attivita di controllo, devono essdornite all'LNR le opportune informazioni, da erge

in un apposito database.

Sulla base di considerazioni legate alla valutazidel rischio ed alle non conformita riscontraie, s
richiama I'attenzione sul fatto che le materie m@ifmangimi semplici) costituiscono un fattore di
rischio senz’altro piu critico rispetto ai mangicgimplementari e completi.

Infine, tra i mangimi semplici, il mais, le arach&ll i semi di cotone sono da ritenersi le masidie
quali esercitare il maggiore controllo quali/qutattvo. In esse, infatti, il rischio derivante dall
presenza di aflatossine, fumonisine, deossinivédema ocratossina e significativamente piu alto
rispetto agli altri mangimi.

Campionamento

| campioni prelevati per la ricerca di micotossite¥ono essere rappresentativi della partita carafaon
Le modalita di prelievo sono quelle descritte néllinee guida per il campionamento ai fini del
controllo ufficiale dei mangimi” (Allegato 5).

I metodi multimicotossina per HPLC possono essefeasti all’lstituto Superiore di Sanita in qualidli
LNR micotossine.

| campioni vengono prelevati secondo le modalifeciadi, in considerazione del fatto che la normaati
vigente prevede dei limiti massimi di contaminagorei mangimi per I'aflatossina B1 e I'ocratossina
A. Laricerca delle tossine T-2 e HT-2 viene egataiunicamente a scopo di monitoraggio.

L’ analisi per micotossine va eseguita:

* Quando l'alimento somministrato & carico di muffe Balimento ammuffito rappresenta una
parte significativa della razione;

* Quando si osservano dei sostanziali cambiamenie mebduzioni e nello stato di salute di
un’ampia percentuale di animali;

* Quando si osserva un declino delle performanceduttive e della salute degli animali che non
trovano spiegazione se non in segni tipici dedétéfdelle micotossine;

* Quando le condizioni climatiche sono ottimali pestiluppo di muffe.



Per eseguire un test per micotossine (opzioni) & @grtuno:
* Prelevare un campione di ingredienti singoli saspiedi contaminazione;
» Campionare razioni concentrate;
* Prelevare un campione dalla razione in toto meszodgpure cereali e foraggi separati quando
la somministrazione della razione avviene con mehedtradizionali.

Campionamento e analisi per micotossine, osservario

* Le micotossine sono spesso presenti in quantitéorpaicole -ppb;

» Il contenuto di micotossina non é correlato allamita e qualita della muffa presente;

* Le micotossine non sono necessariamente distribuitemodo uniforme nell’alimento
contaminato e vi possono essere delle contaminadigarcelle isolate;

» Alcune micotossine possono svilupparsi in casceedid trasferimento del campione dal luogo
del prelievo al laboratorio;

» Alcune micotossine continuano ad essere prodotie seoccaggio, in modo particolare in
condizioni non ottimali di umidita e temperatura;

» Alimenti umidi e secchi devono essere campionausado accorgimenti diversi, atteso che le
modalita di prelievo sono quelle descritte nel Ragento 152/2009, o in alternativa ,
limitatamente ai cereali, al Regolamento CE/4016200

* Alimenti secchi: umidita < 0 = 12% es. semi secfibijo secco. | campioni vanno prelevati sul
flusso di materiale di scarico, oppure con sondariofondita da un contenitore. In questo
secondo caso prelevare campioni a random anch&tdalel contenitore o dalla cima dello
stoccaggio, dove tendono a formarsi piu facilméateuffe. | campioni vanno conservati in un
sacchetto di carta a doppio strato o in un saazldéitotone e in un posto freddo e asciutto (non
usare sacchetti di plastica con campioni secchi).

* Alimenti umidi: umidita > o = al 15% es. silomajmlpe soppressate, siloerba, semi con alto
tenore di umidita. | campioni di mangimi umidi dangelare, vanno posti in sacchetti resistenti
di plastica e sigillati in modo da far uscire laggere quantita di aria possibile, e conservati in
freezer. Per trasportare i campioni di alimentodoydongelati, usare una borsa termica.

» Alimenti intermedi (area grigia): umidita compregail 12 ed il 15%: in caso di dubbio vanno
considerati umidi.

Programma di Monitoraggio
Il Piano di monitoraggio dovra necessariamente lavsia di un campionamento statisticamente
rappresentativo distribuito in modo uniforme e edswconseguente alla necessita di rivelare possibil
fonti di rischio emergenti o ri-emergenti in sifpeifici, come per esempio le aziende agricole e
zootecniche produttrici di materie prime, o nei gian destinati agli animali da latte, in quanto gegi
a maggior rischio. Tra le materie prime il mais éereale che costituisce il fattore di rischicopitario,
anche in considerazione della possibilita di ures@nza contemporanea di piu micotossine.
Dal piano di monitoraggio nasce la mappatura @éehid sul territorio, immediatamente utilizzabilel n
caso in cui la contaminazione dovesse estendeskeaan prodotti di origine animale.
Vanno effettuati controlli casuali nelle aziendeduttrici di materie prime e di mangimi destinaglia
animali da latte, per monitorare eventuali condizdi allarme derivanti da esposizione degli animal
concentrazioni di micotossine quali Aflatossine, r&ossina A, Zearalenone, Deossinivalenolo,
Fumonisine T-2 ed HT-2, a livelli tali da costitwifonti di rischio per gli animali stessi e perdfuo nel
caso di trasferimento delle tossine agli alimentrdyine animale.

Gli obiettivi del piano di monitoraggio sono :

1. verifica dello stato di contaminazione da misstne non normate su materie prime, finalizzata all
evidenziazione di prevalenze riferibili a speciégbroduzioni in aree geografiche piu a rischio;

2. pianificazione di un campionamento con distriboe quantitativa uniforme su tutte le regioni per
consentire I'evidenziazione di eterogeneita regiiodel rischio di contaminazione. | risultati ottei

per quanto riguarda Aflatossina B1, OcratossinZ&gralenone, Deossinivalenolo, Fumonisine, hanno
un'immediata valenza regionale

3. raccogliere informazioni su potenziali effettssici derivanti dall'azione sinergica di piu micssine
nello stesso campione;



4. effettuazione di analisi su campioni di avemgiaao per la ricerca e determinazione delle tosEhe
HT2 tramite l'utilizzazione di un metodo di scresgiquantitativo basato sulla tecnica del’ELISA. La
valutazione dei risultati & finalizzata ad ottenera stima precisa dei livelli di contaminazionepr
dell'intera nazione.

5. effettuazione di controlli su mangimi destiregli animali da compagnia (cani e gatti) per lama e
determinazione di aflatossina B1 ed OcratossinhaAvalutazione dei risultati e finalizzata ad ot#en
una stima precisa dei livelli di contaminazioneggralell'intera nazione.

Ripartizione dei campioni
Il criterio da utilizzare é quello di effettuare campionamento casuale a random, finalizzato alla
valutazione della situazione epidemiologica.
Tali campionamenti vanno effettuati presso:
. aziende produlttrici di materie prime e mangimi ohedt agli animali da latte;

. aziende agricole e zootecniche;

distributori e produttori di mangimi per animali dampagnia.

AUSL Mangimi per Mangimi secchi Avena, grano e Totale

animali da per animali da mangimi che li

reddito compagnia contengono
RMA 2 2
RMB 2 1 3
RMC 2 2
RMD 2 1 3
RME 3 1 4
RMF 3 1 4
RMG 3 1 4
RMH 3 1 1 5
FR 4 1 5
LT 4 1 5
RI 4 1 1 6
FR 4 1 5
TOTALE 36 4 8 48

Campionamento
Devono essere prelevati le seguenti tipologie drigia
* materie prime (mais, sottoprodotti del mais, graiwi cereali e loro prodotti e sottoprodotti,
farine di arachidi, girasole, semi di cotone, soia)
* mangimi destinati al bestiame da latte;
* mangimi composti o completi;
* mangimi secchi per animali da compagnia (canete)ga¢r la ricerca di aflatossine Bl e
Ocratossina A,
* materie prime (avena, grano) e mangimi compostiropteti che le contengono per la ricerca di
tossine T-2 e HT-2.

Composizione del campione
Il campione e di tipo ufficiale e deve essere costpda almeno quattro CF di circa 500 grammi
ciascuno.

La rendicontazione deve avvenire mediante la camnipihe della scheda Excel “Micotossine
Monitoraggio 2015-17".



Programma di Sorveglianza

Il programma di sorveglianza rappresenta una weeifilungo tutta la catena agro-alimentare e
zootecnica, delle conformita ai limiti massimi stéibdalle normative cogenti. Sono quindi previste
numerosita campionarie sulla base di evidenze wiidre riconducibili essenzialmente a fattori
climatici, produttivi, e numerosita di aziende Enes.

Inoltre, data la diretta correlazione tra climaamtaminazione da micotossine ed alla diversa natura
delle micotossine (tossine da campo e tossineat&aggio), i campionamenti devono essere effettuati
in modo diversificato a seconda della micotossmaickrcare. Aflatossine ed ocratossina devona@sse
ricercate nei centri di stoccaggio o negli allevatheon depositi di mangime o materia prima stogcat

Gli obiettivi del programma di sorveglianza sono:

1. verifica della conformita ai tenori massimi dielje micotossine che rivestono maggiore importanza
da un punto di vista di rischio sanitario (aflaines ocratossina A, deossinivalenolo e fumonisis®),
delle materie prime che dei mangimi complementaompleti.

2. effettuazione del controllo lungo tutta la fikezootecnica nazionale.
Nel programma di sorveglianza non sono previsti cdrolli sulle tossine T2 e HT2.

Mentre per 'aflatossina B1 e I'ocratossina € veaita la conformita alle normative vigenti, prevede
pertanto anche la possibilita di ricorrere alle lianali revisione, per le altre micotossine i valor
riscontrati nelle analisi sono valutati rispettdaalRaccomandazione 2006/576/CE. In caso di
superamento dei limiti raccomandati, la ASL develividuare destinazioni d’'uso dei prodotti
contaminati verso le specie animali meno sensitidi relative micotossine. Si ricorda che i sudgii,
equini ed i conigli rappresentano le specie pits#@ined i ruminanti la specie meno sensibile.

Campionamento
Per il programma di sorveglianza, € necessaridteffiee un campionamento mirato presso i seguenti
impianti :

* mangimifici a scopo commerciale;

* depositi e commercio all'ingrosso di granaglie enquni (da privilegiare);

» essiccatoi;

» importatori (da privilegiare);

* aziende zootecniche.

Le matrici da campionare sono le seguenti:

* materie prime (mais, sottoprodotti del mais, graaiii cereali, es. avena, semi e frutti
oleaginosi, o loro prodotti e sottoprodotti);

* materie prime per mangimi immagazzinate per lupginiodi (superiori a un mese) o importate
via mare per lunghi tragitti (superiori a 20 gigrni

* mangimi per bovine da latte;

* mangimi per bestiame da latte diverso dai bovini;

* mangimi per suini;

* mangimi composti o completi.

Composizione del campione
Il campione é di tipo ufficiale e deve essere costpala almeno quattro CF di circa 500 grammi
ciascuno.

Ripartizione dei campioni
Il piano deve svilupparsi sull’intera filiera pradtiua, distribuendo i campionamenti sulla base mh u
correlazione tra potenziale rischio, estensionggdita e realta produttive.



Per le aflatossine, i prelievi devono essere effitin modo particolare sulle materie prime dedten
all'alimentazione animale con particolare riguaai@anelli ed alle farine di arachidi, girasoleeensdi
cotone.

AUSL Mangimi /materie prime
RMG 2

RMH 2

FR 3

LT 3

RI 3

VT 3

TOTALE 16

Valutazione della Non Conformita e Provvedimenti daadottare

Il campione risulta non conforme per Aflatossina & Dcratossina A quando supera i contenuti massimi
stabiliti dalla normativa, tenuto conto dell'incezkza di misura.

Per quanto riguarda le altre micotossine il campiema considerarsi non conforme se il risultatdideo e
superiore al valore raccomandato riportato dallemabiva, Raccomandazione 2006/576/CE (espresso in
mg/kg (ppm)), considerando l'incertezza di misura.

Provvedimenti da adottare in caso di non conformita
a) Nel caso di riscontro di non conformita si pie® nel seguente modo per:

Aflatossina B1:

la ASL competente, ricevuta la comunicazione dell$., in caso di allevamento di animali lattiferi,
provvede al campionamento ufficiale delle matenanp componenti la razione alimentare e dispone
I'esecuzione dei controlli sulla produzione di éattd ogni altro adempimento previsto dalla nornaativ
vigente.

Ocratossina A:

la ASL competente, ricevuta la comunicazione d&ll3., provvede al campionamento delle materie g@rim
componenti la razione alimentare. Il servizio vei@io della ASL, sentito I'.Z.S. in merito alla
disponibilita di metodiche analitiche validate, ptise che, al momento della macellazione dei suini
consumatori dell'alimento contaminato, venga edegiliprelievo di campioni di carne suina (muscolo,
fegato, reni ecc.) e prodotti derivati.

b) Nel caso di riscontro di livelli di contaminar®di zearalenone, DON , Fumonisine e tossine T-2 e
HT-2 superiori a quelli indicati nelle specifichadtomandazioni, si provvedera come segue:

Zearalenone, DON, Fumonisine e tossine T-2 e HT-2:

la ASL competente, a seguito del referto dell'l.Z2Sdispone di destinare il mangime contamind® al
specie meno sensibili, se del caso, a seguito digime epidemiologica e conseguente analisi del
rischio. A tal proposito, si ricorda che il Regokmo (CE) n. 178/2002 e l'articolo 8, comma 1 del
D.Lvo 149/2004 considerano a rischio i mangimi qualabbiano un effetto nocivo per la salute umana
o0 animale oppure rendano a rischio, per il consumano, I'alimento ottenuto dall’animale destinato
alla produzione alimentare. Tali misure sono canfoanche a quanto previsto dall’art. 15, comma 5,
del Regolamento (CE) n. 178/2002.

La rendicontazione deve avvenire mediante la caniphe della scheda Excel “Micotossine sorveglianza
2015-17".



Capitolo 5
Piano di Controllo della presenza di Contaminanti horganici, Composti Azotati,
Composti Organoclorurati, e Radionuclidi.

| pericoli potenziali per gli alimenti di originenanale possono derivare dalle varie fasi del prezes
produttivo o da rischi inerenti le materie primesmttoprodotti inseriti nel ciclo di lavorazioneidnangimi.
Le sostanze chimiche indesiderabili presenti nagenei utilizzati per la fabbricazione di mangipbssono
essere presenti allo stato naturale, per containimazo per utilizzo di materiali che non entramb ¢iclo di
produzione vero e proprio ma che sono utilizzatiipgrocesso, contaminando le produzioni finali.
Si mette in evidenzia la possibile presenza di hingtsanti di origine geologica in materie priménerali,
ad esempio cave di estrazione di carbonato diccealailtri minerali.
Tra le sostanze che possono contaminare i mangimai icluse quelle riportate nella direttiva 20@248lle
sostanze indesiderabili ed, ovviamente, altre peguali I'unico riferimento normativo € quanto nifado
all'allegato | del Regolamento n. 767/2009. Contakhente € necessario evidenziare che comunque
gualunque prodotto utilizzato nell’alimentazioneina@e deve conformarsi al principio enunciato nella
medesima direttiva, ossia “essere di qualita sk@e e mercantile” (possono contaminare i mangimi
pesticidi, i metalli pesanti ed altri contaminaatnbientali, come le sostanze chimiche utilizzate lpe
pulitura degli impianti, lubrificanti, oli mineralecc.)
In relazione ai prodotti fitosanitari nei mangimi sottolinea che la normativa di riferimento é |l
Regolamento (CE) n. 396/2005 e nello specificaadiicoli 18 e 20; per quanto riguarda invece i niang
biologici si fa riferimento al Decreto Ministeriatkel MIPAAF del 13/01/2011 (contaminazioni accidging
tecnicamente inevitabili di prodotti fitosanitami agricoltura biologica).
Analogamente a quanto effettuato nel triennio pfente, si & proceduto alla focalizzazione dei
campionamenti su categorie di produzione e su anatrimodo da avere un approccio dei campionamenti
basato sul rischio. Per quanto riguarda la numi&rasampionaria essa €& stata rimodulata in modo da
garantire l'identificazione tempestiva di situaZial allarme sanitario e per ottenere prevalendelean
ambito nazionale.
Di seguito vengono riportate, a seconda della naddeda ricercarsi, le indicazioni utilizzate pedividuare:

* le categorie animali;

* le matrici piu a rischio;

» i criteri di ripartizione del campione a livellogienale.

La numerosita campionaria & stata ottenuta in nuzdevelare il superamento di una determinata sdglia
prevalenza. In tal caso, se tutti i campioni resodt conformi, si puo affermare (con una confidesiz85%)
che il livello prevalenza delle non conformita & dil sotto della soglia prefissata con il piano di
campionamento, nel caso si registrassero non cuoitéosi calcolera il livello di prevalenza ed ilatvo
intervallo di confidenza al 95%.

Le aziende o impianti da sottoporre a campionameetono essere estratti in modo casuale.

Programma di Sorveglianza
Arsenico
Indicazioni utilizzate per individuare categorieagiimali/matrici a rischio
* Un'Opinion EFSA del 2005 (EFSA Journal(2005),1885)4ndica che i pesci e i frutti di mare e le
alghe ed in particolare per l'alga marina hijikiZiKia fusiforme) sono la principale fonte di argan
per l'uomo.
» Le concentrazioni di arsenico totale (mg/Kg) in giam completi riferiti da diverse Nazioni europee
e riportati dal'lEFSA nella stessa Opinion indicaiie@ le concentrazioni di arsenico nei mangimi
completi per pesci e per suini, pur non superaniiii di legge (Reg. CE 574/2011:10 ppm nei
mangimi completi per pesci e 2 ppm nei mangimi cetnper altre specie), sono superiori alle
concentrazioni nei mangimi completi per altre speci
* Le farine di pesce sono ampiamente utilizzateatielientazione del pollo, del suino e nei mangimi
per acquacoltura.
* In passato composti a base di arsenico organicoasmmimpiegati come additivi nell'alimentazione
dei suini e dei polli, tale pratica non € consentiélla UE, ma é presente in alcuni paesi extrgeiro
(negli USA é stata sospesa nel 2010).



* Nel triennio 2012-2014 sono state diramate 5 @lBASFF relative alla presenza di Arsenico (2 in
mangimi minerali, 1 in un mangime composto peris@imn materie prime vegetali).

* Nel periodo 01/01/2012-30/06/2014 non sono sté®aie non conformita per arsenico, in base la
numero di campioni analizzati si puo affermare ghprevalenza di non conformita sia inferiore a
5.3% nei suini, a 7.3% negli avicoli ed a 3.0%ganquwacoltura.

Ripartizione dei campioni

Sulla base delle indicazioni dell' Opinion EFSAlsutoncentrazioni di arsenico riportate nei mangimi
completi, si ritiene opportuno mantenere i campiogati sulle tre categorie individuate nel triennio
precedente.

Campionamento

Devono essere prelevati le seguenti tipologie denaprime per mangimi e dei mangimi
* Mangimi contenenti farine di pesce
» Materie prime: farine di pesce

Luoghi di prelievo del campione:
* Mangimifici che utilizzino farine di pesce per leoduzione di alimenti per suini
» Mangimifici che utilizzino farine di pesce per leoduzione di alimenti per avicoli (ovaiole)
* Mangimifici che utilizzino farine di pesce per leoduzione di alimenti per acquacoltura
* Allevamenti suini che utilizzino farine di pesce
» Allevamenti avicoli che utilizzino farine di pesce
* Impianti di acquacoltura

Composizione del campione
Il campione ¢é ufficiale e deve essere composto @& di circa 500 grammi. 75

Cadmio
Indicazioni utilizzate per individuare le categadieanimali/matrici a rischio

* La presenza di Cadmio nei foraggi € correlatangdiego di fertilizzanti organici ed ai livelli di
cadmio in essi presente (Opinion EFSA, The EFSAnHW2004),72:1-24) e in terreni acidi e
sabbiosi

» La stessa Opinion EFSA riporta che i livelli di o@id sono in generale piu elevati in fieno, erba
fresca, insilato di mais, derivati del girasoleaeirfe di pesce. | mangimi concentrati hanno invece
forme di contaminazione piu basse

» A differenza di altri elementi il Cadmio si concenthelle parti edibili delle piante (Nebbia et al,
residui di farmaci e contaminanti ambientali nelbemtaminazioni ambientali, Edises 2009)

* Il cadmio si accumula in fegato e rene ed in mim@ura nel muscolo, in particolare negli equini. In
ambiente acquatico si accumula soprattutto neiaces

* La integrazione di Rame favorisce la deposizionecailmio nel rene dei suini, ma vista la
regolamentazione europea in tal senso questo sischitenuto trascurabile (Opinion EFSA, The
EFSA Journal (2004), 72:1-24)

* La concentrazione di Cadmio e funzione sia dellaceatrazione di tale elemento nella dieta sia
della durata dell'esposizione. La vita piuttostevier di categorie di animali quali suini ed avicoli
minimizza il rischio di concentrazioni indesiderali tale elemento nei tessuti. In animali i ciglc
produttivi sono piu lunghi, per esempio bovino egigi, la concentrazione di cadmio in fegato e
rene é favorita (Opinion EFSA, The EFSA JournaD@(72:1-24) .

* Le allerte RASFF riguardanti il cadmio nell'ultinidennio si riferiscono per la maggior parte alla
presenza di cadmio in fish meal e additivi per niaing

* Nel periodo 01/01/2012-30/06/2014 non sono stateoritrate positivita né negli equidi ne nei
ruminanti, permettendo di affermare che la prevadedi non conformita é inferiore al 2.4% nei
ruminanti ed inferiore al 2.9% negli equidi.

Ripartizione dei campioni

Basandosi sulle indicazioni dell'Opinion EFSA chenndistinguono il rischio per l'uomo derivante
dall'accumulo di cadmio nel fegato e nel rene igeballa specie ed alle allerte RASFF, alle duegoaie gia
presenti nel triennio precedente si é ritenuto oppo aggiungere la categoria dell'acquacoltura.



Campionamento
Devono essere prelevati le seguenti tipologie den@prime per mangimi e dei mangimi
* Materie prime per mangimi destinati ad equini ainanti (bovini ed ovicaprini)
* Farine di pesce
» Foraggi per equini o ruminanti (bovini ed ovicaprin
* Insilati
* Mangimi per acquacoltura contenenti farine di pesce
* Additivi contenenti zinco e dicalciofosfato per agw ruminanti (bovini ed ovicaprini).

Luoghi di prelievo del campione:
* Mangimifici che producano mangimi per equini
* Mangimifici che producano mangimi per bovini
» Mangimifici che producano mangimi per acquacoltura
» Allevamenti equini
» Allevamenti bovini
« Impianti di acquacoltura

Composizione del campione
Il campione é ufficiale e deve essere composto @& di circa 500 grammi.

N.B. Il prelevamento dei campioni in allevamentuig non destinati alla produzione di alimenti pler
consumo umano (non DPA) é finalizzato alla ridueidella diffusione del cadmio nell'ambiente medidat
deiezioni utilizzate come fertilizzante.

Melamina
Indicazioni utilizzate per individuare le categadieanimali/matrici a rischio

* La melamina (1,3,5-Triazine-2,4,6-triamina, formuleuta C3H6N6) € un derivato del carbone
utilizzato per produrre materie plastiche e fetdinti; le resine melaminiche in combinazione @on |
formaldeide trovano impiego anche nella produzidimeateriali a contatto con gli alimenti.

* In passato la melamina, che pur non avendo negmamaieta nutritiva innalza il dato relativo al
tenore proteico degli alimenti calcolato in basecahtenuto di azoto, & stata fraudolentemente
aggiunta non solo agli alimenti per animali, mabtenad alimenti per la prima infanzia (latte in
polvere).

* La presenza di melamina favorisce la formazionaeelmulo di cristalli nel rene con conseguente
danno renale.

* Una opinion EFSA del 2010 (EFSA Journal 2010; 8@&3) indica come piu esposti tra gli animali
in allevamento zootecnico vacche da latte, pecardatte e galline ovaiole. Non sono presenti
fenomeni di tossicita acuta o subacuta nella pecaiasuino e nel pesce esposti a dosaggi eleivati d
melamina. Non sono presenti dati sulle altre spegoduzione zootecnica.

* Dong e coll. (Dong XF, Liu SY, Tong JM, Zhang Qar€/-over of melamine from feed to eggs and
body tissues of laying hens. Food Addit Contam Ratthem Anal Control Expo Risk Assess. 2010
Oct;27(10):1372-9.) sottolineano che, seppur inunaislimitata, il fenomeno del carry over é
presente nelle uova e nelle carni delle gallinaalea

* Il Regolamento 574/2011 fissa il limite di melamimai mangimi a 2.5 ppm, ad eccezione di alcuni
additivi che ne contengono un tenore maggiore rmaitéi in seguito al normale processo di
produzione (acido guanidinoacetico; urea; biureto).

* Nel periodo 01/01/2012-30/06/2014 non sono staritrate irregolarita per melamina, pertanto la
prevalenza stimata si attesta a livelli molto bassi mangimi per animali da compagnia € inferiore
al 2.7%, nei bovini & inferiore al 2.7%, nelle gal ovaiole € inferiore al 3.1% e in acquacoltura é
inferiore al 3.1%.

Ripartizione dei campioni

In base alle contaminazioni fraudolente avvenutpassato ed allo studio di Dong et al, pare opportu
mantenere i campionamenti solo negli animali dapgammnia, e nelle galline ovaiole in cui il carry ove
seppur in maniera limitata, dimostrato.

Campionamento
Devono essere prelevate le seguenti tipologie terigaprime per mangimi e dei mangimi



* Matrici ad alto tenore proteico: per esempio: materime, quali soja e derivati o farine di riso e
derivati

» Derivati del latte

* Mangimi per animali da compagnia

Luoghi di prelievo del campione:
* Mangimifici che utilizzino matrici ad alto tenoregpeico e producano mangimi per ovaiole
» Mangimifici in cui vengano impiegati derivati deltle
* Mangimifici in cui vengano prodotti alimenti periarali da compagnia
» Allevamenti di ovaiole in cui vengano utilizzati ngimi ad elevato tenore proteico

Composizione del campione
Il campione ¢é ufficiale e deve essere composto @& di circa 500 grammi.

Mercurio
Indicazioni utilizzate per individuare le categadieanimali/matrici a rischio

* Il mercurio subisce fenomeni di bioaccumulo e donbagnificazione nella catena trofica, in
particolare in ambiente acquatico.

* Una Opinion EFSA (The EFSA Journal(2008) 654:1-Tddica come fonte piu comune di
contaminazione dei mangimi le farine di pesce.

» La stessa Opinion sottolinea che tra i campioniizzati nel periodo 2002-2006 in diversi Paesi
europei, nessun campione di farina di pesce suadrbmiti di legge (n=193), mentre nel'8% dei
campioni di mangimi completi per pesci eccedewaitil di legge (Cl 95% 5.3-12.1%)

* Nel periodo 2012-2014 ¢ stata diramata una alRASFF per mercurio riguardante farine di pesce.

* Nel periodo 01/01/2012-30/06/2014 la prevalenzadali conformita per mercurio in mangime per
suini contenente farine di pesce é pari all'1.929%% 0-0.9%), mentre non sono state rilevate non
conformita in mangimi per acquacoltura, confermanda prevalenza massima pari a 2.1%.

Ripartizione dei campioni

Basandosi sui risultati dell'indagine delle contaamioni da mercurio in ambito europeo riportatd’ € SA
(The EFSA Journal(2008) 654:1-74) si ritiene oppoot mantenere comungque un piano apposito per i
mangimi per pesci, e dedicarne uno ai mangimi cante farine di pesce per suini.

Campionamento
Devono essere prelevati le seguenti tipologie denaprime per mangimi e dei mangimi
Matrici da campionare:

e mangimi completi per acquacoltura

e Mangimi per suini contenenti farine di pesce

» Materie prime: farine di pesce

Luoghi di prelievo del campione:
* Mangimifici che utilizzino farine di pesce per leoduzione di alimenti per suini
* Mangimifici che utilizzino farine di pesce per leoduzione di alimenti per acquacoltura
» Allevamenti suini che utilizzino farine di pescenangimi contenenti farine di pesce
* Impianti di acquacoltura

Composizione del campione
Il campione é ufficiale e deve essere composto @& 4di circa 500 grammi.

Nitriti
Indicazioni utilizzate per individuare le categadieanimali/matrici a rischio
* | nitriti sono normalmente presenti nei tessutnaali in quanto risultato della conversione endogena
dei nitrati
* |l potenziale di bioaccumulo dei nitriti nei tedset scarso, visti il loro rapido metabolismo ed
escrezione (EFSA ,The EFSA Journal (2009) 1017)1-47
* La specie piu sensibile alla tossicita da nitriti guino, ma la sua esposizione con la dieta ésaca
(EFSA , The EFSA Journal (2009) 1017,1-47).



* lruminanti, ed in particolare i bovini, sono leesfe piu esposte con la dieta: infatti la fermeiotae
di foraggi naturalmente ricchi di nitriti ne favece la presenza negli insilati.

* Non sono presenti allerte RASFF riguardanti nitréi mangimi

* Nel periodo 01/01/2012-30/062014 non sono statomisate non conformita in base al numero di
campioni prelevati (n=93) tale dato &€ compatibda ana prevalenza massima stimata pari a 3.9%.

Campionamento
Devono essere prelevati le seguenti tipologie den@prime per mangimi e dei mangimi
Matrici da campionare:

* Insilati

Luoghi di prelievo del campione:
» Allevamenti di bovini da latte 0 a produzione miske utilizzino insilati

Composizione del campione
Il campione é ufficiale e deve essere composto @& di circa 500 grammi.

Pesticidi clorurati
Indicazioni utilizzate per individuare le categadieanimali/matrici a rischio

* |l gruppo dei pesticidi clorurati comprende le sefiimolecole: Aldrin, DDT ed isomeri, Dieldrin,
Endosulfan, Endrin, Eptacloro, EsaclorobenzenesegtiBrociloesano

» Caratteristiche comuni a tali composti sono la seamlatilita, la lipofilia e la lenta degradazipne
responsabile della lunga persistenza ambientale.

» Benché vietati in Europa, sono ancora utilizzatPaesi extraeuropei.

* Le produzioni vegetali ne contengono quantita treedaili, mentre le fonti principali sono le fariee
gli oli di pesce (Nebbia et al, residui di farmacicontaminanti ambientali nelle contaminazioni
ambientali, Edises 2009)

* Nell'ultimo triennio il RASFF ha diramato 12 allertelative a pesticidi, nei mangimi di queste 2
riguardavano esaclorobenzene in farine di pescBBTLin materia prima vegetale.

» Livelli elevati di pesticidi organoclorurati sontas trovati nelle uova ( . Windala et al,PCB and
organochlorine pesticides in home-produced egdelgium. Science of the total environment, 407
(2009): 4430-4437) e nel latte (M. Fontcuberta letChlorinated organic pesticides in marketed
food: Barcelona, 2001-06. Science of the totalremment, 389(2008):52-57)

* Nel periodo 01/01/2012-30/06/2014 sono state rikev@ non conformita per pesticidi in
acquacoltura (prevalenza 1.8%, IC95% 0.2-6.3%),traemon sono state rilevate non conformita in
mangimi per avicoli (prevalenza massima stimaté&s3.4e nei bovini ( prevalenza massima stimata
2.8%).

Ripartizione dei campioni
In base alle positivita pregresse ed ai dati rgdoih letteratura si ritiene opportuno mantenanepiano di
campionamento dedicato per ciascuna categoria.

Campionamento
Devono essere prelevati le seguenti tipologie den@prime per mangimi e dei mangimi
* Materie prime: farine di pesce
* Grassi ed oli di origine animale
* Mangimi per galline ovaiole
* Mangimi per tacchini
e Mangimi per acquacoltura
* Mangimi per bovini da latte

Luoghi di prelievo del campione:
» Mangimifici che utilizzino farine di pesce grasdi@i di origine animale
» Mangimifici che producano mangimi per galline ovaio
» Mangimifici che producano mangimi per tacchini
» Mangimifici che producano mangimi per bovini dddat
* Mangimifici che producano mangimi per acquacoltura
» Allevamenti di bovini da latte o a produzione mista



* Allevamenti di galline ovaiole
* Allevamenti di tacchini
* Impianti di acquacoltura

Composizione del campione
Il campione é ufficiale e deve essere composto @& 4di circa 500 grammi.

Piombo
Indicazioni utilizzate per individuare le categadieanimali/matrici a rischio

* Il piombo & naturalmente presente nellambient@résenza nel terreno € maggiore in aree in cui
siano presenti fonderie, industrie metalmeccanitidriche di accumulatori, ...

e L'assunzione di piombo da parte delle piante étditaj gli animali lo assumono pascolando o
consumando foraggi contaminati (Van Paemel et ealected trace and ultratrace elements:
Biological role, content in feed and requirementsuimal nutrition — Elements for risk assessment.
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/68€.htm

e Impuritd da piombo sono spesso presenti in mangninierali, che possono significativamnete
contribuire alla contaminazione della dieta (Vaeral et al)

* Una Opinion EFSA (The EFSA Journal (2004) 71:1-8@prta tra i mangimi piu contaminati
foraggi verdi, fieno ed insilati

* Le allerte RASFF del periodo 2008-2010 riguardammgmmi minerali e polpa di barbabietola

* | mangimi completi a maggiore contenuto di Piombonasquelli per i bovini da latte seguiti da quelli
per bovini da carne, vitelli e galline ovaiole. ¢Nolson, F. A. et al, Heavy metal contents of
livestock feeds and animal manures in England amde8V Bioresource Technology (1999)70:23-
31)

* Nel periodo 01/01/2012-30/06/2014 non sono stégaie non conformita per piombo, permettendo
di affermare che la prevalenza massima di non coniféd & pari al 3.1% nelle galline ovaiole ed al
2.8% nei ruminanti.

Ripartizione dei campioni
In base ai dati riportati da Nicholson et al. papportuno mantenere un piano dedicato ai rumir(aotrini
ed ovicaprini) ed uno alle galline ovaiole.

Campionamento
Devono essere prelevati le seguenti tipologie den@prime per mangimi e dei mangimi
Matrici da campionare:

* Insilati

* Foraggi

* Premiscele minerali

e Mangimi minerali

Luoghi di prelievo del campione:
» Allevamenti di bovini che utilizzino insilati e/@faggi
» Allevamenti di ovaiole
* Mangimifici

Composizione del campione
Il campione é ufficiale e deve essere composto @& di circa 500 grammi.

Trieptanoato di glicerina (GTH)

Il trieptanoato di glicerina & un marcatore deidutti derivati dai prodotti di categoria 1 e 2, yisto
dall'allegato VIII, capo V del Regolamento (UE) #212011.

Al fine di garantire che i prodotti di categoriael2 non entrino nella catena dei mangimi & nedessar
inserire nel presente Piano la ricerca del GTHlimbateriali.

Poiché attualmente esiste un solo laboratorio acaléato per questa tecnica, per il 2015 verranno
esequiti solo 25 campioni. Le analisi saranno svelidal Laboratorio Nazionale di Riferimento per le
Proteine Animali nei mangimi.




Ripartizione dei campioni

| campioni sono stati distribuiti per ciascuna Regi o Provincia Autonoma, in base al numero stabiiiti
che trasformano materiali di categoria 1 e 2, mswmiuti ai sensi del Reg. (CE) n. 1069/2009, priesen
nell’elenco pubblicato sul sito del Ministero deBalute.

E stato assegnato un campione per ogni stabilimestme per gli stabilimenti che trattano materlpit
categorie nello stesso impianto, considerati ahiisenaggiore, per i quali sono previsti due campion
all'anno.

Campionamento

Devono essere prelevati esclusivamente campiomhateriali di categoria 1 e 2 presso gli impianti di
trasformazione.

Composizione del campione
Il campione ¢é ufficiale e deve essere composto @& di circa 500 grammi.

Radionuclidi
Indicazioni utilizzate per individuare le categadieanimali/matrici a rischio

» Esistono numerose e complesse vie di introduzieneadiionuclidi nel’lambiente con conseguente
trasferimento nel comparto agro-zootecnico finoowolgere anelli fondamentali della catena
alimentare umana. La prima via d’ingresso dei naalitidi nella catena alimentare € la deposizione
sulle parti aeree delle piante (foglie, fiori, fiyt ma puo essere contaminata l'intera catena
alimentare (vegetalberbivori—carnivori). Le sostanze organiche, alla fine deliéena alimentare,
vengono poi decomposte in sali minerali, che vengoutilizzati dai vegetali e quindi rientrano
parzialmente in circolo.

» La catena suolevegetale~animale assume importanza per i radionuclidi a hitega come il Cs-
137 (emivita 30 anni), lo Sr-90 (emivita 28 anmjl, isotopi dell'U e del Pu, che possono restare
disponibili nel terreno per diversi anni.

» Gli alimenti concentrati non danno un apporto digativo alla contaminazione radioattiva della
razione, mentre i foraggi (fieno, insilati, erbadne responsabili della contaminazione da
radionuclidi del bestiame (Averyn,V.S:, Radioconitaazione ambientale e negli alimenti. Quaderni
di medicina veterinaria preventiva, Roma 2008: 8Z)1

* In seguito all'incidente nucleare di Fukushimamatzo 2011 é stata innalzata la soglia di atterezion
nei confronti dei prodotti importati dal Giappone.

» Gli isotopi del Cesio possono essere portati adutigtanza dalle correnti, ma la quantita di acqua
del Pacifico & sufficiente per una loro rapida disppone e diluizione (WHO e IAEA, Impact on
seafood safety of the nuclear accident in Japan,
http://www.iaea.org/newscenter/focus/fukushima/sedsafety0511.pdf)

» E'opportuno, pertanto, integrare i dati di radigah forniti dalla rete di sorveglianza naziongler
la radioattivita ambientale per mezzo di monitofaggntinui dello stato radiometrico a livello
nazionale degli alimenti ad uso animale

* Nel periodo 2012-2014 non sono state registrate camrformita per radionuclidi a fronte del
prelevamento di 245 campioni. Questi dati permettdnstimare un livello di prevalenza pari a
1.5%.

La strategia di campionamento é basata sulla selezli un numero di campioni casuali, la cui nursghoe
stata ottenuta in modo da svelare il superamentmaideterminata soglia di prevalenza: in tal csstutti i
campioni risultano conformi si pud affermare (caovaonfidenza al 95%) che il livello prevalenzdalabn
conformita e al di sotto della soglia prefissata dgiano di campionamento, nel caso si regisa@ssion
conformita si calcolera il livello di prevalenzal swmero delle non conformita registrate ed il tieta
intervallo di confidenza. Nonostante un livelloplevalenza stimato basso, € opportuno manteneaeiate
la numerosita dei prelievi rispetto al precedeng@q.

Ripartizione dei campioni

In base ai recenti casi di inquinamento ambientalén assenza di dati storici, fatta eccezionequetli
provenienti dal piano degli anni precedenti, € ofp® procedere ad una suddivisione basata subgaae
merceologiche prevalenti nel territorio oltre chebiase al carattere di stagionalita di talune prumohi. Le
tipologie di radiocontaminanti da ricercare, i diitiprelievo, le matrici con le relative frequerdigorelievo e

di misure, sono riportate nella tabella a-5 segaient

Nel corso del primo e del secondo anno le indadaviranno essere limitate ai soli radionuclidi gamma
emettitori artificiali (I-131, Cs-134 e Cs-137) atarali (K-40) oltre che allo Sr-90 (per tale ndelidevono



essere esclusi i campionamenti di foraggi ed itsildlel terzo anno, potranno essere eseguite aleche
analisi per la ricerca degli isotopi dell'U e del.P

La ripartizione regionale del numero di campiomindogenea e prevede che ciascuna regione provMeda al
individuazione della tipologia di matrice da cam@ce considerandone I'estensione di produzione e la
densita.

Per ciascuna regione alle tipologie di matricegifacmta come mangimi sono stati assegnati un nome2
campioni, mentre per i foraggi, i cereali ed altraterie prime che possono entrare nel ciclo di ymimhe
dell’'alimentazione animale é stato previsto un nunwmplessivo di 2 campioni per matrice. Ogni oegi
dovra prelevare un numero complessivo di n.5 camnier ciascuna annualita.

Relativamente ai foraggi si provvedera a dividezampioni in due gruppi individuando ove possilyiler la
stessa tipologia di produzione, prodotti coltivati alta quota e produzioni a bassa quota; cional di
individuare un eventuale effetto dovuto alle diéieti condizioni climatiche e caratteristiche geatibhe dei
terreni di produzione. Le analisi radiometricheraano effettuate dal Centro di Referenza Naziopalela
Ricerca della Radioattivita nel Settore Zootecriddeterinario.

Il piano ha validita e precisione per il solo lieehazionale. | risultati del piano triennale cam#®nno di
individuare prontamente eventuali fenomeni di imqanento od emergenze radiologiche oltre che stbili
valori di riferimento in base ai quali confrontagh andamenti sul territorio e nel tempo di evefitua
situazioni di allarme o di pericolo per attuare u@ioprotezione operativa efficace degli animali e
dell’'uomo.

Tali dati costituiranno il fondamento per effetanna corretta valutazione del rischio fisico dovut
all'assunzione dei radiocontaminati presenti ne@dlerate agroalimentari destinate all'alimentazianeanale.

MATRICE | SITI FREQUENZA PRELIEVO / QUANTITA (kg) CAMPIONI
PRELIEVO RADIONUCLIDI Per ogni anno
Anni 2015 -2016 | Anno 2017
Radionuclidi Radionuclidi
Altre Centri di Stagionale | K-40, Cs- | Stagional | K-40, Cs-137,| 1 RI
materie produzione o | CF: 1 kg 137, Cs- e Cs-134, 1-131,
prime*** raccolta 134,1-131, | CF: 2kg | Sr-90,
Sr-90 isotopi U e Pu
Foraggi** ! Stagionale | K-40, Cs- | Stagional | K-40, Cs-137,| 1 RMG
CF: 1kg 137, Cs- e Cs-134, 1-131,
134,1-131, | CF: 2 kg | isotopi U e Pu
Mangimi* “ Stagionale | K-40, Cs- | Stagional | K-40, Cs-137,| 2 FR
CF: 1kg 137, Cs- e Cs-134, 1-131,
134,1-131, | CF: 2 kg | Sr-90,
Sr-90 isotopi U e Pu
Cereali “ Stagionale | K-40, Cs- | Stagional | K-40, Cs-137,| 1 LT
CF: 1kg 137, Cs- e Cs-134, 1-131,
134,1-131, | CF: 2 kg | Sr-90
Sr-90 isotopi U e Pu

* Vanno considerati campioni relativi alle seguaratiegorie di mangime: suino, bovino, cunicolacald,
acquacoltura o altre specie significative per peoaii 0 consumi regionali

** \Vanno considerate le categorie merceologicheva@ienti nel territorio regionale per estensione di

coltivazione o per densita di produzione.
*** |n tale categoria ricadono tutte le altre mageprime di origine vegetale che possono rientcnme
componenti principali dell’alimentazione ad usonaale (semi di soia, legumi, etc.)

Composizione del campione

Il campione e ufficiale e deve essere composto @& di almeno:
1,0 kg/ CF — Anni 2015-2016 per ricerca di: K-4@;137, Cs-134, 1-131 / Sr-90
2,0 kg/ CF - Anno 2017 per ricerca di: K-40, Cs-138-134, 1-131 / Sr-90 / Isotopi U-Pu
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Capitolo 6
Piano di Controllo della contaminazione microbica & Salmonellaspp.

Le infezioni da Salmonella rappresentano in Itad@me negli altri Paesi industrializzati, una deitencipali
cause di malattia a trasmissione alimentare nefiyce gli alimenti di origine avicola, uova e ovogotti in
particolare, vengono ascritti fra le principali saudi infezione. Gli atti normativi a livello eurep sulla
sicurezza alimentare individuano nel controllo iderfa I'approccio piu efficace per garantire ldutaita
degli alimenti per 'uomo, indicando nella produzoprimaria un punto cardine per la sorveglianih e
controllo.

Campionamento

La procedura per il campionamento ufficiale deveess conforme a quanto previsto nell'allegato aréte

Ministeriale 20 aprile 1978, nonché a quanto déscrielle “Linee guida per il campionamento ai fit@l

controllo ufficiale dei mangimi”, allegate al prese piano.

Si precisa che gli strumenti per il prelievo denggoni devono essere puliti e disinfettati tra ogpérazione
di prelievo riguardante campioni distinti: partiam attenzione deve essere posta dall’operatorettadal

prelievo dei campioni (es. utilizzo di guanti mosoue mascherine), al fine di evitare la contamorazi
microbiologica del materiale da prelevare.

I campioni globali devono essere posti in contenisberili distinti, ognuno dei quali sara accuratnte
miscelato.

Il campione finale deve essere ottenuto per estnazili una quantita approssimativamente ugualéadaun
campione globale, Il campione finale deve essaiddrito in un opportuno recipiente sterile e &ityl.

Procedure di laboratorio

Le analisi sono effettuate dall'lZS competente paritorio, al quale compete anche la ripetiziomg s
parametro difforme.

Per lo svolgimento delle analisi il metodo deveeessl “metodo 1ISO 6579:2002” o qualsiasi altro auzt
validato comprendente una fase di prearricchimdnti6-20 ore a 37°C di una quantita di campione @ar
50g prelevata dal campione finale cosi come prewdat Decreto del Ministero della Sanita 10 mar267],
allegato V, punto IV - ricerca della Salmonella maingimi.

Per quanto riguarda gli snadog-chewsdovranno comungue essere analizzati 50 grammautipone
finale ottenuti dopo aver eventualmente porzionhtmateriale campionato; nel caso si sia proceduto
campionare X x 4 confezioni il campione finale dowssere costituito da X confezioni appartenetdi al
stesso lotto.

Tutti gli isolati di Salmonellaspp devono essere sottoposti a tipizzazione sierologicdormemente allo
schema Kauffman/White e ad antibiogramma secondaledard NCCLSGIi Istituti inviano al Centro di
Referenza i dati relativi alla tipizzazione dei pedi Salmonellaspp attraverso il sistema informatizzato
Enter Vet.

Tale attivita viene svolta dai laboratori di rifeento degli 11.ZZ.SS., che ogni anno partecipanoirauito
interlaboratorio coordinato dal Centro di Referemdazionale per le Salmonellosi presso I'.Z.S. elell
Venezie.

| ceppi appartenenti ai sierotipi Enteritidis e Tiypurium vengono inviati al Centro di Referenza idaale
per la fagotipizzazione.

Programma di Monitoraggio
La necessita di mettere in atto un campionamentatanal monitoraggio rientra nell’ambito di un piu
ampio programma che coinvolge tutti i Paesi delidhye Europea in ottemperanza alla Direttiva
2003/99/CE, volto ad acquisire informazioni sulelle di contaminazione d&almonellaspp nelle
materie prime per mangimi di origine vegetale ared® maggiormente utilizzate nell'alimentazione
animale e nei mangimi composti per pollame, sloyini, ovi-caprini, pesci e conigli.

Campionamento
Devono essere prelevate le seguenti tipologie deneaprime per mangimi e di mangimi composti:



a) Materie prime per mangimi di origine vegetale:
Cereali, loro prodotti e sottoprodotti:

- orzo e derivati

- frumento e derivati

- granturco e derivati

Semi oleosi, frutti oleosi, loro prodotti e sottogotti:
- derivati di arachidi

- derivati di semi di colza

- derivati della noce di cocco

- semi di soia e derivati

- semi di cotone e derivati

- derivati di semi di girasole

- derivati di semi di lino

- derivati di altri semi oleosi

Altre materie prime:

- semi di legumi

- tuberi, radici

- altri semi e frutti

- foraggi e paglia

b) Materie prime per mangimi di origine animale:
- farina di carne

- farina di ossa

- farina di carne e ossa

- farina di sangue

- farina di pesce

- altre materie prime a base di pesce
- ciccioli

¢) Mangimi composti:

- mangimi composti per pollame

- mangimi composti per suini

- mangimi composti per bovini

- mangimi composti per ovini e caprini
- mangimi composti per pesci

- mangimi composti conigli

Composizione del campione
Il campione é di tipo ufficiale e deve essere costpala almeno quattro CF di circa 500 grammi
ciascuno.

AUSL numero di
campioni

RMA 1

RMB 3

RMC 4

RMD 4

RME 4

RMF 4

RMG 4

RMH 5 (3 FARINE ANIMALI)
FR 5 8 FARINE ANIMALI)
LT 5

RI 5

VT 5

TOTALI 49

La rendicontazione deve avvenire mediante la camniphe della scheda Excel “Salmonella
Monitoraggio 2015-17".



Programma di Sorveglianza
Il Regolamento 2160/2003 e successive modifichmgirazioni stabilisce la riduzione della prevakemli
salmonella nel pollame e nei suini, relativameritsierotipi rilevanti per la salute pubblica. Al mento
della stesura del presente programma sono apidiaello nazionale piani di controllo finalizzatiridurre
a livello di produzione primaria la prevalenzeSailmonelleEnteritidis e Typhimurium (compresa la variante
monofasica) in polli da carne, galline ovaiole,ctani da ingrasso e riproduttori e la prevalenza di
SalmonellaEnteritidis, Typhimurium (compresa la variante mioasica), Hadar, Infantis e Virchow in
riproduttori Gallus gallus L'applicazione di tali piani a livello europecstata identificata come la principale
responsabile della significativa riduzione di agissalmonellosi nell'uomo.
L’'approvazione dei piani di controllo &€ subordinateche all’applicazione di un programma di sonsga
a livello di alimentazione animale.
Animali produttori di alimenti
Il programma di sorveglianza prevede l'effettuagiali un campionamento basato su criteri di ris@hio
I'applicazione di misure di controllo in caso digitivita.
La necessita di predisporre ed applicare un carapiento basato su criteri di rischio risponde aiétthvo
di garantire la salubrita dei mangimi destinate apecie zootecniche attraverso la messa in attaisdire
che consentano di ridurre la circolazione di sipraili Salmonellaspp potenzialmente patogeni per il
consumatore al fine di tutelare la salute pubblica.
Per quanto riguarda i criteri di rischio & statasarin considerazione la normativa vigente in riateir
controllo di Salmonellaspp a livello di produzione primaria (allevamenti) esultati dell’applicazione del
PNAA nei precedenti anni.
Per quanto riguarda lo stato sanitario degli aliesati in merito aSalmonellaspp, si applicano le
disposizione previste dal Regolamento (CE) n. 2Z2B18 e successive modifiche e integrazioni, cheeule
I'applicazione di piani di controllo finalizzatirédurre la prevalenza dei sierotipi rilevantiSalmonellaspp
in diverse categorie produttive.
Inoltre i risultati del PNAA 2012-2014 confermanoaupiu elevata percentuale di campioni positivi per
Salmonellaspp. nei semi oleosi, in particolare nei semi d.so
Di conseguenza sulla base dei criteri di rischjgraalescritti si conferma la ricerca in semi daseiderivati,
come materia prima e per quanto riguarda i mangamiposti in quelli destinati a pollame e suini.

AUSL

campioni per
semi di soia e
derivati

campioni
mangimi
composti per
pollame

campioni
mangime
composti per
suini

Totale

RMA

RMB

RMC

RMD

RME

RMF

RMG

RMH

NIN(N|R Rk

FR

LT

RI

VT

TOTALE

10

mlRPRPIR|IRP NN R PRk

Composizione del campione

Il campione é ufficiale e deve essere composto @& di circa 500 grammi.




Animali da compagnia - SORVEGLIANZA

L'estensione del programma di controllo agli anindd compagnia si € reso necessario al fine di
garantire la tutela degli stessi, prendendo in idemazione anche la condizione di convivenza con
'uomo, che puo causare un aumento del rischidgerlute pubblica derivante da contaminazioni da
Salmonellaspp.

Dall'analisi dei dati del precedente Piano 20124£6ilé rilevata una sola non conformita.

Ripartizione dei campioni

Alla distribuzione, qualora la numerosita campidgmdm permetta, e preferibile campionare snack-dog-
chews. Nel caso di campionamento di snack dog-chewsrevisto il prelievo di 4 confezioni
appartenenti al medesimo lotto di produzione. Nedocin cui il peso finale totale delle 4 confezioni
fosse inferiore ai 400 grammi e previsto il campioento di 8 (0 comunque X x 4 confezioni del
medesimo lotto ) fino al raggiungimento di un pegaimo di 400 grammi.

Campionamento

Devono essere prelevati le seguenti tipologie digimai:
* mangimi secchi contenenti materie prime di originemale;
» Snack Dog-chews di origine animale.

Composizione del campione
Il campione e ufficiale e deve essere composto @& di 100 gr. ciascuno, per un totale di 40(®gr.

AUSL campioni per campioni per Totale
sedi di sedi di
distribuzione produzione
RMD 2 - 2
RIETI - 2 2
TOTALE 2 2 4

La rendicontazione deve avvenire mediante la camjphe della scheda Excel “Salmonella
Sorveglianza Pet-food 2015-17". Al fine di miglioeda qualita dei dati ricavabili dal presente pian
acquisire ulteriori informazioni sulle non confotairilevate, € necessario comunicare il sierotipo
rilevato nell’analisi di prima istanza, ed il sigpm eventualmente rilevato nell’analisi di seconda
istanza.

| dati devono essere corredati di informazioni treéaalle materie prime e mangimi esaminati ed in
particolare sulla loro origine, nonché i trattannenti sono stati sottoposti.

Valutazione della Non Conformita e Provvedimenti daadottare

In seguito al riscontro di una positivita p&almonellaspp. € sempre necessario procedere alla
tipizzazione del sierotipo e adottare i provvedithappropriati, differenti a seconda della matrécdel
luogo di prelievo.

Materie prime

Qualora si riscontri una positivita in materie peiperSalmonelleEnteritidis, Typhimurium, (compresa
la variante monofasica @ialmonellalryphimurium (4,[5],12:i:-)), Infantis, Hadar, Virolw & necessario
applicare misure che garantiscano la decontaminazitella materia prima, attraverso il trattamento
termico, ad una temperatura di almeno 71°C perradn3@”.

La merce trattata deve essere mantenuta sottolisanitario e puo essere liberalizzata solo dito e
negativo ad un successivo controllo ufficiale @er¢erca diSalmonellaspp.

Per gli altri sierotipi devono essere applicatiten@enti mirati ad un’efficace riduzione del rischdi
esposizione degli animali all'infezione &almonellaspp. dovuta alla contaminazione dei mangimi,
quali:

a. il trattamento termico, ad una temperaturardealo 71°C per almeno 307,



b. il trattamento con acidi organici;
c. il trattamento con acidi organici associataaitamento termico.

Qualora si intenda utilizzare il trattamento coidaorganici € necessario acquisire preventivaménte
parere del Centro di referenza nazionale, chepsiraera sulla efficacia del trattamento proposto.
Trattandosi di provvedimenti mirati alla riduziodel livello di contaminazione, non si ritiene utile
I'esecuzione di indagini batteriologiche dopo tedttamenti.

In alternativa, qualora non sia possibile garantinetrattamento sanificante, il prodotto deve esser
distrutto o destinato ad usi diversi dall'alimentsz animale.

Mangimi composti

Nell’'eventualita che un campione di mangime risatintaminato daSalmonellaspp., il lotto di
mangime deve essere sottoposto ad adeguato trattateemico (almeno 71°C per almeno 30”).

In alternativa, qualora non sia possibile garantinetrattamento sanificante, il prodotto deve esser
distrutto o destinato ad usi diversi dall'alimentee animale

Inoltre, sia nel caso di materie prime, sia nelocds mangimi composti, il Servizio Veterinario
competente procede ad un’indagine epidemiologi¢emaldi identificare ed eliminare I'eventuale fent
di contaminazione.

In particolare, qualora il prelievo sia stato dffatoin allevamentodev’essere verificato che:

* vengano messe in atto le misure necessarie peeggete i mangimi/materie prime dalle
possibili fonti di contaminazione durante la produe, raccolta, stoccaggio, miscelazione e
trasporto;

* tutte le attrezzature, contenitori, veicoli, chengeno a contatto con mangimi/materie prime
siano mantenuti puliti ed eventualmente disinfettat

* siano messe in atto le misure necessarie a prevergontrollare le contaminazioni derivanti da
animali e parassiti indesiderabili (disinfestazierderattizzazioni);

e sia assicurato un adeguato stoccaggio e smaltimggitdiquami e delle altre sostanze che
pOSsono causare una contaminazione.

Qualora il prelievo sia stato effettuato prebsopianto di fabbricazionedevono essere applicate le
seguenti misure:
1) verifica del piano di autocontrollo aziendaledelle GMP (buone pratiche di fabbricazione), con
eventuale adozione di azioni correttive volte sam@ge I'impianto di lavorazione e ad evitare
contaminazioni della filiera. In particolare desege verificato se sono assicurati i requisiti mindi
igiene affinché:
* | prodotti siano protetti da eventuali contaminagio
* tutte le attrezzature, contenitori, veicoli sianantenuti puliti ed eventualmente disinfettati;
* siano adottate le precauzioni igieniche necessdar@nte la produzione, stoccaggio,
miscelazione e trasporto delle materie prime erd@igimi;
* sia utilizzata acqua potabile o pulita quando resés al fine di prevenire le contaminazioni;
» il personale addetto alle manipolazione dei prodaitin buono stato di salute e abbia ricevuto
una adeguata formazione sui rischi derivanti dadlegaminazioni d&almonellaspp;
* siano prevenute e controllate il piu possibiledataminazioni derivanti da animali e parassiti
indesiderabili (disinfestazioni e derattizzazioni);
» sia assicurato un adeguato stoccaggio e smaltindentafiuti e delle altre sostanze che possono
causare una contaminazione.

2) intensificazione delle analisi di laboratorior [ ricerca diSalmonellaspp da eseguire nell’ambito
del programma di autocontrollo.
3) tenuta dei registri dei controlli relativi alkeisure di controllo dei rischi.

Una relazione sintetica che descrive le misureodirollo intraprese, oltre che il risultato deltiagine
epidemiologica, dovra essere trasmessa dal SerVieterinario competente al Servizio Veterinario
regionale.



Capitolo 7
Piano di controllo sulla presenza di Organismi Gertecamente Modificati

La normativa di riferimento in materia di Organis@®eneticamente Modificati (OGM) é rappresentata
principalmente dai due Regolamenti (CE) n. 1829826€0830/2003, in applicazione dal 18 aprile 2004.
Il primo, introducendo regole specifiche per i mamge per gli alimenti GM, definisce fra I'altro la
procedura di autorizzazione per I'immissione in ocoencio di un OGM destinato all’alimentazione
animale o di un mangime che contiene, e costitupoodotto da OGM, stabilisce i requisiti specifiti
materia di etichettatura e fissa le soglie di tallza alla presenza accidentale o tecnicamentéabéde

di OGM.

Il Regolamento (CE) n. 1830/2003 prescrive reg@ecsiche in materia di tracciabilita e stabilisce
ulteriori prescrizioni di etichettatura dei mangi®M, da rispettare in tutte le fasi della loro inssione

in commercio.

A partire dal 2004, pertanto, i mangimi GM possessere immessi sul mercato solo previo rilascio di
un’autorizzazione da parte della Commissione Ewappecondo la procedura stabilita dal Regolamento
(CE) n. 1829/2003. | mangimi cosi autorizzati deveispettare le condizioni e le eventuali restrizio
riportate nell'autorizzazione.

Il Regolamento (CE) n. 1829/2003 stabilisce inoltkee tutti i mangimi GM debbano riportare in
etichetta la dicitura relativa alla presenza di OQGMle obbligo non si applica tuttavia ai mangirhec
contengono OGM autorizzati in proporzione non sigperallo 0.9% per mangime o per ciascun
mangime di cui sono composti, purché tale presaieaccidentale o tecnicamente inevitabile (cifr.
Regolamento (CE) n. 1829/2003 articolo 24, comma 2)

Infine i mangimi GM devono rispettare anche le prizéoni stabilite in materia di tracciabilita. Tal
prescrizioni sono state fissate in modo specifieoquesto settore dal Regolamento (CE) n. 1830/2003
che definisce la tracciabilita come la capacitéirdracciare OGM e prodotti ottenuti da OGM in &ute

fasi dell'immissione in commercio attraverso laeoatdi produzione e di distribuzione.

Per garantire la tracciabilita gli operatori chatteno prodotti contenenti, costituiti o ottenudi @GM
hanno I'obbligo di fornire al successivo operatatella filiera, in tutte le fasi di produzione e
distribuzione, una specifica informazione in merito

A tal riguardo occorre fare una distinzione:

* per i prodotti ottenuti da OGM, tale informazionevd contenere indicazione di ciascuna delle
materie prime o degli additivi del mangime ottendd OGM (cifr. Regolamento (CE) n.
1830/2003, articolo 5 comma 1);

» per i prodotti contenenti OGM o da essi costit{giir. Regolamento (CE) n. 1830/2003, articolo
4 comma 1) deve essere fornita inoltre indicazidegli identificatori unici assegnati a detti
OGM in base al Regolamento (CE) n. 65/2004; quiistiac Regolamento stabilisce un sistema
per la determinazione e I'assegnazione di “ides@thri unici” da attribuire a ciascuno degli
OGM autorizzati nell’'Unione Europea.

Tali informazioni devono essere fornite per isorgtdevono essere conservate per un periodo die€ing
anni a decorrere dalla transazione effettuata.

I Regolamento (CE) n. 834/2007 del 28 giugno 20@Tativo alla produzione biologica e
all'etichettatura dei prodotti biologici, in appdizione dal 1 gennaio 2009, abroga il Regolameni&E(jC
n. 2092/91. Per le produzioni biologiche, vige iVieto di impiego di OGM e/o prodotti derivati da
OGM, con una soglia di tolleranza pari allo 0,9% pangime o per ciascun mangime di cui i prodotti
sono composti, purché tale presenza sia accidemtalenicamente inevitabile.

Il Regolamento (CE) n. 619/2011 del 24 giugno 26&finisce i metodi di campionamento e di analisi
per i controlli ufficiali degli alimenti per animafiguardo alla presenza di materiale geneticamente
modificato per il quale sia in corso una procediirautorizzazione o la cui autorizzazione sia stadu
Per tali prodotti il provvedimento definisce le pedure di campionamento ed analisi, fissa allo (]1%
limite minimo di rendimento richiesto (LMRR), cid& quantita o concentrazione minima dell’analita in
un campione che possa essere rilevata e confenmataodo certo da un laboratorio ufficiale, e
stabilisce i provvedimenti da prendere in casoleVazione di tali prodotti GM.



Il Piano di monitoraggio e sorveglianza sulla presedi OGM nei mangimi per il triennio 2015-2017 é
stato predisposto sulla base del piu recente quanihmativo ed autorizzativo nell’Unione Europea e
tenendo conto delle risultanze dell’attivita svati@ triennio precedente. In particolare, come rgé
piano precedente:
« [attivita di monitoraggio viene mantenuta su tutiafiliera di produzione e distribuzione ed é
orientata alla ricerca sia degli OGM autorizzat,d quelli non autorizzati nell UE;
« lattivita di sorveglianza resta, invece, miratasali stabilimenti di produzione degli alimenti
zootecnici ed alla sola ricerca di OGM autorizzati.

| riscontri ottenuti dallo scorso triennio hanntétavia suggerito 'adozione di alcune migliorie dwno
state apportate con il presente Piano:

* a fronte di una generale riduzione del numero dnmani previsti annualmente, sia in
monitoraggio sia in sorveglianza, si mantiene eralo il livello di attenzione, su tutta la filiera
produttiva, alla presenza €@@GM non autorizzati nellUnione Europea. Tale ricerca resta
pertanto affidata &iano di monitoraggic

» predisposizione di un&heck List Censimento PRODUTTORI NON OGM” (Allegato 4
bis) volta alla conoscenza della realta territerial merito alla produzione di mangimi destinati
alla filiera NON OGM, o comunque non etichettatm@®contenenti o prodotti da OGM (settore
biologico, adesioni a disciplinari di produzioneectomportano il non utilizzo di OGM). Tale
check list rappresentera uno strumento essenzedesypportare la distribuzione futura dei
campionamenti ufficiali del presente capitolo eskolgimento delle attivita ispettive sugli
impianti di produzione nel settore OGM presentifgalprio territorio di competenza; tale check
list, dovra essere compilata per tutti i manginnifiroduzione per 'immissione in commercio
di mangimi o autoconsumo) che producono, esclusvaeno per una quota parte della loro
attivitd (ad esempio linee separate convenzionalereOGM), mangimi che non contengono
OGM e pertanto, privi dell'indicazione della presardi OGM in etichetta. Si evidenzia che la
produzione di mangimi che non contengono OGM éspiiasdiversi settori, quali il biologico,
la produzione legata all’adesione volontaria adir@ldisciplinari di produzione, o la scelta da
parte dellOSM di non utlizzare materie prime GMella produzione di mangimi.
L’etichettatura negativa, ovvero la dichiarazioneadsenza di OGM nel mangime, non e
richiesta dalla normativa, a differenza della dicazione della presenza di OGM e del settore
biologico. La compilazione della check list potravenire al momento dell’ingresso in
stabilimento per il prelievo di un campione uffieigrevisto dal presente capitolo.

* inriferimento al Regolamento CE 619/2011, vengoreglio definiti i metodi di
campionamento e di analisi per i controlli ufficidégli alimenti per animali riguardo alla
presenza di materiale geneticamente modificatdl peale sia in corso una procedura di
autorizzazione o la cui autorizzazione sia scaduta.

| piani di controllo dovranno uniformarsi alle segti indicazioni in modo da evitare difformita
operative a livello territoriale.
In fase di ispezione, si raccomanda di verifichmspetto dei requisiti di rintracciabilita (esogsesso
della documentazione prevista all’art. 4 del Reg.1830/2003) e di etichettatura (es. in caso di OGM
non dichiarati, dimostrazione da parte dell'opemii aver preso tutte le misure appropriate paaey
la presenza di materiale GM - cifr. Reg. CE 1820R@rt. 24 comma 3). L'adozione di misure atte ad
evitare la presenza di materiale GM deve analogtemessere dimostrata dagli operatori del circuito
biologico.
Per quanto riguarda il controllo analitico, il ptadi attivita andra preventivamente concordato icon
laboratori degli Istituti Zooprofilattici Sperimeadt competenti per territorio, ai quali andranno
recapitati, come in passato, i campioni programn@tiesto consentira di calibrare gli interventi in
rapporto alle capacita ricettive dei laboratoric eanto attiene invece alle eventuali revisioraaialisi
su campioni non conformi, queste saranno esegalkésttuto Superiore di Sanita.
Al fine di una piu efficace verifica dei requidt rintracciabilita nella filiera ed in considerane che:
e il campionamento al dettaglio da una quantita Htait di prodotto spesso non risulta
rappresentativo del lotto di appartenenza;
* il campionamento alla produzione, alla trasformagio alla grande distribuzione garantisce una
maggiore rappresentativita del campione rispettéotib di appartenenza, si raccomanda di



privilegiare, per il campionamento a fini di anaksprove di laboratorio, le prime fasi della
filiera di produzione, trasformazione e distribugo

| laboratori dovranno svolgere controlli riferiti tatti gli OGM autorizzati nellUnione Europea e
secondo metodiche ufficiali quali-quantitative aadp di specificita crescente, da metodiche di
screening fino a metodiche evento di trasformazepexifiche, validate presso gli stessi laboraddwi

dal Laboratorio Europeo di Riferimento e/o dal Lettorio Nazionale di Riferimento. In considerazione
del numero crescente di eventi GM autorizzati e be devono essere ricercati, il sistema di sangen
utilizzato dalla maggior parte dei laboratori @i del controllo ufficiale (basato sul metodo di
screening multiplo di 6 target analitici: promot@®S, terminatore NOS, gene epsps, gene CTP2-epsps,
gene nptll, gene pat), validato, tramite studidatmrativo dal Laboratorio Nazionale di Riferimento
con la Rete Italiana dei Laboratori Ufficiali OGM alteriormente sviluppato dal Laboratorio Nazienal
di Riferimento (POS VIR 032 INT), continua ad esseonsiderato uno strumento essenziale per
garantire 'omogeneita dei controlli analitici gekritorio nazionale, oltre che per I'ottimizzazeodel
flusso analitico presso ciascun laboratorio. A gegdi una o piu positivita riscontrate in fase di
screening, si dovra procedere alla ricerca di tuiggli eventi GM compatibili con le risultanze ldel
fase di screening. Nel caso venga accertata la&mrasdi uno o piu eventi GM autorizzati, si deve
procedere alla relativa quantificazione, al finevdrificare il rispetto dei requisiti di tracciaitél ed
etichettatura previsti al di sopra della sogli@aicentrazione dello 0,9%.

Nuovi eventi di trasformazione destinati all'alimi@rione animale sono progressivamente autorizzati
sul mercato europeo; aggiornamenti sullo statoedelutorizzazioni nell’'Unione Europea sono
disponibili sul sito ufficialehttp://ec.europa.eu/food/dyna/gm_register/indexcfen.

Si raccomanda la consultazione del sito web delotatbrio Europeo di Riferimento (EURL),
http://gmo-crl.jrc.ec.europa.eutove sono disponibili dati relativi ai metodiaditici validati o in corso

di validazione da parte dello stesso EURL.

Si ricorda che il Centro di Referenza NazionalelpdRicerca di OGM, presso I'Istituto Zooprofilatbi
Sperimentale Lazio e Toscana, fornisce assisteamacb-scientifica ai laboratori nazionali deputati
controllo ufficiale (tel/fax 0679099450; e-matkogm@izslt.it).

Programma di Monitoraggio
Il piano di monitoraggio prevede il prelievo di nbamero di campioni atto a svelare almeno 1 campione
positivo per livelli di prevalenza reale superiad un valore prefissato annualmente.
Tale valore e assimilabile ad una soglia di allakmkda allo stesso modo per tutte le regioni/Prl,
caso del campionamento per OGM autorizzati, o gadidivello nazionale per quanto attiene alla daer
di OGM non autorizzati.
In base a tale schema il numero di campioni peidRegiende a mantenersi relativamente uniforme, in
guanto, nonostante la diversa distribuzione delierale zootecniche e degli stabilimenti di prodogio
sul territorio nazionale, in ogni Regione la coteiza degli insediamenti e sufficientemente gradale
generare dal punto di vista statistico numerositapionarie pressoché equivalenti.
Per quanto concerne la ricerca di OGM autorizzatiuto conto dei dati relativi al controllo uffitéa
effettuato nel 2013, che mostrano una prevalenzzomale (in termini di percentuale di campioni
positivi rispetto ai campioni analizzati) pari a,d% (58/311; IC 95%: 14,6%-23,5%), per gli anni
2015/16/17 il livello di prevalenza soglia rilevibié stato posto al 23,5% per ogni singola
Regione/P.A.. Tale prevalenza-soglia rilevabile risponde al limite superiore dell'intervallo di
confidenza della prevalenza osservata nel 2013%%23,e consente di garantire sia la fattibilita,
attraverso il contenimento del numero di campidtesa, sia la sensibilita della rilevazione adeguagli
scopi del monitoraggio degli OGM autorizzati. Insbaa tali assunti & stata calcolata una numerosita
campionaria pari a 12 campioni per ogni Regionengacampioni per le P.A complessivamente per il
circuito biologico e per quello convenzionale. Ta@mpione consentira di rilevare, con una certezza
pari a 95%, almeno 1 campione positivo in ogniaegiP.A. nel caso la prevalenza reale fosse uguale
superiore a 23,5%. In altri termini, nel caso tut&mpioni risultassero negativi, la prevalenzasimaa
di positivita per la singola regione sarebbe imfiexial 23,5%, con una probabilita pari al 95%.
Il limite di allarme é stato desunto dalla prevakemi campioni testati nel 2013 a livello nazionale
risultati positivi, nonché tenendo in opportuna siderazione il numero massimo di campioni
analizzabili su base nazionale dai diversi labordit@Z.SS. (stima: circa 340 campioni per la ricz di



OGM autorizzati e non autorizzati). Tale sogliagagsenta quindi un compromesso tra le necessita di
mantenere una rappresentativita statistica su teggenale e gli owvi criteri di fattibilita connasslla
complessita delle analisi ed alle potenzialitalaleoratori.

Per quanto concerne la ricerca di OGM non autadiizdacampione va considerato rappresentativo a
livello nazionale ma non per singola Regione/P.A.Aumerosita campionaria complessiva (n=101) e
stata calcolata tenendo in considerazione la maacdndati epidemiologici pregressi ed adottando un
approccio conservativo, ponendo quindi una prevalesoglia-rilevabile arbitraria pari a 3% su base
nazionale ed un livello di confidenza pari a 95%l. dgni regione sono stati attribuiti 5 campioni ad
eccezione delle P.A. di Trento e Bolzano con 3 ¢amp

Tale numerosita campionaria complessiva consedtiird@adividuare almeno 1 campione positivo in
Italia nel caso la prevalenza reale fosse paripesore a 3%, ad un Livello di Confidenza pari &85

In altri termini, nel caso tutti i campioni risuligero negativi, la prevalenza massima di positizita
livello nazionale sarebbe inferiore al 3%, con pr@babilita pari al 95%a7

Ripartizione dei campioni

| campionamenti andranno svolti, per la parte neadl monitoraggio, presso gli impianti di produze
degli alimenti zootecnici, i distributori di mangingli allevamenti,compresi quelli che producono
con il metodo biologicoai sensi del Regolamento (CE) 834/2007.

Qualora il campionamento sia effettuato pressorymianto di produzione € previstd’'uso sistematico
della “Check List Censimento Produttori NON OGM” (A llegato 4 bis)

A queste strutture vanno aggiunte le seguenti dgiel di attivita che, ai sensi del Regolamento
comunitario 183/2005 dal 1 gennaio 2006, sono @sttage al controllo ufficiale:

» essiccatoche trattano e commercializzano materie prime perzootecnico;

* molini che lavorano e commercializzano materie primermbgst all'alimentazione animale.

Lo schema prevede che il numero di controlli asaggrenga effettuato entro il 31 dicembre, con
ripartizione omogenea dei campionamenti lungo tilifperiodo di validita del piano.

AUSL Ricerca OGM Ricerca OGM Totale
autorizzati NON
autorizzati

RMF 1 1
RMG 1 1
RMH 2 2
FR 2 2 4
LT 2 1 3
RI 2 1 3
VT 2 1 3
TOTALE (12 5 17

La rendicontazione deve avvenire mediante la camnjphe della scheda Excel “OGM Monitoraggio
2015-17"

Campionamenti

Andranno prelevati, in via prioritaria, mangimi cpasti (completi o complementari), compresi i
prodotti destinati agli animali da compagnia, e giam semplici (materie prime). Tenuto conto dei
risultati dell’attivita di controllo analitico deigbcorsi anni ed in considerazione che in mateanglici e
poco processate la ricerca di OGM risulta piu affite ed efficace, si raccomanda di dedicare alnileno
50% dell’attivita di campionamento alle materienpei

Tutti i campioni dovranno contenere almeno una dedl seguenti specie vegetali: soia, mais, cotone,
colza, barbabietola da zucchero.



Per la ricerca di OGM autorizzati, nellambito del circuito convenzionale, dovranno essere
prelevati solo i campioni che, rispetto ad almenona delle specie vegetali sopra menzionate, non
riportano in etichetta la presenza di materiale geaticamente modificato.

Nel caso in cui una o piu specie fossero dichiarageneticamente modificate si puo procedere
all'analisi di altre specie vegetali non indicaten etichetta come GM

Al verbale di campionamento deve essere allegataetichetta o documento commerciale del
mangime, pena respingimento del campione da partestilaboratorio accettante.

Per cido che concerne la ricerca degli OGM non @&#ati si puo procedere alla ricerca degli eventi
ricadenti nel Regolamento (UE) 619/2011 (per riaedicOGM per i quali sia in corso una procedura di
autorizzazione o la cui autorizzazione sia scadiapossibile verificare lo stato delle autoriziosu
nel’'Unione Europea sul registro ufficiale pubbtica presso il seguente sito web:
http://ec.europa.eu/food/dyna/gm_register/indexcfem.

Programma di Sorveglianza
In ambito di sorveglianza della filiera si prevabprelievo, esclusivamente presso gli stabilimenti di
produzione, di 168 campioni su base nazionale complessivamaent il circuito biologico e per quello
convenzionale. Tale numerosita campionaria € sttmlata ponendo una prevalenza attesa pari a 21%,
una precisione a priori della stima pari a 5% d.ivello di Confidenza pari a 95%. Il campione cosi
calcolato e rappresentativo a livello nazionalenma per ogni singola Regione/P.A..
Il campione nazionale & stato distribuito considdoa pari a 30 il numero massimo di controlli
effettuabili a livello regionale, assegnando takdove alla/e Regione/i con il maggior numero di
produzioni di mangimi zootecnici e ripartendo i ¢aomi rimanenti per le altre Regioni/P.A.
proporzionalmente alle rispettive quote di prodogiprevedendo perd un numero di campioni minimo
paria 1.
La distribuzione geografica degli stabilimenti parproduzione di mangimi risulta concentrata nelle
regioni del Nord (67%) e rispecchia il potenziatequttivo, nelle stesse Regioni, di mangimi compost
(g.lilora) (63%), cosi come si evince dai dati fornell’annuario ASSALZOO 2014 riferiti all’'anno
2013.
Dal punto di vista geografico si € quindi tenutmtoodel maggior rischio di non conformita connesso
alla concentrazione della produzione di mangimienegioni del Nord.
Per tutti i campionamenti & previsto l'uso sistemato della “Check List Censimento
PRODUTTORI NON OGM” (Allegato 4 bis).

Ripartizione dei campioni

| campioni per la sorveglianza dovranno essereatiiptia il circuito convenzionale e quello biolicg
proporzionalmente alla consistenza numerica dellezeende delle due tipologie di settori nell’area
geografica di competenza.

Lo schema prevede che il numero di controlli asaegrenga effettuato entro il 31 dicembre, con
ripartizione omogenea dei campionamenti lungo tilfteriodo di validita del piano

AUSL Ricerca OGM autorizzati | Ricerca OGM autorizzati | TOTALI
Circuito convenzionale Circuito biologico

FR 2 1 3

VT 1 1 2

TOTALE 3 2 5

La rendicontazione deve avvenire mediante la camrjpihe della scheda Excel “OGM Sorveglianza 2015-

17




Campionamenti

Andranno prelevati, in via prioritaria, mangimi cpasti (completi o complementari), compresi i praidot
destinati agli animali da compagnia, e mangimi daingmaterie prime). Tenuto conto dei risultati
dell'attivita di controllo analitico degli scorsinai ed in considerazione che in matrici sempligbazo
processate la ricerca di OGM risulta piu affidalgtk efficace, si raccomanda didicare almeno il 50%
dell’attivita di campionamento alle materie prime.

Procedure di campionamento

Per la ricerca di OGM, la Raccomandazione 2004CB7fiporta orientamenti tecnici sui metodi di
campionamento e di rilevamento degli OGM nel quatioRegolamento(CE) 1830/2003. Tale norma opera
una netta distinzione tra i campionamenti di mamgiomfezionati e non confezionati, indicando i pilli

da seguire. Tuttavia, in considerazione delle cbtffa di attuazione e dei costi molto elevati di ta
metodologie di campionamento, €& possibile applickrestrategie di campionamento previste dal
Regolamento 152/2009 cosi come modificato dal Rélg) 691/2013.

Si sottolinea chdl campionamento di mangimi_semplici in_granella per la ricerca di OGM
autorizzati nellUE deve seguire le modalita previste per la distriburine non uniforme ed inserite nella
tabella 3 delle Linee Guida per il Campionamentellegato 5 del presente Piano.

Invece il campionamento dinangimi_completi e complementariper la ricerca di OGM
autorizzati nellUE e per la ricerca di OGM non @i#zati ricadenti nel campo di applicazione del
Regolamento (CE) 619/2011, da Regolamento (UE)28AB deve seguire le modalita previste per la
distribuzione uniforme ed inserite nella tabella 2delle Linee Guida per il Campionamenteallegato 5
del presente Piano.

Per quanto concerne la ricerca di organismi ges@ignte modificati per i quali sia in corso una phgaa
di autorizzazione o la cui autorizzazione sia staducadenti nel campo di applicazione Belgolamento
(CE) 619/2011 in mangimi semplici in granella le modalitd di campiommento previste per la
distribuzione non omogenea (tabella 3) devono essdntegrate con quelle descritte nell’allegato | d®
stesso Regolamento e riportate nel Paragrafo. 9lstruzioni specifiche per la preparazione deinp#&ne
per l'analisi delle micotossine e degli OGM in mi@eprime in granella’ delle Linee Guida per
Campionamento-allegato 5 del presente Piano.

Per la stesura dekrbale di prelevamentodovra essere utilizzato I'Allegato 1 al preseritmp. Nei verbali
di prelievo, si dovra riportare in modo chiaro enbdentificabile la dicitura: “PIANO OGM”, nonchal
tipologia di campionamento (mirato, extra-pianospsito) e la tipologia di ricerca richiesta (OGM
autorizzato/OGM NON autorizzato). Bisognera inoftrecisare |'effettiva provenienza delle merci, cioh

lo stabilimento di produzione, acquisendo ed ahegala relativa documentazione di scorta (etichette
fatture di acquisto, bolle di consegna, autoceg#ioni ecc.) comprese eventuali dichiarazioni tgoee
rese dall'interessato.

Inoltre, in considerazione del differente quadronmativo che regolamenta il settore biologico e quel
convenzionale, al fine di consentire la valutazioleda conformita dei campioni, nei verbali di pegb
andra indicato in modo esplicito se trattasi di pmme prelevato dalcircuito biologico” o “circuito
convenzionale”.

Tutti i campioni dovranno contenere almeno unaeds#iguenti specie vegetali: soia, mais, cotoneacol
barbabietola da zucchero. Per la ricerca di OGMoraasati, nellambito del circuito convenzionale,
dovranno essere prelevati solo i campioni cheetisd almeno una delle specie vegetali sopra ioesiz,
non riportano in etichetta la presenza di mategaleeticamente modificato. Nel caso in cui unatospiecie
fossero dichiarate geneticamente modificate sigrmocedere all'analisi di altre specie vegetali inmficate

in etichetta come GM. Al verbale di campionamentevel essere allegata I'etichetta o documento
commerciale del mangime, pena respingimento depaara da parte del laboratorio accettante.

Valutazione della Non Conformita e Provvedimenti daadottare
Le violazioni alle disposizioni dei Regolamenti (CE 1829/2003 e n. 1830/2003 ed in particolare all
prescrizioni relative all'autorizzazione e ai regjtiidi tracciabilita e di etichettatura sono samzte dal
D.Lvo n. 70 del 21 marzo 2005.
Tolleranze
Ai fini della valutazione della conformita dei caimpi analizzati, le tolleranze da applicare soneligu
previste dalla normativa vigente, in particolare:

» per gli alimenti zootecnici del circuito convenzabe:r 0.9% (Regolamenti CE n° 1829/2003 e

1830/2003)



» per gli alimenti zootecnici del circuito biologic0;,9% (Regolamento (CE) 834/2007 del 28 giugno
2007 relativo alla produzione biologica e all’egtfatura dei prodotti biologici e che abroga il
Regolamento (CEE) n° 2092/91).

Sebbene le tolleranze nel circuito convenzionalegplello biologico coincidano, & opportuno rilbadthe

nel circuito convenzionale gli OGM autorizzati pmss essere utilizzati purché correttamente dichiara
etichetta, mentre nel circuito biologico vige idito di impiego di OGM.

Nel caso di OGM non autorizzati ricadenti nel candp@pplicazione del Regolamento (CE) 619/2011, per
valutare la conformita del campione si fa riferineeal Limite Minimo di Rendimento Richiesto (LMRR)
fissato allo 0,1%. Il campione é da considerarsi canforme nel caso in cui la percentuale ottemutede
analitica meno l'incertezza estesa (U) calcolatalpenisura effettuata sul campione, sia ugualepes lo
0,1%, come definito nell'allegato 2 del Regolamestisso.

Provvedimenti da adottare in caso di non conformita

A) Qualora il campionamento sia stato effettuatespo un mangimificio o distributore di alimenti
zootecnici:

Il laboratorio d’analisi comunica la non conformitacontrata all’Azienda Sanitaria Locale che halgrato

il campione, alla Regione, allegando al refertolitioa la relativa documentazione (etichetta, baotlie
consegna, ecc.) e il verbale di prelievo dei campidlegato 1 e Allegato la.

Il Servizio Veterinario:

» procede all'ispezione dell'impianto per assicuflargntracciabilita della/delle materie prime o
prodotti costituenti la partita non conforme;

e preleva, in caso di necessita, ulteriori campidmiimgoli ingredienti del prodotto contaminato e
verifica le procedure messe in atto al fine di préke eventuali contaminazioni crociate sia durante
la produzione che durante il trasporto dei mangimi;

« attiva indagini finalizzate a rintracciare lottilldepartita eventualmente gia distribuiti;

* nel caso di violazioni alle norme di autorizzazi¢@€M non autorizzati), provvede, con spese a
carico della ditta interessata, alla distruzioradta idonea destinazione della partita contaminata
Quest'ultimo provvedimento non si applica in casdahiesta di revisione di analisi da parte
dell'interessato (in attesa del risultato defirajiy

* nel caso di violazioni alle norme di etichettatyragvvede a verificare che la partita contenente o
derivata da OGM venga messa in commercio nel tisjgelile norme previste dai Regolamenti
1829/2003 e 1830/2003.

B) Qualora il campionamento sia effettuato pressazienda di allevamento:

Il laboratorio d’analisi comunica la non conformitécontrata all’Azienda Sanitaria Locale che helgrato
il campione, alla Regione, allegando al refertoliica la relativa documentazione (etichetta, balle
consegna, ecc.) e il verbale di prelievo dei campidiegato 1.

L'Azienda Sanitaria Locale:

* sequestra la partita oggetto del campionamentoc®a presente;

e attiva indagini finalizzate ad individuare la prowenza della partita o le ditte che hanno forreto |
materie prime nel caso di mangimi per autoconsumo;

» preleva, in caso di necessita, ulteriori campia@riipdividuare la causa della contaminazione;

* nel caso di violazioni alle norme di autorizzazi¢@€M non autorizzati), provvede, con spese a
carico del titolare dell’'azienda, alla distruziomeltra idonea destinazione della partita contataina
Questo ultimo provvedimento non si applica in cdisachiesta di revisione di analisi da parte
dell'interessato (in attesa del risultato defirojiv

C) Qualora il campionamento sia effettuato presspianti che producono o commercializzano mangime
biologico o destinato a filiere regolamentate dscigilinari che non prevedono l'uso di OGM, ancorché
autorizzati, o che allevano animali da reddito alwtati con tali prodotti:

» Oltre agli adempimenti previsti nei punti A e B,daso di conferma di irregolarita, il Servizio
veterinario avra cura di segnalare I'episodio afjano di certificazione, ed all’Assessorato
Regionale competente, al fine delladozione deipedimenti sospensivi e cautelativi previsti dai
disciplinari di produzione.




Adempimenti della Regione

La Regione, a seguito del ricevimento di segnatazit irregolarita, provvedera al coordinamento ldeg
interventi nel territorio di competenza, e allastrassione al Ministero della Salute, con ogni puksi
urgenza, dei relativi provvedimenti adottati utikindo il fac-simile Allegato 3 (parte generale).

Tutte le positivita analitiche, che siano pari, esipri o inferiori al Limite minimo di rendimentachiesto,
riscontrate per materiale GM ricadente nel campapgilicazione del Regolamento CE 619/2011, devono
essere tempestivamente comunicate al Ministeraa dedllute per gli adempimenti informativi previsti
all'art.6 dello stesso Regolamento.

Riferimenti sanzionatori

Le Autorita competenti, in caso di non conformitcertate nel circuito convenzionale, applicheranno
provvedimenti sanzionatori previsti dal Decreto is&givo n. 70 del 21 marzo 2005.

Ovviamente sono fatte salve le sanzioni di natwaafe eventualmente accertate dagli organi di clhmtr
(es. art. 515 e 516 C.P.).

Raccolta Dati

Ai fini della rendicontazione dei dati relativi albttivita di controllo del presente Piano, e digpite su web
il sistema applicativo sviluppato dal CROGM (repéde al seguente indirizzohttp://195.45.99.82)),
riservato ai laboratori ufficiali per I'inserimenttei dati.

Nell'inserimento dei dati nel suddetto applicatiabfine di una corretta rendicontazione, devorsegs
sempre presenti le seguenti informazioni:
e corretta attribuzione del campione alle diverseltigie di campionamento previste dal Piano:
*  PNAA — monitoraggio
*  PNAA - sorveglianza
* PNAA extrapiano — monitoraggio
*  PNAA extrapiano — sorveglianza
*  PNAA — campionamento su sospetto
» corretta attribuzione del campione al circuito bgto o convenzionale;
» dichiarazione di conformita/non conformita

Contestualmente i dati sono messi a disposizioli@ Regione che ne effettua la validazione corelguenti

modalita:

e | dati inseriti dal laboratorio vengono verificdtiamite confronto con quelli forniti dalle Aziende
Sanitarie Locali; nel caso vengano rilevate disangp tra i due set di dati, la Regione, con il sujap
del Laboratorio e delle Aziende Sanitarie Locateressate, identificano eventuali errori 0 omisis&y
se necessario, richiedono al CROGM di apportacefeezioni o integrazioni opportune.

Allo scopo di favorire e facilitare la procedura hlidazione dei dati da parte delle Regioni/Progin

Autonome, l'Istituto Zooprofilattico Sperimentaleatio e Toscana ha sviluppato un nuovo modulo di

reportistica e gestione della validazione dei campiOGM integrato nel Sistema CRS (Cruscotto

Reportistica Sanitaria, accessibile al sito wwwtits delllZSLT. Tale sistema consente l'accesso,

diversificato a seconda dell'utenza, ad un’areeeddicontazione e ad un’area di gestione dellalsaione

dei campioni OGM da parte delle Regioni e ProviAaéonome di appartenenza. Il sistema e stato,raolt
reso disponibile per una visualizzazione dei dhiimistero della Salute ed all'lSS, che puod inszmel
sistema i dati relativi alle revisioni di analisi.

La procedura di verifica e di validazione del dd¢oparte delle Autoritd competenti delle RegioRrevince

autonome é fondamentale al fine della correttaicemthzione. Si sottolinea che solo i campioni il

prelevati, accettati dal laboratorio e per i qualistato emesso un rapporto di analisi possono eesser

rendicontati al Ministero della Salute, per le fitéadel presente Piano.

Pertanto, a tal fine le Regioni/Province Autonomekiedendo le credenziali di accesso al seguenigzno

di posta elettronicacrogm@izslt.it e per conoscenza al Ministero della Salateicero@sanita.it,

m.collu@sanita.it

A seguito della fase di verifica e validazione dati da parte delle Regioni/P.A., il CROGM procextk

elaborare i dati e a trasmetterli, in forma aggr@gal Ministero della Salute, che li utilizza perstesura del

rapporto annuale sui controlli ufficiali nel seeadell’alimentazione animale.

Le Autorita coinvolte nella trasmissione dei davdno rispettare le scadenze di seguito riportate:




» | Laboratori ufficiali caricano sul sistema apptiea web i dati relativi al primo semestre dell’ann
entro il 31 luglio e quelli del secondo semestreeih 31 gennaio dell’anno successivo a quello cui
si riferiscono.

* Le Regioni/P.A. validano i dati entro il successimese di agosto, per i dati relativi al primo
semestre, e di febbraio, per i dati riferiti alténo anno.

* |l CROGM elabora i dati e li trasmette al Ministetella Salute entro il 31 marzo.

Al fine dell’'analisi delle realta regionali e dell@listribuzione dei campionamenti del presentegjaopia
delle Check List Censimento Produttori NON OGM” Iggato 4 bis), compilate durante I'anno devono
essere trasmesse annualmente, contemporaneamamtndicontazione PNAA del secondo semestre, dalle
Regioni/Province autonome al Ministero della Saludtke le mette a disposizione del CROGM per la
successiva ridistribuzione dei campioni ufficiali.



ALLEGATO B

PIANO REGIONALE DI CONTROLLO UFFICIALE SULL'ALIMENT  AZIONE DEGLI ANIMALI
2015-2017 : MODULISTICA

Allegato 1 verbale di prelievo

Allegato la verbale di prelievo PIF

Allegato 1b verbale operazioni eseguite

Allegato 1c verbale formazione Campioni Finali

Allegato 2 delega macinazione campione proprietario

Allegato 2a delega macinazione campione Autorittn@etente

Allegato 3 segnalazione provvedimenti adottatiaasii di positivita negli alimenti zootecnici
Allegato 4 verbali di ispezione - Check List

Allegato 4bis Check List censimento Produttori NOSM

Allegato 5 linee guida sul campionamento per iltoaio ufficiale degli alimenti per gli animali
per I'attuazione del PNAA



