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Bedienungsanleitung

Vielen Dunk, duss Sie sich fur diesen hochwertigen Espressokocher
entschieden huben. Dumit Sie viel Freude un lhrem heuen Kocher
huben, beuchten Sie bitte die huchfolyenden Informutionen und
bewduhren Sie die Bedienungsunleitung fur kiinftige Benutzer auf.

Wichtige Hinweise

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des Kochers diese Bedienungs-
anleitung sorgfdltig durch und beachten Sie in Inrem eigenen Interesse
insbesondere die Sicherheitshinweise, um Unfélle und Stérungen zu
vermeiden. Durch falsche Verwendung, Benutzung oder unzureichende
Reinigung und Pflege kann die Sicherheit beeintréichtigt werden.
Hierdurch kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen. Fir
Schdden, die auf unsachgeméBen Gebrauch zuriickzufiihren sind, kann
cilio keine Haftung libernehmen.
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Vor dem ersten Gebruuch reinigen Sie biftte dlle Zubehorteile mit
warmem Wusser. Aus hygienischen Grinden empfehlen wir, beim ersten
Gebrauch einmal Espresso zuzubereiten und diesen weyzuschutten.

)

Bedienung:

1. Schrauben Sie den Espressokocher uuseinunder,
indem Sie Ober- und Unterteil um Korper fussen
und geyen den Uhrzeigersinn drehen. Nehmen Sie
den Trichtereinsutz heraus.

. Fullen Sie Wusser in dus Unterteil des Espresso-
kochers bis muximul kurz unter dus Sicherheits-
ventil. Dus Sicherheitsventil duarf nicht unter
Wusser liegen.

. Setzen Sie den Trichtereinsutz wieder ein. Fullen
Sie diesen mit Espressokuffeepulver und streichen
Sie die Fulluny ylutt, Dus Pulver nicht fest anpressen!

.Schrauben Sie Ober- und Unterteil wieder
zusummen, indem Sie beide Teile um Korper
fassen und im Uhrzeigersinn drehen. Achten Sie
duruuf, duss Sieb und Dichtunysring ordnunys-
yemdB eingesetzt sind.
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5. Stellen Sie den Espressokocher uuf die Heizyuelle
und erhitzen Sie diesen. Wir empfehlen, den
Espresso bei nicht zu hoher Temperutur zu
kochen, um ein Uberkochen zu vermeiden und
den Kocher zu schonen. Der Espressokuffee
steigt unter leichter Dumpfentwicklung und
leisem Blubbern in den oberen Behdlter. Nehmen
Sie deh Kocher unverztglich von der Heizyuelle,
sobuld dieses Gerdusch verstummt,

6. Wir empfehlen, den Espresso vor dem AusyieBen
kurz mit einem L&ffel umzurdhren.

7.Servieren Sie lhren Espresso um besten in
vorgewdrmten Tussen.
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Reinigung nach jedem Gebrauch:
1. Lussen Sie Ihren Espressokocher vor der Reiniguny ubkuhlen.

2. Schrauben Sie den Espressokocher uuseinunder und reinigen Sie ulle
Teile mit klurem Wusser.

3. Lussen Sie dus Gerdt vollstundiy uustrocknen. Wir empfehlen, die
Einzelteile uuseinunderyeschruubt uufzubewduhren.

RegelmdBige griindliche Reinigung und Entkalkung:

\Von Zeit zu Zeit sollten Sie lhren Espressokocher grindlich reiniyen und
entkalken. Die Intervdlle richten sich huch dem Kalkgehalt lhres
Waussers. Sollte sich ein weniy Kulk im Wusserbehdilter ungeleyt huben,
raten wir zu einer vertraglichen Entkalkunhy mit ZitronensGure oder Essiy.

Spiilen/ Reinigen:

1. Beyinhen Sie wie beim Reinigen huch jedem Gebrauch.

2. Spulen Sie hun dlle Teile des Espressokochers einzelnh und grindlich in
heiBem Spulwusser. Enfhehmen Sie hierzu uuch die Dichtung und dus
Sieb, dumit Sie uuch dus Innere des Steigrohrs (im Oberteil des

Kochers) reinigen kdnnen. Reinigen Sie den Espressokocher hicht in
der Spulmuschine.

3. Spulen Sie dlle Teile unschlieBend hoch mit klurem Wasser grindlich ab.

Entkalken:
1. Den Espressokocher yrindlich spulen wie oben beschrieben.
2. Fullen Sie dus Unterteil des Kochers bis zum Rund mit einer Lésuny aus

Zitronensure oder Essiy (bei starkere Verkulkung sollte Entkalkungsmittel
verwendet werden).
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3. Setzen Sie den Filtereinsutz in dus Unterteil ein, dumit auch dieser
entkulkt wird.

4, Enthehmen Sie uus dem Oberteil dus Sieb und leyen Sie dieses in ein
sepurutes GefdB mit der verwendeten Losuny.

5. Lussen Sie dlles solunyge stehen, bis sich der Kalk vollstandig geldst hat,

6. GieBen Sie einen Teil der Losuny uus dem Unterteil ub, so duss sich dus
Ventil nicht mehr unter Wausser befindet. Sefzen Sie hun den Kocher ora-
nunygsyemaB zusummen und kochen Sie den Espressokocher (ohne
Kuffeepulver) ein- bis zweimal mit der Losuny auf,

7. Reinigen Sie dunuch den Kocher hochmuls grindlich wie oben be-
schrieben.

Es ist wichtiy, duss besonders dus Sicherheitsventil mehrere Minuten
Kontukt mit dem Entkalkungsmittel hat, Dus Sicherheitsventil muss
immer kulkfrei sein, du es sonst nicht ordhuhysyemadg arbeiten kaunn.

Sicherheitshinweise

e Der Espressokocher ist ausschlieBlich fUr die Herstelluny von Espresso-
kuffee im privuten Haushult yeeignet. Benutzen Sie den Kocher hur
fUr den Zweck, fur den er bestimmt ist.

e Betreiben Sie dus Gerdt hur unter Aufsicht,

e Hulten Sie Kinder von dem Espressokocher fern, solunge dieser in
Gebruuch ist.

¢ Der Kocher wird im Gebrauch sehr heiB. Bei Kontakt mit heiBen Ober-
flachen besteht Verbrennungsgefahr.
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Bitte fussen Sie den Kocher hur um Griff sowie um Deckelknopf oder
yyf. mit Topfluppen oder Topfhundschuh un.

e FUllen Sie dus Unterteil nur muximal bis kurz unter dus Sicherheitsventil
mit Wasser. Das Ventil darf nicht im Wasserbereich liegen, du es sonst
verkulken und somit die Funktion des Ventils sowie die Sicherheit
beeintrachtigt werden kann.

e Beim Ausldsen des Sicherheitsventils kunn es zu einem heiBen Dumpf-
uusstoB kommen. Achten Sie darauf, dass das Ventil nicht auf den
Benutzer gerichtet ist.

o Achten Sie duruuf, duss der Espressokocher vor der Verwenduny
ordnunygsyemduB zusummengyebuut und fest verschlossen ist.

e Schrauben Sie den Kocher nicht uuseinunder, bevor er von der Herd-
platte entfernt wurde und ubyekuhlt ist, Offnen Sie den Deckel hicht,
bevor der Kochvorguny beendet ist.

» Verwenden Sie den Kocher nicht ohne Wasser im Unterteil. Nehmen
Sie denh Kocher unverztglich von der Heizguelle, sobuld der Espresso
in dus Oberteil yeflossen ist.

e Lassen Sie den Kocher nie trocken kochen. Hierdurch kunn die
Struktur des Metulls beschddigt und die Sicherheit fUr den weiteren
Gebruuch beeintrachtigen werden.

e Benutzen Sie den Espressokocher hur auf den auf der Verpuckuny
unyeyebenen Heizyuellen. Gas-Kochfeld: uchten Sie durauf, duss
die Flumme nicht seitlich am Kocher hochsteigt. Induktionskochfeld:
uchten Sie bitte durauf, duss der Durchmesser des Kochfeldes und
des Espressokochers moglichst Ubereinstimmen, du sonst die Topf-
erkennuny bei einigen Herdsystemen nicht aktiviert und dus Kochfeld
nicht betrieben wird.

e Verwenden Sie nur reines, nicht zu fein ygemuhlenes Espressokuffee-
pulver. Kuffeeersutz oder Kuffeeextrakt enthalten klebrige Stoffe, die
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den Kocher verstopfen. Auch zu fein gemuhlenes Kuffeepulver kunn
dus Sieb des Kochers verstopfen.

» Betreiben Sie das Gerdat ausschlieBlich mit Wasser und keinesfalls mit
Milch oder anderen Flussigkeiten.

o Sollte es sich bei Ihrem Kocher um ein Modell handeln, welches nicht
Uber einen Aufguss-Behdilter verfUgt (der Espresso flieBt seitlich aus ein
oder zwei Ausgussrohren heraus), uchten Sie durauf, duss eine Tusse
mit uusreichendem Fullvolumen unter die Ausyussstelle(n) plutziert
wird.

e Reinigen Sie den Espressokocher nuch jedem Gebrauch mit klurem
Wausser. Auch dus Steigrohr im Oberteil des Kochers muss regelmdBiy
auf Durchfluss yeprUft werden. Enthehmen Sie hierfur die Dichtung und
dus Sieb.

e Reinigyen Sie den Espressokocher nicht in der Spulmauschine.
e Verwenden Sie keine schurfen oder Utzenden Reinigunysmittel.

e Reiniyen Sie den Espressokocher regyelmdBiy mit hundelstblichen
Entkalkungsmitteln oder Essigldsunyen. Kulkublagerungen kdnnen
den Kocher verstopfen und die Sicherheit beeintrachtigen.

e Die Gummidichtung muss suubergehaulten und reyelmdBiy erneuert
werden. Verwenden Sie hierfUr nur Original-Ersutzteile vom Hersteller,
die fUr dus Gerdt yeeignet sind.

cilio Espressokocher entsprechen den einschldyigen Sicherheits-
bestimmunyen. Durch defekte oder beschddigte Gerdte sowie durch
unsuchyemdBe Repuruturen kdnnen erhebliche Gefuhren fur den
Benutzer entstehen. UnsuchgemdBer Gebrauuch und mungelhafte
Pflege oder Reiniguny fuhren zum Verlust des Guruntieunspruchs.
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Operating Instructions

Thank you for choosing this high-quulity espresso muker. To ensure that
you guin the most enjoyment out of your hew uppliunce, pleuse tuke
note of the followiny information und keep these operauting instructions
hundy for future users.

Important Notes

Please read through these operating instructions carefully before using
the espresso maker for the first time. In your own interest, we kindly ask
you to observe the safety instructions especially as these will help to
avoid accidents and malfunctions. Your safety may be impaired if the
appliance is subjected to wrong use and/or application or if not
sufficiently cleaned and cared for. In turn, this may result in the user
being put at significant risk. cilio accepts no liability for any damage
which results from the improper usage of the appliance.
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Prior to using for the first time, pleuse cleun dll of the uccessories with
waurm wauter. For reusons of hygiene, we recommend thut you discard
the first espresso thut you make.

How to use

1. Unscrew the espresso maker by taking hold of
the upper und lower purts und turning (one purt)
anfi-clockwise. Remove the funnel filter.

2. Fill the lower purt of the espresso muker with

enouyh wuter so thut the water level rises to just
below the sufety vulve ut the most. Under no
circumstunces must the sufety valve ever be
under wuter.

3. Pluce the funnel filter buck inside, fill it with
espresso coffee powder und smooth the powder

dowh. Do nhot press the powder down hurd into
the funnel filter!
4, Screw the upper und lower purts buck toyether

by tuking hold of both purts und turning (one
purt) in u clockwise direction. Ensure thut the
sieve und the yusket ure both properly inserted.
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5. Pluce the espresso muker on u heut source und
heut up. To uvoid overboiling und to Muintuin
your espresso muker in yood condition, we
recommend that you do not dllow the espresso
to reuch too high u temperuture. The espresso
coffee will rise with the slightest development of
steum und will beyin to gurgle yuietly intfo the
upper receptucle. Remove the espresso muker
from the heut source immediutely us soon us this
gurdling ceuses.

6. We recommend that you stir the espresso d little
using u spoon prior to pourinyg it info u cup.

é 7. Your espresso is best served in u pre-heuted cup.
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Cleaning after each use:

1. Prior to cleuniny, leuve the espresso muker to cool down.
2. Unscrew the espresso muker und cleun euch purt with cleur water.

3. Leuve the uppliunce to dry completely. We recommend that you
leave dll of the individudl purts unscrewed when storing.

Regular thorough cleaning and decalcifying:

From time to fime, it is udvisuble thut you thoroughly cleun and
deculcify your espresso muker. How lony these cleuninyg intervals ure
depends on the lime content of your wuter. In the event that d little
lime scule muy have collected in the water tunk, it is recommended
that you decudlcify it gently using citric ucid or vinegur.

Rinsing / Cleaning:

1. Beyin us you would if cleuning the dppliunce ufter euch use.

2. This fime, wush dll of the purts o your espresso muker individually und
thoroughly using hot dishwater. To do so, remove the gusket und the
sieve so thut you cun dlso cleun inside the central column (found in

the upper purt of the espresso muker). Do not cleun the espresso
muker in the dish-wusher.

3. Afterwurds, thoroughly rinse euch purt with cleur water.

Decalcifying:
1. Thoroughly wush the espresso muker us described ubove.
2. Fill the lower purt of the espresso muker up to the rim with u citric ucid

or vineyuar solutfion. (Use u deculcifier for more severe cuses of lime
scule).
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3. Slot the filter insert intfo the lower purt of the espresso muker so that
this cun dlso be deculcified.

4. Remove the sieve from the upper purt und place it in U sepurate
receptucle contuining the solution you are using.

5. Leuve everything to stund for us lony us it tukes for the lime scule to
be completely removed.

6. Pour off purt of the solufion found in the lower part so that the valve
is no longer under wuter. Then re-ussemble your espresso muker us
prescribed und (without uddiny uny coffee powder) bring the
solution in the espresso muker to the boil once or twice.

7. Afterwurds, thoroughly cleun the espresso muker once uguin us
described ubove.

[tis vitul that the sufety vaulve especidlly should come into contuct with
the decuicifyiny ugent for severdl minutes on end. The sufety vulve
must be free of lime scule for it to work properly.

Safety instructions

o This espresso muker is solely designed to prepure espresso coffee in
private households. Pleuse only use the espresso muker expressly for
its desighuted upplicution.

e Do hot use the espresso muker unsupervised.

e Keep the espresso muker out of reuch of children us lony us it is in
use.

o The espresso maker will become very hot when in use. Do not
touch the hot surfaces as there is a risk of injury. Pleuse only tuke
hold of the espresso muker by the handle und the knob of the lid, or
use un oven cloth or oven ylove.
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e When filling the lower purt with wuter, ulwuys ensure thut the wuter
level never reuches the sufety valve. The valve must never be
submerged in water, us this will leud to lime scule forminy und
cohseyuently impuir both the functiondlity of the valve and impuir
sufety.

Whenh openiny the sufety vulve, it is possible thut hot steum will gush
out. Always ensure that the valve is never pointed at the user.

Alwuys enhsure thut the espresso muker hus been properly ussembled
und closed tight before use.

Do hot unscrew the espresso mauker until it hus been removed from
the hot plute und hus cooled down. Do not open the lid until the
bubbling hus stopped.

Never use the espresso maker without first pouring water into the
lower part. Remove the espresso muker from the heut source imme-
diutely us soon us the espresso hus flowed into the upper purt,

Never allow the espresso maker to boil dry. This cun dumage the
structure of the metul und compromise your sufety the hext time the
espresso maker is used.

Only use the espresso muker on the types of heut sources stuted on
the puckuyiny. Gas cookers: Alwuys ensure thut the flume does hot
rise up the sides of the espresso muker. Induction cookers: Where ut
dll possible, ulwuys ensure thut the diumeter of the hot plute mutches
that of the espresso maker, us otherwise the pot recognition feuture
oh certuin cookers will fuil to uctivute und the hot plute will hot switch
on.

e Only use 100% espresso coffee powder which hus not been yround
too fine. Coffee substitutes or coffee extracts contuin sticky
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substunces that will cloy up the espresso mauker. Coffee powder,
when yground foo fine, cun dlso cloy up the sieve in the espresso
mauker.

o Always use water and under no circumstances milk or other liquids
with this appliance.

e Should your espresso muker be u model thut does hot incorporate u
top chumber (the espresso flows out sideways through one or two
spouts), pleuse ensure that you place a sufficiently large cup under
the spout(s).

e Use cleur wuter to cleun the espresso mauker euch time it is used. Also
check ut regulur intervuls for uny blockuges in the centrul column
locuted in the upper purt of the espresso muker. To do so, remove
the yusket und the sieve.

e Do hot cleun the espresso muker in the dish-wusher.
e Do hot use uny cuustic or corrosive detergents.

e Cleun the espresso muker ut regular intervals using stundard
deculcifying ugents or vineyur solutions. Culcificution cun cloy up
the espresso muker und impuir sufety.

e Keep the yusket cleun und repluce ut reyular intervuls. Alwuys
repluce with the maunufucturer’s origindl spure purts thut ure suited
to the uppliunce.

cilio espresso mukers ure in compliunce with the relevant sufety
regulutions. Defective or dumuged uppliunces us well us the improper
repuir of such gppliunces cun put the user ut significunt risk. The
improper use und luck of cure und cleuning of the uppliunce muy
leud to d loss of ull wurrunty claims.

2
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Mode d’emploi

Nous vous remercions de vous étre décidé pour cette cufetiére
nupolituine de yudlité supérieure. Afin d’avoir beaucoup de sutisfaction
duns I'utilisution de votre houvelle cufetiére, veuillez suivre les informations
suivuntes et conserver lu notice d’emploi pour les futurs utilisuteurs.

Indications importantes

Veuillez lire attentivement cette notice d’emploi avant de metire en
marche la cafetiére et respectez dans votre propre intérét
particuliérement les indications de sécurité pour éviter les accidents et
les dérangements. Une mauvaise utilisation ou un nettoyage et
entretien insuffisants peuvent porter atteinte & la sécurité de
I'appareil et engendrer des dangers considérables pour I'utilisateur.
Cilio ne peut pas se porter garant pour les dommages dus & une
utilisation inappropriée.
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Avunt d’utiliser lu machine pour lu premiére fois, veuillez nettoyer tous
les uccessoires G I'euu chuude. Pour des ruisons hyyiénigyues, hous
recommundons de jeter I'expresso upres lu premiére utilisution.

Mode d’emploi

1. Dévissez lu cufetiére hapolituine en fenunt lu
purtie supérieure et inférieure et en tournunt
duns le sens contruire des uiguilles d une montre.
Retirer le manchon exothermiyue.

2. Remplissez d’euu lu purtie inférieure de lu

cufetiere nupolituine jusyu’d lu limite de lu
soupupe de sécurité uu muximum. Lu soupupe
de sécurité ne doit pas étre duns | euu.

w

. Remettez le munchon exothermiyue en pluce.
Remplissez-le uvec de lu poudre G cufé expresso
et lissez bien le contenu. Ne pus presser lu
poudre trop fort!

4, Revissez lu partie du haut et du bus en tenant les

deux purties et en fournunt duns le sehs des
diguilles d une montre. Prenez soin de bien insérer
le filtre et le joint d’étunchéité.
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5. Posez lu cufetiére nupolituine sur lu source de
chdleur et luissez chauffer. Nous recommaundons
de he pus fuire chuuffer I'expresso d une
température trop élevée pour éviter un
débordement en bouillunt et pour ménuger lu
cufetiére. Le cufé expresso monte duns le
réservoir supérieur uvec un léger dégugement
de vupeur et un léger yurgouillement. Eloighez
lu cufetiére nupolituine immédiutement de lu
source de lu chuleur dés yue ce bruit cesse.

6. Nous recommundohs de mélunger brievement
|” expresso uvec une cuillére uvunt de le verser.

7.Servez uu Mmieux |expresso duns des tusses
préchauffées.

21
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Nettoyage aprés chaque utilisation:

1. Luissez refroidir lu cufetiére nupolituine uvant de lu nettoyer.

2. Dévissez lu cufetiere hupolituine et nettoyez toutes les purties & 1" eau
claire.

3. Luissez lu cufetiére complétement sécher. Nous recommandons de
conserver les piéces sépurées les unes des uutres.

Nettoyage complet régulier et détartrage:

Vous devriez nettoyer de temps en temps profondément votre
cufetiére hupolituine et lu détartrer. Les intervalles dépendent de lu
teneur en culcuire de votre euu. Au cus ol un peu de culcuire se serait
déposé duns le récipient d euu, hous vous conseillons un détartrage <
|”acide citrique ou u vindigre.

Ringcage / nettoyage:

1. Méme processus yue duns ,hettoyuye upres chuqgue utilisation™.

2. Nettoyez muintenunt toutes les piéces de lu cufetiére hapolituine
sépurément et soigneusement & | eau chaude. Retirez pour celu le
joint et le filire ufin de pouvoir hettoyer aussi |“intérieur du tube de

déygyugement (duns lu partie supérieure de lu cufetiere). Ne lavez
jumuis l'appareil duns le lave-vuisselle.

3. Enfin, rincez soigneusement toutes les pieces de nouveuu d | euu
cluire.
Détartrage:

1. Nettoyer soigheusement |lu cufetiére nupolituine comme décrit
ci-dessus.
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2. Remplissez lu purtie inférieure de lu cufetiére jusyu uu bord uvec une
solution & buse d ucide citrique ou de vinuigre (en cus de fort
entartruge, un produit déturtrant devruit étre utilisé).

3. Plucez lu curtouche filtrante duns lu purtie inférieure ufin yu elle soit
aussi déturtrée.

4, Retirez le filtre de lu purtie supérieure et mettez-le duhs une récipient
sépuré uvec lu solution utilisée.

5. Luissez les pieces duns lu solutfion jusyu & ce yue le culcuire se soit
complétement détaché.

6. Videz une purtie de lu solution contenue duns lu purtie inférieure
pour yue lu soupupe he se frouve plus sous |"euu. Remontez
muintenant lu cufefiere de fucon audéyuute et faites bouillir la
cufetiére (suns poudre de cufé) une  deux fois uvec lu solution.

7. Nettoyez ensuite soigneusement lu cufetiére encore une fois comme
décrit ci-dessus.

Il est importunt gque lu soupupe de sécurité purticulierement dit un
contuct de yuelyues minutes uvec le produit détartrant, Lu soupupe
de sécurité ne doit jumuis étre enturtrée cur le culcuire pourruit
entraver son fonctionnement.

Indications de sécurité

e Lu cufetiére nupolituine est exclusivement uduptée pour lu
production de cufé expresso duns un ménuye privé. Utilisez lu
cufetiére seulement duns le but pour leyuel elle u été fubriquée.

23
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o Utilisez lu cufetiére nupolituine sous surveillunce uniquement,

e Eloignez les enfunts de lu cufetiere napolituine pendunt le temps
d’ utilisution.

¢ La cafetiére devient bralante lors de | utilisation. Danger de bralure
en cas de contact avec les aires de surface trés chaudes. Veuillez ne
prendre lu cufetiére que pur lu poignée ou pur le bouton sur le cou-
vercle ou le cus échéunt uvec un yunt ou une serviette de cuisine.

Remplissez d euu lu puartie inférieure jusyu < lu limite de lu soupupe
de sécurité uu muximum. Lu soupupe he doit pus se trouver duns
| eau cur elle risyuerdit de s entartrer, ce yui  compromettrait su
fonction et lu sécurité.

Il peut se produire un dégyuygement de vapeur brdlunte lorsyue vous
retirez lu soupupe de sécurité. Prenez yurde U ce yue lu soupupe he
soit pus dirigée vers | utilisateur.

Faites uttention & ce ue lu cufetiere hapolituine soit remontée de
fuacon udéyuute et bien fermée uvunt | utilisution.

Ne dévissez pus lu cufetiere avunt de lu retirer de lu playue
chauffunte et avant gu elle ne refroidisse. N~ ouvrez pus le couvercle
avunt que le processus de cuisson he soit terminé.

N’utilisez pus lu cufetiére suns eau duns lu partie inférieure. Retirez lu
cufetiére immédiutement du feu dés yue | expresso se trouve dauns
lu paurtie supérieure.

Ne laissez jamais la cafetiére chauffer sans eau. Celu pourrait
endommuagyer lu structure du métul et compromettre lu sécurité pour
les utilisutions ultérieures.

N utilisez lu cufetiere nupolituine yue sur les sources de chaleur
indiguées sur | embulluge. Four & yuz: fuites uttention & ce yue lu
flumme he déborde pus sur les cdtés de lu cufetiere. Four G
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induction: veuillez fuire uttention d ce yue le diumétre de lu pluyue
chuauffunte corresponde le plus prés possible au diumetre de lu
cufetiere nupolituine cur le détecteur de cusseroles ne seru pus
uctivé uvec certuins systémes et le plun de cuisson ne pourra donc
fus fonctionner.

N " utilisez yue de lu poudre de cufé expresso pure, pus trop finement
moulue. Les succédunés de cufé ou extruits de cufé contiennent des
matiéres colluntes qui bouchent lu cufetiere. Méme lu poudre de
cufé moulue trop finement peut boucher le filtre de lu cufetiére.

Utilisez | appareil exclusivement avec de | eau et en aucun cas avec
du lait ou d” autres liquides.

Au cus ou il s ugirdit d un modeéle yui ne possede pus de récipient de
décoction (I expresso coule sur les cotés G partir d un ou de deux
tuyaux d écoulement), fuites uttention G ce yu une tusse soit plucée
avec un volume de remplissuge suffisant sous le(s) poste(s) d” écou-
lement.

Ne lavez jumuis l'uppureil duns le luve-vuisselle.

Nettoyez lu cufetiére nupolituine < |euu cluire uprés chayue
utilisution. Le tube de dégugement duns lu partie supérieure de lu
cufetiére doit uussi étre vérifié régulierement sur son débit. Retirez
pour ceci le joint d étunchéité et le filtre.

Ne pus utiliser de produit de nettoyuge trop agressif ou corrosif.

Nettoyez lu cufetiére régulierement uvec des produits unti-culcuire
ou des solutions uu vindigre disponibles sur le marché. Les dépdts de
culcuire peuvent boucher lu cufetiére et compromettre la sécurité.

Le joint d” étunchéité en cuoutchouc doit étre maintenu en étut de
propreté et étre renouvelé réyulierement. N utilisez pour ceci que des
pieces de rechunyge d origine du producteur, aduptées G | uppureil.
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Les cufetiéres nupolituines cilio correspondent uux cohsigynes de
sécurité. Des dunyers considérubles pour |” utilisuteur peuvent étre
provoyués pur des uppureils défectueux ou endommaugés uinsi yue
pur des répurations inudéyuates. Une utilisution inappropriée et un
entfretien ou nettoyuye insuffisunt provoyuent une diminution du
bénéfice de lu guruntie.
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Manuale di istruzioni per I’'uso

Gruzie per uver scelto yuestu preyiutu cuffettieru. Per sfrutturne dl
medylio le cupucitd, Vi preghiumo di seyuire uttentamente le seguenti
istruzioni e di conservarle in luoyo sicuro.

Informazioni importanti

Prima di utilizzare questa caffettiera per la prima volta, si prega - nel
Vs. interesse - di leggere attentamente e seguire queste istruzioni per
'uso, ed in particolare le avvertenze di sicurezza, onde evitare incidenti
e guasti. L'uso scorretto della caffettiera, una sua insufficiente pulizia o
manutenzione, possono comprometterne la sicurezza e causare gravi
pericoli per I'utente. Non ci assumiamo alcuna responsabilitd per danni
dovuti ad un uso improprio della caffettiera.
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Prima di utilizzare lu cuffettiera per la primu volty, pulire tutte le sue purti
coh ucyuu culdu, Per motivi d’igiene si consiglia di gettare viu senza
berlo il primo cuffé espresso prepuruto con lu cuffettieru,

Istruzioni per 'uso

1. Sepurure le due purti dellu cuffettieru, tenendo
suldumente in muno lu purte superiore e yuellu
inferiore e ruotundo in senso untiorurio. Estrarre

I'imbutino.

. Riempire con ucquu |u purte inferiore dellu
cuffettieru fino u poco sotto lu valvolu di
sicurezzu. Lu vulvolu di sicurezzu non pud essere
coperta dull’acyuy,

. Inserire huovumente I'imbutino. Riempirlo con
cuffé mucinuto e lisciure lu superficie. Non
comprimere il cuffé!

. Riavvitare la parte inferiore u yuellu superiore,
tenendole suldumente in Muno e ruotundo in
senso orurio. Budare che filfro e guurnizione
siuno inseriti in posizione corretta.
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5. Mettere la cuffettieru sullu fonte di culore e ris-
culdarlu, Si consigliu di hon cuocere il cuffé u
temperature froppo elevute, onde eviture che il
cuffé fuoriescu e per hon rovinure lu cuffettiery,
Mentre il cuffé sule, dullu cuffettiera esce di un
o’ di vupore e nellu purte superiore si sente un
legyero yoryoylio. Toyliere lu cuffettieru imme-
diumente dul fornello hon uppenu yuesto ru-
more cessu.

6.Si consigliu di yirure brevemente con unh
cucchidino il cuffé prima di servirlo.

é 7.Servire il cuffe, se possibile in tuzzine

forerisculdute,
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Pulizia dopo ogni uso:

1. Primu dellu puliziu, uttendere che lu cuffettieru si ruffreddi.
2. Sviture lu cuffettieru e sciucyuure tutte le parti in ucyuu pulitu,

3. Aftendere che lu cuffettiera sia completumente usciuttu. Si consiglia
di conservure le singole purti senzu avvitarle.

Periodica pulizia a fondo ed eliminazione del calcare:

Di tunto in yuundo, lu cuffettiera va pulitu u fondo e va rimosso il
culcure depositutosi. Lu frequenzu dell’ operuzione dipende dul grado
di durezza dell’'ucyuu utilizzata, Se si deposita un po’ di
culcure sul fondo dellu purte che contiene I'ucyuy, si consiglia di
frutture regyolurmente lu cuffettieru con ucido citrico o uceto.

Risciacquatura / Pulizia:

1. Effettudre lau comune pulizia come dopo oyhi singolo uso.

2. Risciucquure yuindi sepuratumente le singole purti dellu cuffettieru
da fondo in ucyuu bollente. Estrarre unche lu guurnizione e il filtro e

pulire anche il luto interno del cunule dove sdle il cuffé
(nellu parte superiore dellu cuffettieru). Non lavarlo in lavaustoviglie.

3. Infine, risciucyuure uccuratumente tutte le purti con ucyuu pulita.

Eliminazione del calcare:
1. Sciucyuure uccurutumente lu cuffettiera come descritto sopru.
2. Riempire fino dll’orlo lu purte inferiore con unu soluzione di ucido

citrico o uceto (in presenzu di forti incrostuzioni, utilizzure un prodotto
unticulcure).
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3. Inserire I'imbutino nel contenitore per rimuovere unche yuiil culcure,

4. Rimuovere il filtro dulla purte superiore e riporlo in un contenitore
sefuruto preventivamente riempito con lu stessu soluzione.

5. Attendere fino ul completo scioylimento del culcure.

6. Svuoture purte dellu soluzione dullu purte inferiore fino U quundo lu
vulvolu hon € pid immersu. Riuvviture come d’uso lu cuffettieru e
utilizzarla (senzu cuffé macinato) un puio di volte con lu soluzione
unticulcure.,

7. Luvare di huovo uccuratumente lu cuffettiera come descritto sopra.

E importante che soprattutto la valvolu di sicurezzu siu a contutto per
pit mMinuti con lu soluzione unticulcure. Per funzionure correttumente,
la valvolu di sicurezzu deve essere sempre priva di culcure.,

Avvertenze di sicurezza

o LU cuffettieru & uduttu esclusivumente per lu prepurazione di cuffe
espresso in cusu, Impieyure lu cuffettieru solo per yuest'uso u cui &
destinuta,

o Usure lu cufetieru soltunto sotto sorvegliunzu,
e Tenere lontuni i bumbini dullu cuffettiera mentre yuestu & in uso.

¢ La caffettiera diventa molto calda durante I'uso. Il contatio con le
superfici surriscaldate pud causare ustioni. Sollevare quindi lu
cuffetftiera tenendolu solo per I'apposito munico ovvero toccure solo
il bottone del coperchio, eventuulmente servendosi di unu presinu o
di un guunto du forno.

e Riempire lu purte inferiore con ucyuu ul mussimo fino u poco primu
dellu valvolu di sicurezzu. La valvola non pud essere sommersa, duto
che in tdl cuso si potrebbero formare dei depositi di culcure che
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impedirebbero il corretto funzionumento dellu valvolu limitundo la
sicurezzu dellu cuffettieru,

Quundo si uttivu lu valvolu di sicurezzu, € possibile che fuoriescu del
vupore bollente. Evitare che durante I'uso la valvola di sicurezza sia
rivolta verso l'utente.

Prima dell’'uso, uccertarsi che la cuffettiera sia correttumente
montuta ed ermeticaumente chiusu.

Non sviture lu cuffettieru primu di uverlu toltu dul fornello e mentre €
uncoru culdu. Non sollevure il coperchio primu che siu terminata lu
coftturu del cuffe.

Non utilizzare la caffettiera senza prima avere riempito d’acqua la
parte inferiore. Toyliere lu cuffettiera immediumente dal fornello hon
uppenu tutto il cuffé é sulito hellu parte superiore.

Non riscaldare mai sul fornello la caffettiera a secco. Cid
dunneygyerebbe lu struttura del metullo e limiterebbe lu sicurezza
dell’'uso dellu mucchinu.,

Utilizzare la cuffettieru solo con le fonti di culore riportate sulla
confezione. Fornelli u gus: uccertursi che ld fiummau noh sulyu lungo
il luto dellu cuffettieru. Piustre ud induzione: uccertursi che il diumetro
dellu piustru siu quunto pid possibile simile a yuello dellu cuffettiera,
duto che difrimenti il sensore che riconosce le pentole in ulcuni sistemi
di cottura hon si uttiva e |u piustra noh si sculdu.

Utilizzare esclusivumente cuffé puro mucinato hon troppo fine. i
surroguto di cuffé o I'estratto di cuffé contengono sostunze viscose
che otturerebbero lu cuffettieru. Anche il cuffé mucinato troppo fine
pud otturare il filtro dellu cuffettiera.

o Utilizzare la caffettiera solo con acqua fresca e in nessun caso con
latte o liquidi d’altro tipo.
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e Se il modello du Voi scelto non & dotuto di upposito contenitore
(il cuffé scorre lateralmente du uno o due tubicini di fuoriuscitu del
cuffé), uccertursi che nel/i punto/i di uscitu del cuffé siu stutu
preventiviamente posizionata unu tuzzu sufficientemente grande.

e Luvure |u cuffettiera con ucyuu pulitu dopo oyni uso. Controllure
unche che il cunule dove sule il cuffé hellu purte superiore dellu
cuffettieru siu libero du ostruzioni. Per fur cid, estrarre lu guurnizione
ed il filtro.

e Non lavarlo in luvaustoviglie.
e Non utilizzure deterygenti aggressivi o corrosivi.

e Eliminure reyolurmente i depositi di culcure dullu cuffettiera ul
frattumento utilizzando u tul fine hormali prodotti unticulcure oppure
soluzioni u buse d’uceto. | depositi di culcure possono ostruire u
maucchinu e limiturne lu sicurezzu,

e LU yuurhizione vau muntenutu pulitu e sostituitu periodicumente.
Usure esclusivamente puarti di icumbio originali del produttore udutto
per yuestu mucchina,

Le cuffettiere cilio sono fubbricute nel rispetto delle vigenti norme di
sicurezzu. L'uso di mucchine difettose o dunneyyiute ovvero ripurute
in maunierad impropria pud cuusure un notevole pericolo dll’utente.
L'uso improprio e I'insufficiente munutenzione e curu dellu cuffettieru
forovocuno lu perditu dellu yurunziu,
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Bedieningshandleiding

Bedunkt dut u hebt yekozen voor dit hoogwaardige espresso-uppuruat,
Opdut u veel plezier zou beleven uun uw hieuwe Mmuchine, dient u de
volgende uunwijzingen in ucht te nhemen. Bewuar de bedieningshund-
leidiny voor toekomstige yebruikers.

Belangrijke aanwijzingen

Lees deze bedieningshandleiding voor de ingebruikname van het
apparaat zorgvuldig door en neem in uw eigen belang de
veiligheidsaanwijzingen in acht om ongevallen en storingen te
vermijden. Door een verkeerde toepassing, fout gebruik of
onvoldoende reiniging en onderhoud kan de veiligheid in het gedrang
komen. Hierdoor kunnen grote gevaren onistaan voor de gebruiker.
Voor beschadiging die te wijten is aan ondeskundig gebruik, kan cilio
niet aansprakelijk worden gesteld.
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Reiniy voor het eerste yebruik ulle toebehoren met warm wuter. Om
hygiénische redenen raden we uuh bij het eerste yebruik éénmadal
espresso kluar fe muken en deze wey fe yieten.

Gebruiksaanwijzing

1. Schroef het espresso-uppuraat uiteen door het
boven- en onderdeel uun het middenstuk vust
vust te nemen en dradi haar links. Neem de
tfrechter eruit.

2. Vul wuter in het onderste deel van het espresso-
uppuraut tot muximual net onder het veiliy-
heidsventiel. Het veiligheidsventiel mag niet
onder wuter zitten.

w

. Zet de ftrechter er opnhieuw in. Vul hem met
espressokoffiepoeder en strijk de vulling glad.
Druk het poeder niet vust aun!

4, Schroef het boven- en onderdeel ophieuw uun
elkuur door beide delen uun het middenstuk
vust te hemen en haar rechts te drauien. Let
erop dut de zeef en ufdichtring correct ingezet
zijn.
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5. Zet het espresso-uppuraut op het kookelement
en verhit het. We ruden u uun de espresso op
niet te hoye temperutuur kluur fe muken. Zo
vermijdt u overkoken en ontziet u het uppuraat,
De espressokoffie stijgt onder lichte dumpontwik-
keling en zucht borrelen in het bovenste reservoir.
Neem het uppuruut onmiddellijk van het kook-
element, vun zodru dit yeluid stopt.

6. We ruden uun de espresso voor het uitgieten kort
met een lepel te roeren.

7.Serveer uw espresso bij voorkeur ih voor-
verwurmde tussen.
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Reiniging na elk gebruik:
1. Ladt het espresso-uppuraut voor de reiniging ufkoelen.

2. Schroef het espresso-uppurauat uit elkuur en reiniy ulle onderdelen
met zuiver wuter.

3. Laut het uppuraut vollediy uitdrogen. We ruden u wun de
ufzonderlijke delen los te bewuren.

Regelmatige grondige reiniging en ontkalking:

Af en toe moet u uw espresso-uppuruut ygrondiy reinigen en ontkulken.
De intervdlien zijn ufhunkelijk van het kalkgehulte in uw wuter. Wanneer
zich wut kulk heeft ufgezet in het wuterreservoir, udviseren we een niet
ayressieve ontkalking met citroenzuur of uzijn.

Spoelen / reinigen:

1. Beyin de reiniginy zouls nu elk yebruik.

2. Spoel nu ulle onderdelen vun het espresso-uppuruat ufzonderlijk en
grondiy in heet spoelwduter. Verwijder duartoe ook de ufdichting en
de zeef, zodut u ook de bihnenkunt vun het opyuunde pijpje

(in het bovendeel vun het uppuruut) kunt reinigen. Reiniy het up-
puraat niet in de vautwasser.

3. Spoel vervolgens ulle onderdelen noy yrondig uf met zuiver wuter.
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Ontkalken:

1. Spoel het espresso-uppuruaut grondiy zouls hierboven beschreven.

2. VUl het onderste deel van het upparaat tot aan de rand met een
oplossing vun citroenzuur of uzijn (bij sterkere verkulking moet
ohtkulkingsmiddel yebruikt worden).

3. Zet de filter in het onderste deel zodut deze ook ontkulkt wordft.

4. Verwijder de zeef uit het bovenste deel en ley ze in een ufzonderlijke
kom met de yebruikte oplossing.

5. Luut dlles zoluny stuun tot de kulk zich vollediy heeft opyelost.

6. Giet een deel vun de oplossing uit het onderste deel uf, zodut het
ventiel niet meer onder wauter staat, Zet nu het upparaat correct in
elkuur en breny de oplossing in het espresso-uppuraut (zonder
koffiepoeder) één- of tweemuaul uun de kook.

7. Reiniy het uppuraut duurnu hogymauuls grondiy zouls hierboven
beschreven.

Het is belunyrijk, dut in het bijzonder het veiligheidsventiel meerdere
mihuten contuct heeft met het ontkalkingsmiddel. Het veiligheidsven-
fiel moet ultijd kalkvrij zijn, omdut het unders niet correct kun werken.

Veiligheidsaanwijzingen

e De espressomachine is uifsluitend geschikt voor het maken
espressokoffie in de privé sfeer. Gebruik de muchine enkel waurvoor
ze bestemd is.

e Het uppuraaut dlleen onder toezicht yebruiken.
e Houd kinderen uit de buurt vun de espressomuchine, zoluny deze in
yebruik is.
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e De machine wordt in gebruik zeer heet. Bij contact met hete
opperviakken bestaat verbrandingsgevaar. Neem de muchine
dlleen vust uun de ygreep en uun de dekselknop of ev. met
fpunnenluppen of ovenwanten.,

e Vul het onderste deel muximual tot net onder het veiligheidsventiel
met wuter. Het ventiel mag niet in het water liggen, omdut het unders
kun verkulken en hierdoor de funhctie vun het ventiel evendls de
veiligheid in het yedrang kunnen komen.

e Bij het openen vun het veiligheidsventiel kan hete stoom onfshuppen.
Let erop dat het ventiel niet op de bezoeker gericht is.

e Let erop dut de espressomuchine voor het gebruik correct in elkaar
yestoken en vust ufyesloten is.

e Schroef het uppuruut niet uit elkaar, voor het van de kookpluut
verwijderd werd en ufgekoeld is. Open het deksel niet, voor het
kookproces beéindigd is.

o Gebruik het apparaat niet zonder water in het onderste deel. Neem
het uppuruut onmiddelijk vun het kookelement, van zodru de es-
presso in het bovenste deel gelopen is.

o Laat het apparaat nooit droog koken. Hierdoor kunh de structuur van
het metudl beschudigd en de veiligheid voor het verdere yebruik
beinvioed worden.

e Gebruik de espressomuchine enkel op kookelementen die op de
verpukking zijn uungeyeven. Gus-kookvuur: let erop dut de vium niet
zijdelinys lunys de muchine opstijgt. Bij inductie: let erop dut de doors-
nede vun de kookpluut en vun de espressomuchine zo yoed
moyelijk overeenstemmen, omdut unders de potdetectie bij enkele
kooksystemen hiet uctiveert en de kookplaut niet werkt,

e Gebruik dlleen zuiver, niet te fijn yemulen espressokoffiepoeder.
Koffiesurroguut of koffie-extruct bevutten kleverige stoffen die de
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mauchine verstoppen. Ook door fijin yemulen koffiepoeder kun de
zeef van de mauchine verstoppen.

o Laat het apparaat uitsluitend werken met water en in geen geval met
melk of andere vloeistoffen.

e Wunneer uw uppuraat niet over een opyiet-reservoir beschikt
(de espresso stroomt zijdelings uit €én of twee uitgietbuisjes), let dun
op dut een tus met voldoende vulvolume onder de uityietpunten
yeplaautst wordt.

¢ Reiniy de espressomuchine nu elk yebruik met zuiver wuter. Ook het
opyuunde pijpje in het bovendeel vun het uppuraut moet
reyelmatiy op doorstroming ygecontroleerd worden. Verwijder
hiervoor de ufdichting en de zeef.

e Reiniy het uppuraut niet in de vautwausser.
o Gebruik yeen scherpe of bijfende reinigingsmiddelen.

e Reiniy de espressomuchine reyelmatiy met de yebruikelijke
ohtkulkingsmiddelen of uzijnoplossingen. Kulkufzettingen kunnen de
machine verstoppen en de veiligheid beinvioeden.

¢ De rubberufdichting moet proper worden yehouden en regelmatiy
verhieuwd worden. Gebruik duurvoor enkel originele wisselstukken
vuh de fabrikunt, die voor het uppuraut geschikt zijn.

cilio espressomuchines voldoen uun de betreffende veiligheidsbepu-
lingen. Door defecte of beschudigde uppuraten evenals door
ondeskundige herstellingen kunnen grote risico’s ontstuun voor de
yebruiker. Ondeskundiy gyebruik en yebrekkiy onderhoud of reiniying
leiden tot verlies vun de yuruntie.
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