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1.1 DISPOSIZIONI GENERALI

1.1.1 Regolamento Comunale di Igiene

Il Regolamento Comunale di Igiene detta norme iratidge € complementari alla legislazione naziomale
regionale, adeguando le disposizioni generaliglticolari condizioni locali, in materia di:

- tutela della salute pubblica

- salvaguardia dell'ambiente e del territorio

- igiene edilizia e degli ambienti confinati;

- igiene degli alimenti e delle bevande;

- prevenzione e controllo delle malattie infettive;

- vigilanza sulle professioni e arti sanitarie,
igiene della convivenza uomo-animale

1.1.2 Entrata in vigore

Il Regolamento & approvato dal Consiglio Comunpldblicato all'’Albo Pretorio ed inviato all'Organo
Regionale di Controllo.

Nel caso di edifici o attivitd esistenti alla datia entrata in vigore del presente regolamento e
limitatamente ai nuovi requisiti da esso introdatino concessi 365 giorni di tempo per 'adeguamen

Potranno essere richieste all'autorita sanitarialéy e sulla base di impegni effettivi a realiezgti
eventuali interventi di adeguamento necessari,ifipiee deroghe sulle modalita e tempi di adeguament
in relazione all'entita degli interventi.

L'adeguamento ai requisiti di tipo edilizio del pemte Regolamento dovra essere attuato per tutti gl
interventi di nuova realizzazione o che comportistrutturazioni, ampliamenti e trasformazioni,rel
caso di insorgenza di inconvenienti igienici.

Nel caso l'adeguamento ai requisiti comporti sigaifive modifiche di tipo edilizio, potra essere
richiesto al Comune deroga al presente Regolamenmoe da successivo art.1.1.3, fermo restando
I'obbligo di conformita al presente Regolamento peti gli interventi edilizi successivi all’adozie,
nonché I'obbligo di adeguamento immediato nel @isnsorgenza di inconveniente igienico.

Contemporaneamente alla pubblicazione, il Regolémeiene inviato alla Regione (circolare diramata
dal Ministero della Sanita n. 12 del 19/02/197%.p4001/1/3 ag. 12/131 con riferimento agli artt13,
27, e 35 del D.P.R. n. 616/77).

1.1.3 Deroghe al presente Regolamento

Possono essere ammesse deroghe al rispetto disitigarevisti dal presente Regolamento limitatateen
ai casi e con le modalita di seguito indicate.
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La richiesta di deroga deve essere motivata decaststrutturali tali da rendere necessarie solizio
alternative a quelle regolamentari :la richiestaréaessere corredata da una relazione redattecd@de
abilitato che dimostri che le soluzioni propostsi@asgano comunque gli esiti prestazionali dellenmer
del presente regolamento.

La stessa relazione redatta da tecnico abilitatoaddocumentare il rispetto delle norme di sicuaezz

| requisiti igienico-sanitari conseguenti alle opénterne di manutenzione straordinaria, restauwo
risanamento conservativo, purché comportino uniorg@mnento della situazione igienica e distributiva
preesistente, sono consentiti anche nei casi in t@gali e gli edifici non risultassero rispondeat
requisiti igienici definiti dal presente regolamentAi fini autorizzativi sara prodotta relaziongeatante

le soluzioni tecniche adottate per determinareiglioramento delle preesistenti condizioni igierdch
L’applicazione del principio di miglioramento igieo e distributivo e limitata alle attivita autarete gia

in essere e a quelle autorizzate che si trasferisgolocali gia con la stessa destinazione d’'uso.

La specifica e motivata richiesta di deroga, dagméare prima della domanda di autorizzazione quand
prevista dalle vigenti norme, é indirizzata al cetemte dirigente del Comune da parte dell'intetessa

La deroga € ammessa 0 negata dal Comune, seniteeile dell’Azienda USL e/o dellARPA, secondo
le rispettive competenze.

1.1.4 Regime sanzionatorio

Le violazioni alle prescrizioni del Regolamento Gorale d'lgiene, quando non comportino infrazioni
penali, o violazioni a norme altrimenti sanziondédla normativa statale e regionale, sono puniseasi
del T.U.E.L. n. 267/2000 come modificato dall'aft6 della Legge n. 3 del 16.1.2003 recante
“Disposizioni_ordinamentali in materia di pubblieanministrazione” e successive eventuali modifiche
consanzione amministrativa da Euro 25 fino a un nmassili Euro 500.

Per categorie di infrazioni , sulla base di appositinanza sindacale, non esiste possibilita ldizidne.

Vige inoltre I'obbligo, per il contraente la samzey del ripristino dello stato dei luoghi e
delladeguamento delle strutture e attrezzatursenasi delle disposizioni di cui al presente regelatm,
secondo tempi tecnici valutati congrui dall’orgaatzertatore.

Il Sindaco puo subordinare I'applicazione al minidedla sanzione alla verifica dell’effettivo riptiiso
dello stato dei luoghi e dellladeguamento delletiire e attrezzature ai sensi delle disposiziocudal
presente regolamento, come da rapporto degli agecsirtatori.

Il Sindaco provvede tramite diffida e/o sospenside#'attivita nei casi di mancato ripristino, cate
adeguamento o ripetuta violazione dello stessmditpo.

L'organo competente a erogare la sanzione amnatiigr € individuato ai sensi dell'art.17 della Legg
24.11.1981 n. 689.

| proventi della sanzione determinato con propridiranza ingiunzione dal Sindaco, Autorita Sardgtari
Locale, viene devoluto secondo le disposizionedgle vigenti.

Qualora, nell'esercizio dell'attivita di vigilaneacontrollo di una attivitd soggetta ad autorizaaei al
funzionamento in base a norme nazionali o regiardilia presente Regolamento, sia accertato il @enir
meno di uno o piu requisiti, in base ai quali ésstancessa l'autorizzazione, sono previsti:

— la diffida del titolare dell’attivita, affinché stabilisca le condizioni violate

— nei casi in cui venga accertata la violazione grdivaorme igienico sanitarie o di sicurezza é
prevista la sospensione dell'autorizzazione e dhduglell’attivita dal momento della notifica
della stessa, fino ai termine perentorio fissatb @Gamune per il ripristino delle condizioni
violate,.
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1.1.5 Abrogazione norme precedenti

Con l'approvazione del presente Regolamento Cormudallgiene si intendono abrogate le norme
precedenti contenute in Regolamenti Comunali inaii o in contrasto con quelle approvate.

1.2 AUTORITA' SANITARIA LOCALE: SUE STRUTTURE E SUPORTI OPERATIVI.

1.2.1 Autorita Sanitaria Locale

Il Sindaco e I'Autorita Sanitaria Locale cui compdtmanazione di tutti i provvedimenti che gli son
attribuiti dalle leggi e dai regolamenti in matedasanita e igiene pubblica nella veste di uffeidi
governo .

In particolare fa capo al Sindaco, nella veste agpecificata, il compito di perseguire e vigilardla
tutela della pubblica salute e dell’'ambiente, idime alla quale promuove l'adozione dei provvediinen
tecnici di diretta competenza dei servizi terratire, se del caso, dei servizi cui e attribuitaydstione
delle strutture sanitarie.

Ogni qualvolta il Sindaco, anche su indicazione sivizi territoriali 0 su segnalazioni di altrifiaf o
enti, di associazioni di operatori sanitari o divati cittadini, venga a conoscenza dell'esistenza
dell'insorgenza di situazioni antigieniche, malsameischio o illegali nel campo sanitario e ambaén
puo richiedere, attraverso la direzione dei sendiizitervento degli organi tecnici dell'Azienda itin
Sanitaria Locale (AUSL) e dellAgenzia Regionale @ Prevenzione e '’Ambiente (ARPA), secondo
'urgenza e le competenze.

Qualora i provvedimenti proposti dal Sindaco colgeno specifiche competenze dell' AUSL,
dellARPA o di altri Comuni o della Provincia, o It Regione, dovra esserne data preventiva
informazione alle rispettive Amministrazioni.

Nel caso di ordinanze contingibili ed urgenti tat®municazione dovra essere contestuale al
provvedimento.

1.2.2 Funzioni del Comune

Fatto salvo il rispetto delle previsioni naziona&i regionali, i Comune é titolare delle funzioni
amministrative nelle materie disciplinate dal pregseregolamento ed esercita le proprie attribuzioni
tramite l'adozione di atti e provvedimenti ammirggivi, anche di tipo autorizzativo, concessivo,
prescrittivo, repressivo, sanzionatorio o cautelehe presentino efficacia esterna e siano vaitcalere
sulle posizioni giuridiche dei destinatari.

I Comune riceve dagli utenti le istanze, i ricomsi gli atti comunque determinati, ne cura la
conservazione, nonché la trasmissione ai Serviiyeeriore svolgimento tecnico.

Al Comune spetta inoltre la consegna agli utenglidsti perfezionati, nonché la stesura deglisites

Su richiesta dei Servizi accertatori, i Comunerpaemettere atto di Ordinanza Sindacale al fine di
eliminare gli inconvenienti igienico-sanitari aischi per la salute pubblica .

1.2.3 Strutture tecniche di supporto all'Autoritag®itaria Locale

Il Sindaco nell'esercizio delle sue prerogativeAdtorita Sanitaria Locale si avvale dei Servizi 3lUe
della locale Sezione di ARPA, secondo gli AccolidPtbgramma.



REGOLAMENTO COMUNALEDIIGIENE - 4

In relazione alle funzioni del Comune individuatesensi del precedente articolo, le strutture wumidi
supporto intervengono nell'ambito dell'iniziativa @ell’istruttoria preordinate all’emanazione dei
provvedimenti con compiti propulsivi, consultiwli, studio e ricerca, di informazione e di indagine.

1.2.4 Compiti delle strutture tecniche di suppodbSindaco

Le strutture tecniche di supporto al Sindaco:

a) devono riferire all'Autorita Sanitaria Locale suté quanto abbia connessione o incidenza con la
tutela della pubblica salute o costituisca situagidi emergenza, rischio o pericolo nel campo della
sanita e dell'ambiente;

b) rilasciano pareri obbligatori e non vincolanti getivda disposizioni di specie e rilasciano anche
pareri non vincolanti richiesti in via facoltatidal Comune;

d) assicurano l'assistenza tecnica e la consulezessaria al Sindaco in materia di igiene, sasétdifa
veterinaria, ambiente secondo i programmi di lavamacordati.

e) trasmettono atti e proposte d'iniziativa automporohe comportano comunque l'emanazione di
provvedimenti da parte del Sindaco, quale Aut@aaitaria Locale.

Per quanto riguarda l'igiene dellambiente, i rappfunzionali tra ARPA e AUSL sono disciplinatii a
sensi dell'art.17 dell’L.R. 44/95, con Protocolliglato dalle stesse Istituzioni; nello stesso Rrolio
sono previsti anche i rapporti funzionali del Comwon le suddette istituzioni.

1.2.4.1: Funzioni del Dipartimento di Sanita Pubbk (DSP)

II Dipartimento di Sanita Pubblica dell’Azienda itihSanitaria locale (AUSL) e costituito dai segiien
Servizi :

» Servizio di lgiene Pubblica (SIP);

e Servizio lgiene degli alimenti e della nutrizior®AN)

» Servizio Prevenzione Sicurezza Ambienti di Lavd8®$AL);

e Servizio Medicina Veterinaria (SMV);

» Unita Operativa Impiantistica Antinfortunistica (W)

Il Dipartimento di Sanita Pubblica (DSP) dell’Argta Unita Sanitaria Locale (AUSL) di Reggio Emilia
e la struttura preposta alle attivita di preveneiaollettiva e di tutela della salute pubblica dsthi di
origine ambientale, alimentare e lavorativa e sdllwaguardia della salute e del benessere deghadini

Al Dipartimento di Sanita Pubblica sono attribuftenzioni, esercitate direttamente e/o a supporto
dell’Autorita Sanitaria Locale secondo le normatigenti, nelle seguenti materie:

= osservazione epidemiologica dei fattori di rischiaegli indicatori di danno relativi alle funzioni
attribuite al Dipartimento di Sanita Pubblica;

= verifica e revisione della qualita delle prestakzierogate in relazione ai bisogni individuati eeall
risorse impiegate;

= predisposizione e gestione di un sistema inforroativi rischi per la salute e sullo stato di satigka
popolazione lavorativa, civile ed animale;

= individuazione, accertamento e controllo dei fatthrnocivita, pericolosita e deterioramento negli
ambienti di lavoro ;

= individuazione, accertamento e controllo dei fatthirrischio negli ambienti di vita e valutazione
dellimpatto sanitario delle modificazioni ambielntanel rispetto delle competenze assegnate
all’A.R.P.A. e in coordinamento con essa;

= formulazione e aggiornamento di mappe di rischio;
= individuazione e indicazione delle misure idondelahinazione o riduzione dei fattori di rischio;

= programmazione, coordinamento ed organizzazion@idiative di prevenzione relativamente ai
rischi individuati negli ambienti di vita e di lanme sui conseguenti problemi di salute;
= educazione alla salute;
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= igiene dell’abitato e verifica della compatibilidei piani urbanistici, dei progetti di insediamenti
industriali e di attivita produttive per quantoadimpetenza;

= vigilanza e controllo delle acque di balneazione;
= controllo su produzione, commercio e impiego diassici e delle altre sostanze pericolose;
= controllo sulla radioprotezione e la radiottivital@ientale per quanto di competenza;

= controllo sull'idoneita dei locali e delle attrerase per il commercio e il deposito di sostanze
radioattive e degli apparecchi generatori di radi@izonizzanti;

= controllo dell'igiene e della sicurezza delle gt ad uso collettivo;
= vigilanza delle arti e professioni sanitarie e @mésibili;

= prevenzione delle malattie infettive e diffusivengmese le zoonosi e prevenzione degli eventi
morbosi;

= medicina legale;
= polizia mortuaria;

= attivita sanitarie di medicina del lavoro;

= tutela igienica degli alimenti , bevande e acoofpili

= igiene della nutrizione;

= controllo sulla produzione, trasformazione e conuiadizzazione degli alimenti;
= zooprofilassi e igiene urbana veterinaria;

= controllo sull’igiene degli allevamenti e delle grzioni zootecniche;

= vigilanza e ispezione sugli impianti a rischio dcidente rilevante, nel rispetto delle competenze
assegnate all’A.R.P.A. e in coordinamento con essa;

= verifiche di sicurezza di impianti industriali ei;
= concorso nella progettazione e nella gestione degliventi di protezione civile.

1.2.4.2 Funzioni dell’ ARPA

L'ARPA é l'ente strumentale della Regione EmilidRemagna preposto all'esercizio delle funzioni
tecniche per la prevenzione collettiva e per i mlitambientali, nonché all'erogazione di prestaki
analitiche di rilievo sia ambientale sia sanitario. L'ARPA svolge le attivita e i compiti di call'art.1
della Legge 21 gennaio 1994 n.61 e all'art.5 detlgge Regionale 19 aprile 1995 n.44 , assicurando
attivita di consulenza e supporto tecnico-sciartife analitico sulla base di apposite convenziahi e
accordi di programma.

L'assetto organizzativo di ARPA, i compiti, le dinséoni e le forme di direzione e coordinamentoedell
sue strutture, compreso l'esercizio integrato edinato delle funzioni in comune con il Dipartimerdi
Sanita Pubblica dell' AUSL, sono definiti nel regolento di ARPA di cui all'art.15, comma 8, dell&L.
19 aprile 1995 n.44 e ss mm ed ii.

1.2.5 Supporti propri e ausiliari dell'Autorita Sataria Locale

Di fronte a situazioni di emergenza e di urgenza abbiano saturato la capacita operativa dei satviz
AUSL e di ARPA, il Sindaco puo avvalersi, anche nrateria di sanita e controllo e prevenzione
ambientale, dei propri uffici tecnici e di polizippnendoli alle dipendenze funzionali del Servidio
AUSL e di ARPA competente per materia.

1.2.6 Regolamenti interni

Ai fini di quanto sopra regolamentato, ci si deverire anche ai Regolamenti interni di ciascuno de
servizi territoriali.
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1.2.7 Esercizio della vigilanza igienica e ambielata

L'attivita di vigilanza igienica sugli ambienti @azi di vita e di lavoro, alimenti, acque potabdliti e
professioni sanitarie € svolta dai Servizi compgtpar disciplina ai cui operatori, nell’ambito el
materie di competenza, spetta la qualifica di diifi di Polizia Giudiziaria secondo le rispettive
normative specifiche .

Per le materie attinenti alla tutela dell'ambiectane dal precedente punto 1.2.4.2, i compiti dilanza
sono svolti dall'organo territoriale della sezigmevinciale ARPA.

1.3 ATTIVITA' INFORMATIVA.

1.3.1 Raccolta dati

Spetta ai Servizi di AUSL e di ARPA raccogliereidptomuovere ed espletare indagini epidemiologiche
e di valutazione dello stato dellambiente e dealflato sanitario della popolazione nelle materie di
competenza, anche ai fini della determinazioneedakppe territoriali di rischio, secondo i progranin
lavoro di volta in volta concordati.

In particolare il Dipartimento di Sanita Pubblicave tenere costantemente aggiornati i dati relagaiip
stato di salute della popolazione e quelli derivdatnotifiche obbligatorie per legge, in particelguelle
di sua competenza:

- notifiche di malattie infettive (di cui al punl1.3);

- denuncia di cause di morte;

- denuncia di intossicazione da antiparassitari.

1.3.2 Denuncia cause di morte

I medici, a norma dell'art. 103, del testo unicdledé=ggi sanitarie, approvato con R.D. n. 1265 del
27/7/34, debbono per ogni caso di morte di perslanaro assistita denunciare al Sindaco la maleltié
a loro giudizio, ne sarebbe stata la causa.

Nel caso di decesso senza assistenza medica ladi@mniella presunta causa di morte e fatta dal coedi
necroscopo nominato dallAUSL competente. Nell'aspe la funzione di medico necroscopo € svolta
dal Direttore Sanitario o da un medico da lui dateg

La denuncia della causa di morte deve essereditta 24 ore dall'accertamento del decesso su @&ppos
scheda ISTAT di morte.

Gli Uffici di Stato Civile trasmettono entro trenggorni al Servizio di Igiene Pubblica copia dedlehede
ISTAT relative alle cause di morte di tutte le penrs decedute nel Comune ed un elenco nominative del
persone residenti decedute in altri Comuni.

Il Servizio di Igiene Pubblica ha il compito di $raettere copia delle schede di morte al Servizio
competente del’lAUSL di residenza nel caso in ¢uildceduto fosse residente nel territorio di altra
AUSL.

Presso il Dipartimento di Sanita Pubblica dellAUBLReggio Emilia & istituito e tenuto costantensent
aggiornato il registro comunale dei deceduti comtés I'elenco dei deceduti nell'anno e le relatagise
di morte.
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1.3.3 Denuncia intossicazione da antiparassitari

I medici (medici operanti nei Servizi ospedaliavngarticolare riferimento ai Pronto Soccorsi, Medi
Medicina Generale e Continuita assistenziale, Bedialibera scelta e Medici Competenti) che rieo
casi sospetti 0 accertati di intossicazioni ac@eubdotti fitosanitari sono tenuti a segnalareaso al
Dipartimento di Sanita Pubblica nel piu breve terppssibili ( via fax o posta elettronica) utilizzmil
modulo appositamente predisposto .

1.3.4 Rapporti con l'utenza

E' riconosciuto e garantito il diritto di ogni pato cittadino, singolarmente o in forma associdta,
accedere agli Uffici e Servizi competenti per imfiazioni, richieste di intervento, segnalazioni iatemia
di Igiene e Sanita Pubblica, honché per prendeieng degli atti prodotti dai Servizi il cui proéernto
sia ad essi in carico, secondo quanto disposta ke 7/8/1990 n.241.

Sono fatte salve le limitazioni derivanti dal ritpedel segreto professionale e dal dovere dividerza
connesso alle singole prestazioni sanitarie.
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2.1 DISPOSIZIONI GENERALI

2.1.1 Competenze del Comune

In materia di profilassi delle malattie infettivedéfusive il Sindaco, su richiesta dei ServizilohdUSL,
dispone accertamenti e trattamenti sanitari obtdiganonché assume i provvedimenti necessari grer f
fronte ad urgenti necessita a tutela della salubbdlica.

2.1.2 Competenze dell'Azienda Unita Sanitaria Loeal

Spetta all’'Unita Sanitaria Locale provvedere allafitassi delle malattie infettive e diffusive atterso
l'adozione delle misure idonee a prevenirne l'igsora. In questo ambito I'AUSL provvede:

1) araccogliere le notifiche di malattie infettive

2) ad attuare i provvedimenti di profilassi genamécspecifica.

3) attivare ai diversi livelli di competenza il &ma Informativo sulle malattie infettive ai sedel D.M.
15/12/90 ed eventuali integrazioni o modificazioni.

Tale funzione viene coordinata dal Servizio d’lgieRubblica cui competono in modo specifico le
funzioni di cui al punto 1 e 3 del presente articol

Il Servizio di Igiene Pubblica provvedera direttanteead adottare i provvedimenti di profilassi [sév
dalla Circolare Ministeriale n. 4 del 13 marzo 1998eventuali successive modifiche e/o integrazioni
Nel caso che, per gravita ed urgenza, si rendacessari provvedimenti che coinvolgano intere comduni
con necessita di adozione di misure sanitarie ttiole(es. chiusura di collettivita infantili o atture
recettive e sportive, disinfezioni straordinarie.gdl Sindaco ne sara informato e provvederaradttere

gli atti necessari o a delegare il Servizio dieig Pubblica ad adottarli autonomamente

2.1.3 Obbligo della notifica. Raccolta e trasmissédei dati

| sanitari che per ragione della loro professica@a venuti a conoscenza di un caso di malattigttivh
e parassitaria 0 sospetto di esserlo, debbono faifexita notifica, ai sensi dell’art. 254 delUT delle
leggi sanitarie, al Servizio di Igiene Pubblical'd&)SL, con le modalita previste dal D.M. 15/12/@0
successive modifiche e/o integrazioni.

La notifica telefonica urgente viene ricevuta nelte d’ufficio, ma non dispensa dalla notifica Heri
Nella notifica dovra essere indicato:

1) il nome, cognome, l'eta, I'abitazione e la prieaza dell’ammalato e possibilmente anche il giam
cui comincio la malattia

2) la diagnosi della malattia

3) tutte le osservazioni che il sanitario considériare per la tutela della salute pubblica
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4) le misure adottate dal medico per prevenirdffagione della malattia
5) la firma chiara e leggibile del sanitario @nhlbro dello stesso.

L'obbligo della notifica compete anche ai direttati strutture educative e scolastiche, strutture
sociosanitarie e socioassistenziali, collettivith genere, ai proprietari e conduttori di allevament
produttori di latte e non, per i casi di malatindeitive e parassitarie che si evidenzino nellpatisve
collettivita.

Il Servizio Veterinario dellAUSL segnala al Sendzdi Igiene Pubblica i casi di malattie infettiee
parassitarie trasmissibili alluomo che si veriiighnegli animali indicando anche le misure adettar
impedire il contagio umano.

Il Servizio di Igiene Pubblica parimenti segnalb Servizio Veterinario i casi di zoonosi per
I'effettuazione delle necessarie indagini e peddzione dei provvedimenti specifici di spettanza ad
impedirne la diffusione in ambito animale.

E' fatto obbligo inoltre ai sanitari di comunicarel piu breve tempo, al Servizio di Igiene Puldlic
qualunque manifestazione di malattia infettiva moggetta a notifica che, per la sua natura e per il
numero dei casi constatati, possa costituire plerigiodiffusione epidemica.

2.2 PROVVEDIMENTI E MISURE DI PREVENZIONE

2.2.1 Indagine epidemiologica - Accertamenti e nmisu

Ricevuta notizia di un caso di malattia infettivgparassitaria o sospetta di esserlo, il Servizitgidine
Pubblica, nei casi in cui cio sia necessario dd,ygrovvede alla inchiesta epidemiologica

Accertate le fonti di infezione, le modalita di gnaissione, nonché la presenza di portatori sani e d
contatti, il Servizio di Igiene Pubblica e il Setia di Pediatria di Comunita, per quanto di compete
dispongono per tutte le misure di profilassi ritenumecessarie: isolamento e controllo del malato,
eventuali proposizioni di contumacia e interventi sontatti, eventuali controlli chimico-cliniciad
inviare ai Laboratori di competenza, profilassi mi@antibiotica, vaccinazione, disinfezione,
sorveglianza epidemiologica e quant'altro si remelzessario ad impedire la diffusione della malattia

2.2.2 Riammissione in comunita

E’ riservata ai Servizi del’AUSL la riammission#eacollettivita educative e scolastiche di un mmo
di un adulto che abbia sofferto per le seguentaitialinfettive o parassitarie:

= salmonellosi,
= scabbia,
= tubercolosi

= ogni altra malattia infettiva per cui i Servizi B&USL competenti abbiano emanato un
provvedimento contumaciale e/o di allontanamento

In tutti gli altri casi, fatte salve le misure camtaciali applicabili, la riammissione alle collgita
educative e scolastiche di un soggetto rimastonssgger malattia per oltre 5 giorni e certifica@ d
medico curante, che attesta I'assenza di sintderibili a malattie infettive e I'idoneita alla fgeienza ai
sensi dell'art. 42 del DPR n. 1518/1967.
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2.2.3 Vaccinazioni

Il Servizio di lgiene Pubblica e il Servizio Pediatdi Comunita dellAUSL, secondo le rispettive
competenze, provvedono ad attuare gli interventiindinunizzazione attiva o passiva a carattere
facoltativo od obbligatorio su disposizione del Mtero della Salute e della Regione Emilia Romagna.

Possono essere esentati temporaneamente dalleazocdi obbligatorie coloro che, a giudizio del
medico vaccinatore del’AUSL, siano in condizioigiéhe tali da non potervi essere assoggettatiasenz
danno.

Presso tutti i servizi, gli ambulatori privati, gtudi medici di assistenza primaria, ove si eseguo
vaccinazioni, & tenuta nota, in appositi schedaggistri, delle vaccinazioni eseguite, registiatenodo
da rendere segnalabile ogni inconveniente vaccimaerso.

Tutti i medici che, nelllambito della loro attivit&ffettuano vaccinazioni sono tenuti a comunidare
relativi dati al Servizio di lgiene Pubblica o @r8izio Pediatria di Comunita, secondo la competgrer
eta. La comunicazione delle vaccinazioni praticktera indicare: nome, cognome, sesso, data ditaasci
domicilio, tipo di vaccino adoperato, nome delltadproduttrice, numero della serie di fabbricaeion
data di scadenza e del controllo di Stato, datelirsono state eseguite le vaccinazioni .

2.2.4 Trattamento sanitario obbligatorio

In caso di malattia infettiva contagiosa, sospettaccertata, quando il soggetto interessato rifiuta
'accertamento e/o il trattamento e/o le misuretaoraciali, determinando una situazione di riscleolp
salute della collettivita, il Servizio di lgiene IBhlica propone al Sindaco l'accertamento sanitario
obbligatorio o il trattamento sanitario obbligatoper 'adozione di specifico atto ai sensi detl'&@3
della Legge n. 833/78.

TToLo I

AMBIENTI CONFINATI AD USO CIVILE, INDUSTRIALE, COLL  ETTIVO E SPECIALE:
REQUISITI EDILIZI E NORME DI ESERCIZIO

3.1 NORME GENERALI PER LE COSTRUZIONI

3.1.1 Rapporto con il Regolamento Urbanistico edilzib comunale (RUE)

Le norme del presente Regolamento costituisconie jpaiegrante dei requisiti delle opere edilizig, it
quali i requisiti igienici di carattere edilizioptenuti nel Regolamento Urbanistico ed Edilizioncmale
(RUE) o, in via transitoria se tale strumento darpficazione territoriale non é stato adottato, nel
Regolamento Edilizio Comunale (REC).

3.1.2 Pareri sui progetti di insediamenti carattezati da significativi impatti sul’ambiente e sall
salute.

Le strutture competenti di AUSL e di ARPA effettearsecondo procedure interne concordate,
'esame preventivo dei progetti di nuova costrugientrasformazione di insediamenti produttivi e di
servizio caratterizzati da significativi impatti lkambiente e sulla salute, al fine di accertarae |
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compatibilita e conseguire un elevato livello dotezione dei lavoratori, della popolazione e del
territorio.

Le competenti strutture AUSL e ARPA esprimono urepaentro i termini stabiliti dal RUE, ovvero
dalla Legge regionale del 25 novembre 2002, ne8ante “Disciplina generale dell’edilizia”, ovvero
dalle norme in materia di Sportello unico per lavah produttive (DPR 447/98, DPR 440/00) ed
eventuali successive modificazioni ed integrazioni.

Gli insediamenti destinati ad attivita produttivedie servizio caratterizzati da significativi impatt
sull'ambiente e sulla salute sono individuati ctta della Giunta regionale. In via transitoria, ttona

a trovare applicazione la classificazione contemefta. Deliberazione della Giunta regionale del 21
febbraio 1995, n 477.

3.1.3 Pareri sugli strumenti della pianificazionertritoriale ed urbanistica.

Le strutture competenti del’AUSL e dellARPA effeano I'esame, secondo procedure interne
concordate, sotto il profilo igienico-sanitario athbientale dei piani operativi comunali, dei piani
urbanistici attuativi e dei regolamenti urbanisédi edilizi.

Il parere e richiesto e rilasciato prima della loeta di approvazione degli strumenti urbanistici.

3.1.4 Inizio dell'attivita per gli insediamenti pauttivi

Il titolare delle attivita rientranti nell'elencoetle industrie insalubri di 1° e 2° classe (DM
05/09/1994), e tenuto a dare comunicazione al 8mdell'avvio della lavorazione prima dell’inizio
della stessa, sia che essa abbia a svolgersi insadiamento nuovo, sia in un insediamento gia
dichiarato usabile.

Alla stessa data I'impresa deve essere gia in gasgei requisiti previsti da autorizzazioni, lizen
nulla-osta od altri atti di assenso richiesti intene di sanita, ambiente e sicurezza.

Il Sindaco provvedera ad acquisire i pareri del/&ar di Igiene Pubblica del’AUSL.

Resta fermo quanto previsto dall’art. 48 del DPR3/36 sull'obbligo del titolare dell'attivita di
comunicare preventivamente al Servizio di Prevenei@ Sicurezza negli Ambienti di Lavoro
(SPSAL) la costruzione e le trasformazioni, ancdreza opere edilizie, di edifici o locali per adiioar
lavorazioni cui debbano presumibilmente esserettigie di tre lavoratori.

3.1.5 Alloggio antigienico — Dichiarazione di infiftabilita

Su richiesta del Servizio di Igiene Pubblica, ih@ico puo dichiarare antigienico e/o inaffittahiile
alloggio per i seguenti motivi:

= degrado relativo a tetti, muri perimetrali, pavirngpareti, soffitti, servizi igienici;
= umidita non eliminabile con ordinaria manutenzione;

= carenze rimediabili di aereazione, coibenza termitsaldamento, smaltimento delle acque
reflue.

Un alloggio dichiarato inaffittabile, non potra ess rioccupato se non dopo che il Servizio di lgien
Pubblica abbia accertato I'eliminazione delle calisatigienicita che l'avevano reso inaffittabile.

3.1.6 Dichiarazione di alloggio inabitabile

Il Sindaco, su proposta del Servizio di Igiene Highb puo dichiarare inabitabile un alloggio o teadi
€SS0 per ragioni igienico-sanitarie quando si iileve seguenti condizioni:
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= condizioni di degrado tali da pregiudicare la sallegli occupanti
= alloggio improprio (soffitta, seminterrato, box egc

= requisito di superficie ed altezza ritenuti insalub

= mancanza di aereoilluminazione

= mancata disponibilita di servizi igienici

= mancanza di approvvigionamento di acqua potabile

= impossibilita di riscaldare gli ambienti .

Un alloggio dichiarato inabitabile deve essere dggnaito con ordinanza del Sindaco e non potra essere
rioccupato se non dopo l'adeguamento ai requishiasti, nel rispetto delle procedure amministeti
previste.

3.1.7 Misure igieniche nei cantieri edili

In tutti i cantieri dove si eseguono lavori di ¢ogione, manutenzione, riparazione o demolizione di
opere edilizie, elettriche, stradali, idrauliché,sterro, ecc. devono essere adottate tutte lessacie
precauzioni per garantire l'igiene e l'incolumi& ldvoratori e dei cittadini.

Per tutta la durata dei lavori il cantiere deveeessecintato con reti o pannelli metallici, in gilaa o
legno e prowvisto di segnalazioni di ingombro epéricolo visibili anche nelle ore notturne ed in
condizioni di scarsa visibilita.

Per lavori su fabbricati o parti di fabbricati ppasenti le aree pubbliche o private non di pemize del
cantiere, devono essere allestite le opere pramnadi necessarie ad impedire la caduta di mategiali
rischi per le persone terze.

Nell’esecuzione di lavori che determinano svilugh@olveri si devono adottare le procedure ed iznez
di lavoro appropriati a ridurne la formazione epltezioni adatte ad impedirne la dispersione ed
inconvenienti a terzi.

Durante la stagione asciutta I'area di cantiereed®=ssere bagnata almeno due volte al giorno eadzime
di trasporto dei materiali polverulenti devono esgwotetti da teli.

Nella scelta di macchine e attrezzature da impeegat cantiere devono essere privilegiate quelie ch
producono il pitu basso livello di rumore e, quakdpsia possibile, esse devono essere collocateria
isolate o protette da muri o altre barriere. Doasaere comunque rispettato quanto previsto nefot@api
6.2 del presente Regolamento.

Ai lavoratori addetti al cantiere deve essere datdisponibilita di servizi igienici ed acqua patab
Inoltre, nei cantieri a lunga durata devono esseséallati box provvisori dotati di servizi igiemjc
lavandini, docce e spogliatoio. Tali installazigiovvisorie dovranno essere ben aerate, illumireate
riscaldate nella stagione fredda ed avere un ¢orsegrico dei reflui.

3.1.8 Demolizione di opere edili, impianti e altrianufatti.

Prima di dare inizio a lavori di demolizione devoessere rimossi i materiali contenenti amianto. Per
guesto, ogni volta che si intendono eseguire dexooii di edifici, strutture, apparecchi e impiargiali

ad esempio centrali termiche, canne fumarie, ceaffitti o coibentazioni, ecc., deve essere veaificse

vi & presenza di amianto in forma compatta o figabi

Preliminarmente alla demolizione o rimozione defiianto, ovvero dei materiali contenenti amianto,
l'impresa esecutrice dei lavori deve presentar8eavizio di Prevenzione e Sicurezza negli Ambiéti
Lavoro (SPSAL) dellAUSL un piano di lavoro contere le informazioni previste dall’art. 34 del DLgs
277/91. Se detto Servizio non rilascia prescrizémro novanta giorni dall'invio del piano di lawp puo
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essere dato inizio ai lavori, ferma restando péngifesa la responsabilita dell'osservanza delle
disposizioni di legge.

Nella demolizione, raccolta e smaltimento di anvamtvvero di materiali contenenti amianto, devono
essere osservate le misure previste nel pianovdrdae le prescrizioni eventualmente impartite dal
SPSAL.

Nella demolizioni di opere edili o altri manufatibn contenenti amianto devono essere adottateslereni
necessarie ad evitare la formazione e dispersielte gblveri nelle zone circostanti, quali:

= la bagnatura delle parti da demolire;

= Ja discesa dei materiali a mezzo di apposite tromieeipienti;

= la bagnatura frequente dell'area di cantiere retdigione secca;
= |a copertura con teloni dei mezzi di trasportordateriali.

| pozzi neri, i pozzetti, le fosse settiche, glasgditoi, le fognature e le canalizzazioni sotteeedevono
essere vuotati e bonificati prima della loro deaiohe.

Nei cortili ed in genere in tutti gli spazi di ragie privata e vietato il deposito di terreno e make di
rifiuto provenienti dalla demolizione. | rifiuti diisulta dalle operazioni di demolizione devonoeess
smaltiti secondo le prescrizioni della normativegerite, escludendo la combustione in loco o
l'interramento diretto.

Al termine dei lavori, il proprietario o I'impresezsecutrice dei lavori deve provvedere allo sgomberal
trasporto dei materiali di demolizione negli aptiokioghi di scarico. Quando detti materiali fosser
impregnati di elementi sudici che li rendesseroemdbranti, devono essere sgombrati immediatamente.

3.1.9 Condizioni del terreno edificabile

Non si possono costruire nuovi edifici su terrehe csiano serviti come deposito di immondizie, di
liguame o di altro materiale che abbia comunqueutpoinquinare il suolo, se non dopo avere
completamente risanato il sottosuolo corrispondente

Gli oneri del risanamento sono a carico del pragrie del terreno.

Se il terreno sul quale si intende costruire urfi@dié umido od esposto all'invasione delle acque
sotterranee o superficiali, si deve convenienteengambcedere a isolamento tramite realizzazione di
idonee intercapedini ventilate, o vespai, o rivastiti impermeabili ove necessario o sufficientnaiggi.

Questi ultimi saranno realizzati nel rispetto daqto stabilito dalle norme tecniche riguardantni#agini

sui terreni e sulle rocce, la stabilita dei pemdifurali e delle scarpate, i criteri generali @idescrizioni
per la progettazione, l'esecuzione e il collaudedepere di sostegno dei pendii e delle opere di
fondazione di cui al D.M. 21/01/1981 come modificdal D.M. 11/03/1988, senza dar luogo a prelievo
d'acque dal sottosuolo.

L'emungimento delle acque di drenaggio, ove indispbile , deve essere ridotto al minimo conseraito.
tal fine I'impresa esecutrice dei lavori deve attua misure preventive indicate nella relazionelogica
e/o geotecnica redatta allo scopo dal geologolondggnere minerario.

Le acque di drenaggio, in tal caso, andranno cdiategin acque superficiali 0 nei condotti fognari
previsti per le acque bianche.

E' fatto obbligo di adottare i provvedimenti atti enpedire che l'umidita salga dalle fondazionirairi
sovrastanti.

Un terreno per essere edificabile deve esserg¢oddé& sistemi di allontanamento delle acque luede
meteoriche, nonché di difesa dalle eventuali irordgli acque superficiali o di sottosuolo.

E' vietato per le colmate l'uso di materiali incauriti.
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3.2 PRESCRIZIONI IGIENICHE D'ORDINE GENERALE PER LE COSTRUZIONI

3.2.1 lgiene e manutenzione degli edifici e dellea esterne private

Il proprietario e I'utilizzatore devono mantenegecbstruzioni e gli spazi esterni di pertinenzar{pmeso
il verde privato) in condizioni di pulizia e costamente sgombri da ogni rifiuto e da qualsiasi dgpo
che possa cagionare umidita, cattive esalazioolif@razione di insetti e roditori.

L'incuria nella gestione delle aree verdi in prasish di abitazioni , favorisce il costituirsi di urabitat
ideale per I'insediamento e la proliferazione di uafestanti quali insetti, roditori ed altro.

Pertanto nelle zone residenziali I'erba dei pragiadini va tenuta tagliata , andranno rimosstii Idi
foglie secche, le cataste di legna come pure tgotditi e curati i cespugli, le siepi e gli alberi

Nelle aree verdi , anche agricole, confinanti amalbitazioni devono essere effettuati periodiariventi
di sfalcio della vegetazione incolta e allontanatoele! rifiuto verde.

Alla pulizia di detti spazi sono tenuti solidariante i proprietari, gli inquilini e coloro che pgualsiasi
titolo ne abbiano l'uso.

Nel caso I'edificio principale o altre parti access siano costituite di materiali contenenti araes.
coperture, pavimenti, pareti, coibentazioni) il gmetario e/o [I'utilizzatore deve predisporre un
“Programma di Manutenzione e Controllo” dgsindone un Responsabile.
Detto Programma deve prevedere la periodicita dgdlezioni all’edificio da parte di personale texnin
grado di valutarne lo stato di conservazione .

Qualora la tipologia di materiale sia amiantolilie il proprietario e/o I'utilizzatore deve prowlere a
far ispezionare I'edificio almeno una volta all'anda personale tecnico in grado di valutarne ltosda
conservazione e redigere un rapporto dettagliatoedanettere alla AUSL.

Gli edifici devono essere progettati ed eseguitniodo che la manutenzione, la verifica o la ripeanae
dell’'opera o delle sue pertinenze, comprese le ompti tecnologiche, possano avvenire in condizioni
di sicurezza per i lavoratori che effettuano talidri e per le persone presenti nell’edificio eoinb ad
esso0. In particolare:

= per I'accesso alla quota di lavoro o di transiteat® essere predisposti percorsi, aperture e mezzi
con caratteristiche tali da permettere il movimedulle persone ed il trasporto di materiali e
attrezzature di lavoro in condizioni di sicurezza;

= per il transito ed i lavori in quota devono essaredisposti elementi permanenti a protezione delle
parti non praticabili e dei lati aperti delle copee e/o elementi che favoriscono la posa in opera
I'utilizzo di dispositivi di sicurezza, in grado dvitare totalmente il rischio di caduta o, neii tagui
Cio non sia possibile, di arrestare in condizidrsidurezza la caduta dall’alto.

Lo studio degli elementi architettonici deve tenier@rimaria considerazione le esigenze della sz,
e se del caso, essere subordinato ad esse.

3.2.2 Ringhiere e parapetti

| parapetti delle finestre, dei balconi e le rilggh delle scale dovranno avere i requisiti risgorida
quanto previsto dalla L. 13/89 e D.M. 236/89 e wogue avere altezza di almeno 1 mt., essere
inattraversabili da una sfera di 10 cm. di diame# essere costruiti in modo da non risultareafdal

Nel caso di davanzali di finestre, la sommatoritialezza del parapetto e dello spessore del dzalen
deve garantire un valore pari ad almeno 1,35 rah (; minimo di 1 mt. di altezza per il parapetto).

Nelle finestre a tutta altezza e nelle pareti tetta parte compresa tra il pavimento ed 1 mt cisgere
fissa ed essere realizzata con materiali di sicgareppure separata in modo che le persone nonrmssa
entrarvi in contatto, né rimanere ferite in casmtiura.
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3.2.3 Canali di gronda e pluviali

Tutte le coperture devono essere munite, tantaviesiolo pubblico quanto verso i cortili e alspazi

scoperti, di canali di gronda e pluviali di dimeotsie caratteristiche tali da convogliare correttata le

acque meteoriche verso i punti di scarico. Pert@ettazione e I'esecuzione dei sistemi di raecelt
smaltimento delle acque meteoriche deve farsiimifento alle specifiche Norme UNI.

| condotti di scarico delle acque dei tetti devassere indipendenti e in numero sufficiente, caméiro
interno non inferiore a cm. 8, e facilmente isppatuili.

Tali condotte non devono avere né aperture nérugieni di sorta nel loro percorso e devono essere
abboccati in alto alle docce orizzontali delle dbeespiovenze dei tetti.

Le giunte dei tubi devono essere a perfetta tenuta.
Nei pluviali delle grondaie € consentita I'immiss@della sola acqua piovana.

| canali di gronda devono essere dotati di pozzsiftmato di ispezione al piede ed immettersi irnpoo
idrico superficiale, o nella rete fognaria pubblica

3.2.4 Approvvigionamento di acqua potabile
Ogni costruzione adibita ad abitazione o ad a#tipiincipale deve essere provvista di acqua petabil

La conduttura di allacciamento all'acquedotto dessere dotata di valvola di non ritorno e rispoader
tutti i requisiti fissati nel titolo quarto del mente regolamento

Nella progettazione e nella costruzione dell’ inmpeaiidrico e di condizionamento a servizio di tutto
I'edificio, nonché nell'organizzazione della gesioe nelle manutenzioni, si dovranno tenere corgini i
possibile delle misure di prevenzione e controbtiadLegionella Pneumophila.Dovranno essere seguite
nella realizzazione degli impianti, le Linee Guidlnisteriali circa la prevenzione ed il controll@lth
legionellosi, in particolare adottando le seguatignzioni nella progettazione:

e evitare la installazione di tubazioni con trattiénali ciechi e senza circolazione dell’acqua
e evitare la formazione di ristagni d’acqua
e tenere ben separate le tubature dell’acqua caldgael&e dell'acqua fredda

e tenere conto delle successive esigenze di manotenzitilizzare materiali sufficientemente solidi
per i condotti flessibili tali da permetterne lalipia meccanica, utilizzare terminali (bocchette,
anemostati) smontabili ed altri accorgimenti wllo scopo.

3.2.5 Condutture di scarico di w.c., cucine e laviat

Le condutture di scarico dei W.C, devono esserdruitess con materiali impermeabili, di diametro
adeguato al numero dei W.C. serviti. | pezzi o sagindelle canne di caduta devono essere
ermeticamente connessi tra loro in modo da evitdifrazioni ed esalazioni.

Le condutture di scarico saranno dotate di doppisalkizzazione, verticali, prolungate sopra il tetto
dotate di idonea copertura atta ad impedire iafiibne di acque e sifonate al piede. Esse devaerees
disposte in modo tale da non arrecare alcun dammolestie al vicinato.

Non potranno mai attraversare allo scoperto |laghifati o adibiti a magazzini di generi alimentara
luoghi di vita o lavoro di qualsiasi tipo.

Gli scarichi derivanti dai W.C. prima dellimmissie in pubblica fognatura dovranno essere convagliat
in apposito pozzetto sifonato.
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Tutti i lavandini, i bagni, ecc., devono esseragyslarmente forniti di sifone a perfetta chiusureaidica,
facilmente accessibili per le operazioni di manmaigme.

Gli scarichi delle cucine dovranno essere dotagipgliosito pozzetto di separazione grassi

3.2.6 Obbligo dell'allacciamento alla fognatura camale

Nei nuclei abitati dotati di rete fognaria le acale¥ono essere convogliate nella pubblica fognaheh
rispetto di quanto previsto dal Regolamento detiEBestore per la gestione delle pubbliche fogeatur

In ogni caso la rete di raccolta delle acque métherdovra essere separata da quella delle actde ki
nelle zone in cui € possibile, lo scarico dovraeaire in corpo idrico superficiale, o nella retebplica
prevista a tale fine.

L'Impresa esecutrice dei lavori effettua I'allaguiento alla pubblica fognatura secondo i regolamenti
tecnici previsti dal Regolamento dellEnte Gestaeprevia autorizzazione dell’Amministrazione
comunale.

Il Direttore dei lavori certifica che I'allacciamene stato effettuato a regola d’arte; copia delifaato
deve essere consegnato al proprietario.

Nelle zone non servite dalla pubblica fognaturattia quanto definito dagli articoli di cui ai pgrafi
5.2.1 e seguenti del presente Regolamento.

3.2.7 Combustibili utilizzabili nelle centrali terrohe

I combustibili  utilizzabili negli impianti termicidevono essere quelli a minor impatto ambientale
possibile. Compatibilmente con la possibilita daetiamento saranno pertanto da preferire I'utiliz
gas metano o allacciamento a rete di teleriscaldaome

3.2.8 Umidita interna

Sulle superfici interne delle pareti, sui soffitisui pavimenti non si devono riscontrare condeosap
tracce di umidita.

Qualora si verificassero inconvenienti di questmege sara cura del proprietario o del locatario
provvedere alla eliminazione delle cause ed aistipo delle condizioni iniziali.

L'umidita’ da infiltrazione causata da guasti, toé o altri inconvenienti deve venire risolta aecdel
proprietario o del locatario del bene che provdaéiltrazione stessa.

Terrazze, giardini pensili e coperture piane, devessere adeguatamente impermeabilizzate e rdalizza
in modo da consentire un rapido deflusso delle aqujavane, al fine di evitare qualsiasi ristagno di
acqua e le conseguenti infiltrazioni

3.2.9 Misure contro la intrusione e diffusione dasetti, animali nocivi e dei volatili negli edifici

In tutti gli edifici esistenti e di nuova costrum® vanno adottati specifici accorgimenti tecnicden
evitare la penetrazione dei ratti, dei piccioni admali in genere.

Vanno resi impenetrabili a ratti e volatili, conglie o reti, i sottotetti, le aperture compredratoni in
cotto, sia per i tetti a coppi sia per quelli ilgdke marsigliesi o altre coperture che possanareffr
ricettacolo.

Nelle cantine sono parimenti da proteggere, sentacolare I'aerazione dei locali, le buffe, le tecdi
lupo e tutte le aperture in genere.
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Nel caso di solai o vespai con intercapedini vatsili fori di aerazione devono essere sbarratirebra
maglie fitte.

Le canne di aspirazione oppure i condotti di agos@zdevono essere dotati di reti a maglie fitta al
sommita o in posizioni facilmente accessibili paecessari controlli

| cavi elettrici, telefonici, per TV, per illuminame pubblica devono essere posti, di norma, in
canalizzazioni stagne secondo norme techiche
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3.3 REQUISITI IGIENICI DELLE ABITAZIONI

3.3.1 Campo di applicazione

Le norme seguenti si applicano per tutte le nu@atrazioni e, per gli interventi sull'esistente per gli
ampliamenti che le variazioni di destinazione d'uso

3.3.2 Caratteristiche dei locali

| requisiti dei locali, per quanto riguarda altezdiamensione planimetrica, illuminazione e aeragjon
vengono definiti dalle norme tecniche &&C o RUE

Vengono comunque qui stabilite ulteriori specifigher quanto riguarda i requisiti igienico costmitti
delle abitazioni:

llluminazione ed aerazione

Con riferimento alla destinazione residenziale ecsgatamente per gli spazi di fruizione per atiiv
principali (soggiorno, studio, pranzo, letto, cugincon esclusione degli spazi destinati a bagno,
ripostiglio, corridoio, disimpegno e altri spazi dgervizio) deve essere garantita la superficie -aero
illuminante minima prevista dal D.M. 5/7/1975 &tpari ad un fattore di luce diurng)del 2%”

Nelle nuove costruzioni o ristrutturazioni edilizien cambio di destinazione d’'uso, il requisitnggnde
convenzionalmente soddisfatto se sono rispettatedaenti condizioni:

* rapporto aero-illuminante RI> 178.

= profondita dello spazio (ambiente), misurata pedpEiiarmente al piano della parete finestrata,
minore od uguale a 2,5 volte l'altezza dal pavimetpunto piu alto della superficie trasparente
dell'infisso

= per vani che si affacciano sotto porticati, il Rl galcolato con riferimento alla superficie del
pavimento delllambiente interessato, aumentata delbta di superficie del porticato prospiciente
I'ambiente stesso (purché la profonditd stessapdeicato risulti contenuta, cosi da non
pregiudicare I'entitd minima delf’ medio da garantire)

= per vani con superficie illuminante interessatabd#coni o aggetti sovrastanti di profondita
superiore 1,00 mt., la dimensione della superfitieninante dovra essere aumentata di 0,65 m
ogni 5 cm di ulteriore aggetto oltre 1,00 mt.

= distanza minima da ciascuna finestra al muro oppdste essere 6 mt.

= quando l'unica apertura esterna del vano € la @osatri di ingresso, quest’ultima dovra essere
dotata di apertura a vasistas.

Il rapporto aero-illuminante dovra essere contagg@nsiderando la superficie finestrata al loréd d
telai ed al netto di elementi strutturali o attstacoli che ostruiscono o riducono l'effettiva edjzie
illuminante.

+

@ Fattore medio di luce diurna): rapporto espresso in per cento tra fra I'lluarirento medio di un locale e
lilluminamento che si ha nelle stesse condiziontednpo e spazio, su una superficie esterna cleituce
dall'intera volta celeste, senza irraggiamentorgotiretto.

@ Rapporto illuminante (R.l.): rapporto espressoraribne tra la superficie illuminante prospiciespazi liberi

esterni al lordo dei telai e la superficie pavinagatdi un locale.

® Rapporto aerante (R.A.): rapporto espresso iridneztra la superficie delle aperture prospicieptzi liberi
esterni e la superficie pavimentata di un locale.
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Qualora le finestre si affaccino esclusivamentecsuili interni devono essere rispettate le seguent
ulteriori condizioni:

» |'area dei cortili, detratta la proiezione orizzalet di ballatoi o altri aggetti, deve risultaread 1/5
della somma delle superfici delle pareti delimitértortile;

e laltezza massima delle pareti che delimitano ittt deve risultare< a 1,5 volte la media delle
distanze fra le pareti opposte;

e la distanza normale minima da ciascuna finestrausb opposto deve essereb mt.

Per gli interventi sul patrimonio edilizio esistenthe mantengono la destinazione residenziale
precedente, qualora non si raggiungano i livelevisti e non sia possibile intervenire per vincoli
oggettivi sul numero e dimensione delle apertudhfi¢é vincolati e/o classificati), il progettistdovra
precisare il rapporto RI raggiunto in fase di pttagone, nonché gli interventi proposti per consey

un eventuale miglioramento della situazione préesis.

Nel caso in cui siano presenti elementi struttuesdierni alle superfici fenestrate, quali gelosie,
vetrocemento non colorato, I'effettiva superfidieminante e ridotta al 50%.

Laddove siano presenti piu di un bagno, almenoperounita abitativa dovra essere dotato di apeertur
fenestrata che misuri almeno 4mdi luce libera, con parte apribile di almend 660 oppure di
dimensioni tali da garantire un Rapporto illumireaed areante di almeno 1/8; gli altri potranneess
ricavati in ambienti non direttamente illuminati adrati dall’esterno purché siano comunque doiati d
impianto meccanico di estrazione che garantiscaricambio di 5 Vol/h in continuo, collegato
all’'accensione della luce e mantenuto per almeminbiti dopo lo spegnimento della stessa.

| locali destinati a cantine potranno avere aerazinaturale indiretta, ma mai essere completamente
chiusi.

| locali destinati a garage dovranno avere un’aer&zdiretta pari a 1/100 della superficie in pgant
Dimensione dei locali

Oltre alle indicazioni generali seguenti, dovramssere rispettati i minimi funzionali previsti gaflorme

vigenti (in particolare dalla L. 9 gennaio 198918.e relativo regolamento) per la fruizione depgha da
parte di persone con ridotta o impedita capacitiori@o sensoriale.

Per ogni abitante deve essere assicurata uparfigie abitabile non inferiore a’m4, per i primi 4
abitanti, e 10 per ciascuno dei successivi.

CUCINE

Ogni appartamento deve essere dotato di un locafgamio adibito ad uso cucina, illuminato ed areato
direttamente dall’'esterno. | prodotti della contimree degli apparecchi di cottura devono essendcatia
all’'esterno attraverso canne di esalazione osfitemi previsti dalle norme UNI-CIG .

Nel caso gli impianti a gas siano alimentati da ret distribuzione le caratteristiche dei condaditi
evacuazione e la ventilazione dei locali devorngers conformi alle indicazioni previste dalle norme
UNI-CIG 7129/92.

BAGNI

Ogni unita abitativa, sia essa appartamento o meatd deve essere fornita di almeno un servizio
igienico completo di WC, lavabo, bidet, doccia saa

Nei locali privi di finestra € vietata l'installamie di apparecchi a fiamma libera

Nel caso di alloggi distribuiti su piani diversi,cénsigliata la dotazione di almeno un bagno pei og
piano.

Le stanze da bagno nelle unita abitative non passmmunicare direttamente con locali soggiorno,
pranzo, cucina o letto se non attraverso un disympe
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E’ consentito I'accesso direttamente dalla camaréetlo quando I'alloggio é dotato di almeno unrizag
con disimpegno.

Tutti i locali dotati di impianto idraulico con siéari, debbono avere pavimenti e pareti impermeasil
facilmente lavabili, almeno fino a 2,00 m.

Le aperture di illuminazione e ventilazione debbooomunicare esclusivamente con l'esterno
dell'edificio.

| vasi di latrina debbono essere forniti di chigsuglraulica permanente e di vaschetta di cacciata d
adeguata portata; e consigliabile I'installazioneassette con possibilita di due livelli di cataia

| vasi di latrina debbono disporre di appareccleotiatore del sifone sfociante in apposita condatt
sino sopra il tetto della casa e indipendentemdaitéubo di caduta della acque nere.

La stanza da bagno deve avere superficie del pawmeon inferiore a M4,50 con lato minimo di
almeno 1,50 mt. .

SOGGIORNO
Ogni alloggio deve essere dotato di una stanzagtjisrno di almeno fl4.
Lo spazio soggiorno (149né da considerare al netto della superficie dalkntuale “zona cottura”.

LETTO
Le stanze da letto debbono avere una superficiemaidi nf 9, se per una persona, e di 14, se per
due persone.

STUDIO
Il locale ad uso studio dovra avere superficie mandi n?9.

MONOLOCALI
L'alloggio monostanza, per una persona, davere una superficie minima, comprensiva del gigrvi
igienico e relativo antibagno, non inferiore & 28, e non inferiore a 7188, se per due persone.

LOCALI SEMINTERRATI

| locali dei piani interrati (cioeé completamentedidotto del piano di campagna) o seminterratigdio
locali per 2/3 interrati e per 1/3 fuori terra) npassono essere adibiti ad abitazione, ma solovizise
facenti parte dell'abitazione. Sia i locali intéirrehe quelli seminterrati devono avere apertufeda
assicurare una costante naturale aerazione.

Altezza dei locali
Tenuto conto che l'altezza dei vani e caratte@stiorrelata alla disponibilita di adeguate cubatliagia,
per gli spazi di cui sopra occorre fare riferimeaigeguenti valori minimi:

2,40 m per gli spazi per attivitd secondaria, glerspazi chiusi di pertinenza, per gli spazi di
circolazione e collegamento interni, per gli spestinati alla cura ed igiene della persona

2,70 m per gli altri spazi per attivita principaaali soggiorno, pranzo, cucina, camere da letto,
giochi bimbi.
Nel caso di spazi con soffitto non orizzontalefasriferimento all’altezza media che non dovra esse
inferiore a mt 2,70 con minimo in gronda di mt 2,881 caso di soffitto ad andamento a piu pendsihze

fa riferimento all'altezza virtuale (hv) data dapporto v/s dove v é il volume utile ed s la supgrfutile
del vano.

| locali ad uso lavanderia e bagno ricavati netadetto dovranno avere altezza media di mt. 2,40 co
minimo in gronda di mt. 1,80.

Nel caso di recupero ai fini abitativi dei sotttitesistenti, stante la L.R. n. 11/98 e qualoraps&visto
dal Regolamento Edilizio Comunale, e consentitaltezza utile media di mt 2,40 per i locali adilaitl
abitazione, e di mt 2,20 per i locali adibiti a\ézr, quali corridoi disimpegni, bagni e ripostigkermi
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restando i limiti precedenti riferiti all’altezzaedia cosi calcolata, non vanno computati gli sphzi
altezza minima inferiore a mt. 1,80; tali spazirppho non essere chiusi con opere murarie o dissdi
soprattutto se interessati da superfici finestraatilanti ed illuminanti, e saranno opportunamente
perimetrati ed evidenziati negli elaborati di pritge

Per gli interventi di recupero del patrimonio exldi esistente che mantengono la destinazione doso,
ammessi valori inferiori delle altezze, qualora reirintervenga sulle strutture orizzontali e/o reia
possibile adeguare le altezze esistenti dei vanivpeoli oggettivi (edifici vincolati e/o classdati).
L'altezza non potra comunque essere inferiore & J2.

| soppalchi nei locali abitabili negli interventibcupero del patrimonio edilizio sono ammessingioa
= |a proiezione orizzontale del soppalco non eccadadta della superficie del locale;

= |altezza minima per le parti con soffitto orizzalet sia > 2,20 mt.; nel caso di soffitto inclinato
l'altezza minima dovra essere > 1.80 mt. e |'altemedia > 2,20 mt.

= |e zone abitabili dei soppalchi siano aperte ealdepsuperiore sia munita di balaustra;

= ai fini del calcolo del Rapporto llluminante e Aeta i livelli di prestazione dei requisiti vanno
calcolati sull'effettiva superficie utilizzabile mplessiva della parte a soppalco;

= |altezza media della parte non soppalcata deverass2,70 mt.

Per gli interventi di nuova costruzione e comunagegli alloggi minimi sono ammessi soppalchi, a
condizione che I'altezza delle singole parti namisferiore a mt. 2,40 per soffitti orizzontali,rcwgalore
minimo non inferiore a 1,80 mt. per soffitti indith e con altezza virtuale (hv = v/s) conteggiata
relativamente all'intera cubatura e superficietalncaso la superficie del soppalco pud essere otat®p

ai fini della superficie minima prevista per glicglgi monostanza dal D.M. 5.7.1975.

Per le autorimesse di solo parcheggio ad uso pritatezza minima deve essere di 2,40 mt.; € arsmes
un altezza minima di 2,00 mt. nei soli casi di iméati sul patrimonio edilizio esistente e per ciga
inferiore a 9 autoveicoli. Si vedano comunque Epdsizioni di prevenzione incendi previste dal D.M
1.2.1986.

3.3.3 Requisiti delle finestre

Oltre a quanto previsto dal Regolamento Edilizidiree¢ del perseguimento dei requisiti di temperat@
isolamento acustico, di regola i serramenti devessere dotati di vetrocamera o di altri accorgiment
tecnici, che consentano il raggiungimento di ugrsliltati.

Tutte le superfici finestrate devono essere agesoten accessibili per la pulizia, anche della parte
esterna.

3.3.4 llluminazione artificiale

Ogni locale di abitazione, di servizio 0 accessdege essere munito di impianto elettrico staltile ad
assicurare l'illuminazione artificiale tale da gana un normale comfort visivo per le operaziome wi si
svolgono. L’impianto deve essere realizzatoegola d’arte. Gli impianti eseguiti secondo norne¢ d
Comitato elettrotecnico Italiano CEl, si intendaealizzati a regola d’arte.

Sono abilitate all'installazione, alla trasformamo al’ampliamento ed alla manutenzione, tutte le
imprese singole od associate, iscritte alla Carde@ommercio ed abilitate come previsto dalla &gg
5/03/1990, n. 46.
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3.3.5 llluminazione notturna esterna

Gli accessi, le rampe esterne, gli spazi comumirdblazione interna, devono essere serviti di aday
impianto di illuminazione notturna anche temporinza

| numeri civici devono essere posti in posizionn bsibili e convenientemente illuminati, sia dogio
che di notte.

3.3.6 Impianti di Condizionamento

Gli impianti di condizionamento dell’aria o di referazione devono essere in grado di assicurare e
mantenere negli ambienti le condizioni termicheomgetriche, di velocita e di purezza dell'aria idera
garantire il benessere delle persone.

Quando l'impianto non e' centralizzato e nei aasiii sia prevista I'adozione di un gruppo refragee da
installarsi esternamente all'alloggio, nell'ubica® e nel montaggio dovranno essere adottate lautte
cautele necessarie alla limitazione della rumoaasitlei disturbi al vicinato. Nel caso di condomaaise

a schiera e costruzioni similari, si fa divietdritallare apparecchi refrigeranti sui lati deltakdle in cui

si aprono finestre di stanze da letto, salvo desmgtoscritta dagli altri residenti. Nell'instaliane dovra
essere rispettato, comunque, quanto previsto @&bt@p.7 del presente Regolamento.

La realizzazione e l'installazione di detti impiadeve essere effettuata secondo le regole delldat
personale qualificato e nel rispetto della legg®@6

3.3.7 Isolamento acustico

| requisiti acustici delle sorgenti sonore inteagti edifici ed i requisiti acustici passivi deglilifici e dei
loro componenti in opera devono corrispondere afguprevisto dal DPCM 05/12/1997.

3.3.8 Umidita per condensa

Nelle normali condizioni di occupazione ed uso daltibggi, le superfici interne delle pareti peritnadi
nonché i soffitti dei locali con copertura a tem@aznon devono presentare tracce di condensa penteane
nei locali di abitazione e accessori.

3.3.9 Manutenzione e pulizia dei locali di abitan®

| locali di abitazione, le cantine, le autorimedgs®ono essere conservati in buono stato di manoienz
e di pulizia al fine di evitare I'insorgenza di gdsli problemi igienico-sanitari al vicinato.

E' vietato spolverare o battere all’esterno dedifi@ indumenti personali, tappeti od altri oggettuso
domestico, quando ci0 possa arrecare danno airagsa vicinato.

3.3.10 Installazione di apparecchi a combustionaghialloggi
Ogni abitazione deve essere dotata di appareccbitdra, riscaldamento e produzione di acquaacald

L'esecuzione dei lavori di progettazione, instatlag e manutenzione degli impianti, dovranno essere
affidati rispettivamente a tecnici qualificati edDitte abilitate ai sensi della L. n°46/90 e susbds
aggiornamenti e modifiche. Gli impianti per uso @wstico alimentati con gas combustibile, devono
essere realizzati secondo le norme specifiche Oeltma tecnica per la salvaguardia della sicuranza
vigore all'epoca delle installazioni, come previdadla Legge 06/12/1971 n°1083.
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Le realizzazioni effettuate secondo le norme carttenella Legge 09/01/1991 n°10 e nel regolamento
d’attuazione D.P.R. 412/93, come modificato dal.R.’551/99, e secondo le norme tecniche pubblicate
in tabelle UNI-CIG, si considerano effettuate setmte regole della buona tecnica.

Nel caso di ristrutturazione di impianti termiciagesistenti, lo scarico dei fumi deve avvenire in
conformita a quanto previsto dall’art.2, commadé,BPR 551/99.

3.3.11 Servitu essenziali ai fini della tutela dajlene abitativa

Costituiscono servitu essenziali ai fini igienia@ngari che devono venir realizzate in ogni alleggia
canna di ventilazione, la canna fumaria e la cahesalazione.

3.3.12 Canne di ventilazione: definizione

Si definiscono canne di ventilazione quelle imptegaer I'immissione e l'estrazione di aria negli
ambienti. Dette canne possono funzionare in agpiteZorzata ovvero in aspirazione naturale.

3.3.13 Canna fumaria: definizione

Si definiscono canne fumarie quelle impiegate palfohtanamento dei prodotti della combustione
provenienti da focolari. Possono essere singolalettve.

Le canne fumarie devono essere realizzate seceniddditazioni contenute nelle norme in vigore gual
le UNI-CIG 7129/01 “ Impianti a gas per uso donm@sthlimentati da rete di distribuzione”, e secotelo
specifiche norme costruttive quali ad esempio ld W3 per i requisiti costruttivi, le norme UNIG40

- UNI 1064 per le canne collettive ramificate (dapiegarsi a seconda della classificazione degli
impianti di cui norma UNI 10642), e le UNI 9615 gderdimensioni interne dei camini per gli impianti
alimentati a gas di potenzialita fino a 35KW ( 3MO0Kcal/h). Per gli impianti alimentati a gas di
potenzialita superiore, le canne fumarie vannazeate secondo i disposti del D.M. 12/4/96.

Per gli impianti alimentati con combustibile ligoid solido, per potenzialita dei focolari fino ak3%
(30.000 Kcal/h) le canne fumarie vanno realizzatado le specifiche norme tecniche vigenti quali a
esempio le UNI 10683. Quando la potenzialita & sapea 35 KW, le canne fumarie debbono rispettare
disposti della Legge 13/07/1966 n° 615 e successtegrazioni.

3.3.14 Canna di esalazione: definizione

Si definiscono canne di esalazione quelle impiegatd‘allontanamento di odori, vapori e fumane.
Le canne di esalazione sono assimilabili alle cdonearie per quanto concerne i requisiti costrutilv
calcolo delle sezioni, le tipologie costruttiveaenhessa in opera.

3.3.15 Allontanamento dei prodotti della combustedi odori, vapori o fumi

Lo scarico in atmosfera dei prodotti della combarstio cottura deve essere garantito secondo lestgu
prescrizioni:

NUOVE COSTRUZIONI

Gli impianti alimentati a gas di rete devono averscarico convogliato a tetto, posizionato in aonfita

a quanto previsto dall'art.5.3.3 delle norme UNGCi129/01 ed in modo tale da non interferire con
eventuali aperture di ventilazione naturale o iaiéife poste nelle vicinanze, e la realizzazioniecdenini
deve essere effettuata secondo la vigente norimaodia tecnica (ad esempio UNI 1443).
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COSTRUZIONI ESISTENTI

E' ammesso lo scarico a parete dei prodotti deltabzistione soltanto per gli apparecchi di combustio

alimentati a gas di rete di distribuzione, nel etsp delle indicazioni della norma UNI-CIG 7129/81

DPR 551/99 ed in modo da non interferire con ewantaperture di ventilazione naturale o forzata,

quando:

a) Le opere previste per I'adeguamento degli impiaati siano parte di interventi di ristrutturazione
complessiva dell'edificio.

b) Non sia possibile usufruire di strutture gia esiste conformi alla Normativa, idonee al
convogliamento a tetto dei prodotti della combustiqcanne fumarie collettive ramificate, canne
fumarie singole ecc.).

c) Non sia possibile l'attraversamento dei piani sshanati.

Gli scarichi a parete dovranno rispettare le diztada aperture secondo quanto richiesto dallantége
norma UNI — CIG 7129/01 come indicato nelle tabsti#ostanti:

Posizionamento dei terminali di tiraggio per appaecchi a tiraggio naturale in funzione della loro

portata termica nominale

Portata termica nominale

Posizionamento del terminale da 4kW a 7 kW da 7 kwWa 16 kW da 16kwW a 35kW

mm mm mm
Sotto finestra 1.000 *** 1.500 2.500
Sotto apertura di aerazione 1.000 *** 1.500 2.500
Sotto gronda 300 400 500
Sotto balcone * 300 400 500
Da una finestra adiacente 400 400 400
Da una apertura di aerazione adiacente 600 600 600
Da tubazioni o scarichi verticali |o 300 300 300
orizzontali**
Da un angolo dell’edificio 300 500 600
Da una rientranza dell’edificio 300 500 600
Dal suolo o da altro piano di calpestio 400 1.500 .50
Fra due terminali in verticale 600 1.500 2.500
Fra due terminali in orizzontale 300 500 600
Da una superficie frontale prospiciente 600 1.00 1.200
senza aperture o terminali entro un raggio
di 3 mt. dallo sbocco dei fumi
Idem, ma con aperture o terminali entro|un 1.200 1.900 2.500
raggio di 3 mt. dallo sbocco dei fumi

*) i terminali sotto un balcone praticabile devoessere collocati in posizione tale che il percatsbfumi, dal
punto di uscita del terminale al loro sbocco daimpetro esterno del balcone, compresa l'altezzéadsientuale
balaustra di protezione chiusa, non sia minore@HI@ mm.

**) nella collocazione die terminali devono essadottate distanze non minori di 500 mm. Da maftesihsibili
all'azione dei prodotti della combustione ( perrep®, gronde e pluviali in materia plastica, eletheporgenti di
legno ecc.); per distanze minori adottare adege@termature nei riguardi di detti materiali.

***) riconducibili a 400 mm. per apparecchi di raddamento installati sotto il vano finestra
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Posizionamento dei terminali di tiraggio per appaecchi muniti di ventilatore in funzione della loro
portata termica nominale *

Portata termica nominale

Posizionamento del terminale da 4kW a 7 kW da7 kW a 16 kW da 16kW a 35kW

mm mm mm
Sotto finestra 300 500 600
Sotto apertura di aerazione 300 500 600
Sotto gronda 300 300 300
Sotto balcone ** 300 300 300
Da una finestra adiacente 400 400 400
Da una apertura di aerazione adiacente 600 600 600
Da tubazioni o scarichi verticali |o 300 300 300
orizzontali***
Da un angolo dell’edificio 300 300 300
Da una rientranza dell’edificio 300 300 300
Dal suolo o da altro piano di calpestio 400**** D **** 2.500
Fra due terminali in verticale 500 1.000 1.500
Fra due terminali in orizzontale 500 800 1.000
Da una superficie frontale prospiciente 1.500 1.800 2.000
senza aperture o terminali entro un raggio
di 3 mt. dalle shocco dei fumi
Idem, ma con aperture o terminali entro|un 2.500 2.800 3.000
raggio di 3 mt. dallo sbocco dei fumi

*) gli apparecchi di portata termica minore di 4 kWdn sono soggetti a limitazioni per il posiziorsaro dei
terminali,

**) | terminali sotto un balcone praticabile devomesere collocati in posizione tale che il percatsbfumi, dal
punto di uscita del terminale al loro sbocco daimetro esterno del balcone, compresa l'altezztadalentuale
balaustra di protezione chiusa, non sia minore@Ji@ mm.

***) nella collocazione dei terminali devono essedottate distanze non minori di 500 mm. da madtesénsibili
all'azione dei prodotti della combustione ( perrep®, gronde e pluviali in materia plastica, eletheporgenti di
legno ecc.); per distanze minori adottare adege@termature nei riguardi di detti materiali.

***%) | terminali devono, in questo caso esseretcosi in modo che il flusso dei prodotti della cbuostione sia il
piu possibile ascensionale ed opportunamente setieragli effetti della temperatura

PRESCRIZIONI COMUNI

Negli impianti dove vengono utilizzati combustilidliversi dal gas di rete di distribuzione, lo scardei
prodotti della combustione deve essere convogsiatopre a tetto.

Per quanto riguarda il posizionamento del comignsida riferimento alle norme UNI-CIG 7129/01; in
ogni caso, dovra essere localizzato in modo daintanferire con eventuali aperture di ventilazione
naturale o artificiale poste nelle vicinanze .

Gli odori, i vapori e i fumi prodotti da apparecdtii cottura, devono essere captati ed allontarexti p
mezzo di idonee cappe convogliate a tetto.
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3.3.16 Aspiratori meccanici (ventole): modalita idistallazione e divieti

L'utilizzo di aspiratori meccanici nei locali in icsiono installati apparecchi a combustione alintérta
gas deve essere effettuata in conformita a quaeseyitto dalle Norme UNI-CIG 7129/01.
E' vietata l'installazione di aspiratori meccamielle canne fumarie, sia singole che collettiveifiaate.

3.3.17 Limitazione del tiraggio

Non e’ possibile utilizzare o collocare valvole istemi di regolazione del tiraggio degli apparecahi
combustione, salvo la messa in opera di disposiidomatici di autoregolazione approvati da Istitut
Pubbilici preposti.

3.3.18 Canne fumarie e di esalazione: dimensionateeraratteristiche e messa in opera

Il dimensionamento (diametro o sezioni internejedednne fumarie o di esalazione é calcolato temend
conto della loro altezza e delle portate termicbengessive massime collegate. Per gli apparecchi
alimentati a gas, la sezione o diametro internoral@ssere conforme a quanto previsto dalla legge
n°1083/71 e dal D.M. n° 716/1973 per gli impiantigas di potenzialitd fino a 35 kW, secondo il
D.M.12/04/1996 per gli impianti a gas di potenzatinaggiore.

Per gli apparecchi alimentati a combustibile liguil solido si dovra fare riferimento a quanto psevi
dalla L.615/66 e dal relativo regolamento d'attoagzi D.P.R. n° 1391 del 22/12/1970 per potenzialita
superiore a 35KW, a norme tecniche di riferimergoimpianti di potenzialita inferiore a 35KW.

Le canne devono essere di materiale impermeabgesteate alla temperatura dei prodotti della
combustione ed alle loro condensazioni, di suffi@eresistenza meccanica, di buona conducibilita
termica e coibentate all'esterno.

In particolare e vietato far passare all'internbedabitazioni, o nei muri perimetrali delle stessanne
fumarie non sufficientemente coibentate e che pmssaedere calore con fastidio e/o hocumento ai
residenti.

Devono avere un andamento il piu possibile verieldevono essere predisposte in modo da rendere
facile la periodica pulizia; per questo scopo edseono avere sia alla base che alla sommita, delle
bocchette di ispezione.

Le canne devono essere collocate entro altri ctindbtmateriale analogo o anche di cemento con
intercapedine in comunicazione con l'aria esteaba 13ella parte superiore per evitare il raffreddaio
della canna stessa.

3.3.19 Comignoli: Tipi, altezze e ubicazioni
I comignoli devono essere del tipo aspiratore ctagd aperti sui quattro lati.

Tutte le bocche dei camini, fatte salve le disgosizdi cui all'art. 6 del D.P.R. n. 1391 del 22/1270

per gli impianti alimentati a combustibile liquido solido di potenzialita superiore a 35 kW e per le
disposizioni della norma UNI 10683 per i caminegria fino a 35 kW, devono avere altezza conforme a
guanto previsto dalle norme UNI-CIG 7129/01 perfrgpianti alimentati a gas

E sovrastare la linea di gronda - il colmo d#i técini presenti nel raggio di m. 10-20

3.3.20 Installazione di bombole di gas liquefatti

Nel caso in cui vengano utilizzati bidoni di gaspditrolio liquefatto (G.P.L.) per l'alimentazioné d
apparecchi utilizzatori di potenzialita non superia 35 kW, del peso complessivo non superiore keg40
quando in bidone singolo installato all’internoudi locale, o in numero massimo di quattro bidotiade
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capacita complessiva non superiore a 70 kg péaliasione all’esterno dei locali , I'installaziomeve
essere realizzata secondo le disposizioni detyli%e 6 della vigente norma UNI — CIG 7131/94. L
sostituzione di detti bidoni, deve essere effeftuiataccordo con le disposizioni dell'art.5.10 daibrma
UNI — CIG 7131/99 per il bidone singolo, art. 6ddr i bidoni collegati.

La tubazione metallica di allacciamento agli appelnédi utilizzazione deve essere munita di rukindt
arresto manuale, posto in posizione facilmentessiloide, e protetta, nell'attraversamento delleature,
da guaina metallica.

La realizzazione deve avvenire in accordo ai dispid DPR 28/6/55 n. 620 ed alla relativa Circelar
M.l. n.74 del 20/9/56 e della detta norma UNI — Q1G31/99.

Qualora l'impianto serva, tramite serbatoi con capacomplessiva fino a 13 metri cubi, anche per us
riscaldamento sia singolo che centralizzato, lggttazione, l'installazione, I'esercizio e la manatone
devono rispettare le norme prescritte dal Ministl'Interno tramite il Comando Provinciale degWi
del Fuoco.

3.3.21 Impianti termici utilizzanti come fluido vire acqua calda o surriscaldata, alimentati con
gualsiasi combustibile.

| generatori di calore alimentati da combustibitdid®, liquido o gassoso per impianti centrali di
riscaldamento utilizzanti acqua calda sotto premsioon temperatura dellacqua non superiore alla
temperatura di ebollizione alla pressione atmosfedi potenzialita al focolare di potenzialita gidbdei
focolari superiore a 35 kW, nonché i generatori ggtipienti di liquidi surriscaldati di temperatunon
superiore a 119,6 °C e pressione non superior8smbar, debbono ottenere la preventiva approvazione
del progetto, a firma di un ingegnere od altro tex@bilitato, da parte del’Organo competenteblimo
successivamente essere denunciati dall'installatbreedesimo Organismo e da questi essere sottopost
sempre a richiesta, all’'accertamento della confi@rahél progetto approvato.

Per i generatori di calore utilizzanti vapor d’aaqon esclusi od esonerati ed i generatori eigstiper
liquidi surriscaldati di temperatura superiore ®,861°C o pressione superiore a 4,85 bar, anchedquan
non utilizzati per impianti di riscaldamento, des®serne data comunicazione di messa in esercizio al
Istituto Superiore di Prevenzione e Sicurezza saloko (1.S.P.E.S.L.) ed allAUSL competenti per
territorio, secondo i disposti del D.M. 01/12/206829 e sono soggetti per I'esercizio, alle disposi
applicabili del R.D. 12/05/1927 n°824, alle disposii applicabili del D.M. 21/05/1974 ed al citato
D.M.329/04.

Tutti gli impianti di riscaldamento comunque alinteth e utilizzanti qualsiasi fluido vettore, quandp
potenzialita totale superiore a 116 kW, debbonaeaie preventiva approvazione del progetto, eseguit
da tecnico abilitato, ed il successivo rilascid @ertificato di Prevenzione Incendi da parte del
competente Comando provinciale dei Vigili del Fuoco

3.3.22 Impianti di ascensore

Gli impianti di ascensore piattaforme per disabilili montacarichi devono essere progettati neétisp
delle norme per la prevenzione degli incendi, néncél rispetto del DPR 459/96 e del DPR 162/99 e
successive modifiche ed integrazioni.

L'impiantistica elettrica deve rispondere ai reduidi sicurezza previsti dalla normativa vigente.

Sono abilitate all'installazione, alla trasformamo al’ampliamento ed alla manutenzione, tutte le
imprese singole od associate, in regola con quanetasto dalla legge 5/03/1990, n. 46.

Le dimensioni del vano ascensore, in tutti i tipedifici, dovranno comunque essere tali da asareusia
il rispetto delle suddette norme di prevenzionerinini, sia le norme in materia di superamentoedell
barriere architettoniche.
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3.4 CASE RURALI, PERTINENZE E STALLE

3.4.1 Case coloniche e costruzioni accessorie

Per casa colonica o rurale si intende una costmazigeneralmente isolata nell'unita poderale, roktsti
ad abitazione ed al funzionamento dell'aziendacalgrie provvista dei necessari servizi a questialti
inerenti.

Le abitazioni rurali devono ottemperare alle norigieniche generali delle costruzioni residenziali
urbane; i locali delle case coloniche debbono aearatteristiche igienico - costruttive delle abidai
urbane.

Il nuovo insediamento agricolo dovra porre in esgetti gli accorgimenti tecnici per evitare chddtura
struttura agricola costituisca inconvenienti igenganitari per le civili abitazione della zona r{oee
alberate, reti ecc.).

| prodotti specifici da destinarsi ad uso agricgl@li anticrittogamici, insetticidi, erbicidi, ratidi ed altri
presidi o sostanze chimiche tossiche, molto tossiehnocive, dovranno essere conservati in luogo
apposito e separato secondo le indicazioni corgemeite schede di sicurezza di ogni prodotto, Ero
dalle derrate alimentari e dai bambini.

Devono essere realizzati servizi (wc, doccia e kgtogp), distinti da quelli dell’abitazione, dedit alle
persone addette alle attivita agricole o di alfleato sia che I'azienda sia condotta in economgaccim
I'impiego di dipendenti. Tali servizi dovranno esseimensionati ed avere le caratteristiche pre\pst i
luoghi di lavoro.

3.4.2 Stalle, porcili, pollai e ricoveri di animalh genere

| ricoveri devono assicurare agli animali condiziambientali e spazi favorevoli alle loro esigenze
fisiologiche e di specie.

Le stalle e i ricoveri di animali in genere sondasizzati solo all'interno della zona agricola pista
dagli strumenti urbanistici comunali. Sono vietetlle zone agricole di rispetto dell’abitato, queviste
dagli strumenti urbanistici comunali.

Qualunque ambiente destinato a ricovero degli dnioheve essere distaccato dalla casa colonica .
Non potranno essere costruiti ambienti di dimoraaaposti 0 sottoposti alle stalle.
Stalle, pollai etc. dovranno distare dalle caseriche almeno di 10 mt., i porcili almeno 20 mt.

Gli allevamenti devono essere costruiti a una distaninima di 20 mtdalle abitazioni confinanti, e 20
mt. dai confini di proprieta, strade e latterie .

In casi eccezionali il Sindaco, previo parere favote degli organi competenti, potra permettere che
dette distanze vengano modificate.

Le distanze di cui sopra sono da considerarsi daswa di rispetto nei confronti di nuovi insediartie
ampliamenti e ristrutturazioni, fatto salvo espaedsroga da parte del Sindaco.

3.4.3 Concimaie e bacini di raccolta dei liquami

Tutti i ricoveri di animali in cui al punto precette devono essere dotati di idonei contenitori Iper
stoccaggio dei liguami, letami e assimilabili (corpezzi neri, concimaie, vasche e lagoni). Tali
contenitori devo essere dimensionati e realizagtbsdo la normativa regionale vigente in materia.



REGOLAMENTO COMUNALE DI IGIENE - 29

In particolare le concimaie, per quanto non prewvikdlla normativa regionale, devono distare :
almeno 5 mt. dai muri delle stalle,

20 mt. dalle abitazioni coloniche e confini di prieta

20 mt. da strade,

In casi eccezionali il Sindaco, previo parere favote degli organi competenti, potra permettere la
permanenza di strutture esistenti a distanze orferi

Le concimaie devono distare ed a distanza taleodai pserbatoi e opere di captazione di acqua petab
ad uso privato o agricolo, da non produrre rischicontaminazione.

Le distanze da pozzi ad uso acquedottistico dowrassere quelle indicate al punto 4.5.3 del present
Regolamento.

3.4.4 Abbeveratoi

Gli abbeveratoi devono essere ubicati ad oppordisianza, a valle del pozzo, e costruiti con makedi
facile lavatura, devono altresi essere circondatuda platea di protezione in cemento che racoplga
convogli le acque usate o di supero in condottndteriali impermeabili fino alla distanza di m. @al
pozzo, per essere disperse sul fondo in modo darevistagni o impaludamenti.

Le acque utilizzate per I'abbeveraggio del bestidawwno avere requisiti di potabilita.

3.4.5 Manutenzione delle case coloniche, difesaldagetti nocivi

Il proprietario & obbligato a mantenere le casertohe nelle condizioni di abitabilitd sancite geg¢sente
Regolamento o0, quando tali condizioni manchino, apportarvi le opportune riparazioni o
completamenti.

Il conduttore di aziende agricole deve praticapaprie spese la lotta contro le mosche, le zaneare
pappataci nelle stalle, nei letamai nei depostnateriali putrescibili.

Sia il trattamento contro gli insetti di cui al cora precedente, che i trattamenti delle coltivazioni
devono essere effettuati nell’osservanza dellearioni di cui al cap. 5.7.

A richiesta del personale di vigilanza del Serviemmpetente, il proprietario € tenuto ad esibire |l
materiale utilizzato per la disinfestazione coalativi strumenti d'uso.

3.5 AMBIENTI ADIBITI AD ATTIVITA' LAVORATIVE -

3.5.1 Definizione e campo di applicazione

Per edifici adibiti ad attivita lavorative deve endersi qualsiasi costruzione, pertinenza od intpian
ubicati entro il perimetro di una azienda e act#@igsinche se saltuariamente, per ragioni di lavor

Sono sottoposti alle disposizioni contenute nes@née capo tutti gli edifici destinati a luoghilavoro
per attivita industriali, artigianali, commerciadigricole, di prestazioni di servizio e di deposit
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3.5.2 Classificazione e requisiti generali dei Idica

Per quanto riguarda la classificazione dei locdlii éequisiti generali dei luoghi di lavoro devedia
riferimento al Regolamento Urbanistico ed Edilizmmunale (RUE) o, in via transitoria se tale strntoe
di pianificazione territoriale non é stato adottatiobRegolamento Edilizio Comunale (REC).

| requisiti dettati dal presente Regolamento aagistibno integrazione delle disposizioni contenatdetti
Regolamenti

3.5.3 Locali interrati e seminterrati: definizionidivieti e limitazioni all’'uso

Si definisce locale interrato quel locale il cuffgto si trovi in ogni suo punto perimetrale adauguota
uguale o inferiore a quella del terreno circostaB@no altresi assimilati ai locali interrati e silerati
tali, quei locali con quota del soffitto sopraelevaispetto alla quota del terreno circostantemiaura
media inferiore a 0,90 mt.

Si definisce locale seminterrato quel locale initpavimento si trovi in ogni suo punto perimegrad
una quota inferiore al terreno circostante in naguari 0 maggiore alla meta della sua altezza afileel
caso di terreno con pendenze variabili, quel lochle abbia la meta o piu della superficie complassi
delle sue pareti al di sotto della quota del teyreincostante

E’ vietato adibire i locali interrati e seminteiratl ufficio, ad attivita didattica od a questeirdabili.

Per le altre attivita & consentito I'uso di lodaterrati e seminterrati solo se ricorrono parégebésigenze
tecniche determinate dalla lavorazione, con esmhesiquindi di esigenze di carattere organizzativo,
economico o di semplice ubicazione.

Deroghe alla limitazione del comma precedente pus®ssere richieste al Servizio di Prevenzione e
Sicurezza negli Ambienti di Lavoro dellAUSL per ejle attivita che non danno luogo ad emanazioni
nocive e non espongono gli addetti a temperaturessive, purché:

I'altezza dei locali non sia inferiore a 3 mt.;

non siano presenti infiltrazioni d'acqua attravelssghiusure (pareti contro terra, infissi, eccrtjsalite
di acqua per capillarita dagli elementi di fondagpdai vespai e dalle altre strutture a contadlo ¢
terreno;

siano installati impianti di condizionamento oppumpianti di ventilazione quando i locali
seminterrati usufruiscono almeno in parte di aerazinaturale, conformi alle norme di buona tecnica
(UNI, ASHRAE);

siano rispettate le altre norme di igiene e siaaeael lavoro.

3.5.4 Scale, porte e portoni

Le scale, le porte ed portoni dei luoghi di lava®/ono essere in numero ed avere le caratteristiche
prescritte dalle norme di prevenzione degli infortudi prevenzione incendi e per abbattimento delle
barriere architettoniche.

Le scale ad andamento non rettilineo sono ammessééa 40 cm dal montante centrale o dal parapetto
interno, la pedata sia almeno di 30 cm e vi sjiaoerottoli di riposo ogni 15 alzate. Dette liraitani
non si applicano alle scale utilizzate saltuariameer I'accesso a locali tecnici os#irvizio.

3.5.5 Soppalchi

S'intende per soppalco la superficie ottenuta nmeeliéinterposizione parziale di una struttura oorztale
in uno spazio chiuso.
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| soppalchi sono ammessi soltanto se i vani apectiiusi ottenuti nella parte sottostante e sosrdst
rispondono ai requisiti previsti per 'uso a cunealestinati.

3.5.6 llluminazione naturale, artificiale e di sioezza

Fatti salvi i casi in cui le lavorazioni per il bstesso espletamento richiedono una illuminaziaterale
ridotta 0 assente o temperature costanti infedoti 10 °C, tutti i locali devono essere illuminatluce
naturale diretta per assicurare condizioni ambiedit®uona visibilita e benessere visivo.

La dimensione, la distribuzione spaziale, l'altedal suolo e dal piano di calpestio delle superfici
trasparenti devono essere tali da garantire camdizi’illuminamento uniformi e consentire il rappor
visivo con I'ambiente esterno.

Devono inoltre essere evitati fenomeni di abbagiiatm con un corretto orientamento delle superfici
trasparenti e adottando sistemi di oscuramento.

Nei luoghi di lavoro deve essere assicurato unreadel fattore medio di luce diurng)(¥’ non inferiore
al 2% oppure un rapporto illuminante (R%)non inferiore ad 1/8. In quest'ultimo caso deveassere
adottati i seguenti correttivi:

= |a profondita dello spazio misurata perpendicolart@el piano della superficie trasparente non deve
essere superiore a 2,5 volte l'altezza dal pavimehtpunto piu alto della superficie trasparente
dellinfisso;

= perivani che si affacciano sotto porticati, il.R/a calcolato con riferimento alla superficid de
pavimento del locale interessato, aumentata dati&acdi superficie del porticato prospiciente;

= per i vani con superficie illuminante interessadab@dlconi o aggetti di profondita maggiore di 1,00
mt., la dimensione della superficie illuminante dowessere aumentata di 0,03 pgni 5 cm
d’ulteriore aggetto oltre 1,00 mt.;

= |a superficie trasparente posta ad un’'altezza cesaptra il pavimento e 60 cm, al netto di velette,
elementi architettonici verticali del medesimo arigano edilizio che riducano I'effettiva superficie
illuminante (es. pilastri, colonne, velette estelrx.), dovra essere esclusa dal calcolo del R.1.;

= aumento proporzionale della superficie traspareateaso d'impiego di materiali con coefficiente di
trasparenza t inferiore a 0,7 mt..

Qualora le finestre si affaccino esclusivamentecadili interni, devono essere rispettate le segjuen
ulteriori condizioni: I'area dei cortili, detratfa proiezione orizzontale di ballatoi o altri agge deve
risultare= ad 1/5 della somma delle superfici delle parelindeanti il cortile; I'altezza massima delle
pareti che delimitano il cortile deve risultazea 1,5 volte la media delle distanze fra le paypposte; la
distanza normale minima da ciascuna finestra abrapposto deve essexé mt.

Ferma restando I'applicazione dei suddetti coknetpier i locali di lavoro di superficie maggiore D00
m’ e per quelli in cui la presenza delle personecasionale o saltuaria, sono consentiti valori mirdin
R.I. rispettivamente di 1/10 e di 1/15.

Nel calcolo del R.l. deve essere fatto sempreimiiento alla superficie del singolo locale, sia esso
delimitato da pareti mobili o in muratura, opach&asparenti, ed alla sola superficie vetrata dhald
locale si affaccia su spazi liberi esterni.

Tutti i luoghi accessibili per lavoro, i servizigh altri locali accessori devono essere illumirain luce
artificiale in modo da assicurare una corretta gEome delle informazioni visive e condizioni di
benessere visivo. | sistemi d’illuminazione artdle devono rispettare i principi di ergonomia dell
visione ed i requisiti dettati dalle Norme UNI peliversi ambienti, attivita e compiti visivi.

Per posti di lavoro all'aperto devono essere sdaltisdurante le ore di oscurita, gli stessi rasguivalidi
per gli ambienti interni corrispondenti ai medesgompiti visivi.

Nei luoghi di lavoro devono essere installati sistalilluminazione di sicurezza per assicurare, in
mancanza dell'illuminazione ordinaria, una buonsibiiita nell'intero spazio di mobilita delle pers®
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durante I'evacuazione di una zona o di un locaddliervie d’esodo, nelle aree ad alto rischio. tesrs
d’illuminazione di sicurezza devono essere confaimequisiti previsti dalla Norma UNI

3.5.7 Aerazione naturale, ventilazione forzata saaldamento

Fatti salvi i casi in cui le lavorazioni per il istesso espletamento richiedono parametri cedudiita
dell'aria o temperature costanti inferiori a + 10, “tutti i locali devono avere una buona aerazione
naturale per garantire adeguati livelli di benessmrspiratorio, olfattivo e microclimatico ed evéa
fenomeni di condensa del vapore e gli effetti negeella formazione di colonie microbiche.

La dimensione, la distribuzione spaziale, I'altedahsuolo e dal piano di calpestio dei serramapribili
devono essere tali da garantire I'aerazione db ttambiente e da evitare le correnti d'aria.

Nei locali adibiti ad uffici, studi professionatimbulatori, sale riunioni o di lettura, deve esssscurato
un rapporto aerante (R.A¥ non inferiore ad 1/8; per gli altri locali di lanmil rapporto aerante non deve
essere inferiore ad 1/16 se la superficie & pariesiore a 1000 fme ad 1/20 se di superficie maggiore di
1000 .

Nei locali di lavoro in cui la presenza delle pers@ occasionale o saltuaria, il R.A. deve esdarerm
di 1/30.

| suddetti valori possono essere ridotti per non @gélla meta solo nel caso in cui sia previsto il
funzionamento in continuo per tutto I'arco dell’andi un impianto di climatizzazione o condizionanen
dell'aria con caratteristiche rispondenti alle nertNI.

Nel calcolo del R.A. deve essere fatto sempreimiiento alla superficie del singolo locale, sia esso
delimitato da pareti mobili o in muratura, opacht&asparenti, ed alla sola superficie finestratabép
che di tale locale si affaccia su spazi liberi este

Ad integrazione dell’'aerazione naturale, nei loddililavoro deve essere predisposta la ventilazione
forzata quando:

1. laerazione naturale e insufficiente e non esiatpdssibilita concreta di adeguarsi ai criteri ed a
valori indicati nel comma 1,

2. si devono rimuovere inquinanti diffusi a bassa €&’ e non & possibile ricorrere
all'aspirazione localizzata per la molteplicitanaprrevedibilita delle sorgenti,

3. esistono condizioni di sovraffollamento (es. locatlinioni) nelle quali I'aerazione naturale
prevista al comma 1 pud non essere sufficientetitidzabile appieno anche per la necessita di
oscuramento dovuta all'impiego di mezzi visivi.

La ventilazione forzata pu0 essere del tutto sdstd dell'aerazione naturale nei soli casi in sano
richiesti parametri certi di qualita dell'aria (termini di rinnovo e/o filtrazione/depurazione) & d
temperatura costante inferiore a + 10 °C, in asdei quali I'attivita non puo essere svolta.

| requisiti minimi degli impianti di ventilazioneofzata ed i valori delle grandezze di riferimentwahte
il loro funzionamento, devono essere conformi antu@revisto dalle norme di buona tecnica (UNI, ISO
ASHRAE).

Gli ambienti di lavoro devono essere mantenuti ad temperatura adeguata all’organismo umano,
tenendo conto dei metodi di lavoro utilizzati, degforzi fisici richiesti, del’'umidita relativa elella
ventilazione.

Per realizzare condizioni di comfort termoigromairinegli ambienti in cui si hanno condizioni
ambientali omogenee e poco variabili nel tempoerss di rilevanti scambi termici tra soggetto ed
ambiente ed attivita fisica modesta (ambienti termmnoderati) e per prevenire condizioni di stress
termico (da caldo o da freddo) negli ambienti ttarezati principalmente da rilevanti scambi tesitia
soggetto ed ambiente dovuti ad esigenze prodytiwali ad es. presenza di forni di cottura malieria
celle frigorifere per la conservazione di alimetdmbienti termici severi caldi o freddi) deve farsi
riferimento ai parametri ed agli indici contenuglle norme di buona tecnica (UNI, ISO, ASHRAE).
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di servizi igienici e locali access

Tutti i luoghi di lavoro devono essere dotati divia igienici e lavandini. Inoltre, in relazioné tipo di
attivita, devono essere messe a disposizione derdstori docce, spogliatoi, mensa e zona di ristoro

locale di riposo,

locale di pronto soccorso.

Per il numero, le caratteristiche e la necessitpréedisporre tali servizi e locali si vedano le (i

tabelle:
Tab. 1 — Servizi

igienici e lavandini.

SERVIZI IGIENICI

LAVANDINI

OBBLIGATORIETA'

da predisporre in tutti i luoghi di lavoro

da preabrre in tutti i luoghi di lavoro

NUMERO > 1:10 (o frazione di 10) persone presestil:5 persone presenti contemporaneamente
contemporaneamente e separati per uomini e dongk [se
addetti totali sone 10
SUPERFICIE > 1,20 nf e, nei casi previsti, devono essere utilizzalalini posto deve disporre di 60 e, nei cagi
anche da persone su sedia a ruote previsti, devono essere utilizzabili anche |da
persone su sedia a ruote
ALTEZZA >2,40m
PAVIMENTI rivestimento con materiale lavabile rivestimento coateriale lavabile
PARETI a tutta altezza da locali adiacenti e diversi daeacon rivestimento con materiale lavabile per
rivestimento in materiale lavabile per un’altezz2 m un'altezza>2 m
COLLOCAZIONE raggiungibili con percorsi coperti e chiusi duert| nellanti-wc ed in prossimita di doccg,
lavoro e posti in locali separati dai locali ad deecia | spogliatoi, posti di lavoro, mensa o zgna
ristoro, locale di pronto soccorso
ACCESSO attraverso anti-wc o disimpegno e, nei casi ptiyiaccessibili, nei casi previsti, a persone su sedia

accessibili a persone su sedia a ruote

a ruote

ILLUMINAZIONE ED

Rl e RAY > 1/12 e comunque la superfid

ie

AERAZIONE aeroilluminante non deve essere inferiore a 0,4Gaivo
NATURALI impedimenti oggettivi

AERAZIONE obbligatoria se l'aerazione naturale & insufficierd
FORZATA assente; i ricambi devono essere almeno di 8 wa&/m

continuo oppure di 20 vol/h se I'aspirazione ¢ agdita
allaccensione della luce e mantenuta per almemingiti
dopo lo spegnimento della luce

RISCALDAMENTO

Si

ARREDI

disponibilita di carta igienica

disponibilita di exzi detergenti (erogatg
sapone) e per asciugarsi (sistemi ad ari
asciugamani a perdere)

ALTRO

devono essere distinti dai quelli destinati allgido

dotati di acqua corrente potabile, calda e fre
e, nelle attivita con rischio di esposizione
agenti cancerogeni o biologici ed in quelle
si lavorano, preparano e somministra
alimenti e bevande, devono avere comandi

manuali (a pedale o a fotocellula)

Tab. 2 — Docce

e spogliatoi

=,

a o

dda
ad

pve
(g[e]

non

DOCCE

SPOGLIATOI

OBBLIGATORIETA’

possono non essere predisposte pe
addetti a lavori di ufficio o assimilab
0 quando i lavoratori non devo
indossare indumenti di lavoro specif

liassimilabili o qu

ridissono non essere predisposti per addetti a lavarfficio o

ndi lavoro specifici; in questi casi i lavoratorivamo comunqug
gboter disporre di attrezzature per riporre e chiede chiave
propri indumenti durante il lavoro

ando i lavoratori non devono inslre indument

NUMERO > 1:10 (o frazione di 10) persong distinti per sesso se gli addetti sond
presenti  contemporaneamente | e
separate per uomini e donne se|gli
addetti sone 5
SUPERFICIE > 1,30 nf e tenendo conto, se del casp,1 nf lordi/persona e comunque tale da permettere ardori

di lavoratori disabili
da essere fruibil

di utilizzare gli arredi e cambiarsi agevolmentaei, casi previsti

i da lavoratori disabili
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ALTEZZA >2,40 m > 2,70 m, salvo i casi di dimostrata impossibilgartica conness
agli elementi strutturali od in presenza di vinagthanistici
PAVIMENTI rivestimento con materiale lavabile rivestimento ocateriale lavabile
PARETI rivestimento con materiale lavabile per tutta altezza da locali di lavoro, tinteggiatdirga chiara €
un'altezza=2 m rivestite con materiale lavabile per un’'altezza m
COLLOCAZIONE locale separato per ogni docdiajcino ailocali di lavoro ed in comunicazione derdocce
raggiungibile  direttamente  dallo
spogliatoio
ACCESSO attraverso anti-doccia e, se del casmcessibili, nei casi previsti, a lavoratori disiabj nel caso d

accessibili a lavoratori disabili

attivita con rischio di esposizione ad agenti caogeni o
biologici e di lavorazione di prodotti alimentagipn percorsi ch
non comportino lattraversamento di locali di laworcon
indumenti e calzature personali

1%

ILLUMINAZIONE ED

Rl e RA® > 040 nf oppure

Rl e RAY > 1/10, salvo i casi di dimostrata impossibilitartea

AERAZIONE indirettamente, tramite parete non @dnnessa agli elementi strutturali od in presenkzavidcoli
NATURALI tutta altezza, da locali adiacenti |sgbanistici
questi sono ben illuminati ed aerati
AERAZIONE obbligatoria se Il'aerazione natural@bbligatoria se I'aerazione naturale € insuffickent assente;
FORZATA anche indiretta, € insufficiente pemumero dei ricambi non deve essere inferiore al@mith
allontanare i vapori; la velocita
dellaria deve essere pressoc¢hé
inavvertibile nella zona occupata
RISCALDAMENTO | Si si

ARREDI

appendiabiti e sgabello

sedie 0 panche ed un #ttachiudibile a chiave per ciasc
addetto; nel caso di attivita insudicianti, poh&rpcon svilupp
di fumi o vapori contenenti in sospensione sostam#eiose 0(
incrostanti o con impiego di sostanze veneficherosive od
infettanti 0 comunque pericolose, agli addetti devoessers
assegnati due armadietti per poter riporre sepasaite gli
indumenti personali e quelli da lavoro

ALTRO

dotate di acqua calda e fredda

se il percorso spagliatoio e posto di lavoro compo
I'attraversamento di aree scoperte, in prossimigh mbsto di
lavoro deve esservi un luogo appropriato in cuiavoratori
possano depositare gli indumenti e gli accessadlizzdti per

rta

proteggersi dalle intemperie

Tab. 3 — Mensa

e zona di ristoro, locale di riposdgcale di pronto soccorso

MENSA E ZONA RISTORO

LOCALE DI RIPOSO LOCALE DI PRONTO SOCCORSO

OBBLIGATORIETA'

ria
da

pal

mensa: da predisporre se vi sd
persone che rimangono in azien
per i pasti principali

locale o zona di ristoro: d

predisporre nei seguenti cas
le attivita svolte son
rticolarmente usuranti (si ve

o se le attivita presentano risg
del'infortuni gravi, di scoppio
Bncendio, asfissia, infezion

i.Da predisporre nei seguenti casj:

predisporre se sono effettus
pause durante il lavoro

arab. A allegata al Digs 11.8.9

e, 374)

- se non esistono altri locali in ¢
soggiornare durante
interruzioni del lavoro ed il ripos
€ necessario per la salute e
sicurezza

avvelenamento, intossicazione
W se &> 50 il numero dellg

gersone soggette all'obbligo de
ovisite mediche preventive
periodiche

e

tte

4%

%

(¢}
e
r

e

SUPERFICIE mensaz= 1,20 mi/persona al lordp1,20 ni/persona al lordo degli | >9 nf e> 12 nf quando &> 50
degli arredi arredi il numero delle persone sogge
all'obbligo delle visite medich
preventive e periodiche
ALTEZZA > 3,00 m se d persone preser =2,70 m 22,70 m
contemporaneamente sono piu| di
30, altrimenti
>2,70 m
PAVIMENTI rivestimento in materiale lavabile|  rivestimentariateriale lavabile| rivestimento in materiale lavabil
PARETI a tutta altezza da locali di lavor@ tutta altezza da locali di lavorj tutta altezza da locali di lavor
tinteggiate a tinta chiara e rivestjtéinteggiate a tinta chiara |¢integgiate a tinta chiara
in materiale lavabile per un’altezzavestite in materiale lavabile perivestite in materiale lavabile p
>22m un'altezza>2 m un'altezza> 2 m
COLLOCAZIONE | in prossimita dell’azienda vicino ai locali di laxo vicino ai locali di lavoro
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ACCESSO accessibile, nei casi previsti, |@ccessibile, nei casi previsti, |@ccessibile con barelle
lavoratori su sedia a ruote lavoratori su sedia a ruote
ILLUM . AERAZIONE |RI e RA® > 1/8 Rle RA = 1/8 Rle RA = 1/8
NATURALI
AERAZIONE da predisporre se & conseniitta predisporre se €& consentito
FORZATA fumare; la portata d’aria minim fumare; la portata d’aria minin
da assicurare € pari a BOa assicurare € pari a B0
I/sec/persona I/sec/persona
RISCALDAMENTO | Si si si
ARREDI sedie e, ove si consumano i pasivoli e sedili con schienale 1 lettino, 1 lavamgid armadiq
principali, tavoli, un lavello ¢ per contenere apparecchi | e
attrezzature per conservare | e materiali di pronto soccorso
riscaldare i cibi e le bevande
ALTRO nel caso che: pud non essere predisposto seqgliando &> 50 il numero delle

- sia effettuata anche |gersonale lavora in uffici o altfipersone soggette all'obbligo dejle
preparazione dei cibi, devontocali che offrono possibilitavisite mediche preventive |e
essere osservate le norfreguivalenti di riposo durante |geriodiche deve essere previsto
specifiche per le cucine ed |ipause dilavoro un  servizio igienico  con
personale addetto deve avere antibagno dotato di lavandino pger
servizi igienici dedicati il personale sanitario
- sia effettuata la distribuzione (d
cibi non singolarmentg
confezionati, = devono  essgre
previste apposite attrezzature ed il
personale incaricato della
distribuzione deve avere servjzi
igienici dedicati

@ Fattore medio di luce diurnay): rapporto espresso in per cento tra I'lluminatemedio di un locale e
lilluminamento che si ha nelle stesse condiziontednpo e spazio, su una superficie esterna cleituce
dall'intera volta celeste, senza irraggiamentorsotiretto.

@ Rapporto illuminante (R.I.): rapporto espressdrazione tra la superficie illuminante prospiciesteazi liberi
esterni al lordo dei telai e la superficie pavina¢atdi un locale.

® Rapporto aerante (R.A.): rapporto espresso iridnaztra la superficie delle aperture prospicieptzi liberi
esterni e la superficie pavimentata di un locale.

@ per classificare la tossicita degli inquinantientativamente e con le opportune cautele, pucress#izzato il

seguente criterio basato sui TLV ACGIH:

Classi di tossicita Range TLV-TWA, in ppm
Poco tossico > 500
Moderatamente tossico 100 + 500
Molto tossico <100

e Qualora sia ammesso il ricorso alla ventilazioneegele per diluizione (anziché all'aspirazione liazata), il
valore di Q dell'aria esterna di ventilazione dmere conto della quantita e tipo di inquinang shliberano
nell'ambiente. Per il computo della portata di itarione si puo utilizzare la seguente formula:

Km
Q=000ad dove
STD
Q = portata necessaria irt/im
K = fattore di sicurezza adimensionale, variabi¢ nange 3+10, di valore crescente in funzionerdshero di
esposti, della tossicita del composto e della wicka alla sorgente degli addetti
m = quantita di inquinante immessa in ambiente gihm
STD = limite di accettabilita dellinquinante in g, (ad es.: STD = ¥ TLV-TWA; criterio NIOSH)
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3.5.9 Rischi per la salute, la sicurezza e I'aniiie

Le polveri, i fumi, le nebbie, i gas od i vaporiridati dall'attivita svolta devono essere efficaaate
captati nelle immediate vicinanze del punto in suoriginano e in modo tale da evitare I'esposigion
degli addetti e la diffusione nell'ambiente cirase. La velocita di cattura, la geometria e laziose
delle cappe di aspirazione devono essere rappatiatearatteristiche fisiche, chimiche e tossigbl®
degli inquinanti.

Le lavorazioni rumorose vanno effettuate in ambieseparati e le macchine ed i componenti degli
impianti rumorosi, anche se ausiliari alla produeipdevono essere opportunamente insonorizzati.

L'installazione di elementi fonoisolanti e fonoat®mti non deve contrastare con le esigenze di
illuminazione naturale, artificiale e di ricambi@lbhria. | materiali fonoisolanti e fonoassorbentin
devono disperdere fibre dannose nellambiente e dewono produrre fumi e gas tossici in caso di
incendio.

In presenza di attrezzature in grado di causareazidni (es. presse, magli, vibriere, macchinentta
ecc.) tutti i basamenti devono essere posati spastipantivibranti e, se necessario, senza punti d
contatto con il resto della pavimentazione e consteitture portanti dell’edificio. In ogni caso,
l'isolamento dalle vibrazioni deve riguardare antehepecifiche postazioni di lavoro.

Per quanto riguarda la presenza di altri rischilmeghi di lavoro e le misure tecniche, organizzate
procedurali da adottare per la tutela della sadutlella sicurezza dei lavoratori deve farsi rifenmo alle
norme di igiene e sicurezza del lavoro.

Il complesso delle disposizioni 0 misure adottatpreviste in tutte le fasi dell'attivita lavoratiyeer
evitare o diminuire i rischi professionali non dewocausare rischi per la salute e la sicurezza dell
popolazione e per l'integrita dellambiente esterno

3.5.10 Lavanderie

Per l'attivazione di lavanderie comuni ad acqua seeco deve essere inoltrata domanda all'Autorita
Comunale per ottenere l'autorizzazione subordiahtparere favorevole del Dipartimento di Sanita
Pubblica dell'Unita Sanitaria Locale.

Tale domanda deve essere corredata di planimedtiklooratorio con tutte le indicazioni concernehti
Suo assetto.

A) Lavanderie comuni ad acqua

Le lavanderie comuni ad acqua devono disporre tiemti ben ventilati ed illuminati, tenuti semprenc
la massima pulizia, dotati di pavimento impermeabildi pareti rivestite o tinteggiate con materisieo
e lavabile fino all'altezza di m. 2.

| pavimenti devono essere forniti di fognolo dirsoa con sifone fornito di chiusura antiratto.

Deve essere adottata una idonea sistemazione melbehine lavatrici, delle vasche di lavaggio e
risciacquo a compartimenti separati, delle liseiecgtdegli idroestrattori, degli essicatori e departo di
stireria e riparazione disponendo che le variedakprocesso di lavorazione procedano in senstmuii
modo da rendere impossibile il contatto tra la bieamia sporca e quella pulita.

Le lavanderie comuni devono essere fornite es@dnsdnte di acqua che non presenti rischi di tipo
microbiologico.

B) Lavanderie comuni a secco

Le lavanderie a secco devono disporre di locali, diiee ad essere tenuti con la massima nettezza,
abbiano i requisiti previsti per i luoghi di lavodal presente Regolamento. In caso di nuove lavende
trasferimento di esercizi esistenti I'impianto péavaggio a secco della biancheria deve essdrgptea
completo ciclo chiuso.
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| locali di lavorazione per questo tipo di lavandenon devono comunicare direttamente con vani
interrati o semi-interrati privi di adeguati ricainb aria.

Le varie fasi del processo di lavorazione devorm@dere in modo da impedire il contatto fra i capi
sporchi e quelli puliti.

Devono essere adottati tutti i provvedimenti edparticolare l'installazione di appositi impianti di
aspirazione ed immissione di aria, che consentaablzhttere la presenza nell'aria di solventi.

Ove le caratteristiche ambientali lo esigano la cha lavatrice dovra essere collocata, in apposito
idoneo vano, con adeguato ricambio d'aria.

Il tubo di espulsione dei vapori della macchinataice (canna di deodorazione) deve sfociare tles,
in posizione da non costituire disagio igienicaanitario nell'ambiente circostante, previo passagyi
apposito depuratore a carboni attivi, recuperadoaéiro idoneo impianto, da mantenersi sempre onau
efficienza.

Le emissioni derivanti dalle operazioni di lavaggisecco dovranno essere convogliate in atmosfera e
dovranno essere conformi a quanto previsto dallmativa tecnico ed amministrativa vigente

Durante il funzionamento della macchina, il periodioasciugamento deve essere protratto fino al
recupero totale del solvente contenuto nell'arigigiticolo interno di condensazione, in modo tahe c
nella successiva fase di deodorazione degli indtinsepossa espellere aria priva di vapori sensibil
trielina o di altro solvente usato.

La pulizia del distillo ed il recupero dei fanghéwe avvenire previo completo raffreddamento déilidis
stesso.

Quando é necessaria la sostituzione o il riprishimzionale dei filtri a carboni attivi o dei recnatori di
solventi, ci si dovra attenere alle vigenti norwatin materia di rifiuti.

Per il riscaldamento dei locali di lavorazione, nd@vono impiegarsi apparecchi a fuoco diretto o
comunque mezzi irradianti calore ad alta tempeaafbracieri, stufe, resistenze elettriche scoperte
simili).

E' fatto inoltre divieto di tenere e usare solventeecipienti scoperti, di compiere qualsiasi @zéone
tecnica all'aperto e sotto tettoie, di fumare nabokatori. Altre particolari prescrizioni saranno
eventualmente disposte, caso per caso, da par@igkttimento di Sanita Pubblica dell'Unita Sanéar
Locale.

Le lavanderie a secco dovranno disporre di un impia recupero integrale dei solventi; i rifiutilidd
andranno smaltiti analogamente ai rifiuti specialipericolosi di cui alla normativa tecnico ed
amministrativa vigente .l circuito dellacqua i#tdlata come liquido refrigerante dovra consentiitne
ricircolo totale (massimo reintegro ammesso: 20%).

3.6 AMBIENTI DI VITA AD USO COLLETTIVO

3.6.1 Strutture ricettive a fini turistici

Le tipologie ricettive dirette all’ospitalita a fituristici sono normate dalla Legge Regionale @§lib
2004, n. 16 “Disciplina delle strutture ricettivieedte all’ospitalitd”, e cosi suddivise:

1) strutture ricettive alberghiere:
e alberghi;
e residenze turistico alberghiere;

2) strutture ricettive all'aria aperta:
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e campegqi;

« villaggi turistici;

3) strutture ricettive extralberghiere:

e case per ferie;

« rifugi alpini;

e rifugi escursionistici;

» affittacamere;

» case e appartamenti per vacanza;

4) altre tipologie ricettive:

e appartamenti ammobiliati per uso turistico;

e strutture ricettive all’aria aperta non aperte abiglico;
» aree attrezzate di sosta temporanea;

e attivita saltuaria di alloggio e prima colazionee(Band Breakfast);

e strutture agrituristiche e strutture per il turisnipale: tale tipologia ricettiva e regolata dall&®. 28
giugno 1994 n.26;

Per quanto concerne definizioni, autorizzazionrattaristiche strutturali e funzionali si rimandéaa
suddetta normativa ed alle specifiche Direttivdad€liunta Regionale emanate ai sensi dell’art.iBroa
2 della L.R. 16/2004.

Per quanto concerne i requisiti delle strutturatagstiche e per il turismo rurale si rimanda allkgato
“A” del presente Regolamento.

Qualora gli esercizi di cui innanzi siano munitil@gali e attrezzature per la somministrazione agiiiti
di alimenti e bevande, quali ristoranti, bar e §imlocali medesimi, le attrezzature e il persienaddetto
sono soggetti alla disciplina e ai controlli preévigalla L. 283/62 e dal D.P.R. 327/80 e dal pnse
Regolamento.

Nella progettazione e nella costruzione dell’ inmpéaidrico e di condizionamento a servizio di tutda
struttura, nonché nell’organizzazione della gegtiemelle manutenzioni, si dovranno tenere conpiuil
possibile delle misure di prevenzione e controlalLegionella Pneumophila di cui al punto 3.2.4.

3.6.2 Dormitori stabili o temporanei per lavoratori

Nei dormitori stabili o temporanei per lavoratargni lavoratore deve disporre di una camera da lett
singola 0 a 2 posti o piu, fino ad massimo di ¥erdi | seguenti requisiti:

« camera da letto singola di aimeno 8 adoppia di almeno 14 m per piu letti dovra essere garantita
una superficie aggiuntiva di almeno 5 per letto con altezza dei locali non inferiore, a02mt.

* bagno e antibagno annesso alla camera compleswvahdino, wc, bidet e doccia, con acqua calda e
fredda, che rispetti il requisito della fruibilig&tcomunque con superficie non inferiore a 2,50em
altezza non inferiore a 2,40 mt.

« l'aereazione e l'illuminazione dovranno rispondareequisiti del presente Regolamento di cui dll'ar
3.3.2

« I'isolamento termico e acustico dovra essere ridpate alla normativa vigente

Nei dormitori devono essere rispettate le disposiin materia di prevenzione e protezione antiriie.
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3.6.3 Dormitori pubblici
I locali destinati a dormitori pubblici devono essseparati per i due sessi e devono avere:
« superficie della camera ad 1 letto non inferioBeref

« perle camere a pil letti, letti distribuiti in nmdhe corrispondano almend Bdi superficie e 15
di cubatura per letto

* Rapporti llluminanti ed Aeranti delle camerd /8
e pareti rivestite, sino a mt. 2 dal pavimento, dieniale di facile pulitura

e gruppo di servizi, distinti per sesso, compostdldac, 1 lavabo ed una doccia con acqua calda e
fredda ogni 5 persone

e illuminazione con luci notturne dei corridoi e aeflarti comuni
Per tutti i locali dovra essere garantita la nraagpulizia.

Dovra essere inoltre essere garantito un adegicatmbio della biancheria.

3.6.4 Soggiorni di vacanza per minori

| requisiti  funzionali e prestazionali dei soggiodi vacanza per minori, l'organico ed i compiél d
personale sanitario, le misure sanitarie da otteanpeper I'ammissione dei fanciulli sono stabititdla
Deliberazione del Consiglio regionale 15.12.980822

3.6.5 Alberghi diurni

Si definisce “albergo diurno” un locale che consedit clienti di usufruire durante il giorno di sizive
prestazioni dirette alligiene della persona (qualdervizi igienici, bagni, attivita di barbiere e
parrucchiere, stiratura abiti, ecc.).

Non possono essere aperti o posti in eserciziaglbdiurni o simili senza autorizzazione del Comuih
quale la concede previo parere del Servizio dnigiBubblica dellAUSL.

| bagni con vasca devono avere una superficie mieniore a 4 e a 2 se forniti della sola doccia e le
pareti, sino a mt. 2 di altezza, debbono esserggd®; impermeabili, suscettibili di lavatura e
disinfezione, con angoli interni arrotondati.

Le docce devono essere precedute da uno spogl@misuperficie non inferiore a’ra.
Docce e bagni debbono essere riscaldati mediapiemo centrale e forniti di campanello di allarme.
Dopo ogni bagno si deve procedere alla disinfezawia vasca ed al cambio della biancheria.

Lo stabilimento deve essere dotato di W.C. in nanm&m inferiore a uno ogni 10 bagni e di un adeguat
numero di lavandini, nonché locali divisi per lanservazione della biancheria pulita e per il depodi
quella usata.

Ogni stabilimento deve essere dotato di una congecoata di biancheria. Ad ogni utente deve essere
sempre fornita biancheria pulita.

Tutti gli alberghi diurni devono essere provvidgtagposito locale di deposito di materiale peruéze e
per la biancheria di ricambio.

3.6.6 Scuole e strutture recettive per l'infanzia

Gli edifici scolastici devono essere progettati nmodo da realizzare un sistema a dimensioni e
localizzazione ottimali: tale sistema deve prevedmgni edificio scolastico come struttura insetitain
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contesto urbanistico e sociale che garantiscatadiutalunni la formazione nelle migliori condizio
ambientali ed educative. Deve favorire |' integoagi tra piu scuole di uno stesso distretto scolasti
consentire una facile accessibilita degli edifamlastici per lo svolgimento delle attivita.

Tali strutture sono trattate in dettaglio nell'gli¢o “B” al presente Regolamento.

3.6.7 Piscine

L'apertura e l'esercizio di Piscine aperte al pigbbsono condizionate dall'autorizzazione comunaie,
sensi dell'art. 194 del R.D. 27 luglio 1934 n. 126é&e la concede previo parere del Servizio dinkgie
Pubblica dell’lAUSL.

La costruzione di piscine con caratteristiche danfp stabile, destinate all'uso privato di un eocl
familiare o di un condominio ad uso dei soli condumesidenti, e' subordinata alla dichiarazione
all'Autorita Sanitaria Locale sulla destinazionasd' privato familiare.

Gli elementi utili a definire i parametri igienigier le piscine e gli impianti natatori sono riptirta
nell’'allegato “C” al presente Regolamento.

3.6.8 Palestre ed Istituti di ginnastica - Centii Attivita Motoria (CAM)

Gli impianti sportivi dove si svolgono attivita presenza di pubblico debbono avere i requisitiafiss
dalle norme CONI.

Le palestre e gli istituti di ginnastica (qui deripati Centri di Attivita Motoria- CAM) che non
prevedono attivita agonistica, con presenza di liedgbnon soggette alla normativa CONI, dovranno
possedere i seguenti requisiti:

e l'ubicazione del CAM deve essere tale da garatiisevicinamento dei mezzi di soccorso
e non essere ubicati in locali interrati 0 semintiégrra

« la recettivita della sala destinata dalle attivitiotorie deve garantire un rapporto superficie-
sala/utente di 4 fn

» l'altezza dei vani principali non dovra essere i ai 3 mt. , I'altezza dei servizi e spogliatain
dovra essere inferiore a mt.2,70; se l'altezzaadsdla € inferiore a 3 mt. (e comunque non inferéor
2,70 mt) per ogni utente dovra essere garantitacubatura minima di 12

e tutti i locali devono essere dotati di aereazionegtilazione naturali ed il Rapporto llluminantg e
aereante deve essere di almeno 1/8 (per quantercentaerazione & possibile derogare fino ad un
50% del parametro in presenza di impianto di aereziorzata e/o condizionamento) : la superficie
apribile, per almeno il 50%, deve essere a pateefinestre in copertura o a parete, se non ben
accessibili, devono avere meccanismi di apertwitnfante azionabili dal basso

» deve essere allestito un locale per il primo saTattrezzato di lavandino, lettino ed armadidtto
pronto soccorso con presidi di primo intervenémjlmente accessibile dall’esterno

» deve essere disponibile un vano deposito, pertfezaature sportive, comunicante con il locale
palestra.

La sala per le attivita motorie deve avere panétiepdi sporgenze per un’altezza non inferiore &arai.
dal pavimento . In caso di sporgenze e/spigoli @léminabili le stesse devono essere bene segnalate
rivestite con materiale elastico antiurto.

Le vetrate, gli specchi, le parti a vista degli iamti tecnici, gli elementi mobili, i controsofiite
gquant’altro presente, devono essere in grado ditees, per le loro caratteristiche intrinsechetrcisve

e di fissaggio, agli urti di persone o di oggetii:deve garantire in ogni caso la massima sicurezza
dell'utente. In particolare le vetrate in casodattura non devono produrre frammenti pericolosi.
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Le attivita che prevedono I'impiego di apparecchi diffusione sonora devono essere condotte
possibilmente a finestre chiuse e comunque netttisglei limiti di rumorosita previsti dalle zone gui
I'insediamento e inserito.

| CAM devono essere dotati dei seguenti servizi:
« spogliatoio per il personale, con annessa unieniga e doccia, divisi per sesso

« spogliatoi, docce e servizi igienici per gli uterdivisi per sesso, di norma dotati di finestra per
consentire I'aerazione naturale, dimensionati canuicato di seguito:

o spogliatoio di superficie non inferiore & e comunque che assicurf k6 per ogni
utilizzatore contemporaneo

0 servizi igienici per utenti distinti per sesso entmicanti con il relativo spogliatoio, in
numero di 1 ogni 20 utenti , calcolati sulla sujpéefdella sala per le attivita motorie e
comunque di numero non inferiore a due

0 docce distinte per sesso e comunicanti con ilivelapogliatoio, nel numero di una ogni
5 utenti ed 1 lavabo ogni 4 docce

L'arredo dello spogliatoio dovra prevedere armdiliben fissati a parete e dotati di chiave, in pton
adeguato al numero di utenti contemporaneamentgemiie e di un numero sufficiente di panche e
attaccapanni.

La struttura deve essere accessibile a portatohadidicap e dotata di almeno 1 wc, 1 doccia ed 1
spogliatoio appositamente dimensionati ed attrearaensi della Legge 13/89.

L'apertura di un CAM é soggetta ad autorizzazionlasciata dal Comune: il Comune rilascia
I'autorizzazione sulla base di un parere espreab&ervizio di Igiene Pubblica in merito al possedsi
requisiti sopra indicati.

La domanda di autorizzazione all’apertura dovr&mssorredata della seguente documentazione:

a) planimetrie e sezioni dei locali approvate dal Comweon l'indicazione della destinazione di
ciascun locale;

b) documentazione tecnica di idoneita in base allentigleggi degli impianti tecnologici ed in
particolare dell'impianto elettrico, dell'impiartermico e dell'impianto del trattamento dell'aria;

c) relazione tecnico-descrittiva del C.A.M., dalla lguasulti la conformita dellimmobile e delle
attrezzature al presente Regolamento, nonché d¢blealdella capienza secondo quanto detto
sopra.

L'autorizzazione comunale, oltre ai dati relatiViradividuazione del titolare del C.A.M. e all'ulgizione
di quest'ultimo, deve contenere lindicazione eelftivitd in esso svolte, delle attrezzature cotitse
nonché la capienza dell'impianto .

Ogni modifica dei requisiti del C.A.M. deve esstmmpestivamente comunicata al Comune.

L'autorizzazione deve essere affissa in manierbilsella zona di accesso al C.A.M.

3.6.9 Norme igieniche di conduzione dei C.A.M.

Nella progettazione e nella costruzione dell’ inmpaaidrico e di condizionamento a servizio di tuda
struttura, nonché nell’organizzazione della gegtiemelle manutenzioni, si dovranno tenere conpiuil
possibile delle misure di prevenzione e contro#étiadLegionella Pneumophila, di cui al punto 3.2.4.

All'ingresso e negli spogliatoi del C.A.M. deve ess affisso un Regolamento di Comportamento per gli
utenti che lo frequentano, riportante le seguawicazioni:
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— Riporre i vestiti nell’'armadietto o sull’attaccape, separati rispetto a quelli degli altri.
— Durante le attivita, indossare abiti puliti e adetalla attivita sportiva.

— Calzare scarpe sempre pulite, usate solo in palest

— Legare i capelli, se sono lunghi.

— Usare un asciugamano personale per gli eserciei gahche ed i tappetini e togliere anelli, orabogi
e bracciali durante I'attivita fisica

- Se sono previste attivita all'aperto, non rientrarepalestra con le scarpe sporche, ma cambiarsi
direttamente nello spogliatoio

- Usare le ciabatte in gomma per la doccia e lasaidoagni, docce e spogliatoi nelle migliori
condizioni possibili.

3.7 ATTIVITA'SANITARIE.

3.7.1 Apertura di studi professionali medici.

Si definisce come studio professionale medico,timie dove il singolo medico esercita paopria
personale attivita, che non possiede un’organipr&zitale da consentire il funzionamento anche in
assenza del medico e che non rientra, per contpleisstruttura o per le attrezzature ivi impiegat
una delle tipologie di cui al successivo art. 3.7.4

Sono soggetti ad autorizzazione all’esercizio d#lVita sanitaria di cui allart. 3.7.4, gli studi
odontoiatrici, medici e di altre professioni sari@gaquando siano attrezzati per erogare prestazibni
chirurgia ambulatoriale, ovvero procedure diagmbstie terapeutiche di particolare complessita o che
comportino un rischio per la sicurezza del paziente

La presenza nello studio professionale di sempg@lttiezzature di diagnostica per immagini non fa
rientrare lo studio nella categoria dei presidigaiti ad autorizzazione allorché tali attrezzattergano
utilizzate dal professionista come ausilio dellisaclinico e non come attivita diagnostica compuga
refertazione ad altri sanitari.

Non € ammesso nel territorio comunale I'eserciziouda professione sanitaria o arte ausiliaria di
professione sanitaria in forma ambulante ad ecneziei mezzi mobili debitamente autorizzati dal
Sindaco, per I'esecuzione di radiografie od aieentuali esami diagnostici.

3.7.2 Apertura di studi professionali di professicganitarie non mediche

Si definisce come studio professionale privatoti@i® dove il professionista sanitario, in possessb
titolo di studio abilitante, esercita in modo viduale la sua professione.

Gli studi di professioni sanitarie non mediche seonggetti ad autorizzazione all’'esercizio delliaté
sanitaria, di cui all'art. 3.7.4, quando sianoestmati per erogare prestazioni o procedure diaghese
terapeutiche di particolare complessita o che catimmoun rischio per la sicurezza del paziente.

Non &€ ammesso nel territorio comunale I'esercidiamia professione sanitaria o arte ausiliaria delle
professioni sanitarie in forma ambulante ad ececezidei mezzi mobili per I'esecuzione di radiografie
debitamente autorizzati.
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3.7.3 Requisiti degli studi professionali medicdegli altri esercenti le professioni sanitarie

Lo studio medico deve avere un ingresso indiperdenhessuna comunicazione con locali adibiti ad
attivita diverse.

Nello studio dovranno essere presenti una salasita,wna sala d’attesa ed almeno un serviziaigge
con i seguenti requisiti strutturali:

Sala da visita
La superficie deve essexe12 nf.

L’altezza deve essere2,70 mt..

L'llluminazione deve essere naturale e garantita sjgazi liberi esterni: il rapporto tra la supedic
illuminante e la superficie pavimentata (R.l.) degsere 1/8.

L'Aerazione naturale deve avvenire da spazi lilesterni: il rapporto tra la superficie delle aperta la
superficie pavimentata (R.A.) deve essefd8.

Il pavimento e le pareti, per una altezza di almeéhant. devono essere rivestiti con materiale
impermeabile e facilmente lavabile e disinfettabile

Deve essere assicurata la riservatezza della pi@stasanitaria mediante I'isolamento acusticolaisdle
di visita.

Nel locale deve essere presente un lavandino.

Sala d'aspetto

La superficie deve essexe9 nf; in ogni caso essa dovra essere rapportata hléaifa media prevista,
tenendo conto che gli arredi devono essere agewnténfieuibili.

L’llluminazione deve essere naturale e garantitasgazi liberi esterni: il rapporto illuminante ([Rdeve
essere 1/8.

L'aerazione deve essere naturale da spazi libemirésil rapporto aerante (R.A.) deve essedd8.
Il pavimento deve essere rivestito in materialdrfante lavabile e disinfettabile.
Servizi igienici per l'utenza

Deve essere presente un servizio igienico comutgiceon la sala d'aspetto tramite antibagno o altro
disimpegno.

Le dimensioni del servizio igienico ed il tipo dy@arecchi sanitari devono essere adatti a consdatir
manovre e l'utilizzo anche a persona su sedia terfper le specifiche funzionali e dimensionalvaia
il punto 8.1.6 del DM 14.06.89, n. 236).

Altri locali

Qualora le prestazioni erogate, la presenza dizatiture e rischi particolari lo richiedano, deveseere
previsti altri locali o spazi dedicati (es. deposihateriale pulito/sporco; sterilizzazione/disinbee;
attivita amministrative e di archivio; etc.).

Impiantistica ed apparecchiature

Gli Impianti elettrici dovranno rispondere alldlorma CEIl 64-8/7 “Impianti elettrici utilizzatori a
tensione nominale non superiore a 1000 V in coeratiernata e a 1500 V in corrente continua” (Parte
ambienti e applicazioni particolari. Sezione 7b@ali ad uso medico).

Nel caso di impiego di Apparecchiature Laser dowcarssere rispettate le specifiche norme di buona
tecnica: :

®» Norma CElI EN 60825-1. Sicurezza degli apparec@serl. Parte 1: classificazione delle
apparecchiature laser, prescrizioni e guida ptlizzatore.

» Norma CEIl 76-6 fasc. 5928. Sicurezza degli apmdnidaser. Parte 8: guida all'uso degli apparecchi
laser in medicina.
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=» Guida CEI 76 fasc. 3849. Guida per l'utilizzaziahepparati laser.

Nel caso di impiego di apparecchiature medicafjrado di generare campi elettromagnetici:

®» |CNIRP (international commission non-ionizing raibn protection). Linee guida per limitare
I'esposizione a campi elettrici, magnetici ed etattagnetici variabili nel tempo (fino a 300 GHzgalth
physics Vol. 74, No. 4, pp. 494-522, 1998.

Nel caso di impiego di apparecchiature in gradgestierare radiazioni UV incoerenti:

®» |CNIRP (international commission non-ionizing raitbn protection). Linee guida per limitare
I'esposizione a radiazioni ultraviolette di lunghaezd’'onda compresa tra 100 e 400 nm (radiaziomeaott
incoerente), health physics Vol. 49, No. 2, pp.-380, 1985 - Vol. 56, No. 6, pp. 971-972, 1989 {.Vo
71, No. 6, pp. 978, 1996.

3.7.4 Apertura di presidi diagnostici, curativi éabilitativi, ambulatoriali e poliambulatoriali privati.

L'apertura di tali strutture ed i relativi requisstrutturali organizzativi e funzionali sono diglinati dalla
Legge Regionale 12.10.1998, n.34 e dalle succeBsliberazioni Regionali.

Nessuno puo aprire o ampliare o trasformare o ¢eieresercizio presidi sanitari di cui alla L.R.
n.34/1998 ed eventuali successive modifiche, sepeaiale autorizzazione del Sindaco, che la concede
previo parere della Commissione Dipartimentalecuiliall’articolo 4 della suddetta L.R .

Il Sindaco, indipendentemente da altri procedimdniegge specificamente avviati, ordina la chiasur
degli ambulatori privati aperti o esercitanti sebiaatorizzazione suddetta.

Il Sindaco puod altresi ordinare la chiusura, pea darata non superiore a tre mesi, degli ambulatori
privati nei quali fossero accertate violazioni glescrizioni contenute nell'atto di autorizzazianaltre
irregolarita.

3.7.5 Gestione degli studi professionali medicied dresidi sanitari privati.

Tutti i locali adibiti ad uso medico devono esseverettamente mantenuti, tramite periodiche operazi
di pulizia, sanificazione e tinteggiatura delle ggamoltre, devono essere adottati provvedimenti |a
profilassi delle malattie infettive con particolaréerimento alle norme di prevenzione contenuté ne
Decreto del Ministero della Sanita del 28/9/90.

| titolari di studi medici ed i direttori tecnicied presidi sanitari privati debbono:

- informare gli operatori dei rischi specifici cabno esposti e far conoscere le horme di preveazid
cui al D.M. 28/9/90;

- assicurare agli operatori mezzi, presidi e nigigyer I'attuazione delle norme di prevenzione;
- vigilare affinché gli operatori osservino le paeizioni stabilite ed usino i mezzi di protezionessi a
loro disposizione.

Le attrezzature destinate al contatto con mucasdelese dovranno essere sterili al momento dell'u

Laddove sia possibile, dovra essere utilizzato raée monouso. Per le attrezzature che non sono
disponibili in commercio nella forma monouso, ladib dovra essere dotato di apparecchiature e
materiali per la sterilizzazione o la disinfeziatialto livello.

Le attivita che richiedono l'uso di attrezzatureréé, dovranno essere dotate di una Proceduradiiioge
del sistema di sanificazione/sterilizzazione.

Tutti gli studi medici e gli ambulatori privati ngjuali vengono effettuate attivita odontoiatriche e
chirurgiche devono essere dotati di strumentazpanéa sterilizzazione con calore umido (autoclave)
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| titolari degli studi medici ed i direttori tecmidei presidi sanitari privati dotati di autocladevono
provvedere a controlli periodici sul funzionamedtdali apparecchiature: giornalmente tramite iathei

di processo e mensilmente tramite indicatori diltéo. | risultati dei controlli effettuati devoressere
resi disponibili per controlli da parte degli organeposti all'attivita di vigilanza.

3.7.6 Commercio di Dispositivi medici e Presidi nad- chirurgici di qualsiasi specie

La produzione e commercializzazione dei Dispositiedici € normata dal Decreto legislativo 24.2.1997
n. 46 e successive integrazioni ed eventuali mcafoni.

Sono proibite, in forma ambulante, le operazionatree all'arte sanitaria e le vendite di strumenti
apparecchi e sostanze medicamentose, o0 pubblieizaate tali.

3.7.7 Disciplina del servizio privato di trasporéosoccorso infermi a mezzo autoambulanza.

Fatta eccezione per i mezzi ed i servizi delle Adeesanitarie , AUSL ed ospedaliere, nel qual ¢aso
valutazione e l'autorizzazione all’attivita di tpasto infermi sara effettuata nell’lambito della gienerale
valutazione riguardante il Dipartimento di Emergenzgenza dell’Azienda sanitaria stessa, tuttatiti
soggetti aventi natura pubblica o privata che swaodgattivita di trasporto e soccorso infermi sono
assoggettati all'obbligo di essere in possesso pgiosita Autorizzazione rilasciata dal Sindaco del
Comune della sede di partenza e sosta delle autdanze.

Il provvedimento autorizzativo si pone come presigp rispetto alla successiva utilizzazione deiznez
da parte o in sinergia, con il Dipartimento di Egexniza urgenza delle Aziende Sanitarie.

L'autorizzazione si intende riferita agli autovdicammatricolati come “Ambulanze di soccorso
emergenze speciali (tipo Al)”, “Autoveicoli di sateo avanzato (automediche)”, “Autoveicoli di
soccorso (tipo A)” e “Autoambulanze di trasportipdtB)” , mentre sono esclusi tutti gli altri mezii
trasporto di soggetti disabili fisici.

Ogni autoambulanza deve essere sottoposta a pr@odisinfezioni ordinarie e straordinarie. .
Il Servizio di trasporto infermi dovra avere lamtibilita di una sede con locali ad uso:

— autorimessa,

— sosta del personale,

— servizi igienici con relativi spogliatoi aventi daratteristiche di cui al punto 3.5.8,

— guardaroba e deposito biancheria sporca o infetta.

Il servizio di trasporto infermi deve essere cooatlo da un Direttore Sanitario che ne é il diretto
responsabile.

Per la richiesta di rilascio dell'Autorizzaziordgvra essere presentata al Sindaco apposita astanz
bollo indicante:

- le generalita del soggetto richiedente o del reggor@ante legale se il richiedente é persona goaidi
— il tipo di istituzione che si intende aprire, trashare, ampliare o trasferire;

- l'ubicazione e la denominazione della medesima.

Alla domanda dovranno essere allegati i seguectimenti:

1) planimetria, in duplice copia, dei locali dalzick ad autorimessa e relativi servizi (pianta 2@
scala 1:100 ), corredata di relazione tecnica otin ambiente destinato a sede della direziamecte -
sanitaria

2) dichiarazione di un medico - chirurgo, da caulii che il medesimo assume la direzione sanitila
servizio controfirmata dal richiedente l'autorizpae



REGOLAMENTO COMUNALE DI IGIENE - 46

3) elenco del personale sanitario (medici ed iniern e non sanitario (autisti, soccorritori) con
l'indicazione dei titoli professionali posseduttlld mansioni espletate e del tipo di rapporto piggo

4) elenco degli automezzi adibiti al servizio e delativi dati di identificazione (targa e librettti
circolazione)

5) elenco del materiale sanitario e delle attreredfisse di assistenza cardio - respiratoria tazione di
ciascun automezzo

6) relazione descrittiva sulle caratteristiche orgazative dell'attivita (tipo di attivitd che sitende
svolgere, modalita di ricezione delle richieste iecdordinamento delle attivita, descrizione delle
attrezzature per la pulizia e la disinfezione dmiali, dei mezzi e della biancheria, elenco delle
attrezzature e materiali in sede fissa).

L'Autorizzazione sindacale viene rilasciata prestgertamento della idoneita dei servizi offertegsta
da parte del Servizio di Igiene Pubblica competpsteerritorio.

L'atto autorizzativo dovra riportare, accanto agktremi identificativi di ogni mezzo, la dizione
“autoambulanza di TIPO A” adibita al soccorso erabkporto infermi” se risulta immatricolata come
“autoambulanza di soccorso” ovvero “autoambulanzdIBO B” essenzialmente adibita al trasporto
infermi” se immatricolata come “autoambulanza dsgrorto”

Dovra essere richiesta al Sindaco nuova autorianazin presenza di trasferimento della sede depaat
e sosta delle autoambulanze.

Dovra essere inoltrata comunicazione al Comuneasidi:
— sostituzione del Direttore Sanitario;
— integrazione o sostituzione di autoambulanze;
— subingresso nella titolarita e modifica della ragicociale.

Si applica per gli autoveicoli destinati al tradpadi infermi o infortunati (autoambulanze ) la mativa
tecnica di cui al Decreto del Ministro dei Traspdel 20.11.1997 n. 487

3.7.8 Vigilanza sulle farmacie

Ai sensi della L. R. n. 19/1982, I'Azienda U.S.ksigura la vigilanza igienico - sanitaria sullenfacie
tramite il Servizio Farmaceutico ed il Servizioldiene degli Alimenti e della Nutrizione: ogni faacia
deve essere ispezionata almeno una volta ogni mhiedall’apposita Commissione prevista dalla legge
regionale n. 19/1982.

| locali destinati a farmacie devono essere swfitgmente spaziosi e mantenuti sempre in ottime
condizioni di ordine e di pulizia.

Ogni farmacia deve disporre di uno spogliatoio emdipri servizi igienici con caratteristiche uguali
quelle stabilite dal punto 3.5.8 del presente Ragehto.

L'altezza degli ambienti di lavoro deve corrispardealle prescrizioni del Regolamento edilizio
comunale.

Nei locali di vendita lo spazio riservato al pulsblideve avere una superficie non inferiore ad #iad
intera superficie.

La farmacia deve disporre di un adeguato magazzidbaperture atte ad assicurare costante e ratural
controaerazione ed una buona illuminazione naturale

Il tavolo di preparazione dei farmaci galenici degsere dotato di cappa di raccolta dei vaporiegata
con condotto autonomo di esalazione sfociantestlro, in posizione che non arrechi danno o mialest
al vicinato.
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Il magazzino - deposito dei farmaci pud essereatbianche in locali sotterranei nei quali siana co
mezzi naturali o con sistemi artificiali, assicaratondizioni microclimatiche favorevoli alla buona
conservazione del farmaco.

Allo stesso fine la farmacia deve essere dotatagtdirifero ed armadi termostatici, in ottemperaatia
indicazioni della vigente Farmacopea Ufficiale ecassive modifiche, dotati di termometri di rileicame
della temperatura in continuo.

Le farmacie sono tenute al pieno rispetto dellenaowigenti. Nel caso in cui siano state riscontrate
violazioni, il titolare e diffidato dal Sindaco adlottare le necessarie misure entro un termineortgip
alla situazione specifica. Decorso tale termineuitiosamente, il Sindaco, su proposta del’lAUSL,
dichiara la decadenza dell'autorizzazione.

Qualora, nel corso dell'ispezione, il personalevidjilanza dell'Azienda U.S.L. ravvisi situazioni di
pericolo, provvede immediatamente a rimuoverle,artendo le opportune disposizioni al responsabile
della farmacia e assicurandosi della loro esecezidntali provvedimenti, fermo restando ogni obbli
dara tempestiva segnalazione al Sindaco e/o aflifAatGiudiziaria secondo le rispettive competenze.

Eventuali sanzioni amministrative previste dallgeviti norme nei confronti del titolare della farnaac
sono adottate dal Sindaco su segnalazioni degiinbreposti alla vigilanza.

Le farmacie di nuova costruzione o in fase diuistrrazione, devono essere accessibili e privadidre
architettoniche.

3.7.9 Depositi e magazzini di prodotti farmaceuticdi presidi medico chirurgici

| depositi e magazzini di prodotti farmaceutici iepdesidi medico chirurgici devono essere ubicati i
locali aerati, esenti da umidita e provvisti di@sso diretto da spazio pubblico, in modo da assinarla
sorveglianza da parte degli organi di vigilanza.

Detti depositi devono essere mantenuti in buonalizamni di ordine e pulizia ed essere attrezzati co
armadi o camere termostatiche per la conservazimeprodotti deperibili, secondo le norme della
farmacopea ufficiale e successive modifiche, dafatiermometri di rilevazione della temperatura in
continuo.

3.7.10 Erboristerie

Vengono definite piante officinali le piante medili, aromatiche e da profumo comprese nell’'elenco
approvato con Regio Decreto 26 maggio 1932, n. 772.

Chiunque intenda raccogliere ed utilizzare pianféicinali per la preparazione industriale deve
conseguire il Diploma di Erborista presso una f@cali Farmacia universitaria ai sensi della Legge
6.1.1931, n. 99.

| preparati a base di erbe , sia estemporanei ruthgsiriali, che per loro natura sono privi di atéiv
farmacologica dimostrabile sono di libera vendita.

| prodotti di libera vendita presso le erboristeremn devono avere caratteristiche estrinseche alitéd
d’uso suggerite tali da richiamare direttamentadirettamente una qualunque attivita terapeutioa,lic
qualificherebbero come specialita medicinali o gigle

| prodotti a base di piante e derivati aventi fitdakalutistiche sono assimilati ai prodotti adimari
destinati ad una alimentazione particolare per fjuanncerne le modalita autorizzative della prodnei
e di etichettatura.

L’inizio dellattivita di commercializzazione dewessere comunicata al Sindaco allegando un cettifica
di idoneita sanitaria dei locali rilasciato dal @eio del Dipartimento di Sanita Pubblica compegent
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| preparati, sia estemporanei che industriali, pke la loro natura posseggono attivitd farmacobgic
dimostrabile, sono da considerare medicamentievpropri la cui dispensazione al pubblico é risereh
farmacista in farmacia e pertanto non possono @sseiduti in erboristeria.

Le piante che non possono essere utilizzate nelopiadi erboristeria “non  medicamentosi”, perché
qualunque ne sia l'uso non pud essere esclusavitatterapeutica, sono riportati nell'allegato aall
Circolare del Ministero della Sanita n.1 del 8.819

3.8 ATTIVITA’ DI BARBIERE, PARRUCCHIERE, ESTETISTA, TATUATORI, PIERCING ED
ALTRE ATTIVITA’ SIMILARI

3.8.1 Apertura di attivita di estetica della person

Le attivita di barbiere, parrucchiere, estetistancs disciplinate dal Regolamento Comunale barbieri,
parrucchieri ed estetisti .

Le attivita di tatuatore e piercing sono disciplindal presente regolamento.

Le attivita di tatuatore e piercing per potersiegigre devono ottenere dal Comune una apposita
Autorizzazione all’apertura, previa verifica da teadel Servizio di Igiene Pubblica. Nel caso in cui
I'attivita sia effettuata all'interno di un Centdd estetica gia autorizzato, dovra comunque esggnesta
I’Autorizzazione all’esercizio dell’attivita di tahggio-piercing, previa verifica da parte del Saovidi
Igiene Pubblica.

In mancanza di una specifica regolamentazione nalgce regionale circa la formazione degli esercent
lattivita di Tatuaggio e Piercing, il Comune riekiera che i Tatuatori ed applicatori di Piercing
documentino la loro formazione, in particolare efp agli aspetti di salvaguardia della salute adell

clientela, al momento della presentazione dellaatata di Autorizzazione..

Il Servizio di Igiene Pubblica effettua pressodutt attivita sopra elencate, le verifiche preliatindel
possesso dei requisiti dei locali, delle attrezzgtudelle procedure di sicurezza adottate e della
conduzione igienica dell’attivita, ed esprime urrgpa igienico-sanitario necessario ai fini del i@
dell’Autorizzazione Amministrativa.

Nel caso di attivita di piercing del solo lobo ldgkecchio complementare ad altre attivita, pot@n
essere derogati i requisiti dei locali e servizi pel rispetto delle garanzie di sicurezza igiersaaitaria
della procedura .

Il Servizio di Igiene Pubblica provvede ad effeteuacontrolli sulla condizione igienico sanitarielld
attivita in esercizio, verificando la corretta comtne ed il mantenimento dei requisiti di cui anp
precedenti.

Il Servizio di Igiene Pubblica potra effettuare etamenti sugli esercenti le suddette professiaaiaga
emerga il sospetto di possibile implicazione ndliffusione di patologie infettive e parassitarie
trasmissibili agli utenti.

Nel caso in cui I'esercente le suddette professa@icolpito dalle malattie di cui al punto preceige
dovra essere allontanato dal lavoro fino a bomifiwvenuta, 0 comunque, adibito ad altre mansioni,
purché queste non prevedano un contatto con lateleesuscettibile di contagio.

Il personale deve osservare costantemente le ndrrpelizia e di igiene con particolare riguardoeall
mani e alle unghie e deve indossare indumentidadabianchi o di altro colore chiaro, tenuti sempr
perfetto stato di pulizia.
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3.8.2 Locali e attrezzature per le attivita di Babe, Parrucchiere, Estetista e Tatuatori

| nuovi locali in cui si svolge l'attivita devonwere un'altezza non inferiore a 3 mt. e una sigerf
minima corrispondente a 25 mq per locali con uo soldetto e di massima con almeno ulteriori mqr5 pe
ogni posto di lavoro in piu, nel rispetto comunaliguanto specificamente contemplato nei Regolament
Comunali di Barbiere Parrucchiere e similari, ciltmal netto dei servizi igienici e del localeagtiglio.

Stesse superfici, secondo i criteri sopradefisitino richieste per le attivita di estetista qualeratesse
vengano svolte in apposito laboratorio; mgq 10 soicbiesti per attivita di estetista svolte presso
laboratori di barbiere o parrucchiere o similari.

I locali in cui si svolge I'attivita devono avewma superficie fenestrata non inferiore a 1/10etigpalla
superficie del pavimento di cui almeno la metalajgricon finestre o vasistas. Solamente nel caswii
cio non sia possibile, il locale dovra essere dotitimpianto di ricambio d’aria che garantisca et
un ricambio di 50 rith per persona (Norme UNI).

Nei laboratori di tatuatori gli spazi dove vengaftettuate le procedure devono essere separadi skth
d’'attesa e da quella destinata alla pulizia, steakione e disinfezione delle attrezzature: iealtr questi
laboratori dovra essere presente una netta distiazra le aree in cui vengono trattati i matesglrchi
e quelle in cui vengono conservati i materiali fpulia zona “sporca” deve essere prowvista di vasoa
acqua calda e fredda per il lavaggio del materiale.

Ogni esercizio deve essere provvisto di almeno erviZo proprio con antibagno, direttamente
accessibile dall'interno, avente le caratteristidiheui al punto 3.5.8.

Il servizio igienico deve essere dotato di asciug@ina perdere, sapone liquido e rubinetteria a cdma
non manuale.

| servizi igienici dovranno essere almeno due neggircizi di nuova attivazione con superficie sigper
a 80 mg. o con piu di 5 addetti, di cui uno dedbnai clienti ed uno ai dipendenti, anche in cdiso
trasferimento di attivita preesistente.

| locali di lavoro, compreso i servizi igienici, \@@o avere i pavimenti e le pareti, fino all'altazdi 2
mt., rivestiti in materiale impermeabile e lavahilee consenta una pulizia e disinfezione completa.

| locali di lavoro devono essere dotati di lavamdissi (uno per ogni posto di lavoro) ad acquareote,
potabile, calda e fredda.

Negli esercizi ove si usano solventi volatili eldmmabili e nella zona di preparazione tinte dessere
disponibile un locale o un armadio separato pecolaservazione delle sostanze suddette; detti locali
devono essere suscettibili di un rapido ricambéoia; se necessario ricorrendo anche ad una aspieaz
forzata.

L'impianto elettrico dovra essere realizzato nspetto delle norme CEI e periodicamente verifigadb
corretto funzionamento.

L'arredamento deve essere tale da permettere umpleta pulizia giornaliera ed una periodica
disinfezione.

| sedili ed i lettini devono essere rivestiti dite@ale lavabile e disinfettabile.

Gli esercizi devono essere forniti di:

- asciugamani e biancheria, in quantita sufficiemiegoter essere ricambiati per ogni servizio;
- rasoi, forbici, pennelli, spazzole, pettini progormti al numero dei lavoranti;

- un armadio per la conservazione della bianchetigapu

- un contenitore per la biancheria sporca;

- un contenitore per immondizie;

- una cassetta di pronto soccorso contenente disinfgtemostatici monouso e cerotti, qualora vi
siano dipendenti la cassetta dovra essere confatni@M 388/2003 e successive modifiche ed
integrazioni.
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3.8.3 Conduzione igienica delle attivita di barb&r parrucchiere ed estetista

Il titolare dell'autorizzazione ha l'obbligo e lasponsabilita dell'osservanza defieguenti norme
igieniche, anche se la loro applicazione ¢é affidaigersonale dipendente:

I locali dell'esercizio devono essere tenuti comé&ssima pulizia e periodicamente disinfettati;

sono da preferire, quando possibile, strumentiaggia a perdere ed in particolare lamette e rasoi
MOoNouso;

in alternativa al monouso, tutti gli strumenti dglto (forbici, lime, rasoi, ecc.) che possono vera
contatto con sangue o con altri materiali biolqgitdvono essere sottoposti obbligatoriamente, dopo
ogni servizio, a trattamento di disinfezione aa diello o a sterilizzazione con prodotti spedific
riconosciuti idonei dal Servizio Igiene Pubblicaggso il quale & disponibile I'elenco aggiornato de
disinfettanti utili allo scopo;

attrezzi quali spazzole, pettini, ecc., devonoreskssrati con detergenti idonei dopo ogni servizio;

gli asciugamani e la biancheria devono essere @ihtmipo ogni servizio;

e proibito l'uso di piumini per spargere il talcodo altre sostanze in polvere, se non ad uso
individuale;

e vietata I'occupazione di minori di anni 16 nelpiego professionale di lacche, tinture ed altre
sostanze nocive nei servizi di estetica alla pers@n 17.10.1967, n. 977 e D.P.R. 20.01.1976,
n.432);

l'applicazione di solventi o di altri prodotti vtilale cui esalazioni possono risultare nocive o
fastidiose deve essere seguita da una rapida exnddte areazione dei locali;

durante 'applicazione di liquidi o sostanze infiaabili si deve evitare l'accensione di fiamme lgber

Il titolare e tenuto a predisporre un manuale dreatta prassi igienica e procedurale per lo svolgita
delle diverse attivita.

3.8.4 Conduzione igienico sanitaria delle attivitth tatuaggio e piercing

Per le attivita di tatuatori e piercing devono essespettate le indicazioni fornite dalla Circaar
Ministeriale 2.8/256 del 5.2.1998.

Dal momento che non & possibile stabilire primatdgtamento chi & portatore di infezione trasrisisi
con il sangue, & necessario applicare scrupolodergte le misure seguenti per tutti i clienti.

gli operatori devono sempre indossare, durantdtildta sul cliente, guanti monouso in lattice ( o
materiale simile anallergico) sostituiti regolarneead ogni cambio di cliente

le procedure di tatuaggio e piercing non devoneressffettuate su lesioni cutanee o su esiti di
ustioni

gli aghi e gli strumenti taglienti che vengono atadto con cute integra o lesa devono essere sempre
rigorosamente monouso

tutti gli altri strumenti devono essere sterilizzatma del riuso nei modi descritti di seguito

dopo l'utilizzo i materiali monouso devono essefani@ati correttamente in accordo con le
normative vigenti in materia di smaltimento diuifi per ridurre il rischio di esposizioni accidalnt
prima e dopo ogni trattamento I'operatore deverkiie@ mani con prodotto detergente: il lavaggio
delle mani deve essere sempre effettuato indipeademte dall’'uso dei guanti

e indispensabile osservare le vigenti norme in rizath protezione del personale esposto a rischio
biologico anche con I'uso di maschere od occhiatgitivi

I'operatore deve indossare un camice sterile manousaso di procedure di tatuaggio

gli strumenti che non sono monouso devono essdtepssti a procedure di sterilizzazione con
calore: autoclave a 121° C per almeno 20 minutuopstufa a secco a 170° per 2 ore. Nel caso |l
trattamento termico non possa essere effettuat@leuni materiali potra essere applicata la
disinfezione di alto livello con ipoclorito di sadalla concentrazione di 5000 ppm o glutaraldelde a
2% per almeno 20 minuti

i materiali da sottoporre a sterilizzazione o anfézione ad alto livello devono essere accurataenen
detersi ed asciugati prima della disinfezione
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- gli strumenti e le apparecchiature decontaminategesmicidi chimici devono essere adeguatamente
lavati ed asciugati prima del riutilizzo
- la gestione dei disinfettanti chimici deve essettaf nel rispetto del D.Lgs. 626/94 e successive
integrazioni
- nel caso di schizzi di sangue, la parte di sangue @&ssere rimossa e successivamente I'area deve
essere disinfettata con ipoclorito di sodio: duzataie procedura dovranno essere indossati guanti
monouso
- nel caso di procedure che implicano l'utilizzoagiparecchi per tatuaggio con aghi multipli (elettri
tatoo gun) che penetrano nella cute per portaigmenti in profondita, € necessario che:
1. latestata sulla quale sono montati gli aghi ®élizzata con calore umido
2. gli aghi siano rigorosamente monouso
3. i pigmenti da utilizzare siano atossici, sterilicertificati da parte di autorita sanitaria
nazionale o estera
4. i contenitori dei pigmenti siano monouso (un caiitee per ogni soggetto) da non
riutilizzare nel soggetto successivo
5. il circuito attraverso il quale passano i pigmesiéi sostituito unitamente al contenitore dopo
ogni soggetto
6. | tamponi di garza, il cotone e la biancheria spadc sangue devono essere maneggiati il
meno possibile, posti in sacchi di plastica dazaz@re anche per il trasporto: la biancheria
sporca dovra essere lavata a temperatura supariké C per 25 minuti.

3.8.5 Limitazione delle procedure di tatuaggio eming

Non possono essere effettuate procedure di pieectiaguaggio su soggetti di etd inferiore a 18 ;e
il piercing sul lobo dell’orecchio nei minori effidiente il consenso di chi esercita la patriagstd.

E’ fatto divieto di praticare il tatuaggio sul viso

E’ fatto divieto di praticare il piercing su paréinatomiche la cui funzionalitd potrebbe risultare
compromessa (palpebre, labbra, seno, lingua, appzeaitale ecc.).

3.8.6 Regole per I'utilizzo di lampade UV-A

Tutte le apparecchiature devono riportare in poeeiben visibile una targhetta indicante la tipiidgd
I, Ill, IV) e dovranno rispettare quanto indicatbcapitolo 5.6.5 del presente Regolamento.

In prossimita delle macchine devono essere appas@psizione ben visibile, tutte le avvertenze
necessarie all'utilizzatore per prevenire i rischinnessi all'esposizione lampade UV.

Ogni apparecchiatura deve avere il relativo mandalistruzioni riportante in modo chiaro e leggibil
tutte le informazioni relative al corretto uso enmenzione.

Ogni intervento di manutenzione o sostituzione ppaaati, lampade ecc. deve essere eseguito da
personale tecnico qualificato e seguire scrupolesdenle indicazioni fornite dalla ditta costrutérjc
specie per cid che concerne le caratteristichedieerche i ricambi devono avere per non modifidare
potenza radiante per la quale la macchina e statauita.

E’ vietato I utilizzo di lampade abbronzanti UV-@di altri apparecchi elettromeccanici per usetesi

definiti dalla Legge n. 1 del 4.1.1990 e dall’Al&g del regolamento Comunale Barbieri Parruccleiéri
Estetisti, senza la presenza di un operatore wiofede in possesso di qualifica di Estetista (Serd

Cass. Civ. Sez. lll del 3.4.2000 n. 4012).
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3.9 LOCALI DI RITROVO PRIVATI DI RIUNIONE E DI DIVE RTIMENTO E PER PUBBLICI
SPETTACOLI

3.9.1 Normativa generale

| locali di cui al presente capitolo devono rispedtle norme previste in materia di igiene e skzae
dalla normativa nazionale in vigore ( Circolare t&histero dell'lnterno n. 16 del 5 febbraio 1951,
Decreto Ministeriale 18/3/96 “Norme di sicurezza |gecostruzione e I'esercizio degli impianti st

e DM 19.8.1996 “Approvazione della regola tecnidgapdevenzione incendi per la progettazione,
costruzione ed esercizio dei locali di intrattemitoee di pubblico spettacolo”) ed eventuali suceess
integrazioni o modifiche.

Per quanto non previsto nel presente capitolo fatte@ salve le norme generali del Regolamento.

Restano altresi fatte salve le prescrizioni in m@tgella Commissione Provinciale di Vigilanza kgali
di pubblico spettacolo nonché le norme di sicurezleacompetenze dei Vigili del Fuoco in proposito.

3.9.2 Arene estive cinematografiche

Il piano di calpestio delle arene estive deve espa&neggiante, eventualmente in lieve pendenraase
asperita e senza avvallamenti che possano costitamsa di inciampo, privi di polvere sollevabile o
fango.

Sono proibiti i gradini nelle corsie. Scale o gradii accesso al locale, alla galleria ed ai pattdiranno
corrispondere alle norme di pubblica sicurezza.

In particolare i gradini dovranno essere segnatati dispositivo illuminante, in modo da renderkitaili
tanto a chi sale che a chi scende.

| gradini debbono essere a pianta rettangolarepedata di almeno cm. 30 ed alzata non superiom.a c
17.

Tali norme non si applicano alle arene appositaeneastruite secondo le norme vigenti per i cineina a
chiuso.

Entro il recinto in prossimita dei confini dellar@on devono trovarsi scoli d'acqua, depositi filitrj
sorgenti di esalazioni moleste o nocive o altrdifdinnsalubrita ambientale.

Entro I'arena non possono essere depositati matatiattrezzature non strettamente attinenti atiivita
propria del locale.

Ogni arena deve essere dotata di un adeguato nuiseavizi igienici in relazione al numero dei pos
autorizzati, distribuite in modo da ben servire iogidine di posti e ben segnalati da scritte indlica
luminose, chiaramente leggibili anche a distanza.

In ogni arena dovranno esserci almeno due W.C. 3@iposti con le caratteristiche di cui al punt®.&
del presente Regolamento.

| posti a sedere devono distare dallo schermo an@&mt. e comunque non meno della meta del
diametro trasversale dello schermo se dispostirsnte dello schermo; quelli disposti lateralmeati®
schermo devono distare quanto i 3/4 del diameasvarsale dello schermo.

| sedili devono essere dotati di schienali e dcbi@i di separazione da un posto all'altro, devessere
facilmente pulibili e senza asperita (chiodi, saiatyre, ecc... ) pericolose. Sono proibite le paned i
posti in piedi.

L'impianto acustico dovra essere disposto in modoasdsicurare una buona udibilita in ogni punto
dell'arena, senza produrre fenomeni di eco e distoe tale che la intensita dell'energia sonord flori

dell'arena non rechi incomodo o molestia al vi@naovranno porsi in atto opportune schermature all
diffusione sonora dall'interno all'esterno e vigsae
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Tutta 'area deve essere convenientemente illuid@mpianto di illuminazione normale deve essere
predisposto in modo da dare accensione e spegrirgeaduale.

Deve inoltre essere installato un efficiente impiadi illuminazione sussidiario (di sicurezza). Le
iscrizioni sulle porte delle uscite e dei servgienici, le frecce indicatrici, quelle incorporatei gradini
devono risultare permanentemente accese e dovressere alimentate da entrambi gli impianti di
illuminazione (quello normale e quello di sicurgzza

L'esercizio dovra essere mantenuto in buone camdizli pulizia, i servizi igienici dovranno essere
periodicamente disinfettati e protetti dalla peagne di insetti mediante installazione di reteeallle
finestre.

All'inizio della stagione cinematografica, dovrés@® eseguito un adeguato trattamento disinfestante
contro gli insetti all'interno dell'arena e nellemediate vicinanze.

3.9.3 Carovane e alloggi mobili per spettacoli ggganti

Nel territorio del Comune, sia in aree pubbliches aton, & vietato l'impianto di attrezzature atte
all'esercizio di attivitah ambulanti, nonché la soper oltre 24 ore di girovaghi di altro tipo, dotai
alloggi mobili, esclusi quelli a carattere turisticsenza la preventiva autorizzazione rilasciata
dall'Autorita Comunale.

L’Autorita Comunale identifica un’area opportunaneeattrezzata per la sosta degli alloggi mobilaleT
area dovra essere pavimentata e con sistemi doltace scolo delle acque meteoriche, possibilita di
allacciamento alla rete fognaria, possibilita thaiamento all’energia elettrica.

La localita scelta per la sosta degli alloggi miolddve essere dotata di servizi igienici di usolgicb
(latrine e fontane) salvo che i proprietari deiigadni o della carovana non dispongano di attrazza
proprie.

Dovranno essere fornite sufficienti garanzie redahente alla pulizia del suolo pubblico o privasb,
momento della partenza dal luogo di sosta; glizzgltori saranno tenuti al versamento di una caugzio
alla Polizia Urbana, da restituirsi previo acceratn dell'avvenuta bonifica igienica ambientale.

In caso di mancata bonifica del suolo al momenttadeartenza, la cauzione sara incamerata fino alla
concorrenza della spesa che il servizio della [e#tdJrbana avra sostenuto per effettuare la pulizia
suolo stesso.

Quando si tratti di carovana che comprenda aniradlbiti a spettacoli o0 a mostra zoologiche,
l'autorizzazione comunale di cui al 1° comma € stinata anche al parere favorevole del Servizio
Veterinario della AUSL per quanto di sua competenza

Quando si tratti di carovane che comprendono amintEve essere garantito anche il corretto
smaltimento del letame prodotto dagli stessi.
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TITOLO |V

4.1 DISPOSIZIONI GENERALI

4.1.1. Vigilanza, prevenzione e informazione

| Servizi del Dipartimento di Sanita Pubblica, sedo le rispettive competenze, effettuano attivita d
prevenzione mediante la vigilanza igienica dellaodpzione, fabbricazione, lavorazione,

immagazzinamento, trasporto, distribuzione, cominer allimportazione dei prodotti alimentari,

compresi gli alimenti destinati ad un’alimentaziqreaticolare promuovendo nel contempo interventi di
educazione/informazione sanitaria degli addetgiecdnsumatori.

La vigilanza igienica e svolta, inoltre, su:
- additivi alimentari, le vitamine, i sali mineralestinati ad essere venduti in quanto tali;
- materiali ed oggetti destinati a venire a contatto i prodotti di cui sopra.

L'attivita di vigilanza sui prodotti alimentari ha scopo di assicurare la loro conformita alle dsgpioni
dirette a prevenire i rischi per la salute pubhle@roteggere gli interessi dei consumatori esstcarare
la lealta delle transazioni commerciali.

4.1.2. Controlli, ispezioni ed accertamenti
L' attivita di vigilanza si espleta mediante colitrmonsistenti in una o piu delle seguenti opevaki
a) lispezione;
b) il prelievo dei campioni;
¢) [I'analisi dei campioni;
d) il controllo dell'igiene del personale;
e) la verifica delle modalita produttive;

f) I' esame del materiale scritto, dei documenti esgémi di verifica e autocontrollo adottati dall'
impresa e dei relativi risultati.

Le ispezioni riguardano:

- le condizioni igieniche e le modalitd d'uso degflipianti, delle attrezzature, degli utensili, dei
mezzi di trasporto, dei locali e delle strutture;

- le materie prime, gli ingredienti e gli altri pratiautilizzati per la preparazione e la produzione
dei prodotti alimentari nonché, i materiali e gljgetti destinati a venire a contatto con gli
alimenti;

- i prodotti semilavorati ed i prodotti finiti;

- i procedimenti di sanificazione dei locali e dellérezzature;
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- i procedimenti tecnologici, i mezzi e le modalifacdnservazione dei prodotti alimentari;
- l'etichettatura e la presentazione dei prodotthetitari;

- la documentazione relativa all'autocontrollo e alldracciabilita del prodotto.

4.1.3 Modalita d'esecuzione delle ispezioni

Il personale addetto alla vigilanza esegue i cdihtenza preavviso e solo dopo essersi qualifieatatto
riconoscere a mezzo tessera di servizio.

| titolari o responsabili delle aziende non possapporsi ai controlli e sono tenuti a mettersi a
disposizione di chi li effettua per fornire tuttchiarimenti richiesti e per eseguire o far esaguiavori
manuali eventualmente necessari per il proseguoreshil completamento dell' ispezione.

Per ogni atto ispettivo dovra essere redatto afipesirbale di ispezione riportante l'attivita saodtd a
richiesta dell'interessato i suoi eventuali rilievi

Il verbale va firmato anche dall'interessato allgwa consegnata una copia.

4.1.4 Campioni regolamentari e di saggio

| campioni prelevati per le analisi di laboratodagli organi di controllo possono essere regolaarent
di saggio.

Il campione regolamentare & prelevato con la rig@rasservanza delle norme vigenti e viene fatto per
accertare e reprimere le infrazioni alla legge.

E' obbligatorio effettuare il prelievo quando segsio fondati elementi per sospettare che il ptodwdn
sia conforme alla legge.

Il campione di saggio puo essere prelevato, presisenso dellinteressato, con la sola osservaeilea d
norme tecniche, e viene eseguito:

- come indagine conoscitiva, esplorativa e sekettall'interno dei piani mirati di lavoro su deténati
generi alimentari;

- come indagine conoscitiva sui processi produttigi singoli prodotti e quindi su substrati non
direttamente destinati al consumo.

4.1.5. Verbale di prelevamento di un campione

Per ciascun campione regolamentare prelevato acoedigere apposito verbale.

Per i campioni di saggio é sufficiente redigere sammario verbale a giustificazione della merce
prelevata e per le esigenze amministrative deliferv

Copia del verbale di prelevamento verra lascidtasgrcente.

4.1.6. Deficienze dei locali e delle attrezzature

Qualora vengano riscontrate deficienze, inconveniearenze dei locali e delle attrezzature e rlella
conduzione, i Servizi del Dipartimento di SanitédBlica, per le rispettive competenze, possono prepo
al Sindaco:

- l'eliminazione degli inconvenienti, fissando umtere di tempo;

- la sospensione dell'attivita dell'esercizio o ditpali esso, per la tutela della salute pubblicay &l
ristabilimento della normalita;

- larevoca, temporanea o definitiva, dell'autorizzae sanitaria.
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In ottemperanza a norme specifiche i servizi potvaemettere adeguate prescrizioni atte ad eliminare
carenze relative ai locali alle attrezzature o mltodologie produttive.

| provvedimenti di cui sopra vengono adottati irigentemente e senza pregiudizio dell'azione penale
della sanzione pecuniaria amministrativa, quanéatti per cui vengono adottati costituiscono reato
illecito amministrativo.

4.1.7 Irregolarita delle merci

Gli addetti alla vigilanza pongono sotto sequekgnmerci quando:

- esiste un fondato motivo di sospettare che la meare corrisponde alle prescrizioni di legge e
ritengono inopportuno lasciarla in libera dispoliididel detentore, durante le more di analisi,

- quando accertino che la merce sia avariata, aterabn corrispondente alle prescrizioni di legge.

BN

Inoltre quando accertino che la merce & nocivapmgpongono al Sindaco, la distruzione oppure la
destinazione, sotto controllo, ad usi diversi dallmentazione umana.

Quando gli addetti alla vigilanza accertano chepuoodotto, non ancora immesso in commercio, €
irregolare e legalmente non commerciabile per tiliféit confezionamento o altri motivi che non ne
compromettano il giudizio tecnico di salubrita ddneita al consumo, possono proporre al Sindacd che
prodotto venga regolarizzato e quindi, previo aditr ammesso al hormale consumo.

La distruzione di merci su richiesta del detentioera essere effettuata sotto il controllo dei cetapti
Servizi di vigilanza.

4.1.8 Del sequestro

Oltre che per le merci il sequestro puo essereodispeccezionalmente anche per gli arredi, attrezzi
macchinari utilizzati nella lavorazione, produzioaevendita di alimenti e bevande, che risultino non
rispondenti alle prescrizioni di legge o igienicanteeinidonei.

Il sequestro, quando effettuato dagli agenti aatetit dovra essere confermato dall’Autorita corapiet
cosi come previsto dalla vigente normativa.

Le merci o0 cose sottoposte a sequestro, debboateesssicurate con I'apposizione di sigilli.
Di ogni operazione di sequestro deve essere reatosito verbale in cui sia precisato:

- la motivazione del provvedimento;

- la descrizione dettagliata della merce e le mtidfssate per la custodia;

- le generalita anagrafiche di colui al quale viaffelata la custodia;

- ogni altra dichiarazione utile per una esattadeisne del come si e svolta l'intera operazione.

La custodia di merci o0 cose sottoposte a sequesiboanche essere affidata allo stesso proprietario
detentore, previo avvertimento delle responsabdha gli derivano ai sensi dell'art. 335 del Codice
Penale.

Le merci 0 cose sequestrate sono a disposiziofidwerita Sanitaria che ne ha disposto il sequestr
quando si proceda ad informativa di reato, delltkith Giudiziaria.

4.1.9 Del dissequestro

Qualora le merci sequestrate risultino idonee akumo I'Autorita Sanitaria sentito il parere deivéa
competenti puo disporre il dissequestro.

4.1.10. Apertura di esercizi di vendita al dettayli
L’Autorita Sanitaria in occasione di apertura, sube, ampliamento, modifica o trasferimento di:
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- un esercizio di vendita al dettaglio di alimesfo bevande;

- uno spaccio aziendale per la distribuzione dnaliti e bevande a favore dei dipendenti di enti o
imprese pubbliche e/o private, di soci di coopeeati consumo o di circoli privati, nelle scuoleegli
ospedali;

puo richiedere al Servizio di Igiene degli Alimeatdella Nutrizione e/o Servizio Veterinario, sedo le
rispettive competenze, la verifica della idonegfigmica dei locali e della rispondenza ai requssébiliti
dalla vigente legislazione e dal presente Regolémen

4.1.11 Autorizzazione sanitaria per stabilimenti,abloratori di produzione, preparazione e
confezionamento nonché, depositi all'ingrosso distinze alimentari ed esercizi per la
somministrazione di alimenti e bevande.

L'esercizio di stabilimenti, laboratori di produz& preparazione e confezionamento nonché depositi
all'ingrosso di sostanze alimentari ed esercizilpeaomministrazione al pubblico di alimenti e bede,
salvo diverse disposizioni previste da leggi e Ramgenti speciali di settore & subordinato ad
autorizzazione sanitaria, rilasciata dal Sindaceyip parere del Servizio di Igiene degli Alimeeti

Nutrizione e/o Veterinario, per le rispettive cortgree.

4.1.12 Modalita per il conseguimento dell'autorizzane sanitaria

Le domande per ottenere il rilascio dell'autorizzae sanitaria, previsti dai punti precedenti delsente
Regolamento, compilate su carta bollata, vannaigadite al Sindaco del Comune dove ha sede I'titivi
e devono indicare:

a) per qualsiasi tipo di esercizio:
1) nome, ragione sociale e sede dell'impresa;
2) ubicazione;
3) indicazione dei generi merceologici prodottiemduti;
4) termine previsto per I'approntamento dei locali;
5) tipo di approvvigionamento idrico;
6) sistema di smaltimento rifiuti solidi;
7) sistema di smaltimento rifiuti liquidi;
8) la descrizione dei sistemi di esalazione deii f'eivapori derivanti da eventuali cotture di alirtign
9) sistemi di conservazione degli alimenti;

b) Per i laboratori di produzione oltre alle inditni di cui al precedente punto & necessario ardic
anche:
1) il tipo di lavorazioni che si intendono effettaa
2) descrizione ed estremi di deposito di eventualichi depositati;
3) eventuale carattere stagionale della lavorazione
4) descrizione degli impianti ed attrezzature.

Le domande devono inoltre essere corredate daestallegati:

1) Per qualsiasi tipo di esercizio:

- pianta planimetrica dei locali, in triplice copifismata dall'interessato e/o da un tecnico iscritto
allAlbo Professionale in scala 1:100. Le piantevaih® essere complete dei dati relativi alle
dimensioni dei singoli vani, nonché di legenda t¢ardestinazione d'uso degli stessi, dei singoli
settori quando previsti e del lay-out distributtkegli impianti e delle attrezzature installati;

- relazione descrittiva, in duplice copia, a firmal decnico incaricato o dal richiedente, delle
caratteristiche dei locali, del tipo e funzionel'dérezzatura e degli impianti installati;

- in caso di approvvigionamento idrico autonomo:ifieato di potabilita dell'acqua rilasciato da non
oltre 90 gg.;
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- certificato di destinazione d'uso dei locali o @ltdocumento sostitutivo previsto dall'Autorita
Sanitaria competente;

- relazione tecnica degli impianti di climatizzazicgie condizionamento eventualmente installati;

- relazione relativa ai sistemi utilizzati per Irinazione di eventuali fumi e vapori di cottura;

- copia del piano di autocontrollo ai sensi del DIL§5/97.

2) Per laboratori di produzione in aggiunta aiudoenti sopraddetti & necessario allegare:
- relazione tecnica in duplice copia sulle modalitdastorazione (ciclo di lavorazione dalla materia
prima al prodotto finito) e redatta da un tecratdlitato o dall’interessato.

Le autorizzazioni sanitarie richieste saranno cikte previo esito favorevole dei controlli igienie
sanitari e conterranno una copia della pianta platrica e delle relazioni tecniche.

L’Autoritd Sanitaria richiedera ai Servizi di Igierdegli Alimenti e della Nutrizione e Veterinarield
ASL secondo le rispettive competenze di emettererpan merito alla idoneita igienica degli esearpier
il rilascio della autorizzazione.

Le necessarie spese per sopralluoghi, controbiredisi verranno addebitate dallAUSL direttamesugg
interessati.

Le autorizzazioni sanitarie concesse dovranno edsaute presso gli esercizi cui si riferisconaessere
esibite a richiesta del personale incaricato detjgaanza.

4.2 IGIENE DEI LOCALI, DELLE ATTREZZATURE E NORME DI CONDUZIONE DEGLI
ESERCIZI DI PRODUZIONE, DEPOSITO, VENDITA E SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E
BEVANDE

4.2.1 Requisiti comuni a tutti gli esercizi

Tutti gli esercizi di produzione, trasformazionentezionamento, deposito, vendita e somministrazion
di alimenti e/o bevande debbono essere conforme@uisiti igienico sanitari stabiliti dalla normai
europea, nazionale e regionale e dal presente &wugato.

Gli esercizi esistenti hanno I'obbligo di adeguaaie suddette prescrizioni entBoanni dall’entrata in
vigore del presente Regolamento o comunque al psigroficativo intervento edilizio.

Tutti gli Esercizi Pubblici devono avere accessibadaubblica via o da altro luogo pubblico o comuaq
aperto al pubblico; essere forniti di servizi ige@nper il pubblico accessibili dall’interno dicali di
vendita o di somministrazione.

| servizi igienici devono avere le pareti rivestiien materiale liscio e lavabile per l'altezza di thdal
suolo ed essere costituiti da uno o piu vani latinda un vano anti-latrina dotato di lavandino con
erogatore di acqua a comando non manuale, digirdo@utomatico di sapone e un sistema igienico per
I'asciugatura delle mani. Tutti i servizi igiend@vono essere collegati ad un efficiente sistenszalico

dei liquami.

L'areazione dei servizi igienici puo essere congagnediante finestrino apribile all'esterno, dpstiicie

non inferiore a m 0,60, ovvero da un impianto di areazione meceanie caratteristiche dovranno
essere quelle indicate al punto 3.5.8.

| sistemi di aerazione devono essere installatn@miera tale da permettere un accesso agevolkriae fi
alle altre parti che devono essere puliti e sastitu

| laboratori di lavorazione, trasformazione, pradoe, preparazione, confezionamento e vendita di
alimenti e/o bevande devono essere di norma daitarvizio igienico ad uso esclusivo del persenal
addetto.
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Nelle scuole, nelle strutture ospedaliere ed asssli, nelle aziende dove il personale € impiedat
differenti settori di attivita, per gli addetti allpreparazione dei cibi dovra essere riservatoeuwizio
igienico ad uso esclusivo.

Tutti gli esercizi autorizzati debbono essere apgigionati con acqua potabile.

Qualora l'approvvigionamento idrico venga assiaurat mezzo fonte autonoma (pozzo o sorgente)
anziche a mezzo di pubblico acquedotto, &€ necesshe il titolare dell'esercizio provveda almeno
annualmente a un controllo chimico-batteriologidell'acqua utilizzata al fine di accertare |l

mantenimento nel tempo dei requisiti di potabikadi idoneita per il consumo umano e per l'uso
alimentare.

L'acqua non potabile utilizzata per la produzionhgapore, la refrigerazione, i sistemi antincenglialtri
scopi anologhi non concernenti I'uso alimentaresdessere distribuita con condotte e/o tubatureraepa
facilmente individuabili e prive di alcun raccordn possibilitd di riflusso rispetto al sistema di
distribuzione dell'acqua potabile.

| titolari di esercizi o laboratori, o il respondabdell'approvvigionamento idrico sulla cui retkica sia
stato installato un impianto di addolcimento o rdittamento delle acque destinate al consumo umano,
devono notificarne l'avvenuta installazione al $sov di Igiene degli Alimenti e Nutrizione
territorialmente competente.

Nei locali, dove i prodotti alimentari vengono paegti, lavorati o trasformati, i pavimenti e le @@adei
muri devono essere mantenute in buone condizigsere facili da pulire ed ove necessario da
disinfettare. Cio richiede lI'impiego di materialsistente, non assorbente, lavabile e non tossigmae
superficie liscia fino all'altezza di almeno 2 il piano di calpestio.

| soffitti e le attrezzature sopraelevate devorgess costruiti e rifiniti in modo da evitare l'acauio di
sporcizia e ridurre la condensa, la formazione wifenindesiderabili e 1o spargimento di particelle.

Le finestre e le altre aperture devono esserealdtatti antinsetti facilmente amovibili per laligia.
Le porte devono avere superfici lisce e non asstirlfacilmente pulibili e se necessario disinfiitia

4.2.2 Requisiti degli stabilimenti e laboratori groduzione e confezionamento

Gli stabilimenti ed i laboratori di lavorazione, asformazione, produzione, preparazione e
confezionamento di alimenti e/o bevande, non devessere collocati in zone che, per particolari
condizioni di inquinamento o insalubrita possanmpmettere le caratteristiche del prodotto firale
debbono inoltre rispondere, ai requisiti igieniaxilizi sull'igiene del lavoro.

| laboratori debbono avere un'altezza non inferi@irent. 3; nei centri storici, limitatamente a mtic
laboratori artigianali, &€ consentita un'altezzaldeali non inferiore a mt. 2,70. Le pareti devarssere
lavabili, impermeabili e disinfettabili almeno firromt. 2 di altezza.

Tali laboratori dovranno essere dotati di idonepianto di aspirazione che assicuri almeno 5 ricaomdi
ed un adeguato allontanamento dei fumi e/o vapediamte canna di esalazione rispondente ai reiquisit
di cui all’articolo 3.3.14 e segg. del presente Gtagento.

Gli eventuali odori, vapori, fumi ed altre esalazionoleste dovranno essere convogliati al di saala
tetto dell'edificio mediante camino di altezza rieriore a 1 mt .

| laboratori di produzione artigianale di pasticaergastronomia, pasta fresca dovranno avere una
superficie minima non inferiore a’@0 e qualora privi di deposito, non inferiore 238.

| depositi materie prime ad essi annessi dovraneeeauna superficie minima non inferiore a14.

Per le gelaterie artigianali la superficie complesslel locale laboratorio ed eventuale depositbenea
prime non dovra essere inferiore 420.
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4.2.3 Requisiti per centri produzione pasti

Si intendono per centri di produzione pasti i latori ove si preparano pasti da trasferire fuotilgago
di produzione e destinati al consumo presso mezisadali e collettivita in genere.

| centri di produzione pasti debbono possederguento applicabili, i requisiti di cui al punto 42e
punto 4.2.2 del presente Regolamento, ed una $tipdadtale dei locali di lavorazione, depositoeevizi
non inferiore a 0,50 per pasto preparato giornalmente con un noiminm? 50.

Per un numero di pasti giornalieri superiore a weéwpnto, si potra consentire una opportuna ridezein
detto coefficiente.

| centri di produzione pasti debbono essere dal@itseguenti locali e/o settori:

- ricevimento materie prime;

- dispensa 0 magazzino attrezzati per la conservazelte derrate alimentari;

- preparazione pasti;

- settori distinti per il lavaggio e manipolaziondléeerdure, il lavaggio e la manipolazione delerd
e la cottura;

- confezionamento piatti.

- deposito per materiali destinati al confezionamenildrasporto dei piatti preparati;

- zona di uscita e di carico per il trasporto;

- settore per il lavaggio delle stoviglie e delleetrature in uso;

- deposito materiali utilizzati per la pulizia, lasitifezione e la disinfestazione dei locali e delle
attrezzature;

- spogliatoio per il personale addetto con armadiettividuali lavabili a due comparti e con tetto
spiovente

- W.C. e docce in numero adeguato al personale;

- locale mensa per il personale;

- ufficio amministrativo.

Tutti i locali e i settori devono essere separatificientemente ampi in modo da:
— evitare I'ingombro dei materiali e delle attremratinstallate;
— consentire adeguati spazi di lavoro del personale;
- offrire la massima garanzia igienica durante tigtiasi delle lavorazioni.

| settori adibiti alla preparazione, alla cottucha confezionamento dei pasti, possono essere resmp
nel medesimo locale, purché sia garantita la sejmm@ tra i circuiti "sporco-pulito” delle varie wate
alimentari e dei materiali in modo da evitare euatit'contaminazioni crociate" tra gli alimenti.

| mezzi e/o i contenitori utilizzati per il traspordei pasti confezionati debbono garantire il reamhento
di condizioni adeguate di temperatura di conseorszidurante tutta la durata del trasporto e, seafsd
essere dotati di dispositivi di controllo della {gratura.

Se i veicoli sono adibiti al trasporto di altra ©ein aggiunta agli alimenti o di differenti tipi @limenti
contemporaneamente, si deve provvedere a separananiera efficace i vari prodotti per impedire il
rischio di "contaminazione crociata". In questiiGasecessario provvedere a pulire i mezzi traarnco

e l'altro.

Tutti i tipi di contenitori di alimenti devono essecostituiti di materiale riconosciuto idoneo pler
contatto con gli alimenti e, quando previsto, réicapposito contrassegno.

4.2.4 Requisiti degli esercizi di deposito e veadit

Gli esercizi di deposito e venditdl'ingrosso, oltre alle caratteristiche previste dalle normat@uropee,

nazionali e regionali, devono possedere i segueqtiisiti:

- impianti frigoriferi atti a garantire la conservaze delle derrate da mantenere in regime di
refrigerazione;

- sistemi di rilevazione in continuo delle temperatdi mantenimento dei prodotti surgelati;
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sistemi che consentano di accertare possibili zamaénti della temperatura di conservazione tali da

compromettere la salubrita dell’alimento;

strutture utili a mantenere le derrate in modoirat, rialzate dalla pavimentazione e distaccate

dalle pareti;

Gli
no

a)

b)

d)

e)
f)
9)

pavimenti debbono essere privi di soluzione ditowita in materiale facilmente lavabile;
e pareti ed i soffitti dovranno essere realizzatimodo da evitare il depositarsi di polveri e
‘annidarsi di animali infestanti.

esercizi di vendital dettaglio degli alimenti e/o bevande, oltre alle carattatis previste dalle
rmative europee, nazionali e regionali, devorer&i seguenti requisiti:

locali di esposizione, vendita e dispensa inmemo e dimensioni adeguate alla capacita
commerciale dell'esercizio. La dispensa o il magazzli norma sono direttamente collegati o
ubicati in locali nelle immediate vicinanze dekeszio;

un vano ad uso laboratorio, conforme ai rejudsé cui al precedente punto 4.2.2, limitatamente
agli esercizi in cui si effettui la preparazionepguzione, confezionamento di alimenti per la
vendita diretta;

un vano di servizio, comprendente almeno:

- zona spogliatoio con armadietti individuali a dwmraparti per la custodia rispettivamente
degli abiti civili e da lavoro;

- un servizio igienico per il personale addetto

- un lavandino con acqua potabile e regolarmenteccdto alla rete di scarico, dotato di
rubinetto a comando non manuale e di distributensigutomatico di sapone;

- dotazione di asciugamani monouso con relativo igltooe o ad aria calda ;

- di norma, quando la superficie dell'area di vendltdettaglio supera i 250 mq., dovra essere
disponibile un servizio igienico per il pubblicaifibile anche da portatori di handicap oltre a
quelli riservati all'uso esclusivo del personale;

idonei recipienti, costruiti con materiale lavab@lalotati di coperchio a tenuta, per la raccoltiede
immondizie;
un apposito reparto o armadietto per il depafgtte attrezzature occorrenti per le pulizie;
arredamento ed attrezzature che consentancagiia pulizia;

banco di vendita con ripiano di materiale pridd soluzione di continuita, inalterabile,
impermeabile e lavabile, dotato d’'idonea protezignando vi si espongano in mostra 0 comunque
vi si vendano alimenti non protetti da involucropio e che normalmente si consumano senza
preventivo lavaggio, sbucciatura o cottura; quamdngano venduti prodotti sfusi deve essere
istallato un lavello con acqua potabile correntetthmente nel banco di vendita o in apposita area
allestita per la preparazione dei prodotti e lazmuldelle attrezzature;

banchi - armadio o vetrine refrigeranti, all'ogenza distinte in relazione alla natura dei pttdo
esposti, limitatamente alla deperibilita degli sies

idonei scaffali con ripiani a superficie lisogaa cestelli costruiti in modo tale da consentina u
facile pulizia;
utensili e contenitori costruiti di materialeoiteo per alimenti, recanti apposito contrassegno.

Negli esercizi di vendita per prodotti alimentaspesti occorre apporre le indicazioni previste elall

app

4.2.

Gli
ven

osite normative riferite alla presentazionepdetiotto al fine della corretta informazione

5 Requisiti degli esercizi di somministraziodiealimenti e/o bevande
esercizi di somministrazione di alimenti e/ovhrde, ai soli fini dell'Autorizzazione Sanitaria
gono distinti in:

A. Esercizi di Ristorazione Classica caratterizzata aelo completo di preparazione e
somministrazione pasti.
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B. Esercizi di somministrazione di alimenti e bevarfiilgo brasserie” con manipolazione limitate.
In tali esercizi & possibile autorizzare il poraamento, frazionamento ed eventuale
pulizia/lavaggio verdure, la preparazione e la samistrazione di panini caldi farciti, insalate,
piatti a base di salumi e formaggi, il rinvenimemtda cottura di prodotti gastronomici e di
pasticceria gia preparati anche surgelati, la cattdi paste e riso da condire con sughi

preconfezionati. Tutti i prodotti serviti debbongsere stati preparati presso laboratori autorizzati

C. Esercizi annessi a produzioni artigianali di foeatx, pizzeria d’asporto, piadineria e panineria
con kebab con somministrazione limitata alla prootue propria e alle bevande.

D. Esercizi a prevalente somministrazione di bevanolapcesi gli alcolici e di panini e affini,
pasticceria dolce e salata, autorizzati per evémfirdtura e cottura di brioches surgelate in forn
senza manipolazione.

E. Attivita di ristorazione con sistema catering.

Nel caso che i prodotti di gelateria e/o pastiaeyile altre preparazioni gastronomiche (tramezzini
gnocco fritto, piadine, etc.) siano elaborati daatente nell'esercizio, dovranno essere rispettaguisiti
previsti dal punto 4.2.1 del presente Regolamento.

| diversi tipi di esercizio sopra specificati poseoessere istituiti singolarmente o cumulativamente
possono essere abbinati 0 comunque disporre diragepaale per riunioni, intrattenimento ballo o
divertimento.

Nei centri storici, in edifici di particolare inesse artistico o storico, per piccole realta dorazione, le
sale di somministrazione e le cucine, possono aupeealtezza non inferiore a mt. 2,70. Le sale di
somministrazione possono essere realizzate in ilangdrrati 0 seminterrati purché raggiungano
un’altezza media di almeno mt. 3 riducibile a mZ.Q@in edifici di particolare interesse artisticgtorico.

In tali locali dovra essere garantita una suffitkeareazione ed una giusta condizione microcliraatic
mediante impianto di condizionamento, inoltre dowa essere realizzate agevoli vie di fuga
proporzionate alla capienza dei locali.

Tutti gli esercizi debbono essere forniti di seirigenici a disposizione del pubblico fruibili dittamente
dall'interno, facilmente individuabili con appositelicazioni, adeguati per numero alla capacitéttica
dell'esercizio e rispondenti ai requisiti previgtipunto 4.2.1. del presente Regolamento. Neglcizie

di nuova attivazione o (gia esistenti sottopostiilevanti modifiche e ristrutturazioni, deve essere
realizzato almeno un servizio igienico accessihildisabili ed opportunamente attrezzato.

A) Esercizi di ristorazione classica.

Le dimensioni, l'arredamento e lattrezzatura dabb@ssere adeguati e proporzionati all'attivita
dell'esercizio, corrispondenti a quanto previstb gl@sente articolo, e tali da consentire la miglio
conservazione dei prodotti somministrati ed inipalare:

tutti gli esercizi debbono essere forniti di seriggenici a disposizione del pubblico fruibili @ttamente
dall'interno, facilmente individuabili con appositedicazioni, rispondenti ai requisiti di cui al no
3.5.8, adeguati per numero alla capacita ricettelbesercizio, cosi come indicato dal seguenterseh

a) fino a 50 posti: 2 servizi igienici differentliaper sesso con rispettiva
antilatrina con lavabo

b) da 51 a 150 posti 2 unita igieniche differereziper sesso costituite ognuna da
antilatrina con lavabo e 2 servizi igienici.

c) oltre 150 posti 2 unita igieniche differenzigier sesso costituite ognuna da
antilatrina con almeno 2 lavabi e 3 servizi igiénic

Per tutti i casi sopra elencati almeno uno deiizeigienici dovra essere privo di barriere arctidniche
ed adeguatamente attrezzato per portatori di hapdic

I RISTORANTE o TRATTORIA deve avere:
1) un vano cantina per il deposito di vini e bevairdgenere di almeno2;
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2) un vano dispensa per la conservazione degliealimdotato di idonei scaffali a ripiani lisci e
lavabili, di armadio o celle frigorifere distintdeutilizzati specificatamente per la conservazione
della frutta e della verdura o per quella degli alimenti deperibili;

3) una cucina dotata dei seguenti reparti: prepamazverdure, preparazione carni, preparazione
alimenti e cottura collocati in locali distinti eatloro raccordati, ovvero in zone ben distinte e
separate di uno stesso locale, se sufficientenzanpzo.

La superficie destinata ai servizi di cucina nel swsieme non pud essere comunque inferioré a m
20 ampliabile nei locali con posti a sedere supieaioS0 di un parametro pari a°@,25 per ogni
posto eccedente. Tale parametro potra essere atmenseconda delle caratteristiche del locale,
possibilita di turnazione della clientela, possibiddi utilizzo di spazi esterni nel periodo estli/o
settore o locale lavaggio non é da considerarsi pafcolo della superficie della cucina.

La zona di cottura deve essere fornita di una cappapirazione opportunamente dimensionata e
collegata ad una canna fumaria indipendente tentersopra il tetto dell'edificio;

4) nelle realta a produzione rilevante, un vanancsettore di raccordo tra la/le sale da pranzo ed i
diversi servizi in cui tenere sistemati e prontiuab od eventualmente preparare per l'uso, senza
interferire nell'attivita di cucina, le tovaglietavaglioli, il vasellame, le vetrerie, le bevanelda
frutta;

5) un locale o un settore opportunamente delimipetoil lavaggio delle stoviglie attiguo alla cuajn
posizionato in modo da garantire I'organizzazioogetta dei percorsi dei materiali sporchi e di
quelli puliti;

6) una o piu sale da pranzo, in cui la distribugidlei tavoli e delle sedie sia tale da consentire a
consumatore una comoda assunzione dei cibi edsdmee una agevole attuazione del servizio; in
ogni caso dovra essere assicurata una superficdmgino m 1,20 per ciascun posto a tavola;
almeno un settore della sala dovra essere frudkilparte di persone con ridotte o impedite capacita
motorie.

Gli esercizi in cui si attua l'autoservizio da patdiei consumatore devono avere un reparto attoepest
I'esposizione, al riparo da agenti inquinanti, \dEssoi, posate e pietanze in modo che siano netopo
debitamente conservate al caldo o al freddo, ansiecdelle esigenze, e facilmente prelevabili; detti
esercizi debbono avere i reparti di dispensa eudina debitamente dimensionati in rapporto alla
maggiore quantita e diverso modo di preparazios@maministrazione delle pietanze.

Eventuali strutture anche in materiale leggero dibili e riscaldabili potranno essere utilizzater jee
somministrazione soltanto dopo specifico aggiormamedell’autorizzazione sanitaria.

B) Esercizi di somministrazione di alimenti e bevade “tipo brasserie” con manipolazioni limitate
a: porzionamento, frazionamento ed eventuale puliaflavaggio verdure.

Gli esercizi devono avere dimensioni, arredamendtateezzatura adeguati e proporzionati all’ativit
corrispondenti a quanto previsto dal presentedatice tali da consentire la migliore conservaeiolei
prodotti somministrati e in particolare :

sala di somministrazione con dimensioni non iofera ni 30, attrezzata di banco di servizio con
acqua corrente potabile, lavastoviglie, frigorifevetrinetta o banco per I'esposizione non accéissib
al pubblico, riscaldati e/o raffreddati elettricarte in modo da garantire la idonea temperatura di
conservazione degli alimenti esposti, muniti dimemetro per la verifica della temperatura interna;

deposito bevande e materie prime;

laboratorio con superficie minima d?r®, aumentabili in base all'attivita produttiva,tam di idoneo
ricambio d’aria e attrezzatura: frigorifero, piadblavoro, lavello, lavastoviglie, attrezzature pler
riscaldamento (qualora siano installati impiantieclo prevedano dovra essere prevista idonea
finestratura, i fumi e i vapori dovranno essereuéspnediante cappa aspirante con emissione oltre i
tetto), altre attrezzature necessarie all'attivita;

almeno 2 servizi igienici di cui uno riservato @@rsonale e uno per il pubblico. | servizi igienic
dovranno essere in numero maggiore e differeng@tisesso a giudizio del Servizio di Igiene degli
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Alimenti e Nutrizione per le attivitd di maggiotavanza qualora si determinino le condizioni d’'uso
della clientela analoghe a quelle definite alltelet A del presente articolo.

C) Esercizi annessi a produzioni artigianali di foacceria, pizzeria d’asporto, piadineria e panineria
con kebab con somministrazione limitata alla prodmione propria e alle bevande

| laboratori di produzione artigianale con venditliretta possono acquisire l'autorizzazione
amministrativa e sanitaria per somministrare i lprodotti unitamente a bevande purché oltre ai
requisiti propri del laboratorio di produzione fan possesso dei seguenti requisiti:

— un laboratorio di almeno 20 di superficie munito delle necessarie attrezeatper la
produzione e dove é ricavata mediante separazibogusale o funzionale una zona lavaggio
stoviglie utilizzate per la somministrazione dddi@ delle bevande. Detta area dovra di minima
comprendere un lavello, un piano di lavoro ed wmadtoviglie che raggiunga temperature
sufficienti a garantire la disinfezione dei matkgilizzati;

- un locale deposito materie prime o cantina di atmeh 12 per lo stoccaggio delle bevande e
delle materie prime;

- nella sala di vendita o0 somministrazione dovra ress#lestito un banco di mescita e apposite
armadiature per il contenimento delle stoviglieitpuké delle altre attrezzature necessarie per |l
servizio al tavolo;

— una saletta di somministrazione o un’area sepdaita zona vendita anche mediante elementi di
arredo, di dimensioni superiori &0 ed inferiori a M30;

— un servizio igienico a disposizione del pubblicoilfile da portatori di handicap ed un servizio
igienico ad uso esclusivo del personale addetstp mibduzione. Detti servizi dovranno essere
dotati di antilatrina autonoma ed adeguatamentezatiti come previsto al punto 4.2.1. del
presente Regolamento.

D) Esercizi a prevalente somministrazione di bevaredcompresi gli alcolici e di panini e affini,
pasticceria dolce e salata, autorizzati per eventlm finitura e cottura di brioches surgelate in
forno senza manipolazione.

Gli esercizi debbono avere dimensioni, arredamedtattrezzature adeguati e proporzionati

all' attivita corrispondenti a quanto previsto geg¢sente articolo e tali da consentire la migliore
conservazione dei prodotti somministrati ed inipalare:

sala di somministrazione attrezzata di banco dviger fornito di acqua corrente potabile,
lavastoviglie, frigorifero, vetrinetta o banco dipgsizione non accessibili al pubblico, riscaldati
o raffreddati elettricamente in modo da garantid®mhea temperatura di conservazione e muniti
di termometro per il controllo della temperaturtemna;

un locale deposito per gli alimenti e le bevande

un servizio igienico con le caratteristiche previat punto 4.2.1 da destinarsi anche al pubblico.

Gli esercizi che effettuano il rinvenimento o cadtudi prodotti di pasticceria surgelati senza
manipolazione dovranno disporre di un locale diemlmn? 4 attrezzato con piano di lavoro, lavello,
lavastoviglie, frigorifero, congelatore, forno gfiastre elettriche per il riscaldamento dei pradott

Non sono consentite attrezzature non strettametiteerati all'attivitd (ad esempio friggitrici, foet,
cuocipasta).
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E) Attivita di ristorazione con sistema catering.

In questo settore rientrano le attivita di ristdoae allestite in locali distanti da quelli di pegpzione, per
cui e necessario effettuare un trasporto dei @hi @utomezzi. Tali allestimenti possono avere tenat
occasionale in occasione di particolari manifestaiz{ ad esempio sagre, feste popolari, celebrgzion
continuativo (ad esempio mense aziendali, scolastidi comunita, servizio alberghiero di strutture
assistenziali o sanitarie). In merito alle attivitccasionali di somministrazione possiamo distngu

1.a carattere privato quando organizzate dal singitladino in occasioni di particolari ricorrenze
riferite al medesimo o ai familiari. La partecipazé € subordinata ad un invito di tipo personale
(ad esempio banchetti di nozze, battesimi, anrévgrs

2. a carattere pubblico quando I'accesso € apedistintamente a tutta la popolazione anche senza
pagamento del prodotto e del servizio;

L'attivita di somministrazione a mezzo cateringedi al punto 2 del precedente comma, quando non
viene organizzata all'interno di pubblici esercizgnché le attivita di tipo continuativo, sono comue
equiparabili ad attivita a carattere pubblico encseoggette ad autorizzazione sanitaria ai setigarte?
della L.283/62 e rilasciata dall’Autorita Sanitatiwale previo parere del Servizio Igiene deginfdnti

e della Nutrizione.

Dove si somministrano cibi con sistema cateringooono di minima i seguenti requisiti  finalizzati
garantire la sicurezza ed il confort del consungator

un locale appositamente attrezzato di lavello emua corrente calda e fredda,

attrezzature per la conservazione in caldo e/efiigerazione dei prodotti,

eventuali attrezzature per il riscaldamento o fhptetamento della cottura,

banco di distribuzione o piano di lavoro per laziamatura dei cibi.

il lavaggio delle stoviglie potra essere effettuptesso la sede di somministrazione se € allestita
un’area di lavaggio debitamente attrezzata di laviglie in grado di garantire la completa
sanificazione. Il lavaggio potra essere effettigatohe presso I'impresa di catering.

L’impresa di catering dovra:

— fornirsi presso laboratori autorizzati ai sensilaldl. 283/62 propri o di terzi e disporre di
automezzi idonei al trasporto dei cibi tanto daagtirne la protezione dagli agenti esterni e la
adeguata temperatura di mantenimento;

- possedere un deposito sufficientemente ampio peegere in modo ordinato tutte le attrezzature
necessarie all’allestimento dei banchetti;

- disporre di apposito locale lavaggio attrezzatdaslastoviglie in grado di garantire la completa
sanificazione.

4.2.6 Requisiti delle Aree utilizzate per la somisinazione nel periodo estivo

Durante la stagione estiva il Comune pu0 conseatiiehiesta dei titolari di ristoranti e bar dillogare
tavoli o tavolini all'esterno del locale purchémsiayarantiti i seguenti requisiti:

— l'area di somministrazione deve essere delimitagaliente fioriere o pannelli in modo che sia
interrotto il transito dei passanti,

- dinorma le aree di somministrazione dovranno essalizzate lontano da strade o piazze ad alta
intensita di traffico automobilistico, diversamerdevranno essere protette mediante siepi o
pannelli di altezza non inferiore a mt. 1,8,
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- larea dovra essere pavimentata senza soluziorgodtinuitd in modo che possano essere
facilmente asportati i residui di cibo e altri wii,

— per le somministrazioni estive degli esercizi goti A,B,C del precedente articolo dovra essere
allestita la copertura dellarea mediante struttareche amovibili in modo che durante il
consumo, i cibi ed i tavoli apparecchiati non possessere lordati dalle deiezioni dei volatili.

Il titolare del pubblico esercizio dovra dichiardhesistenza dei requisiti sopra elencati all’attella
richiesta ai preposti uffici comunali.

4.2.7 Manutenzione e conduzione degli eserciziepasito, lavorazione e vendita e somministrazione

Gli esercizi ove si tengono in deposito, si lavarasi trasformano, si producono o comungue Si
manipolano o si vendono prodotti alimentari, dettbon
— essere costantemente tenuti in ordine ed in accatato di pulizia;

— avere le strutture murarie, l'arredamento, le zatawire, gli utensili e le suppellettili sempre in
buono stato di manutenzione, pulizia e funzionalita

— essere sottoposti a trattamento di disinfezione disinfestazione con mezzi efficaci e non
alteranti i generi alimentari, in relazione alleratgeristiche dei prodotti ed alla conduzione
dell'esercizio ;

- le attrezzature e gli arredi non devono esserendedimento ad un razionale svolgimento delle
attivita lavorative ed ostacolare le operaziorpulizia e disinfezione;

- durante le fasi della lavorazione, in particolatalioratori di preparazione e le cucine, devono
essere tenuti sgombri da segatura o altro mateiiaiée;

— i locali e le attrezzature e gli utensili al termirdi ogni ciclo lavorativo devono essere
immediatamente puliti con la massima cura in maaewtare eventuali contaminazioni anche da
parte di agenti esterni;

— deve essere assicurato un idoneo ricambio d'am@onio da evitare la formazione di condensa o
muffe indesiderabili sulle superfici.

Negli stessi esercizi € vietato:

— adibire gli spazi ad usi diversi da quelli per aisono stati autorizzati;

— tenervi macchinari, arredi, utensili, oggetti or@ltnateriale in disuso ovvero non strettamente
attinente all'attivita che vi si svolge;

- lingresso ad animali domestici e di affezione;
— conservare prodotti destinati alla vendita dirattate a contatto con il pavimento;

- effettuare ed accettare la consegna delle mercentedl deposito delle stesse davanti alla porta
di ingresso, in particolar modo in orario preceddiapertura dell'esercizio;

— depositare sulla pubblica via i vuoti a renderélizzabili.

E' consentito esporre all'esterno dei locali alitnpreconfezionati, preincartati o che possaneress
consumati soltanto dopo sbucciatura. Tali merciralono essere poste ad almeno cm. 50 dal piano
stradale, riparate dai raggi solari o da matefmlgrattante che spiova dall'alto.

Non é consentito esporre le merci all'esterno deble quando creino intralcio al camminamento
pedonale o siano esposte ad inquinamento da inteaffoo stradale.

Le merci debbono essere tenute in reparti e sedistinti per ciascun genere o gruppo di settori
omogenei.

| reparti o settori destinati a prodotti non alifendebbono essere tenuti distanti o separatiegzirti di
generi alimentari.
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| prodotti alimentari non protetti da involucro pr@ che si consumano senza cottura o sbucciatura o
senza preventivo lavaggio debbono essere tenappnsite vetrine o vassoi coperti con coperchittro a
idoneo mezzo che ne garantisca la protezione galleere o dagli insetti, conservati ad adeguata
temperatura, debbono essere inoltre distribuiti jgioize, palette, forchette o simili evitando il taito
diretto con le mani e vietandone l'autoservizio.

| fogli di carta od altro materiale usato ad aveotg gli alimenti, in contatto immediato con questi,
debbono recare l'indicazione prevista dalla vigeotenativa per i contenitori di alimenti.

E' vietato al pubblico toccare con le mani le meesposte non precedentemente preincartate o
preconfezionate; il divieto deve essere pubblit@zamezzo di cartelli facilmente leggibili da gffersi
bene in mostra. Nei negozi 0 nei reparti di ortteérie consentito autoservirsi da parte della abiant
munita di guanto a perdere prelevato da apposgilalitore di cui deve essere dotato il negozid o i
reparto.

E' tassativamente vietato inumidire le dita coivagbrima di manipolare carta od altri supportitoesi
al contatto diretto (confezionamento, ecc... ) abmenti e affini, soffiare sui margini dei fogli darta
per separarli allo stesso fine; é vietato il mameggomiscuo di denaro e sostanze alimentari.

La presente regolamentazione integra a tutti giteéfquanto definito da normative europee, nadioma
regionali.

4.2.8 Preparazione e somministrazione di cibi e d&le in occasione di feste popolari, fiere, sagre
paesane e festival.

L'attivita di preparazione e/o somministrazionesdstanze alimentari in occasione di feste popolari,
esposizioni, raduni e simili aperti al pubblicgaggetta ad autorizzazione sanitaria temporariascidta

dal Comune previa verifica del rispetto di requigjitenici degli impianti e delle attrezzature ialati da
parte del Servizio Igiene degli Alimenti e Nutris®e del Servizio Veterinario, quando previstdjrad

di evitare rischi per la salute degli avventori.

Nel caso venga effettuata attivita di somministragie/o vendita:

— il banco di distribuzione ed i tavoli per la somisirazione devono essere facilmente lavabili e
disinfettabili;

- laddove non sia disponibile un adeguato sistemailgavaggio delle stoviglie, i bicchieri, le
posate e i piatti utilizzati devono essere del tiponouso e vanno conservati al riparo da ogni
insudiciamento;

— deve essere predisposto l'allacciamento al publdimguedotto per il rifornimento di acqua
potabile;

— i prodotti alimentari devono essere conservati glleste temperature con modalita idonee al
mantenimento delle loro caratteristiche igienialmenché protetti dal contatto del pubblico, dalla
polvere e dagli insetti;

— i rifiuti solidi provenienti dai banchi di sommintiazione devono essere raccolti dal personale in
appositi contenitori chiusi e sistemati lontanoldaighi di consumazione;

— sullintera superficie occupata deve essere gaaalati disponibilita per il pubblico di idonei
contenitori per la raccolta di rifiuti;

- le acque usate devono essere smaltite possibilmefagnatura o in assenza, smaltite in maniera
ritenuta idonea;

— deve essere garantita la disponibilita di sérpossibilmente differenziati per sesso, ad uso
esclusivo del pubblico e di altri ad uso esclugild personale addetto alla manipolazione dei
prodotti alimentari. Il numero di servizi sara ddlta in volta proporzionato all’entita della
manifestazione;
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- deve essere garantita I'accessibilita agli spareldzione come previsto dalle vigenti norme in
materia di abbattimento delle barriere architettbai

2) Qualora venga effettuata anche l'attivita dipprazione estemporanea di cibi cotti, da consuniarsi
loco, oltre ai requisiti di cui sopra, deve esgEBavisto :

- un locale o spazio idoneo delimitato e copertousschmente destinato alla preparazione, di adeguata
ampiezza, nel quale prevedere spazi distinti pemtmdatura, la pezzatura, la cottura cibi, la
preparazione delle carni, formaggi, salumi, guaraipiatti ecc.

Detto locale o spazio deve inoltre avere:

- lavelli in numero adeguato alle necessita, doiatilinetto di acqua potabile;

— pavimento, o idoneo piano di calpestio sollevatcsdalo, in materiale lavabile;

- idonei dispositivi per la raccolta e lo smaltimerdei prodotti della combustione e delle
esalazione derivanti dalla cottura, in modo da awacare molestia;

— idonee attrezzature per la conservazione, alle desityire necessarie e in maniera separata delle
materie prime e/o dei prodotti finiti;

— idoneo contenitore per i rifiuti, con coperchiteauta e apribile a pedale, facilmente svuotabile e
asportabile.

un settore per la detenzione delle sostanze e ateiriali non alimentari.

Le domande per ottenere l'autorizzazione sanitarigoranea per le attivita di cui al presente aldic
devono essere inviate a cura del responsabilemghizzazione o, in assenza dal singolo interessat
all'Autorita Sanitaria Locale con congruo anticipp comungque almeno sette giorni prima dell'inizio
dell'attivita in modo da consentire ai Servizi diene degli Alimenti e della Nutrizione l'istrutiardelle
pratiche e devono contenere i seguenti dati eégaii:

— nome e dati anagrafici del responsabile

— ubicazione della manifestazione;

— indicazione delle sostanze alimentari che si imeod vendere, produrre, preparare,
somministrare;

- durata della manifestazioni;

- indicazione del termine di approntamento delletstre;

- disponibilita dei servizi igienici;

- numero e generalita delle persone addette;

— descrizione dei locali e delle attrezzature;

- indicazione relativa all'approvvigionamento idrieallo smaltimento dei rifiuti solidi e liquidi;

- indicazioni dei sistemi scelti per mantenere laulsala e la conservazione della sostanza
alimentare;

- le modalita di autocontrollo adottate in ottempeeaalla normativa europea

Il Servizio Igiene degli Alimenti e Nutrizione, geuta la documentazione, provvedera ad effettlare i
sopralluogo di verifica a partire dal giorno indwaome termine di approntamento delle strutture .

Sulla base dei requisiti strutturali possedutgeivizio suddetto specifichera nel parere la tigislalelle
preparazioni consentite ed eventuali altre preseizitenute utili.

4.2.9 Requisiti dei distributori automatici di aliemti e bevande.

| distributori automatici di alimenti e bevande daw corrispondere ai requisiti previsti dalla notivea
nazionale e regionale vigente.

La comunicazione dell'installazione dei distributantomatici, prevista dall'art. 32 del D.P.R. 3/
deve essere integrata con la menzione della Diteal@a in carico la gestione degli apparecchi e la
dichiarazione del tipo di approvvigionamento idricem caso di mancato allacciamento alla rete
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dell'acquedotto deve essere allegato un certifidapotabilitd dell'acqua di pozzo utilizzata, atata non
anteriore a 180 giorni dalla comunicazione.

4.3 TRASPORTO E COMMERCIO SU AREE PUBBLICHE

4.3.1 Requisiti igienici dei mezzi di trasporto.

Fatto salvo quanto previsto specificamente dalkeneovigenti, i mezzi di trasporto di alimenti e bade
devono rispondere ai seguenti requisiti:

- presenza di strutture che consentano una ordiodtxazione della merce;

- possibilita di accurato lavaggio e disinfeziondalphrte destinata agli alimenti.

I mezzi, quando trasportano prodotti da conservaraegime di refrigerazione, congelamento e
surgelazione, devono garantire costantemente émldamperatura e disporre di sistemi di rilevazione
della medesima facilmente visibili.

4.3.2 Vendita su aree pubbliche

E' considerato commercio su aree pubbliche il coraimehe si svolge nelle piazze, nelle strade /o i
altro luogo accessibile al pubblico in forma girgaecon I'ausilio di attrezzature mobili e che psSare
esercitato presso il domicilio dei compratori ogglalsiasi area pubblica, fatte salve le limitaziposte
dalle Autorita Comunali.

Il commercio o le attivita di preparazione su gpebbliche in posto fisso € assimilato al commeatie
si svolge negli esercizi di vendita e somministrael

Qualora siano necessari locali di deposito, qudstiono essere riconosciuti igienicamente idonei dal
Servizio dellA-USL competente.

| requisiti igienico-sanitari richiesti per la veatal e somministrazione su aree pubbliche di generi
alimentari sono fissati dall'’Ordinanza Ministeriael 3.4.2002 e successive disposizioni regionali.

4.3.3 Caratteristiche delle aree pubbliche destmat commercio

L'area su cui si svolge il commercio su aree pghblia posto fisso, oltre a rispettare quanto piievis
dall'0.M. 3.4.2002 e successive disposizioni regiipdeve possedere i seguenti requisiti:

— essere ubicata in zone che non presentino peritislquinamento dovuto a traffico, polvere,
esalazione dannose o maleodoranti per gli alinesmosti

— essere dotata di congruo numero di punti di erogezidi acqua potabile e di corrente elettrica
collegabili agli impianti di refrigerazione pepiodotti alimentari deperibili;

— essere dotata di un congruo numero di contenitarii pifiuti solidi dotati di coperchio a tenutaae
chiusura automatica;

- avere pavimentazione dotata di adeguata pendemzado da convogliare le acque meteoriche verso
I sistemi di raccolta.

4.3.4 Attivita di preparazione e somministrazion@renti in chiosco

Fatto quanto previsto dall'O.M. 3.4.2002 e sucaesdisposizioni regionali, i chioschi permanentibéd
alla vendita e somministrazione di alimenti e belerdevono essere, per quanto possibile, posizionat
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lontano da fonti inquinanti, dotati di acqua cotespotabile, servizio igienico per il personaleigaheo
sistema di smaltimento delle acque luride.

Il locale di vendita, I'eventuale laboratorio diopiuzione/lavorazione alimenti, le attrezzature devo
essere conformi a quanto previsto dalla normatigante.

Le attivita di frittura e cottura sono consentitéirderno dei chioschi soltanto quando posizionate
modo tale che le esalazioni non possano creaiidifast

4.3.5 Cocomeraie

L'apertura dei tradizionali capanni o baraccherailsiper la vendita e somministrazione di coconeri
meloni a fetta, & autorizzata dall’Autorita San#@asentito il parere del Servizio di Igiene deyjimenti
e Nutrizione, a condizione che dispongano di:

— acqua potabile corrente oppure, qualora non siailjites I'allacciamento alla rete idrica, di una
cisterna in materiale idoneo di capacita di alm&f6 (cento) litri di acqua potabile, da rinnovare
quotidianamente;

— un lavandino installato nella zona lavorazione oadato ad un efficace sistema di scarico e dotiato d
erogatore automatico di sapone ed asciugamandanger

— piani di lavoro e tavoli per la somministrazionesestiti in materiale facilmente lavabile e
disinfettabile;

— idonea posateria, preferibilmente monouso, convamneente protetta e tenuta sempre pulita;

— vetrinette protettive per i frutti gia tagliati edposti per la vendita;

- la struttura dovra essere dotata di pavimentaziongodo da evitare il sollevamento della polvere.

Tutt'intorno al capanno dovra essere effettuataefficiente lotta alle mosche e ad altri insettoditori.

| rifiuti dovranno essere tenuti in appositi coriter dotati di coperchio a perfetta tenuta e atorati
quotidianamente.

4.4 REQUISITI DI ALIMENTI E BEVANDE

4.4.1 Pane e prodotti di pasticceria: modalita @indita e trasporto

Il pane negli esercizi di vendita deve essere éspos settori appositi separati da altri generi
merceologici.

| prodotti di pasticceria alla crema dovranno essmnservati e trasportati a temperature tali ola n
pregiudicare la salubrita del prodotto

Le paste dolci nei negozi di vendita e nei publdiercizi debbono essere costantemente protdite da
polvere, dalle mosche e dal contatto con il puloblic

Il trasporto del pane dal luogo di produzione aglercizi di vendita o somministrazione deve essere
effettuato in recipienti lavabili e disinfettabdifondo chiuso, protetto dalla polvere e da ogimaalausa

di insudiciamento. Il mezzo di trasporto deve esgsaunito di cassone proprio costruito in materiale
lavabile, chiudibile perfettamente e separato dat@di guida

Il trasporto, dal luogo di produzione a quello éindita, deve essere effettuato a mezzo di contenito
puliti, in modo che le paste, durante il traspodi@no efficacemente protette dagli agenti atmasfer
dalla polvere e da ogni possibile fonte di inquieato.
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4.4.2 Modalita di vendita dei gelati

| gelati venduti in confezioni originali chiuse demo essere tenuti a temperatura non superior8°€ -1
in banchi frigoriferi, anche se del tipo a cassaperto per I' autoservizio da parte del cliente.

Il gelato da vendersi allo stato sfuso in raziaaicdstituirsi di volta in volta deve essere:

a) tenuto in recipienti ed in un banco refrigeraigervati esclusivamente a tale uso;

b) tenuto ad una temperatura inferiore a —10°Cpehieconsentendo un certo grado di malleabilita al
prodotto, necessario per il prelevamento o la faiore delle razioni con le apposite spatole o
pinze o cucchiaio, ne impedisca il disgelo o il mamilimento, anche solo parziale o limitato allo
strato superficiale od ai bordi del contenitoreerevsul fondo di esso;

c¢) distribuito al cliente in cialde o contenitoripeerdere conservati, fino al momento dell'uso, in
recipienti chiusi al riparo della polvere e da ogttia possibile fonte di inquinamento.

Le norme del comma precedente debbono essere awsarnvquanto applicabili anche per le macchine
che, a mezzo rubinetti comandati, distribuiscomigatomaticamene gelato sfuso.

Il rifornimento dei gelati, dai laboratori di prodone e dai depositi all'ingrosso alle rivenditeyvel
avvenire con bolletta d'accompagnamento e con ldatita prescritte per la pasticceria fresca, ed il
trasporto deve essere attuato con veicoli isotéreiefrigeranti che assicurano la conservaziorie de
prodotto.

4.4.3 Ortaggi

E' vietata l'irrigazione degli ortaggi e frutti caequa di fogna o di canali inquinati per scaritihiogna
od industriali.

4.4 .4 Frutta

La frutta e l'ortaggio a frutto posti in venditarpeso alimentare devono aver raggiunto sulla pidnta
completo sviluppo fisiologico ed iniziata la matzicme. Non €& consentita la vendita di frutta caside
non cicatrizzate ed umide anche se di modestagefititta rotta, invasa da muffa o parassiti.

Limitatamente alla vendita al dettaglio, & conderititaglio, e conseguentemente la vendita, dtifnon
interi quali i meloni, i cocomeri e le zucche sexch condizione che la superficie di taglio sia m@m
fresca.

4.5 ACQUE POTABILI

4.5.1 Requisiti delle acque destinate ad uso pdtabi

Le caratteristiche di qualita delle acque destimatgonsumo umano sono definite D.L. 31 del 2.02120
modificato e integrato dal D.L 27 del 2.02.2002.

E' vietato destinare ad uso potabile e domestiqoeiche non siano state giudicate idonee a talelalso
Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizioneelth AUSL e che non corrispondano per quanto
riguarda captazione, prelievo, trasporto e dishifme a quanto previsto dalle norme tecniche della
Delibera del Comitato dei Ministri del 4.2.77, dalP.R. 515/82, dal D.L. 152/99, nonché a quanto
previsto dagli articoli seguenti e da eventuakndri disposizioni in materia.
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4.5.2 Inquinamento delle acque ad uso potabile

In caso di accertato e/o sospetto inquinamentce didlque destinate ad uso potabile, il Comune, su
indicazione del Servizio di lgiene degli alimentidella Nutrizione dellAUSL adotta i provvedimenti
necessari alla tutela della salute pubblica.

4.5.3 Salvaguardia delle risorse idriche

La salvaguardia delle risorse idriche e in parioeldelle sorgenti, pozzi e punti di presa deveress
realizzata in conformita a quanto stabilito dal DIB2/99 per quanto pertinente e altre normatigemni
in materia.

L'immissione nel sottosuolo a qualunque titolo diwe di qualunque natura, origine e provenienza e
tassativamente vietato ad eccezione degli impdirgubirrigazione che devono essere autorizzaeasi
della L.R. n. 36/94 e altre normative in materia.

4.5.4 Dotazione idrica degli edifici

La dotazione idrica per uso potabile e igienicotitaisce requisito fondamentale dell'abitabilitd o
dell'agibilita degli edifici destinati all'abitazie, al soggiorno e al lavoro delle persone.

Nelle zone servite da pubblico acquedotto e obtuia I'allacciamento ad esso. La conduttura di
allacciamento all' acquedotto deve essere dotatalebla di non ritorno.

Ove non sia possibile a breve termine l'approvwvigioento idrico da pubblico servizio, Servizio
Provinciale Difesa del Suolo o Servizio Regionatriforialmente competente per le opere soggette a
concessione e/o ad autorizzazione, secondo leairiditi del Regolamento Regionale 41 del 20.11.01,
su parere del Servizio di Igiene degli Alimentiadld Nutrizione, potra autorizzare |'approvvigiorerto
mediante fonte autonoma. Le opere dovranno essenlizzate in modo da evitare l'insorgere di
problemi igienico sanitari legati alla distribuzeéowi acqua non potabile ed in modo da non costituir
esse stesse, fonte di inquinamento delle risdrighe.

Nella domanda di permesso di costruire dovranneressdicate le modalitd di approvvigionamento
idrico del fabbricato. In caso di approvvigionantentediante fonte autonoma, dovra essere indicdita ne
planimetria l'ubicazione della fonte rispetto atemi di raccolta, trasporto e smaltimento dellguac
reflue.

Dovranno anche essere indicati nella relaziondadacn

- caratteristiche tecnico costruttive di massimitlichpianto
- tipologia impiantistica delle opere elettromedcha

- dati relativi alla portata che si intende utiize

Le fonti di approvvigionamento (pozzi e sorgent)vchnno comungue distare almeno 10 metri da fosse
settiche, condutture di fognatura, cumuli di letatiscariche di rifiuti di qualsiasi tipo, scolidastriali
ed altre potenziali cause di inquinamento delleiacq

E' vietato I'approvvigionamento idrico mediante ziodel tipo a scavo. Nel caso che, in insediamenti
preesistenti all'entrata in vigore del presentedRegento vengano impiegati pozzi di tale tipo, @ovr
essere prevista la loro soppressione o trasformaziopozzi di tipo tubolare.

L'utilizzo di fonti autonome di approvvigionamerdcscopo potabile €& soggetto a parere del Serdizio
Igiene degli Alimenti e della Nutrizione, tale pereviene espresso in base alle risultanze detfesa
ispettivo e al risultato favorevole delle analisimiche e batteriologiche: le spese necessarielger
valutazione della potabilita sono a carico deligdente.

Il giudizio favorevole all'utilizzo & condizionesnziale per il rilascio della licenza di agibilita

Successivamente, € fatto obbligo al proprietaribimpianto o al responsabile dell'approvvigionarmen
idrico di effettuare, almeno una volta ogni 12 mesame chimico e batteriologico dell'acqua presso
laboratorio accreditato.
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4.5.5 Caratteristiche degli impianti autonomi di ppvvigionamento a scopo potabile

La realizzazione e I'uso degli impianti di attinginto di acqua per uso potabile domestico o proatutti
avverra nell'osservanza delle disposizioni stabitiella vigente normativa e dalle norme tecniche di
settore.

| pozzi a scopo potabile dovranno possedere leesggcaratteristiche:

essere del tipo tubolare;
attingere ad un'unica falda sufficientemente prdén

le tubazioni dovranno essere di materiale idonee@\aire corrosioni e conseguente rischio di
forature dalle quali possano penetrare fluidi inquiti;

la perforazione e le operazioni successive dovrassere realizzate in modo da evitare il rischio
di infiltrazioni di acqua superficiale tra tubo @reno e di comunicazione tra falde diverse, in
particolare dalla falda freatica a quelle piu prafe, a tale scopo, 'intercapedine rimasta tra la
colonna di perforazione e la camicia del pozzo dagsere riempita con ghiaietto fino alla prima
falda e da qui alla superficie dovra essere tantpomaementata onde evitare infiltrazioni;

essere provvisti di avanpozzo tale da non congeniifiltrazioni, protetto da una platea
impermeabile circostante di almeno mt. 1 di diameton pareti laterali sporgenti dal piano di
campagna per circa 50 cm e protetto con coperitm@vibile che impedisca l'ingresso dell'acqua
piovana;

la testata dovra essere adeguatamente sigillata regolari flangiature onde evitare la
penetrazione di qualunque materiale inquinante;

La captazione delle acque sorgive dovra:

raggiungere I'acquifero in profondita, onde prevemiossibili inquinamenti;

qualora serva alla distribuzione in rete di acqdauso potabile, I'apparecchiatura di presa, in
calcestruzzo ben lavorato, dovra consistere in earaera di captazione e in una camera di
sedimentazione da cui dovra partire la conduttumala distribuzione. Le tubazioni dovranno
essere di materiale idoneo ad evitare corrosionorseguente rischio di forature dalle quali
possano penetrare fluidi inquinanti;

'opera di presa deve inoltre comprendere localteasori di manovra e per le eventuali
apparecchiature di disinfezione;

il manufatto deve essere contornato da una platparimeabile costruita in buona muratura e con
possibilita di ingresso per facilitare la pulizitaedisinfezione

Tutte le strutture devono essere interrate e chilus®do da non essere accessibili ad estranei.

Dell'avvenuta escavazione dovra essere data coanimne ai competenti Uffici Comunali .

Dovra altresi esserne data comunicazione al Serdizigiene degli Alimenti e della Nutrizione dell’
AUSL allegando la documentazione sulle carattetisticostruttive e quant’altro verra ritenuto neages
da tale Servizio al fine del rilascio del paredautlizzo.

4.5.6 Utilizzo di fonti autonome di approvvigionamte in insediamenti al servizio di collettivita

Per le fonti di nuova utilizzazione destinate plfeovvigionamento di edifici ospitanti collettivifacuole
e asili nido, ospedali, case di riposo per anziesidenze protette, impianti sportivi, ecc.) sidlgici
che privati, il parere di cui all’art. precedenternd espresso dopo I'effettuazione da parte deiZgedi

Igiene degli Alimenti e della Nutrizione, per ilngedo di un anno, di una serie di analisi compkdte ad
evidenziare le caratteristiche dell'acqua, da gdirsi a cura e spese delle Amministrazioni Resimins

Il numero e la frequenza di tali analisi verrantabgiti dal Servizio di Igiene degli Alimenti e Hia
Nutrizione in base al tipo di impianto e alla soadlizzazione rispetto ad eventuali fonti di podsib
inquinamento, nonché in base alle caratteristidhmgieologiche dell'area.
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Il gestore/ responsabile dell’attivita dovra riakeee, a sua cura e spesa, annualmente I'esamecohémi
batteriologico dell’'acqua presso il Servizio didge degli Alimenti e della Nutrizione.

4.5.7 Pozzi domestici di uso non potabile

Qualora in un insediamento, approwvigionato da adqtto, si intenda procedere all'escavazione di un
pozzo per usi domestici (innaffiamento orti e giard /o abbeveraggio bestiame), I'Autorita Saratesu
parere del Dipartimento di Sanita Pubblica prescé le cautele da adottarsi per evitare che fEr®
costituiscano fonte di degrado delle risorse idrighrovocando o facilitando il trascinamento di
contaminanti in falde profonde.

A tale scopo, prima della perforaziordgvra esserne data comunicazione scritta al Sinddlegando
una planimetria che evidenzi I'esatta ubicazionka dente e ne indichi il posizionamento rispetio a
sistemi di raccolta, trasporto e smaltimento datique reflue e una relazione tecnica nella qualeosi
indicati :

- caratteristiche tecnico costruttive di massimaidgianto;

- tipologia impiantistica delle opere elettromecchgic

- dati relativi alla portata che si intende utilizzar

Nell'escavazione dei pozzi dovranno essere ossetwvi¢ le cautele necessarie per prevenire feniothen
contaminazione degli acquiferi che verranno impaudall'Autorita Sanitaria.

Dell'avvenuta escavazione dovra essere data coamimneai competenti Uffici Comunali.

E’ comunque vietata l'apertura di pozzi nella zahaispetto delle fonti di approvvigionamento al
servizio di acquedotti pubblici o privati di cul'ait.21 del D.L.152/99.

4.5.8 Adeguamento di pozzi preesistenti

| pozzi preesistenti all'entrata in vigore del pras regolamento non corrispondenti alle caratiehis
indicate nell'art. 4.5.5 e in particolare quellii rguali gli accertamenti analitici effettuati abb@a
ripetutamente evidenziato alterazioni delle carastieche qualitative dell'acqua riconducibili a eaze
strutturali, non possono essere impiegati per osabie.

Qualora non sia possibile il loro adeguamento antgu@rescritto, possono essere tenuti in funzione
esclusivamente per irrigazione o altri usi agricedimpre che non costituiscano possibile fonteegratio
delle risorse idriche sotterranee.

Eventuali deroghe potranno essere concesse dahc®insll richiesta documentata del titolare, previo
parere del Servizio di lgiene degli Alimenti eldéutrizione.

4.5.9 Inattivazione e chiusura di pozzi

Salvo quanto di competenza del Servizio Regionaleitdrialmente competente, del Servizio Provireial
Difesa del Suolo, il Sindaco, su proposta del Sengiene di Igiene degli Alimenti e della Nutrrie ,
dispone la disattivazione e la chiusura dei pazziisuso che presentino situazioni di rischio igien

La chiusura avverra a cura e spese del proprietamovra per quanto possibile essere attuata deden
seguenti norme :

- estrazione dei manufatti di approvvigionamento pessibile;

- riempimento con materiale inerte nella zona satura;

- apposizione in superficie di uno strato d'argitha sigillo di chiusura in cemento;

- riempimento nella zona non satura mediante cemen@&zompleta del foro, con soletta
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superficiale di dimensione areale adeguata.

In caso di inadempienza il Comune provvede d'uffieine addebita le spese al proprietario.

Per i pozzi a "scavo" si deve provvedere all'alibatito della camicia, per quanto possibile, con un
limite minimo di 1 mt. dal piano di campagna; gmpimento deve avvenire con limo sabbioso fino a 2
mt. dal piano di campagna; la copertura deve aveeamn terreno di riporto inerte naturale.

4.5.10 Distribuzione idrica interna agli edifici

a) Serbatoi.

La costruzione e linstallazione di serbatoi diuswalo dellacqua potabile negli edifici deve essere
attuata in modo da evitare qualunque contattdacglia contenuta e I'esterno.

| serbatoi devono essere progettati e costruitimndo da permettere la agevole periodica
manutenzione e pulizia.

Sono comunque vietati stoccaggi dell'acqua quamdeigne dall'acquedotto pubblico, ad esclusione
dei casi nei quali é prevista la presenza di aaticl

Detti strumenti devono essere opportunamente marioteati e disinfettati periodicamente.

Di norma i serbatoi privati non possono essererratie Nei casi in cui non vi sia altra soluzione
tecnica adottabile, dette cisterne potranno essemeentite, su parere del Servizio di Igiene degli
Alimenti e della Nutrizione.

b) Rete idrica interna.
Le reti di distribuzione idrica interna devono esseotate di valvole di non ritorno sicuramente
efficienti nel punto d’allacciamento alla rete pltéd.
Sono vietati allacciamenti di qualsiasi genere pbssano miscelare I'acqua della rete pubblica con
acque di qualunque altra provenienza.

Qualora l'abitazione sia servita sia dall'acqueddtie da altra fonte autonoma di approvvigionamento
devono esistere due reti idriche completamententise facilmente individuabili.

Laddove sia presente una rete idrica particolarenenitnplessa dovra essere previsto un autocontrollo
annuale presso laboratorio accreditato per vargitidoneita dell'acqua distribuita.

c) Apparecchiature per il trattamento domestictedmtque potabili.
Le apparecchiature per il trattamento domesticaodjue potabili devono essere sotto ogni aspetto
conformi a quanto disposto dal D.M. 443/90, nondadla L. 46/90 e successivo regolamento di
attuazione. Il proprietario dell'impianto (o lI'ammistratore che ne € responsabile) deve notificarne
I'installazione al Servizio di Igiene degli Alimertdella Nutrizione dellAUSL allegando alla naté
la seguente documentazione :

- copia della documentazione tecnica
- copia del manuale di manutenzione
- certificazione di corretto montaggio e di collauddatte dall'installatore.

Il proprietario dell'impianto dovra garantirne larcetta manutenzione e gestione nonché un controllo
analitico chimico e batteriologico a cadenza anaual

La conformita delle apparecchiature a quanto dispeda rispondenza dell'acqua trattata ai requisit
previsti dalla normativa vigente puo essere sdaggatcontrollo del Servizio di Igiene degli Alimen

e della Nutrizione.

Nel caso che le apparecchiature non risultino gomifee non ne sia possibile I'adeguamento, il
Servizio di Igiene degli Alimenti e della Nutrizierdi norma proporra al Comune la rimozione delle
stesse.
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4.5.11 Rete idrica e fognature .

| tubi della rete idrica interna devono essereipgtighiorma a non meno di mt.1,50 da fognoli, potzzet
tubature di fognature.

Le fognature e le tubazioni di scarico delle acduefiuto devono essere poste, di horma, al dicsdt
almeno 50 cm. dalle tubazioni dell'acqua potabile.

Qualora non sia possibile rispettare le condizain¢ui ai due commi precedenti, le tubature fogmari
devono essere costruite in modo da evitare quatupgudita e i tubi della rete idrica devono essere
sicuramente impermeabili.

La costruzione di fognature, nei casi di cui al cmanprecedente, nonché di allaccio alla fognatura
esistente, deve essere preventivamente autoridzdif&nte gestore e dall'Autoritdi Comunale previa
presentazione alla stessa, da parte dell'interessiadlisegni illustrativi e di una relazione tezani

Le operazioni interessanti la rete idrica di dsidione devono essere condotte in modo da evitare
contaminazione dell'acqua.

4.5.12 Regolamentazione del consumo di acqua pdeabi

Il Sindaco, nei casi in cui ci0 sia reso necess@uo emanare provvedimenti per la regolamentaziehe
prelievo e del consumo dell'acqua potabile ondargane la dotazione per i bisogni prioritari, $entl
parere del Servizio di Igiene degli Alimenti e delNutrizione .

4.5.13 Tutela della risorsa idrica

Al fine di garantire la tutela della risorsa idripatabile distribuita dal pubblico acquedotto, svihnno
rispettare le seguenti disposizioni:

1) e vietato utilizzare acque di qualunque provezaeper estrarre calore (pompe di calore);

2) negli impianti di refrigerazione e condizionart@edovra essere realizzato il riciclo totale deltzue
utilizzate (massimo reintegro ammesso: 20%);

3) ove siano disponibili 0 messe a disposizionaiaayperficiali o distribuite da acquedotti spetifier
acque non potabili, per I'alimentazione di cicloguttivi e/o circuiti tecnologici e per irrigaziore
vietato I'uso di acque potabili o sotterranee siésso fine;

4) il prelievo idrico in insediamenti produttivirigesigenti allacciati al pubblico acquedotto, alefidi
assicurare una adeguata dotazione idrica alle eiteimiti, potra essere prescritto che avvenga $tda
orarie limitate, indicate dal’Amministrazione Comale.

5) gli edifici con scantinati o interrati, dotati dete di drenaggio delle acque sotterranee, devono
utilizzare tali acque in alternativa a quelle debbplico acquedotto per l'innaffiamento di orti, rgiiai,
lavaggio piazzali, ecc.

Le acque sotterranee in eccesso potranno essermogliate in corpo idrico superficiale o, solo
eccezionalmente, nella rete fognaria pubblica
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TITOLo V

5.1 TUTELA DELL’AMBIENTE

5.1.1 Principi

La tutela dell'ambiente consiste nell’evitare l@azione di inquinamenti o danni alla fonte, piutioshe
cercare di combatterne in seguito gli effetti .

Quando vi siano pericoli di un danno grave e irrapée, la mancanza di piena certezza scientifma n
impedisce I'adozione di misure efficaci per la mezione del degrado ambientale.

La tutela delllambiente consiste inoltre nella eaione e riduzione per quanto possibile degli
inquinamenti e dei danni ambientali che si siarRowgirificati.

Il costo dell’inquinamento & posto a carico di lkchproduce.

Nella scelta delle misure di protezione ambientdiggrevenzione e contenimento dei fattori inquinan
I'attivita di impresa si conforma al principio delimigliore tecnologia disponibile con cio intenderuthe
devono essere prese in considerazione tecnichmitath produzione di rifiuti, a basso consumo di
materie ed energia, a minimo carico inquinantergiliero, a ridotta probabilita di incidenti che paso
alterare lo stato dell’ ambiente.

In applicazione dei principi suesposti la valutaeael rischio ambientale di impresa e la scelte de
appropriate cautele tecniche sono considerate ra €wspese dell'impresa, nella fase di progetto che
precede l'inizio dellattivita.

Le indicazioni riportate dal presente Regolamentmtendono integrative e subordinate alle Norme
nazionali e regionali vigenti sulla tutela dell’Arehte.

5.1.2 Informazioni ambientali

Ai fini di protezione della salute e della sicuraziei cittadini e di tutela dell’ambiente e detriterio il
Sindaco, direttamente o attraverso gli organi tgcdi cui al presente Regolamento, pud sempre
richiedere ai singoli o alle imprese titolari ditiéta inserite o da insediare nellambito comunale
informazioni su prodotti, lavorazioni, impianti@ftiastrutture che possano costituire un fattongésdhio.

Per la diffusione di tali informazioni al pubblispapplicano le disposizioni vigenti.

Se l'insediamento si trovi fuori dei confini comuinma i riflessi sulla salute e sullambiente passa
riguardare ambiti del proprio territorio tali infoazioni sono richieste tramite il Sindaco competent
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5.2 ACQUE

5.2.1 Riferimenti legislativi

Si applica il D.lgs. 152/2006 e successive mod#ioni e integrazioni.

Tutte le norme seguenti sulla tutela delle acquentsindono integrative della normativa attualmente
esistente a livello nazionale e regionale e shithdmo valide fino alla emanazione di specifichemmative

a livello nazionale e/o regionale per quanto naeidiamente disposto.

5.2.2 Acque meteoriche

Le strade, le piazze e tutte le aree di uso publdl@bbono essere provviste di idonee opere pacilef
scolo delle acque meteoriche.

Le acque meteoriche provenienti dai tetti, corélidai suoli di zona fabbricata debbono essere
idoneamente allontanate a cura dei proprietadrepossono essere immesse nelle altrui proprieta .

Nelle nuove costruzioni, lottizzazioni, ristruttaieni e ampliamenti in zone servite dalla pubblica
fognatura, si dovranno realizzare reti fognaricasgie per le acque meteoriche e/o di drenaggio
scantinati e per le acque nere. In questo casedae meteoriche e/o di drenaggio dovranno, quando
possibile, essere adeguatamente disperse neldevraltrimenti recapitate in corpo idrico supadie

Nelle zone non servite da pubblica fognatura la delile acque meteoriche e/o di drenaggio dovi@ress
comunque separata da quella delle acque nereoifézapito dovra avvenire in corpo idrico supéafie
o per dispersione sul terreno, ove possibile, réitacomungue ristagno d'acqua e impaludamenti.

E' vietato evacuare acque usate di qualsiasi tipdiante i pluviali ed i condotti destinati alle aeq
meteoriche. E’ parimenti vietato usare i pluviaite canne di esalazione di fumi, gas e vapori.

| proprietari di terreni, qualunque ne sia l'uda €estinazione futura, debbono conservarli costaente
liberi da impaludamenti, inquinamenti ed erbaccalopa siano fonte di inconveniente igienico.

Dovra essere posta in atto ogni precauzione agpaeeenire gli incidenti che possano provocare la
percolazione di liquidi o materiali idroinquinamtiil loro scarico in acque superficiali o nelle datture
fognarie, sia all’ interno che all’esterno degbediamenti. quali sistemi di intercettazione diggnatura

in uscita dallo stabilimento ( inserimento manuakutomatico di serrande, installazione di conbendti
emergenza di capacita adeguata, by-pass con re@apibpianto di depurazione ...) 0, quando pogsibi
rendendo vascabili i locali destinati a deposittawrazione sigillando pozzetti e caditoie interree
perimetrandoli con cordolo di protezione.

5.2.3 Deflusso delle acque

E' vietato far defluire liberamente acque di s@apcovenienti dalle case di abitazione, spazi aliati
laboratori, stabilimenti, esercizi commerciali m#i, fatti salvi i casi espressamente regolaméntat

Le cunette laterali delle strade restano esclusivaendestinate al convogliamento delle acque giuvia
E' vietata I'esecuzione di lavori nel sottosuolbda impedire il deflusso delle acque sotterranee.

E’ pure vietato sbarrare od altrimenti intercettacesi di acque superficiali anche a scopo indaistyi
senza l'autorizzazione dell’Ente gestore del cdigoqua in gestione.

I Comune puo far sospendere I'esecuzione deiiladar ostacolino il naturale deflusso delle acqde e
ordinare il ripristino dello stato preesistenteigpdrre i lavori necessari per lo scolo permaneiatiée
acque.

In caso di inadempienza o di ritardo il Comune pedle d'ufficio a spese dell'inadempiente.

| bacini per la raccolta di acque ad uso agricoldustriale o sportivo, oltre a quanto dispostolineg
articoli che seguono per i casi specificatamenéxipti, debbono avere le pareti ed il fondo costrni
modo che sia impedito I'impaludamento dei terr@abstanti.
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Dovranno essere usati idonei mezzi di disinfestezal fine di evitare la moltiplicazione degli ittse

5.2.4 Autorizzazione allo scarico

Nelle localita servite da pubbliche fognatureb®lmatorio 'allacciamento al pubblico servizio.
Qualsiasi opera interessante la pubblica fognahama pud essere intrapresa senza aver ottenuto la
preventiva autorizzazione del Comune.

A fine lavori il direttore assevera la conformitgpaogetto presentato e al regolamento dell’Entet@e
relativamente alle opere fognarie. Copie del dedid e della planimetria del reticolo fognario dev
essere conservata a cura del costruttore e conaeghacquirente del lotto.

Nelle localita non servite da pubbliche fognatwesdarico in acque superficiali o sul suolo e amrato

dal Comune o dalla Provincia , per specifica cowed.

La domanda di autorizzazione allo scarico e/o esta di allacciamento alla PF deve essere preaentat
contemporaneamente alla domanda di permesso duicest denuncia di inizio attivita. Lo scarico non
puod essere attivato fino a quando non e statoudtida relativa autorizzazione.

Alla domanda deve essere allegata la documentapioiiégatoria nel n. di copie specificate dal tigtio
intervento. | tempi per l'istruttoria decorrono aabmento del completamento dei documenti.

In caso di subentro di titolarita senza modifickealessere presentata domanda di volturazione.

5.2.5 Modalita di depurazione e smaltimento dedfluenti

Si deve provvedere ad evitare qualunque scaricodetiermini la presenza di germi potenzialmente
patogeni in corsi d’acqua superficiali 0 maleodagaa ristagno di liquidi biologici.

Lo scarico deve recapitare in un corpo idrico chsicari la presenza di un minimo di portata durante
tutto il periodo dell’anno.

| dispositivi a servizio dell'impianto di depuram® e smaltimento degli effluenti devono essere
regolarmente manutenzionati provvedendo alla mukzrimozione dei solidi almeno una volta 'anno o
con frequenza maggiore secondo il dimensionamegita fbssa ( e prescrizioni ARPA).

Le operazioni di pulizia devono essere effettuadeliante attrezzature idonee senza dar luogo a@ifasti
inconvenienti igienici per il vicinato o produrnmeguinamento del suolo o delle acque. | materiatisdilta
dalla operazioni di pulizia devono essere confadtimpianti di depurazione mediante autospurgonedo
al trasporto di rifiuti.

E’ in ogni caso vietato smaltire scarichi non degpiuprovenienti da insediamenti civili mediante
dispersione nel terreno tramite pozzi assorbeggiamdimento sul terreno agricolo.

Gli insediamento abitativi esistenti in occasionie nabdifiche ampliamenti, ristrutturazioni, ecc...,
dovranno adeguare il loro sistema di scarico afjante normativa.

5.2.6 Caratteristiche a perfetta tenuta delle fossgtiche

Le fosse settiche o biologiche devono avere lee@guaratteristiche:
1. impermeabilita assoluta;

2. ubicazione in terreno libero, a valle di pozzi,datye e serbatoi di acqua potabile, ad una distanza
dalle fondazioni e muri perimetrali degli edifiadm inferiore a cm. 50, con interposizione di asgdl
altro materiale impermeabile, in area di pertineadauna distanza minima di m. dal confine e m.
dalle abitazioni vicine ;

3. essere prowvisti di adeguato sistema di sfiato
non devono provocare fuoriuscite di liquami

5. la collocazione non deve procurare fastidio alnatd nel corso degli interventi di manutenzione o
svuotamento .

E



REGOLAMENTO COMUNALE DIIGIENE - 80

Sono vietati i pozzi neri. In caso di ristruttu@zi o demolizioni con ricostruzione, i pozzi neri
preesistenti devono essere rimossi seguendo lelidodiascritte al paragrafo 5.2.5.

5.2.7 Protezione dell'inquinamento delle acque sotanee provocato da depositi di prodotti pericalos

| serbatoi destinati allo stoccaggio e detenziomepmbdotti potenzialmente idroinquinanti o che
contengano sostanze persistenti, bioaccumulaldssiche per la vita acquatica, in particolareenatiee
esondabili cosi come definite nel piano comunalerdiezione civile, possono essere installati fatoi
terra

L’interramento di serbatoi o contenitori assimilaBiammesso quando lo impongano validi e giustific
motivi di sicurezza e quando la situazione idroggigla del sito o consenta, previa autorizzazioeke d
Comune.

A tal fine l'interessato deve presentare in allegata concessione o autorizzazione edilizia ufezi@ne
geologica-geotecnica firmata da geologo o ingegmereerario ed una descrizione delle modalita di
installazione e delle misure di prevenzione chéasgo il contenimento delle perdite, I'ispezioildh

del manufatto ed il controllo nel tempo della tendél serbatoio.

Se il serbatoio é destinato a contenere sostafiaenmabili & obbligatorio I'esame progetto da patéd
Comando Provinciale dei Vigili del Fuoco.

Si consideraerbatoioil complesso:

1 - serbatoio vero e proprio per lo stoccaggiordi determinata sostanza o preparato;

2 - tubazioni ad esso collegate nel tratto comphesib serbatoio stesso e I'impianto da esso servi
Sono esclusi: fosse settiche, fognature, acqued@tidotti, gasdotti, impianti minerari, lagunaggi

| contenitori interrati in materiale artificiale waturale destinati alla raccolta dei liquami digore
animale devono rispettare i requisiti tecnici ftssialle direttive della Regione Emilia-Romagna (RG
agosto 1995 n. 3003 e successive modifiche edramte&Emi).

Nella costruzione e installazione di nuovi serbadérrati devono essere adottate le seguenti leaute
minimali:

a) il fondo del serbatoio deve trovarsi al di sopehtetto del corpo acquifero in condizioni datang

rischi di contaminazione dello stesso;

b) il serbatoio deve essere protetto da corrosiaragenti esterni o danneggiamenti di altro tipolpe

durata della sua vita;

c) devono essere adottate soluzioni impiantistatteealla prevenzione di perdite di sostanze;

d) il materiale con cui & costruito il serbatoioieioi accessori deve essere compatibile condspe

da immagazzinare;

e) devono essere installati dispositivi di contrger I'evidenziazione delle perdite;

f) deve essere compilata una scheda di impiantaete accompagnare il serbatoio per tutta la daa vi
Le prove di tenuta del serbatoio (minimo 6 ore glassione di un bar) devono avere frequenza
quinquennale.

Rimane d'obbligo ottemperare alle disposizioni mtgen materia di infortuni sul lavoro, sicurezza
impianti, apparecchi a pressione.

Disposizioni particolari
| serbatoi a parete unica vanno inseriti in strettdi contenimento in calcestruzzo aventi le setjuen
caratteristiche:

a) essere impermeabile alle infiltrazioni dall’este

b) possedere un pozzetto per il caricamento dbbsap;

c) il fondo della vasca deve presentare una perdarizima del 2% verso il punto in cui € allocato un
pozzetto di raccolta;

d) il volume tra vasca e serbatoio deve esserepiternon materiale inerte e asciutto. Il pozzettvel
possedere un dispositivo di drenaggio dove posizenn tubo spia che permetta di campionare gli
eventuali liquidi presenti;

e) i serbatoi devono essere montati su selle lterso 200 mm.
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| serbatoi a doppia parete deve essere protettinsshente mediante un trattamento contro la camesi

Non sono ammessi serbatoi in solo calcestruzzopntenitori visivamente avariati, difettosi o irstao
che siano stati recuperati da altri usi senza egs®rificati e resi di nuovo idonei.

Il sito di interramento del contenitore deve essmgnalato con le etichette o targhe di identifaaaz
delle sostanze pericolose contenute, come preaistensi del D.Lgs 14.08.96 n.493. In caso di dépos
di rifiuti 0 acque usate, il contenuto deve essdeatificato anche con riferimento al codice detaliago
Europeo dei Rifiuti.

Nelle vicinanze dei depositi interrati & fatto @itd di svolgere attivita incompatibili con le sosta
immagazzinate.

E’ fatto divieto di utilizzare per la detenzionei diiuti e delle acque usate, anche se potenziatme
riciclabili, serbatoi interrati nella cui costrun® e installazione non siano adottate le cautéhelsate.

| serbatoi che hanno perso le caratteristiche dpep le quali erano stati installati, se non sono
riconvertibili ad un impiego compatibile con il torstato, sono da considerarsi “Rifiuti” e come tali
devono soggiacere alle specifiche normative.

| serbatoi esistenti non adeguabili alle presewtime devono essere dismessi, previa bonifica del
contenitore. Il contenuto residuo deve essere rtitnisecondo quanto prevedono le disposizioni tigen

In caso di perdite il serbatoio va rimosso immexiante. Per i serbatoi interrati privi di dispositi
protezione o di monitoraggio delle perdite, in cdsmecessita, devono essere installati uno o pizip
spia in punti tali da catturare il flusso di faldayalle della stessa.

5.2.8 Tutela dell'habitat dei corsi idrici superiiali.

E' vietato eliminare, o controllare, tramite I'imoBo e/o I'uso di diserbanti o disseccanti, lo sppo della
vegetazione sul ciglio delle strade, nei fossi cible delle acque piovane, nei canali di scolo e di
irrigazione e nei corsi d'acqua in genere, coliegat la rete idrografica superficiale.

E' altresi vietato preparare soluzioni di fitofaninaliserbanti e disseccanti sulle rive e sui pdetifossi
e dei canali di scolo e di irrigazione.

Si fa obbligo ai proprietari frontisti di provveder

a) al mantenimento delle sponde dei fossi latattdistrade in modo da impedirne il franamento;

b) alla pulizia e all'espurgo del fondo dei fosisscblo e di irrigazione in modo da garantire lidio
deflusso delle acque;

c) allo sfalcio della vegetazione esistente sulacigtradale.

5.3 SUOLO

5.3.1 Riferimenti legislativi

Tutte le norme sulla tutela e sull'igiene del susidntendono integrative della normativa attualteen
esistente a livello nazionale e regionale e shitdmo valide fino all'emanazione di specifica ndivzaa
livello nazionale e/o regionale.

Per le autorizzazioni allo scarico sul suolo siligagl punto 5.2.4 del paragrafo precedente. Etafto lo
scarico sul suolo di rifiuti liquidi o solidi senpaeventiva autorizzazione della Provincia.

5.3.2 Pulizia del suolo

Coloro che per qualsiasi titolo ne hanno l'usops@muti a provvedere in solido alla pulizia delee,
degli spazi, dei viali, dei cortili, dei passaggragione privata che li fronteggiano.
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Oltre alla pulizia di dette aree i proprietari sommuti ad effettuare sistematici interventi ditdoti
parassiti e roditori e ad adottare le cautele rezzésad evitare che dette aree divengano ricéttaenli
stessi.

E fatto inoltre divieto di depositare in tali ared,di la dei tempi tecnici necessari all'allontarento,
materiali, oggetti, manufatti, rottami, carcasseadtovetture o quant’altro configurabile comeutib
destinato all'abbandono .

I concessionari di suolo pubblico provvedono alléizia delle aree avute in concessione.

5.3.3 Protezione del suolo dall'inquinamento - Degiid esterni

Gli stoccaggi esterni fuori terra di materie primemilavorati o rifiuti, anche se recuperabili, rogotti
finiti, devono essere realizzati e condotti in mai®d non produrre inquinamento del suolo e senza
produrre inconvenienti igienici o fastidi al vichoa

Rimane d'obbligo ottemperare alle disposizioni migen materia di infortuni sul lavoro, sicurezza
impianti, prevenzione incendi, apparecchi a pressio

Sono assoggettati al presente disciplinare tutstgccaggi di nuova installazione o esistenti diaa di
entrata in vigore del presente Regolamento, ddktilia detenzione di sostanze o preparati pergipti

e grassi animali e vegetali, combustibili ed aftraterie liquide o solide potenzialmente idroinquina
compresi i rifiuti anche se recuperabili, per gigisquantitativo.

Sono parimenti assoggettati gli stoccaggi annesgeoni ad impianti, macchinari, attrezzature emeli
locomozione, quando ne sia previsto I'uso il recapela demolizione, hon ancora sottoposti a boaifi

Sono infine assoggettati gli stoccaggi di oli e§aggando il quantitativo immagazzinabile non super
500 litri.

Le piazzole prescelte per la destinazione dellocstggio devono essere poste a distanza di sicudatza
transito di veicoli, dalla movimentazione di mediverse, da pozzetti e caditoie, da terreno nuda e
acque superficiali correnti o stagnanti, collo@atnodo da non produrre fastidio ai residenti.

Ogni stoccaggio costituito da uno o piu recipiendbili quali fusti, barili, taniche, cisternetteserbatoi
carrellabili, deve essere posto su pavimentazioeeap su sede dotata di pozzetto di raccolta ger gl
sversamenti e di cordolo perimetrale di altezzainmandi 20 cm.

Per piccoli quantitativi sono ammessi sistemi dinteaimento a cassonetto, fabbricati allo scopo, se
garantiscono la medesima efficacia.

Per quantitativi superiori ai 10°& d’obbligo il passaggio a recipienti di adegumtpacita.
| materiali di costruzione dei contenitori devorsse&re compatibili con le sostanze detenute e eesist
all'eventuale azione corrosiva. Non sono ammessbasel in solo calcestruzzo, ne contenitori

visivamente avariati, difettosi o instabili o chiar® stati recuperati da altri usi senza esserdibtain e
resi di nuovo idonei.

| recipienti fissiquali serbatoi, silos, cisterne o assimilabili oley essere posti a terra, su pavimentazione
piena, su sede dotata di bacino di contenimentoldime complessivo pari alla terza parte della céipa
dei recipienti stoccati e non inferiore alla capacitile del serbatoio pit voluminoso. Se il seoba®
unico il volume utile deve essere pari alla cagadil serbatoio. Il bacino deve essere inoltreitri
pozzetto per il recupero liquidi di percolazionprevvisto di copertura atta ad impedire 'accumadédle
acque piovane. Non sono ammessi i condotti di czati volume utile del bacino non puo essere
utilizzato per il deposito di altri prodotti o maitdi.

Nella costruzione, localizzazione e posa in opaiantanufatti posti a contenimento dei depositi deve
aversi riguardo alle proprieta chimico-fisiche ke alaratteristiche di pericolosita dei prodotticstati.

Non possono essere detenute nella stessa sedaire aveontatto durante la posa o la movimentazione
materie tra loro incompatibili, suscettibili di gee pericolosamente tra loro dando luogo alla forione
di prodotti esplosivi, inflammabili, tossici, nociwvvero allo sviluppo di pericolose quantita dlare.

| depositi devono essere realizzati a sufficientstadza da attivita incompatibili con le sostanze
immagazzinate. La detenzione all'aperto con esjpopsizai raggi solari & vietata per le sostanze o i
preparati che volatilizzano con il riscaldamentalys non siano installati sistemi di refrigerazioohe
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contenitori (tipo serpentine, camicie esterne dlgimsistemi a ciclo chiuso che garantiscancinpleto
recupero dei vapori.

| recipienti, fissi 0 mobili, devono essere corgemati con le etichette o targhe di identificagicielle
sostanze pericolose contenute come previsto ai deh®.Lgs 14.08.96 n.493. In caso di deposito di
rifiuti 0 acque usate il contenuto deve esseretifigato anche con riferimento al codice del Cagalo
Europeo dei Rifiuti.

| contenitori possono essere movimentati solo goapen chiusi. Eventuali travasi vanno effettuati
all'interno della piazzola di stoccaggio per aspivae dai contenitori (0 con altra tecnica giudicsicura
dall’Autorita Sanitaria Locale), disponendo di m@ke assorbente per raccogliere eventuali
gocciolamenti.

5.3.4 Protezione del suolo agricolo

Per l'utilizzo su suolo agricolo di ammendanti driaprodotti ad azione fertilizzante comunque
denominati che provengano dalla lavorazione didtgésorganici costituiti da scarti riutilizzabili tde
settore agrozootecnico, conciario, alimentare|aetgio, della carta ecc. con rifiuti industrialfjuti solidi
urbani e assimilabili, deiezioni e fanghi di demioae e i cui requisiti, ai fini delle caratteridie
agronomiche e della tutela ambientale, non siammranfissati per legge, si applicano i limiti e le
condizioni previste per I'utilizzo di compost comia D.lgs 05/02/1997 n. 22.

L'utilizzo € ammesso solo previa dimostrazione degpdel fornitore di un certificato di analisiestante
il rispetto dei limiti di accettabilita.

Prima del deposito in campo e dell'applicazioneteniali ad azione fertilizzante, devono avere tsubn
processo di maturazione per un tempo sufficiemtemodo da non presentare attivita di sostanze in
fermentazione.

La distribuzione sul suolo di prodotti liquidi ol deve essere effettuata ottemperando alle digmi
previste nel paragrafo relativo agli spandimentigiami.

Per scopi diversi dalla fertilizzazione non e comus ammesso 'uso sul suolo di materiali provenient
dal recupero di rifiuti o di altre materie primeechon rientrino tra quelle in uso nelle correttatighe
agronomiche.

In ogni caso l'utilizzo di concimi, ammendanti dreprodotti similari o il loro stoccaggio deve anire
senza dar luogo ad inconvenienti o fastidi peidinato parassiti e produrre altri inconvenienti.

5.3.5 Rifiuti

Si applica il D.Igs 152/2006 e successive integngizt modificazioni.

Fatti salvi gli adempimenti previsti dalla normatiwn vigore, per la tutela delle diverse matriciéentali
non altrimenti protette si applicano le norme tebaidel presente Regolamento.

La raccolta, il trasporto e lo smaltimento dei utifi solidi urbani, come pure la pulizia delle aree
pubbliche, vengono praticati in conformita al Regoénto Comunale dei servizi di smaltimento dei
rifiuti urbani.

E' vietato spargere, depositare in recipienti apaccumulare sul suolo pubblico 0 negli spazi roetd
privati le immondizie, le sostanze putrescibilnateriali infetti o capaci di svolgere emanaziaalubri
0 moleste.

Le aree scoperte entro il perimetro dell’abitatblino essere idoneamente recintate in modo daevita
lo scarico abusivo di rottami, residui industriatiateriali, oggetti e scorie di qualsiasi natura.

E' vietato bruciare all'aperto rifiuti, pneumatistpppie, residui di gomma, di materie plastichecsi,
pellami, cascami vari o qualsiasi altro materidle possano originare fumo od esalazioni moleste.

In ogni caso ogni operazione inerente i rifiuti ndeve dar luogo a sviluppo di parassiti 0 deterngina
inconvenienti per il vicinato.
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5.3.6 Bonifiche di suoli o falde contaminati

Il responsabile dell’attivita che ha provocato wmmtaminazione del suolo o delle acque sotterrénee
tenuto a ripristinare la situazione ex-ante elimi@ le cause della contaminazione o mettendole in
condizione di non nuocere.

Nel caso in cui il responsabile della contaminagiaon sia individuabile il Sindaco emana ordinagiza
ripristino a carico del proprietario del terreno.

Nel ripristino del sito saranno seguite le dispiesiz normative vigenti: D.lgs 152/2006 ed eventuali
successive integrazioni o modificazioni.

5.3.7 Detenzione di rifiuti putrescibili - divietdi canne di caduta

| titolari di laboratori di preparazione di sostaralimentari di collettivita o di mense collettivegestori

di pubblici esercizi nei quali si producono, si somano o si vendono generi alimentari che diangdwo
rifiuti suscettibili di rapida putrefazione, devompoovvedere alla conservazione temporanea detirifiu
solidi prodotti in appositi contenitori chiusi,@nuta e di idonea capacita.

Gli stessi i dovranno essere svuotati giornalmegmiéti regolarmente e mantenuti in zone protetgli
agenti atmosferici e dalle possibili intrusioniegiimali o atti vandalici.

| titolari di attivita ambulanti, sia che operinmgolarmente che collettivamente in mercati, fiergimili,
devono munirsi di contenitori a perdere, nei gaalimettere tutti i rifiuti provenienti dalla lorotiaita.

Tali contenitori devono essere chiusi e depositagli appositi raccoglitori o spazi disposti dah&go
di Nettezza Urbana.

Negli edifici ad uso di abitazione ¢é vietata latoagone delle canne di caduta delle immondizie.

5.3.8 Norme generali per lo spandimento agronomstd suolo dei liquami zootecnici

Si applica la legislazione regionale vigente.

La presente regolamentazione integra e completatgugia espressamente previsto dalle disposizioni
vigenti in merito allo spandimento sul suolo duiggmi di origine animale.

Per le nuove costruzioni, ampliamenti e ristrutioni, si applicano le procedure della normativa
regionale vigente.

5.3.9 Modalita di spandimento di liguami di originenimale

Lo spandimento dei liquami sul suolo non deve causaonvenienti per la salute pubblica, ridurre la
permeabilita del terreno o produrre inconveniemtbintali come la formazione di aerosol e la diffns
di odori.

La distribuzione controllata del liquame sul sudtvra avere luogo mediante i sistemi tecnici désami

appendice e/o dal Codice di buona tecnica agricdh D.M. 19 aprile 1999. Altri sistemi possonces
autorizzati previa valutazione dell’autoritd comgree, caso per caso, delle caratteristiche amliieieia
sito e del liqguame, della natura del terreno, dst&do vegetazionale e della destinazione degliteradi

prodotti.

E' vietata la distribuzione a pressione medianted’di “gettoni” nelle aree urbane e nelle areécaby di
rispetto dell'abitato, nonché in condizioni di veranche moderatd.'impianto di distribuzione deve
essere condotto in modo da non interessare abitazwne o vie di pubblico passaggio per un raggjio
80 metri dal confine di proprieta e dalla sede stradale.

L'uso di tale sistema di distribuzione cade in pri@one a distanza di due anni dall’entrata irovegdel
presente regolamento.

Le modalita di applicazione dovranno evitare clhguami pervengano su aree non autorizzate od togget
di divieto cosi come nei corpi idrici circostarBie il sistema adottato prevede di installare caradioni
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di trasporto per il liguame, la zona di posa daffianto non deve coincidere con la rete scolanena
all'appezzamento mentre deve distare almeno 5aintodpi idrici vicini.

La rete scolante interna all'appezzamento non ms@re utilizzata come contenitore temporaneo di
liqguame.

All'atto della somministrazione del liguame dovessere evitato ogni fenomeno di ruscellamento. Deve
essere assicurata un’adeguata sorveglianza ddsastenministrazione. In caso di incidente con pardi
di liquami il titolare o suo dipendente deve mettéempestivamente in opera, anche tramite terzi,
macchine e attrezzature per tamponare e raccotgiperdite.

Se lo spandimento avviene su colture in atto sraluvo rispettare le esigenze d'acqua e di nutrgnti
parte della vegetazione. Sono da evitare eccesstodtenuto d'acqua nel suolo, stagnazione e
impaludamento. Le operazioni non possono essegeliigseon il terreno saturo, gelato o innevato.

L'applicazione del liguame dovra essere intervaltkt periodi di interruzione di durata e frequetatiada
assicurare, in relazione anche alle modalita dirsimistrazione, l'aerazione del suolo necessariai per
processi anaerobici di trasformazione.

Lo scarico hon potra contenere sostanze che possargare modifiche irreversibili alla struttura del
suolo, particolarmente per quanto concerne le tesistiche di conducibilita idrica e di aerazioméon
dovra contenere sostanze tossiche, persistertaedimulabili, 0 materiali in sospensione in quarttli

da produrre, alla portata di applicazione, intasagmeel suolo.

| sistemi considerati tecnologicamente compatilalifine di evitare sviluppo di odori e diffusiont
aerosol, sono :

— distribuzione per interramento, a profondita di30em.
— distribuzione superficiale:
a) mediante barra o ala distributrice di tipo seemb&
b) distribuzione raso terra ("gomito" nel casoahako botte) a bassa pressione.

5.3.10 Interramento e movimentazione del terreno

Dopo la somministrazione superficiale di liguameeiireno, se non sono presenti colture in attoedev
essere lavorato normalmente entro le 48 ore; i @apo non deve causare inconvenienti igienicotaani
pregiudizievoli della salute pubblica. L'obbligcesteso anche ai letami, cosi come definiti dalR. 24
aprile 1995 n.50.

5.3.11 Depositi odorigeni

Non possono essere detenuti all’aperto, anche teadporaneamente, sostanze e materiali in grado di
produrre emissioni maleodoranti o tali da dar luagviluppo di parassiti.

Nelle zone residenziali e ad esse limitrofe, il Cow potra richiedere provvedimenti tendenti a nella
emissione di odori, qualora questi comportino doentato disagio alla popolazione.

Le aziende di trasformazione dei prodotti agricbke detengono sostanze e materiali che vanno nacont
a fermentazione o putrefazione devono deposithititarno di contenitori a tenuta stagna o al catn
locali appositi, debitamente refrigerati.

La produzione di esalazioni moleste deve essemttaidcalla fonte garantendo idonee condizioni di
temperatura fin dalla fase di raccolta e trasporto.

Si applica il regolamento comunale per lo smaltitnedei rifiuti in caso di odori provenienti dai
contenitori destinati alla loro raccolta.

Il compostaggio domestico di residui vegetali progati da orti e giardini nonché rifiuti di cucina
limitatamente alla frazione vegetale, se I'arealgeati pertinenza delle abitazioni é inferiore ad @iy o

e distante meno di 10 mt dal confine di altra petpr e effettuato obbligatoriamente con compastier
riparata.
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La costruzione e la conduzione di nuove staziorolagiche € regolato dalla circolare regionale
pubblicata sul Bollettino Ufficiale n.179 del 15dmbre 1995.

Ai sensi della Delibera Regionale 1 agosto 199®083¢ ammesso, come facente parte della pratica
agronomica, per un periodo continuativo non superéosei mesi, 'accumulo di letame a pie di campo
su terreno nudo, prima della sua utilizzazione evigr maturazione di almeno 30 giorni in apposita
concimaia. Il proprietario del terreno deve otterape alle seguenti prescrizioni:

- sia evitato il ruscellamento degli eventuali péat mediante formazione di un solco perimetratgato
idraulicamente dalla rete scolante;

- Sia rispettata una distanza minima dai corsigliacdi 20 metri;
- non sia ripetuto sullo stesso appezzamento peral due annate agrarie consecutive.
- sia periodicamente praticato intervento di laita mosche ove necessario.

Su terreni in pendenza o che presentano condidiopérmeabilita gli accumuli devono essere ricapert
con terra 0 materiali sintetici.

Le concimaie e gli accumuli temporanei di letameot® distare 50 metrilalle abitazioni civili, dai
confini di proprieta, dalle strade e dai pozzi jpgarelievo domestico di acque dal sottosuolo. dono
ammessi all'interno del perimetro del centro urb@ndevono essere costruite con tecniche idonee ad
evitare dispersioni di materiali sul suolo circoséa

5.4 ARIA

5.4.1 Inquinamento atmosferico e qualita dell'arigiferimenti legislativi

Si applica il D.lgs 152/2006 e successive modifimaize integrazioni.

Le successive disposizioni si intendono integratigete vigenti norme di legge sulla tutela dellalifa
dell'aria esistenti a livello nazionale e regionalsi intendono valide fino al'emanazione di sfiebe
normative a livello nazionale e/o regionale permqaanon diversamente disposto.

5.4.2 Provvedimenti locali per la salvaguardia detjualita dell'aria

I Comune, sentita la Provincia, pud assumerecoeironti delle sorgenti inquinanti provvedimengild
seguente natura:

- atti ordinatori di tipo preventivo e/o cautelatimel quadro di una strategia finalizzata a garamtralori
guida di cui alle disposizioni tecniche in matedgan obiettivi immediati, individuabili nella esigea di
scongiurare ulteriori possibilita di degrado dejlalita dell'aria e nel recupero qualitativo, coaue da
perseguire;

- atti ordinatori di tipo contingibile e urgente, ielazione a situazioni eccezionali di pericolo lpesalute
pubblica e di degrado di qualitd dell'atmosfera aneb in funzione di particolari condizioni
meteoclimatiche, di specificita territoriali e/o hientali locali, o di particolari condizioni di egsione
anche accidentali.

I Comune puo, inoltre, assumere iniziative diretle monitoraggio della qualita dell’aria ed al
contenimento di emissioni dannose attivando intgivesolti alla diminuzione del “gas-serra”.

5.4.3 Impianti produttivi e di servizio

Fatto salvo le attivitd che per loro natura nonspas che svolgersi all’'aperto (cantieri stradainteeri
edili..) tutte le lavorazioni, o i relativi impiantn grado di produrre emissioni in atmosfera devessere
svolte in ambienti confinati, chiusi e al coperto.
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Gli inquinanti prodotti durante le lavorazioni damno essere captati e convogliati all’esterno nmdia
camini.
I camini di emissione degli impianti, salvo derogpber motivazioni tecniche specifiche o vincoli

urbanistici in assenza di inconvenienti igienidischi per la salute, devono essere portati oltoglimo
del tetto dello stabilimento.

Per la costruzione, I'attivazione e la conduzioeglidmpianti con emissioni in atmosfera, si apatio le
norme di cui al D.Igs 152/2006 e successive inagra

Restano salvi i provvedimenti dell’Autoritd Sandaa mente degli artt. 216 e 217 del T.U.LL.SS.
27/07/1934, n. 1265.

In fase istruttoria per il rilascio di concessiauiforizzazioni edilizie o di pareri urbanisticdbmune puod
richiedere che l'interessato presemti’analisi di ricaduta delle emissionicalcolata mediante modello
matematico riconosciuto.

| requisiti per la riduzione e I'abbattimento deflestanze inquinanti sono quelli deliberati dal @ata
Regionale per I'lnquinamento Atmosferico della Regi Emilia-Romagna.

| serbatoi contenenti prodotti facilmente evapdrate@bbono essere dotati di impianti per la cajtagi
ed abbattimento dei gas o vapori.. Durante il casicarico dovra inoltre essere evitata qualsiasi
fuoriuscita di liquido o vapori tramite sistemigblmonazione in cisterna.

La Direzione aziendale dovra dotarsi preventivametit ricambi degli organi piu soggetti ad usura
(maniche filtranti, ventilatori, elettrovalvole, &cal fine di garantire, nel piu breve tempo podsida
riattivazione di detti impianti. Durante le intezrani di fornitura di energia elettrica,qualora la
produzione venga mantenuta mediante autogeneraziefia necessaria fornitura, gli abbattimenti
devono rimanere in funzione mediante collegamenge@eratori medesimi.

5.4.4 Depositi polverulenti

Oltre a quanto previsto dall’articolo 5.3.3, i cdimdi materie prime o rifiuti in grado di liberagolveri

per sollevamento eolico o a causa di operaziorgadico-scarico, devono essere detenuti in ambienti
chiusi.

Se tale sistemazione non e tecnicamente posslbiieovero all'aperto € ammesso solo in appositi
contenitori a tenuta, quali big-bag, silos o seybatrticali dotati di impianto filtrante sugli stii.

Le attivita che richiedono I'utilizzo di aree cdixte per il deposito in cumuli, all'aperto, di mateprime
sono tenute a confinare I'area mediante pannetiapbricati sui tre lati di altezza minima 2.50 mt.
tettoia.

Laddove nessuna delle soluzioni di cui sopra sinitemente realizzabile, puo essere previsto itatl
di coperture mobili quali teli in plastica o simil

5.5 INCIDENTI DI RILEVANZA AMBIENTALE

5.5.1 Incidenti stradali

Qualora a seguito di un incidente sulla rete viadmunale e provinciale venga coinvolto un autaseic
per il trasporto merci o si verifichino comunqusidmi ai serbatoi dei mezzi incidentati tali daywoare
la fuoriuscita di sostanze o materiali in gradoirdjuinare l'aria, le acque o il suolo, il conduegnt
l'impresa titolare dell'attivita di autotrasportdaspeditore sono tenuti ad adottare a proprisespgte le
misure per tamponare la perdita e impedire la siifive delle sostanze o dei materiali inquinantihan
ricorrendo al sostegno di imprese specializzatéad@nitura di attrezzature e prodotti adattoadicopo.

Il conducente, I'impresa titolare dell'attivita dutotrasporto e lo speditore curano inoltre a peogpese
la raccolta delle merci e degli imballaggi avarfatiti sulla rete stradale o a lato della ste€ala perdita
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di prodotto ha intriso il terreno provvedono peshlmncamento dello stesso fino alla rimozione cetapl
dell'inquinamento e ripristino delle condizioni erte in accordo con il proprietario del terrencste
fatte salve le procedure previste per i siti coritati

Se il danno alllambiente o alla salute pubblica rorriparabile, il conducente, I'impresa titolare
dellautotrasporto e lo speditore sono obbligati ®olido al risarcimento nei confronti
dell'amministrazione comunale e degli enti o assrioni che tutelano il bene danneggiato.

Il Sindaco puo disporre divieti di circolazione ulierci pericolose su tratti stradali di competenza
comunale che attraversano l'abitato o che presen&evato rischio di inquinamento per le acque
superficiali.

5.5.2 Incidenti in imprese produttive di beni o séxi

Le imprese che detengono o lavorano, per qualgissntitativo, sostanze o preparati pericolosi cealt
categorie di merci comungue suscettibili di cos#twn rischio per 'ambiente, la salute e la stzza
delle persone sono tenute ad adottare le cautdle@dportamenti atti a ridurre al minimo la probiad

di incidenti.

Il responsabile dell'attivita &€ tenuto a provvedeattindividuazione delle situazioni che in cadd
incidente possano comportare conseguenze estéorstadilimento con danno alle cose e alla persone
alterazioni dello stato delllambiente. Quando nianp®ssibile I'eliminazione del rischio o la sastitbne
delle sostanze pericolose con altre non pericolasea minor pericolosita devono essere studiate e
realizzate strategie di riduzione della probabiiténcidente promuovendo:

- il controllo in entrata dei fornitori;

- il riconoscimento delle materie prime e degli aiddi

- la sorveglianza sulle operazioni di carico-scarico;

- la separazione alla fonte delle sostanze incompatib

- sistemi di prevenzione e riduzione dei rischi tetmologie di mitigazione delle conseguenze.

In particolare deve verificare che i punti a rigscper il rilascio accidentale di sostanze immagee o
in lavorazione siano adeguatamente presidiati ststemi di rilevazione e segnalazione e siano ddiat
sistemi di raccolta o abbattimento in grado di midual minimo la diffusione delle stesse attravdeso
diverse matrici ambientali o da poter produrre mamienti alla popolazione .

All'interno dello stabilimento in area predispostave essere disponibile una dotazione di attrezza&tu
materiali di neutralizzazione e assorbimento péempintervenire prontamente nei casi di emergebaa.
scelta dei mezzi adsorbenti o delle soluzioni radatzanti va effettuata in relazione al tipo dichigo che
presentano le sostanze detenute o lavorate, cos sbpuo desumere dalle informazioni redatteenell
schede di sicurezza delle sostanze e dei prepastiesse dal fornitore.

Per determinate attivita che, pur non detenendtaisbs pericolose in quantita tali da essere sattepo
alle disposizioni vigenti in materia di incidenilieanti, costituiscono comunque un fattore ditiscper
la popolazione e I'ambiente, il Sindaco puo rickiedal responsabile dello stabilimento la preszione
del Piano di Emergenza interno ed esterno allalistemto.

5.6 RADIAZIONI ELETTROMAGNETICHE NON IONIZZANTI

5.6.1 Inquinamento elettromagnetico — Scopo e Candfapplicazione

Le presenti norme hanno lo scopo di impedire ligee di effetti nocivi negli individui della
popolazione in conseguenza dell’esposizione a casfgitrici, magnetici ed elettromagnetici non
ionizzanti sia in spazi aperti che in ambienti coaiffi.
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A tale scopo é adottato il sistema di limitazioo@ntenimento e minimizzazione dell’esposizione glide
impatti di altra natura di seguito descritto, retamente all'ambiente esterno ed abitativo. Dattesa
non si applica alle esposizioni professionali solgo di lavoro ed alle esposizioni intenzionalpdtienti
sottoposti a diagnosi e cure mediche.

In particolare, relativamente agli impianti di alia L.R. 31/10/2000, n.30 "Norme per la tutelal'del
ambiente dall' inquinamento elettromagnetico” ecsssive modifiche e integrazioni, il Comune informa
la propria azione amministrativa ai seguenti olviegienerali:

a) minimizzazione dell' esposizione all'inquinaneerglettromagnetico con particolare riferimento ai
ricettori a tal riguardo sensibili fermi restandealori limite di esposizione, valori di attenzioa@biettivi

di qualita, considerati come valori di immissiopegvisti dalla vigente legislazione di settore eiteme

e prescrizioni di cui ai provvedimenti di competardello Stato ai sensi dell’ art. 4 c. 1 lettda)la L.
22.2.2001 n. 36;

b) perseguimento del principio di cautela, in aggatione del principio di precauzione di cui all’&@74,
paragrafo 2 del Trattato Istitutivo dell’Unione epea (Maastricht), mediante il razionale inseriraent
degli impianti nel territorio, 'uso delle tecnoliegpiu avanzate disponibili e la programmazione di
eventuali interventi di risanamento e rilocalizzema, ferma restando la qualita del servizio detsan
dagli obblighi di concessione e di licenza;

C) minimizzazione dei fattori di inquinamento visiva carico del paesaggio extraurbano e urbano
derivante dai predetti impianti, con particolafenimento alla tutela dei ricettori a tal riguarskensibili,

d) particolare attenzione alle previsioni edificaae agli usi ammessi dal vigente P.R.G., in cesiome
con la realizzazione delle infrastrutture destiradlz diffusione radio e televisiva, alla telefommbile e
alla trasmissione e distribuzione dell’energiatats di cui alla LR 30/2000 suddetta;

f) trasparenza degli atti e informazione alla dittanza;

g) monitoraggio delle emissioni elettromagneticlhgldimpianti di cui alla LR 10/2000, con le modali
stabilite di concerto con Arpa, per garantire iktamte rispetto dei valori di emissione previstilada
normativa vigente.

5.6.2 Campi elettrici, magnetici ed elettromagnéeton frequenza compresa tra 0 e 100 kHz.

Alle sorgenti di campi elettrici, magnetici ed #leimagnetici con frequenza compresa tra 0 e 100skHz
applica quanto previsto dalla Legge 36/01 (Leggadgu sulla protezione dalle esposizioni a campi
elettrici, magnetici ed elettromagnetici ) e dal@NP 8.7.2003 “Fissazione dei limiti di esposizionej
valori di attenzione e degli obiettivi di qualitrmla protezione della popolazione dalle esposizidn
campi elettrici e magnetici alla frequenza di &@ Hz) generati dagli elettrodotti”.

Il rispetto dei limiti indicati nei provvedimentii &ui sopra, deve intendersi requisito minimo, eai
affiancato l'obiettivo generale di una riduziondl'dsposizione, ove cio sia fattibile tecnicameata
condizioni ragionevoli. In particolare il contenime delle esposizioni & prioritario per gli adiéi,scuole

ed altri ambienti al chiuso ed all'aperto destiralinfanzia, oltre agli ambienti destinati al giero,
assistenza, cura e riabilitazione. La realizzazidnh@uove infrastrutture elettriche, nonché vaiiant
quelle esistenti € soggetta alle procedure di tail&R 10/93 e LR 30/2000 e successive modifiche e
integrazione. Parimenti nuove edificazioni e matié su quelle esistenti che si collocano in prosaidi
linee ed infrastrutture elettriche dovranno essdtgate nel rispetto della normativa statale eorege
vigenti.

5.6.3 Campi elettrici, magnetici ed elettromagnéeton frequenza compresa tra 100 kHz e 300 GHz

Alle sorgenti di campi elettrici, magnetici ed #lemagnetici con frequenza compresa tra 100 kHaCe 3
GHz si applica quanto previsto dalla Legge 36/0&dtie quadro sulla protezione dalle esposizioni a
campi elettrici, magnetici ed elettromagnetici” @l dDPCM 8.7.2003 “Fissazione dei limiti di
esposizione, dei valori di attenzione e degli dbviieti qualita per la protezione della popolaziahale
esposizioni a campi elettrici, magnetici ed elettagnetici generati a frequenze comprese tra 100ekHz
300 GHz".
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Il rispetto dei limiti indicati nei provvedimentii cui sopra deve intendersi requisito minimo cui va
affiancato l'obiettivo generale di una riduziondl'dsposizione, ove cio sia fattibile tecnicameata
condizioni ragionevoli. In particolare il contenime delle esposizioni & prioritario per gli adiéi,scuole
ed altri ambienti al chiuso ed all'aperto destiralinfanzia, oltre agli ambienti destinati al giero,
assistenza, cura e riabilitazione.

La realizzazione di nuovi impianti per la diffuseomadio e televisiva e di telefonia mobile, nonché
varianti ai suddetti impianti gia esistenti & sdtmelle procedure di cui alla LR 30/2000 e sudeess
modifiche e integrazione. Parimenti nuove edifioazie modifiche su quelle esistenti che si coll@acan
prossimita di impianti per la diffusione radio éetasiva e di telefonia mobile dovranno essereaaétunel
rispetto della normativa statale e regionale vigent

5.6.4 Radiazione ottica coerente con lunghezza d@egompresa tra 1mm e 180nm

Alle sorgenti di radiazioni ottiche coerenti (Laseon lunghezza d’onda compresa tra 1 mm e 180inm s
applica quanto previsto dalla Norma CEI EN 60826kima edizione. Nella utilizzazione di apparati
laser I'utilizzatore deve attuare le indicaziopiaitate nella edizione piu recente del fascicold EH9R.

| puntatori laser sono soggetti a quanto previstbaddinanza del 16 luglio 1998 (GU serie Genenale
167 del 20/07/1998).

5.6.5 Radiazione ottica non coerente con lunghedzmda compresa tra 180nm e 400 nm

Alle sorgenti di radiazioni UV non coerenti si appl quanto previsto dalle “Linee guida per la
limitazione delle esposizioni a radiazioni ultrdeite con lunghezza d’onda compresa tra 1 mm enh80
(radiazioni ottiche non coerenti)” Health Physiadl\87, No 2, pp 171-186, 2004.

Le apparecchiature per I'abbronzatura artificidiéizaate nei centri estetici, solarium e simildevono
essere realizzate ed utilizzate in conformita antuarevisto dalla norme CEI EN 60335-2-27 ultima
edizione.

5.6.6 Radiazione ottica non coerente con lunghedzmda compresa tra 380 nm e 3000 nm

Alle sorgenti di radiazioni ottiche non coerentaega banda si applica quanto previsto dalle “Ligaigla
per la limitazione delle esposizioni a radiaziominncoerenti a larga banda con lunghezza d'onda
compresa tra 380 mm e 3000 nm ” Health Physics ¥&)INo 3, pp 539-554, 1997.

5.7 TRATTAMENTI CON PRODOTTI FITOSANITARI

5.7.1 Autorizzazioni, modalita di deposito e veadit

Tutte le norme seguenti si intendono integrativdiadermativa attualmente esistente a livello nazle
e regionale e si intendono valide fino alla emamazidi specifiche normative a livello nazionale e/o
regionale per quanto non diversamente disposto.

5.7.2 Locali di deposito e vendita. Mezzi di tragpo

| locali da adibire a deposito e vendita di prodfitbsanitari, oltre che rispondere ai requisitilelgge
(DPR 290/01 - Circolare Ministero della Sanita B/9B), non devono essere direttamente comunicanti
con locali di deposito e vendita di sostanze aliiaer® mangimi e con locali di civile abitazione.
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| prodotti fitosanitari non possono essere tragpioih maniera promiscua con alimenti, bevande e
mangimi o loro imballaggi su carri, vagoni ed attézzi di locomozione.

Inoltre devono essere tenuti separati dai prodpgiificati al comma precedente anche durantedie so
tecniche nei magazzini delle agenzie di trasponri@ggio.

5.7.3 Modalita d'uso

L' acquirente dei prodotti fitosanitari classificati molto toss{T+), tossici (T) e nocivi (Xn), munito di
apposito patentino, & responsabile della consexwaz dell'utilizzo dei prodotti acquistati.

Per tutti gli altri prodotti fitosanitari, esentagbarticolari vincoli per l'acquisto, I'acquirenilejetentore e
l'utilizzatore sono responsabili dell'osservandédedicazioni riportate nell'etichetta del protiot

Tutte le prescrizioni sotto specificate devono esssservate nelle fasi di conservazione, prepanazé
utilizzo anche dei prodotti fitosanitari non cldgsiti come molto tossici, tossici e nocivi:

1. conservare il prodotto fino al momento dell'usouim locale o armadi chiusi a chiave, non
accessibili a minori, a persone estranee all'aai@ttianimali e comunque in condizioni da non
creare rischio di contaminazione di sostanze aliarea mangimi;

2. prestare particolare attenzione affinché durantepilaeparazione delle miscele e la loro
utilizzazione siano attuate tutte le cautele atite evitare infortuni sia a terzi che allo stesso
operatore;

3. non mangiare o fumare durante l'utilizzazione di prodotto fitosanitario e adoperare tuta
idonea, guanti, occhiali, maschera e filtro e qadtnd eventualmente prescritto nelle avvertenze
e modalita d'uso riportate nell’etichetta allegata confezione del prodotto usato;

4. al fine di evitare l'effetto “deriva”, in prossinditdei percorsi stradali ed a confine con altre
colture, se destinate all’'alimentazione umana malkg, irrorare i filari esterni dirigendo il getto
verso l'interno della coltura;

5. in prossimitadi scuole, asili e spazi ricreativi per l'infanztettuare i trattamenti nell'orario di
chiusura di tali strutture;

6. quando si effettua il trattamento con atomizzatrapparecchi similari, in ogni caso si dovra
dare avviso ai vicini degli edifici confinanti caimeno 24 ore di anticipo, dell'intenzione di
effettuare trattamento;

7. provvedere, a lavoro ultimato, all’accurata pulidella persona e alla custodia adeguata degli
abiti da lavoro e degli attrezzi; conferire i camteri vuoti e bonificati ai centri autorizzati pkr
raccolta;

8. provvedere ad idoneo collaudo, taratura e manuieazielle macchine irroratrici, atomizzatori
od altri mezzi, utilizzati dall’azienda.

Infine e fatto divieto di prelevare direttamentackjua necessaria per il trattamento da pozzi, stirge
corpi idrici o invasi naturali e artificiali senzapposizione di valvole di sicurezza. L’'acqua resagia
sara allora prelevata da contenitori a tenuta, sifgroente predisposti per il deposito temporanposti

a distanza di sicurezza da pozzi e sorgenti.

5.7.4 Divieto di trattamenti insetticidi ed acaiit alle colture durante la fioritura

E' vietato effettuare trattamenti con insetticiggaricidi ed altri prodotti fitosanitari comunquessici
per gli insetti pronubi, sulle colture ortofruttiegviticole, sementiere, floricole ed ornamenthlrante il
periodo di fioritura, dalla schiusa dei petali alduta degli stessi.

E' vietato altresi effettuare tali trattamenti dueala fioritura di erbe spontanee sottostantiiéaie da
trattare. Tali trattamenti sono pertanto consestito dopo lo sfalcio e I'asporto od essiccazidedie
erbe spontanee in fioritura.
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5.7.5 Trattamenti con prodotti fitosanitari medige 'impiego di mezzi aerei

L'impiego di mezzi aerei per i trattamenti fitogani € consentito solo nel rispetto delle Ordinanze
Regionali e per la distruzione di parassiti chespos risultare particolarmente pericolosi per latsa
umana.

5.7.6 Divieto di diserbo chimico nei corsi d'acqua

E' vietato spargere sostanze chimiche ad effeseridante sulle rive dei fossi di scolo delle acque
piovane, dei canali colatori e/o irrigui, dei codscqua in genere, nonché sulle loro arginatime, dd
una distanza minima di mt. 1 dal ciglio ovvero fiabpiede esterno dell'argine: dovranno comunque
essere rispettate eventuali indicazioni maggiormenstrittive, se presenti nell’etichetta del pralo
fitosanitario utilizzato.

Ai fini dell'applicazione della norma, sono da ddesarsi corsi d'acqua in genere, tutti quelli egéti
con la rete idrografica superficiale.

5.7.7 Uso dei prodotti fitosanitari nelle aree urba

Ai fini di tutelare la salubrita e I'igiene deglsediamenti urbani e della collettivita e nel rispelelle
presenze naturali e/o introdotte artificialmentandietti utili, nelle aree urbane e nelle zone igue al
centro abitato, il trattamento con prodotti fitosar sul verde ornamentale pubblico e privato dovr
rispettare le norme degli articoli successivi.

5.7.8 Trattamento con prodotti fitosanitari del v ornamentale pubblico

Negli spazi destinati a verde pubblico deve essgeidlegiato I'uso di trattamenti alternativi quali
lavaggio con detergenti - uso di trappole a ferarinper la cattura massiva - spazzolatura - elimoreez
manuale di nidi - utilizzo di prodotti biologici (acillus thuringiensis); qualora non risultinfiGaci,
possono essere utilizzati prodotti non classificathe Molto Tossici, Tossici o Nocivi.

L'impiego degli altri prodotti Molto Tossici, Tos$io Nocivi € subordinato ad autorizzazione speaifi
del Servizio di lgiene Pubblica dellAUSL competenper territorio, sentito il parere del Consorzio
Fitosanitario Provinciale.

5.7.9 Trattamenti con prodotti fitosanitari del vée ornamentale privato

| trattamenti con prodotti fitosanitari delle pianbrnamentali ubicate in proprieta private (parehi
giardini) possono essere effettuati solamente s daprovata inefficacia di sistemi alternativiadju

lavaggio con detergenti - uso di trappole a ferornper la cattura massiva - spazzolatura - elimoraez
manuale di nidi - utilizzo di prodotti biologici e Bacillus Thuringiensis); in tal caso € consentit
I'utilizzo di prodotti non classificati come Moltdossici o Tossici o Nocivi e registrati come P.P.O
(prodotti fitosanitari per piante ornamentali).

Ai fini di limitare la diffusione di agenti patogempericolosi per la salvaguardia del verde urbano,
proprietari di aree verdi private hanno l'obbligodénunciare al Comune I'insorgenza di gravi attacc
parassitari.

5.7.10 Norme precauzionali durante i trattamentircprodotti fitosanitari.

In occasione d’ogni trattamento con prodotti fitasai nelle vicinanze di abitazioni, il proprietadelle
piante da trattare ha I'obbligo di adottare tugteriisure precauzionali atte ad eliminare ogni isah
pericolo per la salute, l'incolumita pubblica entaente.
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Nel caso in cui sia necessario procedere a trattEnmeediante atomizzatore o simili occorre:

a) awvisare con almeno 24 ore danticipo i vicini,armhandoli dei rischi conseguenti all'uso del
prodotto impiegato ed invitandoli a adottare argd'ée precauzioni di cui ai successivi puntia)),
f);

b) segnalare con cartelli da collocare lungo le stramestite dall'irrorazione, che sono in corso
trattamenti con prodotti fitosanitari;

c) preavvisare, se del caso con cartelli, per la riowez delle automobili in sosta nei pressi dell'area
interessata al trattamento;

d) tenere chiuse porte e finestre durante l'iriorag,
e) proteggere i giardini e le superfici di calpestipecialmente se adibite al gioco dei bimbi;
f) allontanare gli animali domestici e proteggelero ricoveri e suppellettili (ciotole, abbeveratecc.);

g) non eseguire i trattamenti su orti o in vicinard essi, se non adeguatamente protetti, ovvdl® su
piante i cui frutti siano destinati al consumo umanel caso in cui il prodotto fitosanitario nom si
registrato specificatamente per I'uso su di essi;

h) accertarsi che i vicini abbiano provveduto adeguente e senza alcuna dimenticanza, in caso
contrario e perentoriamente vietato procedereattbimento;

i) eseguire il trattamento nel primo mattino oleare serali, in modo da consentire ai vicini etidre
chiuse le porte e le finestre senza fastidi, edibde ore d'intenso traffico;

[) non eseguire i trattamenti nelle giornate veato di tempo perturbato;

m) impedire I'accesso a persone (in particolararabmi) ed agli animali domestici, nelle aree &ttt
fino a che non sia interamente decorso il tempéediro indicato nell’etichetta del prodotto utdeto;
se non indicato attendere almeno 2-4 ore, nel chistlizzo di prodotti appartenenti ai gruppi
classificati come Molto Tossici 0 Tossici 0 Nocivi.

5.7.11 Trattamenti con prodotti fitosanitari di apgzamenti investiti a colture agricole

| trattamenti fitosanitari da effettuarsi negliipriei frutteti e negli appezzamenti investiti dtis@zioni
agricole, ubicati all'interno delle aree di cui'ait. 5.7.7. possono essere effettuati esclusiugeneon
prodotti non classificati come Molto Tossici, Tass Nocivi, nel rispetto di quanto indicato inaftétta.

In tali aree limpiego di prodotti fitosanitari skificati come Molto Tossici o Tossici o Nocivi é
subordinato ad autorizzazione specifica del Seyvidii Igiene Pubblica del’lAUSL competente per
territorio.

5.8 IGIENE URBANA

5.8.1 Aree attrezzate per la sosta di nomadi

Nel territorio del Comune, sia in aree pubbliche cion, € vietata la sosta, per oltre 24 ore, diathm
dotati di alloggi mobili senza la preventiva autaezione rilasciata dall'’Autoritd Comunale.

L’'Autorita Comunale puo identificare un’area oppmramente attrezzata per la sosta degli alloggi Imobi
Tale area dovra essere dotata di sistemi di raceodicolo delle acque meteoriche, allacciamengoreie
fognaria ed allacciamento all’energia elettrica.

Ogni piazzola dovra avere una superficie a prapadmento di almeno 40 e dovra essere provvista
di possibilita di allacciamento per I'acqua potabdli scarichi fognari e I'energia elettrica.
Dovra essere garantita, con idonei recipientiatxolta dei rifiuti solidi.
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L'area deve essere dotata di servizi in muratutan rapporto minimo di 2 servizi igienici, 1 dig e 2
lavabi ogni 5 piazzole o frazione di cinque. Sdagrevedersi inoltre idonei lavabi distinti, pgrainni e
le stoviglie.

5.8.2 Allevamento di animali

Per “allevamento” si intende il mantenimento dittfici e/o riproduttori maschi allo scopo di produ
soggetti destinati ad essere posti in commercitliaaati per alimentazione anche familiare, odcap
di svago in numero consistente, od il mantenimemiche di singoli capi animali di grossa taglia qual
equini, bovini, ovini, suini, etc

Qualsiasi tipo di allevamento & vietato in zondd@wziale e potra essere ubicato solamente netle z
espressamente individuate dai vigenti strumentnigiici.

Dopo sopralluogo nelle strutture, sulla base dmdlaformita ai parametri richiesti, il Servizio Vaterio
della AUSL rilascera idonea autorizzazione saisitai sensi della LR 5/ 2005 e le linee guida di
applicazione.

Nelle stesse strutture sara possibile svolgereitattdi pensionato per animali previa autorizzaeion
sanitaria del Comune.

5.8.3 Detenzione di animali

Per “detenzione” si intende il mantenimento dinaadi familiari accuditi al solo scopo di compagnia
escludendone la riproduzione a fini commerciallimantari.

Non si possono detenere animali in numero spropoato rispetto alla superficie disponibile ed al
contesto (le misure sono dettate dalle linee grédaonali in materia); a tal proposito il proprigtadovra
adottare tutti gli accorgimenti necessari (cortinhelberi, reti metalliche, antisole ecc) per enatahe si
verifichino inconvenienti igienico-sanitari, la filisione di cattivi odori o problemi connessi altdiso
della quiete pubblica (art. 659 c.p.). | proprie@wvranno impedire qualsiasi libera circolazioregld
animali al di fuori dei confini di proprieta .

Chiunque abbia la custodia anche temporanea dipraavede alla pulizia giornaliera delle aree prva
ove i cani vengono custoditi.

Qualora la presenza di animali nei centri abitatiedmini inconvenienti igienici o rechi disturbdaal
quiete pubblica, i proprietari o possessori saragorgravvenuti in base alle norme vigenti e quatara
provvedano ad eliminare gli inconvenienti lamentdtiComune provvedera con propria ordinanza al
sequestro coattivo degli animali ed alla loro cdistgresso un canile pubblico o in altro luogo ielmn
secondo la specie animale, a spese degli interessat

La presenza di animali da affezione non deve amediaturbo al vicinato, pertanto gli eventualioneri
0 recinti per detti animali devono essere postakxdeno 5 metri dai confini . Le acque di lavaggio o
meteoriche non dovranno poter scorrere verso lerigta confinanti .

Non é possibile utilizzare balconi come luoghiidovero di animali ad eccezione di volatili in dpdn

E’ vietato al possessore e/o detentore a qualsiad® abbandonare qualsiasi tipo di animale, sia
domestico che selvatico, sia appartenente allaafeautoctona che esotica, in qualunque parte del
territorio; sono esclusi da tale divieto i CentriRecupero autorizzati che liberano, in ambienttad
soggetti appartenenti alle specie di fauna autacpsavenienti dai Centri stessi

E’ fatto divieto di offrire e cedere animali, gi&ccoli che adulti, in premio o vincita di giochppure in
omaggio a qualsiasi titolo. Nei confronti dei satigehe contravvengono alla presente disposizidarey
ordinata la chiusura o la sospensione dell’attipég&'intera giornata
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5.8.4 Tutela della salute animale

Chiunque detenga, o abbia accettato di occupamseatigerso titolo, un animale da compagnia dovra
rispettare le norme dettate dalla tutela fisicemmortamentale relative alla specie, alla razifatae al
sesso, garantire adeguate condizioni di benessgcefigico, farlo visitare da un medico veterinario
qualora lo stato di salute lo renda necessariogeige per quanto possibile, le prescrizioni saigta
impartite.

Gli animali devono essere controllati, nutriti degbaverati ogni giorno o piu frequentemente se extol

da particolari condizioni di eta o di salute. L'aeqdi abbeverata deve essere di buona qualita preem
disposizione, gli alimenti devono essere di buamalith e idonei alle caratteristiche di speciezaazta e
stato fisiologico e somministrati in modo che ciascsoggetto possa accedervi senza difficolta e
riducendo al minimo i conflitti gerarchici legatl’accesso al cibo

Gli animali devono essere tenuti in strutture idodal punto di vista igienico sanitario, atte sagtire
un’adeguata contenzione dell’'animale e la tutekerdi da aggressioni. E’ permesso detenere i @an
una catena a tenuta fissa o preferibilmente aex®su un cavo aereo, munita di 2 moschettonntiota
all'estremita, di lunghezza adeguata a garantirsufficiente movimento all’animale. | cani, sia tnn
appartamento, che in box o alla catena devono fareiogni giorno un’adeguata attivita motoria.

La struttura di ricovero (box o spazio delimitatlld catena) deve essere opportunamente inclireta p
favorire il drenaggio, deve essere adeguata ajlaatdel cane, permettergli un abbondante e figico
movimento, deve avere una parte ombreggiata eatgatalle intemperie, pavimentazione almeno in
parte in materiale non assorbibile, antisdrucciatm devono esservi ristagni di liquidi, feci edhar la
pulizia deve essere regolare.

Il ricovero (cuccia) deve essere dimensionato selala taglia e alle caratteristiche della razdecdne
al fine di garantire un adeguato comfort e ripaatledintemperie, deve essere di materiale facilment
lavabile e disinfettabile e sistemato nella padgerta e piu protetta.

E’' vietata la colorazione degli animali ad ecceeiodella colorazione degli uccelli finalizzata al
mantenimento in cattivita delle caratteristicheofgriche del soggetto, con l'utilizzo di prodotti d
estrazione naturale da somministrare nell’alimeotez

E’ vietato trasportare o detenere animali nei belilisi delle auto o in contenitori che non peramattla
stazione eretta e la possibilita di sdraiarsi argiragevolmente, condurre animali a guinzaglinit&
mezzi di locomozione a motore.

Tutti gli animali, di qualsiasi specie, detenutiaglerto devono essere allevati in strutture polibgia e
dimensioni adeguate, riparati dalle intemperie grage in modo tale da non causare lesioni digjasi
genere e natura.

E’ vietato utilizzare per I'accattonaggio cucci@hnimali in cattivo stato di salute 0 comunque r&istin
condizioni di maltrattamento o anche mancato bemess

Su tutto il territorio comunale € proibito a chiweq in osservanza alla normativa vigente per |@ser
della caccia e alle relative sanzioni (art.61detiella L.R. n.8/1994) e fatte salve eventuali oespbilita
penali, spargere, depositare, liberarsi e/o disfarqualsiasi modo di esche avvelenate o altroenele
contenente veleni o sostanze tossiche o irritembijoghi nei quali possano accedere animali,uerido
le operazioni di derattizzazione e disinfestazione.

I Comune, ai fini della tutela della salute pubhblie del’ambiente, potra prescrivere le modalita d
bonifica del terreno e/o luogo interessato, cheral@ssere segnalato con apposita cartellonistica ed
emanare provvedimenti di limitazione dell’attivitanatoria e/o altre attivita comprese quella dcphs

al fine di prevenire il pericolo di avvelenamentadimali o persone.

5.8.5 Custodia e circolazione dei cani

Fermo restando quanto previsto dal Regolamentmlitii@ veterinaria, i cani circolanti per le vieire
altri luoghi aperti al pubblico o nei luoghi in came degli edifici in condominio, devono portareorida
museruola, se non condotti al guinzaglio, a curggrietari o dei conduttori a qualsiasi titolo.

Nei locali in cui si lavorano, somministrano, vend alimenti €& vietato I'ingresso di animali. Niegjtri
locali pubblici e nei pubblici mezzi di trasport@ani portano la museruola e sono tenuti al gghaa
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Ai cani accompagnati dal proprietario o altro detem e consentito I'accesso a tutte le aree puldlcdi
uso pubblico: i cani dovranno essere tenuti a @jla e, ove necessario, dovra essere utilizzatheala
museruola (se permessa dalla tipologia dell’anijnale

E’ vietato I'accesso ai cani in aree destinate réiqudari scopi (es. le aree gioco per i bambirig @ tal
fine devono essere opportunamente segnalate.

Nell’ambito di parchi e giardini possono essereviitiiate aree, opportunamente delimitate e segnalat
(aree di sgambatura), in cui i cani possono edssmati liberi, sotto la responsabilita dei cortdrit
affinché non causino danni a persone, animali e.cos

| cani, accompagnati dal proprietario o detentorgualsiasi titolo, hanno libero accesso negli uffic
pubblici e negli esercizi commerciali: gli animdbvranno essere tenuti a guinzaglio (lunghezza Irtax
mt) e anche con la museruola. Il conduttore avra chhe non sporchino e che non arrechino danno a
persone, animali 0 cose.

Il conduttore di animali ha I'obbligo di raccogleegli escrementi prodotti dagli stessi sul suolblgico
o di uso pubblico ed eliminarli in modo idoneo irado da preservare lo stato di igiene e decoro dei
luoghi.

5.8.6 Gatti liberi sul territorio

Salvo quanto stabilito dalla Legge n. 281/92 ead&llR n. 27/2000, le colonie feline esistenti sul
territorio sono censite e registrate presso l'idficomptente del Comune.

| responsabili di tali colonie provvedono al maimeento di condizioni sanitarie e igieniche idonée a
benessere degli animali e tali da non arrecarerrtiistai cittadini, anche provvedendo allo smaltitoen
dei residui alimentari e organici.

Ai fini dell'alimentazione e della cura delle colen responsabili (gattari) possono avere accelsaee
pubbliche ed alle aree private, solo previo cossetel proprietario dell’area ; in casi particolaiativi
alla salute di gatti liberi residenti in aree pteva nell'impossibilita di accedervi, possono caoigere le
Autoritd competenti, che con gli strumenti formiélla legge, promuoveranno le azioni necessarie.

| responsabili delle colonie favoriscono il contaeinto delle nascite.

5.8.7 Disciplina igienico sanitaria dei cimiteri penimali

L'attivazione dei cimiteri per animali d’affeziomecessita dell’autorizzazione del Comune previengar
favorevole dellAUSL.
| campi comuni destinati alla sepoltura per inurmagisono ubicati al di fuori del centro urbanosulo
idoneo sotto i seguenti aspetti:

a) per struttura geologica e mineralogica

b) per le proprieta meccaniche e fisiche del terren

c) per il livello della falda freatica.

Ciascuna fossa e scavata a profondita tale dauaastcuna distanza non inferiore a m 1,50 tra daida
superiore del contenitore e il piano di campagaafoksa € colmata in modo che la terra scavata alla
superficie sia messa attorno al contenitore e gadliorata dalla profondita sia alla superficie.

Per le inumazioni & consentito esclusivamente l'disoontenitori a chiusura ermetica in legno ocaltr
materiale biodegradabile.

Nei colombari destinati alla tumulazione ogni coiitire € posto in loculo (o tumulo o nicchia) sepay
scavato in roccia compatta o costruito con buoraamuraria, intonacato all'interno con cemento.

Per I'inumazione e la tumulazione degli animalictdiasi in contenitori € richiesto il certificatdasciato
dal medico veterinario curante che attesti 'asaatiznalattie infettive o parassitarie di cui agfit. 1 e 5
del D.P.R. n. 320/54.
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Quando la morte & dovuta a una delle malattie timéetliffusive, la carogna € incenerita presso &on
struttura autorizzata e il trasporto avviene seoofa normative vigenti relative ai rifiuti sanitari
pericolosi.

Le ceneri, derivanti dallincenerimento di ciascanimale sono raccolte in apposita urna cineraria
riportante all'esterno le generalita del proprigtacon le caratteristiche segnaletiche dell’anendle
urne cinerarie possono essere collocate in coldmipagesso i cimiteri per animali oppure consegrste
proprietario dell’animale.

Gli addetti all'impianto cimiteriale sono dotati iezzi di protezione personale e soggetti ai cne@i
provvedimenti profilattici previsti dalle vigentobnme per la protezione dei lavoratori dai rischuldgici,
fisici e chimici.

La gestione dell'impianto cimiteriale & dotata eljistro, che riporta per ogni animale il tipo diraale, il
proprietario, la data di accettazione, il puntandimazione o tumulazione; le certificazioni vetarie
acquisite sono allegate al registro.

Il turno di esumazione non € inferiore a 10 aniteireno liberato, fatte salve eventuali necesdita
rigenerazione, € utilizzabile per nuove tumulazioni

| rifiuti da esumazione e da estumulazione e gpetidotti da altre attivita cimiteriali, sono sniaiton le
modalita prescritte dal D.M. n. 219/2000.

5.8.8 Lotta contro le mosche e altri insetti e pasiti

In tutte le attivitd dove si lavorano o si depasiprodotti organici suscettibili di attirare gli intienei
depositi, nelle raccolte di materiale putrescilglesimili, nei luoghi dove sono depositati i rifidelle
abitazioni, nelle stalle ed altri ricoveri per aalmdevono essere attuate, a cura dei propriethttenti,
misure di lotta contro le mosche.

Coloro che usano e impiegano insetticidi dotapatiere tossico nei confronti dell'uomo e degli alira
sangue caldo, sono tenuti ad osservare le cautdieate nelle istruzioni che accompagnano ciascun
prodotto in modo da eliminare ogni possibile incamente.

Le norme del T.U.LL.SS. relative alla lotta alle sube e altri insetti dannosi e fastidiosi, sono da
ritenersi a tutti gli effetti estese ad acari, Tecce a qualunque altro macroparassita che venga
specificamente individuato potenzialmente perioologlannoso per la salute pubblica.

La lotta contro altri insetti nocivi 0 molesti e anaparassiti deve essere effettuata ogni qualvolta
I'’Autorita Sanitaria ne ravvisi la necessita .

5.8.9 Derattizzazione

| proprietari o gli utilizzatori di immobili a qusiasi uso destinati, sono tenuti ad adottare tiatte
precauzioni per impedire la infestazione da topiatii e a provvedere con opportuni interventi di
derattizzazione .

Quando per la presenza di ratti o topi, accertatan edificio, possa temersi un danno per la salute
pubblica, il Comune su parere del Servizio di lgi€ubblica del’AUSL ordina le necessarie operdzion
di derattizzazione e le necessarie opere di ben#iabientale.

La zona da derattizzare viene delimitata da dettefa 'intervento.

5.8.10 Controllo della infestazione da Zanzargre (Aedes Albopictus)

Al fine di limitare la diffusione della infestazienda Zanzara Tigre, nel periodo dell'anno che va
dall'inizio di maggio fino alla fine di novembreuytta la popolazione & tenuta ad adottare le seguent
disposizioni:
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= eliminare, in ambito privato e presso orti e giardgualsiasi raccolta d’acqua prolungata (sotova
di piante e simili, pneumatici, teli di nylon cherfano pozze artificiali) svuotando l'acqua nel
terreno;

= non abbandonare, sia in luogo pubblico che in preata, oggetti e contenitori di qualsiasi natara
dimensione ove possa raccogliersi acqua piovamaoimpresi copertoni, bottiglie, bidoni, lattine,
barattoli e simili;

= procedere, ove si tratti di oggetti e contenitan rmbbandonati bensi sotto controllo all'interndede
proprieta private, alla sostituzione periodica ¢liaha dell’acqua e alla loro accurata pulizia,
provvedendo ove possibile alla loro copertura nmadistrutture idonee, teli plastici o zanzariere a
maglia fine;

= introdurre nelle fontane ornamentali e nei laghp#ésci larvivori (come ad esempio i pesci rossi,
gambusia, ecc.);

= trattare con prodotti larvicidi con cadenza appiadpri pozzetti di raccolta delle acque piovane e
dopo ogni precipitazione atmosferica.

Inoltre, nello stesso periodo, per coloro che [r@rdommerciali o altro titolo possiedono e detemgo
anche temporaneamente copertoni di auto o assitpilabcomprese le aziende agricole zootecnidjie,
autodromi, i campi gioco e le discariche, & di romwietato I'accatastamento o I'utilizzo all'esterdo
pneumatici, salvo che non vengano attuate le séigmesure idonee ad evitare qualsiasi accumulo di
acqua al loro interno:

= | pneumatici dovranno essere disposti a piramigmduverli svuotati da eventuale acqua e ricoperti
con telo impermeabile od altro sistema idoneodalénpedire qualsiasi raccolta di acqua piovana;

= dovra essere effettuata idonea disinfestazione pimiroidi di sintesi, entro 5 giorni da ogni
precipitazione atmosferica, dei pneumatici privcdpertura,;

= dovra essere ridotto al minimo il tempo di stocéagdei pneumatici fuori uso in maniera da non
accumularne quantita difficilmente gestibili.

| responsabili dei cantieri devono tenere pulisgambra da rifiuti, scarti e residui di qualsiagotl'area
di pertinenza, evitando tassativamente I'abbandtefmitivo o temporaneo di contenitori ed oggeiti d
qualsiasi natura e dimensione (es. copertoni usatiiole, scatole di metallo, sacchetti e telplistica,
ecc.) nei quali potrebbe raccogliersi acqua piovana

| responsabili delle aree cimiteriali dovranno:

= evitare il deposito all'aperto dei materiali diui delle attivita cimiteriali (es. rifiuti cimiteali);
= eliminare I'acqua dai sottovasi nelle zone copedeliminare i sottovasi nelle aree scoperte;
= riempire di sabbia tutti i recipienti inutilizzadicontenenti fiori di plastica;

= inserire dei fili di rame in quantita di circa gb.per litro di acqua nei recipienti contenenti acqu
(vasi per fiori);

= esporre cartelli indicanti le norme precauzionatiw sopra per metterne a conoscenza i frequantato
dei cimiteri;

= trattare con prodotti larvicidi con cadenza appidpri pozzetti di raccolta delle acque piovane e
dopo ogni precipitazione atmosferica.

5.8.12 Controllo delle infestazioni da Arocatus raabcephalus ( Cimice dell’olmo )

Arocatus melanocephalus & un piccolo insetto direohero con disegni rossi noto anche come “cimice
dell'olmo”.

Poiché nel suo ciclo vitale tale insetto, allo siaddulto, (indicativamente dalla meta di giugno) s
disperde nelllambiente ed invade le abitazioni goave disagio per la popolazione, per ridurre tale
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infestazione & necessario che i proprietari ditpiah olmo, seguano le seguenti indicazioni nelb&m
della proprieta privata:

— eliminino polloni e piccoli arbusti di olmo crestiispontaneamente

- effettuino potature di diradamento della chiomalinegemplari arborei di olmo, rispettando le
norme di corretta potatura

— effettuino trattamenti degli olmi con prodotti its&idi ammessi per floreali o ornamentali,
durante la stagione di riproduzione di Arocatugfigro ottimale nella seconda meta del mese di
maggio ).

E’ opportuno inoltre che vengano rimossi accumulhdteriali presenti nei pressi di piante di olmelle
quali I'insetto puo trovare rifugio.

Il trattamento generalizzato della vegetazion@edficace (oltre che pericoloso per le personenlieente
e gli animali non bersaglio ).

5.8.13 Controllo delle infestazioni da TraumatocampityocampgProcessionaria)

Traumatocampa pityocampa € un lepidottero defagkahoto anche come “processionaria” che attacca
tutte le specie di pino e varie specie di cedratig@larmente colpiti il pino nero (pinus nigra)lgino
silvestre (pinus sylvestris).

L'insetto compie una generazione all'anno; le larascorrono l'inverno all'interno di un nido seog¢
posto in genere all'estremita dei rami piu soletjgia

Gli adulti compaiono dalla seconda meta di giughatt® agosto.

L’insetto, pur non pungendo 'uomo e non rappresetid vettore di patogeni € dotato di peli urticanti
che, liberati nell'ambiente, possono provocareaizioni cutanee, delle mucose, delle vie respiater
gravi lesioni oculari .

La lotta alla processionaria del pino & obbligatai sensi del D.M. 17.4.1998 ; i proprietari, ptivo
pubblici, di terreni con vegetazione arborea ir#stcon possibilita di danno alla salute pubbjiea
collocazione, devono pertanto intervenire :

— ininverno: effettuando la raccolta e la distrugafei nidi prima dell'uscita delle larve dai nidi,
operazioni da eseguirsi con la massima cautel@\y&re ogni contatto con i peli urticanti delle
larve

- nelle aree infestate, a fine estate: intervenerado tcattamenti alla chioma con un insetticida
microbiologico a base di Bacillus Thuringiensis d¢benisce ottimi risultati nei confronti delle
larve pur essendo del tutto innocuo per I'uomeriebrati e gli insetti utili in genere.

| trattamenti vanno eseguiti in ore serali e ireaga di vento.

Il prodotto ha un'azione limitata nel tempo ed eéilfaente dilavabile pertanto, in caso di grosse
infestazioni o piogge abbondanti, & necessarideaipel trattamento dopo alcuni giorni.

Si possono utilizzare, quali mezzi complementaappole a ferormoni sessuali per la cattura deichias
adulti.
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6.1 DISPOSIZIONI GENERALI

6.1.1 Campo di applicazione

Il presente Regolamento definisce, ai sensi delbarcomma 1 della legge 447/95 e secondo glriamdi
della DGR 21/01/02 n° 45, le modalita per il ril@sdelle autorizzazioni comunali, in deroga ai timi
fissati dalla classificazione acustica del terittprper lo svolgimento di attivita temporanee e di
manifestazioni in luogo pubblico o aperto al pubblie per spettacoli a carattere temporaneo ovvero
mobile qualora comportino I'impiego di sorgenti aano effettuino operazioni rumorose.

Dal medesimo vengono escluse le fonti di rumonecanti disturbo alle occupazioni ed al riposoeaell
persone, derivanti dal comportamento di individujrappi, assimilabili a schiamazzi, quali ad esempi
I'utilizzo di radio, televisioni o impianti steremfici a volumi eccessivi in relazione al periodd gierno

o della notte, o il non impedire strepiti di anim&i tratta di situazioni che non necessitanoiltvi
fonometrici, in quanto la condizione di disturbgiumstificato & piu che evidente e pud essere risatan
da un pubblico ufficiale; la norma del caso e ihpr comma dell’art.659 del C.P.

6.1.2 Definizioni

Il presente Regolamento norma l'attivita di camtjdrattivita agricola, le manifestazioni e I'eseio di
particolari sorgenti sonore che abbiano comunqueaihttere dell'attivita temporanea. A tal fine si
definisce attivita temporanea qualsiasi attivité shesaurisce in un arco di tempo limitato efvsige in
modo non permanente nello stesso sito.

6.2 CANTIERI

6.2.1 Generalita

All'interno dei cantieri edili, stradali ed assiwtili, le macchine in uso dovranno operare in confta
alle direttive CE in materia di emissione acusttabientale delle macchine ed attrezzature destmate
funzionare all'aperto, cosi come recepite dallaslagione italiana. All'interno dei cantieri doviam
comunque essere utilizzati tutti gli accorgimemtrici e gestionali al fine di minimizzare I'impatt
acustico verso I'esterno.

In attesa delle norme specifiche di cui all'artc8mma 1, lett. g) della L. 447/95, gli avvisatacustici
potranno essere utilizzati solo se indispensabfinadel rispetto delle vigenti disposizioni inateria di
sicurezza e salute sul luogo di lavoro e non soistiitcon altri di tipo luminoso



REGOLAMENTO COMUNALE DIIGIENE - 101

6.2.2 Orari e limiti massimi

L'attivita dei cantieri edili, stradali ed assinilii, € svolta di norma tutti i giorni feriali dalore 7.00 alle
ore 20.00.

Non si applica il limite di immissione differenzéalné si applicano le penalizzazioni previste dalla
normativa tecnica per le componenti impulsive, lice¥a a bassa frequenza.

L'esecuzione di lavorazioni disturbanti (ad es.a@szioni, demolizioni, ecc..) e I'impiego di maatdhii
rumorosi (ad es. martelli demolitori, flessibiligtoniere, autobetoniere appartenenti a terzi, seghe
circolari, gru, ecc.), sono svolti, di norma, sedomgli indirizzi di cui ai successivi capoversi,lldaore
8.00 alle ore 12.30 e dalle ore 14.00 alle ore@.9.0

Durante gli orari in cui € consentito I'utilizzo diacchinari rumorosi non dovra mai essere supdrato
valore limite LAeq = 70 dB(A), riferito ad un temm misura (TM )> 10 minuti, rilevato in facciata ad
edifici con ambienti abitativi.

Dalle ore 7.00 alle ore 8.00, dalle 12.30 alle @4e0dalle 19.00 alle 20.00, dovranno essere repétt
valori limite assoluti di immissione individuati & classificazione acustica, mentre restano deroega
limiti di immissione differenziali e le penalizzarii sopra citate.

Ai cantieri per opere di ristrutturazione o manuaiene straordinaria di fabbricati si applica il ltedi

LAeq = 65 dB(A), con TM (tempo di misurg) 10 minuti misurato nell'ambiente disturbato a dine
chiuse. Per contemperare le esigenze del cantiere quotidiani usi degli ambienti confinanti oco®r
che:

= il cantiere si doti di tutti gli accorgimenti utital contenimento delle emissioni sonore sia con
I'impiego delle piu idonee attrezzature operantianformita alle direttive CE in materia di emissto
acustica ambientale che tramite idonea organizaeziell'attivita;

= in occasione dello svolgimento di attivita o lawami particolarmente rumorose, venga data
preventiva informazione, alle persone potenzialeelgturbate, su tempi e modi di esecuzione delle
stesse.

6.2.3 Casi particolari

Ai cantieri edili o stradali per il ripristino urgée dell’erogazione dei servizi di pubblica utiliiinee
telefoniche ed elettriche, condotte fognarie, acoyes ecc.) ovvero in situazione di pericolo per
l'incolumita della popolazione, & concessa deraglaaari ed agli adempimenti amministrativi previs
dal presente Regolamento.

6.2.4 Procedure

Lo svolgimento nel territorio comunale delle atiévii cantiere nel rispetto dei limiti di orarialerumore
sopra indicati € oggetto di preventiva comunicagida presentarsi in tre copie allo Sportello Urpeo

le Imprese almeno 20 gg. prima dell'inizio dellath. La comunicazione si considera ritualmente
presentata solo se corredata dalla documentazioni@ dll'allegato 1. In questo caso lo sportelioco
provvede a trasmettere la comunicazione all'Uffiéimbiente del Comune e al Distretto ARPA
territorialmente competente senza ulteriori seguiti

L'autorizzazione e tacitamente rilasciata se e@@ogiorni dalla presentazione non sono richieste
integrazioni o non viene espresso motivato diniego.

Le attivita di cantiere che, per motivi eccezionatintingenti e documentabili, non siano in coraliai di
garantire il rispetto dei limiti ed orari individtiall'art. 6.2.2, possono richiedere specificaatgr. A tal
fine va presentata domanda allo Sportello Unicay ® modalita previste nell'allegato 2, corredata,
quando la complessita e la rilevanza dell’opereelmla necessario, dalla documentazione redatta da u
tecnico competente in acustica ambientale. L'azgtarione in deroga puo essere rilasciata dallotSljmr
Unico entro 30 giorni dalla richiesta, acquisit@etualmente il parere di ARPA.
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Ai cantieri per i quali si puo prevedere un impattustico particolarmente elevato o comunque datdur
superiore a due anni il Comune puo prescrivererédggntazione di una valutazione d'impatto acustico
redatta da tecnico competente ovvero un piano ditaraggio acustico dell'attivita di cantiere.

Resta salvo il potere dell’Autorita Comunale dipsoglere i lavori qualora vengano meno le condizioni
ammissibilita della comunicazione o dell'autorizeae.

E' fatto divieto dare inizio alle attivita di cagte senza aver presentato la documentazione tiahies
ottenuto I'autorizzazione nei termini indicati @nema 1 e 3 del presente articolo.

6.3 ATTIVITA' AGRICOLE

Ai sensi del comma 3 dell'art. 11 della L.R. 15/200 attivita agricole a carattere temporaneo e
stagionale svolte con macchinari mobili che risp®itle norme tecniche di omologazione di prodottio n
necessitano di un provvedimento espresso di amémiane e non sono quindi tenute a presentare
comunicazione delle date di svolgimento di particattivita.

Si precisa che per rientrare nella fattispecieudliat presente articolo occorre che siano comptesen
requisiti della temporaneita, della stagionalitéled'impiego di macchinari mobili, adottando tugi
accorgimenti utili a minimizzare il disturbo.

6.4 MANIFESTAZIONI IN LUOGO PUBBLICO OD APERTO AL RUBBLICO-FESTE POPOLARI
ED ASSIMILABILI

6.4.1 Definizioni

Sono manifestazioni a carattere temporaneo, sayghdt presente disciplina, i concerti, gli spaitade
feste popolari, le sagre, le manifestazioni diipgrsindacali, di beneficenza, le celebraziotina park,

le manifestazioni sportive, con limpiego di sorjesonore, amplificate e non, che producono
inquinamento acustico, purché si esauriscano iaraa di tempo limitato e/o si svolgano in modo non
permanente nello stesso sito.

6.4.2 Criteri di regolamentazione e limiti

Le manifestazioni ubicate nelle aree individuate@amuni ai sensi dell’art. 4, comma 1, lett. aalé.

447/95 ed in coerenza con quanto previsto alkadt5 della L.R. n. 20/2000 devono, di norma, risget
criteri e limiti indicati nella tabella 1 allegatha tabella fornisce la durata degli eventi, il rerm di
giornate massime previste e i limiti da rispettare.

Nelle altre aree & consentito lo svolgimento di ifiestazioni secondo i criteri ed i limiti indicaith
tabella 2.

L'indicazione della durata massima degli eventrtipta nelle tabelle comprende anche le prove d¢beni
degli impianti audio.

L'Autorita Comunale, con propria determina, progeth prima volta contestualmente all'adozione del
presente Regolamento, all’analisi storica deiistgressati dalle manifestazioni di cui al presespo.
Per ognuno di essi valuta I'attitudine specificapagitare manifestazioni, tenuto conto dei criéspressi

in tabella 2 allegata, e quindi determina, per ogjto individuato, la tipologia delle manifestazion
ammesse, la loro durata, il numero massimo di gemmno ammessi per quel tipo di manifestaziond ed i
limite orario . La determina iniziale sara mantenaggiornata dalla stessa Autorita Comunale.
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Al di fuori dei limiti orari indicati devono esserespettati i limiti di cui al DPCM 14/11/97.

In tutte le manifestazioni, ai fini della tutelalldesalute degli utenti, dovra essere rispettatomite di
108 dB(A) LAslow, nella posizione piu rumorosa ggahile dal pubblico.

| valori di LAeq di cui alle seguenti tabelle nsano applicabili all'intera durata delle manifestez, ma solamente
ai singoli eventi svolti all'interno delle stessghe per loro natura non possono rispettare i lidiiimmissione e
pertanto fruiscono del regime di deroga; si fariifento ad esempio a concerti di uno o piu gruppsicali,
organizzati all'interno di una manifestazione di pimpia durata e complessita.

TABELLA 1: aree di cui all’ art.4 co.1, lett.a) della Legge 447/95.

Aree destinate a manifestazioni con grande afflaafizpubblico e/o di lunga durata (feste popolairichi, luna
park e spettacoli viaggianti, ecc..) e che posswreentare anche diversi punti di emissione ldomailizzazioni, sia
in relazione all'ampiezza dell’area che alla digimlai potenziali ricettori, siano tali da contenefenomeni di
inquinamento acustico nei limiti sottoindicati.

N.Max. Limite in Limite in Limite
SITO Affluenza di Duratalfacciata LAec| facciata Orari
rario
gg/annoj LAslow
Afflusso atteso > 5000 5 /I 70 75 24.00
- . persone
Individuazione
cartografica
Afflusso atteso >300 23.30 (1)
persone " ah 65 70 00.30 (2)
Note: (1) feriali e festivi — (2) venerdi e prefest
TABELLA 2
AFIUSSO l N.Max. di fLimite In Limite Limite
Cat Tipologia di Manifestazione Durata] gg/anno |[Facciata LASIlow :
atteso . . Orario
Per Sito  |LAeq In Facciata
3
1 |Concerti all’aperto >1000| 4h (non 95 100 23.0C
consecultivi)
Concerti al chiuso(nelle strutture non
2 |dedicate agli spettacoli, ad es. palazzetjo> 1000 4h 10 70 75 23.00
dello sport)
6
3 | Concerti all'aperto > 200 4h (non 85 90 23.0C
consecutivi)
16
4 |Discotechee similari all’aperto >200 4h (non 70 75 23.3C
consecultivi)
Attivita musicali all’aperto quali ad es.
5 piano-bar esercitati a supporto di attivité <200 ah 16 70 75 >33h
principale ad es. bar, gelaterie, ristoranwl, '
ecc.

6.4.3 Procedure

Lo svolgimento nel territorio comunale delle masifeioni nel rispetto dei criteri e dei limiti duic
all'art.6.4.2, & oggetto di preventiva comunicaeiote presentarsi in tre copie allo Sportello Unico
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almeno 30 gg. prima dell'inizio dell'attivitd. L@municazione si considera ritualmente presentdtasso
corredata dalla documentazione di cui all'allegatoln questo caso lo sportello unico provvede a
trasmettere la comunicazione all'Ufficio Ambientel €omune e al Distretto ARPA territorialmente
competente, senza ulteriori seguiti.

L'autorizzazione é tacitamente rilasciata se e2irgg dalla presentazione non sono richieste iagbgni
0 non viene espresso motivato diniego.

Le manifestazioni che per motivi eccezionali e doeatabili non sono in grado di rispettare le
prescrizioni di cui alle tabelle 1 o 2 allegate g richiedere allo Sportello Unico autorizzaziome
deroga almeno 60 gg. prima dell'inizio della masiézione, come da allegato 4, corredando la rithies
con la documentazione redatta da un tecnico comigeia acustica ambientale. L'autorizzazione in
deroga puo essere rilasciata dallo Sportello Ueicmo 30 giorni dalla richiesta, acquisito il pareti
ARPA.

Le manifestazioni previste nelle aree particolan@eorotette di cui al D.P.C.M. 14/11/1997 ed in
particolare nelle aree destinate ad attivita seaitd ricovero e cura devono essere autorizzatedniera
espressa.

6.5 PARTICOLARI SORGENTI SONORE

6.5.1 Particolari sorgenti sonore

1- Macchine da giardino
L'uso di macchine e impianti rumorosi per I'esecud di lavori di giardinaggio € consentito:

— nei giorni feriali, escluso il sabato, dalle oré@alle 13.00 e dalle 15.00 alle 19.00

— nei giorni festivi ed al sabato, dalle ore 9.0@ 4l2.00 e dalle 16.00 alle 19.00.
L'impiego di macchine e di impianti per lavori daglinaggio, deve avvenire in modo tale da limitare
linquinamento acustico, anche con l'utilizzo di adlaine conformi alle direttive CE in materia di
emissione acustica ambientale delle macchine sz atiture.

2- Altoparlanti
L’'uso di altoparlanti su veicoli, ai sensi dell’a®9 del Regolamento del Codice della Strada, saxttito

nei giorni feriali dalle ore 8.00 alle ore 13.0@ale ore 15.00 alle ore 19.00.

3- Cannoncini antistorno

L'uso dei dissuasori sonori € consentito nel rigpdei criteri sotto indicati:

= fascia oraria: dall’alba al tramonto con cadenzspdirc> 3 min.;

= ubicazione del dispositivo: il piu possibile lontetia abitazioni e con la bocca di sparo non orianta
verso residenze e comungue mai ad una distanzéonef@ 100 m dalle stesse.

4- Cannoni ad onde d'urto per la difesa antigraadin
L'uso dei cannoni ad onde d'urto per la difesavati@nti-grandine & consentito nel rispetto deiedrit
sotto indicati:

» fascia oraria : divieto di impiego dei cannoni datbre 23.00 alle 6.00 salvo eccezionali
circostanze meteorologiche che rendano altamewtgapile ed incombente il rischio di caduta
grandine;

e ubicazione del dispositivo: il piu possibile lontada abitazioni e comunque mai a distanza
inferiore a 200 metri dai fabbricati di abitazioresclusi quelli di proprieta dei fruitori del
servizio per la difesa antigrandine;

» periodo di utilizzo dei dispositivi: dal 1 aprild a0 ottobre o comunque per un periodo non
superiore a sette mesi all'anno.
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6.6 DISPOSIZIONI FINALI

6.6.1 Misure e controlli

| parametri di misura riportati all'art.6.4.2,neltabelle 1 e 2 sono rilevati in facciata agli eddifi
maggiormente esposti all'inquinamento acusticole@@guenti modalita:

- LAeq , come definito dal D.M. 16/03/98, TM (tempbrdisura)> 10'; tale parametro determina la
compatibilita del sito con le caratteristiche ¢ipmlogia della manifestazione autorizzata.

— LASIow, definito come livello di pressione sonoranperato A e dinamica Slow, attribuibile agli
impianti elettroacustici di diffusione sonora e agni altra sorgente rumorosa a servizio della
manifestazione. Per la verifica di tale paramettocoore accertare che il superamento del limiteasi s
verificato almeno tre volte nel corso della miswhe pertanto dovra essere eseguita con l'utilizzo
della time-history, della registrazione graficalttaametodica atta a rilevare I'andamento nel tempo
dei livelli sonori.

Per tutte le attivita normate dal presente titMadel Regolamento non si applica il limite di imsisne
differenziale né si applicano i tipi di penalizzazi previste dal D.M. 16/03/98 (componenti tonali o
impulsive).

L’attivita di controllo € demandata all’ARPA ed @lorpo di Polizia Municipale, nellambito delle
rispettive competenze.

Tenuto conto della particolarita della materia natandal presente titolo IV, tale controllo viene
effettuato, di norma, a seguito di segnalaziondlalpgima segnalazione viene comunque data tenyaesti
comunicazione al responsabile dell’attivita al fide permettere I'immediata verifica della corretta
adozione di tutti gli accorgimenti utili al conteménto del rumore.

6.6.2 Sanzioni

Le violazioni alle disposizioni del presente Regataento e/o alle prescrizioni impartite dal Comune
in applicazione dello stesso sono punite con la s@one amministrativa da 258,23 a 10.329,14 Euro
ai sensi del comma 3 dell'art. 10 della legge n. 445.
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Allegato 1
Allo Sportello Unico
lo sottoscritto
nato a sl
residente a: Jinvia:
in qualita di delttalBocieta
Sede legale in: ; Via ; ;
Iscrizione alla CCIAA : X
C.F.oP.IVA :

per l'attivazione di un cantiere :
» edile, stradale o assimilabile
e per laristrutturazione o manutenzione straordadrifabbricati;
con sede in Via.. , n: ;
per il periodo dal (gg/mm/aa) al (gg/mm/aa) ;

COMUNICO
di rientrare nelle condizioni stabilite ai sensll'det. 10 della L.R. n. 15/2001.

A tal fine dichiaro di rispettare gli orari ed ilea limite indicati all'art.4 del Regolamento
Comunale di lgiene..

Allego alla presente documentazione tecnica cargistn:

= planimetria dell’area interessata dall’attivita cewvidenziate le sorgenti sonore, gli edifici e
gli spazi confinanti utilizzati da persone o comani

= ogni altra informazione ritenuta utile.

Confermo che i dati e le notizie forniti nella preente domanda corrispondono a verita,
consapevole delle responsabilita e delle pene stabkidall'art. 76 del DPR 445/00.

Timbro/Firma

N.B. Ove la sottoscrizione non avvenga in presedzgersonale addetto allegare copia
fotostatica non autentica del documento di idemt#Bsottoscrittore (art. 38 DPR 445/00)
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Allegato 2
Allo Sportello Unico
lo sottoscritto
nato a il
residente a: Jinvia:
in qualita di delttalBocieta
Sede legale in : ; Via :
Iscrizione alla CCIAA : ;
C.F.o P.IVA ;

per l'attivazione di un cantiere edile:

» edile, stradale o assimilabile

e per laristrutturazione o manutenzione straordadrifabbricati;
con sede in Via . , n:
per il periodo dal (gg/mm/aa) al (gg/mm/aa) ;

CHIEDO
l'autorizzazione in deroga, ai sensi dell'art. @ladL.R. n. 15/2001.

A tal fine dichiaro di non essere in grado di risge gli orari e/o i valori limite di cui
all'art.6.2.2 del Regolamento Comunale di Igienei geguenti motivi:

Allego alla presente documentazione techicedatta da tecnico competente in acustica ambéerda
consistente in:

= planimetria dell’area interessata dall’attivita cewvidenziate le sorgenti sonore, gli edifici e
gli spazi confinanti utilizzati da persone o comani

» relazione tecnico-descrittiva sulle sorgenti, ubiocae, orientamento, -caratteristiche
costruttive, potenza sonora,

= eventuale previsione dei livelli acustici in fadeiadegli edifici maggiormente esposti, con
indicazione degli accorgimenti che comunque sindtmo adottare al fine di contenere i
livelli acustici;

= ogni altra informazione ritenuta utile.

Confermo che i dati e le notizie forniti nella preente domanda corrispondono a verita,
consapevole delle responsabilita e delle pene stiébkidall' art. 76 del DPR 445/00.
Timbro/Firma

N.B. Ove la sottoscrizione non avvenga in presedzgersonale addetto allegare copia
fotostatica non autentica del documento di idemt#Bsottoscrittore (art. 38 DPR 445/00)

tquando la complessita e la rilevanza dell’opera lo renda necessario (vedi art. 6)
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Allegato 3
Allo Sportello Unico
lo sottoscritto
nato a il
residente a: ;invia ;
in qualita di delttalBocieta
Sede legale in : ; Via ; ;
Iscrizione alla CCIAA : ;
C.F. o P.IVA :
per l'attivazione della manifestazione a caratiengoraneo
con sede in Via.. , n: ;
per il periodo dal (gg/mm/aa) al (ag/mm/aa) ;
con il seguente orario: dalle alle ;
COMUNICO

di rientrare nelle condizioni stabilite ai sensll'det. 10 della L.R. n. 15/2001.

A tal fine dichiaro di rispettare gli orari ed ilga limite indicati all'art.6.4.2 del Regolamento
Comunale di lgiene.

Allego alla presente documentazione tecnica cargistn:

= planimetria dell’area interessata dall’attivita cewvidenziate le sorgenti sonore, gli edifici e
gli spazi confinanti utilizzati da persone o comani

= ogni altra informazione ritenuta utile.

Confermo che i dati e le notizie forniti nella preente domanda corrispondono a verita,
consapevole delle responsabilita e delle pene stabkidall'art. 76 del DPR 445/00.
Timbro/Firma

N.B. Ove la sottoscrizione non avvenga in presedzgersonale addetto allegare copia
fotostatica non autentica del documento di idemt#Bsottoscrittore (art. 38 DPR 445/00).
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Allegato 4

Allo Sportello Unico

lo sottoscritto

nato a il

residente a: ;invia ;

in qualita di delttalBocieta

Sede legale in : ; Via : ;

Iscrizione alla CCIAA : ;

C.F. o P.IVA ;

per l'attivazione della manifestazione a caratiengoraneo

con sede in Via.. , n: ;

per il periodo dal (gg/mm/aa) al (ag/mm/aa) ;

con il seguente orario: dalle alle ;
CHIEDO

l'autorizzazione in deroga, ai sensi dell'art. @ledL.R. n. 15/2001.

A tal fine dichiaro di non essere in grado di ritpee gli orari e/o i valori limite di cui
all'art.6.4.2 del Regolamento Comunale di Igienei geguenti motivi:

Allego alla presente documentazione tecnica reddHatecnico competente in acustica

ambientale e consistente in:

» planimetria dell’area interessata dall’attivita cewvidenziate le sorgenti sonore, gli edifici e
gli spazi confinanti utilizzati da persone o comani

» relazione tecnico-descrittiva sulle sorgenti, ubicae, orientamento, caratteristiche
costruttive, potenza sonora;

= eventuale previsione dei livelli acustici in fadeialegli edifici maggiormente esposti, con
indicazione degli accorgimenti che comunque sindtmo adottare al fine di contenere i
livelli acustici;

= ogni altra informazione ritenuta utile.

Confermo che i dati e le notizie forniti nella preente domanda corrispondono a verita,
consapevole delle responsabilita e delle pene stibkidall'art. 76 del DPR 445/00.

Timbro/Firma

N.B. Ove la sottoscrizione non avvenga in presedigersonale addetto allegare copia
fotostatica non autentica del documento di idemt#Bsottoscrittore (art. 38 DPR 445/00).
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6.7 DISPOSIZIONI TECNICO-AMMINISTRATIVE INERENTI L’ INSTALLAZIONE DEGLI
IMPIANTI DI CONDIZIONAMENTO E CLIMATIZZAZIONE

6.7.1 Campo di applicazione.

Le indicazioni e le prescrizioni contenute nel pras capitolo si applicano in tutti i casi di inkstaione
di nuovi impianti di condizionamento e climatizzaiaé dell’aria da posizionarsi all’esterno deglifietia
qualunque uso adibiti.

Per gli impianti inferiori alle 6.500 frigorie/oré7.540 Watt/ora, 25.740 BTU/ora) dovranno essere
osservate le norme di buona tecnica sia nell'itsstimine che nella gestione, di cui al successivat@u
6.7.4.

Per _gli impianti superiori alle 6.500 frigorie/ofauperiori a 7.540 Watt/ora, 25.740 BTU/edvra
essere prodotta documentazione previsionale d’impacustico, redatta da tecnico competente in
acustica come definito dallart. 2 comma 6 dekade 447/95 “Legge quadro sull'inquinamento
acustico”, attestante il rispetto dei valori liméssoluti e differenziali previsti dal D.P.C.M. @advembre
1997 “Determinazione dei valori limite delle songesonore”.

Il limite di 6.500 frigorie/ora (7.540 Watt/ora, 240 BTU/ora) si intende superato anche in caso di
installazione di due o piu impianti singolarment&feriori a tale limite, quando si presentino
contemporaneamente le seguenti condizioni:

= la somma delle loro potenze superi il valore dD6.&igorie/ora (7.540 Watt/ora, 25.740 BTU/ora);
= gli impianti siano a servizio della medesima uiiténobiliare;

= gli impianti vengano posizionati su un unico frodedl’edificio;

6.7.2 Comunicazione preventiva.

Chiunque intenda installare un impianto di condiaimento e climatizzazione dell'aria_superiore alle
6.500 frigorie/ora(7.540 Watt/ora, 25.740 BTU/ora) dovra darne pnéiva comunicazione al Comune—
Settore Ambiente, utilizzando la modulistica allegén fac-simile alle presenti disposizioni, nonché
eventuali future versioni della medesima predigpastura del Settore Ambiente, compilando il madell
in ogni sua parte. Nello stesso modulo €& previstatiestazione, rilasciata dall’installatore, ineeela
rispondenza dell'installazione alle prescrizionicdi alle presenti disposizioni, nonché la confeaai
sensi della legge 46/90.

In allegato alla comunicazione e richiesta la sagpidocumentazione:

= estratto di mappa, in scala non inferiore a 1:2@00, evidenziato il fabbricato oggetto d’'intervento
il fronte su cui sara installato il condizionatergli altri edifici ubicati ai confini di proprieta

= prospetti dell’edificio, relativi al lato o ai laBu cui verranno installati gli impianti, in scalan
inferiore a 1:100 (sostituibili, in caso di indispbilita, da fotografie), con indicazione della [risne
in cui sara installato il condizionatore;

= planimetria dell’'unita immobiliare oggetto d’intemto, in scala non inferiore a 1:200 (sostituilite,
caso di indisponibilita, da idoneo disegno esegditbrichiedente), riportante la diversa destinagio
d’'uso dei locali;

= scheda tecnica dell'impianto da cui risulti il tjpla potenza refrigerante, le emissioni rumorose
prodotte dal condensatore esterno, nonché le aitecaratteristiche tecniche e le modalita di
installazione richieste dal modello di comunicagpn

= nulla osta allinstallazione dell'impianto  espressalal’Assemblea condominiale o
dall’Amministratore (sentiti i condomini), in casibunita immobiliare situata in condominio;
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= documentazione previsionale d'impatto acusticoatt@adda tecnico competente in acustica come
definito dallart. 2 comma 6 della legge 447/95etijge quadro sull'inquinamento acustico”,
attestante il rispetto dei valori limite assolutiliéferenziali previsti dal D.P.C.M. 14 novembre9¥9
“Determinazione dei valori limite delle sorgentnsoe”.

6.7.3 Esiti della comunicazione preventiva.

Per gli impianti superiori alle 6.500 frigorie/ogecorsi 30 giorni dalla data di acquisizione della
comunicazione preventiva al protocollo generalmtdiressato, non ricevendo comunicazioni da parte
dell’Amministrazione Comunale, potra procedererastallazione dell'impianto.

L'interessato dovra, in ogni caso, adeguarsi adntexadi prescrizioni espresse per iscritto
dall’Amministrazione Comunale.

6.7.4 Buone norme di installazione e di esercizio.

Nella localizzazione e realizzazione degli impiaddivranno essere rispettate le seguenti dispogizion
carattere igienico-sanitario-ambientale, nonchéitettonico ed edilizio:

Ubicazione e installazione

L’'ubicazione dovra essere prevista, preferibilmeste fronti del fabbricato prospicienti le stradeendo
cura di mascherare il piu possibile alla vista piamto e le reti di alimentazione (es. posizionaimelel
condensatore all'interno dei balconi, adozionepgpartuni tinteggi e mascherature, posizionamentie de
canalizzazioni sotto traccia, ecc...).

Qualora non sia possibile eseguire l'installazicoé fronti prospicienti le strade, l'ubicazione dav
avvenire, in relazione alla disposizione dei locddill’'unita immobiliare interessata, sui fronti del
fabbricato che presentano le maggiori distanzei dagkntuali edifici limitrofi, adottando comunqetti

gli accorgimenti necessari per limitarne I'impatisivo. La distanza minima dal fronte dell’edificppu
vicino non dovra mai essere inferiore a 5 metrieTdistanza minima dovra essere rispettata anche ne
caso di due fronti dello stesso edificio, qualaacbstruzione abbia forme particolari (per esengalo
angolo, a ferro di cavallo o altro).

L'impianto dovra essere installato, rispetto alleota dei passaggi pedonali pubblici, di uso pubbtic
comune, ad un’altezza di norma non inferiore ay®0, misurati dal filo inferiore dell'impianto stso.

Le acque di condensa prodotte dall'impianto norraiono essere lasciate defluire liberamente;

Nell'installazione dovranno essere adottati tutti gccorgimenti tecnici necessari a ridurre la
propagazione del rumore quali, ad esempio:

= posizionamento di pannellature fonoassorbenti o orifiattenti (deflettori) in prossimita
dell'impianto a protezione del soggetto eventualimetisturbato, ove cid non sia in contrasto con le
norme di carattere architettonico vigenti;

= montaggio di tamponi antivibranti (side-block) fla staffe di ancoraggio e la scocca del
condensatore;

= utilizzo di materiale antirombo all'interno dellaratie;

= utilizzo di opportuni isolanti fra tubazioni e fopassamuro per limitare la trasmissione delle
vibrazioni;

= sezionamento dell'impianto idoneo a garantirne wo ypiu flessibile (es. separazione reparto
giorno/reparto notte);

= altre ed eventuali, secondo le indicazioni tecnicledi'installatore o del tecnico competente in
acustica.
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Esercizio

Per quanto riguarda i controlli periodici e la m@mzione dell'impianto, dovranno essere seguite le
indicazioni contenute nel manuale d’'uso e manuterezfornito dalla ditta costruttrice.

Gli orari di funzionamento del condizionatore douma essere tali da tenere conto del limite diffelae
stabilito dal D.P.C.M. 14 novembre 1997 “Determaioae dei valori limite delle sorgenti sonore”, con
particolare riguardo al parametro notturno (3dBA).

6.7.5 Norme di salvaguardia.

L'installazione degli impianti di condizionamento eéffettuata dall'interessato sotto la propria
responsabilita e, in ogni caso, fatti salvi i dirdli terzi.

Qualora, pur osservando quanto stabilito nelle gmieslisposizioni, dovesse verificarsi il superatoen
dei limiti di rumorosita stabiliti dalla normativavigente in materia d’inquinamento acustico,
I’Amministrazione Comunale, nei limiti delle competze ad essa attribuite dalla normativa suddetta, s
riserva la possibilita di adottare gli opportunbyvedimenti per eliminare le condizioni di diffortai
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Fac-simile Al sig Sindaco del
Comunedi................

OGGETTO: Comunicazione preventiva di installazione coiwhiatore

Il sottoscritto nato a
il C.F. Tel. :
residente a Via n.
in qualita di proprietario/utilizzatore del fablkato/unita immobiliare distinto al catasto urbanwoéei al
Foglio n. Mapp. Via n.
di questo Comune, adibito a

COMUNICA
che installera un impianto di condizionamento aviger del fabbricato/unita immobiliare sopra
specificato, sito in  Via n. costituito da n.

unita esterne e n. unitaneter
DICHIARA

di essere a conoscenza che in caso di mancataasasardi quanto stabilito nel Regolamento Comunale
di Igiene artt. 6.7.1 e segg. . "Disposizioni tecramministrative inerenti I'installazione deglipmanti di
condizionamento e climatizzazione", e/o in casesuberamento dei limiti di rumorosita definiti dalla
normativa vigente, I'Amministrazione Comunale agipdira le sanzioni previste dal citato Regolamento e
dalla normativa vigente in materia di inquinameatastico.

Data IL RICHIEDENTE

Il sottoscritto in qualitd di installatore della
ditta seda in

Via n. Tel. visto il Regolamento

Comunale di Igiene artt. 6.7.1. e segg. "Disposiziecnico-amministrative inerenti l'installaziodegli
impianti di condizionamento e climatizzazione”,
ATTESTA

che limpianto da installare presso il fabbricabiths immobiliare di proprieta del
Sig. n Viai n.
rispetta le condizioni prescritte nelle sopraddettiéicazioni tecniche ed & conforme alle prescrizio

di cui alla L. 46/90 e successive modifiche edgrdeioni (seguira certificato di conformita).

Data Timbro e Firma

ALLEGATI:

1. Estratto di mappa, in scala non inferiore a 1:2@@®, evidenziato il fabbricato oggetto d'interveritdronte su cui sara
installato il condizionatore e gli altri edifici idati ai confini di proprieta;

2. Prospetti dell’edificio, relativi al lato o ai laBu cui verranno installati gli impianti, in scafen inferiore a 1:100
(sostituibili, in caso di indisponibilita, da fotaie), con indicazione della posizione in cui sastallato il condizionatore;

3. Planimetria dell’'unita immobiliare oggetto d’intemto, in scala non inferiore a 1:200 riportantedileersa destinazione
d’'uso dei locali;

4. Scheda tecnica dell'impianto compilata dall'instimte e scheda tecnica dell'impianto fornita dadpittore;

5. Nulla osta all'installazione dellimpianto espresstal’Assemblea Condominiale o dalllAmministratorseftiti i
condomini), in caso di unita immobiliare situatacomdominio;

6. Documentazione previsionale d’impatto acusticoatiedda tecnico competente in acustica come defifali’'art. 2, comma
6 della Legge 447/95 “Legge quadro sull'inquinamemicustico”, attestante il rispetto dei valori lieniassoluti e
differenziali previsti dal D.P.C.M. 14 novembre T9®eterminazione dei valori limiti delle sorgestnore”
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ALLEGATI

ALLEGATO “A” - AGRITURISMO E TURISMO RURALE

Sommario
1. Potenzialita e volumi
2. Dimensioni delle camere e dotazione dei servizi
3. Requisiti minimi di altezza e aeroilluminazione
4. Ristorazione: requisiti strutturali
5. Locali destinati alla macellazione e lavorazioneaimenti di origine animale
6. Caratteristiche del locale di macellazione
7. Quantitativi di animali ammessi alla macellaziond@ro bollatura
8. Produzione di salumi
9. Campeggi

10. Abbattimenti delle barriere architettoniche
11. Norme generali

Opere destinate ad attivita turistico-ricettiveatiie precisamente:

Agriturismo : attivita esercitate da imprenditori agricoli metie |'utilizzazione di locali o immobili
esistenti sul fondo, in rapporto di connessionerapiementarieta alle attivita di coltivazione dehdo,
silvicoltura e allevamento del bestiame che devamanere principali. Costituisce attivita agritti¢s:
dare alloggio in appositi locali dell’azienda agta;, ospitare in spazi aperti, somministrare pasti
bevande tipici del territorio, vendere generi ti@tmentari ed artigianali prodotti dall’aziendalevare
specie zootecniche per richiamo turistico, orgaarigattivita di intrattenimento degli ospiti.

Turismo rurale: attivita esercitate da gestori di strutture tiget alberghiere, extralberghiere, di
ristorazione e di servizi di organizzazione del gentibero, in immobili esistenti ubicati all’esterrdel
territorio urbanizzato od in frazioni, purché in nmbili con caratteristiche proprie dell’'edilizia
tradizionale della zona. Costituisce attivita dirigmo rurale un complesso di attivita che puo
comprendere: ospitalita, ristorazione, attivita ripe, del tempo libero e di servizio finalizzatdaa
corretta fruizione dei beni naturalistici, ambidngaculturali del territorio rurale.

Le principali normative che regolano il settoreitagistico sono di seguito elencate: L.730/85, L&,
Dlgs 228/2001 e successive modificazioni.

1. Potenzialita e volumi

— Attivita recettiva: otto camere, elevabili a quicidielle zone a prevalente interesse agrituristosj
come individuate all’'art. 7 della L.R. n° 26/94niimero dei posti letto complessivi autorizzabdr p
azienda non puo essere superiore a 60 nelle zgrevalente interesse agrituristico e a 32 nel
restante territorio regionale
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- Attivita di campeggio : 'ospitalita in spazi apiee ammessa fino ad un massimo di dieci piazzole,

elevabile a quindici nelle zone a prevalente irst®eeagrituristico, cosi come individuate all’art. 7
della L.R. n° 26/94

2. Dimensioni delle camere e dotazione dei Servizi
Le superfici delle camere devono essere i seguenti:
« camere con un posto letto: § m

« camere con due posti letto: 14 m

« camere con piu di due posti letto: 18 aggiuntivi per ogni posto letto in pit

Se le camere non sono dotate di stanza da baghasigac dovranno essere dotate di lavabo con
erogazione di acqua calda e fredda e dovra essevista ad ogni piano e comunque in numero di una

ogni 8 posti letto ( o frazione di otto) una stadasbagno dotata di w.c., bidet, lavabo, docciasca da
bagno.

Per le sale pluriuso deve essere disponibile alnnservizio igienico a disposizione degli utetdie
servizio potra essere in comune con altri servidisposizione di altre attivita, se facilmente lilii( es.
ristorazione, impianti sportivi).

3. Requisiti minimi di altezza e aeroilluminazione

Fermo restando quanto disposto dalla L.R. n. 2&83.94 "Norme per I'esercizio dell'agriturismetj
in particolare dall'art. 33 ove viene stabilito dhwilizzo di tutti i locali ai fini agrituristici nel caso di
restauro e risanamento conservativo degli edificalr, sia ammesso anche in deroga ai limiti dizda e
ai rapporti di illuminazione e di areazione, prévialle norme vigenti, i requisiti minimi da rispere
sono quelli di seguito riportati e si applicanawté le nuove autorizzazioni:

a) altezza media:mt. 2,50;

b) rapporto aero — illuminante: 1/16.

4. Ristorazione: requisiti strutturali
I locali di ristorazione devono possedere i seguequisiti dimensionali minimi:

a) Cucina:
- di almeno 12 fnel caso di autorizzazioni che prevedano findd@® pasti/anno;
- di almeno 20 f pit un locale o area ben delimitata per il lavagiglle stoviglie, nel caso di
autorizzazioni che prevedano piu di 6.000 pastdann

b) Dispensa
- di almeno 8 rimel caso di autorizzazioni che prevedano fino 8@ gasti/anno;
- di almeno 12 fnel caso di autorizzazioni che prevedano di 6 @@fi/anno.

c) Salada pranzo:

- occorre considerare almeno 1,2G per ogni posto a sedere e comunque la superficie

complessiva non deve essere inferiore a 30 m
d) Serviziigienici:

almeno due W.C. di cui uno per il pubblico e urer p personale di servizio, nel caso di

autorizzazioni che prevedano fino a 6.000 pastgann

almeno tre W.C. di cui due per il pubblico, disitper sesso, e uno per personale di servizio nel

caso di autorizzazioni che prevedano piu di 6.0@8ifanno.
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Gli esercizi di ristorazione con autorizzazioni eupri a 15.000/pasti anno dovranno rispettareuisti
previsti dal presente Regolamento per le struttlingstorazione pubblica relativamente al numeed d
W.C., all'ampiezza e alla disposizione delle cu@mndispense nonché il giusto rapporto tra questhul
locali e le sale da pranzo valgono le norme corn&nel presente regolamento.

5. Locali destinati alla macellazione e lavoraziodealimenti di origine animale

Sulla base della normativa sanitaria in vigore mgsere consentita la macellazione in azienda
agrituristica solamente di volatili da cortile, (jpotacchini, faraone, anitre, oche) selvagginapdgna
allevata (quaglie, piccioni, fagiani, pernici, egce conigli.

Deroghe per altre specie domestiche non possomueepseviste, neppure per i suini macellati con la
speciale autorizzazione prevista all'art. 13 ddD.R20.12.1928, n. 3298 (c.d. macellazione per uso
familiare).

Il locale macellazione non puo essere destinatheaad altri usi, salvo particolari e specifici casn
presenza di idonee procedure di lavorazione eesigar di cui dovra essere fatta specifica menzione
nell’atto autorizzativi.

6. Caratteristiche del locale di macellazione

La macellazione delle specie animali sopra elengateavvenire unicamente in un locale non interrato
provvisto delle seguenti caratteristiche e attrezea

1. sufficiente grado di illuminazione

pavimento lavabile e disinfettatile con pozzettolpegaccolta dei reflui

pareti rivestite con materiale lavabile e disirdbite

attrezzature per lo stordimento pre macellazionaeé secondo la normativa vigente

o bk~ w0 D

contenitori che permettano il trasferimento dedent macellate in frigoriferi ad armadio o a potaet
destinati esclusivamente a tale uso

contenitori per la raccolta, prima dello smaltintertdi sangue, interiora, pelli e penne;

lavello con acqua calda e fredda, dispensatorepiree liquido e distributore di asciugamani diaart
a perdere.

E' ammessa la possibilita di utilizzare i servigenici dell'azienda agrituristica.

Resta inteso che durante le operazioni di maceha&zdevono essere messi in atto tutti gli accongime
atti a prevenire le contaminazioni primarie e seleoie delle carcasse.

7. Quantitativi di animali ammessi alla macellaziere loro bollatura

Nel locale di macellazione innanzi descritto possessere macellati sino a 500 conigli e 3500 tfatWo
da cortile e selvaggina da penna allevata, I'ainmumero massimo di animali macellabili in un anno
viene stabilito dal Comune, su parere del Servi@terinario dell’AUSL, che esprime il proprio giaiti
sulla base delle condizioni strutturali del locdienacellazione e la sua dotazione in attrezzature.

Le carni ottenute devono recare un bollo a plaara lindicazione della ragione sociale e della sede
dell'azienda.
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8. Produzione di salumi

Puo essere consentita la preparazione di salunmazienda utilizzando il locale di macellazione,
naturalmente in tempi diversi rispetto alla maaitiae e dopo le opportune pulizie e disinfezioni.

La conservazione e la stagionatura degli stesse @@venire in locali differenti e i prodotti otteénu
devono essere bollati con piombi o placche ripdirtarsede dell'azienda e gli ingredienti utilizzat

Le carni utilizzate per queste produzioni devonovpnire da macelli autorizzati oppure da carni di
coniglio e pollame macellati in azienda.

Le strutture gia autorizzate dovranno provvedergoedodici mesi alladeguamento ai requisiti sopra
indicati.
Le attivita di produzione, preparazione, trasforimag e somministrazione dei prodotti alimentariedied

bevande sono soggette alle disposizioni di cuilatige n. 283 del 30.4.62 e successive modificazdn
integrazioni.

9. Campeggi

Le piazzole dovranno avere una superficie a prafavdmento di almeno 60 “ve dovranno essere
provviste di impianti di prevenzione incendi eiillinazione realizzate nel rispetto delle norme vigen
Dovra essere garantita, con idonei recipientiatolta dei rifiuti solidi.

| servizi igienici per i campeggiatori, dovrannce® distinti da quelli gia esistenti, o dovranseeze
realizzati, esclusivamente all'interno delle stmgtedilizie dell'azienda agricola, in aggiuntauelty di
servizio delle altre attivita agrituristiche.

Va prevista una dotazione minima di 3 servizi igier2 docce e 3 lavabi - ogni 5 piazzole o frazah
cinque. Oltre le cinque piazzole e possibile r@ra tali indici in modo proporzionale, arrotondan
all'unita superiore. Sono da prevedersi inoltra@davabi distinti, per i panni e le stoviglie.

10. Abbattimento barriere architettoniche

Pur in considerazione del DM n. 236 del 14.6.88uficiente, oltre all'accessibilita nelle zone aom
che ciascuna struttura abbia almeno una camerasiite.

In tutte le camere e opportuno prevedere un apghie@er la segnalazione, sonora e luminosa di
allarme.

La ubicazione delle camere accessibili deve espegteribilmente nei piani bassi dellimmobile e
comunque nelle vicinanze di un “luogo sicuro stdtic di una via di esodo accessibile.

Qualora le camere non dispongano dei servizi igiedieve essere accessibile sullo stesso piankg nel
vicinanze della stanza, almeno un servizio igienico

Per i villaggi turistici e campeggi, oltre ai sezived alle attrezzature comuni, devono essere sibides
almeno il 5% delle superfici destinate alle unitdabgiorno temporaneo con un minimo assoluto @i du
unita.

11. Norme generali

Le attivita di produzione, preparazione, trasforimag e somministrazione dei prodotti alimentariedied
bevande sono soggette alle disposizioni di cui bBkgge n. 283/62 e successive modificazioni ed
integrazioni.

Una struttura agrituristica, che somministra alitherbevande, é formalmente autorizzata anchenai se
dell'art. 2 Legge 283/62, qualora l'atto autorizaatcomunale previsto, ai sensi della L.R. n. 26/94
riporti gli estremi di tale provvedimento.
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ALLEGATO “B” - SCUOLE E STRUTTURE RECETTIVE PERL’INFANZIA

Sommario:

Collocazione degli edifici scolastici

Caratteristiche strutturali

Spazi e Arredi

Palestre scolastiche

Mensa

Norme igieniche di ordine generale per scuole edb@dibiti ad insegnamento.
Sicurezza dei locali ad uso scolastico

Norme di ordine generale per locali destinati adcagliere bambini da 6 mesi a 3 anni

ONooo~wNE

La scelta del sito, le caratteristiche e 'ampiededl’area, i requisiti costruttivi e di igiene aiabtale
delle scuole materne, elementari, secondarie dige secondo grado sono fissate dal D.M. 18/12/75
(norme tecniche aggiornate e relative all’edilig@lastica, ivi compresi gli indici minimi di furanalita
didattica, edilizia ed urbanistica, da osservagefiaresecuzione di opere di edilizia scolasticajfermato
dalla L. 11/1/96 n. 23.

Per gli asili nido ed i servizi educativi per ldrpa infanzia, le caratteristiche sono indicateal&alR n.1
del 10.1.2000, come successivamente modificata dd&¥ n. 8 del 14.4.2004 ed eventuali successive
integrazioni e modificazioni.

In base alla normativa esistente in materia, dgfi@dcolastici devono essere previsti in stregkazione
tra loro e con altri centri di servizio, con esgegrabili sia spazialmente che nell'uso.

L'apertura di scuole private di ogni ordine e graalajualsiasi corso di insegnamento siano destinate
come scuole private, doposcuola e simili, & asstbgg al parere rilasciato dall’AUSL.

1. Collocazione degli edifici scolastici

Il percorso casa-scuola deve essere agevole dtlefiide nelle condizioni di massima sicurezza.

L’'ubicazione deve essere tale da garantire, nelhelizioni di massima sicurezza, un rapido collegame
tra la scuola e il territorio servito.

Per quanto riguarda le condizioni ambientali dadda dovra essere ubicata:
- inlocalita aperta, che consenta il massimo soéggnto

- lontana da depositi e da scarichi di materialifdito, da acque stagnanti, da strade di grandédoa
da industrie rumorose e dalle quali provengonceggai moleste e nocive.

La scuola non deve insistere su terreni umidi ogetiga infiltrazioni o ristagni, deve avere access
sufficientemente comodi e ampi, muniti di tuttepere stradali che assicurino una perfetta viabilit

2. Caratteristiche strutturali

Devono essere presenti tutti i locali e spazi rearéper lo svolgimento dei programmi didattici edle
attivita parascolastiche e per lo svolgimento deigpammi di insegnamento dell' educazione fisica e
sportiva.
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Gli allievi devono poter agevolmente usufruireraterso gli spazi per la distribuzione orizzontale
verticale, di tutti gli ambienti della scuola, reelbro interazioni e articolazioni e inoltre ragugere le
zone all' aperto.

E' consentito ubicare in piani seminterrati solat@dacali di deposito e locali per la centrale tigamno
elettrica.

3. Spazi e Arredi

Le aule a piano terreno devono essere cantinatewipte di vespaio ed avere il pavimento sopraslev
rispetto al terreno circostante.

Nella scuola materna gli spazi principali destigditunita pedagogica devono essere raggruppatioito
che non piu di tre sezioni usufruiscano degli $tepszi comuni; devono consentire lo svolgimento
separato delle attivita ordinate, libere, pratiche.

Lo spazio per le attivita libere puo servire fintr@ sezioni; nel caso in cui sia attiguo allo spaer le
attivita ordinate, la divisione pud essere molidée da consentire un indifferenziato uso degli ieimi

Nella scuola secondaria di primo e secondo grali@pgzi riservati devono conseguire una flessbili
tale, nel loro interno e fra essi, da permetteresvolgersi sia di attivita individuali che di grupp
dovranno essere rispettati i parametri previsti Ipeattivitd specifiche che richiedano gli standard
elevati.

Gli arredi dovranno garantire requisiti di sicur@zz le scaffalature ed armadiature dovranno essere
fissate al muro e resi non scalabili.

L'altezza minima richiesta per le aule con sofffitano & di mt. 3, nel caso di soffitto inclinataltezza
minima deve essere di mt. 2,70.

La distanza minima tra parete contrapposte non essere superiore a 6 mt.
La pavimentazione deve essere realizzata in migendisdrucciolo .
Eventuali controsoffittature devono essere privébde minerali.

L’aerazione ed illuminazione devono essere gammtélle modalitd indicate dal DM 18.12.1975 ed
inoltre la distribuzione delle finestrature devears tale da garantire una uniforme diffusioneadeite
naturale: particolare cura dovra essere posteen#tire fenomeni di abbagliamento diretto ed irttre

Le porte degli spazi per le attivita didattiche mno avere dimensione di almeno 1,20 mt.e dovranno
essere apribili nel senso dell'esodo.

| serramenti dovranno avere apertura a scorrimeraovasistas. Tutte le vetrate, sia delle finestre
interne all’edificio, devono essere realizzate owteriale di sicurezza.

4. Palestre scolastiche
Le palestre per i vari tipi di scuole devono essietate di:
e Uuna zona destinata agli insegnanti corredata daizsegienico-sanitari e doccia;
e una zona di servizi per gli allievi costituita deogliatoi, locali per servizi igienici e per le dsg
e Una zona per il servizio sanitario e per la vigitedica,;
e Una zona destinata a depositi per attrezzi e ratiteairi.
Le palestre scolastiche devono corrispondere adigcpizioni del D.M.18/12/75 e della L. 11/1/9628.

Le palestre rese disponibili all’'uso della comunététrascolastica in cui sia prevista la presenza d
spettatori in numero superiore a 100, devono tigpe le norme previste dal Decreto Ministeriale
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18/3/96 “Norme di sicurezza per la costruzione esdicizio degli impianti sportivi.” E successive
modificazioni ed integrazioni.

La palestra deve avere pareti prive di sporgeereup’altezza non inferiore a 2,5 mt. dal pavimernito
caso di sporgenze e/spigoli non eliminabili, qudstrono essere ben segnalati e rivestiti con méger
elastico antiurto.

Le vetrate, gli specchi, le parti a vista degli iamti tecnici, gli elementi mobili, i controsofiite
guant’altro presente, devono essere in grado ditees, per le loro caratteristiche intrinsechercsve

e di fissaggio, agli urti di persone o di oggetii:deve garantire in ogni caso la massima sicurezza
dell'utente. In particolare le vetrate in casoattura non devono produrre frammenti pericolosi.

Nella palestra dovra essere affisso un “Regolamneén€omportamento” come indicato al punto 3.6.0 de
presente Regolamento.

Nella progettazione e nella costruzione dell’ inmpiaidrico a servizio di tutta la struttura, nonché
nell'organizzazione della gestione e della manutewz si dovra tenere conto delle misure di
prevenzione e controllo della Legionella Pneumaphil

5. Mensa
La mensa dovra essere ricavata in uno spazio diorexte in funzione del numero dei commensali.

Nelle mense scolastiche oltre la somministrazioglepdsto puo essere effettuata in loco la prodezion
purché siano disponibili i seguenti locali oppoeorente attrezzati:

- un locale cucina di dimensioni e forma tale da mdtene lo svolgimento in modo razionale delle
funzioni cui e destinata (preparazione, cottura;.)ee il posizionamento delle attrezzature
necessarie nel rispetto di quanto definito alaithldel presente Regolamento

- unadispensa per la conservazione delle derrateenassario
- un locale per lavaggio delle stoviglie ove necdesar
- servizi igienici per il personale addetto.

La sala di somministrazione non puo essere ricawakacali interrati e deve possedere il Rl ed RA d
1/10; dovranno inoltre essere disponibili in phosts  servizi igienici per gli alunni dotati di lbagno
con lavandini per il lavaggio delle mani.

6. Norme igieniche di ordine generale per scuoli®eali adibiti ad insegnamento.

Le scuole o istituzioni simili devono essere alita¢ée da acqua potabile e dotate di idonei sistémi d
fognatura e di raccolta di rifiuti solidi.

La pulizia dei locali scolastici (manutenzione ¢ouétiva), deve essere fatta ogni giorno fuori dagiri
di lezione e di ricreazione, rimuovendo le attrézzamobili, con il supporto di apparecchi di agpione
e/o a umido.

L'eventuale biancheria per il riposo dei bambinvelessere personale.

Tutte le scuole pubbliche e private, i convitti, gili nido e gli istituti di istruzione in genedevono
essere disinfettati e puliti approfonditamente amena volta I'anno prima dell’apertura dei corsi.

E' vietato fumare nei locali (aule, ambienti comemiioghi non specificamente riservati ai fumatdg)le
scuole di ogni ordine e grado.

Nella scuola non dovranno essere presenti matexiaitrezzature che possano creare situazioni di
pericolo ed inoltre arredi e materiali dovranngege sistemati in modo da non impedire la fruizione
completa degli spazi.
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Le caratteristiche e le dimensioni dei banchi dadskdie degli alunni dovranno corrispondere alle
indicazioni fornite dalle norme UNI.

L'area cortiliva deve essere sottoposta a regatasutenzione e pulizia e non deve presentare téjoeri
dislivelli del terreno tali da costituire un risohdli caduta per gli alunni.

L'area verde deve essere completamente recintefe istituzioni per la prima infanzia si dovra
osservare l'attenzione, nella piantumazione, athevi’inserimento di essenze tossiche.

Tutti i giochi e le attrezzature devono rispetteErenorme di sicurezza, e rispondere ai requiseiisti
dalla Direttiva Europea UNI EN 1176 1177 “Attreana per aree gioco. Requisiti generali di sicurezza
metodi di prova”.

La scuola dovra essere dotata di materiale di Brdatcorso per gli alunni e per gli operatori.

Il Dirigente Scolastico dovra predisporre una Pdoca per il Pronto Soccorso, che preveda la datazio
di materiali sanitari che deve contenere la CassktPronto soccorso , sia quella per gli alunei phr il
personale, e la figura individuata come responsatdlla corretta tenuta della Cassetta stessa.

Le Cassette di Pronto Soccorso dovranno esserarireno adeguato alle dimensioni della scuola e
facilmente accessibili e raggiungibili , e comuaqe dovra essere presente una per piano ed utea pe
palestra, dove presente.

7. Sicurezza dei locali ad uso scolastico

Ogni scuola deve essere provvista di un sistemantargato di uscita dimensionato in base al massimo
affollamento ipotizzabile in funzione della capaciti deflusso ed essere dotata di almeno 2 ustite d
sicurezza verso luogo sicuro.

Per ogni tipo di scuola i locali destinati ad usdlattivo (spazi per esercitazioni, spazi per dimhazione

ed attivita parascolastiche, mense, dormitori) devessere dotati, oltre che dalla normale porta
d'accesso, anche di una uscita di larghezza idapetile nel senso del deflusso, che adduca igduo
sicuro.

Ogni tipo di scuola deve essere dotato di idonedzined impianti fissi di protezione ed estinzioregli
incendi .

Devono essere installati estintori portatili di m#@& capacita estinguente in numero di due estiptori
piano.

Presso ogni locale di deposito deve essere prealisteno un estintore.

| depositi di materiali infliammabili liquidi e gass devono essere ubicati al di fuori del volumé de
fabbricato.

Le scuole devono essere munite di un sistema alinadl in grado di avvertire gli alunni ed il persiena
presenti in caso di pericolo.

8. Norme di ordine generale per locali destinati adcogliere bambini da 6 mesi a 3 anni
Oltre a tutto quanto detto sopra si dovra porrenaibne ai seguenti aspetti:

e quando siano organizzate riunioni nell'interno 'dsillo, sara tassativamente escluso 'uso della zon
dei lattanti.

* i locali nei quali sia stata tenuta una riunioneva® essere subito abbondantemente aerati e
accuratamente puliti prima dell'ingresso dei bambin

e | termosifoni, le colonne ed eventuali spigoli gneis negli ambienti dovranno essere protetti con
adeguato materiale elastico antiurto.

e i materassini ed i tappeti dovranno essere in riadgefacilmente lavabile e sanificabile.

e igiochi dovranno essere in materiale atossia@vahile.



ALLEGATO “C” - PISCINE E IMPIANTI NATATORI

Sommario

1.Classificazione e definizione
2.Caratteristiche delle vasche per uso pubblico elettivo
Sistemi di tracimazione
Spazi perimetrali intorno alle vasche
Scale e mancorrenti
Marcature
Presidi di bonifica dei frequentatori
3.Caratteristiche degli Spogliatoi e Servizi igieri
Servizi igienici: docce, lavabi e WC
4.Caratteristiche del locale di Pronto Soccorso
5.lgiene delllambiente
Classificazione e requisiti delle acque utilizzate
Requisiti acustici, termoigrometrici, di ventilazione ed illuminotecnica
Deposito materiali
6.Impianti tecnologici
Ricicli
Reintegri e rinnovi
Trattamento dell’acqua
7.Dotazione di personale ed attrezzature
8.Gestione
9. Pulizia e sanificazione

1.Classificazione e definizione

Si definisce piscina un complesso attrezzato pbaliaeazione che comporti la presenza di uno oadaini
artificiali utilizzati per attivita ricreative, fonative, sportive e terapeutiche esercitate nelllaccpntenuta
nei bacini stessi.

Ai fini igienico sanitari le piscine si distinguomoimpianti di uso privato, collettivo e pubblico.
In base alla loro destinazione si distinguono :
1) Piscine di proprieta pubblica o privata destinateia’utenza pubblica:

a) Piscine pubbliche (es. piscine comunali)

b) Piscine ad uso collettivo : quelle inserite in gte collettive gia adibite in via principale alira
attivita ricettiva (alberghi, camping, complessiettivi e simili, residence ecc.) nonché quelle al
servizio di collettivita, palestre o simili, cirégdrivati accessibili ai soli ospiti, clienti, sodella
struttura stessa.

¢) ) Impianti finalizzati al gioco acquatico
d) Piscine ad uso speciale ( collocate all'internarei struttura di cura di riabilitazione, termale )

2) Piscine ad uso privato: quando l'utilizzo avéesotto la responsabilita diretta del proprietaribé
limitato ai proprietari e ai loro familiari e/o dsip

Per tutti gli impianti natatori I'allontanamentda smaltimento delle acque di rifiuto, ivi comprespaelle
derivanti dal funzionamento degli impianti di alimazione delle vasche, deve realizzarsi in confiarmi
delle vigenti norme sulla tutela delle acque dadjiiinamento.

Tutti gli impianti di nuova costruzione dovrannegpentare le caratteristiche e i requisiti struttumdicati
negli articoli del presente capo.



La costruzione, I'apertura e I'esercizio di pisctieuso pubblico e collettivo sono comunque corutiaie
dall'autorizzazione comunale, ai sensi dell’'art. 8 R.D. 27 Luglio 1934 n.1265, che la concedeipre
parere del Servizio di lgiene Pubblica dell'Azierdiaita Sanitaria Locale.

Per le piscine ad attivita stagionale dovra esgata annualmente comunicazione della ripresa tallta
al Servizio Igiene Pubblica.

2. Caratteristiche delle vasche per uso pubblicocodettivo

In base alla loro utilizzazione le vasche si dtiono nelle seguenti tipologie:

1. Per nuotatori e di addestramento al nuoto, aventiisiti che consentano I'esercizio delle attivita
natatorie nel rispetto delle norme della Federazibaliana Nuoto per quanto concerne le vasche
agonistiche.

2. Per tuffi ed attivita subacquee, aventi requigig consentano I'esercizio delle attivita natatogé
rispetto delle norme della Federazione Italianatblymer quanto concerne i tuffi e Federazione
Internazionale di Nuoto Amatoriale (FINA).

3. Ricreative aventi requisiti morfologici e funzionathe le rendano adatte per il gioco e la

balneazione.

4. Per bambini, aventi requisiti morfologici e funzadin quali la profondita 60 cm, che le rendono
idonee per la balneazione dei bambini.

5. Polifunzionali, aventi caratteristiche morfologiche funzionali che consentono l'uso
contemporaneo del bacino per attivita differenthe posseggono requisiti di convertibilita che le

rendono idonee per usi diversi.
6. Ricreative attrezzate, caratterizzate dalla prewaedi attrezzature accessorie quali acquascivoli,

sistemi di formazione onde ecc.

7. Per usi riabilitativi, aventi requisiti morfologiaé funzionali nonché dotazione di attrezzature
specifiche per I'esercizio esclusivo di attivitahilitative sotto il controlli sanitario specialisb.

8. Per usi curativi e termali, nelle quali I'acquaneeutilizzata come mezzo terapeutico in relazione
alle sue caratteristiche chimico fisiche intrinsecielle quali I'attivita di balneazione avvieneteot
controllo medico specialistico.

La capienza delle vasche si calcola in relaziotesalperficie dello specchio d’acqua, secondoppaato

di m? 2 per persona e di’m,5 nelle vasche per bambini.

La conformazione planimetrica delle vasche devargae la sicurezza dei bagnanti e consentire citefa
controllo visivo di tutte le parti del bacino alrpenale di vigilanza.

In adiacenza al bordo vasca devono essere postpasikione per un loro pronto impiego salvagenti
regolamentari dotati di funi di recupero.

Le pareti delle vasche debbono avere caratterestadstruttive tali da non costituire pericolo per
sicurezza dei bagnanti; le eventuali prese di fatmranno essere dotate di griglie fisse non anilavii
ancoraggi per i separatori di corsia e comunquds@sh altro elemento di fissaggio debbono essere
incassati nelle pareti della vasca in modo da meagmtare pericolo per i bagnanti.

Per tutte le vasche con profondita fino a mt. 1J80pendenza del fondo non dovra superare il limite
dell’'8%.

Per le piscine coperte I'altezza del vano vascaurata dal pelo libero dell’acqua, dovra risultar@gni
punto non < 3,5 mt.

Le pareti perimetrali, dei locali dove sono ubicttevasche, dovranno essere di materiale facilmente
lavabile, impermeabile, antimuffa per un’altezzaldeno 2 mt.

Sistemi di Tracimazione

Si intende per acqua di tracimazione quella raacotin sfioro dovuta alla portata del ricircolole a
reintegro. Tutte le vasche debbono essere fornita distema di tracimazione delle acque costitdi#to
canali sfioratori perimetrali e/o da skimmer inasselle pareti. Il sistema di tracimazione conala
sfioratori deve essere obbligatorio per tutte lsch@ con superficie superiore 4 200 e deve essere



disposto almeno sui due lati piu lunghi delle pisciettangolari.Per piscine di forma diversa lorsfi
deve interessare almeno il 75% del perimetro deltza.

Per vasche di superficie inferiore a 200shpossono utilizzare gli skimmer in numero dighio25 nf
di specchio.

Spazi Perimetrali intorno alle vasche

Nelle piscine devono essere previsti spazi piamditabili, privi di ostacoli, lungo tutto il pergtro della
vasca (banchine perimetrali) di larghezza non ioferin ogni punto a mt. 2, costituiti o rivestdi

materiale antisdrucciolevole. Questi spazi dovragsaere accessibili solo a piedi nudi o con idoakzari.

Le banchine perimetrali debbono avere una pendatzala favorire il deflusso delle acque di lavagy
disinfezione in bocchette collegate alla pubbliogniatura, senza possibilita di immissione in vascel
sistema di ricircolo.

Gli spazi perimetrali intorno alla vasca e quelliettamente connessi alle attivita natatorie eadinéazione
debbono essere delimitati da un elemento di seippainvalicabile dalle zone limitrofe (barrierad)
altezza pari ad almeno 1 mt..

Nelle piscine coperte lo spazio sosta per frequentdovra corrispondere ad almeno 0,6 volte laesiige
dell'acqua.

Nelle piscine all’aperto lo spazio da destinarelarfum dovra avere superficie non inferiore a dake
I'area dello specchio d’acqua

Scale e mancorrenti
Quando il dislivello tra il bordo della vasca efahdo supera i cm 60 & necessario prevedere una o p
scalette o gradini incassati. Lo spazio liberajtr&lementi deve essere ngrb cm e nore 10 cm.

Le scalette devono essere munite di mancorrersgresigidamente ancorate alla struttura dellaavas
realizzate in materiale resistente agli agenti atiim

L'impianto natatorio deve avere pareti prive di ig@mze per un’altezza non inferiore a 2,5 mt. dal
pavimento. In caso di sporgenze o/o spigoli homiekbili, le stesse devono essere ben segnalate e
rivestite con materiale elastico antiurto. Le stipedella vasca (pareti e fondo ) dovranno esseatizzate

con materiale antisdrucciolevole.

Marcature

Debbono essere apposte marcature sul bordo dedleaviadicanti i valori massimi e minimi di
profondita; debbono inoltre essere evidenziateel@metrazioni in corrispondenza delle quali avviene
una variazione della pendenza del fondo.

Presidi di bonifica dei frequentatori

L'accesso alle aree delle attivita balneatorie demeenire esclusivamente dopo un passaggio obbligat
che preveda l'effettuazione di una doccia accuestal transito attraverso la vaschetta nettapiedi,
alimentata in modo continuo con acqua contenenge amuzione disinfettante e dotata di docce a
zampilli; tale vasca deve essere realizzata in mdaloendere obbligatoria la doccia e I'immersione
completa dei piedi nella soluzione stessa e degeeavna profondita di almeno 16 cm, il sistema non
deve essere eludibile da parte dei bagnanti.

3. Caratteristiche degli spogliatoi e dei servizi

Spogliatoi
Gli spogliatoi possono essere di tipo a:

e rotazione
e singolo
* collettivo



L’altezza minima degli spogliatoi dovra essere muieriore a 2,70 mt., nei servizi WC e docce non
inferiore a 2,40 mt.. Le pareti dei servizi e degpogliatoi dovranno essere di materiale facilrent
lavabile, impermeabile, antimuffa fino ad un’altezi almeno 2 mt..

E’ consigliabile la realizzazione di spogliatoicdazione.

In ogni caso, sia per impianti coperti che scopeiiranno essere previste due unita spogliataia @er
sess0) ciascuna avente superficie minima’d3®n

Negli impianti _copertiil numero totale di spogliatoi (uomini e donne)vdo essere pari ad 1/9 della
superficie, espressa in metri quadrati, delle vasehmvite.

Un posto spogliatoio equivale ad una cabina singsteero a 1,6 di spogliatoio comune.
La superficie totale da adibire a spogliatoio vie@ata nel modo seguente: (Superficie vasca/9px 1

Negli impianti scopertia superficie di ogni locale spogliatoio non dessere inferiore ad 1/9 piu 50%
(norme CONI 851/99) della superficie totale dekesche.

| posti spogliatoio in locale comune possono essesétuiti da cabine singole, considerando unaziohe
ad utente di M1,6.

Le cabine a rotazione devono avere due porte gostati opposti, 'una si deve aprire sul percoagoiedi
calzati, l'altra su quello a piedi nudi.

Le pareti devono avere un’altezza minima di dueringgt uno spazio libero tra pavimento e parete di
almeno 20 cm per rendere piu semplici le operaziopulizia e disinfezione.

Tutte le superfici dovranno essere costituite egiite di materiali lavabili e resistenti ai digttanti ; i
pavimenti dovranno essere antisdrucciolevoli etddiagriglie di scarico in grado di smaltire lecae di
lavaggio.

Nelle piscine coperte dovra essere previsto urugacapelli per ogni doccia.

Servizi igienici: docce, lavabi e WC
Gli impianti dovranno essere dotati di:
— Docce: una ogni 30 mdi vasca, divise in ugual numero tra uomini e dondi cui il 50%
chiudibile; in ogni caso la dotazione minima notr@@ssere inferiore a due per sesso.

Per i nuovi impianti almeno una doccia per sessoaessere fruibile ai portatori di handicap.
- Servizi WC: almeno 1 WC ogni 100°mi vasche servite per donne ed altrettanti periniom

Dovranno comungue essere previsti almeno due s@yienici per sesso dei quali almeno uno per
sesso fruibile da portatori di handicap.

| servizi igienici dovranno avere una dimensionaima di mt. 0,90x1,20 con porta apribile verso
I'esterno.

Ogni locale WC dovra avere accesso da appositéelatalisimpegno (antiwC), eventualmente a
servizio di piu WC.

— Lavabi: un lavabo per ogni WC con distributori dipsne liquido o in polvere e asciugamani
monouso o dispositivi equivalenti.

Per i _parchi acquaficddevono essere previsti un numero aggiuntivo edvigi igienici e spogliatoi per
I'utenza, pari a 2 servizi igienici e 2 spogliatmini 500 persone ed 1 doccia ogni 60 personentiger
sesso, oltre a quelli previsti per i bagnanti, algtt secondo i criteri precedenti.

Nel caso di complessi attrezzatiche per I'esercizio contestuale di attivita dieeda quelle di balneazione
(es. : palestre o attivita comunque al copertoi sgbgliatoi devono essere distinti da quelli dellee
attivita o in alternativa devono essere previsbgiatoi singoli a rotazione purché siano rispetts
dotazioni minime per le singole attivita e sia guita la separazione del percorso sporco-pulito.

Sezione per il pubblico

Si intende l'insieme degli spazi adibiti ad atrjmsti per spettatori, spazi accessori, servizinigie |
percorsi destinati al pubblico devono essere diverseparati da quelli destinati ai bagnanti. Leezo
destinate al pubblico devono rispondere alle norigenti ed essere proporzionate alla massima pzasen
consentita di frequentatori.




4 .Caratteristiche del locale di pronto soccorso

In tutte le piscine dovra essere realizzato unlégah superficie minima netta di’®, con lati non inferiori
a 2,5 mt., attrezzato a pronto soccorso.

Tale locale dovra essere adeguatamente segnalggeplmente accessibile dalla vasca e in facile
comunicazione con le vie di accesso esterne caropzeragibili anche da eventuali mezzi di soccocem,
presidi e attrezzatura necessaria. Nel locale dintprsoccorso o nelle sue immediate vicinanze dovra
essere previsto un posto telefonico.

Tale ambiente dovra essere adeguatamente aeratdilato e dovra essere dotato di lavandino coaldav
a rubinetti a comando non manuale, con acqua imtab

Nel locale di primo soccorso i farmaci e il matlriai medicazione devono risultare immediatamente
disponibile ed in particolare si deve assicuramidaonibilita di:

« materiale per medicazioni (guanti monouso, eveataascherina, cerotti, bende, ghiaccio istantaneo,
disinfettanti per la cute ecc.)

e strumentario per interventi di primo soccorso (@a# Ambu, apribocca, coperta e sfigmomanometro
con fonendoscopio)

* |ettino medico
+ Dbarella a cucchiaio.

Deve essere individuato un operatore per il colotrperiodico delle dotazioni del pronto soccorso
(disponibilita e scadenze dei prodotti previstig.cassetta di Pronto Soccorso dovra conteneyegiaente
dotazione “tipo”:

Contenuto “tipo”della cassetta di pronto soccorso

. 1 confezione di sapone liquido.

. 1 confezione di guanti monouso in vinile o ittitze.

. 1 confezione di clorossidante elettroliticdb&b (es. AMUCHINA al 10% pronto ferite).
.1 confezione di acqua ossigenata F.U. 10 \&ll@D g.

. 2 bende orlate da 5 cm.

. 1 rotolo di cerotto alto 2,5 cm

.1 confezione di cerotti premedicati di variesaree.

. 1 confezione di cotone idrofilo da 100 g.

. 10 compresse di garze sterili 10x10 in bustgdimn

. 1 confezione di rete elastica di misura media.

. 2 confezioni di ghiaccio pronto uso istantaneo.

. 2 confezioni di ghiaccio pronto uso da consexvarghiacciaia (es. COLDHOT-PACKS).
. 2 lacci emostatici.

. 1 coperta isotermica monouso

. 1 termometro.

. 1 paio di forbici.

. 1 paio di pinzette in confezione sterile monouso

. 2 sacchetti monouso per la raccolta dei rifiatitari.

Ed inoltre:

2222222222222 Z2Z2Z222

Libretto “NOZIONI DI PRONTO SOCCORSO”

Elenco dei presidi contenuti

n. 1 modulo per la verifica del controllo periodidel contenuto

Istruzione “Prevenzione delle malattie a trasmissiematica”

Istruzioni “Uso presidi e dei dispositivi di proteme individuale”

Nelle strutture di grandi dimensioni e nei parchguwatici dovranno essere previste delle “cassatte d
medicazione” anche in prossimita delle singole kascdisposizione degli assistenti bagnanti.

Per il materiale di Pronto soccorso per i dipendaelta struttura, si dovra fare riferimento alfgesifiche
normative in materia di igiene e sicurezza sul tavo



5. lgiene delllambiente

Classificazione e requisiti delle acque utilizzate

L'acqua di approvvigionamento, che é quella utdizz per I'alimentazione delle vasche, riempimento e
reintegro, deve possedere tutti i requisiti di poiié previsti dalle vigenti normative fatta ecoamze per la

temperatura. Qualora l'acqua di approvvigionamembo provenga da pubblico acquedotto sull’acqua
stessa dovranno essere effettuati controlli dilplitza con frequenza almeno annua o semestrale per

parametri indicati nel giudizio di idoneita dellaea destinata al consumo umano previsti dalla wgen
normativa.

L’acqua di immissione e I'acqua contenuta in vadeaono rispettare i parametri fissati dalla tabdlla

allegata all’Accordo tra il Ministro per la salute,Regioni e le Province autonome di Trento e azBno
del 16-01-03.

Il Servizio di Igiene Pubblica, sulla base di uotpcollo di interventi approvato a livello proviadé dal

DSP, fornisce le disposizioni atte a risolverediformita analitiche dei parametri rilevate roairso dei
controlli.

Requisiti acustici, termoigrometrici, di ventilan® ed illuminotecnici
Tali requisiti relativi alla gestione e alla reakzione degli impianti natatori sono fissati datttdrdo tra il
Ministro per la salute, le Regioni e le Provincéoaome di Trento e Bolzano del 16-01-03.

Aerazione e illuminazione del piano vasca (impiangerti)

Per gli impianti di nuova costruzione, nella seeiatelle attivita natatorie l'umidita relativa potra
raggiungere un valore limite del 70%, mentre lsowigh dell'aria non dovra risultare superiore &0,1
m/s pur essendo assicurato un ricambio d'ariarestéralmeno 20 fth per metro quadrato di vasca.

Il livello di illuminazione artificiale dovra assicare sul piano di calpestio e sullo specchio diaagna
visibilita non inferiore a 150 lux.

Interventi di ristrutturazione del piano vasca spianti esistenti, dovranno proporre soluzioni tawtd
a raggiungere i predetti standard suindicati.
Aerazione e illuminazione dei servizi idrosanitdocce, zone spogliatoi

Tutti i locali dei servizi idrosanitari, docce, zrspogliatoi devono avere idonea illuminazione ed
aerazione ottenuta mediante finestratura possihiieng vasistas.

Qualora per alcuni locali l'lluminazione naturalevenga con apertura sollevata del margine sugerior
della tramezzatura, occorre installare idonei digp® meccanici di aspirazione forzata allo scajo

garantire i necessari ricambi di aria; in questsocaccorre il preventivo parere del Servizio defg
Pubbilica territorialmente competente.

Insonorizzazione

Le pareti delle Piscine coperte, limitatamente atme di vasca, devono essere opportunamente
insonorizzate allo scopo di evitare risonanza. IPdpiscine di nuova costruzione nella sezione delle
attivita natatorie il tempo di riverbero non dowmanessun punto essere superiore a 1,6 sec. igdliib|

di rumore di 50 dBA commisurato come livello massiambientale.

Deposito materiali

In tutte le piscine aperte al pubblico si dovrairzare uno spazio chiuso per il deposito dei nialiee
additivi chimici occorrenti per le operazioni dilizia e disinfezione di tutto I'impianto.

| locali destinati a deposito devono essere fredmm ventilati e protetti dalle radiazioni solagalizzati
con pareti e pavimenti dalle caratteristiche impeshili e di resistenza alla corrosione.

| contenitori di sostanze e preparati chimici paldsi, dovranno essere collocati sopra un sistema d
contenimento liquidi dalla capacita adeguata abocaggio immagazzinato.

Le diverse sostanze dovranno essere immagazzinfitezione della reciproca e pericolosa reattivita.

Il locale deposito deve essere chiuso a chiave eitmdi cartello indicante il divieto di accessdeal
persone non autorizzate.



Per garantire la possibilita di un pronto intereeimt caso di investimento da liquidi corrosivi aséci, nel
locale di lavoro, nel deposito o nelle loro immediavicinanze deve essere prevista una doccia di
emergenza e/o un dispositivo lavaocchi. Dovra essgposta la cartellonistica di sicurezza spegitiome
previsto dalle norme vigenti, e per ogni sostadaanno essere presenti le relative schede dieziza in
luogo facilmente accessibile agli operatori comevigto dalle norme vigenti. Tutti gli aspetti rélatalla
sicurezza degli operatori, non espressamente ditatjuesto Regolamento, devono comunque seguire
scrupolosamente la legislazione in materia

6. Impianti tecnologici

Nella progettazione e nella costruzione degli impiadrici e di condizionamento a servizio di tutt
struttura natatoria, nonché nell’organizzaziondadgkstione e della manutenzione, si dovranno ¢ener
conto il piu possibile delle misure di prevenzianeontrollo della Legionella Pneumophila, riportatehe
dal provvedimento della Conferenza Permanente papporti tra lo Stato, le Regioni e le Province
Autonome di Trento e Bolzano, del 13 gennaio 20€15'‘Documento di linee guida per la prevenzionk e i
controllo della legionellosi”.

Il sistema tecnologico per effettuare il reintedeocircolazione, il controllo e il trattamento tetqua in
vasca (pompe di portata, vasca di compenso, fitteotraline di controllo Cloro e PH, pompe dosatric
reagenti, scambiatore termico per il riscaldametdlbacqua) deve essere indipendente per ogni Engo
vasca.

Ricicli
L‘'acqua di ogni vasca deve essere completamenigate nell'impianto di trattamento rispettando i
seguenti tempi massimi:
- vasche per bambini : 1 ora
vasche ricreative o di addestramento al nuotore4 o
- vasche ricreative attrezzate : 3 ore.

Devono essere previsti dispositivi per il contrallelle portate di ricircolo per ogni singola vascaer il
prelievo dei campioni dell'acqua di approvvigionameee dell’acqua di immissione in vasca.

Reintegri e rinnovi

Nelle piscine per le quali il numero giornaliero mhrtecipanti € valutabile, deve essere immesda nel
vasche una quantita di acqua di reintegro, gioreatme con uniforme continuita, pari ad almenoitdo |
per frequentatore.

Nelle piscine per le quali I'attivitd balneatoriamé programmabile, deve essere immessa giornament
nelle vasche una quantita di acqua di reintegrogabalmeno il 5% del volume dell’acqua in vasca.

Sulla tubazione di mandata dellacqua di immissionevasca, deve essere installato un contatore
totalizzatore utile a calcolare le quantita di acdureintegro.

Trattamento dell’acqua

La sezione che accoglie le apparecchiature destaldtattamento dell’acqua deve essere strutteratiene
funzionalmente realizzata in modo da favorire kdlgi esecuzione delle manovre necessarie all’oltima
conduzione dell'impianto; detti locali dovranno essdotati di idonea ventilazione e separati dadlairale
termica:

Prefiltri:

a monte delle pompe devono essere installati pidiicilmente ispezionabili e pulibili costituida un
involucro contenente un cestello asportabile cogliaa fori di mm 5-8.

Filtri:

negli impianti di nuova realizzazione dovranno esgeevisti impianti di filtrazione separati peastuna
vasca.

Il numero delle unita filtranti non dovra esserteiiore a due.




La potenzialitd di ogni unita filtrante dovra essenaggiorata del 30% in modo da poter garantire il
trattamento anche in caso di avaria di un filtro.

Ogni unita filtrante dovra essere rigenerata pécadente (quando I'impianto e in esercizio almegaio
quattro giorni) e le acque di lavaggio dovranncessscaricate in fognatura in conformita alle vigen
normative.

Pompe

le pompe di circolazione di servizio devono garantina portata almeno pari a quella di ricircolo
dell’acqua, inoltre deve essere installato un nenaépompe di riserva per una rapida attivazioneaso

di avaria delle prime.

Disinfezione

sia I'acqua di reintegro che I'acqua di ricircolleecviene immessa in vasca dovra contenere unangasta
disinfettante ad azione residua nelle concentrapi@viste dalla vigente normativa in materia.

Le apparecchiature di controllo e dosaggio deintisianti debbono essere di tipo automatico con
dispositivi idonei a mantenere in continuo le conigzioni idonee degli agenti disinfettanti, satliversa
prescrizione del Servizio di Igiene Pubblica.

Reagenti chimici

I reagenti utilizzati per il trattamento dell'acqumvasca devono essere registrati presso il Mirostlella
Salute per la destinazione d'uso a cui sono premstompresi nell'elenco allegato all’Accordo tra
Ministro della Salute e Regioni del 16-01-03.

Le relative schede tecniche e tossicologiche dewssere conservate presso l'impianto; al fine @ un
comprensione immediata dell’etichettatura e detre@segni dei recipienti e serbatoi vari, dovraassere
affisse legende per la decodifica di tali segnalaize cartelli indicanti le precauzioni da adottdugante la
manipolazione di preparati pericolosi. Il persoradeetto deve essere specificatamente addestrato.

7. Dotazione di personale e attrezzature

Ai fini dell'igiene, della sicurezza e della funpaita delle piscine si individuano le seguentiufig
professionali di operatori:

« responsabile della piscina

* assistente bagnanti

e addetto agli impianti tecnologici

e personale per le prestazioni di primo soccorso.

In ogni impianto dovra essere assicurata la preseontinua di assistenti bagnanti nella proporzione
prevista dalla normativa vigente (DM 18.3.1996 eelntuali successive modificazioni).

Deve essere presente personale adeguatamentedaheabperazioni di primo intervento come previsto
anche dalle normative di sicurezza vigenti. Talenfizione dovra comunque essere ripetuta almeno con
cadenza triennale.

Nel periodo di utilizzazione delle vasche per talisaddestramento, allenamento sportivo o gare e
sufficiente la presenza al bordo vasca degli igruie/o allenatori purché abilitati alle operaziat
salvataggio e di primo soccorso.

Ogni piscina dovra essere dotata di attrezzatumeeid alla pulizia del fondo e delle pareti dellacz a
vasca piena, nonché di attrezzature per I'asportazili materiali galleggianti.

All'interno della piscina dovranno essere collocatintenitori asportabili per rifiuti solidi, in nwro
adeguato.

Le apparecchiature elettriche in prossimita deldbovasca (es. impianto di riproduzione o diffusione
sonora) dovranno rispettare scrupolosamente leeteomiche specifiche (UNI —CEI).



8. Gestione

All'ingresso dellimpianto deve essere esposto idm ben visibile il regolamento relativo al
comportamento dei frequentatori che riporti glinedmti di educazione sanitaria , di comportamenth e
igiene personale.

Il responsabile della piscina deve garantire laatta gestione sotto il profilo igienico sanitadotutti gli
elementi funzionali del complesso che concorrotesaturezza della piscina.

Il responsabile deve altresi tenere a disposizlatiGautorita incaricata del controllo :
e un registro dei requisiti tecnico funzionali

* un registro dei controlli dell’acqua in vasca sublg vanno riportati i dati relativi al controllo cloro
libero,combinato, temperatura e PH oltre alle piesedi utenti in vasca. Vanno inoltre annotate le
letture del contatore installato sulla tubazionendindata dell’'acqua di immissione in vasca e la
quantita e la denominazione dei prodotti utilizze il trattamento dell’acqua. Deve essere previst
apposito spazio dove riportare le eventuali diffit@nverificatesi nell'impianto. Questo registrovde
essere vidimato dall’autorita sanitaria competente

« il protocollo di pulizia adottato nell'impianto nd’indicazione dei prodotti utilizzati e relatiwehede
tecniche e di sicurezza.

La documentazione relativa ai controlli e alle sé@izioni effettuati dal responsabile € a disposei
dell’AUSL per un periodo di almeno due anni.

In tutti i locali chiusi, vige il divieto di fumoiasensi della Legge 3/2003 e deve essere postiatva
cartellonistica in posizione ben visibile previdtdle normative vigenti.

Per prevenire la contaminazione da Legionella Poglita, dovra essere svuotata la vasca almeno una
volta all'anno con effettuazione di pulizia/distafone-shock della vasca, delle tubature, la sagtibe

dei filtri e la revisione accurata dei sistemi d@colazione dell'acqua, con eliminazione di ognpdsito.
Inoltre dovra essere effettuata la periodica mamibne, con smontaggio e accurata pulizia, dinettie
docce.

Se la piscina e luogo di pubblico spettacolo laapertura &€ subordinata all’'osservanza delle nafinfeS.
previste dalla specifica hormativa.

9.Pulizia e Sanificazione

La presenza contemporanea di piu persone in urmlobg presenta particolari condizioni ambientatheo
elevata umidita e temperatura compresa tra i 2822, puo favorire rischi di infezioni microbichbecsi
contraggono piu facilmente al di fuori delle vasgigtosto che al loro interno.

| punti critici definiti ad alto rischio per la difsione di microrganismi sono rappresentati datdbweasca,
dagli spogliatoi, dai piatti doccia e dalle pavirtaioni in senso lato.

Attrezzature
Presso la piscina dovra essere garantita la segdetdzione minima di attrezzature per la pulizia

¢ Macchina lavapavimenti;

« Panni spugna differenziati per codice colore (diifimati per gli elementi di arredo sanitario) edi t
monouso per la asciugatura (si sconsigliano le athispugne perché facilmente inquinabili dai germi)

» Sistema MOP per il lavaggio dei pavimenti. Sidatea la necessita di utilizzare piu sistemi MOP
differenziati: uno per i servizi igienici e uno rpe altre superfici da detergere.

Tutto il materiale per le pulizie deve essere ragoente pulito dopo I'utilizzo: alla fine delle opeioni di
pulizia le frange MOP, le garze e i panni devonsees lavati con acqua calda e successivamente con
disinfettante.

Tutti i contenitori usati per le operazioni di i devono essere lavati con acqua e detergente e
successivamente disinfettati con una soluzioneasadi cloro allo 0,5% per almeno dieci minuti.

Poiché I'umidita favorisce la crescita microbicl,sfyacci, le spugne, le frange e le scope varstiugate
in ambiente aerato.



Pulizia di fondo
Deve essere eseguita una “pulizia di fondo” gibbneate, prima dell’apertura al pubblico.

Tale intervento e costituito da tre fasi:
* Rimozione meccanica dello sporco grossolano cdimagidi acqua e detergenti;
¢ Risciacquo
« Aspirazione del liquido.
Per migliorare I'efficacia della pulizia di fondonsiglia I'utilizzo di una macchina lavapaviment

Disinfezione

La pulizia di fondo deve essere sempre seguitandadisinfezione in grado di abbassare sino aliligiel
sicurezza la concentrazione di microrganismi patogeon patogeni.

La disinfezione non elimina tutti i microrganisnma solo una percentuale notevolmente variabile, che
dipende da vari fattori:

* quantita e resistenza dei microrganismi presenti.

e presenza di materiale organico o sporco che putiviage i disinfettanti o proteggere i microrganism

» concentrazione del disinfettante: deve essereajugticomandata perché una concentrazione inferiore
puo essere inefficace mentre una concentrazionatal@ inutile e puo rendere I'intervento addirdtu
meno efficace, creando forme di resistenza ai fdiganti.

e i tempi di contatto devono essere quelli raccomindarché tempi minori rendono inefficace
I'intervento.

e geometria e rugosita della superficie da disinfettana superficie irregolare puo rendere diffiostt il
contatto con il disinfettante.

Le sostanze disinfettati da utilizzare, oltre askes in grado di abbattere i germi devono essexue per
cute e mucose con cui vengono a contatto.

Tra i disinfettanti prowvisti di tali caratteristie possiamo indicare cloroderivati e sali di amimon
quaternario .

| prodotti che si ritengono piu idonei per effidattericida-virucida sono alcuni composti delrGio
caratteristica comune € la loro capacita di pragurr soluzione acquosa, acido ipocloroso dotatediata

attivita germicida.

Lo spettro di attivita € praticamente completceaes® attivi su batteri, spore, funghi, protozoireis.

Il composto piu utilizzato per facilitd d’'uso e bascosto € I'ipoclorito di sodio che puo essergaisame

antisettico solo dopo diluizione 1:10 (0,5% di ol@ttivo) cioe un bicchiere di prodotto commerciele
riporti in etichetta una concentrazione del 5%nawe bicchieri di acqua.
A questa concentrazione il tempo di contatto mingoosigliato & di dieci minuti.

Y

Per la disinfezione delle superfici & opportuno gogue evitare I'utilizzo di prodotti commerciali e&h
siano associazioni detergente-disinfettante in guail fondamentale far precedere lintervento di
disinfezione da quello di pulizia, per favoriredntatto tra I'agente biocida e i microrganismidas

Sarebbe inoltre auspicabile che le operazioni glntézione venissero eseguite con I'impiego diragnti
meccanici che consentano una distribuzione omogenealicale della soluzione disinfettante, obiettiv
non facilmente raggiungibile con una dispersionaunse.

Le superfici degli ambienti e degli arredi evento@hte contaminati da sangue o altro materiale agan
debbono essere pulite e disinfettate seguend@le=sé norme:

e indossare guanti monouso
< allontanare il liquido organico dalla superficienararta assorbente
» detergere la superficie con soluzione detergente



disinfettare con una soluzione di cloro attivo @i®% ( un bicchiere di candeggina che abbia una
concentrazione di cloro attivo al 5-6%, diluito aoove bicchieri di acqua) e lasciare agire pereumpo
minimo di dieci minuti

sciacquare con acqua

Pulizia di mantenimento

Si esegue un semplice lavaggio con acqua e detergpassibilmente con l'ausilio della macchina
lavapavimenti, a cui segue I'aspirazione del liguid

Si consiglia di effettuare questo tipo di pulizitmano una volta al giorno, al cambio di turno
mattina/pomeriggio e, in caso di attivita particolante intensa, anche a meta mattina e meta payieerig

Pulizia dei servizi igienici e spogliatoi

Deve essere effettuata piu volte nell'arco deltamata, possibilmente alla fine di ogni turno e cogue
ogni qual volta si renda necessario.

Le attrezzature per la pulizia dei servizi igiemdeivono essere utilizzate solo in questi locali.

Per il lavaggio dei sanitari & opportuno usare pammouso 0 panni spugna diversificati per codice d
colore a seconda che vengano utilizzati per lavamdivc.

La detersione di wc e lavandini deve essere effgttaon creme abrasive liquide, seguita da unae#ic
risciacquo, possibilmente con acqua calda.

Qualora la struttura sia dotata di turche occonecgdere alla pulizia delle stesse sempre con crema
abrasiva utilizzando una scopa apposita: quesizasteve essere utilizzata solo per il lavaggio (pen

il risciacquo), successivamente detersa e disatfefier immersione e fatta asciugare in ambientéae

Il risciacquo della turca puo essere effettuatonit@ I'utilizzo di una gomma o con secchi d’acqua
preferibilmente calda rimuovendo poi I'eccessoatjua con scopa pulita.

E’ opportuno che la pulizia sia seguita dalla destione, con le modalita e i prodotti precedentemen
indicati.



