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rn

ed
 o

n
 u

sin
g

 th
e

key p
ad

, activatin
g

 th
e

M
ax Ice featu

re. T
h

e
in

d
icato

r w
ill b

e illu
m

i-
n

ated
 in

 th
e C

o
n

tro
l C

en
ter d

isp
lay p

an
el w

h
en

th
is featu

re is o
n

. U
se th

e
key p

ad
 to

 sh
u

t
d

o
w

n
 th

e ice m
aker d

u
rin

g
 exten

d
ed

 vacatio
n

s.

S
U

B
-Z

E
R

O
 B

U
IL

T
-IN

 U
S

E
 &

 C
A

R
E

D
isplay

P
anel

C
older/W

arm
er

K
ey P

ads

E
le

c
tro

n
ic

 c
o

n
tro

l c
e

n
te

r d
is

-

p
la

y
 p

a
n

e
l

T
e

m
p

e
ra

tu
re

 a
d

ju
s
tm

e
n

t k
e

y
 p

a
d

s
D

is
p

la
y

 P
a

n
e

l

C
o

n
tro

l P
a

n
e

l (M
o

d
e

l IC
B

B
I-3

0
U

G
)

D
U

A
L

 R
E

F
R

IG
E

R
A

T
IO

N

T
h

e B
u

ilt-In
 lin

e co
n

tin
u

es th
e S

u
b

-Z
ero

 trad
itio

n
o

f su
p

erio
r q

u
ality an

d
 reliab

ility. S
u

b
-Z

ero
 p

io
-

n
eered

 th
e d

evelo
p

 m
en

t o
f o

u
r d

u
al refrig

eratio
n

system
, g

ivin
g

 yo
u

 o
p

tim
u

m
 fresh

 an
d

 freezer
fo

o
d

 sto
rag

e in
 id

eal self-co
n

tain
ed

 sectio
n

s.
B

o
th

 refrig
erato

r an
d

 freezer m
ain

tain
 accu

rate,
co

n
sisten

t tem
p

eratu
res. D

u
al refrig

eratio
n

keep
s yo

u
r fo

o
d

 fresh
 lo

n
g

er th
an

 an
y o

th
er

system
 availab

le.

W
ith

 d
u

al refrig
eratio

n
, th

e freezer m
ain

tain
s a

co
n

stan
t tem

p
eratu

re w
ith

in
 o

n
e d

eg
ree o

f th
e

tem
p

eratu
re yo

u
 set w

ith
in

 o
u

r ran
g

e o
f -23˚C

 to
-15˚C

, w
ith

o
u

t u
n

w
an

ted
 m

o
istu

re an
d

 o
d

o
r fro

m
th

e refrig
erato

r. S
im

ilarly, yo
u

 can
 ad

ju
st th

e
refrig

erato
r tem

p
eratu

re w
ith

in
 a ran

g
e o

f 1˚C
 to

7˚C
, fo

r p
ro

p
er h

u
m

id
 ity levels tailo

red
 fo

r lo
n

g
er

fo
o

d
 life exp

ectan
cy. 

T
h

e d
u

al refrig
eratio

n
 system

 also
 m

ean
s th

ere
is n

o
 tran

sfer o
f fresh

 fo
o

d
 o

d
o

rs to
 fro

zen
 fo

o
d

o
r ice. T

h
e S

u
b

-Z
ero

 system
 d

o
es n

o
t freeze th

e
m

o
istu

re o
u

t o
f th

e air in
 th

e fresh
 fo

o
d

 sectio
n

.

S
u

b
-Z

ero
 d

u
al refrig

eratio
n

 is also
 m

o
re en

erg
y

efficien
t th

an
 o

ld
-fash

io
n

ed
 sin

g
le refrig

eratio
n

system
s. W

h
en

 th
e refrig

erato
r is u

sed
 fre-

q
u

en
tly d

u
rin

g
 th

e d
ay it d

o
es n

o
t req

u
ire th

e
freezer to

 circu
late its very co

ld
, d

ry air to
 th

e
refrig

erato
r. In

stead
, th

e refrig
erato

r u
ses m

o
ist

air to
 keep

 fresh
 fo

o
d

s fresh
 an

d
 en

erg
y u

se 
m

in
im

al. 



8 S
U

B
-Z

E
R

O
 B

U
IL

T
-IN

 U
S

E
 &

 C
A

R
E

R
E

F
R

IG
E

R
A

T
O

R
 S

T
O

R
A

G
E

S
T

O
R

A
G

E
 D

R
A

W
E

R
S

To
 rem

o
ve a sto

rag
e d

raw
er in

 th
e refrig

erato
r

sectio
n

, p
u

ll th
e d

raw
er o

u
t u

n
til it sto

p
s. Lift th

e
fo

n
t o

f th
e d

raw
er slig

h
tly an

d
 p

u
ll th

e d
raw

er
straig

h
t fo

rw
ard

. R
efer to

 th
e illu

stratio
n

 b
elo

w
.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:If th
e d

o
o

r is lim
ited

 to
 a

90° d
o

o
r o

p
en

in
g

, th
e sh

allo
w

 d
o

o
r sh

elves w
ill

n
eed

 to
 b

e rem
o

ved
 fro

m
 th

e b
o

tto
m

 o
f th

e d
o

o
r

in
 o

rd
er to

 rem
o

ve a d
raw

er.

To
 rein

stall, p
u

sh
 th

e d
raw

er slid
es b

ack in
to

 th
e

refrig
erato

r. A
lig

n
 th

e d
raw

er w
ith

 th
e slid

es,
th

en
 p

u
sh

 th
e d

raw
er straig

h
t b

ack o
n

 to
 th

e
slid

es u
n

til it sto
p

s. T
h

e fro
n

t o
f th

e d
raw

er
sh

o
u

ld
 d

ro
p

 slig
h

tly an
d

 click w
h

en
 it is p

ro
p

erly
en

g
ag

ed
 o

n
to

 th
e slid

es.

D
O

O
R

 S
H

E
L

V
E

S
 A

N
D

 D
A

IR
Y

 
C

O
M

P
A

R
T

M
E

N
T

T
h

e d
o

o
r sh

elves an
d

 d
airy co

m
p

artm
en

t are
ad

ju
stab

le w
ith

in
 th

e g
u

id
es o

f th
e d

o
o

r lin
er.

N
O

T
E

: G
lass d

o
o

r m
o

d
els d

o
 n

o
t h

ave d
o

o
r

sh
elves o

r a d
airy co

m
p

artm
en

t.

To
 rem

o
ve a sh

elf o
r th

e d
airy co

m
p

artm
en

t, lift
it u

p
 an

d
 o

u
t fro

m
 th

e b
o

tto
m

. To
 rein

stall, p
u

sh
it d

o
w

n
 in

to
 th

e g
u

id
es. R

efer to
 th

e illu
stratio

n
b

elo
w

.

R
e

frig
e

ra
to

r s
to

ra
g

e
 d

ra
w

e
r

re
m

o
v

a
l

D
o

o
r s

h
e

lf re
m

o
v

a
l

A
d

ju
s
ta

b
le

 g
la

s
s
 s

h
e

lf re
m

o
v

a
l

A
C

C
E

S
S

O
R

IE
S

O
p

tio
n

a
l a

c
c
e

s
-

s
o

rie
s
 a

re
 a

v
a

ila
b

le

th
ro

u
g

h
 y

o
u

r

S
u

b
-Z

e
ro

 d
e

a
le

r. T
o

o
b

ta
in

 lo
c
a

l d
e

a
le

r

in
fo

rm
a

tio
n

, v
is

it

o
u

r w
e

b
s
ite

,

s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.

A
D

J
U

S
T

A
B

L
E

 G
L

A
S

S
 S

H
E

L
V

E
S

B
e su

re to
 read

 an
d

 u
n

d
erstan

d
 th

e fo
llo

w
in

g
in

stru
ctio

n
s b

efo
re rem

o
vin

g
 o

r ad
ju

stin
g

sh
elves. To

 rem
o

ve o
r ad

ju
st sh

elves, first tilt th
e

sh
elf u

p
 at th

e fro
n

t, th
en

 lift it u
p

 an
d

 o
u

t o
f th

e
tracks o

n
 th

e rear w
all o

f th
e refrig

erato
r. R

efer
to

 th
e illu

stratio
n

 b
elo

w
. 

If th
e d

o
o

r is lim
ited

 to
 a 90° o

p
en

in
g

, yo
u

'll
n

eed
 to

 clear th
e d

o
o

r sh
elves in

 o
rd

er to
rem

o
ve a sh

elf. Lift an
d

 p
ivo

t th
e en

d
 o

f th
e sh

elf
n

earest th
e d

o
o

r u
p

w
ard

, an
d

 rem
o

ve. 

To
 rep

lace a sh
elf, in

sert it in
 th

e tracks at th
e

rear o
f th

e refrig
era to

r w
ith

 th
e fro

n
t o

f th
e sh

elf
raised

 slig
h

tly. A
s yo

u
 p

u
sh

 th
e sh

elf in
, lo

w
er

th
e fro

n
t o

f th
e sh

elf u
n

til it lo
cks in

to
 p

o
sitio

n
.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:A
lw

ays b
e carefu

l in
 h

an
-

d
lin

g
 g

lass sh
elves to

 p
reven

t b
reakin

g
 o

r
scratch

in
g

 th
e in

terio
r.

E
L

E
C

T
R

O
N

IC
 C

O
N

T
R

O
L

 S
Y

S
T

E
M

S
A

B
B

A
T

H
 M

O
D

E
 (S

T
A

R
-K

)

A
ll B

u
ilt-In

 m
o

d
els featu

re th
e S

ab
b

ath
 M

o
d

e.
T

h
is is fo

r certain
 relig

io
u

s o
b

servan
ces w

h
ere

th
e lig

h
ts an

d
 ice m

aker fu
n

ctio
n

 n
eed

 to
 b

e
tu

rn
ed

 o
ff.

To
 in

itiate S
ab

b
ath

 M
o

d
e, w

h
ile th

e u
n

it is o
n

p
ress th

e 
key p

ad
 so

 th
at O

FF is visib
le in

 th
e

C
o

n
tro

l C
en

ter d
isp

lay p
an

el. Yo
u

r u
n

it w
ill b

e
o

ff.

T
h

en
 p

ress an
d

 h
o

ld
 th

e 
key p

ad
 fo

r 10 sec-
o

n
d

s. T
h

is w
ill tu

rn
 th

e u
n

it b
ack o

n
 an

d
 w

ill d
is-

ab
le th

e lig
h

ts an
d

 ice m
aker. To

 retu
rn

 th
e u

n
it

to
 n

o
rm

al o
p

eratin
g

 co
n

d
itio

n
s, p

ress an
d

release th
e 

key p
ad

.

If yo
u

 h
ave q

u
estio

n
s ab

o
u

t S
tar-K

 co
m

p
lian

ce,
visit w

w
w

.star-k.o
rg

.

V
IS

U
A

L
 S

E
R

V
IC

E
 D

IS
P

L
A

Y

T
h

e C
o

n
tro

l C
en

ter m
o

n
ito

rs refrig
erato

r an
d

freezer tem
p

eratu
res as w

ell as th
e ice m

aker
system

. If th
ere is a tem

p
eratu

re o
r ice m

aker
p

ro
b

lem
, yo

u
’ll b

e alerted
 b

y an
 illu

m
in

ated
 o

r
flash

in
g

in
d

icato
r in

 th
e C

o
n

tro
l C

en
ter d

is-
p

lay p
an

el. T
h

e
in

d
icato

r m
ay also

 b
e illu

m
i-

n
ated

 if th
e co

n
d

en
ser n

eed
s clean

in
g

. B
efo

re
callin

g
 fo

r service, p
lease ch

eck an
d

 see if yo
u

r
co

n
d

en
ser area n

eed
s clean

in
g

. S
ee C

o
n

d
en

ser
C

lean
in

g
, p

ag
e 13.

G
la

s
s
 s

h
e

lv
e

s
 s

h
o

u
ld

 w
a

rm
 to

 ro
o

m

te
m

p
e

ra
tu

re
 b

e
fo

re
 im

m
e

rs
in

g
 in

 w
a

rm

w
a

te
r.

C
A

U
T

IO
N
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O
v

e
r-a

n
d

-u
n

d
e

r m
o

d
e

ls
: First, u

n
lo

ad
 th

e
freezer b

askets. To
 rem

o
ve th

e u
p

p
er freezer

b
asket, lift u

p
 o

n
 th

e fro
n

t an
d

 p
u

ll fo
rw

ard
 to

release th
e b

asket. To
 rem

o
ve th

e lo
w

er freezer
b

asket, lift th
e b

asket d
irectly u

p
w

ard
 an

d
 o

u
t.

R
efer to

 th
e illu

stratio
n

 b
elo

w
.

To
 rein

stall th
e lo

w
er freezer b

asket, in
sert th

e
b

asket in
to

 th
e fo

u
r co

rn
er retain

ers. To
 rein

stall
th

e u
p

p
er freezer b

asket, p
o

sitio
n

 th
e b

asket
o

n
to

 th
e slid

e rails. S
lid

e th
e b

asket to
w

ard
s th

e
b

ack. Yo
u

 sh
o

u
ld

 h
ear an

 au
d

ib
le click w

h
en

 th
e

en
g

ag
em

en
t is m

ad
e.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:U
n

lo
ad

 th
e freezer b

askets
b

efo
re rem

o
vin

g
.

F
R

E
E

Z
E

R
 S

T
O

R
A

G
E

F
R

E
E

Z
E

R
 B

A
S

K
E

T
 R

E
M

O
V

A
L

A
ll fre

e
z
e

r a
n

d
 s

id
e

-b
y

-s
id

e
 m

o
d

e
ls

:First,
u

n
lo

ad
 th

e freezer b
asket. To

 rem
o

ve th
e b

asket,
p

u
ll it o

u
t u

n
til it sto

p
s. B

eh
in

d
 th

e b
o

tto
m

 tw
o

co
rn

ers o
f th

e fro
n

t face o
f th

e b
asket are m

etal
clip

s. P
u

ll th
ese clip

s to
w

ard
 th

e fro
n

t o
f th

e
b

asket an
d

 lift an
d

 ro
tate th

e b
asket u

p
.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:To
 rem

o
ve th

e b
askets fro

m
M

o
d

els IC
B

B
I-36S

, IC
B

B
I-42S

 o
r IC

B
B

I-42S
D

, th
e

b
asket m

u
st b

e raised
 an

d
 p

u
lled

 th
ro

u
g

h
 th

e
o

p
en

in
g

 in
 th

e d
o

o
r lin

er after d
isen

g
ag

in
g

 th
e

b
asket fro

m
 th

e slid
es.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:If M
o

d
els IC

B
B

I-36F o
r

IC
B

B
I-36S

 are lim
ited

 to
 a 90° o

p
en

in
g

, it m
ay b

e
n

ecessary to
 rem

o
ve th

e b
asket an

d
/o

r sh
elf

ab
o

ve in
 o

rd
er to

 rem
o

ve th
e b

asket.

To
 rein

stall, p
u

sh
 th

e d
raw

er slid
es b

ack in
to

 th
e

freezer. A
lig

n
 th

e b
asket w

ith
 th

e slid
es, an

d
p

u
sh

 th
e b

asket straig
h

t b
ack o

n
to

 th
e slid

es
u

n
til it sto

p
s. P

ress d
o

w
n

w
ard

 o
n

 th
e fro

n
t o

f th
e

b
asket to

 en
g

ag
e th

e b
asket clip

s w
ith

 th
e slid

es.

M
o

d
e

ls
 IC

B
B

I-4
2

S
D

 a
n

d
 IC

B
B

I-4
8

S
D

:To
rem

o
ve th

e ice b
u

cket, p
u

ll th
e b

u
cket o

u
t p

art o
f

th
e w

ay, th
en

 ro
tate th

e rig
h

t sid
e o

f th
e b

u
cket

as yo
u

 co
n

tin
u

e to
 p

u
ll th

e b
u

cket o
u

t. R
efer to

th
e illu

stratio
n

 b
elo

w
.

IC
E

 B
U

C
K

E
T

 R
E

M
O

V
A

L

O
v

e
r-a

n
d

-u
n

d
e

r m
o

d
e

ls
 a

n
d

 M
o

d
e

l IC
B

B
I-3

6
F

:

To
 rem

o
ve th

e ice b
u

cket, p
u

ll th
e freezer d

raw
er

o
r b

asket o
u

t u
n

til it sto
p

s an
d

 lift th
e ice b

u
cket

o
u

t.

M
o

d
e

ls
 IC

B
B

I-3
6

S
, IC

B
B

I-4
2

S
 a

n
d

 IC
B

B
I-4

8
S

:

To
 rem

o
ve th

e ice b
u

cket, p
u

ll th
e b

u
cket fo

r-
w

ard
 u

n
til it sto

p
s. N

ext, lift th
e b

u
cket to

 clear
th

e carrier assem
b

ly alo
n

g
 th

e b
ack ed

g
e o

f th
e

b
u

cket. O
n

ce th
e b

u
cket h

as cleared
 th

e
assem

b
ly, co

n
tin

u
e to

 p
u

ll fo
rw

ard
 an

d
 o

u
t. If th

e
d

o
o

r is lim
ited

 to
 a 90° o

p
en

in
g

, rep
eat th

e p
ro

-
ced

u
re, b

u
t w

h
en

 liftin
g

 th
e ice b

u
cket o

u
t, p

ivo
t

th
e rig

h
t sid

e o
f th

e b
u

cket to
w

ard
 yo

u
 an

d
 o

u
t.

T
h

is w
ill allo

w
 th

e ice b
u

cket to
 clear th

e d
o

o
r.

R
efer to

 th
e illu

stratio
n

 b
elo

w
.

F
re

e
z
e

r b
a

s
k

e
t re

m
o

v
a

l—
a

ll fre
e

z
e

r

a
n

d
 s

id
e

-b
y

-s
id

e
 m

o
d

e
ls

F
re

e
z
e

r b
a

s
k

e
t re

m
o

v
a

l—

o
v

e
r-a

n
d

-u
n

d
e

r m
o

d
e

ls

Ic
e

 b
u

c
k

e
t re

m
o

v
a

l—
M

o
d

e
ls

 

IC
B

B
I-3

6
S

, IC
B

B
I-4

2
S

 a
n

d
 IC

B
B

I-4
8

S

Ic
e

 b
u

c
k

e
t re

m
o

v
a

l—
M

o
d

e
ls

 

IC
B

B
I-4

2
S

D
 a

n
d

 IC
B

B
I-4

8
S

D

S
U

B
-Z

E
R

O
 B

U
IL

T
-IN

 U
S

E
 &

 C
A

R
E
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M
A

X
 IC

E
 F

E
A

T
U

R
E

T
h

e M
ax Ice featu

re in
creases th

e rate o
f ice p

ro
-

d
u

ctio
n

 fo
r tim

es w
h

ere yo
u

 n
eed

 m
o

re th
an

n
o

rm
al. T

h
e in

creased
 ice p

ro
d

u
ctio

n
 w

ill last fo
r

24 h
o

u
rs, at w

h
ich

 tim
e it w

ill retu
rn

 to
 th

e
n

o
rm

al p
ro

d
u

ctio
n

 level. Yo
u

 can
 exp

ect ab
o

u
t a

40%
 in

crease in
 ice p

ro
d

u
ctio

n
 w

h
en

 th
is featu

re
is tu

rn
ed

 o
n

.

To
 in

itiate th
e M

ax Ice featu
re, p

ress th
e 

key
p

ad
 o

n
 th

e C
o

n
tro

l C
en

ter so
 th

at th
e

in
d

i-
cato

r is visib
le in

 th
e d

isp
lay p

an
el. R

efer to
 th

e
illu

stratio
n

 b
elo

w
.

To
 tu

rn
 o

ff th
e M

ax Ice featu
re, sim

p
ly p

ress th
e

key p
ad

 an
d

 th
e u

n
it w

ill retu
rn

 to
 n

o
rm

al
ice p

ro
d

u
ctio

n
.

IC
E

 M
A

K
E

R
 O

P
E

R
A

T
IO

N

T
h

e ice m
aker in

 yo
u

r S
u

b
-Z

ero
 freezer is fu

lly
au

to
m

atic an
d

 h
as b

een
 tested

 at th
e facto

ry. To
start m

akin
g

 ice, activate th
e 

key p
ad

 o
n

 th
e

C
o

n
tro

l C
en

ter. 

T
h

e ice m
aker system

 w
ill n

o
t sh

u
t o

ff if th
e ice

b
u

cket is n
o

t in
 p

lace.

W
h

en
 rem

o
vin

g
 th

e ice b
u

cket fo
r an

 exten
d

ed
p

erio
d

, d
eactivate th

e ice m
aker b

y d
ep

ressin
g

th
e 

key p
ad

 o
n

 th
e C

o
n

tro
l C

en
ter.

IC
E

 P
R

O
D

U
C

T
IO

N

T
h

e ice m
aker is d

esig
n

ed
 to

 p
ro

d
u

ce en
o

u
g

h
 ice

fo
r n

o
rm

al fam
ily u

se. T
h

e tim
in

g
 o

f ice-m
akin

g
cycles w

ill vary d
ep

en
d

in
g

 o
n

 lo
ad

 co
n

d
itio

n
s,

d
o

o
r o

p
en

in
g

s an
d

 ro
o

m
 tem

p
eratu

re. O
n

averag
e, yo

u
 can

 exp
ect a cycle o

f ice (eig
h

t
cu

b
es p

er cycle) every tw
o

 h
o

u
rs.

T
h

e ice m
aker o

p
erates o

n
 w

ater p
ressu

re o
f 2.1

b
ar to

 6.9 b
ar. In

 so
m

e cases, a reverse o
sm

o
sis

w
ater filter system

 m
ay n

o
t b

e ab
le to

 m
ain

tain
th

e m
in

im
u

m
 p

ressu
re.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:If ice is n
o

t u
sed

 reg
u

larly it
ten

d
s to

 fu
se to

g
eth

er. To
 avo

id
 th

is, em
p

ty an
d

rep
lace th

e ice in
 th

e co
n

tain
er as n

eed
ed

.

S
U

B
-Z

E
R

O
 B

U
IL

T
-IN

 U
S

E
 &

 C
A

R
E

M
ax Ice

K
ey P

ad

M
a

x
 Ic

e
 k

e
y

 p
a

d

A
IR

 P
U

R
IF

IC
A

T
IO

N
 S

Y
S

T
E

M

A
ll S

u
b

-Z
ero

 B
u

ilt-In
 m

o
d

els (excep
t M

o
d

el
IC

B
B

I-36F) in
clu

d
e an

 ad
van

ced
 air p

u
rificatio

n
system

. T
h

is system
 red

u
ces b

acteria, o
d

o
rs,

an
d

 even
 eth

ylen
e g

as, w
h

ich
 cau

ses p
rem

atu
re

rip
en

in
g

 in
 fru

its an
d

 veg
etab

les. T
h

e air p
u

rifi-
catio

n
 cartrid

g
e h

as b
een

 facto
ry in

stalled
 an

d
 is

lo
cated

 in
sid

e th
e refrig

erato
r, o

n
 th

e rig
h

t-h
an

d
sid

e o
f th

e b
ack w

all.

T
h

e air p
u

rificatio
n

 cartrid
g

e w
ill last fo

r ap
p

ro
xi-

m
ately o

n
e year. T

h
e

in
d

icato
r w

ill flash
 in

th
e C

o
n

tro
l C

en
ter d

isp
lay p

an
el w

h
en

 it n
eed

s
to

 b
e rep

laced
. To

 rep
lace th

e cartrid
g

e, g
rab

 th
e

o
u

tsid
e co

ver fro
m

 th
e b

o
tto

m
 an

d
 p

u
ll it fo

r-
w

ard
. It w

ill flip
 u

p
 an

d
 exp

o
se an

o
th

er flap
 an

d
th

e cartrid
g

e. R
efer to

 th
e illu

stratio
n

 b
elo

w
. P

u
ll

th
e flap

 fo
rw

ard
 fro

m
 th

e to
p

, w
h

ich
 w

ill cau
se

th
e cartrid

g
e to

 p
o

p
 o

u
t o

f p
o

sitio
n

. R
em

o
ve th

e
cartrid

g
e.

To
 rep

lace, p
u

t th
e n

ew
 cartrid

g
e in

to
 p

lace, w
ith

th
e co

n
n

ecto
r p

o
in

tin
g

 d
o

w
n

. O
n

ce in
 p

lace,
clo

se th
e flap

 u
n

til yo
u

 h
ear a click. T

h
en

 flip
d

o
w

n
 th

e o
u

tsid
e co

ver u
n

til it clo
ses ag

ain
st th

e
w

all.

O
n

ce th
e air p

u
rificatio

n
 cartrid

g
e h

as b
een

rep
laced

, p
ress th

e 
keyp

ad
 o

n
 th

e C
o

n
tro

l
C

en
ter fo

r 5 seco
n

d
s. T

h
is w

ill reset th
e air p

u
rifi-

catio
n

 in
d

icato
r an

d
 w

ill n
o

 lo
n

g
er b

e d
isp

layed
.

A
ir p

u
rific

a
tio

n
 c

a
rtrid

g
e

R
E

P
L

A
C

E
M

E
N

T
 C

A
R

T
R

ID
G

E
S

R
ep

lacem
en

t air p
u

rificatio
n

 cartrid
g

es can
 b

e
o

rd
ered

 b
y co

n
tactin

g
 yo

u
r S

u
b

 Z
ero

 d
ealer.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:T
h

e w
arran

ty fo
r th

e air
p

u
rificatio

n
 cartrid

g
e su

p
p

lied
 w

ith
 th

e u
n

it o
n

ly
co

vers d
efects in

 m
aterials o

r w
o

rkm
an

sh
ip

 an
d

n
o

t rep
lacem

en
t d

u
e to

 n
o

rm
al u

se.

A
C

C
E

S
S

O
R

IE
S

O
p

tio
n

a
l a

c
c
e

s
-

s
o

rie
s
 a

re
 a

v
a

ila
b

le

th
ro

u
g

h
 y

o
u

r

S
u

b
-Z

e
ro

 d
e

a
le

r. T
o

o
b

ta
in

 lo
c
a

l d
e

a
le

r

in
fo

rm
a

tio
n

, v
is

it

o
u

r w
e

b
s
ite

,

s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.

C
A

U
T

IO
N

L
A

M
P

 C
O

N
T

A
IN

S
 M

E
R

C
U

R
Y

M
a

n
a

g
e

 in
 a

c
c
o

rd
a

n
c
e

 w
ith

 d
is

p
o

s
a

l

la
w

s
. 
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IC
E

 D
IS

P
E

N
S

IN
G

M
o

d
els IC

B
B

I-42S
D

 an
d

 IC
B

B
I-48S

D
 h

ave a fea-
tu

re th
at lim

its th
e m

axim
u

m
 am

o
u

n
t o

f ice th
at

is d
isp

en
sed

 each
 tim

e th
e 

key p
ad

 o
n

 th
e

g
lassw

ell is p
ressed

.

To
 d

isp
en

se ice, h
o

ld
 d

o
w

n
 th

e 
key p

ad
 fo

r
ap

p
ro

xim
ately tw

o
 seco

n
d

s. T
h

e d
isp

en
ser w

ill
m

eter o
u

t ice fo
r ab

o
u

t tw
o

 seco
n

d
s, co

llect th
e

ice d
irectly ab

o
ve th

e g
lass, th

en
 d

ro
p

 th
e ice

in
to

 th
e g

lass. If less ice is d
esired

, h
o

ld
 th

e 
key p

ad
 d

o
w

n
 fo

r less th
an

 tw
o

 seco
n

d
s. If m

o
re

ice is d
esired

, h
o

ld
 th

e 
key p

ad
 d

o
w

n
 u

n
til th

e
d

isp
en

sin
g

 cycle rep
eats.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:B
e su

re th
at d

isp
en

ser key
p

ad
s are clean

 an
d

 d
ry w

h
en

 p
ressed

 to
 avo

id
p

ro
b

lem
s w

ith
 th

e d
isp

en
ser o

p
eratio

n
.

S
U

B
-Z

E
R

O
 B

U
IL

T
-IN

 U
S

E
 &

 C
A

R
E

IC
E

 A
N

D
 W

A
T

E
R

 D
IS

P
E

N
S

E
R

Fo
r d

isp
en

ser M
o

d
els IC

B
B

I-42S
D

 an
d

IC
B

B
I-48S

D
, th

e au
to

m
atic ice an

d
 w

ater d
is-

p
en

ser g
ives yo

u
 b

o
th

 ice an
d

 ch
illed

 w
ater

w
ith

o
u

t h
avin

g
 to

 o
p

en
 d

o
o

rs.

IC
E

 D
IS

P
E

N
S

E
R

 O
P

E
R

A
T

IO
N

To
 o

p
erate th

e ice d
isp

en
ser fo

r M
o

d
els

IC
B

B
I-42S

D
 an

d
 IC

B
B

I-48S
D

, set a g
lass o

n
 th

e
w

ater g
rille o

f th
e g

lassw
ell, an

d
 p

ress an
d

 h
o

ld
th

e 
key p

ad
 o

n
 th

e g
lassw

ell u
n

til yo
u

 h
ave

th
e ice yo

u
 n

eed
. Fo

r larg
er q

u
an

tities o
f ice,

o
p

en
 th

e refrig
erato

r d
o

o
r an

d
 p

lace an
 ice co

n
-

tain
er u

n
d

er th
e d

isp
en

ser ch
u

te, th
en

 p
ress th

e
B

U
L

K
 IC

E
p

ad
 o

n
 th

e left h
an

d
 w

all in
sid

e th
e

refrig
erato

r sectio
n

. R
efer to

 th
e illu

stratio
n

b
elo

w
.

A
fter in

itial ice m
aker start-u

p
, d

iscard
 th

e first
few

 b
atch

es o
f ice

—
th

ey m
ay b

e d
isco

lo
red

 b
y

th
e n

ew
 system

 p
lu

m
b

in
g

. 

In
itially, fo

r w
ater to

 d
isp

en
se p

ro
p

erly, th
e 

key p
ad

 m
u

st b
e d

ep
ressed

 an
d

 h
eld

 u
n

til w
ater

flo
w

s fro
m

 th
e d

isp
en

ser. Yo
u

 m
ay h

ave to
 h

o
ld

th
e key p

ad
 fo

r 60 seco
n

d
s fo

r w
ater to

 fill th
e

in
tern

al reservo
ir tan

k.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:T
h

e ch
illed

 w
ater reservo

ir
tan

k is m
o

u
n

ted
 in

sid
e th

e refrig
erato

r sectio
n

. It
w

ill take several h
o

u
rs to

 ch
ill th

e w
ater to

 th
e

refrig
erato

r tem
p

eratu
re d

u
rin

g
 th

e o
rig

in
al fill

o
r after a lo

t o
f w

ater is u
sed

.

D
IS

P
E

N
S

E
R

 L
IG

H
T

S

Fo
r d

isp
en

ser m
o

d
els, th

ere are th
ree lig

h
tin

g
states th

an
 can

 b
e cycled

 b
y p

ressin
g

 th
e 

key
p

ad
 o

n
 th

e g
lassw

ell.

•
A

ll lig
h

ts O
FF

•
A

ll lig
h

ts O
N

 (b
lu

e key p
ad

 an
d

 w
h

ite
g

lassw
ell)

•
K

ey p
ad

 lig
h

ts O
N

 o
n

ly

D
u

rin
g

 w
ater o

r ice d
isp

en
sin

g
, all lig

h
ts w

ill illu
-

m
in

ate u
n

til d
isp

en
sin

g
 is co

m
p

lete, th
en

 lig
h

ts
w

ill retu
rn

 to
 th

eir p
revio

u
s state.

IC
E

 D
IS

P
E

N
S

E
R

 O
P

E
R

A
T

IN
G

 T
IP

S

•
If th

ere’s n
o

 ice, m
ake su

re th
e ice m

aker
system

 is tu
rn

ed
 o

n
 an

d
in

d
icato

r is illu
-

m
in

ated
 in

 th
e C

o
n

tro
l C

en
ter d

isp
lay p

an
el. 

•
M

ake su
re th

ere is a su
p

p
ly o

f ice in
 th

e ice
b

u
cket. S

ee Ice B
u

cket R
em

o
val, p

ag
e 9.

•
M

ake su
re th

e ice b
u

cket is all th
e w

ay in
 an

d
en

g
ag

in
g

 th
e au

g
er m

o
to

r at th
e b

ack o
f th

e
b

u
cket. If it is n

o
t all th

e w
ay b

ack, p
u

sh
 o

n
th

e ice b
u

cket an
d

 d
ep

ress th
e 

key p
ad

 o
n

th
e g

lassw
ell at th

e sam
e tim

e.

•
P

ress th
e 

key p
ad

 o
n

 th
e g

lassw
ell. If yo

u
d

o
 n

o
t h

ear au
g

er m
o

to
r n

o
ise, w

ait five m
in

-
u

tes, th
en

 try ag
ain

. If yo
u

 d
o

 n
o

t h
ear au

g
er

n
o

ise after th
e seco

n
d

 try, co
n

tact yo
u

r
S

u
b

-Z
ero

 d
ealer. 

•
If th

e ice d
isp

en
ser is n

o
t u

sed
 fo

r a lo
n

g
p

erio
d

, th
e ice m

ay fu
se to

g
eth

er. To
 avo

id
th

is, em
p

ty th
e ice b

u
cket as n

eed
ed

.

W
A

T
E

R
 D

IS
P

E
N

S
E

R
 O

P
E

R
A

T
IO

N

To
 o

p
erate th

e w
ater d

isp
en

ser fo
r M

o
d

els IC
B

B
I-

42S
D

 an
d

 IC
B

B
I-48S

D
, set a g

lass o
n

 th
e w

ater
g

rille o
f th

e g
lassw

ell, an
d

 p
ress an

d
 h

o
ld

 th
e 

key p
ad

 o
n

 th
e g

lassw
ell u

n
til th

e g
lass is filled

.

T
h

e first tim
e yo

u
 u

se th
e w

ater d
isp

en
ser, p

u
rg

e
th

e w
ater system

 an
d

 sto
rag

e tan
k fo

r th
ree m

in
-

u
tes. T

h
is w

ill clear o
u

t an
y air in

 th
e system

,
alo

n
g

 w
ith

 fo
reig

n
 m

aterial in
 th

e n
ew

 p
lu

m
b

in
g

co
n

n
ectio

n
.

W
ater

G
rille

Ice
K

ey P
ad

Light
K

ey P
ad

W
ater

K
ey P

ad

Touch P
ad

Lock
 Indicator

B
ezel

B
ulk Ice

G
la

s
s
w

e
ll—

M
o

d
e

ls
 IC

B
B

I-4
2

S
D

 

a
n

d
 IC

B
B

I-4
8

S
D

B
u

lk
 ic

e
 d

is
p

e
n

s
e

r
—

M
o

d
e

ls

IC
B

B
I-4

2
S

D
 a

n
d

 IC
B

B
I-4

8
S

D

L
im

it c
o

n
tin

u
o

u
s
 ic

e
 a

n
d

/
o

r w
a

te
r d

is
p

e
n

s
e

r

o
p

e
ra

tio
n

 to
 s

e
v

e
n

 m
in

u
te

s
 o

r le
s
s
, to

 a
v

o
id

d
a

m
a

g
in

g
 th

e
 e

q
u

ip
m

e
n

t.

C
A

U
T

IO
N

U
s
e

 a
 s

tu
rd

y
 g

la
s
s
 to

 c
a

tc
h

 ic
e

 c
re

s
c
e

n
ts

.

F
ra

g
ile

 g
la

s
s
e

s
 c

a
n

 b
re

a
k

. A
ls

o
, to

 a
v

o
id

b
re

a
k

a
g

e
, m

a
k

e
 s

u
re

 th
a

t th
e

 g
la

s
s
 is

 s
ittin

g

v
e

rtic
a

lly
 o

n
 th

e
 w

a
te

r g
rille

.

C
A

U
T

IO
N
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S
U

B
-Z

E
R

O
 B

U
IL

T
-IN

 U
S

E
 &

 C
A

R
E

O
P

E
R

A
T

IO
N

S

D
O

O
R

 A
N

D
 D

R
A

W
E

R
 C

L
O

S
IN

G

O
v

e
r-a

n
d

-u
n

d
e

r m
o

d
e

ls
:Yo

u
r refrig

erato
r d

o
o

r
h

as a d
o

o
r clo

sin
g

 cam
 to

 h
elp

 in
 clo

sin
g

 th
e

d
o

o
r. W

ith
 th

e d
o

o
r o

p
en

ed
 to

 ab
o

u
t 110°, th

e
cam

 w
ill h

o
ld

 in
 th

e o
p

en
 p

o
sitio

n
 if th

e d
o

o
r is

sto
p

p
ed

. A
s yo

u
 clo

se th
e d

o
o

r, th
e cam

 w
ill take

o
ver at ab

o
u

t 15° to
 h

elp
 clo

se th
e d

o
o

r.

Yo
u

r freezer d
raw

er h
as a self-clo

sin
g

 m
ech

a-
n

ism
. T

h
e in

clin
e, b

u
ilt in

to
 ro

ller assem
b

lies o
n

th
e d

raw
er, u

ses g
ravity to

 assist in
 clo

sin
g

 th
e

d
raw

er.

If yo
u

r B
u

ilt-In
 u

n
it is p

o
sitio

n
ed

 in
 a co

rn
er, yo

u
m

ay w
an

t to
 in

stall an
 o

p
tio

n
al d

o
o

r sto
p

, w
h

ich
lim

its d
o

o
r o

p
en

in
g

 to
 90°. T

h
is d

o
o

r sto
p

 is p
ro

-
vid

ed
 w

ith
 each

 B
u

ilt-In
 m

o
d

el an
d

 is sh
ip

p
ed

 in
a p

lastic b
ag

 in
 th

e g
rille area.

D
O

O
R

 C
L

O
S

IN
G

A
ll re

frig
e

ra
to

r, a
ll fre

e
z
e

r a
n

d
 s

id
e

-b
y

-s
id

e

m
o

d
e

ls
:Yo

u
r refrig

erato
r an

d
 freezer d

o
o

rs h
ave

sp
rin

g
-lo

ad
ed

 clo
su

re m
ech

an
ism

s. A
s th

e d
o

o
rs

are clo
sed

, th
e d

o
o

r clo
su

re en
g

ag
es to

 h
elp

clo
se an

d
 seal th

e d
o

o
rs. A

 90° d
o

o
r sto

p
 is p

ro
-

vid
ed

 w
ith

 each
 u

n
it an

d
 is sh

ip
p

ed
 in

 a p
lastic

b
ag

 in
 th

e g
rille area.

C
O

N
D

E
N

S
E

R
 F

A
N

 M
O

T
O

R

A
ll S

u
b

-Z
ero

 B
u

ilt-In
 m

o
d

els h
ave a fan

 b
eh

in
d

th
e g

rille to
 co

o
l th

e co
m

p
resso

r area. T
h

is fan
ru

n
s w

ith
 eith

er co
m

p
resso

r. 

A
U

T
O

M
A

T
IC

 D
E

F
R

O
S

T

Yo
u

r S
u

b
-Z

ero
 u

n
it is eq

u
ip

p
ed

 w
ith

 an
 au

to
-

m
atic d

efro
st system

. T
h

e refrig
erato

r sectio
n

w
ill d

efro
st d

u
rin

g
 each

 o
ff cycle o

f th
e refrig

er-
ato

r co
m

p
resso

r. T
h

e freezer sectio
n

 is co
n

-
tro

lled
 b

y an
 en

erg
y-savin

g
 A

d
ap

tive D
efro

st
system

, w
h

ich
 d

efro
sts as n

eed
ed

.

S
O

U
N

D
S

Yo
u

 m
ay h

ear so
m

e n
o

ises in
 th

e n
o

rm
al o

p
era-

tio
n

 o
f th

e u
n

it. S
u

rro
u

n
d

in
g

 aco
u

stics like w
alls,

flo
o

rs an
d

 cab
in

ets m
ay affect th

e so
u

n
d

 o
f yo

u
r

u
n

it. Fo
r exam

p
le, a g

u
rg

lin
g

 o
r ru

n
n

in
g

 w
ater

so
u

n
d

 is p
ro

b
ab

ly refrig
eran

t circu
latin

g
 th

ro
u

g
h

th
e tu

b
in

g
. In

 M
o

d
els IC

B
B

I-42S
D

 an
d

 IC
B

B
I-

48S
D

, th
e ice d

isp
en

ser m
o

to
r in

sid
e th

e refrig
er-

ato
r d

o
o

r clo
ses five seco

n
d

s after eith
er th

e 
o

r 
key p

ad
 is released

.

D
u

rin
g

 th
e ice m

aker cycle yo
u

 m
ay h

ear th
e

so
u

n
d

 o
f ice d

ro
p

p
in

g
 in

to
 th

e co
n

tain
er o

r th
e

w
ater valve o

p
eratin

g
 w

h
ile refillin

g
 th

e ice
m

aker w
ith

 w
ater. D

u
rin

g
 th

e freezer d
efro

st yo
u

m
ay h

ear cracklin
g

 an
d

/o
r sizzlin

g
 as th

e h
eat

fro
m

 th
e d

efro
st elem

en
t clears th

e fro
st fro

m
th

e freezer co
il an

d
 w

ater ru
n

s in
to

 th
e w

ater
p

an
. 

W
h

ile th
e co

m
p

resso
rs are in

 o
p

eratio
n

, yo
u

m
ay h

ear a slig
h

t h
u

m
. D

u
rin

g
 th

e start-u
p

 an
d

sh
u

td
o

w
n

 o
f th

e co
m

p
resso

r, yo
u

 m
ay feel vib

ra-
tio

n
 fo

r a few
 seco

n
d

s.

S
o

m
e o

f th
ese n

o
ises m

ay b
e en

h
an

ced
 w

h
en

th
e u

n
it d

o
o

r(s) are o
p

en
.

V
A

C
A

T
IO

N
 T

IM
E

Fo
r exten

d
ed

 vacatio
n

s, sh
u

t o
ff p

o
w

er to
 th

e
u

n
it. E

m
p

ty th
e u

n
it an

d
 b

lo
ck th

e d
o

o
rs o

p
en

slig
h

tly. A
 25 m

m
 sp

ace w
ill let fresh

 air in
 to

keep
 th

e in
terio

r d
ry an

d
 fresh

. 

Fo
r sh

o
rt vacatio

n
s, rem

o
ve all p

erish
ab

le item
s.

S
h

u
t o

ff th
e ice m

aker an
d

 em
p

ty th
e ice b

u
cket.

D
o

 n
o

t ch
an

g
e th

e co
n

tro
l settin

g
s.

If th
e u

n
it is p

u
t in

to
 service tem

p
o

rarily an
d

later sh
u

t o
ff, b

lo
ck th

e d
o

o
rs o

p
en

 to
 allo

w
fresh

 air to
 circu

late in
sid

e th
e u

n
it. B

e su
re to

sh
u

t o
ff p

o
w

er to
 th

e u
n

it. 

If yo
u

r relig
io

u
s o

b
servan

ces (S
ab

b
ath

 M
o

d
e)

req
u

ire tu
rn

in
g

 o
ff th

e lig
h

ts an
d

 ice m
aker, see

S
ab

b
ath

 M
o

d
e, p

ag
e 8.

IC
E

 A
N

D
 W

A
T

E
R

 D
IS

P
E

N
S

E
R

 

D
IS

P
E

N
S

E
R

 W
A

T
E

R
 G

R
IL

L
E

Fo
r d

isp
en

ser m
o

d
els, a w

ater g
rille at th

e b
ase

o
f th

e g
lassw

ell w
ill catch

 an
d

 evap
o

rate sm
all

sp
ills. B

ecau
se th

ere is n
o

 d
rain

 in
 th

is area, d
o

n
o

t p
o

u
r w

ater in
to

 th
e w

ater g
rille. To

 clean
 th

e
area, rem

o
ve th

e w
ater g

rille b
y p

ressin
g

 th
e

fro
n

t left co
rn

er o
f th

e g
rille an

d
 liftin

g
 it o

u
t.

L
O

C
K

Fo
r d

isp
en

ser m
o

d
els, th

e lo
ck featu

re is u
sed

 to
p

reven
t u

n
in

ten
d

ed
 ice an

d
 w

ater d
isp

en
sin

g
.

W
h

en
 th

e d
isp

en
ser is lo

cked
, all key p

ad
s o

n
 th

e
g

lassw
ell are d

eactivated
 to

 allo
w

 clean
in

g
 o

r to
p

reven
t sm

all ch
ild

ren
 fro

m
 u

sin
g

 th
e d

isp
en

ser.

To
 activate th

e lo
ck featu

re, h
o

ld
 d

o
w

n
 th

e 
key p

ad
 o

n
 th

e g
lassw

ell u
n

til th
e key p

ad
 lig

h
ts

flash
 o

n
ce an

d
 th

e red
 

ico
n

 is illu
m

in
ated

(ap
p

ro
xim

ately five seco
n

d
s). T

h
e lig

h
ts w

ill
rem

ain
 in

 th
e state th

ey w
ere in

 b
efo

re th
e lo

ck
featu

re w
as activated

.

To
 d

eactivate th
e lo

ck featu
re, h

o
ld

 d
o

w
n

 th
e 

key p
ad

 u
n

til th
e key p

ad
 lig

h
ts flash

 o
n

ce an
d

th
e red

 
ico

n
 is n

o
 lo

n
g

er illu
m

in
ated

(ap
p

ro
xim

ately five seco
n

d
s). T

h
e lig

h
ts w

ill
rem

ain
 in

 th
e state th

ey w
ere in

 b
efo

re th
e lo

ck
featu

re w
as d

eactivated
.

B
e

 s
u

re
 to

 b
lo

c
k

 d
o

o
rs

 o
p

e
n

 w
h

e
n

 u
n

it is
 n

o
t

in
 s

e
rv

ic
e

. M
o

is
tu

re
 b

u
ild

u
p

 d
u

rin
g

 e
v

e
n

 th
e

s
h

o
rte

s
t a

m
o

u
n

t o
f ru

n
 tim

e
 c

o
u

ld
 a

tta
c
k

 th
e

in
te

rio
r m

e
ta

l s
u

rfa
c
e

s
.

C
A

U
T

IO
N



C
O

N
D

E
N

S
E

R
 C

L
E

A
N

IN
G

In
 all S

u
b

-Z
ero

 B
u

ilt-In
 m

o
d

els, th
e co

n
d

en
ser is

lo
cated

 b
eh

in
d

 th
e g

rille. First, p
u

ll o
u

t o
n

 th
e

b
o

tto
m

 ed
g

e o
f th

e g
rill an

d
 tilt fo

rw
ard

. T
h

en
u

sin
g

 a so
ft b

ristle b
ru

sh
, vacu

u
m

 to
 rem

o
ve

d
u

st an
d

 lin
t fro

m
 th

e co
n

d
en

ser. R
efer to

 th
e

illu
stratio

n
 b

elo
w

 fo
r lo

catio
n

 o
f th

e co
n

d
en

ser.
N

O
T

E
: To

 avo
id

 b
en

d
in

g
 th

e co
n

d
en

ser fin
s, b

e
su

re to
 vacu

u
m

 in
 th

e d
irectio

n
 o

f th
e fin

s (u
p

an
d

 d
o

w
n

). C
lean

 th
e co

n
d

en
ser area every th

ree
to

 six m
o

n
th

s.
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C
L

E
A

N
IN

G

S
T

A
IN

L
E

S
S

 S
T

E
E

L
 E

X
T

E
R

IO
R

C
la

s
s
ic

 s
ta

in
le

s
s
 s

te
e

l fin
is

h
:To

 clean
 th

e exte-
rio

r o
f th

e classic stain
less steel fin

ish
, u

se a so
ft,

n
o

n
ab

rasive stain
less steel clean

er an
d

 ap
p

ly
w

ith
 a so

ft 100%
 lin

t-free clo
th

.

D
ifferen

t lig
h

t typ
es an

d
 so

u
rce lo

catio
n

s can
resu

lt in
 variatio

n
s in

 sh
ad

in
g

 o
n

 d
ifferen

t co
m

-
p

o
n

en
ts an

d
 areas o

f larg
e ap

p
lian

ces.

To
 b

rin
g

 o
u

t th
e n

atu
ral lu

ster, lig
h

tly w
ip

e th
e

su
rface w

ith
 a w

ater-d
am

p
en

ed
 m

icro
fib

er clo
th

fo
llo

w
ed

 b
y a d

ry p
o

lish
in

g
 ch

am
o

is. A
ll w

o
rk

sh
o

u
ld

 fo
llo

w
 th

e g
rain

 d
irectio

n
 o

f th
e fin

ish
.

B
etter resu

lts are o
b

tain
ed

 b
y keep

in
g

 th
e clo

th
in

 co
n

tin
u

o
u

s co
n

tact w
ith

 th
e stain

less steel.

IN
T

E
R

IO
R

 C
L

E
A

N
IN

G

To
 clean

 in
terio

r su
rfaces an

d
 rem

o
vab

le p
arts,

w
ash

 w
ith

 a m
ild

 so
lu

tio
n

 o
f so

ap
 an

d
 lu

ke w
arm

w
ater w

ith
 a little b

akin
g

 so
d

a. R
in

se an
d

 d
ry

th
o

ro
u

g
h

ly. A
vo

id
 g

ettin
g

 w
ater o

n
 lig

h
ts, C

o
n

-
tro

l C
en

ter an
d

 d
isp

lay p
an

el.

G
L

A
S

S
W

E
L

L
 C

L
E

A
N

IN
G

To
 clean

 th
e g

lassw
ell o

f M
o

d
els IC

B
B

I-42S
D

 an
d

IC
B

B
I-48S

D
, u

se a m
ild

 so
lu

tio
n

 o
f so

ap
 an

d
w

ater w
ith

 a little b
akin

g
 so

d
a. W

ip
e u

p
 sp

ills
after rem

o
vin

g
 th

e d
isp

en
ser w

ater g
rille.

Fo
r th

e stain
less steel areas o

f th
e g

lassw
ell o

n
M

o
d

els IC
B

B
I-42S

D
 an

d
 IC

B
B

I-48S
D

, yo
u

 m
ay

u
se th

e S
tain

less S
teel E

xterio
r clean

in
g

 p
ro

ce-
d

u
re.

S
U

B
-Z

E
R

O
 B

U
IL

T
-IN

 U
S

E
 &

 C
A

R
E

C
L

E
A

N
IN

G
 C

O
M

B
IN

A
T

IO
N

 U
N

IT
S

Fo
r o

ver-an
d

-u
n

d
er an

d
 sid

e-b
y sid

e m
o

d
els,

it is p
o

ssib
le to

 tu
rn

 o
ff o

n
e sectio

n
 o

f yo
u

r co
m

-
b

in
atio

n
 u

n
it fo

r an
 exten

d
ed

 p
erio

d
 w

ith
o

u
t d

is-
ru

p
tin

g
 th

e o
th

er.

First, tu
rn

 th
e u

n
it o

ff. P
ress an

d
 h

o
ld

 th
e 

key p
ad

 o
f th

e sectio
n

 yo
u

 w
an

t to
 d

isab
le. W

h
ile

h
o

ld
in

g
 th

e 
key p

ad
, d

ep
ress th

e 
key

p
ad

. T
h

en
, release b

o
th

 key p
ad

s. T
h

e d
isab

led
sectio

n
 w

ill ap
p

ear b
lan

k in
 th

e C
o

n
tro

l C
en

ter
d

isp
lay p

an
el. R

ep
eat th

e p
ro

cess to
 tu

rn
 th

e sec-
tio

n
 b

ack o
n

. S
ee  E

lectro
n

ic C
o

n
tro

l S
ystem

,
p

ag
e 7.

D
isplay

P
anel

C
o

n
tro

l c
e

n
te

r d
is

p
la

y
 p

a
n

e
l

C
ondenser

L
o

c
a

tio
n

 o
f c

o
n

d
e

n
s
e

r

F
a

ilu
re

 to
 c

le
a

n
 th

e
 c

o
n

d
e

n
s
e

r c
o

u
ld

 re
s
u

lt in

te
m

p
e

ra
tu

re
 lo

s
s
 o

r m
e

c
h

a
n

ic
a

l fa
ilu

re
 o

r

d
a

m
a

g
e

.

C
A

U
T

IO
N

D
o

 n
o

t u
s
e

 v
in

e
g

a
r, ru

b
b

in
g

 a
lc

o
h

o
l o

r o
th

e
r

a
lc

o
h

o
l-b

a
s
e

d
 c

le
a

n
e

rs
 o

n
 a

n
y

 in
te

rio
r s

u
r-

fa
c
e

.

C
A

U
T

IO
N

D
o

 n
o

t s
u

b
m

e
rg

e
 o

r p
o

u
r h

o
t w

a
te

r o
v

e
r c

o
ld

g
la

s
s
 s

h
e

lv
e

s
.

C
A

U
T

IO
N

B
e

fo
re

 c
le

a
n

in
g

 th
e

 u
n

it, s
h

u
t th

e
 e

le
c
tric

ity

o
ff a

t th
e

 c
o

n
tro

l p
a

n
e

l. W
h

e
n

 y
o

u
 c

le
a

n
 th

e

c
o

n
d

e
n

s
e

r, w
e

a
r g

lo
v

e
s
 to

 a
v

o
id

 in
ju

ry
 fro

m

th
e

 s
h

a
rp

 c
o

n
d

e
n

s
e

r fin
s
.

C
A

U
T

IO
N
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L
IG

H
T

IN
G

 IN
F

O
R

M
A

T
IO

N

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:W
h

en
 th

e refrig
erato

r o
r

freezer d
o

o
rs are left o

p
en

 fo
r a lo

n
g

 tim
e, th

e
lig

h
ts m

ay g
o

 o
ff. T

h
is p

ro
tects th

e in
tern

al p
arts

fro
m

 o
verh

eatin
g

. To
 reset th

e lig
h

t system
,

clo
se th

e d
o

o
r fo

r 15 to
 30 m

in
u

tes.

Yo
u

r S
u

b
-Z

ero
 B

u
ilt-In

 u
n

it co
n

tain
s u

n
iq

u
e 40

w
att ap

p
lian

ce b
u

lb
s (7009935) in

 refrig
erato

r
an

d
 freezer sectio

n
s.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:To
 rep

lace a lig
h

t b
u

lb
, d

is-
co

n
n

ect p
o

w
er su

p
p

ly fro
m

 th
e recep

tacle b
efo

re
ch

an
g

in
g

 lig
h

t b
u

lb
. T

h
e p

o
w

er co
rd

 is lo
cated

 in
th

e far rig
h

t co
rn

er b
eh

in
d

 th
e flip

-u
p

 g
rille.

S
U

B
-Z

E
R

O
 B

U
IL

T
-IN

 U
S

E
 &

 C
A

R
E

O
v

e
rh

e
a

d
 lig

h
t s

h
ie

ld
 re

m
o

v
a

l

O
V

E
R

H
E

A
D

 L
IG

H
T

IN
G

Yo
u

’ll n
eed

 to
 rem

o
ve th

e lig
h

t sh
ield

 in
 th

e to
p

o
f th

e refrig
erato

r o
r freezer to

 rep
lace th

e b
u

lb
s.

P
lace yo

u
r h

an
d

s u
n

d
er th

e lig
h

t sh
ield

 an
d

 slid
e

b
ack slo

w
ly u

n
til th

e key slo
ts o

n
 th

e sid
es o

f th
e

lig
h

t sh
ield

 d
ro

p
 p

ast th
e m

o
u

n
tin

g
 stu

d
s in

 th
e

u
p

p
er b

rackets. T
h

en
 rem

o
ve th

e sh
ield

. T
h

e
b

u
lb

s are n
o

w
 accessib

le. R
efer to

 th
e illu

stratio
n

b
elo

w
.

M
o

d
e

ls
 IC

B
B

I-3
6

R
G

, IC
B

B
I-3

0
U

G
 a

n
d

IC
B

B
I-3

6
U

G
:Like all S

u
b

-Z
ero

 u
n

its, lig
h

ts in
g

lass d
o

o
r m

o
d

els w
ill fu

lly illu
m

in
ate w

h
en

 th
e

d
o

o
r is o

p
en

. W
ith

 th
e IC

B
B

I-36R
G

, IC
B

B
I-30U

G
an

d
 IC

B
B

I-36U
G

, h
o

w
ever, yo

u
 h

ave th
e o

p
tio

n
o

f h
avin

g
 su

b
d

u
ed

 lig
h

tin
g

 even
 w

ith
 th

e d
o

o
r

clo
sed

. Yo
u

 can
 easily tu

rn
 th

is featu
re o

ff b
y

d
ep

ressin
g

 th
e 

key p
ad

 o
n

 th
e C

o
n

tro
l

C
en

ter. T
h

e
in

d
icato

r w
ill ap

p
ear w

h
en

accen
t lig

h
ts are en

ab
led

.

C
R

IS
P

E
R

 L
IG

H
T

IN
G

C
risp

er d
raw

er lig
h

tin
g

 is lo
cated

 b
eh

in
d

 th
e

u
p

p
er crisp

er d
raw

er an
d

 m
o

u
n

ted
 to

 th
e b

ack
w

all o
f th

e refrig
erato

r. To
 rem

o
ve th

e lig
h

t
sh

ield
 first rem

o
ve th

e crisp
er d

raw
er. N

ext
rem

o
ve th

e u
p

p
er crisp

er sh
elf. T

h
en

 p
lace b

o
th

h
an

d
s u

n
d

er th
e b

o
tto

m
 rig

h
t an

d
 left sid

es o
f

th
e lig

h
t sh

ield
 an

d
 p

u
sh

 u
p

w
ard

. 
S

ee illu
stratio

n
 b

elo
w

.

F
R

E
E

Z
E

R
 L

IG
H

T
IN

G

M
o

d
e

ls
 IC

B
B

I-3
0

U
, IC

B
B

I-3
0

U
G

, IC
B

B
I-3

6
U

a
n

d
 IC

B
B

I-3
6

U
G

:Freezer lig
h

tin
g

 is lo
cated

 in
u

p
p

er fro
n

t sectio
n

 o
f th

e freezer co
m

p
artm

en
t.

To
 rem

o
ve th

e lig
h

t sh
ield

, g
en

tly co
m

p
ress th

e
sh

ield
 to

 release it fro
m

 th
e su

p
p

o
rtin

g
 g

u
id

es.

M
o

d
e

ls
 IC

B
B

I-4
2

S
 a

n
d

 IC
B

B
I-4

8
S

:Freezer
b

asket lig
h

tin
g

 is lo
cated

 ab
o

ve th
e ice b

u
cket.

To
 access th

e b
u

lb
s, rem

o
ve th

e ice b
u

cket. N
ext,

p
u

sh
 th

e ice b
u

cket assem
b

ly to
 th

e b
ack o

f th
e

u
n

it. O
n

ce th
e assem

b
ly is ag

ain
st th

e b
ack w

all
o

f th
e u

n
it, th

e b
u

lb
 w

ill b
e accessib

le u
n

d
er th

e
fixed

 sh
elf in

 fro
n

t o
f th

e icem
aker.

M
o

d
e

ls
 IC

B
B

I-4
2

S
D

 a
n

d
 IC

B
B

I-4
8

S
D

:Freezer
lig

h
tin

g
 ab

o
ve th

e ice b
u

cket is accessib
le b

y
rem

o
vin

g
 th

e ice b
u

cket. S
ee Ice B

u
cket

R
em

o
val, p

ag
e 9. O

n
ce th

e b
u

cket h
as b

een
rem

o
ved

, rem
o

ve th
e lig

h
t sh

ield
. S

ee O
verh

ead
Lig

h
tin

g
, p

ag
e 14. 

Freezer lig
h

tin
g

 b
elo

w
 th

e Ice b
u

cket is acces-
sib

le b
y rem

o
vin

g
 th

e g
lass lig

h
t sh

ield
. To

rem
o

ve th
e g

lass, p
ress th

e p
lastic lip

 u
p

 an
d

p
u

ll th
e g

lass o
u

t o
f th

e su
p

p
o

rtin
g

 g
u

id
es.

Freezer b
asket lig

h
tin

g
 is lo

cated
 b

elo
w

 th
e fixed

sh
elf o

n
 th

e b
ack w

all o
f th

e freezer. To
 access

th
e lig

h
t first rem

o
ve th

e freezer b
asket b

elo
w

th
e fixed

 sh
elf. To

 rem
o

ve th
e lig

h
t sh

ield
, g

en
tly

co
m

p
ress th

e sh
ield

 to
 release it fro

m
 th

e su
p

-
p

o
rtin

g
 g

u
id

es.

L
ig

h
t s

h
ie

ld
 re

m
o

v
a

l—
c
ris

p
e

r

A
C

C
E

S
S

O
R

IE
S

O
p

tio
n

a
l a

c
c
e

s
-

s
o

rie
s
 a

re
 a

v
a

ila
b

le

th
ro

u
g

h
 y

o
u

r

S
u

b
-Z

e
ro

 d
e

a
le

r. T
o

o
b

ta
in

 lo
c
a

l d
e

a
le

r

in
fo

rm
a

tio
n

, v
is

it

o
u

r w
e

b
s
ite

,

s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.

D
is

c
o

n
n

e
c
t p

o
w

e
r s

u
p

p
ly

 fro
m

 th
e

 re
c
e

p
ta

c
le

b
e

fo
re

 c
h

a
n

g
in

g
 lig

h
t b

u
lb

. W
e

a
r p

ro
te

c
tiv

e

g
lo

v
e

s
 w

h
e

n
 h

a
n

d
lin

g
 b

u
lb

s
.

C
A

U
T

IO
N
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K
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E
P

IN
G

 F
O

O
D

 F
R

E
S

H

Yo
u

r S
u

b
-Z

ero
 u

n
it featu

res o
u

r u
n

iq
u

e d
u

al
co

m
p

resso
r refrig

eratio
n

 system
 to

 keep
 fo

o
d

fresh
er lo

n
g

er. H
o

w
ever, th

e q
u

ality an
d

 safety o
f

yo
u

r fo
o

d
 also

 d
ep

en
d

s o
n

 h
o

w
 yo

u
 h

an
d

le it. 

T
h

e in
fo

rm
atio

n
 in

 th
is sectio

n
 g

ives yo
u

 th
e

m
o

st u
p

-to
-d

ate h
an

d
lin

g
 an

d
 sto

rag
e reco

m
-

m
en

 d
atio

n
s to

 h
elp

 yo
u

 keep
 fo

o
d

 at its b
est. If

yo
u

 h
ave sp

ecific q
u

estio
n

s th
at are n

o
t

ad
d

ressed
 h

ere, co
n

tact a U
n

iversity o
r C

o
u

n
ty

E
xten

sio
n

 S
ervice o

r yo
u

r lo
cal u

tility co
m

p
an

y.

M
o

st fo
o

d
 in

evitab
ly d

eterio
rates o

ver tim
e.

Fro
m

 th
e very b

eg
in

n
in

g
 u

n
til it is co

n
su

m
ed

,
fo

o
d

 u
n

d
erg

o
es ch

an
g

es. M
icro

o
rg

an
ism

s g
et

in
to

 fo
o

d
, m

u
ltip

ly an
d

 cau
se sp

o
ilin

g
.

E
n

zym
es th

at o
ccu

r n
atu

rally in
 fo

o
d

 co
n

tin
u

e
th

e rip
en

in
g

 p
ro

cess even
 after th

e fo
o

d
 is h

ar-
vested

. Im
p

ro
p

er tem
p

eratu
res cau

se fo
o

d
 to

d
eterio

rate faster. C
h

an
g

es in
 h

u
m

id
ity cau

se
w

iltin
g

 an
d

 sh
rivelin

g
 th

at can
 lead

 to
 sp

o
ilin

g
.

S
u

b
-Z

ero
’s d

u
al refrig

eratio
n

 system
 is sp

ecifi-
cally d

esig
n

ed
 to

 co
m

b
at th

ese ch
an

g
es an

d
keep

 yo
u

r fo
o

d
 fresh

 lo
n

g
er. T

h
e in

d
ivid

u
al

refrig
erato

r an
d

 freezer system
s h

ave b
een

d
esig

n
ed

 to
 m

ain
tain

 accu
rate, co

n
sisten

t tem
-

p
eratu

res an
d

 p
ro

p
er h

u
m

id
ity levels fo

r lo
n

g
er

fo
o

d
 life exp

ectan
cy. D

u
al refrig

eratio
n

 elim
i-

n
ates tran

sfer o
f fresh

 fo
o

d
 o

d
o

rs to
 fro

zen
 fo

o
d

o
r ice an

d
 d

o
es n

o
t freeze th

e m
o

istu
re o

u
t o

f
th

e air in
 th

e fresh
 fo

o
d

 sectio
n

. 

In
 ad

d
itio

n
, g

o
o

d
 h

an
d

lin
g

 p
ractices can

 m
in

i-
m

ize th
e rate o

f ch
an

g
es in

 fo
o

d
.

H
A

N
D

L
IN

G
 R

E
C

O
M

M
E

N
D

A
T

IO
N

S

•
Fo

llo
w

 th
e reco

m
m

en
d

ed
 sto

rag
e tim

es an
d

tem
p

eratu
res in

 th
is g

u
id

e. Yo
u

r S
u

b
-Z

ero
u

n
it h

elp
s to

 slo
w

 th
e rip

en
in

g
 p

ro
cess b

y tai-
lo

rin
g

 tem
p

eratu
res to

 each
 sectio

n
 as

n
eed

ed
.

•
U

se sp
ecially d

esig
n

ed
 co

m
p

artm
en

ts fo
r

d
airy fo

o
d

s, d
eli fo

o
d

s an
d

 fresh
 p

ro
d

u
ce.

T
h

ese co
m

p
artm

en
ts m

ain
tain

 tem
p

eratu
re

an
d

 h
u

m
id

ity levels th
at keep

 sp
ecific fo

o
d

g
ro

u
p

s fresh
.

•
R

o
tate fo

o
d

 in
 refrig

eratio
n

 u
n

its, u
sin

g
 a

first-in
, first-o

u
t system

.

•
W

h
en

 fo
o

d
 d

o
es sp

o
il, it’s u

su
ally o

b
vio

u
s. It

b
eco

m
es m

o
ld

y, h
as an

 o
ff-o

d
o

r an
d

 lo
o

ks
ro

tten
. B

u
t th

ere are tim
es w

h
en

 sp
o

ilin
g

 m
ay

n
o

t b
e so

 ap
p

aren
t. If yo

u
 th

in
k a fo

o
d

 h
as

b
een

 sto
red

 to
o

 lo
n

g
, d

iscard
 it. D

o
n

’t taste it
to

 ch
eck if it’s o

kay. 

K
E

E
P

IN
G

 F
O

O
D

 S
A

F
E

 T
O

 E
A

T

M
o

st fo
o

d
-b

o
rn

e illn
ess is cau

sed
 b

y b
acteria

su
ch

 a S
tap

h
ylo

co
ccu

s, S
alm

o
n

ella, E
-co

lian
d

C
lo

strid
iu

m
 b

o
tu

lin
u

m
, th

e b
acteria th

at cau
ses

b
o

tu
lism

. T
h

ese b
acteria g

ro
w

 rap
id

ly at tem
p

er-
atu

res b
etw

een
 4˚C

 an
d

 60˚C
, a ran

g
e th

at’s
called

 th
e D

a
n

g
e

r Z
o

n
e. N

ever leave fo
o

d
 in

 th
e

d
an

g
er zo

n
e fo

r m
o

re th
an

 tw
o

 h
o

u
rs. W

h
en

 th
e

b
acteria h

ave m
u

ltip
lied

 to
 th

e m
illio

n
s in

 w
arm

tem
p

eratu
res, th

ey cau
se illn

ess. S
o

m
e b

acteria
cau

se flu
-like sym

p
to

m
s, w

h
ile o

th
ers cau

se
serio

u
s illn

ess o
r even

 d
eath

. Yo
u

n
g

 ch
ild

ren
, th

e
eld

erly an
d

 p
eo

p
le w

h
o

 are alread
y ill are m

o
re

likely to
 b

eco
m

e sick fro
m

 fo
o

d
 p

o
iso

n
in

g
. 

To
 red

u
ce yo

u
r risk o

f fo
o

d
-b

o
rn

e illn
ess, u

se th
e

fo
llo

w
in

g
 tech

n
iq

u
es to

 keep
 yo

u
r fo

o
d

 safe to
eat:

W
H

E
N

 Y
O

U
’R

E
 S

H
O

P
P

IN
G

•
P

lace p
ackag

es o
f raw

 m
eat, seafo

o
d

 o
r

p
o

u
ltry in

 p
lastic b

ag
s to

 keep
 th

em
 fro

m
d

rip
p

in
g

 o
n

 o
th

er fo
o

d
s. 

•
S

h
o

p
 fo

r m
eat, seafo

o
d

 an
d

 p
o

u
ltry last.

D
o

n
’t leave th

ese fo
o

d
s in

 a h
o

t car w
h

en
yo

u
’ve fin

ish
ed

 sh
o

p
p

in
g

. Take alo
n

g
 a co

o
ler

in
 h

o
t w

eath
er o

r w
h

en
 yo

u
 h

ave to
 travel

lo
n

g
 d

istan
ces. 

•
C

h
eck u

s
e

 b
y

an
d

 s
e

ll b
y

d
ates o

n
 fo

o
d

s to
m

ake su
re th

ey’re fresh
. U

se extra care w
h

en
b

u
yin

g
 d

eli fo
o

d
. B

u
y o

n
ly th

e am
o

u
n

t yo
u

w
ill u

se in
 1

–2 d
ays. D

iscard
 h

o
t o

r co
ld

 d
eli

fo
o

d
 th

at h
as b

een
 at ro

o
m

 tem
p

eratu
re fo

r
m

o
re th

an
 tw

o
 h

o
u

rs. 

W
H

E
N

 Y
O

U
 S

T
O

R
E

 F
O

O
D

•
M

o
n

ito
r tem

p
eratu

res o
f th

e refrig
erato

r an
d

freezer sectio
n

s o
n

 th
e electro

n
ic co

n
tro

l
p

an
el o

f yo
u

r S
u

b
-Z

ero
 u

n
it. K

eep
 th

e refrig
-

erato
r tem

p
eratu

re at 4˚C
 o

r b
elo

w
 an

d
freezer tem

p
eratu

re at -18˚C
.

•
Fo

llo
w

 th
e reco

m
m

en
d

ed
 refrig

erato
r an

d
freezer sto

rag
e tim

es an
d

 tem
p

eratu
res in

th
is g

u
id

e.

•
S

to
re raw

 m
eat, p

o
u

ltry an
d

 seafo
o

d
 sep

arate
fro

m
 o

th
er fo

o
d

s. K
eep

 ju
ices fro

m
 th

ese
p

ackag
es fro

m
 d

rip
p

in
g

 o
n

 o
th

er fo
o

d
. 

•
N

ever taste fo
o

d
 th

at lo
o

ks o
r sm

ells stran
g

e
to

 test its fresh
n

ess. D
iscard

 it.

•
Fo

r refrig
erato

r sto
rag

e, leave raw
 m

eat,
p

o
u

ltry an
d

 seafo
o

d
 in

 its o
rig

in
al w

rap
p

er
u

n
less it is to

rn
. R

ep
eated

 h
an

d
lin

g
 can

 in
tro

-
d

u
ce b

acteria to
 th

ese fo
o

d
s.

•
W

rap
 fo

o
d

 sto
red

 in
 th

e refrig
erato

r u
n

it in
fo

il o
r p

lastic w
rap

, o
r p

lace it in
 p

lastic b
ag

s
o

r airtig
h

t co
n

tain
ers to

 keep
 it fro

m
 d

ryin
g

o
u

t. D
ate all p

ackag
es. 

•
Fo

r freezer sto
rag

e, u
se freezer w

rap
, freezer-

q
u

ality p
lastic b

ag
s o

r alu
m

in
u

m
 fo

il o
ver th

e
co

m
m

ercial w
rap

 if fo
o

d
s w

ill b
e sto

red
 in

 th
e

freezer fo
r m

o
re th

an
 a co

u
p

le o
f m

o
n

th
s.

T
h

is m
in

im
izes d

eh
yd

ratio
n

 an
d

 q
u

ality lo
ss.

S
in

g
le layers o

f alu
m

in
u

m
 fo

il m
ay tear an

d
cau

se freezer b
u

rn
.
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W
H

E
N

 Y
O

U
 P

R
E

P
A

R
E

 F
O

O
D

•
C

lean
 everyth

in
g

 th
at co

m
es in

 co
n

tact w
ith

fo
o

d
.

•
W

ash
 yo

u
r h

an
d

s fo
r 20 seco

n
d

s b
efo

re an
d

after h
an

d
lin

g
 fo

o
d

. 

•
S

an
itize co

u
n

ters, eq
u

ip
m

en
t an

d
 u

ten
sils

after h
an

d
lin

g
 raw

 m
eat, seafo

o
d

 o
r p

o
u

ltry.
R

in
se w

ith
 a d

ilu
ted

 ch
lo

rin
e b

leach
 so

lu
tio

n
,

5 m
l to

 1 L o
f w

ater.

•
U

se clean
 kitch

en
 to

w
els, sp

o
n

g
es an

d
 clo

th
s.

R
ep

lace sp
o

n
g

es every few
 w

eeks.

•
U

se d
isp

o
sab

le p
lastic g

lo
ves if yo

u
 h

ave an
in

fected
 cu

t o
r b

u
rn

 o
n

 yo
u

r h
an

d
s. 

•
T

h
aw

 fo
o

d
 in

 th
e refrig

erato
r o

r m
icro

w
ave

o
ven

, n
o

t o
n

 th
e co

u
n

ter. W
h

en
 yo

u
 th

aw
fo

o
d

 in
 a m

icro
w

ave o
ven

, co
o

k it im
m

ed
i-

ately. 

•
M

arin
ate fo

o
d

 o
n

ly in
 th

e refrig
erato

r.

•
R

in
se p

o
u

ltry an
d

 seafo
o

d
 in

 co
ld

 w
ater

b
efo

re co
o

kin
g

.

•
A

vo
id

 cro
ss-co

n
tam

in
atio

n
 in

 p
rep

arin
g

 fo
o

d
.

K
eep

 raw
 m

eat, p
o

u
ltry an

d
 seafo

o
d

 an
d

 th
eir

ju
ices aw

ay fro
m

 o
th

er fo
o

d
. Fo

r exam
p

le,
d

o
n

’t u
se th

e sam
e su

rface an
d

 u
ten

sils fo
r

p
rep

arin
g

 raw
 m

eat, p
o

u
ltry an

d
 seafo

o
d

 th
at

yo
u

 u
se fo

r p
rep

arin
g

 salad
 in

g
red

ien
ts.

•
T

h
o

ro
u

g
h

ly clean
 yo

u
r p

lastic an
d

 w
o

o
d

en
cu

ttin
g

 b
o

ard
s. W

ash
 w

ith
 h

o
t w

ater an
d

 so
ap

an
d

 rin
se w

ith
 a d

ilu
ted

 ch
lo

rin
e b

leach
 so

lu
-

tio
n

 o
f 5 m

l to
 1 L o

f w
ater.

W
H

E
N

 Y
O

U
 C

O
O

K
 F

O
O

D

•
C

o
o

k m
eat to

 an
 in

tern
al tem

p
eratu

re o
f 75˚C

o
r ab

o
ve, p

o
u

ltry to
 80˚C

 o
r ab

o
ve. Fo

r cu
ts

m
o

re th
an

 51 m
m

 th
ick, u

se a m
eat th

er-
m

o
m

eter to
 ch

eck th
e tem

p
eratu

re. Fo
r

th
in

n
er cu

ts, clear ju
ices (n

o
t p

in
k) are a sig

n
o

f d
o

n
en

ess.

•
If yo

u
 are co

o
kin

g
 fro

zen
 m

eat o
r p

o
u

ltry th
at

h
as n

o
t b

een
 d

efro
sted

, in
crease th

e co
o

kin
g

tim
e to

 1
1/2

tim
es th

e tim
e req

u
ired

 fo
r

th
aw

ed
 item

s.

•
R

o
ast m

eats o
r p

o
u

ltry in
 o

ven
 tem

p
eratu

res
o

f 165˚C
 o

r ab
o

ve.

•
C

o
o

k eg
g

s u
n

til th
e yo

lk an
d

 w
h

ite are firm
,

n
o

t ru
n

n
y. 

•
D

o
n

’t u
se recip

es in
 w

h
ich

 eg
g

s rem
ain

 raw
o

r p
artially co

o
ked

. 

•
If yo

u
r m

icro
w

ave h
as a tem

p
eratu

re p
ro

b
e,

u
se it. C

h
eck tem

p
eratu

res o
f m

eat an
d

p
o

u
ltry in

 at least th
ree sp

o
ts. R

o
tate fo

o
d

s
d

u
rin

g
 m

icro
w

avin
g

. 

•
D

o
n

’t taste raw
 o

r p
artially co

o
ked

 m
eat,

p
o

u
ltry, eg

g
s o

r fish
.

F
R

E
S

H
 F

O
O

D
 S

T
O

R
A

G
E

S
h

elf life o
f fresh

 fo
o

d
s varies d

ep
en

d
in

g
 o

n
h

o
w

 fresh
 it is w

h
en

 yo
u

 b
u

y it. To
 keep

 yo
u

r
fo

o
d

 fresh
er lo

n
g

er, fo
llo

w
 th

e reco
m

m
en

d
ed

sto
rag

e tip
s.

V
e

g
e

ta
b

le
s
:W

ash
 veg

etab
les in

 co
o

l w
ater an

d
d

rain
. S

to
re in

 airtig
h

t co
n

tain
ers o

r p
lastic w

rap
.

V
eg

etab
les stay fresh

 lo
n

g
er in

 h
ig

h
 h

u
m

id
ity

sto
rag

e.

F
ru

its
:W

ash
 an

d
 d

ry fresh
 fru

its. S
to

re m
o

re
aro

m
atic fru

its in
 p

lastic b
ag

s. M
o

st fru
its stay

fresh
 lo

n
g

er in
 lo

w
 h

u
m

id
ity sto

rag
e.

P
re

p
a

c
k

a
g

e
d

 M
e

a
ts

:S
to

re in
 o

rig
in

al p
ack-

ag
in

g
. A

fter o
p

en
in

g
, rew

rap
 tig

h
tly in

 p
lastic

w
rap

 o
r alu

m
in

u
m

 fo
il.

F
re

s
h

 M
e

a
ts

, F
is

h
 a

n
d

 P
o

u
ltry

:R
em

o
ve sto

re
w

rap
p

in
g

s, th
en

 rew
rap

 in
 p

lastic w
rap

, fo
il o

r
w

axed
 p

ap
er an

d
 refrig

erate im
m

ed
iately.

E
g

g
s
:S

to
re eg

g
s u

n
w

ash
ed

 in
 th

eir carto
n

 o
r a

p
o

rtab
le eg

g
 tray. U

se w
ith

in
 3 w

eeks.

M
ilk

, C
re

a
m

 a
n

d
 C

o
tta

g
e

 C
h

e
e

s
e

:K
eep

 carto
n

clo
sed

. S
to

re o
n

 refrig
erato

r sh
elf an

d
 u

se w
ith

in
1–2 w

eeks.

C
h

e
e

s
e

:S
to

re in
 o

rig
in

al p
ackag

in
g

 u
n

til read
y

to
 u

se. A
fter o

p
en

in
g

, rew
rap

 tig
h

tly in
 p

lastic
w

rap
 o

r alu
m

in
u

m
 fo

il. 

L
e

fto
v

e
rs

:Let co
o

l an
d

 co
ver tig

h
tly w

ith
 p

lastic
w

rap
 o

r fo
il. A

irtig
h

t p
lastic co

n
tain

ers w
o

rk w
ell

to
 p

reven
t d

ryin
g

 o
u

t an
d

 o
d

o
r tran

sfer.

E
T

H
Y

L
E

N
E

S
o

m
e fru

its an
d

 veg
etab

les w
ill p

ro
d

u
ce eth

-
ylen

e, a g
as th

at in
itiates th

e rip
en

in
g

 p
ro

cess.
E

th
ylen

e can
 cau

se p
rem

atu
re rip

en
in

g
 in

 so
m

e
fo

o
d

s, w
h

ile in
 o

th
ers, it can

 actu
ally cau

se
d

am
ag

e. To
 red

u
ce u

n
n

ecessary sp
o

ilag
e o

f yo
u

r
fresh

 p
ro

d
u

ce, d
o

 n
o

t sto
re eth

ylen
e p

ro
d

u
cin

g
fru

its an
d

 veg
etab

les w
ith

 th
o

se th
at are eth

-
ylen

e sen
sitive. R

efer to
 th

e ch
art o

n
 p

ag
e 18.

W
H

E
N

 Y
O

U
 H

A
V

E
 L

E
F

T
O

V
E

R
S

•
R

efrig
erate o

r freeze co
o

ked
 lefto

vers in
sm

all, co
vered

 co
n

tain
ers w

ith
in

 2 h
o

u
rs after

co
o

kin
g

. M
ake su

re th
ere is ad

eq
u

ate air
sp

ace aro
u

n
d

 th
e co

n
tain

ers so
 th

at fo
o

d
 can

co
o

l d
o

w
n

 q
u

ickly.

•
R

em
o

ve th
e stu

ffin
g

 fro
m

 m
eat o

r p
o

u
ltry an

d
sto

re it sep
arately.

•
D

ate p
ackag

es o
f lefto

vers an
d

 u
se w

ith
in

 a
safe p

erio
d

 o
f tim

e. 

•
C

o
ver an

d
 reh

eat lefto
vers th

o
ro

u
g

h
ly b

efo
re

servin
g

. 

•
B

rin
g

 sau
ces, so

u
p

s an
d

 g
ravy to

 a b
o

il. H
eat

o
th

er fo
o

d
s to

 75˚C
.

•
If yo

u
 th

in
k fo

o
d

 m
ay b

e sp
o

iled
, d

iscard
 it.

W
h

en
 in

 d
o

u
b

t, th
ro

w
 it o

u
t.
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F
R

O
Z

E
N

 F
O

O
D

 S
T

O
R

A
G

E

F
re

e
z
e

r S
to

ra
g

e
:W

rap
 fo

o
d

s in
 m

aterial
d

esig
n

ed
 fo

r fro
zen

 fo
o

d
 sto

rag
e. T

h
e w

rap
 m

u
st

seal o
u

t air an
d

 m
o

istu
re. D

o
 n

o
t re

fre
e

z
e

th
a

w
e

d
 m

e
a

ts
.

Ic
e

 C
re

a
m

:T
h

e firm
n

ess o
f th

e ice cream
 w

ill
d

ep
en

d
 o

n
 its cream

 co
n

ten
t. H

ig
h

er q
u

ality ice
cream

s u
su

ally h
ave a h

ig
h

er cream
 co

n
ten

t,
req

u
irin

g
 co

ld
er freezer tem

p
eratu

res to
 m

ain
-

tain
 th

eir firm
n

ess. S
o

ft ice cream
 is n

o
t alw

ays
an

 in
d

icatio
n

 o
f a tem

p
eratu

re p
ro

b
lem

.

M
ake su

re yo
u

r refrig
erato

r an
d

 freezer d
o

o
rs

clo
se freely an

d
 co

m
p

letely. O
verlo

ad
in

g
 w

ill
affect tem

p
eratu

res in
sid

e th
e u

n
it. D

o
 n

o
t fill

yo
u

r freezer w
ith

 larg
e q

u
an

tities o
f u

n
fro

zen
fo

o
d

s exp
ectin

g
 th

em
 to

 fast freeze. G
ive th

e
freezer am

p
le tim

e to
 circu

late co
ld

 air aro
u

n
d

u
n

fro
zen

 item
s b

efo
re ad

d
in

g
 ad

d
itio

n
al item

s. 

S
U

G
G

E
S

T
E

D
 F

O
O

D
 S

T
O

R
A

G
E

T
h

e fo
o

d
 sto

rag
e ch

arts o
n

 th
e fo

llo
w

in
g

 p
ag

es
g

ive yo
u

 sp
ecific in

fo
rm

a tio
n

 to
 h

elp
 yo

u
 keep

fo
o

d
 safe an

d
 keep

 it at its b
est q

u
ality. T

h
e rec-

o
m

m
en

d
ed

 sto
rag

e tem
p

era tu
res w

ill h
elp

 yo
u

d
eterm

in
e o

p
tim

al sto
rag

e co
n

d
itio

n
s fo

r yo
u

r
fo

o
d

. A
s a g

en
eral ru

le, fo
o

d
 th

at is h
an

d
led

p
ro

p
erly an

d
 kep

t at tem
p

eratu
res b

elo
w

 4˚C
 w

ill
b

e safe to
 eat.

S
to

rin
g

 fo
o

d
 at tem

p
eratu

res b
elo

w
 4˚C

 keep
s it

o
u

t o
f th

e D
a

n
g

e
r Z

o
n

e. T
h

e sto
rag

e tim
es fo

r
refrig

eratio
n

 w
ill h

elp
 keep

 fo
o

d
 fro

m
 sp

o
ilin

g
 o

r
b

eco
m

in
g

 d
an

g
ero

u
s to

 eat. T
h

e tim
e lim

its fo
r

fro
zen

 fo
o

d
s are to

 m
ain

tain
 flavo

r an
d

 textu
re.

Fo
o

d
 kep

t fro
zen

 lo
n

g
er th

an
 th

e reco
m

m
en

d
ed

tim
e w

ill still b
e safe to

 eat, b
u

t its q
u

ality m
ay

d
im

in
ish

.

F
IS

H
, M

E
A

T
S

 A
N

D
 P

O
U

LT
R

Y

R
e

c
o

m
m

e
n

d
e

d

T
e

m
p

e
ra

tu
re

S
to

ra
g

e
 L

ife

(re
frig

e
ra

to
r)

S
to

ra
g

e
 L

ife

(fre
e

z
e

r)*
C

o
m

m
e

n
ts

F
R

E
S

H
 F

IS
H

 &
 S

E
A

F
O

O
D

co
d

, flo
u

n
d

er, h
ad

d
o

ck
so

le b
lu

efish
, p

erch
m

ackerel, salm
o

n
sh

rim
p

, o
ysters

1˚C
1˚C
1˚C
1˚C

2 d
ays

2 d
ays

4 d
ays

1 d
ay

6 m
o

n
th

s
2–3 m

o
n

th
s

5–9 m
o

n
th

s
6 m

o
n

th
s

Freeze in
 o

rig
in

al w
rap

 u
p

 to
 2 w

eeks. U
se

freezer w
rap

, freezer-q
u

ality p
lastic b

ag
s o

r
alu

m
in

u
m

 fo
il o

ver th
e co

m
m

ercial w
rap

 if
fo

o
d

s w
ill b

e fro
zen

 fo
r m

o
re th

an
 a co

u
p

le
o

f m
o

n
th

s.

F
R

E
S

H
 M

E
A

T

b
eef steaks, ro

asts
lam

b
 ch

o
p

s, ro
asts

p
o

rk an
d

 veal ch
o

p
s, ro

asts
variety m

eats (to
n

g
u

e, liver, etc.)

1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C

3–5 d
ays

3–5 d
ays

3–5 d
ays

1–2 d
ays

6–12 m
o

n
th

s
6–9 m

o
n

th
s

4–6 m
o

n
th

s
3–4 m

o
n

th
s

Freeze in
 o

rig
in

al w
rap

 u
p

 to
 2 w

eeks. U
se

freezer w
rap

, freezer-q
u

ality p
lastic b

ag
s o

r
alu

m
in

u
m

 fo
il o

ver th
e co

m
m

ercial w
rap

 if
fo

o
d

s w
ill b

e fro
zen

 fo
r m

o
re th

an
 a co

u
p

le
o

f m
o

n
th

s.

H
A

M
B

U
R

G
E

R
, G

R
O

U
N

D
 &

 S
T

E
W

 M
E

A
T

S

h
am

b
u

rg
er, stew

 m
eats,

g
ro

u
n

d
 tu

rkey, veal, p
o

rk, lam
b

an
d

 m
ixtu

res

1–2˚C
1–2 d

ays
3–4 m

o
n

th
s

Freeze in
 o

rig
in

al w
rap

 u
p

 to
 2 w

eeks. U
se

freezer w
rap

, freezer-q
u

ality p
lastic b

ag
s o

r
alu

m
in

u
m

 fo
il o

ver th
e co

m
m

ercial w
rap

 if
fo

o
d

s w
ill b

e fro
zen

 fo
r m

o
re th

an
 a co

u
p

le
o

f m
o

n
th

s.

H
O

T
D

O
G

S
 &

 L
U

N
C

H
 M

E
A

T
S

h
o

td
o

g
s (o

p
en

ed
 p

ackag
e)

h
o

td
o

g
s (u

n
o

p
en

ed
 p

ackag
e)

lu
n

ch
 m

eats (o
p

en
ed

 p
ackag

e)
lu

n
ch

 m
eats (u

n
o

p
en

ed
 p

ackag
e)

1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C

1 w
eek

2 w
eeks

3–5 d
ays

2 w
eeks

1–2 m
o

n
th

s
1–2 m

o
n

th
s

1–2 m
o

n
th

s
1–2 m

o
n

th
s

Freeze in
 freezer w

rap
. C

h
eck ”sell b

y”
d

ates. D
o

 n
o

t u
se m

o
re th

an
 1 w

eek after
th

is d
ate.

B
A

C
O

N
 &

 S
A

U
S

A
G

E

b
aco

n
raw

 sau
sag

e (p
o

rk, b
eef, tu

rkey)
sm

o
ked

 b
reakfast lin

ks o
r p

atties
h

ard
 sau

sag
e (p

ep
p

ero
n

i, jerky
sticks)

1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C

7 d
ays

1–2 d
ays

7 d
ays

2–3 w
eeks

1 m
o

n
th

1–2 m
o

n
th

s
1–2 m

o
n

th
s

1–2 m
o

n
th

s

K
eep

 w
rap

p
ed

, an
d

 sto
re at reco

m
m

en
d

ed
refrig

erato
r tem

p
eratu

res.

H
A

M
 &

 C
O

R
N

E
D

 B
E

E
F

co
rn

ed
 b

eef
h

am
, w

h
o

le
h

am
, h

alf
h

am
, slices

1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C

5–7 d
ays

7 d
ays

3–5 d
ays

3–4 d
ays

1 m
o

n
th

1–2 m
o

n
th

s
1–2 m

o
n

th
s

1–2 m
o

n
th

s

Fo
r freezer sto

rag
e, d

rain
 ju

ices.

F
R

E
S

H
 P

O
U

L
T

R
Y

ch
icken

 o
r tu

rkey, w
h

o
le

ch
icken

 o
r tu

rkey, p
ieces

d
u

ck o
r g

o
o

se

1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C

1–2 d
ays

1–2 d
ays

1–2 d
ays

12 m
o

n
th

s
9 m

o
n

th
s

6 m
o

n
th

s

Freeze in
 o

rig
in

al w
rap

 u
p

 to
 2 w

eeks. U
se

freezer w
rap

, freezer-q
u

ality p
lastic b

ag
s o

r
alu

m
in

u
m

 fo
il o

ver th
e co

m
m

ercial w
rap

 if
fo

o
d

s w
ill b

e fro
zen

 fo
r m

o
re th

an
 a co

u
p

le
o

f m
o

n
th

s.

*
R

eco
m

m
en

d
ed

 freezer sto
rag

e tem
p

eratu
re is -18˚C

.

F
O

O
D

 S
T

O
R

A
G

E
 R

E
C

O
M

M
E

N
D

A
T

IO
N

S
K

E
E

P
IN

G
 F

O
O

D
 A

T
 IT

S
 B

E
S

T



18 F
R

E
S

H
 V

E
G

E
T

A
B

L
E

S

R
e

c
o

m
m

e
n

d
e

d

T
e

m
p

e
ra

tu
re

S
to

ra
g

e
 L

ife

(re
frig

e
ra

to
r)

C
o

m
m

e
n

ts

F
R

E
S

H
 V

E
G

E
T

A
B

L
E

S

an
ise

artich
o

kes
asp

arag
u

s
b

ean
s, g

reen
/sn

ap
/lim

a*
b

ean
 sp

ro
u

ts
b

eets
b

elg
ian

 en
d

ive
b

o
k ch

o
y

1–2˚C
1˚C

1–2˚C
4–7˚C
1˚C
1˚C

2–3˚C
1˚C

2–3 w
eeks

1–2 w
eeks

2–3 w
eeks

7–10 d
ays

7–9 d
ays

3–4 m
o

n
th

s
2–4 w

eeks
3 w

eeks

W
ash

 veg
etab

les in
 co

o
l w

ater an
d

 d
rain

. S
to

re in
 airtig

h
t co

n
-

tain
er o

r p
lastic w

rap
.

M
o

st veg
etab

les sh
o

u
ld

 b
e sto

red
 in

 h
ig

h
er h

u
m

id
ity.

b
ro

cco
li

b
ru

ssels sp
ro

u
ts

cab
b

ag
e

carro
ts

cau
liflo

w
er

celeriac
celery
ch

in
ese b

ro
cco

li

1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C

1–2 w
eeks

3–5 w
eeks

3–6 w
eeks

1–5 m
o

n
th

s
3–4 w

eeks
6–8 m

o
n

th
s

1–2 m
o

n
th

s
10–14 d

ays

D
iscard

 an
y fresh

 veg
etab

les th
at are m

o
ld

y o
r h

ave o
th

er
sig

n
s o

f sp
o

ilag
e an

d
 w

ip
e o

u
t th

e refrig
erato

r co
m

p
artm

en
t.

Fo
r fresh

-cu
t p

ro
d

u
ce, fo

llo
w

 sto
rag

e d
irectio

n
s o

n
 p

ackag
e.

ch
in

ese cab
b

ag
e

co
rn

, sw
eet

cu
cu

m
b

ers*
d

aiko
n

eg
g

p
lan

t*
en

d
ive

/escaro
le

g
arlic

h
o

rserad
ish

1˚C
1˚C
7˚C
1˚C
7˚C
1˚C
1˚C
1˚C

2–3 m
o

n
th

s
5–8 d

ays
10–14 d

ays
4 m

o
n

th
s

1–2 w
eeks

2–3 w
eeks

6–7 m
o

n
th

s
10–12 m

o
n

th
s

R
efer to

 th
e list o

f eth
ylen

e sen
sitive an

d
 eth

ylen
e p

ro
d

u
cin

g
veg

etab
les an

d
 fru

its.

jeru
salem

 artich
o

kes
kale
ko

h
lrab

i
leeks
lettu

ce
m

u
sh

ro
o

m
s

o
kra*

o
n

io
n

s, b
u

lb

1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
7˚C
1˚C

1–2 w
eeks

1–2 m
o

n
th

s
10–14 d

ays
2 m

o
n

th
s

2–3 w
eeks

1–2 w
eeks

1–2 w
eeks

1–6 m
o

n
th

s

o
n

io
n

s, g
reen

p
arsley

p
arsn

ip
s

p
eas, p

o
d

s an
d

 sh
elled

p
ep

p
ers, b

ell*
p

ep
p

ers, ch
ile

p
u

m
p

kin
s*

rad
icch

io

1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
7˚C
7˚C

3–7˚C
1˚C

7–10 d
ays

1–2 m
o

n
th

s
4–5 m

o
n

th
s

1–2 w
eeks

2–3 w
eeks

2–3 w
eeks

3–4 m
o

n
th

s
2–3 w

eeks

*
S

ensitive to chill injury, a cause of spoilage. D
am

age m
ay not be apparent until the vegetable is returned to a w

arm
er tem

perature.

N
O

TE: S
ee food preservation guide for com

plete instructions on
 freezing vegetables. R

ecom
m

ended freezer storage tem
perature is -18˚C

.

F
R

E
S

H
 V

E
G

E
T

A
B

L
E

S

E
T

H
Y

L
E

N
E

 G
A

S

R
e

c
o

m
m

e
n

d
e

d

T
e

m
p

e
ra

tu
re

S
to

ra
g

e
 L

ife

(re
frig

e
ra

to
r)

C
o

m
m

e
n

ts

F
R

E
S

H
 V

E
G

E
T

A
B

L
E

S

rad
ish

es
ro

m
ain

e
ru

tab
ag

as
salsify
sh

allo
ts

sn
o

w
 p

eas
sp

in
ach

sq
u

ash
, su

m
m

er*

1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C

4–7˚C

1–2 m
o

n
th

s
2–3 w

eeks
4–6 m

o
n

th
s

2–4 m
o

n
th

s
6 m

o
n

th
s

1–2 w
eeks

10–14 d
ays

1–2 w
eeks

W
ash

 veg
etab

les in
 co

o
l w

ater an
d

 d
rain

. S
to

re in
 airtig

h
t co

n
-

tain
er o

r p
lastic w

rap
.

M
o

st veg
etab

les sh
o

u
ld

 b
e sto

red
 in

 h
ig

h
er h

u
m

id
ity.

tam
arillo

s
to

m
ato

es (rip
e)

tu
rn

ip
s

w
ater ch

estn
u

ts
w

atercress

3–4˚C
8–10˚C

1˚C
1–2˚C
1˚C

10 w
eeks

1–3 w
eeks

4–5 m
o

n
th

s
2–4 m

o
n

th
s

2–3 w
eeks

D
iscard

 an
y fresh

 veg
etab

les th
at are m

o
ld

y o
r h

ave o
th

er
sig

n
s o

f sp
o

ilag
e an

d
 w

ip
e o

u
t th

e refrig
erato

r co
m

p
artm

en
t.

Fo
r fresh

-cu
t p

ro
d

u
ce, fo

llo
w

 sto
rag

e d
irectio

n
s o

n
 p

ackag
e.

R
efer to

 th
e list o

f eth
ylen

e sen
sitive an

d
 eth

ylen
e p

ro
d

u
cin

g
veg

etab
les an

d
 fru

its.

*
S

ensitive to chill injury, a cause of spoilage. D
am

age m
ay not be apparent until the vegetable is returned to a w

arm
er tem

perature.

N
O

TE: S
ee food preservation guide for com

plete instructions on freezing vegetables. R
ecom

m
ended freezer storage tem

perature is -18˚C
.

E
T

H
Y

L
E

N
E

 P
R

O
D

U
C

IN
G

 F
O

O
D

S

ap
p

les
ap

rico
ts

avo
cad

o
s

rip
en

in
g

 b
an

an
as

can
talo

u
p

e

ch
erim

o
yas

fig
s

g
u

avas
h

o
n

eyd
ew

kiw
ifru

it

m
am

ey sap
o

te
m

an
g

o
es

m
an

g
o

steen
n

ectarin
es

p
ap

ayas

p
assio

n
 fru

it
p

each
es

p
ears

p
ersim

m
o

n
s

p
lan

tain
s

p
lu

m
s

p
ru

n
es

q
u

in
ce

to
m

ato
es

E
T

H
Y

L
E

N
E

 S
E

N
S

IT
IV

E
 F

O
O

D
S

u
n

rip
e b

an
an

as
g

reen
 b

ean
s

b
elg

ian
 en

d
ive

b
ro

cco
li

b
ru

ssels sp
ro

u
ts

cab
b

ag
e

carro
ts

cau
liflo

w
er

ch
ard

cu
cu

m
b

ers

eg
g

p
lan

t
u

n
rip

e kiw
ifru

it
leafy g

reen
s

lettu
ce

o
kra

p
eas

p
ep

p
ers

sp
in

ach
sq

u
ash

sw
eet p

o
tato

es

w
atercress

w
aterm

elo
n

N
O

T
E

: D
o

 n
o

t sto
re eth

ylen
e p

ro
d

u
cin

g
 fo

o
d

s w
ith

 eth
ylen

e sen
sitive fo

o
d

s.

F
O

O
D

 S
T

O
R

A
G

E
 R

E
C

O
M

M
E

N
D

A
T

IO
N

S
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F
R

E
S

H
 F

R
U

IT
S

R
e

c
o

m
m

e
n

d
e

d

T
e

m
p

e
ra

tu
re

S
to

ra
g

e
 L

ife

(re
frig

e
ra

to
r)

C
o

m
m

e
n

ts

F
R

E
S

H
 F

R
U

IT
S

ap
p

les* (m
acin

to
sh

, 
g

rim
es g

o
ld

en
, 

yello
w

 n
ew

to
w

n
)

ap
p

les
ap

rico
ts

asian
 p

ears
avo

cad
o

s*
b

lackb
erries

b
lo

o
d

 o
ran

g
es

b
lu

eb
erries

can
talo

u
p

e*

1–4˚C

-1˚C
1˚C
1˚C
4˚C
1˚C

4–7˚C
1˚C

2–5˚C

1–2 m
o

n
th

s

3–6 m
o

n
th

s
1–2 w

eeks
5–6 m

o
n

th
s

2–4 w
eeks

2–3 d
ays

3–8 w
eeks

10–18 d
ays

2–3 w
eeks

W
ash

 an
d

 d
ry m

o
st fru

its, an
d

 sto
re in

 th
e crisp

er co
m

p
art-

m
en

t. (D
o

 n
o

t w
ash

 b
erries an

d
 ch

erries u
n

til yo
u

 are read
y to

u
se th

em
, h

o
w

ever.)

M
o

st fru
its sh

o
u

ld
 b

e sto
red

 in
 lo

w
er h

u
m

id
ity.

cassavas
ch

erries, sw
eet

clem
en

tin
es

cran
b

erries*
fig

s, fresh
g

rap
es

g
u

avas*
h

o
n

eyd
ew

1˚C
1˚C
4˚C

2–4˚C
1˚C
1˚C

4–7˚C
7˚C

1–2 m
o

n
th

s
2–3 w

eeks
2–4 w

eeks
2–4 m

o
n

th
s

7–10 d
ays

2–3 w
eeks

2–3 w
eeks

3–4 w
eeks

Fu
lly rip

e fru
its sh

o
u

ld
 b

e sto
red

 in
 th

e refrig
erato

r at reco
m

-
m

en
d

ed
 tem

p
eratu

res to
 slo

w
 d

o
w

n
 th

e rip
en

in
g

 p
ro

cess.

To
 h

asten
 th

e rip
en

in
g

 p
ro

cess, yo
u

 can
 p

lace u
n

rip
e fru

it in
 a

p
ap

er b
ag

 th
at h

as h
o

les p
o

ked
 in

 it. C
lo

se th
e b

ag
 an

d
 set it

o
n

 a co
u

n
ter. T

h
e fru

it w
ill p

ro
d

u
ce eth

ylen
e, a g

as th
at in

iti-
ates th

e rip
en

in
g

 p
ro

cess. C
h

eck th
e b

ag
 each

 d
ay.

kiw
ifru

it
ku

m
q

u
ats

lych
ees

n
ectarin

es
o

ran
g

es*
p

ap
ayas*

p
each

es
p

ears

1˚C
4˚C
2˚C
1˚C

1–7˚C
7˚C
1˚C
1˚C

4–6 w
eeks

2–4 w
eeks

3–5 w
eeks

2–4 w
eeks

3–8 w
eeks

1–3 w
eeks

2–4 w
eeks

2–3 w
eeks

D
iscard

 an
y fresh

 fru
its th

at are m
o

ld
y o

r h
ave o

th
er sig

n
s o

f
sp

o
ilag

e an
d

 w
ip

e o
u

t th
e refrig

erato
r co

m
p

artm
en

t. 

R
efer to

 th
e list o

f eth
ylen

e sen
sitive an

d
 eth

ylen
e p

ro
d

u
cin

g
veg

etab
les an

d
 fru

its.

p
ersim

m
o

n
s

p
in

eap
p

le*
p

lu
m

s an
d

 p
ru

n
es

p
o

m
eg

ran
ates*

q
u

in
ces

rasp
b

erries
rh

u
b

arb
straw

b
erries

1˚C
7˚C
1˚C
4˚C
1˚C
1˚C
1˚C
1˚C

3–4 m
o

n
th

s
2–4 w

eeks
2–5 w

eeks
2–3 m

o
n

th
s

2–3 m
o

n
th

s
3–6 d

ays
2–3 w

eeks
7–10 d

ays

tan
g

erin
es

w
aterm

elo
n

*
4˚C
7˚C

2–4 w
eeks

2–3 w
eeks

*
S

en
sitive to

 ch
ill in

ju
ry, a cau

se o
f sp

o
ilag

e. D
am

ag
e m

ay n
o

t b
e ap

p
aren

t u
n

til th
e fru

it is retu
rn

ed
 to

 a w
arm

er tem
p

eratu
re.

N
O

T
E

: S
ee fo

o
d

 p
reservatio

n
 g

u
id

e fo
r co

m
p

lete in
stru

ctio
n

s o
n

 freezin
g

 fru
its. R

eco
m

m
en

d
ed

 freezer sto
rag

e tem
p

eratu
re is -18˚C

.

D
E

L
I F

O
O

D
S

, D
A

IR
Y

 P
R

O
D

U
C

T
S

 A
N

D
 O

T
H

E
R

 F
O

O
D

S

R
e

c
o

m
m

e
n

d
e

d

T
e

m
p

e
ra

tu
re

S
to

ra
g

e
 L

ife

(re
frig

e
ra

to
r)

S
to

ra
g

e
 L

ife

(fre
e

z
e

r)*
C

o
m

m
e

n
ts

D
E

L
I F

O
O

D
S

th
in

ly sliced
 lu

n
ch

 m
eats

eg
g

, ch
icken

, tu
n

a an
d

 h
am

 salad
s

m
acaro

n
i salad

s
p

re-stu
ffed

 ch
o

p
s, ch

icken
 b

reasts
sto

re-p
rep

ared
 co

n
ven

ien
ce m

eals

1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C

1–2 d
ays

3–5 d
ays

3–5 d
ays

1 d
ay

1–2 d
ays

N
R

N
R

N
R

N
R

N
R

C
h

eck ”u
se b

y” o
r ”sell b

y” d
ates. T

h
ese

fo
o

d
s d

o
 n

o
t freeze w

ell. If yo
u

 n
eed

 to
freeze, d

o
 so

 im
m

ed
iately, n

o
t after th

ey
h

ave b
een

 h
eld

 in
 th

e refrig
erato

r.

D
A

IR
Y

 F
O

O
D

S

b
u

tter
co

ttag
e o

r rico
tta ch

eese
cream

 ch
eese

n
atu

ral ch
eese (ch

ed
d

ar, b
rick, etc.)

p
ro

cess ch
eese

g
rated

 P
arm

esan
 o

r R
o

m
an

o
yo

g
u

rt
w

h
o

le, lo
w

fat o
r skim

 m
ilk

1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C

3 m
o

n
th

s
1–2 w

eeks
2 w

eeks
3–6 m

o
n

th
s

3–4 w
eeks

1 year
1 m

o
n

th
1–2 w

eeks

1 year
4 w

eeks

6–8 m
o

n
th

s
6–8 m

o
n

th
s

C
h

eck ”sell b
y” d

ates.

S
to

re ch
eese in

 o
rig

in
al p

ackag
in

g
 u

n
til

read
y to

 u
se. A

fter o
p

en
in

g
, rew

rap
 tig

h
tly

in
 p

lastic w
rap

 o
r alu

m
in

u
m

 fo
il.

T
h

aw
 fro

zen
 ch

eese in
 th

e refrig
erato

r to
red

u
ce cru

m
b

lin
g

.

E
G

G
Sfresh

, in
 sh

ell
h

ard
 co

o
ked

liq
u

id
 p

asteu
rized

 o
r eg

g
 su

b
stitu

tes
o

p
en

ed
u

n
o

p
en

ed

1˚C
1–2˚C

1–2˚C
1–2˚C

3 w
eeks

1 w
eek

3 d
ays

10 d
ays

N
R

N
R

N
R

1 year

K
eep

 fresh
 eg

g
s refrig

erated
.

D
o

 n
o

t eat h
ard

 co
o

ked
 eg

g
s th

at h
ave

b
een

 at ro
o

m
 tem

p
eratu

re fo
r m

o
re th

an
 

2 h
o

u
rs.

C
O

O
K

E
D

 M
E

A
T

 &
 P

O
U

L
T

R
Y

 L
E

F
T

O
V

E
R

S

co
o

ked
 m

eat an
d

 m
eat d

ish
es

g
ravy an

d
 m

eat b
ro

th
fried

 o
r p

lain
 ch

icken
, p

ieces
co

o
ked

 p
o

u
ltry d

ish
es

p
ieces co

vered
 w

ith
 b

ro
th

, g
ravy

ch
icken

 n
u

g
g

ets, p
atties

1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C
1–2˚C

3–4 d
ays

1–2 d
ays

3–4 d
ays

3–4 d
ays

1–2 d
ays

1–2 d
ays

2–3 m
o

n
th

s
2–3 m

o
n

th
s

4 m
o

n
th

s
4–6 m

o
n

th
s

6 m
o

n
th

s
1–3 m

o
n

th
s

R
efrig

erate o
r freeze lefto

vers in
 co

vered
sh

allo
w

 co
n

tain
ers w

ith
in

 2 h
o

u
rs after

co
o

kin
g

. R
eh

eat lefto
vers to

 74˚C
.

S
O

U
P

S
 &

 S
T

E
W

S

veg
etab

le
m

eat ad
d

ed
1–2˚C
1–2˚C

3–4 d
ays

3–4 d
ays

2–3 m
o

n
th

s
2–3 m

o
n

th
s

R
eh

eat to
 at least 74˚C

 b
efo

re servin
g

.

*
R

eco
m

m
en

d
ed

 freezer sto
rag

e tem
p

eratu
re is -18˚C

. (N
R

) stan
d

s fo
r n

o
t reco

m
m

en
d

ed
 fo

r freezin
g

.

F
O

O
D

 S
T

O
R

A
G

E
 R

E
C

O
M

M
E

N
D

A
T

IO
N

S
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T
R

O
U

B
L

E
S

H
O

O
T

IN
G

 G
U

ID
E

F
R

E
Q

U
E

N
T

LY
 A

S
K

E
D

 Q
U

E
S

T
IO

N
S

IC
E

 P
R

O
D

U
C

T
IO

N

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:M
ake su

re th
at th

e p
o

w
er is

o
n

 fo
r yo

u
r ice m

aker. T
h

e
in

d
icato

r w
ill b

e
visib

le in
 th

e C
o

n
tro

l C
en

ter d
isp

lay p
an

el.

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:D
isp

o
se o

f th
e first tw

o
b

u
ckets o

f ice p
ro

d
u

ced
 b

y yo
u

r n
ew

 u
n

it to
en

su
re th

at p
ip

e resid
u

e o
r o

th
er p

articles asso
-

ciated
 w

ith
 n

ew
 w

ater lin
es are n

o
t co

n
su

m
ed

.

Q
:

M
y ice m

aker isn
’t p

ro
d

u
cin

g
 very m

u
ch

 ice.

A
:

O
n

 averag
e, yo

u
 can

 exp
ect a cycle o

f ice
(eig

h
t cu

b
es p

er cycle) every tw
o

 h
o

u
rs.

In
creased

 ice p
ro

d
u

ctio
n

 can
 b

e ach
ieved

w
ith

 th
e M

ax Ice featu
re.

Q
:

M
y ice is freezin

g
 to

g
eth

er an
d

 clu
m

p
in

g
.

A
:

If ice is n
o

t u
sed

 reg
u

larly it ten
d

s to
 fu

se
to

g
eth

er. Yo
u

 m
ay n

eed
 to

 d
iscard

 th
e ice an

d
allo

w
 ice to

 b
e rep

len
ish

ed
.

N
O

IS
E

Q
:

W
h

y d
o

 I h
ear m

y u
n

it ru
n

n
in

g
 co

n
stan

tly?

A
:

It is n
o

rm
al to

 h
ear th

e o
p

eratio
n

 o
f fan

s an
d

m
o

to
rs. S

o
u

n
d

s w
ill b

e accen
tu

ated
 b

ased
 o

n
th

e p
lacem

en
t o

f th
e u

n
it an

d
 o

verall ro
o

m
d

esig
n

.

T
E

M
P

E
R

A
T

U
R

E

IM
P

O
R

T
A

N
T

 N
O

T
E

:U
n

less th
e u

n
it is b

ein
g

serviced
, m

ake su
re th

e p
o

w
er fo

r yo
u

r u
n

it is
o

n
. If th

e u
n

it is n
o

t o
n

, O
FF w

ill b
e visib

le in
 th

e
C

o
n

tro
l C

en
ter d

isp
lay p

an
el.

Q
:

H
o

w
 d

o
 I ad

ju
st th

e tem
p

eratu
res?

A
:

To
 ad

ju
st tem

p
eratu

res, refer to
 Tem

p
eratu

re
C

o
n

tro
l, p

ag
e 7.

Q
:

W
h

at are th
e su

g
g

ested
 tem

p
eratu

re set-
tin

g
s?

A
:

T
h

e reco
m

m
en

d
ed

 settin
g

s are 3˚C
 fo

r th
e

refrig
erato

r sectio
n

 an
d

 -18˚C
 fo

r th
e freezer

sectio
n

.

Q
:

C
o

n
d

en
satio

n
 is fo

rm
in

g
 o

n
 th

e in
sid

e an
d

o
u

tsid
e o

f m
y u

n
it. 

A
:

In
 clim

ates w
ith

 h
ig

h
er h

u
m

id
ity, co

n
d

en
sa-

tio
n

 w
ill fo

rm
 an

d
 is co

n
sid

ered
 n

o
rm

al.
Leavin

g
 th

e d
o

o
r o

p
en

 fo
r a lo

n
g

 p
erio

d
 o

f
tim

e m
ay also

 co
n

trib
u

te to
 co

n
d

en
satio

n
fo

rm
in

g
 o

n
 th

e in
sid

e yo
u

r u
n

it.

Q
:

M
y u

n
it isn

’t co
o

lin
g

 p
ro

p
erly.

A
:

C
lean

 th
e co

n
d

en
ser area as o

u
tlin

ed
 o

n
 p

ag
e

13.

D
O

O
R

 O
P

E
R

A
T

IO
N

Q
:

W
h

y is m
y d

o
o

r h
ard

 to
 o

p
en

?

A
:

Yo
u

r u
n

it w
as d

esig
n

ed
 fo

r an
 airtig

h
t seal. A

vacu
u

m
 seal can

 fo
rm

 after th
e d

o
o

r is
clo

sed
. W

ait several seco
n

d
s fo

r p
ressu

re to
eq

u
alize b

efo
re reo

p
en

in
g

 th
e d

o
o

r.

Q
:

T
h

e d
o

o
r o

n
 m

y u
n

it is o
p

en
in

g
 to

o
 fast an

d
h

ittin
g

 th
e w

all o
r su

rro
u

n
d

in
g

 cab
in

ets.

A
:

T
h

e u
n

it m
ay n

o
t b

e leveled
 p

ro
p

erly o
r a

d
o

o
r sto

p
 m

ay b
e req

u
ired

. In
stall th

e
o

p
tio

n
al 90° d

o
o

r sto
p

 p
ro

vid
ed

 w
ith

 th
e u

n
it.

T
R

O
U

B
L

E
S

H
O

O
T

IN
G

If yo
u

r B
u

ilt-In
 u

n
it is n

o
t o

p
eratin

g
 p

ro
p

erly, u
se

th
e fo

llo
w

in
g

 tro
u

b
lesh

o
o

tin
g

 g
u

id
e b

efo
re co

n
-

tactin
g

 yo
u

r S
u

b
-Z

ero
 d

ealer. T
h

is g
u

id
e w

ill
save yo

u
 tim

e an
d

 tro
u

b
le an

d
 m

ay h
elp

 yo
u

avo
id

 th
e exp

en
se o

f a service call.

T
h

e
in

d
ic

a
to

r is
 illu

m
in

a
te

d
 o

r fla
s
h

in
g

 in

th
e

 C
o

n
tro

l C
e

n
te

r d
is

p
la

y
 p

a
n

e
l.

•
T

h
e m

icro
p

ro
cesso

r h
as sen

sed
 a p

ro
b

lem
w

ith
 th

e o
p

eratin
g

 system
. T

h
ere m

ay b
e

in
stru

ctio
n

s in
 th

e C
o

n
tro

l C
en

ter d
isp

lay
p

an
el to

 so
lve th

e p
ro

b
lem

. 

•
T

h
is m

ay also
 in

d
icate th

at th
e co

n
d

en
ser

n
eed

s clean
in

g
. Fo

llo
w

 th
e C

o
n

d
en

ser
C

lean
in

g
 p

ro
ced

u
re o

u
tlin

ed
 o

n
 p

ag
e 13.

•
If th

is o
ccu

rs, tu
rn

 th
e u

n
it o

ff w
ith

 th
e 

key
p

ad
 an

d
 th

en
 restart b

y d
ep

ressin
g

 th
e key

p
ad

 ag
ain

. If th
e

in
d

icato
r is still p

resen
t,

co
n

tact yo
u

r S
u

b
-Z

ero
 d

ealer.

T
h

e
 fla

s
h

in
g

w
ith

 a
u

d
ib

le
 c

h
im

e
 a

n
d

in
d

ic
a

to
rs

 a
re

 b
o

th
 fla

s
h

in
g

 in
 th

e
 C

o
n

tro
l

C
e

n
te

r d
is

p
la

y
 p

a
n

e
l.

•
C

h
eck fo

r excess w
ater n

ear th
e u

n
it. If yo

u
see excess w

ater, tu
rn

 o
ff th

e w
ater at th

e
sh

u
t-o

ff valve. A
lso

, verify tem
p

eratu
res

in
sid

e th
e u

n
it an

d
 m

an
ag

e th
e co

n
ten

ts
acco

rd
in

g
ly. O

n
ce yo

u
 h

ave verified
 th

ere is
an

 issu
e, co

n
tact yo

u
r S

u
b

-Z
ero

 d
ealer. T

h
e

au
d

ib
le ch

im
e can

 b
e reset fo

r 24 h
o

u
rs b

y
h

o
ld

in
g

 th
e 

key an
d

 d
ep

ressin
g

 th
e 

key. 

R
e

frig
e

ra
to

r
/
F

re
e

z
e

r is
 n

o
t ru

n
n

in
g

.

•
Is th

ere electrical p
o

w
er to

 th
e u

n
it?

•
Is th

e h
o

m
e circu

it b
reaker o

r fu
se o

ff? 

•
Is th

e refrig
erato

r/freezer co
n

tro
l o

n
?

•
Is th

e co
n

d
en

ser area clean
? 

•
H

as a d
o

o
r o

r d
raw

er b
een

 left o
p

en
 fo

r an
exten

d
ed

 p
erio

d
? B

e su
re th

at fo
o

d
 is n

o
t

o
b

stru
ctin

g
 p

ro
p

er d
o

o
r o

r d
raw

er clo
sin

g
.

•
H

as o
n

e sectio
n

 b
een

 m
an

u
ally d

isab
led

? S
ee

C
lean

in
g

 C
o

m
b

in
atio

n
 U

n
its, p

ag
e 13.

•
If th

e u
n

it is still n
o

t ru
n

n
in

g
, it m

ay b
e in

d
efro

st m
o

d
e.

•
W

ait 30 m
in

u
tes an

d
 try to

 restart ag
ain

.

R
e

frig
e

ra
to

r
/
F

re
e

z
e

r is
 w

a
rm

e
r th

a
n

 u
s
u

a
l.

•
Is th

e co
n

tro
l set p

ro
p

erly?

•
Is th

e co
n

d
en

ser area clean
? 

•
H

as a d
o

o
r o

r d
raw

er b
een

 left o
p

en
 fo

r an
exten

d
ed

 p
erio

d
? B

e su
re th

at fo
o

d
 is n

o
t

o
b

stru
ctin

g
 p

ro
p

er d
o

o
r o

r d
raw

er clo
sin

g
.

•
H

as a larg
e am

o
u

n
t o

f fo
o

d
 b

een
 ad

d
ed

recen
tly?
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T
h

e
re

 is
 a

n
 o

d
o

r in
s
id

e
 th

e
 u

n
it.

•
R

ep
lace air p

u
rificatio

n
 system

 cartrid
g

e.

•
C

lean
 th

e u
n

it th
o

ro
u

g
h

ly.

•
C

o
ver all fo

o
d

 tig
h

tly.

•
C

lean
 th

e u
n

it d
rain

 p
ip

e.

•
C

lean
 th

e d
rain

 p
an

.

L
ig

h
t b

u
lb

 n
e

e
d

s
 to

 b
e

 re
p

la
c
e

d
.

•
S

ee Lig
h

tin
g

 In
fo

rm
atio

n
, p

ag
e 14.

Y
o

u
 n

e
e

d
 s

e
rv

ic
e

.

•
If service is n

ecessary, m
ain

tain
 th

e q
u

ality
b

u
ilt in

to
 yo

u
r S

u
b

-Z
ero

 u
n

it b
y co

n
tactin

g
 a

S
u

b
-Z

ero
 d

ealer.

•
To

 o
b

tain
 th

e n
am

e an
d

 n
u

m
b

er o
f a

S
u

b
-Z

ero
 d

ealer, ch
eck th

e S
h

o
w

ro
o

m
Lo

cato
r sectio

n
 o

f o
u

r w
eb

site, s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.

•
W

h
en

 callin
g

 fo
r service, yo

u
 w

ill n
eed

 th
e

m
o

d
el an

d
 serial n

u
m

b
er o

f yo
u

r u
n

it. B
o

th
n

u
m

b
ers are listed

 o
n

 th
e p

ro
d

u
ct ratin

g
 p

late
lo

cated
 at th

e to
p

 o
f th

e sid
e fram

e, in
sid

e th
e

u
n

it, clo
se to

 th
e h

in
g

e.

T
R

O
U

B
L

E
S

H
O

O
T

IN
G

R
e

frig
e

ra
to

r
/
F

re
e

z
e

r ru
n

s
 fo

r lo
n

g
 p

e
rio

d
s
 o

f

tim
e

.

•
Is th

e co
n

d
en

ser area clean
? 

•
H

as a d
o

o
r o

r d
raw

er b
een

 left o
p

en
 fo

r an
exten

d
ed

 p
erio

d
? B

e su
re th

at fo
o

d
 is n

o
t

o
b

stru
ctin

g
 p

ro
p

er d
o

o
r o

r d
raw

er clo
sin

g
.

•
H

as a larg
e am

o
u

n
t o

f fo
o

d
 b

een
 ad

d
ed

recen
tly?

•
O

n
 h

o
t d

ays an
d

 in
 w

arm
 ro

o
m

 tem
p

eratu
res,

th
e m

o
to

r ru
n

s lo
n

g
er.

•
T

h
ere m

ay b
e n

o
rm

al o
p

eratio
n

 n
o

ises
related

 to
 refrig

eran
t circu

latio
n

, fan
 o

p
era-

tio
n

, ice m
aker o

p
eratio

n
, d

efro
st cycle o

r
co

m
p

resso
r o

p
eratio

n
.

R
e

frig
e

ra
to

r
/
F

re
e

z
e

r is
 fro

s
te

d
 u

p
.

•
H

as a d
o

o
r o

r d
raw

er b
een

 left o
p

en
 fo

r an
exten

d
ed

 p
erio

d
? B

e su
re th

at fo
o

d
 is n

o
t

o
b

stru
ctin

g
 p

ro
p

er d
o

o
r o

r d
raw

er clo
sin

g
.

•
A

re d
o

o
r(s) an

d
/o

r d
raw

er clo
sin

g
 an

d
sealin

g
 p

ro
p

erly? C
o

n
tact yo

u
r d

ealer if
d

o
o

r(s) are n
o

t ad
ju

sted
 p

ro
p

erly. N
O

T
E

:
W

h
en

 o
p

en
in

g
 th

e freezer d
raw

er, yo
u

 m
ay

n
o

tice a sid
e-to

-sid
e m

o
tio

n
 in

 th
e d

raw
er.

T
h

is m
o

tio
n

 is n
o

rm
al, w

ith
 th

e to
leran

ce
b

u
ilt in

to
 th

e d
raw

er slid
es. W

h
en

 th
e d

raw
er

is clo
sed

 it w
ill au

to
m

atically ad
ju

st an
d

 clo
se

w
ith

 co
rrect alig

n
m

en
t.

Y
o

u
 h

e
a

r u
n

u
s
u

a
l n

o
is

e
s
.

•
T

h
ese n

o
ises m

ay b
e n

o
rm

al o
p

eratin
g

so
u

n
d

s related
 to

 refrig
eran

t circu
latio

n
, fan

o
p

eratio
n

, ice m
aker o

p
eratio

n
, d

efro
st cycle

o
r co

m
p

resso
r o

p
eratio

n
. N

o
ises m

ay b
e

m
o

re n
o

ticeab
le w

h
en

 d
o

o
r(s) are o

p
en

.

T
R

O
U

B
L

E
S

H
O

O
T

IN
G

 G
U

ID
E

S
E

R
V

IC
E

 IN
F

O
R

M
A

T
IO

N

T
h

is U
se &

 C
are In

fo
rm

atio
n

 b
o

o
k g

ives yo
u

 th
e

to
o

ls n
ecessary to

 p
reserve fo

o
d

 at o
p

tim
u

m
q

u
ality in

 yo
u

r B
u

ilt-In
 u

n
it. K

eep
 d

o
o

rs an
d

d
raw

ers clo
sed

 as m
u

ch
 as p

o
ssib

le w
h

en
ever

th
e u

n
it is o

p
eratin

g
. 

If yo
u

 d
o

 n
eed

 service, b
e su

re to
 h

ave th
e

m
o

d
el an

d
 serial n

u
m

b
er w

h
en

 yo
u

 call. Yo
u

’ll
fin

d
 th

ese n
u

m
b

ers o
n

 th
e p

ro
d

u
ct ratin

g
 p

late
lo

cated
 at th

e to
p

 o
f th

e sid
e fram

e, in
sid

e th
e

u
n

it, clo
se to

 th
e h

in
g

e. R
efer to

 p
ag

es 4–6 fo
r

lo
catio

n
 o

f th
e ratin

g
 p

late fo
r yo

u
r sp

ecific
m

o
d

el. R
eco

rd
 th

is in
fo

rm
atio

n
 b

elo
w

 fo
r fu

tu
re

referen
ce.

M
o

d
el N

u
m

b
er

S
erial N

u
m

b
er

In
stallatio

n
 D

ate

S
u

b
-Z

ero
 D

ealer an
d

 P
h

o
n

e

B
E

F
O

R
E

 C
A

L
L

IN
G

 F
O

R
 S

E
R

V
IC

E

B
efo

re callin
g

 a S
u

b
-Z

ero
 d

ealer, refer to
 th

e
Tro

u
b

lesh
o

o
tin

g
 G

u
id

e o
n

 p
ag

es 20–21. C
h

eck
th

e h
o

u
seh

o
ld

 fu
se o

r circu
it b

reaker to
 see if it

h
as b

een
 b

lo
w

n
 o

r trip
p

ed
 an

d
 th

at th
e electrical

co
n

n
ectio

n
 to

 th
e ap

p
lian

ce h
as n

o
t b

een
 d

isco
n

-
n

ected
. A

 p
o

w
er o

u
tag

e m
ay also

 h
ave cau

sed
 a

d
isru

p
tio

n
 in

 service.

T
h

e
 in

fo
rm

a
tio

n
 a

n
d

 im
a

g
e

s
 in

 th
is

 g
u

id
e

 a
re

 th
e

c
o

p
y

rig
h

t p
ro

p
e

rty
 o

f S
u

b
-Z

e
ro

, In
c
. N

e
ith

e
r th

is

b
o

o
k

 n
o

r a
n

y
 in

fo
rm

a
tio

n
 o

r im
a

g
e

s
 c

o
n

ta
in

e
d

h
e

re
in

 m
a

y
 b

e
 c

o
p

ie
d

 o
r u

s
e

d
 in

 w
h

o
le

 o
r in

 p
a

rt

w
ith

o
u

t th
e

 e
x

p
re

s
s
 w

ritte
n

 p
e

rm
is

s
io

n
 o

f

S
u

b
-Z

e
ro

, In
c
.

©
S

u
b

-Z
e

ro
, In

c
. a

ll rig
h

ts
 re

s
e

rv
e

d
.

S
E

R
V

IC
E

 IN
F

O
R

M
A

T
IO

N

Y
o

u
 h

e
a

r o
c
c
a

s
io

n
a

l b
u

z
z
in

g
.

•
Is th

e w
ater su

p
p

ly co
n

n
ected

 to
 ice m

aker
an

d
 tu

rn
ed

 o
n

?

C
o

n
d

e
n

s
a

tio
n

 fo
rm

s
 in

s
id

e
 th

e
 u

n
it.

•
T

h
is is n

o
rm

al d
u

rin
g

 p
erio

d
s o

f h
ig

h
er

h
u

m
id

ity (su
m

m
er) an

d
 w

ith
 freq

u
en

t d
o

o
r

o
p

en
in

g
s.

•
A

re d
o

o
r(s) an

d
/o

r d
raw

er clo
sin

g
 an

d
sealin

g
 p

ro
p

erly?

C
o

n
d

e
n

s
a

tio
n

 fo
rm

s
 o

u
ts

id
e

 th
e

 u
n

it.

•
D

u
rin

g
 p

erio
d

s o
f h

ig
h

 h
u

m
id

ity, so
m

e co
n

-
d

en
satio

n
 m

ay ap
p

ear o
n

 o
u

tsid
e su

rfaces.
T

h
e co

n
d

en
satio

n
 w

ill d
isap

p
ear w

h
en

 th
e

h
u

m
id

ity d
ro

p
s. B

e su
re th

at d
o

o
r(s) an

d
/o

r
d

raw
er are clo

sin
g

 an
d

 sealin
g

 p
ro

p
erly. If

co
n

d
en

satio
n

 p
ersists, co

n
tact yo

u
r S

u
b

-Z
ero

d
ealer.

O
u

ts
id

e
 o

f th
e

 fre
e

z
e

r s
e

c
tio

n
 h

e
a

ts
 u

p
.

•
C

lean
 th

e co
n

d
en

ser area.

T
h

e
re

 is
 n

o
 ic

e
.

•
Is th

e ice b
u

cket in
 p

o
sitio

n
?

•
Is th

e ice m
aker tu

rn
ed

 o
n

?

•
Is th

e w
ater su

p
p

ly co
n

n
ected

?

S
h

u
t o

ff p
o

w
e

r to
 th

e
 u

n
it a

t th
e

 c
irc

u
it

b
re

a
k

e
r b

e
fo

re
 re

p
la

c
in

g
 lig

h
t b

u
lb

s
. W

e
a

r

p
ro

te
c
tiv

e
 g

lo
v

e
s
 w

h
e

n
 h

a
n

d
lin

g
 b

u
lb

s
.

W
A

R
N

IN
G



C
A

R
A

C
T

E
R

ÍS
T

IC
A

S
 D

E
 L

O
S

 M
O

D
E

L
O

S
E

M
P

O
T

R
A

B
L

E
S

 

•
Lo

s m
o

d
elo

s revestib
les se in

teg
ran

 a la 
p

erfecció
n

 en
 el d

iseñ
o

 g
lo

b
al d

e la
h

ab
itació

n
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e co

n
tro

l.
E

ste b
o

tó
n

 d
esco

n
ecta el su

m
in

istro
 eléctrico

 d
e

la u
n

id
ad

. C
u

an
d

o
 la u

n
id

ad
 esté d

esco
n

ectad
a,

la lu
z in

d
icad

o
ra d

e ap
ag

ad
o

 (O
FF) ap

arece en
 

la p
an

talla d
el C

en
tro

 d
e co

n
tro

l. E
ste b

o
tó

n
 

su
p

o
n

e q
u

e n
o

 tien
e q

u
e d

esco
n

ectar la ali-
m

en
tació

n
 en

 el co
rtacircu

ito
s o

 d
el en

ch
u

fe.
P

ara realizar lab
o

res d
e m

an
ten

im
ien

to
 o

 cam
-

b
iar u

n
a b

o
m

b
illa, d

esco
n

ecte la alim
en

tació
n

eléctrica d
el en

ch
u

fe an
tes d

e cam
b

iar la b
o

m
-

b
illa. E

l cab
le d

e alim
en

tació
n

 está situ
ad

o
 en

 
la esq

u
in

a d
el extrem

o
 d

erech
o

, p
o

r d
etrás d

e 
la rejilla q

u
e sale h

acia arrib
a.

O
P

C
IÓ

N
 D

E
 A

L
A

R
M

A

To
d

o
s lo

s m
o

d
elo

s em
p

o
trab

les d
isp

o
n

en
 d

e
u

n
a fu

n
ció

n
 d

e alarm
a q

u
e em

ite u
n

 p
itid

o
au

d
ib

le si la p
u

erta q
u

ed
a en

treab
ierta.

La alarm
a su

en
a d

esp
u

és d
e 30 seg

u
n

d
o

s. S
e

p
u

ed
e d

esactivar al p
u

lsar el b
o

tó
n

 
. C

u
an

d
o

la alarm
a esté activad

a, el in
d

icad
o

r
ap

arece
en

 la p
an

talla d
el C

en
tro

 d
e co

n
tro

l.

C
O

N
T

R
O

L
 D

E
L

 F
A

B
R

IC
A

D
O

R
 D

E
 H

IE
L

O

Lo
s m

o
d

elo
s em

p
o

trab
les co

n
 fab

ricad
o

r d
e

cu
b

ito
s d

e h
ielo

 in
co

rp
o

ran
 u

n
 b

o
tó

n
 d

e 
en

 el C
en

tro
 d

e co
n

tro
l. E

ste b
o

tó
n

 co
n

ecta o
d

esco
n

ecta la alim
en

tació
n

 d
el sistem

a d
e fab

ri-
cació

n
 d

e h
ielo

. S
i está activad

o
 el fab

ricad
o

r d
e

cu
b

ito
s d

e h
ielo

, el in
d

icad
o

r
se ilu

m
in

ará en
el p

an
el d

el C
en

tro
 d

e co
n

tro
l. A

sim
ism

o
, el fab

-
ricad

o
r d

e cu
b

ito
s d

e h
ielo

 tam
b

ién
 se p

u
ed

e
en

cen
d

er m
ed

ian
te el b

o
tó

n
, q

u
e activa la

fu
n

ció
n

 M
ax Ice. E

l in
d

icad
o

r
se ilu

m
in

ará
en

 el p
an

el d
el C

en
tro

 d
e co

n
tro

l cu
an

d
o

 esté
activad

a esta fu
n

ció
n

. U
tilice el b

o
tó

n
 

p
ara

d
esco

n
ectar el fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
d

u
ran

te p
erio

d
o

s d
e vacacio

n
es larg

o
s.

U
S

O
 Y

 M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O
 D

E
 P

R
O

D
U

C
T

O
S

 E
M

P
O

T
R

A
B

L
E

S
 D

E
 S

U
B

-Z
E

R
O

P
anel

M
ás frío/m

ás 
tem

plado
B

otones

P
a

n
e

l d
e

l c
e

n
tro

 d
e

 c
o

n
tro

l

e
le

c
tró

n
ic

o

B
o

to
n

e
s
 d

e
 a

ju
s
te

 d
e

 la
 te

m
-

p
e

ra
tu

ra

P
a

n
e

l

P
a

n
e

l d
e

 m
a

n
d

o
s
 (M

o
d

e
lo

 IC
B

B
I-3

0
U

G
)

D
O

B
L

E
 R

E
F

R
IG

E
R

A
C

IÓ
N

La lín
ea em

p
o

trab
le co

n
tin

ú
a co

n
 la trad

ició
n

 
d

e S
u

b
-Z

ero
 d

e o
frecer u

n
a calid

ad
 y fiab

ilid
ad

su
p

erio
res. S

u
b

-Z
ero

 h
a sid

o
 p

io
n

ero
 en

 el
 d

esarro
llo

 d
e n

u
estro

 sistem
a d

e d
o

b
le refri-

g
eració

n
, q

u
e p

erm
ite co

n
servar lo

s alim
en

to
s en

su
 m

áxim
a frescu

ra en
 co

m
p

artim
en

to
s in

d
ep

en
-

d
ien

tes. Tan
to

 el frig
o

rífico
 co

m
o

 el co
n

g
elad

o
r

m
an

tien
en

 tem
p

eratu
ras co

n
stan

tes y p
recisas.

La d
o

b
le refrig

eració
n

 m
an

tien
e lo

s alim
en

to
s

fresco
s d

u
ran

te m
u

ch
o

 m
ás tiem

p
o

 q
u

e
cu

alq
u

ier o
tro

 sistem
a actu

al.

C
o

n
 el sistem

a d
e d

o
b

le refrig
eració

n
, el co

n
g

e-
lad

o
r m

an
tien

e u
n

a tem
p

eratu
ra co

n
stan

te q
u

e
se seleccio

n
a d

e g
rad

o
 en

 g
rad

o
 co

n
fo

rm
e a su

n
ecesid

ad
 y q

u
e o

scila en
tre -23 °C

 y -15 °C
, evi-

tan
d

o
 así el trasp

aso
 d

e h
u

m
ed

ad
es y o

lo
res d

el
frig

o
rífico

. D
e ig

u
al m

an
era, la tem

p
eratu

ra d
el

frig
o

rífico
 se p

u
ed

e seleccio
n

ar en
tre 1 °C

 y 7 °C
p

ara o
b

ten
er el n

ivel d
e  h

u
m

ed
ad

 ad
ecu

ad
o

 en
 el

q
u

e lo
s alim

en
to

s se co
n

serven
 d

u
ran

te m
u

ch
o

m
ás tiem

p
o

. 

C
o

n
 el sistem

a d
e d

o
b

le refrig
eració

n
, lo

s ali-
m

en
to

s fresco
s n

o
 trasp

asarán
 su

s o
lo

res a lo
s

alim
en

to
s co

n
g

elad
o

s o
 al h

ielo
. E

l sistem
a 

S
u

b
-Z

ero
 n

o
 co

n
g

ela la h
u

m
ed

ad
 d

el aire en
 

lo
s co

m
p

artim
en

to
s d

e lo
s alim

en
to

s fresco
s.

A
sim

ism
o

, la d
o

b
le refrig

eració
n

 d
e S

u
b

-Z
ero

ah
o

rra m
ás en

erg
ía q

u
e lo

s sistem
as d

e refri-
g

eració
n

 co
n

ven
cio

n
ales. O

tra d
e las d

iferen
cias

es q
u

e cu
an

d
o

 el frig
o

rífico
 se u

tiliza co
n

 fre-
cu

en
cia a lo

 larg
o

 d
el d

ía, co
n

 la d
o

b
le refri-

g
eració

n
 el aire seco

 y frío
 d

el co
n

g
elad

o
r n

o
 

p
asa al co

m
p

artim
en

to
 d

el frig
o

rífico
. E

n
 su

lu
g

ar, el frig
o

rífico
 u

tiliza aire h
ú

m
ed

o
 p

ara 
m

an
ten

er lo
s alim

en
to

s fresco
s y así, el 

co
n

su
m

o
 d

e en
erg

ía es m
en

o
r. 
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U
S

O
 Y

 M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O
 D

E
 P

R
O

D
U

C
T

O
S

 E
M

P
O

T
R

A
B

L
E

S
 D

E
 S

U
B

-Z
E

R
O

S
IS

T
E

M
A

 D
E

 A
L

M
A

C
E

N
A

J
E

 
D

E
L

 F
R

IG
O

R
ÍF

IC
O

C
A

J
O

N
E

S
 D

E
 A

L
M

A
C

E
N

A
M

IE
N

T
O

P
ara extraer u

n
 cajó

n
 d

e alm
acen

am
ien

to
 d

el
frig

o
rífico

, tire d
el m

ism
o

 h
asta q

u
e lleg

u
e al

to
p

e. Levan
te la p

arte d
elan

tera lig
eram

en
te y

tire d
el cajó

n
 h

acia u
sted

. O
b

serve la sig
u

ien
te

ilu
stració

n
.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:S

i la p
u

erta tien
e u

n
 to

p
e

d
e ap

ertu
ra d

e 90°, será n
ecesario

 extraer lo
s

estan
tes d

e p
o

ca p
ro

fu
n

d
id

ad
 d

e la p
u

erta p
ara

p
o

d
er sacar el cajó

n
.

P
ara vo

lver a p
o

n
erlo

 en
 su

 sitio
, d

eslice el cajó
n

p
o

r las g
u

ías d
en

tro
 d

el frig
o

rífico
. A

lin
ee el

cajó
n

 co
n

 las g
u

ías y em
p

u
je el cajó

n
 h

asta q
u

e
se d

eten
g

a. La p
arte d

elan
tera d

el cajó
n

 d
eb

erá
caer u

n
 p

o
co

 y h
acer clic u

n
a vez q

u
e esté 

co
rrectam

en
te m

etid
o

 en
 las g

u
ías.

E
S

T
A

N
T

E
S

 D
E

 L
A

 P
U

E
R

T
A

 Y
 C

O
M

P
A

R
T

I-
M

E
N

T
O

 D
E

 P
R

O
D

U
C

T
O

S
 L

Á
C

T
E

O
S

Lo
s estan

tes d
e la p

u
erta y el co

m
p

artim
en

to
 

d
e p

ro
d

u
cto

s lácteo
s se reg

u
lan

 seg
ú

n
 las g

u
ías

d
e la p

u
erta.

N
O

TA
: lo

s m
o

d
elo

s co
n

 p
u

erta d
e cristal n

o
tien

en
 estan

tes en
 la p

u
erta n

i co
m

p
artim

en
to

 
d

e p
ro

d
u

cto
s lácteo

s.

S
i d

esea extraer u
n

 estan
te o

 el co
m

p
artim

en
to

d
e p

ro
d

u
cto

s lácteo
s, leván

telo
 y tire d

e él d
esd

e
la p

arte in
ferio

r. P
ara vo

lver a co
lo

carlo
 en

 su
sitio

, p
resio

n
e h

asta q
u

e en
caje en

 las g
u

ías.
O

b
serve la sig

u
ien

te ilu
stració

n
.

E
x

tra
c
c
ió

n
 d

e
l c

a
jó

n
 d

e
 

a
lm

a
c
e

n
a

m
ie

n
to

 d
e

l frig
o

rífic
o

E
x

tra
c
c
ió

n
 d

e
 lo

s
 e

s
ta

n
te

s
 

d
e

 la
 p

u
e

rta

E
x

tra
c
c
ió

n
 d

e
 lo

s
 e

s
ta

n
te

s
 d

e
 c

ris
ta

l

a
ju

s
ta

b
le

s

A
C

C
E

S
O

R
IO

S

P
o

d
rá

 d
is

p
o

n
e

r d
e

 a
c
c
e

-

s
o

rio
s
 o

p
c
io

n
a

le
s
 a

 tra
v

é
s
 

d
e

 s
u

 d
is

trib
u

id
o

r d
e

 

S
u

b
-Z

e
ro

. P
a

ra
 o

b
te

n
e

r 

la
 in

fo
rm

a
c
ió

n
 d

e
l d

is
-

trib
u

id
o

r m
á

s
 c

e
rc

a
n

o
,

v
is

ite
 n

u
e

s
tra

 p
á

g
in

a
 w

e
b

 

w
w

w
.s

u
b

z
e

ro
.c

o
m

E
S

T
A

N
T

E
S

 D
E

 C
R

IS
T

A
L

 A
J

U
S

T
A

B
L

E
S

A
seg

ú
rese d

e leer y co
m

p
ren

d
er las sig

u
ien

tes
in

stru
ccio

n
es an

tes d
e extraer o

 reg
u

lar lo
s

estan
tes. P

ara extraer o
 aju

star u
n

 estan
te,

in
clin

e el estan
te h

acia arrib
a p

o
r la p

arte
d

elan
tera y, a co

n
tin

u
ació

n
, leván

telo
 y sáq

u
elo

d
e las g

u
ías d

e la p
ared

 trasera d
el frig

o
rífico

.
O

b
serve la sig

u
ien

te ilu
stració

n
. 

S
i la ap

ertu
ra d

e la p
u

erta está lim
itad

a a 90°,
an

tes ten
d

rá q
u

e vaciar lo
s estan

tes d
e la p

u
erta

p
ara p

o
d

er extraer el estan
te. Levan

te y g
ire

h
acia arrib

a el extrem
o

 d
el estan

te m
ás cercan

o
a la p

u
erta y extráig

alo
. 

P
ara co

lo
car el estan

te, in
sértelo

 en
 las g

u
ías d

e
la p

arte trasera d
el frig

o
rífico

  co
n

 la p
arte

d
elan

tera d
el estan

te lig
eram

en
te levan

tad
a. 

A
 m

ed
id

a q
u

e em
p

u
ja el estan

te, b
aje la p

arte
d

elan
tera d

el m
ism

o
 h

asta q
u

e en
caje en

 
la p

o
sició

n
 ad

ecu
ad

a.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:m

an
eje co

n
 cu

id
ad

o
 lo

s
estan

tes d
e cristal p

ara evitar q
u

e se ro
m

p
a o

 se
raye el in

terio
r.

S
IS

T
E

M
A

 D
E

 C
O

N
T

R
O

L
 E

L
E

C
T

R
Ó

N
IC

O

M
O

D
O

 S
A

B
B

A
T

H
 (S

T
A

R
-K

)

To
d

o
s lo

s m
o

d
elo

s em
p

o
trab

les in
co

rp
o

ran
 el

M
o

d
o

 S
ab

b
ath

. E
ste m

o
d

o
 se u

tiliza d
u

ran
te

d
eterm

in
ad

as festivid
ad

es relig
io

sas d
e m

o
d

o
q

u
e las lu

ces y la fu
n

ció
n

 d
e fab

ricació
n

 d
e 

h
ielo

 p
erm

an
ecen

 d
esco

n
ectad

as eso
s d

ías.

P
ara in

iciar el m
o

d
o

 S
ab

b
ath

 cu
an

d
o

 la u
n

id
ad

está en
cen

d
id

a, p
resio

n
e el b

o
tó

n
 

p
ara q

u
e

se visu
alice O

FF en
 el p

an
el d

el C
en

tro
 d

e 
co

n
tro

l. A
 co

n
tin

u
ació

n
, la u

n
id

ad
 se ap

ag
a.

M
an

ten
g

a p
resio

n
ad

o
 el b

o
tó

n
 

d
u

ran
te 10

seg
u

n
d

o
s. M

ed
ian

te este p
ro

ceso
 la u

n
id

ad
vo

lverá a en
cen

d
erse, p

ero
 co

n
 las lu

ces y el 
fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 d

esactivad
o

s. 
P

ara q
u

e la u
n

id
ad

 vu
elva a fu

n
cio

n
ar d

e 
m

an
era n

o
rm

al, p
resio

n
e y su

elte el b
o

tó
n

 
.

S
i tien

e alg
u

n
a p

reg
u

n
ta referen

te al cu
m

p
li-

m
ien

to
 d

e la certificació
n

 S
tar-K

 p
ara p

ro
d

u
cto

s
ko

sh
er, visite la p

ág
in

a w
eb

 w
w

w
.star-k.o

rg
.

P
A

N
T

A
L

L
A

 IN
F

O
R

M
A

T
IV

A
 D

E
 

M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O

E
l C

en
tro

 d
e co

n
tro

l co
n

tro
la la tem

p
eratu

ra 
d

el frig
o

rífico
 y d

el co
n

g
elad

o
r, así co

m
o

 la d
el

sistem
a d

el fab
ricad

o
r d

e cu
b

ito
s d

e h
ielo

. S
i se

p
ro

d
u

ce alg
ú

n
 p

ro
b

lem
a relacio

n
ad

o
 co

n
 la tem

-
p

eratu
ra o

 el fab
ricad

o
r d

e cu
b

ito
s d

e h
ielo

, se
ilu

m
in

ará o
 p

arp
ad

eará u
n

 in
d

icad
o

r 
d

el
p

an
el d

el C
en

tro
 d

e co
n

tro
l p

ara avisarle. E
s

p
o

sib
le q

u
e el in

d
icad

o
r

se ilu
m

in
e tam

b
ién

si d
etecta q

u
e es n

ecesario
 lim

p
iar el co

n
d

en
-

sad
o

r. A
n

tes d
e avisar al servicio

 técn
ico

, co
m

-
p

ru
eb

e si es n
ecesario

 lim
p

iar el área d
el

co
n

d
en

sad
o

r. C
o

n
su

lte la secció
n

 Lim
p

ieza 
d

el co
n

d
en

sad
o

r, p
ág

in
a 32.

E
s
 n

e
c
e

s
a

rio
 q

u
e

 lo
s
 e

s
ta

n
te

s
 s

e
 c

a
lie

n
te

n
 

a
 la

 te
m

p
e

ra
tu

ra
 a

m
b

ie
n

te
 a

n
te

s
 d

e
 s

u
m

e
r-

g
irlo

s
 e

n
 a

g
u

a
 c

a
lie

n
te

.

P
R

E
C

A
U

C
IÓ

N
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M
o

d
e

lo
s
 c

o
m

b
i: E

n
 p

rim
er lu

g
ar, d

escarg
u

e las
cestas d

el co
n

g
elad

o
r. S

i d
esea extraer la cesta

su
p

erio
r d

el co
n

g
elad

o
r, levan

te p
o

r la p
arte

d
elan

tera y tire d
e ella p

ara lib
erarla. P

ara sacar
la cesta in

ferio
r, levan

te la cesta d
irectam

en
te 

y tire d
e ella p

ara sacarla. O
b

serve la sig
u

ien
te

ilu
stració

n
.

P
ara vo

lver a co
lo

car la cesta in
ferio

r d
el co

n
g

e-
lad

o
r, in

tro
d

ú
zcala en

 lo
s cu

atro
 reten

ed
o

res d
e

las esq
u

in
as. P

ara vo
lver a co

lo
car la cesta su

p
e-

rio
r, co

ló
q

u
ela en

 lo
s rieles g

u
ía. D

eslice la cesta
h

asta el fo
n

d
o

. C
u

an
d

o
 se en

g
an

ch
e escu

ch
ará

u
n

 clic.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:D

escarg
u

e las cestas d
el

co
n

g
elad

o
r an

tes d
e extraerlas.

A
L

M
A

C
E

N
A

M
IE

N
T

O
 D

E
L

 C
O

N
G

E
L

A
D

O
R

E
X

T
R

A
C

C
IÓ

N
 D

E
 L

A
 C

E
S

T
A

 D
E

L
 

C
O

N
G

E
L

A
D

O
R

M
o

d
e

lo
s
 to

d
o

 c
o

n
g

e
la

d
o

r y
 s

id
e

-b
y

-s
id

e
:E

n
p

rim
er lu

g
ar, d

escarg
u

e la cesta d
el co

n
g

elad
o

r.
P

ara extraerla, tire d
e ella h

asta q
u

e lleg
u

e al
to

p
e. D

etrás d
e las d

o
s esq

u
in

as in
ferio

res d
el

fro
n

tal d
e la cesta h

ay su
jecio

n
es m

etálicas. 
Tire d

e estas su
jecio

n
es h

acia la p
arte d

elan
tera

d
e la cesta y levan

te y g
ire la cesta h

acia arrib
a.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:si d

esea extraer las cestas
d

e lo
s m

o
d

elo
s IC

B
B

I-36S
, IC

B
B

I-42S
 o

IC
B

B
I-42S

D
, d

eb
e levan

tar la cesta y tirar d
e 

ella a través d
e la ab

ertu
ra d

e las g
u

ías d
e la

p
u

erta u
n

a vez d
esen

g
an

ch
ad

a d
e las g

u
ías.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:si lo

s m
o

d
elo

s IC
B

B
I-36F

o
 IC

B
B

I-36S
 tien

en
 la ap

ertu
ra d

e la p
u

erta lim
i-

tad
a a 90 g

rad
o

s, es p
o

sib
le q

u
e sea n

ecesario
extraer la cesta y

/o
 el estan

te su
p

erio
r p

ara
p

o
d

er h
acerlo

.

P
ara vo

lver a p
o

n
erlo

 en
 su

 sitio
, d

eslice el cajó
n

p
o

r las g
u

ías d
en

tro
 d

el co
n

g
elad

o
r. A

lin
ee la

cesta co
n

 las g
u

ías y em
p

ú
jela p

o
r las m

ism
as

h
asta q

u
e se d

eten
g

a. P
resio

n
e h

acia ab
ajo

 en
 

la p
arte d

elan
tera d

e la cesta p
ara en

g
an

ch
ar 

las su
jecio

n
es d

e ésta co
n

 las g
u

ías.

M
o

d
e

lo
s
 IC

B
B

I-4
2

S
D

 e
 IC

B
B

I-4
8

S
D

:P
ara

extraer la cu
b

eta d
el h

ielo
, saq

u
e la cu

b
eta 

p
arcialm

en
te y a co

n
tin

u
ació

n
 g

ire el lad
o

d
erech

o
 d

e la m
ism

a m
ien

tras co
n

tin
ú

a 
tiran

d
o

. O
b

serve la sig
u

ien
te ilu

stració
n

.

E
X

T
R

A
C

C
IÓ

N
 D

E
 L

A
 C

U
B

E
T

A
 D

E
L

 H
IE

L
O

M
o

d
e

lo
s
 c

o
m

b
i y

 m
o

d
e

lo
 IC

B
B

I-3
6

F
: P

ara
extraer la cu

b
eta d

el h
ielo

, saq
u

e el cajó
n

 o
 la

cesta d
el co

n
g

elad
o

r h
asta q

u
e lleg

u
e al to

p
e 

y levan
te la cu

b
eta d

el h
ielo

 h
asta q

u
e salg

a.

M
o

d
e

lo
s
 IC

B
B

I-3
6

S
, IC

B
B

I-4
2

S
 e

 IC
B

B
I-4

8
S

:

P
ara extraer la cu

b
eta d

el h
ielo

, tire d
e ésta h

asta
q

u
e lleg

u
e al to

p
e. A

 co
n

tin
u

ació
n

, leván
tela

p
ara d

ejar lib
re el co

n
ju

n
to

 d
e d

esp
lazam

ien
to

situ
ad

o
 a lo

 larg
o

 d
el b

o
rd

e p
o

sterio
r d

e la
cu

b
eta. U

n
a vez lleg

ad
o

 a este p
u

n
to

, sig
u

a
tiran

d
o

 h
acia fu

era. S
i la ap

ertu
ra d

e la p
u

erta
está lim

itad
a a 90 g

rad
o

s, rep
ita el p

ro
ce-

d
im

ien
to

, p
ero

 al levan
tar la cu

b
eta d

el h
ielo

 
p

ara sacarla, g
ire el lad

o
 d

erech
o

 d
e la m

ism
a

h
acia u

sted
 y sáq

u
ela. E

sto
 p

erm
itirá q

u
e la

cu
b

eta d
e h

ielo
 p

u
ed

a salir p
o

r la p
u

erta.
O

b
serve la sig

u
ien

te ilu
stració

n
.

E
x

tra
c
c
ió

n
 d

e
 la

s
 c

e
s
ta

s
 

d
e

 c
o

n
g

e
la

d
o

r —
m

o
d

e
lo

s
 to

d
o

c
o

n
g

e
la

d
o

r y
 s

id
e

-b
y

-s
id

e

E
x

tra
c
c
ió

n
 d

e
 la

s
 c

e
s
ta

s
 

d
e

 c
o

n
g

e
la

d
o

r —
 m

o
d

e
lo

s
 c

o
m

b
i

E
x

tra
c
c
ió

n
 d

e
 la

 c
u

b
e

ta
 d

e
l h

ie
lo

 —

M
o

d
e

lo
s
 IC

B
B

I-3
6

S
, IC

B
B

I-4
2

S
 e

IC
B

B
I-4

8
S

E
x

tra
c
c
ió

n
 d

e
 la

 c
u

b
e

ta
 d

e
l h

ie
lo

 —

M
o

d
e

lo
s
 IC

B
B

I-4
2

S
D

 e
 IC

B
B

I-4
8

S
D

U
S

O
 Y

 M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O
 D

E
 P

R
O

D
U

C
T

O
S

 E
M

P
O

T
R

A
B

L
E

S
 D

E
 S

U
B

-Z
E

R
O
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F
U

N
C

IÓ
N

 M
A

X
 IC

E

La fu
n

ció
n

 M
ax Ice au

m
en

ta la velo
cid

ad
 d

e 
p

ro
d

u
cció

n
 d

e h
ielo

 en
 aq

u
ello

s m
o

m
en

to
s en

lo
s q

u
e n

ecesita m
ás d

e lo
 n

o
rm

al. E
l au

m
en

to
en

 la p
ro

d
u

cció
n

 d
e h

ielo
 d

u
ra 24 h

o
ras, d

esp
u

és
d

e las cu
ales el n

ivel d
e p

ro
d

u
cció

n
 vu

elve a su
ritm

o
 n

o
rm

al. S
i activa esta fu

n
ció

n
, el au

m
en

to
en

 la p
ro

d
u

cció
n

 d
e h

ielo
 es d

e ap
ro

xim
ad

a-
m

en
te u

n
 40%

.

P
ara activar la fu

n
ció

n
 M

ax Ice, p
u

lse el b
o

tó
n

d
el C

en
tro

 d
e co

n
tro

l h
asta q

u
e ap

arezca el
in

d
icad

o
r

en
 el p

an
el. O

b
serve la sig

u
ien

te
ilu

stració
n

.

P
ara d

esactivar la fu
n

ció
n

 M
ax Ice, p

u
lse el

b
o

tó
n

 
y la p

ro
d

u
cció

n
 d

e la u
n

id
ad

 
vo

lverá al ritm
o

 n
o

rm
al.

F
U

N
C

IO
N

A
M

IE
N

T
O

 D
E

L
 F

A
B

R
IC

A
D

O
R

 
D

E
 C

U
B

IT
O

S
 D

E
 H

IE
L

O
 

E
l fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 d

e su
 co

n
g

e-
lad

o
r S

u
b

-Z
ero

 es co
m

p
letam

en
te au

to
m

ático
 

y se h
a so

m
etid

o
 a n

u
m

ero
sas p

ru
eb

as en
 la

fáb
rica. P

ara q
u

e co
m

ien
ce a p

ro
d

u
cir h

ielo
,

active el b
o

tó
n

 
d

el C
en

tro
 d

e co
n

tro
l. 

E
l sistem

a d
el fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 n

o
se d

esco
n

ecta si la cu
b

eta n
o

 está en
 su

 sitio
.

S
i va a extraer la cu

b
eta d

el h
ielo

 d
u

ran
te u

n
p

erio
d

o
 p

ro
lo

n
g

ad
o

 d
e tiem

p
o

, d
esactive el 

fab
ricad

o
r d

e cu
b

ito
s d

e h
ielo

 al p
u

lsar el 
b

o
tó

n
 

d
el C

en
tro

 d
e co

n
tro

l.

F
A

B
R

IC
A

C
IÓ

N
 D

E
L

 H
IE

L
O

E
l fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 está d

iseñ
ad

o
p

ara q
u

e fab
riq

u
e h

ielo
 su

ficien
te p

ara el u
so

n
o

rm
al d

e u
n

a fam
ilia. La d

u
ració

n
 d

e lo
s ciclo

s
d

e fab
ricació

n
 d

e lo
s cu

b
ito

s d
e h

ielo
 varía

seg
ú

n
 las co

n
d

icio
n

es d
e carg

a, ap
ertu

ra d
e la

p
u

erta y tem
p

eratu
ra am

b
ien

te. N
o

rm
alm

en
te,

se p
ro

d
u

ce u
n

 ciclo
 d

e fab
ricació

n
 d

e h
ielo

 cad
a

d
o

s h
o

ras (o
ch

o
 cu

b
ito

s d
e h

ielo
 p

o
r ciclo

).

E
l fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 fu

n
cio

n
a co

n
p

resio
n

es d
e ag

u
a en

tre 2,1 b
ares y 6,9 b

ares. 
E

n
 alg

u
n

as o
casio

n
es, es p

o
sib

le q
u

e el sistem
a

d
e filtrad

o
 d

e ag
u

a p
o

r ó
sm

o
sis in

vertid
a n

o
 sea

cap
az d

e m
an

ten
er la p

resió
n

 d
e ag

u
a m

ín
im

a.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:S

i lo
s cu

b
ito

s d
e h

ielo
 

n
o

 se u
tilizan

 d
e m

an
era reg

u
lar, el h

ielo
 tien

d
e 

a fu
n

d
irse. P

ara evitarlo
, vacíe y su

stitu
ya el

h
ielo

 d
el co

n
ten

ed
o

r seg
ú

n
 sea co

n
ven

ien
te.

U
S

O
 Y

 M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O
 D

E
 P

R
O

D
U

C
T

O
S

 E
M

P
O

T
R

A
B

L
E

S
 D

E
 S

U
B

-Z
E

R
O

B
otón 

M
ax Ice

B
o

tó
n

 M
a

x
 Ic

e

S
IS

T
E

M
A

 D
E

 P
U

R
IF

IC
A

C
IÓ

N
 D

E
 A

IR
E

To
d

o
s lo

s m
o

d
elo

s em
p

o
trab

les d
e S

u
b

-Z
ero

(excep
to

 el m
o

d
elo

 IC
B

B
I-36F) in

clu
yen

 u
n

 
sistem

a avan
zad

o
 d

e p
u

rificació
n

 d
e aire. E

ste
sistem

a red
u

ce las b
acterias, lo

s o
lo

res e in
clu

so
el etilen

o
, q

u
e p

ro
vo

ca la m
ad

u
ració

n
 p

rem
atu

ra
d

e fru
tas y verd

u
ras. E

l cartu
ch

o
 d

e p
u

rificació
n

d
e aire vien

e in
stalad

o
 d

e fáb
rica y está situ

ad
o

en
 el frig

o
rífico

, en
 el lad

o
 d

erech
o

 d
e la p

ared
trasera.

E
l cartu

ch
o

 d
e p

u
rificació

n
 d

el aire d
u

ra ap
ro

xi-
m

ad
am

en
te u

n
 añ

o
. E

l in
d

icad
o

r
p

arp
ad

ea 
en

 el p
an

el d
el C

en
tro

 d
e co

n
tro

l cu
an

d
o

 es
n

ecesario
 su

stitu
irlo

. P
ara su

stitu
ir el cartu

ch
o

,
su

jete la cu
b

ierta extern
a p

o
r la p

arte in
ferio

r y
tire d

e ella. É
sta sald

rá h
acia arrib

a y d
ejará al

d
escu

b
ierto

 o
tra so

lap
a y el cartu

ch
o

. O
b

serve 
la sig

u
ien

te ilu
stració

n
. Tire d

e la so
lap

a p
o

r la
p

arte su
p

erio
r, lo

 q
u

e p
ro

vo
cará q

u
e el cartu

ch
o

salg
a d

e su
 p

o
sició

n
. E

xtraig
a el cartu

ch
o

.

P
ara vo

lver a co
lo

carlo
, p

o
n

g
a el cartu

ch
o

 n
u

evo
en

 su
 sitio

 co
n

 el co
n

ecto
r h

acia ab
ajo

. U
n

a vez
q

u
e esté en

 su
 lu

g
ar, cierre la so

lap
a h

asta q
u

e
h

ag
a clic. A

 co
n

tin
u

ació
n

 co
lo

q
u

e la cu
b

ierta
exterio

r h
asta q

u
e se cierre co

n
tra la p

ared
.

U
n

a vez co
lo

cad
o

 el cartu
ch

o
 d

e p
u

rificació
n

 
d

e aire, p
u

lse el b
o

tó
n

 
d

el C
en

tro
 d

e co
n

tro
l

d
u

ran
te cin

co
 seg

u
n

d
o

s. D
e esta m

an
era se

restab
lecerá el in

d
icad

o
r d

e p
u

rificació
n

 d
el 

aire y ya n
o

 ap
arecerá.

C
a

rtu
c
h

o
 d

e
 p

u
rific

a
c
ió

n
 d

e
 a

ire

C
A

R
T

U
C

H
O

S
 D

E
 S

U
S

T
IT

U
C

IÓ
N

P
u

ed
e p

ed
ir lo

s rep
u

esto
s d

e cartu
ch

o
s d

e 
p

u
rificació

n
 d

e aire al p
o

n
erse en

 co
n

tacto
 co

n
su

 d
istrib

u
id

o
r d

e S
u

b
 Z

ero
.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:La g

aran
tía d

el cartu
ch

o
d

e p
u

rificació
n

 d
el aire q

u
e se su

m
in

istra co
n

 
la u

n
id

ad
 cu

b
re ú

n
icam

en
te d

efecto
s d

e lo
s

m
ateriales o

 m
an

o
 d

e o
b

ra, p
ero

 n
o

 su
 

su
stitu

ció
n

 p
o

r el u
so

 n
o

rm
al.

A
C

C
E

S
O

R
IO

S

P
o

d
rá

 d
is

p
o

n
e

r d
e

 a
c
c
e

s
o

-

rio
s
 o

p
c
io

n
a

le
s
 a

 tra
v

é
s
 

d
e

 s
u

 d
is

trib
u

id
o

r d
e

 

S
u

b
-Z

e
ro

. P
a

ra
 o

b
te

n
e

r 

la
 in

fo
rm

a
c
ió

n
 d

e
l d

is
-

trib
u

id
o

r m
á

s
 c

e
rc

a
n

o
,

v
is

ite
 n

u
e

s
tra

 p
á

g
in

a
 w

e
b

 

w
w

w
.s

u
b

z
e

ro
.c

o
m

P
R

E
C

A
U

C
IÓ

N

L
A

 B
O

M
B

IL
L

A
 C

O
N

T
IE

N
E

 M
E

R
C

U
R

IO

A
 la

 h
o

ra
 d

e
 d

e
s
h

a
c
e

rs
e

 d
e

 e
lla

,

o
b

s
e

rv
e

 la
s
 le

y
e

s
 v

ig
e

n
te

s
 a

l re
s
p

e
c
to

. 
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D
IS

P
E

N
S

A
D

O
R

 D
E

 C
U

B
IT

O
S

 D
E

 H
IE

L
O

Lo
s m

o
d

elo
s IC

B
B

I-42S
D

 e IC
B

B
I-48S

D
 cu

en
tan

co
n

 u
n

a fu
n

ció
n

 q
u

e lim
ita la can

tid
ad

 m
áxim

a
d

e h
ielo

 q
u

e se d
isp

en
sa cad

a vez q
u

e se p
u

lsa
el b

o
tó

n
 

d
el h

u
eco

 p
ara vaso

s.

P
ara u

tilizar el d
isp

en
sad

o
r d

e h
ielo

, m
an

ten
g

a
p

u
lsad

o
 el b

o
tó

n
 

d
u

ran
te ap

ro
xim

ad
am

en
te

d
o

s seg
u

n
d

o
s. E

l d
isp

en
sad

o
r m

ed
irá el h

ielo
d

u
ran

te alred
ed

o
r d

e d
o

s seg
u

n
d

o
s, reco

g
erá 

lo
s cu

b
ito

s d
irectam

en
te en

cim
a d

el vaso
 y a

co
n

tin
u

ació
n

 lo
s d

ejará caer d
en

tro
 d

e éste. S
i

d
esea m

en
o

s h
ielo

, m
an

ten
g

a p
u

lsad
o

 el b
o

tó
n

m
en

o
s d

e d
o

s seg
u

n
d

o
s. S

i d
esea m

ás h
ielo

,
m

an
ten

g
a p

u
lsad

o
 el b

o
tó

n
 

h
asta q

u
e se

rep
ita el ciclo

 d
e d

isp
en

sació
n

.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:aseg

ú
rese d

e q
u

e lo
s

b
o

to
n

es d
el d

isp
en

sad
o

r estén
 lim

p
io

s y seco
s 

al p
u

lsarlo
s p

ara así evitar p
ro

b
lem

as en
 el 

fu
n

cio
n

am
ien

to
 d

el m
ism

o
.

C
O

N
S

E
J

O
S

 D
E

 F
U

N
C

IO
N

A
M

IE
N

T
O

 D
E

L
D

IS
P

E
N

S
A

D
O

R
 D

E
 H

IE
L

O

•
S

i n
o

 h
ay h

ielo
, co

m
p

ru
eb

e q
u

e el sistem
a

d
el fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 esté en

cen
-

d
id

o
 y q

u
e el in

d
icad

o
r

esté ilu
m

in
ad

o
 en

el p
an

el d
el C

en
tro

 d
e co

n
tro

l. 

U
S

O
 Y

 M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O
 D

E
 P

R
O

D
U

C
T

O
S

 E
M

P
O

T
R

A
B

L
E

S
 D

E
 S

U
B

-Z
E

R
O

D
IS

P
E

N
S

A
D

O
R

 D
E

 H
IE

L
O

 Y
 A

G
U

A

E
n

 lo
s d

isp
en

sad
o

res d
e lo

s m
o

d
elo

s IC
B

B
I-42S

D
e IC

B
B

I-48S
D

, el d
isp

en
sad

o
r au

to
m

ático
 d

e
ag

u
a y h

ielo
 le p

ro
p

o
rcio

n
a h

ielo
 y ag

u
a fría 

sin
 n

ecesid
ad

 d
e ab

rir la p
u

erta.

F
U

N
C

IO
N

A
M

IE
N

T
O

 D
E

L
 D

IS
P

E
N

S
A

D
O

R
 D

E
C

U
B

IT
O

S
 D

E
 H

IE
L

O

P
ara u

tilizar el d
isp

en
sad

o
r d

e cu
b

ito
s d

e h
ielo

en
 lo

s m
o

d
elo

s IC
B

B
I-42S

D
 e IC

B
B

I-48S
D

,
co

lo
q

u
e u

n
 vaso

 en
 la rejilla d

el ag
u

a d
el h

u
eco

p
ara vaso

s y p
u

lse d
e m

an
era co

n
tin

u
a el b

o
tó

n
d

el h
u

eco
 p

ara vaso
s h

asta ten
er el h

ielo
 q

u
e

n
ecesite. S

i n
ecesita can

tid
ad

es m
ás g

ran
d

es 
d

e h
ielo

, ab
ra la p

u
erta d

el frig
o

rífico
 y co

lo
q

u
e

u
n

 co
n

ten
ed

o
r d

e h
ielo

 b
ajo

 la to
lva d

el d
isp

en
-

sad
o

r, p
u

lse el b
o

tó
n

 B
U

L
K

 IC
E

situ
ad

o
 en

 la
p

ared
 izq

u
ierd

a d
el in

terio
r d

el frig
o

rífico
.

O
b

serve la sig
u

ien
te ilu

stració
n

.

Tras la p
u

esta en
 m

arch
a in

icial d
el fab

ricad
o

r d
e

cu
b

ito
s d

e h
ielo

, d
esech

e las p
rim

eras tan
d

as d
e

h
ielo

—
p

u
ed

en
 ap

arecer d
esco

lo
rid

as p
o

r lo
s

n
u

evo
s co

n
d

u
cto

s d
el sistem

a.

A
l p

rin
cip

io
, p

ara q
u

e el ag
u

a salg
a co

rrecta-
m

en
te, d

eb
erá p

u
lsar el b

o
tó

n
 

y m
an

ten
erlo

 
p

u
lsad

o
 h

asta q
u

e el ag
u

a flu
ya d

el d
isp

en
sad

o
r.

E
s p

o
sib

le q
u

e ten
g

a q
u

e m
an

ten
er p

u
lsad

o
 el

b
o

tó
n

 d
u

ran
te 60 seg

u
n

d
o

s p
ara q

u
e se rellen

e
d

e ag
u

a el d
ep

ó
sito

 in
tern

o
.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:E

l d
ep

ó
sito

 d
e ag

u
a fría

se in
stala en

 el in
terio

r d
el co

m
p

artim
en

to
 d

el
frig

o
rífico

. La p
rim

era vez q
u

e se rellen
a el

d
ep

ó
sito

 o
 d

esp
u

és d
e u

tilizar u
n

a g
ran

 can
tid

ad
d

e ag
u

a se tard
a varias h

o
ras en

 en
friar el ag

u
a

a la tem
p

eratu
ra d

el frig
o

rífico
.

L
U

C
E

S
 D

E
L

 D
IS

P
E

N
S

A
D

O
R

E
n

 lo
s m

o
d

elo
s co

n
 d

isp
en

sad
o

r h
ay tres

estad
o

s d
e ilu

m
in

ació
n

 cu
yo

s ciclo
s se p

u
ed

en
p

asar al p
u

lsar el b
o

tó
n

 
d

el h
u

eco
 p

ara
vaso

s.

•
To

d
as las lu

ces A
PA

G
A

D
A

S

•
To

d
as las lu

ces E
N

C
E

N
D

ID
A

S
(b

o
tó

n
 azu

l 
y h

u
eco

 p
ara vaso

s b
lan

co
)

•
S

ó
lo

 lu
ces d

e lo
s b

o
to

n
es E

N
C

E
N

D
ID

A
S

A
l d

isp
en

sar ag
u

a o
 cu

b
ito

s d
e h

ielo
, to

d
as 

las lu
ces se ilu

m
in

arán
 h

asta q
u

e fin
alice la

o
p

eració
n

, m
o

m
en

to
 en

 el q
u

e las lu
ces 

vu
elven

 a su
 estad

o
 an

terio
r.

•
A

seg
ú

rese d
e q

u
e h

aya p
ro

d
u

cció
n

 d
e h

ielo
en

 la cu
b

eta d
el h

ielo
. C

o
n

su
lte E

xtracció
n

 
d

e la cu
b

eta d
el h

ielo
, p

ág
in

a 28.

•
A

seg
ú

rese d
e q

u
e la cu

b
eta d

el h
ielo

 esté
to

talm
en

te m
etid

a y co
n

ectad
a co

n
 el m

o
to

r
tran

sp
o

rtad
o

r d
e la p

arte trasera d
e la m

ism
a.

S
i n

o
 está to

talm
en

te in
tro

d
u

cid
a, em

p
u

je la
cu

b
eta d

el h
ielo

 y p
u

lse el b
o

tó
n

 
d

el h
u

eco
p

ara vaso
s sim

u
ltán

eam
en

te.

•
P

u
lse el b

o
tó

n
 

d
el h

u
eco

 p
ara vaso

s. S
i 

n
o

 escu
ch

a el ru
id

o
 d

el m
o

to
r tran

sp
o

rtad
o

r,
esp

ere cin
co

 m
in

u
to

s y vu
elva a in

ten
tarlo

. S
i

tam
p

o
co

 escu
ch

a el ru
id

o
 d

el tran
sp

o
rtad

o
r

tras el seg
u

n
d

o
 in

ten
to

, p
ó

n
g

ase en
 co

n
tacto

co
n

 su
 d

istrib
u

id
o

r d
e S

u
b

-Z
ero

. 

•
S

i n
o

 se u
tiliza el d

isp
en

sad
o

r d
e h

ielo
d

u
ran

te u
n

 p
erio

d
o

 d
e tiem

p
o

 p
ro

lo
n

g
ad

o
, 

es p
o

sib
le q

u
e el h

ielo
 se fu

n
d

a. P
ara evitarlo

,
vacíe la cu

b
eta d

el h
ielo

 seg
ú

n
 sea n

ecesario
.

F
U

N
C

IO
N

A
M

IE
N

T
O

 D
E

L
 D

IS
P

E
N

S
A

D
O

R
 

D
E

 A
G

U
A

P
ara u

tilizar el d
isp

en
sad

o
r d

e ag
u

a d
e lo

s m
o

-
d

elo
s IC

B
B

I-42S
D

 e IC
B

B
I-48S

D
, co

lo
q

u
e u

n
 vaso

en
 la rejilla d

el ag
u

a d
el h

u
eco

 p
ara vaso

s y
p

u
lse d

e m
an

era co
n

tin
u

a el b
o

tó
n

 
d

el h
u

eco
p

ara vaso
s h

asta q
u

e se h
aya llen

ad
o

 el vaso
.

La p
rim

era vez q
u

e u
tilice el d

isp
en

sad
o

r d
e

ag
u

a, p
u

rg
u

e el sistem
a d

e ag
u

a y el d
ep

ó
sito

 d
e

alm
acen

am
ien

to
 d

u
ran

te tres m
in

u
to

s. C
o

n
 ello

elim
in

ará to
d

o
 el aire q

u
e h

aya en
 el sistem

a, así
co

m
o

 lo
s p

o
sib

les elem
en

to
s extrañ

o
s d

e la
n

u
eva co

n
exió

n
 d

e co
n

d
u

cto
s.

R
ejilla 

del agua

     B
otón 

     para el hielo

B
otón 

para la luz

     B
otón 

     para el agua

In
d

ica
d

o
r 

d
e

 b
lo

q
u

e
o

M
a

n
d

o
 d

ig
ita

l

 B
isel

H
ielo 

a granel

H
u

e
c
o

 p
a

ra
 v

a
s
o

s
—

M
o

d
e

lo
s
 

IC
B

B
I-4

2
S

D
 e

 IC
B

B
I-4

8
S

D

D
is

p
e

n
s
a

d
o

r d
e

 h
ie

lo
 a

 g
ra

n
e

l

M
o

d
e

lo
s
 IC

B
B

I-4
2

S
D

 e
 IC

B
B

I-

4
8

S
D

N
o

 u
tilic

e
 e

l d
is

p
e

n
s
a

d
o

r d
e

 h
ie

lo
 y

/
o

 a
g

u
a

d
u

ra
n

te
 m

á
s
 d

e
 s

ie
te

 m
in

u
to

s
 s

e
g

u
id

o
s
 p

a
ra

e
v

ita
r d

a
ñ

a
r e

l e
q

u
ip

o
.

P
R

E
C

A
U

C
IÓ

N

U
tilic

e
 u

n
 v

a
s
o

 re
s
is

te
n

te
 p

a
ra

 re
c
o

g
e

r lo
s

c
u

b
ito

s
 d

e
 h

ie
lo

. S
i u

tiliz
a

 u
n

 v
a

s
o

 frá
g

il, 

é
s
te

 s
e

 p
u

e
d

e
 ro

m
p

e
r. A

s
im

is
m

o
, p

a
ra

 

e
v

ita
r ro

tu
ra

s
, c

o
m

p
ru

e
b

e
 q

u
e

 e
l v

a
s
o

 e
s
té

e
n

 p
o

s
ic

ió
n

 v
e

rtic
a

l s
o

b
re

 la
 re

jilla
 d

e
l a

g
u

a
.

P
R

E
C

A
U

C
IÓ

N
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U
S

O
 Y

 M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O
 D

E
 P

R
O

D
U

C
T

O
S

 E
M

P
O

T
R

A
B

L
E

S
 D

E
 S

U
B

-Z
E

R
O

F
U

N
C

IO
N

A
M

IE
N

T
O

C
IE

R
R

E
 D

E
 L

A
 P

U
E

R
T

A
 Y

 L
O

S
 C

A
J

O
N

E
S

M
o

d
e

lo
s
 c

o
m

b
i:La p

u
erta d

el refrig
erad

o
r

d
isp

o
n

e d
e u

n
a leva d

e cierre q
u

e le ayu
d

a a 
cerrarla. S

i la p
u

erta está ab
ierta a ap

ro
xim

ad
a-

m
en

te 110 g
rad

o
s, la leva la m

an
tien

e en
 p

o
si-

ció
n

 ab
ierta si se d

etien
e. A

l cerrar la p
u

erta, la
leva se h

ace carg
o

 al lleg
ar a ap

ro
xim

ad
am

en
te

15 g
rad

o
s p

ara ayu
d

arle a cerrar la p
u

erta.

E
l cajó

n
 d

el co
n

g
elad

o
r tien

e u
n

 m
ecan

ism
o

 
d

e cierre au
to

m
ático

. E
l co

n
ju

n
to

, in
clin

ad
o

 y
m

o
n

tad
o

 so
b

re ru
ed

as en
 el cajó

n
, u

tiliza la
g

raved
ad

 p
ara ayu

d
arle a cerrarlo

.

S
i la u

n
id

ad
 em

p
o

trad
a va in

stalad
a en

 u
n

a
esq

u
in

a, p
u

ed
e in

stalar u
n

 to
p

e d
e p

u
erta

o
p

cio
n

al q
u

e lim
ita su

 ap
ertu

ra a 90 g
rad

o
s. 

E
ste to

p
e se su

m
in

istra co
n

 to
d

o
s lo

s m
o

d
elo

s
em

p
o

trab
les y se en

cu
en

tra d
en

tro
 d

e u
n

a 
b

o
lsa d

e p
lástico

 en
 la zo

n
a d

e la rejilla.

C
IE

R
R

E
 D

E
 L

A
 P

U
E

R
T

A

M
o

d
e

lo
s
 to

d
o

 frig
o

rífic
o

, to
d

o
 c

o
n

g
e

la
d

o
r 

y
 s

id
e

-b
y

-s
id

e
:Las p

u
ertas d

el frig
o

rífico
 y d

el
co

n
g

elad
o

r in
co

rp
o

ran
 m

ecan
ism

o
s d

e cierre
accio

n
ad

o
s p

o
r m

u
elles. A

l cerrar las p
u

ertas, 
el sistem

a d
e cierre d

e p
u

ertas se aco
p

la p
ara

facilitar el cierre h
erm

ético
 d

e las m
ism

as. To
d

as
las u

n
id

ad
es in

clu
yen

 u
n

 to
p

e d
e p

u
erta d

e 90
g

rad
o

s, el cu
al se en

cu
en

tra d
en

tro
 d

e u
n

a 
b

o
lsa d

e p
lástico

 en
 la zo

n
a d

e la rejilla.

M
O

T
O

R
 D

E
L

 V
E

N
T

IL
A

D
O

R
 D

E
L

 
C

O
N

D
E

N
S

A
D

O
R

To
d

o
s lo

s m
o

d
elo

s em
p

o
trab

les d
e S

u
b

-Z
ero

d
isp

o
n

en
 d

e u
n

 ven
tilad

o
r situ

ad
o

 d
etrás d

e la
rejilla p

ara refrig
erar la zo

n
a d

el co
m

p
reso

r. E
ste

ven
tilad

o
r fu

n
cio

n
a co

n
 to

d
o

s lo
s co

m
p

reso
res. 

D
E

S
C

O
N

G
E

L
A

C
IÓ

N
 A

U
T

O
M

Á
T

IC
A

S
u

 u
n

id
ad

 S
u

b
-Z

ero
 está eq

u
ip

ad
a co

n
 u

n
 

sistem
a d

e d
esco

n
g

elació
n

 au
to

m
ática. E

l 
co

m
p

artim
en

to
 d

el frig
o

rífico
 se d

esco
n

g
ela 

co
n

 cad
a ciclo

 d
e d

esco
n

exió
n

 d
el co

m
p

reso
r d

el
frig

o
rífico

. E
l co

m
p

artim
en

to
 d

el co
n

g
elad

o
r está

co
n

tro
lad

o
 p

o
r u

n
 sistem

a d
e d

esco
n

g
elació

n
ad

ap
tad

a d
e co

n
su

m
o

 en
erg

ético
 eficien

te q
u

e
d

esco
n

g
ela la u

n
id

ad
 cu

an
d

o
 es n

ecesario
.

S
O

N
ID

O
S

D
u

ran
te el fu

n
cio

n
am

ien
to

 n
o

rm
al d

e la u
n

id
ad

se p
u

ed
en

 escu
ch

ar alg
u

n
o

s so
n

id
o

s. La acú
stica

q
u

e se g
en

era alred
ed

o
r d

el ap
arato

 p
o

r las
p

ared
es, lo

s su
elo

s y lo
s arm

ario
s p

u
ed

e acen
-

tu
ar ese so

n
id

o
. P

o
r ejem

p
lo

, u
n

 so
n

id
o

 d
e g

o
r-

g
o

teo
 o

 d
e ag

u
a q

u
e cae, es p

o
sib

le q
u

e se d
eb

a
a la circu

lació
n

 d
el g

as refrig
eran

te p
o

r el tu
b

o
.

E
n

 lo
s m

o
d

elo
s IC

B
B

I-42S
D

 e IC
B

B
I-48S

D
, el

m
o

to
r d

el d
isp

en
sad

o
r d

e h
ielo

 d
el in

terio
r d

e 
la p

u
erta d

el frig
o

rífico
 se cierra d

u
ran

te cin
co

seg
u

n
d

o
s d

esp
u

és d
e so

ltar el b
o

tó
n

 
o

 
.

D
u

ran
te el ciclo

 d
e fab

ricació
n

 d
e cu

b
ito

s d
e

h
ielo

 se p
u

ed
e o

ír el so
n

id
o

 d
e lo

s cu
b

ito
s al caer

en
 el recip

ien
te o

 el fu
n

cio
n

am
ien

to
 d

e la válvu
la

d
e ag

u
a cu

an
d

o
 el fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
se rellen

a d
e ag

u
a. Tam

b
ién

, d
u

ran
te la d

esco
n

-
g

elació
n

 d
el co

n
g

elad
o

r p
u

ed
e o

ír cru
jid

o
s y/o

ch
isp

o
rro

teo
s q

u
e p

ro
d

u
ce el calo

r d
el elem

en
to

d
e d

esco
n

g
elació

n
 cu

an
d

o
 elim

in
a el h

ielo
 d

el
co

n
g

elad
o

r y el ag
u

a cae en
 su

 b
an

d
eja. 

C
u

an
d

o
 lo

s co
m

p
reso

res están
 fu

n
cio

n
an

d
o

,
p

u
ed

e o
ír u

n
 lig

ero
 zu

m
b

id
o

. A
d

em
ás, cu

an
d

o
 

el co
m

p
reso

r se p
o

n
e en

 m
arch

a o
 se ap

ag
a,

p
u

ed
e sen

tir ciertas vib
racio

n
es d

u
ran

te u
n

o
s

seg
u

n
d

o
s.

S
i las p

u
ertas están

 ab
iertas, es p

o
sib

le q
u

e esto
s

so
n

id
o

s se o
ig

an
 m

ás alto
s.

M
O

D
O

 D
E

 V
A

C
A

C
IO

N
E

S

S
i n

o
 va a u

tilizar la u
n

id
ad

 d
u

ran
te u

n
 tiem

p
o

p
ro

lo
n

g
ad

o
, p

o
r ejem

p
lo

 en
 vacacio

n
es,

d
esco

n
ecte la u

n
id

ad
 d

e la red
 eléctrica. V

acíe 
el co

n
ten

id
o

 d
e la u

n
id

ad
 y d

eje las p
u

ertas 
lig

eram
en

te ab
iertas. S

i d
eja u

n
 esp

acio
 d

e 
25 m

m
, p

erm
itirá la en

trad
a d

e aire p
ara q

u
e 

el in
terio

r se m
an

ten
g

a seco
 y fresco

. 

D
u

ran
te p

erio
d

o
s d

e vacacio
n

es co
rto

s, 
saq

u
e lo

s p
ro

d
u

cto
s q

u
e se p

u
ed

an
 cad

u
car.

D
esco

n
ecte el fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 

y vacíe la cu
b

eta d
el h

ielo
. N

o
 cam

b
ie lo

s 
aju

stes d
e co

n
tro

l.

S
i la u

n
id

ad
 se p

o
n

e en
 fu

n
cio

n
am

ien
to

 tem
p

o
-

ralm
en

te y a co
n

tin
u

ació
n

 se ap
ag

a, d
eje las

p
u

ertas ab
iertas p

ara p
erm

itir q
u

e circu
le aire

fresco
 en

 la u
n

id
ad

. A
seg

ú
rese d

e d
esco

n
ectar 

la u
n

id
ad

 d
e la red

 eléctrica. 

S
i p

ara cu
m

p
lir lo

s p
recep

to
s relig

io
so

s (m
o

d
o

S
ab

b
ath

) n
ecesita q

u
e las lu

ces y el fab
ricad

o
r

d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 p

erm
an

ezcan
 d

esco
n

ectad
o

s,
co

n
su

lte M
o

d
o

 S
ab

b
ath

 en
 la p

ág
in

a 27.

D
IS

P
E

N
S

A
D

O
R

 D
E

 H
IE

L
O

 Y
 A

G
U

A

R
E

J
IL

L
A

 D
E

L
 A

G
U

A
 D

E
L

 D
IS

P
E

N
S

A
D

O
R

Lo
s m

o
d

elo
s co

n
 d

isp
en

sad
o

r in
co

rp
o

ran
 u

n
a

rejilla d
el ag

u
a situ

ad
a en

 la b
ase d

el h
u

eco
 p

ara
vaso

s q
u

e reco
g

e y evap
o

ra p
eq

u
eñ

o
s d

erram
es.

D
ad

o
 q

u
e esta zo

n
a n

o
 tien

e d
ren

aje, n
o

 vierta
ag

u
a en

 esta rejilla. P
ara lim

p
iar la zo

n
a, extraig

a
la rejilla d

el ag
u

a al p
resio

n
ar la esq

u
in

a
d

elan
tera izq

u
ierd

a d
e la m

ism
a y elevarla.

B
L

O
Q

U
E

O

E
n

 lo
s m

o
d

elo
s co

n
 d

isp
en

sad
o

r, la fu
n

ció
n

 d
e

b
lo

q
u

eo
 se u

tiliza p
ara evitar la d

isp
en

sació
n

in
vo

lu
n

taria d
e h

ielo
 o

 ag
u

a. S
i el d

isp
en

sad
o

r
está b

lo
q

u
ead

o
, to

d
o

s lo
s b

o
to

n
es d

el h
u

eco
p

ara vaso
s están

 d
esactivad

o
s, lo

 q
u

e p
erm

ite 
su

 lim
p

ieza y evita q
u

e lo
s n

iñ
o

s p
u

ed
an

 u
tilizar

el d
isp

en
sad

o
r.

P
ara activar la fu

n
ció

n
 d

e b
lo

q
u

eo
, m

an
ten

g
a

p
u

lsad
o

 el b
o

tó
n

 
d

el h
u

eco
 p

ara vaso
s h

asta
q

u
e p

arp
ad

een
 u

n
a vez las lu

ces d
e lo

s b
o

to
n

es
y se ilu

m
in

e el ico
n

o
 

ro
jo

 (ap
ro

xim
ad

a-
m

en
te cin

co
 seg

u
n

d
o

s). Las lu
ces se m

an
ten

-
d

rán
 en

 el estad
o

 en
 el q

u
e se en

co
n

trab
an

 
an

tes d
e activar la o

p
ció

n
 d

e b
lo

q
u

eo
.

P
ara d

esactivar la fu
n

ció
n

 d
e b

lo
q

u
eo

, m
an

ten
g

a
p

u
lsad

o
 el b

o
tó

n
 

h
asta q

u
e p

arp
ad

een
 u

n
a

vez las lu
ces d

e lo
s b

o
to

n
es y se ap

ag
u

e el ico
n

o
ro

jo
 (ap

ro
xim

ad
am

en
te cin

co
 seg

u
n

d
o

s).
Las lu

ces se m
an

ten
d

rán
 en

 el estad
o

 en
 el 

q
u

e se en
co

n
trab

an
 an

tes d
e d

esactivar la
o

p
ció

n
 d

e b
lo

q
u

eo
.

A
s
e

g
ú

re
s
e

 d
e

 d
e

ja
r la

s
 p

u
e

rta
s
 b

lo
q

u
e

a
d

a
s

e
n

 p
o

s
ic

ió
n

 a
b

ie
rta

 c
u

a
n

d
o

 la
 u

n
id

a
d

 n
o

 

e
s
té

 e
n

 fu
n

c
io

n
a

m
ie

n
to

. L
a

 a
c
u

m
u

la
c
ió

n
 

d
e

 h
u

m
e

d
a

d
 q

u
e

 s
e

 p
ro

d
u

c
e

 in
c
lu

s
o

 e
n

 

in
te

rv
a

lo
s
 b

re
v

e
s
 d

e
 fu

n
c
io

n
a

m
ie

n
to

 p
u

e
d

e

d
a

ñ
a

r la
s
 s

u
p

e
rfic

ie
s
 m

e
tá

lic
a

s
 in

te
rio

re
s
.
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L
IM

P
IE

Z
A

 D
E

L
 C

O
N

D
E

N
S

A
D

O
R

E
n

 to
d

o
s lo

s m
o

d
elo

s em
p

o
trab

les d
e

S
u

b
-Z

ero
 el co

n
d

en
sad

o
r está situ

ad
o

 d
etrás

d
e la rejilla. E

n
 p

rim
er lu

g
ar, tire d

el b
o

rd
e

in
ferio

r d
e la rejilla e in

clín
ela h

acia ad
elan

te.
D

esp
u

és, elim
in

e el p
o

lvo
 y la p

elu
sa d

el 
co

n
d

en
sad

o
r co

n
 u

n
 cep

illo
 d

e cerd
as su

aves.
C

o
n

su
lte la sig

u
ien

te ilu
stració

n
 p

ara ver
d

ó
n

d
e está el co

n
d

en
sad

o
r. N

O
TA

: P
ara evitar

q
u

e las aletas d
el co

n
d

en
sad

o
r se d

o
b

len
,

aseg
ú

rese d
e asp

irar sig
u

ien
d

o
 la d

irecció
n

 
d

e las aletas (d
e arrib

a h
acia ab

ajo
). Lim

p
ie 

el área d
el co

n
d

en
sad

o
r en

tre p
erio

d
o

s d
e 

tres a seis m
eses.

L
IM

P
IE

Z
A

E
X

T
E

R
IO

R
 E

N
 A

C
E

R
O

 IN
O

X
ID

A
B

L
E

A
c
a

b
a

d
o

 e
n

 a
c
e

ro
 in

o
x

id
a

b
le

:P
ara lim

p
iar el

acab
ad

o
 exterio

r d
e acero

 in
o

xid
ab

le d
e tip

o
clásico

, u
tilice u

n
 p

ro
d

u
cto

 d
e lim

p
ieza p

ara el
acero

 in
o

xid
ab

le su
ave y n

o
 ab

rasivo
 y ap

líq
u

elo
co

n
 u

n
 p

añ
o

 tam
b

ién
 su

ave q
u

e n
o

 d
eje p

elu
sas.

Las d
iferen

tes ilu
m

in
acio

n
es y u

b
icacio

n
es

p
u

ed
en

 p
ro

d
u

cir d
iferen

tes to
n

alid
ad

es en
 lo

s
d

istin
to

s co
m

p
o

n
en

tes y zo
n

as d
e lo

s ap
arato

s
d

e g
ran

 tam
añ

o
.

P
ara q

u
e el acero

 in
o

xid
ab

le ad
q

u
iera u

n
 b

rillo
n

atu
ral, fro

te su
avem

en
te la su

p
erficie co

n
 u

n
p

añ
o

 d
e m

icro
fib

ra em
p

ap
ad

o
 en

 ag
u

a y co
n

u
n

a g
am

u
za seca p

ara p
u

lir. La lim
p

ieza d
eb

erá
realizarse sig

u
ien

d
o

 la d
irecció

n
 d

el acab
ad

o
.

O
b

ten
d

rá m
ejo

res resu
ltad

o
s si m

an
tien

e
siem

p
re el p

añ
o

 en
 co

n
tacto

 co
n

 el acero
 

in
o

xid
ab

le.

L
IM

P
IE

Z
A

 IN
T

E
R

IO
R

P
ara lim

p
iar las su

p
erficies in

terio
res y las p

artes
extraíb

les, lávelas co
n

 u
n

a m
ezcla d

e jab
ó

n
su

ave  y ag
u

a tib
ia co

n
 u

n
 p

o
co

 d
e b

icarb
o

n
ato

só
d

ico
. A

clárela y, a co
n

tin
u

ació
n

, séq
u

ela co
m

-
p

letam
en

te. E
vite q

u
e las lu

ces, el C
en

tro
 d

e co
n

-
tro

l y el p
an

el en
tren

 en
 co

n
tacto

 co
n

 el ag
u

a.

L
IM

P
IE

Z
A

 D
E

L
 H

U
E

C
O

 P
A

R
A

 V
A

S
O

S

S
i d

esea lim
p

iar el h
u

eco
 p

ara vaso
s d

e lo
s 

m
o

d
elo

s IC
B

B
I-42S

D
 e IC

B
B

I-48S
D

, u
tilice u

n
a

m
ezcla su

ave d
e jab

ó
n

 y ag
u

a co
n

 u
n

 p
o

co
 

d
e b

icarb
o

n
ato

 só
d

ico
. Lim

p
ie las p

eq
u

eñ
as 

acu
m

u
lacio

n
es d

e líq
u

id
o

 q
u

e q
u

ed
an

 al 
extraer la rejilla d

el ag
u

a d
el d

isp
en

sad
o

r.

P
ara las zo

n
as d

e acero
 in

o
xid

ab
le d

el h
u

eco
p

ara vaso
s d

e lo
s m

o
d

elo
s IC

B
B

I-42S
D

 e 
IC

B
B

I-48S
D

, p
u

ed
e u

tilizar el p
ro

ced
im

ien
to

 
d

e lim
p

ieza d
e exterio

res d
e acero

 in
o

xid
ab

le
q

u
e se d

escrib
e en

 esta p
ág

in
a.

U
S

O
 Y

 M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O
 D

E
 P

R
O

D
U

C
T

O
S

 E
M

P
O

T
R

A
B

L
E

S
 D

E
 S

U
B

-Z
E

R
O

L
IM

P
IE

Z
A

 D
E

 L
A

S
 U

N
ID

A
D

E
S

 C
O

M
B

I

E
n

 lo
s m

o
d

elo
s co

m
b

i y sid
e-b

y sid
e es p

o
sib

le
ap

ag
ar u

n
 co

m
p

artim
en

to
 d

e la u
n

id
ad

 co
m

b
i

d
u

ran
te u

n
 p

erio
d

o
 p

ro
lo

n
g

ad
o

 sin
 ten

er q
u

e
ap

ag
ar tam

b
ién

 el o
tro

.

P
rim

ero
 d

esco
n

ecte la u
n

id
ad

. P
u

lse y m
an

ten
g

a
p

u
lsad

o
 el b

o
tó

n
 

d
el co

m
p

artim
en

to
 q

u
e

q
u

iere d
esactivar. M

ien
tras m

an
tien

e p
u

lsad
o

 
el b

o
tó

n
 

, p
u

lse el b
o

tó
n

 
. A

 co
n

tin
u

ació
n

,
d

eje d
e p

u
lsar am

b
o

s b
o

to
n

es. La secció
n

 d
esac-

tivad
a ap

arecerá en
 b

lan
co

 en
 el p

an
el d

e la p
an

-
talla d

el C
en

tro
 d

e co
n

tro
l. R

ep
ita el p

ro
ceso

p
ara vo

lver a en
cen

d
er la secció

n
. C

o
n

su
lte 

S
istem

a d
e co

n
tro

l electró
n

ico
, p

ág
in

a 26.

P
anel

P
a

n
e

l d
e

l c
e

n
tro

 d
e

 c
o

n
tro

l

C
ondensador

U
b

ic
a

c
ió

n
 d

e
l c

o
n

d
e

n
s
a

d
o

r

S
i n

o
 lo

 h
a

c
e

, e
s
 p

o
s
ib

le
 q

u
e

 e
l c

o
n

d
e

n
s
a

d
o

r

p
u

e
d

a
 p

e
rd

e
r te

m
p

e
ra

tu
ra

 o
 q

u
e

 s
e

 p
ro

d
u

z
c
a

u
n

 fa
llo

 o
 d

a
ñ

o
 m

e
c
á

n
ic

o
 e

n
 e

l m
is

m
o

.

P
R

E
C

A
U

C
IÓ

N

N
o

 u
tilic

e
 v

in
a

g
re

, a
lc

o
h

o
l d

e
 fro

ta
r n

i o
tro

s

p
ro

d
u

c
to

s
 d

e
 lim

p
ie

z
a

 c
o

n
 a

lc
o

h
o

l e
n

n
in

g
u

n
a

 d
e

 la
s
 s

u
p

e
rfic

ie
s
 d

e
l in

te
rio

r.

P
R

E
C

A
U

C
IÓ

N

N
o

 u
s
e

 n
i d

e
rra

m
e

 a
g

u
a

 c
a

lie
n

te
 e

n
 lo

s

e
s
ta

n
te

s
 d

e
 c

ris
ta

l frío
s
.

P
R

E
C

A
U

C
IÓ

N

A
n

te
s
 d

e
 lim

p
ia

r la
 u

n
id

a
d

, d
e

s
c
o

n
é

c
te

la

d
e

s
d

e
 e

l p
a

n
e

l d
e

 m
a

n
d

o
s
. C

u
a

n
d

o
 lim

p
ie

 e
l

c
o

n
d

e
n

s
a

d
o

r, p
ó

n
g

a
s
e

 g
u

a
n

te
s
 p

a
ra

 e
v

ita
r

q
u

e
 la

s
 a

le
ta

s
 a

fila
d

a
s
 d

e
l c

o
n

d
e

n
s
a

d
o

r

p
u

e
d

a
n

 p
ro

v
o

c
a

rle
 h

e
rid

a
s
.
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IN
F

O
R

M
A

C
IÓ

N
 S

O
B

R
E

 L
A

 IL
U

M
IN

A
C

IÓ
N

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:Las lu

ces p
u

ed
en

 
ap

ag
arse si se d

ejan
 ab

iertas las p
u

ertas d
el 

frig
o

rífico
 o

 d
el co

n
g

elad
o

r d
u

ran
te m

u
ch

o
tiem

p
o

. A
sí se evita el so

b
recalen

tam
ien

to
 

d
el in

terio
r. P

ara rein
iciar el sistem

a d
e ilu

m
i-

n
ació

n
, m

an
ten

g
a la p

u
erta cerrad

a en
tre 

15 y 30 m
in

u
to

s.

La u
n

id
ad

 em
p

o
trab

le d
e S

u
b

-Z
ero

 in
clu

ye 
b

o
m

b
illas exclu

sivas d
e 40 vatio

s (p
ieza N

.°
7009935) en

 lo
s co

m
p

artim
en

to
s d

el frig
o

rífico
 

y d
el co

n
g

elad
o

r.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:S

i va a cam
b

iar u
n

a 
b

o
m

b
illa, d

esco
n

ecte la alim
en

tació
n

 eléctrica
d

el en
ch

u
fe an

tes d
e h

acerlo
. E

l cab
le d

e 
alim

en
tació

n
 está situ

ad
o

 en
 la esq

u
in

a d
el

extrem
o

 d
erech

o
, p

o
r d

etrás d
e la rejilla 

q
u

e sale h
acia arrib

a.

U
S

O
 Y

 M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O
 D

E
 P

R
O

D
U

C
T

O
S

 E
M

P
O

T
R

A
B

L
E

S
 D

E
 S

U
B

-Z
E

R
O

E
x

tra
c
c
ió

n
 d

e
l p

ro
te

c
to

r 

d
e

 la
s
 lu

c
e

s

IL
U

M
IN

A
C

IÓ
N

 S
U

P
E

R
IO

R

P
ara cam

b
iar las b

o
m

b
illas d

eb
e extraer la 

p
ro

tecció
n

 d
e la ilu

m
in

ació
n

 en
 la p

arte su
p

erio
r

d
el frig

o
rífico

 o
 d

el co
n

g
elad

o
r. C

o
lo

q
u

e las
m

an
o

s d
eb

ajo
 d

e este p
ro

tecto
r y d

eslícelo
 h

acia
atrás h

asta q
u

e las ran
u

ras laterales d
el m

ism
o

se caig
an

 al p
asar p

o
r lo

s m
o

n
tan

tes en
 lo

s 
m

o
n

tan
tes su

p
erio

res. A
 co

n
tin

u
ació

n
 extraig

a 
el p

ro
tecto

r. A
h

o
ra ya ten

d
rá acceso

 a las 
b

o
m

b
illas. O

b
serve la sig

u
ien

te ilu
stració

n
.

M
o

d
e

lo
s
 IC

B
B

I-3
6

R
G

, IC
B

B
I-3

0
U

G
 e

IC
B

B
I-3

6
U

G
:A

l ig
u

al q
u

e to
d

as las u
n

id
ad

es d
e

S
u

b
-Z

ero
, las lu

ces d
e lo

s m
o

d
elo

s co
n

 p
u

erta
d

e cristal se ilu
m

in
an

 co
m

p
letam

en
te al ab

rir 
la p

u
erta. S

in
 em

b
arg

o
, en

 lo
s m

o
d

elo
s IC

B
B

I-
36R

G
, IC

B
B

I-30U
G

 e IC
B

B
I-36U

G
 tien

e la o
p

ció
n

d
e m

an
ten

er u
n

a lu
z ten

u
e in

clu
so

 co
n

 la p
u

erta
cerrad

a. P
u

ed
e d

esactivar esta fu
n

ció
n

 al p
u

lsar
el b

o
tó

n
 

d
el C

en
tro

 d
e co

n
tro

l. E
l in

d
icad

o
r

ap
arecerá cu

an
d

o
 se activen

 las lu
ces 

d
eco

rativas.

IL
U

M
IN

A
C

IÓ
N

 D
E

L
 C

A
J

Ó
N

 P
A

R
A

 F
R

U
T

A
S

Y
 V

E
R

D
U

R
A

S

La ilu
m

in
ació

n
 d

el cajó
n

 p
ara fru

tas y verd
u

ras
está situ

ad
a d

etrás d
el cajó

n
 su

p
erio

r p
ara fru

tas
y verd

u
ras y va in

stalad
a en

 la p
ared

 trasera d
el

frig
o

rífico
. E

xtraig
a d

ich
o

 cajó
n

 p
ara p

o
d

er sacar
el p

ro
tecto

r d
e la lu

z. A
 co

n
tin

u
ació

n
, extraig

a el
estan

te su
p

erio
r p

ara verd
u

ras. D
esp

u
és co

lo
q

u
e

las m
an

o
s b

ajo
 lo

s laterales d
erech

o
 e izq

u
ierd

o
in

ferio
res d

el p
ro

tecto
r d

e la lu
z y em

p
u

je h
acia

arrib
a. O

b
serve la sig

u
ien

te ilu
stració

n
.

IL
U

M
IN

A
C

IÓ
N

 D
E

L
 C

O
N

G
E

L
A

D
O

R

M
o

d
e

lo
s
 IC

B
B

I-3
0

U
, IC

B
B

I-3
0

U
G

, IC
B

B
I-3

6
U

 

e
 IC

B
B

I-3
6

U
G

:La ilu
m

in
ació

n
 d

el co
n

g
elad

o
r 

se en
cu

en
tra en

 la p
arte su

p
erio

r d
elan

tera d
e

d
ich

o
 co

m
p

artim
en

to
. P

ara extraer el p
ro

tecto
r

d
e la lu

z, ap
riételo

 su
avem

en
te p

ara so
ltarlo

 d
e

las g
u

ías q
u

e lo
 su

jetan
.

M
o

d
e

lo
s
 IC

B
B

I-4
2

S
 e

 IC
B

B
I-4

8
S

:La ilu
m

in
ació

n
d

e la cesta d
el co

n
g

elad
o

r está situ
ad

a so
b

re la
cu

b
eta d

e h
ielo

. P
ara acced

er a las b
o

m
b

illas,
extraig

a la cu
b

eta. A
 co

n
tin

u
ació

n
, em

p
u

je el
co

n
ju

n
to

 d
e la cu

b
eta d

el h
ielo

 h
acia la p

arte
trasera d

e la u
n

id
ad

. U
n

a vez q
u

e el co
n

ju
n

to
esté en

 la p
arte trasera d

e la u
n

id
ad

 p
o

d
rá

acced
er a la b

o
m

b
illa d

eb
ajo

 d
el estan

te fijo
d

elan
te d

el fab
ricad

o
r d

e cu
b

ito
s d

e h
ielo

.

M
o

d
e

lo
s
 IC

B
B

I-4
2

S
D

 e
 IC

B
B

I-4
8

S
D

:La ilu
m

i-
n

ació
n

 d
el co

n
g

elad
o

r situ
ad

a so
b

re la cu
b

eta d
e

h
ielo

 es accesib
le si se extrae la cu

b
eta. C

o
n

su
lte

E
xtracció

n
 d

e la cu
b

eta d
e h

ielo
, p

ág
in

a 28. U
n

a
vez retirad

a la cu
b

eta, extraig
a el p

ro
tecto

r d
e la

lu
z. C

o
n

su
lte Ilu

m
in

ació
n

 su
p

erio
r, esta p

ág
in

a.

La ilu
m

in
ació

n
 d

el co
n

g
elad

o
r d

eb
ajo

 d
e la

cu
b

eta d
e h

ielo
 es accesib

le si se extrae el 
p

ro
tecto

r d
e cristal d

e la ilu
m

in
ació

n
. P

ara 
retirar el cristal, p

resio
n

e el b
o

rd
e d

e p
lástico

h
acia arrib

a y tire d
el cristal p

ara sacarlo
 d

e las
g

u
ías q

u
e lo

 su
jetan

. 

La ilu
m

in
ació

n
 d

e la cesta d
el co

n
g

elad
o

r está
situ

ad
a b

ajo
 el estan

te fijo
 d

e la p
ared

 trasera 
d

el co
n

g
elad

o
r. P

ara acced
er a la lu

z, extraig
a

an
tes la cesta situ

ad
a d

eb
ajo

 d
el estan

te fijo
.

P
ara extraer el p

ro
tecto

r d
e la lu

z, ap
riételo

su
avem

en
te p

ara so
ltarlo

 d
e las g

u
ías q

u
e 

lo
 su

jetan
.

E
x

tra
c
c
ió

n
 d

e
l p

ro
te

c
to

r d
e

 la
s
 lu

c
e

s

A
C

C
E

S
O

R
IO

S

P
o

d
rá

 d
is

p
o

n
e

r d
e

 a
c
c
e

-

s
o

rio
s
 o

p
c
io

n
a

le
s
 a

 tra
v

é
s
 

d
e

 s
u

 d
is

trib
u

id
o

r d
e

 

S
u

b
-Z

e
ro

. P
a

ra
 o

b
te

n
e

r 

la
 in

fo
rm

a
c
ió

n
 d

e
l d

is
-

trib
u

id
o

r m
á

s
 c

e
rc

a
n

o
,

v
is

ite
 n

u
e

s
tra

 p
á

g
in

a
 w

e
b

 

w
w

w
.s

u
b

z
e

ro
.c

o
m

D
e

s
c
o

n
e

c
te

 la
 a

lim
e

n
ta

c
ió

n
 e

lé
c
tric

a
 d

e
l

e
n

c
h

u
fe

 a
n

te
s
 d

e
 c

a
m

b
ia

r la
 b

o
m

b
illa

. 

L
le

v
e

 g
u

a
n

te
s
 d

e
 p

ro
te

c
c
ió

n
 c

u
a

n
d

o
 e

s
té

m
a

n
e

ja
n

d
o

 la
s
 b

o
m

b
illa

s
.

P
R

E
C

A
U

C
IÓ

N
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C
O

N
S

E
R

V
A

C
IÓ

N
 Ó

P
T

IM
A

 D
E

 L
O

S
 A

L
IM

E
N

T
O

S

C
O

N
S

E
R

V
A

C
IÓ

N
 D

E
 L

O
S

 A
L

IM
E

N
T

O
S

F
R

E
S

C
O

S

S
u

 u
n

id
ad

 S
u

b
-Z

ero
 in

co
rp

o
ra n

u
estro

 exclu
sivo

sistem
a d

e refrig
eració

n
 d

e co
m

p
reso

r d
o

b
le

p
ara m

an
ten

er lo
s alim

en
to

s fresco
s d

u
ran

te
m

ás tiem
p

o
. N

o
 o

b
stan

te, la calid
ad

 y la
seg

u
rid

ad
 d

e lo
s alim

en
to

s d
ep

en
d

e asim
ism

o
d

e có
m

o
 lo

s m
an

ip
u

le. 

La in
fo

rm
ació

n
 d

e esta secció
n

 le o
frece las

reco
m

en
 d

acio
n

es m
ás actu

alizad
as en

 cu
an

to
 

a la m
an

ip
u

lació
n

 y el alm
acen

am
ien

to
 p

ara ayu
-

d
arle a m

an
ten

er su
s alim

en
to

s en
 las m

ejo
res

co
n

d
icio

n
es. S

i tien
e p

reg
u

n
tas esp

ecíficas q
u

e
n

o
 ap

arezcan
 aq

u
í, p

ó
n

g
ase en

 co
n

tacto
 co

n
 el

servicio
 técn

ico
 d

e su
 em

p
resa d

e servicio
s.

E
s in

evitab
le q

u
e la m

ayo
r p

arte d
e lo

s ali-
m

en
to

s se d
eterio

ren
 co

n
 el p

aso
 d

el tiem
p

o
.

D
esd

e el p
rin

cip
io

 y h
asta q

u
e se co

n
su

m
en

,
esto

s exp
erim

en
tan

 cam
b

io
s. Lo

s m
icro

o
rg

a-
n

ism
o

s p
en

etran
 en

 lo
s alim

en
to

s, se m
u

ltip
lican

y h
acen

 q
u

e se estro
p

een
.

Las en
zim

as q
u

e ap
arecen

 d
e fo

rm
a n

atu
ral 

en
 lo

s alim
en

to
s co

n
tin

ú
an

 el p
ro

ceso
 d

e m
ad

u
-

ració
n

 in
clu

so
 d

esp
u

és d
e su

 reco
lecció

n
. S

i la
tem

p
eratu

ra es in
ad

ecu
ad

a, lo
s alim

en
to

s se
d

eterio
ran

 m
ás ráp

id
am

en
te. Lo

s cam
b

io
s d

e
h

u
m

ed
ad

 h
acen

 q
u

e se m
arch

iten
 y reseq

u
en

, 
lo

 q
u

e p
u

ed
e h

acer q
u

e se acab
en

 estro
p

ean
d

o
.

E
l sistem

a d
e refrig

eració
n

 d
o

b
le d

e S
u

b
-Z

ero
está d

iseñ
ad

o
 esp

ecíficam
en

te p
ara co

m
b

atir
esto

s cam
b

io
s y m

an
ten

er su
s alim

en
to

s fresco
s

d
u

ran
te m

ás tiem
p

o
. Lo

s sistem
as in

d
ivid

u
ales

d
el frig

o
rífico

 y d
el co

n
g

elad
o

r se h
an

 d
iseñ

ad
o

p
ara m

an
ten

er u
n

a tem
p

eratu
ra p

recisa y co
n

s-
tan

te, así co
m

o
 n

iveles d
e h

u
m

ed
ad

 ad
ecu

ad
o

s
p

ara q
u

e lo
s alim

en
to

s se m
an

ten
g

an
 d

u
ran

te
m

ás tiem
p

o
. La refrig

eració
n

 d
o

b
le elim

in
a el

trasp
aso

 d
e o

lo
res d

e lo
s alim

en
to

s fresco
s a lo

s
co

n
g

elad
o

s o
 al h

ielo
 y n

o
 co

n
g

ela la h
u

m
ed

ad
p

resen
te en

 el aire d
e la secció

n
 d

e alim
en

to
s

fresco
s. 

A
sim

ism
o

, d
esarro

llar b
u

en
as p

rácticas d
e

m
an

ip
u

lació
n

 p
u

ed
e red

u
cir al m

ín
im

o
 lo

s 
cam

b
io

s en
 lo

s alim
en

to
s.

R
E

C
O

M
E

N
D

A
C

IO
N

E
S

 D
E

 M
A

N
IP

U
L

A
C

IÓ
N

•
O

b
serve las reco

m
en

d
acio

n
es en

 cu
an

to
 a

tiem
p

o
 y tem

p
eratu

ra d
e alm

acen
am

ien
to

q
u

e se o
frecen

 en
 esta g

u
ía. S

u
 u

n
id

ad
 S

u
b

-
Z

ero
 co

n
trib

u
ye a ralen

tizar el p
ro

ceso
 d

e
m

ad
u

ració
n

 al ad
ap

tar la tem
p

eratu
ra d

e
cad

a secció
n

 seg
ú

n
 sea co

n
ven

ien
te.

•
U

tilice lo
s co

m
p

artim
en

to
s esp

ecialm
en

te
d

iseñ
ad

o
s p

ara lo
s lácteo

s, em
b

u
tid

o
s y 

p
ro

d
u

cto
s fresco

s. E
sto

s co
m

p
artim

en
to

s
m

an
tien

en
 lo

s n
iveles d

e tem
p

eratu
ra y

h
u

m
ed

ad
 q

u
e co

n
servan

 fresco
s g

ru
p

o
s

esp
ecífico

s d
e alim

en
to

s.

•
M

an
ten

g
a u

n
a ro

tació
n

 d
e lo

s alim
en

to
s en

las u
n

id
ad

es d
e refrig

eració
n

, d
e fo

rm
a q

u
e

co
n

su
m

a p
rim

ero
 lo

s m
ás an

tig
u

o
s.

•
C

u
an

d
o

 la co
m

id
a se estro

p
ea, n

o
rm

alm
en

te
resu

lta o
b

vio
. A

p
arece m

o
h

o
, d

esp
id

e cierto
o

lo
r y p

arece p
o

d
rid

a. N
o

 o
b

stan
te, h

ay 
o

casio
n

es en
 las q

u
e es p

o
sib

le q
u

e n
o

 sea
tan

 reco
n

o
cib

le. S
i cree q

u
e u

n
 alim

en
to

 
h

a p
erm

an
ecid

o
 alm

acen
ad

o
 d

em
asiad

o
tiem

p
o

, d
eséch

elo
. N

o
 lo

 p
ru

eb
e p

ara ver 
si está b

ien
.

C
Ó

M
O

 C
O

N
S

E
R

V
A

R
 L

O
S

 A
L

IM
E

N
T

O
S

S
A

N
O

S
 P

A
R

A
 S

U
 C

O
N

S
U

M
O

La m
ayo

r p
arte d

e las en
ferm

ed
ad

es alim
en

ta-
rias están

 cau
sad

as p
o

r b
acterias co

m
o

 el
estafilo

co
co

, la salm
o

n
ela, E

-co
liy la

C
lo

strid
iu

m
 b

o
tu

lin
u

m
, la b

acteria q
u

e p
ro

vo
ca

el b
o

tu
lism

o
. E

stas b
acterias crecen

 ráp
id

am
en

te
a tem

p
eratu

ras d
e en

tre 4 °C
 y 60 °C

, u
n

 in
ter-

valo
 q

u
e recib

e el n
o

m
b

re d
e z

o
n

a
 d

e
 p

e
lig

ro
.

N
o

 d
eje n

u
n

ca alim
en

to
s d

en
tro

 d
e esta zo

n
a 

d
e p

elig
ro

 d
u

ran
te m

ás d
e d

o
s h

o
ras. U

n
a vez

q
u

e las b
acterias se m

u
ltip

lican
 p

o
r m

illo
n

es en
tem

p
eratu

ras cálid
as, p

ro
vo

can
 en

ferm
ed

ad
es.

A
lg

u
n

as d
e ellas cau

san
 sín

to
m

as sim
ilares a lo

s
d

e la g
rip

e, m
ien

tras q
u

e o
tras p

ro
vo

can
 en

fer-
m

ed
ad

es g
raves o

 in
clu

so
 la m

u
erte. Lo

s n
iñ

o
s

p
eq

u
eñ

o
s, las p

erso
n

as m
ayo

res y lo
s en

ferm
o

s
tien

en
 m

ás p
ro

b
ab

ilid
ad

es d
e resu

ltar in
to

xi-
cad

o
s a cau

sa d
e lo

s alim
en

to
s. 

P
ara red

u
cir el riesg

o
 d

e en
ferm

ed
ad

es rela-
cio

n
ad

as co
n

 lo
s alim

en
to

s, sig
a estas técn

icas
p

ara m
an

ten
er lo

s alim
en

to
s san

o
s p

ara su
 

co
n

su
m

o
:

A
 L

A
 H

O
R

A
 D

E
 C

O
M

P
R

A
R

•
C

o
lo

q
u

e lo
s p

aq
u

etes d
e carn

e cru
d

a,
p

escad
o

 o
 aves en

 b
o

lsas d
e p

lástico
 p

ara
evitar q

u
e g

o
teen

 so
b

re o
tro

s alim
en

to
s. 

•
C

o
m

p
re la carn

e, el p
escad

o
 y las aves en

ú
ltim

o
 lu

g
ar. N

o
 d

eje la carn
e en

 el co
ch

e 
si h

ace calo
r u

n
a vez q

u
e h

aya term
in

ad
o

 d
e

co
m

p
rar. Lleve co

n
sig

o
 u

n
a n

evera p
o

rtátil
cu

an
d

o
 h

ag
a calo

r o
 si tien

e q
u

e viajar larg
as

d
istan

cias. 

•
C

o
m

p
ru

eb
e las fech

as d
e

 c
o

n
s
u

m
o

 p
re

fe
-

re
n

te
y d

e
 v

e
n

ta
d

e lo
s alim

en
to

s p
ara ase-

g
u

rarse d
e q

u
e sean

 fresco
s. Ten

g
a esp

ecial
cu

id
ad

o
 en

 la co
m

p
ra d

e fiam
b

res. C
o

m
p

re
so

lam
en

te la can
tid

ad
 q

u
e vaya a u

tilizar 
en

 1
–2 d

ías. D
esech

e lo
s fiam

b
res frío

s o
calien

tes q
u

e h
ayan

 estad
o

 a tem
p

eratu
ra

am
b

ien
te d

u
ran

te m
ás d

e d
o

s h
o

ras.

A
L

M
A

C
E

N
A

M
IE

N
T

O
 D

E
 L

O
S

 A
L

IM
E

N
T

O
S

•
C

o
n

tro
le la tem

p
eratu

ra d
el frig

o
rífico

 y d
el

co
n

g
elad

o
r en

 el p
an

el d
e m

an
d

o
s elec-

tró
n

ico
 d

e la u
n

id
ad

 S
u

b
-Z

ero
. M

an
ten

g
a 

la tem
p

eratu
ra d

el frig
o

rífico
 en

 4 °C
 o

 m
en

o
s

y la d
el co

n
g

elad
o

r a -18 °C
.

•
O

b
serve las reco

m
en

d
acio

n
es en

 cu
an

to
 a

tiem
p

o
 y tem

p
eratu

ra d
e alm

acen
am

ien
to

 d
el

frig
o

rífico
 y co

n
g

elad
o

r q
u

e se o
frecen

 en
esta g

u
ía.

•
G

u
ard

e la carn
e cru

d
a, las aves y el p

escad
o

sep
arad

o
s d

el resto
 d

e alim
en

to
s. E

vite q
u

e
se d

erram
en

 líq
u

id
o

s d
e esto

s p
aq

u
etes so

b
re

o
tro

s alim
en

to
s. 

•
N

o
 p

ru
eb

e n
u

n
ca co

m
id

a q
u

e ten
g

a u
n

asp
ecto

 raro
 o

 q
u

e h
u

ela p
ara co

m
p

ro
b

ar 
su

 frescu
ra. D

eséch
ela.

•
P

ara el frig
o

rífico
, d

eje la carn
e cru

d
a, las

aves y el p
escad

o
 en

 su
 en

vase o
rig

in
al h

asta
q

u
e lo

 ab
ra. S

u
 m

an
ip

u
lació

n
 reiterad

a h
ará

q
u

e se in
tro

d
u

zcan
 b

acterias en
 lo

s 
alim

en
to

s.

•
E

n
vu

elva lo
s alim

en
to

s d
el frig

o
rífico

 co
n

p
ap

el d
e alu

m
in

io
 o

 p
lástico

 o
 co

ló
q

u
elo

s 
en

 b
o

lsas d
e p

lástico
 o

 co
n

ten
ed

o
res h

er-
m

ético
s p

ara evitar q
u

e se seq
u

en
. P

o
n

g
a

fech
a a to

d
o

s lo
s p

aq
u

etes. 

•
P

ara el alm
acen

am
ien

to
 en

 el co
n

g
elad

o
r

u
tilice en

vo
lto

rio
s esp

eciales, b
o

lsas d
e p

lás-
tico

 p
ara co

n
g

elad
o

r o
 p

ap
el d

e alu
m

in
io

 
p

o
r en

cim
a d

el en
vo

lto
rio

 co
m

ercial si lo
s ali-

m
en

to
s se van

 a m
an

ten
er co

n
g

elad
o

s
d

u
ran

te m
ás d

e d
o

s m
eses. E

sto
 red

u
ce al

m
ín

im
o

 la d
esh

id
ratació

n
 y la p

érd
id

a d
e 

calid
ad

. U
n

a cap
a ú

n
ica d

e p
ap

el d
e alu

m
in

io
p

u
ed

e ro
m

p
erse y h

acer q
u

e se q
u

em
en

 co
n

el h
ielo

.
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C
O

N
S

E
R

V
A

C
IÓ

N
 Ó

P
T

IM
A

 D
E

 L
O

S
 A

L
IM

E
N

T
O

S

C
Ó

M
O

 C
O

N
S

E
R

V
A

R
 L

O
S

 A
L

IM
E

N
T

O
S

S
A

N
O

S
 P

A
R

A
 S

U
 C

O
N

S
U

M
O

P
R

E
P

A
R

A
C

IÓ
N

 D
E

 L
O

S
 A

L
IM

E
N

T
O

S

•
Lim

p
ie to

d
o

 aq
u

ello
 q

u
e en

tre en
 co

n
tacto

co
n

 lo
s alim

en
to

s.

•
Lávese las m

an
o

s d
u

ran
te 20 seg

u
n

d
o

s an
tes

y d
esp

u
és d

e m
an

ip
u

lar lo
s alim

en
to

s. 

•
Lim

p
ie la en

cim
era, el eq

u
ip

o
 y lo

s u
ten

silio
s

d
esp

u
és d

e m
an

ip
u

lar carn
e cru

d
a, p

escad
o

 o
aves. E

n
ju

ag
u

e co
n

 u
n

a so
lu

ció
n

 d
e b

lan
-

q
u

ead
o

r d
e clo

ro
 d

ilu
id

o
, 5 m

l p
o

r cad
a 

litro
 d

e ag
u

a.

•
U

tilice to
allas, estro

p
ajo

s y p
añ

o
s d

e co
cin

a
lim

p
io

s. C
am

b
ie lo

s estro
p

ajo
s a las p

o
cas

sem
an

as.

•
P

ó
n

g
ase g

u
an

tes d
esech

ab
les si tien

e u
n

a
h

erid
a in

fectad
a o

 u
n

a q
u

em
ad

u
ra en

 las
m

an
o

s. 

•
D

esco
n

g
ele la co

m
id

a en
 el frig

o
rífico

 o
 en

 el
m

icro
o

n
d

as, n
o

 so
b

re la en
cim

era. D
esp

u
és

d
e d

esco
n

g
elar alim

en
to

s en
 el m

icro
o

n
d

as,
co

cín
elo

s in
m

ed
iatam

en
te. 

•
S

i d
esea m

arin
ar alim

en
to

s, h
ág

alo
 ú

n
ica-

m
en

te d
en

tro
 d

el frig
o

rífico
.

•
E

n
ju

ag
u

e las aves y el p
escad

o
 co

n
 ag

u
a fría

an
tes d

e co
cin

arlo
s.

•
E

vite la co
n

tam
in

ació
n

 cru
zad

a d
e lo

s ali-
m

en
to

s al p
rep

ararlo
s. M

an
ten

g
a la carn

e
cru

d
a, las aves, el p

escad
o

 y su
s líq

u
id

o
s ale-

jad
o

s d
el resto

 d
e alim

en
to

s. P
o

r ejem
p

lo
, n

o
u

tilice la m
ism

a su
p

erficie y u
ten

silio
s p

ara
p

rep
arar carn

e cru
d

a, aves o
 p

escad
o

 q
u

e u
ti-

liza p
ara p

rep
arar en

salad
as.

•
Lim

p
ie a fo

n
d

o
 las tab

las d
e co

rte d
e p

lástico
o

 m
ad

era. Lím
p

ielo
s co

n
 ag

u
a calien

te 
y jab

ó
n

, y aclárelo
s co

n
 u

n
a m

ezcla d
e b

lan
-

q
u

ead
o

r d
e clo

ro
 d

ilu
id

o
 co

n
 5 m

l p
o

r cad
a

litro
 d

e ag
u

a.

C
O

C
C

IÓ
N

 D
E

 L
O

S
 A

L
IM

E
N

T
O

S

•
C

o
cin

e la carn
e a u

n
a tem

p
eratu

ra in
tern

a d
e

75 °C
 o

 m
ás y las aves a 80 °C

 o
 m

ás. S
i la

p
ieza tien

e m
ás d

e 51 m
m

 d
e g

ro
so

r, u
tilice

u
n

 term
ó

m
etro

 d
e carn

e p
ara co

m
p

ro
b

ar la
tem

p
eratu

ra. C
o

n
 p

iezas m
ás fin

as, lo
s

líq
u

id
o

s tran
sp

aren
tes (n

o
 ro

sad
o

s) señ
alan

q
u

e el alim
en

to
 ya está h

ech
o

.

•
S

i va a co
cin

ar carn
e o

 aves co
n

g
elad

as q
u

e
n

o
 se h

ayan
 d

esco
n

g
elad

o
 p

reviam
en

te,
au

m
en

te el tiem
p

o
 d

e co
cció

n
 1

1/2
veces co

n
resp

ecto
 al tiem

p
o

 n
ecesario

 p
ara alim

en
to

s
d

esco
n

g
elad

o
s.

•
A

se las carn
es y las aves a tem

p
eratu

ras
su

p
erio

res a 165 °C
 en

 el h
o

rn
o

.

•
C

o
cin

e lo
s h

u
evo

s h
asta q

u
e la yem

a y la
clara estén

 só
lid

as, n
o

 g
elatin

o
sas. 

•
N

o
 u

tilice recetas en
 las q

u
e se co

m
an

 lo
s

h
u

evo
s cru

d
o

s o
 p

o
co

 h
ech

o
s. 

•
S

i su
 m

icro
o

n
d

as d
isp

o
n

e d
e u

n
a so

n
d

a d
e

tem
p

eratu
ra, u

tilícela. C
o

m
p

ru
eb

e la tem
p

e-
ratu

ra d
e la carn

e y las aves en
 al m

en
o

s tres
p

u
n

to
s. G

ire lo
s alim

en
to

s cu
an

d
o

 lo
s co

cin
e

en
 el m

icro
o

n
d

as. 

•
N

o
 p

ru
eb

e la carn
e, las aves, lo

s h
u

evo
s o

 el
p

escad
o

 si están
 cru

d
o

s o
 p

o
co

 h
ech

o
s.

F
ru

ta
:Lave y seq

u
e la fru

ta fresca. G
u

ard
e la

fru
ta m

ás aro
m

ática en
 b

o
lsas d

e p
lástico

. La
m

ayo
ría d

e las fru
tas se m

an
tien

en
 frescas

d
u

ran
te m

ás tiem
p

o
 en

 co
m

p
artim

en
to

s d
e 

b
aja h

u
m

ed
ad

.

C
a

rn
e

s
 p

re
e

n
v

a
s
a

d
a

s
:C

o
n

sérvelas en
 el en

vase
o

rig
in

al. U
n

a vez ab
iertas, en

vu
élvalas co

n
 p

ap
el

d
e alu

m
in

io
 o

 p
lástico

.

C
a

rn
e

, p
e

s
c
a

d
o

 y
 a

v
e

s
 fre

s
c
o

s
:Q

u
ite el

en
vo

lto
rio

 d
e la tien

d
a y en

vu
élvalo

s en
 p

ap
el 

d
e alu

m
in

io
, p

lástico
 o

 en
cerad

o
 y co

ló
q

u
elo

s
in

m
ed

iatam
en

te en
 el frig

o
rífico

.

H
u

e
v

o
s
:G

u
ard

e lo
s h

u
evo

s sin
 lavar en

 su
cartó

n
 o

 en
 u

n
a b

an
d

eja d
e h

u
evo

s p
o

rtátil. 
C

o
n

sú
m

alo
s an

tes d
e tres sem

an
as.

L
e

c
h

e
, n

a
ta

 y
 re

q
u

e
s
ó

n
:C

o
n

serve el en
vase

cerrad
o

. G
u

árd
elo

s en
 el frig

o
rífico

 y u
tilícelo

s
an

tes d
e 1-2 sem

an
as.

Q
u

e
s
o

:G
u

árd
elo

 en
 el p

aq
u

ete o
rig

in
al h

asta
q

u
e se vaya a co

n
su

m
ir. U

n
a vez ab

ierto
, 

en
vu

élvalo
 co

n
 p

ap
el d

e alu
m

in
io

 o
 p

lástico
. 

S
o

b
ra

s
:D

eje q
u

e se en
fríen

 y cú
b

ralas b
ien

 co
n

p
ap

el d
e p

lástico
 o

 alu
m

in
io

. Lo
s recip

ien
tes 

h
erm

ético
s d

e p
lástico

 vien
en

 m
u

y b
ien

 p
ara

evitar la tran
sm

isió
n

 d
e o

lo
res y q

u
e se seq

u
en

lo
s alim

en
to

s.

E
T

IL
E

N
O

D
eterm

in
ad

as fru
tas y verd

u
ras p

ro
d

u
cen

etilen
o

, u
n

 g
as q

u
e in

icia el p
ro

ceso
 d

e m
ad

u
-

ració
n

. E
l etilen

o
 p

u
ed

e p
ro

vo
car la m

ad
u

ració
n

p
rem

atu
ra d

e alg
u

n
o

s alim
en

to
s, m

ien
tras q

u
e

en
 o

tro
s p

u
ed

e p
ro

vo
car q

u
e se estro

p
een

. P
ara

evitar q
u

e se estro
p

een
 lo

s p
ro

d
u

cto
s fresco

s, n
o

g
u

ard
e fru

tas y verd
u

ras q
u

e p
ro

d
u

zcan
 etilen

o
ju

n
to

 a aq
u

ello
s alim

en
to

s q
u

e sean
 sen

sib
les a

este g
as. C

o
n

su
lte la g

ráfica d
e la p

ág
in

a 34.

Q
U

É
 H

A
C

E
R

 C
O

N
 L

A
S

 S
O

B
R

A
S

•
G

u
ard

e las so
b

ras en
 el frig

o
rífico

 o
 en

 el
co

n
g

elad
o

r en
 recip

ien
tes p

eq
u

eñ
o

s y
tap

ad
o

s an
tes d

e q
u

e h
ayan

 p
asad

o
 d

o
s

h
o

ras d
esp

u
és d

e h
ab

erlo
s co

cin
ad

o
.

A
seg

ú
rese d

e q
u

e q
u

ed
e su

ficien
te esp

acio
alred

ed
o

r d
e lo

s recip
ien

tes p
ara q

u
e la

co
m

id
a se p

u
ed

a en
friar ráp

id
am

en
te.

•
E

xtraig
a el rellen

o
 d

e la carn
e y las aves, 

y g
u

árd
elo

 p
o

r sep
arad

o
.

•
P

o
n

g
a fech

a a lo
s p

aq
u

etes d
e so

b
ras y

u
tilícelo

s d
en

tro
 d

e u
n

 p
erio

d
o

 d
e tiem

p
o

seg
u

ro
. 

•
C

u
b

ra y vu
elva a calen

tar b
ien

 las so
b

ras
an

tes d
e servirlas. 

•
E

n
 el caso

 d
e salsas y so

p
as, llévelas a eb

u
-

llició
n

. C
alien

te el resto
 d

e alim
en

to
s a 75 °C

.

•
S

i so
sp

ech
a q

u
e la co

m
id

a p
u

ed
e estar estro

-
p

ead
a, d

eséch
ela. E

n
 caso

 d
e d

u
d

a, tírela.

A
L

M
A

C
E

N
A

M
IE

N
T

O
 F

R
E

S
C

O
 

D
E

 L
O

S
 A

L
IM

E
N

T
O

S

La d
u

ració
n

 d
e lo

s p
ro

d
u

cto
s fresco

s d
ep

en
d

e 
d

e la frescu
ra q

u
e tu

vieran
 al co

m
p

rarlo
s. P

ara
m

an
ten

er su
s alim

en
to

s fresco
s d

u
ran

te m
ás

tiem
p

o
, sig

a las reco
m

en
d

acio
n

es d
e alm

ace-
n

am
ien

to
.

V
e

rd
u

ra
s
:Lim

p
ie las verd

u
ras co

n
 ag

u
a fresca 

y escú
rralas. G

u
árd

elas en
 co

n
ten

ed
o

res h
er-

m
ético

s o
 en

vu
eltas en

 p
lástico

. Las verd
u

ras 
se m

an
tien

en
 frescas d

u
ran

te m
ás tiem

p
o

 si 
se alm

acen
an

 en
 u

n
 co

m
p

artim
en

to
 d

e alta
h

u
m

ed
ad

.
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A
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C
O

N
G

E
L

A
D

O
S

A
lm

a
c
e

n
a

m
ie

n
to

 e
n

 e
l c

o
n

g
e

la
d

o
r:E

n
vu

elva
lo

s alim
en

to
s en

 u
n

 m
aterial esp

ecífico
 p

ara 
co

n
servar p

ro
d

u
cto

s co
n

g
elad

o
s. E

l en
vo

lto
rio

d
eb

e ser h
erm

ético
 al aire y la h

u
m

ed
ad

. N
o

v
u

e
lv

a
 a

 c
o

n
g

e
la

r c
a

rn
e

 d
e

s
c
o

n
g

e
la

d
a

 

p
re

v
ia

m
e

n
te

.

H
e

la
d

o
s
:La firm

eza d
el h

elad
o

 d
ep

en
d

erá d
e 

su
 co

n
ten

id
o

 d
e crem

a. Lo
s h

elad
o

s d
e m

ayo
r

calid
ad

 n
o

rm
alm

en
te tien

en
 m

ás crem
a, p

o
r lo

q
u

e n
ecesitan

 tem
p

eratu
ras m

ás b
ajas d

e co
n

-
g

elació
n

 p
ara m

an
ten

er su
 firm

eza. E
l h

ech
o

 
d

e q
u

e el h
elad

o
 esté b

lan
d

o
 n

o
 in

d
ica n

ecesa-
riam

en
te u

n
 p

ro
b

lem
a d

e tem
p

eratu
ra.

A
seg

ú
rese d

e q
u

e las p
u

ertas d
el frig

o
rífico

 y 
d

el co
n

g
elad

o
r se cierren

 to
talm

en
te y sin

o
b

stácu
lo

s. S
i la u

n
id

ad
 está so

b
recarg

ad
a, 

esto
 afectará la tem

p
eratu

ra in
terio

r. S
i llen

a el
co

n
g

elad
o

r co
n

 g
ran

 can
tid

ad
 d

e alim
en

to
s

d
esco

n
g

elad
o

s, n
o

 esp
ere q

u
e se co

n
g

elen
 

ráp
id

am
en

te. D
éle tiem

p
o

 su
ficien

te p
ara q

u
e

circu
le aire frío

 alred
ed

o
r d

e lo
s p

ro
d

u
cto

s sin
co

n
g

elar an
tes d

e m
eter m

ás.

A
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M
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O
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E
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O
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E
N

D
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D
O

 
D

E
 A

L
IM

E
N

T
O

S

Las g
ráficas d

e alm
acen

am
ien

to
 d

e alim
en

to
s d

e
la p

ág
in

a sig
u

ien
te le o

frecen
 in

fo
rm

ació
n

 esp
ecífica q

u
e le ayu

d
ará a m

an
ten

er lo
s ali-

m
en

to
s san

o
s y co

n
 la m

ejo
r calid

ad
. Las tem

p
-

era tu
ras reco

m
en

d
ad

as d
e alm

acen
am

ien
to

 le
ayu

d
arán

 a d
eterm

in
ar las m

ejo
res co

n
d

icio
n

es
p

ara su
s alim

en
to

s. P
o

r lo
 g

en
eral, lo

s alim
en

to
s

q
u

e se m
an

ip
u

lan
 co

rrectam
en

te y se m
an

tien
en

a tem
p

eratu
ras in

ferio
res a 4 °C

 so
n

 seg
u

ras 
p

ara su
 co

n
su

m
o

.

La co
n

servació
n

 d
e alim

en
to

s p
o

r d
eb

ajo
 d

e lo
s

4 °C
 lo

s m
an

tien
e fu

era d
e la z

o
n

a
 d

e
 p

e
lig

ro
.

Lo
s tiem

p
o

s d
e alm

acen
am

ien
to

 p
ara refri-

g
eració

n
 le ayu

d
ará a evitar q

u
e se estro

p
een

 lo
s

alim
en

to
s o

 q
u

e su
 co

n
su

m
o

 se vu
elva p

eli-
g

ro
so

. Lo
s lím

ites d
e tiem

p
o

 d
e lo

s alim
en

to
s

co
n

g
elad

o
s se o

frecen
 p

ara m
an

ten
er su

 sab
o

r y
textu

ra. Lo
s alim

en
to

s q
u

e se m
an

ten
g

an
 co

n
g

e-
lad

o
s p

o
r en

cim
a d

el tiem
p

o
 reco

m
en

d
ad

o
seg

u
irán

 sien
d

o
 co

m
estib

les, p
ero

 es p
o

sib
le

q
u

e d
ism

in
u

ya su
 calid

ad
.

P
E

S
C

A
D

O
, C

A
R

N
E

 Y
 A

V
E

S

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

re
c
o

m
e

n
d

a
d

a

T
ie

m
p

o
 d

e
 

a
lm

a
c
e

n
a

m
ie

n
to

(frig
o

rífic
o

)

T
ie

m
p

o
 d

e
 

a
lm

a
c
e

n
a

m
ie

n
to

(c
o

n
g

e
la

d
o

r)*
O

b
s
e

rv
a

c
io

n
e

s

P
E

S
C

A
D

O
 Y

 M
A

R
IS

C
O

 F
R

E
S

C
O

b
acalao

, p
latija, ab

ad
ejo

len
g

u
ad

o
, p

erca
cab

alla, salm
ó

n
g

am
b

as, o
stras

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C

2 d
ías

2 d
ías

4 d
ías

1 d
ía

6 m
eses

2–3 m
eses

5–9 m
eses

6 m
eses

C
o

n
g

elar en
 en

vo
lto

rio
 o

rig
in

al h
asta d

o
s

sem
an

as. U
tilice en

vo
lto

rio
s esp

eciales,
b

o
lsas d

e p
lástico

 p
ara co

n
g

elad
o

r o
 p

ap
el

d
e alu

m
in

io
 p

o
r en

cim
a d

el en
vo

lto
rio

 co
-

m
ercial si lo

s alim
en

to
s se van

 a m
an

ten
er

co
n

g
elad

o
s d

u
ran

te m
ás d

e d
o

s m
eses.

C
A

R
N

E
 F

R
E

S
C

A

b
istecs, ch

u
letas 

d
e co

rd
ero

 asad
as, ch

u
letas d

e cerd
o

y ven
ad

o
asad

as, carn
es d

iversas
asad

as (len
g

u
a, h

íg
ad

o
, etc.)

1–2 °C
1–2 °C

1–2 °C
1–2 °C

3–5 d
ías

3–5 d
ías

3–5 d
ías

1–2 d
ías

6–12 m
eses

6–9 m
eses

4–6 m
eses

3–4 m
eses

C
o

n
g

elar en
 en

vo
lto

rio
 o

rig
in

al h
asta d

o
s

sem
an

as. U
tilice en

vo
lto

rio
s esp

eciales,
b

o
lsas d

e p
lástico

 p
ara co

n
g

elad
o

r o
 p

ap
el

d
e alu

m
in

io
 p

o
r en

cim
a d

el en
vo

lto
rio

 co
-

m
ercial si lo

s alim
en

to
s se van

 a m
an

ten
er

co
n

g
elad

o
s d

u
ran

te m
ás d

e d
o

s m
eses.

H
A

M
B

U
R

G
U

E
S

A
S

, C
A

R
N

E
 P

IC
A

D
A

 Y
 E

S
T

O
F

A
D

O
S

h
am

b
u

rg
u

esas, esto
fad

o
s d

e carn
e,

p
avo

, ciervo
, cerd

o
, co

rd
ero

 p
icad

o
y m

ezclas

1–2 °C
1–2 d

ías
3–4 m

eses
C

o
n

g
elar en

 en
vo

lto
rio

 o
rig

in
al h

asta d
o

s
sem

an
as. U

tilice en
vo

lto
rio

s esp
eciales,

b
o

lsas d
e p

lástico
 p

ara co
n

g
elad

o
r o

 p
ap

el
d

e alu
m

in
io

 p
o

r en
cim

a d
el en

vo
lto

rio
 co

-
m

ercial si lo
s alim

en
to

s se van
 a m

an
ten

er
co

n
g

elad
o

s d
u

ran
te m

ás d
e d

o
s m

eses.

P
E

R
R

IT
O

S
 C

A
L

IE
N

T
E

S
 Y

 F
IA

M
B

R
E

S

p
errito

s calien
tes (p

aq
u

ete ab
ierto

)
p

errito
s calien

tes (p
aq

u
ete cerrad

o
)

fiam
b

res (p
aq

u
ete ab

ierto
)

fiam
b

res (p
aq

u
ete cerrad

o
)

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

1 sem
an

a
2 sem

an
as

3–5 d
ías

2 sem
an

as

1-2 m
eses

1-2 m
eses

1-2 m
eses

1-2 m
eses

C
o

n
g

elar co
n

 en
vo

lto
rio

 p
ara co

n
g

elad
o

r.
C

o
m

p
ru

eb
e la fech

a d
e ven

ta p
referen

te. N
o

u
tilice el alim

en
to

 si h
a p

asad
o

 m
ás d

e u
n

a
sem

an
a d

esp
u

és d
e esta fech

a.

B
A

C
Ó

N
 Y

 S
A

L
C

H
IC

H
A

S

b
acó

n
salch

ich
a cru

d
a (cerd

o
, tern

era, p
avo

)
salch

ich
as o

 h
am

b
u

rg
u

esas d
e

d
esayu

n
o

 ah
u

m
ad

as
salch

ich
as cu

rad
as (salch

ich
ó

n
,

cecin
a)

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

1–2 °C

7 d
ías

1–2 d
ías

7 d
ías

2–3 sem
an

as

1 m
es

1–2 m
eses

1–2 m
eses

1–2 m
eses

M
an

ten
er en

vu
elto

 y g
u

ard
ar a la tem

p
e-

ratu
ra d

e frig
o

rífico
 reco

m
en

d
ad

a.

JA
M

Ó
N

 Y
 T

E
R

N
E

R
A

 E
N

 C
O

N
S

E
R

V
A

tern
era en

 co
n

serva
jam

ó
n

, jam
ó

n
en

tero
, m

ed
io

jam
ó

n
, lo

n
ch

as

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

5–7 d
ías

7 d
ías

3–5 d
ías

3–4 d
ías

1 m
es

1–2 m
eses

1–2 m
eses

1–2 m
eses

R
etire lo

s líq
u

id
o

s an
tes d

e m
eter u

n
 

alim
en

to
 en

 el co
n

g
elad

o
r.

A
V

E
S

 F
R

E
S

C
A

S

p
o

llo
 o

 p
avo

, p
o

llo
 o

 p
avo

en
tero

, tro
zo

s d
e

p
avo

 u
 o

ca

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

1–2 d
ías

1–2 d
ías

1–2 d
ías

12 m
eses

9 m
eses

6 m
eses

C
o

n
g

elar en
 en

vo
lto

rio
 o

rig
in

al h
asta d

o
s

sem
an

as. U
tilice en

vo
lto

rio
s esp

eciales,
b

o
lsas d

e p
lástico

 p
ara co

n
g

elad
o

r o
 p

ap
el

d
e alu

m
in

io
 p

o
r en

cim
a d

el en
vo

lto
rio

 co
-

m
ercial si lo

s alim
en

to
s se van

 a m
an

ten
er

co
n

g
elad

o
s d

u
ran

te m
ás d

e d
o

s m
eses.

*
La tem

p
eratu

ra reco
m

en
d

ad
a d

e co
n

g
elació

n
 es -18 °C

.

R
E

C
O

M
E

N
D

A
C

IO
N

E
S

 R
E

L
A

T
IV

A
S

 A
 L

A
 C

O
N

S
E

R
V

A
C

IÓ
N

 D
E

 A
L

IM
E

N
T

O
S

C
O

N
S

E
R

V
A

C
IÓ

N
 Ó

P
T

IM
A

 D
E

 L
O

S
 A

L
IM

E
N

T
O

S
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V
E

R
D

U
R

A
S

 F
R

E
S

C
A

S

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

re
c
o

m
e

n
d

a
d

a

T
ie

m
p

o
 d

e
 

a
lm

a
c
e

n
a

m
ie

n
to

(frig
o

rífic
o

)
O

b
s
e

rv
a

c
io

n
e

s

V
E

R
D

U
R

A
S

 F
R

E
S

C
A

S

an
ís

alcach
o

fas
esp

árrag
o

s
ju

d
ías, b

ro
tes d

e ju
d

ías
verd

es
/co

rtad
as

/lim
a*

rem
o

lach
a

en
d

ib
ia

b
o

k ch
o

y

1–2 °C
1 °C

1–2 °C
4–7 °C
1 °C
1 °C

2–3 °C
1 °C

2–3 sem
an

as
1–2 sem

an
as

2–3 sem
an

as
7–10 d

ías
7–9 d

ías
3–4 m

eses
2–4 sem

an
as

3 sem
an

as

Lim
p

ie las verd
u

ras co
n

 ag
u

a fresca y escú
rralas. G

u
árd

elas en
u

n
 recip

ien
te h

erm
ético

 o
 en

vu
eltas en

 p
lástico

.

La m
ayo

r p
arte d

e las verd
u

ras se d
eb

en
 alm

acen
ar co

n
 alta

h
u

m
ed

ad
.

b
ró

co
li

co
les d

e b
ru

selas
rep

o
llo

zan
ah

o
rias

co
liflo

r
ráb

an
o

ap
io

b
ró

co
li ch

in
o

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C

1–2 sem
an

as
3–5 sem

an
as

3–6 sem
an

as
1–5 m

eses
3–4 sem

an
as

6–8 m
eses

1–2 m
eses

10–14 d
ías

D
esech

e las verd
u

ras frescas q
u

e ten
g

an
 m

o
h

o
 u

 o
tro

s sig
n

o
s d

e
d

eterio
ro

 y lim
p

ie el co
m

p
artim

en
to

 d
el frig

o
rífico

.

P
ara p

ro
d

u
cto

s recién
 co

rtad
o

s, sig
a las in

stru
ccio

n
es d

e alm
ace-

n
am

ien
to

 d
el p

aq
u

ete.

co
l ch

in
a

m
aíz, p

ep
in

o
d

u
lce*

d
aiko

n
b

eren
jen

a*
en

d
ivia

/escaro
la

ajo
ráb

an
o

 p
ican

te

1 °C
1 °C
7 °C
1 °C
7 °C
1 °C
1 °C
1 °C

2–3 m
eses

5–8 d
ías

10–14 d
ías

4 m
eses

1–2 sem
an

as
2–3 sem

an
as

6–7 m
eses

10–12 m
eses

C
o

n
su

lte la lista d
e verd

u
ras y fru

tas q
u

e p
ro

d
u

cen
 etilen

o
 y q

u
e

so
n

 sen
sib

les a este g
as.

alcach
o

fas d
e Jeru

salén
co

l rizad
a

co
lin

ab
o

p
u

erro
s

lech
u

g
a

ch
am

p
iñ

o
n

es
q

u
in

g
o

m
b

ó
*

ceb
o

llas, b
u

lb
o

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
7 °C
1 °C

1–2 sem
an

as
1–2 m

eses
10–14 d

ías
2 m

eses
2–3 sem

an
as

1–2 sem
an

as
1–2 sem

an
as

1–6 m
eses

ceb
o

llas, p
erejil

verd
e

ch
irivias

g
u

isan
tes, vain

as y 
p

im
ien

to
s co

n
 cáscara,

p
im

ien
to

s*
calab

aza d
e ch

ile*
rad

iq
u

io

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
7 °C
7 °C

3–7 °C
1 °C

7–10 d
ías

1–2 m
eses

4–5 m
eses

1–2 sem
an

as
2–3 sem

an
as

2–3 sem
an

as
3–4 m

eses
2–3 sem

an
as

*
S

ensible al frío, causa de deterioro. El daño puede no ser visible hasta que la verdura vuelve a ponerse a una tem
peratura m

ás cálida.

N
O

TA
: C

onsulte la guía de conservación de alim
entos para ver las instrucciones com

pletas para congelar verduras. La tem
peratura recom

endada de
congelación es -18 °C

.

V
E

R
D

U
R

A
S

 F
R

E
S

C
A

S

E
T

IL
E

N
O

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

re
c
o

m
e

n
d

a
d

a

T
ie

m
p

o
 d

e
 

a
lm

a
c
e

n
a

m
ie

n
to

(frig
o

rífic
o

)
O

b
s
e

rv
a

c
io

n
e

s

V
E

R
D

U
R

A
S

 F
R

E
S

C
A

S

rab
an

ito
s

lech
u

g
a ro

m
an

a
co

lin
ab

o
salsifí
ch

alo
tas

g
u

isan
tes

esp
in

acas
calab

aza, verd
u

ras d
e

veran
o

*

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C

4–7 °C

1–2 m
eses

2–3 sem
an

as
4–6 m

eses
2–4 m

eses
6 m

eses
1–2 sem

an
as

10–14 d
ías

1–2 sem
an

as

Lim
p

ie las verd
u

ras co
n

 ag
u

a fresca y escú
rralas. G

u
árd

elas en
u

n
 recip

ien
te h

erm
ético

 o
 en

vu
eltas en

 p
lástico

.

La m
ayo

r p
arte d

e las verd
u

ras se d
eb

en
 alm

acen
ar co

n
 alta

h
u

m
ed

ad
.

tam
arillo

s
to

m
ates (m

ad
u

ro
s)

n
ab

o
s

castañ
a d

e ag
u

a
b

erro
s

3–4 °C
8–10 °C

1 °C
1–2 °C
1 °C

10 sem
an

as
1–3 sem

an
as

4–5 m
eses

2–4 m
eses

2–3 sem
an

as

D
esech

e las verd
u

ras frescas q
u

e ten
g

an
 m

o
h

o
 u

 o
tro

s sig
n

o
s 

d
e d

eterio
ro

 y lim
p

ie el co
m

p
artim

en
to

 d
el frig

o
rífico

.

P
ara p

ro
d

u
cto

s recién
 co

rtad
o

s, sig
a las in

stru
ccio

n
es 

d
e alm

acen
am

ien
to

 d
el p

aq
u

ete.

C
o

n
su

lte la lista d
e verd

u
ras y fru

tas q
u

e p
ro

d
u

cen
 etilen

o
 

y q
u

e so
n

 sen
sib

les a este g
as.

*
S

ensible al frío, causa de deterioro. El daño puede no ser visible hasta que la verdura vuelve a ponerse a una tem
peratura m

ás cálida.

N
O

TA
: C

onsulte la guía de conservación de alim
entos para ver las instrucciones com

pletas para congelar verduras. La tem
peratura recom

endada 
de congelación es -18 °C

.

A
L

IM
E

N
T

O
S

 Q
U

E
 P

R
O

D
U

C
E

N
 E

T
IL

E
N

O

m
an

zan
as

alb
arico

q
u

es
ag

u
acates

p
látan

o
s m

ad
u

ro
can

talu
p

o

ch
irim

o
yas

h
ig

o
s

g
u

ayab
a

m
eló

n
kiw

i

m
am

ey sap
o

te
m

an
g

o
s

m
an

g
o

stán
n

ectarin
as

p
ap

ayas

fru
ta d

e la p
asió

n
m

elo
co

to
n

es
p

eras
caq

u
is

p
látan

o
s g

ran
d

es

ciru
elas

p
asas

m
em

b
rillo

to
m

ates

A
L

IM
E

N
T

O
S

 S
E

N
S

IB
L

E
S

 A
L

 E
T

IL
E

N
O

p
látan

o
s n

o
 m

ad
u

ro
s

ju
d

ías verd
es

en
d

ib
ias

b
ró

co
li

co
les d

e b
ru

selas

rep
o

llo
zan

ah
o

rias
co

liflo
r

acelg
as

p
ep

in
o

s

b
eren

jen
a

kiw
is n

o
 m

ad
u

ro
s

verd
u

ras co
n

 h
o

jas
lech

u
g

a
q

u
in

g
o

m
b

ó

g
u

isan
tes

p
im

ien
to

s
esp

in
acas

calab
aza

p
atatas d

u
lces

b
erro

s
san

d
ía

N
O

TA
: N

o
 g

u
ard

e alim
en

to
s q

u
e p

ro
d

u
zcan

 etilen
o

 ju
n

to
 a o

tro
s q

u
e sean

 sen
sib

les a este g
as.

R
E

C
O

M
E

N
D

A
C

IO
N

E
S

 R
E

L
A

T
IV

A
S

 A
 L

A
 C

O
N

S
E

R
V

A
C

IÓ
N

 D
E

 A
L

IM
E

N
T

O
S
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F
R

U
T

A
 F

R
E

S
C

A

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

re
c
o

m
e

n
d

a
d

a

T
ie

m
p

o
 d

e
 

a
lm

a
c
e

n
a

m
ie

n
to

(frig
o

rífic
o

)
O

b
s
e

rv
a

c
io

n
e

s

F
R

U
T

A
 F

R
E

S
C

A

m
an

zan
as* (m

acin
to

sh
, 

g
o

ld
en

, 
am

arilla)
m

an
zan

as
alb

arico
q

u
es

p
eras asiáticas

ag
u

acates*
m

o
ras

n
aran

jas san
g

u
in

as
arán

d
an

o
s

can
talu

p
o

*

1–4 °C

-1 °C
1 °C
1 °C
4 °C
1 °C

4–7 °C
1 °C

2–5 °C

1–2 m
eses

3–6 m
eses

1–2 sem
an

as
5–6 m

eses
2–4 sem

an
as

2–3 d
ías

3–8 sem
an

as
10–18 d

ías
2–3 sem

an
as

Lave y seq
u

e la m
ayo

ría d
e las fru

tas y g
u

árd
elas en

 el co
m

p
arti-

m
en

to
 d

e fru
tas y verd

u
ras. (N

o
 lave las b

ayas y cerezas h
asta el

m
o

m
en

to
 d

e co
n

su
m

irlas).

La m
ayo

r p
arte d

e las fru
tas se d

eb
en

 alm
acen

ar co
n

 b
aja

h
u

m
ed

ad
.

m
an

d
io

cas
cerezas, clem

en
tin

as
d

u
lces

arán
d

an
o

s*
h

ig
o

s, u
vas

frescas
g

u
ayab

as*
m

eló
n

1 °C
1 °C
4 °C

2–4 °C
1 °C
1 °C

4–7 °C
7 °C

1–2 m
eses

2–3 sem
an

as
2–4 sem

an
as

2–4 m
eses

7–10 d
ías

2–3 sem
an

as
2–3 sem

an
as

3–4 sem
an

as

La fru
ta ya m

ad
u

ra se d
eb

e alm
acen

ar en
 el frig

o
rífico

 a la tem
-

p
eratu

ra reco
m

en
d

ad
a p

ara ralen
tizar el p

ro
ceso

 d
e m

ad
u

ració
n

.

S
i d

esea acelerar el p
ro

ceso
 d

e m
ad

u
ració

n
, co

lo
q

u
e la fru

ta
verd

e en
 u

n
a b

o
lsa d

e p
ap

el co
n

 ag
u

jero
s. C

ierre la b
o

lsa y 
p

ó
n

g
ala en

 la en
cim

era. La fru
ta p

ro
d

u
ce etilen

o
, u

n
 g

as q
u

e
in

icia el p
ro

ceso
 d

e m
ad

u
ració

n
. C

o
m

p
ru

eb
e la b

o
lsa to

d
o

s 
lo

s d
ías.

kiw
i

n
aran

jitas ch
in

as
lich

is
n

ectarin
as

n
aran

jas*
p

ap
ayas*

m
elo

co
to

n
es

p
eras

1 °C
4 °C
2 °C
1 °C

1–7 °C
7 °C
1 °C
1 °C

4–6 sem
an

as
2–4 sem

an
as

3–5 sem
an

as
2–4 sem

an
as

3–8 sem
an

as
1–3 sem

an
as

2–4 sem
an

as
2–3 sem

an
as

D
esech

e las fru
tas frescas q

u
e ten

g
an

 m
o

h
o

 u
 o

tro
s sig

n
o

s d
e

d
eterio

ro
 y lim

p
ie el co

m
p

artim
en

to
 d

el frig
o

rífico
. 

C
o

n
su

lte la lista d
e verd

u
ras y fru

tas q
u

e p
ro

d
u

cen
 etilen

o
 

y q
u

e so
n

 sen
sib

les a este g
as.

caq
u

is
p

iñ
a*

ciru
elas y p

asas
g

ran
ad

as*
m

em
b

rillo
s

fram
b

u
esa

ru
ib

arb
o

s
fresas

1 °C
7 °C
1 °C
4 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C

3–4 m
eses

2–4 sem
an

as
2–5 sem

an
as

2–3 m
eses

2–3 m
eses

3–6 d
ías

2–3 sem
an

as
7–10 d

ías

m
an

d
arin

as
san

d
ía*

4 °C
7 °C

2–4 sem
an

as
2–3 sem

an
as

*
S

en
sib

le al frío
, cau

sa d
e d

eterio
ro

. E
l d

añ
o

 p
u

ed
e n

o
 ser visib

le h
asta q

u
e la fru

ta vu
elve a p

o
n

erse a u
n

a tem
p

eratu
ra m

ás cálid
a.

N
O

TA
: C

o
n

su
lte la g

u
ía d

e co
n

servació
n

 d
e alim

en
to

s p
ara ver las in

stru
ccio

n
es co

m
p

letas p
ara co

n
g

elar fru
tas. La tem

p
eratu

ra reco
m

en
d

ad
a

d
e co

n
g

elació
n

 es -18 °C
.

E
M

B
U

T
ID

O
S

, P
R

O
D

U
C

T
O

S
 L

Á
C

T
E

O
S

 Y
 O

T
R

O
S

 A
L

IM
E

N
T

O
S

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

re
c
o

m
e

n
d

a
d

a

T
ie

m
p

o
 d

e
 

a
lm

a
c
e

n
a

m
ie

n
to

(frig
o

rífic
o

)

T
ie

m
p

o
 d

e
 

a
lm

a
c
e

n
a

m
ie

n
to

(c
o

n
g

e
la

d
o

r)*
O

b
s
e

rv
a

c
io

n
e

s

E
M

B
U

T
ID

O
S

 

fiam
b

res lo
n

ch
ead

o
s fin

o
s

en
salad

as d
e h

u
evo

, p
o

llo
, atú

n
 y

jam
ó

n
en

salad
as d

e p
asta

ch
u

letas rellen
as, p

ech
u

g
as d

e p
o

llo
co

m
id

as p
reco

cin
ad

as

1–2 °C
1–2 °C

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

1–2 d
ías

3–5 d
ías

3–5 d
ías

1 d
ía

1–2 d
ías

N
R

N
R

N
R

N
R

N
R

C
o

m
p

ru
eb

e la fech
a d

e co
n

su
m

o
 p

referen
te

y ven
ta. E

sto
s alim

en
to

s n
o

 se co
n

g
elan

b
ien

. S
i n

ecesita co
n

g
elarlo

s, h
ág

alo
 in

m
e-

d
iatam

en
te, n

o
 d

esp
u

és d
e h

ab
erlo

 ten
id

o
 

en
 el frig

o
rífico

.

P
R

O
D

U
C

T
O

S
 L

Á
C

T
E

O
S

m
an

teq
u

illa
req

u
esó

n
q

u
eso

 crem
a

q
u

eso
 n

atu
ral (ch

ed
d

ar, b
rick, etc.)

q
u

eso
 fu

n
d

id
o

p
arm

esan
o

 o
 ro

m
an

o
 rallad

o
yo

g
u

r
lech

e en
tera, sem

id
esn

atad
a o

d
esn

atad
a

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

3 m
eses

1–2 sem
an

as
2 sem

an
as

3–6 m
eses

3–4 sem
an

as
1 añ

o
1 m

es
1–2 sem

an
as

1 añ
o

4 sem
an

as

6–8 m
eses

6–8 m
eses

C
o

m
p

ru
eb

e la fech
a d

e ven
ta p

referen
te.

G
u

ard
e el q

u
eso

 en
 el p

aq
u

ete o
rig

in
al h

asta
q

u
e se vaya a co

n
su

m
ir. U

n
a vez ab

ierto
,

en
vu

élvalo
 co

n
 p

ap
el d

e alu
m

in
io

 o
 p

lástico
.

D
esco

n
g

ele el q
u

eso
 en

 el frig
o

rífico
 p

ara
evitar q

u
e se d

esm
en

u
ce.

H
U

E
V

O
S

fresco
s, co

n
 cáscara

d
u

ro
s co

cid
o

s
líq

u
id

o
s p

asteu
rizad

o
s o

 su
stitu

to
s 

d
e h

u
evo

ab
ierto

s
sin

 ab
rir

1 °C
1–2 °C

1–2 °C
1–2 °C

3 sem
an

as
1 sem

an
a

3 d
ías

10 d
ías

N
R

N
R

N
R

1 añ
o

M
an

ten
g

a refrig
erad

o
s lo

s h
u

evo
s fresco

s.

N
o

 co
n

su
m

a h
u

evo
s co

cid
o

s q
u

e lleven
 a

tem
p

eratu
ra am

b
ien

te m
ás d

e d
o

s h
o

ras.

C
A

R
N

E
 C

O
C

IN
A

D
A

  Y
 S

O
B

R
A

S
 D

E
 A

V
E

S

carn
e co

cin
ad

a y p
lato

s d
e carn

e
so

p
a y cald

o
 d

e carn
e

p
o

llo
 frito

 o
 a la p

lan
ch

a, tro
zo

s
p

lato
s d

e ave co
cin

ad
o

s
tro

zo
s co

n
 cald

o
, so

p
a

n
u

g
g

ets d
e p

o
llo

, h
am

b
u

rg
u

esas

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

3–4 d
ías

1–2 d
ías

3–4 d
ías

3–4 d
ías

1–2 d
ías

1–2 d
ías

2–3 m
eses

2–3 m
eses

4 m
eses

4–6 m
eses

6 m
eses

1–3 m
eses

G
u

ard
e las so

b
ras en

 el frig
o

rífico
 o

 en
 el

co
n

g
elad

o
r en

 recip
ien

tes d
e p

o
ca p

ro
fu

n
-

d
id

ad
 y tap

ad
o

s an
tes d

e q
u

e h
ayan

 p
asad

o
d

o
s h

o
ras d

esp
u

és d
e h

ab
erlo

s co
cin

ad
o

.
V

u
elva a calen

tar las so
b

ras a 74 °C
.

S
O

P
A

S
 Y

 E
S

T
O

F
A

D
O

S

verd
u

ras
co

n
 carn

e
1–2 °C
1–2 °C

3–4 d
ías

3–4 d
ías

2–3 m
eses

2–3 m
eses

V
u

elva a calen
tar al m

en
o

s a 74 °C
 an

tes d
e

co
n

su
m

ir.

*
La tem

p
eratu

ra reco
m

en
d

ad
a d

e co
n

g
elació

n
 es -18 °C

. (N
R

) sig
n

ifica q
u

e n
o

 se reco
m

ien
d

a co
n

g
elar.

R
E

C
O

M
E

N
D

A
C

IO
N

E
S

 R
E

L
A

T
IV

A
S

 A
 L

A
 C

O
N

S
E

R
V

A
C

IÓ
N

 D
E

 A
L

IM
E

N
T

O
S
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G
U

ÍA
 D

E
 L

O
C

A
L

IZ
A

C
IÓ

N
 Y

 S
O

L
U

C
IÓ

N
 D

E
 P

R
O

B
L

E
M

A
S

P
R

E
G

U
N

T
A

S
 M

Á
S

 F
R

E
C

U
E

N
T

E
S

F
A

B
R

IC
A

C
IÓ

N
 D

E
L

 H
IE

L
O

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:A

seg
ú

rese d
e q

u
e esté

en
cen

d
id

o
 el fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
. E

l
in

d
icad

o
r

ap
arecerá en

 el p
an

el d
e la p

an
talla

d
el C

en
tro

 d
e co

n
tro

l.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:Tire las d

o
s p

rim
eras

cu
b

etas d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 q

u
e fab

riq
u

e cu
an

d
o

co
n

ecte el ap
arato

 p
o

r p
rim

era vez p
ara aseg

u
-

rarse d
e q

u
e n

o
 co

n
su

m
e lo

s resid
u

o
s d

e las
tu

b
erías u

 o
tras p

artícu
las aso

ciad
as a co

n
d

u
cto

s
d

e ag
u

a n
u

evo
s.

P
:

E
l fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e h

ielo
 está 

fab
rican

d
o

 p
o

co
 h

ielo
.

R
:

N
o

rm
alm

en
te, se p

ro
d

u
ce u

n
 ciclo

 d
e fab

ri-
cació

n
 d

e h
ielo

 cad
a d

o
s h

o
ras (o

ch
o

 cu
b

ito
s

d
e h

ielo
 p

o
r ciclo

). C
o

n
 la fu

n
ció

n
 M

ax Ice
p

u
ed

e in
crem

en
tar la p

ro
d

u
cció

n
 d

e h
ielo

.

P
:

Lo
s h

ielo
s se están

 ag
ru

p
an

d
o

 en
 b

lo
q

u
es.

R
:

S
i lo

s cu
b

ito
s d

e h
ielo

 n
o

 se u
tilizan

 d
e

m
an

era reg
u

lar, el h
ielo

 tien
d

e a fu
n

d
irse. 

E
s p

o
sib

le q
u

e sea n
ecesario

 tirar el h
ielo

 
y d

ejar q
u

e la cu
b

eta se llen
e d

e n
u

evo
.

R
U

ID
O

P
:

¿P
o

r q
u

é se escu
ch

a el ru
id

o
 d

e fu
n

-
cio

n
am

ien
to

 d
e la u

n
id

ad
 co

n
stan

tem
en

te?

R
:

E
s n

o
rm

al escu
ch

ar el fu
n

cio
n

am
ien

to
 d

e 
lo

s ven
tilad

o
res y m

o
to

res. E
l so

n
id

o
 se

acen
tu

ará d
ep

en
d

ien
d

o
 d

el lu
g

ar d
e 

co
lo

cació
n

 d
e la u

n
id

ad
 y d

el d
iseñ

o
 

g
en

eral d
e la h

ab
itació

n
.

T
E

M
P

E
R

A
T

U
R

A

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:A

 m
en

o
s q

u
e se 

estén
 realizan

d
o

 tareas d
e m

an
ten

im
ien

to
 en

 
la u

n
id

ad
, co

m
p

ru
eb

e q
u

e el ap
arato

 está 
en

cen
d

id
o

. S
i la u

n
id

ad
 n

o
 está en

cen
d

id
a, en

 
el p

an
el d

el C
en

tro
 d

e co
n

tro
l ap

arecerá O
FF.

P
:

¿C
ó

m
o

 p
u

ed
o

 reg
u

lar las tem
p

eratu
ras?

R
:

P
ara reg

u
lar las tem

p
eratu

ras, co
n

su
lte 

la secció
n

 C
o

n
tro

l d
e tem

p
eratu

ra en
 

la p
ág

in
a 26.

P
:

¿C
u

áles so
n

 las tem
p

eratu
ras m

ás
reco

m
en

d
ab

les?

R
:

Las tem
p

eratu
ras q

u
e se reco

m
ien

d
an

 so
n

 
3 °C

 p
ara el frig

o
rífico

 y 18 °C
 p

ara el co
n

g
e-

lad
o

r.

P
:

S
e crea co

n
d

en
sació

n
 d

en
tro

 y fu
era d

e la
u

n
id

ad
. 

R
:

E
n

 clim
as q

u
e tien

en
 u

n
 g

rad
o

 d
e h

u
m

ed
ad

alto
, la co

n
d

en
sació

n
 q

u
e se fo

rm
a se co

n
-

sid
era n

o
rm

al. D
ejar la p

u
erta ab

ierta
d

u
ran

te u
n

 p
erio

d
o

 d
e tiem

p
o

 larg
o

 tam
b

ién
p

u
ed

e co
n

trib
u

ir a q
u

e se fo
rm

e co
n

d
en

-
sació

n
 en

 el in
terio

r d
e la u

n
id

ad
.

P
:

La u
n

id
ad

 n
o

 está en
frian

d
o

 co
rrectam

en
te.

R
:

Lim
p

ie el área d
el co

n
d

en
sad

o
r tal y co

m
o

se in
d

ica en
 la p

ág
in

a 32.

F
U

N
C

IO
N

A
M

IE
N

T
O

 D
E

 L
A

 P
U

E
R

T
A

P
:

¿P
o

r q
u

é cu
esta ab

rir la p
u

erta?

R
:

La u
n

id
ad

 está d
iseñ

ad
a co

n
 u

n
 sistem

a d
e

cierre h
erm

ético
. S

e p
u

ed
e p

ro
d

u
cir u

n
a 

p
resió

n
 al vacío

 d
esp

u
és d

e cerrar la p
u

erta.
E

sp
ere vario

s seg
u

n
d

o
s p

ara q
u

e la p
resió

n
se reg

u
le an

tes d
e vo

lver a ab
rir la p

u
erta.

P
:

La p
u

erta d
e la u

n
id

ad
 se ab

re d
em

asiad
o

ráp
id

o
 y g

o
lp

ea la p
ared

 o
 el m

o
b

iliario
 

q
u

e está alred
ed

o
r.

R
:

E
s p

o
sib

le q
u

e la u
n

id
ad

 n
o

 esté n
ivelad

a
co

rrectam
en

te o
 q

u
e n

ecesite u
n

 to
p

e d
e

p
u

erta. C
o

lo
q

u
e el to

p
e o

p
cio

n
al d

e 90° 
p

ara la ap
ertu

ra d
e la p

u
erta q

u
e in

clu
ye 

la u
n

id
ad

.

L
O

C
A

L
IZ

A
C

IÓ
N

 Y
 S

O
L

U
C

IÓ
N

 
D

E
 P

R
O

B
L

E
M

A
S

S
i la u

n
id

ad
 em

p
o

trab
le n

o
 fu

n
cio

n
a co

rrecta-
m

en
te, u

tilice la sig
u

ien
te g

u
ía d

e lo
calizació

n
 y

so
lu

ció
n

 d
e p

ro
b

lem
as an

tes d
e llam

ar al d
is-

trib
u

id
o

r d
e S

u
b

-Z
ero

. E
sta g

u
ía le ah

o
rrará

tiem
p

o
 y le evitará p

ro
b

lem
as, así co

m
o

 el g
asto

d
e u

n
a llam

ad
a al servicio

 técn
ico

.

E
l in

d
ic

a
d

o
r

s
e

 ilu
m

in
a

 o
 p

a
rp

a
d

e
a

 e
n

 e
l

p
a

n
e

l d
e

l C
e

n
tro

 d
e

 c
o

n
tro

l

•
E

l m
icro

p
ro

cesad
o

r h
a d

etectad
o

 u
n

 p
ro

b
-

lem
a en

 el sistem
a o

p
erativo

. E
s p

o
sib

le q
u

e
h

aya in
stru

ccio
n

es en
 el p

an
el d

el C
en

tro
 d

e
co

n
tro

l p
ara so

lu
cio

n
ar el p

ro
-b

lem
a. 

•
Tam

b
ién

 p
u

ed
e in

d
icar q

u
e es n

ecesario
lim

p
iar el co

n
d

en
sad

o
r. S

ig
a el p

ro
ce-

d
im

ien
to

 Lim
p

ieza d
el co

n
d

en
sad

o
r q

u
e 

se d
escrib

e en
 la p

ág
in

a 32.

•
S

i esto
 o

cu
rre, ap

ag
u

e la u
n

id
ad

 co
n

 el b
o

tó
n

y vu
elva a en

cen
d

erla co
n

 el m
ism

o
b

o
tó

n
. S

i sig
u

e ap
arecien

d
o

 el in
d

icad
o

r
,

p
ó

n
g

ase en
 co

n
tacto

 co
n

 su
 d

istrib
u

id
o

r d
e

S
u

b
-Z

ero
.

E
l p

a
rp

a
d

e
o

c
o

n
 p

itid
o

 y
 lo

s
 in

d
ic

a
d

o
re

s

s
e

 e
n

c
u

e
n

tra
n

 p
a

rp
a

d
e

a
n

d
o

 e
n

 la
 p

a
n

ta
lla

d
e

l C
e

n
tro

 d
e

 c
o

n
tro

l

•
C

o
m

p
ru

eb
e si h

ay u
n

 exceso
 d

e ag
u

a cerca
d

e la u
n

id
ad

. S
i o

b
serva q

u
e éste es el caso

,
co

rte el ag
u

a al cerrar la válvu
la. A

sim
ism

o
,

co
m

p
ru

eb
e la tem

p
eratu

ra en
 el in

terio
r d

e la
u

n
id

ad
 y m

an
ip

u
le el co

n
ten

id
o

 seg
ú

n
 sea

n
ecesario

. U
n

a vez q
u

e h
aya co

n
statad

o
 q

u
e

h
ay u

n
 p

ro
b

lem
a, p

ó
n

g
ase en

 co
n

tacto
 co

n
su

 d
istrib

u
id

o
r d

e S
u

b
-Z

ero
. E

l p
itid

o
 se

p
u

ed
e rein

iciar d
u

ran
te 24 h

o
ras al m

an
ten

er
p

u
lsad

o
 el b

o
tó

n
 

y p
u

lsan
d

o
 el b

o
tó

n
 

.

E
l frig

o
rífic

o
 y

/
o

e
l c

o
n

g
e

la
d

o
r n

o
 fu

n
c
io

n
a

•
¿E

stá la u
n

id
ad

 co
n

ectad
a a la red

 eléctrica?

•
¿H

a co
m

p
ro

b
ad

o
 q

u
e fu

n
cio

n
a la red

 
eléctrica d

e la casa o
 q

u
e n

o
 estén

 fu
n

d
id

o
s

lo
s fu

sib
les? 

•
¿E

stá el m
an

d
o

 d
el frig

o
rífico

/co
n

g
elad

o
r

en
cen

d
id

o
 en

 el p
an

el d
e m

an
d

o
s?

•
¿E

stá lim
p

ia el área d
el co

n
d

en
sad

o
r? 

•
¿H

a d
ejad

o
 alg

u
n

a p
u

erta o
 cajó

n
 ab

ierto
s

d
u

ran
te u

n
 p

erio
d

o
 d

e tiem
p

o
 larg

o
?

A
seg

ú
rese d

e q
u

e n
o

 h
ay alim

en
to

s q
u

e
están

 o
b

stru
yen

d
o

 el cierre d
e la p

u
erta 

o
 cajó

n
.

•
¿S

e h
a d

esactivad
o

 m
an

u
alm

en
te alg

ú
n

 
co

m
p

artim
en

to
? C

o
n

su
lte Lim

p
ieza d

e las
u

n
id

ad
es co

m
b

i, p
ág

in
a 32.

•
S

i la u
n

id
ad

 sig
u

e sin
 fu

n
cio

n
ar, p

u
ed

e q
u

e 
se en

cu
en

tre en
 m

o
d

o
 d

e d
esco

n
g

elació
n

.

•
E

sp
ere 30 m

in
u

to
s e in

ten
te p

o
n

erla en
m

arch
a d

e n
u

evo
.

E
l frig

o
rífic

o
 y

/
o

c
o

n
g

e
la

d
o

r e
s
tá

 m
á

s

c
a

lie
n

te
 d

e
 lo

 h
a

b
itu

a
l

•
¿E

stá co
n

fig
u

rad
o

 el m
an

d
o

 d
e co

n
tro

l 
d

e m
an

era co
rrecta?

•
¿E

stá lim
p

ia el área d
el co

n
d

en
sad

o
r? 

•
¿H

a d
ejad

o
 alg

u
n

a p
u

erta o
 cajó

n
 ab

ierto
s

d
u

ran
te u

n
 p

erio
d

o
 d

e tiem
p

o
 larg

o
?

A
seg

ú
rese d

e q
u

e n
o

 h
ay alim

en
to

s q
u

e
estén

 o
b

stru
yen

d
o

 el cierre d
e la p

u
erta 

o
 cajó

n
.

•
¿H

a in
tro

d
u

cid
o

 recien
tem

en
te m

u
ch

a 
can

tid
ad

 d
e alim

en
to

s?
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E
l in

te
rio

r d
e

 la
 u

n
id

a
d

 d
e

s
p

id
e

 o
lo

r

•
S

u
stitu

ya el cartu
ch

o
 d

el sistem
a d

e 
p

u
rificació

n
 d

el aire.

•
Lim

p
ie a fo

n
d

o
 la u

n
id

ad
.

•
Tap

e b
ien

 to
d

o
s lo

s alim
en

to
s.

•
Lim

p
ie el tu

b
o

 d
e d

ren
aje d

e la u
n

id
ad

.

•
Lim

p
ie el d

ep
ó

sito
 d

e d
esag

ü
e.

E
s
 n

e
c
e

s
a

rio
 c

a
m

b
ia

r la
 b

o
m

b
illa

•
C

o
n

su
lte la secció

n
 In

fo
rm

ació
n

 so
b

re 
la ilu

m
in

ació
n

 en
 la p

ág
in

a 33.

N
e

c
e

s
ita

 a
s
is

te
n

c
ia

 té
c
n

ic
a

•
S

i n
ecesita recu

rrir a u
n

 servicio
 técn

ico
 p

ara
u

n
a rep

aració
n

, co
n

serve la alta calid
ad

 d
e su

u
n

id
ad

 S
u

b
-Z

ero
 al p

o
n

erse en
 co

n
tacto

 co
n

el d
istrib

u
id

o
r d

e S
u

b
-Z

ero
.

•
P

ara o
b

ten
er el n

o
m

b
re y el n

ú
m

ero
 d

e u
n

d
istrib

u
id

o
r d

e S
u

b
-Z

ero
, visite la secció

n
 

d
e lo

calizació
n

 d
e d

istrib
u

id
o

res en
 n

u
estra

p
ág

in
a w

eb
, ssu

b
zero

.co
m

.

•
Le reco

m
en

d
am

o
s q

u
e an

o
te la referen

cia d
el

m
o

d
elo

 y el n
ú

m
ero

 d
e serie d

e la u
n

id
ad

cu
an

d
o

 llam
e p

ara so
licitar asisten

cia técn
ica.

E
sta in

fo
rm

ació
n

 se m
u

estra en
 la p

laca d
e

d
ato

s d
el p

ro
d

u
cto

 situ
ad

a en
 la p

arte su
p

e-
rio

r d
el m

arco
 lateral d

e la u
n

id
ad

, cerca d
e 

la b
isag

ra.

L
O

C
A

L
IZ

A
C

IÓ
N

 Y
 S

O
L

U
C

IÓ
N

 
D

E
 P

R
O

B
L

E
M

A
S

E
l frig

o
rífic

o
 y

/
o

c
o

n
g

e
la

d
o

r fu
n

c
io

n
a

 d
u

ra
n

te

p
e

rio
d

o
s
 d

e
 tie

m
p

o
 la

rg
o

s

•
¿E

stá lim
p

ia el área d
el co

n
d

en
sad

o
r? 

•
¿H

a d
ejad

o
 alg

u
n

a p
u

erta o
 cajó

n
 ab

ierto
s

d
u

ran
te u

n
 p

erio
d

o
 d

e tiem
p

o
 larg

o
?

A
seg

ú
rese d

e q
u

e n
o

 h
ay alim

en
to

s q
u

e
estén

 o
b

stru
yen

d
o

 el cierre d
e la p

u
erta 

o
 cajó

n
.

•
¿H

a in
tro

d
u

cid
o

 recien
tem

en
te m

u
ch

a 
can

tid
ad

 d
e alim

en
to

s?

•
E

n
 d

ías calu
ro

so
s y cu

an
d

o
 la tem

p
eratu

ra
am

b
ien

te es calien
te, el m

o
to

r fu
n

cio
n

a
d

u
ran

te m
ás tiem

p
o

.

•
E

xisten
 ru

id
o

s q
u

e se co
n

sid
eran

 n
o

rm
ales y

q
u

e están
 relacio

n
ad

o
s co

n
 la circu

lació
n

 d
e

g
as d

el refrig
eran

te, co
n

 el fu
n

cio
n

am
ien

to
d

el ven
tilad

o
r o

 d
el fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s d
e

h
ielo

 y co
n

 el ciclo
 d

e d
esco

n
g

elació
n

 o
 el

fu
n

cio
n

am
ien

to
 d

el co
m

p
reso

r.

E
l frig

o
rífic

o
 y

/
o

c
o

n
g

e
la

d
o

r fo
rm

a
 e

s
c
a

rc
h

a

•
¿H

a d
ejad

o
 alg

u
n

a p
u

erta o
 cajó

n
 ab

ierto
s

d
u

ran
te u

n
 p

erio
d

o
 d

e tiem
p

o
 larg

o
?

A
seg

ú
rese d

e q
u

e n
o

 h
ay alim

en
to

s q
u

e
estén

 o
b

stru
yen

d
o

 el cierre d
e la p

u
erta 

o
 cajó

n
.

•
¿S

e cierran
 h

erm
éticam

en
te las p

u
ertas

y
/o

lo
s cajo

n
es? P

ó
n

g
ase en

 co
n

tacto
 co

n
 su

 
d

istrib
u

id
o

r si las p
u

ertas
n

o
 están

 aju
stad

as
co

rrectam
en

te. N
O

TA
: C

u
an

d
o

 ab
ra el cajó

n
d

el co
n

g
elad

o
r, es p

o
sib

le q
u

e o
b

serve q
u

e
se m

u
eve lig

eram
en

te d
e lad

o
 a lad

o
. E

ste
m

o
vim

ien
to

 es n
o

rm
al ten

ien
d

o
 en

 cu
en

ta la
to

leran
cia d

el sistem
a d

e d
esp

lazam
ien

to
 d

e
lo

s cajo
n

es. C
u

an
d

o
 el cajó

n
 está cerrad

o
, se

aju
sta au

to
m

áticam
en

te y se cierra co
n

 la
alin

eació
n

 co
rrecta.

E
s
c
u

c
h

a
 ru

id
o

s
 p

o
c
o

 h
a

b
itu

a
le

s

•
E

sto
s ru

id
o

s so
n

 n
o

rm
ales y están

 rela-
cio

n
ad

o
s co

n
 la circu

lació
n

 d
el g

as refri-
g

eran
te, co

n
 el fu

n
cio

n
am

ien
to

 d
el ven

tilad
o

r
y d

el fab
ricad

o
r d

e cu
b

ito
s d

e h
ielo

, co
n

 el
ciclo

 d
e d

esco
n

g
elació

n
 y co

n
 el fu

n
-

cio
n

am
ien

to
 d

el co
m

p
reso

r. Lo
s ru

id
o

s
p

u
ed

en
 h

acerse m
ás au

d
ib

les co
n

 las 
p

u
ertas ab

iertas.

G
U

ÍA
 D

E
 L

O
C

A
L

IZ
A

C
IÓ

N
 Y

 S
O

L
U

C
IÓ

N
D

E
 P

R
O

B
L

E
M

A
S

IN
F

O
R

M
A

C
IÓ

N
 S

O
B

R
E

 E
L

 M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O

E
sta g

u
ía d

e u
so

 y m
an

ten
im

ien
to

 le p
ro

p
o

r-
cio

n
a las h

erram
ien

tas n
ecesarias p

ara q
u

e co
n

-
serve lo

s alim
en

to
s co

n
 u

n
a calid

ad
 ó

p
tim

a en
 la

u
n

id
ad

 em
p

o
trab

le. M
an

ten
g

a las p
u

ertas y 
lo

s cajo
n

es cerrad
o

s el m
áxim

o
 tiem

p
o

 p
o

sib
le

cu
an

d
o

 la u
n

id
ad

 esté en
 fu

n
cio

n
am

ien
to

. 

Le reco
m

en
d

am
o

s q
u

e an
o

te el m
o

d
elo

 y el
n

ú
m

ero
 d

e serie d
e su

 ap
arato

 cu
an

d
o

 llam
e

p
ara so

licitar ayu
d

a. E
sta in

fo
rm

ació
n

 se
m

u
estra en

 la p
laca d

e d
ato

s d
el p

ro
d

u
cto

situ
ad

a en
 la p

arte su
p

erio
r d

el m
arco

 lateral 
d

e la u
n

id
ad

, cerca d
e la b

isag
ra. C

o
n

su
lte las

p
ág

in
as 23-25 p

ara co
n

o
cer la u

b
icació

n
 d

e la
p

laca d
e d

ato
s d

e su
 m

o
d

elo
 esp

ecífico
. G

u
ard

e
la sig

u
ien

te in
fo

rm
ació

n
 p

ara ten
erla co

m
o

 
referen

cia en
 el fu

tu
ro

.

R
eferen

cia d
e m

o
d

elo
, 

n
ú

m
ero

 d
e serie, 

fech
a d

e in
stalació

n
, 

tien
d

a d
o

n
d

e ad
q

u
irió

 el p
ro

d
u

cto
 y n

ú
m

ero
 

d
e teléfo

n
o

A
N

T
E

S
 D

E
 L

L
A

M
A

R
 A

L
 S

E
R

V
IC

IO
 T

É
C

N
IC

O

A
n

tes d
e llam

ar a u
n

 d
istrib

u
id

o
r d

e S
u

b
-Z

ero
,

co
n

su
lte la G

u
ía d

e lo
calizació

n
 y so

lu
ció

n
 d

e
p

ro
b

lem
as d

e la p
ág

in
a 39-esta p

ág
in

a. C
o

m
-

p
ru

eb
e q

u
e lo

s fu
sib

les d
e su

 h
o

g
ar n

o
 estén

fu
n

d
id

o
s y q

u
e la red

 eléctrica fu
n

cio
n

e, y 
co

m
p

ru
eb

e tam
b

ién
 q

u
e el ap

arato
 n

o
 esté

d
esco

n
ectad

o
. U

n
 co

rte d
e electricid

ad
 tam

b
ién

p
u

ed
e cau

sar la in
terru

p
ció

n
 d

el servicio
.

L
a

 in
fo

rm
a

c
ió

n
 y

 la
s
 im

á
g

e
n

e
s
 q

u
e

 s
e

 in
c
lu

y
e

n

e
n

 e
s
ta

 g
u

ía
 s

o
n

 p
ro

p
ie

d
a

d
 d

e
 S

u
b

-Z
e

ro
, In

c
.

E
s
te

 d
o

c
u

m
e

n
to

 y
 la

 in
fo

rm
a

c
ió

n
 y

 la
s
 im

á
g

e
n

e
s

q
u

e
 e

n
 é

l s
e

 in
c
lu

y
e

n
 n

o
 p

u
e

d
e

 c
o

p
ia

rs
e

 n
i 

u
tiliz

a
rs

e
 to

ta
l n

i p
a

rc
ia

lm
e

n
te

 s
in

 e
l c

o
n

s
e

n
-

tim
ie

n
to

 p
o

r e
s
c
rito

 d
e

 S
u

b
-Z

e
ro

, In
c
.

©
S

u
b

-Z
e

ro
, In

c
. s

e
 re

s
e

rv
a

 to
d

o
s
 lo

s
 d

e
re

c
h

o
s
.

IN
F

O
R

M
A

C
IÓ

N
 S

O
B

R
E

 E
L

  M
A

N
T

E
N

IM
IE

N
T

O

E
s
c
u

c
h

a
 z

u
m

b
id

o
s
 d

e
 fo

rm
a

 o
c
a

s
io

n
a

l

•
¿E

stá co
n

ectad
o

 el su
m

in
istro

 d
e ag

u
a al fab

-
ricad

o
r d

e cu
b

ito
s d

e h
ielo

 y está en
cen

d
id

o
?

S
e

 fo
rm

a
 c

o
n

d
e

n
s
a

c
ió

n
 d

e
n

tro
 d

e
 la

 u
n

id
a

d

•
E

sto
 es n

o
rm

al d
u

ran
te p

erio
d

o
s d

e h
u

m
ed

ad
alta (veran

o
) y si ab

re las p
u

ertas co
n

 fre-
cu

en
cia.

•
¿S

e cierran
 h

erm
éticam

en
te las p

u
ertas

y
/o

lo
s cajo

n
es?

S
e

 fo
rm

a
 c

o
n

d
e

n
s
a

c
ió

n
 fu

e
ra

 d
e

 la
 u

n
id

a
d

•
D

u
ran

te p
erio

d
o

s d
e h

u
m

ed
ad

 alta p
u

ed
e

ap
arecer alg

o
 d

e co
n

d
en

sació
n

 en
 las su

p
erfi-

cies exterio
res. La co

n
d

en
sació

n
 d

esap
are-

cerá cu
an

d
o

 b
aje el n

ivel d
e h

u
m

ed
ad

.
A

seg
ú

rese d
e q

u
e las p

u
ertas

y
/o

 el cajó
n

 se
cierre h

erm
éticam

en
te. S

i co
n

tin
ú

a h
ab

ien
d

o
co

n
d

en
sació

n
, p

ó
n

g
ase en

 co
n

tacto
 co

n
 el

d
istrib

u
id

o
r d

e S
u

b
-Z

ero
.

L
a

 p
a

rte
 e

x
te

rio
r d

e
l c

o
m

p
a

rtim
e

n
to

 d
e

l 

c
o

n
g

e
la

d
o

r s
e

 re
c
a

lie
n

ta

•
Lim

p
ie el área d

el co
n

d
en

sad
o

r.

N
o

 h
a

y
 h

ie
lo

•
¿E

stá en
 su

 sitio
 la cu

b
eta d

el h
ielo

?

•
¿E

stá en
cen

d
id

o
 el fab

ricad
o

r d
e cu

b
ito

s 
d

e h
ielo

?

•
¿E

stá co
n

ectad
o

 el su
m

in
istro

 d
e ag

u
a?

A
s
e

g
ú

re
s
e

 d
e

 d
e

s
c
o

n
e

c
ta

r e
l a

p
a

ra
to

 d
e

 la

re
d

 e
lé

c
tric

a
 a

n
te

s
 d

e
 c

a
m

b
ia

r la
s
 b

o
m

b
illa

s
.

L
le

v
e

 g
u

a
n

te
s
 d

e
 p

ro
te

c
c
ió

n
 c

u
a

n
d

o
 e

s
té

m
a

n
e

ja
n

d
o

 la
s
 b

o
m

b
illa

s
.

A
V
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O
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C
A

R
A

C
T

É
R
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T

IQ
U

E
S

 D
E

S
 A

P
P

A
R

E
IL

S
E

N
C

A
S

T
R

A
B

L
E

S

•
Les m

o
d

èles h
ab

illab
les se fo

n
d

en
t d

an
s

l’en
sem

b
le d

u
 d

éco
r d

e vo
tre p

ièce et 
s’h

arm
o

n
isen

t avec les élém
en

ts d
e 

cu
isin

e avo
isin

an
ts. 

•
La n

o
u

velle ap
p

licatio
n

 avec p
an

n
eau

 
d

’affleu
rem

en
t p

erm
et à l’ap

p
areil d

’être
in
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n
e to

u
ch

e 
.

C
ette to

u
ch

e p
erm

et d
e co

u
d

elle co
u

ran
t 

alim
en

tan
t l’ap

p
areil. Lo

rsq
u

e l’alim
en

tatio
n

électriq
u

e est co
u

p
ée, le tém

o
in

 O
FF ap

p
araît à

l’affich
eu

r d
u

 p
an

n
eau

 d
e co

n
trô

le. C
ette to

u
ch

e
vo

u
s p

erm
et d

’éviter d
’avo

ir à co
u

p
er 

le co
u

ran
t au

 d
isjo

n
cteu

r o
u

 d
e d

éb
ran

ch
er 

l’ap
p

areil. P
o

u
r l’en

tretien
 o

u
 le rem

p
lacem

en
t

d
’u

n
e am

p
o

u
le, d

éb
ran

ch
ez l’ap

p
areil à la p

rise
avan

t d
e ch

an
g

er l’am
p

o
u

le. Le co
rd

o
n

 élec-
triq

u
e se tro

u
ve d

an
s le co

in
 extrêm

e d
ro

it 
d

errière la g
rille rab

attab
le.
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 D
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E

To
u

s les ap
p

areils en
castrab

les so
n

t p
o

u
rvu

s
d

’u
n

e fo
n

ctio
n

 d
’alarm

e q
u

i ém
et u

n
 b

ip
 so

n
o

re
si u

n
e p

o
rte reste en

tro
u

verte.

C
ette alarm

e reten
tit au

 b
o

u
t d

e tren
te seco

n
d

es.
E

lle p
eu

t être d
ésactivée en

 ap
p

u
yan

t su
r 

la to
u

ch
e 

. Lo
rsq

u
e l’alarm

e est activée, 
le tém

o
in

 
ap

p
araît à l’affich

eu
r d

u
 p

an
n

eau
d

e co
n

trô
le.
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N
T
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 D
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U
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E

Le p
an

n
eau

 d
e co

n
trô

le d
es m

o
d

èles en
castra-

b
les d

o
tés d

’u
n

e fab
riq

u
e d

e g
lace p

o
ssèd

e u
n

e
to

u
ch

e 
. C

ette to
u

ch
e p

erm
et d

’activer 
o

u
 d

e d
ésactiver la fab

riq
u

e d
e g

lace. Lo
rsq

u
e la

fab
riq

u
e d

e g
lace est activée, le tém

o
in

 
s’illu

-
m

in
e à l’affich

eu
r d

u
 p

an
n

eau
 d

e co
n

trô
le. 

Il est ég
alem

en
t p

o
ssib

le d
’activer la fab

riq
u

e 
d

e g
lace à l’aid

e d
e la to

u
ch

e
, q

u
i active la

fo
n

ctio
n

 « G
lace M

ax ». Le tém
o

in
 

s’illu
m

in
e à l’affich

eu
r d

u
 p

an
n

eau
 d

e co
n

trô
le

lo
rsq

u
e cette fo

n
ctio

n
 est activée. U

tilisez la
to

u
ch

e 
p

o
u

r arrêter le fo
n

ctio
n

n
em

en
t 

d
e la fab

riq
u

e d
e g

lace p
en

d
an

t les p
ério

d
es

d
’ab

sen
ce p

ro
lo

n
g

ée.
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A
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n
trô

le
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c
tro

n
iq

u
e

T
o

u
c
h

e
s
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e
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g
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g
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 d
e
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m

p
é
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tu

re
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A
ffic

h
e

u
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P
a
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e
a
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 d
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o
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m
a

n
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o
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S
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S
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È
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R
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 D
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L
E

La g
am

m
e d

es ap
p

areils en
castrab

les p
erp

étu
e la

trad
itio

n
 d

e q
u

alité et d
e fiab

ilité su
p

érieu
res d

e
S

u
b

-Z
ero

. S
u

b
-Z

ero
 a été le p

récu
rseu

r d
an

s la
m

ise au
 p

o
in

t d
’u

n
 systèm

e d
e réfrig

ératio
n

d
o

u
b

le o
ffran

t u
n

e fraîch
eu

r d
es d

en
rées 

o
p

tim
ale et u

n
e co

n
g

élatio
n

 id
éale d

an
s d

es
co

m
p

artim
en

ts in
d

ép
en

d
an

ts p
arfaits. Le

réfrig
érateu

r et le co
n

g
élateu

r m
ain

tien
n

en
t 

d
es tem

p
ératu

res p
récises et co

n
stan

tes. La
réfrig

ératio
n

 d
o

u
b

le co
n

serve la fraîch
eu

r d
es

d
en

rées p
lu

s lo
n

g
tem

p
s q

u
e to

u
t au

tre systèm
e.

E
lle p

erm
et au

ssi au
 co

n
g

élateu
r d

e m
ain

ten
ir

u
n

e tem
p

ératu
re co

n
stan

te à u
n

 d
eg

ré p
rès p

ar
rap

p
o

rt à celle q
u

e vo
u

s avez d
éfin

ie d
an

s la
p

lag
e d

e -23 °C
 à -15 °C

 q
u

e n
o

u
s vo

u
s p

ro
-

p
o

so
n

s, san
s avo

ir à su
b

ir l’h
u

m
id

ité et les
o

d
eu

rs in
d

ésirab
les d

u
 réfrig

érateu
r. P

arallèle-
m

en
t, vo

u
s p

o
u

vez rég
ler la tem

p
ératu

re d
u

réfrig
érateu

r selo
n

 u
n

e p
lag

e d
e 1 °C

 à 7 °C
, afin

d
’o

b
ten

ir les d
eg

rés d
’h

u
m

id
ité p

révu
s p

o
u

r u
n

e
co

n
servatio

n
 p

lu
s lo

n
g

u
e d

es d
en

rées.  

A
jo

u
to

n
s q

u
’avec la réfrig

ératio
n

 d
o

u
b

le, les
o

d
eu

rs d
es d

en
rées fraîch

es n
e so

n
t tran

sférées
n

i alim
en

ts co
n

g
elés n

i au
x g

laço
n

s. Le systèm
e 

S
u

b
-Z

ero
 n

e co
n

g
èle p

as l’h
u

m
id

ité d
e l’air d

an
s

les co
m

p
artim

en
ts réservés au

x alim
en

ts frais.

E
n

fin
, le systèm

e d
e réfrig

ératio
n

 d
o

u
b

le S
u

b
-

Z
ero

 est p
lu

s éco
n

erg
étiq

u
e q

u
e les systèm

es d
e

réfrig
ératio

n
 sim

p
le trad

itio
n

n
els. E

n
 effet,

lo
rsq

u
e le réfrig

érateu
r est fréq

u
em

m
en

t o
u

vert
p

en
d

an
t la jo

u
rn

ée, le co
n

g
élateu

r n
’a p

as b
eso

in
d

e tran
sférer d

’air très fro
id

 et sec vers le
réfrig

érateu
r. C

elu
i-ci u

tilise p
lu

tô
t l’air h

u
m

id
e

p
o

u
r co

n
server les d

en
rées au

 frais, ce q
u

i réd
u

it 
la co

n
so

m
m

atio
n

 d
’én

erg
ie. 
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O
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S
 D

E
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A
N

G
E

M
E

N
T

P
o

u
r retirer u

n
 tiro

ir d
e ran

g
em

en
t d

an
s la sec-

tio
n

 réfrig
érateu

r, tirez le tiro
ir ju

sq
u

’à ce q
u

’il
s’arrête. S

o
u

levez lég
èrem

en
t le d

evan
t d

u
 tiro

ir
et tirez le tiro

ir vers l’avan
t san

s l’in
clin

er.
R

ep
o

rtez-vo
u

s à la fig
u

re ci-ap
rès.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :S

i l’o
u

vertu
re 

d
e la p

o
rte est lim

itée à u
n

 an
g

le d
e 90°, les 

b
alco

n
n

ets d
e p

o
rte p

eu
 p

ro
fo

n
d

s d
evro

n
t être

retirés en
 b

as d
e la p

o
rte p

o
u

r p
erm

ettre le
retrait d

’u
n

 tiro
ir.

P
o

u
r le rem

ettre en
 p

lace, p
o

u
ssez les co

u
lisses

d
u

 tiro
ir d

an
s le réfrig

érateu
r. A

lig
n

ez le tiro
ir su

r
les co

u
lisses, p

u
is en

fo
n

cez le tiro
ir d

irectem
en

t
su

r celles-ci ju
sq

u
’au

 fo
n

d
. Le d

evan
t d

u
 tiro

ir
d

o
it to

m
b

er lég
èrem

en
t et s’en

clen
ch

er u
n

e fo
is

q
u

’il est co
rrectem

en
t en

g
ag

é d
an

s les co
u

lisses.
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P
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O
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U
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Les b
alco

n
n

ets d
e p

o
rte et le co

m
p

artim
en

t 
d

estin
é au

x p
ro

d
u

its laitiers p
eu

ven
t se rég

ler
d

an
s les g

u
id

es d
es m

o
n

tan
ts d

e p
o

rte.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 : Les m
o

d
èles à p

o
rte vitrée n

’o
n

t n
i

b
alco

n
n

et d
e p

o
rte, n

i co
m

p
artim

en
t d

estin
é au

x
p

ro
d

u
its laitiers.

P
o

u
r retirer u

n
 b

alco
n

n
et o

u
 le co

m
p

artim
en

t 
d

estin
é au

x p
ro

d
u

its laitiers, so
u

levez l’u
n

 o
u

l’au
tre p

o
u

r le d
ég

ag
er p

ar le b
as. P

o
u

r 
les rem

ettre en
 p

lace, en
fo

n
cez-les d

an
s les

g
u

id
es en

 ap
p

u
yan

t d
essu

s. R
ep

o
rtez-vo

u
s 

à la fig
u

re ci-ap
rès.

R
e

tra
it d

e
s
 tiro

irs
 d

e
 ra

n
g

e
-

m
e

n
t d

e
 ré

frig
é
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te

u
r

R
e

tra
it d

e
 b

a
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o
n

n
e

t d
e

 p
o

rte

R
e

tra
it d

e
 c

la
y

e
tte

 ré
g

la
b

le
 e

n
 v

e
rre

A
C

C
E

S
S

O
IR

E
S

D
e

s
 a

c
c
e

s
s
o

ire
s

s
o

n
t o

ffe
rts

 e
n

o
p

tio
n

 c
h

e
z
 v

o
tre

re
v

e
n

d
e

u
r 

S
u

b
-Z

e
ro

. P
o

u
r

o
b

te
n

ir le
s
 c

o
o

r-

d
o

n
n

é
e

s
 d

e
 v

o
tre

re
v

e
n

d
e

u
r le

 p
lu

s

p
ro

c
h

e
, c

o
n

s
u

lte
z

n
o

tre
 s

ite

In
te

rn
e

t, 

s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.
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A
Y

E
T

T
E

S
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J
U

S
T

A
B

L
E

S
 E

N
 V

E
R

R
E

V
eillez à lire et b

ien
 co

m
p

ren
d

re les d
irectives 

ci-ap
rès avan

t d
e retirer o

u
 d

’aju
ster les

clayettes. P
o

u
r retirer o

u
 aju

ster les clayettes,
so

u
levez d

’ab
o

rd
 la clayette à l’avan

t, p
u

is
so

u
levez-la et en

levez-la d
es g

u
id

es d
e la p

aro
i

arrière d
u

 réfrig
érateu

r. R
ep

o
rtez-vo

u
s à 

l’illu
stratio

n
 ci-ap

rès. 

S
i l’o

u
vertu

re d
e la p

o
rte est lim

itée à u
n

 an
g

le
d

e 90°, les b
alco

n
n

ets d
e p

o
rte d

evro
n

t être
retirés p

o
u

r p
erm

ettre le retrait d
’u

n
e clayette.

S
o

u
levez et faites p

ivo
ter l’extrém

ité d
e la

clayette la p
lu

s p
ro

ch
e d

e la p
o

rte vers le h
au

t
p

u
is retirez-la. 

P
o

u
r rep

lacer u
n

e clayette, in
sérez-la d

an
s les

g
u

id
es à l’arrière d

u
 réfrig

érateu
r  en

 so
u

levan
t

lég
èrem

en
t l’avan

t d
e l’étag

ère. Tan
d

is q
u

e vo
u

s
p

o
u

ssez l’étag
ère, ab

aissez la p
artie avan

t d
e

celle-ci ju
sq

u
’à ce q

u
’elle s’en

clen
ch

e en
 p

lace.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :M

an
ip

u
lez 

to
u

jo
u

rs les clayettes en
 verre avec p

récau
tio

n
p

o
u

r n
e p

as les casser o
u

 rayer l’in
térieu

r.
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To
u

s les m
o

d
èles en

castrab
les p

ro
p

o
sen

t le
m

o
d

e S
h

ab
b

at, afin
 d

’o
b

server certain
s rites

relig
ieu

x exig
ean

t q
u

e les éclairag
es et la 

fab
riq

u
e d

e g
lace so

ien
t étein

ts.

P
o

u
r activer le m

o
d

e S
h

ab
b

at alo
rs q

u
e l’ap

p
areil

est en
 m

arch
e, ap

p
u

yez su
r la to

u
ch

e 
. Le m

o
t

« O
FF » ap

p
araît au

ssitô
t d

an
s l’affich

eu
r d

u
 

p
an

n
eau

 d
e co

n
trô

le. Vo
tre ap

p
areil est alo

rs
h

o
rs ten

sio
n

.

A
p

p
u

yez en
su

ite su
r la to

u
ch

e 
et m

ain
ten

ez-la
en

fo
n

cée p
en

d
an

t 10 seco
n

d
es. C

eci a p
o

u
r effet

d
e rem

ettre l’ap
p

areil so
u

s ten
sio

n
 et d

’étein
d

re
les éclairag

es et la fab
riq

u
e d

e g
lace. P

o
u

r
reven

ir au
 fo

n
ctio

n
n

em
en

t n
o

rm
al, p

ressez p
u

is
relâch

ez la to
u

ch
e 

.

P
o

u
r d

e p
lu

s am
p

les ren
seig

n
em

en
ts su

r la 
co

n
fo

rm
ité au

x n
o

rm
es S

tar-K
, co

n
su

ltez le site
w

w
w

.star-k.o
rg

.
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Le p
an

n
eau

 d
e co

n
trô

le su
rveille les tem

p
éra-

tu
res d

u
 réfrig

érateu
r et d

u
 co

n
g

élateu
r, ain

si 
q

u
e la fab

riq
u

e à g
lace. E

n
 cas d

e p
ro

b
lèm

e 
d

e tem
p

ératu
re o

u
 d

e fab
ricatio

n
 d

e g
lace, vo

u
s

en
 serez averti(e) p

ar u
n

 tém
o

in
 clig

n
o

tan
t o

u
illu

m
in

é
à l’affich

eu
r d

u
 p

an
n

eau
 d

e 
co

n
trô

le. C
e tém

o
in

p
eu

t ég
alem

en
t être 

illu
m

in
é si le co

n
d

en
sateu

r a b
eso

in
 d

’être 
n

etto
yé. A

van
t d

e co
n

tacter u
n

 rép
arateu

r, 
vérifiez si la zo

n
e d

e vo
tre co

n
d

en
sateu

r a b
eso

in
d

’être n
etto

yée. R
ep

o
rtez-vo

u
s à la sectio

n
 su

r le
n

etto
yag

e d
u

 co
n

d
en

sateu
r, p

ag
e 51.

V
e

ille
z
 à

 to
u

jo
u

rs
 ré

c
h

a
u

ffe
r le

s
 c

la
y

e
tte

s
 e

n

v
e

rre
 à

 te
m

p
é

ra
tu

re
 a

m
b

ia
n

te
 a

v
a

n
t d

e
 le

s

m
e

ttre
 d

a
n

s
 l’e

a
u

 c
h

a
u

d
e

.
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M
o

d
è

le
s
 b

o
tto

m
 : V

id
ez d

’ab
o

rd
 les p

an
iers d

u
co

n
g

élateu
r. P

o
u

r retirer le p
an

ier su
p

érieu
r d

u
co

n
g

élateu
r, so

u
levez le d

evan
t et tirez vers 

l’avan
t p

o
u

r d
ég

ag
er le p

an
ier. P

o
u

r retirer le
p

an
ier in

férieu
r d

u
 co

n
g

élateu
r, so

u
levez le

p
an

ier d
irectem

en
t vers le h

au
t p

o
u

r le so
rtir.

R
ep

o
rtez-vo

u
s à l’illu

stratio
n

 ci-ap
rès.

P
o

u
r rem

ettre le p
an

ier in
férieu

r d
u

 co
n

g
élateu

r,
in

sérez le p
an

ier d
an

s les d
isp

o
sitifs d

e reten
u

e
au

x q
u

atre co
in

s. P
o

u
r rem

ettre le p
an

ier
su

p
érieu

r d
u

 co
n

g
élateu

r, p
o

sez le p
an

ier su
r les

co
u

lisses. Faites co
u

lissez le p
an

ier vers l’arrière.
V

o
u

s en
ten

d
rez u

n
 cliq

u
etis lo

rsq
u

’il sera
en

clen
ch

é.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :V

id
ez d

’ab
o

rd
 les

p
an

iers d
u

 co
n

g
élateu

r avan
t d

e les retirer.

R
A

N
G

E
M

E
N

T
 D

A
N

S
 L

E
 C

O
N

G
É

L
A

T
E

U
R

R
E

T
R

A
IT

 D
E

S
 P

A
N

IE
R

S
 D

U
 C

O
N

G
É

L
A

T
E

U
R

M
o

d
è
le

s
 A

rm
o

ire
 c

o
n

g
é
la

te
u

r e
t s

id
e
-b

y
-s

id
e
 :

V
id

ez d
’ab

o
rd

 le p
an

ier d
u

 co
n

g
élateu

r. P
o

u
r

retirer le p
an

ier, tirez-le ju
sq

u
’à ce q

u
’il s’arrête.

V
o

u
s tro

u
verez d

eu
x p

in
ces en

 m
étal d

errière les
d

eu
x co

in
s in

férieu
rs d

u
 d

evan
t d

u
 p

an
ier. Tirez

ces p
in

ces vers l’avan
t d

u
 p

an
ier, p

u
is so

u
levez

et faites b
ascu

ler le p
an

ier vers le h
au

t.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :P

o
u

r retirer les
p

an
iers d

es m
o

d
èles IC

B
B

I-36S
, IC

B
B

I-42S
 o

u
IC

B
B

I-42S
D

, il fau
t so

u
lever le p

an
ier et le so

rtir
p

ar l’o
u

vertu
re d

an
s les m

o
n

tan
ts d

e p
o

rte ap
rès

l’avo
ir d

ésen
g

ag
é d

es co
u

lisses.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :S

i l’o
u

vertu
re d

e 
la p

o
rte d

es m
o

d
èles IC

B
B

I-36F o
u

 IC
B

B
I-36S

 est
lim

itée à u
n

 an
g

le d
e 90°, il sera p

eu
t-être 

n
écessaire d

e retirer le p
an

ier e
t/o

u
 l’étag

ère q
u

i
se tro

u
ve au

-d
essu

s avan
t d

e p
o

u
vo

ir en
lever 

le p
an

ier.

P
o

u
r le rem

ettre en
 p

lace, p
o

u
ssez les co

u
lisses

d
u

 tiro
ir d

an
s le co

n
g

élateu
r. A

lig
n

ez le p
an

ier
su

r les co
u

lisses, p
u

is en
fo

n
cez le p

an
ier 

d
irectem

en
t su

r celles-ci ju
sq

u
’au

 fo
n

d
. A

p
p

u
yez

l’avan
t d

u
 p

an
ier vers le b

as afin
 d

’en
g

ag
er 

les p
in

ces d
u

 p
an

ier su
r les co

u
lisses.

M
o

d
è

le
s
 IC

B
B

I-4
2

S
D

 e
t IC

B
B

I-4
8

S
D

 :P
o

u
r

retirer le b
ac à g

lace, tirez le b
ac p

artiellem
en

t,
p

u
is faites to

u
rn

er le cô
té d

ro
it d

u
 b

ac to
u

t en
co

n
tin

u
an

t à le tirer p
o

u
r le faire so

rtir. R
ep

o
rtez-

vo
u

s à l’illu
stratio

n
 ci-ap

rès.

R
E

T
R

A
IT

 D
U

 B
A

C
 À

 G
L

A
C

E

M
o

d
è

le
s
 b

o
tto

m
 e

t m
o

d
è

le
 IC

B
B

I-3
6

F
 : P

o
u

r
retirer le b

ac à g
lace, tirez le tiro

ir d
u

 co
n

g
élateu

r
o

u
 le p

an
ier ju

sq
u

’à ce q
u

’il s’arrête, so
u

levez le
b

ac à g
lace p

o
u

r le retirer.

M
o

d
è

le
s
 IC

B
B

I-3
6

S
, IC

B
B

I-4
2

S
 e

t IC
B

B
I-4

8
S

 :

P
o

u
r retirer le b

ac à g
lace, tirez-le ju

sq
u

’à ce q
u

’il
s’arrête. S

o
u

levez en
su

ite le b
ac p

o
u

r d
ég

ag
er le

d
isp

o
sitif d

e su
p

p
o

rt le lo
n

g
 d

u
 reb

o
rd

 arrière 
d

u
 b

ac. U
n

e fo
is le b

ac d
ég

ag
é d

u
 su

p
p

o
rt, 

co
n

tin
u

ez à le tirer ju
sq

u
’à ce q

u
’il so

it so
rti. S

i
l’o

u
vertu

re d
e la p

o
rte est lim

itée à u
n

 an
g

le d
e

90°, rép
étez la p

ro
céd

u
re, m

ais lo
rsq

u
e vo

u
s

so
u

levez le b
ac à g

lace, faites p
ivo

ter le cô
té

d
ro

it d
u

 b
ac vers vo

u
s p

o
u

r le so
rtir. A

in
si le 

b
ac à g

lace évitera d
e h

eu
rter la p

o
rte. R

ep
o

rtez-
vo

u
s à l’illu

stratio
n

 ci-ap
rès.

R
e

tra
it d

e
 p

a
n

ie
rs

 d
u

 c
o

n
g

é
la

te
u

r—

M
o

d
è

le
s
 A

rm
o

ire
 c

o
n

g
é

la
te

u
r e

t

s
id

e
-b

y
-s

id
e

R
e

tra
it d

e
 p

a
n

ie
rs

 d
u

 c
o

n
g

é
la

te
u

r—

M
o

d
è

le
s
 b

o
tto

m

R
e

tra
it d

u
 b

a
c
 à

 g
la

c
e

—
M

o
d

è
le

s
 

IC
B

B
I-3

6
S

, IC
B

B
I-4

2
S

 e
t IC

B
B

I-4
8

S

R
e

tra
it d

u
 b

a
c
 à

 g
la

c
e

—
M

o
d

è
le

s
 

IC
B

B
I-4

2
S

D
 e

t IC
B

B
I-4

8
S

D

U
T

IL
IS

A
T

IO
N

 E
T

 E
N

T
R

E
T

IE
N

 D
E

S
 A

P
P

A
R

E
IL

S
 E

N
C

A
S

T
R

A
B

L
E

S
 S

U
B

-Z
E

R
O
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F
O

N
C

T
IO

N
 « G

L
A

C
E

 M
A

X
 »

La fo
n

ctio
n

 « G
lace M

ax » p
erm

et d
’accro

ître la
p

ro
d

u
ctio

n
 d

e g
lace p

o
u

r faire face à u
n

 su
rcro

ît
tem

p
o

raire d
e d

em
an

d
e. La p

ro
d

u
ctio

n
 d

e g
lace

accru
e d

u
rera 24 h

eu
res à l’issu

e d
e q

u
o

i, la 
p

ro
d

u
ctio

n
 revien

d
ra à so

n
 n

iveau
 n

o
rm

al. V
o

u
s

p
o

u
vez p

révo
ir u

n
e au

g
m

en
tatio

n
 d

e 40 %
 d

an
s

la p
ro

d
u

ctio
n

 d
e g

lace lo
rsq

u
e cette fo

n
ctio

n
 

est activée.

P
o

u
r activer la fo

n
ctio

n
 « G

lace M
ax », ap

p
u

yez
su

r la to
u

ch
e 

d
u

 p
an

n
eau

 d
e co

n
trô

le 
d

e so
rte q

u
e le tém

o
in

s’illu
m

in
e d

an
s 

l’affich
eu

r. R
ep

o
rtez-vo

u
s à l’illu

stratio
n

 ci-ap
rès.

P
o

u
r d

ésactiver la fo
n

ctio
n

 « G
lace M

ax », il 
vo

u
s su

ffit d
’ap

p
u

yer su
r la to

u
ch

e 
et 

l’ap
p

areil revien
d

ra au
 n

iveau
 n

o
rm

al d
e 

p
ro

d
u

ctio
n

 d
e g

lace.

F
O

N
C

T
IO

N
N

E
M

E
N

T
 D

E
 L

A
 F

A
B

R
IQ

U
E

 
D

E
 G

L
A

C
E

La fab
riq

u
e d

e g
lace d

e vo
tre co

n
g

élateu
r S

u
b

-
Z

ero
 est en

tièrem
en

t au
to

m
atiq

u
e et a été testée

à l’u
sin

e. P
o

u
r co

m
m

en
cer à fab

riq
u

er d
es

g
laço

n
s, activez la to

u
ch

e 
su

r le p
an

n
eau

 
d

e co
n

trô
le. 

La fab
riq

u
e d

e g
lace n

e s’in
terro

m
p

t p
as lo

rsq
u

e
le b

ac à g
lace n

’est p
as en

 p
lace.

Lo
rsq

u
e vo

u
s retirez le b

ac à g
lace p

o
u

r u
n

e
lo

n
g

u
e p

ério
d

e, d
ésactivez la fab

riq
u

e d
e g

lace
en

 en
fo

n
çan

t la to
u

ch
e 

su
r le p

an
n

eau
 d

e
co

n
trô

le.

P
R

O
D

U
C

T
IO

N
 D

E
 G

L
A

C
E

La fab
riq

u
e d

e g
lace est co

n
çu

e p
o

u
r p

ro
d

u
ire

su
ffisam

m
en

t d
e g

lace p
o

u
r u

n
 u

sag
e fam

ilial
n

o
rm

al. La fréq
u

en
ce d

es cycles d
e p

ro
d

u
ctio

n
d

e g
lace varie selo

n
 la ch

arg
e, l’o

u
vertu

re d
es

p
o

rtes et la tem
p

ératu
re am

b
ian

te. E
n

 m
o

yen
n

e,
u

n
 cycle d

e p
ro

d
u

ctio
n

 d
e g

lace (h
u

it g
laço

n
s p

ar
cycle) d

evrait avo
ir lieu

 to
u

tes les d
eu

x h
eu

res.

La fab
riq

u
e d

e g
lace fo

n
ctio

n
n

e selo
n

 u
n

e p
res-

sio
n

 d
’eau

 d
e 2,1 à 6,9 b

ars. D
an

s certain
s cas,

u
n

 systèm
e d

e filtratio
n

 à o
sm

o
se in

versé p
eu

t
n

e p
as su

ffire p
o

u
r m

ain
ten

ir u
n

e p
ressio

n
 

m
in

im
ale.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :S

i les g
laço

n
s n

e
so

n
t p

as u
tilisés rég

u
lièrem

en
t, ils o

n
t ten

d
an

ce
à s’ag

g
lu

tin
er. P

o
u

r éviter cette situ
atio

n
, vid

ez le
b

ac p
o

u
r ren

o
u

veler les g
laço

n
s le cas éch

éan
t.

U
T

IL
IS

A
T

IO
N

 E
T

 E
N

T
R

E
T

IE
N

 D
E

S
 A

P
P

A
R

E
IL

S
 E

N
C

A
S

T
R

A
B

L
E

S
 S

U
B

-Z
E

R
O

Touche
« G

lace 
M

ax »

T
o

u
c
h

e
 «

 G
la

c
e

 M
a

x
 »

S
Y

S
T

È
M

E
 D

E
 P

U
R

IF
IC

A
T

IO
N

 D
E

 L
’A

IR

To
u

s les m
o

d
èles en

castrab
les S

u
b

-Z
ero

, à 
l’excep

tio
n

 d
u

 m
o

d
èle IC

B
B

I-36F, so
n

t éq
u

ip
és

d
’u

n
 systèm

e d
e p

u
rificatio

n
 d

e l’air avan
cé. 

C
e systèm

e p
erm

et d
e réd

u
ire les b

actéries, 
les o

d
eu

rs et le g
az éth

ylèn
e à l’o

rig
in

e d
u

m
û

rissem
en

t p
rém

atu
ré d

es fru
its et lég

u
m

es.
La carto

u
ch

e d
e p

u
rificatio

n
 d

e l’air a été
in

stallée en
 u

sin
e et se tro

u
ve d

an
s le 

réfrig
érateu

r, à d
ro

ite su
r la p

aro
i arrière.

La carto
u

ch
e d

e p
u

rificatio
n

 d
e l’air d

u
re en

viro
n

u
n

 an
. Le tém

o
in

 
s’illu

m
in

e à l’affich
eu

r d
u

 
p

an
n

eau
 d

e co
n

trô
le lo

rsq
u

’il fau
t la rem

p
lacer.

P
o

u
r cela, saisissez le co

u
vercle extérieu

r p
ar le

b
as et tirez-le vers l’avan

t. Il va se rab
attre vers 

le h
au

t et exp
o

ser u
n

 au
tre rab

at et la carto
u

ch
e.

R
ep

o
rtez-vo

u
s à l’illu

stratio
n

 ci-ap
rès. Tirez le

rab
at vers l’avan

t p
ar le h

au
t p

o
u

r faire so
rtir la

carto
u

ch
e d

e so
n

 lo
g

em
en

t. R
etirez la carto

u
ch

e.

P
o

u
r la rep

lacer, m
ettez la n

o
u

velle carto
u

ch
e en

p
lace, le co

n
n

ecteu
r d

irig
é vers le b

as. U
n

e fo
is

en
 p

lace, referm
ez le rab

at ju
sq

u
’à ce q

u
e vo

u
s

en
ten

d
iez u

n
 d

éclic. R
ab

attez le co
u

vercle
extérieu

r ju
sq

u
’à ce q

u
’il so

it ferm
é co

n
tre 

la p
aro

i.

U
n

e fo
is la carto

u
ch

e d
e p

u
rificatio

n
 d

e l’air 
rem

p
lacée, ap

p
u

yez su
r la to

u
ch

e 
d

u
 

p
an

n
eau

 d
e co

n
trô

le p
en

d
an

t cin
q

 seco
n

d
es.

C
ela va réin

itialiser le tém
o

in
 d

e p
u

rificatio
n

 d
e

l’air et il va s’étein
d

re.

C
a

rto
u

c
h

e
 d

e
 p

u
rific

a
tio

n
 d

e
 l’a

ir

C
A

R
T

O
U

C
H

E
S

 D
E

 R
E

M
P

L
A

C
E

M
E

N
T

V
o

u
s p

o
u

vez co
m

m
an

d
er d

es carto
u

ch
es d

e
p

u
rificatio

n
 d

e l’air d
e rem

p
lacem

en
t au

p
rès 

d
e vo

tre reven
d

eu
r S

u
b

-Z
ero

.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :La g

aran
tie p

o
u

r 
la carto

u
ch

e d
e p

u
rificatio

n
 d

e l’air fo
u

rn
ie avec

l’ap
p

areil n
e co

u
vre q

u
e les d

éfau
ts d

e m
atériau

o
u

 vices d
e fab

ricatio
n

 et n
o

n
 p

as le rem
p

lace-
m

en
t d

u
 fait d

e l’u
tilisatio

n
 n

o
rm

ale.

A
C

C
E

S
S

O
IR

E
S

D
e

s
 a

c
c
e

s
s
o

ire
s

s
o

n
t o

ffe
rts

 e
n

o
p

tio
n

 c
h

e
z
 v

o
tre

re
v

e
n

d
e

u
r 

S
u

b
-Z

e
ro

. P
o

u
r

o
b

te
n

ir le
s
 c

o
o

r-

d
o

n
n

é
e

s
 d

e
 v

o
tre

re
v

e
n

d
e

u
r le

 p
lu

s

p
ro

c
h

e
, c

o
n

s
u

lte
z

n
o

tre
 s

ite
 In

te
rn

e
t, 

s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.

M
IS

E
 E

N
 G

A
R

D
E

L
A

M
P

E
 C

O
N

T
E

N
A

N
T

 D
U

 M
E

R
C

U
R

E

G
é

re
z
 c

o
n

fo
rm

é
m

e
n

t à
 la

 lé
g

is
la

tio
n

s
u

r la
 m

is
e

 a
u

 re
b

u
t d

e
 p

ro
d

u
its

 d
e

 m
ê

m
e

n
a

tu
re

. 



D
IS

T
R

IB
U

T
E

U
R

 D
E

 G
L

A
Ç

O
N

S

Les m
o

d
èles IC

B
B

I-42S
D

 et IC
B

B
I-48S

D
 so

n
t

d
o

tés d
’u

n
e fo

n
ctio

n
 p

erm
ettan

t d
e lim

iter la
q

u
an

tité m
axim

ale d
e g

lace d
istrib

u
ée ch

aq
u

e
fo

is q
u

e l’o
n

 ap
p

u
ie su

r la to
u

ch
e .

P
o

u
r recevo

ir d
es g

laço
n

s, m
ain

ten
ez la to

u
ch

e
en

fo
n

cée p
en

d
an

t en
viro

n
 d

eu
x seco

n
d

es. 
Le d

istrib
u

teu
r va m

esu
rer les g

laço
n

s p
en

d
an

t
en

viro
n

 d
eu

x seco
n

d
es, les accu

m
u

ler 
d

irectem
en

t au
-d

essu
s d

u
 verre, p

u
is les faire

to
m

b
er d

an
s le verre. S

i l’o
n

 d
ésire m

o
in

s d
e

g
laço

n
s, m

ain
ten

ez la to
u

ch
e 

en
fo

n
cée 

p
en

d
an

t m
o

in
s d

e d
eu

x seco
n

d
es. S

i l’o
n

 
d

ésire p
lu

s d
e g

laço
n

s, m
ain

ten
ez la to

u
ch

e 
en

fo
n

cée ju
sq

u
’à ce q

u
e le cycle d

e d
istrib

u
tio

n
 

reco
m

m
en

ce.
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u
ch

es d
u

 d
istrib

u
teu

r so
ien

t p
ro

p
res et sèch

es
lo

rsq
u

e vo
u

s y ap
p

u
yez d

essu
s p

o
u

r éviter to
u

t
p

ro
b

lèm
e lo

rs d
e l’u

tilisatio
n

 d
u

 d
istrib

u
teu

r.
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E
U
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 D
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S

’il n
’y a p

as d
e g

lace, veillez à ce q
u

e la fab
-

riq
u

e d
e g

lace so
it activée et le tém

o
in

allu
m

é à l’affich
eu

r d
u

 p
an

n
eau

 d
e co

n
trô

le. 

•
A

ssu
rez-vo

u
s q

u
’il y a su

ffisam
m

en
t d

e
g

laço
n

s d
an

s le b
ac à g

lace. R
ep

o
rtez-vo

u
s 

à la sectio
n

 su
r le retrait d

u
 b

ac à g
lace, 

p
ag

e 47.
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U
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R

 D
’E
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U

 E
T
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E

P
o

u
r les m

o
d

èles à d
istrib

u
teu

r IC
B

B
I-42S

D
 et

IC
B

B
I-48S

D
, le d

istrib
u

teu
r au

to
m

atiq
u

e d
’eau

 et
d

e g
laço

n
s vo

u
s p

erm
et d

’avo
ir d

es g
laço

n
s et

d
e l’eau

 g
lacée san

s avo
ir à o

u
vrir les p

o
rtes.
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U
 D
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U
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L
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N
S

P
o

u
r u

tiliser le d
istrib

u
teu

r d
e g

laço
n

s p
o

u
r les

m
o

d
èles M

o
d

els IC
B

B
I-42S

D
 et IC

B
B

I-48S
D

,
p

o
sez u

n
 verre su

r la g
rille d

’eau
 d

u
 d

istrib
u

teu
r,

p
u

is ap
p

u
yez su

r la to
u

ch
e 

su
r le d

istrib
u

teu
r

et m
ain

ten
ez-la en

fo
n

cée ju
sq

u
’à ce q

u
e vo

u
s

ayez to
u

s les g
laço

n
s d

o
n

t vo
u

s avez b
eso

in
.

P
o

u
r o

b
ten

ir d
es q

u
an

tités p
lu

s im
p

o
rtan

tes d
e

g
lace, o

u
vrez la p

o
rte d

u
 réfrig

érateu
r et m

ettez
u

n
 récip

ien
t so

u
s la g

o
u

lo
tte d

u
 d

istrib
u

teu
r, p

u
is

ap
p

u
yez su

r la to
u

ch
e G

L
A

C
E

 E
N

 V
R

A
C

su
r la

p
aro

i g
au

ch
e à l’in

térieu
r d

e la sectio
n

 réfrig
éra-

teu
r. R

ep
o

rtez-vo
u

s à l’illu
stratio

n
 ci-ap

rès.

Lo
rsq

u
e vo

u
s au

rez m
is la fab

riq
u

e d
e g

lace en
m

arch
e la p

rem
ière fo

is, d
éb

arrassez-vo
u

s d
es

p
rem

iers g
laço

n
s p

ro
d

u
its —

car ils risq
u

en
t

d
’être d

éco
lo

rés d
u

 fait d
es n

o
u

velles 
tu

yau
teries.

A
u

 d
ép

art, p
o

u
r q

u
e l’eau

 co
u

le co
rrectem

en
t 

d
u

 d
istrib

u
teu

r, il fau
t en

fo
n

cer la to
u

ch
e 

et 
la m

ain
ten

ir en
fo

n
cée ju

sq
u

’à ce q
u

e l’eau
 

co
u

le lib
rem

en
t d

u
 d

istrib
u

teu
r. Il vo

u
s fau

d
ra

p
eu

t-être m
ain

ten
ir la to

u
ch

e en
fo

n
cée p

en
d

an
t

so
ixan

te seco
n

d
es, le tem

p
s q

u
e le réservo

ir
in

tern
e se rem

p
lisse d

’eau
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ir d
’eau
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lacée est fixé à l’in

térieu
r d

u
 réfrig

érateu
r. Il

fau
d

ra p
lu

sieu
rs h

eu
res p

o
u

r refro
id

ir l’eau
 à la

tem
p

ératu
re d

u
 réfrig

érateu
r la p

rem
ière fo

is o
u

ap
rès s’être servi p

lu
sieu

rs fo
is d

u
 d

istrib
u

teu
r.
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 D
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P
o

u
r les m

o
d
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u
teu
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u
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o

d
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o
u
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t être o

b
ten

u
s

l’u
n

 ap
rès l’au

tre en
 ap

p
u
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t su

r la to
u

ch
e 

d
u

 d
istrib

u
teu

r.
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u
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istrib
u

teu
r b
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•
Lu

m
ières d
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u
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es O

N
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n
iq

u
em

en
t

Lo
rsq

u
e vo

u
s vo

u
s servez d

u
 d

istrib
u

teu
r (eau

o
u

 g
laço

n
s), to

u
tes les lu

m
ières s’allu

m
en

t
ju

sq
u

’à ce q
u

e vo
u

s ayez term
in

é. L’éclairag
e

rep
ren

d
 en

su
ite le m

o
d

e ch
o

isi an
térieu

rem
en

t.

•
A

ssu
rez-vo

u
s q

u
e le b

ac à g
lace est b

ien
en

fo
n

cé et q
u

’il en
g

ag
e le m

o
teu

r d
e la vis

san
s fin

 à l’arrière d
u

 b
ac. S

’il n
’est p

as 
co

m
p

lètem
en

t en
fo

n
cé, ap

p
u

yez su
r le b

ac 
à g

lace et ap
p

u
yez su

r la to
u

ch
e 

d
u

 
d

istrib
u

teu
r sim

u
ltan

ém
en

t.

•
A

p
p

u
yez su

r la to
u

ch
e 

d
u

 d
istrib

u
teu

r. S
i

vo
u

s n
’en

ten
d

ez p
as le b

ru
it d

u
 m

o
teu

r d
e 

la vis san
s fin

, atten
d

ez cin
q

 m
in

u
tes p

u
is

essayez à n
o

u
veau

. S
i vo

u
s n

’en
ten

d
ez p

as 
le b

ru
it d

u
 m

o
teu

r d
e la vis san

s fin
 ap

rès
cette d

eu
xièm

e ten
tative, co

n
tactez vo

tre
reven

d
eu

r S
u

b
-Z

ero
. 

•
S

i le d
istrib

u
teu

r d
e g

laço
n

s n
’a p

as servi p
en

-
d

an
t lo

n
g

tem
p

s, les g
laço

n
s se sero

n
t p

eu
t-

être co
llés les u

n
s au

 au
tres. P

o
u

r éviter cette
situ

atio
n

, vid
ez le b

ac p
o

u
r ren

o
u

veler les
g

laço
n

s le cas éch
éan

t.
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d
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B
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, p
o

sez
u

n
 verre su

r la g
rille d

’eau
 d

u
 d

istrib
u

teu
r, p

u
is

ap
p

u
yez su

r la to
u

ch
e 

su
r le d

istrib
u

teu
r et

m
ain

ten
ez-la en

fo
n

cée ju
sq

u
’à ce q

u
e le verre

so
it rem

p
li.

La p
rem

ière fo
is q

u
e vo

u
s u

tiliserez le d
istrib

u
-

teu
r d

’eau
, p

u
rg

ez le systèm
e d

’eau
 et le réser-

vo
ir p

en
d

an
t tro

is m
in

u
tes. C

ela p
erm

ettra d
e

p
u

rg
er to

u
t l’air p

résen
t d

an
s le systèm

e ain
si

q
u

e to
u

te m
atière étran

g
ère p

résen
te d

an
s la

n
o

u
velle tu

yau
terie.
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ncadrem
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n
t d
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 d
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 le
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n

c
tio

n
n

e
m

e
n

t in
in

te
rro

m
p

u
 d

u

d
is

trib
u

te
u

r d
’e

a
u

 e
t/

o
u

 d
e

 g
la

ç
o

n
s
 à

 s
e

p
t

m
in

u
te

s
 a

u
 p

lu
s
 p

o
u

r é
v

ite
r d

’e
n

d
o

m
m

a
g

e
r

l’é
q

u
ip

e
m

e
n
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e
rre
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b
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 p
o

u
r ré

c
u

p
é

re
r le

s

g
la

ç
o

n
s
. L

e
s
 v

e
rre

s
 fra

g
ile

s
 p

e
u

v
e

n
t s

e

c
a

s
s
e

r. P
o

u
r é

v
ite

r a
u

s
s
i d

e
 c

a
s
s
e

r le
s
 v

e
rre

s
,

v
e

ille
z
 à

 c
e

 q
u

’ils
 s

o
ie

n
t p

o
s
é

s
 v

e
rtic

a
le

m
e

n
t

s
u

r la
 g

rille
 d

’e
a

u
.
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E
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T
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E
S
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O

R
T
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T
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IR

O
IR

M
o

d
è

le
s
 b

o
tto

m
 :La p

o
rte d

e vo
tre réfrig

éra-
teu

r est éq
u

ip
ée d

’u
n

 systèm
e d

e ferm
etu

re d
e

p
o

rte à cam
e p

o
u

r aid
er à la ferm

er. Lo
rsq

u
e la

p
o

rte est o
u

verte à en
viro

n
 110 d

eg
rés, la cam

e
va m

ain
ten

ir la p
o

sitio
n

 o
u

verte si la p
o

rte 
s’arrête. Lo

rsq
u

e vo
u

s ferm
ez la p

o
rte, la cam

e
p

ren
d

 le relais lo
rsq

u
e l’o

u
vertu

re n
’est p

lu
s 

q
u

’à 15 d
eg

rés p
o

u
r aid

er à referm
er la p

o
rte.

Le tiro
ir d

u
 co

n
g

élateu
r est d

o
té d

’u
n

 m
écan

ism
e

d
’au

to
-ferm

etu
re. L’in

clin
aiso

n
, in

tég
rée au

x
m

écan
ism

es d
e ro

u
lem

en
t d

u
 tiro

ir, u
tilise la

p
esan

teu
r p

o
u

r aid
er à ferm

er le tiro
ir.

S
i vo

tre ap
p

areil en
castrab

le est in
stallé en

 co
in

,
il serait p

eu
t-être so

u
h

aitab
le d

’in
staller u

n
 arrêt

d
e p

o
rte o

p
tio

n
n

el d
o

n
t le b

u
t est d

e lim
iter

l’an
g

le d
’o

u
vertu

re d
e la p

o
rte à 90 d

eg
rés. C

et
arrêt d

e p
o

rte est fo
u

rn
i avec ch

aq
u

e m
o

d
èle

en
castrab

le et exp
éd

ié d
an

s u
n

 sac en
 p

lastiq
u

e
p

lacé à l’en
d

ro
it o

ù
 se tro

u
ve la g

rille.
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é
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te

u
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o

ire
 

c
o

n
g

é
la
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u

r e
t s

id
e

-b
y

-s
id

e
 :Les p

o
rtes d

e
vo

tre réfrig
érateu

r et d
e vo

tre co
n

g
élateu

r so
n

t
d

o
tées d

e m
écan

ism
es d

e ferm
etu

re à resso
rt.
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rs d

e la ferm
etu

re d
es p

o
rtes, le ferm

e-
p

o
rte s’en

g
ag

e p
o

u
r assu

rer u
n

e ferm
etu

re 
h

erm
étiq

u
e d

e celles-ci. U
n

 arrêt d
e p

o
rte à 

90 d
eg

rés est fo
u

rn
i avec ch

aq
u

e ap
p

areil et
exp

éd
ié d

an
s u

n
 sac en

 p
lastiq

u
e p

lacé à 
l’en

d
ro

it o
ù

 se tro
u

ve la g
rille.
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To
u

s les m
o

d
èles en

castrab
les S

u
b

-Z
ero

 o
n

t 
u

n
 ven

tilateu
r d

errière la g
rille d

estin
é à

refro
id

isseu
r la zo

n
e d

u
 co

n
d

en
sateu

r. C
e 

ven
tilateu

r fo
n

ctio
n

n
e avec n

’im
p

o
rte leq

u
el 

d
es d

eu
x co

m
p

resseu
rs. 
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E
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o
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p

areil S
u

b
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 est éq

u
ip

é d
’u

n
 systèm

e
d

e d
ég

ivrag
e au

to
m

atiq
u

e. La sectio
n

 réfrig
éra-

teu
r va se d

ég
ivrer p

en
d

an
t ch

aq
u

e cycle d
’arrêt

d
u

 co
m

p
resseu

r d
u

 réfrig
érateu

r. La sectio
n

 
co

n
g

élateu
r est co

n
trô

lée p
ar u

n
 systèm

e d
e

d
ég

ivrag
e ad

ap
tatif éco

n
o

m
iseu

r d
’én

erg
ie 

q
u

i d
ég

ivre lo
rsq

u
e c’est n

écessaire.
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t le fo
n
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n

n
em

en
t n

o
rm

al d
e l’ap

p
areil,

certain
s b

ru
its p

eu
ven

t être p
erçu

s. L’aco
u

stiq
u

e
en

viro
n

n
an

te, co
m

m
e les m

u
rs, le so

l et les
m

eu
b

les p
eu

ven
t in

flu
er su

r les so
n

s ém
is p

ar
vo

tre ap
p

areil. P
ar exem

p
le, u

n
 g

arg
o

u
illis o

u
 u

n
b

ru
it d

’éco
u

lem
en

t d
’eau

 in
d

iq
u

e g
én

éralem
en

t
q

u
e d

u
 flu

id
e frig

o
rig

èn
e circu

le d
an

s la tu
yau

-
terie. D

an
s les m

o
d

èles IC
B

B
I-42S

D
 et IC

B
B

I-
48S

D
, le m

o
teu

r d
u

 d
istrib

u
teu

r d
e g

laço
n

s à
l’in

térieu
r d

e la p
o

rte d
u

 réfrig
érateu

r se co
u

p
e

cin
q

 seco
n

d
es ap

rès q
u

e la to
u

ch
e 

o
u

 
a 

été relâch
ée.

P
en

d
an

t la fab
ricatio

n
 d

es g
laço

n
s, il est p

o
ssib

le
d

’en
ten

d
re le b

ru
it d

e la g
lace to

m
b

an
t d

an
s 

le b
ac o

u
 le b

ru
it d

u
 ro

b
in

et d
e p

rise d
’eau

 q
u

i
rem

p
lit la fab

riq
u

e d
e g

lace d
’eau

. P
en

d
an

t 
le d

ég
ivrag

e d
u

 co
n

g
élateu

r, vo
u

s p
o

u
rriez

en
ten

d
re d

es crép
item

en
ts et/o

u
 d

es g
résille-

m
en

ts tan
d

is q
u

e la ch
aleu

r d
u

 systèm
e d

e
d

ég
ivrag

e en
lève le g

ivre d
u

 serp
en

tin
 d

u
 

co
n

g
élateu

r et q
u

e l’eau
 co

u
le d

an
s la cu

ve. 

P
en

d
an

t le fo
n

ctio
n

n
em

en
t d

es co
m

p
resseu

rs,
vo

u
s p

o
u

rriez en
ten

d
re u

n
 lég

er b
o

u
rd

o
n-

n
em

en
t. Lo

rs d
e la m

ise en
 m

arch
e o

u
 d

e l’arrêt
d

u
 co

m
p

resseu
r, vo

u
s p

o
u

rriez p
ercevo

ir d
es

vib
ratio

n
s p

en
d

an
t q

u
elq

u
es seco

n
d

es.

C
ertain

s d
e ces b

ru
its p

eu
ven

t s’accen
tu

er
lo

rsq
u

e les p
o

rtes so
n

t o
u

vertes.

A
B

S
E

N
C

E
 P

R
O

L
O

N
G

É
E

S
i vo

u
s vo

u
s ab

sen
tez p

o
u

r u
n

e p
ério

d
e 

p
ro

lo
n

g
ée, co

u
p

ez le co
u

ran
t à l’ap

p
areil. V

id
ez

to
u

t le co
n

ten
u

 et b
lo

q
u

ez les p
o

rtes d
e faço

n
 

à ce q
u

’elles d
em

eu
ren

t en
tro

u
vertes. U

n
 

esp
ace d

e 25 m
m

 laissera p
én

étrer l’air frais et
m

ain
tien

d
ra l’in

térieu
r sec et exem

p
t d

’o
d

eu
r. 

P
o

u
r u

n
e co

u
rte ab

sen
ce, en

levez to
u

tes les 
d

en
rées p

érissab
les. A

rrêtez le fo
n

ctio
n

n
em

en
t

d
e la fab

riq
u

e d
e g

lace et vid
ez le b

ac à g
laço

n
s.

N
e ch

an
g

ez p
as les rég

lag
es d

es co
m

m
an

d
es.

S
i l’ap

p
areil est m

is en
 service p

ro
viso

irem
en

t 
et h

o
rs service en

su
ite, laissez les p

o
rtes 

en
tro

u
vertes p

o
u

r laisser circu
ler l’air frais 

d
an

s l’ap
p

areil. N
’o

u
b

liez p
as d

e co
u

d
elle

co
u

ran
t alim

en
tan

t l’ap
p

areil. 

S
i l’o

b
servatio

n
 d

e vo
tre relig

io
n

 exig
e q

u
e 

vo
u

s éteig
n

iez l’éclairag
e et arrêtiez le fo

n
ctio

n
-

n
em

en
t d

e la fab
riq

u
e d

e g
lace (m

o
d

e S
h

ab
b

at),
rep

o
rtez-vo

u
s à la sectio

n
 su

r le M
o

d
e S

h
ab

b
at,

p
ag

e 46.

D
IS

T
R

IB
U

T
E

U
R

 D
’E

A
U

 E
T

 D
E

 G
L

A
Ç

O
N

S

G
R

IL
L

E
 D

’E
A

U
 D

U
 D

IS
T

R
IB

U
T

E
U

R

P
o

u
r les m

o
d

èles avec d
istrib

u
teu

r, la g
rille

d
’eau

 se tro
u

van
t su

r la su
rface d

’accu
eil d

u
 d

is-
trib

u
teu

r p
erm

et d
e récu

p
érer les d

éversem
en

ts
p

eu
 im

p
o

rtan
ts p

o
u

r q
u

’ils p
u

issen
t en

su
ite s’é-

vap
o

rer. Il n
’y a p

as d
e d

rain
 à cet en

d
ro

it-là.
V

eillez d
o

n
c à n

e p
as verser d

’eau
 d

an
s la g

rille
d

’eau
. P

o
u

r n
etto

yer, retirez la g
rille d

’eau
 en

ap
p

u
yan

t su
r l’an

g
le avan

t g
au

ch
e d

e la g
rille et

en
 la so

u
levan

t.

V
E

R
R

O
U

IL
L

A
G

E

P
o

u
r les m

o
d

èles avec d
istrib

u
teu

r, la fo
n

ctio
n

verro
u

illag
e sert à em

p
êch

er to
u

te d
istrib

u
tio

n
d

’eau
 o

u
 d

e g
laço

n
s p

ar in
ad

vertan
ce. Lo

rsq
u

e 
le d

istrib
u

teu
r est verro

u
illé, to

u
tes les to

u
ch

es
d

u
 d

istrib
u

teu
r so

n
t d

ésactivées afin
 d

e p
o

u
vo

ir
n

etto
yer o

u
 d

’em
p

êch
er d

e jeu
n

es en
fan

ts 
d

’u
tiliser le d

istrib
u

teu
r.

P
o

u
r activer la fo

n
ctio

n
 verro

u
illag

e, m
ain

ten
ez

la to
u

ch
e 

en
fo

n
cée su

r le d
istrib

u
teu

r 
ju

sq
u

’à ce q
u

e la to
u

ch
e clig

n
o

te u
n

e fo
is q

u
e

l’icô
n

e ro
u

g
e 

s’allu
m

e (en
viro

n
 cin

q
 sec-

o
n

d
es). L’éclairag

e restera au
 m

o
d

e ch
o

isi avan
t

q
u

e la fo
n

ctio
n

 verro
u

illag
e n

e so
it activée.

P
o

u
r d

ésactiver la fo
n

ctio
n

 verro
u

illag
e, 

m
ain

ten
ez la to

u
ch

e 
en

fo
n

cée su
r le 

d
istrib

u
teu

r ju
sq

u
’à ce q

u
e la to

u
ch

e clig
n

o
te

u
n

e fo
is q

u
e q

u
e l’icô

n
e ro

u
g

e 
s’éteig

n
e

(en
viro

n
 cin

q
 seco

n
d

es). L’éclairag
e restera au

m
o

d
e ch

o
isi avan

t q
u

e la fo
n

ctio
n

 verro
u

illag
e

n
e so

it d
ésactivée.

M
a

in
te

n
e

z
 le

s
 p

o
rte

s
 o

u
v

e
rte

s
 lo

rs
q

u
e

 v
o

u
s

n
’u

tilis
e

z
 p

a
s
 l’a

p
p

a
re

il. L
’a

c
c
u

m
u

la
tio

n
 

d
’h

u
m

id
ité

, m
ê

m
e

 p
e

n
d

a
n

t le
s
 p

é
rio

d
e

s
 le

s

p
lu

s
 c

o
u

rte
s
 p

o
u

rra
ie

n
t a

v
o

ir u
n

 e
ffe

t c
o

rro
s
if

s
u

r le
s
 s

u
rfa

c
e

s
 e

n
 m

é
ta

l in
té

rie
u

re
s
.
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N
E

T
T

O
Y

A
G

E
 D

U
 C

O
N

D
E

N
S

A
T

E
U

R

S
u

r to
u

s les m
o

d
èles in

tég
rab

les S
u

b
-Z

ero
, 

le co
n

d
en

sateu
r est situ

é d
errière la g

rille. Tirez
d

’ab
o

rd
 su

r le b
o

rd
 in

férieu
r d

e la g
rille et

faites-la b
ascu

ler vers l’avan
t. E

n
su

ite, à l’aid
e

d
’u

n
e b

ro
sse à p

o
ils d

o
u

x et d
’u

n
 asp

irateu
r,

en
levez la p

o
u

ssière et les p
elu

ch
es d

u
 

co
n

d
en

sateu
r. P

o
u

r rep
érer l’em

p
lacem

en
t d

u
co

n
d

en
sateu

r, rep
o

rtez-vo
u

s à l’illu
stratio

n
 

ci-d
esso

u
s. R

E
M

A
R

Q
U

E
 : P

o
u

r éviter d
e p

lier
les ailettes d

u
 co

n
d

en
sateu

r, assu
rez-vo

u
s d

e
p

asser l’asp
irateu

r d
an

s le sen
s d

es ailettes 
(d

e h
au

t en
 b

as). Le co
n

d
en

sateu
r d

o
it être 

n
etto

yé to
u

s les tro
is à six m

o
is.

N
E

T
T

O
Y

A
G

E

E
X

T
É

R
IE

U
R

 E
N

 A
C

IE
R

 IN
O

X
Y

D
A

B
L

E

F
in

itio
n

 e
n

 a
c
ie

r in
o

x
y

d
a

b
le

 C
la

s
s
iq

u
e

 :P
o

u
r

n
etto

yer les su
rfaces extérieu

res d
’u

n
 m

o
d

èle en
acier in

o
xyd

ab
le C

lassiq
u

e, u
tilisez u

n
 n

etto
yan

t
d

o
u

x et n
o

n
 ab

rasif p
o

u
r acier in

o
xyd

ab
le q

u
e

vo
u

s ap
p

liq
u

erez à l’aid
e d

’u
n

 ch
iffo

n
 d

o
u

x 
100 %

 n
o

n
 p

elu
ch

eu
x.

S
elo

n
 l’em

p
lacem

en
t et le typ

e d
e vo

tre
éclairag

e, les effets d
’o

m
b

res p
eu

ven
t varier su

r
les co

m
p

o
san

ts et les zo
n

es d
es g

ro
s ap

p
areils.

A
fin

 d
e faire resso

rtir le lu
stre n

atu
rel, essu

yez
lég

èrem
en

t la su
rface avec u

n
 ch

iffo
n

 en
m

icro
fib

re h
u

m
id

e, p
u

is avec u
n

e p
eau

 d
e

ch
am

o
is sèch

e. A
llez to

u
jo

u
rs d

an
s le sen

s d
u

g
rain

 d
e la fin

itio
n

. V
o

u
s o

b
tien

d
rez d

e m
eilleu

rs
résu

ltats en
 m

ain
ten

an
t le ch

iffo
n

 en
 co

n
tact 

p
erm

an
en

t avec l’acier in
o

xyd
ab

le.

N
E

T
T

O
Y

A
G

E
 D

E
 L

’IN
T

É
R

IE
U

R

P
o

u
r n

etto
yer les su

rfaces in
térieu

res et les
p

ièces am
o

vib
les, u

tilisez u
n

e so
lu

tio
n

 d
o

u
ce

co
m

p
o

sée d
e savo

n
 d

o
u

x, d
’eau

 tièd
e  et d

’u
n

p
eu

 d
e b

icarb
o

n
ate d

e so
u

d
e. R

in
cez et séch

ez
co

m
p

lètem
en

t. É
vitez d

e m
ettre d

e l’eau
 su

r les
éclairag

es, su
r le p

an
n

eau
 d

e co
n

trô
le et l’af-

fich
eu

r.

N
E

T
T

O
Y

A
G

E
 D

U
 D

IS
T

R
IB

U
T

E
U

R

P
o

u
r n

etto
yer l’em

p
lacem

en
t d

u
 d

istrib
u

teu
r 

d
es m

o
d

èles IC
B

B
I-42S

D
 et IC

B
B

I-48S
D

, u
tilisez

u
n

e so
lu

tio
n

 d
o

u
ce co

m
p

o
sée d

e savo
n

 d
o

u
x,

d
’eau

 tièd
e et d

’u
n

 p
eu

 d
e b

icarb
o

n
ate d

e so
u

d
e.

E
ssu

yez les éclab
o

u
ssu

res ap
rès avo

ir retiré la
g

rille d
’eau

 d
u

 d
istrib

u
teu

r.

P
o

u
r les p

arties en
 acier in

o
xyd

ab
le d

u
 d

istrib
u

-
teu

r su
r les m

o
d

èles IC
B

B
I-42S

D
 et IC

B
B

I-48S
D

, 
il est p

o
ssib

le d
’avo

ir reco
u

rs à la p
ro

céd
u

re d
e

n
etto

yag
e d

e l’extérieu
r en

 acier in
o

xyd
ab

le
d

écrite p
lu

s tô
t.

U
T

IL
IS

A
T

IO
N

 E
T

 E
N

T
R

E
T

IE
N

 D
E

S
 A

P
P

A
R

E
IL

S
 E

N
C

A
S

T
R

A
B

L
E

S
 S

U
B

-Z
E

R
O

N
E

T
T

O
Y

A
G

E
 D

E
S

 A
P

P
A

R
E

IL
S

 C
O

M
B

IN
É

S

P
o

u
r les m

o
d

èles b
o

tto
m

 et sid
e-b

y-sid
e,

il est p
o

ssib
le d

e d
ésactiver u

n
e sectio

n
 d

e vo
tre

ap
p

areil p
en

d
an

t u
n

e lo
n

g
u

e p
ério

d
e d

an
s q

u
e

l’au
tre sectio

n
 en

 so
it affectée.

D
ésactivez d

’ab
o

rd
 l’ap

p
areil. A

p
p

u
yez en

su
ite

su
r la to

u
ch

e 
d

e la sectio
n

 q
u

e vo
u

s vo
u

lez 
d

ésactiver et m
ain

ten
ez-la en

fo
n

cée. To
u

t en
m

ain
ten

an
t la to

u
ch

e 
en

fo
n

cée, ap
p

u
yez su

r 
la to

u
ch

e 
. P

u
is relâch

ez les d
eu

x to
u

ch
es. 

La sectio
n

 d
ésactivée d

isp
araît à l’affich

eu
r d

u
p

an
n

eau
 d

e co
n

trô
le. R

ép
étez le p

ro
cessu

s p
o

u
r

rem
ettre cette sectio

n
 en

 m
arch

e C
o

n
su

ltez la
sectio

n
 su

r le S
ystèm

e d
e co

n
trô

le électro
n

iq
u

e,
p

ag
e 45.

A
fficheur

A
ffic

h
e

u
r d

u
 p

a
n

n
e

a
u

 d
e

 c
o

n
trô

le
 

C
ondensateur

E
m

p
la

c
e

m
e

n
t d

u
 c

o
n

d
e

n
s
a

te
u

r

S
i v

o
u

s
 n

e
 n

e
tto

y
e

z
 p

a
s
 le

 c
o

n
d

e
n

s
a

te
u

r, 

d
e

s
 p

e
rte

s
 d

e
 te

m
p

é
ra

tu
re

, d
e

s
 d

é
fa

illa
n

c
e

s

m
é

c
a

n
iq

u
e

s
 o

u
 d

e
s
 d

o
m

m
a

g
e

s
 p

o
u

rra
ie

n
t 

s
e

 p
ro

d
u

ire
.
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N
’u

tilis
e

z
 p

a
s
 d

e
 v

in
a

ig
re

, d
’a

lc
o

o
l à

 fric
tio

n

n
i d

e
 p

ro
d

u
its

 n
e

tto
y

a
n

ts
 à

 b
a

s
e

 d
’a

lc
o

o
l s

u
r

le
s
 s

u
rfa

c
e

s
 in

té
rie

u
re

s
.

M
IS

E
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N
 G

A
R

D
E

N
e

 p
lo

n
g

e
z
 p

a
s
 le

s
 c

la
y

e
tte

s
 e

n
 v

e
rre

 fro
id

e
s

d
a

n
s
 d

e
 l’e

a
u

 c
h

a
u

d
e

. N
’y

 v
e

rs
e

z
 p

a
s
 d

’e
a

u

c
h

a
u

d
e

 d
e

s
s
u

s
 n

o
n

 p
lu

s
.
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D
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A
v

a
n

t d
e

 n
e

tto
y

e
r l’a

p
p

a
re

il, c
o

u
p

e
z
 

l’a
lim

e
n

ta
tio

n
 é

le
c
triq

u
e

 a
u

 p
a

n
n

e
a

u
 d

e
s

c
o

m
m

a
n

d
e

s
. L

o
rs

q
u

e
 v

o
u

s
 n

e
tto

y
e

z
 le

 

c
o

n
d

e
n

s
a

te
u

r, m
e

tte
z
 d

e
s
 g

a
n

ts
 a

fin
 d

’é
v

ite
r

d
e

 v
o

u
s
 b

le
s
s
e

r a
v

e
c
 le

s
 b

o
rd

s
 c

o
u

p
a

n
ts

 d
e

s

a
ile

tte
s
 d

u
 c

o
n

d
e

n
s
a

te
u

r.
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É
C

L
A

IR
A

G
E

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :Lorsque les portes

du réfrigérateur ou du congélateur sont laissés
ouverts pendant longtem

ps, la lum
ière peut

s’éteindre. C
ela perm

et d’éviter que les pièces
internes ne surchauffent. Pour réinitialiser l’é-
clairage, ferm

ez la porte pendant 15 à 30 m
inutes.

Vo
tre ap

p
areil en

castrab
le S

u
b

-Z
ero

 est d
o

té
d

’am
p

o
u

les d
’ap

p
areil électro

m
én

ag
er u

n
iq

u
es

d
e 40 w

atts (réf. N
°

7009935) d
an

s les sectio
n

s
réfrig

érateu
r et co

n
g

élateu
r.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :D

éb
ran

ch
ez 

l’ap
p

areil avan
t d

e rem
p

lacer u
n

e am
p

o
u

le. Le
co

rd
o

n
 électriq

u
e se tro

u
ve d

an
s le co

in
 extrêm

e
d

ro
it d

errière la g
rille rab

attab
le.

U
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S
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N
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A
S

T
R

A
B

L
E

S
 S

U
B

-Z
E

R
O

R
e

tra
it d

e
 l’é

c
ra

n
 p

ro
te

c
te

u
r

É
C

L
A

IR
A

G
E

 P
A

R
 P

L
A

F
O

N
N

IE
R

P
o

u
r rem

p
lacer les am

p
o

u
les, vo

u
s d

evez
d

’ab
o

rd
 retirer l’écran

 p
ro

tecteu
r d

u
 p

lafo
n

n
ier

d
u

 réfrig
érateu

r o
u

 d
u

 co
n

g
élateu

r. S
o

u
ten

ez
l’écran

 d
’u

n
e m

ain
 et faites-le g

lisser d
élicate-

m
en

t ju
sq

u
’à ce q

u
e les en

co
ch

es situ
ées su

r 
le cô

té d
e l’écran

 p
ro

tecteu
r d

e lam
p

e d
ép

assen
t

les g
o

u
jo

n
s d

e fixatio
n

 su
r les su

p
p

o
rts

su
p

érieu
rs. R

etirez en
su

ite l’écran
. V

o
u

s 
p

o
u

vez m
ain

ten
an

t accéd
er au

x am
p

o
u

les.
R

ep
o

rtez-vo
u

s à l’illu
stratio

n
 ci-ap

rès.

M
o

d
è

le
s
 IC

B
B

I-3
6

R
G

, IC
B

B
I-3

0
U

G
 e

t

IC
B

B
I-3

6
U

G
 :C

o
m

m
e p

o
u

r to
u

s les ap
p

areils
S

u
b

-Z
ero

, les éclairag
es d

es m
o

d
èles à p

o
rte

vitrée s’allu
m

en
t to

u
s lo

rsq
u

e la p
o

rte est
o

u
verte. D

an
s le cas d

es ap
p

areils IC
B

B
I-36R

G
,

IC
B

B
I-30U

G
 et IC

B
B

I-36U
G

, vo
u

s p
o

u
vez 

to
u

tefo
is avo

ir u
n

 éclairag
e tam

isé m
êm

e
lo

rsq
u

e la p
o

rte est ferm
ée. V

o
u

s p
o

u
vez 

facilem
en

t d
ésactiver cette fo

n
ctio

n
 en

 ap
p

u
yan

t
su

r la to
u

ch
e 

d
u

 p
an

n
eau

 d
e co

n
trô

le. Le
tém

o
in

ap
p

araît lo
rsq

u
e l’éclairag

e am
b

ian
t

est activé.

É
C

L
A

IR
A

G
E

 D
E

S
 B

A
C

S
 À

 L
É

G
U

M
E

S

L’éclairag
e d

es b
acs à lég

u
m

es se situ
e d

errière
le b

ac à lég
u

m
es su

p
érieu

r et est fixé à la p
aro

i
arrière d

u
 réfrig

érateu
r. P

o
u

r retirer l’écran
 

p
ro

tecteu
r, il fau

t to
u

t d
’ab

o
rd

 so
rtir le b

ac à
lég

u
m

es. R
etirez en

su
ite la clayette d

u
 b

ac à
lég

u
m

es su
p

érieu
r. P

u
is m

ettez les d
eu

x m
ain

s
so

u
s les cô

tés d
ro

it et g
au

ch
e in

férieu
rs d

e
l’écran

 p
ro

tecteu
r et p

o
u

ssez vers le h
au

t. 
R

ep
o

rtez-vo
u

s à l’illu
stratio

n
 ci-d

esso
u

s.

É
C

L
A

IR
A

G
E

 D
U

 C
O

N
G

É
L

A
T

E
U

R

M
o

d
è

le
s
 IC

B
B

I-3
0

U
, IC

B
B

I-3
0

U
G

, IC
B

B
I-3

6
U

 e
t

IC
B

B
I-3

6
U

G
 :L’éclairag

e d
u

 co
n

g
élateu

r se situ
e

d
an

s la p
artie avan

t su
p

érieu
re d

u
 co

m
p

artim
en

t
d

u
 co

n
g

élateu
r. P

o
u

r retirer l’écran
 p

ro
tecteu

r d
e

lam
p

e, ap
p

u
yez d

élicatem
en

t su
r celu

i-ci p
o

u
r le

d
ég

ag
er d

es g
u

id
es.

M
o

d
è

le
s
 IC

B
B

I-4
2

S
 e

t IC
B

B
I-4

8
S

 :L’éclairag
e

d
es p

an
iers d

u
 co

n
g

élateu
r se tro

u
ve au

-d
essu

s
d

u
 b

ac à g
lace. P

o
u

r accéd
er au

x am
p

o
u

les,
retirez le b

ac. P
o

u
ssez en

su
ite le b

ac vers le fo
n

d
d

e l’ap
p

areil. U
n

e fo
is q

u
e le b

ac à g
lace se

tro
u

ve co
n

tre la p
aro

i arrière d
e l’ap

p
areil, vo

u
s

p
o

u
rrez accéd

er à l’am
p

o
u

le so
u

s la clayette fixe
se tro

u
van

t d
evan

t la fab
riq

u
e d

e g
lace.

M
o

d
è

le
s
 IC

B
B

I-4
2

S
D

 e
t IC

B
B

I-4
8

S
D

 :P
o

u
r

accéd
er à l’éclairag

e d
u

 co
n

g
élateu

r au
-d

essu
s

d
u

 b
ac à g

lace, il su
ffit d

e retirer le b
ac à g

lace.
R

ep
o

rtez-vo
u

s à la sectio
n

 su
r le retrait d

u
 b

ac à
g

lace, p
ag

e 47. U
n

e fo
is celu

i-ci retiré, en
levez

l’écran
 p

ro
tecteu

r. R
ep

o
rtez-vo

u
s à la sectio

n
 su

r
l’éclairag

e p
ar p

lafo
n

n
ier, su

r cette p
ag

e. 

P
o

u
r accéd

er à l’éclairag
e d

u
 co

n
g

élateu
r au

-
d

esso
u

s d
u

 b
ac à g

lace, il su
ffit d

e retirer l’écran
p

ro
tecteu

r en
 verre. P

o
u

r cela, ap
p

u
yez 

la lan
g

u
ette en

 p
lastiq

u
e vers le h

au
t et so

rtez 
le verre en

 le faisan
t g

lisser su
r les g

u
id

es. 

R
e

tra
it d

e
 l’é

c
ra

n
 p

ro
te

c
te

u
r

A
C

C
E

S
S

O
IR

E
S

D
e

s
 a

c
c
e

s
s
o

ire
s

s
o

n
t o

ffe
rts

 e
n

o
p

tio
n

 c
h

e
z
 v

o
tre

re
v

e
n

d
e

u
r 

S
u

b
-Z

e
ro

. P
o

u
r

o
b

te
n

ir le
s
 c

o
o

r-

d
o

n
n

é
e

s
 d

e
 v

o
tre

re
v

e
n

d
e

u
r le

 p
lu

s

p
ro

c
h

e
, c

o
n

s
u

lte
z

n
o

tre
 s

ite
 In

te
rn

e
t, 

s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.

D
é

b
ra

n
c
h

e
z
 l’a

p
p

a
re

il a
v

a
n

t d
e

 re
m

p
la

c
e

r

u
n

e
 a

m
p

o
u

le
. M

e
tte

z
 d

e
s
 g

a
n

ts
 d

e
 p

ro
te

c
tio

n

lo
rs

q
u

e
 v

o
u

s
 m

a
n

ip
u

le
z
 le

s
 a

m
p

o
u

le
s
.

M
IS

E
 E

N
 G

A
R

D
E
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C
O

N
S

E
R

V
A

T
IO

N
 O

P
T

IM
A

L
E

 D
E

S
 A

L
IM

E
N

T
S

G
A

R
D

E
R

 L
E

S
 A

L
IM

E
N

T
S

 F
R

A
IS

V
o

tre ap
p

areil S
u

b
-Z

ero
 est d

o
té d

’u
n

 systèm
e

d
e réfrig

ératio
n

 u
n

iq
u

e à d
eu

x co
m

p
resseu

rs
g

râce au
q

u
el les alim

en
ts resten

t frais p
lu

s
lo

n
g

tem
p

s. To
u

tefo
is, la q

u
alité d

es alim
en

ts 
et l’h

yg
ièn

e alim
en

taire d
ép

en
d

en
t ég

alem
en

t 
d

e la m
an

ière d
o

n
t vo

u
s vo

u
s les m

an
ip

u
lez. 

C
ette sectio

n
 est co

n
sacrée au

x d
ern

ières reco
m

-
m

an
d

atio
n

s su
r la m

an
ip

u
latio

n
 et le ran

g
em

en
t 

p
o

u
r u

n
e co

n
servatio

n
 o

p
tim

ale d
es alim

en
ts.

P
o

u
r to

u
te q

u
estio

n
 q

u
i n

e serait p
as traitée 

d
an

s la p
résen

te, veu
illez vo

u
s ad

resser à u
n

o
rg

an
ism

e u
n

iversitaire, ad
m

in
istratif o

u
 u

n
service p

u
b

lic.

La p
lu

p
art d

es alim
en

ts se d
étério

ren
t au

 fil d
u

tem
p

s. Les alim
en

ts su
b

issen
t d

es m
o

d
ificatio

n
s,

d
e la cu

eillette o
u

 p
rép

aratio
n

 ju
sq

u
’à leu

r 
co

n
so

m
m

atio
n

. Les m
icro

-o
rg

an
ism

es les
attaq

u
en

t, se m
u

ltip
lien

t et les co
n

tam
in

en
t. 

Les en
zym

es q
u

i existen
t n

atu
rellem

en
t d

an
s 

les alim
en

ts co
n

tin
u

en
t le p

ro
cessu

s d
e m

û
risse-

m
en

t m
êm

e ap
rès la cu

eillette. D
es tem

p
ératu

res
in

ad
éq

u
ates p

eu
ven

t accélérer la d
étério

ratio
n

d
es alim

en
ts. Les alim

en
ts p

eu
ven

t se flétrir o
u

se recro
q

u
eviller d

u
 fait d

es flu
ctu

atio
n

s d
e 

l’h
u

m
id

ité. 

Le systèm
e d

e d
o

u
b

le réfrig
ératio

n
 S

u
b

-Z
ero

 est
co

n
çu

 sp
écialem

en
t p

o
u

r rem
éd

ier à ces flu
ctu

a-
tio

n
s et p

o
u

r co
n

server vo
s d

en
rées fraîch

es le
p

lu
s lo

n
g

tem
p

s p
o

ssib
le. Les systèm

es in
d

i-
vid

u
els d

e réfrig
ératio

n
 et d

e co
n

g
élatio

n
 o

n
t 

été co
n

çu
s afin

 d
e m

ain
ten

ir d
es tem

p
ératu

res
p

récises et co
n

stan
tes, ain

si q
u

e d
es tau

x d
’h

u
-

m
id

ité ad
éq

u
ats p

o
u

r u
n

e co
n

servatio
n

 p
lu

s
lo

n
g

u
e d

es alim
en

ts. La d
o

u
b

le réfrig
ératio

n
élim

in
e le tran

sfert d
es o

d
eu

rs d
es alim

en
ts 

frais vers les alim
en

ts co
n

g
elés et n

e co
n

g
èle

p
as l’h

u
m

id
ité d

e l’air d
an

s les co
m

p
artim

en
ts

réservés au
x alim

en
ts frais. 

D
e p

lu
s, u

n
e m

an
ip

u
latio

n
 co

rrecte d
es alim

en
ts

p
eu

t lim
iter les altératio

n
s q

u
’ils su

b
issen

t.

R
E

C
O

M
M

A
N

D
A

T
IO

N
S

 D
E

 M
A

N
IP

U
L

A
T

IO
N

•
R

esp
ectez les d

élais et tem
p

ératu
res d

e co
n

-
servatio

n
 su

g
g

érés d
an

s ce g
u

id
e. V

o
tre

ap
p

areil S
u

b
-Z

ero
 co

n
trib

u
e à ralen

tir le
p

ro
cessu

s d
e m

û
rissem

en
t en

 ad
ap

tan
t les

tem
p

ératu
res d

e ch
aq

u
e sectio

n
 en

 fo
n

ctio
n

d
es b

eso
in

s.

•
U

tilisez les co
m

p
artim

en
ts sp

écifiq
u

em
en

t
co

n
çu

s p
o

u
r les p

ro
d

u
its laitiers, la ch

arcu-
terie et les fru

its et lég
u

m
es. C

es co
m

p
arti-

m
en

ts m
ain

tien
n

en
t d

es tau
x d

’h
u

m
id

ité et
d

es tem
p

ératu
res sp

écifiq
u

em
en

t ad
ap

tés à 
la co

n
servatio

n
 o

p
tim

ale d
e ch

aq
u

e g
ro

u
p

e
d

’alim
en

ts.

•
D

an
s les réfrig

érateu
rs, ad

o
p

tez u
n

 systèm
e

d
e ro

u
lem

en
t d

es alim
en

ts (p
rem

ier en
tré,

p
rem

ier so
rti).

•
Lo

rsq
u

’u
n

 alim
en

t est ab
îm

é, c’est so
u

ven
t

évid
en

t. Il se m
o

isit, p
résen

te u
n

e o
d

eu
r

d
ésag

réab
le et d

es sig
n

es d
e p

o
u

rrissem
en

t
ap

p
araîssen

t. P
arfo

is, la d
étério

ratio
n

 n
’est

p
as au

ssi évid
en

te. S
i vo

u
s p

en
sez q

u
’u

n
 

alim
en

t se tro
u

ve d
an

s le réfrig
érateu

r d
ep

u
is

tro
p

 lo
n

g
tem

p
s, jetez-le. N

e le g
o

û
tez p

as
p

o
u

r savo
ir s’il est en

co
re b

o
n

.

P
R

É
S

E
R

V
E

R
 L

A
 Q

U
A

L
IT

É
 D

E
S

 A
L

IM
E

N
T

S

La p
lu

p
art d

es m
alad

ies d
’o

rig
in

e alim
en

taire
so

n
t cau

sées p
ar d

es b
actéries co

m
m

e le stap
h

y-
lo

co
q

u
e, la salm

o
n

elle, l’E
. co

liet le C
lo

strid
iu

m
b

o
tu

lin
u

m
, la b

actérie resp
o

n
sab

le d
u

 b
o

tu
lism

e.
C

es b
actéries p

ro
lifèren

t rap
id

em
en

t d
an

s la
fo

u
rch

ette d
es

te
m

p
é

ra
tu

re
s d

a
n

g
e

re
u

se
s, 

so
it en

tre 4 °C
 et 60 °C

. N
e laissez jam

ais d
e

n
o

u
rritu

re d
an

s cette p
lag

e d
e tem

p
ératu

re 
p

en
d

an
t p

lu
s d

e d
eu

x h
eu

res. U
n

e fo
is q

u
e le

n
o

m
b

re d
es b

actéries se ch
iffre en

 m
illio

n
s, elles

p
eu

ven
t p

ro
vo

q
u

er d
es m

alad
ies. C

ertain
es b

ac-
téries p

eu
ven

t p
ro

vo
q

u
er d

es sym
p

tô
m

es sim
i-

laires à la g
rip

p
e, alo

rs q
u

e d
’au

tres p
eu

ven
t 

être resp
o

n
sab

les d
e m

alad
ies p

lu
s g

raves, 
vo

ire m
o

rtelles. Les jeu
n

es en
fan

ts, les p
er-

so
n

n
es âg

ées et les p
erso

n
n

es d
éjà m

alad
es 

o
n

t m
o

in
s d

e résistan
ce vis-à-vis d

es in
to

xica-
tio

n
s d

’o
rig

in
e alim

en
taire. 

P
o

u
r réd

u
ire le risq

u
e d

’u
n

e m
alad

ie d
’o

rig
in

e
alim

en
taire, u

tilisez les tech
n

iq
u

es su
ivan

tes
d

’h
yg

ièn
e alim

en
taire :

L
O

R
S

Q
U

E
 V

O
U

S
 F

A
IT

E
S

 V
O

S
 C

O
U

R
S

E
S

•
M

ettez les p
aq

u
ets d

e vian
d

es, p
o

isso
n

s o
u

vo
lailles cru

s d
an

s d
es sacs en

 p
lastiq

u
e p

o
u

r
éviter le co

n
tact d

es fu
ites éven

tu
elles avec

les au
tres alim

en
ts. 

•
A

ch
etez les vian

d
es, p

o
isso

n
s et vo

lailles en
d

ern
ier. N

e les laissez jam
ais d

an
s la vo

itu
re

ch
au

d
e lo

rsq
u

e vo
u

s avez fin
i vo

s co
u

rses.
P

ren
ez u

n
e g

lacière p
ar tem

p
s ch

au
d

 o
u

lo
rsq

u
e vo

u
s d

evez p
arco

u
rir u

n
 lo

n
g

 trajet. 

•
V

érifiez les d
ates d

’e
x

p
ira

tio
n

et d
e lim

ite
 d

e

v
e

n
te

su
r les alim

en
ts p

o
u

r vo
u

s assu
rer d

e
leu

r fraîch
eu

r. Faites p
articu

lièrem
en

t atten
-

tio
n

 lo
rsq

u
e vo

u
s ach

etez d
e la ch

arcu
terie.

N
’ach

etez q
u

e les q
u

an
tités d

o
n

t vo
u

s au
rez

b
eso

in
 p

o
u

r 1
 à

2 jo
u

rs. Jetez les p
ro

d
u

its d
e

ch
arcu

terie ch
au

d
s o

u
 fro

id
s q

u
i so

n
t restés à

tem
p

ératu
re am

b
ian

te p
en

d
an

t p
lu

s d
e d

eu
x

h
eu

res.

L
O

R
S

Q
U

E
 V

O
U

S
 E

N
T

R
E

P
O

S
E

Z
 V

O
S

 
A

L
IM

E
N

T
S

•
S

u
rveillez les tem

p
ératu

res d
e vo

s sectio
n

s
réfrig

érateu
r et co

n
g

élateu
r d

ep
u

is le 
p

an
n

eau
 d

e co
m

m
an

d
es électro

n
iq

u
es d

e
vo

tre ap
p

areil S
u

b
-Z

ero
. La tem

p
ératu

re d
u

réfrig
érateu

r d
o

it rester à 4 °C
 o

u
 m

o
in

s et
celle d

u
 co

n
g

élateu
r à -18 °C

.

•
R

esp
ectez les d

élais et tem
p

ératu
res d

e 
co

n
servatio

n
 p

o
u

r le réfrig
érateu

r et le 
co

n
g

élateu
r su

g
g

érés d
an

s ce g
u

id
e.

•
R

an
g

ez les vian
d

es, p
o

isso
n

s et vo
lailles cru

s
à l’écart d

es au
tres alim

en
ts. E

m
p

êch
ez les

fu
ites d

e ces p
aq

u
ets d

’en
trer en

 co
n

tact avec
d

’au
tres alim

en
ts. 

•
N

e g
o

û
tez jam

ais d
es alim

en
ts d

o
n

t l’asp
ect

o
u

 l’o
d

eu
r seraien

t su
sp

ects p
o

u
r en

 tester 
la fraîch

eu
r. Jetez-les.

•
P

o
u

r le ran
g

em
en

t au
 réfrig

érateu
r, laissez les

vian
d

es, p
o

isso
n

s et vo
lailles cru

s d
an

s leu
r

em
b

allag
e d

’o
rig

in
e à m

o
in

s q
u

’il n
e so

it
d

éch
iré. U

n
e m

an
ip

u
latio

n
 à rép

étitio
n

 d
e 

ces alim
en

ts p
eu

t in
tro

d
u

ire d
es b

actéries.

•
E

m
b

allez les alim
en

ts co
n

servés d
an

s le
réfrig

érateu
r d

an
s d

u
 p

ap
ier d

’alu
m

in
iu

m
 o

u
cello

p
h

an
e o

u
 b

ien
 m

ettez-les d
an

s d
es sacs

en
 p

lastiq
u

e o
u

 d
es co

n
ten

eu
rs étan

ch
es p

o
u

r
les em

p
êch

er d
e se d

ésh
yd

rater. In
scrivez la

d
ate su

r to
u

s les p
aq

u
ets. 

•
P

o
u

r la co
n

servatio
n

 au
 co

n
g

élateu
r, u

tilisez
d

u
 p

ap
ier à co

n
g

élatio
n

, d
es sacs à p

lastiq
u

e
p

o
u

r co
n

g
élatio

n
 o

u
 d

u
 p

ap
ier alu

m
in

iu
m

p
o

u
r reco

u
vrir les em

b
allag

es co
m

m
erciau

x
si les alim

en
ts d

o
iven

t être co
n

servés au
 co

n
-

g
élateu

r p
en

d
an

t p
lu

s d
e d

eu
x m

o
is. C

ela
m

in
im

ise le risq
u

e d
e d

ésh
yd

ratatio
n

 et d
e

p
erte d

e la q
u

alité. U
n

e co
u

ch
e sim

p
le en

 
alu

m
in

iu
m

 p
eu

t se d
éch

irer et cau
ser u

n
e

b
rû

lu
re p

ar le fro
id

.



54

C
O

N
S

E
R

V
A

T
IO

N
 O

P
T

IM
A

L
E

 D
E

S
 A

L
IM

E
N

T
S

P
R
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 D
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 A
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L
O

R
S

Q
U

E
 V

O
U

S
 P

R
É

P
A

R
E

Z
 V

O
S

 
A

L
IM

E
N

T
S

•
N

etto
yez to

u
t ce q

u
i en

tre en
 co

n
tact avec 

les alim
en

ts.

•
Lavez-vo

u
s les m

ain
s p

en
d

an
t 20 seco

n
d

es
avan

t et ap
rès avo

ir to
u

ch
é les alim

en
ts. 

•
D

ésin
fectez les tab

les d
e travail, l’éq

u
ip

e-
m

en
t et les u

sten
siles d

e cu
isin

e ap
rès avo

ir
to

u
ch

é d
e la vian

d
e, d

u
 p

o
isso

n
 o

u
 d

e la
vo

laille cru
s. R

in
cez avec u

n
e so

lu
tio

n
 

javellisée d
ilu

ée (5 m
l p

o
u

r 1 l d
’eau

).

•
U

tilisez d
es to

rch
o

n
s d

e cu
isin

e, d
es ép

o
n

g
es

et d
es ch

iffo
n

s p
ro

p
res. R

em
p

lacez rég
u

lière-
m

en
t les ép

o
n

g
es.

•
U

tilisez d
es g

an
ts en

 p
lastiq

u
e jetab

les si
vo

u
s avez u

n
e p

laie o
u

 u
n

e b
rû

lu
re su

r 
les m

ain
s. 

•
D

éco
n

g
elez vo

s alim
en

ts d
an

s le réfrig
érateu

r
o

u
 le m

icro
-o

n
d

es, p
as su

r le p
lan

 d
e travail.

Lo
rsq

u
e vo

u
s d

éco
n

g
elez vo

s alim
en

ts d
an

s
le m

icro
-o

n
d

es, cu
isez-les im

m
éd

iatem
en

t
ap

rès. 

•
Le seu

l en
d

ro
it p

o
u

r m
arin

er vo
s alim

en
ts

d
o

it être le réfrig
érateu

r.

•
R

in
cez les vo

lailles et p
o

isso
n

s à l’eau
 fro

id
e

avan
t d

e les p
rép

arer.

•
É

vitez la co
n

tam
in

atio
n

 cro
isée lo

rs d
e vo

s
p

rép
aratio

n
s. G

ard
ez les vian

d
es, p

o
isso

n
s et

vo
lailles cru

s et leu
rs ju

s à l’écart d
es au

tres
alim

en
ts. P

ar exem
p

le, n
’u

tilisez p
as la m

êm
e

su
rface, n

i les m
êm

es u
sten

siles d
e cu

isin
e

p
o

u
r p

rép
arer les alim

en
ts cru

s (vian
d

e,
vo

laille, p
o

isso
n

) et la salad
e.

•
N

etto
yez so

ig
n

eu
sem

en
t les p

lan
ch

es en
 b

o
is

et p
lastiq

u
e u

tilisées p
o

u
r d

éco
u

d
elles ali-

m
en

ts. Lavez à l’eau
 ch

au
d

e savo
n

n
eu

se et
rin

cez avec u
n

e so
lu

tio
n

 javellisée d
ilu

ée 
(5 m

l p
o

u
r 1 l d

’eau
).

L
O

R
S

Q
U

E
 V

O
U

S
 C

U
IS

E
Z

 V
O

S
 A

L
IM

E
N

T
S

•
C

u
isez to

u
jo

u
rs la vian

d
e à u

n
e tem

p
ératu

re
in

tern
e m

in
im

ale d
e 75 °C

, les vo
lailles à 

80 °C
 o

u
 p

lu
s. P

o
u

r les m
o

rceau
x d

e p
lu

s d
e

51 m
m

 d
’ép

aisseu
r, u

tilisez u
n

 th
erm

o
m

ètre à
vian

d
e p

o
u

r vérifier la tem
p

ératu
re. P

o
u

r les
m

o
rceau

x p
lu

s m
in

ces, la cu
isso

n
 est ter-

m
in

ée lo
rsq

u
e les ju

s so
n

t tran
sp

aren
ts (p

as
ro

ses).

•
S

i vo
u

s cu
isez d

e la vian
d

e o
u

 d
e la vo

laille
co

n
g

elée n
’ayan

t p
as été d

éco
n

g
elée, m

u
lti-

p
liez la d

u
rée d

e cu
isso

n
 su

g
g

érée p
o

u
r les

in
g

réd
ien

ts d
éco

n
g

elés p
ar 1

,5 fo
is.

•
Faites rô

tir les vian
d

es o
u

 les vo
lailles au

 fo
u

r
à d

es tem
p

ératu
res d

e 165 °C
 o

u
 p

lu
s.

•
C

u
isez les œ

u
fs ju

sq
u

’à ce q
u

e le b
lan

c et le
jau

n
e so

ien
t ferm

es, p
as co

u
lan

ts. 

•
N

’u
tilisez p

as d
e recettes o

ù
 les œ

u
fs n

e so
n

t
p

as cu
its o

u
 n

e so
n

t q
u

e p
artiellem

en
t cu

its. 

•
S

i vo
tre m

icro
-o

n
d

es est éq
u

ip
é d

’u
n

e so
n

d
e

th
erm

iq
u

e, servez-vo
u

s en
. V

érifiez les tem
-

p
ératu

res d
es vian

d
es et vo

lailles à tro
is

en
d

ro
its d

ifféren
ts au

 m
o

in
s. Faites to

u
rn

er
les alim

en
ts p

en
d

an
t la cu

isso
n

 au
 m

icro
-

o
n

d
es. 

•
N

e g
o

û
tez p

as les vian
d

es, vo
lailles, œ

u
fs o

u
p

o
isso

n
s cru

s o
u

 p
artiellem

en
t cu

its.

C
O

N
S

E
R

V
A

T
IO

N
 D

E
S

 A
L

IM
E

N
T

S
 F

R
A

IS

La d
u

rée d
e co

n
servatio

n
 d

es alim
en

ts frais
d

ép
en

d
 d

e leu
r fraîch

eu
r lo

rsq
u

e vo
u

s les
ach

etez. P
o

u
r co

n
server vo

s alim
en

ts frais le p
lu

s
lo

n
g

tem
p

s p
o

ssib
le, su

ivez ces co
n

seils en
 term

e
d

e co
n

servatio
n

.

L
é
g

u
m

e
s
 :Lavez les lég

u
m

es à l’eau
 fro

id
e et

ég
o

u
ttez-les. R

an
g

ez-les d
an

s d
es co

n
ten

eu
rs

étan
ch

es o
u

 so
u

s cello
p

h
an

e. Les lég
u

m
es

resten
t frais p

lu
s lo

n
g

tem
p

s lo
rsq

u
’ils o

n
t 

co
n

servés d
an

s u
n

 m
ilieu

 à fo
rte h

u
m

id
ité.

F
ru

its
 :Lavez et séch

ez les fru
its frais. R

an
g

ez 
les fru

its les p
lu

s aro
m

atiq
u

es d
an

s d
es sacs en

p
lastiq

u
e. La p

lu
p

art d
es fru

its resten
t frais p

lu
s

lo
n

g
tem

p
s lo

rsq
u

’ils o
n

t co
n

servés d
an

s u
n

m
ilieu

 à faib
le h

u
m

id
ité.

V
ia

n
d

e
s
 p

ré
-e

m
b

a
llé

e
s
 :R

an
g

ez d
an

s leu
r

em
b

allag
e d

’o
rig

in
e. U

n
e fo

is l’em
b

allag
e o

u
vert,

réem
b

allez h
erm

étiq
u

em
en

t d
an

s d
u

 cello
p

h
an

e
o

u
 d

u
 p

ap
ier alu

m
in

iu
m

.

V
ia

n
d

e
s
, p

o
is

s
o

n
s
 e

t v
o

la
ille

s
 fra

is
 :R

etirez les
em

b
allag

es d
u

 m
ag

asin
 et réem

b
allez d

an
s d

u
cello

p
h

an
e, d

u
 p

ap
ier alu

m
in

iu
m

 o
u

 d
u

 p
ap

ier
p

araffin
é, p

u
is m

ettez im
m

éd
iatem

en
t au

réfrig
érateu

r.

Œ
u

fs
 :R

an
g

ez les œ
u

fs n
o

n
 lavés d

an
s leu

r
carto

n
 o

u
 u

n
 casier à œ

u
fs. U

tilisez d
an

s les 
tro

is sem
ain

es.

L
a
it, c

rè
m

e
 e

t p
ro

d
u

its
 la

itie
rs

 e
n

 p
o

t :G
ard

ez
les em

b
allag

es ferm
és. C

o
n

servez su
r u

n
e

clayette d
e réfrig

érateu
r et u

tilisez d
an

s la
sem

ain
e o

u
 les q

u
in

ze jo
u

rs q
u

i su
iven

t.

F
ro

m
a
g

e
s

:R
an

g
ez d

an
s leu

r em
b

allag
e d

’o
-

rig
in

e ju
sq

u
’à ce q

u
e vo

u
s les co

n
so

m
m

iez. U
n

e
fo

is l’em
b

allag
e o

u
vert, réem

b
allez h

erm
étiq

u
e-

m
en

t d
an

s d
u

 cello
p

h
an

e o
u

 d
u

 p
ap

ier alu
-

m
in

iu
m

. 

R
e
s
te

s
 :Laissez-les refro

id
ir, p

u
is reco

u
vrez 

h
erm

étiq
u

em
en

t avec d
u

 cello
p

h
an

e o
u

 d
u

p
ap

ier alu
m

in
iu

m
. Les co

n
ten

eu
rs en

 p
lastiq

u
e

h
erm

étiq
u

es so
n

t p
arfaits p

o
u

r em
p

êch
er la

d
ésh

yd
ratatio

n
 o

u
 le tran

sfert d
es o

d
eu

rs.

É
T

H
Y

L
È

N
E

C
ertain

s fru
its et lég

u
m

es p
ro

d
u

isen
t d

e
l’éth

ylèn
e, u

n
 g

az à l’o
rig

in
e d

u
 p

ro
cessu

s d
e

m
û

rissem
en

t. L’éth
ylèn

e p
eu

t en
traîn

er le
m

û
rissem

en
t p

rém
atu

ré d
e certain

s alim
en

ts,
m

ais p
o

u
r d

’au
tres, il p

eu
t favo

riser leu
r d

étério
-

ratio
n

. P
o

u
r réd

u
ire to

u
te d

étério
ratio

n
 in

u
tile d

e
vo

s fru
its et lég

u
m

es, n
e ran

g
ez p

as les fru
its et

lég
u

m
es p

ro
d

u
isan

t d
e l’éth

ylèn
e au

 m
êm

e
en

d
ro

it q
u

e ceu
x q

u
i y so

n
t sen

sib
les. R

ep
o

rtez-
vo

u
s au

 tab
leau

 fig
u

ran
t p

ag
e 56.

L
O

R
S

Q
U

E
 V

O
U

S
 A

V
E

Z
 D

E
S

 R
E

S
T

E
S

•
M

ettez les restes au
 réfrig

érateu
r o

u
 au

 co
n

-
g

élateu
r d

an
s d

e p
etits co

n
ten

eu
rs ferm

és
d

an
s les d

eu
x h

eu
res q

u
i su

iven
t la cu

isso
n

.
V

eillez à ce q
u

’il y ait su
ffisam

m
en

t d
e p

lace
au

to
u

r d
es co

n
ten

eu
rs p

o
u

r q
u

e les alim
en

ts
p

u
issen

t se refro
id

ir rap
id

em
en

t.

•
R

etirez la farce d
es vian

d
es o

u
 vo

lailles et
ran

g
ez-la à p

art.

•
In

scrivez la d
ate su

r les restes em
b

allés et
co

n
so

m
m

ez-les d
an

s les d
élais p

rescrits. 

•
R

eco
u

vrez et réch
au

ffez les restes en
tière-

m
en

t avan
t d

e les servir. 

•
P

o
rtez les sau

ces, so
u

p
es et ju

s à éb
u

llitio
n

.
C

h
au

ffez les au
tres alim

en
ts à 75 °C

.

•
S

i vo
u

s p
en

sez q
u

’u
n

 alim
en

t risq
u

e d
’être

ab
îm

é, jetez-le. E
n

 cas d
e d

o
u

te, d
éb

arrassez-
vo

u
s en

.
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C
O

N
S

E
R

V
A

T
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N
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E
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 C

O
N

G
E

L
É

S

C
o

n
s
e

rv
a

tio
n

 a
u

 c
o

n
g

é
la

te
u

r :E
n

velo
p

p
ez 

les alim
en

ts d
an

s d
es m

atériau
x p

révu
s p

o
u

r la
co

n
servatio

n
 d

es alim
en

ts co
n

g
elés. L’em

b
allag

e
d

o
it être h

erm
étiq

u
e à l’air et à l’h

u
m

id
ité. N

e

re
c
o

n
g

e
le

z
 p

a
s
 le

s
 v

ia
n

d
e

s
 d

é
c
o

n
g

e
lé

e
s
.

G
la

c
e

 :La d
u

reté d
e la g

lace d
ép

en
d

 d
e la p

ro
-

p
o

rtio
n

 d
e crèm

e q
u

i en
tre d

an
s sa co

m
p

o
sitio

n
.

Les g
laces d

e m
eilleu

re q
u

alité o
n

t g
én

éralem
en

t
p

lu
s d

e crèm
e et exig

en
t d

es tem
p

ératu
res d

e
co

n
g

élatio
n

 p
lu

s fro
id

es p
o

u
r éviter q

u
’elles 

n
e se ram

o
llissen

t. Les g
laces ram

o
llies n

e 
su

g
g

èren
t p

as to
u

jo
u

rs u
n

 p
ro

b
lèm

e d
e 

tem
p

ératu
re.

V
eillez à ce q

u
e les p

o
rtes d

e vo
tre réfrig

érateu
r

et d
e vo

tre co
n

g
élateu

r se ferm
en

t lib
rem

en
t et

en
tièrem

en
t. Le fait d

e m
ettre tro

p
 d

’alim
en

ts à
l’in

térieu
r d

e l’ap
p

areil au
ra d

es co
n

séq
u

en
ces

su
r les tem

p
ératu

res in
tern

es. N
e rem

p
lissez p

as
vo

tre co
n

g
élateu

r d
e larg

es q
u

an
tités d

’alim
en

ts
n

o
n

 co
n

g
elés en

 esp
éran

t les co
n

g
eler rap

id
e-

m
en

t. D
o

n
n

ez su
ffisam

m
en

t d
e tem

p
s à vo

tre
co

n
g

élateu
r p

o
u

r q
u

e l’air circu
le au

to
u

r d
es 

alim
en

ts n
o

n
 co

n
g

elés avan
t d

’ajo
u

ter d
’au

tres
alim

en
ts. 

S
U

G
G

E
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N
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 P
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R

 L
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 C
O

N
S

E
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V
A
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N
D

E
S

 A
L

IM
E

N
T

S
 

Les tab
leau

x d
e co

n
servatio

n
 d

es alim
en

ts 
fig

u
ran

t au
x p

ag
es su

ivan
tes vo

u
s d

o
n

n
en

t 
d

es in
d

icatio
n

s p
récises  p

o
u

r la co
n

servatio
n

o
p

tim
ale d

e vo
s alim

en
ts, en

 term
es d

’h
yg

ièn
e

et d
e q

u
alité. Les tem

p
ératu

res d
e co

n
servatio

n
reco

m
m

an
d

ées vo
u

s aid
ero

n
t à d

éterm
in

er les
co

n
d

itio
n

s d
e co

n
servatio

n
 o

p
tim

ales p
o

u
r vo

s
alim

en
ts. E

n
 règ

le g
én

érale, les alim
en

ts m
an

ip
-

u
lés co

rrectem
en

t et co
n

servés à d
es tem

p
éra-

tu
res in

férieu
res à 4 °C

 p
eu

ven
t être co

n
so

m
m

és
san

s p
ro

b
lèm

e.

Le fait d
e co

n
server les alim

en
ts à d

es tem
p

éra-
tu

res in
férieu

res à 4 °C
 p

erm
et d

e rester en
d

eh
o

rs d
e la fo

u
rc

h
e

tte
 d

e
s
 te

m
p

é
ra

tu
re

s
 

d
a

n
g

e
re

u
s
e

s. La d
u

rée d
e co

n
servatio

n
 p

o
u

r 
la réfrig

ératio
n

 p
erm

et d
’em

p
êch

er q
u

e les 
alim

en
ts n

e se d
étério

ren
t o

u
 d

evien
n

en
t 

to
xiq

u
es. Les d

u
rées m

axim
ales p

o
u

r les 
alim

en
ts co

n
g

elés so
n

t étab
lies p

o
u

r m
ain

ten
ir

le g
o

û
t et la textu

re. Les alim
en

ts co
n

g
elés p

lu
s

lo
n

g
tem

p
s q

u
e les d

élais su
g

g
érés p

eu
ven

t être
co

n
so

m
m

és san
s p

ro
b

lèm
e, m

ais leu
r q

u
alité

risq
u

e d
’en

 so
u

ffrir.

V
IA

N
D

E
S

, P
O

IS
S

O
N

S
 E

T
 V

O
L

A
IL

L
E

S

T
e

m
p

é
ra

tu
re

re
c
o

m
m

a
n

d
é

e

D
u

ré
e

 d
e

 

c
o

n
s
e

rv
a

tio
n

(ré
frig

é
ra

te
u

r)

D
u

ré
e

 d
e

 

c
o

n
s
e

rv
a

tio
n

(c
o

n
g

é
la

te
u

r*
)

C
o

m
m

e
n

ta
ire

s

P
O

IS
S

O
N

S
 E

T
 F

R
U

IT
S

 D
E

 M
E

R
 F

R
A

IS

cab
illau

d
, lim

an
d

e, ég
lefin

so
le, rascasse n

o
ire, p

erch
e

m
aq

u
ereau

, sau
m

o
n

crevettes, h
u

îtres

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C

2 jo
u

rs
2 jo

u
rs

4 jo
u

rs
1 jo

u
r

6 m
o

is
2–3 m

o
is

5–9 m
o

is
6 m

o
is

C
o

n
g

elez d
an

s leu
r em

b
allag

e d
’o

rig
in

e
(d

eu
x sem

ain
es m

axim
u

m
). U

tilisez d
u

p
ap

ier à co
n

g
élatio

n
, d

es sacs à p
lastiq

u
e

p
o

u
r co

n
g

élatio
n

 o
u

 d
u

 p
ap

ier alu
m

in
iu

m
p

o
u

r reco
u

vrir les em
b

allag
es co

m
m

erciau
x

si les alim
en

ts d
o

iven
t être co

n
servés au

 
co

n
g

élateu
r p

en
d

an
t p

lu
s d

e d
eu

x m
o

is.

V
IA

N
D

E
S

 F
R

A
ÎC

H
E

S

steaks, rô
tis d

e b
œ

u
f

cô
telettes et rô

tis d
’ag

n
eau

cô
telettes et rô

tis d
e p

o
rc et d

e veau
au

tres vian
d

es (ab
ats, lan

g
u

e, fo
ie,

etc.)

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

3-5 jo
u

rs
3-5 jo

u
rs

3-5 jo
u

rs
1-2 jo

u
rs

6-12 m
o

is
6–9 m

o
is

4–6 m
o

is
3-4 m

o
is

C
o

n
g

elez d
an

s leu
r em

b
allag

e d
’o

rig
in

e
(d

eu
x sem

ain
es m

axim
u

m
). U

tilisez d
u

p
ap

ier à co
n

g
élatio

n
, d

es sacs à p
lastiq

u
e

p
o

u
r co

n
g

élatio
n

 o
u

 d
u

 p
ap

ier alu
m

in
iu

m
p

o
u

r reco
u

vrir les em
b

allag
es co

m
m

erciau
x

si les alim
en

ts d
o

iven
t être co

n
servés au

 
co

n
g

élateu
r p

en
d

an
t p

lu
s d

e d
eu

x m
o

is.

H
A

M
B

U
R

G
E

R
, V

IA
N

D
E

S
 H

A
C

H
É

E
S

 E
T

 P
O

U
R

 R
A

G
O

Û
T

vian
d

es p
o

u
r h

am
b

u
rg

ers et rag
o

û
ts

vian
d

e h
ach

ée : d
in

d
e, veau

, p
o

rc,
ag

n
eau

 et m
élan

g
es

1–2 °C
1–2 jo

u
rs

3–4 m
o

is
C

o
n

g
elez d

an
s leu

r em
b

allag
e d

’o
rig

in
e

(d
eu

x sem
ain

es m
axim

u
m

). U
tilisez d

u
p

ap
ier à co

n
g

élatio
n

, d
es sacs à p

lastiq
u

e
p

o
u

r co
n

g
élatio

n
 o

u
 d

u
 p

ap
ier alu

m
in

iu
m

p
o

u
r reco

u
vrir les em

b
allag

es co
m

m
erciau

x
si les alim

en
ts d

o
iven

t être co
n

servés au
 

co
n

g
élateu

r p
en

d
an

t p
lu

s d
e d

eu
x m

o
is.

H
O

T
-

D
O

G
S

 E
T

 V
IA

N
D

E
S

 P
R

É
T

R
A

N
C

H
É

E
S

 P
O

U
R

 S
A

N
D

W
IC

H

h
o

t-d
o

g
s (em

b
allag

e o
u

vert)
h

o
t-d

o
g

s (em
b

allag
e in

tact)
vian

d
es p

rétran
ch

ées (em
b

allag
e

o
u

vert)
vian

d
es p

rétran
ch

ées (em
b

allag
e

in
tact)

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

1–2 °C

1 sem
ain

e
2 sem

ain
es

3-5 jo
u

rs

2 sem
ain

es

1-2 m
o

is
1-2 m

o
is

1-2 m
o

is

1-2 m
o

is

C
o

n
g

elez d
an

s u
n

 p
ap

ier à co
n

g
élatio

n
. V

éri-
fiez les d

ates lim
ites d

e ven
te. N

’u
tilisez p

lu
s

d
’u

n
e sem

ain
e ap

rès la d
ate lim

ite d
e ven

te
m

en
tio

n
n

ée.

B
A

C
O

N
 &

 S
A

U
C

IS
S

E
S

b
aco

n
sau

cisse cru
e (p

o
rc, b

œ
u

f, d
in

d
e)

sau
cisses fu

m
ées o

u
 ch

air à sau
cisse

sau
cisses sèch

es (sau
cisso

n
s et

au
tres salaiso

n
s)

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

7 jo
u

rs
1-2 jo

u
rs

7 jo
u

rs
2-3 sem

ain
es

1 m
o

is
1-2 m

o
is

1-2 m
o

is
1-2 m

o
is

G
ard

ez le p
ro

d
u

it em
b

allé et co
n

servez au
x

tem
p

ératu
res d

e réfrig
érateu

r su
g

g
érées.

JA
M

B
O

N
 E

T
 C

O
R

N
E

D
-

B
E

E
F

co
rn

ed
-b

eef
jam

b
o

n
 en

tier
m

o
itié d

e jam
b

o
n

tran
ch

es d
e jam

b
o

n

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

5-7 jo
u

rs
7 jo

u
rs

3-5 jo
u

rs
3-4 jo

u
rs

1 m
o

is
1-2 m

o
is

1-2 m
o

is
1-2 m

o
is

P
o

u
r la co

n
servatio

n
 au

 co
n

g
élateu

r, faites
ég

o
u

tter les ju
s.

V
O

L
A

IL
L

E
S

 F
R

A
ÎC

H
E

S

p
o

u
let o

u
 d

in
d

e, en
tier

p
o

u
let o

u
 d

in
d

e, m
o

rceau
x

can
ard

 o
u

 o
ie

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

1-2 jo
u

rs
1-2 jo

u
rs

1-2 jo
u

rs

12 m
o

is
9 m

o
is

6 m
o

is

C
o

n
g

elez d
an

s leu
r em

b
allag

e d
’o

rig
in

e
(d

eu
x sem

ain
es m

axim
u

m
). U

tilisez d
u

p
ap

ier à co
n

g
élatio

n
, d

es sacs à p
lastiq

u
e

p
o

u
r co

n
g

élatio
n

 o
u

 d
u

 p
ap

ier alu
m

in
iu

m
p

o
u

r reco
u

vrir les em
b

allag
es co

m
m

erciau
x

si les alim
en

ts d
o

iven
t être co

n
servés au

 
co

n
g

élateu
r p

en
d

an
t p

lu
s d

e d
eu

x m
o

is.

*
La tem

p
ératu

re d
e co

n
servatio

n
 au

 co
n

g
élateu

r est -18 °C
.

R
E

C
O

M
M

A
N

D
A

T
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N
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O

U
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  L
A

 C
O

N
S

E
R

V
A

T
IO

N
 D

E
S

 A
L

IM
E

N
T

S
C

O
N

S
E

R
V

A
T
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N
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P

T
IM

A
L

E
 D

E
S

 A
L

IM
E

N
T

S



56 L
É

G
U

M
E

S
 F

R
A

IS

T
e

m
p

é
ra

tu
re

re
c
o

m
m

a
n

d
é

e

D
u

ré
e

 d
e

 c
o

n
s
e

rv
a

tio
n

(ré
frig

é
ra

te
u

r)
C

o
m

m
e

n
ta

ire
s

L
É

G
U

M
E

S
 F

R
A

IS

an
is

artich
au

ts
asp

erg
es

h
arico

ts, verts/m
an

g
e-

to
u

t/d
e M

ad
ag

ascar*
g

erm
es d

e so
ja

b
etteraves

en
d

ives
P

ak ch
o

ï

1–2 °C
1 °C

1–2 °C
4–7 °C

1 °C
1 °C

2–3 °C
1 °C

2–3 sem
ain

es
1–2 sem

ain
es

2–3 sem
ain

es
7–10 jo

u
rs

7–9 jo
u

rs
3–4 m

o
is

2–4 sem
ain

es
3 sem

ain
es

Lavez les lég
u

m
es à l’eau

 fro
id

e et ég
o

u
ttez-les. R

an
g

ez-les d
an

s
d

es co
n

ten
eu

rs étan
ch

es o
u

 so
u

s cello
p

h
an

e.

La p
lu

p
art d

es lég
u

m
es d

o
iven

t être co
n

servés d
an

s u
n

 m
ilieu

 
à h

u
m

id
ité p

lu
s élevée.

b
ro

co
li

ch
o

u
x d

e B
ru

xelles
ch

o
u

caro
ttes

ch
o

u
 fleu

r
céleri rave
céleri
b

ro
co

li ch
in

o
is

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C

1-2 sem
ain

es
3–5 sem

ain
es

3–6 sem
ain

es
1-5 m

o
is

3–4 sem
ain

es
6–8 m

o
is

1–2 m
o

is
10-14 jo

u
rs

Jetez to
u

t lég
u

m
e frais m

o
isi o

u
 p

résen
tan

t d
’au

tres sig
n

es 
d

e d
étério

ratio
n

. E
ssu

yez le co
m

p
artim

en
t d

u
 réfrig

érateu
r.

P
o

u
r les lég

u
m

es frais em
b

allés, resp
ectez les d

irectio
n

s 
in

scrites su
r l’em

b
allag

e en
 term

e d
e co

n
servatio

n
.

ch
o

u
 ch

in
o

is
m

aïs, d
o

u
x

co
n

co
m

b
res*

d
aiko

n
au

b
erg

in
e*

ch
ico

rée
/scaro

le
ail
raifo

rt

1 °C
1 °C
7 °C
1 °C
7 °C
1 °C
1 °C
1 °C

2-3 m
o

is
5-8 jo

u
rs

10-14 jo
u

rs
4 m

o
is

1–2 sem
ain

es
2–3 sem

ain
es

6–7 m
o

is
10-12 m

o
is

C
o

n
su

ltez la liste d
es fru

its et lég
u

m
es p

ro
d

u
isan

t o
u

 sen
sib

les 
à l’éth

ylèn
e.

to
p

in
am

b
o

u
r

ch
o

u
 fo

u
rrag

er
ch

o
u

-rave
p

o
ireau

x
laitu

e
ch

am
p

ig
n

o
n

s
g

o
m

b
o

*
o

ig
n

o
n

s, en
tier

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
7 °C
1 °C

1-2 sem
ain

es
1-2 m

o
is

10-14 jo
u

rs
2 m

o
is

2-3 sem
ain

es
1-2 sem

ain
es

1–2 sem
ain

es
1-6 m

o
is

o
ig

n
o

n
s, verts

p
ersil

p
an

ais
p

o
is, en

tiers et éco
ssés

p
im

en
ts carrés, d

o
u

x*
p

im
en

ts d
e C

ayen
n

e
citro

u
ille*

rad
icch

io

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
7 °C
7 °C

3-7 °C
1 °C

7-10 jo
u

rs
1-2 m

o
is

4-5 m
o

is
1-2 sem

ain
es

2-3 sem
ain

es
2-3 sem

ain
es

3-4 m
o

is
2-3 sem

ain
es

*
S

ensible au froid, peut entraîner une dégradation des alim
ents. L’altération ne sera visible qu’une fois le légum

e revenu à la tem
pérature am

biante.

R
EM

A
R

Q
U

E : C
onsultez le guide sur la conservation des alim

ents pour de plus am
ples détails sur la congélation des légum

es. La tem
pérature 

de conservation au congélateur est -18 °C
.

L
É

G
U

M
E

S
 F

R
A

IS

G
A

Z
 É

T
H

Y
L

È
N

E

T
e

m
p

é
ra

tu
re

re
c
o

m
m

a
n

d
é

e

D
u

ré
e

 d
e

 c
o

n
s
e

rv
a

tio
n

(ré
frig

é
ra

te
u

r)
C

o
m

m
e

n
ta

ire
s

L
É

G
U

M
E

S
 F

R
A

IS

rad
is

ro
m

ain
e

ch
o

u
 n

avet
salsifis
éch

alo
te

p
o

is m
an

g
e-to

u
t

ép
in

ard
s

co
u

rg
ette*

1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C
7 °C

4-7 °C

1-2 m
o

is
2-3 sem

ain
es

4–6 m
o

is
2-4 m

o
is

6 m
o

is
1-2 sem

ain
es

10–14 jo
u

rs
1-2 sem

ain
es

Lavez les lég
u

m
es à l’eau

 fro
id

e et ég
o

u
ttez-les. R

an
g

ez-les d
an

s
d

es co
n

ten
eu

rs étan
ch

es o
u

 so
u

s cello
p

h
an

e.

La p
lu

p
art d

es lég
u

m
es d

o
iven

t être co
n

servés d
an

s u
n

 m
ilieu

 
à h

u
m

id
ité p

lu
s élevée.

tam
arillo

s
to

m
ates (m

û
res)

n
avets

ch
âtaig

n
es d

’eau
cresso

n

3–4 °C
8–10 °C

1 °C
1–2 °C
1 °C

10 sem
ain

es
1-3 sem

ain
es

4-5 m
o

is
2-4 m

o
is

2–3 sem
ain

es

Jetez to
u

t lég
u

m
e frais m

o
isi o

u
 p

résen
tan

t d
’au

tres sig
n

es 
d

e d
étério

ratio
n

. E
ssu

yez le co
m

p
artim

en
t d

u
 réfrig

érateu
r.

P
o

u
r les lég

u
m

es frais em
b

allés, resp
ectez les d

irectio
n

s in
scrites

su
r l’em

b
allag

e en
 term

e d
e co

n
servatio

n
.

C
o

n
su

ltez la liste d
es fru

its et lég
u

m
es p

ro
d

u
isan

t o
u

 sen
sib

les 
à l’éth

ylèn
e.

*
S

ensible au froid, peut entraîner une dégradation des alim
ents. L’altération ne sera visible qu’une fois le légum

e revenu à la tem
pérature am

biante.

R
EM

A
R

Q
U

E : C
onsultez le guide sur la conservation des alim

ents pour de plus am
ples détails sur la congélation des légum

es. La tem
pérature 

de conservation au congélateur est -18 °C
.

A
L

IM
E

N
T

S
 P

R
O

D
U

IS
A

N
T

 L
E

 G
A

Z
 É

T
H

Y
L

È
N

E

ab
rico

t d
es A

n
tilles

ab
rico

ts
avo

cats
b

an
an

es en
 train

 d
e

m
û

rir
b

an
an

es p
lan

tain
s

ch
érim

o
les

co
in

g
fig

u
es

fru
it d

e la p
assio

n
g

o
yaves

kakis
kiw

i
m

an
g

o
u

stan
m

an
g

u
es

m
elo

n

m
elo

n
 m

iel
n

ectarin
es

p
ap

ayes
p

êch
es

p
o

ires

p
o

m
m

es
p

ru
n

eau
x

p
ru

n
es

to
m

ates

A
L

IM
E

N
T

S
 S

E
N

S
IB

L
E

S
 A

U
 G

A
Z

 É
T

H
Y

L
È

N
E

au
b

erg
in

e
b

an
an

es n
o

n
 m

û
res

b
ette

b
ro

co
li

caro
ttes

ch
o

u
ch

o
u

 fleu
r

ch
o

u
 fleu

r
ch

o
u

x d
e B

ru
xelles

co
n

co
m

b
res

co
u

rg
es

cresso
n

en
d

ive
ép

in
ard

s
g

o
m

b
o

h
arico

ts verts
kiw

i n
o

n
 m

û
r

laitu
e

lég
u

m
es à feu

illes 
alim

en
taires

m
elo

n
 d

’eau
p

atates d
o

u
ces

p
etits p

o
is

p
o

ivro
n

s

R
E

M
A

R
Q

U
E

 : N
e ran

g
ez p

as les alim
en

ts p
ro

d
u

isan
t d

e l’éth
ylèn

e avec ceu
x q

u
i y so

n
t sen

sib
les.

R
E

C
O

M
M

A
N

D
A

T
IO

N
S

 P
O

U
R

  L
A

 C
O

N
S

E
R

V
A

T
IO

N
 D

E
S

 A
L

IM
E

N
T

S
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F
R

U
IT

S
 F

R
A

IS

T
e

m
p

é
ra

tu
re

re
c
o

m
m

a
n

d
é

e

D
u

ré
e

 d
e

 c
o

n
s
e

rv
a

tio
n

(ré
frig

é
ra

te
u

r)
C

o
m

m
e

n
ta

ire
s

F
R

U
IT

S
 F

R
A

IS

p
o

m
m

es* (m
acin

to
sh

, 
g

rim
es g

o
ld

en
, 

n
ew

to
n

 jau
n

es)
p

o
m

m
es

ab
rico

ts
p

o
ires asiatiq

u
es

avo
cats*

m
û

res
o

ran
g

es san
g

u
in

es
m

yrtilles
m

elo
n

*

1–4 °C

-1 °C
1 °C
1 °C
4 °C
1 °C

4-7 °C
1 °C

2-5 °C

1–2 m
o

is

3–6 m
o

is
1–2 sem

ain
es

5–6 m
o

is
2–4 sem

ain
es

2–3 jo
u

rs
3–8 sem

ain
es

10–18 jo
u

rs
2–3 sem

ain
es

Lavez et essu
yez la p

lu
p

art d
es fru

its, p
u

is ran
g

ez d
an

s le b
ac 

à lég
u

m
es. (N

e lavez les b
aies et les cerises q

u
’au

 m
o

m
en

t 
d

e les m
an

g
er.)

La p
lu

p
art d

es fru
its d

o
iven

t être co
n

servés d
an

s u
n

 m
ilieu

 
à h

u
m

id
ité faib

le.

m
an

io
c

cerises, d
o

u
ces

clém
en

tin
es

can
n

eb
erg

es*
fig

u
es fraîch

es
raisin

s
g

o
yaves*

m
elo

n
 m

iel

1 °C
1 °C
4 °C

2–4 °C
1 °C
1 °C

4–7 °C
7 °C

1–2 m
o

is
2–3 sem

ain
es

2–4 sem
ain

es
2–4 m

o
is

7–10 jo
u

rs
2–3 sem

ain
es

2–3 sem
ain

es
3–4 sem

ain
es

Les fru
its m

û
rs d

o
iven

t être co
n

servés au
 réfrig

érateu
r au

x tem
-

p
ératu

res reco
m

m
an

d
ées afin

 d
e ralen

tir leu
r m

atu
ratio

n
.

P
o

u
r accélérer la m

atu
ratio

n
, vo

u
s p

o
u

vez m
ettre les fru

its n
o

n
m

û
rs d

an
s u

n
 sac en

 p
ap

ier p
ercés d

e tro
u

s. Ferm
ez le sac et

p
o

sez-le su
r le p

lan
 d

e travail. Le fru
it p

ro
d

u
ira d

e l’éth
ylèn

e, u
n

g
az q

u
i d

éclen
ch

e le p
ro

cessu
s d

e m
û

rissem
en

t. V
érifiez le sac

to
u

s les jo
u

rs.

kiw
i

ku
m

q
u

ats
litch

i
n

ectarin
es

o
ran

g
es*

p
ap

ayes*
p

êch
es

p
o

ires

1 °C
4 °C
2 °C
1 °C

1–7 °C
7 °C
1 °C
1 °C

4-6 sem
ain

es
2-4 sem

ain
es

3-5 sem
ain

es
2-4 sem

ain
es

3-8 sem
ain

es
1-3 sem

ain
es

2-4 sem
ain

es
2-3 sem

ain
es

Jetez to
u

t fru
it frais m

o
isi o

u
 p

résen
tan

t d
’au

tres sig
n

es d
e

d
étério

ratio
n

. E
ssu

yez le co
m

p
artim

en
t d

u
 réfrig

érateu
r. 

C
o

n
su

ltez la liste d
es fru

its et lég
u

m
es p

ro
d

u
isan

t o
u

 sen
sib

les à
l’éth

ylèn
e.

kakis
an

an
as*

p
ru

n
es et p

ru
n

eau
x

g
ren

ad
es*

co
in

g
s

fram
b

o
ises

rh
u

b
arb

e
fraises

1 °C
7 °C
1 °C
4 °C
1 °C
1 °C
1 °C
1 °C

3-4 m
o

is
2-4 sem

ain
es

2-5 sem
ain

es
2-3 m

o
is

2-3 m
o

is
3-6 jo

u
rs

2-3 sem
ain

es
7-10 jo

u
rs

o
ran

g
e d

e Tan
g

er
m

elo
n

 d
’eau

*
4 °C
7 °C

2–4 sem
ain

es
2–3 sem

ain
es

*
S

en
sib

le au
 fro

id
, p

eu
t en

traîn
er u

n
e d

ég
rad

atio
n

 d
es alim

en
ts. L’altératio

n
 n

e sera visib
le q

u
’u

n
e fo

is le fru
it reven

u
 à la tem

p
ératu

re
am

b
ian

te. R
E

M
A

R
Q

U
E

 : C
o

n
su

ltez le g
u

id
e su

r la co
n

servatio
n

 d
es alim

en
ts p

o
u

r d
e p

lu
s am

p
les d

étails su
r la co

n
g

élatio
n

 d
es fru

its. 
La tem

p
ératu

re d
e co

n
servatio

n
 au

 co
n

g
élateu

r est -18 °C
.

C
H

A
R

C
U

T
E

R
IE

, P
R

O
D

U
IT

S
 L

A
IT

IE
R

S
 E

T
 A

U
T

R
E

S
 A

L
IM

E
N

T
S

T
e

m
p

é
ra

tu
re

re
c
o

m
m

a
n

d
é

e

D
u

ré
e

 d
e

 

c
o

n
s
e

rv
a

tio
n

(ré
frig

é
ra

te
u

r)

D
u

ré
e

 d
e

 

c
o

n
s
e

rv
a

tio
n

(c
o

n
g

é
la

te
u

r*
)

C
o

m
m

e
n

ta
ire

s

C
H

A
R

C
U

T
E

R
IE

V
ian

d
es en

 tran
ch

es fin
es

salad
es variées (au

x œ
u

fs, au
 p

o
u

let,
au

 th
o

n
 et au

 jam
b

o
n

)
salad

es d
e p

âtes
cô

telettes et filets d
e p

o
u

let farcis
rep

as traiteu
r

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

1-2 jo
u

rs
3-5 jo

u
rs

3-5 jo
u

rs
1 jo

u
r

1-2 jo
u

rs

N
R

N
R

N
R

N
R

N
R

V
érifiez les d

ates d
’exp

iratio
n

 et les d
ates

lim
ites d

e ven
te. C

es alim
en

ts n
e se co

n
g

è-
len

t p
as b

ien
. S

i vo
u

s d
evez les co

n
g

eler,
faites-le im

m
éd

iatem
en

t p
ar ap

rès les avo
ir

co
n

servés au
 réfrig

érateu
r.

P
R

O
D

U
IT

S
 L

A
IT

IE
R

S

b
eu

rre
fro

m
ag

e co
ttag

e o
u

 rico
tta

fro
m

ag
e frais d

u
 typ

e K
iri

fro
m

ag
e n

atu
rel (ch

ed
d

ar, b
rick, etc.)

fro
m

ag
e fo

n
d

u
P

arm
esan

 o
u

 R
o

m
an

o
 râp

é
yao

u
rt

lait en
tier, en

 faib
le ten

eu
r en

m
atières g

rasses, écrém
é

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

3 m
o

is
1-2 sem

ain
es

2 sem
ain

es
3-6 m

o
is

3-4 sem
ain

es
1 an

1 m
o

is
1–2 sem

ain
es

1 an
4 sem

ain
es

6-8 m
o

is
6-8 m

o
is

V
érifiez les d

ates lim
ites d

e ven
te.

R
an

g
ez le fro

m
ag

e d
an

s so
n

 em
b

allag
e 

d
’o

rig
in

e ju
sq

u
’à ce q

u
e vo

u
s le co

n
so

m
-

m
iez. U

n
e fo

is l’em
b

allag
e o

u
vert, réem

-
b

allez h
erm

étiq
u

em
en

t d
an

s d
u

 cello
p

h
an

e
o

u
 d

u
 p

ap
ier alu

m
in

iu
m

.

Faites d
éco

n
g

eler le fro
m

ag
e au

 réfrig
érateu

r
p

o
u

r réd
u

ire l’ém
iettem

en
t.

Œ
U

F
Sfrais, d

an
s leu

r co
q

u
ille

d
u

rs (cu
its)

liq
u

id
es p

asteu
risés o

u
 su

ccéd
an

és
d

’œ
u

fs
b

riq
u

e o
u

verte
b

riq
u

e n
o

n
 o

u
verte

1 °C
1–2 °C

1–2 °C
1–2 °C

3 sem
ain

es
1 sem

ain
e

3 jo
u

rs
10 jo

u
rs

N
R

N
R

N
R

1 an

C
o

n
servez les œ

u
fs frais au

 réfrig
érateu

r.

N
e m

an
g

ez p
as les œ

u
fs d

u
rs q

u
i seraien

t
restés à tem

p
ératu

re am
b

ian
te p

en
d

an
t 

p
lu

s d
e 2 h

eu
res.

R
E

S
T

E
S

 C
U

IT
S

 D
E

 V
IA

N
D

E
S

 &
 V

O
L

A
IL

L
E

S
 

p
lats p

rép
arés à la vian

d
e o

u
 vian

d
es

cu
ites

ju
s o

u
 b

o
u

illo
n

 d
e vian

d
e

p
o

u
let frit o

u
 n

atu
re, m

o
rceau

x
p

lats d
e vo

laille p
rép

arés
m

o
rceau

x reco
u

verts d
e b

o
u

illo
n

 o
u

d
e ju

s cro
q

u
ettes o

u
 fricad

elles d
e

p
o

u
let

1–2 °C

1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C
1–2 °C

3-4 jo
u

rs

1-2 jo
u

rs
3-4 jo

u
rs

3-4 jo
u

rs
1-2 jo

u
rs

1-2 jo
u

rs

2–3 m
o

is

2–3 m
o

is
4 m

o
is

4–6 m
o

is
6 m

o
is

1–3 m
o

is

M
ettez les restes au

 réfrig
érateu

r o
u

 au
 co

n
-

g
élateu

r d
an

s d
e p

etits co
n

ten
eu

rs ferm
és

d
an

s les d
eu

x h
eu

res q
u

i su
iven

t la cu
isso

n
.

R
éch

au
ffez les restes à 74 °C

.

S
O

U
P

E
S

 &
 R

A
G

O
Û

T
S

avec d
es lég

u
m

es
avec d

e la vian
d

e
1–2 °C
1–2 °C

3-4 jo
u

rs
3-4 jo

u
rs

2–3 m
o

is
2–3 m

o
is

R
éch

au
ffez à 74 °C

 au
 m

o
in

s d
e servir.

*
La tem

p
ératu

re d
e co

n
servatio

n
 au

 co
n

g
élateu

r est -18 °C
. (N

R
) : co

n
g

élatio
n

 n
o

n
 reco

m
m

an
d

ée.

R
E

C
O

M
M

A
N

D
A

T
IO

N
S

 P
O

U
R

  L
A

 C
O

N
S

E
R

V
A

T
IO

N
 D

E
S

 A
L

IM
E

N
T

S
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G
U

ID
E

 D
E

 D
É

P
IS

T
A

G
E

 D
E

S
 P

A
N

N
E

S

Q
U

E
S

T
IO

N
S

 L
E

S
 P

L
U

S
 F

R
É

Q
U

E
N

T
E

S

P
R

O
D

U
C

T
IO

N
 D

E
 G

L
A

C
E

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :A

ssu
rez-vo

u
s q

u
e

la fab
riq

u
e d

e g
lace est en

 activée et b
ran

ch
ée.

Le tém
o

in
 

ap
p

araît à l’affich
eu

r d
u

 p
an

n
eau

 
d

e co
n

trô
le.

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :Jetez les d

eu
x 

p
rem

iers b
acs d

e g
laço

n
s p

ro
d

u
its p

ar vo
tre

n
o

u
vel ap

p
areil p

o
u

r vo
u

s assu
rer d

e n
e p

as
co

n
so

m
m

er d
es résid

u
s d

e tu
yau

 o
u

 au
tres 

p
articu

les p
ro

ven
an

t d
e la n

o
u

velle 
tu

yau
terie d

’eau
.

Q
 :

M
a fab

riq
u

e d
e g

lace n
e p

ro
d

u
it p

as 
b

eau
co

u
p

 d
e g

laço
n

s.

R
 :

E
n

 m
o

yen
n

e, u
n

 cycle d
e p

ro
d

u
ctio

n
 

d
e g

lace (h
u

it g
laço

n
s p

ar cycle) d
evrait 

se p
ro

d
u

ire to
u

tes les d
eu

x h
eu

res.
Il est p

o
ssib

le d
’accro

ître la p
ro

d
u

ctio
n

 d
e

g
lace g

râce à la fo
n

ctio
n

 « G
lace M

ax ».

Q
 :

Les g
laço

n
s se co

n
g

èlen
t en

 b
lo

c et 
s’ag

g
lu

tin
en

t.

R
 :

S
i les g

laço
n

s n
e so

n
t p

as u
tilisés rég

u
lière-

m
en

t, ils o
n

t ten
d

an
ce à s’ag

g
lu

tin
er. V

o
u

s
d

evez jeter les g
laço

n
s et laisser le b

ac se
rem

p
lir à n

o
u

veau
.

B
R

U
IT

Q
 :

M
o

n
 ap

p
areil est b

ru
yan

t en
 p

erm
an

en
ce.

P
o

u
rq

u
o

i ?

R
 :

Le b
ru

it d
u

 fo
n

ctio
n

n
em

en
t d

es ven
tilateu

rs
et d

es m
o

teu
rs est to

u
t à fait n

o
rm

al. 
C

ertain
s so

n
t accen

tu
és en

 raiso
n

 d
e 

l’em
p

lacem
en

t d
e l’ap

p
areil o

u
 d

e 
l’ag

en
cem

en
t d

e la p
ièce.

T
E

M
P

É
R

A
T

U
R

E

R
E

M
A

R
Q

U
E

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
 :S

au
f si l’ap

p
areil

est en
 train

 d
’être d

ép
an

n
é, assu

rez-vo
u

s q
u

’il
est alim

en
té en

 électricité. Lo
rsq

u
e l’ap

p
areil

n
’est p

as activé, le m
o

t O
FF ap

p
araît à l’affich

eu
r

d
u

 p
an

n
eau

 d
e co

n
trô

le.

Q
 :

C
o

m
m

en
t p

u
is-je rég

ler les tem
p

ératu
res ?

R
 :

P
o

u
r rég

ler les tem
p

ératu
res, rep

o
rtez-

vo
u

s à la sectio
n

 C
o

n
trô

le d
es tem

p
ératu

res,
p

ag
e 45.

Q
 :

Q
u

els so
n

t les rég
lag

es d
e tem

p
ératu

re
reco

m
m

an
d

és ?

R
 :

Les tem
p

ératu
res reco

m
m

an
d

ées so
n

t d
e 

3°C
 d

an
s la sectio

n
 réfrig

érateu
r et d

e 
- 18°C

 d
an

s la sectio
n

 co
n

g
élateu

r.

Q
 :

D
e la co

n
d

en
satio

n
 se fo

rm
e à l’in

térieu
r 

et à l’extérieu
r d

e l’ap
p

areil. 

R
 :

D
u

ran
t les p

ério
d

es o
ù

 le tau
x d

’h
u

m
id

ité 
est élevé, la fo

rm
atio

n
 d

e co
n

d
en

satio
n

 est
n

o
rm

ale. E
lle p

eu
t ég

alem
en

t se fo
rm

er su
r

l’in
térieu

r d
e l’ap

p
areil si la p

o
rte est restée

o
u

verte p
en

d
an

t u
n

e p
ério

d
e p

ro
lo

n
g

ée.

Q
 :

L’ap
p

areil n
e refro

id
it p

as co
rrectem

en
t.

R
 :

N
etto

yez le co
n

d
en

sateu
r tel q

u
’in

d
iq

u
é 

à la p
ag

e 51.

F
O

N
C

T
IO

N
N

E
M

E
N

T
 D

E
 L

A
 P

O
R

T
E

Q
 :

P
o

u
rq

u
o

i m
a p

o
rte est-elle d

ifficile à o
u

vrir ?

R
 :

V
o

tre ap
p

areil a été co
n

çu
 p

o
u

r se ferm
er

h
erm

étiq
u

em
en

t. U
n

e p
ressio

n
 p

ar le vid
e

p
eu

t se fo
rm

er d
ès q

u
e la p

o
rte se referm

e.
P

atien
tez q

u
elq

u
es seco

n
d

es avan
t d

e 
ro

u
vrir la p

o
rte afin

 d
e p

erm
ettre à la 

p
ressio

n
 d

e s’ég
aliser.

Q
 :

La p
o

rte d
e m

o
n

 ap
p

areil s’o
u

vre tro
p

 vite 
et co

g
n

e le m
u

r o
u

 les m
eu

b
les ad

jacen
ts.

R
 :

L’ap
p

areil n
’est p

eu
t-être p

as d
e n

iveau
 

o
u

 vo
u

s avez p
eu

t-être b
eso

in
 d

’u
n

 arrêt 
d

e p
o

rte. In
stallez l’arrêt d

e p
o

rte à 90° 
en

 o
p

tio
n

 livré avec vo
tre ap

p
areil.

D
É

P
IS

T
A

G
E

 D
E

S
 P

A
N

N
E

S

S
i vo

tre ap
p

areil en
castrab

le n
e fo

n
ctio

n
n

e 
p

as co
rrectem

en
t, rep

o
rtez-vo

u
s au

 g
u

id
e d

e
d

ép
istag

e d
es p

an
n

es ci-ap
rès avan

t d
e vo

u
s

ad
resser à vo

tre reven
d

eu
r S

u
b

-Z
ero

. C
e g

u
id

e
vo

u
s p

erm
ettra d

e g
ag

n
er d

u
 tem

p
s, d

’éviter 
d

es in
co

n
vén

ien
ts et p

eu
t-être au

ssi les
d

ép
en

ses liées au
 d

ép
an

n
ag

e.

L
e

 té
m

o
in

 
a

p
p

a
ra

ît à
 l’a

ffic
h

e
u

r d
u

 

p
a

n
n

e
a

u
 d

e
 c

o
n

trô
le

 (s
o

it e
n

 c
o

n
tin

u
, s

o
it 

e
n

 c
lig

n
o

ta
n

t).

•
Le m

icro
p

ro
cesseu

r a d
étecté u

n
 p

ro
b

lèm
e

d
an

s le systèm
e. L’affich

eu
r d

u
 p

an
n

eau
 d

e
co

n
trô

le p
eu

t in
d

iq
u

er les in
stru

ctio
n

s à
su

ivre p
o

u
r réso

u
d

re le p
ro

b
lèm

e. 

•
C

eci p
o

u
rrait ég

alem
en

t in
d

iq
u

er q
u

e le 
co

n
d

en
sateu

r d
o

it être n
etto

yé. R
ep

o
rtez-

vo
u

s à la p
ro

céd
u

re N
etto

yag
e d

u
 co

n
d

en
sa-

teu
r d

écrite p
ag

e 51.

•
S

i c’est le cas, arrêtez le fo
n

ctio
n

n
em

en
t 

d
e l’ap

p
areil en

 ap
p

u
yan

t su
r la to

u
ch

e 
,

p
u

is rem
ettez-le en

 m
arch

e en
 ap

p
u

yan
t d

e
n

o
u

veau
 su

r cette to
u

ch
e. S

i le tém
o

in
reste affich

é, ad
ressez-vo

u
s à vo

tre 
reven

d
eu

r S
u

b
-Z

ero
.

L
e

 té
m

o
in

c
lig

n
o

ta
n

t a
v

e
c
 to

n
a

lité
 e

t 

le
s
 té

m
o

in
s

c
lig

n
o

te
n

t à
 l’a

ffic
h

e
u

r 

d
u

 p
a

n
n

e
a

u
 d

e
 c

o
n

trô
le

•
V

érifiez q
u

’il n
’y ait d

e l’eau
 à p

ro
xim

ité 
d

e l’ap
p

areil. S
i c’est le cas, co

u
p

ez 
l’alim

en
tatio

n
 d

’eau
 au

 ro
b

in
et-van

n
e. 

V
érifiez ég

alem
en

t les tem
p

ératu
res à 

l’in
térieu

r d
e l’ap

p
areil et o

ccu
p

ez-vo
u

s d
u

co
n

ten
u

 en
 co

n
séq

u
en

ce. U
n

e fo
is q

u
e vo

u
s

avez id
en

tifié le p
ro

b
lèm

e, ad
ressez-vo

u
s 

à vo
tre reven

d
eu

r S
u

b
-Z

ero
. La to

n
alité 

p
eu

t être réin
itialisée p

o
u

r 24 h
eu

res en
m

ain
ten

an
t la to

u
ch

e 
en

fo
n

cée et en
ap

p
u

yan
t su

r la to
u

ch
e 

.

L
e

 ré
frig

é
ra

te
u

r
/
c
o

n
g

é
la

te
u

r n
e

 fo
n

c
tio

n
n

e
 p

a
s
.

•
L’ap

p
areil est-il alim

en
té en

 électricité ?

•
Le d

isjo
n

cteu
r o

u
 fu

sib
le d

e vo
tre m

aiso
n

 est-il
co

u
p

é ? 

•
Le réfrig

érateu
r/co

n
g

élateu
r est-il so

u
s 

ten
sio

n
 ?

•
La zo

n
e d

u
 co

n
d

en
sateu

r est-elle p
ro

p
re ? 

•
U

n
e p

o
rte o

u
 u

n
 tiro

ir a-t-il été laissé o
u

vert
p

en
d

an
t u

n
e p

ério
d

e p
ro

lo
n

g
ée ? A

ssu
rez-vo

u
s

q
u

’au
cu

n
 alim

en
t n

e g
ên

e la ferm
etu

re
ad

éq
u

ate d
e la p

o
rte o

u
 d

’u
n

 tiro
ir.

•
U

n
e sectio

n
 a-t-elle été d

ésactivée m
an

u
elle-

m
en

t ? R
ep

o
rtez-vo

u
s à la sectio

n
 su

r le n
et-

to
yag

e d
es ap

p
areils co

m
b

in
és, p

ag
e 51.

•
S

i l’ap
p

areil n
e fo

n
ctio

n
n

e to
u

jo
u

rs p
as, il est

p
eu

t-être en
 m

o
d

e d
e d

ég
ivrag

e.

•
P

atien
tez 30 m

in
u

tes et reessayez à n
o

u
veau

 
d

e relan
cer l’ap

p
areil.

L
e

 ré
frig

é
ra

te
u

r
/
c
o

n
g

é
la

te
u

r e
s
t p

lu
s
 c

h
a

u
d

q
u

e
 d

’h
a

b
itu

d
e

.

•
La co

m
m

an
d

e est-elle rég
lée co

rrectem
en

t ?

•
La zo

n
e d

u
 co

n
d

en
sateu

r est-elle p
ro

p
re ? 

•
U

n
e p

o
rte o

u
 u

n
 tiro

ir a-t-il été laissé o
u

vert
p

en
d

an
t u

n
e p

ério
d

e p
ro

lo
n

g
ée ? A

ssu
rez-vo

u
s

q
u

’au
cu

n
 alim

en
t n

e g
ên

e la ferm
etu

re
ad

éq
u

ate d
e la p

o
rte o

u
 d

’u
n

 tiro
ir.

•
A

vez-vo
u

s récem
m

en
t ajo

u
té u

n
e g

ran
d

e 
q

u
an

tité d
e n

o
u

rritu
re ?
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U
n

e
 o

d
e

u
r s

e
 d

é
g

a
g

e
 à

 l’in
té

rie
u

r d
e

 

l’a
p

p
a

re
il.

•
R

em
p

lacez la carto
u

ch
e d

e p
u

rificatio
n

 d
e

l’air.

•
N

etto
yez m

in
u

tieu
sem

en
t l’ap

p
areil.

•
C

o
u

vrez h
erm

étiq
u

em
en

t to
u

s les alim
en

ts.

•
N

ettoyez le conduit de vidange de l’appareil.

•
N

etto
yez le b

ac d
e vid

an
g

e.

L
’a

m
p

o
u

le
 d

o
it ê

tre
 re

m
p

la
c
é

e
.

•
R

ep
o

rtez vo
u

s à la sectio
n

 su
r l’éclairag

e,
p

ag
e 52.

V
o

tre
 a

p
p

a
re

il d
o

it ê
tre

 d
é

p
a

n
n

é
.

•
S

i u
n

 service ap
rès-ven

te est n
écessaire,

faites ap
p

el à u
n

 reven
d

eu
r S

u
b

-Z
ero

 afin
 

d
e p

réserver la q
u

alité in
h

éren
te à vo

tre
ap

p
areil.

•
P

o
u

r o
b

ten
ir le n

o
m

 et le n
u

m
éro

 d
e télé-

p
h

o
n

e d
’u

n
 reven

d
eu

r S
u

b
-Z

ero
, co

n
su

ltez
la sectio

n
 « S

h
o

w
ro

o
m

 Lo
cato

r » d
e n

o
tre

site In
tern

et, ssu
b

zero
.co

m
.

•
S

i vo
u

s n
o

u
s co

n
tactez p

o
u

r u
n

 service
ap

rès-ven
te, vo

u
s d

evrez fo
u

rn
ir la référen

ce
m

o
d

èle et le n
u

m
éro

 d
e série d

e vo
tre

ap
p

areil. C
es d

eu
x n

u
m

éro
s fig

u
ren

t su
r la

p
laq

u
e d

es caractéristiq
u

es d
u

 p
ro

d
u

it situ
ée

su
r le cad

re su
p

érieu
r d

e vo
tre ap

p
areil à

l’in
térieu

r d
e la p

o
rte, p

rès d
e la ch

arn
ière.

D
É

P
IS

T
A

G
E

 D
E

S
 P

A
N

N
E

S

L
e
 m

o
te

u
r d

u
 ré

frig
é
ra

te
u

r
/
c
o

n
g

é
la

te
u

r to
u

rn
e

p
e
n

d
a
n

t d
e
 lo

n
g

u
e
s
 p

é
rio

d
e
s
.

•
La zo

n
e d

u
 co

n
d

en
sateu

r est-elle p
ro

p
re ? 

•
U

n
e p

o
rte o

u
 u

n
 tiro

ir a-t-il été laissé o
u

vert
p

en
d

an
t u

n
e p

ério
d

e p
ro

lo
n

g
ée ? A

ssu
rez-

vo
u

s q
u

’au
cu

n
 alim

en
t n

e g
ên

e la ferm
etu

re
ad

éq
u

ate d
e la p

o
rte o

u
 d

’u
n

 tiro
ir.

•
A

vez-vo
u

s récem
m

en
t ajo

u
té u

n
e g

ran
d

e
q

u
an

tité d
e n

o
u

rritu
re ?

•
P

en
d

an
t les jo

u
rn

ées ch
au

d
es et lo

rsq
u

e la
tem

p
ératu

re d
e la p

ièce est élevée, le m
o

teu
r

to
u

rn
e p

lu
s lo

n
g

tem
p

s.

•
La circu

latio
n

 d
u

 flu
id

e frig
o

rig
èn

e, les 
ven

tilateu
rs, la fab

riq
u

e d
e g

lace, le cycle 
d

e d
ég

ivrag
e o

u
 le co

m
p

resseu
r p

eu
ven

t
ém

ettre d
es b

ru
its d

e fo
n

ctio
n

n
em

en
t q

u
i 

so
n

t n
o

rm
au

x.

L
e

 ré
frig

é
ra

te
u

r
/
c
o

n
g

é
la

te
u

r e
s
t g

iv
ré

.

•
U

n
e p

o
rte o

u
 u

n
 tiro

ir a-t-il été laissé o
u

vert
p

en
d

an
t u

n
e p

ério
d

e p
ro

lo
n

g
ée ? A

ssu
rez-

vo
u

s q
u

’au
cu

n
 alim

en
t n

e g
ên

e la ferm
etu

re
ad

éq
u

ate d
e la p

o
rte o

u
 d

’u
n

 tiro
ir.

•
Les p

o
rtes et/o

u
 les tiro

irs se ferm
en

t-ils 
co

rrectem
en

t et h
erm

étiq
u

em
en

t ? C
o

n
tactez

vo
tre d

ép
o

sitaire si les p
o

rtes n
e so

n
t p

as co
r-

rectem
en

t aju
stées. R

E
M

A
R

Q
U

E
 : Lo

rsq
u

e
vo

u
s o

u
vrez le tiro

ir d
u

 co
n

g
élateu

r, vo
u

s
p

o
u

rriez n
o

ter u
n

 m
o

u
vem

en
t d

e ro
u

lis d
an

s
le tiro

ir. C
e m

o
u

vem
en

t est n
o

rm
al, co

n
fo

rm
e

à la m
arg

e d
e to

léran
ce p

révu
e p

o
u

r les
co

u
lisses d

e tiro
ir. Lo

rsq
u

e le tiro
ir est ferm

é,
il s’aju

ste au
to

m
atiq

u
em

en
t et se ferm

e en
s’alig

n
an

t co
rrectem

en
t.

V
o

u
s
 e

n
te

n
d

e
z
 d

e
s
 b

ru
its

 in
h

a
b

itu
e

ls
.

•
Il p

eu
t s’ag

ir d
es b

ru
its n

o
rm

au
x d

e la 
circu

latio
n

 d
u

 flu
id

e frig
o

rig
èn

e, d
es ven

tila-
teu

rs, d
e la fab

riq
u

e d
e g

lace, d
u

 cycle d
e

d
ég

ivrag
e o

u
 d

u
 co

m
p

resseu
r. V

o
u

s risq
u

ez
d

e rem
arq

u
er d

avan
tag

e les b
ru

its lo
rsq

u
e 

les p
o

rtes so
n

t o
u

vertes.

G
U
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 D
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É

P
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T
A

G
E

 D
E

S
 P

A
N

N
E

S

S
E

R
V

IC
E

 A
P

R
È

S
-V

E
N

T
E

Le p
résen

t G
u

id
e d

’u
tilisatio

n
 et d

’en
tretien

 vo
u

s
fo

u
rn

it les o
u

tils n
écessaires p

o
u

r u
n

e co
n

serva-
tio

n
 o

p
tim

ale d
es alim

en
ts d

an
s vo

tre ap
p

areil
en

castrab
le. D

an
s la m

esu
re d

u
 p

o
ssib

le, 
m

ain
ten

ez les p
o

rtes et les tiro
irs ferm

és 
lo

rsq
u

e vo
tre ap

p
areil est en

 m
arch

e. 

S
i vo

u
s avez b

eso
in

 d
e co

n
tacter le service

ap
rès-ven

te, assu
rez-vo

u
s d

e d
isp

o
ser d

e la
référen

ce m
o

d
èle et d

u
 n

u
m

éro
 d

e série lo
rsq

u
e

vo
u

s ap
p

elez. C
es d

eu
x n

u
m

éro
s fig

u
ren

t su
r la

p
laq

u
e d

es caractéristiq
u

es d
u

 p
ro

d
u

it situ
ée su

r
le cad

re su
p

érieu
r d

e vo
tre ap

p
areil à l’in

térieu
r

d
e la p

o
rte, p

rès d
e la ch

arn
ière. R

ep
o

rtez-vo
u

s
au

x p
ag

es 42-44 p
o

u
r rep

érer l’em
p

lacem
en

t d
e

la p
laq

u
e d

es caractéristiq
u

es d
e vo

tre m
o

d
èle

sp
écifiq

u
e. C

o
n

sig
n

ez ces ren
seig

n
em

en
ts p

o
u

r
p

o
u

vo
ir vo

u
s y rep

o
rter u

ltérieu
rem

en
t.

R
éféren

ce m
o

d
èle

N
u

m
éro

 d
e série

D
ate d

’in
stallatio

n

N
o

m
 et n

u
m

éro
 d

e télép
h

o
n

e d
u

 reven
d

eu
r 

S
u

b
-Z

ero

A
V

A
N

T
 D

E
 C

O
N

T
A

C
T

E
R

 L
E

 S
E

R
V

IC
E

A
P

R
È

S
-V

E
N

T
E

A
van

t d
e co

n
tacter u

n
 reven

d
eu

r S
u

b
-Z

ero
,

rep
o

rtez-vo
u

s au
 G

u
id

e d
e d

ép
istag

e d
es

p
an

n
es, p

ag
es 58 à cette p

ag
e. V

érifiez si le
fu

sib
le o

u
 le d

isjo
n

cteu
r d

e vo
tre m

aiso
n

 a sau
té

o
u

 g
rillé o

u
 si le b

ran
ch

em
en

t électriq
u

e d
e l’ap

-
p

areil a été d
éco

n
n

ecté. U
n

e p
an

n
e d

’électricité
p

eu
t ég

alem
en

t p
ro

vo
q

u
er u

n
e in

terru
p

tio
n

 d
e

l’alim
en

tatio
n

 électriq
u

e.

L
e

s
 in

fo
rm

a
tio

n
s
 e

t le
s
 im

a
g

e
s
 c

o
n

te
n

u
e

s
 d

a
n

s

c
e

 g
u

id
e

 s
o

n
t p

ro
té

g
é

e
s
 p

a
r d

e
s
 d

ro
its

 d
’a

u
te

u
r

e
t s

o
n

t la
 p

ro
p

rié
té

 d
e

 S
u

b
-Z

e
ro

, In
c
. N

i le
 g

u
id

e
,

n
i c

e
s
 in

fo
rm

a
tio

n
s
 e

t im
a

g
e

s
 n

e
 p

e
u

v
e

n
t ê

tre

c
o

p
ié

s
 o

u
 u

tilis
é

s
, e

n
 p

a
rtie

 o
u

 e
n

 to
ta

lité
, s

a
n

s

l’a
u

to
ris

a
tio

n
 é

c
rite

 e
x

p
re

s
s
e

 d
e

 S
u

b
-Z

e
ro

, In
c
.

©
S

u
b

-Z
e

ro
, In

c
. T

o
u

s
 d

ro
its

 ré
s
e

rv
é

s
.

S
E

R
V

IC
E

 A
P

R
È

S
-V

E
N

T
E

V
o

u
s
 e

n
te

n
d

e
z
 u

n
 b

o
u

rd
o

n
n

e
m

e
n

t in
h

a
b

itu
e

l.

•
L’alim

en
tatio

n
 d

’eau
 a-t-elle été racco

rd
ée 

et étab
lie à la fab

riq
u

e d
e g

lace ?

D
e

 la
 c

o
n

d
e

n
s
a

tio
n

 s
e

 fo
rm

e
 à

 l’in
té

rie
u

r 

d
e

 l’a
p

p
a

re
il.

•
C

eci est n
o

rm
al p

en
d

an
t les p

ério
d

es o
u

 l’h
u

-
m

id
ité est élevée (été) o

u
 lo

rsq
u

e les p
o

rtes
so

n
t fréq

u
em

m
en

t o
u

vertes.

•
Les p

o
rtes et/o

u
 les tiro

irs se ferm
en

t-ils 
co

rrectem
en

t et h
erm

étiq
u

em
en

t ?

D
e

 la
 c

o
n

d
e

n
s
a

tio
n

 s
e

 fo
rm

e
 à

 l’e
x

té
rie

u
r 

d
e

 l’u
n

ité
.

•
P

en
d

an
t les p

ério
d

es o
u

 le d
eg

ré d
’h

u
m

id
ité

est élevé, d
e la co

n
d

en
satio

n
 p

eu
t se fo

rm
er

su
r les su

rfaces extérieu
res. E

lle d
isp

araîtra
lo

rsq
u

e le p
o

u
rcen

tag
e d

’h
u

m
id

ité d
im

i-
n

u
era. V

eillez à ce q
u

e les p
o

rtes et/o
u

 les
tiro

irs se ferm
en

t co
rrectem

en
t et h
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 p
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d
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e d
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 d
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e d
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 d

’eau
 est-elle racco

rd
ée ?

C
o

u
p

e
z
 l’a

lim
e

n
ta

tio
n

 é
le

c
triq

u
e

 d
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i d
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 d
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stica q

u
an

d
o

 
la p

o
rta rim

an
e ap

erta.

L’allarm
e su

o
n

a d
o

p
o

 30 seco
n

d
i. L’allarm

e si
d

isattiva p
rem

en
d

o
 il tasto

 
.  Q

u
an

d
o

 l’allarm
e 

è attivo
, la sp

ia d
i in

d
icazio

n
e 

sarà visib
ile 

n
el d

isp
lay d

el p
an

n
ello

 d
i co

n
tro

llo
.

C
O

M
A

N
D

O
 F

A
B

B
R

IC
A

T
O

R
E

 D
I G

H
IA

C
C

IO

Tu
tti i m

o
d

elli d
a in

casso
 co

n
 fab

b
ricato

re d
i 

g
h

iaccio
 so

n
o

 d
o

tati d
el tasto

 
su

l p
an

n
ello

 
d

i co
n

tro
llo

. Q
u

esto
 tasto

 accen
d

e o
 sp

eg
n

e il
fab

b
ricato

re d
i g

h
iaccio

. Q
u

an
d

o
 il fab

b
ricato

re
d

i g
h

iaccio
 è attivo

, la sp
ia d

i in
d

icazio
n

e 
si

illu
m

in
a su

l d
isp

lay d
el p

an
n

ello
 d

i co
n

tro
llo

. 
Il fab

b
ricato

re d
i g

h
iaccio

 p
u

ò
 an

ch
e essere u

ti-
lizzato

 u
san

d
o

 il tasto
attivan

d
o

 la fu
n

zio
n

e
M

ax Ice. Q
u

an
d

o
 q

u
esta fu

n
zio

n
e è attiva, la sp

ia
d

i in
d

icazio
n

e 
si illu

m
in

a su
l d

isp
lay d

el
p

an
n

ello
 d

i co
n

tro
llo

. U
sare il tasto

 d
i co

m
an

d
o

p
er sp

eg
n

ere il fab
b

ricato
re d

i g
h

iaccio
d

u
ran

te p
erio

d
i d

i tem
p

o
 p

ro
lu

n
g

ati.

U
T

IL
IZ

Z
O

 E
 M

A
N

U
T

E
N

Z
IO

N
E

 D
E

L
L

E
 U

N
IT

À
 D

A
 IN

C
A

S
S

O
 S

U
B

-Z
E

R
O

P
annello 
display

Tasti più
freddo/

più caldo

P
a

n
n

e
llo

 d
i c

o
n

tro
llo

 e
le

ttro
n

ic
o

c
o

n
 d

is
p

la
y

T
a

s
ti p

e
r la

 re
g

o
la

z
io

n
e

 d
e

lla
 

te
m

p
e

ra
tu

ra

D
is

p
la

y

P
a

n
n

e
llo

 d
i c

o
n

tro
llo

 (m
o

d
e

llo
 IC

B
B

I-3
0

U
G

)

D
O

P
P

IA
 R

E
F

R
IG

E
R

A
Z

IO
N

E

La lin
ea d

a in
casso

 m
an

tien
e in

variata la
trad

izio
n

e S
u

b
-Z

ero
 d

i q
u

alità e affid
ab

ilità 
in

su
p

erab
ili. S

u
b

-Z
ero

 è il lead
er d

el setto
re in

term
in

i d
i svilu

 p
p

o
 d

i esclu
sivi sistem

i a d
o

p
p

ia
refrig

erazio
n

e, g
aran

ten
d

o
 alim

en
ti p

erfetti in
co

m
p

arti iso
lati id

eali p
er alim

en
ti sia co

n
g

elati
ch

e fresch
i. Il frig

o
rifero

 il freezer m
an

ten
g

o
n

o
tem

p
eratu

re p
recise e co

stan
ti. La d

o
p

p
ia 

refrig
erazio

n
e m

an
tien

e g
li alim

en
ti fresch

i p
iù

 a
lu

n
g

o
 d

i q
u

alsiasi altro
 sistem

a d
isp

o
n

ib
ile.

C
o

n
 la d

o
p

p
ia refrig

erazio
n

e, il freezer m
an

tien
e

u
n

a tem
p

eratu
ra co

stan
te en

tro
 u

n
 g

rad
o

 d
a

q
u

ella p
restab

ilita co
m

p
resa tra - 23 °C

 e -15 °C
,

sen
za u

m
id

ità ed
 o

d
o

ri in
d

esid
erati n

el frig
-

o
rifero

. È
 p

o
ssib

ile an
ch

e reg
o

lare la tem
p

er-
atu

ra d
el frig

o
rifero

 in
 u

n
 in

tervallo
 co

m
p

reso
 tra

1 °C
 e 7 °C

, p
er livelli d

i u
m

id
 ità ad

atti a co
n

ser-
vare g

li alim
en

ti p
iù

 a lu
n

g
o

. 

Il sistem
a a d

o
p

p
ia refrig

erazio
n

e im
p

ed
isce

in
o

ltre il trasferim
en

to
 d

eg
li o

d
o

ri al freezer 
e al g

h
iaccio

. Il sistem
a S

u
b

-Z
ero

 n
o

n
 co

n
g

ela
l’u

m
id

ità d
ell’aria n

el co
m

p
arto

 d
eg

li alim
en

ti
fresch

i.

Il sistem
a a d

o
p

p
ia refrig

erazio
n

e S
u

b
-Z

ero
 

o
ffre in

o
ltre u

n
 livello

 su
p

erio
re d

i efficien
za

en
erg

etica risp
etto

 ai vecch
i sistem

i a refrig
er-

azio
n

e sin
g

o
la. S

e il frig
o

rifero
 vien

e u
sato

 fre-
q

u
en

tem
en

te d
u

ran
te il co

rso
 d

ella g
io

rn
ata, 

n
o

n
 o

cco
rre ch

e l’aria fred
d

a e secca d
el freezer

circo
li n

el frig
o

rifero
. Il frig

o
rifero

 u
sa in

vece
l’aria u

m
id

a p
er ten

ere fresch
i g

li alim
en

ti e
rid

u
rre al m

in
im

o
 il co

n
su

m
o

 en
erg

etico
. 
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U
T

IL
IZ

Z
O

 E
 M

A
N

U
T

E
N

Z
IO

N
E

 D
E

L
L

E
 U

N
IT

À
 D

A
 IN

C
A

S
S

O
 S

U
B

-Z
E

R
O

C
O

N
S

E
R

V
A

Z
IO

N
E

 IN
 F

R
IG

O
R

IF
E

R
O

C
A

S
S

E
T

T
I P

O
R

T
A

V
IV

A
N

D
E

P
er rim

u
o

vere u
n

 cassetto
 p

o
rtavivan

d
e d

al
co

m
p

arto
 frig

o
rifero

, estrarre il cassetto
 fin

o
 a

ch
e n

o
n

 si arresta. S
o

llevare d
elicatam

en
te la

p
arte an

terio
re d

el cassetto
 facen

d
o

lo
 fu

o
riu

scire
in

 m
an

iera p
erp

en
d

ico
lare. V

ed
ere la fig

u
ra in

b
asso

.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:se la p

o
rta è vin

co
lata a

u
n

’ap
ertu

ra d
i 90 g

rad
i, i rip

ian
i van

n
o

 rim
o

ssi
d

alla p
arte in

ferio
re d

ella p
o

rta p
er co

n
sen

tire 
la rim

o
zio

n
e d

el cassetto
.

P
er la rein

stallazio
n

e, rein
serire le g

u
id

e d
el 

cassetto
 all’in

tern
o

 d
el frig

o
rifero

. A
llin

eare il
cassetto

 co
n

 le g
u

id
e q

u
in

d
i in

serirlo
 facen

d
o

lo
scivo

lare su
lle g

u
id

e fin
ch

é n
o

n
 si arresta. La

p
arte an

terio
re d

el cassetto
 scen

d
e d

elicata-
m

en
te e fa u

n
o

 scatto
 q

u
an

d
o

 è co
rrettam

en
te

ag
g

an
ciata alle g

u
id

e.

R
IP

IA
N

I P
O

R
T

A
 E

 V
A

N
O

 L
A

T
T

IC
IN

I

I rip
ian

i d
ella p

o
rta ed

 il van
o

 p
er latticin

i so
n

o
reg

o
lab

ili g
razie alle g

u
id

e p
resen

ti su
l rivesti-

m
en

to
 d

ella p
o

rta.

N
O

TA
: i m

o
d

elli co
n

 p
o

rta in
 vetro

 n
o

n
 p

reve-
d

o
n

o
 i rip

ian
i d

ella p
o

rta e il van
o

 p
er latticin

i.

P
er rim

u
o

vere i rip
ian

i d
ella p

o
rta o

 il van
o

 p
er

latticin
i, so

llevarli ed
 estrarli d

al fo
n

d
o

. P
er la

rein
stallazio

n
e, rein

serirli su
lle g

u
id

e. V
ed

ere 
la fig

u
ra in

 b
asso

.

R
im

o
z
io

n
e

 d
e

l c
a

s
s
e

tto
 

p
o

rta
v

iv
a

n
d

e
 d

e
l frig

o
rife

ro
R

im
o

z
io

n
e

 d
e

i rip
ia

n
i d

e
lla

 p
o

rta

R
im

o
z
io

n
e

 d
e

i rip
ia

n
i in

 v
e

tro
 

re
g

o
la

b
ili

A
C

C
E

S
S

O
R

I

G
li a

c
c
e

s
s
o

ri

o
p

z
io

n
a

li s
o

n
o

d
is

p
o

n
ib

ili p
re

s
s
o

 il 

p
ro

p
rio

 riv
e

n
d

ito
re

W
o

lf d
i fid

u
c
ia

. 

P
e

r o
tte

n
e

re
 le

in
fo

rm
a

z
io

n
i s

u
i

riv
e

n
d

ito
ri d

i z
o

n
a

,

v
is

ita
re

 il n
o

s
tro

s
ito

 a
ll’in

d
iriz

z
o

s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.

R
IP

IA
N

I IN
 V

E
T

R
O

 R
E

G
O

L
A

B
IL

I

A
ccertarsi d

i aver letto
 e co

m
p

reso
 le seg

u
en

ti
istru

zio
n

i p
rim

a d
ella rim

o
zio

n
e o

 reg
o

lazio
n

e
d

ei rip
ian

i. P
er rim

u
o

vere o
 reg

o
lare i rip

ian
i, 

rib
altare verso

 l’alto
 la p

arte an
terio

re, so
llevarla

ed
 estrarla d

ai b
in

ari su
lla p

arete p
o

sterio
re d

el
frig

o
rifero

. Fare riferim
en

to
 alla fig

u
ra d

i seg
u

ito
. 

S
e la p

o
rta è lim

itata ad
 u

n
’ap

ertu
ra d

i 90 g
rad

i,
è n

ecessario
 rim

u
o

vere i rip
ian

i d
ella p

o
rta p

er
p

o
ter rim

u
o

vere u
n

 rip
ian

o
 d

al frig
o

rifero
. S

o
lle-

vare e ru
o

tare l’estrem
ità d

el rip
ian

o
 p

iù
 vicin

o
alla p

o
rta, q

u
in

d
i rim

u
o

verlo
. 

P
er rim

o
n

tare u
n

 rip
ian

o
, in

serirlo
 n

ei b
in

ari
su

lla p
arete p

o
sterio

re d
el frig

o
ri fero

, co
n

 la
p

arte an
terio

re leg
g

erm
en

te so
llevata. M

an
m

an
o

 ch
e lo

 si sp
in

g
e in

d
ietro

, so
llevarn

e 
la p

arte an
terio

re fin
 q

u
an

d
o

 n
o

n
 si b

lo
cca 

in
 p

o
sizio

n
e.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:m

an
eg

g
iare i rip

ian
i in

vetro
 co

n
 estrem

a cu
ra p

er im
p

ed
irn

e la ro
ttu

ra
o

 d
i g

raffiarn
e l’in

tern
o

.

S
IS

T
E

M
A

 D
I C

O
N

T
R

O
L

L
O

 E
L

E
T

T
R

O
N

IC
O

M
O

D
A

L
IT

À
 G

IO
R

N
O

 S
A

B
B

A
T

IC
O

 (S
T

A
R

-K
)

Tu
tti i m

o
d

elli d
a in

casso
 so

n
o

 d
o

tati d
ella

m
o

d
alità g

io
rn

o
 sab

b
atico

. C
iò

 p
er co

n
sen

tire 
lo

 sp
eg

n
im

en
to

 d
elle lu

ci e d
el fab

b
ricato

re d
i

g
h

iaccio
 in

 b
ase ad

 alcu
n

e p
ratich

e relig
io

se.

P
er avviare la m

o
d

alità g
io

rn
o

 sab
b

atico
 co

n
 l’u

-
n

ità accesa, p
rem

ere il tasto
 

in
 m

o
d

o
 d

a visu
-

alizzare O
FF su

l d
isp

lay d
el p

an
n

ello
 d

i co
n

tro
llo

.
L’u

n
ità è sp

en
ta.

Ten
ere p

rem
u

to
 il tasto

 
p

er 10 seco
n

d
i. C

iò
co

n
sen

te d
i rico

lleg
are l’u

n
ità d

isab
ilitan

d
o

 le
lu

ci e il fab
b

ricato
re d

i g
h

iaccio
. P

er to
rn

are alle
n

o
rm

ali co
n

d
izio

n
i d

i fu
n

zio
n

am
en

to
, p

rem
ere e

rilasciare il tasto
 

.

In
 caso

 d
i d

o
m

an
d

e su
lla co

n
fo

rm
ità S

tar-K
, vis-

itare il sito
 W

eb
 w

w
w

.star-k.o
rg

.

D
IS

P
L

A
Y

 D
I M

A
N

U
T

E
N

Z
IO

N
E

 V
IS

IV
A

Il sistem
a d

i co
n

tro
llo

 reg
o

la la tem
p

eratu
ra d

ei
co

m
p

arti frig
o

rifero
 e freezer e d

el fab
b

ricato
re

d
i g

h
iaccio

. In
 caso

 d
i p

ro
b

lem
i co

n
 la tem

p
er-

atu
ra o

 co
n

 il fab
b

ricato
re d

i g
h

iaccio
, l’u

ten
te

vien
e avvisato

 co
n

 u
n

a sp
ia d

i in
d

icazio
n

e 
fissa o

 lam
p

eg
g

ian
te su

l d
isp

lay d
el p

an
n

ello
 

d
i co

n
tro

llo
. Q

u
esta stessa sp

ia 
lam

p
eg

g
ia

an
ch

e se o
cco

rre p
u

lire il co
n

d
en

sato
re. P

rim
a 

d
i co

n
tattare l’assisten

za co
n

tro
llare se n

el’area 
d

el co
n

d
en

sato
re c'è n

ecessità d
i in

terven
ti d

i
p

u
lizia. C

o
n

su
ltare P

u
lizia d

el co
n

d
en

sato
re a

p
ag

in
a 25.

I rip
ia

n
i in

 v
e

tro
 v

a
n

n
o

 la
s
c
ia

ti a
 te

m
p

e
ra

tu
ra

a
m

b
ie

n
te

 p
rim

a
 d

i im
m

e
rg

e
rli in

 a
c
q

u
a

 c
a

ld
a

.

A
T

T
E

N
Z

IO
N

E
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M
o

d
e

lli frig
o

rife
ro

 s
o

p
ra

 /
 fre

e
z
e

r s
o

tto
: in

p
rim

o
 lu

o
g

o
, svu

o
tare i cestelli d

el freezer. P
er

rim
u

o
vere il cestello

 freezer su
p

erio
re, so

llevarlo
d

alla p
arte an

terio
re ed

 tirarlo
 in

 fu
o

ri p
er rila-

sciarlo
. P

er rim
u

o
vere il cestello

 freezer in
ferio

re,
so

llevarlo
 d

irettam
en

te verso
 l’alto

 ed
 estrarlo

.
Fare riferim

en
to

 alla fig
u

ra d
i seg

u
ito

.

P
er la rein

stallazio
n

e d
el cestello

 in
ferio

re,
in

serire il cestello
 n

ei q
u

attro
 ferm

i d
eg

li an
g

o
li.

P
er la rein

stallazio
n

e d
el cestello

 su
p

erio
re,

p
o

sizio
n

are il cestello
 n

ei b
in

ari a sco
rrim

en
to

.
Fare scivo

lare il carrello
 all’in

d
ietro

. D
o

vreb
b

e
u

d
irsi u

n
o

 scatto
 q

u
an

d
o

 avvien
e l’in

castro
.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:svu

o
tare i cestelli d

el
freezer p

rim
a d

ella rim
o

zio
n

e.

C
O

N
S

E
R

V
A

Z
IO

N
E

 IN
 F

R
E

E
Z

E
R

R
IM

O
Z

IO
N

E
 C

E
S

T
E

L
L

O
 F

R
E

E
Z

E
R

M
o

d
e

lli s
o

lo
 fre

e
z
e

r e
 s

id
e

-b
y

-s
id

e
:in

 p
rim

o
lu

o
g

o
, svu

o
tare il cestello

 d
el freezer. P

er 
rim

u
o

vere i cestello
, estrarlo

 fin
ch

é n
o

n
 si

arresta. D
ietro

 ai d
u

e an
g

o
li in

ferio
ri d

ella 
facciata an

terio
re d

el cestello
 ci so

n
o

 d
u

e
m

o
rsetti. Tirare i m

o
rsetti verso

 la p
arte an

te-
rio

re d
el cestello

 so
llevan

d
o

lo
 e ru

o
tan

d
o

lo
.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:p

er rim
u

o
vere i cestelli

d
ei m

o
d

elli IC
B

B
I-36S

, IC
B

B
I-42S

 o
 IC

B
B

I-42S
D

, 
il cestello

 va so
llevato

 e tirato
 attraverso

 l’ap
er-

tu
ra n

el rivestim
en

to
 d

ella p
o

rta d
o

p
o

 averlo
sg

an
ciato

 d
alle g

u
id

e.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:se i m

o
d

elli IC
B

B
I-36F 

e IC
B

B
I-36S

 so
n

o
 lim

itati a u
n

’ap
ertu

ra p
o

rte 
d

i 90 g
rad

i p
o

treb
b

e essere n
ecessario

 rim
u

o
-

vere il cestello
 e

/o
il rip

ian
o

 su
p

erio
re p

er 
p

o
ter p

ro
ced

ere.

P
er la rein

stallazio
n

e, rein
serire le g

u
id

e d
el 

cassetto
 all’in

tern
o

 d
el frig

o
rifero

. A
llin

eare il
cestello

 co
n

 le g
u

id
e q

u
in

d
i in

serirlo
 facen

d
o

lo
scivo

lare su
lle g

u
id

e fin
ch

é n
o

n
 si arresta. S

p
in

-
g

ere all’in
d

ietro
 su

lla p
arte an

terio
re p

er ag
g

an
-

ciare i m
o

rsetti d
el cestello

 alle g
u

id
e.

M
o

d
e

lli IC
B

B
I-4

2
S

D
 e

 IC
B

B
I-4

8
S

D
:p

er 
rim

u
o

vere il secch
iello

 d
el g

h
iaccio

, estrarre 
il secch

iello
 p

arzialm
en

te q
u

in
d

i ru
o

tare il lato
d

estro
 co

n
tin

u
an

d
o

 a estrarlo
. Fare riferim

en
to

alla fig
u

ra d
i seg

u
ito

.

R
IM

O
Z

IO
N

E
 D

E
L

 S
E

C
C

H
IE

L
L

O
 D

E
L

 
G

H
IA

C
C

IO

M
o

d
e

lli frig
o

rife
ro

 s
o

p
ra

 /
 fre

e
z
e

r s
o

tto
 e

m
o

d
e

llo
 IC

B
B

I-3
6

F
: p

er rim
u

o
vere il secch

iello
d

el g
h

iaccio
, tirare co

m
p

letam
en

te in
 fu

o
ri il 

cassetto
 o

 il cestello
 d

el freezer fin
 q

u
an

d
o

 n
o

n
si arresta, so

llevare il secch
iello

 d
el g

h
iaccio

 d
estrarlo

.

M
o

d
e

lli IC
B

B
I-3

6
S

, IC
B

B
I-4

2
S

 e
 IC

B
B

I-4
8

S
: p

er
rim

u
o

vere il secch
iello

 d
el g

h
iaccio

, tirarlo
 in

avan
ti fin

ch
é n

o
n

 si arresta. S
u

ccessivam
en

te,
so

llevare il cestello
 p

er to
g

liere il g
ru

p
p

o
 d

el 
carrello

 lu
n

g
o

 il b
o

rd
o

 p
o

sterio
re d

el secch
iello

.
U

n
a vo

lta to
lto

 il secch
iello

 d
al carrello

, co
n

ti-
n

u
are a tirarlo

 in
 avan

ti ed
 estrarlo

. S
e la p

o
rta è

lim
itata a u

n
’ap

ertu
ra d

i 90 g
rad

i, b
asta rip

etere
la p

ro
ced

u
ra m

a q
u

an
d

o
 si so

lleva il secch
iello

p
er estrarlo

 è n
ecessario

 ru
o

tare il lato
 d

estro
 

d
el secch

iello
 verso

 d
i sé. C

iò
 p

er co
n

sen
tire al

secch
iello

 d
el g

h
iaccio

 d
i lib

erare la p
o

rta. Fare
riferim

en
to

 alla fig
u

ra d
i seg

u
ito

.

R
im

o
z
io

n
e

 c
e

s
te

llo
 fre

e
z
e

r
—

m
o

d
e

lli

s
o

lo
 fre

e
z
e

r e
 s

id
e

-b
y

-s
id

e

R
im

o
z
io

n
e

 c
e

s
te

llo
 fre

e
z
e

r
—

m
o

d
e

lli frig
o

rife
ro

 s
o

p
ra

 /
 fre

e
z
e

r s
o

tto

R
im

o
z
io

n
e

 s
e

c
c
h

ie
llo

 g
h

ia
c
c
io

—

m
o

d
e

lli IC
B

B
I-3

6
S

, IC
B

B
I-4

2
S

 

e
 IC

B
B

I-4
8

S

R
im

o
z
io

n
e

 s
e

c
c
h

ie
llo

 g
h

ia
c
c
io

—

m
o

d
e

lli IC
B

B
I-4

2
S

D
 e

 IC
B

B
I-4

8
S

D

U
T

IL
IZ

Z
O

 E
 M

A
N

U
T

E
N

Z
IO

N
E

 D
E

L
L

E
 U

N
IT

À
 D

A
 IN

C
A

S
S

O
 S

U
B

-Z
E

R
O
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F
U

N
Z

IO
N

E
 M

A
X

 IC
E

La fu
n

zio
n

e “M
ax Ice” accelera i tem

p
i d

i fo
r-

m
azio

n
e d

el g
h

iaccio
 in

 b
ase alle p

ro
p

rie esi-
g

en
ze. L’au

m
en

to
 d

i p
ro

d
u

zio
n

e d
i g

h
iaccio

 d
u

ra
24 o

re allo
 scad

ere d
elle q

u
ali to

rn
a al n

o
rm

ale
livello

 d
i p

ro
d

u
zio

n
e. Q

u
an

d
o

 la fu
n

zio
n

e è attiva
la p

ro
d

u
zio

n
e d

i g
h

iaccio
 au

m
en

ta fin
o

 al 40%
.

P
er avviare la fu

n
zio

n
e M

ax Ice, p
rem

ere il tasto
su

l p
an

n
ello

 d
i co

n
tro

llo
 p

er visu
alizzare 

la sp
ia 

su
l d

isp
lay d

el p
an

n
ello

. Fare 
riferim

en
to

 alla fig
u

ra d
i seg

u
ito

.

P
er d

isattivare la fu
n

zio
n

e M
ax Ice, b

asta 
p

rem
ere il tasto

 
e l’u

n
ità rito

rn
a alla 

n
o

rm
ale p

ro
d

u
zio

n
e d

i g
h

iaccio
.

F
U

N
Z

IO
N

A
M

E
N

T
O

 D
E

L
 F

A
B

B
R

IC
A

T
O

R
E

 
D

I G
H

IA
C

C
IO

Il fab
b

ricato
re d

i g
h

iaccio
 n

el freezer S
u

b
-Z

ero
 

è co
m

p
letam

en
te au

to
m

atico
 e co

llau
d

ato
 in

 
fab

b
rica. P

er in
iziare a p

ro
d

u
rre g

h
iaccio

, attivare
il tasto

 
su

l p
an

n
ello

 d
i co

n
tro

llo
. 

Il fab
b

ricato
re n

o
n

 si sp
eg

n
e se il secch

iello
 n

o
n

è in
 p

o
sizio

n
e.

Q
u

an
d

o
 si rim

u
o

ve il secch
iello

 d
el g

h
iaccio

 p
er

lu
n

g
h

i p
erio

d
i, d

isattivare il fab
b

ricato
re d

el 
g

h
iaccio

 p
rem

en
d

o
 il tasto

 
su

l p
an

n
ello

 d
i 

co
n

tro
llo

.

F
O

R
M

A
Z

IO
N

E
 D

I G
H

IA
C

C
IO

Il fab
b

ricato
re d

i g
h

iaccio
 è co

n
cep

ito
 p

er creare
g

h
iaccio

 su
fficien

te p
er l’u

so
 reg

o
lare d

i u
n

a
fam

ig
lia. Il tem

p
o

 n
ecessario

 p
er i cicli d

i fo
r-

m
azio

n
e d

i g
h

iaccio
 d

ip
en

d
e d

alle co
n

d
izio

n
i d

i
carico

, d
all’ap

ertu
ra d

elle p
o

rte e d
alla tem

p
e-

ratu
ra am

b
ien

te. In
 m

ed
ia è p

o
ssib

ile p
reved

ere
u

n
 ciclo

 d
i g

h
iaccio

 (o
tto

 cu
b

etti p
er ciclo

) 
o

g
n

i 2 o
re.

Il fab
b

ricato
re d

i g
h

iaccio
 fu

n
zio

n
a co

n
 u

n
a 

p
ressio

n
e id

rica co
m

p
resa tra 2,1 e 6,9 b

ar. In
alcu

n
i casi, u

n
 im

p
ian

to
 co

n
 filtro

 ad
 o

sm
o

si
in

versa p
o

treb
b

e n
o

n
 riu

scire a m
an

ten
ere

co
stan

te la p
ressio

n
e id

rica m
in

im
a.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
: se il g

h
iaccio

 n
o

n
 vien

e
u

sato
 reg

o
larm

en
te, i cu

b
etti ten

d
o

n
o

 a
scio

g
liersi e ad

 attaccarsi g
li u

n
i co

n
 g

li altri. P
er

evirare ch
e ciò

 accad
a, so

stitu
ire il g

h
iaccio

 n
el

co
n

ten
ito

re in
 b

ase alle p
ro

p
rie esig

en
ze.

U
T

IL
IZ

Z
O

 E
 M

A
N

U
T

E
N

Z
IO

N
E

 D
E

L
L

E
 U

N
IT

À
 D

A
 IN

C
A

S
S

O
 S

U
B

-Z
E

R
O

  Tasto
M

ax Ice

T
a

s
to

 M
a

x
 Ic

e

S
IS

T
E

M
A

 D
I P

U
R

IF
IC

A
Z

IO
N

E
 D

E
L

L
’A

R
IA

Tu
tte le u

n
ità S

u
b

-Z
ero

 d
a in

casso
, tran

n
e il

m
o

d
ello

 IC
B

B
I-36F, in

clu
d

o
n

o
 il sistem

a avan
zato

d
i p

u
rificazio

n
e d

ell’aria. Q
u

esto
 sistem

a rid
u

ce
la p

resen
za d

i b
atteri, o

d
o

ri e p
ersin

o
 d

i g
as 

etilen
e ch

e cau
sa il d

eterio
ram

en
to

 p
rem

atu
ro

 
d

i fru
tta e verd

u
ra. U

n
a cartu

ccia d
i p

u
rificazio

n
e

d
ell’aria in

stallata in
 fab

b
rica è p

o
sizio

n
ata 

all’in
tern

o
 d

el co
m

p
arto

 frig
o

rifero
, n

ella p
arte

d
estra d

ella p
arete p

o
sterio

re.

La cartu
ccia d

i p
u

rificazio
n

e d
ell’aria d

u
ra all’in

-
circa u

n
 an

n
o

. Q
u

an
d

o
 q

u
esta fu

n
zio

n
e è attiva,

vien
e visu

alizzata la sp
ia 

su
l d

isp
lay d

el p
an

-
n

ello
 d

i co
n

tro
llo

. P
er so

stitu
ire la cartu

ccia,
afferrare la p

arte in
ferio

re d
ella co

p
ertu

ra
estern

a ed
 estrarla. C

iò
 la farà in

clin
are sco

-
p

ren
d

o
 u

n
’altro

 co
p

erch
io

 e la cartu
ccia. Fare

riferim
en

to
 alla fig

u
ra d

i seg
u

ito
. Tirare in

 
avan

ti il co
p

erch
io

 d
alla p

arte su
p

erio
re p

er
estrarre la cartu

ccia d
alla p

ro
p

ria p
o

sizio
n

e.
R

im
u

o
vere la cartu

ccia.

P
er rip

o
sizio

n
arla, m

ettere la n
u

o
va cartu

ccia in
p

o
sizio

n
e co

n
 il co

n
n

etto
re rivo

lto
 verso

 il b
asso

.
U

n
a vo

lta p
o

sizio
n

ata, ch
iu

d
ere il co

p
erch

io
 fin

o
a ch

e n
o

n
 si sen

te u
n

o
 scatto

. A
 q

u
esto

, p
u

n
to

ab
b

assare la co
p

ertu
ra estern

a fin
o

 a ch
e n

o
n

 si
b

lo
cca co

n
tro

 la p
arete.

U
n

a vo
lta rip

o
sizio

n
ata la cartu

ccia p
er la p

u
rifi-

cazio
n

e d
ell’aria, ten

ere p
rem

u
to

 il tasto
 

su
l

p
an

n
ello

 d
i co

n
tro

llo
 p

er 5 seco
n

d
i. C

iò
 p

er
resettare la sp

ia d
i p

u
rificazio

n
e d

ell’aria ch
e 

n
o

n
 sarà p

iù
 visib

ile.

C
a

rtu
c
c
e

 d
i p

u
rific

a
z
io

n
e

 d
e

ll’a
ria

C
A

R
T

U
C

C
E

 S
O

S
T

IT
U

T
IV

E

Le cartu
cce so

stitu
tive p

o
sso

n
o

 essere o
rd

in
ate

co
n

tattan
d

o
 il p

ro
p

rio
 riven

d
ito

re S
u

b
-Z

ero
.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:la g

aran
zia d

elle cartu
cce

d
i p

u
rificazio

n
e d

ell’aria in
 d

o
tazio

n
e co

n
 

l’u
n

ità co
p

re so
lo

 i d
ifetti d

el m
ateriale o

 d
i 

fab
b

ricazio
n

e e n
o

n
 la so

stitu
zio

n
e d

o
vu

ta alla
n

o
rm

ale u
su

ra.

A
C

C
E

S
S

O
R

I

G
li a

c
c
e

s
s
o

ri

o
p

z
io

n
a

li s
o

n
o

d
is

p
o

n
ib

ili 

a
ttra

v
e

rs
o

 il 

p
ro

p
rio

 riv
e

n
d

ito
re

W
o

lf d
i fid

u
c
ia

. 

P
e

r o
tte

n
e

re
 le

in
fo

rm
a

z
io

n
i s

u
i

riv
e

n
d

ito
ri d

i z
o

n
a

,

v
is

ita
re

 il n
o

s
tro

s
ito

 a
ll’in

d
iriz

z
o

s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.

A
T

T
E

N
Z

IO
N

E

L
A

 L
A

M
P
A

D
A

 C
O

N
T

IE
N

E
 M

E
R

C
U

R
IO

R
is

p
e
tta

re
 le

 n
o

rm
a
tiv

e
 d

i s
m

a
ltim

e
n

to
.
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E
R

O
G

A
Z

IO
N

E
 D

I G
H

IA
C

C
IO

I m
o

d
elli IC

B
B

I-42S
D

 e IC
B

B
I-48S

D
 so

n
o

 d
o

tati 
d

i u
n

a fu
n

zio
n

e ch
e lim

ita la q
u

an
tità m

assim
a 

d
i g

h
iaccio

 ero
g

ato
 o

g
n

i vo
lta ch

e si p
rem

e il
tasto

 
n

el van
o

 p
er b

icch
iere.

P
er ero

g
are il g

h
iaccio

, ten
ere p

rem
u

to
 il tasto

 
p

er circa 2 seco
n

d
i. L’ero

g
ato

re d
o

serà il 
g

h
iaccio

 p
er circa 2 seco

n
d

i, q
u

in
d

i racco
g

lierà
tu

tto
 il g

h
iaccio

 al d
i so

p
ra d

el b
icch

iere e lo
verserà n

el b
icch

iere. P
er ero

g
are m

en
o

 g
h

iac-
cio

, ten
ere p

rem
u

to
 il tasto

 
p

er m
en

o
 d

i 
2 seco

n
d

i. P
er ero

g
are p

iù
 g

h
iaccio

, ten
ere 

p
rem

u
to

 il tasto
 

fin
o

 a rip
etere il ciclo

 d
i

ero
g

azio
n

e.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:accertarsi ch

e i tasti 
d

ell’ero
g

ato
re sian

o
 asciu

tti e p
u

liti q
u

an
d

o
 

ven
g

o
n

o
 p

rem
u

ti p
er evitare p

ro
b

lem
i al 

fu
n

zio
n

am
en

to
 d

ell’ero
g

ato
re.

S
U

G
G

E
R

IM
E

N
T

I S
U

L
 F

U
N

Z
IO

N
A

M
E

N
T

O
D

E
L

L
’E

R
O

G
A

T
O

R
E

 D
I G

H
IA

C
C

IO

•
Q

u
an

d
o

 n
o

n
 esce g

h
iaccio

, accertarsi ch
e il

fab
b

ricato
re d

i g
h

iaccio
 sia in

 fu
n

zio
n

e e ch
e

la sp
ia 

sia illu
m

in
ata su

l d
isp

lay d
el p

an
-

n
ello

 d
i co

n
tro

llo
. 

•
A

ccertarsi ch
e ci sian

o
 sco

rte d
i g

h
iaccio

 n
el

secch
iello

 d
el g

h
iaccio

. C
o

n
su

ltare R
im

o
zio

n
e

d
el secch

iello
 a p

ag
in

a 66.

U
T

IL
IZ

Z
O

 E
 M

A
N

U
T

E
N

Z
IO

N
E

 D
E

L
L

E
 U

N
IT

À
 D

A
 IN

C
A

S
S

O
 S

U
B

-Z
E

R
O

E
R

O
G

A
T

O
R

E
 G

H
IA

C
C

IO
 E

 A
C

Q
U

A

N
ei m

o
d

elli IC
B

B
I-42S

D
 e IC

B
B

I-48S
D

 co
n

 
ero

g
ato

re, l’ero
g

ato
re au

to
m

atico
 d

i acq
u

a 
e g

h
iaccio

 o
ffre g

h
iaccio

 e acq
u

a fresca sen
za

d
o

ver ap
rire g

li sp
o

rtelli.

F
U

N
Z

IO
N

A
M

E
N

T
O

 D
E

L
L

’E
R

O
G

A
T

O
R

E
 D

I
G

H
IA

C
C

IO

P
er far fu

n
zio

n
are l’ero

g
ato

re d
i g

h
iaccio

 n
ei

m
o

d
elli IC

B
B

I-42S
D

 e IC
B

B
I-48S

D
, co

llo
care u

n
b

icch
iere su

lla g
rig

lia d
ell’acq

u
a n

el van
o

 p
er il

b
icch

iere e ten
ere p

rem
u

to
 il tasto

 
su

l van
o

fin
o

 a ch
e n

o
n

 si o
ttien

e la q
u

an
tità d

i g
h

iaccio
d

esid
erata. P

er m
ag

g
io

ri q
u

an
tità d

i g
h

iaccio
ap

rire la p
o

rta d
el frig

o
rifero

 e p
o

sizio
n

are u
n

co
n

ten
ito

re p
er g

h
iaccio

 al d
i so

tto
 d

el co
n

d
o

tto
d

el g
h

iaccio
, q

u
in

d
i p

rem
ere il tasto

 B
U

L
K

 IC
E

Fare riferim
en

to
 alla fig

u
ra d

i seg
u

ito
.

A
lla p

rim
a attivazio

n
e d

el fab
b

ricato
re d

i 
g

h
iaccio

, g
ettare via i p

rim
i cu

b
etti d

i g
h

iaccio
—

p
o

ich
é p

o
treb

b
ero

 assu
m

ere u
n

 sap
o

re sp
i-

acevo
le a cau

sa d
elle n

u
o

ve co
n

d
u

ttu
re id

rich
e.

In
izialm

en
te. p

er u
n

’ero
g

azio
n

e co
rretta, ten

ere
p

rem
u

to
 il tasto

 
fin

o
 a ch

e l’acq
u

a n
o

n
 flu

isce
d

al d
isp

en
ser. P

o
treb

b
ero

 essere n
ecessari 60

seco
n

d
i p

er il riem
p

im
en

to
 d

ella tan
ica in

tern
a

d
ell’acq

u
a.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:la tan

ica d
ell’acq

u
a fred

d
a

è in
stallata all’in

tern
o

 d
el co

m
p

arto
 frig

o
rifero

.
C

i vo
g

lio
n

o
 d

iverse o
re p

er raffred
d

are l’acq
u

a
alla tem

p
eratu

ra d
el frig

o
rifero

 d
u

ran
te il p

rim
o

riem
p

im
en

to
 o

 d
o

p
o

 aver u
sato

 m
o

lta acq
u

a.

IL
L

U
M

IN
A

Z
IO

N
E

 D
E

L
L

’E
R

O
G

A
T

O
R

E

P
er i m

o
d

elli co
n

 ero
g

ato
re, esisto

n
o

 tre livelli 
d

i illu
m

in
azio

n
e ch

e rico
rro

n
o

 ciclicam
en

te 
p

rem
en

d
o

 il tasto
 

su
l van

o
 b

icch
iere.

•
Tu

tte le lu
ci S

P
E

N
T

E

•
Tu

tte le lu
ci A

C
C

E
S

E
 (tasto

 b
lu

 e van
o

 
b

icch
iere b

ian
ca)

•
S

o
lo

 lu
ci tasti A

C
C

E
S

E

D
u

ran
te l’ero

g
azio

n
e d

ell’acq
u

a, si accen
d

o
n

o
tu

tte le lu
ci fin

o
 a ch

e l’ero
g

azio
n

e n
o

n
 è co

m
-

p
leta, q

u
in

d
i rito

rn
an

o
 allo

 stato
 p

reced
en

te.

•
A

ccertarsi ch
e il secch

iello
 d

el g
h

iaccio
 sia

co
rrettam

en
te in

serito
 e ag

g
an

ci la trivella
d

ietro
 al secch

iello
. S

e n
o

n
 è co

m
p

letam
en

te
in

serito
, p

rem
ere su

l secch
iello

 e il tasto
su

l van
o

 b
icch

iere co
n

tem
p

o
ran

eam
en

te.

•
P

rem
ere il tasto

 
su

l van
o

 b
icch

iere. S
e n

o
n

si sen
te il ru

m
o

re d
i trivella, atten

d
ere 5

m
in

u
ti e rip

ro
vare. S

e n
o

n
 si sen

te il ru
m

o
re

d
i trivella d

o
p

o
 il seco

n
d

o
 ten

tativo
, co

n
-

tattare il p
ro

p
rio

 riven
d

ito
re S

u
b

-Z
ero

. 

•
S

e l’ero
g

ato
re d

el g
h

iaccio
 resta in

u
tilizzato

p
er lu

n
g

h
i p

erio
d

i, i cu
b

etti d
i g

h
iaccio

p
o

treb
b

ero
 fo

n
d

ersi tra d
i lo

ro
. P

er evirare
ch

e ciò
 accad

a, svu
o

tare il secch
iello

.

F
U

N
Z

IO
N

A
M

E
N

T
O

 D
E

L
L

’E
R

O
G

A
T

O
R

E
 

D
E

L
L

’A
C

Q
U

A

P
er far fu

n
zio

n
are l’ero

g
ato

re d
ell’acq

u
a n

ei
m

o
d

elli IC
B

B
I-42S

D
 e IC

B
B

I-48S
D

, co
llo

care 
u

n
 b

icch
iere su

lla g
rig

lia d
ell’acq

u
a n

el van
o

 
b

icch
iere e ten

ere p
rem

u
to

 il tasto
 

su
l van

o
fin

o
 a ch

e n
o

n
 si riem

p
ie il b

icch
iere.

La p
rim

a vo
lta ch

e si u
tilizza l’ero

g
ato

re d
el-

l’acq
u

a, far sp
u

rg
are l’im

p
ian

to
 id

rico
 e la tan

ica
p

er 3 m
in

u
ti. C

iò
 p

er elim
in

are l’aria co
n

ten
u

ta
n

el sistem
a e i m

ateriali resid
u

i d
o

vu
ti alle tu

b
a-

tu
re n

u
o

ve.

G
riglia 

acqua

   Tastierino 
   ghiaccio

Tastierino 
luci

Tastierino 
acqua

In
d
ica

to
re

 
d

i b
lo

cco

To
u

ch
 P

a
d

      M
ascherina

B
ulk Ice

V
a

n
o

 b
ic

c
h

ie
re

—
M

o
d

e
lli IC

B
B

I-4
2

S
D

 

e
 IC

B
B

I-4
8

S
D

E
ro

g
a

to
re

 B
u

lk
 Ic

e
—

M
o

d
e

lli

IC
B

B
I-4

2
S

D
 e

 IC
B

B
I-4

8
S

D

L
im

ita
re

 l’e
ro

g
a

z
io

n
e

 c
o

n
tin

u
a

 d
i a

c
q

u
a

 e
/
o

g
h

ia
c
c
io

 a
 s

e
tte

 m
in

u
ti o

 m
e

n
o

 p
e

r e
v

ita
re

d
a

n
n

i a
l d

is
p

o
s
itiv

o
.

A
T

T
E

N
Z

IO
N

E

U
s
a

re
 u

n
 b

ic
c
h

ie
re

 ro
b

u
s
to

 p
e

r ra
c
c
o

g
lie

re
 

i c
u

b
e

tti a
 m

e
z
z
a

lu
n

a
. I b

ic
c
h

ie
ri fra

g
ili

p
o

tre
b

b
e

ro
 ro

m
p

e
rs

i. In
o

ltre
, p

e
r e

v
ita

re
 

ro
ttu

re
, a

c
c
e

rta
rs

i c
h

e
 il b

ic
c
h

ie
re

 s
ia

 rip
o

s
to

s
u

lla
 g

rig
lia

 v
e

rtic
a

lm
e

n
te

.
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U
T

IL
IZ

Z
O

 E
 M

A
N

U
T

E
N

Z
IO

N
E

 D
E

L
L

E
 U

N
IT

À
 D

A
 IN

C
A

S
S

O
 S

U
B

-Z
E

R
O

O
P

E
R

A
Z

IO
N

I

C
H

IU
S

U
R

A
 P

O
R

T
E

 E
 C

A
S

S
E

T
T

I

M
o

d
e

lli frig
o

rife
ro

 s
o

p
ra

 /
 fre

e
z
e

r s
o

tto
:il 

frig
o

rifero
 è d

o
tato

 d
i u

n
a cam

m
a p

er ag
evo

lare
la ch

iu
su

ra d
ella p

o
rta. C

o
n

 la p
o

rta ap
erta d

i
circa 110 g

rad
i, la cam

m
a si m

an
tien

e in
p

o
sizio

n
e d

i ap
ertu

ra se la p
o

rta vien
e b

lo
ccata.

M
en

tre si ch
iu

d
e la p

o
rta, la cam

m
a in

co
rp

o
rata

n
e acco

m
p

ag
n

a la ch
iu

su
ra p

er g
li u

ltim
i 

15 g
rad

i.

Il cassetto
 d

el freezer è d
o

tato
 d

i u
n

 m
eccan

ism
o

d
i au

to
ch

iu
su

ra. U
n

 p
ian

o
 in

clin
ato

, in
teg

rato
 n

ei
g

ru
p

p
i ro

telle d
el cassetto

, sfru
tta la g

ravità p
er

asseco
n

d
are la ch

iu
su

ra d
el cassetto

.

S
e l’u

n
ità d

a in
casso

 è p
o

sizio
n

ata in
 u

n
 an

g
o

lo
,

è n
ecessario

 in
stallare u

n
 ferm

ap
o

rta o
p

zio
n

ale
p

er lim
itare l’ap

ertu
ra d

ella p
o

rta a 90°. Il 
ferm

ap
o

rta è in
 d

o
tazio

n
e co

n
 o

g
n

i m
o

d
ello

 
d

a in
casso

 e vien
e sp

ed
ito

 in
 u

n
 sacch

etto
 d

i
p

lastica n
ell’area d

ella g
rig

lia.

C
H

IU
S

U
R

A
 D

E
L

L
A

 P
O

R
T

A

M
o

d
e

lli s
o

lo
 frig

o
rife

ro
, s

o
lo

 fre
e

z
e

r e
 s

id
e

-

b
y

-s
id

e
:le p

o
rte d

ei frig
o

riferi e d
ei freezer so

n
o

d
o

tate d
i m

eccan
ism

i d
i ch

iu
su

ra a m
o

lla.
Q

u
an

d
o

 la p
o

rta vien
e ch

iu
sa, il m

eccan
ism

o
 d

i
ch

iu
su

ra h
a la fu

n
zio

n
e d

i ag
evo

lare la ch
iu

su
ra

e d
i ten

ere sig
illata la p

o
rta. U

n
 ferm

ap
o

rta d
a 

90 g
rad

i è in
 d

o
tazio

n
e co

n
 o

g
n

i u
n

ità e vien
e

sp
ed

ito
 in

 u
n

 sacch
etto

 d
i p

lastica n
ell’area 

d
ella g

rig
lia.

V
E

N
T

O
L

A
 D

E
L

 C
O

N
D

E
N

S
A

T
O

R
E

Tu
tti i m

o
d

elli d
a in

casso
 S

u
b

-Z
ero

 so
n

o
 d

o
tati 

d
i u

n
a ven

to
la d

ietro
 alla g

rig
lia p

er il raffred
d

a-
m

en
to

 d
ell’area d

el co
n

d
en

sato
re. Q

u
esta 

ven
to

la fu
n

zio
n

a co
n

 en
tram

b
i i co

m
p

resso
ri. 

S
B

R
IN

A
T

O
R

E
 A

U
T

O
M

A
T

IC
O

Le u
n

ità S
u

b
-Z

ero
 so

n
o

 d
o

tate d
i u

n
 sistem

a d
i

sb
rin

am
en

to
 au

to
m

atico
. Il co

m
p

arto
 frig

o
rfero

si sb
rin

a d
u

ran
te lo

 sp
eg

n
im

en
to

 d
i o

g
n

i ciclo
d

el co
m

p
resso

re d
el frig

o
rifero

.  Il co
m

p
arto

freezer è co
n

tro
llato

 d
a u

n
 sistem

a d
i sb

rin
a-

m
en

to
 ad

attivo
 a risp

arm
io

 en
erg

etico
 ch

e
sb

rin
a in

 b
ase alle esig

en
ze.

R
U

M
O

R
I

In
 co

n
d

izio
n

i d
i u

tilizzo
 reg

o
lare d

ell’u
n

ità si
p

o
treb

b
ero

 sen
tire alcu

n
i ru

m
o

ri. L’acu
stica 

circo
stan

te, q
u

ale p
areti, p

avim
en

ti e p
en

sili 
p

o
sso

n
o

 in
cid

ere su
i ru

m
o

ri em
essi d

all’u
n

ità.
A

d
 esem

p
io

, u
n

 ru
m

o
re d

i acq
u

a ch
e sco

rre è
p

ro
b

ab
ilm

en
te refrig

eran
te ch

e circo
la attraverso

la tu
b

azio
n

e. N
ei m

o
d

elli IC
B

B
I-42S

D
 e IC

B
B

I-
48S

D
, il ru

m
o

re d
el m

o
to

rin
o

 d
ell’ero

g
ato

re d
el

g
h

iaccio
 all’in

tern
o

 d
ella p

o
rta d

el frig
o

rifero
 si

in
terro

m
p

e p
er 5 seco

n
d

i d
o

p
o

 aver rilasciato
 il

tasto
 

o
 

.

D
u

ran
te il ciclo

 d
i fab

b
ricazio

n
e d

el g
h

iaccio
 si

p
o

treb
b

e sen
tire il ru

m
o

re d
ei cu

b
i d

i g
h

iaccio
ch

e cad
o

n
o

 n
el co

n
ten

ito
re o

 d
ell’acq

u
a azio

n
ata

d
u

ran
te il riem

p
im

en
to

 d
el fab

b
ricato

re d
el g

h
i-

accio
. D

u
ran

te lo
 sco

n
g

elam
en

to
 d

el freezer è
p

o
ssib

ile sen
tire d

ei leg
g

eri sch
io

p
p

ettii m
an

m
an

o
 ch

e il calo
re d

all’elem
en

to
 sco

n
g

elan
te

elim
in

a il g
elo

 d
alla b

o
b

in
a d

el freezer e l’acq
u

a
sco

rre n
ella b

acin
ella. 

Q
u

an
d

o
 i co

m
p

resso
ri so

n
o

 in
 fu

n
zio

n
e si

p
o

treb
b

e sen
tire u

n
 leg

g
ero

 ro
n

zio
. D

u
ran

te 
l’accesio

n
e e lo

 sp
eg

n
im

en
to

 d
el co

m
p

resso
re 

è p
o

ssib
ile p

ercep
ire d

elle vib
razio

n
i p

er alcu
n

i
seco

n
d

i.

A
lcu

n
i d

i q
u

esti ru
m

o
ri p

o
treb

b
e essere am

p
lifi-

cati se si ap
ro

n
o

 le p
o

rte d
ell’u

n
ità.

P
E

R
IO

D
I D

I IN
A

T
T

IV
IT

À

In
 caso

 d
i vacan

ze p
ro

lu
n

g
ate, sco

lleg
are d

alla
co

rren
te l’u

n
ità. S

vu
o

tare co
m

p
letam

en
te l’u

-
n

ità e b
lo

ccare le p
o

rte in
 p

o
sizio

n
e leg

g
er-

m
en

te ap
erta. U

n
o

 sp
azio

 d
i 25 m

m
 co

n
sen

te
l’in

g
resso

 d
i aria p

u
lita p

er m
an

ten
ere l’in

tern
o

fresco
 e asciu

tto
. 

P
er p

erio
d

i d
i in

attività b
revi, elim

in
are tu

tti g
li

alim
en

ti d
ep

erib
ili. S

p
eg

n
ere il fab

b
ricato

re d
el

g
h

iaccio
 e svu

o
tare il secch

iello
. N

o
n

 cam
b

iare
le im

p
o

stazio
n

i d
i co

n
tro

llo
.

S
e il frig

o
rifero

 vien
e m

esso
 in

 fu
n

zio
n

e tem
p

o
-

ran
eam

en
te e q

u
in

d
i sp

en
to

, b
lo

ccare le p
o

rte 
in

 p
o

sizio
n

e ap
erta p

er far circo
lare aria all’in

-
tern

o
 d

ei co
m

p
arti. A

ssicu
rarsi d

i sco
lleg

are 
l’u

n
ità d

alla p
resa d

i co
rren

te. 

L’o
sservan

za d
i talu

n
e feste relig

io
se (m

o
d

alità
g

io
rn

o
 sab

b
atico

) rich
ied

e lo
 sp

eg
n

im
en

to
 

d
elle lu

ci e d
el fab

b
ricato

re d
el g

h
iaccio

; co
n

-
su

ltare la sezio
n

e M
o

d
alità g

io
rn

o
 sab

b
atico

 
a p

ag
in

a 65.

S
U

G
G

E
R

IM
E

N
T

I S
U

L
 F

U
N

Z
IO

N
A

M
E

N
T

O
D

E
L

L
’E

R
O

G
A

T
O

R
E

 D
I G

H
IA

C
C

IO

G
R

IG
L

IA
 D

E
L

L
’E

R
O

G
A

T
O

R
E

I m
o

d
elli co

n
 ero

g
ato

re so
n

o
 d

o
tati d

i u
n

a g
rig

lia
alla b

ase d
el van

o
 b

icch
iere ch

e racco
g

lie e 
fa evap

o
rare le p

icco
le fu

o
riu

scite d
’acq

u
a. 

D
al m

o
m

en
to

 ch
e n

o
n

 esiste u
n

o
 scarico

 in
q

u
est’area, evitare d

i versare l’acq
u

a su
lla

g
rig

lia. P
er p

u
lire l’area, rim

u
o

vere la g
rig

lia 
p

er l’acq
u

a, p
rem

ere l’an
g

o
lo

 an
terio

re sin
istro

d
ella g

rig
lia, so

llevarlo
 ed

 estrarlo
.

B
L

O
C

C
O

N
ei m

o
d

elli co
n

 ero
g

ato
re, la fu

n
zio

n
e b

lo
cco

serve a p
reven

ire l’ero
g

azio
n

e in
vo

lo
n

taria d
i 

g
h

iaccio
 e acq

u
a. Q

u
an

d
o

 l’ero
g

ato
re è b

lo
ccato

,
tu

tti i tasti su
l van

o
 b

icch
iere ven

g
o

n
o

 d
isattivati

p
er co

n
sen

tire la p
u

lizia o
 evitare ch

e i b
am

b
in

i
u

sin
o

 l’ero
g

ato
re.

P
er attivare la fu

n
zio

n
e d

i b
lo

cco
, ten

ere 
p

rem
u

to
 il tasto

 
su

l van
o

 b
icch

iere fin
ch

é le
lu

ci d
ei tasti n

o
n

 lam
p

eg
g

ian
o

 u
n

a vo
lta e l’ico

n
a

ro
ssa 

n
o

n
 si illu

m
in

a (p
er circa 5 seco

n
d

i).
Le lu

ci rim
arran

n
o

 n
ello

 stato
 in

 cu
i si tro

vavan
o

p
rim

a d
ell’attivazio

n
e d

ella fu
n

zio
n

e d
i b

lo
cco

.

P
er d

isattivare la fu
n

zio
n

e d
i b

lo
cco

, ten
ere 

p
rem

u
to

 il tasto
 

fin
ch

é le lu
ci d

ei tasti n
o

n
lam

p
eg

g
ian

o
 u

n
a vo

lta e l’ico
n

a ro
ssa 

n
o

n
 si

sp
eg

n
e (p

er circa 5 seco
n

d
i). Le lu

ci rim
arran

n
o

n
ello

 stato
 in

 cu
i si tro

vavan
o

 p
rim

a d
ella d

isatti-
vazio

n
e d

ella fu
n

zio
n

e d
i b

lo
cco

.

A
c
c
e

rta
rs

i d
i b

lo
c
c
a

re
 le

 p
o

rte
 in

 p
o

s
iz

io
n

e

a
p

e
rta

 q
u

a
n

d
o

 l’u
n

ità
 n

o
n

 è
 in

 fu
n

z
io

n
e

. L
’u

-

m
id

ità
 fo

rm
a

ta
s
i d

u
ra

n
te

 a
n

c
h

e
 b

re
v

i p
re

io
d

i

d
i fu

n
z
io

n
a

m
e

n
to

 p
o

tre
b

b
e

 a
tta

c
c
a

re
 le

s
u

p
e

rfic
i m

e
ta

llic
h

e
 in

te
rn

e
.
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P
U

L
IZ

IA
 D

E
L

 C
O

N
D

E
N

S
A

T
O

R
E

P
er tu

tti i m
o

d
elli d

a in
casso

 S
u

b
-Z

ero
, il co

n
-

d
en

sato
re si tro

va d
ietro

 la g
rig

lia. In
 p

rim
o

lu
o

g
o

, estrarre il b
o

rd
o

 in
ferio

re d
ella g

rig
lia 

e in
clin

arla verso
 l’alto

. U
sare u

n
a sp

azzo
la 

m
o

rb
id

a ed
 u

n
 asp

irap
o

lvere p
er to

g
liere p

o
lvere

e lan
u

g
g

in
e d

al co
n

d
en

sato
re. Fare riferim

en
to

alla fig
u

ra in
 b

asso
 p

er la p
o

sizio
n

e d
el co

n
d

en
-

sato
re. N

O
TA

: p
er evitare d

i p
ieg

are le lam
elle

d
el co

n
d

en
sato

re, assicu
rarsi d

i asp
irare n

ella
stessa d

irezio
n

e d
ella lam

elle (d
all’alto

 verso
 il

b
asso

). P
u

lire il co
n

d
en

sato
re o

g
n

i 
tre-sei m

esi.

P
U

L
IZ

IA

E
S

T
E

R
N

O
 IN

 A
C

C
IA

IO
 IN

O
S

S
ID

A
B

IL
E

F
in

itu
ra

 c
la

s
s
ic

a
 in

 a
c
c
ia

io
 in

o
s
s
id

a
b

ile
:p

er
p

u
lire l’estern

o
 d

elle fin
itu

re in
 acciaio

 in
o

ssid
-

ab
ile classico

, u
sare u

n
 d

eterg
en

te n
eu

tro
 e n

o
n

ab
rasivo

 p
er acciaio

 in
o

ssid
ab

ile ed
 ap

p
licarlo

co
n

 u
n

 p
an

n
o

 m
o

rb
id

o
 e sen

za filaccia.

D
iversi tip

i d
i lu

ce d
i am

b
ien

ti p
o

sso
n

o
 p

o
rtare a

g
io

ch
i d

i o
m

b
re su

i co
m

p
o

n
en

ti e le aree d
eg

li
elettro

d
o

m
estici d

i d
im

en
sio

n
i su

p
erio

ri.

P
er far risaltare la lu

cen
tezza n

atu
rale, p

u
lire 

d
elicatam

en
te la su

p
erficie co

n
 u

n
 p

an
n

o
 in

m
icro

fib
re u

m
id

o
 e p

o
i co

n
 u

n
 p

an
n

o
 d

i
cam

o
scio

 asciu
tto

. P
ro

ced
ere n

ella d
irezio

n
e 

n
atu

rale d
ella satin

atu
ra d

ell’acciaio
. P

er
o

tten
ere risu

ltati o
ttim

ali ten
ere il p

an
n

o
 a 

co
n

tin
u

o
 co

n
tatto

 co
n

 l’acciaio
 in

o
ssid

ab
ile.

P
U

L
Z

IA
 D

E
G

L
I IN

T
E

R
N

I

P
er p

u
lire le su

p
erfici in

tern
e e le p

arti rim
o

vib
ili,

lavare co
n

 d
etersivo

 n
eu

tro
, acq

u
a  tiep

id
a e u

n
cu

cch
iain

o
 d

i b
icarb

o
n

ato
. S

ciacq
u

are e asciu
-

g
are b

en
e. E

vitare d
i far p

assare acq
u

a su
lle lu

ci,
su

 l p
an

n
ello

 d
i co

n
tro

llo
 e su

l d
isp

lay.

P
U

L
IZ

IA
 D

E
L

 V
A

N
O

 B
IC

C
H

IE
R

E

P
er p

u
lire il van

o
 b

icch
iere d

ei m
o

d
elli IC

B
B

I-
42S

D
 e IC

B
B

I-48S
D

, u
tilizzare u

n
a so

lu
zio

n
e d

i
acq

u
a e d

eterg
en

te n
eu

tro
 co

n
 u

n
 cu

cch
iain

o
 d

i
b

icarb
o

n
ato

. A
sciu

g
are le even

tu
ali fu

riu
scite

n
ell’estrarre la g

rig
lia d

ell’ero
g

ato
re d

ell’acq
u

a. 

D
elle aree in

 acciaio
 in

o
ssid

ab
ile d

el van
o

 b
ic-

ch
iere n

ei m
o

d
elli IC

B
B

I-42S
D

 e IC
B

B
I-48S

D
,

seg
u

ire la p
ro

ced
u

ra d
i p

u
lizia d

eg
li estern

i in
acciaio

 in
o

ssid
ab

ile d
escritta in

 q
u

esta p
ag

in
a.

U
T

IL
IZ

Z
O

 E
 M

A
N

U
T

E
N

Z
IO

N
E

 D
E

L
L

E
 U

N
IT

À
 D

A
 IN

C
A

S
S

O
 S

U
B

-Z
E

R
O

P
U

L
IZ

IA
 D

E
L

L
E

 U
N

IT
À

 A
 C

O
M

B
IN

A
Z

IO
N

E

N
ei m

o
d

elli frig
o

rifero
 so

p
ra / freezer so

tto
 e

sid
e-b

y-sid
e, è p

o
ssib

ile sp
eg

n
ere u

n
o

 d
ei co

m
-

p
artim

en
ti d

ell’u
n

ità a co
m

b
in

azio
n

e p
er u

n
p

erio
d

o
 p

ro
lu

n
g

ato
 sen

za in
terferire co

n
 l’altro

. 

In
 p

rim
o

 lu
o

g
o

 sp
eg

n
ere l’u

n
ità. Ten

ere p
rem

u
to

il tasto
 

d
el co

m
p

arto
 ch

e si d
esid

era d
isatti-

vare. Ten
en

d
o

 p
rem

u
to

 il tasto
 

, p
rem

ere il
tasto

 
. A

 q
u

esto
 p

u
n

to
 rilasciare en

tram
b

i i
tasti. Il co

m
p

arto
 d

isattivato
 vien

e visu
alizzato

 in
b

ian
co

 su
l d

isp
lay d

el p
an

n
ello

 d
i co

n
tro

llo
.

R
ip

etere la p
ro

ced
u

ra p
er riattivare il co

m
p

arto
.

C
o

n
su

ltare S
istem

a d
i co

n
tro

llo
 elettro

n
ico

 a
p

ag
in

a 64.

P
annello 
display

P
a

n
n

e
llo

 d
i c

o
n

tro
llo

 c
o

n
 d

is
p

la
y

C
ondensatore

P
o

s
iz

io
n

e
 d

e
l c

o
n

d
e

n
s
a

to
re

L
a

 m
a

n
c
a

ta
 p

u
liz

ia
 d

e
l c

o
n

d
e

n
s
a

to
re

p
o

tre
b

b
e

 c
a

u
s
a

re
 u

n
 c

a
lo

 d
e

lla
 te

m
p

e
ra

tu
ra

,

g
u

a
s
ti m

e
c
c
a

n
ic

i o
 d

a
n

n
i.

A
T

T
E

N
Z

IO
N

E

N
o

n
 u

s
a

re
 a

c
e

to
, a

lc
o

l o
 a

ltri d
e

te
rg

e
n

ti a

b
a

s
e

 d
i a

lc
o

l s
u

lle
 s

u
p

e
rfic

i in
te

rn
e

.

A
T

T
E

N
Z

IO
N

E

N
o

n
 im

m
e

rg
e

re
 i rip

ia
n

i in
 v

e
tro

 fre
d

d
o

 in

a
c
q

u
a

 c
a

ld
a

 e
 n

o
n

 v
e

rs
a

rv
i s

o
p

ra
 a

c
q

u
a

 c
a

ld
a

.

A
T

T
E

N
Z

IO
N

E

P
rim

a
 d

i p
u

lire
 il frig

o
rife

ro
, d

is
a

ttiv
a

re
 il p

a
n

-

n
e

llo
 d

i c
o

n
tro

llo
. P

rim
a

 d
i p

u
lire

 il c
o

n
d

e
n

-

s
a

to
re

, in
d

o
s
s
a

re
 g

u
a

n
ti o

n
d

e
 e

v
ita

re
 d

i

ta
g

lia
rs

i c
o

n
 le

 la
m

e
lle

 a
p

p
u

n
tite

 d
e

l 

c
o

n
d

e
n

s
a

to
re

.

A
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IN
F

O
R

M
A

Z
IO

N
I S

U
L

 S
IS

T
E

M
A

 
D

I IL
L

U
M

IN
A

Z
IO

N
E

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:q

u
an

d
o

 le p
o

rte d
el 

frig
o

rifero
 o

 d
el freezer rim

an
g

o
n

o
 ap

erte p
er

p
erio

d
i p

ro
lu

n
g

ati, p
o

treb
b

ero
 sp

eg
n

ersi le lu
ci.

C
iò

 p
er p

ro
teg

g
ere le p

arti in
tern

e d
al su

rriscal-
d

am
en

to
. P

er resettare il sistem
a d

i illu
m

i-
n

azio
n

e, ch
iu

d
ere le p

o
rte p

er 15-30 m
in

u
ti.

C
iacu

n
a u

n
ità S

u
b

-Z
ero

 d
a in

casso
 co

n
tien

e 
lam

p
ad

in
e u

n
ich

e d
a 40 W

 (n
. p

a
rte

 7009935)
n

ei co
m

p
arti frig

o
rifero

 e freezer.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:p

er so
stitu

ire u
n

a lam
-

p
ad

in
a, sco

lleg
are l’u

n
ità d

alla p
resa d

i co
rren

te
p

rim
a d

i p
ro

ced
ere. Il cavo

 d
i alim

en
tazio

n
e 

si tro
va n

ell’an
g

o
lo

 a d
estra d

ietro
 la g

rig
lia

in
clin

ab
ile.

U
T

IL
IZ

Z
O

 E
 M

A
N

U
T

E
N

Z
IO

N
E

 D
E

L
L

E
 U

N
IT

À
 D

A
 IN

C
A

S
S

O
 S

U
B

-Z
E

R
O

R
im

o
z
io

n
e

 d
e

llo
 s

c
h

e
rm

o
 

illu
m

in
a

to

IL
L

U
M

IN
A

Z
IO

N
E

 S
U

P
E

R
IO

R
E

P
er so

stitu
ire le lam

p
ad

in
e n

ella p
arte su

p
erio

re
d

el frig
o

rifero
 o

 d
el freezer o

cco
rre rim

u
o

vere 
lo

 scu
d

o
 ch

e le rico
p

re. P
o

sizio
n

are le m
an

i al d
i

so
tto

 d
ello

 scu
d

o
 e farlo

 scivo
lare d

elicatam
en

te
all’in

d
ietro

 fin
o

 a q
u

an
d

o
 le fessu

re laterali 
d

ello
 sch

erm
o

 n
o

n
 scen

d
o

n
o

 o
ltre i p

ern
i d

i
m

o
n

tag
g

io
 n

elle staffe su
p

erio
ri. A

 q
u

esto
 p

u
n

to
to

g
liere lo

 scu
d

o
. Le lam

p
ad

in
e so

n
o

 o
ra acces-

sib
ili. Fare riferim

en
to

 alla fig
u

ra d
i seg

u
ito

.

M
o

d
e

lli IC
B

B
I-3

6
R

G
, IC

B
B

I-3
0

U
G

 e

IC
B

B
I-3

6
U

G
:co

m
e p

er tu
tte le u

n
ità S

u
b

-Z
ero

, le
lu

ci n
ei m

o
d

elli co
n

 p
o

rta in
 vetro

 si illu
m

in
an

o
co

m
p

letam
en

te q
u

an
d

o
 la p

o
rta è ap

erta. Tu
t-

tavia, n
ei m

o
d

elli IC
B

B
I-36R

G
, IC

B
B

I-30U
G

 e
IC

B
B

I-36U
G

, è p
o

ssib
ile sceg

liere u
n

’illu
m

i-
n

azio
n

e ten
u

e an
ch

e co
n

 p
o

rta ch
iu

sa. La fu
n

-
zio

n
e si d

isattiva sem
p

licem
en

te p
rem

en
d

o
 il

tasto
 

su
l p

an
n

ello
 d

i co
n

tro
llo

. V
ien

e visu
aliz-

zata la sp
ia 

q
u

an
d

o
 tale illu

m
in

azio
n

e è 
attivata.

IL
L

U
M

IN
A

Z
IO

N
E

 D
E

L
 C

A
S

S
E

T
T

O
 

S
A

L
V

A
F

R
E

S
C

H
E

Z
Z

A

Le lu
ci d

el cassetto
 salvafresch

ezza si tro
van

o
d

ietro
 al cassetto

 savafresch
ezza su

p
erio

re 
e so

n
o

 ap
p

licate alla p
arete p

o
sterio

re d
el 

frig
o

rifero
. P

er rim
u

o
vere lo

 scu
d

o
 d

elle lu
ci

rim
u

o
vere p

rim
a il cassetto

 salvafresch
ezza.

Q
u

in
d

i rim
u

o
vere il rip

ian
o

 d
el cassetto

 
su

p
erio

re. A
 q

u
esto

 p
u

n
to

 p
o

sizio
n

are le 
m

an
i al d

i so
tto

 d
ei lati d

esto
 e sin

istro
 

in
ferio

ri d
ello

 scu
d

o
 e sp

in
g

ere verso
 l’alto

. 
C

o
n

su
ltare la fig

u
ra in

 b
asso

.

IL
L

U
M

IN
A

Z
IO

N
E

 D
E

L
 F

R
E

E
Z

E
R

M
o

d
e

lli IC
B

B
I-3

0
U

, IC
B

B
I-3

0
U

G
, IC

B
B

I-3
6

U
 e

IC
B

B
I-3

6
U

G
:l'illu

m
in

azio
n

e d
el freezer si tro

va
in

 alto
 n

ella p
arte an

terio
re d

el co
m

p
arto

 freezer.
P

er rim
u

o
vere lo

 sch
erm

o
, esercitare u

n
a leg

-
g

era p
ressio

n
e p

er farlo
 staccare d

alle g
u

id
e d

i
su

p
p

o
rto

.

M
o

d
e

lli IC
B

B
I-4

2
S

 e
 IC

B
B

I-4
8

S
:l'illu

m
in

azio
n

e
d

el cestello
 d

el freezer si tro
va al d

i so
p

ra d
el

secch
iello

 d
el g

h
iaccio

. P
er acced

ere alle lam
p

a-
d

in
e, rim

u
o

vere il secch
iello

 d
el g

h
iaccio

. S
u

c-
cessivam

en
te, sp

in
g

ere il g
ru

p
p

o
 d

el secch
iello

n
ella p

arte p
o

sterio
re d

ell’u
n

ità. U
n

a vo
lta ch

e 
il g

ru
p

p
o

 si tro
va co

n
tro

 la p
arete p

o
sterio

re
d

ell’u
n

ità, la lam
p

ad
in

a p
u

ò
 essere rag

g
iu

n
ta al

d
i so

tto
 d

el rip
ian

o
 fisso

 d
i fro

n
te al fab

b
ricato

re
d

el g
h

iaccio
.

M
o

d
e

lli IC
B

B
I-4

2
S

D
 e

 IC
B

B
I-4

8
S

D
:le lu

ci d
el

freezer al d
i so

p
ra d

el secch
iello

 d
el g

h
iaccio

so
n

o
 rag

g
iu

n
g

ib
ili rim

u
o

ven
d

o
 il secch

iello
 d

el
g

h
iaccio

. V
ed

ere R
im

o
zio

n
e d

el secch
iello

 d
el

g
h

iaccio
 a p

ag
in

a 66. U
n

a vo
lta ch

e il secch
iello

è stato
 rim

o
sso

, rim
u

o
vere lo

 scu
d

o
 d

elle lu
ci.

C
o

n
su

ltare Illu
m

in
azio

n
e su

p
erio

re in
 q

u
esta

p
ag

in
a.

Le lu
ci d

el freezer al d
i so

tto
 d

el secch
iello

 d
el

g
h

iaccio
 so

n
o

 rag
g

iu
n

g
ib

ili rim
u

o
ven

d
o

 lo
 scu

d
o

in
 vetro

. P
er rim

u
o

vere il vetro
, p

rem
ere il b

o
rd

o
in

 p
lastica ed

 estrarre il vetro
 d

alle g
u

id
e d

i 
su

p
p

o
rto

. Le lu
ci d

el cestello
 d

el freezer si
tro

van
o

 al d
i so

tto
 d

el rip
ian

o
 fisso

 n
ella p

arete
p

o
sterio

re d
el freezer. P

er acced
ere alla lu

ci in
p

im
o

 lu
o

g
o

 rim
u

o
vere il cestello

 d
el freezer al 

d
i so

tto
 d

el rip
ian

o
 fisso

. P
er rim

u
o

vere lo
sch

erm
o

, esercitare u
n

a leg
g

era p
ressio

n
e 

p
er farlo

 staccare d
alle g

u
id

e d
i su

p
p

o
rto

.

R
im

o
z
io

n
e

 d
e

llo
 s

c
h

e
rm

o
 illu

m
in

a
to

A
C

C
E

S
S

O
R

I

G
li a

c
c
e

s
s
o

ri

o
p

z
io

n
a

li s
o

n
o

d
is

p
o

n
ib

ili p
re

s
s
o

 il 

p
ro

p
rio

 riv
e

n
d

ito
re

W
o

lf d
i fid

u
c
ia

. 

P
e

r o
tte

n
e

re
 le

in
fo

rm
a

z
io

n
i s

u
i

riv
e

n
d

ito
ri d

i z
o

n
a

,

v
is

ita
re

 il n
o

s
tro

s
ito

 a
ll’in

d
iriz

z
o

s
u

b
z
e

ro
.c

o
m

.

P
e

r s
o

s
titu

ire
 u

n
a

 la
m

p
a

d
in

a
, s

c
o

lle
g

a
re

 

l’u
n

ità
 d

a
lla

 p
re

s
a

 d
i c

o
rre

n
te

 p
rim

a
 d

i 

p
ro

c
e

d
e

re
. In

d
o

s
s
a

re
 g

u
a

n
ti d

i p
ro

te
z
io

n
e

p
rim

a
 d

i to
c
c
a

re
 le

 la
m

p
a

d
in

e
.
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P
E

R
 C

O
N

S
E

R
V

A
R

E
 G

L
I A

L
IM

E
N

T
I IN

 M
A

N
IE

R
A

 ID
E

A
L

E

A
L

IM
E

N
T

I S
E

M
P

R
E

 F
R

E
S

C
H

I

Tu
tte le u

n
ità S

u
b

-Z
ero

 so
n

o
 d

o
tate d

el n
o

stro
u

n
ico

 sistem
a a d

o
p

p
ia refrig

erazio
n

e p
er 

m
an

ten
ere g

li alim
en

ti fresch
i p

iù
 a lu

n
g

o
. 

Tu
ttavia, la q

u
alità e la sicu

rezza d
eg

li alim
en

ti
d

ip
en

d
o

n
o

 d
a co

m
e ven

g
o

n
o

 g
estiti. 

Le in
fo

rm
azio

n
i co

n
ten

u
te in

 q
u

esta sezio
n

e 
fo

rn
isco

n
o

 le racco
m

an
d

a zio
n

i p
iù

 ag
g

io
rn

ate 
su

 co
m

e trattare e co
n

servare g
li alim

en
ti p

er
o

tten
ere il m

assim
o

 d
ella fresch

ezza. In
 caso

 
d

i d
o

m
an

d
e sp

ecifich
e ch

e n
o

n
 so

n
o

 trattate 
in

 q
u

esta sed
e, co

n
tattare g

li u
ffici u

n
iversitari

co
m

p
eten

ti o
 g

li en
ti d

i servizio
 lo

cali.

La m
ag

g
io

r p
arte d

eg
li alim

en
ti si d

eterio
ran

o
in

evitab
ilm

en
te co

n
 il p

assare d
el tem

p
o

. D
al

p
rin

cip
io

 al m
o

m
en

to
 in

 cu
i ven

g
o

n
o

 co
n

su
m

ati,
g

li alim
en

ti su
b

isco
n

o
 d

elle trasfo
rm

azio
n

i. 
I m

icro
rg

an
ism

i ch
e si fo

rm
an

o
 in

 essi si m
o

lti-
p

lican
o

 e n
e cau

san
o

 il d
eterio

ram
en

to
.

G
li en

zim
i ch

e si tro
van

o
 n

atu
ralm

en
te n

eg
li 

alim
en

ti co
n

tin
u

an
o

 il p
ro

cesso
 d

i alterazio
n

e
an

ch
e d

o
p

o
 la lo

ro
 racco

lta. Tem
p

eratu
re

in
ad

eg
u

ate fan
n

o
 alterare i cib

i p
iù

 rap
id

am
en

te.
I cam

b
iam

en
ti d

i u
m

id
ità p

ro
vo

can
o

 l’ap
p

assi-
m

en
to

 e l’avvizzim
en

to
 ch

e p
o

rtan
o

 al d
eterio

ra-
m

en
to

.

Il sistem
a d

i d
o

p
p

ia refrig
erazio

n
e S

u
b

-Z
ero

 è
p

ro
g

ettato
 in

 m
o

d
o

 sp
ecifico

 p
er co

n
trastare

q
u

esti cam
b

iam
en

ti e m
an

ten
ere g

li alim
en

ti
fresch

i p
iù

 a lu
n

g
o

. I sistem
i ch

e p
reved

o
n

o
 la

sep
arazio

n
e d

i frig
o

rifero
 e freezer so

n
o

 stati
p

ro
g

ettati p
er m

an
ten

ere le tem
p

eratu
re co

stan
ti

e ad
eg

u
ate e i co

rretti livelli d
i u

m
id

ità p
er 

allu
n

g
are in

 m
o

d
o

 sig
n

ificativo
 la d

u
rata d

eg
li

alim
en

ti. La d
o

p
p

ia refrig
erazio

n
e elim

in
a il

trasferim
en

to
 d

i o
d

o
ri d

eg
li alim

en
ti fresch

i 
ag

li alim
en

ti co
n

g
elati o

 al g
h

iaccio
 e fa sì ch

e
l’u

m
id

ità ch
e si fo

rm
a n

ell’aria n
el van

o
 d

ei cib
i

fresch
i n

o
n

 si co
n

g
eli. 

In
o

ltre, b
u

o
n

e p
ratich

e n
ella g

estio
n

e d
eg

li 
alim

en
ti rid

u
co

n
o

 al m
in

im
o

 il tasso
 d

i alter-
azio

n
e d

eg
li alim

en
ti.

C
O

N
S

IG
L

I P
E

R
 L

A
 G

E
S

T
IO

N
E

 D
E

G
L

I 
A

L
IM

E
N

T
I

•
S

eg
u

ire i tem
p

i e le tem
p

eratu
re p

er la 
co

n
servazio

n
e d

eg
li alim

en
ti co

n
ten

u
te 

in
 q

u
esta g

u
id

a. Tu
tte le u

n
ità S

u
b

-Z
ero

 
co

n
trib

u
isco

n
o

 a rallen
tare il p

ro
cesso

 d
i

d
eterio

ram
en

to
 stab

ilen
d

o
 tem

p
eratu

re
ad

eg
u

ate a ciascu
n

 co
m

p
arto

 in
 b

ase alle 
esig

en
ze.

•
U

tilizzare i co
m

p
artim

en
ti sp

ecifici p
er i 

latticin
i, p

er i salu
m

i e p
er i p

ro
d

o
tti fresch

i.
Tali co

m
p

artim
en

ti m
an

ten
g

o
n

o
 i livelli d

i
tem

p
eratu

ra e d
i u

m
id

ità tali a m
an

ten
ere

fresch
i i vari g

ru
p

p
i sp

ecifici d
i alim

en
ti.

•
R

u
o

tare g
li alim

en
ti all’in

tern
o

 d
el co

m
p

arto
frig

o
rifero

, u
san

d
o

 il sistem
a “il p

rim
o

 a
en

trare è il p
rim

o
 a u

scire”.

•
Q

u
an

d
o

 u
n

 alim
en

to
 si d

eterio
ra è d

i su
b

ito
evid

en
te. D

iven
ta am

m
u

ffito
, em

an
a u

n
 cat-

tivo
 o

d
o

re e h
a u

n
 asp

etto
 g

u
asto

. Tu
ttavia, 

a vo
lte, l’alterazio

n
e n

o
n

 è co
sì evid

en
te. S

e si
è co

n
vin

ti ch
e u

n
 alim

en
to

 è stato
 co

n
servato

tro
p

p
o

 a lu
n

g
o

 va g
ettato

 via. N
o

n
 b

iso
g

n
a

assag
g

iare p
er co

n
tro

llarn
e lo

 stato
.

P
E

R
 C

O
N

S
E

R
V

A
R

E
 G

L
I A

L
IM

E
N

T
I IN

T
E

G
R

I  

M
o

lte d
elle m

alattie leg
ate al cib

o
 so

n
o

 cau
sate

d
a b

atteri q
u

ali S
tafilo

co
cco

, S
alm

o
n

ella, E
. co

li
e C

lo
strid

io
 b

o
tu

lin
o

, il b
atterio

 ch
e p

ro
vo

ca 
il b

o
tu

lism
o

. Q
u

esti b
atteri si rip

ro
d

u
co

n
o

 
rap

id
am

en
te a tem

p
eratu

re tra i 4 e i 60 °C
, 

in
tervallo

 ch
iam

ato
 Z

o
n

a
 d

i p
e

ric
o

lo
. M

ai 
lasciare g

li alim
en

ti n
ella zo

n
a d

i p
erico

lo
 p

er p
iù

d
i d

u
e o

re. U
n

a vo
lta ch

e i b
atteri si so

n
o

 m
o

lti-
p

licati n
ell’o

rd
in

e d
i m

ilio
n

i a tem
p

eratu
re cald

e
p

o
sso

n
o

 p
ro

vo
care m

alattie. A
lcu

n
i b

atteri 
cau

san
o

 i sin
to

m
i d

ell'in
flu

en
za m

en
tre altri 

cau
san

o
 m

alattie p
iù

 g
ravi o

 p
ersin

o
 la m

o
rte. 

I b
am

b
in

i, g
li an

zian
i o

 le p
erso

n
e ch

e so
n

o
 

g
ià m

alate so
n

o
 p

iù
 so

g
g

etti alle in
to

ssicazio
n

i
alim

en
tari. 

P
er rid

u
rre il risch

io
 d

i in
to

ssicazio
n

i alim
en

tari,
u

tilizzare le seg
u

en
ti tecn

ich
e p

er la sicu
rezza

d
eg

li alim
en

ti:

Q
U

A
N

D
O

 S
I A

C
Q

U
IS

T
A

•
R

ip
o

rre le co
n

fezio
n

i d
i carn

e, p
esce o

 
p

o
llam

e cru
d

o
 in

 sacch
etti d

i p
lastica p

er 
p

reven
ire ch

e co
lin

o
 su

g
li altri alim

en
ti. 

•
A

cq
u

istare carn
e, p

esce e p
o

llam
e p

er u
ltim

i.
N

o
n

 lasciare tali alim
en

ti n
elle au

to
m

o
b

ili al
cald

o
 u

n
a vo

lta term
in

ati g
li acq

u
isti. P

o
rtare

co
n

 sè u
n

a b
o

rsa term
ica n

elle g
io

rn
ate p

iù
cald

e o
 q

u
an

d
o

 si p
erco

rro
n

o
 lu

n
g

h
e 

d
istan

ze. 

•
C

o
n

tro
llare le d

ate d
i s

c
a

d
e

n
z
a

e c
o

n
fe

z
io

n
a

-

m
e

n
to

su
lle co

n
fezio

n
i p

er accertarsi ch
e 

g
li alim

en
ti sian

o
 fresch

i. P
restare estrem

a
atten

zio
n

e q
u

an
d

o
 si acq

u
istan

o
 i salu

m
i.

A
cq

u
istare so

lo
 la q

u
an

tità n
ecessaria p

er 
1

–2
g

io
rn

i. G
ettare via i salu

m
i ch

e so
n

o
rim

asti a tem
p

eratu
ra am

b
ien

te p
er p

iù
 

d
i d

u
e o

re.

Q
U

A
N

D
O

 S
I C

O
N

S
E

R
V

A
N

O
 G

L
I A

L
IM

E
N

T
I

•
C

o
n

tro
llare le tem

p
eratu

re d
ei co

m
p

arti 
frig

o
 e freezer su

l p
an

n
ello

 d
i co

n
tro

llo
 

elettro
n

ico
 d

ella p
ro

p
ria u

n
ità S

u
b

-Z
ero

. M
an

-
ten

ere la tem
p

eratu
ra d

el frig
o

 a 4 °C
 o

 al d
i

so
tto

 e la tem
p

eratu
ra d

el freezer a -18 °C
.

•
S

eg
u

ire i tem
p

i e le tem
p

eratu
re p

er frig
-

o
rifero

 e freezer co
n

sig
liate in

 q
u

esta g
u

id
a.

•
C

o
n

servare carn
e, p

ersce e p
o

llam
e cru

d
i

sep
aratam

en
te risp

etto
 ag

li altri alim
en

ti.
E

vitare ch
e i liq

u
id

i d
ei sacch

etti co
lin

o
 su

lle
altre p

ietan
ze. 

•
N

o
n

 assag
g

iare m
ai il cib

o
 ch

e h
a u

n
 o

d
o

re
d

u
b

b
io

 p
er ap

p
u

rarn
e la fresch

ezza. Q
u

esti
alim

en
ti van

n
o

 g
ettati via.

•
Lasciare la carn

e, il p
esce e il p

o
llam

e cru
d

o
n

elle co
n

fezio
n

i o
rig

in
ali in

 frig
o

rifero
 a m

en
o

ch
e q

u
este n

o
n

 sian
o

 d
an

n
eg

g
iate. U

n
a

m
an

ip
o

lazio
n

e freq
u

en
te d

eg
li alim

en
ti p

u
ò

cau
sare l’an

n
id

am
en

to
 d

i b
atteri.

•
A

vvo
lg

ere g
li alim

en
ti co

n
servati in

 frig
o

rifero
co

n
 p

ellico
la o

 allu
m

in
io

, o
p

p
u

re in
 sacch

etti
d

i p
lastica o

 co
n

ten
ito

ri sig
illati p

er evitare
ch

e si secch
in

o
. D

atare tu
tte le co

n
fezio

n
i. 

•
P

er il freezer, u
tilizzare p

ellico
la d

a freezer,
sacch

etti in
 p

lastica o
 allu

m
in

io
 al d

i so
p

ra
d

ella co
n

fezio
n

e o
rig

in
ale se g

li alim
en

ti
resteran

n
o

 in
 freezer p

er p
iù

 d
i d

u
e m

esi. C
iò

p
er p

reven
ire la d

isid
ratazio

n
e e la p

erd
ita d

i
q

u
alità. G

li strati sin
g

o
li d

i allu
m

in
o

 p
o

treb
-

b
ero

 strap
p

arsi e cau
sare il co

n
g

elam
en

to
.
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A
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L
IM

E
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T
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 M
A

N
IE

R
A

 ID
E

A
L

E

P
E

R
 C

O
N

S
E

R
V

A
R

E
 G

L
I A

L
IM

E
N

T
I IN

T
E

G
R

I  

Q
U

A
N

D
O

 S
I P

R
E

P
A

R
A

N
O

 G
L

I A
L

IM
E

N
T

I

•
P

u
lire tu

tto
 ciò

 ch
e en

tra in
 co

n
tatto

 co
n

 
g

li alim
en

ti.

•
Lavarsi le m

an
i p

er 20 seco
n

d
i p

rim
a e d

o
p

o
aver m

an
eg

g
iato

 g
li alim

en
ti. 

•
D

isin
fettare rip

ian
i, elettro

d
o

m
estici e 

u
ten

sili d
o

p
o

 aver m
an

eg
g

iato
 carn

e, p
esce e

p
o

llam
e cru

d
i. S

ciacq
u

are co
n

 u
n

a so
lu

zio
n

e
d

i 5 m
l d

i clo
rin

a d
ilu

ita in
 1 l d

’acq
u

a.

•
U

tilizzare p
an

n
i, sp

u
g

n
e e stro

fin
acci p

u
liti.

S
o

stitu
ire le sp

u
g

n
e p

erio
d

icam
en

te.

•
U

tilizzare g
u

an
ti in

 g
o

m
m

a m
o

n
o

u
so

 se si
h

an
n

o
 tag

li o
 b

ru
ciatu

re in
fette su

lle m
an

i. 

•
S

co
n

g
elare g

li alim
en

ti in
 frig

o
rifero

 o
 n

el
fo

rn
o

 a m
icro

o
n

d
e, n

o
n

 su
l p

ian
o

 d
i lavo

ro
.

Q
u

an
d

o
 si sco

n
g

elan
o

 g
li alim

en
ti in

m
icro

o
n

d
e van

n
o

 cu
cin

ati im
m

ed
iatam

en
te. 

•
M

arin
are g

li alim
en

ti esclu
sivam

en
te in

 
fro

g
o

rifero
.

•
S

ciacq
u

are p
o

llam
e e p

esce co
n

 acq
u

a fresca
p

rim
a d

ella co
ttu

ra.

•
E

vitare la co
n

tam
in

azio
n

e in
cro

ciata n
ella

p
rep

arazio
n

e d
eg

li alim
en

ti. Ten
ere carn

e,
p

ersce e p
o

llam
e cru

d
i e i risp

ettivi liq
u

id
i

lo
n

tan
o

 d
ag

li altri alim
en

ti. A
d

 esem
p

io
, 

n
o

n
 u

tilizzare le stesse su
p

erfici e g
li stessi

u
ten

sili u
sati p

er la p
rep

arazio
n

e d
i carn

e,
p

o
llam

e e p
esce cru

d
i p

er p
rep

arare le
in

salate.

•
P

u
lire accu

ratam
en

te i tag
lieri in

 p
lastica e 

in
 leg

n
o

. Lavare co
n

 acq
u

a e d
eterg

en
te e 

sciacq
u

are co
n

 u
n

a so
lu

zio
n

e d
i 5 m

l d
i 

clo
rin

a d
ilu

ita in
 1 l d

’acq
u

a.

Q
U

A
N

D
O

 S
I C

U
C

IN
A

 

•
C

u
o

cere la carn
e a u

n
a tem

p
eratu

ra in
tern

a
p

ari o
 su

p
erio

re a 75 °C
, il p

o
llam

e a u
n

a 
tem

p
eratu

ra in
tern

a p
ari o

 su
p

erio
re a 80 °C

.
P

er i tag
li sp

essi p
iù

 d
i 51 m

m
, u

tilizzare u
n

 
term

o
m

etro
 p

er co
n

tro
llare la tem

p
eratu

ra. 
P

er tag
li m

en
o

 sp
essi, liq

u
id

i ch
iari (n

o
n

 ro
sa)

so
n

o
 u

n
 ch

iaro
 seg

n
o

 d
i alterazio

n
e.

•
S

e si sta cu
cin

an
d

o
 carn

e o
 p

o
llam

e n
o

n
 

sco
n

g
elati p

reced
en

tem
en

te, au
m

en
tare 

i tem
p

i d
i co

ttu
ra d

i 1
1/2

risp
etto

 al tem
p

o
rich

iesto
 p

er q
u

ell’alim
en

to
 n

o
rm

alm
en

te
sco

n
g

elato
.

•
A

rro
stire carn

e o
 p

o
llo

 in
 fo

rn
o

 a tem
p

eratu
re

p
ari o

 su
p

erio
ri a 165°C

.

•
C

u
o

cere le u
o

va fin
o

 a ch
e il tu

o
rlo

 e 
l’alb

u
m

e n
o

n
 sian

o
 so

lid
i. 

•
N

o
n

 u
tilizzare ricette ch

e p
reved

o
n

o
 u

o
va

cru
d

e o
 p

arzialm
en

te co
tte. 

•
U

tilizzare la so
n

d
a term

ica d
el m

icro
o

n
d

e 
se se n

e p
o

ssied
e u

n
a. C

o
n

tro
llare le tem

p
era-

tu
re d

i co
ttu

ra d
i carn

e e p
o

llo
 alm

en
o

in
 tre

m
o

m
en

ti d
iversi. R

u
o

tare g
li alim

en
ti d

u
ran

te
la co

ttu
ra a m

icro
o

n
d

e. 

•
N

o
n

 assag
g

iare la carn
e, il p

o
llo

, il p
esce o

 le
u

o
va q

u
an

d
o

 so
n

o
 cru

d
e o

 p
arzialm

en
te co

tte.

C
O

N
S

E
R

V
A

Z
IO

N
E

 A
L

IM
E

N
T

I F
R

E
S

C
H

I

La d
u

rata “su
g

li scaffali” d
eg

li alim
en

ti fresch
i

d
ip

en
d

e d
alla lo

ro
 fresch

ezza al m
o

m
en

to
 

d
ell’acq

u
isto

. P
er m

an
ten

ere g
li alim

en
ti 

p
iù

 fresch
i e p

iù
 a lu

n
g

o
, seg

u
re i su

g
g

erim
en

ti
su

lla lo
ro

 co
n

servazio
n

e.

V
e

rd
u

re
: lavare le verd

u
re in

 acq
u

a fred
d

a e 
lasciarle asciu

g
are. C

o
n

servare in
 u

n
 co

n
ten

ito
re

so
tto

vu
o

to
 o

 u
n

 sacch
etto

 d
i p

lastica. Le verd
u

re
restan

o
 fresch

e p
iù

 a lu
n

g
o

 in
 lu

o
g

h
i ad

 alta
u

m
id

ità.

F
ru

tta
:la vare e asciu

g
are la fru

tta fresca. 
C

o
n

servare la fru
tta p

iù
 aro

m
atica in

 sacch
etti 

d
i p

lastica. M
o

lti tip
i d

i fru
tta restan

o
 fresch

i p
iù

a lu
n

g
o

 in
 lu

o
g

h
i a b

assa u
m

id
ità.

C
a

rn
i p

re
c
o

n
fe

z
io

n
a

te
:co

n
servare n

elle 
co

n
fezio

n
i o

rig
in

ali. D
o

p
o

 l’ap
ertu

ra, avvo
lg

erli
n

ella p
ellico

la trasp
aren

te o
 n

ella carta allu
m

in
io

.

C
a

rn
e

, p
e

s
c
e

 e
 p

o
lla

m
e

 fre
s
c
h

i:rim
u

o
vere 

la co
n

fezio
n

e o
rig

in
ale, q

u
in

d
i avvo

lg
erli in

 
p

ellico
la, allu

m
in

io
 o

 carta cerata e rip
o

rli in
 

frig
o

 im
m

ed
iatam

en
te.

U
o

v
a

:co
n

servare le u
o

va n
o

n
 lavate n

ella 
p

ro
p

ria co
n

fezio
n

e o
rig

in
ale. U

tilizzare en
tro

 
3 settim

an
e.

L
a

tte
, p

a
n

n
a

 e
 fo

rm
a

g
g

i fre
s
c
h

i:m
an

ten
ere 

le co
n

fezio
n

i ch
iu

se. C
o

n
servare su

i rip
ian

i frig
o

-
rifero

 e u
tilizzare en

tro
 1-2 settim

an
e.

F
o

rm
a

g
g

io
:co

n
servare n

elle co
n

fezio
n

i o
rig

in
ali

fin
o

 a ch
e n

o
n

 so
n

o
 p

ro
n

ti p
er essere serviti.

D
o

p
o

 l’ap
ertu

ra, riavvo
lg

erli n
ella p

ellico
la

trasp
aren

te o
 n

ella carta allu
m

in
io

. 

A
v

a
n

z
i:lasciarli raffred

d
are e sig

illarli co
n

 
p

ellico
la o

 allu
m

in
io

. I co
n

ten
ito

ri a ten
u

ta
stag

n
a p

reven
g

o
n

o
 m

eg
lio

 l’asciu
g

am
en

to
 

e il trasferim
en

to
 d

i o
d

o
ri.

E
T

IL
E

N
E

A
lcu

n
i tip

i d
i fru

tta e verd
u

ra p
ro

d
u

co
n

o
 etilen

e,
u

n
 g

as ch
e avvia il p

ro
cesso

 d
i d

eterio
ram

en
to

.
L’etilen

e cau
sa il d

eterio
ram

en
to

 p
rem

atu
ro

 in
alcu

n
i alim

en
ti m

en
tre in

 altri p
u

ò
 ad

d
irittu

ra
d

iven
tare n

o
civo

. P
er rid

u
rre l’alterazio

n
e in

u
tile

d
eg

li alim
en

ti fresch
i, n

o
n

 co
n

servare fru
tta e

verd
u

ra ch
e p

ro
d

u
co

n
o

 etilen
e co

n
 g

li alim
en

ti
sen

sib
ili all’etilen

e. Fare riferim
en

to
 alla tab

ella 
a p

ag
in

a 75.

C
O

N
 G

L
I A

L
IM

E
N

T
I A

V
A

N
Z

A
T

I

•
C

o
n

servare in
 frig

o
 o

 in
 freezer g

li alim
en

ti
cu

cin
ati avan

zati in
 co

n
ten

ito
ri sig

illati en
tro

 
2 o

re d
alla co

ttu
ra. A

ccertarsi ch
e vi sia u

n
o

sp
azio

 ad
eg

u
ato

 atto
rn

o
 ai co

n
ten

ito
ri affin

-
ch

é i cib
i si raffred

d
in

o
 p

iù
 rap

id
am

en
te.

•
R

im
u

o
vere il rip

ien
o

 d
a carn

e o
 p

o
llam

e 
e co

n
servarlo

 sep
aratam

en
te.

•
D

atare le co
n

fezio
n

i d
eg

li avan
zi e u

sarli in
 

u
n

 b
reve p

erio
d

o
 d

i tem
p

o
. 

•
C

o
p

rire e riscald
are accu

ratam
en

te g
li 

alim
en

ti avan
zati p

rim
a d

i servirli. 

•
P

o
rtare le salse, le zu

p
p

e e i su
g

h
i a eb

o
l-

lizio
n

e. R
iscald

are g
li altri alim

en
ti a 75 °C

.

•
S

e si p
en

sa ch
e q

u
alch

e alim
en

to
 si sia 

g
u

astato
, g

ettarlo
 via. S

e si è n
el d

u
b

b
io

, 
g

ettarlo
 via u

g
u

alm
en

te.



74

C
O

N
S

E
R

V
A

Z
IO

N
E

 A
L

IM
E

N
T

I S
U

R
G

E
L

A
T

I

C
o

n
s
e

rv
a

z
io

n
e

 in
 fre

e
z
e

r:avvo
lg

ere g
li alim

en
ti

in
 m

ateriali d
estin

ati alla co
n

servazio
n

e d
ei

su
rg

elati. Le co
n

fezio
n

i d
evo

n
o

 essere a p
ro

va 
d

i aria e d
i u

m
id

ità. N
o

n
 ric

o
n

g
e

la
re

 la
 c

a
rn

e

g
ià

 s
c
o

n
g

e
la

ta
.

G
e

la
ti:la co

n
sisten

za d
ei g

elati d
ip

en
d

e d
al 

co
n

ten
u

to
 d

i p
an

n
a. I g

elati d
i alta q

u
alità h

an
n

o
n

o
rm

alm
en

te u
n

 p
iù

 alto
 co

n
ten

u
to

 d
i p

an
n

a e
rich

ied
o

n
o

 tem
p

eratu
re freezer p

iù
 b

asse p
er

m
an

ten
ern

e la co
n

sisten
za. La m

o
rb

id
ezza d

el
g

elato
 n

o
n

 è sem
p

re in
d

ice d
i u

n
 p

ro
b

lem
a d

i
tem

p
eratu

ra.

A
ccertarsi ch

e le p
o

rte d
el frig

o
 e d

el freezer
sian

o
 sg

o
m

b
eree si ch

iu
d

an
o

 co
m

p
letam

en
te. 

Il so
vraccaricam

en
to

 in
flu

isce su
lle tem

p
eratu

re
all’in

tern
o

 d
ell’u

n
ità. N

o
n

 riem
p

ire il freezer co
n

g
ran

d
i q

u
an

tità d
i alim

en
ti n

o
n

 co
n

g
elati 

asp
ettan

d
o

si ch
e si co

n
g

elin
o

 rap
id

am
en

te. 
È

 n
ecessario

 co
n

ced
ere al freezer il tem

p
o

 p
er

far circo
lare l’aria su

g
li alim

en
ti n

o
n

 co
n

g
elati

p
rim

a d
i ag

g
iu

n
g

ere altri alim
en

ti. 

C
O

N
S

E
R

V
A

Z
IO

N
E

 D
E

G
L

I A
L

IM
E

N
T

I 
C

O
N

S
IG

L
IA

T
A

 

Le tab
elle su

lla co
n

servazio
n

e d
eg

li alim
en

ti
n

elle p
ag

in
e ch

e seg
u

o
n

o
 fo

rn
isco

n
o

 in
fo

rm
a -

zio
n

i sp
ecifich

e p
er favo

rire u
n

a co
n

servazio
n

e
sicu

ra d
elle p

ietan
ze e g

aran
tirn

e la m
ig

io
re

q
u

alità. Le tem
p

era tu
re co

n
sig

liate aiu
tan

o
 a

d
eterm

in
are le co

n
d

izio
n

i o
ttim

ali d
i co

n
ser-

vazio
n

e d
eg

li alim
en

ti. C
o

m
e reg

o
la g

en
erale, 

g
li alim

en
ti co

n
servati co

rrettam
en

te e m
an

-
ten

u
ti a tem

p
eratu

re al d
i so

tto
 d

ei 4 °C
 so

n
o

sicu
ri d

a m
an

g
iare.

La co
n

servazio
n

e d
eg

li alim
en

ti al d
i so

tto
 d

ei 
4 °C

 è eslu
sa d

alla Z
o

n
a

 d
i p

e
ric

o
lo

. I tem
p

i d
i

co
n

servazio
n

e p
er il co

m
p

arto
 frig

o
rifero

 aiu
tan

o
ad

 evitare ch
e g

li alim
en

ti si g
u

astin
o

 o
 d

iven
tin

o
p

erico
lo

si d
a m

an
g

iare. I lim
iti d

i tem
p

o
 p

er i cib
i

co
n

g
elati servo

n
o

 a co
n

servare i sap
o

ri e la co
n

-
sisten

za. G
li alim

en
ti co

n
g

elati o
ltre i tem

p
i co

n
-

sig
liati so

n
o

 sicu
ri d

a m
an

g
iare m

a la q
u

alità
p

o
treb

b
e risu

ltare rid
o

tta.

C
A

R
N

E
, P

E
S

C
E

 E
 P

O
L

L
A

M
E

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

c
o

n
s
ig

lia
ta

D
u

ra
ta

(frig
o

rife
ro

)

D
u

ra
ta

(fre
e

z
e

r)*
C

o
m

m
e

n
ti

P
E

S
C

E
 E

 F
R

U
T

T
I D

I M
A

R
E

 F
R

E
S

C
H

I

m
erlu

zzo
, p

latessa, eg
lefin

o
so

g
lio

la, p
esce azzu

rro
, p

ersico
sg

o
m

b
ro

, salm
o

n
e

g
am

b
eretti, o

strich
e

1°C
1°C
1°C
1°C

2 g
io

rn
i

2 g
io

rn
i

4 g
io

rn
i

1 g
io

rn
o

6 m
esi

2–3 m
esi

5–9 m
esi

6 m
esi

C
o

n
g

elare n
ella co

n
fezio

n
e o

rig
in

ale fin
o

 
a d

u
e settim

an
e. R

ico
p

rire la co
n

fezio
n

e 
o

rig
in

ale co
n

 in
vo

lu
cri e sacch

etti p
er il

freezer o
 carta allu

m
in

io
 se il p

esce rim
arrà

co
n

g
elato

 p
er o

ltre d
u

e m
esi.

C
A

R
N

E
 F

R
E

S
C

A

b
istecch

e d
i m

an
zo

, arro
sti

co
stata d

i ag
n

ello
, arro

sti
co

stata d
i m

aiale e vitello
, arro

sti 
carn

i varie (lin
g

u
a, feg

ato
 ecc.)

1–2°C
1–2°C
1–2°C
1–2°C

3–5 g
io

rn
i

3–5 g
io

rn
i

3–5 g
io

rn
i

1–2 g
io

rn
i

6–12 m
esi

6–9 m
esi

4–6 m
esi

3–4 m
esi

C
o

n
g

elare n
ella co

n
fezio

n
e o

rig
in

ale fin
o

 
a d

u
e settim

an
e. R

ico
p

rire la co
n

fezio
n

e 
o

rig
in

ale co
n

 in
vo

lu
cri e sacch

etti p
er il

freezer o
 carta allu

m
in

io
 se la carn

e 
rim

arrà co
n

g
elata p

er o
ltre d

u
e m

esi.

H
A

M
B

U
R

G
E

R
, C

A
R

N
I M

A
C

IN
A

T
E

 E
 S

T
U

F
A

T
E

h
am

b
u

rg
er, carn

i stu
fate,

tacch
in

o
 m

acin
ato

, vitello
, m

aiale,
ag

n
ello

e m
iste

1–2°C
1–2 g

io
rn

i
3–4 m

esi
C

o
n

g
elare n

ella co
n

fezio
n

e o
rig

in
ale fin

o
 

a d
u

e settim
an

e. R
ico

p
rire la co

n
fezio

n
e 

o
rig

in
ale co

n
 in

vo
lu

cri e sacch
etti p

er il
freezer o

 carta allu
m

in
io

 se la carn
e rim

arrà
co

n
g

elata p
er o

ltre d
u

e m
esi.

W
U

R
S

T
E

L
 E

 C
A

R
N

I IN
 S

C
A

T
O

L
A

w
u

rstel (co
n

f. ap
erta)

w
u

rstel (co
n

f. ch
iu

sa)
carn

i in
 scato

la (co
n

fez. ap
erta)

carn
i in

 scato
la (co

n
f. ch

iu
sa)

1–2°C
1–2°C
1–2°C
1–2°C

1 sett.
2 sett.

3–5 g
io

rn
i

2 sett.

1–2 m
esi

1–2 m
esi

1–2 m
esi

1–2 m
esi

C
o

n
g

elare avvo
lg

en
d

o
 in

 carta d
a freezer.

C
o

n
tro

llare le d
ate d

i “scad
en

za”. N
o

n
 u

sare
p

iù
 d

i u
n

a settim
an

a o
ltre la d

ata d
i

scad
en

za.

P
A

N
C

E
T

T
A

 E
 S

A
L

S
IC

C
E

p
an

cetta
salsicce cru

d
e (m

aiale, m
an

zo
,

tacch
in

o
)

sm
o

ked
 b

reakfast lin
ks (co

tich
e 

affu
m

icate) o
 p

asticci
salsicce d

u
re (salam

i p
iccan

ti, jerky
sticks - b

asto
n

cin
i d

i m
an

zo
 

affu
m

icato

1–2°C
1–2°C

1–2°C

1–2°C

7 g
io

rn
i

1–2 g
io

rn
i

7 g
io

rn
i

2–3 sett.

1 m
ese

1–2 m
esi

1–2 m
esi

1–2 m
esi

In
cartare e co

n
servare alle tem

p
eratu

re 
co

n
sig

liate.

P
R

O
S

C
IU

T
T

O
 E

 M
A

N
Z

O
 S

O
T

T
O

 S
A

L
E

m
an

zo
 so

tto
 sale

p
ro

sciu
tto

, in
tero

p
ro

sciu
tto

, m
età

p
ro

sciu
tto

, fette

1–2°C
1–2°C
1–2°C
1–2°C

5–7 g
io

rn
i

7 g
io

rn
i

3–5 g
io

rn
i

3–4 g
io

rn
i

1 m
ese

1–2 m
esi

1–2 m
esi

1–2 m
esi

P
er co

n
g

elare in
 freezer, sco

lare i liq
u

id
i.

P
O

L
L

A
M

E
 F

R
E

S
C

O

p
o

llo
 e tacch

in
o

, in
tero

p
o

llo
 e tacch

in
o

, p
ezzi

an
atra e o

ca

1–2°C
1–2°C
1–2°C

1–2 g
io

rn
i

1–2 g
io

rn
i

1–2 g
io

rn
i

12 m
esi

9 m
esi

6 m
esi

C
o

n
g

elare n
ella co

n
fezio

n
e o

rig
in

ale fin
o

 
a d

u
e settim

an
e. R

ico
p

rire la co
n

fezio
n

e 
o

rig
in

ale co
n

 in
vo

lu
cri e sacch

etti p
er il

freezer o
 carta allu

m
in

io
 se il p

o
llam

e
rim

arrà co
n

g
elato

 p
er o

ltre d
u

e m
esi.

*
La tem

p
eratu

ra d
i co

n
servazio

n
e co

n
sig

liata d
el freezer è -18°C

.

C
O

N
S

IG
L

I P
E

R
 L

A
 C

O
N

S
E

R
V

A
Z

IO
N

E
 D

E
G

L
I A

L
IM

E
N

T
I

C
O

N
S

E
R

V
A

R
E

 G
L

I A
L

IM
E

N
T

I IN
 M

A
N

IE
R

A
 ID

E
A

L
E



75

V
E

R
D

U
R

E
 F

R
E

S
C

H
E

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

c
o

n
s
ig

lia
ta

D
u

ra
ta

(frig
o

rife
ro

)
C

o
m

m
e

n
ti

V
E

R
D

U
R

E
 F

R
E

S
C

H
E

an
ice

carcio
fi

asp
arag

i
fag

io
li, fag

io
lin

i/fag
io

li
secch

i/lim
a*

g
erm

o
g

li d
i fag

io
li

b
arb

ab
ieto

le
in

d
ivia b

elg
a

cavo
lo

 cin
ese

1–2°C
1°C

1–2°C
4–7°C

1°C
1°C

2–3°C
1°C

2–3 settim
an

e
1–2 settim

an
e

2–3 settim
an

e
7–10 g

io
rn

i

7–9 g
io

rn
i

3–4 m
esi

2–4 settim
an

e
3 settim

an
e

Lavare le verd
u

re co
n

 acq
u

a fred
d

a e lasciarle asciu
g

are. C
o

n
ser-

vare in
 u

n
 co

n
ten

ito
re so

tto
vu

o
to

 o
 u

n
 sacch

etto
 d

i p
lastica.

La m
ag

g
io

r p
arte d

elle verd
u

re van
n

o
 co

n
servate in

 lu
o

g
h

i ad
alta u

m
id

ità

b
ro

cco
li

cavo
lin

i d
i B

ru
xelles

verza
caro

te
cavo

lfio
re

rap
a

sed
an

o
b

ro
cco

li cin
esi

1°C
1°C
1°C
1°C
1°C
1°C
1°C
1°C

1–2 settim
an

e
3–5 settim

an
e

3–6 settim
an

e
1–5 settim

an
e

3–4 settim
an

e
6–8 m

esi
1–2 m

esi
10–14 g

io
rn

i

E
lim

in
are le verd

u
re m

arce o
 ch

e m
o

stran
o

 seg
n

i d
i avvizzim

en
to

e lavare lo
 sco

m
p

arto
 d

el frig
o

.

P
er i p

ro
d

o
tti fresch

i, seg
u

ire le istru
zio

n
i p

er la co
n

servazio
n

e.

cavo
lo

 cin
ese

m
ais d

o
lce

cetrio
li*

d
aiko

n
 (ravan

ello
 

g
iap

p
o

n
ese)

m
elen

zan
a*

in
d

ivia
/scaro

la
ag

lio
rafan

o

1°C
1°C
7°C
1°C

7°C
1°C
1°C
1°C

2–3 m
esi

5–8 g
io

rn
i

10–14 g
io

rn
i

4 m
esi

1–2 settim
an

e
2–3 settim

an
e

6–7 m
esi

10–12 m
esi

Fare riferim
en

to
 all’elen

co
 d

i fru
tta e verd

u
ra sen

sib
ili all’etilen

e
e ch

e p
ro

d
u

co
n

o
 etilen

e.

to
p

in
am

b
u

r
cavo

lo
 riccio

verza n
ao

n
a

p
o

rri
lattu

g
a

fin
g

h
i

o
cra*

cip
o

lle, tu
b

eri

1°C
1°C
1°C
1°C
1°C
1°C
7°C
1°C

1–2 settim
an

e
1–2 m

esi
10–14 g

io
rn

i
2 g

io
rn

i
2–3 settim

an
e

1–2 settim
an

e
1–2 settim

an
e

1–6 m
esi

cip
o

lle verd
i

p
rezzem

o
lo

p
stin

aca
p

iselli, b
accelli e sg

u
sciati

p
ep

ero
n

i*
p

ep
ero

n
cin

i
zu

cca*
rad

icch
io

1°C
1°C
1°C
1°C
7°C
7°C

3–7°C
1°C

7–10 g
io

rn
i

1–2 m
esi

4–5 m
esi

1–2 settim
an

e
2–3 settim

an
e

2–3 settim
an

e
3–4 m

esi
2–3 settim

an
e

*
S

ensibile a danni da freddo, causa di avvizzim
ento. I danni possono non essere visibili fino a quando il prodotto non viene riportato a una 

tem
peratura più elevata. N

O
TA

: per istruzioni dettagliate sul congelam
ento delle verdure, consultare la guida alla conservazione degli alim

enti. 
La tem

peratura di conservazione consigliata del freezer è -18°C
.

V
E

R
D

U
R

E
 F

R
E

S
C

H
E

G
A

S
 E

T
IL

E
N

E

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

c
o

n
s
ig

lia
ta

D
u

ra
ta

(frig
o

rife
ro

)
C

o
m

m
e

n
ti

V
E

R
D

U
R

E
 F

R
E

S
C

H
E

ravan
ello

lattu
g

a ro
m

an
a

rap
a b

ian
ca

salsefica
scalo

g
n

o
p

iselli
sp

in
aci

zu
cch

in
e g

ialle*

1°C
1°C
1°C
1°C
1°C
1°C
1°C

4–7°C

1–2 m
esi

2–3 settim
an

e
4–6 m

esi
2–4 m

esi
6 m

esi
1–2 settim

an
e

10–14 g
io

rn
i

1–2 settim
an

e

Lavare le verd
u

re in
 acq

u
a fred

d
a e lasciarle asciu

g
are. 

C
o

n
servare in

 u
n

 co
n

ten
ito

re so
tto

vu
o

to
 o

 u
n

 sacch
etto

 
d

i p
lastica.

La m
ag

g
io

r p
arte d

elle verd
u

re van
n

o
 co

n
servate in

 lu
o

g
h

i 
ad

 alta u
m

id
ità

tam
arillo

 (stag
io

n
ati)

p
o

m
o

d
o

ri
rap

e
castag

n
e d

’acq
u

a
crescio

n
e

3–4°C
8–10°C

1°C
1–2°C
1°C

10 settim
an

e
1-3 settim

an
e

4–5 m
esi

2–4 m
esi

2–3 settim
an

e

E
lim

in
are le verd

u
re m

arce o
 ch

e m
o

stran
o

 seg
n

i d
i avvizzim

en
to

e lavare lo
 sco

m
p

arto
 d

el frig
o

.

P
er i p

ro
d

o
tti fresch

i, seg
u

ire le istru
zio

n
i p

er la co
n

servazio
n

e.

Fare riferim
en

to
 all’elen

co
 d

i fru
tta e verd

u
re sen

sib
ili all’etilen

e
e ch

e p
ro

d
u

co
n

o
 etilen

e.

*
S

ensibile a danni da freddo, causa di avvizzim
ento. I danni possono non essere visibili fino a quando il prodotto non viene riportato a una 

tem
peratura più elevata. N

O
TA

: per istruzioni dettagliate sul congelam
ento delle verdure, consultare la guida alla conservazione degli alim

enti. 
La tem

peratura di conservazione consigliata del freezer è -18°C
.

A
L

IM
E

N
T

I C
H

E
 P

R
O

D
U

C
O

N
O

 E
T

IL
E

N
E

m
ele

alb
ico

cch
e

avo
cad

o
b

an
an

e m
atu

re
can

talu
p

o

an
n

o
n

a ch
erim

o
la

fich
i

g
u

ava
am

b
ro

sia
kiw

i

m
am

ey sap
o

te
m

an
g

o
m

an
g

o
stan

o
p

esch
e n

ettarin
e

p
ap

aya

p
assio

n
 fru

it
p

esch
e

p
ere

cach
i

p
latan

i

su
sin

e
p

ru
g

n
e

co
to

g
n

e
p

o
m

o
d

o
ri

A
L

IM
E

N
T

I S
E

N
S

IB
IL

I A
L

L
’E

T
IL

E
N

E

b
an

an
e acerb

e
fag

io
lin

i
in

d
iva b

elg
a

b
ro

cco
li

cavo
lin

i d
i B

ru
xelles

verza
caro

te
cavo

lfio
re

b
ieto

le
cetrio

li

m
elen

zan
e

kiw
i acerb

i
verd

u
re co

n
 fo

g
lie

lattu
g

a
o

cra

p
iselli

p
ep

ero
n

i
sp

in
aci

zu
cca

p
atate d

o
lci

crescio
n

e
an

g
u

ria

N
O

TA
: n

o
n

 co
n

servare g
li alim

en
ti ch

e p
ro

d
u

co
n

o
 etilen

e in
siem

e ag
li alim

en
ti sen

sib
ili all’etilen

e.

C
O

N
S

IG
L

I P
E

R
 L

A
 C

O
N

S
E

R
V

A
Z

IO
N

E
 D

E
G

L
I A

L
IM

E
N

T
I



76 F
R

U
T

T
A

 F
R

E
S

C
A

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

c
o

n
s
ig

lia
ta

D
u

ra
ta

(frig
o

rife
ro

)
C

o
m

m
e

n
ti

F
R

U
T

T
A

 F
R

E
S

C
A

m
ele* (m

acin
to

sh
, 

g
o

ld
en

, 
n

ew
to

w
n

 g
ialle)

m
ele

alb
ico

cch
e

p
ere asiatich

e
avo

cad
o

*
m

o
re

aran
ce san

g
u

ig
n

e
m

irtilli
can

talu
p

o
*

1–4°C

-1°C
1°C
1°C
4°C
1°C

4–7°C
1°C

2–5°C

1–2 m
esi

3–6 m
esi

1–2 settim
an

e
5–6 m

esi
2–4 settim

an
e

2–3 g
io

rn
i

3–8 settim
an

e
10–18 g

io
rn

i
2–3 settim

an
e

Lavare e asciu
g

are la fru
tta co

n
servan

d
o

la n
el co

m
p

arto
 d

eg
li 

alim
en

ti fresch
i. (N

o
n

 lavare i fru
tti d

i b
o

sco
 e le cilieg

ie se n
o

n
q

u
an

d
o

 si è p
ro

n
ti a servirli).

La m
ag

g
io

r p
arte d

ella fru
tta va co

n
servata in

 lu
o

g
h

i co
n

 b
assa

u
m

id
ità.

m
an

io
ca

cilieg
ie, 

clem
en

tin
e

m
irtilli*

fich
i, 

u
va

g
u

ava*
am

b
ro

sia

1°C
1°C
4°C

2–4°C
1°C
1°C

4–7°C
7°C

1–2 m
esi

2–3 settim
an

e
2–4 settim

an
e

2–4 m
esi

7–10 g
io

rn
i

2–3 settim
an

e
2–3 settim

an
e

3–4 settim
an

e

La fru
tta co

m
p

letam
en

te m
atu

ra va co
n

servata in
 frig

o
rifero

 
alle tem

p
eratu

re co
n

sig
liate p

er rallen
tare il p

ro
cesso

 d
i 

d
eterio

ram
en

to
.

P
er accelerare il p

ro
cesso

 d
i m

atu
razio

n
e, co

n
servare la fru

tta
acerb

a in
 u

n
 sacch

etto
 d

i p
lastica b

u
ch

erellato
. C

h
iu

d
ere il 

sacch
etto

 e lasciarlo
 su

 u
n

 p
ian

o
 d

i lavo
ro

. A
lcu

n
i tip

i d
i fru

tta 
e verd

u
ra p

ro
d

u
co

n
o

 etilen
e, u

n
 g

as ch
e avvia il p

ro
cesso

 d
i

d
eterio

ram
en

to
. C

o
n

tro
llare il sacch

etto
 q

u
o

tid
ian

am
en

te.

kiw
i

fo
rtu

n
elle

lych
ee

p
esch

e n
ettarin

e
aran

ce*
p

ap
aya*

p
esch

e
p

ere

1°C
4°C
2°C
1°C

1–7°C
7°C
1°C
1°C

4–6 settim
an

e
2–4 settim

an
e

3–5 settim
an

e
2–4 settim

an
e

3–8 settim
an

e
1–3 settim

an
e

2–4 settim
an

e
2–3 settim

an
e

E
lim

in
are la fru

tta m
arcia o

 ch
e m

o
stran

o
 seg

n
i d

i avvizzim
en

to
 e

lavare lo
 sco

m
p

arto
 d

el frig
o

. 

Fare riferim
en

to
 all’elen

co
 d

i fru
tta e verd

u
ra sen

sib
ili all’etilen

e
e ch

e p
ro

d
u

co
n

o
 etilen

e.

cach
i

an
an

as*
su

sin
e e p

ru
g

n
e

m
elag

ran
a*

co
to

g
n

e
rib

es
rab

arb
aro

frag
o

le

1°C
7°C
1°C
4°C
1°C
1°C
1°C
1°C

3–4 m
esi

2–4 settim
an

e
2–5 settim

an
e

2–3 m
esi

2–3 m
esi

3–6 g
io

rn
i

2–3 settim
an

e
7–10 g

io
rn

i

crescio
n

e
an

g
u

ria*
4°C
7°C

2–4 settim
an

e
2–3 settim

an
e

*
S

en
sib

ile ai d
an

n
i d

a fred
d

o
, cau

sa d
i avvizzim

en
to

. I d
an

n
i p

o
sso

n
o

 n
o

n
 essere visib

ili fin
o

 a q
u

an
d

o
 il p

ro
d

o
tto

 n
o

n
 vien

e rip
o

rtato
 a u

n
a

tem
p

eratu
ra p

iù
 elevata. N

O
TA

: P
er istru

zio
n

i d
ettag

liate su
l co

n
g

elam
en

to
 d

ella fru
tta, co

n
su

ltare la g
u

id
a su

lla co
n

servazio
n

e d
eg

li alim
en

ti.
La tem

p
eratu

ra d
i co

n
servazio

n
e co

n
sig

liata d
el freezer è -18°C

.

S
A

L
U

M
I, L

A
T

T
IC

IN
I E

 A
LT

R
I A

L
IM

E
N

T
I

T
e

m
p

e
ra

tu
ra

c
o

n
s
ig

lia
ta

D
u

ra
ta

(frig
o

rife
ro

)

D
u

ra
ta

(fre
e

z
e

r)*
C

o
m

m
e

n
ti

S
A

L
U

M
I E

 P
IE

T
A

N
Z

E

fettin
e so

ttili d
i carn

e in
saccata

in
salate d

i u
o

va, p
o

llo
, to

n
n

o
 

e p
ro

sciu
tto

in
salate d

i p
asta

co
state rip

ien
e, p

etti d
i p

o
llo

cib
i p

reco
tti

1–2°C
1–2°C

1–2°C
1–2°C
1–2°C

1–2 g
io

rn
i

3–5 g
io

rn
i

3–5 g
io

rn
i

1 g
io

rn
o

1–2 g
io

rn
i

N
R

N
R

N
R

N
R

N
R

C
o

n
tro

llare le d
ate d

i “scad
en

za”. Q
u

esti ali-
m

en
ti n

o
n

 si co
n

g
elan

o
 b

en
e. C

o
n

g
elare g

li
alim

en
ti im

m
ed

iatam
en

te e n
o

n
 d

o
p

o
 averli

co
n

servati in
 frig

o
rifero

.

L
A

T
T

IC
IN

I

b
u

rro
rico

tta o
 fo

rm
ag

g
io

 fresco
fo

rm
ag

g
io

 sp
alm

ab
ile

fo
rm

ag
g

i n
atu

rali (ch
ed

d
ar, 

p
ro

vo
lo

n
e, ecc.)

fo
rm

ag
g

i strg
io

n
ati

p
arm

ig
g

ian
o

 o
 p

eco
rin

o
 g

rattu
g

g
iati

yo
g

u
rt

in
tero

, lig
h

 o
 scem

ato

1–2°C
1–2°C
1–2°C
1–2°C

1–2°C
1–2°C
1–2°C
1–2°C

3 m
esi

1–2 settim
an

e
2 settim

an
e

3–6 m
esi

3–4 settim
an

e
1 an

n
o

1 m
ese

1–2 settim
an

e

1 an
n

o
4 settim

an
e

6–8 m
esi

6–8 m
esi

C
o

n
tro

llare le d
ate d

i “scad
en

za”.

C
o

n
servare n

elle co
n

fezio
n

i o
rig

in
ali fin

o
 

a ch
e n

o
n

 so
n

o
 p

ro
n

ti p
er essere serviti.

D
o

p
o

 l’ap
ertu

ra, riavvo
lg

erli n
ella p

ellico
la

trasp
aren

te o
 n

ella carta allu
m

in
io

.

S
co

n
g

elare il fo
rm

ag
g

io
 co

n
g

elato
 in

 
frig

o
rifero

 p
er evitare ch

e si sb
ricio

li.

U
O

V
Afresch

e, co
n

 g
u

scio
so

d
e

liq
u

id
e p

asto
rizzate o

 so
stitu

iti d
elle

u
o

va
ap

erte
n

o
n

 ap
erte

1°C
1–2°C

1–2°C
1–2°C

3 settim
an

e
1 settim

an
a

3 g
io

rn
i

10 g
io

rn
i

N
R

N
R

N
R

1 an
n

o

C
o

n
servare le u

o
va fresch

e in
 frig

o
rifero

.

G
ettare via le u

o
va so

d
e ch

e so
n

o
 rim

aste 
a tem

p
eratu

ra am
b

ien
te p

er p
iù

 d
i 

2 o
re.

A
V

A
N

Z
I D

I C
A

R
N

E
 E

 P
O

L
L

A
M

E
 C

U
C

IN
A

T
I

carn
e co

tta e p
ietan

ze a b
ase d

i carn
e

su
g

o
 e b

ro
d

o
 d

i carn
e

p
o

llo
 fritto

 o
 n

o
n

 fritto
, p

ezzi
p

ietan
ze a b

ase d
i p

o
llo

p
ezzi rico

p
erti d

i b
ro

d
o

, su
g

o
p

ep
ite d

i p
o

llo
, p

asticci

1–2°C
1–2°C
1–2°C
1–2°C
1–2°C
1–2°C

3–4 g
io

rn
i

1–2 g
io

rn
i

3–4 g
io

rn
i

3–4 g
io

rn
i

1–2 g
io

rn
i

1–2 g
io

rn
i

2–3 m
esi

2–3 m
esi

4 m
esi

4–6 m
esi

6 m
esi

1–3 m
esi

C
o

n
servare in

 frig
o

 o
 in

 freezer g
li alim

en
ti

cu
cin

ati avan
zati in

 co
n

ten
ito

ri b
assi sig

illati
en

tro
 2 o

re d
alla co

ttu
ra. R

iscald
are g

li
avan

zi a 74°C
.

Z
U

P
P

E
 E

 S
T

U
F

A
T

I

verd
u

re
carn

i ag
g

iu
n

te
1–2°C
1–2°C

3–4 g
io

rn
i

3–4 g
io

rn
i

2–3 m
esi

2–3 m
esi

R
iscald

are alm
en

o
 a 74°C

 p
rim

a d
i servire.

*
La tem

p
eratu

ra d
i co

n
servazio

n
e co

n
sig

liata d
el freezer è -18°C

. (N
R

) sta p
er n

o
n

 racco
m

an
d

ato
 p

er il co
n

g
elam

en
to

.

C
O

N
S

IG
L

I P
E

R
 L

A
 C

O
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S
E

R
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 D
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G
U

ID
A

 A
L

L
A

 S
O

L
U

Z
IO

N
E

 D
E

I P
R

O
B

L
E

M
I

D
O

M
A

N
D

E
 P

IU
’ F

R
E

Q
U

E
N

T
I

F
O

R
M

A
Z

IO
N

E
 D

I G
H

IA
C

C
IO

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:accertarsi ch

e il fab
b

rica-
to

re d
i g

h
iaccio

 sia acceso
. La sp

ia 
sarà 

visib
ile n

el d
isp

lay d
el p

an
n

ello
 d

i co
n

tro
llo

.

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:g

ettare il co
n

ten
u

to
 d

el
p

rim
o

 g
h

iaccio
 p

ro
d

o
tto

 d
al fab

b
ricato

re, p
er

accertarsi ch
e n

o
n

 vi sian
o

 resid
u

i d
elle n

u
o

ve
tu

b
azio

n
i id

rich
e.

D
:

Il m
io

 fab
b

ricato
re d

i g
h

iaccio
 n

o
n

 p
ro

d
u

ce
m

o
lto

 g
h

iaccio
.

R
:

In
 m

ed
ia è p

o
ssib

ile p
reved

ere u
n

 ciclo
 d

i
g

h
iaccio

 (o
tto

 cu
b

etti p
er ciclo

) o
g

n
i 2 o

re. 
La fu

n
zio

n
e M

ax Ice fa au
m

en
tare la 

p
ro

d
u

zio
n

e d
i g

h
iaccio

.

D
:

Il m
io

 g
h

iaccio
 si scio

g
lie e fo

rm
a b

lo
cch

i.

R
:

S
e il g

h
iaccio

 n
o

n
 vien

e u
sato

 reg
o

larm
en

te,
i cu

b
etti ten

d
o

n
o

 a scio
g

liersi e ad
 attaccarsi

g
li u

n
i co

n
 g

li altri. S
i co

n
sig

lia d
i g

ettare 
il g

h
iaccio

 e d
i atten

d
ere ch

e si rifo
rm

i.

R
U

M
O

R
E

D
:

S
en

to
 ch

e il frig
o

rifero
 fu

n
zio

n
a d

i co
n

tin
u

o
;

p
erch

é?

R
:

È
 n

o
rm

ale sen
tire ch

e le ven
to

le e i m
o

to
ri

d
ell’u

n
ità sian

o
 in

 fu
n

zio
n

e. I ru
m

o
ri 

ven
g

o
n

o
 accen

tu
ati d

alla p
o

sizio
n

e 
d

ell’u
n

ità e d
al d

esig
n

 d
ella stan

za.

T
E

M
P

E
R

A
T

U
R

A

N
O

T
A

 IM
P

O
R

T
A

N
T

E
:accertarsi ch

e il frig
o

rifero
sia co

lleg
ato

 elettricam
en

te a m
en

o
 ch

e n
o

n
 si

stia eseg
u

en
d

o
 la rip

arazio
n

e. Q
u

an
d

o
 l’u

n
ità è

sp
en

ta, l’in
d

icazio
n

e O
FF sarà visib

ile n
el d

isp
lay

d
el p

an
n

ello
 d

i co
n

tro
llo

.

D
:

C
o

m
e si reg

o
la la tem

p
eratu

ra?

R
:

P
er reg

o
lare la tem

p
eratu

ra, co
n

su
ltare 

la sezio
n

e C
o

n
tro

llo
 d

ella tem
p

eratu
ra, 

a p
ag

in
a 64.

D
:

Q
u

ali so
n

o
 le im

p
o

stazio
n

i su
g

g
erite p

er 
la tem

p
eratu

ra?

R
:

Le im
p

o
stazio

n
i co

n
sig

liate so
n

o
 3 °C

 p
er la

zo
n

a frig
o

rifero
 e -18 °C

 p
er la zo

n
a freezer.

D
:

A
ll’in

tern
o

 ed
 all’estern

o
 d

el frig
o

rifero
 si

fo
rm

a d
ella co

n
d

en
sa. 

R
:

In
 am

b
ien

ti co
n

 u
m

id
ità elevata, la 

fo
rm

azio
n

e d
i co

n
d

en
sazio

n
e è n

o
rm

ale.
A

n
ch

e u
n

a p
o

rta ap
erta p

er u
n

 p
erio

d
o

 
d

i tem
p

o
 p

ro
lu

n
g

ato
 co

n
trib

u
isce alla fo

r-
m

azio
n

e d
i co

n
d

en
sa all’in

tern
o

 d
ell’u

n
ità.

D
:

La can
tin

a n
o

n
 raffred

d
a co

rrettam
en

te.

R
:

P
u

lire il co
n

d
en

sato
re, co

m
e sp

ieg
ato

 
a p

ag
in

a 70.

F
U

N
Z

IO
N

A
M

E
N

T
O

 D
E

L
L

A
 P

O
R

T
A

D
:

P
erch

é la m
ia p

o
rta si ap

re a fatica?

R
:

Il frig
o

rifero
 è stato

 co
n

cep
ito

 co
n

 u
n

 sis-
tem

a a ten
u

ta stag
n

a. In
 q

u
esto

 caso
, d

o
p

o
la ch

iu
su

ra d
ella p

o
rta si fo

rm
a il vu

o
to

.
A

tten
d

ere alcu
n

i seco
n

d
i affin

ch
é la p

res-
sio

n
e si stab

ilizzi ed
 ap

rire q
u

in
d

i la p
o

rta.

D
:

La p
o

rta d
el frig

o
rifero

 si ap
re tro

p
p

o
 in

fretta e b
atte co

n
tro

 la p
arete o

 i p
en

sili 
circo

stan
ti.

R
:

Il frig
o

rifero
 p

o
treb

b
e n

o
n

 essere livellato
co

rrettam
en

te o
 p

o
treb

b
e essere n

ecessario
u

n
 ferm

ap
o

rta. In
stallare il ferm

ap
o

rta d
a 

90 g
rad

i o
p

zio
n

ale in
 d

o
tazio

n
e co

n
 il 

frig
o

rifero
.

S
O

L
U

Z
IO

N
E

 D
E

I P
R

O
B

L
E

M
I

S
e l’u

n
ità d

a in
casso

 n
o

n
 fu

n
zio

n
a correttam

ente,
co

n
su

ltare la g
u

id
e alla so

lu
zio

n
e d

ei p
ro

b
lem

i
p

rim
a d

i ch
iam

are il p
ro

p
rio

 riven
d

ito
re S

u
b

-
Z

ero
. Q

u
esta g

u
id

a co
n

sen
te d

i risp
arm

iare
tem

p
o

 e d
en

aro
, evitan

d
o

 l’in
terven

to
 d

i u
n

 
tecn

ico
.

L
a

 s
p

ia
s
i illu

m
in

a
 o

 la
m

p
e

g
g

ia
 n

e
l d

is
p

la
y

d
e

l p
a

n
n

e
llo

 d
i c

o
n

tro
llo

•
Il m

icro
p

ro
cesso

re h
a rilevato

 u
n

 p
ro

b
lem

a
co

n
 il sistem

a d
i fu

n
zio

n
am

en
to

. Il d
isp

lay d
el

p
an

n
ello

 d
i co

n
tro

llo
 p

o
treb

b
e rip

o
rtare d

elle
istru

zio
n

i p
er riso

lvere il p
ro

b
lem

a. 

•
Q

u
esto

 p
o

treb
b

e in
d

icare an
ch

e ch
e o

cco
rre

p
u

lire il co
n

d
en

sato
re. A

tten
ersi alla p

ro
ce-

d
u

ra p
er la p

u
litu

ra d
el co

n
d

en
sato

re d
elin

-
eata a p

ag
in

a 70.

•
S

e si verifica ciò
, sp

eg
n

ere l’u
n

ità co
n

 il tasto
e riavviarla p

rem
en

d
o

 n
u

o
vam

en
te il

tasto
. S

e la sp
ia 

è an
co

ra p
resen

te, 
rivo

lg
ersi al p

ro
p

rio
 riven

d
ito

re S
u

b
-Z

ero
.

L
a

 s
p

ia
 

la
m

p
e

g
g

ia
n

te
 c

o
n

 il s
e

g
n

a
le

 

a
c
u

s
tic

o
 e

 la
 s

p
ia

 
la

m
p

e
g

g
ia

n
o

 e
n

tra
m

b
e

s
u

l d
is

p
la

y
 d

e
l p

a
n

n
e

llo
 d

i c
o

n
tro

llo

•
C

o
n

tro
llare ch

e n
o

n
 vi sia acq

u
a in

 eccesso
 in

p
ro

ssim
ità d

ell’u
n

ità. In
 caso

 d
i eccesso

 
d

i acq
u

a, ch
iu

d
ere la valvo

la d
i arresto

. V
erifi-

care in
o

ltre le tem
p

eratu
re all’in

tern
o

 d
ell’u

-
n

ità e o
ccu

p
arsi ad

eg
u

atam
en

te d
el

co
n

ten
u

to
. U

n
a vo

lta ap
p

u
rata l’esisten

za 
d

i u
n

 p
ro

b
lem

a, co
n

tattare il riven
d

ito
re

S
u

b
-Z

ero
. Il seg

n
ale acu

stico
 p

u
ò

 essere
reim

p
o

stato
 p

er 24 o
re ten

en
d

o
 p

rem
u

to
 

il tasto
 

e p
rem

en
d

o
 il tasto

 
.

Il frig
o

rife
ro

/
fre

e
z
e

r n
o

n
 fu

n
z
io

n
a

•
L'u

n
ità è co

lleg
ata all’alim

en
tazio

n
e?

•
L’in

terru
tto

re au
to

m
atico

 d
i casa è staccato

? 

•
Il co

n
tro

llo
 d

el frig
o

rifero
/freezer è azio

n
ato

?

•
Il co

n
d

en
sato

re è p
u

lito
? 

•
U

n
a p

o
rta o

 u
n

 cassetto
 so

n
o

 rim
asti ap

erti
p

er u
n

 p
erio

d
o

 d
i tem

p
o

 p
ro

lu
n

g
ato

? 
A

ccertarsi ch
e n

o
n

 vi sian
o

 alim
en

ti ch
e

o
stru

isco
n

o
 la ch

iu
su

ra d
ella p

o
rta o

 d
ei 

cassetti.

•
U

n
o

 d
ei co

m
p

arti è stato
 d

isattivato
 m

an
u

al-
m

en
te? C

o
n

su
ltare P

u
lizia d

elle u
n

ità a 
co

m
b

in
azio

n
e a p

ag
in

a 70.

•
S

e l’u
n

ità an
co

ra n
o

n
 fu

n
zio

n
a p

o
treb

b
e

essere attiva la m
o

d
alità d

i sb
rin

am
en

to
.

•
A

tten
d

ere 30 m
in

u
ti e rip

ro
vare.

Il frig
o

rife
ro

/
fre

e
z
e

r è
 p

iù
 c

a
ld

o
 d

e
l s

o
lito

•
Il p

an
n

ello
 d

i co
n

tro
llo

 è im
p

o
stato

 
co

rrettam
en

te?

•
Il co

n
d

en
sato

re è p
u

lito
? 

•
U

n
a p

o
rta o

 u
n

 cassetto
 so

n
o

 rim
asti ap

erti
p

er u
n

 p
erio

d
o

 d
i tem

p
o

 p
ro

lu
n

g
ato

? A
ccer-

tarsi ch
e n

o
n

 vi sian
o

 alim
en

ti ch
e o

stru
is-

co
n

o
 la ch

iu
su

ra d
ella p

o
rta o

 d
ei cassetti.

•
S

i è ag
g

iu
n

ta d
i recen

te u
n

a g
ro

ssa q
u

an
tità

d
i alim

en
ti?
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A
ll’in

te
rn

o
 d

e
ll’u

n
ità

 s
i s

e
n

te
 u

n
 c

a
ttiv

o
 o

d
o

re

•
S

o
stitu

ire le cartu
cce d

i p
u

rificazio
n

e d
ell’aria.

•
P

u
lire co

n
 cu

ra l’u
n

ità.

•
C

o
p

rire b
en

e tu
tti g

li alim
en

ti.

•
P

u
lire il co

n
d

o
tto

 d
i scarico

 d
ell’u

n
ità.

•
P

u
lire la vasch

etta d
i scarico

.

O
c
c
o

rre
 s

o
s
titu

ire
 la

 la
m

p
a

d
in

a

•
C

o
n

su
ltare la sezio

n
e su

l sistem
a d

i 
illu

m
in

azio
n

e, a p
ag

in
a 71.

O
c
c
o

rre
 a

s
s
is

te
n

z
a

•
In

 caso
 d

i assisten
za, g

aran
tire la q

u
alità

tip
ica tip

ica d
ei p

ro
d

o
tti S

u
b

-Z
ero

 rivo
lg

en
-

d
o

si ad
 u

n
 riven

d
ito

re au
to

rizzato
 S

u
b

-Z
ero

.

•
P

er o
tten

ere il n
o

m
e e il n

u
m

ero
 d

i telefo
n

o
d

i u
n

 cen
tro

 d
i assisten

zaS
u

b
-Z

ero
 au

to
riz-

zato
, visitare la sezio

n
e S

h
o

w
ro

o
m

 Lo
cato

r
d

el n
o

stro
 sito

 W
eb

, ssu
b

zero
.co

m
.

•
P

rim
a d

i co
n

tattare l’assisten
za, in

d
ivid

u
are 

i n
u

m
eri d

i m
o

d
ello

 e d
i serie d

ell’u
n

ità.
E

n
tram

b
i i n

u
m

eri so
n

o
 elen

cati su
lla p

iast-
rin

a d
i id

en
tificazio

n
e d

el p
ro

d
o

tto
 situ

ata 
su

l lato
 su

p
erio

re d
el telaio

 laterale accan
to

 
al card

in
e.

S
O

L
U

Z
IO

N
E

 D
E

I P
R

O
B

L
E

M
I

Il frig
o

rife
ro

/
fre

e
z
e

r fu
n

z
io

n
a

 p
e

r p
e

rio
d

i 

p
ro

lu
n

g
a

ti d
i te

m
p

o

•
Il co

n
d

en
sato

re è p
u

lito
? 

•
U

n
a p

o
rta o

 u
n

 cassetto
 so

n
o

 rim
asti ap

erti
p

er u
n

 p
erio

d
o

 d
i tem

p
o

 p
ro

lu
n

g
ato

? 
A

ccertarsi ch
e n

o
n

 vi sian
o

 alim
en

ti ch
e

o
stru

isco
n

o
 la ch

iu
su

ra d
ella p

o
rta o

 d
ei 

cassetti.

•
S

i è ag
g

iu
n

ta d
i recen

te u
n

a g
ro

ssa q
u

an
tità

d
i alim

en
ti?

•
Q

u
an

d
o

 fa m
o

lto
 cald

o
 ed

 a tem
p

eratu
ra

am
b

ien
te cald

a, il m
o

to
re fu

n
zio

n
a p

iù
 a

lu
n

g
o

.

•
P

o
treb

b
e trattarsi d

i ru
m

o
ri d

i fu
n

zio
n

am
en

to
reg

o
lari tip

ici d
ella circo

lazio
n

e d
el refrig

er-
an

te, d
el fu

n
zio

n
am

en
to

 d
ella ven

to
la, d

el
fu

n
zio

n
am

en
to

 d
el fab

b
ricato

re d
i g

h
iaccio

,
d

el ciclo
 d

i sb
rin

am
en

to
 o

 d
el fu

n
zio

n
am

en
to

d
el co

m
p

resso
re.

Il frig
o

rife
ro

/
fre

e
z
e

r p
re

s
e

n
ta

 fo
rm

a
z
io

n
i 

d
i b

rin
a

•
U

n
a p

o
rta o

 u
n

 cassetto
 so

n
o

 rim
asti ap

erti
p

er u
n

 p
erio

d
o

 d
i tem

p
o

 p
ro

lu
n

g
ato

? A
ccer-

tarsi ch
e n

o
n

 vi sian
o

 alim
en

ti ch
e o

stru
is-

co
n

o
 la ch

iu
su

ra d
ella p

o
rta o

 d
ei cassetti.

•
Le p

o
rte e/o

 i cassetti si ch
iu

d
o

n
o

 ed
ad

erisco
n

o
 co

rrettam
en

te? R
ivo

lg
ersi al 

d
istrib

u
to

re d
i zo

n
a se le p

o
rte n

o
n

 so
n

o
reg

o
late co

rrettam
en

te. N
O

TA
: d

u
ran

te l’ap
er-

tu
ra d

el cassetto
 d

el freezer si p
o

treb
b

e
n

o
tare u

n
 m

o
vim

en
to

 laterale. Q
u

esto
 

m
o

vim
en

to
 è n

o
rm

ale, d
ato

 u
n

 m
arg

in
e 

d
i to

lleran
za in

co
rp

o
rato

 su
g

li sco
rrim

en
ti.

Q
u

an
d

o
 il cassetto

 si ch
iu

d
e, si reg

o
la 

au
to

m
aticam

en
te e si ch

iu
d

e co
n

 l’allin
ea-

m
en

to
 g

iu
sto

.

S
i s

e
n

to
n

o
ru

m
o

ri in
s
o

liti

•
P

o
treb

b
e trattarsi d

i ru
m

o
ri d

i fu
n

zio
n

am
en

to
reg

o
lari tip

ici d
ella circo

lazio
n

e d
el refrig

er-
an

te, d
el fu

n
zio

n
am

en
to

 d
ella ven

to
la, d

el
fu

n
zio

n
am

en
to

 d
el fab

b
rican

te d
i g

h
iaccio

,
d

el ciclo
 d

i sb
rin

am
en

to
 o

 d
el fu

n
zio

n
am

en
to

d
el co

m
p

resso
re. I ru

m
o

ri p
o

treb
b

ero
 essere

p
iù

 accen
tu

ati co
n

 le p
o

rte ap
erte.

G
U

ID
A

 A
L

L
A

 S
O

L
U

Z
IO

N
E

 D
E

I P
R

O
B

L
E

M
I

IN
F

O
R

M
A

Z
IO

N
I S

U
L

 S
E

R
V

IZ
IO

 D
I A

S
S

IS
T

E
N

Z
A

Q
u

este in
fo

rm
azio

n
i su

ll’u
so

 e su
lla m

an
u

ten
zio

n
e

o
ffro

n
o

 g
li stru

m
en

ti n
ecessari p

er co
n

servare g
li 

alim
en

ti n
el m

o
d

o
 o

ttim
ale all’in

tern
o

 d
ella p

ro
p

ria
u

n
ità d

a in
casso

. C
o

n
 il frig

o
rifero

 in
 fu

n
zio

n
e, ten

ere
p

o
rte e cassetti ch

iu
si il p

iù
 p

o
ssib

ile. 

P
er o

tten
ere assisten

za, p
rim

a d
i ch

iam
are accertarsi

d
i avere a d

isp
o

sizio
n

e il n
u

m
ero

 d
i m

o
d

ello
 o

 d
i serie.

Q
u

esti n
u

m
eri so

n
o

 elen
cati su

lla p
iastrin

a d
i id

en
tifi-

cazio
n

e d
el p

ro
d

o
tto

 situ
ata su

l lato
 su

p
erio

re d
el

telaio
 laterale accan

to
 al card

in
e. C

o
n

su
ltare le p

ag
in

e
61–63 p

er la p
o

sizio
n

e d
ella p

iastrin
a id

en
tificativa 

d
el m

o
d

ello
 in

 d
o

tazio
n

e. A
n

n
o

tare le seg
u

en
ti 

in
fo

rm
azio

n
i co

m
e riferim

en
to

 fu
tu

ro
.

N
. d

i m
o

d
ello

N
. d

i serie

D
ata d

i in
stallazio

n
e

D
istrib

u
to

re S
u

b
-Z

ero
 e telefo

n
o

P
R

IM
A

 D
I R

IC
H

IE
D

E
R

E
 A

S
S

IS
T

E
N

Z
A

P
rim

a d
i ch

iam
are il d

istrib
u

to
re S

u
b

-Z
ero

, co
n

su
ltare

la G
u

id
a alla so

lu
zio

n
e d

ei p
ro

b
lem

i a p
ag

in
a 77-

q
u

esta p
ag

in
a. C

o
n

tro
llare ch

e il fu
sib

ile o
 l’in

terru
t-

to
re au

to
m

atico
 d

i casa n
o

n
 si sia b

ru
ciato

 o
 n

o
n

 sia
scattato

 e ch
e la co

n
n

essio
n

e elettrica all’elet-
tro

d
o

m
estico

 n
o

n
 sia sco

lleg
ata. A

ll’o
rig

in
e d

ell’in
ter-

ru
zio

n
e d

el servizio
 p

o
treb

b
e esserci an

ch
e u

n
b

lacko
u

t.

L
e

 in
fo

rm
a

z
io

n
i e

 le
 im

m
a

g
in

i c
o

n
te

n
u

te
 in

q
u

e
s
ta

 s
e

d
e

 s
o

n
o

 p
ro

te
tte

 d
a

 c
o

p
y

rig
h

t d
e

lla

S
u

b
-Z

e
ro

, In
c
. Q

u
e

s
to

 d
o

c
u

m
e

n
to

 e
 le

 in
fo

r-

m
a

z
io

n
i o

 le
 im

m
a

g
in

i q
u

i c
o

n
te

n
u

te
 n

o
n

p
o

tra
n

n
o

 e
s
s
e

re
 c

o
p

ia
ti o

 u
s
a

ti, in
 p

a
rte

 o
 n

e
lla

lo
ro

 in
te

re
z
z
a

, s
e

n
z
a

 l’e
s
p

lic
ito

 c
o

n
s
e

n
s
o

 s
c
ritto

 

d
e

lla
 S

u
b

-Z
e

ro
, In

c
.

©
S

u
b

-Z
e

ro
, In

c
. T

u
tti i d

iritti ris
e

rv
a

ti.

IN
F

O
R

M
A

Z
IO

N
I S

U
L

 S
E

R
V

IZ
IO

 D
I A

S
S

IS
T

E
N

Z
A

S
i s

e
n

te
 u

n
 ro

n
z
io

 o
c
c
a

s
io

n
a

le

•
Il co

lleg
am

en
to

 all’acq
u

a è ap
erto

, il 
fab

b
ricato

re d
i g

h
iaccio

 è acceso
?

A
ll’in

te
rn

o
 d

e
ll’u

n
ità

 s
i fo

rm
a

 d
e

lla
 c

o
n

d
e

n
s
a

•
Q

u
esto

 è n
o

rm
ale d

u
ran

te p
erio

d
i d
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D
ie Einbauproduktgruppe knüpft an die Tradition

erstklassiger Q
ualität und Zuverlässigkeit von 

S
ub-Zero an. S

ub-Zero leistete Pionierarbeit bei der
Entw

icklung seines D
oppelkühlsystem

s und
gew

ährleistet eine optim
ale Lagerung von frischen

Lebensm
itteln und Tiefkühlkost in idealen, in sich

geschlossenen A
bschnitten. S

ow
ohl der K

ühl-
schrank als auch der G

efrierschrank halten präzise,
konstante Tem

peraturen aufrecht. D
ie D

oppelkühl-
technik sorgt dafür, dass Ihre Lebensm

ittel länger
frisch bleiben als in anderen verfügbaren S

ystem
en.

M
ithilfe der D

oppelkühltechnik erhält der G
efrier-

schrank eine konstante Tem
peratur aufrecht, die S

ie
aus einem

 B
ereich von -23 ˚C

 bis -15 ˚C
 w

ählen und
bis auf ein G

rad präzise ist. D
abei gibt es keine uner-

w
ünschte Feuchtigkeit und G

erüche vom
K

ühlschrank. A
uf ähnliche W

eise können S
ie die

K
ühlschranktem

peratur innerhalb eines B
ereichs

von 1 ˚C
 bis 7 ˚C

 einstellen, dam
it sich Lebensm

ittel
bei genau der richtigen Feuchtigkeit länger halten. 

D
as D

oppelkühltechniksystem
 bedeutet auß

erdem
,

dass keine G
erüche von frischen Lebensm

itteln auf
Tiefkühlkost oder Eis übertragen w

erden. D
as S

ub-
Zero-S

ystem
 gefriert nicht die Feuchtigkeit in der

Luft des A
bteils für frische Lebensm

ittel.

D
arüber hinaus ist die D

oppelkühlung von S
ub-Zero

energiesparender als herköm
m

liche Einzelkühlsys-
tem

e. W
enn der K

ühlschrank tagsüber häufig
benutzt w

ird, m
uss der G

efrierschrank seine sehr
kalte, trockene Luft nicht zum

 K
ühlschrank

zirkulieren. S
tatt dessen verw

endet der K
ühlschrank

feuchte Luft, um
 frische Lebensm

ittel frisch zu
halten und den Energieverbrauch auf ein M

inim
um

zu beschränken. 
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religiöser Feiertage die Lam

pen und die Eisw
ürfel-
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isplayfeld im
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FF (A
us)

sichtbar ist. Ihr G
erät ist ausgeschaltet.
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nschließ

end das Tastenfeld 
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adurch w
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pen und

der Eisw
ürfelbereiter w

erden deaktiviert. U
m
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norm

alen B
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eräts w
ieder-
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drücken und

loslassen.
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ontrollzentrum
 überw
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ühlschrank-

und G
efrierschranktem

peraturen sow
ie das Eisw

ür-
felbereitersystem

. W
enn es ein Problem

 m
it der

Tem
peratur oder dem

 Eisw
ürfelbereiter gibt,

w
erden S

ie durch eine beleuchtete oder blinkende
A

nzeige auf dem
 D

isplayfeld im
 K

ontrollzen-
trum

 darauf aufm
erksam

 gem
acht. D

ie 
A

nzeige
kann auch aufleuchten, w

enn der K
ondensator

gereinigt w
erden m

uss. B
evor S

ie den K
unden-

dienst anrufen, prüfen S
ie, ob der K

ondensator-
bereich gereinigt w

erden m
uss. S

iehe „R
einigung

des K
ondensators“ auf S

eite 89.
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, d
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, d
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 d
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 D
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ontrol

lzentrum
s beleuchtet ist. 

•
S

icherstellen, dass im
 Eisbehälter ein Eisvorrat 

vorhanden ist. S
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usbauen des Eisbehäl-
ters“ auf S

eite 85.
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n
g
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r d
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h
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ilft
d
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sm
itteln

 zu
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h
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. D
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h

lko
st d
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d
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, d
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esch

m
ack u

n
d
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tru
ktu
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erh
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h

lko
st, d
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g
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-
p
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h

len
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ew
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n
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o
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n
b
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d
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u
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H

, F
L

E
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N
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F
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Ü

G
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h
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n
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p
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a
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e
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ü

h
ls

c
h

ra
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a
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e
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c
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o
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F
R
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C

H
E

R
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C

H
 &

 M
E

E
R

E
S

F
R

Ü
C

H
T

E

K
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eljau
, Flu

n
d

er, S
ch

ellfisch
S

eezu
n

g
e, B

lau
fisch

, B
arsch

M
akrele, Lach

s
G

arn
elen

, A
u

stern

1 ˚C
1 ˚C
1 ˚C
1 ˚C

2 Tag
e

2 Tag
e

4 Tag
e

1 Tag

6 M
o

n
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2–3 M
o

n
ate

5–9 M
o

n
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6 M
o

n
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In
 d

er O
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in
alverp

acku
n

g
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is zu
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o
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en
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frieren
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h

lfo
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h
lp
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eu
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o

d
er A
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m
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m
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b
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 p
aar M

o
n
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m
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n
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g
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1–2 ˚C

1–2 ˚C
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e
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e
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 d
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frieren
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 p
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Ü
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 fü
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w
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 d
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frieren
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k g
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1 ˚C
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n
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h

l
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h
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P
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1 ˚C
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e
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peraturen annim

m
t. H
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: Vollständige A
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üse finden S
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nleitung zum
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onservieren von Lebensm

itteln.  Em
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efrierschranklagerungstem
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an
g

o
ld

G
u

rken

A
u

b
erg

in
en

u
n

reife K
iw

is
B

lattg
em

ü
se

K
o

p
fsalat

O
kra

E
rb

sen
P

ap
rikasch

o
ten

S
p

in
at

S
o

m
m

erkü
rb

is
S

ü
ß

karto
ffeln

B
ru

n
n

en
kresse

W
asserm

elo
n

e

H
IN

W
E

IS
: E

th
ylen

p
ro

d
u

zieren
d

e Leb
en

sm
ittel n

ich
t zu

sam
m

en
 m

it Leb
en

sm
itteln

 au
fb

ew
ah

ren
, d

ie em
p

fin
d

lich
 au

f E
th

ylen
 reag

ieren
.

E
M

P
F

E
H

L
U

N
G

E
N

 Z
U

R
 L

A
G

E
R

U
N

G
 V

O
N

 L
E

B
E

N
S

M
IT

T
E

L
N
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F
R

IS
C

H
E

S
 O

B
S

T

E
m

p
fo

h
le

n
e

T
e

m
p

e
ra

tu
r

H
a

ltb
a

rk
e

it

(K
ü

h
ls

c
h

ra
n

k
)

K
o

m
m

e
n

ta
re

F
R

IS
C

H
E

S
 O

B
S

T

Ä
p

fel* (M
acin

to
sh

, 
G

rim
es G

o
ld

en
, 

g
elb

e N
ew

to
w

n
)

Ä
p

fel
A

p
riko

sen
asiatisch

e B
irn

en
A

vo
kad

o
s*

B
ro

m
b

eeren
B

lu
to

ran
g

en
H

eid
elb

eeren
C

an
talo

u
p

e*

1–4 ˚C

-1 ˚C
1 ˚C
1 ˚C
4 ˚C
1 ˚C

4–7 ˚C
1 ˚C

2–5 ˚C

1–2 M
o

n
ate

3–6 M
o

n
ate

1–2 W
o

ch
en

5–6 M
o

n
ate

2–4 W
o

ch
en

2–3 Tag
e

3–8 W
o

ch
en

10–18 Tag
e

2–3 W
o

ch
en

D
ie m

eisten
 Frü

ch
te w

asch
en

 u
n

d
 tro

ckn
en

 u
n

d
 im

 Frisch
h

alte-
fach

 au
fb

ew
ah

ren
. (B

eeren
 u

n
d

 K
irsch

en
 allerd

in
g

s erst d
irekt

vo
r d

em
 V

erzeh
r w

asch
en

.)

D
ie m

eisten
 Frü

ch
te so

llten
 b

ei n
ied

rig
erer Feu

ch
tig

keit g
elag

ert
w

erd
en

.

M
an

io
kw

u
rzeln

S
ü

ß
kirsch

en
K

lem
en

tin
en

P
reiselb

eeren
*

frisch
e Feig

en
Trau

b
en

G
u

aven
*

H
o

n
ig

m
elo

n
e

1 ˚C
1 ˚C
4 ˚C

2–4 ˚C
1 ˚C
1 ˚C

4–7 ˚C
7 ˚C

1–2 M
o

n
ate

2–3 W
o

ch
en

2–4 W
o

ch
en

2–4 M
o

n
ate

7–10 Tag
e

2–3 W
o

ch
en

2–3 W
o

ch
en

3–4 W
o

ch
en

G
an

z reife Frü
ch

te so
llten

 b
ei d

en
 em

p
fo

h
len

en
 Tem

p
eratu

ren
 im

K
ü

h
lsch

ran
k g

elag
ert w

erd
en

, u
m

 d
en

 R
eifu

n
g

sp
ro

zess zu
 ver-

lan
g

sam
en

.

U
m

 d
en

 R
eifu

n
g

sp
ro

zess zu
 b

esch
leu

n
ig

en
, kö

n
n

en
 S

ie ein
e

u
n

reife Fru
ch

t in
 ein

e P
ap

iertü
te g

eb
en

 u
n

d
 Lö

ch
er in

 d
ie T

ü
te

stan
zen

. D
ie T

ü
te versch

ließ
en

 u
n

d
 au

f ein
e A

b
stellfläch

e leg
en

.
D

ie Fru
ch

t p
ro

d
u

ziert E
th

ylen
, ein

 G
as, d

as d
en

 R
eifep

ro
zess ein

-
leitet. D

ie T
ü

te jed
en

 Tag
 ü

b
erp

rü
fen

.

K
iw

is
K

u
m

q
u

ats
Litsch

is
N

ektarin
en

O
ran

g
en

*
P

ap
ayas*

P
firsich

e
B

irn
en

1 ˚C
4 ˚C
2 ˚C
1 ˚C

1–7 ˚C
7 ˚C
1 ˚C
1 ˚C

4–6 W
o

ch
en

2–4 W
o

ch
en

3–5 W
o

ch
en

2–4 W
o

ch
en

3–8 W
o

ch
en

1–3 W
o

ch
en

2–4 W
o

ch
en

2–3 W
o

ch
en

Frisch
es O

b
st, d

as sch
im

m
lig

 ist o
d

er so
n

stig
e A

n
zeich

en
 vo

n
Fäu

ln
is au

fw
eist, w

eg
w

erfen
 u

n
d

 d
as K

ü
h

lfach
 au

sw
isch

en
. 

S
ieh

e d
ie Liste m

it au
f E

th
ylen

 em
p

fin
d

lich
 reag

ieren
d

e u
n

d
 eth

y-
len

p
ro

d
u

zieren
d

e G
em

ü
se- u

n
d

 O
b

stso
rten

.

D
attelp

flau
m

en
A

n
an

as*
P

flau
m

en
 u

n
d

 D
ö

r-
rp

flau
m

en
G

ran
atäp

fel*
Q

u
itten

H
im

b
eeren

R
h

ab
arb

er
E

rd
b

eeren

1 ˚C
7 ˚C
1 ˚C

4 ˚C
1 ˚C
1 ˚C
1 ˚C
1 ˚C

3–4 M
o

n
ate

2–4 W
o

ch
en

2–5 W
o

ch
en

2–3 M
o

n
ate

2–3 M
o

n
ate

3–6 Tag
e

2–3 W
o

ch
en

7–10 Tag
e

M
an

d
arin

en
W

asserm
elo

n
e*

4 ˚C
7 ˚C

2–4 W
o

ch
en

2–3 W
o

ch
en

*
R

eag
iert em

p
fin

d
lich

 au
f K

ü
h

lsch
ad

en
, ein

e U
rsach

e vo
n

 Fäu
ln

is. D
er S

ch
ad

en
 ist even

tu
ell erst d

an
n

 o
ffen

sich
tlich

, w
en

n
 d

as O
b

st w
ied

er

w
ärm

ere Tem
p

eratu
ren

 an
n

im
m

t. H
IN

W
E

IS
: Vo

llstän
d

ig
e A

n
w

eisu
n

g
en

 fü
r d

as E
in

frieren
 vo

n
 O

b
st fin

d
en

 S
ie in

 d
er A

n
leitu

n
g

 zu
m

 K
o

n
-

servieren
 vo

n
 Leb

en
sm

itteln
. E

m
p

fo
h

len
e G

efriersch
ran

klag
eru

n
g

stem
p

eratu
r ist -18 ˚C

F
E

IN
K

O
S

T, M
IL

C
H

P
R

O
D

U
K

T
E

 U
N

D
 S

O
N

S
T

IG
E

 N
A

H
R

U
N

G
S

M
IT

T
E

L

E
m

p
fo

h
le

n
e

T
e

m
p

e
ra

tu
r

H
a

ltb
a

rk
e

it

(K
ü

h
ls

c
h

ra
n

k
)

H
a

ltb
a

rk
e

it

(G
e

frie
rs

c
h

ra
n

k
)*

K
o

m
m

e
n

ta
re

F
E

IN
K

O
S

T

d
ü

n
n

 g
esch

n
itten

er W
u

rstau
fsch

n
itt

E
ier-, H

ü
h

n
er-, T

h
u

n
fisch

- u
n

d
 S

ch
in

ken
-

salate
N

u
d

elsalate
g

efü
llte K

o
teletts, H

ü
h

n
erb

ru
st

Fertig
g

erich
te

1–2 ˚C
1–2 ˚C

1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C

1–2 Tag
e

3–5 Tag
e

3–5 Tag
e

1 Tag
1–2 Tag

e

N
E

N
E

N
E

N
E

N
E

D
as V

erfall- b
zw

. H
altb

arkeitsd
atu

m
 p

rü
fen

.
D

iese Leb
en

sm
ittel lassen

 sich
 n

ich
t g

u
t ein

-
frieren

. W
en

n
 sie ein

g
efro

ren
 w

erd
en

m
ü

ssen
, so

llte d
ies so

fo
rt g

esch
eh

en
, n

ich
t

n
ach

d
em

 sie ein
ig

e Z
eit im

 K
ü

h
lsch

ran
k

g
elag

ert w
u

rd
en

.

M
IL

C
H

P
R

O
D

U
K

T
E

B
u

tter
Q

u
ark o

d
er H

ü
tten

käse
Frisch

käse
N

atu
rkäse (C

h
ed

d
ar, B

ackstein
käse u

sw
.)

S
ch

m
elzkäse

g
erieb

en
er P

arm
esan

- o
d

er R
o

m
an

o
käse

Jo
g

h
u

rt
V

o
llm

ilch
, M

ag
erm

ilch
 u

n
d

 fettarm
e

M
ilch

1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C

3 M
o

n
ate

1–2 W
o

ch
en

2 W
o

ch
en

3–6 M
o

n
ate

3–4 W
o

ch
en

1 Jah
r

1 M
o

n
at

1–2 W
o

ch
en

1 Jah
r

4 W
o

ch
en

6–8 M
o

n
ate

6–8 M
o

n
ate

H
altb

arkeitsd
atu

m
 p

rü
fen

.

K
äse in

 d
er O

rig
in

alverp
acku

n
g

 au
fb

e-
w

ah
ren

, b
is er verzeh

rb
ereit ist. N

ach
 d

em
Ö

ffn
en

 fest m
it P

lastik- o
d

er A
lu

m
in

iu
m

fo
lie

u
m

w
ickeln

.

G
efro

ren
en

 K
äse im

 K
ü

h
lsch

ran
k au

ftau
en

lassen
, d

am
it er n

ich
t so

 stark krü
m

elt.

E
IE

R

frisch
, in

 d
er S

ch
ale

h
artg

eko
ch

t
flü

ssig
, p

asteu
risiert o

d
er E

i-E
rsatz

g
eö

ffn
et

u
n

g
eö

ffn
et

1 ˚C
1–2 ˚C

1–2 ˚C
1–2 ˚C

3 W
o

ch
en

1 W
o

ch
e

3 Tag
e

10 Tag
e

N
E

N
E

N
E

1 Jah
r

Frisch
e E

ier im
 K

ü
h

lsch
ran

k au
fb

ew
ah

ren
.

K
ein

e h
artg

eko
ch

ten
 E

ier essen
, d

ie län
g

er
als 2 S

tu
n

d
en

 b
ei Z

im
m

ertem
p

eratu
r 

au
fb

ew
ah

rt w
u

rd
en

.

R
E

S
T

E
 V

O
N

 G
E

K
O

C
H

T
E

M
 F

L
E

IS
C

H
 &

 G
E

F
L

Ü
G

E
L

g
eko

ch
tes Fleisch

 u
n

d
 Fleisch

g
erich

te
S

o
ß

e u
n

d
 Fleisch

b
rü

h
e

g
eb

raten
es o

d
er g

eko
ch

tes H
u

h
n

, S
tü

cke
g

eko
ch

te G
eflü

g
elg

erich
te

S
tü

cke in
 B

rü
h

e o
d

er S
o

ß
e

H
ü

h
n

ch
en

-N
u

g
g

ets, Frikad
ellen

1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C
1–2 ˚C

3–4 Tag
e

1–2 Tag
e

3–4 Tag
e

3–4 Tag
e

1–2 Tag
e

1–2 Tag
e

2–3 M
o

n
ate

2–3 M
o

n
ate

4 M
o

n
ate

4–6 M
o

n
ate

6 M
o

n
ate

1–3 M
o

n
ate

E
ssen

sreste in
 flach

en
 B

eh
ältern

 m
it D

eckel
in

n
erh

alb
 vo

n
 zw

ei S
tu

n
d

en
 n

ach
 d

em
K

o
ch

en
 im

 K
ü

h
lsch

ran
k o

d
er G

efriersch
ran

k
au

fb
ew

ah
ren

. E
ssen

sreste b
is zu

 74 ˚C
au

fw
ärm

en
.

S
U

P
P

E
N

 &
 E

IN
T

Ö
P

F
E

G
em

ü
se

m
it Fleisch

1–2 ˚C
1–2 ˚C

3–4 Tag
e

3–4 Tag
e

2–3 M
o

n
ate

2–3 M
o

n
ate

V
o

r d
em

 S
ervieren

 au
f m

in
d

esten
s 74˚C

erw
ärm

en
.

*
E

m
p

fo
h

len
e G

efriersch
ran

klag
eru

n
g

stem
p

eratu
r ist -18 ˚C

. (N
E

) steh
t fü

r n
ich

t em
p

fo
h

len
 zu

m
 E

in
frieren

.

E
M

P
F

E
H

L
U

N
G

E
N

 Z
U

R
 L

A
G

E
R

U
N

G
 V

O
N

 L
E

B
E

N
S

M
IT

T
E

L
N



96

F
E

H
L

E
R

S
U

C
H

E
 U

N
D

 -B
E

H
E

B
U

N
G

H
Ä

U
F

IG
 G

E
S

T
E

L
LT

E
 F

R
A

G
E

N

E
IS

H
E

R
S

T
E

L
L

U
N

G

W
IC

H
T

IG
E

R
 H

IN
W

E
IS

:S
ich

erstellen
, d

ass 
d

ie S
tro

m
zu

fu
h

r fü
r d

en
 E

isw
ü

rfelb
ereiter

ein
g

esch
altet ist. D

ie A
n

zeig
e 

ist au
f d

em
D

isp
layfeld

 im
 K

o
n

tro
llzen

tru
m

 sich
tb

ar.

W
IC

H
T

IG
E

R
 H

IN
W

E
IS

:D
ie b

eid
en

 ersten
 E

isb
e-

h
älterin

h
alte m

it n
eu

 h
erg

estelltem
 E

is w
eg

-
w

erfen
, u

m
 zu

 g
ew

äh
rleisten

, d
ass A

b
lag

er-
u

n
g

en
 im

 R
o

h
r o

d
er so

n
stig

e P
artikel, d

ie b
ei

n
eu

en
 W

asserleitu
n

g
en

 au
ftreten

, n
ich

t ko
n

su
m

-
iert w

erd
en

.

F
:

M
ein

 E
isw

ü
rfelb

ereiter p
ro

d
u

ziert n
u

r 
w

en
ig

 E
is.

A
:

Im
 D

u
rch

sch
n

itt ist ein
 E

iszyklu
s (ach

t
E

isw
ü

rfel p
ro

 Z
yklu

s) alle zw
ei S

tu
n

d
en

 zu
erw

arten
. E

in
e E

rh
ö

h
u

n
g

 d
er E

isp
ro

d
u

ktio
n

kan
n

 m
it d

er M
ax-E

is-Fu
n

ktio
n

 erzielt
w

erd
en

.

F
:

M
ein

 E
is friert zu

sam
m

en
 u

n
d

 klu
m

p
t.

A
:

W
en

n
 E

is n
ich

t reg
elm

äß
ig

 b
en

u
tzt w

ird
,

n
eig

t es zu
m

 Z
u

sam
m

en
kleb

en
. S

ie m
ü

ssen
d

as E
is even

tu
ell w

eg
w

erfen
 u

n
d

 n
eu

es E
is

p
ro

d
u

zieren
 lassen

.

G
E

R
Ä

U
S

C
H

E

F
:

W
aru

m
 h

ö
re ich

 m
ein

 G
erät stän

d
ig

 lau
fen

?

A
:

E
s ist n

o
rm

al, w
en

n
 m

an
 d

ie V
en

tilato
ren

u
n

d
 M

o
to

ren
 w

äh
ren

d
 d

es B
etrieb

s h
ö

rt. D
ie

G
eräu

sch
e kö

n
n

en
 je n

ach
 P

latzieru
n

g
 d

es
G

eräts u
n

d
 R

au
m

g
esam

td
esig

n
 etw

as ver-
stärkt w

erd
en

.

T
E

M
P

E
R

A
T

U
R

W
IC

H
T

IG
E

R
 H

IN
W

E
IS

:S
tellen S

ie sicher, dass die
S

trom
zufuhr für Ihr G

erät eingeschaltet ist, es sei
denn, das G

erät w
ird gew

artet. W
enn das G

erät
nicht eingeschaltet ist, erscheint O

FF auf dem
 

D
isplayfeld im

 K
ontrollzentrum

.

F
:

W
ie stelle ich die Tem

peraturen ein?

A
:

Zur Einstellung der Tem
peraturen siehe 

„Tem
peraturregelung“ auf S

eite 83.

F
:

W
as sind die em

pfohlenen Tem
peratureinstel-

lungen?

A
:

D
ie em

pfohlenen Einstellungen sind 3 ˚C
 

für den K
ühlschrankteil und -18 ˚C

 für den
G

efrierschrankteil.

F
:

A
uf der Innen- und A

uß
enseite m

eines G
eräts

bildet sich K
ondensation. 

A
:

In K
lim

azonen m
it höherer Luftfeuchtigkeit

bildet sich im
m

er K
ondensation. D

ies ist ganz
norm

al. W
enn die Tür längere Zeit offen

gelassen w
ird, kann dies ebenfalls dazu

führen, dass sich auf der Innenseite Ihres
G

eräts K
ondensation bildet.

F
:

M
ein G

erät kühlt nicht richtig.

A
:

R
einigen S

ie den K
ondensatorbereich w

ie auf
S

eite 89 beschrieben.

B
E

D
IE

N
U

N
G

 D
E

R
 T

Ü
R

F
:

W
arum

 lässt sich m
eine Tür nur schw

er
öffnen?

A
:

Ihr G
erät w

urde m
it einer luftdichten A

bdich-
tung konzipiert. N

ach S
chließ

en der Tür kann
eine U

nterdruckabdichtung entstehen. W
arten

S
ie m

ehrere S
ekunden lang, bis sich der D

ruck
ausgeglichen hat, bevor S

ie die Tür erneut
öffnen.

F
:

D
ie Tür an m

einem
 G

erät öffnet sich zu schnell
und schlägt gegen die W

and oder angren-
zende S

chränke.

A
:

D
as G

erät ist eventuell nicht richtig nivelliert,
oder es ist ein Türanschlag erforderlich. D

en
optionalen 90-G

rad-Türanschlag installieren,
der im

 Lieferum
fang Ihres G

eräts enthalten ist.

F
E

H
L

E
R

S
U

C
H

E

W
en

n
 Ih

r E
in

b
au

g
erät n

ich
t rich

tig
 fu

n
ktio

n
iert,

verw
en

d
en

 S
ie d

ie fo
lg

en
d

e A
n

leitu
n

g
 zu

r
Feh

lersu
ch

e, b
evo

r S
ie sich

 an
 Ih

ren
 S

u
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