
Manual do usuário

: : DE USO EXCLUSIVAMENTE DOMÉSTICO : :

Por favor, leia todas as instruções relacionadas 
ao seu produto e guarde este manual para sua 
referência futura. 

Siga todas as advertências e instruções descritas 
neste manual para melhor utilizar seu produto e 
obter melhores resultados.
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Limpeza e manutenção

Utilizando seu Grill

Ligue o cabo de alimentação à tomada. Verifique 
se a tensão da tomada é a mesma da etiqueta do 
produto.

Gire o seletor de temperatura no termostato e 
selecione o nível de aquecimento desejado (1 a 5).

Dicas de uso

A chapa grill é ideal para a preparação de carnes e aves. 
A gordura e os sucos podem cair para a bandeja coletora 
através das ranhuras. Isto garante uma preparação mais 
saudável e pobre em gorduras. Selecione o nível de 
temperatura 5 para  preparar carnes.

Antes de usar seu Grill

Antes da primeira utilização, retire quaisquer adesivos 
existentes no produto, limpe-o com um pano úmido e 
depois passe um pano seco ou papel toalha. Unte a chapa 
com manteiga, margarina ou óleo de cozinha. 

Não utilize utensílios metálicos sobre a superfície da chapa 
ou chapa lisa para evitar danos no revestimento anti-
aderente!

Montando seu Grill

1. Coloque a bandeja coletora de gordura na base.

2. Coloque a chapa na base.

3. Para melhorar as propriedades anti-aderentes, antes 
de cada utilização, unte a superfície da chapa com 
um pouco de óleo ou manteiga com a ajuda de papel 
toalha. 

4. Introduza o termostato totalmente no seu alojamento 
na chapa. O termostato apenas pode ser colocado 
quando a chapa estiver na posição correta na 
armação de base.

• Antes de limpar o Grill retire o plugue da tomada e deixe-o 
esfriar.

• Nunca utilize agentes abrasivos, solventes ou qualquer 
outra substância química para limpar o produto, pois podem 
danificar o material antiaderente das placas.

• A chapa pode ser lavada na máquina de lavar louça ou 
manualmente.

• Limpe as partes plásticas com um pano úmido ou escova 
macia.

• A chapa apenas pode ser retirada da base depois de retirar o 
termostato.

• Seque bem todos os componentes antes de voltar a montar 
o produto.

Importante:
• Note que, em circunstância alguma, deverá entrar água no 

termostato.
• Nunca lave a base sob água corrente nem o mergulhe em 

água.

ATENÇÃO: Ao término do preparo, desconecte 
o plugue da tomada e aguarde o produto 
esfriar antes de manuseá-lo para limpar e 
guardar.

Evite queimaduras! Enquanto estiver 
utilizando o grill , não toque na chapa e cuide 
para não se aproximar do vapor que sai do 
produto. 

Conheça seu Grill

Base

Bandeja coletora de gordura

Termostato

Luz indicadora de controle de temperatura

Chapa

Chapa lisa

Chapa grill

5 6 7

5

7

6

1.

2.

3.

4.

5.

1 = temperatura mínima
5 = temperatura máxima

A lâmpada piloto no termostato permanecerá 
ligada enquanto a chapa estiver aquecendo. 
Assim que a temperatura regulada é atingida, 
a luz apagará. Durante o preparo, a luz do ter-

mostato poderá acender e apagar indicando que 
a temperatura da chapa está sendo mantida. 

Para desligar o aparelho, gire o termostato para 
a posição “OFF”.

Quando o alimento estiver pronto, retire-o 
com uma espátula de plástico ou de madeira 
resistentes ao calor.

A chapa lisa é ideal para a preparação de ovos, peixes e 
legumes. Também é ideal para manter os alimentos quentes 
o para descongelar alimentos. Utilize o nível de temperatura 
1-2 para descongelar, 3 para legumes e 4 para peixes e 
camarões.


