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MANUAL DO USUÁRIO 
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PREZADO CLIENTE 
A fim de obter o melhor desempenho de seu produto, por favor, leia este manual do usuário 
cuidadosamente antes de começar a usá-lo, e mantê-lo para referência futura. 
Se você precisar de suporte adicional, por favor, escreva para: info@premiermundo.com 
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CUIDADO 

 

RISCO DE CHOQUE 
ELÉTRICO, NÃO 

ABRA. 

 

 
Cuidado: Para reduzir o risco de choque elétrico, não retire 
a tampa, não existem peças reparáveis no interior do 
aparelho.  Consulte toda a manutenção ou reparação a 
pessoal técnico qualificado. 
 

 

 

Este símbolo indica a existência de perigo de voltagem 
no interior do aparelho, podendo causar choques 
elétricos. 

 

Este símbolo indica que o manual que acompanha este 
equipamento contém importantes instruções de operação 
e manutenção. 

 
 
LINHAS DE ATENDIMENTO AO CLIENTE PREMIER 
 
Venezuela: 0800 – ELECTRIC (353-2874) 
Panamá: 507 300-5185 
Sitio Web: www.premiermundo.com 
E-mail: servicioalcliente@premiermundo.com 
 
Nota: 
Reservamo-nos o direito de alterar especificações, características e / ou o funcionamento do aparelho, 
sem aviso prévio, a fim de continuar com o desenvolvimento e melhorar. 
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INTRODUÇÃO 
Com o fim de semana para obter o melhor desempenho de sua fritadeira, por favor, leia este manual de 
instruções cuidadosamente antes de usá-lo. 
 

 INSTRUÇÕES DE SEGURANÇA 
• Coloque o aparelho em uma superfície estável e longe de materiais inflamáveis.  
• Certifique-se de que o aparelho não seja ligado em ou perto de uma chapa quente.  
• Encha a fritadeira com a quantidade certa de óleo antes de usar. 
• Nunca utilize a fritadeira sem óleo ou gordura, pois pode ser danificada.  
• Nunca mova a fritadeira durante o uso. O óleo torna-se quente e pode queimar. Aguarde esfriar 

para mudar sua posição.  
• A fritadeira é protegida por um dispositivo de proteção térmica que desliga o aparelho quando 

sobreaquece. 
• Não mergulhe o aparelho em água.  
• Não deixe a fritadeira sem supervisão enquanto estiver em uso. 
• Não tente reparar o aparelho você mesmo. Encaminhar qualquer revisão, manutenção e reparação 

ao pessoal de serviço técnico qualificado.  
• Não dobre ou alterar de qualquer forma o elemento de aquecimento e o cabo de alimentação.  
• O dispositivo elétrico do aparelho tem um mecanismo de segurança que assegura que o elemento 

de aquecimento só pode funcionar quando o elemento está bem colocado na fritadeira.  
• Em caso de superaquecimento, o dispositivo térmico desliga o aparelho automaticamente. 

Este dispositivo é um botão castanho escuro localizado atrás de um orifício no componente elétrico 
na parte inferior, ou no compartimento do cabo de alimentação. Ele pode ser reativado, 
pressionando-o com uma ponta fina e redonda, como de uma caneta. Desligue o cabo de 
alimentação antes da reativação. 

• Não mergulhe o aparelho em água para limpar ele. 
• Se o cabo de alimentação está danificado de alguma forma, por favor, entre em contato com o 

fabricante ou o provedor de serviço para executar a reparação adequada. 
• Não use o aparelho ao ar livre. 
• O aparelho não deve ser usado por pessoas com deficiência física ou mental, falta de experiência 

ou conhecimento, a menos que recebam estrita supervisão de outra pessoa responsável em ajudar. 
Lembre que o óleo fica muito quente e deve ter um bom controle para evitar acidentes.  

• Mantenha as crianças longe do aparelho.  
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INSTRUÇÕES DE OPERAÇÃO 
• Antes de usar o aparelho pela primeira vez remover a sacola de plástica embalagem dos filmes de 

proteção da tampa. Lave todos os acessórios e peças com água morna e seque bem. Certifique-se 
de que as peças elétricas fiquem bem secas. 

• Este tipo de fritadeira só deve ser usado com óleo ou gordura líquida, não com gordura sólida, pois 
pode conter água que faz o respingo quando estiver aquecendo. 

• Nunca ligue a fritadeira se não tiver óleo, pois isso pode danificar ela, nem coloque outros líquidos 
como, por exemplo, água na panela. 

• Coloque a fritadeira sobre uma superfície estável. 
• O aparelho fica quente quando é utilizada, certifique que não esteja perto de outros objetos.  
• Remova a tampa da fritadeira e os acessórios em quanto à utilização. 
• Encher a fritadeira com a quantidade desejada de óleo o gordura. Certifique-se de encher acima do 

nível mínimo e abaixo do nível máximo. Para melhores resultados, recomenda-se não misturar 
diferentes tipos de óleos. 

• Ajuste a temperatura adequada segundo o alimento. Verifique a tabela de temperatura neste 
manual.  

• Use a alça para colocar o cesto na fritadeira. 
• Coloque os alimentos no cesto. Para melhores resultados, coloque os alimentos secos.  
• Insira lentamente o cesto na fritadeira para evitar aborbulhamento excessivo. 
• O indicador de temperatura vai se desligar quando tenha atingido a temperatura desejada. É 

importante aguardar para atingir a temperatura selecionada. Para manter o óleo na temperatura 
correta, o termostato liga e desliga rapidamente igual que a luz indicadora. 

• Levante a cesta quando terminar o tempo fritar e servir comida. 
• Desligue o cabo de alimentação.  
• Lave o cesto completamente terminado de usá-lo. 
• Uma vez que a fritadeira está totalmente fria, você pode reposicionar a cesta no lugar. Guarde o 

aparelho com a tampa colocada num local escuro e seco; desta forma, você pode salvar o óleo e 
usá-lo para uma próxima ocasião. 

 
 
DICAS PARA FRITURA 
• Utilize até 200 gramas de batatas fritas por litro de óleo. 
• Para produtos congelados utilizar um máximo de 100 gramas. Agite-os ligeiramente para remover o 

excesso de gelo. 
• Ao preparar batatas fritas feitas de batatas naturais (frescas) secá-las bem para que não entre água 

no óleo. 
• Faça os fritos em duas etapas: Primer tempo (pré-frita), 5-10 minutos a 170°C. Segundo tempo 

(fritura final) 2-4 minutos a 190°C. 
• Remover totalmente o excesso de óleo antes de servir.  
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TABELA DE TEMPERATURA 
 
ALIMENTO TEMPERATURA PARA FRITAR (°C) 
Batata pré-cozida 170 
Batata  190 
Funde parmesão 170 
Croquetes de queijo 170 
Carne, peixe, croquetes de batata. 190 
Peixe 170 
Palitos de peixe 180 
Queijo frita 180 
Donuts 190 
Croquetes de carne 190 
Frango 160 
Camarões 180 
 
 
MUDANÇA DE ÓLEO 
• Certifique-se que a fritadeira e o óleo estão frios totalmente antes de fazer a mudança.  
• Desligue o cabo de alimentação da tomada.  
• Troque o óleo. É recomendável fazer a troca de óleo quando estiver escuro ou tenha um cheiro 

diferente. Em qualquer caso, recomenda-se fazê-lo depois de 10 utilizações. Troque totalmente e 
não misture com outros óleos.  

• Lembre-se de que o óleo que vai jogar fora deve ser eliminado devidamente tendo em conta as 
normas ambientais locais.  

 
 
LIMPEZA E MANUTENÇÃO 
• Limpe a fritadeira por dentro e por fora regularmente. 
• Limpe a parte de fora da fritadeira com um pano húmido e seque completamente. 
• Não use esponjas ou abrasivos porque eles podem danificar o acabamento das peças. 
• O cesto pode ser limpo com água morna e sabão. Seque bem quando terminar.  
• Ao trocar o óleo também pode limpar a parte interna da fritadeira. Depois de jogar o óleo limpe com 

uma toalha de papel e em seguida com um pano húmido com sabão.  Lave e seque 
completamente.  

• Todos os componentes, com exceção das partes elétricas podem ser limpos com água morna e 
sabão. Seque todo completamente antes de voltar a usar.  

• Não é recomendado lavar em maquina de lavar louça. 
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DIAGRAMA ELÉTRICO 

 
 
 
Tensão AC 220V 50/60Hz 
Potência 2000 Watts x 2 
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