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AGRADECIMENTOS,

Muito obrigado por ter escolhido um produto da marca TECNO. Esperamos que vocé
utilize todos os seus beneficios e vantagens. Porém, antes de utiliza-lo pela primeira vez,
pedimos que leia atentamente este Manual de Instrugdes.

Mantenha-o sempre em lugar seguro e de facil acesso para futura referéncia. Assegure-
se que outras pessoas de sua familia que utilizem o forno tenham também acesso a este
Manual e tenham conhecimento de todas as instrugfes que ele contém.

Boa leitura.
LOFRA Sud America Ltda.

AVISO:

Quando utilizado pela primeira vez, todo o forno elétrico podera emitir odores
desagradaveis. Isso deve-se a agentes de colagem e de fixacao utilizados nos painéis de
isolamento dentro do forno. Isso é perfeitamente normal e, caso ocorra, espere até que
odor desapareca antes de colocar algum alimento dentro do forno.

CUIDADOS:

» O forno e suas partes internas tornam-se muito quentes durante sua utilizagao.

» Cuidado extremo deve ser tomado para evitar-se tocar nas resisténcias elétricas no
interior do forno.

» Criangas pequenas devem ser mantidas afastadas do produto durante sua utilizacao.

= Este forno pode ser utilizado por criangcas maiores e por pessoas com reduzida
capacidade mental ou sensorial ou ainda por pessoas sem experiéncia ou
conhecimento prévio de sua utilizagdo contanto que estejam supervisionadas ou que
lhes tenham sido dadas instrugdes de utilizag&do do forno e lhes tenham sido explicadas
os perigos de utilizacdo envolvidos. Criancas ndo devem brincar com o produto.
Criangas ndo devem limpar o produto sem que estejam supervisionadas por um adulto.

= Assegure-se que o forno esteja desconectado da rede elétrica antes de substituir sua
lampada.

DICAS DE SEGURANCA:

¢ Nao utilize o forno estando de pés descalcos. Néo o utilize também estando com suas
maos ou pés molhados ou Umidos.

¢ Procure néo abrir a porta do forno durante o processo de cocgéo.

¢ Este produto deve ser instalado e colocado em funcionamento inicial por um técnico
especializado. O fabricante e o distribuidor ndo se responsabilizam por danos eventuais
gue venham a ser causados por uma colocagdo ou instalacdo defeituosa feita por
pessoas nao autorizadas.

¢ Nunca apoie pesos ou alimentos sobre a porta aberta do forno pois a mesma podera
ficar desequilibrada e, até mesmo, quebrar.

¢ Algumas partes internas do forno poderdo manter o calor por longos periodos. Por
favor espere até que essas partes esfriem antes de tocé-las diretamente ou limpa-las.

¢ Se nao for utilizar o seu forno por um periodo de tempo longo, sugerimos que
desconecte-o da rede elétrica.

¢ Se 0 cabo de alimentacao elétrica estiver ou aparentar estar danificado ou amassado,
recomendamos sua imediata substituicdo por cabo original de fabrica através de um
Servico Autorizado TECNO. Lembre-se que cabos danificados podem vir a causar
choques elétricos.

¢ Qualquer excesso de gordura ou de residuos de alimentos deve ser retirado do forno
antes de comecar-se o processo de limpeza regular do produto. Recomendamos que
limpezas sejam feitas regularmente no interior do seu forno para evitar, justamente,
esses excessos ou acumulos de residuos.

o Equipamentos de limpeza a vapor ndo devem ser utilizados na limpeza de seu forno.
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SEGURANCA

Antes de iniciar a utilizacdo do forno, recomendamos que leia atentamente as
orientacBes contidas neste Manual de Instrugfes, isto garantira uma utilizacao racional e
segura do seu novo aparelho, bem como, oferece informagbes de fundamental
importancia para sua instalacdo, limpeza e manutencdo. Este Manual descreve as
caracteristicas de diversos modelos de fornos TECNO, siga apenas as orientacdes
inerentes ao seu modelo especifico.

& Este equipamento foi projetado somente para uso DOMESTICO.

/A IMPORTANTE!

Todas as operacfes de instalacao, regulagem, transformacéo e manutencdo devem
ser executadas por profissionais habilitados de acordo com as informagdes
contidas neste Manual e de acordo com as Normas vigentes neste pais. A TECNO
exime-se de qualquer responsabilidade pelo descumprimento desta exigéncia.

¢ Os dados relativos ao modelo, caracteristicas técnicas e nimero de série do aparelho
encontram-se na Etiqueta de ldentificacéo, fixada na cavidade interna do forno, de facil
acesso, ao abrir a porta do aparelho.

o N&o remova a Etiqueta de Identificagdo do aparelho, esta assegura a garantia, a
rastreabilidade e as informacgfes pertinentes para a eventualidade de possiveis
manutencoes.

e Quando acionar a Assisténcia Técnica Autorizada TECNO, tenha a mao a Nota Fiscal
de aquisi¢cdo do produto, ela é necessaria para a efetivacado da garantia do aparelho.

A Antes de executar qualquer manutencéo ou transformacé&o certifique-se que a
energia elétrica de alimentacdo do aparelho foi interrompida. Caso haja a
necessidade de substituicdo de componentes e/ou acessorios, usar
exclusivamente pecas originais TECNO. Para qualquer intervencgao técnica acionar
somente o Servigo Autorizado TECNO.

e Recomenda-se conservar o Manual de Instrugdes proximo ao forno, de modo que
possa sempre ser consultado, seja para sua operagdo ou manutengcdo e ainda para
controlar a periodicidade da manutencdo preventiva. Periodicidade recomendada —
anual.
¢ Antes de por o aparelho em funcionamento, remover a pelicula plastica que protege
os componentes de aco inox (quando houver). Recomenda-se 0 maximo cuidado nesta
operacao para evitar danos aos componentes protegidos.
e Antes de usar o aparelho pela primeira vez, interrompa o fornecimento de energia
elétrica do forno, desligando o disjuntor ou retirando o plugue da tomada. Isso deve se
repetir sempre que for necessario limpar ou realizar qualquer manutencédo no forno.
Remova eventuais fragmentos de embalagem e acessdrios e realize a limpeza interna do
forno com agua morna e detergente neutro enxugando-o em seguida com um pano
umido. Os acessoérios também devem ser lavados com agua morna e detergente neutro e
secados completamente com pano macio ou na lava-loucas.
e Antes de fazer o primeiro uso do forno, recomenda-se fazé-lo funcionar por
aproximadamente uma hora na poténcia maxima; esta opera¢do garante a queima de
residuos de adesivo e graxas de processo, presentes nos componentes internos do
forno. Durante esta operacdo a area deve estar bem ventilada para a exaustdo dos
vapores resultantes do primeiro aquecimento.
e Remova a bandeja esmaltada do forno quando néo utilizar a funcéo grill.

Durante o funcionamento as partes externas tornam-se aquecidas, recomenda-
se, portanto, que criangas e/ou pessoas ndo habilitadas n&o permanecam préximas

do aparelho para evitar possiveis acidentes. E recomendavel ainda que estes n&o
facam uso dos comandos eletro/eletrénicos do forno.
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&Fique atento para que as crianc¢as nao toquem na superficie do aparelho e nem
permanecam préximo do mesmo quando em funcionamento ou desligado, porém
ainda quente.

N&o se deve apoiar ou encostar recipiente e alimentos sobre a porta aberta do
forno, este ato pode causar sérios danos as dobradicas do forno.

Quando estiver fazendo uso de Oleos e gorduras nas receitas, observe
atentamente o processo de tempo em tempo, pois estes ingredientes séo
altamente inflamaveis, gerando risco de incéndio.

Quando o forno néo estiver sendo utilizado, certifigue-se que os indicadores
de funcéo estdo na posicao zero.

Para evitar danos ao revestimento esmaltado da cavidade interna do forno
guando o mesmo estiver _em funcionamento, NUNCA coloque recipientes
metdélicos, inclusive as bandejas esmaltadas fornecidas como acessorios,
diretamente sobre o fundo do forno. NUNCA revista o interior do forno com folhas
de aluminio.

" N&ao descar_te a embalagem, a_cessér@os ou outros materiais provenientes

‘ do forno diretamente no meio-ambiente. Use sempre contentores de

' coleta seletiva para o descarte de materiais, garantindo assim a
-’ reciclagem dos materiais.

e Durante o cozimento, os alimentos sdo desidratados e a umidade resultante deste
processo € insuflada através dos dutos de exaustdo do forno; esta umidade podera
condensar-se em forma de goticulas de agua na parte frontal do forno. Remova a
umidade acumulada com um pano macio, evitando o escorrimento e eventuais manchas.



CARACTERISTICAS E DIMENSOES

Forno Elétrico TECNO Modelo TO72EXDA2

Dimensdes Internas do

Largura (mm) 580
Altura (mm) 600
Profundidade (mm) 510 + 50 = 560

Nicho de Embutimento

Abertura para arrefecimento no
fundo do nicho de instalacao
(mm)

100 (A) x 250 (L)

Largura (mm) 595
Dimensdes do Produto Altura (mm) 295
Profundidade (mm) 575
Volume (litros) 72
Prateleira simples 2
A L. Bandeja Esmaltada Profunda 1
cessorios para pées e confeitos
Bandeja Esmaltada 1
Grill (kW) 2,0
Resisténcia superior (kW) 0,95
Resisténcia inferior (kW) 11
Componentes elétricos Resisténcia circular (kW) 2,0
Lampada (W) 25
Ventilador Tangencial (W) 23
Ventilador de Convecgéo (W) 33
Ajuste de Temperatura (°C) 50 - 250
Numero de Fungdes 8




1. INSTALACAO

/A ADVERTENCIA

Antes da instalacdo certifique-se de que as condi¢Bes elétricas sdo equivalentes
as indicadas na etigueta de identificacdo do aparelho (220V/60 Hz).

Certifique-se de que a chave disjuntora e a rede elétrica estdo corretamente
dimensionadas através dos dados constantes na Etiqueta de Identificacdo e neste
Manual de Instrucdes (pagina 9).

1.1 POSICIONAMENTO DO FORNO:

O aparelho pode ser instalado sob um tampo num balcdo ou ainda numa coluna. As
respectivas dimensfes para efetuar a instalacdo sdo descritas nos desenhos a seguir.

A\ Ndo fazer alavanca através da porta durante o processo de instalacdo do
aparelho.

=
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Medidas em mm. Imagem meramente ilustrativa.

1.2 - FIXANDO O FORNO NO GABINETE DE COZINHA:

Coloque o forno no seu respectivo espaco no mével de cozinha. Ele pode ser colocado
num nivel mais abaixo ou mais acima conforme sua preferéncia. Depois de colocado
exatamente no local e na posicao definitivos, fixe-o na posi¢édo correta através de sua
moldura, utilizando os dois parafusos e os dois espacadores de fixacao (fornecidos).
Para localizar os furos de fixacdo da moldura, abra a porta do forno. Os furos estardo
localizados nas laterais superiores da moldura de fixagdo conforme desenho abaixo.
Observe todas as medidas e distanciamentos recomendados ao escolher a posi¢édo e ao
fixar definitivamente o seu forno no moével de cozinha.



1- Coloque o forno em seu nicho no mével de
cozinha, certificando-se que o0 mesmo &
adequado e todas as medidas e
distanciamentos recomendados estdo sendo
observados.

2- Abraa porta do forno e verifique a localizacdo
dos dois furos de fixacdo na moldura do forno.

3 - Fixe o forno no mével usando os dois
Espacgadores “A” que se encaixam na moldura
e, em seguida, aparafusando o forno com os
parafusos “B”.

/A IMPORTANTE

¢ Para que o seu forno funcione perfeitamente, é necessario que as paredes do movel de
cozinha onde ele foi fixado sejam adequadas. Os painéis laterais desse mével devem
ser fabricados em materiais que seja resiste ao calor. Assegure-se que os adesivos dos
painéis laminados ou dos compensados de madeira utilizados suportem temperaturas
de até 120°C. Plasticos ou adesivos que ndo possam suportar tal temperatura
acabarao por se derreter e/ou deformar o mével.

¢ Antes de se inserir o forno em seu nicho, deve se ter certeza que todas as suas partes
elétricas estejam devidamente isoladas e protegidas. Assegure-se também que exista
uma ventilacdo adequada em torno do forno para garantir uma perfeita dissipacéo do
calor. Em toda a sua parte traseira devera haver um espagcamento minimo de 45mm
em relacdo a parede, da cozinha ou do mével onde esteja instalado.

A\ ATENCAO:

Ao desembalar o seu forno, verifique que essa operacgéo tenha sido feita sem causar
danos. Se tiver alguma duvida a respeito, ndo o instale e ndo o utilize, entrando em
contato com 0 SAC — TECNO. Mantenha os materiais de embalagem, especialmente
sacos plasticos e grampos metalicos fora do alcance de criangas.



2 - INSTALACAQ ELETRICA:

~ R L. ) , Conector elétrico de 15A
A conexao do forno a rede elétrica deve ser realizada através

do cabo elétrico que acompanha o forno. Essas partes devem \ 22 Rail
estar posicionadas de tal forma a ndo entrar em contato com

partes do forno que superem 50°C acima da temperatura TR R
ambiente. Recomenda-se usar um disjuntor elétrico especifico
para este forno de no minimo 15A, que seja de facil acesso \

(préximo ao forno) e que esteja em concordancia com as
normas vigentes. O fio terra ndo pode ser interrompido em '
hipétese alguma e deve estar conectado a um aterramento
eficiente. Se o0 cabo de alimentagdo n&o for suficientemente
longo, deve ser substituido por outro, considerando sua bitola

(secdo) em relacdo ao comprimento, de acordo com as
informacdes apresentadas na tabela a seguir. /

Cabo de alimentacéo
do forno

A NAO utilizar PLUGUE tomada neste aparelho, somente o conector elétrico.

Poténcia Cotre_nte NUumero de o Bitola
Elétrica Disjuntor .
Modelo (kW) (A) o (A) do fio
maxima |\ ia Fases | Disjuntores (@ mm?)
2 2 entre
TO72EXDA2 2,88 14 1 1 15 2.5e10,0

A TECNO declina de qualguer responsabilidade por danos gerados ou sofridos pela ndo-
observancia destas adverténcias que estdo de acordo com a norma vigente.

A\ ATENCAO: 0 aparelho deve estar ligado a um aterramento eficiente, a
observancia a esta norma é obrigatoéria.

IMPORTANTE: N&o subdimensionar a rede de alimentacéo e o disjuntor de
protecdo do forno (verificar tabela).

\ Todos os modelos de fornos TECNO estéo disponiveis somente na tenséo 220V.

AADVERTENClA

Antes de executar qualquer manutencéo ou transformacdo no aparelho interrompa
a alimentacdo elétrica através da desconexdo do cabo de alimentacdo e/ou
desligamento da chave disjuntora. Quando houver necessidade de substituicdo de
pecas ou acessorios, utilize exclusivamente componentes originais TECNO.

Todas as operacdes acima indicadas devem ser realizadas por profissionais
qualificados e segundo as normas especificas vigentes.



3 - LIMPEZA E MANUTENCAO

Pecas Inox
A limpeza é essencial para preservar a beleza deste novo produto. A base da limpeza e

manutencdo estd no uso de produtos e procedimentos corretos e no cuidado com que
vocé trata o produto. No caso de pequenas sujeiras mais resistentes, experimente
comecar a limpeza de maneira mais suave, repetindo a operacdo dessa maneira por
ndamero de vezes antes de recorrer a métodos mais severos de limpeza. Quanto mais
frequente for a limpeza, menor sera a dificuldade para realiza-la corretamente.

& A 4gua corrente, além do cloro, contém particulas minerais que ficam na superficie
do aco em grandes concentracdes, tais particulas tornam-se visiveis na superficie
brilhante e reflexa a luz, este € um efeito chamado mancha d’agua. Trata-se de uma
mancha esbranquicada, e de dificil remocao, para elimina-la serd necessario a repeticao
sucessiva dos procedimentos de limpeza descritos neste manual (pagina 10).

A ndo remocdo de materiais ou substancias depositadas sobre o inox podera
acarretar em pontos de corrosao, A limpeza freqiiente € sempre recomendada para uma
melhor resisténcia destes materiais.

Limpeza de rotina

Os melhores meios para conservar 0 ago inox s8o agua e 0s detergentes suaves e
neutros aplicados com um pano macio. Depois, basta enxaglar com um pano molhado
na agua, preferencialmente morna, e secar com um pano macio. A secagem é muito
importante para evitar o aparecimento de manchas na superficie do produto.

Essa limpeza rotineira remove facilmente as sujeiras mais comuns e sua aplicacdo
constante, remove as sujeiras mais intensas, fazendo com que as manchas da superficie
do aco inox desaparegcam completamente.

Manchas leves

Quando a limpeza de rotina nao for suficiente, aplique saponaceo liquido, usando um
pano macio para aplica-lo na superficie inox. Faga-o da maneira mais suave possivel,
utilizando movimentos longos e uniformes, no sentido do acabamento escovado.

Evite esfregar em movimentos circulares. Depois é s6 enxaguar com um pano
molhado em agua, preferencialmente morna, e secar com pano macio.

Marcas de dedos
Remova com um pano macio, toalha de papel ou lengo umedecido.

Brilho
Apoés o processo de limpeza, recomenda-se utilizar um polidor de metais para dar brilho a
superficie inox.

Pecas esmaltadas

Devem ser limpas com pano Umido, detergente neutro e/ou saponéceo liquido, tendo o
cuidado de eliminar eventuais crostas. A limpeza dos componentes do forno sera
facilitada se efetuada com a cavidade ainda morna.

Vidros (porta do forno)

Os vidros devem ser limpos com pano macio e Umido e detergente neutro, os polidores
de metais também podem ser utilizados. Limpe o forno ap6s a utilizacédo, deste modo
ser4 possivel limpar mais facilmente os residuos dos alimentos, evitando que se
gueimem com a utilizacdo subsequente.

A ATENCAO: N&o utilize produtos abrasivos asperos ou raspadores metalicos
afiados para limpar o vidro da porta do forno, uma vez que 0s mesmos podem
arranhar sua superficie, o que, por sua vez, pode resultar em quebra do vidro.
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4 - UTILIZANDO O FORNO

A seguir descrevemos os procedimentos comuns aos fornos TECNO.

Multifuncdes

Os fornos multifungdes caracterizam-se pelo fato de que o calor no forno pode propagar-
se de modo natural (estatico ou conveccao natural), forcado (através de um ventilador) e
por raios infravermelhos (radia¢éo) emitidos pelo grill elétrico.

Funcionamento estéatico

O calor para o aquecimento do forno € gerado pelas resisténcias elétricas situadas nas
regides superior e inferior do forno, propagando-se de maneira natural; estas resisténcias
podem funcionar de forma individual ou simultanea. Isto permite um cozimento
homogéneo, como por exemplo, quando ao final do processo for necessario completar o
cozimento superior ou inferior do alimento.

O termostato mantém a temperatura constante durante o processo de cozimento,
podendo ser ajustado conforme tabela de descrigédo das funcdes da paginas 12.

Durante o processo de cozimento ndo recomenda-se abrir a porta do forno, somente
guando indispensavel e mais breve possivel. Ao longo do processo de cozimento nesta
funcéo, a desidratacdo do alimento é lenta e uniforme.

Funcionamento ventilado

O ar é aquecido por resisténcias e distribuido pelo forno através do ventilador localizado
na parte traseira do forno, a circulagao do calor ocorre de modo uniforme e rapido.

Esta fung&o acelera o processo de cozimento se comparado com o tradicional (estatico)
em ambientes com temperaturas mais baixas (entre 10 e 20°C).

Nesta funcdo o termostato também garante temperaturas constantes, quando pré-
selecionadas, podendo ser ajustado conforme paginas 13 e 14.

Esta funcdo, quando utilizada a resisténcia circular de convecgdo, € ideal para
descongelar e cozinhar diferentes tipos de alimentos simultaneamente sem que haja
mistura de sabores e odores.

A ATENCAO

Correta colocacéo das prateleiras e bandejas: —
1 - Para certificar-se que as prateleiras corredicas
deslizem adequadamente, assegure-se que tenham sido
colocadas corretamente no interior do forno. A colocagéo
correta garantira que, durante o deslizamento das
prateleiras, pedacos ou porc¢des de alimentos quentes
nao sejam derramados. Deslize as prateleiras sempre
com extremo cuidado e com movimentos suaves.

2 — Ao colocar as bandejas sobre ~ FRENTE DAS BANDEJAS
as guias corredicas, assegure-se ;
gue os pinos frontais das guias
sejam inseridos através dos
orificios ovalados das

bandejas.

A ATENCAO: Durante o uso, o aparelho torna-se quente. Cuidados devem ser
tomados para evitar tocar 0s elementos de aquecimento no interior do forno.

A ATENCAO: Todo o controle das funcdes de operacéo do produto é feito
através da placa eletrdnica do painel de controle que deve ser monitorado durante
a operacdo. Este produto néo se destina a ser operado por meio de temporizador
externo ou por meio separado de controle remoto.
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5 - FUNCOES

I[CONE

DESCRICAO DA FUNCAO

Lampada do forno: permite ao usuario observar o progresso de coccao
sem que tenha que abrir a porta.

a)

Descongelamento: Ventilado. A circulacdo de ar & temperatura ambiente
no interior do forno permite um descongelamento mais rapido de
alimentos e pratos prontos congelados sem que qualquer fonte de calor
seja utilizada. E uma maneira suave, mas efetiva, de acelerar-se o tempo
de descongelamento de pratos prontos ou de produtos com recheio
cremoso.

Calor Inferior: Estatico. Uma resisténcia embutida na base do forno
permite um calor mais concentrado a partir de baixo, sem, contanto,
escurecer os alimentos. Esta funcdo é ideal para pratos que necessitem
uma cocg¢do mais lenta como cozidos, lasanhas e pizzas, quando uma
borda inferior crocante é desejada. A temperatura de cozimento pode ser
ajustada entre 60 e 120°C. A temperatura padrédo é de 60°C.

Cozimento convencional: Estatico. As resisténcias, inferior e superior,
funcionam ao mesmo tempo. O forno necessita ser pré-aquecido a uma
temperatura desejada. E a cocgéo ideal para itens Gnicos, tais como
bolos grandes. Os melhores resultados serdo atingidos colocando-se o
prato no centro do forno, podendo as temperaturas ser ajustadas entre
50 e 250°C. Nesta funcéo, a temperatura padréo é de 220°C.

) [T [ ] [2)l®

Cozimento convencional com ventilagdo: A combinacgéo da ventilacdo
forcada simultaneamente com o calor de ambas as resisténcias permite
uma penetragdo mais uniforme do calor, poupando entre 30 e 40% de
energia elétrica. Os pratos ficardo dourados por fora e suculentos no seu
interior. Esta funcéo é indicada para grelhar ou assar pedacgos grandes
de carne a temperaturas altas. A temperatura podera ser ajustada entre
50 e 250°C. A temperatura padrao nesta funcéo é de 220°C.

sveses | | Grill duplo (Maxi Grill): O Grill infravermelho e a resisténcia superior
funcionam simultaneamente. Ideal para churrascos feitos em seu forno. A
temperatura podera ser ajustada entre 180 e 240°C e a temperatura
padrao é de 210°C.
— Grill duplo (Maxi Grill) com ventilagdo: O Grill infravermelho e a
";" resisténcia superior funcionam simultaneamente junto com a ventilagéo
;k‘)' forcada. Ideal para churrascos ainda mais rapidos. A temperatura podera

ser ajustada entre 180 e 240°C e, nesta funcdo, a temperatura padrédo é
de 210°C.

®

Conveccdao (Turbo Forno): Ventilado. A resisténcia elétrica circular ao
redor do ventilador permite uma fonte de calor adicional para a cocgéo
por conveccao. Nesse tipo de coccao, o ventilador funcionara
automaticamente, permitindo uma distribuicdo uniforme de calor. A
temperatura do forno podera ser ajustada entre 50 e 240°C e a
temperatura padréo € de 180°C.

Grill radiante: sé o Grill infravermelho funcionara. A temperatura podera
ser ajustada entre 180 e 240°C e a temperatura padréo sera de 210°C.
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6 - PAINEL DE COMANDO — DESCRICAO E INSTRUCOES

6.1 - DESCRICAO:

S1 Retardar Iniciar S2
| | | |
B | | [C]
T S E S

.’ ‘[ !

Tempo/Reldgio Parar

6.2 - INSTRUCOES DE OPERACAO:

6.2.1 — Ajuste do Relodgio
Depois de conectar o forno na rede elétrica de sua residéncia, os simbolos 0:00 ficardo
visiveis no display.

A -
B -
C -
D -
E -

Pressione “ - “ o digito da hora ficara intermitente.
Gire o seletor “ S2 “ para ajustar a hora desejada. O display indicara de 0 — 23.

Pressione “ “, os digitos dos minutos ficardo intermitentes.
Gire o seletor “ S2 “ para ajustar os minutos. O display indicara de 0 — 59.

L g
Pressione “ “ para concluir o ajuste do relégio. O separador “ . “ficara
Intermitente no display.
Observacéo: O reldgio do forno é de 24 horas. Se o relégio néo for ajustado, o

forno nao funcionara e “ 0:00 ” sera mostrado no display.

6.2.2 — Ajuste de Funcgbes

A -

B -

C-

D -

g3

Gire o seletor “ S1 “ para escolher a fungado de cocgéo desejada. O icone dessa
fungéo ficara iluminado.
Gire o seletor “ S2 “ para ajustar a temperatura de coc¢do desejada.

Pressione “ “ para confirmar o inicio da operacao de cocgao. O display
mostrara a temperatura de coc¢ao escolhida em °C.
Se desejar, 0 passo B acima (ajuste de temperatura) podera ser ignorado.

Pressione “ “ para confirmar o inicio da operacdo de coccgdo. A temperatura
padréo de cada fungdo sera entdo mostrada no display.
Observacdes:
Os ajustes de tempo serdo mostrados no display da seguinte forma:
>>> 0 — 30 min: de minuto a minuto.
>>> 30 min — 9:00 horas: de 5 em 5 minutos.
Os ajustes de temperatura serdo mostrados em intervalos de 5°C. No caso da
funcgéo Grill, o intervalo sera de 30°C.
Para um novo ajuste de tempo apés o inicio da coc¢ao, gire o seletor “ S1 “,

pressionando em seguida “ “ para recomecar a coccao com o novo ajuste de

tempo escolhido. Caso “ “nao seja pressionado em 3 segundos, 0
forno continuara a cocgdo mas voltando ao ajuste de tempo anterior.
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=) Para um novo ajuste de temperatura ap6s o inicio da cocgéo, gire o seletor “ S2 .

A nova selecao de temperatura ficara iluminada. Pressione “ “
imediatamente para recomecgar a cocgdo com 0 novo ajuste de temperatura

escolhido. Caso “ “ nao seja pressionado em 3 segundos, o forno continuara
a coccdo mas voltando ao ajuste de temperatura anterior.

6.2.3 — Acendimento da lampada do forno
A - Gire o seletor “ S1 “ para escolher a fungéo desejada. O icone dessa fungdo
ficara iluminado.

B - Pressione “ “ para comegar a cocgéo. O icone “ “se acendera e “0:00”
serd mostrado no display.

6.2.4 — A funcao Consulta da Hora presente
Durante o processo de cocg¢édo, vocé podera utilizar a fungdo Consulta da Hora
presente. Depois de 3 segundos, o forno voltara a sua operagéo normal.

4 H 1 L 1 o
A - Durante o processo de cocgao, pressione para verificar a hora presente.

B - Se o reldgio foi ajustado, pressione para verificar a hora presente.

6.2.5 - A funcéo Bloqueio dos Comandos (precaucao contra criangas)

A - Para bloquear: pressione “ “e " @ simultaneamente por cerca de 3
segundos. Soara um longo bipe indicando que os comandos estdo bloqueados e

u

o icone “ &= “ se iluminara.

B - Para desbloquear: pressione * “e " @ simultaneamente por cerca de 3
Segundos. Soara um longo bipe indicando que os comandos estao
i

desbloqueados e o icone “ == “ se apagara.
C - Alternativamente, durante a operacao normal de cocgéo, vocé podera optar a
qualquer momento por interromper essa operacao. Para tanto, basta pressionar

rapidamente a tecla “ @ “. Para voltar a operagao normal, basta pressionar

levemente a tecla “

6.2.6 — A funcédo Retardar
Este forno pode retardar o inicio da operacao de coccao de 1 minuto até 9 horas.
Funciona somente com o forno em modo de espera e com o reldégio em funcionamento.

A - Pressione a tecla da fungao retardar }
B - Gire o seletor “ S2 “ para escolher a hora desejada para inicio de funcionamento.

C - Pressione novamente a tecla da funcao retardar .
D - Gire o seletor “ S2 “ para escolher o minuto desejado para funcionamento.

E - Pressione atecla Iniciar * “ para confirmar essa opcao de cocgao.

Nota: Depois do ajuste do tempo, a campainha do forno soara 10 vezes, o icone “ ”
desaparecera do painel para lembrar-lhe de comecar a coc¢ao. Vocé podera cancelar a

funcdo Retardar a qualquer momento somente pressionando a tecla “

14



6.2.7 — As funcdes Iniciar / Pausar / Cancelar
A -
Se o tempo de cocgéo ja tiver sido ajustado, pressione “ “ para iniciar a

coccgao. Se a cocgao estiver pausada, pressione “ “ para recomeca-la.
Durante o processo de cocgao, pressione “ m “ se desejar pausa-lo ou,

pressione “ “ duas vezes se desejar cancela-lo.

6.2.8 — A funcao Economia de Energia

A- - N .

Quando estiver utilizando a fungao Retardar, pressione “ “ por 3 segundos e

o display se apagara e o forno estara pronto para economizar energia.

B - Se nenhum novo comando ocorrer, dentro de 10 minutos o display se apagara e
o forno entrard em modo de economia de energia.

C- Ap6s o modo de economia de energia iniciar-se, 0 mesmo sera interrompido
sempre que uma tecla for pressionada ou um seletor for acionado.

6.2.9 — Observacdes
A - Alampada interna estara ligada em todas as funcdes de operac¢éo do forno.
B - O bipe soard uma vez assim que um dos seletores for acionado.

Se o programa de cocgao for ajustado mas a tecla Iniciar “ “nao for

C - pressionada por cerca de 5 minutos, a hora corrente serd mostrada no display e o
ajuste de programacéo de cocgéo feito serd cancelado.

D - O som do bipe indica que a tecla ou seletor foi efetivamente acionado. Se néao
houver o bipe correspondente a acdo, considere-a como nao completada.

E - O bipe soara 5 vezes para indicar que a coc¢ao programa se encerrou.

7 — SUBSTITUINDO A LAMPADA DO FORNO

A lampada utilizada no forno é uma lampada especial com

grande resisténcia a alta temperatura (220-240V/60Hz).

Para sua substituicdo, proceda como recomendado:

¢ Desligue a chave geral da residéncia ou desligue o
disjuntor do forno.

¢ Remova a cobertura de vidro, desrosqueie a lampada e
substitua-a por outra original.

¢ Recoloque a cobertura de vidro da lampada.

8 — DESMONTAGEM DA PORTA DO FORNO

A porta pode ser facilmente desmontada como se
indica a seguir:

¢ Abra totalmente a porta, = -
e Levante totalmente as duas travas If

indicadas na fig. 1 e coloque-as na h.'
posicado aberta (fig. 1A); %}E’ I ]

il

] ]
]
154

Figura 1A, para a

posicdo Aberta Figura 1
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e Com um movimento de fechar a porta, feche-a até
gue a mesma encoste nas travas que foram
previamente levantadas, conforme mostrado na fig.
2;

e Levante a porta levemente para cima e puxe-a para
fora, extraindo as dobradicas de seus receptaculos.

Figura 2

¢ Coloque a porta do forno deitada sobre seu vidro externo em uma superficie
plana, tomando o cuidado de protege-la adequadamente com um pano para
gue néo sofra riscos ou arranhdes.

¢ Levante cuidadosamente o vidro nos 2 pontos indicados por setas na fig. 3,
levante o vidro interno e remova-o para limpeza.

¢ Apos a limpeza com um detergente neutro sem o uso de esponjas abrasivas,
verifigue que o vidro esteja perfeitamente seco antes de recoloca-lo em sua
posicdo original na estrutura da porta do forno certificando-se que os 2
grampos do vidro da porta encaixam-se perfeitamente nos dois fechos fixos na
estrutura da porta.

¢ Pressione levemente o vidro da porta nos mesmos pontos indicados por setas
na fig. 3 e certifigue-se que o vidro esteja bem afixado em sua posi¢éo original
na estrutura da porta do forno.

Vidro interno da porta do forno ,
dobradica

1

dobradica
o
2 fechos fixos da estrutura da porta
Figura 3

—_

e Para tornar a montar a porta, recoloque o vidro
em sua posicao original, insira as dobradicas
nos seus receptaculos e, em seguida, coloque N
novamente as duas travas na posicéo fechada N

(fig. 4).

Figura 4, para
a posicao
Fechada.
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8 — ACESSORIOS

8.1 - Prateleiras: para grelhar e assar. Utilize-as
sempre em conjunto com a bandeja de coleta de
gordura.

8.2 - Trilhos deslizantes: situados nas duas laterais
do forno. Podem ser removidos para uma correta
limpeza das paredes laterais do forno.

8.3 - Bandeja esmaltada de coleta de gordura.
Utilizada nos assados e grelhados em conjunto com
as prateleiras evita com que excessos de gordura
sejam depositados no forno, facilitando assim sua
limpeza e conservagéo.

8.4 - Bandeja esmaltada com 45mm de extra
profundidade para assar paes, confeitos e, em
conjunto com a grelha especifica (item 8.6, abaixo),
perfeita para assados com carnes.
OBSERVACAO: -
Cologue as bandejas sempre
com seus orificios ovalados
voltados para a frente do forno

e sempre insira os pinos frontais das guias semi-
telescopicas através desses orificios ovalados e
NUNCA através dos orificios redondos.

8.5 — Guias semi-telescépicas: permitem maior
facilidade e seguranga no manuseio de alimentos no
seu forno.

Pino frontal da guia
semi-telesconica

8.6 — Grelha para assar. Especifica para utilizacao
conjunta com a bandeja esmaltada com 45mm de
extra profundidade (item 8.4, acima).
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9 - CERTIFICADO DE GARANTIA

Garantia Contratual (um ano):

A TECNO garante este produto, conforme identificado na nota fiscal de venda ao
consumidor final, contra qualquer defeito de fabricacdo que se apresente no periodo
de um ano, contados a partir da data da emisséo de sua nota fiscal de venda, tendo
como base o comprovante de recebimento do produto constante na nota fiscal.

Garantia Legal (90 dias):

Vidros, pecas plasticas e lampadas, sdo garantidos contra defeitos de fabricacédo
pelo prazo legal de 90 (noventa) dias a partir da data de emissédo da nota fiscal do
produto ao consumidor tendo como base o comprovante de recebimento do produto
constante na nota fiscal.

Sado condicdes desta garantia:

1. Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser imediatamente
comunicado ao Servi¢o de Atendimento ao Consumidor TECNO.

2. Esta garantia abrange a troca gratuita das partes, pecas e componentes que
apresentarem defeitos de fabricacdo, além da méao-de-obra utilizada no respectivo
servigo.

3. Os servigcos mencionados no presente certificado serdo prestados apenas no
perimetro urbano das cidades onde se mantiver o Servico Autorizado TECNO. Nas
demais localidades, onde o fabricante ndo mantiver Servico Autorizado, os defeitos
deverdo ser comunicados ao revendedor, sendo que neste caso as despesas
decorrentes de transporte do produto, seguro, bem como despesas de viagem e
estadia do técnico, quando for o caso, correrdo por conta do consumidor, seja qual
for a natureza ou época do servigo.

4. Esta garantia perdera totalmente sua validade se ocorrer, isolada ou
conjuntamente, qualquer uma das situacdes a seguir expressas: se o produto for
utilizado em desacordo com as instru¢des constante no Manual de Instrucdes; se o
produto for consertado ou ajustado por pessoa nao autorizada pelo fabricante; se o
produto for ligado em tensdo elétrica diversa da recomendada no Manual de
Instrugbes; se o defeito apresentado for causado pelo consumidor, terceiros
estranhos ao fabricante, por acidentes ou em decorréncia do mau uso do produto.

5. Para que os produtos sejam cobertos pela garantia, é indispensavel que a
instalacéo seja feita pelo Servi¢co Autorizado TECNO.

6. Em nenhuma hip6tese sdo cobertas pela garantia as despesas decorrentes da
preparacdo do local para ligacdo do produto (ex.: rede elétrica, rede de gas,
aterramento, etc.), sendo estas de total responsabilidade do consumidor. Expirado o
prazo de vigéncia desta garantia, cessard toda a responsabilidade do fabricante,
quanto a validade dos termos estipulados neste certificado.

A TECNO Eletrodomésticos Ltda. reserva para si o direito de modificar os produtos
(caracteristicas e/ou componentes) sem prévio aviso.

Caso vocé permaneca com alguma servico de Atendimento a0
davida contate o nosso SAC — Servico de

Atendimento ao Consumidor TECNO. l
Guarde a nota fiscal de compra. A

garantia sé € valida mediante sua '
apresentagép ao Servigo Autorizado no 0800 41 57 57
ato do atendimento. sac@lofra.com.br
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Anotacdes uteis:

Anote aqui os dados gue poderdo ser Uteis no futuro.

Dados constantes na nota fiscal

Loja:

NUmero da Nota Fiscal:

Data de aquisicao:

Dados da etigueta de identificacdo do produto:

Modelo:

NUmero de série:

Dados do Instalador

Empresa:

Telefone:

Data de instalacgéo:

Nome do técnico instalador:

ANOTACOES
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Servipo de Atendimento ao
Consurmidor TECHNO

/4
4

0800 41 57 57

saciEl ofra.com br

Importado e Distribuido por:

LOFRA Sud America Ltda.
Rua Tomazina, 79

Pinhais, PR — BRASIL

Cep: 83325 - 040

www.lofra.com.br
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