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MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
Campus Erechim

PREGAO ELETRONICO N.° 02/2012

OBJETO: AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS PARA ATENDER OS LABORATORIOS
DO CURSO TECNICO EM ALIMENTOS DO IFRS — CAMPUS ERECHIM (SRP)

PROCESSO N.° 23363.000186.2012-25
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LOCAL: www.comprasnet.gov.br — UASG 158325
FONE/FAX: (054) 3321 7525 - E-mail: licitacao@erechim.ifrs.edu.br
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A empresa interessada na participagdo do Pregdo n° 02/2012 devera preencher as
informacgdes solicitadas neste formuldrio, e remeté-lo para o IFRS via e-mail
licitacao@erechim.ifrs.edu.br ou fax (054) 33217525, caso contrario o Pregoeiro
exime-se da obrigacdo de comunicar diretamente ao interessado, possiveis
alteracoes no Edital, bem como de esclarecimentos posteriores.

TERMO DE RETIRADA DO EDITAL - PREGAO N° 02/2012 — SRP

EMPRESA:

ENDERECO:

CNPJ DA EMPRESA:

RESPONSAVEL PELA EMPRESA:

TELEFONE:

FAX:

E-MAIL:

Erechim, de de 2012

OBS.: E DISPENSADO O ENVIO DESTE QUANDO O DOWNLOAD DO
EDITAL FOR REALIZADO PELO SITE COMPRASNET.
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EDITAL

PREGAO ELETRONICO N.° 02/2012

AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS PARA ATENDER OS LABORATORIOS DO
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS DO IFRS - CAMPUS ERECHIM (SRP)

PROCESSO N.° 23363.000186.2012-25

O Diretor Geral do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio
Grande do Sul — Campus Erechim, no uso de suas atribui¢des, torna publico para
conhecimentos dos interessados, que sera realizada, por meio de seus (a) pregoeiros (a),
designados pela portaria n.° 131 de 24 de julho de 2012, publicada no DOU em 26 de
julho de 2012, a licitagdo na modalidade Pregao Eletronico, do tipo Menor Preco
por Item, para REGISTRO DE PRECOS para Aquisi¢io de equipamentos para
atender os laboratérios do curso técnico em alimentos do IFRS — Campus Erechim,
o qual observara os preceitos de direito publico e, em especial, as disposi¢des da Lei n.°
10.520/2002, do Decreto n.° 5.450/2005, do Decreto n° 3.931/2001, da Instrucao
Normativa SLTI/MPOG n° 02/2012, e suas alteracdes, da IN 01/2010, da Lei
Complementar n.° 123/2006, do Decreto n.° 6.204/2007, da Lei n.° 8.078/1990 - Codigo
de Defesa do Consumidor (L8078 - CDC), aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n.°
8.666/1993 ¢ suas alteragdes e as condic¢des estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

1. DO ENVIO DAS PROPOSTAS

1.1.  Na data, horario e endereco eletronico abaixo indicado, far-se-a4 abertura da
Sessao Publica do Pregdo, por meio de sistema eletronico:

Data: 09/10/2012
Horario de Brasilia: 08:30 h
Endereco eletronico: www.comprasnet.gov.br - UG 158325

1.2.  As propostas deverdo ser encaminhadas através do endereco eletronico até a data
e hora marcadas para abertura da sessdo, quando, entdo, encerrar-se-4 automaticamente a
fase de recebimento de propostas.

2. DO OBJETO

2.1 A presente licitagio tem por objeto o registro de pregos para AQUISICAO DE
EQUIPAMENTOS PARA ATENDER OS LABORATORIOS DO CURSO
TECNICO EM ALIMENTOS DO IFRS - CAMPUS ERECHIM, pelo sistema
registro de pregos, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste
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Edital e Anexo I, que passa a fazer parte integrante deste edital, independente de
transcricao.

2.2. A licitacao sera dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de
Referéncia — Anexo I, facultando-se ao licitante a participacdo em quantos itens forem
de seu interesse.

2.3. Havendo divergéncias entre a descrigdo do objeto constante no edital e a
descri¢do do objeto constante no SITE COMPRASNET, “SIASG” OU NOTA DE
EMPENHO, prevalecera, sempre, a descri¢ao deste edital.

2.4. Constituem anexos a este edital, dele fazendo parte integrante:

Anexo I: Termo de Referéncia

Anexo II: Modelo de Proposta de Precos

Anexo III: Minuta da Ata de Registro de Pregos

3. DA SOLICITACAO DE INFORMACOES E IMPUGNACAO DO EDITAL

3.1. A Licitante que pretender obter esclarecimentos sobre o Edital e seu Anexo
deverd solicita-los por escrito, at¢ 03 (trés) dias uteis anteriores a data fixada para
abertura da sessdo publica, exclusivamente por meio eletronico via internet, no e-mail
licitacao@erechim.ifrs.edu.br.

3.2. As informagdes e/ou esclarecimentos serdo prestados pelo (a) Pregoeiro (a)
através do site www.comprasnet.gov.br, ficando todos os licitantes obrigados a acessa-
lo para obteng¢do das informagdes prestadas pelo (a) Pregoeiro (a).

3.3. Qualquer cidaddo podera impugnar os termos do ato convocatério do Pregao, na
forma eletronica, até 02 (dois) dias Uteis antes da data fixada para abertura da Sessdo
Publica, conforme o disposto no Artigo 18 do Decreto n.° 5.450 de 31 de maio de 2005.

3.4. Cabera ao (a) Pregoeiro (a) decidir sobre a impugnagao no prazo de até 24 (vinte e
quatro) horas.

3.5.  Acolhida & impugnag¢do contra o ato convocatorio sera definida e publicada nova
data para a realizagcdo do certame.

4, DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

4.1.  Poderdo participar deste Pregdo entidades empresariais cujo ramo de atividade
seja compativel com o objeto desta licitacao, e que estejam com Credenciamento regular
no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto
no §3° do artigo 8° da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 2, de 11.10.10 e suas
alteracdes.

4.2.  Nao poderao participar desta licitagao:

4.2.1. Entidades empresariais proibidas de participar de licitagdes e celebrar contratos
administrativos, na forma da legislacdo vigente;
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4.2.2. Entidades empresariais declaradas suspensas de participar de licitagdes e
impedidas de contratar com o 6rgdo ou a entidade responsdvel por esta licitacdo,
conforme art. 87, inciso III, da Lei n° 8.666, de 1993;

4.2.3. Entidades empresariais estrangeiras que ndo tenham representacdo legal no
Brasil com poderes expressos para receber citagdo e responder administrativa ou
judicialmente;

4.2.4. Quaisquer interessados que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da
Lei n® 8.666, de 1993;

4.2.5. Entidades empresariais que estejam sob faléncia, em recuperagdao judicial ou
extrajudicial, concurso de credores, concordata ou insolvéncia, em processo de
dissolucao ou liquidagao;

4.2.6. Entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio, sejam controladoras,
coligadas ou subsididrias entre si;

5. DO CREDENCIAMENTO

5.1.  Os licitantes interessados em participar do certame deverdo providenciar,
previamente, o seu credenciamento no portal www.comprasnet.gov.br.

5.2. O credenciamento dar-se-a pela atribuicao de chave de identificagdo e de senha,
pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema eletronico.

5.2.1. O credenciamento da licitante bem como a sua manutengdo, dependerd de
registro cadastral atualizado no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores —
SICAF, que também sera requisito obrigatorio para fins de habilitagao.

5.3. As empresas ndo credenciadas no SICAF, e que tiverem interesse em participar
do presente Pregdo, deverdo providenciar o seu credenciamento (nivel I) no site
www.comprasnet.gov.br e sua habilitacdo junto a qualquer Unidade Cadastradora dos
orgdos da Administragdo Publica.

5.3.1. A efetivacido de cada nivel s sera realizada quando houver a validacio pela
Unidade Cadastradora dos documentos comprobatdrios, relacionados no Manual
do SICAF, disponivel no Comprasnet.

5.3.2. O login e senha fornecidos nio permitem a participacio no Pregio
Eletronico, caso niio ocorra a efetivacio do registro cadastral, conforme disposto
no paragrafo anterior, no minimo no nivel Credenciamento.

5.3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema — Ministério do Or¢amento,
Planejamento e Gestao — implica responsabilidade legal do licitante ou seu representante
legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para a realizacdo das transagdes inerentes
ao Pregdo Eletronico - § 6°, Art. 3° do Decreto n.° 5.450, de 31/05/2005.

5.3.4. O uso da senha de acesso pelo licitante ¢ de sua responsabilidade exclusiva,
incluindo qualquer transacdo efetuada diretamente ou por seu representante, nao
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cabendo ao provedor do sistema ou ao IFRS a responsabilidade por eventuais danos
decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

5.3.5. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverido ser comunicadas ao

provedor do Sistema para imediato bloqueio de acesso.

6. DA PROPOSTA DE PRECOS

6.1.  As propostas deverao ser formuladas de acordo com as especificagdes contidas
no formulédrio do Termo de Referéncia (Anexo I) e enviadas exclusivamente por meio
do sistema eletronico, através do endereco www.comprasnet.gov.br.

6.1.1. O envio da proposta sera efetuado pela utilizagdo de chave de acesso e senha
privativa do licitante, desde o momento da publicagdo do Edital no Diario Oficial da
Unido, até a data e hora marcadas para abertura da sessdo, quando, entdo, encerrar-se-a
automaticamente a fase de recebimento de propostas.

6.1.2. Até a abertura da sessdo, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta
anteriormente apresentada.

6.2. O licitante serd responsavel por todas as transagcdes que forem efetuadas em seu
nome no sistema eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e
lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, nao cabendo
ao provedor do sistema ou a Instituicdo responsabilidade por eventuais danos
decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

6.3. Incumbira ainda ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico
durante a Sessdo Publica do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda
de negbcios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou
de sua desconexao.

6.4. Independentemente de declaracdo expressa, a simples apresentacdo das propostas
implica submissdo a todas as condigdes estipuladas neste Edital e seus Anexos, sem
prejuizo da estrita observancia das normas contidas neste. O licitante devera enviar sua
proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos seguintes campos:

6.4.1. Valor unitario;

6.4.2. A quantidade de unidades, observada a quantidade minima fixada no Termo de
Referéncia para cada item;

6.4.3. Deverd ser cotada a quantidade total prevista para o item.

6.4.4. Marca;

6.4.5. Fabricante;

6.4.6. Descricdao detalhada do objeto: indicando, no que for aplicavel, o modelo, prazo

de validade ou de garantia, nimero do registro ou inscrigdo do bem no oOrgio
competente, quando for o caso;
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6.4.7. Nao serdo aceitas somente expressdes do tipo “conforme edital, atende o edital,
conforme modelo”, entre outros.

6.5. A descri¢cdo do objeto no termo de referéncia serve para a Licitante conhecer as
caracteristicas minimas ¢ / ou maximas do material ou equipamento que ela deve
oferecer. Portanto, recomenda-se que sejam colocadas as informacdes técnicas “de
catalogo” do objeto (observando se estao de acordo com o solicitado no termo de

referéncia) e que seja evitada a simples copia da descriciio contida neste termo.

6.6.  Se o servico possuir qualquer caracteristica distinta, esta devera ser consignada
na proposta, para efeito de avaliacdo, sob pena de ser-lhe exigido, no momento da
entrega, exatamente o servigo solicitado no Edital;

6.7. Nos pregos propostos € nos lances que oferecer deverdo, estar inclusos todos os
custos referentes ao objeto desta Licitacdo tais como impostos, encargos trabalhistas,
previdencidrios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros e quaisquer outros que incidam
ou venham a incidir sobre o objeto licitado;

6.8. O fornecedor que enviar proposta para os itens agrupados, quando previstos,
devera cotar obrigatoriamente todos os itens do grupo, como condicio de
participacao.

6.9. Nao se admitird proposta que apresente valor simbolico ou irrisorio, de valor
zero, excessivo ou manifestamente inexequivel. Os precos ofertados tanto na proposta
inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo
lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacdo de erro, omissdo ou
qualquer outro pretexto;

6.10. Os valores constantes no Anexo [ correspondem aos pregos maximos que a
administracdo se propde a pagar, em conformidade com o inciso IIl, do artigo 9°, do
Decreto n.° 3.931/2001. Os pregos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional.

6.11. O prazo da validade das propostas sera de no minimo 60 (sessenta) dias,
iniciando-se sua contagem na data da realizagdo desta licitagdo, salvo se na mesma
constar prazo superior, quando entdo prevalecerd este prazo, para assinatura da Ata de
Registro de Pregos. A Ata serd publicada no Didrio Oficial da Unido e os precos
registrados teriao validade de 12 (doze) meses.

6.12. Os produtos e ou servicos serdo substituidos, sem Onus para a Entidade de
Licitacdo caso ndo estejam de acordo com as especificacdes exigidas e padrdes de
qualidade exigidos.

6.13. Como condigdo para participacdo no Pregdo, a licitante assinalard “sim” ou
“ndo” em campo proprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaragdes:

6.13.1. Que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°
123, de 2006, estando apta a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 a 49.
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6.13.2. A assinalagdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter
direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo
que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa;

6.13.3. Que esté ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos,
bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no Edital;

6.13.4. Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacio no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

6.13.5. Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicao.

6.13.6. Que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrucio
Normativa SLTI/MPOG n° 2, de 16 de setembro de 2009.

6.14. A declaragdao falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo e
proposta sujeitard o licitante as sanc¢des previstas no edital (art. 21, § 3°, do Decreto n°
5.450/2005).

7. DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA E DA FASE COMPETITIVA

7.1. A partir do horéario estabelecido no preambulo, e de conformidade com o
estabelecido neste Edital, terd inicio a sessdo publica do Pregdo Eletronico, com a
divulgacao das Propostas recebidas, conforme item 6 — Proposta de precos e de acordo
com o Decreto n°. 5.450 de 2005.

7.2. O (a) Pregoeiro (a) verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde
logo aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos no
Edital, forem omissas ou apresentarem irregularidades insanaveis. A desclassificagdo de
proposta serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em
tempo real por todos os participantes.

7.3. O sistema ordenard, automaticamente, as propostas classificadas pelo pregoeiro,
sendo que somente estas participarao da fase de lance.

7.4. A ndo desclassificagdo da proposta ndao impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

7.5. Apos a andlise das propostas, serd iniciada a etapa competitiva, quando entdo os
licitantes poderdo encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema eletronico,
sendo imediatamente informados sobre o recebimento dos lances e do valor consignado
no registro.

7.6.  Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observado o horério fixado para
abertura da sessdo e as regras estabelecidas no edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.
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7.8. Os lances deverao ser ofertados para o valor unitiario do item, com no
maximo duas casas decimais apds a virgula.

7.9. Para os itens que formam grupo, a classificagdo final serd feita pelo valor global,
no entanto, a disputa serd por item. A cada lance ofertado (por item), o Sistema
atualizard automaticamente o valor global do grupo sagrando-se vencedora a empresa
que ofertar o menor valor global do grupo.

7.10. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que
for recebido e registrado primeiro pelo sistema.

7.10.1.Durante o transcurso da Sessdao Publica, os licitantes serdo informados em tempo
real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo dos detentores dos
lances.

7.10.2.No caso de desconexdo com o (a) Pregoeiro (a), no decorrer da etapa de lances,
se o sistema eletronico permanecer acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo
recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.

7.10.3.Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a Sessdo
do Pregdo sera suspensa e tera reinicio somente apos comunicagdo aos participantes no
endereco eletronico utilizado para divulgagao.

7.11. A etapa de lances da Sessdo Publica serd encerrada por decisdo do (a) Pregoeiro

(a).

7.12. O sistema eletronico encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds
0 que transcorrerd periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente
determinado, findo o qual serd automaticamente encerrada a recep¢ao de lances.

7.13. Caso o licitante nao apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta e,
na hipotese de desisténcia de apresentar outros lances, valerd o Ultimo lance por ele
ofertado, para efeito de ordenacdo das propostas.

7.14. Encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna
propria as microempresas, empresas de pequeno porte e sociedades cooperativas
participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o
disposto nos arts. 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n°® 6.204,
de 2007.

7.15. Nessas condigdes, as propostas de microempresas, empresas de pequeno porte e
sociedades cooperativas que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima
da proposta ou lance de menor prego serdo consideradas empatadas com a primeira
colocada.

7.16. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar
uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira
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colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a
comunicac¢do automatica para tanto.

7.17. Caso a microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas
as demais licitantes microempresa, empresa de pequeno porte ¢ sociedade cooperativa
que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagdo,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.18. Caso ndo se ofertem lances e sejam identificadas propostas de precos idénticos
de microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedades cooperativas empatadas na
faixa de at¢ 5% (cinco por cento) sobre o valor cotado pela primeira colocada, e
permanecendo o empate até o encerramento do item, o sistema fara sorteio eletronico
entre tais fornecedores, definindo e convocando automaticamente o vencedor para o
encaminhamento da oferta final de desempate.

7.19. Havendo éxito no procedimento de desempate, o sistema disponibilizard a nova
classificagdo de fornecedores para fins de aceitagdo do valor ofertado. Nao havendo
éxito, ou tendo sido a melhor oferta inicial apresentada por microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa, ou ainda ndo existindo microempresa, empresa
de pequeno porte e sociedade cooperativa participante, prevalecerd a classificacdo
inicial.

7.20. O disposto no subitem 7.15. somente se aplicard quando a melhor oferta inicial
ndo tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.
8. DO JULGAMENTO DA PROPOSTA

8.1. Encerrada a etapa de lances e depois da verificagdo de possivel empate, o
Pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar para fim de aceitagao.

8.2. O Pregoeiro podera convocar o licitante classificado em primeiro lugar para
enviar documento digital, por meio de funcionalidade disponivel no sistema (“enviar
anexo”’) dos seguintes documentos:

8.2.1. Especificacdo técnica detalhada, que atenda ao solicitado para o item no edital,
atentando as mesmas observagdes do item 6.5.

8.2.2. Documentagdo técnica do produto, contendo, no minimo: identificagdo do
fornecedor e especificagdes técnicas do item, comprovadas através de documentagdo do
fabricante, através de catalogos, folders ou manuais, com imagem do material ofertado
(quando for o caso), que contenham as caracteristicas em compatibilidade com o Termo
de Referéncia, minudenciando a marca, o modelo, tipo, voltagem (quando for o caso)
procedéncia e garantia (quando for o caso), além de outras informagdes pertinentes.
Serdo aceitos também documentos extraidos de consulta realizada pela Internet na
pagina oficial do fabricante. Neste caso, deverd ser indicado o enderego eletronico do
fabricante, com mengao a pagina onde consta a informagao apresentada.

8.2.3. Proposta Comercial (vide modelo no Anexo II), devidamente preenchida de
acordo com o ultimo lance ofertado ou valor negociado via chat com o pregoeiro,
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contendo também a especificacdo técnica detalhada, que atenda ao solicitado para o
item no Edital.

8.3. Neste caso, o Sistema encaminhard, via chat, mensagem de convocagao do anexo
de proposta. Nesse momento, o fornecedor convocado devera encaminhar os arquivos
anexos, por meio do link “Anexar”. A partir deste momento, o fornecedor devera enviar
os anexos pelo sistema o mais breve possivel. O pregoeiro a qualquer momento podera
estipular um prazo, ndo inferior a 60 minutos, o qual serd comunicado a todos via chat.
Expirado tal prazo, o pregoeiro desclassificara este fornecedor e convocara o proximo
classificado, se houver.

8.4. O Sistema encaminhara, via chat, mensagem de convocag¢do disponibilizando-a a
todos, inclusive para a sociedade.

8.5. O prazo estabelecido pelo Pregoeiro podera ser prorrogado por solicitagdo escrita
e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo estabelecido, e formalmente
aceito pelo Pregoeiro. A funcdo de enviar Anexo do fornecedor desaparecera quando o
(a) Pregoeiro (a) clicar no botdo “Encerrar Convocagao”. Os Anexos deverdo ser
enviados em arquivo especifico tipo “.doc”, .odt ou .pdf, e compactados quando for
mais de 01 (um) arquivo (.zip).

8.6. Na andlise de propostas, o Pregoeiro podera solicitar amostras, caso julgue
necessario, com o objetivo de verificar a equivaléncia do item ofertado ao solicitado em
edital.

8.7. Caso sejam solicitadas AMOSTRAS, as mesmas deverdo ser enviadas no prazo
maximo de 5 (cinco) dias Uteis, para o enderego constante neste edital.

8.8. Os servidores do Setor de Licitagdes juntamente com o Setor Técnico
Requisitante do produto procederdao a andlise da amostra em conformidade com as
especificagdes constantes do Termo de Referéncia, adotando os seguintes critérios:

a) analise visual do material

b) espessura do material (quando aplicar)

¢) resisténcia do material (quando aplicar)

d) capacidade técnica (quando se aplicar)

8.9. Durante a andlise dos materiais, os técnicos do IFRS poderdo adotar novos
critérios conforme a necessidade do momento.

8.10. A Administracdo podera fazer testes com esta amostra para verificar a qualidade
do produto apresentado de acordo com o Termo de Referéncia. Se o item for material de
consumo, a Administracao fard uso deste material para testes. Nao sera feito qualquer
pagamento ou indenizagdo referente as amostras, independentemente de aceitar ou ndo a
proposta. Caso a proposta seja aceita, a amostra ficara retida no IFRS comparagao de
qualidade com as demais unidades a serem adquiridas.

8.11. Apds o vencimento da ata, ou se a proposta ndo for aceita, a amostra ficard a
disposi¢do para que a Licitante retire pessoalmente a amostra em até¢ 30 (trinta) dias.
Nao sendo a amostra procurada no prazo previsto, ela serd integrada ao
patrimonio/almoxarifado ou serad descartada.
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8.12. Para julgamento e classificacdo das propostas sera adotado o critério do menor
preco por item, observadas as especificagdes constantes no Termo de Referéncia em
anexo do presente Pregdo.

8.13. Se a proposta ou lance de menor valor ndo for aceitdvel ou se a licitante ndo
atender as exigéncias habilitatorias, o Pregoeiro examinard as ofertas subsequentes e,
assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma proposta que
atenda as especificagdes deste edital.

8.14. O Pregoeiro ndo poderd aceitar propostas acima do prego maximo estimado
(Anexo I). Isso ocorrendo, serdo feitas negociagdes com o fornecedor que ofereceu a
melhor proposta. Nao obtendo éxito, verificara com os fornecedores subsequentes a
possibilidade de o valor da proposta ficar igual ou abaixo do estimado pela
administragdo. Ndo logrando éxito, o Pregoeiro cancelara o item.

8.15. As negociagdes serdo realizadas por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

8.16. Sera desclassificada a proposta vencedora com valores superiores aos pregos
maximos fixados no Termo de Referéncia, se frustrada a tentativa de negociagdo, ou que
apresentar precos manifestadamente inexequiveis, assim considerados aqueles que nao
venham a ter demonstrada sua viabilidade através de documentacdo que comprove que
o0s custos sdo coerentes com os do mercado.

8.17. Se a proposta nao for aceitdvel, ou se o licitante ndo atender as exigéncias
editalicias, o(a) Pregoeiro(a) examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente,
na ordem de classificacdo, até a apuragdao de uma proposta que atenda ao Edital.

8.18. A indicacdo do lance vencedor, a classificagdo dos lances apresentados e demais
informagdes relativas a Sessdo Publica do Pregdo constardo de Ata divulgada no sistema

eletronico, sem prejuizo das demais formas de publicidade, previstas na legislagao
pertinente.

9. DA HABILITACAO DOS LICITANTES

9.1.  Para habilitagdo dos licitantes serd exigida a documentacao relativa a:

L. Habilitacao juridica;

II. Qualificacdo Econdmico-Financeira;

1. Regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, o sistema de Seguridade
Social - INSS e o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo — FGTS;

Iv. Regularidade fiscal perante as Fazendas Estaduais e Municipais;

V. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢a do Traba-

lho mediante apresentacdo de Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas confor-
me a Lei n°® 12.440/2011;
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VL Cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicao;

VII.  Declaragao de fato superveniente, atestando a inexisténcia de circunstan-
cias;

VIII. Declaragdo de que a empresa licitante conhece e concorda com as condi-
¢oes estabelecidas no edital e que atende aos requisitos de habilitagao.

IX. Declaragao de elaboracao independente de proposta;

X. No minimo um atestado de capacidade técnica, fornecido por pessoa juri-
dica de direito publico ou privado, informando CNPJ, nome, cargo, assinatura do
responsavel pela informacdao que comprove a aptiddo do proponente para o for-
necimento de equipamentos com caracteristicas, quantidades e prazos compati-
veis com o objeto desta licitagdo. O atestado deverd ser impresso em folha tim-
brada e conter o CNPJ, nome, cargo, assinatura do responsavel pela informacao
e carimbo da empresa. No atestado deve constar também se foram cumpridos os
prazos de execucao, e a qualidade do mesmo, sem fatos que desabonem sua con-
duta, além de estar assinado e datado.

9.2. A documentacdo relativa aos incisos I, II e III e IV, do subitem 9.1., sera
verificada “on line” no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores.

9.3.  Para atender ao disposto no inciso V, do item 9.1., o licitante devera apresentar a
certiddo negativa, enviando como anexo, via fax ou e-mail imediatamente apOs
solicitacdo e convocacao do pregoeiro.

9.4. Para atender ao disposto nos incisos VI, VII, VIII e IX do subitem 9.1., o
licitante devera enviar na forma eletronica as declaragdes no momento do cadastro da
proposta no site www.comprasnet.gov.br. As mesmas serdo dispensadas de
apresentacao, via fax, e-mail ou correio, tendo em vista que sdo disponibilizadas ao
pregoeiro, através do sistema, no momento da habilitagdo, salvo modificacdes no
Sistema e/ou solicitagdes que se fizerem necessarias.

9.5. Caso nao seja possivel a consulta diretamente junto aos orgdos oficiais, as
comprovagdes poderdo dar-se mediante encaminhamento, pela empresa, da
documentacdo através do fax constante neste edital, no prazo solicitado pelo Pregoeiro,
do comunicado via chat. O Pregoeiro podera solicitar que a referida documentacao
também seja enviada via correio ao endereco indicado.

9.6. A Comprovacao da boa situagdo financeira da licitante, aferida com base nos
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e liquidez Corrente (LC) serdo
analisadas automaticamente pelo SICAF devendo apresentar resultados maiores que um

1).

9.6.1. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a um em qualquer dos
indices referidos no subitem 9.6, deverao comprovar o capital minimo de 10% do valor
estimado da licitagdo, de acordo com os §§ 2° e 3°, do artigo 31, da Lei n°® 8.666/93;

9.7. Para atender ao disposto no inciso X, do item 9.1., o licitante devera enviar como
anexo, via fax ou email imediatamente apds solicitagdo e convocagdo do pregoeiro no
sistema eletronico COMPRASNET.
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9.8. Ao fornecedor inscrito no SICAF, cuja documenta¢do de habilitagdo relativa a
regularidade fiscal e trabalhista e a qualificacdo econdomico-financeira encontrar-se
vencida, no referido Sistema, serd facultada a apresentagdo da documentacao atualizada
ao Pregoeiro.

9.9. Os licitantes classificados que nao estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro
Unificado de Fornecedores — SICAF além do nivel de credenciamento — Nivel I exigido
pela Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n° 2, de 2010 e suas alteragdes, deverao
apresentar a documentagdo abaixo, via Comprasnet mediante convocacdo do pregoeiro,
ou via fax ou e-mail divulgado neste edital, nas seguintes condigoes:

9.9.1. Habilitaciao Juridica (Art. 28 da Lei n° 8.666/93):
“I- Cédula de identidade,
I- Registro comercial, no caso de empresa individual;

1II- Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado,
em se tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por agoes,
acompanhado de documentos de elei¢do de seus administradores;

1IV- Inscrigdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de
prova de diretoria em exercicio,

V- Decreto de autoriza¢do, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autoriza¢do para funcionamento

2

expedido pelo orgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

a) O estatuto social das sociedades por acdes deve estar acompanhado dos
documentos de elei¢ao de seus administradores, conforme Lei n® 6.404, de 1976. Para
ser considerado em vigor, deve observar as exigéncias previstas em lei, dentre as quais:

I — registro na junta comercial;

II — publicagdo na imprensa oficial da Unido, ou do Estado, ou do Distrito
Federal, conforme o lugar em que esteja situada a sede da companhia e;

IIT — publicagdo em jornal de grande circulagdo editado na localidade em que
esta situada a sede da companbhia.

9.9.2. Regularidade fiscal e trabalhista (Art. 29 da Lei n° 8.666/93)

“I-prova de inscri¢do no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF ou no Cadastro Geral
de Contribuintes (CGC),

Il-prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se
houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual,;

1lIl-prova de regularidade para com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal do
domicilio ou sede do licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

1V-prova de regularidade relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por
Tempo de Servigo (FGTS), demonstrando situagdo regular no cumprimento dos
encargos sociais instituidos por lei. (Redacdo dada pela Lei n°8.883, de 1994)

V — prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa, nos termos do Titulo VII-A da
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Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de.
maio de 1943. (Incluido pela Lei n2 12.440, de 201/ (Vigéncia)”

a) Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao
objeto licitatorio, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacao de declaragao
da Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na
forma da lei.

9.9.3. Qualificagdo técnica (Art. 30 da Lei n° 8.666/93) - Os documentos referentes a
qualificagdo técnica estao listados no item 9.1: X.

9.9.4. Qualificacdo economico-financeira (Art. 31 da Lei n° 8666/93):

“I-balancgo patrimonial e demonstragoes contdbeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagdo financeira
da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisorios,
podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés)
meses da data de apresentagdo da proposta;

1I-certiddo negativa de faléncia ou concordata expedida pelo distribuidor da sede
da pessoa juridica, ou de execu¢do patrimonial, expedida no domicilio da pessoa
fisica”, com data de expedi¢do ndo superior a 90 (noventa) dias, quando ndo
houver prazo de validade expresso no documento.

“III(...)

$1¢4 exigéncia de indices limitar-se-a a demonstragdo da capacidade financeira do
licitante com vistas aos compromissos que tera que assumir caso lhe seja
adjudicado o contrato, vedada a exigéncia de valores minimos de faturamento
anterior, indices de rentabilidade ou lucratividade. (Redacdo dada pela Lei n°

8.883. de 1994).
$2%(...)

$3%0 capital minimo ou o valor do patriménio liquido a que se refere o paragrafo
anterior ndo poderad exceder a 10% (dez por cento)do valor estimado da
contratacdo, devendo a comprovagdo ser feita relativamente a data da

apresenta¢do da proposta, na forma da lei, admitida a atualizagdo para esta data
através de indices oficiais.

$4%-Podera ser exigida, ainda, a relagdo dos compromissos assumidos pelo licitante
que importem diminui¢do da capacidade operativa ou absor¢do de disponibilidade
financeira, calculada esta em fungdo do patrimonio liquido atualizado e sua
capacidade de rotagdo.

$5%A4 comprovagdo de boa situagdo financeira da empresa serd feita de forma
objetiva, através do cdalculo de indices contdbeis previstos no edital e devidamente
Justificados no processo administrativo da licitagcdo que tenha dado inicio ao
certame licitatorio, vedada a exigéncia de indices e valores ndo usualmente
adotados para correta avaliagdo de situagdo financeira suficiente ao cumprimento
das obrigacoes decorrentes da licitacdo. (Redacdo dada pela Lei n? 8.883, de

1994)”.
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Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG=

Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo

Ativo Total
SG=

Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo

Ativo Circulante
LC=

Passivo Circulante

99.4.1. As férmulas dos indices contabeis referidos deverdo estar devidamente
aplicadas em memorial de calculos juntado ao Balango atualizado.

9.9.4.2. As empresas constituidas no exercicio em curso deverdo apresentar copia do
Balangco de Abertura ou copia do Livro Didrio contendo o Balango de Abertura,
inclusive com os Termos de Abertura e Encerramento

9.9.5. Ainda, de acordo com o disposto na IN 02 de 11/10/2010:

Art. 19. O balango patrimonial apresentado pelo empresdrio ou sociedade
empresdria, para fins de habilitacio no SICAF, deve ser registrado na Junta
Comercial. (Alterado pela Instru¢do Normativa n° 1, de 10 de fevereiro de 2012).

§ 12 A Administra¢do poderad exigir, para confronta¢do com o balango patrimonial
as informagades prestadas pelo interessado a Receita Federal do Brasil. (Alterado
pela Instrucdo Normativa n° 1, de 10 de fevereiro de 2012).

§ 2° As pessoas juridicas, ndo previstas no caput deste artigo, deverdo
apresentar o balango patrimonial com assinatura de seu representante legal
e do contador responsavel, em copia autenticada ou via original. (Alterado
pela Instru¢do Normativa n° 1, de 10 de fevereiro de 2012).

9.9.6. Fica esclarecido que o ndo encaminhamento via “fax” ou e-mail dos documentos
atualizados relativos a regularidade juridica, fiscal e econdmico-financeira
imediatamente apds o julgamento dos precos ofertados nas propostas e lances
significard que a licitante optou por demonstrar tal regularidade por meio do Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF.

9.10. Se os demais documentos de habilitagdo ndo estiverem completos e corretos ou
contrariarem qualquer dispositivo deste Edital e seus Anexos, o Pregoeiro considerara o
proponente inabilitado, devendo instruir o processo com vistas a possiveis penalidades.

9.11. No caso de inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006,
seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta subsequente.

9.12. Para fins de habilitacdo, a verificagdo pelo IFRS, nos sitios oficiais de 6rgios e
entidades emissoras de certiddes constitui meio legal de prova.
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10. DOS DOCUMENTOS DAS ME/EPPS

10.1. As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasido da participacdo no
certame licitatorio, deverdo apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de
comprovagdo de qualificagdo econdmico-financeira e regularidade fiscal e trabalhista,
mesmo que esta ultima apresente alguma restricdo. Ressaltamos que a habilitacdo no
nivel II (qualificacdo econdmico-financeira do SICAF), requer a apresentacdo do
balanco patrimonial, por se tratar de Sistema de Registro de Precos. (diferentemente do
exposto no art. 3° do Decreto n® 6.204/2007, para bens para pronta entrega).

10.2. Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal, serd
assegurado o prazo de 2 (dois) dias uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento
em que o proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogaveis por igual
periodo, a critério da Administragdo Publica, para a regularizacdo da documentacao.

10.3. A ndo-regularizagdo da documentagdo no prazo previsto no subitem acima,
implicard decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sang¢des previstas no art.
81 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, e artigo 7° da lei 10.520 de 17.07.2002,
sendo facultado a Administragdo convocar para nova sessdo publica os licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo, para contratacdo, ou revogar a licitagao.

10.4. Os documentos deverao ser apresentados em original ou por cOpia autenticada no
prazo de 72 horas, apds o encerramento da sessdo, para o seguinte enderego:

IFRS — Campus Erechim

A/C Setor de Compras

Pregdo Eletronico 02/2012

Rua Domingos Zanella, 104 — Bairro Trés Vendas
CEP 99.700-000 — Erechim - RS

10.5. Nao serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitagdo de documento em
substituicdo aos requeridos neste Edital e seus Anexos.

11.  DOS RECURSOS

11.1. O Pregoeiro declarara o vencedor e, depois de decorrida a fase de regularizagao
fiscal de microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa, se for o
caso, concederd o prazo de no minimo vinte minutos, para que qualquer licitante
manifeste a intencdo de recorrer, de forma motivada, isto €, indicando contra qual(is)
decisdo(des) pretende recorrer e por quais motivos, em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivagdo da intengdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

11.3. A falta de manifestacdo imediata e motivada da licitante quanto a intencdo de
recorrer, importara na decadéncia desse direito, ficando o (a) Pregoeiro (a) autorizado a
adjudicar o objeto ao licitante declarado vencedor.
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11.4. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés
dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes,
desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema
eletronico, em outros trés dias, que comegardo a contar do término do prazo do
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa
de seus interesses.

11.5. O acolhimento de recurso importara a invalida¢do apenas dos atos insuscetiveis
de aproveitamento.

11.6. Os autos do processo permanecerdo com vista aos interessados no endereco
constante neste Edital. Nao serdo enviadas copias de documentos por meio eletronico
ou via fax.

12. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

12.1. O objeto da licitagdo serd adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposi¢do de recurso, ou pela autoridade competente, apos a
regular decisdo dos recursos apresentados.

12.1. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatorio. Decididos os recursos e constatada a
regularidade dos atos praticados, a Autoridade Competente adjudicard o objeto e
homologara o procedimento licitatorio.

13. DA ATA DE REGISTRO DE PRECO

13.1. Homologada a licitacdo, o registro de pregos sera formalizado através da Ata de
Registro de Precos na forma da minuta constante do Anexo III e nas condigdes previstas
neste Edital, com o objetivo de registrar formalmente proposta de precos para futuros
fornecimentos dos produtos objeto deste Pregdo, com compromisso obrigacional por
parte das empresas beneficiarias, e sem obrigar que sejam efetivadas pela Administragao
as aquisi¢oes que dele poderao advir, conforme Art. 1° e Art. 7° do Decreto n® 3.931/01.

13.2. A Ata de Registro de Precos estard integralmente vinculada ao presente Edital,
inclusive a seus demais Anexos, em todas as suas clausulas, e as Propostas recebidas e
homologadas por ocasido da sessdo publica do certame, independentemente de
transcri¢do, bem como obedecera, na integra, ao Decreto n® 3.931/01, a Lei 8.666/93 ¢ a
toda a legislacao pertinente.

13.3. A Ata de Registro de Precos tera vigéncia de 12 (doze) meses, a partir do
cumprimento dos requisitos de publicidade oficial, e estard integralmente condicionada
as clausulas deste Edital, independentemente de transcrigao.

13.4. No caso do fornecedor primeiro classificado, depois de convocado, ndo
comparecer ou se recusar a assinar a Ata de Registro de Precos, sem prejuizo das
sangOes a ele previstas neste Edital, o IFRS registrara os demais licitantes, na ordem de
classificacao.
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13.5. A Ata de Registro de Prego podera sofrer alteracdes, obedecidas as disposigdes
contidas no art. 65 da Lei n° 8.666, de 1993 e suas alteragoes.

14. DO CONTROLE E DAS ALTERACOES DE PRECOS

14.1. Durante a vigéncia da ata, os precos registrados serdo fixos e irreajustaveis,
exceto nas hipdteses, devidamente comprovadas, de ocorréncia de situagdo prevista no
art. 65 da Lei n.° 8.666/93, devidamente comprovada, ou quando os precos praticados no
mercado sofrerem reducao.

14.1.1. Mesmo comprovada a ocorréncia de situagdo prevista na alinea “d” do inciso II
do art. 65 da Lei n.° 8.666/93, a Administracdo, se julgar conveniente, poderd optar por
cancelar a Ata e iniciar outro processo licitatdrio.

14.2. A beneficidria, quando for o caso previsto acima, devera formular a
administracao requerimento para a revisao comprovando a ocorréncia do fato.

14.3. A comprovagdo sera feita por meio de documentos, tais como: lista de preco de
fabricante, notas fiscais de aquisicdo de matérias-primas, de transporte de mercadorias,
alusivas a época da elaboragao da Proposta e do momento do pedido da revisao.

14.4. Junto com o requerimento a beneficiaria devera apresentar planilhas de custos
comparativas entre a data de formulacdo da Proposta e do momento do pedido de
revisdo, evidenciando o quanto o aumento de precos ocorrido repercute no valor total
pactuado.

14.5. A administragdo, reconhecendo o desequilibrio economico-financeiro, procedera
a revisao dos valores pactuados.

14.6  Comprovada a reducao dos pregos praticados no mercado nas mesmas condigdes
do registro e definido o novo pre¢o maximo a ser pago pela Administragdo, os
fornecedores registrados serdo convocados pelo IFRS para alteracdo, por aditamento,
dos valores registrados na Ata, mantendo o mesmo objeto cotado, na qualidade e nas
especificacdes indicadas na Proposta

14.7. As alteracdes decorrentes da revisdao dos precos serdo publicadas no Diario
Oficial da Unido.

14.8. Na hipotese da beneficidria ndo efetuar a adequacdo dos pregos aos de mercado,
o Orgdo Gerenciador, a seu critério podera cancelar, total ou parcialmente, a Ata de
Registro de Precos.

14.9. O Orgao Gerenciador poderd, desde que seja conveniente aos interesses da

Administragdo, cancelar, total ou parcialmente, a Ata de Registro de Precos, sem que
com isso, a beneficidria tenha direito a interpor recursos, ou a indenizagdes.

15. DOS USUARIOS
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15.1. Nos termos do Paragrafo 3°, art. 8° do Decreto n® 3.931/01, durante a vigéncia,
poderdo utilizar-se das Atas de Registro de Precos decorrentes deste certame, as
entidades usudrias do servigo relacionado no Anexo I do Edital e que ndo tenha
participado do certame licitatorio, respeitadas, no que couber, as condi¢des e as regras
estabelecidas na Lei n.° 8.666/93, nos Decretos n.° 3.931/01 e n°® 4.342/02.

15.2.  Os 6rgdos usudrios ndo serdo obrigados a comprar os materiais registrados dos
fornecedores constantes da Ata de Registro de Precos, podendo valer-se de outros meios
legais para adquiri-los, observado o disposto no subitem 16.3 deste Edital.

15.3. E assegurada aos fornecedores constantes da Ata de Registro de Precos a
preferéncia de fornecimento, quando, na hipotese de que trata o subitem 16.2, do
processo especifico para compra, resultar preco igual ou superior ao registrado.

16. DO CANCELAMENTO

16.1. O cancelamento automatico da Ata de Registro de Precos ocorrera:
16.1.1. Por decurso de prazo de vigéncia;

16.1.2. Quando nao restarem fornecedores registrados; ou

16.1.3. Por iniciativa da administragdo, quando caracterizado o interesse publico.

16.2. O fornecedor tera seu registro na Ata de Registro de Precos cancelado, por
intermédio de processo administrativo especifico, assegurado o contraditério e a ampla
defesa, nas seguintes hipoteses;

I - A pedido, quando comprovar estar impossibilitado de cumprir com as suas
exigencias por ocorréncia de casos fortuitos ou de forca maior;

II — Pela Administragdo, unilateralmente, quando:

a) ndo aceitar reduzir o preco registrado, na hipdtese deste se tornar
superior aqueles praticados no mercado;

b) perder qualquer condicao de habilitacao e qualificacdo técnica exigida no
procedimento licitatdrio;

¢) ndo cumprir as obrigacdes decorrentes da Ata de Registro de Precos;

d) ndo comparecer ou se recusar a retirar, no prazo estabelecido, os pedidos
de compra decorrentes da Ata de Registro de Pregos, sem justificativa
aceitavel;

e) caracterizada qualquer hipotese de inexecugdo total ou parcial das
condigdes estabelecidas na Ata de Registro de Pre¢os ou nos pedidos de
compra dela decorrentes.

f) porrazdes de interesse publico, devidamente motivadas e justificadas.

16.3. O cancelamento do registro do fornecedor sera devidamente autuado no
respectivo processo administrativo e ensejara aditamento da Ata pelo 6rgdo ou entidade
responsavel, que deverd informar aos demais fornecedores registrados a nova ordem de
registro.

17. DA DOTACAO ORCAMENTARIA
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17.1. As despesas da presente licitagdo correrao a conta dos recursos consignados em
dotacdo or¢amentaria propria, prevista no Or¢gamento da Unido.

17.2. Ressaltando-se que, a época da efetivacio da aquisi¢des que poderido advir
deste processo licitatorio, os recursos or¢camentario correspondentes correrio as
custas de cada Unidade Gestora solicitante ou decorrentes de Termo de
Cooperacao especifico.

18. DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO

18.1. O IFRS - Campus Erechim sera o o6rgdo responsavel pelo controle e
administracao da Ata de Registro de Preco decorrente desta licitacao, e indicard, sempre
que solicitada pelos orgdos usuarios, respeitada a ordem de registro e os quantitativos a
serem adquiridos, o fornecedor para o qual sera emitido o pedido de compra.

18.2. As aquisicoes/contratacdes dos itens constantes do presente Registro de
Precos ocorrerio de acordo com as necessidades e conveniéncias do IFRS -
Campus Erechim, e desde que exista o respectivo crédito orcamentario, mediante a
emissido de Nota de Empenho.

18.3. Quando o vencedor da licitagdo recusar-se a cumprir o empenho, prazo e
condigdes estabelecidas no ato convocatorio da licitacdo, o IFRS — Campus Erechim,
poderd convocar outro licitante, segundo a ordem de classificagdo, para, apds a
comprovagdo dos requisitos habilitatérios e feita a negociagdo, assinar o contrato, sem
prejuizo das multas e demais cominagdes legais.

18.4. Quando o pedido de compra for emitido por 6rgdo que nao tenha participado do
certame licitatorio, serd da inteira responsabilidade e iniciativa desse todos os atos de
administracdo junto aos fornecedores.

18.5. Considerando que cada Nota de Empenho serd de execucdo imediata, serd
dispensada a celebracao instrumento especifico de contrato, na forma do disposto no §
4° do artigo 62 da Lei n°® 8.666/93.

18.6. O contrato de fornecimento sé estara caracterizado mediante a confirmacao de
recebimento da nota de empenho, pelo fornecedor.

18.7. O fornecedor ficard obrigado a atender todos os pedidos efetuados durante a
vigéncia desta Ata, mesmo que a entrega deles decorrente estiver prevista para data
posterior a do seu vencimento.

18.8. Se a qualidade dos produtos entregues nao corresponder as especificacdes
exigidas no edital do Pregdo que precedeu a presente Ata, a remessa do produto
apresentado sera devolvida ao fornecedor, para substituicdo no prazo maximo de 5
(cinco) dias, independentemente da aplica¢do das sanc¢des cabiveis.

18.9. O fornecedor ficara obrigado a manter, durante toda a execucio do
contrato, em compatibilidade com as obrigacdes por ele assumidas, todas as
condicoes de habilitaciio e qualificaciao exigidas neste edital e seus anexos.
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18.10. Quanto aos itens que exigem garantia, a mesma sera contada a partir da data do
recebimento definitivo do produto e apos a entrega técnica, quando houver, conforme os
prazos especificados no Termo de Referéncia- Anexo I.

19. ACRESCIMOS DE QUANTITATIVOS

19.1. O IFRS — Campus Erechim podera adquirir quantitativos superiores aqueles
registrados para cada item, limitado a 25 % (vinte e cinco por cento) do total estimado
para o item.

19.2. Na hipoétese prevista no item anterior, a aquisi¢cao se dara pela ordem de registro
e na razao dos respectivos limites de fornecimento registrados na Ata.

20. DA ENTREGA

20.1. Os produtos deverdo ser entregues no Almoxarifado do Campus - Erechim, no
endere¢o constante no Anexo [ e conforme Nota de Empenho, sendo
recebidos/conferidos pelo responsdvel pelo almoxarifado, no horario de expediente,
devendo o fornecedor ou o transportador por ele contratado certificar-se
antecipadamente quanto a feriados locais ou alteragdes nos horarios de expediente.

20.1.1. Fica a cargo do fornecedor ou transportador por ele contratado a descarga e
movimentacdo do equipamento ou material do veiculo at¢ o local designado pelo
servidor responsavel pelo recebimento.

20.2. O (s) material (is) sera (20) ser aceito (s), da seguinte forma:

a) Provisoriamente, pelo Almoxarifado, para efeito de posterior verificagdo da
conformidade do material com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

b) Definitivamente, em até 10 (dez) dias apos verificacao de qualidade e quantidade
dos materiais e consequente aceitagdo pelo setor técnico requisitante e pelo responsavel
do Almoxarifado ou apo6s a entrega técnica, instalacdo ou treinamento, quando for o
caso. Os produtos deverdo estar de acordo com as especificagdes constantes no Termo
de referéncia e com a amostra apresentada no momento da aceitacdo da proposta
(quando exigida). Estando em conformidade com o contrato/empenho, serd feita a
atestacdo com a declaragdo e assinatura do responsavel no verso da nota fiscal/fatura ou
documento equivalente. A atestagdo caberd ao servidor ou fiscal previamente designada
pela Administragdo para esse fim.

20.3. A Administragdo rejeitara, no todo ou em parte o bem ou servigo em desacordo
com o contrato.

20.4. O contratado ¢ obrigado a reparar, corrigir, remover ou substituir, por conta
propria, no todo ou em parte, objeto em que se verifiquem vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes da execucdo ou de materiais empregados, ainda que tenha sido
recebido definitivamente o objeto do contrato.
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21. DO PAGAMENTO

21.1. O pagamento sera creditado em nome da contratada, mediante ordem bancéria
em conta corrente por ela indicada ou, por meio de ordem bancaria para pagamento de
faturas com codigo de barras. Uma vez satisfeitas as condi¢des estabelecidas:

21.1.1. O prazo para pagamento serd, em até 5 (cinco) dias uteis, contado a partir da data
do atesto das faturas/notas ficais.

21.1.2. O atesto somente serd efetuado pelo 6érgao apds verificagdo da conformidade dos
bens recebidos com as especificagdes e certificagdes constantes no edital.

21.1.3. Os pagamentos mediante emissdo de qualquer modalidade de ordem bancéria
serdo realizados desde que a contratada efetue a cobranga de forma a permitir o
cumprimento das exigéncias legais, principalmente no que se refere as retencoes
tributarias.

21.2. Previamente a contratacdo e antes de cada pagamento sera realizada consulta
“ON LINE” ao SICAF, nos termos do paragrafo 1° do art. 3° da IN 02/2010-
SLTI/MPOG, visando apurar a regularidade da situagdo do fornecedor e também ao sitio
www.tst.jus.br/certidao para comprovar a inexisténcia de débito inadimplidos perante a
Justica do Trabalho, até que o sistema SICAF esteja adaptado para disponibilizar a
informacao.

21.3. Caso seja constatada irregularidade da situagdo da contratada junto ao SICAF ou
CNDT, o pagamento ndo sera suspenso, mas a contratada serd notificada para
providenciar a regularizagdao no prazo no prazo de 30 dias corridos sob pena de rescisao
do contrato. O prazo podera ser prorrogado a critério do IFRS.

21.4. Em casos de eventuais atrasos de pagamento, provocados exclusivamente pela
Administracdo, o valor devido serd acrescido de atualizag¢do financeira, e sua apuracao
se fard desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros
de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por
cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:
I1=(TX/100)
365
EM=IxNx VP,

Onde: 1= Indice de atualizacdo financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela em atraso

21.5. O IFRS retera na fonte, os impostos devidos, conforme legislacdo vigente.

21.6. Qualquer erro no documento fiscal competente, ou outra circunstincia que
desaprove a liquidacdo da despesa, serd motivo de correcdo pela Contratada, gerando a
suspensdo do prazo de pagamento até que seja definitivamente regularizada a situagao,
nao ocorrendo, neste caso, quaisquer 6nus para o IFRS.
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21.7. Caso o vencimento da Nota Fiscal recaia em final de semana, feriado ou em dia
que ndo haja expediente no IFRS, fica o pagamento prorrogado para o 1° dia util
subsequente.

22.  DAS PENALIDADES E SANCOES ADMINISTRATIVAS APLICAVEIS
POR INADIMPLEMENTO

22.1. Em caso de nao envio da amostra, da documentacdo de habilitacdo, nao
assinatura da ata de registro de precos, inexecucdo do contrato, erro de execugdo,
execu¢do imperfeita, mora de execu¢do, quantidade inferior ao solicitado,
inadimplemento contratual ou ndo veracidade das informagdes prestadas, a Contratada
estard sujeita as seguintes sancdes administrativa, garantida prévia defesa:

1 Adverténcia

II Multas (que poderdo ser recolhidas em qualquer agéncia integrante do Instituto
Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul, a ser preenchido de
acordo com instrucdes fornecidas pela Contratante):

a) De 10% (dez por cento) sobre o valor total da nota de empenho, por dia de atraso
na entrega do material/servigo, limitados a 10% (dez por cento) do mesmo valor.

b) De 10% (dez por cento) sobre o valor total da Nota de Empenho, por infragdo a
qualquer cldusula ou condi¢do do Edital, ndo especificada na alinea “a” deste
inciso, ou pela entrega do material/servigo em desacordo com a proposta
apresentada pela empresa, aplicada em dobro na reincidéncia.

c) De 10% (dez por cento) sobre o valor total da Proposta vencedora, no caso de
recusa injustificada da licitante adjudicataria em assinar o Contrato ou deixar de
apresentar os documentos exigidos, nos prazos e condi¢des estabelecidas neste
Edital.

d) De 10% (dez por cento) sobre o valor total da Proposta, no caso de rescisdo do
contrato por ato unilateral da Administracao, motivado por culpa da Contratada,
garantida prévia defesa, independente das demais sang¢des cabiveis;

e) De 10% (dez por cento) sobre o valor do material/servigo a ser restituido, pelo
atraso na entrega ou em desacordo ao exigido pelo IFRS, somado ao valor do
material/servigo quando o mesmo nao for entregue.

f) De 10% (dez por cento) sobre o valor da Nota de Empenho pelo atraso em
material/servigo a ser substituido. O prazo para substituicdo do material/servigo
serd definido pelo IFRS. Passado esse prazo e ndo concluida a substitui¢do, a
critério da Administracdo, podera ocorrer a nao-aceitacdo do servigo e/ou a sua
substitui¢do, de forma a configurar, nessa hipodtese, inexecucdo parcial da
obrigacao assumida;

g) De 0,5% (cinco décimos por cento) ao dia sobre o valor adjudicado, no caso de
ndo-substitui¢do do material/servico no prazo determinado no Termo de
Referéncia, caso ndo esteja de acordo com as especificagdes exigidas em edital,
limitada a incidéncia a 10 (dez) dias tuteis. Apds o décimo dia e a critério da
administracdo, poderd a ocorrer a ndo-aceitagdo do produto e/ou a sua
substitui¢do, de forma a configurar, nessa hipotese, inexecugdo parcial da
obrigacdo assumida.
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111 Suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo, impedimento de contratar
com a Administragdo, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos;

v Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdao
Publica enquanto perdurarem os motivos determinantes da punig¢do, ou até que seja
promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera
concedida sempre que o contratado ressarcir a Administra¢do pelos prejuizos resultantes
e apos decorrido o prazo da sancao aplicada com base no inciso anterior;

\" Impedimento de licitar e contratar com a Unido e descredenciamento do SICAF,
pelo prazo de até 05 (cinco) anos, a licitante que, convocada dentro do prazo de validade
da sua proposta, ndo assinar o Contrato, a Ata de Registro de Precos ou ndo retirar a
Nota de Empenho/Autorizacdo de Fornecimento, deixar de entregar documentagdo
solicitada, apresentar documentacdo falsa, ensejar o retardamento da execugdo de seu
objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execu¢do do objeto, comportar-se
de modo inidoneo, fizer declaragdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a
ampla defesa, sem prejuizo das multas previstas no inciso II da cldusula 22.1 deste
instrumento editalicio.

22.2. No processo de aplicacao de sangdes ¢ assegurado o direito ao contraditorio e a
ampla defesa, facultada defesa prévia do interessado no prazo de 05 (cinco) dias uteis
contados da respectiva intimagao.

22.3. As sangles serao obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de
impedimento de licitar e contratar com a Unido, a licitante deverd ser descredenciada
por igual periodo, sem prejuizo das multas aqui estipuladas e também previstas na Lei
8.666/93.

22.4. O valor das multas aplicadas deverd ser recolhido no prazo de 05 (cinco) dias
uteis, a contar da data da notificagdo. Se o valor da multa ndo for pago, ou depositado,
sera automaticamente descontado do pagamento a que a Contratada fizer jus. Em caso
de inexisténcia ou insuficiéncia de crédito da Contratada o valor devido serd abatido da
garantia, quando houver. Sendo a garantia insuficiente, deverd ser cobrado o valor
complementar. A multa ndo paga sera cobrada administrativamente e/ou judicialmente,
com a inscri¢do na Divida Ativa da Unido.

22.5. As sangdes previstas nos incisos I e III da cldusula 22.1, poderdo ser aplicadas
juntamente com a do inciso I, da mesma cléusula.

23. DA FISCALIZACAO

23.1. Os itens - objeto desta licitacio - a serem adquiridos serdo objetos de
acompanhamento, controle, fiscalizagdo e avaliagdo por representante da
CONTRATANTE, com atribuig¢des especificas.

23.2. A Fiscalizacao ¢ exercida no interesse da Administra¢ao; nao exclui nem reduz a
responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, e, na sua ocorréncia, ndo implica co-responsabilidade do Poder Publico
ou de seus agentes e prepostos.
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23.3. A CONTRATANTE se reserva o direito de rejeitar no todo ou em parte o objeto
deste contrato, se em desacordo com as especificagoes e as Clausulas contratuais.

23.4. Quaisquer exigéncias da Fiscalizacdo, inerentes ao objeto do Contrato, deverao
ser prontamente atendidas pela CONTRATADA sem 6nus para a CONTRATANTE.

24.  DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

24.1. Além das obrigagdes resultantes da observancia da Lei n.° 8.666/93, sao,
obriga¢des do Contratante o disposto no Termo de Referéncia , Anexo I deste Edital.

25. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

25.1. A licitante vencedora obriga-se a prestar os servi¢os ora licitados conforme
Termo de Referéncia e Minuta da Ata, Anexos I e III deste Edital.

26. DAS DISPOSICOES GERAIS

26.1. As normas que disciplinam este Pregdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre as interessadas, atendidos o interesse publico e a da
Administragao.

26.2. Esta Licitagdo podera ser revogada pela autoridade competente em face de razdes
de interesse publico; por motivo de fato superveniente devidamente comprovado,
pertinente e suficiente para justificar o ato, ou anulada por ilegalidade, de oficio ou por
provocagao de terceiros, mediante escrito e fundamentado, sem que os licitantes tenham
direito a indenizacao em decorréncia da anulagao do procedimento licitatorio, ressalvado
o direito do contratado de boa-fé de ser ressarcido pelos encargos que tiver suportado no
cumprimento do contrato.

26.3. E facultada ao Pregoeiro ou & autoridade superior, em qualquer fase da licitagdo,
a promogao de diligéncia destinada a esclarecer ou a completar a instru¢do do processo.

26.4. Qualquer modificagdo no presente Edital sera divulgada pela mesma forma que
se divulgou o texto original, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto
quando, inquestionavelmente, a alteracdo ndo afetar a formulagao da proposta.

26.5. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seu Anexo, excluir-se-a o
dia do inicio e incluir-se-a4 o do vencimento. Vencendo-se os prazos somente em dias de
expediente normais.

26.6. Todos os horarios estabelecidos no edital, no aviso e durante a sessdo publica
observardo, para todos os efeitos o horario de Brasilia, inclusive para contagem de
tempo e registro no sistema eletronico e na documentagdo relativa ao certame.

26.7. Nenhuma indenizagdo sera devida as licitantes pela elaboragao e/ou apresentagao
de documentos relativos ao presente Edital.
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26.8. Copias deste Edital e Anexo, bem como informagdes sobre a presente licitacdo,
podem ser obtidas, diariamente, no horario das 8h as 11h e das 14h as 17h, na sede do
IFRS — Campus Erechim, localizado na Rua Domingos Zanella, 104 — Bairro Trés
Vendas — Erechim/RS, ou pelo e-mail licitacao@erechim.ifrs.edu.br.

26.9. Na impossibilidade da conclusdo dos trabalhos deste pregdo na mesma data de
abertura, ¢ em face de decisdo do (a) pregoeiro (a), podera ser determinada a
continuidade das atividades em dia subsequente.

26.10. A indicacao do lance vencedor, a classificacao dos lances apresentados e demais
informagdes relativas a sessdo publica do Pregdo constardo de ata divulgada no sistema
eletronico, sem prejuizo das demais formas de publicidade, previstas na legislagao
pertinente.

27. DO FORO

27.1 Na hipédtese de procedimento judicial decorrente desta licitacao fica eleito o Foro
da Justica Federal de Erechim — RS.

Erechim, de de 2012.

Sérgio Wesner Viana

Diretor Geral

IFRS — Campus Erechim

Portaria n® 17 DOU de 01/02/2010
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ANEXO1I



TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

Registro de Precos para a aquisi¢ao de equipamentos para atender os laboratorios do curso
técnico em alimentos do IFRS - Campus Erechim, conforme especificacdes e quantidade

disponiveis neste Termo de Referéncia.

2. DESCRICAO DO OBJETO E ORCAMENTO DETALHADO

IFRS - Campus Erechim
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ITEM

DESCRICAO

Qtde
estima
da

Un

Valor
unitario

PHmetro de bancada pH/ORP/Temperatura. Menu auto-
explicativo. Calibracdo Automatica de todos os parametros.
Check Automatico dos Eletrodos. Alarme de Maximo e
Minimo para titulagdo. Deverd reconhecer tampao, sensor e
termocompensador.  Eletrodo e  termocompensador
individuais. Saida RS-232 para PC ou impressora. Registro e
descarga das leituras em padrdo " GLP "Gabinete IP-65.
Faixa de medicao (pH): -2,00 a 20,00 pH. Selecao de
resolucao: 0,1/0,01/0,001. Precisao relativa: 0,01% (fe).
Comp. temp. man/auto: -20 + 120°C. Faixa de medigdo: +-
1999 mV. Selecdo de resolugdo: 1.Precisdo relativa: 0,05
(fe). Faixa de temperatura: -20 a 120°C. Indicagdo local:
Display alfanumérico. 1 canal de entrada. Saida digital:
RS232. Alimentacdo elétrica: 90 a 240 Vca, monofasico,
(50/60Hz). Deve acompanhar: tampao 250mL 4,01/6,86/10,
plataforma ¢/ braco, manual de operacgdes, certificado de
calibracdo do phmetro, cabo de forca, eletrodo. Manual de
instrugdes em portugués. Garantia minima de 1 ano apos a
entrega.

Un

RS
2.711,73

Balanca eletronica digital com capacidade de 15 Kg,
voltagem 220V monofasico, resolu¢do decimal 0,1g,
Tolerancia méxima de erro: 5g. Tapete em borracha
antiderrapante. Prato em aco inox 304 com dimensdes
minimas de 240 x 370mm, com sistema de tarar e ligar,
display duplo LCD. Tratamento anticorrosivo € pintura
eletrostatica em epoxi. Aferida pela INMETRO. Manual de
instrucdes em portugués. Garantia minima de 1 ano apds a
entrega.

Un

RS
563,19

Balanca eletronica de precisio com capacidade 2000
gramas e sensibilidade: 0,01g. Display de cristal liquido,
com opg¢ao de conversao de massa entre as 19 unidades.
Prato de pesagem em a¢o inox com dimensdes minimas de

Un

RS
1.899,25
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174x143mm. Dupla tecla de tara. Prote¢do contra sobrecarga
integrada ao sistema de pesagem. Sistema de pesagem
monolitico, construido em bloco Unico de aluminio. Com
programas de aplicagdo integrados: total / liquido, pesagem
em percentual, formulacdo, contagem, valor médio e
comutacao entre duas unidades de medida. Alimentagao: 220
V monofasico. Garantia minima de 1 ano.

Balanca semi-analitica, com capacidade para 500 gramas,
sensibilidade 0,001g. Com protetor circular em pexiglass.
Calibragdo automatica com peso externo (peso opcional) e
sistema mecanico de protecdo a sobre carga. Legibilidade:
0,001g, Linearidade: 0,001g. Repetibilidade: 0,0005g.
Campo de taragem total. Tempo de estabilizagdo 2 segundos.
Prato de pesagem 110mm.Tensdo: 220 Volts - Frequéncia
50/60 Hz. Com saida RS-232 ativa e fun¢do para contagem
de pecgas. Deverd acompanhar o equipamento: peso de
calibracdo, manual de instru¢des em portugués e certificado
de garantia. Garantia minima de 1 ano.

Un

RS
2.674,89

Balanca Analitica, painel frontal com teclas de fungdo com
toque suave e resistente a respingos; controle totalmente
digital; escolha automdtica do modo de medicao,
considerando-se a carga, vibragdo e outras condigdes
ambientais. Comunicacdo direta com os aplicativos do
Windows; minimizagdo de flutuacdes no display causadas
por vibragdes. Display Digital. Capela construida em
estrutura totalmente metalica, com portas que se abrem nas
trés dire¢des. Ajuste de nivel simplificado. Medidor de nivel
instalado em local de fécil leitura. Funcao contagem de pecas
instalada originalmente. Conectores de entrada/saida rs-
232c / conector de entrada/saida de dados para impressora
eletronica. Reldgio interno: conformidade com INMETRO,
com selo de aferigdo. Com chave seletora de voltagem
110/220V. Conversdao de unidades, gramas, mom, quilates,
ongcas, pounds, pennyweights, onga troy, grains,
tael..Capacidade de 220 gramas com 4 casas decimais.
Legibilidade 0,1 mg (0,0001g); Linearidade 0,2 mg com
campo de taragem total;. Tempo de estabiliza¢dao 0,8 a 1,0
segundos. Repetilidade +/- 0.2 mg. Diametro aproximado do
prato 80 mm. Temperatura de operacdo 5-40°C. Garantia
minima de 1 ano apos a entrega. Assisténcia técnica. Manual
de instru¢do em portugués.

Un

RS
2.798,27

Balanca determinadora de umidade eletronica, para
determinacdo de umidade em cereais, alimentos, adesivos,

Un

RS
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polimeros. Capacidade Méxima: 60g; Capacidade Minima:
0.02g;  Legibilidade = Minima:  0.001g;  0.01/0.1%
(Selecionavel); Repetibilidade: 0.15% (2g); 0.05% (5g);
0.02% (10g); Aquecedor de secagem: Aquecedor de
halogénio tipo reta; Alimentagdo: 220V monofasico;
Definicdo da faixa de temperatura: 50-200°C (1°C
incrementos). Display: LCD com luz de fundo; Tamanho da
Panela: 95mm; Dimensodes (LxPxA): 202 x 336 x 157 mm;
Peso: 4Kg; Temperatura de funcionamento e faixa de
umidade: 5 a 40°C, 85% Faixa Alta ou Baixa; Defini¢ao do
Temporizador: 1-120 minutos ou continua; Garantia minima
de 1 ano apo6s a entrega. Manual de instrugdes em portugués.
Entrega técnica com os insumos € materiais necessarios para
operagao.

5.253,83

Termoémetro Digital de maxima e minima com funcdo
interna e externa. Com alarme sonoro. Fabricado em plastico
ABS. Sensor com ponteira plastica em cabo de 1,80cm.
Displays de cristal liquido (LCD) de trés digitos. Permite a
monitoracdo simultdnea de duas temperaturas. Com funcao
de memorizar as leituras maximas ¢ minimas, internas e
externas da temperatura num periodo de tempo. Colocacdo
de uma temperatura externa de limite méxima e minima para
alerta através de alarme. Dados Técnicos: Temperatura
Ambiente (Interna) Faixa das Medicdo -10°C a 50°C -50°C a
70°C. Resolucao + 0.1 °C. Precisao das Medidas + 1.0 °C e =
2.0 °C. Temperatura Externa: Faixa das Medicao -50°C a
70°C Resolugao + 0.1 °C Precisao das Medidas = 1.0 °C , na
faixa 0°C a 50°C e +£ 2.0 °C, fora da faixa 0°C a 50°C. Faixa
de Utilizagao: -10 °C a 50 °C. Alimentacao através de pilha.
Garantia minima de 1 ano apo6s a entrega.

10

Un

RS
212,99

Determinador de Umidade - Com radiador infra-vermelho
e fonte de aquecimento ceramico IRCQR- radiador de
quartzo enrolado. Precisdo 1 mg, legibilidade 0,001g
reprodutibilidade de repetibilidade + 0,05 %, temperatura de
40 a 220 °C . Tamanho do Pam © 90mm. Voltagem 220,
monofasico. Garantia minima de 1 ano. Manual de instrucao
em portugués. Entrega técnica com os insumos € materiais
necessarios para operagao.

Un

RS
4.207,74

Colorimetro portatil. Area de visualizagio de todo o
sistema de iluminagdo, / 0 ° angulo de visdo; fotocélulas
componente especular incluido), detector: fotocelula silicon,
Display rangeY: 0,01% a 160,00% (reflectancia), fonte
luz:lampada de xenon, Caracteristicas do cabecote de

Un

RS
33.522,4
0
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medi¢do de cor: Tempo de medi¢do: Aproximadamente 1s,
intervalo de tempo de medigdo: 3 segundos, Bateria com
autonomia para aproximadamente 800 leituras, area de
iluminagdo: ®50mm / ®53mm. Repetibilidade: AE*ab 0,07
desvio padrdo. Inter-instrumento AE * ab: Dentro 0,8 Média
de 12 BCRA Série II colores. Observador: 2 graus proximos
do observador padrao CIE 1931 (XYZ). [luminantes: C, D65.
- Arquivo de dados: 1000 (cabegote de medicdo e
processador de dados arquivam dados diferentes).- Arquivo
de padrdes: 100 - Canais de calibracdo: 20 canais (ch00:
calibragdao de branco, chO1 a ch19: calibracdo do usuario). -
Espacos de cor e dados colorimétricos: XYZ, Yxy, L*a*b*,
Hunter Lab, L*C*h, Munsell (apenas para iluminante C),
CMC (l:c), CIE1994, Lab99,LCh99, CIE2000. CIE WI*Tw
(apenas iluminante D65), WI ASTM E313 (apenas para
iluminante C), YI ASTM D1925 (apenas iluminante C), YI
ASTM E313 (apenas iluminante C) Até 6 indices de
usudrios podem ser registrados via PC - Variacdo de
temperatura: Reflectncia espectral: + 0,30% / °C Interface:
Padrao RS-232-C - Alimentacdo: baterias - Adaptador AC
(AC-A17) AC120V- 50/60Hz,AC230V-50/60Hz - Faixa de
operagdo de temperatura e umidade: 0-40°C - Umidade
relativa menor que 85% a 35°C sem condensacdo - Faixa de
armazenagem de temperatura e umidade: -20 a 40°C -
Umidade relativa menor que 85% a 35°C sem condensagao —
Dimensdes aproximadas (mm): 102(1) x 217(a) x 63(p) .
Devera acompanhar as baterias. Caracteristicas do
processador de dados: Arquivo de dados: 2000 dados
divididos em 100 paginas - Arquivo de padrdes: 100 -
Impressora: Térmica de 384 pontos por linha, imprime
graficos - Fungdo estatistica: Maximo, minimo, média e
desvio padrao — Dimensdes aproximadas da impressora
(mm): 100(1), 73(a), 255(p) . Deve incluir software , hard
case (padrao 1878-704 CR-A102) e cabos de conexao
(padrao RS232).

10.

Bureta Digital com medicdo precisa dentro dos limites de
erro de CLASSE A, de acordo DIN EN ISO 385. Fungao de
autodesligamento e calibragdo, possibilidade de uso como
microbureta até 20ml. Tecla ligar e desligar, pausa e clear
para apagar e selecionar as fungdes. Display Digital. Embolo
de PTFE e cilindro de vidro. Vélvula de medi¢do e de purga.
Tubo de titulagdo. Tubo telescopio de aspiracao. Volume:
50ml. Volume parcial: 50ml. Exatiddo: menor ou igual
+0,06% (30ul). Coeficiente de variacdo: menor ou igual

Un

RS
1.880,00
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+0,02% (10ul). Volume parcial: 25ml. Exatiddo: menor ou
igual £0.12% (30ul).Coeficiente variacdo: menor ou igual
+0,04% (10ul). Volume parcial: 5ml. Exatiddo: menor ou
igual +£0,60% (30ul). Coeficiente de variagdo: menor ou igual
+0,20% (10ul). Resolu¢do maxima: Volume 50ml: 0,002ml,
vol. de val. a partir de 20ml: 0,0lml. Limites de uso:
Temperatura: +15°C a +40°C (do equipamento e reagente).
Pressao de vapor até 500mbar. Viscosidade até 500 mm2/S.
Altitude: max. 3000m ao nivel do mar. Umidade relativa:
20% a 90%. Deve acompanhar certificado de conformidade
emitido pelo INMETRO. Tubo telescopio de aspiragao (170-
330mm), tubo de dosificacdo inversa, 2 microbaterias de
1,5V, 3 adaptadores de frascos em PP (GL45/32, GL45/S40,
GL32/NS 29/32), 2 visores de inspecao, chave de montagem
e manual de instrucdes. Garantia de 1 ano.

11.

Refratometro portatil analégico alcance de Escala: 0 - 90%
BRIX, Resolugdo: 0,2% BRIX. Compensagdo de
temperatura: Automatica (10 a 30°C) Dimensdes minimas de:
29 x 40 x 160 mm. Deverdo acompanhar o equipamento:
estojo, conta gotas, chave de calibragdo e manual de
instrugcdes em portugués.

Un

RS
2.548,60

12,

Paquimetro digital com capacidade:PD-150, medicao: O-
150 MM-0,6; Resolucao: 001MM-00005l; Exatidao: O-
150MMEO0-200MM=0,03MM; Medigoes: externa(8);
interna(2); Profundidade(6); Ressalto(10); Funcgoes: Liga-
desliga(7) — ON-OFFIl; Zeragem em qualquer posicao.
Manual de instrugdes em portugués.

Un

RS
190,36

13.

Manometro de vidro de coluna tipo U com escala
indicadora de (500-0-500) mm, com suporte em ago pintado
em branco e com furos para fixagao.

Un

RS
257,67

14.

Manometro de vidro de coluna tipo U com escala
indicadora de (200-0-200) mm, com suporte em aco pintado
em branco e com furos para fixagao

Un

RS
208,00

15.

Manometro de vidro de coluna tipo U com escala
indicadora de (100-0-100) mm, com suporte em acgo pintado
em branco e com furos para fixacao.

Un

RS
199,33

16.

Densimetro para alcool - Escala 0/10 - Divisdo 0,1°GL -
Comprimento 330 mm.

Un

RS
101,47

17.

Densimetro para alcool - Escala 10/20 - Divisdao 0,1°GL -
Comprimento 330 mm.

Un

RS
101,47
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18.

Densimetro para alcool - Escala 40/50 - Divisao 0,1°GL -
Comprimento 330 mm .

19.

Estufa a vacuo: para secagem a vacuo de produto; para
instalagdo em bancada; capacidade de vacuo de at¢ 20mmHg
de pressdo; volume interno minimo de 40L; material externo
em chapa de ago carbono com tratamento anticorrosivo e
pintura eletrostatica em epOxi; camara interna em ago
inoxidavel AISI 304; prateleira em aluminio; porta com visor
frontal em vidro reforcado e temperado com vedagao
hermética por guarnicdo de silicone, fechamento por
manipulos antitérmicos, movimento sobre dobradigas, faixa
de temperatura de trabalho de 50°C a 200°C; controlador
eletronico micro controlado da temperatura com display
indicador digital do set point e do processo; manometro
indicador; isolagdo fibra ceramica e la de wvidro;
Acompanhada de bomba de vacuo propria ao equipamento e
requisitos do equipamento; manual de instru¢cdes de operacao
e instalacdo em portugués; Cabo de forca com dupla isolacao
e plugue de trés pinos, dois fases e um terra, atendendo a
nova norma ABNT NBR 14136.

20.

Refratometro de bancada - 0 a 95 %, aplicacdes gerais tais
como: determinag¢do do indice de refracdo, concentracao,
dispersdo e pureza de amostras liquidas, viscosas e so6lidas de
substancias opacas e transparentes. Utilizado para solugdes
aquosas, alcodlicas e etéreas, 6leos, ceras, alimentos (sucos).
Garantia minima de 1 ano.

Fls. N°
R
Un ?
101,47
RS
Un 13.734,2
5
R
Un 2
2.211,05

21.

Termoémetro digital portatil tipo espeto, para alimentos
com haste de penetragdo tipo espeto em ago inox AISI 304,
display de cristal liquido (LCD) de 52mm x 20mm, corpo
(cabo) em plastico, permite a leitura em °C ou °F, faixa de
temperatura: -50°C a +300°C (-58°F a +572°F), com timer de
1 segundo a 99 horas, dimensdes aproximadas do corpo:
6,5cm (L) x 2,5cm (P) x 1,5cm (A), haste: 14,8cm (C) x
3mm (0), total: 21,3cm ©. Deverdo acompanhar o produto:
01 Bateria 1,5v.

Un RS 55,73

22.

Agitador eletromagnético para peneiras redondas com
diametro de 8 polegadas (203,2 mm) e altura de 2 polegadas
(50 mm), com timer e desligador automatico de até 30
minutos. Capacidade para no minimo 6 peneiras de 2
polegadas de altura mais a tampa e fundo. Com reostato para
controle das vibragdes. Tensdo de alimentagdo de 220 V
monofasico, com regulagem automatica, poténcia de no
minimo 300 W, frequéncia de 60 HZ, FUS. de 3 A. Garantia

Un RS
3.667,25
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minima de 1 ano.

23.

Penetrometro analdgico portatil, Escala logica de
maturacdo em kilograma e em libras. Escala: 0 a 13 kge O a
26 1bs. Precisao 0,1. Retengcdo o ponteiro morto no ponto
maximo de penetragdo. Aplicagdo: Monitoragdao do ponto da
colheita na fruticultura (maca, péra, kiwi, goiaba, entre
outras.). Profundidade de inser¢ao: 10mm. Pontas de teste de
8mm e 11mm e estojo para transporte. Garantia minima de 1
ano apoés entrega, manual de instru¢do em portugués.

24,

Agitador Magnético com chapa de aquecimento plana com
dimensdes aproximadas de 20x20 cm e capacidade de
suporte de 10 L, voltagem de alimentacdo de 220 V
monofasico e poténcia de aquecimento de 1000 W . Faixa de
temperatura de 50 a 550 °C e velocidade de 100 a 1500 rpm.
Garantia minima de 1 ano apdés a entrega. Manual de
instrugcdes em portugués.

25.

Banho Metabdlico tipo Dubnoff com agitagdo reciprocante
- Controle de temperatura: microprocessado PID. Cuba:
soldada e escovada em inox AISI304, com polimento e
acabamento sanitario. Deslocamento da galeria dentro da
cuba através de mancal de PTFE e rodizios de nylon.
Dimensoes aproximadas da cuba: L=500, P=360, A=200mm,
capacidade minima de 36 litros. Dimensdes aproximadas
externas (mm): L=760, P=425, A=300. Estrutura: aco 1020
com tratamento anticorrosivo e pintura eletrostatica em
epoxi. Plataforma: para receber galerias com garras para
erlenmeyers. RPM: de 20 a 240 com controle eletronico.
Sensor de temperatura: tipo PT100 com leitura digital do set
point e do processo. Tampa pingadeira: inox AISI304, com
polimento e acabamento sanitdrio. Temperatura de trabalho
(°C) de 7 acima do ambiente a 99,9, variagdo de =+0,1.
Alimentagdo: 220V monofésico. Baixo consumo de energia.
Acompanha galeria para 12 erlenmeyers de 250ml. Garantia
minima de 1 ano apds a entrega. Manual de instrugdes em
portugués.

26.

Bomba de vacuo e compressor de ar - Comandos: de vacuo
e pressdo através de ajuste frontal com facil leitura pelo
vacudmetro ¢ mandmetro. Dimensdes externas aproximadas
(mm): L=280, P=340, A=233. Estrutura: a¢o 1020 com
tratamento anticorrosivo e pintura eletrostitica em epoxi.
Motorizagdo: compressor de pistdo a oleo de 1/3CV.
Alimentagdo: 220V monofasico. Outros: depodsitos de vidro
translucido com pelicula anti-estilhago para visualiza¢do ¢

Fls. N°
R
Un 2
731,12
R
Un 2
1.386,03
R
Un 2
5.983,21
Un RS
1.741,50
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retencdo de impurezas na aplicacio de vacuo e pressdo.
Vécuo final: 680mmHg / 0.8947368 atmosfera /
0.9065921bar / 90.65921kilopascal / 906.5921milibar /
13.14901torr / 0.9244667kg/cm. Garantia minima de 1 ano
apos a entrega. Manual de instrugdes em portugués.

27.

Capela de exaustio de gases tamanho médio, porta de vidro
- Construida totalmente em fibra de vidro - material com
propriedades como isolante elétrico, isolante térmico,
resisténcia ao fogo, alta resisténcia mecanica e a oxidagao,
resisténcia a umidade e leveza - sobre uma Unica peca sem
emendas e com 6timo acabamento; possuem porta de vidro 4
mm ou em acrilico; todas com movimento suave e deslizante
e trava por contra-peso permitindo que a porta pare em
qualquer altura desejada. Lumindaria: Isolada, grau de
protecao IP44, contendo uma lampada incandescente 40W
base E-27, 127 ou 220V Saida 100 mm. Distancia maxima.
do encanamento de exaustdo: 2 metros (sem curva);
Estrutura: Fibra de Vidro. Dimensodes Externas (LxPxA):
114x70x158 cm. (Com Motor) Exaustor: Centrifugo FS6
(1/2 CV - 3600 RPM). Capacidade de Exaustdo: 10 m /min.
Voltagem 220 monofésico. Garantia minima de 1 ano apds a
entrega.

Un

RS
2.549,25

28.

Chuveiro lava olhos automatico. Estrutura em ferro
galvanizado de 1", com pintura em epdxi na cor verde;
montagem fixa no chdo, Bacia e crivo (ducha) em ago inox
com polimento e acabamento sanitario; Acionamento
manual; com conexdo de entrada 3/4, lava-olhos com filtro
de regulagem de vazdo. Acompanha placa sinalizadora em
PVC. Garantia minima de 1 ano apds a entrega. Manual de
instrugcdes em portugués.

Un

RS
1.148,33

29.

Dessecador com tampa esmerilhada. Vaso dessecador de
vidro borossilicato com didmetro interno de 300mm com
tampa esmerilhada construida em vidro de parede reforcada.
Possui luva registro com oliva para a conexdo de mangueira.
Devera acompanhar placa de porcelana com 290mm de
didmetro e furos pequenos e com espessura minima de
0,7cm. Dessecador a prova de implosdo; Suporta vacuo
maximo de 740 mmHg; Garantia minima de 1 ano apds a
entrega.

Un

RS
940,70

30.

Determinador de fibra, para analises de Fibra bruta (FB),
Fibra detergente neutro (FDN) e Fibra detergente acido
(FDA) pelos métodos Weende e Van Soest. Controlador de
temperatura: Digital microprocessado. Temperatura de

Un

RS
5.879,90
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trabalho: Ambiente +7°C a 120°C. Precisdo: 1°C. Camara de
digestdo: Ag¢o inox 304 polido com acabamento sanitario;
capacidade de 3000 mL. Capacidade: 10 discos perfurados
para 30 provas simultaneas. Agitacdo: Agitacao dos pratos no
sentido vertical reciprocante com 25 OPM. Sistema de
refrigeracdo: Tampa termostatizada com bicos de entrada e
saida. Temporizador (Timer): Eletronico digital programével
para até¢ 99,59 minutos, com alarme. Gabinete: Ago carbono
com pintura eletrostatica em epoxi. Voltagem/Poténcia: 220
V monofasico / 1100 W. Dimensdes aproximadas: 450 x 310
x 490 mm (LxPxA). Deverd acompanhar uma seladora e 200
saquinhos, 2 Fusiveis extras. Garantia minima de 1 ano ap6s
a entrega. Manual de instrugdes em portugués.

31.

Espectrofotometro UV/Visivel com varredura. Faixa de
comprimento de onda 190 a 1100nm - tipo de feixe duplo.
Largura da banda espectral de 1,8nm. Precisdo de
comprimento de onda de =+ 0,3nm. Resolucdo de
comprimento de onda de O0,Ilnm. Repetibilidade de
comprimento de onda de + 0,2nm. Faixas fotométricas:
Transmitancia de 0 a 200%T; Absorbancia de -0,3 a 3A;
Concentragcao de 0 a 9999C. Luz difusa: <0.15%T a 220 e
340nm. Fonte da lampada: Lampada halégena de
Tungsténio/Deutério. Display: 1/4 VGA 320x240 pixel
backlit LCD. Detector: estado solido. Entrada/Saida:
USB/RS-232 e porta paralela para impressora. Dimensdes
aproximadas (LxAxC): 54,9 x 26,0 x 41,9 cm. Alimentacdo:
220 Volts monofasico. Acompanha 4 cubetas de quartzo,
cabo de energia e capa protetora. Garantia minima de 1 ano
apos a entrega. Manual de instrugdes em portugués.

Un

RS
36.389,6
7

32.

Estufa de esterilizacio e secagem com circulacdo e
renovacgdo de ar. Caixa externa em chapa de ago carbono com
tratamento e pintura em epoxi texturizada, caixa interna em
aco inox polido e com acabamento sanitario. Acompanham
suportes e bandejas conforme volume. Circulacdo de ar
interna no sentido horizontal, através de mini ventilador
metalico silencioso e renovacdo; Controlador de temperatura
eletronico digital PID com indicagdo de 0,1 °C e precisdo de
+/- 1 °C internamente; Sensor PT 100 (Classe
B),Temperatura de trabalho de ambiente a +200 °C;
Termostato de seguranga contra elevacdo da temperatura
interna programavel pelo operador; Painel em policarbonato
com chaves de comando; Alimentagdo 220 Volts
monofasico. 60 Hz, Dimensoes internas ( L x A x P ): 500 x
500 x 400 mm (100 L). Garantia minima de 1 ano apds a

Un

RS
5.723,90
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entrega. Manual de instrugdes em portugués.

33.

Forno mufla para laboratério — faixa de temperatura de
trabalho: 50 a  1200°C, temperatura controlada
eletronicamente. = Camara  interna com  dimensdes
aproximadas de 30 x 15 x 15cm. Isolagdo a base de fibras
ceramicas de baixa densidade. Troca de calor com o meio
externo lenta, assegurando economia de energia elétrica.
Interior da cémara totalmente construido em ceramica
refrataria de composicdo especial, ndo necessita calefacao.
Gabinete interno e externo em chapa de acgo tratada com
revestimento em epoxi eletrostatico. Painel de comando na
lateral. Resisténcias de fio kanthal a 1 embutidas em
refratarios de alta percentagem de alumina. Porta com
contrapeso e abertura tipo bandeja para proteger eventual
queda de material quente no operador. Controlador eletronico
microprocessado de temperatura com precisdo + 7°C.
Indicagao digital da temperatura programavel com as func¢des
de: set point, auto sintonia, bloqueio e PID. Indicacdo digital
da temperatura com precisdo de £7°c. Resolugao de 1 em 1°C
sensor de temperatura tipo “k”. Alimentacdo em 220 volts
Monofasico. Garantia minima de 1 ano apds a entrega.
Manual de instrugdes em portugués.

Un

RS
4.441,50

34.

Fotometro de Chama. Leituras Simultineas de Soédio,
Potassio, Litio e Calcio. Calibragdo Automatica. Camara ¢
Queimador desmontdveis. Acendimento e Desligamento
Automatico da Chama. Desumidificador com Purga
Automatica. Nebulizador ¢ Queimador em ago Inox 316
polido e com acabamento sanitario. Caixa de Gases
automatica, com intertravamento. Linearizagdo da curva de
trabalho. Leituras diretas em ppm, % mg/L, mEq/L, mmol/L.
Escala: Auto Range. Selecao de Resolucdo: 1/0,1. Precisdo:
Menor que 1% (fe). Linearidade: Menor que 2% (fe). Tempo
de Resposta: 8s. Pontos de Calibragdo: 1 ou 2. Combustivel:
GLP com pressao minima de 180 mmHg. Oxidante: Ar
isento de pd e d6leo a 20 psi, Q=9 L/min. Display: 2 Lin. x 16
Caracteres. Saida: RS-232/ RS-485. Alimentagdo: 220 V
monofasico (50 /60 Hz). Dimensdes aproximadas (LAP): 360
x 470 x 340 mm. Deverd contemplar também: Compressor
de Ar Tipo Membrana. Mangueiras de conexdo para Dreno,
Ar e Gés (Padrao ABNT). Adaptavel a tubulagdo de gas
central. Instalacdo completa e entrega técnica com os
insumos ¢ materiais necessarios para operacdo. Garantia
minima de 1 ano apds a entrega técnica. Manual de

Un

RS
14.610,3
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instrugdes em portugués.

35.

Medidor de pH Portatil Microprocessado - Mede pH
/mV / ORP e temperatura. Trabalha com todos os tipos de
eletrodo, inclusive de 4alcool. Sensor de temperatura
individual em aco inox, permitindo usar o equipamento com
termometro. Display alfanumérico fornece mensagens que
guiam o usudrio e impedem erros de utilizacdo. Verifica
defeitos no eletrodo, no sensor de temperatura e nas solugdes
tampado, informando em caso de problemas. Indicador de
leitura estdvel mostra quando ja se pode tomar a leitura.
Compensacdo de temperatura automdtica ou manual.
Gabinete em ABS evita corrosdo. Suporte individual para
eletrodo e sensor de temperatura. Calibracdo automatica,
aceita varios tipos de tampdes. Saida para computador tipo
RS 232 incluso. Faixa de trabalho em pH: 0 a 14. Resolugao,
Exatiddo e Incerteza em pH: 0,01. Faixa de trabalho em mV:
-1999 a +1999. Resolucao, Exatidao e Incerteza em mV: 0,1.
Faixa de trabalho da temperatura: 0 a 100° C. Resolugao,
Exatiddo e Incerteza em temperatura: 0,1°C . Calibragdo:
Automatica. Tampoes de pH: 6,86; 7,00; 7,01 / 4,00; 9,00 e
10,00. Alimentagdo: Bateria 9 volts alcalina ou 110/220
VAC utilizando eliminador de pilhas. Garantia de minima de
1 ano apos a entrega. Manual de instrucdo em portugués.

Un

RS
1.885,00

36.

Moinho multiuso, com gabinete em aco 1020 com pintura
eletrostatica em epoxi. Camara de moagem: com jaqueta para
refrigeracdo para 350 mL. Timer programével em segundos.
Eixo, Haste, hélice e alavanca de fixacdo em inox AISI 304
com polimento e acabamento sanitario. Motor Tipo universal
com rotacdo fixa de 27.000 RPM sem carga. Subida do
conjunto do motor através de mola de travamento com
manipulo. Prote¢do contra acionamento involuntario das
hélices através de sensor de contato. Comando elétrico com
chave liga/desliga e a tecla Pulsar. Alimentacdo: 220 Volts
monofasico, poténcia 500 Watts. Dimensdes aproximadas:
L=380 x P=300 x A=580 mm. Devera acompanhar raspador
para limpeza de facas, 3 peneiras em aco inox AISI 304 com
malha 10, 20, 30 mesh. Garantia minima de 1 ano apds a
entrega. Manual de instrugdes em portugués.

Un

RS
4.923,33

37.

Purificador de Agua por Osmose Reversa, com Pré-Filtro
Carbon Block, Membrana de Osmose Reversa, Resina de
Troca I6nica e Filtro Microbioldgico. Condutivimetro Digital
In-Line com Set Point dudio-visual programavel que mede a
qualidade fisico-quimica de agua. Capsula com filtro 0,2 um

Un

RS
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que garante a qualidade microbiologica. Vazao nominal: 10
litros/hora. Agua de alimentagio: padrdo redes publicas de
distribuigdo. Agua servida: condutividade <1,0 pS/cm.
Bactérias Heterotréficas <100 UFC/mL. Alimentagao
elétrica: automdtica 90-240V.  Dimensdes aproximadas
(LxHxP): 46 x 46 x 18 cm. Suporte de bancada. Reservatério
com recirculagio em UV para armazenamento de agua.
Garantia minima de 1 ano apds a entrega. Manual de
instrucdes em portugués. Instalagdo completa e entrega
técnica com o0s insumos € materiais necessarios para
operagao.

38.

Unidade de digestdo de nitrogénio/proteina, amonia,
nitrogénio total Kjedhal nitritos (ap6s reducdo), fenois,
acidos graxos, cianetos, didxido de enxofre, conteudo
alcdolico em cereais, alimentos, dgua. Pardmetros de
qualidade: Destilador construido em aco inox anticorrosivo
equipado com caldeira de geragdo de vapor alimentada por
agua deionizada que garante grande produ¢do de vapor em
tempo reduzido e com absoluta seguranca. Adi¢cdo de soda
feita através da operacdo de bomba e o volume a ser dosado ¢
acompanhado através de escala localizada na parte frontal do
equipamento. Agua de refrigeragio automaticamente
interrompida durante os periodos de pausa através de uma
valvula solenodide gerando economia de consumo. Unidade
dotada de sistema que reconhece a presenca do tubo de
digestao e o fechamento da porta frontal sem o qual a bomba
nao opera. A unidade dotada de janela de seguranca que
impeca respingos ou vapores ao operador. Timer integrado
em display LCD, grupo de protecdo em plastico e
condensador em titdnio aumentando a capacidade de
refrigeragdo com baixo fluxo de 4agua de refrigeracgdo.
Utilizagdo de tubos de diferentes volumes incluindo baldes
Kjedhal de 500mL. - Tempo de destilagdo: 5 minutos 100mL
- Adicao de Soda NaOH: Automatica- Volume de NaOH: 0 —
100mL- Consumo de agua de refrigeracdo: 0,5L/min a 15°C
e 1L/min a 30°C. Reprodutibilidade do sistema:
aproximadamente 1%. Recuperacdo: >= 99.5%. Limite de
detec¢do: >=0,Img. Alimentacdo 220 V monofésico/60 Hz.
Bloco digestor com incrementos de temperatura - para
digestdo de amostra so6lida ou liquida, projetado de acordo
com as Boas Praticas de Laboratério. Alcance de temperatura
de ambiente até 450°C para satisfaz todas as necessidades
dos métodos padrao para digestdo por Kjeldhal. O volume de
amostra deverd ser de 5 gramas para produtos solidos e 15

Un
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gramas para liquidos. Equipamento devera permitir operar
com sistema de neutralizacdo de gases SCRUBBER sem
necessidade da utilizagdo de capelas. Construidos em ago
inox protegidos por resina especial que assegura alta
resisténcia a ataques quimicos e a corrosdao. O bloco de
aquecimento que assegure excelente distribuicdo de
temperatura. Resisténcia blindada na parte inferior do
equipamento impedindo que respingos de produtos quimicos
causem danos nas partes internas. A temperatura do bloco de
aquecimento controlada eletronicamente por
microprocessador. O probe de temperatura que nao necessite
calibragdes que estas sejam realizadas automaticamente cada
vez que o aparelho ¢ ligado. O equipamento que permite
atualizacdo de software para versdes mais avangadas através
da utilizagdo de computador pessoal. Garantia minima de 1
ano apos a entrega. Manual de instru¢des em portugués.

39.

Aparelho Soxhlet para extracdo de gordura com 6 provas
simultdneas. Extracdo via Uimida, através de mergulho no
solvente em ebuli¢do. Instalagdo: bancada. Estrutura da base:
aco 1020 com tratamento anticorrosivo e pintura eletrostatica
em epoxi. Resisténcias: encapsuladas em placas de
porcelana, 250W cada. Temperatura: controlador eletronico
individual por prova at¢ 250°C. Vidraria em borossilicato
composto de: 6 conjuntos extratores/recuperadores, 6 tubos
reboiler de 60 mm com junta conica esmerilhada capacidade
para 150 ml e 6 condensadores tipo serpentina. Alojamento
para amostra: 6 cartuchos extratores de celulose. Sistema de
refrigeracdo: manifold com entrada e saida independentes
para fluido. Hastes e garras: inox AISI304, com polimento e
acabamento sanitario. Suporte das resisténcias: aluminio
Dimensdes aproximadas: (L x P x A): 810 x 180 x 1000mm.
Baixo consumo de energia. Alimentacdo: 220V monofasico.
Equipamento aplicavel a extracdo de residuos graxos,
lipidios, gorduras pelo principio de extra¢do fracionada tipo
Soxhlet. Garantia minima de 1 ano apo6s a entrega técnica.
Manual de instru¢cdes em portugués. Instalacdo completa e
entrega técnica com 0s insumos € materiais necessarios para
operagao.

RS
5.967,31

40.

Autoclave de camara simples para esterilizagdo de materiais
e utensilios diversos com volume de 75 litros de capacidade;
Camara de esterilizagao em aco inox AISI 304; Gabinete em
chapa de ago com tratamento anti-corrosivo e acabamento
em epoxi eletrostatico, Tampa em bronze fundido,
internamente estanhada e externamente polida com guarnicao

Un

RS
6.813,83
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de vedagdo em silicone; Valvula de seguranca e controle da
pressdo por meio de contra-peso reguldvel; Manipulos em
baquelite isolante ao calor para fechamento da tampa;
Resisténcia tubular de imersao blindada com tubo de cobre
cromado. Manometro com escala de pressao (0 a 3,0
kgf/cm2) e temperatura (100 a 143°C); Painel com chave
seletora de calor (MIN, MED e MAX), lampada indicadora
liga/desliga e instrucdes de uso; Cestos internos em ago inox
AISI 304; Registro de esfera para drenagem total e limpeza
da camara de esterilizacdo; 220V (monofasico); poténcia
minima: 4000Watts; Dimensdes internas aproximadas (cm):
40x60 (diam x alt); Dimensdes externas aproximadas (cm):
50x62x115 (larg x comp x alt), 2 cestos internos com
aproximadamente 38x22 (cm) (diam x alt). Devera incluir
suporte para os cestos, impedindo que estes toquem na
resisténcia. Construida com base nas Normas ABNT. Deve
atender a Norma Regulamentadora NR 13. Garantia minima
de 1 ano apés a data de entrega e disponibilidade de
assisténcia técnica. Manual de instrugdes em portugués ou
inglés. Instalagdo completa e entrega técnica com afericao
Instalagdo completa e entrega técnica com afericdo
(validacdao e monitorizacdo com indicador bioldgico) e todos
0s InSumos € materiais necessarios para operagao.

41.

Incubadora Refrigerada (B.O.D.): Gabinete construido em
aco 1020 com pintura eletrostatica anti-corrosiva. Camara
interna em polipropileno. Suporte para 4 prateleiras.
Acompanha 2 prateleiras tipo grade em ago 1020 com pintura
eletrostatica anti-corrosiva na cor branca. Distancia entre as
bandejas de 115 mm. Isolagdo em poliuretano expandido.
Vedacao perfil imantado. Circulagdo interna de ar forcada
por microventiladores. Motor com compressor hermético de
1/8 hp, gas livre de cfc. Refrigeragdo através de sistema
ecoldgico livre de cfc e com unidade selada. Programacao de
temperatura de seguranca de no minimo 2°c abaixo e acima
do set-point, com alarme 4udio/visual e desligamento de todo
sistema para evitar perda de materiais incubados. Seguranca
com sistema de prote¢do de superaquecimento por termostato
analogico. Possui reservatorio interno que proporciona
umidade por evaporagao natural. Controlador de temperatura
microprocessado digital, com sistema pid. Sensor de
temperatura pt 100, com leitura digital do set point e do
processo. Sistema de aquecimento através de resisténcia
blindada em ago inox aisi 304. Painel frontal superior com
controlador de temperatura, chave geral e leds com indicacao

Un
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de aquecimento e refrigeracdo. Alimentacdo: 220 volts.
Poténcia minima: 1000 watts. Cabo de for¢a com dupla
isolagdo e plug com trés pinos, duas fases e um terra, de
acordo com as normas abnt nbr 14136. Capacidade minima:
364 litros. Faixa de trabalho minima: temperatura 5°c até
60°, resolucao 0,1°c, variagdo do controlador +- 0,5°.
Dimensao interna aproximada: 1=500 x p=520 x a=1400 mm.
Dimensao externa aproximada: 1=600 x p=6500 x a=1720
mm. Garantia minima de 1 ano apds a data de entrega e
disponibilidade de assisténcia técnica no Estado do Rio
Grande do Sul. Manual de instru¢des em portugués ou inglés.

42.

Estufa de esterilizaciio e secagem com homogeneizagdo da
temperatura por convecgdo de ar. Estrutura externa: ago
1020, com tratamento anticorrosivo e pintura eletrostatica em
epoxi. 1 porta. Camara interna confeccionada em aco 1020.
Suporte interno para, no minimo, trés prateleiras. Facil
higienizacdo. Controlador: microprocessado PID. Sensor:
PT100 de 7°C acima do ambiente a 200°C, leitura digital.
Isolacdo: 13 de vidro. Perfil de vedacao das portas: silicone.
Com suporte para termometro com fluxo de ar e duas
prateleiras. Resisténcias em inox, com 1.300W de poténcia
minima. Protec¢ao térmica: controlador eletromecanico contra
superaquecimento.  Dimensdes  aproximadas:  interna:
450x400x450 (811ts.). Externa: 610x600x870. Alimentacao:
220V (monofésico). Garantia minima de 1 ano apds a data de
entrega e disponibilidade de assisténcia técnica. Manual de
instrucdes em portugués ou inglés.

Un

RS
2.665,67

43,

Contador de col6nias eletronico - indicado para contagem
rapida de colonias de bactérias ou fungos em placas de petri
de at¢ 120 mm de diametro. Deverd apresentar Otimas
condi¢des de iluminacdo e visibilidade, obtidas através de
lampada circular fluorescente de 22 w e lupa de aumento de
1,5 vezes com haste flexivel. Possibilita contagem em placas
abertas ou fechadas por meio de um circuito eletronico
sensivel que garante o registro, em um contador digital, dos
pulsos originados da sonda utilizada (sonda inclusa). A bacia
de sustentacdo da placa de petri ¢ estampada em acrilico
transparente e quadriculado que permite maior facilidade de
contagem do numero de colonias da cultura. Possui sistema
de memoria para até 30 placas. Montado em caixa de
poliestireno, dimensdes aproximadas de 23 cm de largura por
8 cm de altura por 36 cm de profundidade. Possui um sistema
de regulagem de inclinacdo, o que torna a visualizacdo mais
confortavel. Bivolt ou 220V (monofasico). Garantia minima

Un
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de 1 ano apés a data de entrega e disponibilidade de
assisténcia técnica. Manual de instrugdes em portugués ou
inglés.

44,

Estufa microprocessada para cultivo de microrganismos.
Volume interno (util): minimo de 85L. Camara interna em
aco inoxidavel AISI 430 (polimento tipo espelho), com
circulagdo de ar por conveccdo natural e sistema de
aquecimento localizado nas laterais. Estrutura externa em
chapa de aco com tratamento anticorrosivo e revestida em
epoxi eletrostatico. Minimo de dois trilhos na camara interna
para movimentar as bandejas. Porta preferencialmente a
esquerda e abertura para a direita, permitindo a fécil
colocacdo e retirada dos materiais no interior da camara.
Porta externa com sistema de fecho magnético para oferecer
um bom fechamento. Porta interna de vidro temperado para
permitir a visualizagdo interna da camara sem perder a
estabilidade térmica. Iluminag¢do da camara de trabalho com
acendimento automatico ao abrir a porta. Faixa de trabalho
até, no minimo, 65 °C. Sistema de protecdo contra super
aquecimento. Controlador eletrdnico microprocessado,
programacdo e indicag¢do digital da temperatura através de
termometro digital com as fungdes programaveis de: timer,
set point ¢ PID com auto-tunig. Dupla funcao de display,
sendo uma para a programacao e outra para indicagdo digital
da temperatura. Resolucdo de leitura 0,1°C. Timer
programavel com alarme sonoro. Acompanha 2 prateleiras.
Sensor de temperatura tipo NTC. Homogeneidade do
sistema: = 1°C. Sistema bivolt para a tensdo de alimentagao,
ou 220V monofasico. Cabo de energia elétrica com plugue
conforme legislacdo atual. Garantia minima de 1 ano apos a
data de entrega e disponibilidade de assisténcia técnica.
Manual de instru¢des em portugués ou inglés.

Un

RS
3.725,52

45.

Homogeneizador de amostra (stomacher) elétrico
construido em chapa 1020 com pintura eletrostatica e cimara
de amostra em ago inox 304. Temporizador com campainha
no fim do periodo. Poténcia maxima: 1/4 CV. Velocidade: de
50 a 490 g.p.m (golpes por minuto). Temporizador: 30, 60,
120, 180 segundos ou infinito. Rede elétrica: 220 volts
(monofésico). Poténcia maxima: 250 W. Dimensoes
aproximadas do equipamento: 220 x 220 x 420 mm (largura
x altura x profundidade) Dimensdes aproximadas da camara
de amostra: 220 x 220 x 110mm (largura x altura x
profundidade). Abertura da tampa: 10 mm. Para uso com
bolsa estéril (saco para stomacher) de dimensdes 180 x 290

Un

RS
10.715,8
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mm (largura x comprimento). Garantia minima de 1 ano apods
a data de entrega e disponibilidade de assisténcia técnica.
Manual de instrugdes em portugués ou inglés.
46. | Microscopio biolégico binocular com otica de correcdo 11 Un RS
infinita UIS. Estativa com design confortavel para o usudrio, 5.194,36

fornecendo posicionamento ergondmico dos controles Macro
e Micrométrico coaxiais de focalizagdo independentes. Micro
de 2,5um com avango por volta de Imm e macro com avango
de 20mm. Suporte para maos traseiro para facilitar o
transporte. Platina retangular de 120mm x 132mm com
controle do movimento XY no lado direito. Movimento do
charriot 76mm no eixo X e 30mm no eixo Y, presilha para
uma lamina. Revoélver porta objetivas fixo quadruplo.
Distancia parfocal de 45mm. Transformador de baixa
voltagem e circuitos eletronicos embutidos na parte interna e
traseira do Microscopio. Oculares, objetivas e Condensador
sdo fixos com dispositivo antiremogdo, impedindo o
deslocamento dos mesmos durante o transporte ou uso
regular. Chave liga/desliga independente. Botdo com ajuste
graduado da intensidade luminosa. Voltagem automatica
100~240V 50/60 Hz Troca da lampada na parte inferior da
base, com botdo de seguranca. Todos os itens do sistema
otico, lentes, prismas, objetivas e oculares com tratamento de
protecao anti-fungos. Tubo de observagdo binocular com
inclinacao de 30°, com prismas de altissima transmissao tipo
SIEDENTOPF com tratamento anti-fungo, numero de campo
F.N. 18, ajuste de distancia interpupilar de 48mm - 75mm,
correcdo de dioptria na ocular esquerda de +5, aceita reticulo
de 25mm de didmetro. Par de ocular de 10x, de campo amplo
e ponto focal alto, nimero de campo F.N.20, 25mm diametro
fixas no tubo de observacdo, sendo uma com seta.
Condensador ABBE, com abertura numérica de 0 a 1.25 e
escala de indicagdo para o ajuste correto do diafragma
iris/abertura numerica para as respectivas objetivas. [lumina
todo o campo de visdo desde 4x a 100x com objetivas de
FN. 18. Inclui filtro azul. Conjunto de objetivas
planacromaticas de correcdo infinita fixas no revolver porta
objetivas composto de: Objetiva C Plan Acromatica 4x,
correcdo infinita, com abertura numérica N.A. 0.10, distancia
de trabalho W.D. 18,5mm. Objetiva C Plan Acromadtica 10x,
correcdo infinita, com abertura numérica N.A. 0.25, distancia
de trabalho W.D. 10,6mm. Objetiva C Plan Acromadtica 40x,
correcao infinita, com abertura numérica N.A. 0.65, distancia
de trabalho W.D. 0,6mm. Objetiva C Plan Acromatica 100x,
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corre¢do infinita, com abertura numérica N.A. 1.25, distancia
de trabalho W.D. 0.13mm, para uso com O6leo de imersao.
Frasco com 6leo de imersdo, 8cc, livre de auto fluorescéncia
incluso. 2 Lampadas de halogénio 6V/20W (uma
sobressalente). Cabo de for¢a com dupla isolagdo e plug de
trés pinos, uma terra e dois fases. Voltagem: bivolt ou 220V
(monofésico). Capa de protegdo contra po para microscOpios.
deve possuir botdo macrométrico bilateral. As objetivas
devem ser fixas ao revolver, evitando manuseio indevido. O
ajuste de voltagem deve ser automatico para evitar queima do
equipamento. O revolver devera ser voltado para fora do
microscopio, com angulo aproximado de 15 graus,
facilitando o manuseio. Garantia minima de 1 ano apds a data
de entrega e disponibilidade de assisténcia técnica. Manual
de instrugdes em portugués ou inglés.

47.

Microscopio trinocular. Especificagdes minimas: sistema
optico uis (universal corrigido ao infinito). Iluminador tipo
koehler de luz transmitida embutido. Ldmpada de halogénio
de 6v/30w. 100-120v/220-240v ~ 0.85/0.45a 50/60hz.
Focalizacdo: movimento de altura da platina através de guia
de rolete (pinhdo e cremalheira). Deslocamento por rotagao:
36.8mm. Faixa total de deslocamento: 25mm. Limite
superior restrito por disco simplificado de pré-focalizacao.
Ajuste de tensdo no botdo de ajuste de foco macrométrico.
Revolver porta-objetiva giratorio: revolver porta-objetiva
quéadruplo fixo com inclinagdo para dentro. Objetivas plan
acromaticas, com aumentos de 4x, 10x, 40x e 100x. Tubo de
observagao binocular: nimero de campo: 20. Inclinacao do
tubo: 30°. Faixa de ajuste da distancia interpupilar: 48 -
75mm. Platina: tamanho: 188mm (I) x 134mm (p). Faixa de
movimentagdo: 76mm na direcdo x ¢ 50mm na direcdo y.
Porta-espécime: suporte duplo para lamina. Manipulador de
borracha. Condensador abbe com filtro para luz do dia
embutido. N.a.: 1.25 com imersdo em Oleo. Abertura no
diafragma: integrada. Tratamento antifingico em todos os
elementos do sistema Optico. Controles do movimento XY da
lamina no lado direito. Lampada de halogénio sobressalente,
0leo de imersdao 8cc, livre de auto fluorescéncia incluso,
assim como a capa para microscopio (protecdo contra po).
Modelo de referéncia: Olympus cx31. Tubo trinocular
compativel com cadmera ccd marca Nova Optical Systems,
modelo DCM130E (adquirida previamente pela institui¢do),
ou que disponibilize os adaptadores para tal. Garantia
minima de 1 ano apds a data de entrega e disponibilidade de

Un
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assisténcia técnica. Manual de instrugdes em portugués ou
inglés.

48.

Agitador de Tubos Tipo Vortex para homogeneizagdao de
liquidos contidos em microtubos de 1,5mL e em tubos de
50mL, tubos de centrifugas, cubetas de colorimetro ou
espectro-fotdometro, pequenos frascos reagentes, frascos
Erlenmeyer e baldes volumétricos. Confeccionado em aco
com tratamento anticorrosivo, pintura eletrostitica em epoxi.
Motor de 3.800rpm, com ajuste de velocidade. Modo de
Operagdo: Continuo ou toque ( pulso); Pés de borracha para
fixacdo na bancada do laboratorio; Deve possuir sistema de
vedagdo para proteger as partes internas do aparelho, caso
haja derramamento de liquidos. Suporte de agitagdo
confeccionado em borracha ou outro material que impega a
derrapagem dos tubos durante a agitacdo. Voltagem 220V
(monofésico) ou bivolt. Garantia e assisténcia técnica de no
minimo, 1 ano. Manual de instru¢des em portugués.

Un

RS
1.100,67

49,

Cabina de Seguranca Biolégica Classe II A-1 para trabalho
com microrganismos de risco moderado. O equipamento
deve operar totalmente em pressdo negativa, evitando a fuga
de ar nao filtrado para o laboratério. Construida
externamente em chapa de ago ou outro material de
durabilidade similar, sempre com tratamento anticorrosivo e
revestimento em epdxi eletrostatico. Camara interna de
trabalho com laterais de vidro ou revestidas com ago
inoxidavel AISI 304 polido e com acabamento sanitario.
Plataforma de trabalho em chapa tnica de aco inoxidavel
AISI 304 (polido e com acabamento sanitario), removivel
para limpeza e sanitizacdo, sem emendas ou frestas (no
centro da 4rea de trabalho) que possam alojar
microrganismos durante a execu¢do das atividades. Porta
frontal em vidro temperado com deslocamento vertical tipo
guilhotina e sistema de contrapesos que permite parar em
qualquer ponto de seu curso. Sistema de ventilagdo tipo
siroco, com regulagem eletronica interna da velocidade, para
compensar eventual perda de pressdo com o decorrer do
tempo de uso. Nivel de ruido no maximo de 60db (Selo
Ruido, conforme resolugdo CONAMA n.20, de 07/12/1994).
Sentido do fluxo do ar vertical, ou seja o ar do ambiente pré-
filtrado através de filtro grosso (classe G-3 ou G-4), ¢
impulsionado pelo sistema de ventilagdo, para o filtro
absoluto, com velocidade de 0,45m/s + 10% conforme
recomendacao normativa. Filtros absoluto de insuflamento e
de exaustdo do tipo HEPA, classe A-3, segundo a norma

Un

RS
16.695,9
8
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ABNT-NBR 7256, com eficiéncia de 99,99% na retencao de
particulas de até 0,3 micras, de acordo com as normas H-13
EN 1822 e US MIL STD 282. Dotado de pré-filtro para
aumentar a durabilidade do filtro HEPA. Display digital,
indicador da pressdo diferencial do filtro absoluto HEPA,
horimetro que indica minutos e horas corridas de
funcionamento da cabine e outros parametros. Oliva para
gas, agua ou vacuo e tomada elétrica (220V monofésico) ja
instalados no interior da camara de trabalho. Lampada
germicida instalada na area de trabalho, com dispositivo de
seguranca ao usudrio, desligando-se ao abrir a porta frontal
de vidro. Ilumina¢do da area de trabalho com lampada
fluorescente de 30 Watts; e lampada germicida de 30 Watts,
nova. Cabo de forca de acordo com a norma ABNT NBR
14136. Dimensoes aproximadas da camara de trabalho (area
util interna): comprimento: 56,8cm; largura: 88cm; altura:
65cm. Equipamento com rodizios giratérios. Motor com
protecdo contra superaquecimento. Equipamento projetado
para trabalho classe 100 conforme ABNT NBR 13.700 e ISO
CLASSE 5 conforme norma internacional ISO 14.644-1.
Voltagem: 220V (monofasico). Garantia minima de 1 ano
apos a entrega técnica e disponibilidade de assisténcia
técnica. Manual de instru¢des em portugués ou inglés.
Instalagdo completa e entrega técnica com o0s insumos e
materiais necessarios para operagao.

50.

Banho-maria, com circulagdo interna de agua 220 V,
monofasico. Resisténcia com poténcia minima de 1400 W.
Protecdo contra superaquecimento do equipamento. Faixa de
trabalho de ambiente até, no minimo, 100°C. Projetada para
atender as diversas aplicagdes que necessitem de circulacao
interna de agua. Microprocessador com sistema PID para
controle de temperatura com precisao de £ 0,2°C e com
sensor tipo PT100. Faixa de trabalho de ambiente até, no
minimo, 100°C. Bomba de demanda incorporada para
circulagdo interna de agua. Painel em policarbonato com
indicacdo de fungdes. Possui resisténcia de aquecimento tipo
tubular, blindada em ago inox AISI 304 de facil substituigao.
Disponibilidade de local para inser¢do opcional de
termometro. Possui cuba em ago inox estampado e polido
(sem emendas ou soldas) com volume nominal de 30 litros.
Montado em resistente caixa de aco carbono com tratamento
anticorrosivo ¢ acabamento em epoOxi texturizado
eletrostatico. Plataforma em aco inox com capacidade para
frascos com 50 a 1000 mL, bem como para tubos de ensaio.

Un

RS
2.703,71
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Com tampa pingadeira de aco inox. Sistema de drenagem
total da dgua através de registro de esfera ou similar.
Alimentagdo em rede de 220 V, monofasico, 60 Hz.
Acompanha: tampa pingadeira em ag¢o inox ¢ Manual de
instrucdes em portugués. Gabinete A¢o Carbono SAE 1020.
Acabamento Pintura eletrostitica em epoxi texturizado.
Disponibilidade de assisténcia técnica. Garantia minima de 1
ano apos a data de entrega.

51.

Centrifuga de bancada. Controle eletronico
microprocessado que controla a rotagao, FCR (g), tempo e
demais sistemas. Motor de inducdo, sem escovas
("brushless"). Motor com mecanismo contra
superaquecimento (auto refrigerado). Motor acionado por
sistema de inversor de freqiiéncia, que proporciona alta
estabilidade da rotagdo com baixo nivel de ruido (deve conter
selo ruido - Resolugdo CONAMA 20, 07/12/1994). Pés com
protecdo de borracha ou similar, evitando o deslize sobre a
bancada.Trava automatica na tampa, impedindo que esta se
abra durante o funcionamento da centrifuga, ou que esta
funcione com a tampa aberta. Aviso sonoro do término do
processo. Detec¢do automatica de desbalanceamento, com
indicagdo no painel. Cruzetas horizontais e angulares.
Construida em carcaga injetada de alto impacto, com
revestimento interno em ago inox, de facil limpeza e
construido de maneira a impedir que liquidos derramados
atinjam partes internas e danifiquem o equipamento.
Construida externamente com material submetido a
tratamento anticorrosdao e pintura elestrostatica. Tampa
superior com trava, com interruptor de protegdo e,
preferencialmente, com visor. Temporizador digital (minimo
de 1-99 minutos, com intervalo de 1 min), informando
velocidade de centrifugacdo e tempo restante para o término
do processo. Painel frontal com teclado tipo membrana e
display alfanumérico de cristal liquido, com fundo iluminado
(back light) apresentando claramente as mensagens ao
operador; Sistema de seguranca com indicagdes no display,
informando eventual desequilibrio de cruzeta e tampa aberta;
Sele¢do da cruzeta utilizada diretamente no painel. Volumes
individuais de centrifuga¢do de 2 a 50mL, ou maiores. Chave
geral e fusiveis de protecdo. Deve atender as normas
Internacionais de Seguranca IEC-110-1 (geral) e IEC-110-2-
020 (especifica); Velocidade: minima de 3300 rpm, para
todos os tipos de adaptadores, com possibilidade de
programacao da rotacdo desejada. Voltagem: 220V

Un

RS
7.300,39
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(monofasico) ou bivolt. Rotor de ago inox com 4 lugares.
Cacapas e adaptadores para tubos de 5 mL (minimo de 12
tubos de capacidade), 15 mL (minimo de 12 tubos de
capacidade), 50 mL (minimo de 4 tubos de capacidade) e
80/100 mL (minimo de 4 tubos de capacidade. Somente se a
centrifuga tiver capacidade para tubos de 80/100 mlL).
Garantia minima de 1 ano apds a data de entrega e
disponibilidade de assisténcia técnica. Manual de instrugdes
em portugués ou inglés.

52.

Cabina de fluxo laminar horizontal (unidirecional) para
atividades que necessitem preservar a esterilidade da amostra
(ex.: aliquotar meios de cultura estéreis). Com 100 % de
renovacdo de ar. Todo o ar renovado passa através de um
filtro HEPA classe A-3, segundo a norma ABNT-NBR 7256
com eficiéncia de 99,99% na retencdo de particulas de até 0,3
micras para renovagdo. Equipamento projetado para trabalho
classe 100 conforme ABNT NBR 13.700 e ISO CLASSE 5
conforme norma internacional ISO 14.644-1. Equipamento
construido em chapa de aluminio naval ou outro material,
sempre com tratamento anticorrosivo e pintura epoxi. Area
interna de trabalho construida em aco inox AISI 304 polido
com acabamento sanitario ou escovado, ou laterais de vidro
(nesse caso, tampo e fundo devem ser constituidos de aco
inox AISI 304 polido com acabamento sanitdrio). Pré-filtro
classes G3 ou G4, aumentando a durabilidade do filtro
HEPA. Interruptores LIG/DESL, MOTOR, L/FRIA e L/UV.
Led indicativo alertando quando lampada UV for acionada.
Nivel de ruido no maximo de 60db (selo ruido, conforme
resolucdo CONAMA n.20, de 01/12/1994). Velocidade do ar
0.45m/s +- 20% ou com desvio menor. Alimentagdo 220 V
monofasico. Motor com protegdo térmica e controle de
velocidade. Tomada auxiliar interna instalada (220V
monofasico), assim como valvula para gas ou vacuo. Uma
lampada fria, com poténcia minima de 20W. Uma lampada
UV, com acdo germicida, poténcia minima de 20W.
Equipamento com base e rodizios giratdrios. Garantia
minima de 1 ano apods a data de entrega e disponibilidade de
assisténcia técnica. Manual de instrugdes em portugués ou
inglés. Instalagdo completa e entrega técnica com os insumos
€ materiais necessarios para operacao.

Un

RS
12.982,3
0

53.

Banho ultrassonico com aquecimento. Inclui cesto em ago
inox (com diversos orificios), retangular, com volume util
minimo de 3L. Cuba em ago inoxidavel, sem soldas, cantos
vivos ou emendas que dificultem a higieniza¢do. Tampa de

Un

RS
1.456,17
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aco inox ou em estilo PET (resistente a temperatura de 60°C)
e gabinete em ago com tratamento anticorrosivo e pintura
eletrostatica. Possui timer de, no minimo, 30 minutos.
Indicagdo de temperatura. Aquecimento até 60°C. O
equipamento deverd apresentar a op¢do de uso sem
aquecimento também. Prote¢do contra superaquecimento.
Bivolt automatico ou 220 V (monoféasico). Apresenta sistema
para drenagem total da dgua, com registro de estera ou
similar, localizado na parte inferior do equipamento.
Frequéncia ultrassonica: 40 kHz. Baixo nivel de ruido
(preferencialmente com selo ruido, conforme resolucdo
CONAMA n. 20, de 07/12/1994). Garantia minima de 1 ano
ap6s a data de entrega e disponibilidade de assisténcia
técnica. Manual de instrugdes em portugués ou inglés.

54.

Tanque de fibra de vidro para salga de queijo, com 02
estdgios moveis para colocar e retirar suporte, com dreno,
capacidade 250 litros. Empilhamento de dois andares. Pés
desmontaveis em aco inox 304, com protecdo em nylon.
Saida com tampao para escoamento. Revestido com gel coat
aprovado pelo Ministério da Agricultura Pecudria e
Abastecimento, através de laudo técnico. Instalagdo completa
e entrega técnica com 0S insumos € materiais necessarios
para operacao.

Un

RS
2.326,67

55.

Batedeira cilindrica para manteiga com redutor / polia,
acionada por inversor de frequéncia. Fabricada totalmente
em aco inoxidavel AISI-304, corpo interno fabricado em
chapa 1/8” mm espessura, pas internas fabricadas em chapa
4,0 mm espessura, porta de inspe¢do e abastecimento de
creme com fecho sistema de trava tipo alavanca com
borboleta, visor interno didmetro 4”, registro de saida de soro
didmetro 2”, registro de quebra vacuo, estrutura em chapa em
aco carbono 6mm espessura, mancais e rolamento didmetro
3” redutor tipo MR-8 redugado 1:40, acionado por motor 3 cv.
Devera acompanhar o equipamento: 1 Inversor de frequéncia
acoplado para efetuar a malassagem da manteiga; protecdo
de sistema mecanicos em ago carbono chapa 2mm espessura;
protecdo lateral da borboleta fabricado em tubo % para evitar
acidentes, acabamento interno do bojo jateado, acabamento
escovado sanitario, estrutura em aco carbono esmaltada com
fundo anti-corrosivo e esmalte sintético. 380V, trifasico.
Capacidade total 30 kg, capacidade ttil 15 kg. Acabamento
sanitario. Com painel de controle construido em ago carbono
com pintura eletrostatica na cor cinza, que abriga todos os
componentes elétricos e eletronicos de acionamento a

Un

RS
7.851,64
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automacao, incluindo chave geral de acionamento. Garantia
minima de 1 ano apos a entrega. Manual de instru¢do em
portugues.

56.

Sistema de agua gelada, tanque com capacidade util de
3.000 litros construido em chapa galvanizada n° 26
internamente e externamente isolado com placas de
poliestireno expandido classe F com densidade de 16 Kgm?
de 100 mm de espessura revestido com chapa cromo branca
com pintura a fogo, composto por unidade hermética trifasica
380 v, sistema com temperatura de dgua controlada em 1° C
com capacidade de refrigeracdo de 3.500 Kcal/h°c a uma
temperatura de evaporagdo de - 3° C, serpentinado com tubos
de cobre 1/2”, distribuidor de liquido, valvula de expansao,
visor de liquido, filtro, valvula solendide. Sistema elétrico
com controle falta de fase, queda de tensdo e sobre carga
com rearme automatico. Termdmetro e termostato analdgico
para controle da temperatura. Manual de instru¢des em
portugués. Instalacdo completa e entrega técnica com os
insumos e materiais necessarios para operagdo. Garantia
minima de 1 ano ap6s a entrega do equipamento instalado.

Un

RS
22.183,3
3

57.

Tanque vertical de expansao direta com capacidade de 300
L. Construido interna e externamente em ago inoxidavel AISI
304, com acabamento sanitario. Padrdo de qualidade
atendendo especialmente a ISO-5708. Base com fabricacao
em aco carbono, pintada a pd, na base deverao estar apoiados
e fixados o tanque e a unidade condensadora, com pés
reguldveis para o nivelamento, com evaporador de placas
duplas, agitador bidirecional e isolamento com espuma de
poliuretano injetado de alta densidade. Medidor de nivel
externo. Sistema eletro-eletronico, que controla através da
temperatura do leite, 0 momento de acionamento e parada do
sistema de refrigeracdo e o ciclo de funcionamento do
sistema de agitagdo. Unidade condensadora que utiliza
compressor hermético e gas refrigerante freon R-22. O
equipamento devera conter dispositivos para-raios de linha e
relé supervisor de tensdo. Sistema de prote¢do em caso de
queda de fase de energia. Agitador acionado por
motoredutor. Indicador digital de temperatura. Controle de
temperatura com termostato e termdmetro conjugado, faixa
de temperatura operacional de 0 a 50 °C. O equipamento
deve dispor de duas hastes acobreadas para aterramento, bem
como, conectores e cabo de cobre para sua ligagdo.
Alimentagdo elétrica em rede 220 V monofasico. Manual de
instrucdes em portugués. Entrega técnica com 0s insumos ¢

Un

RS
5.402,25
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materiais necessarios para operagdo. Garantia minima de 1
ano apds a entrega técnica do equipamento.

58.

Prensa pneumatica para queijos, capacidade de 30 formas,
modelo de formas retangulares de 1 Kg, Estrutura em chapa
16, 14 e 12 - inox 304. cilindros pneumaticos de PVC com
haste em inox e rodas de nylon. Com 03 box de cada lado,
totalizando 06 boxes. Barra frontal deslocdvel. Sistema de
abertura e fechamento de blocos, com filtro regulador de
pressdo para ar. Acabamento sanitario. Manual de instrucdes
em portugués. Entrega técnica com os insumos e materiais
necessarios para operagdo. Garantia minima de 1 ano apos a
entrega técnica do equipamento.

Un

RS
4.554,50

59.

Banho-maria, com circulacdo interna de agua 220 V,
monofasico. Resisténcia com poténcia de 1100 W. Faixa de
trabalho de ambiente até 100°C. Projetada para atender as
diversas aplicacdes que necessitem de circulacdo interna de
agua. Microprocessador com sistema PID para controle de
temperatura com precisdo de = 0,2°C e com sensor tipo
PT100. Faixa de trabalho de ambiente at¢ 100°C. Bomba de
demanda incorporada para circulagdo interna de dgua. Painel
em  policarbonato com indicacdo de funcdes. Possui
resisténcia de aquecimento tipo tubular, blindada em ago
inox AISI 304 de facil substituigdao. Possui cuba em ago inox
estampado e polido (sem emendas ou soldas) com volume
nominal de 9 litros. Montado em resistente caixa de ago
carbono com tratamento anticorrosivo e acabamento em
epoxi texturizado eletrostatico. Plataforma em ago inox com
capacidade para frascos de 50 a 1000 ml. Com tampa
pingadeira de ago inox. Alimentacdo em rede de 220 V,
monofasico, 60 Hz. Deverdo acompanhar o equipamento:
tampa pingadeira em ago inox e Manual de instru¢cdes em
portugués. Gabinete A¢o Carbono SAE 1020. Acabamento
Pintura eletrostatica em epdxi texturizado. Capacidade
maxima de amostra 9 litros.

Un

RS
2.892,63

60.

Centrifuga de Gerber construida em ago inox com pintura
eletrostatica, com capacidade para 8 butirometros, contendo
temporizador e freio reverso, 220 v monofasico,
aproximadamente 1100 RPM. Manual de instru¢des em
portugués. Garantia minima de 1 ano apds a entrega.

Un

RS
1.911,00

61.

Prateleira dessoradora de queijo com canaleta central e
inclinagdo de até 15° favorecendo a dessoragem sem a
deformacdo do produto. Fabricada em fibra de vidro,
revestido com gel coat aprovado pelo Ministério da

Un

RS
3.761,33
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Agricultura Pecudria e Abastecimento, através de laudo
técnico. Com pés em PVC. Com 6 andares e duplo
acabamento sanitario. Capacidade para 16 queijos de 4 kg.
Comprimento de 1 metro e largura 0,66 metros, construida
em fibra.

62.

Cortador/fatiador de frios automatico, desmontavel, com
base em aluminio fundido com afiador incorporado. Carro
porta frios com inclinacdo de 45 graus, encostos e protecao
em ago inox para facilitar a limpeza. Com regulagem para
fatiar frios na espessura desejada. Lamina com cera de
310mm em acgo temperado com tratamento superficial
antioxidante oferecendo durabilidade e corte uniforme.
Rotacdo da lamina dimensionada para proporcionar corte
suave e uniforme. Todas as partes em contato com o alimento
em ag¢o inox para proporcionar higiene perfeita. Carro
adequado para facil manejo facilitando o corte de embutidos
de todos os tamanhos e formas. Motor blindado de 1/3 cv,
voltagem de 220v, monofésico. Capacidade de producdo de
42  fatias por minuto. Dimensdes aproximadas
600x655x580mm. Graduado permitindo corte maximo de
25mm. Transmissdo de lamina por correia e do carro porta
frio por corrente. Pés antiderrapante. Com manual de
instrugoes. Garantia minima de 1 ano.

Un

RS
5.864,33

63.

Lava botas automatico com escova rotativa, confeccionado
em aco inox AISI 304 com chapa 1,50mm na cuba e 2,00mm
nas laterais, base do motoredutor em chapa inox 304 3/16”,
acionamento automadtico através de sensor foto refletivo
instalado na base frontal superior, valvula solendide para
injecao de agua, escova rotativa tipo carretel confeccionado
em nylon, acompanha cinco escovas manual tipo
chuveirinho, acabamento externo jateado, este equipamento
deverd ser equipado com sistema motoredutor trifasico 380V.
Garantia de 1 ano ap0s a entrega.

Un

RS
4.744,50

64.

Togurteira mecanizada com isolamento 30L constituida
inteiramente em aco inox AISI 304 e tem formato cilindrico
vertical com tampa articulada com fechos rapidos, sistema de
aquecimento com resisténcia elétrica (Temperatura de
trabalho 95°C) e o6leo térmico, permitindo aquecimento
rapido, possui distribuidor interno de agua fria e gelada com
dreno para permitir o seu reaproveitamento, isolamento feito
de 13, dotada de agitador de 104 RPM e acionada por moto-
redutor. Capacidade 30 L. Agitador mecanico acionado
moto-redutor com hélice homogenizadora ¢ 2 quebra ondas

Un

RS
5.411,60
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em aco inox. Volt. 220V, monofasico. Termometro de 0 —
100°C, bimetéalico. Acabamento sanitdrio. Com painel de
controle construido em ago carbono com pintura eletrostatica
na cor cinza, que abriga todos os componentes elétricos e
eletronicos de acionamento a automacgao, incluindo chave
geral de acionamento. Instalacdo completa e entrega técnica
com 0s Insumos € materiais necessarios para operacao.
Manual de instrugdes em portugués.

65.

Tanque de inox AISI 304, com acabamento sanitario para
prensagem e dessoragem de queijo, capacidade 200 Litros,
sistema de aquecimento com resisténcia  elétrica
(Temperatura de trabalho 95°C) e 6leo térmico. Tanque com
parede dupla, divisoria dessoradora de inox AISI 304 e
chapas para pré-prensa de inox AISI 304. Sem flambagem e
ondulagées. Acabamento sanitario. Garantia de 1 ano.
Instalagdo completa com os insumos e materiais necessarios
para operagao.

Un

RS
5.723,33

66.

Seladora de Copos e Potes com acionamento manual.
Forca de selagem: 25 kg. Controle de temperatura:
automatico. Producdo aproximada: 10 selagens por minuto.
Construcao em chapa de aco com tratamento anticorrosivo e
pintura epoxi. trabalha com dois potes e/ ou duas matrizes de
diferentes didametro por operacdo. O processo de extragdao dos
potes ¢ auxiliado por pedal, acompanha dois conjuntos de
matrizes de selagem. Os Cabecote de selagem e matrizes sao
fabricados em aluminio. Termostato e temporizador para
ajuste da selagem. Entrega na instituicdo. Garantia de 1 ano.
Manual de instru¢do. Rede de alimentacdo 220 V
monofasico.

Un

RS
2.033,48

67.

Tanque Automatico para fabricacdo de queijos.
Capacidade 100 litros. Sistema de aquecimento com
resisténcia elétrica (Temperatura de trabalho 95°C -
Limpeza) e 6leo térmico. Com controle fino de velocidade,
liras de corte com laminas em inox AISI 304 e formato em
oito. Velocidade controlada por inversor de frequéncia,
Fabricado totalmente de ago inox AISI 304. Construida
fechada e com visor acrilico, sem plataforma de acesso. Com
painel de controle construido em ago carbono com pintura
eletrostatica na cor cinza, que abriga todos os componentes
elétricos e eletronicos de acionamento a automagao,
incluindo chave geral de acionamento. Rede de alimentacdo
380 V trifasico. Instalacdo completa e entrega técnica com

Un

RS
15.333,3
3
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0s InSumMos € materiais necessarios para operagao.
68. | CONJUNTO DE PASTEURIZACAO DE LEITE Un RS
CAPACIDADE 150 L/H CIRCUITO DE 26.684,6
PASTEURIZACAO Pasteurizador com sistema de 7

aquecimento elétrico. Composto por sessdes de regeneracao,
aquecimento e resfriamento através de placas corrugadas de
aco inox AISI 316 I, juntas coladas NBR 1.4401,cavalete de
sustentacdo em aco SAE 1020 pintado na cor creme,
retardador para 17,0 seg, com tirantes de aperto em ago inox
AISI 304 5/8" que garante a fixacdo das placas para pressoes
de trabalho de até 8 Kgf/cm?; Valvula pneumadtica 3 vias para
controle da inversdo do fluxo desvia automaticamente a
direcdo do fluxo do produto através do microprocessador
“PID”, painel construido em ago carbono com pintura
eletrostatica, que abriga todos os componentes elétricos e
eletronicos de acionamento a automagdo. Composto por
microprocessador PID com indicador digital de temperatura
de pasteurizac¢do, que trabalha em conjunto com sistema de
aquecimento e sistema de retorno automadtico, sensor de
temperatura PT 100 sanitario, chave geral de acionamento do
quadro de comando, chaves de acionamento para operacdo
limpeza, caso haja alguma variagdo da temperatura de
pasteurizagado do leite ele impede que o leite ndo pasteurizado
siga seu curso retornando para o tanque boia para posterior
pasteurizagdo, este sistema permite que o pasteurizador faca
0 aquecimento inicial automaticamente. Painel construido em
aco carbono com pintura eletrostatica, que abriga todos os
componentes elétricos e eletronicos de acionamento e
automagdo. Composto pdr: micro processador “PID” com
indicador digital da temperatura de pasteurizacdo, que
trabalha em conjunto com sistema de aquecimento e sistema
de retorno automatico, sensor de temperatura PT 100
sanitario, chave geral de acionamento do quadro de
comando, chaves de acionamento para operagdo, limpeza,
bombeamento 4gua gelada, contactoras e relé térmico,
lampadas sinalizadoras: para chave geral, bomba do produto,
bomba de agua quente, bomba de agua gelada, limpeza,
retorno automatico, sistema gerador de 4gua quente,
composto pdr reservatorio de agua quente, resisténcias para
aquecimento da 4gua, tubulacdo de interligacio ao
pasteurizador, moto bomba para recalque de agua quente
acionado por motor trifasico 1cv 380 v, bomba de leite tipo
centrifuga construida totalmente em ago inox AISI 304 com
capa de protecdo do motor também em inox, acionada por
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motor trifasico 2cv 380 v 3.450 RPM, tanque boia construido
totalmente em aco inox AISI 304 com acabamento sanitdrio
chapa 1,5 mm de espessura, munido de pés para pisos
irregulares, tampa removivel com alca, sistema de bodia e
valvula para controle de entrada do leite até a bomba
desmontével. Capacidade 60 litros. Tanque de equilibrio
totalmente em aco inox AISI 304 com acabamento interno
sanitario chapa 1,5 mm de espessura, tampa com al¢a central,
tanque em formato cilindrico fixo sobre trés pés, pés com
regulagem para pisos irregulares, saida do produto com M
SMS 17, capacidade 150 litros. bomba de leite tipo
centrifuga, construida totalmente em ago inox AISI 304 com
capa de protecdo do motor também em inox, acionada por
motor trifasico 1/3 cv 380 v, 3.450 RPM 5 mca e vazdo de 2
m?/h. Com painel de controle construido em ago carbono
com pintura eletrostatica na cor cinza, que abriga todos os
componentes elétricos e eletronicos de acionamento a
automacdo, incluindo chave geral de acionamento.
Vazdo:150litros/hora Temp. De entrada do leite: 5°C Temp.
De aquecimento leite por regeneracdo: 68,32°C. Temp.
Aquecimento por dgua quente pasteurizagdo 75°C Tempo de
retencdo: 17 seg. Temp. De resfriamento por regeneragio
saida: 28,00°C Perda de carga total do produto no sistema:
1,143 Kgf/cm Temp. De entrada dgua quente: 78°C Temp.
Saida 4gua quente: 75,76°C Vazdo agua quente: 1.000 I/h.
Baixo consumo de energia. Perda de carga na 4dgua quente:
0,373 Kgf/cm?.  Manual de instru¢des em portugués.
Garantia minima de 1 ano apos a entrega técnica. Instalacdo
completa e entrega técnica com os insumos € materiais
necessarios para operacao.

69.

Maquina para triturar e fundir massa (proteina de leite),
adicionada de creme e ingredientes necessarios para
fabricagdo de requeijdo e queijo fundido. Com capacidade de
30 litros, fabricada inteiramente em aco inox AISI 304, com
motoredutor banhado em graxa sintética, montada sobre uma
estrutura também em aco inox AISI 304. Com sistema de
aquecimento elétrico. Seu eixo interno ¢ maci¢co com facas
reforcadas. Possui painel eletronico com variador de
velocidade. Com painel de controle construido em ago
carbono com pintura eletrostatica na cor cinza, que abriga
todos os componentes elétricos e eletronicos de acionamento
a automagcao, incluindo chave geral de acionamento. Rede de
alimentacao 380 V trifasico. Garantia minima de 1 anos apods
a entrega técnica. Instalacdo completa e entrega técnica com

Un

RS
20.250,0
0
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0s InSumos € materiais necessarios para operagao.

70.

Desnatadeira. Capacidade 100 litros/hora. Rede de
alimentacao 380 V, trifasico. Rotor, Bicas e pratos em ago
in6éx AISI 304. Motor acoplado a carcaga. Acabamento
sanitario. Com painel de controle construido em ago carbono
com pintura eletrostatica na cor cinza, que abriga todos os
componentes elétricos e eletronicos de acionamento a
automacgao, incluindo chave geral de acionamento. Garantia
minima de 1 ano. Manual de instrugao.

Un

RS
4.346,56

71.

Disco (Tabela) de Ackermann. Original Gerber. Fabricado
em aluminio, graduado. Utilizagdo na determina¢do do
extrato seco no leite.

Un

RS
341,34

72.

Analisador de Leite Ultrasénico portatil, para analises
rapidas de gordura, extrato seco, proteinas, agua adicionada,
ponto de congelamento, densidade, lactose, temperatura e
pH, de uma Unica e mesma amostra, Tempo de analise 40
segundos. Pardmetro de medida: Gordura: de 0,5% a 12%
com precisdo + 0,1%. Solidos ndo gordurosos (SNF): de 6%
a 12% com precisao = 0,2%. Densidade do leite: de 1,026
g/cm? a 1,0330 g /cm? £ 0,0005 g/ cm®. Proteina: de 2% a 6%
com precisdo + 0,2%. Agua adicionada ao leite: de 0% a 60%
com precisdao + 5%. Ponto de congelamento: 0°C a -1°C ,
com precisao:£ 0,015%; pH: 0 a 14, com precisao + 0,02%;
Temperatura: 0 a 50°C, com precisao + 0,1°C. Alimentagao
elétrica em rede 220 V monofasico. Manual de instrugdes em
portugués. Entrega técnica com os insumos e materiais
necessarios para operagdo. Garantia minima de 1 ano apos a
entrega técnica.

Un

RS
10.431,4
0

73.

Acidimetro Dornic completo. Escala de graduag¢do em graus
dornic, com frasco de plastico para analise de acidez.

Un

RS
496,25

74,

Acidimetro Salut para leite. Construido em ago inox 304,
com tubo de vidro (TESTE ALIZAROL). Manual de
instrucdes em portugués. Garantia minima de 1 ano apds a
entrega do equipamento instalado.

Un

RS
291,33

75.

Butirometro — creme Segundo “Koehler”, gargalo com
didmetro de 11-12mm com rosca, graduacdo 0 a 70%
divisao em 1/1, Gerber, volumétrico 5 mL de creme. Com
certificado de afericao.

Un

RS
140,54

76.

Butirometro — Leite. Graduacao 0 a 8% divisao em 0.1%,
gargalo liso, com rolha simples conica, Gerber. Com

Un

RS 83,80
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certificado de aferigdo.

77.

Butirometro — Leite desnatado segundo SICHLER
graduacdo 0-1% GERBER divisdo. 0,01%, gargalo com
rosca e pera, com 01 rolha. Com certificado de aferigao.

Un

RS
119,18

78.

Butirometro — Manteiga. Gargalo com didmetro de 17-
18mm, de diametro, copo de vidro de dois furos e duas
rolhas, graduacdo 0-70-90% em 0.5, Gerber. Com
certificado de aferigao.

Un

RS
189,53

79.

Viscosimetro copo Ford. Inox. Aferido conforme a norma
NBR 5849, com orificio intercambidveis. Tripé com
regulagem de nivel e placa de vidro plana, para defini¢do de
volume. Viscosidade cinematica com escoamento na faixa de
20 a 100 segundos.

Un

RS
487,25

80.

Densimetro Baumé, calibrado a 20°C - Escala 0/30 -
Divisdo 0,2 - Comprimento 335 = 5 mm - Limite de erro +
0,2.

Un

RS 68,79

81.

Crioscopio Eletronico Digital de Bancada Flex,
equipamento destinado a determinar o ponto de
congelamento do leite, detectando se houve adulteragao pela
adi¢do de 4agua, com leitura direta no display, auto-calibragao
com qualquer valor de solu¢do padrdo, prote¢do contra
solucdo trocada, valor de referéncia do leite programavel,
resultados em °C e °H e % de agua no display, idiomas:
portugués e inglés, capacidade: 30 testes/hora, volume de
amostra: 2,5 ml, reprodutibilidade de + 0,002°C, sistema de
resfriamento através de transdutor -elétrico, padrdo de
crioscopia: livre, platd, tempo fixo (de 10 a 120 segundos).
Temperatura Ambiente: +10 ...+32°C (até +40°C com auxilio
do sistema de refrigeragdo liquida externa), temperatura do
banho termostatico com amplitude de agitacio e
homogeneizagdo programaveis, saida RS 232. Deverdo
acompanhar o aparelho: 30 tubos de vidro para amostra, 01
estante em ago inox para 30 tubos de vidro, 01 solugdo anti-
congelante com 500 ml, 01 solu¢do padrao de calibracao 'A"
0,000°H com 200 ml, 01 solucdo padrao de calibragdao "B"
-0,621°H 'A" 0,000°H com 200 ml, 01 solu¢do padrio de
calibracio "B" -0,621°H com 200 ml. Voltagem. 220V,
monofasico. Garantia minima de 1 ano apds a entrega
técnica. Manual de instrucdo em portugués. Instalacio
completa e entrega técnica com os insumos € materiais
necessarios para operagao.

Un

RS
12.106,9
0
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82.

Alambique em cobre martelado, com tanque de
condensacdo em ago inox AISI 304,serpentina em aco inox
AISI 304 e caixa de recepcdo em aco inox AISI 304,
aquecido a gas, contendo os queimadores e estrutura em ago
carbono. Capacidade minima de carga 10 litros. Garantia
minima de 1 ano.

RS
4.368,75

Un

83.

Moenda de cana com motor trifdsico (380V), capacidade
entre 30-50 litros/hora, rolos de ago inox AISI 304. Tensao
220 Volts .Assisténcia técnica durante o periodo da garantia,
que devera ser de no minimo 1 ano.

RS
1.914,23

Un

84.

Adega climatizada com capacidade para 24 garrafas,
controle de temperatura e display digital. Porta de vidro
duplo com filtro ultravioleta (UV). Gavetas corredicas de
metal aramado. Dimensoes externas minimas (LxCxA): 30 x
59,5 x 84,5 cm. Sistema de refrigeracdo: eletroeletronico.
Garantia de no minimo 1 ano.

RS
1.041,39

Un

85.

Dorninha de fermentacido, capacidade minima de 20L
fabricada totalmente em aco inox AISI 316. Garantia
minima de 1 ano.

RS
2.070,67

Un

86.

Rolhadeira manual. Maquina manual com mordagas,
servindo para fechar garrafas de 300 ml até garrafoes de 5,0
litros. Construida em ago inox 304.Garantia minima de 1
ano.

RS
456,84

Un

87.

Conjunto com 12 peneiras granulométricas em aco inox,
com didmetro interno do aro de 8 polegadas (203,2mm) e
altura da tela até a borda superior de 2 polegadas (50mm),
mas um fundo em ago inox AISI 304. Material do aro e da
tela em aco inox AISI 304. Devera ser fornecido certificado
de calibracdo de acordo com a RBC, com fator de correcao.
Fundo para peneiras com didmetro de 8 polegadas e altura de
2 polegadas, construido em aco inox AISI 304. Peneiras
embaladas individualmente e com os seguintes numero de
malhas:

peneira em ago inox - ASTM 200 - MESH/TYLER 200 -
Abertura 0,075mm:;
peneira em aco Inox - ASTM 100 - MESH/TYLER 100 -
Abertura 0,150mm:;
peneira em aco Inox - ASTM 60 - MESH/TYLER 60 -
Abertura 0,250mm;
peneira em acgo Inox - ASTM 50 - MESH/TYLER 48 -
Abertura 0,300mm;
peneira em a¢o Inox - ASTM 40 - MESH/TYLER 35 -

Un RS
1.764,70
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Abertura 0,425mm,;
peneira em acgo Inox - ASTM 30 - MESH/TYLER 28 -
Abertura 0,600mm,;
peneira em ago Inox - ASTM 20 - MESH/TYLER 20 -
Abertura 0,850mm;
peneira em ago Inox - ASTM 18 - MESH/TYLER 16 -
Abertura Imm;
peneira em aco Inox - ASTM 14 - MESH TYLER 12 -
Abertura 1,40mm:;
peneira em ag¢o Inox - ASTM 10 - MESH/TYLER 9 -
Abertura 2mm;
peneira em aco Inox - ASTM 7 - MESH/TYLER 7 -
Abertura 2,80mm;
peneira em aco Inox - ASTM 5 - MESH/TYLER 5 -
Abertura 4mm.
88. | Kit para mini-cervejaria com capacidade minima de 20
litros por batelada de produgdo. O kit deverd ser composto
pelos seguintes itens: (01) Panela de aluminio com tampa
para Brassagem com valvula extratora e conexdo para
filtragem, clarificagdo e mostura: (dimendes minimas 40cm
diametro / 29cm altura); (01) Panela de aluminio com tampa
para fervura com vdalvula extratora (dimensdes minimas:
40cm diametro / 29cm altura); (01) Bomba sanitaria para
recirculacdo do processo; (03) Mangueiras siliconizada
atoxica com no minimo 3 m de comprimento; (01) RS
Termometro Cervejeiro, com protecdo plastica - produto Un 1.945,00
atoxico; (01) Maquina (manual) para colocar as tampinhas,
com regulagem de altura; (01) Bico de envase com
mangueira de silicone atoxica; (01) Modulo em Madeira
nobre ou aco carbono (Torre Cervejeira) para apoio do
processo; (01) Manual de instrugdes em portugués; (01)
Dissipador do mosto em cobre; (01) Elemento filtrante em
cobre; (01) Fermentador em pléstico atoxico, com
capacidade minima de 30 L; (01) Chiller em aluminio com
mangueira siliconizada atdxica de no minimo 3 m. Garantia
minima de 1 ano.
89. | Moedor de malte, com funil em ago carbono e pintura epoxi Un RS
branca; acoplado de 3 rolos em ago tratado de alta 430,37

durabilidade; rolos ranhurados, com diametro 38,1 mm X
140 mm de comprimento; regulagem da separagdo dos rolos
de 0 a 2mm; corpo em aluminio cromado; buchas em bronze
sinterizado auto-lubrificante; com sistema completo para
acionamento manual, com manivela ¢ com preparagdo para
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acoplamento de base. Garantia minima de 1 ano.

90.

Mesa de pesagem anti-vibratoria, com tampo de granito,
com dispositivo de amortecimento regulavel e indicador de
nivel. Dimensdes minimas: largura de 40 cm; profundidade
de 40 cm e altura de 3 cm. Garantia minima de 1 ano.

Un

RS
576,67

91.

Picador de carne: Corpo do equipamento, estrutura interna,
gabinete e bandeja em aco inox Ag¢o AISI 304. Com
acessorios de cortes: 1 disco, 1 cruzeta e 1 pré cortador em
aco inox. Constru¢do com angulos arredondados e sem
parafusos aparentes, sem juntas entre as chapas dobradas e
soldadas. Parte elétrica blindada. Com trés op¢des de disco
para moer: fino, médio, méaximo, com faca em ago
inoxidavel; com um pildo pode ser usado tanto para empurrar
os alimentos quanto para guardar os acessorios, além do
botdo Liga/Desliga e alterar o sentido da moagem; com botao
destravar. Prote¢ao fixa confeccionada em acgo inox na
bandeja do equipamento, impedindo o acesso das maos na
area de esmagamento do picador de carne. Discos para
moedores nos seguintes milimetros: 3, 6, 8, 10, 12, 16 ¢ 20.
Possuir rodas entre os pés para facil locomogao. Capacidade
minima de 500kg/h. Voltagem do motor trifdsico 380V,
Motor 3CV. Tamanho aproximado: altura 850mm,
comprimento 560mm e largura 600mm. Com polimento e
acabamento sanitario Garantia minima de 1 ano apos entrega.
Manual de instrucao em portugués.

Un

RS
7.978,33

92.

Esterilizador de facas e chairas: destinado a esterilizar
facas e chairas. Confeccionado em chapa de aco inox AISI
304. Acabamento sanitario e polimento industrial. Manual de
instrugdo em portugués. Dimensdes minimas: 450mm de
altura, 200mm de comprimento e 200mm de largura.

Un

RS
1.070,96

93.

Misturador: Estrutura construida em ago, com pintura
eletrostatica, cuba do misturador com tampa e em ago inox
304, com dois eixos, com seis pas, sistema basculante para
permitir o esvaziamento da maquina com a bacia em
movimento. Capacidade para 25 a 30Kg, motor trifasico
380V de 1CV. Possibilidade de trabalhar com a cuba na
posicao vertical ou inclinada; regulagem da inclinagdo da
cuba através de pino de encaixe rapido. Possuir pés com
regulagem de altura. Dimensdes aproximadas 610mm x
680mm x 445mm. Com polimento ¢ acabamento sanitario.
Garantia minima de 1 ano apds entrega na instituicao.
Manual de instrugdo em portugués.

Un

RS
10.616,2
5
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94.

Embutideira: Equipamento construido todo em ago inox
304; sistema de acionamento hidraulico, com controle de
velocidade e vasdo. Capacidade aproximada de 15 litros.
Dimensdes aproximadas de 370x450x1000mm (altura na
altura da saida dos funis). Acompanha jogo de funis
inoxidaveis e polidos para utilizagio em ensaques nos
tamanhos 13, 16, 19, 25 mm e 32mm. Funis de enchimento
com sistema de encaixe manual, sem o uso de ferramentas.
Porta de inspe¢ao do sistema com fechadores de engate
rapido.  Despressurizacdo  automatica da  massa,
impossibilitando o esmagamento da mesma. Pistdo com
dupla vedagdo de silicone. Sinal elétrico para comando do
pistdo através de uma alavanca. Valvula controladora de
fluxo com retorno aberto. Porcionador volumétrico, que
garante o peso exato na embalagem dos produtos moidos e
ajuste de 20 a 500 gramas por por¢do. Pés niveladores para
pequenas irregularidades no piso. Com acabamento sanitario.
Manual de instru¢cdo em portugués. Garantia de 1 ano apos
entrega. Manual de instru¢do em portugués.

Un

RS
17.319,0
0

95.

Forma para cozimento de presunto, no formato retangular
constituido em ago inox (AISI 304), tipo 18/8. Capacidade de
500g com orificio na parte inferior para penetragdo de
termometro, com tampa. Garantia minima de 1 ano apds
entrega.

Un

RS
370,67

96.

Forma para cozimento de presunto, em formato oval,
construido em ago inox 304, tipo 18/8, cap. 500g, com
orificio na parte inferior para penetracao de termoémetro, com
tampa. Garantia minima de 1 ano apds entrega.

10

Un

RS
372,67

97.

Cutter: Construido em aco inox AISI 304; Capacidade
aproximada de 15 a 20Kg de massa. Dimensodes
aproximadas: 1.100mmx940mmx1.145mm. Duas
velocidades nas facas (1° velocidade: 1,9HP/1,4kW - 1.500
rpm e 2° velocidade: 2,75HP/2,02kW - 3000rpm); duas
velocidade também na bacia (1° velocidade: 0,12HP/0,09kW
-10 rpm e 2° velocidade: 0,20HP/0,15kW - 20 rpm); 06 facas
em ago inox AISI 420 com regulagem de desgaste. Bacia em
aco inox usinada; acionada por moto redutor acoplado direto;
o ecixo das navalhas com acionamento por motor, com
correias. Tampa de protecao nas navalhas e fechamento da
bacia; Protecdo nas correias e motoriza¢do. Voltagem do
motor 380V trifasico. Com polimento e acabamento sanitdrio

Un

RS
32.410,0
0
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Garantia minima de 1 ano apos entrega. Manual de instrucdo
em portugués. Instalagdo completa e entrega técnica com os
insumos e materiais necessarios para operacao.

98.

Injetora: em aco inox ASIS 304, cabegote com no minimo
18 Agulhas de 3,0mm também em inox ASIS 304, bomba
impulsora, valvula de pressdo e manometro, com filtro de
sucdo. Trifasico 380V, motor 1CV. Dimensoes: 350 x 210 x
240mm. Ideal para carnes bovinas, suinas, ovinas e aves,
com ou sem o0ssos. Possui valvula de seguranca e regulador
de pressao. Com polimento e acabamento sanitario Garantia
minima de 1 ano apds entrega. Manual de instrucdo em
portugués. Entrega na instituicdo. Instalagdo completa e
entrega técnica com 0s insumos € materiais necessarios para
operagao.

Un

RS
34.933,3
3

99.

Camara para maturacio de produtos carneos, a qual deve
possuir: regido interna, suportes e bandejas em aco
inoxidavel AISI304, estrutura externa em aco 1020, pintura
epoxi com tratamento anticorrosivo, com duas portas que
devem ser: parte interna de vidro e externa de aco 1020 e
inox AISI304. A isolagdo deve ser de alta densidade tipo p2,
em todas as laterais e portas. Sistema de aquecimento por
meio de resisténcias tubulares blindadas em inox 304 e
sistema de refrigera¢do por meio de unidade selada livre de
CFC (refrigerante ecoldgico). Deve possuir circulagcdo de ar
for¢cada controlada e que garanta perfeita homogeneizacao da
temperatura ¢ umidade no ambiente. Umidade relativa com
controle microprocessado na faixa de 65 a 95%, com
indicacdo digital e manuten¢do da umidade relativa através
de umidificador ultra-sonico. Temperatura de trabalho da
camara de 10 a 45 0C, com controlador de temperatura
microprocessado PID com rampas e patamares. Sensor:
PT100, +0,1°C leitura digital. A camara deve possuir
protecdo/seguranca: através de termostato bimetalico e
alarme sonoro em funcdo da temperatura com bloqueio de
comandos elétricos. Alimentagdo monofasica 220V.
Tamanho aproximado de 1200x650x650mm (AxLxP).
Garantia de 1 ano apds a entrega técnica. Manual de
instru¢do em portugués. Instalagdo completa e entrega
técnica com os insumos € materiais necessarios para
operagao.

Un

RS
38.415,0
0

100.

Hamburgueira manual: Dimensdes minimas: 160mm x
230mm x 170mm. Corpo e molde em inox. Manivela e o
eixo em agco 1020 cromado. Diametro do hamburguer

Un

RS
5.165,57
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100mm. Com polimento e acabamento sanitario. Garantia
minima de 1 ano apds entrega. Manual de instrucdo em
portugues.

101.

Tumbler massageador: Construido totalmente em aco inox
(AISI 304); com tampa. Painel de comando elétrico selado
com tensdo de seguranca, com controle varidvel de
velocidade e tempo, programavel conforme a necessidade de
cada processo. Dimensdes aproximadas: 465mm X 410mm
X 710mm; tambor de 20 litros com didmetro aproximado de
320mm. Bomba de vacuo 4m3/h. Poténcia total 2cv, com
chave liga/desliga.  Trifasico 380V. Com polimento e
acabamento sanitario Garantia minima de 1 ano apos entrega.
Manual de instru¢do em portugués. Instalagdo completa e
entrega técnica com 0s insumos € materiais necessarios para
operagao.

Un

RS
15.600,0
0

102.

Desidratador/defumador: Constru¢do com paredes duplas
isoladas, ago inox (AISI 304), com isolamento térmico (13 de
vidro), com controle de temperatura, tempo de processo e
umidade. Comando computadorizado programavel com
funcionamento automatico a prova de erros de operacao,
cada produto acessado através de codigo gerador de fumacga
incorporado na porta com sistema de combustio a gis ou
elétrica obedecendo a pré programacao. Com circulagdao de
ar, aquecimento elétrico, controle de temperatura e a
umidade de forma automatica, através de controladores de
temperatura, sensor PT 100 e valvulas solendides. Motores
elétricos trifasicos 380V e painel elétrico. Carga Média: 25 -
30 Kg, medida aproximada 1,30x0,60x0,60metros.
Assessorios que deverdo acompanhar o equipamento:
Carrinho com 12 ganchos suportes, ducha e grelha. Com
polimento e acabamento sanitdrio Garantia minima de 1 ano
apos entrega. Manual de instru¢cdo em portugués. Instalacdo
completa e entrega técnica com os insumos € materiais
necessarios para operacgao.

Un

RS
6.236,97

103.

Fogiao industrial com forno industrial. Numero de
queimadores: 6. Queimadores frontais chama tripla com
controle individual das chamas internas e externas.
Queimadores traseiros, chama dupla. Registros de
acendimento e controle de chamas estagios continuos
cromado. Fabricados em ago inox escovado. Estruturas em
perfil 80 mm reforcadas. Modulaveis e desmontéveis. Fundo
esmaltado (auto limpante). Easy clean na mesa com esmalte
antiaderente que facilita a limpeza. Grades e queimadores da

Un

RS
1.775,63
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mesa de ferro fundido. Injetor de gas horizontal. Bandeja
Coletora de Residuos. Estrutura de cantoneiras de ago. Forno
Industrial: Manipulador de temperatura de cinco posicdes.
Puxador do forno de PVC, sem superaquecimento. Poténcia
minima dos queimadores: queimador grande 4kW,
queimador médio 1,5 e queimador do forno 4,4 kW.
Garantia de 1 ano apos entrega, manual de instru¢do em
portugueés.

104.

Batedeira planetarea. Batedores em aluminio especiais
(globo, raquete e espiral), velocidade em seis estagios, corpo
em chapa de aco SAE 1020 com pintura epoxi, cuba em aco
inoxidavel AISI 304, engrenagens em aco especial
temperado, rolamentos blindados, sistema de variagdo de
velocidade por meio de polia variadora, troca de velocidade
por meio de alavanca externa segura e pratica, dispositivo de
seguranc¢a no acesso a cuba, capacidade: 12 litros, poténcia:
motor de 1/3 CV, 4 polos, velocidade 238 RPM. Voltagem
220v monofésico. Acabamento e polimento sanitario.
Garantia de 1 ano apos entrega, manual de instru¢do em
portugues.

Un

RS
2.236,08

105.

Massadeira espiral. Capacidade: 15 Kg de massa pronta.
Poténcia trifasica: 0,8/1,25 Cv. Velocidade: 245 RPM.
Dimensodes aproximadas de: 860 X 350 X 890mm. Corpo
em aco SAE 1020. Cuba em ago inoxidavel. Grades de
protecao em inox AISI 304. Mancais monobloco tipo flange
e rolamentos autocompensadores. Engrenagens em aco SAE
1020, com correntes tipo ASA 40 de aco temperado. Espirais
em ferro fundido com banho de estanho. Acabamento de alta
resisténcia em pintura epoxi. Acabamento e polimento
sanitario. Voltagem 380 V trifasica. Garantia de 1 ano apos
entrega, manual de instru¢do em portugués.

Un

RS
4.998,03

106.

Modeladora de paes. Corpo em ago SAE 1020 com pintura
epoxi, gabinete fechado, protecdo de seguranga, retorno
automatico, esteira transportadora para cilindro, cilindros em
aco SAE 1020 revestidos em cromo duro, rolamentos
blindados, transmissao do Cilindro: Correia/Corrente, motor
Monofasico: 1/3 cv,acabamento em acho inox AISI 304. Pés
com rodinha travavel pelo menos em duas rodas. Poténcia do
motor de 1/4 CV, velocidade: 365 RPM, voltagem: 220 V
monofasico. Acabamento e polimento sanitario. Dimensdes
minimas:1110 x 565 x 750mm. Garantia de 1 ano apds
entrega, manual de instru¢do em portugués.

Un

RS
2.642,40
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107.

Divisora de massa. Para cortar massas em unidades de pao
francés, com 30 divisdes iguais em cada operacdo, base,
navalhas de corte e eixo dentado em aco carbono, base
revestida em ago inoxidavel, estrutura e engrenagem da
alavanca em ferro fundido, carenagem em aco SAE 1020,
acabamento em ago inox AISI 304. Producao de 30 paes por
operacdo. garantia de 1 ano apds entrega, manual de
instrucao em portugués.

Un

RS
2.453,33

108.

Amassadeira com extrusora. Acoplada com extrusora de
massas . Estrutura em chapa de aco SAE 1020. Cuba em ago
inox 304. Pas amassadoras fixas em mancais rolamentos.
Capacidade da masseira: 5 kg de massa, capacidade da
extrusora: 15 kg de massa, poténcia: motor de 1 CV = 4
polos, velocidade: 50 RPM, consumo: 0,55 kw/h. WATTS:
370 w. Dimensdes aproximadas: 610mm x 490mm x 510
mm. Didmetro dos rolos: 50 x 250mm. Voltagem: 220 volts
monofasico. Capacidade para realizar pelo menos 10 tipos de
massas € 4 tipos de bolachas. Acabamento e polimento
sanitdrio. Garantia de 1 ano apds entrega, manual de
instru¢cdo em portugués.

Un

RS
3.846,23

109.

Camara climatizadora. Estrutura externa em ago pré-
pintado e interno ago inox 430, grades em ago inox de
capacidade para 5 bandejas de inox. 10 bandejas de ago inox
AISI 304 (5 para pao doce e 5 para pao salgado) compativel
com o equipamento, isolamento em poliuretano injetado,
porta com vidro para visualizagdo com gaxetas removiveis.
Rodizios para facilitar a movimentacdo, fluido refrigerante
R-134a , unidade condensadora hermética com ventilagao
forcada ( Refrigeracdo ), evaporador aletado com ar forgado (
Refrigeracdo ), baixa velocidade do ar de refrigeragdo ,
interruptor de micro ventilador instalado na porta, resisténcia
imersa em agua para vapor (Aquecimento / fermentagdo e
hidratacdo da massa ), temporizador eletronico programavel
com sensor de temperatura e display cristal liquido, bodia
mecanico para controle do nivel de dgua, sensor de nivel da
agua ( sistema de seguranga contra queima da resisténcia
elétrica ), classe climatica " T ", projetada para trabalhar em
ambientes até 43°C. Refrigeragio de 3°C a 9°C e
aquecimento de 30°C a 35°C.Acabamento e polimento
sanitario. Voltagem 220 V monofésico. Garantia de 1 ano
apos entrega, manual de instru¢do em portugués.

Un

RS
4.655,14

110.

Cilindro laminador. Rolos em aco SAE 1020, revestidos em
cromo duro, montados em mancais de ferro fundido,

Un

RS
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rolamentos com blindagem especiais, redugdo de velocidade
através de polias e engrenagens com correntes ASA 35,
regulagem pratica de espessura: por manipulo lateral, motor
totalmente fechado com arramado sobre os rolos, para evitar
o contato com o operador, acabamento em ago inox,
pedestal, produgdo: 7Kg, poténcia: motor de 1CV,
velocidade: 75 RPM. Acabamento e polimento sanitario.
Voltagem 220 V monofasico. Garantia minima de 1 ano apos
entrega, manual de instrugdo em portugués.

2.750,63

111.

Forno turbo elétrico. Porta com visor de vidro, montagem
sem rebites expostos, macaneta sem parafuso de fixacdo
exposto, sistema de abertura da macaneta com um giro de
apenas 1/4 de volta, perfil de borracha faz vedacdo
diretamente no vidro, para evitar fuga de vapor e calor,
quatro ganchos rosqueados na parte superior, que servem
como suportes para elevar o forno do chdo, parte superior
totalmente fechada, sem a exposi¢do da 13 de rocha, cdmara
com os cantos arredondados, sem presenca de solda nos
cantos, sistema de vapor em forma de leque, com tempo
ajustavel, para evaporagdo imediata da Adgua evitando a
concentracdo no fundo da camara. motor: 1/4 CV, tensao:
220 V monofésico, tempo de aquecimento 10 min,
quantidade de paes francés na fornada: 150, quantidade de
assadeiras: 5, assadeira em aco inoxidavel para pao baguete
(francés), produgdo de paes/h: 375 a 450. Acabamento e
polimento sanitario. Garantia minima de 1 ano apos entrega,
manual de instru¢do em portugués.

Un

RS
4.419,75

112,

Maquina de gelo. Estrutura totalmente em aco inox AISI
304, facilmente desmontavel com porta que bascula para
dentro da maquina. Voltagem: 220 V, capacidade: 20 Kg/dia.
Capacidade do compartimento - 09 kg, compressor: 1/6,
WATTS - 330 W. Voltagem 220 V monofasico. Acabamento
e polimento sanitario. Garantia minima de 1 ano apos
entrega, manual de instru¢do em portugués.

Un

RS
5.283,66

113.

Fatiadeira para paes, desenvolvida para fatiar diferentes
tipos de paes, para fatias de aproximadamente 0,9 a 14mm de
espessura Serras em aco inoxidavel, sendo uma lado reto e
outro ondulado cortante, funcionando com movimentos
contrarios entre si. acoplado 0,70 a 0,97m de profundidade e
1,30 a 1,50m de altura. Tensdo 220V monofasico, poténcia
de 0,3 a 0,4kw. Acabamento e polimento sanitario. Garantia
de minima de 1 ano apos entrega, manual de instru¢do em

Un

RS
2.733,50
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portugues.

114.

Fritadeira elétrica em inox, com capacidade minima de 02 litros,
220 Volts monofasico, toda em ago inox, com cesto interno em
inox. Garantia minima de 1 ano apds entrega, manual de
instrucao em portugués. Acabamento e polimento sanitdrio.

Un

RS
292,04

115.

Centrifuga para alimentos. Estrutura em aco carbono com
tratamento anticorrosivo e pintura epoxi. Corpo, cesto e
tampa em aco inox AISI 304. Cestos removiveis, construidos
em aco inox . Motor com poténcia de 1,5 CV. Apresentar
baixo consumo de energia. Painel digital: com timer para
programacao do tempo. Dimensdes aproximadas da maquina:
Altura: 900 mm, didmetro do cilindro: 550 mm. Dimensdes
minimas do cesto: Altura do cesto: 410 mm, didmetro do
cesto: 500 mm. Rotacdo do cesto: 700 rpm. Com cesto
adicional com fura¢do mais fina. 8 rotagdes. Acabamento e
polimento sanitario. Cesto removivel, construido em ago
inox. Voltagem 220 volts monofasico. Garantia minima de 1
ano apds entrega, manual de instru¢do em portugués.

Un

RS
7.729,67

116.

Estufa de secagem com renovacgio/circulacio de ar.
Gabinete externo de ago 1020 com tratamento anticorrosivo e
pintura eletrostatica em epoxi, gabinete interno inox AISI
304. Circulagdo e renovacdo de ar: motorizada com
ventoinhas tipo Siroco. Controlador de temperatura:
microprocessado PID, com indicacdo digital e precisao de
+1,0°C. Temperatura de trabalho: ambiente +7°C com
alcance até 300°C. Resisténcias: aletadas em inox. Isolacao:
1a de vidro. Portas: 1 com vedagdo perfil de silicone. Suporte
para prateleiras: 5 alojamentos. Volume minimo: 200 litros.
Alimentagdo: 220 volts monofasico. Com no minimo 3
prateleiras perfuradas de inox AISI 304, acabamento sem
canto vivo, sem emendas laterais, sem arranhuras. Garantia
minima de 1 ano apds entrega, manual de instru¢do em
portugues.

Un

RS
8.166,02

117.

Mesa de lavagem em alta pressdo. Fabricada 100% em ago
inox AISI 304. Sem emendas aparentes, sem soldas
aparentes, sem parafusos aparentes. Com reciclagem de agua.
6 bicos tipo spray de alta pressdo. Tipo:basculante para
descarga dos produtos. Bomba e filtro para recirculagdo de
agua. Voltagem 220 volts. Parte superior com fundo em
desnivel e dreno, atomizacdo manual com pressao normal da
rede hidrulica, equipado com mangueira e Esguicho.
Dimensoes aproximadas: comprimento 1,5m, profundidade

Un

RS
7.098,75
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0,75 m e altura de 1,5 m. Garantia de 1 ano apds entrega.

118. | Despolpadeira de frutas. Constru¢do 100% em Aco Inox
AISI 304 (exceto motor € conjunto do mancal). Maquinas
fornecidas com duas peneiras (filtros), para despolpar com
furos de 2,0 mm e para refinar com furos de 1,0 mm. RS
Capacidade 100 kg/h. Voltagem 220 V monofasico. A 3.867,50
peneira e a camara de liquido deverdo ser fabricadas em aco
inox. Garantia minima de 1 ano apds entrega, manual de
instrucao em portugués.

119. | Liquidificador basculante. Copo de aco inox AISI 304, sem
emendas aparentes, cantos vivos e parafusos aparentes.
Capacidade 15 litros. Rotagdo minima de 3.500 rpm. Base
basculante de ago inox. Copo totalmente em ago inoxidavel RS

304, conjunto de hélice produzido em aco inox encruado, 1.274,86
copo com sistema de costelas estampadas. Voltagem 220 V
monofasico. Garantia minima de 1 ano ap6s entrega, manual
de instru¢do em portugués.

120. | Descascador de abacaxi em aco inox, para retirar casca e

miolo. 1 Un | RS 86,63

121. | Cacarola em ac¢o Inox ¢ 24cm. Dimensdes minimas de RS
comprimento 320 mm, largura 265, altura 200 mm. 191,73

122. | Caldeirdo em aco inox, com tampa, didmetro minimo de 35 RS
cm, capacidade minima 30 L. 1.425,07

123. | Misturador para fabricacdo de geléia. Pedestal: fabricado 1 Un | RS

em aco inoxidavel. Cuba: fabricada em ago inoxidavel, pelo 12.600,0
sistema de repuxo profundo. Aacabamento anti-aderente a 0
produtos por eletropolimento, tanto na parte externa como na
interna. injecdo direta de vapor: através de valvulas,
localizadas no fundo da cuba. parede dupla (camisa de aco):
Construcao especial da cuba, incorporada uma parede dupla
de aco inoxidavel especial, para aquecimento e/ou
resfriamento indireto do produto, com conexado para entrada e
saida de wvapor, agua gelada. Valvula de seguranca:
limitadora de pressdo, na camisa. TermOmetro: com sensor
acoplado no fundo da cuba, e indicador de temperatura no
painel de comando. Porta facas: Em acgo inoxidavel, munido
de duas facas de inox intercambiaveis e de alta dureza.
Tampa da maquina: Em ago inoxidavel, com fechamento
hermético. Motoredutor: Montado na parte superior da
tampa, para acionar o brago transportador de inox (pa
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homogeneizadora). Munido de sistema de programagdo de
parada. Conexdo para vacuo: manovacudmetro e valvulas
montadas na parte superior da tampa. Valvula de seguranga
de alivio: Montada sobre a tampa, controlando a pressao na
camara de trabalho. Sistema de funil dosador: Montado na
tampa da maquina com valvula, para adicionar produtos e/ou
ingredientes durante o processo ja iniciado. Motor: Execucao
especial com eixo inteirigo de ago inoxidavel. Sistema de
seguranca: Dispositivo acoplado a tampa, para travamento
dos motores. Painel de comando: Montado em separado,
permitindo selecdo de operacdo manual ou automatica.
Vélvula redutora de pressdo: Inclusa. Bomba de vacuo:
Inclusa. Valvula solendide p/ bomba de vacuo: Inclusa.
Vélvula de retencao p/ bomba de vacuo: Inclusa. Capacidade
minima nominal da cuba: 12lts. Produ¢dao minima: 7-8 kg
(dependendo do produto). Geracdo de vapor necessaria: 10
kg/h a 1,5 kg de pressdo. Pressdo maxima na cuba: 2,0 kgf.
Pressdo maxima na camisa: 1,5 kgf. Rotacdes: 1.750/3500
RPM. Voltagem 380v. - 60 Hz trifasico. Voltagem do painel
de comando: 24 v. Equipamentos basicos que devem
acompanhar maquina: - 1 porta-facas completo com um jogo
de facas serrilhadas, 1 pa4 homogeneizadora, 1 chave de boca
SW-48, 1 pino de aperto, 1 chave do eixo da maquina, 1
raspador de silicone (pdo duro). Instalagdo completa e
entrega técnica com 0s insumos € materiais necessarios para
operacgdo. Garantia minima de 1 ano apds entrega, manual de
instrugcdo em portugués.

124. | Espremedor de frutas semi- industrial de inox poténcia
1/3HP. Bica e tampa em aluminio. Poténcia: 1/3 HP.

Velocidade: 1.750 RPM. Voltagem: 220 V  monofasico. 1 Un 221'97
Garantia de minima de 1 ano apds entrega, manual de
instrucao em portugués.

125. | Panela de pressio em aluminio com acabamento interno
satinado e externo polido, equipadas com algas. Tampa de
aluminio com acabamento externo polido e interno satinado. RS
Cabo de baquelite antitérmico com guarni¢do em ago inox. 1 148,89
Capacidade 10 Litros. Equipada com valvulas de seguranga
e sistema indicador de pressdo . Garantia minima de 1 ano
apos entrega, manual de instru¢do em portugues.

126. | Embaladora a vacuo com duas barras de selagem de 3 RS
420mm/cada, area util entre barras de 320mm. Cada barra de 6.431,82

selagem devera possuir solda dupla. O acionamento da barra
de selagem devera ser feito por um Sistema de Cilindro, sem
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fiagdes, para facilitar a limpeza e manuteng@o. Construida em
Aco Inox AISI 304, com tampa de acrilico que possibilita
melhor visualizagdo do processo e uma bomba de vacuo de
25m?/h. Processo semi-automatico (apenas a colocagdo e
retirada do produto da camara deverd ser manual), duracao
em média de 30 segundos por ciclo, com placas de
suplemento que permitem a regulagem da altura do produto
dentro da camara . Dimensdes minimas do equipamento
(C=420xL=430xA=180), com injecdo de gas. Garantia
minima de 1 ano. Manual de instrugdes em portugués.

127. | Descascador de batatas e legumes, em ago inox semi-
industrial seis litros, sistema de rotagcdo com pedras asperas
alimentagdo superior e descarga lateral com porta travada e
alavanca. Sistema de seguranga com chave liga desliga para
liquidos e umidade, motor monofasico. Poténcia: 0,33CV; 1 Un
Frequéncia: 60Hz; Voltagem: 220V monofasico; Baixo
consumo de energia; Produgdo minima de 200.00kg/h.

RS
1.396,65

Garantia minima de 1 ano apds entrega, manual de instrucdo
em portugueés.

128. | Panela de pressao, Capacidade 22 litros, material aluminio
espessura de 4,6mm ou superior, fechamento externo,
valvula de silicone, mola e janela de seguranca. Garantia 1 Un
minima de 1 ano apds entrega, manual de instru¢do em

RS
328,23

portugues.

129. | Liquidificador industrial. Poténcia minima 800w, 18.000
rotagdes, capacidade minima de 02 litros, Copo em ago inox-
304, com tampa de aluminio polido, revestimento externo do RS
motor em ago inox-430, Sistema de lamina em ago inox, 537,00
220v monofasico. Garantia minima de 1 ano apos entrega,
manual de instru¢do em portugués.

130. | Liquidificador industrial capacidade de 10 L, tensdo 220V
monofasico, frequéncia de 50/60 Hz, poténcia (CV): 0,5;
rotacdo de 3.740 rpm; Corpo de motor em aco inox, cOpo em 1 Un
aco inox, com duas algas laterais e garantia de no minimo um

RS
667,74

ano.

131. | Despolpadeira de bancada -Motor elétrico 0,5CV.- 1 Un | RS

Construcao 100% em aco inox AISI 304 (exceto motor e 4.754,45
conjunto do mancal).- Deverd acompanhar o equipamento:
trés peneiras (filtros) para despolpar com furos de 2,0 mm e
para refinar com furos de 1,0 mm e 0,6 mm. - Producdo
minima de 20 a 200 kg/h. - Com acionamento através de
motor trifdsico (380 V) de 0,5 CV, 4 polos. - Dimensoes
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aproximadas de 220 x 920 x 560 mm - Tensao: 220 Volts. -
Assisténcia técnica durante o periodo da garantia, que devera
ser de no minimo 1 ano.

132.

Tacho elétrico para cozimento, Temperatura de trabalho
(105°C), capacidade 30 Litros, tipo basculante, estrutura em
aco inox AISI 304 com tratamento anticorrosivo e pintura
epoxi. Tacho, grade de protecao, eixo e pas do misturador em
aco inox AISI 304, Acionado por motor, redutor monofasico,
220 V. Sistema de cozimento homogéneo. Tacho com parede
dupla, tampa bipartida e Oleo térmico, Timer e termostato,
motor elétrico de 1/4 de cv, rede de alimentagao 220
monofasico. Estrutura em aco carbono tratado (anticorrosivo)
e acabamento epoxi e polimento sanitario. Com termdmetro e
mamometro. Manual de instru¢do em portugués. Instalacao
completa e entrega técnica com os insumos e materiais
necessarios para operagao.

Un

RS
8.808,54

133.

Bomba centrifuga sanitaria, construida totalmente em aco
inox AISI 304, vedagdo através de selo mecanico simples,
com capa de protecdo em acgo inox polido. Poténcia 1/6 CV,
pressdo 4 MCA e vazdo de 2.000 Litros/hora. Rede de
alimentacdo 220 V monofésico. Garantia de 1 ano. Manual
de instrucao.

Un

RS
1.557,00

134,

Freezer horizontal: Tensdao monofasico 220V. Quatro pés
com rodizios. Dreno frontal, Chave de seguran¢a, minimo
500 litros, 02 tampas, cor branca. Que contenha a etiqueta
nacional classificada como “A”. Garantia minima de 1 ano
apOs a entrega. Manual de instru¢do em portugues.

Un

RS
1.752,41

135.

Freezer frost free vertical, minimo 200 litros, com no
minimo 4 bandejas. Com visor de temperatura. Voltagem
220 V monofasico. Cor branca. Com etiqueta nacional de
conservagdo de energia (ENCE) faixa A . Garantia minima
de 1 ano apds entrega, manual de instru¢do em portugués.

Un

RS
1.839,59

136.

Forno de microondas cor branca, capacidade interna
minima de 30 litros, porta com visor transparente € com
pelicula de protecdo, poténcia minima de 1000 wats, 220V
(monofasico). Deve possuir Etiqueta Nacional de Cnservacao
de Energia (ENCE - classificagdo A). Inclui prato giratério,
funcdo descongelamento, trava de seguranga, reldgio.
Comandos no painel de controle de facil compreensdo e
controle por teclas. Deve possibilitar a regulagem de poténcia
e possuir teclas do tipo "+30s" ou "+10s", para permitir o
acionamento do equipamento de forma rapida (sem precisar

Un

RS
472,86
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digitar os valores). Sistema de ventilagdo para resfriar os
componentes elétricos do aparelho. Lampada interna inclusa.
Garantia minima de 1 ano apdés a data de entrega e
disponibilidade de assisténcia técnica. Manual de instrugdes
em portugues.

137.

Refrigerador Duplex, sistema frost free, capacidade de
armazenagem total minimo de 427 litros, com
compartimento freezer com wuma prateleira interna,
compartimento refrigerador com 3 ou 4 prateleiras, gavetas
multiuso, gaveta de legumes. Cor branca. Pés niveladores.
Deve ser classificada como nivel A em consumo de energia
(ENCE - Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia).
Lampada interna inclusa. Voltagem:220 volts (monofésico).
Garantia minima de 1 ano apdés a data de entrega e
disponibilidade de assisténcia técnica. Manual de instru¢des
em portugueés.

Un

RS
1.774,78

138.

Mesa inox pequena com rodinha. Mesa com tampo e pés de
inox AISI 304, dimensdes minimas: altura de 60 cm, tampo
de 60cm de largura e 60 cm de comprimento, tampo sem
canto vivo € emendas nas laterais, rodas com travas de inox
AISI 304 individuais nas 4 rodas. Acabamento e polimento
sanitario.

Un

RS
1.087,33

139.

Mesa em inox com uma pequena elevagdo de bordas. Tampo
e estrutura em ago inox AISI 304 com espessura de 20mm.
Tampo com dreno em um dos cantos para escoamento de
agua, nao deve ter cantos vivos para possibilitar a completa
higienizacdo. =~ Medidas  aproximadas de  1.500mm
comprimento 950mm de largura e 650mm de altura. Com
pés regulaveis, com rodas e travas que devem ser em nylon.
Com polimento e acabamento sanitdrio. Garantia minima de
1 ano apos a entrega.

Un

RS
1.801,83

140.

Grades em aco inoxidavel AISI 304, para banho maria de
vidros de conserva, diametro de 40 cm, suporte para
sobrepor.

Un

RS
459,33

141.

Grade em aco inoxidavel AISI 304, para banho maria de
vidros de conserva, didmetro de 30 cm, suporte para
sobrepor.

Un

RS
517,67

142.

Cesto em aco inoxidavel. Perfurado para lavagem manual de
frutas e legumes, medindo 470 X 480 mm, com algas.

Un

RS
760,00

143.

Lavatoério: destinado & higienizacdo de maos e antebracos.
Confeccionado em aco inox AISI 304. Acompanha bico,

Un

RS
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véalvula de vasdo americana, valvula de joelho e saboneteira
globo. Acabamento sanitario e polimento industrial. Entrega
na instituicdo com Dimensdes: 1.000mm de altura total,
500mm de comprimento ¢ 350mm de largura.

144,

Cuba em a¢o inox Medindo aproximadamente
1,50x0,80,0,90m, pés em tubo redondo, com cuba de
aproximadamente 50x40x20cm com furo e rebaixo para
colocagdo de valvula (valvula inclusa).

145.

Tanque para cozimento: Construido em ago inox AISI 304;
dimensdes aproximadas: 400x500x550mm. Tampa e corpo
construido em chapa # 2,00mm, com camisa externa. Todo
revestido com isolante térmico, € com aquecimento através
de resisténcias tubulares. Pernas construidas em tubo
quadrado e com regulagem de altura. Deve possuir os cestos
para as formas de 500g de produto. Com valvula de esfera
em aco inox para o dreno; deve possuir sistema com controle
de temperatura com indicador e sensor. Trifasico 380V,
poténcia de 6KW. Garantia minima de de 1 ano apos a
entrega técnica. Manual de instrugdo em portugués.
Instalagdo completa e entrega técnica com 0s insumos €
materiais necessarios para operagao.

146.

Tanque para resfriamento: Resfriamento de produtos
carneos cozidos em formas. Construido em ago inox AISI
304; dimensdes aproximadas: 500x500x550mm. Tampa e
corpo construido em chapa # 2,00mm. Esgoto e ladrdo com
tampa rosqueada. Pernas construidas em tubo quadrado e
com regulagem de altura. Com vélvula de esfera em aco inox
para o dreno; sistema de e com resfriamento através de
resisténcias tubulares, deve possuir sistema com controle de
temperatura com indicador e sensor. Acabamento interno
sanitario escovado através de escovas em a¢o inox. Trifasico
380V. Garantia de 1 ano. Manual de instrucdo em portugués.
Instalagdo completa e entrega técnica com o0s insumos e
materiais necessarios para operagao.

147.

Lixeira com tampa e pedal, sistema de cores no padrao da
norma 275 conama. capacidade 20 litros. Fabricada em
polietileno rotomoldado de alta densidade, aditivado com
protecdo UV, no formato cilindrico, pedal fabricado em
chapa de aco carbono xadrez galvanizado. Haste de
acionamento da tampa em acgo galvanizado. Partes metalicas
afixadas ao corpo da lixeira por parafusos providos de
sistema de trava (ndo permitem que se soltem), com etiqueta

Fls. N°
1.176,00
R
Un 2
2.170,67
R
Un ?
6.034,75
R
Un 2
9.800,00
Un
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adesiva de indica¢do de uso (papel). Capacidade 20 litros.

148.

Lixeira com tampa e pedal, sistema de cores no padrao da
norma 275 conama. capacidade 20 litros. Fabricada em
polietileno rotomoldado de alta densidade, aditivado com
protecao UV, no formato cilindrico, pedal fabricado em
chapa de aco carbono xadrez galvanizado. Haste de
acionamento da tampa em aco galvanizado. Partes metalicas
afixadas ao corpo da lixeira por parafusos providos de
sistema de trava (ndo permitem que se soltem), com etiqueta
adesiva de indicacdo de uso (plastico). Capacidade 20 litros.

149.

Lixeira com tampa e pedal, sistema de cores no padriao da
norma 275 conama. capacidade 20 litros. Fabricada em
polietileno rotomoldado de alta densidade, aditivado com
protecdo UV, no formato cilindrico, pedal fabricado em
chapa de aco carbono xadrez galvanizado. Haste de
acionamento da tampa em aco galvanizado. Partes metalicas
afixadas ao corpo da lixeira por parafusos providos de
sistema de trava (ndo permitem que se soltem), com etiqueta
adesiva de indicacao de uso (organico). Capacidade 20 litros.

150.

Lixeira com tampa e pedal, sistema de cores no padrdao da
norma 275 conama. capacidade 20 litros. Fabricada em
polietileno rotomoldado de alta densidade, aditivado com
protecdo UV, no formato cilindrico, pedal fabricado em
chapa de aco carbono xadrez galvanizado. Haste de
acionamento da tampa em aco galvanizado. Partes metalicas
afixadas ao corpo da lixeira por parafusos providos de
sistema de trava (ndo permitem que se soltem), com etiqueta
adesiva de indicag@o de uso (lixo seco). Capacidade 20 litros.

151.

Lixeira com tampa e pedal, sistema de cores no padrido da
norma 275 conama. capacidade 20 litros. Fabricada em
polietileno rotomoldado de alta densidade, aditivado com
protecdo UV, no formato cilindrico, pedal fabricado em
chapa de aco carbono xadrez galvanizado. Haste de
acionamento da tampa em aco galvanizado. Partes metalicas
afixadas ao corpo da lixeira por parafusos providos de
sistema de trava (ndo permitem que se soltem), com etiqueta
adesiva de indicacao de uso (lixo hospitalar). Capacidade 20
litros.

Fls. N°
R
Un 2
117,08
R
Un >
117,34
R
Un 2
117,31
R
Un 2
117,61
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3. ESPECIFICACOES ADICIONAIS PARA OS ITENS E CONDICOES DE
FORNECIMENTO

3.1. DAS ESPECIFICACOES

Deverdo ser rigorosamente observadas as especificacdes dos itens objeto desta
licitagdo, respeitando-se os requisitos minimos exigidos, sem preferéncia de marcas, por
mais semelhangas que estas possam vir a ter com as existentes no mercado. Serdo
aceitos produtos com especificagdes iguais ou superiores, observando, no entanto, o
exclusivo critério de julgamento pelo menor prego.

3.2. DA ENTREGA TECNICA

3.2.1. Para os itens que exigem entrega técnica a mesma deverd atender as seguintes
condigoes:

3.2.1.1.A entrega técnica devera ser realizada por técnicos especializados da empresa e
devera contemplar o start-up do equipamento com os insumos € materiais necessarios
para operagdo, contemplando testes de funcionalidade e treinamento operacional ao
servidor do IFRS responsavel pelo recebimento com as informagdes necessarias para a
correta operacionalizagdo e utilizacdo do equipamento.

3.2.1.2.0 Prazo para entrega técnica devera ser de até 10 (dez) dias corridos apds o
recebimento do equipamento.

3.3. DAINSTALACAO

3.3.1. Para os itens que exigem instalagdo a mesma devera atender as seguintes
condicoes:

3.3.1.1.Execucdo da instalacdo fisica e logica do equipamento fornecido, devendo ser
feita todas as configuracdes necessarias ao seu perfeito funcionamento, contemplando
todos os insumos e materiais necessarios para para sua correta execucao.

3.3.1.2.0s referidos procedimentos deverdo ser realizados por meio de profissional
técnico devidamente identificado, habilitado/capacitado para tal finalidade.

3.3.1.3. O Prazo para instalacio devera ser de at¢ 10 (dez) dias corridos apos o
recebimento do equipamento.

3.3.1.4. Sera responsabilidade da CONTRATADA a corre¢do dos problemas técnicos
decorrentes de erros identificados na execugdo da instalacdo e configuragdo do
equipamento, sejam operacionais ou por problemas de mau funcionamento,
responsabilizando-se por todos os procedimentos e custos envolvidos para resolugdo.
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3.4. DO ATENDIMENTO A NR 12 - MTE

3.4.1. Todos os equipamentos deverdo possuir os itens de seguranca de modo a atender
a Norma Regulamentadora n° 12 de 17 de dezembro de 2010 (seguranca no trabalho em
maquinas e equipamentos).

3.5. DA GARANTIA

3.5.1. Para os itens que exigem garantia a mesma devera atender ao disposto a seguir:

3.5.1.1. A garantia dos equipamentos devera ser por no minimo 12 meses ou conforme
especificado em cada item, a contar da data de recebimento definitivo, e devera garantir
a manutencao e reposi¢ao de pecas necessarias contra defeitos de fabrica, montagem,
instalacdo e funcionamento decorrentes de desgastes prematuros durante a operacdo e
emprego normais.

3.6. DO SUPORTE TECNICO
3.6.1. Para os itens que exigem suporte técnico o mesmo deverd ser prestado via e-mail

e telefone por profissional técnico habilitado/capacitado para tal finalidade. Este suporte
devera ser gratuito durante todo o periodo de garantia do equipamento.

4. LOCAL E PRAZO DE ENTREGA

4.1.  Os itens deste pregdo deverdo ser entregues no Campus Erechim do IFRS, no
endereco abaixo descrito,e agendamento do fornecedor junto ao Setor de Almoxarifado ou
Requisitante.

4.2. O prazo para entrega dos materiais ¢ de até 30 (trinta) dias corridos, apods a

requisicdo dos produtos através de Nota de Empenho pelos Campus, prorrogaveis por
igual periodo, mediante solicitagdo prévia da empresa e aceitagdo da Instituigao.

4.3. Endereco para entrega:

UNIDADE / CNPJ ENDERECO

IFRS - Campus Erechim Rua Domingos Zanella, 104 — Bairro Trés Vendas —

Erechim/RS
CNPJ: 10.637.926/0009-01

CEP: 99700-000

5. JUSTIFICATIVA DA AQUISICAO
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A demanda solicitada vem ao encontro dos objetivos e politicas do IFRS que
encontra-se  comprometido com o projeto democratico e popular da educagdo,
precisando ampliar a abrangéncia de suas atividades educacionais, focando na geracao
de novas tecnologias, respondendo de forma agil as demandas crescentes por formagao
profissional, dando suporte aos arranjos produtivos regionais que se tornaram muito
forte na area de vestuario.

Justifica-se a aquisi¢do dos itens visando a implantagao de usinas e laboratorios para
atender o curso técnico em alimentos, sendo que tornar-se-ao em um espago valoroso,
aliando o conhecimento a pratica, sendo de fundamental importancia para contemplar o
projeto pedagogico do curso de alimentos, principalmente em relagao as disciplinas de
carater tedrico-pratico, facilitando as atividades de ensino-aprendizado dos alunos, ao
suprir a maior necessidade do curso técnico em alimentos, devido virtude a falta das
usinas piloto e Laboratdrios na area de alimentos.

A aquisicao destes itens contribuird para promover a articulagdo entre o ensino, a
pesquisa e a extensdo, oportunizando a formacdo integral dos profissionais e
consequentemente possibilitara avangos no desenvolvimento da regidao do Alto Uruguai
Gaucho e da indstria alimenticia em geral.

SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
ANEXO IT

MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS
PREGAO ELETRONICO N.° 02/2012

A planilha devera ser encaminhada em papel timbrado da empresa participante do
processo licitatorio ou papel oficial, bem como, conter carimbo e assinatura do
responsavel.
Informacgoes

Razdo Social:
Nome Fantasia:

CNPJ: LE:

Endereco:

Telefone: Fax:

E-mail:

Responsavel legal:

Dados Bancarios: Banco: Agéncia: Conta Corrente:

Grupo | Item Descricao do objeto com Marca | Qtde | Un | Valor | Valor
especificacoes* Unitar | Total

io | (R$)
RS
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Declaramos conhecer a legislacdo de regéncia desta Licitagdo e que os servigos
serdo fornecidos de acordo com as condigcdes estabelecidas neste Edital, o que
conhecemos e aceitamos em todos os termos, inclusive quanto ao pagamento € outros.

Nos precos indicados acima estdo incluidos, além dos servigos, todos os custos,
beneficios, encargos, tributos e demais contribui¢des pertinentes. Declaramos cumprir
todas as normas legais e regulamentares relativas a documentacdo, obtendo todas as
autorizagoes que se fizerem necessarias junto aos 6rgaos publicos competentes.

Esta proposta ¢ valida por 60 (sessenta) dias, de acordo com o item 6.11 do
edital.

, de de 2012

Nome do Declarante
N° CPF do Declarante
(Para elaboracdo da proposta de precos é necessaria a leitura do Edital, Termo de

Referéncia e Minuta de Ata de Registro de Precos).

SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul

ANEXO III
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° ...........
PREGAO ELETRONICO N. ° 02/2012
AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS PARA ATENDER OS LABORATORIOS DO

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS DO IFRS — CAMPUS ERECHIM (SRP)

PROCESSO N. °23363.000186.2012-25

A0S oo dias do més de .......... de 2012, na sala do Setor de Licitacdes do
IFRS — Campus Erechim, CNPJ n° 10.637.926/0009-01, adiante denominado de Orgao
Gerenciador, neste ato por seu representado por seu Diretor Geral Sr. Sérgio Wesner
Viana, RG n.° , CPF , considerando o julgamento da licitagdo

na modalidade de pregdo, na forma eletronica, para REGISTRO DE PRECOS n°

02/2012..., publicada no ...... de ..... /...../200....., processo administrativo n.° ........
RESOLVE registrar os precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA,

de acordo com a classificagdo por ela(s) alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s),
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atendendo as condigdes previstas no edital, sujeitando-se as partes as normas constantes
Lei n.° 10.520/2002, do Decreto n.° 5.450/2005, do Decreto n°® 3.931/2001, da Instrugao
Normativa SLTI/MPOG n° 02/2012, e suas alteragdes, da IN 01/20100, da Lei
Complementar n.° 123/2006, do Decreto n.° 6.204/2007, da Lei n.° 8.078/1990 - Cddigo
de Defesa do Consumidor (L8078 - CDC), e subsidiariamente a Lei n.° 8.666/1993 e
suas alteracdes, e das demais normas legais aplicadveis, ¢ em conformidade com as

disposigoes a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA: DO OBJETO

A presente Ata tem por objeto o registro de pregos para a eventual aquisi¢ao
de ... , especificado(s) no(s) item(ns).......... do .......... Termo de Referéncia,
anexo ...... do edital de Pregdo n° 02/2012, que ¢ parte integrante desta Ata, assim como

a proposta vencedora, independentemente de transcricao.

CLAUSULA SEGUNDA: DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E
QUANTITATIVOS

O preco registrado, as especificagdes do objeto, a quantidade, fornecedor(es) e as

demais condigdes ofertadas na(s) proposta(s) sao as que seguem:

CNPJ...re e Razao social: .......cccevriiiriiiiiereeee e

Item | Descrigao Unidade de Fornecimento Quantidade | Valor Unitario | Valor Global
Marca:

Fabricante:

Descrigado Detalhada do Objeto Ofertado:

CLAUSULA SEGUNDA: DA VALIDADE DOS PRECOS

A validade da Ata de Registro de Precos serd a validade de 12 (doze) meses, a
partir da sua assinatura, durante o qual o IFRS — Campus Erechim ndo sera obrigado a

contratar os itens registrados, podendo fazé-la mediante outra licitagdo quando julgar
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conveniente, sem que caiba recursos ou indenizacdo de qualquer espécie as empresas
detentoras, ou, cancelar a Ata, na ocorréncia de alguma das hipdteses legalmente

previstas no edital, garantidos a detentora, neste caso, o contraditério e a ampla defesa.

CLAUSULA QUARTA: DAS CONDICOES GERAIS

As condigdes gerais do fornecimento do produto, tais como os prazos para
entrega e recebimento do objeto, as obrigacdes da Administragdo ¢ do fornecedor
registrado, penalidades e demais condicdes do ajuste, encontram-se definidos no Edital

e Termo de Referéncia.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em 02 (duas) vias
de igual teor, que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e

encaminhada cdpia aos demais 6rgaos participantes (se houver).

Erechim/RS, de de 2012.

ASSINAIUIra € e v

carimbodo L L
Assinatura do
Responsavel pela Pregoeiro Responsavel pelo Diretor Geral
empresa setor de Compras

IFRS — Campus
Erechim
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