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Declaração de conformidade 
Este aparelho é conforme as seguintes diretrizes: 
 
93/68/CEE: Normas Gerais 
2006/95/CE: baixa tensão 
2004/108/CEE: Compatibilidade eletromagnética 
Regulamento CE nº 1935/2004: Idoneidade dos materiais ao contato com alimentos. 
 
 

Advertências Gerais 
 

Este manual é parte integrante do aparelho. 
Recomenda-se guardar durante todo o ciclo de vida do aparelho e ler atentamente 
antes de executar a instalação, uso, manutenção, limpeza e cuidado com o aparelho. 
Qualquer tipo de intervenção deve ser efetuada com o aparelho desligado 
eletricamente. 
Atenção: este aparelho deve ser ligado ao fio terra. 
Na embalagem do aparelho existem objetos perigosos para as crianças com riscos de 
sufocamento (ex. plásticos). Deixe todos esses objetos fora do alcance de crianças. 
Este aparelho não é indicado para ser utilizado por crianças e pessoas incapazes ou 
inexperientes à utilização do produto, exceto se forem supervisionadas ou instruídas 
sobre a utilização do aparelho por uma pessoa responsável pela sua segurança. 
As crianças devem ser vigiadas para que não brinquem com o aparelho. 
Durante o cozimento se produz, a porta do aparelho, se for de vidro, pode ficar muito 
quente: há perigo de queimadura, não toque e mantenha as crianças longe. 
Este produto é para uso doméstico. 
O fabricante se isenta de todas as responsabilidades no caso de eventuais danos a 
coisas e pessoas derivantes de uma não correta instalação, de um uso impróprio ou 
errôneo. 
O fabricante reserva-se o direito de alterar os produtos desde de que sejam 
necessárias e úteis sem nenhum aviso prévio. 
Não é permitido realizar alterações, violações ou tentativas de reparação, em 
particular com uso de ferramentas (chave de fendas, etc..), internamente ou 
externamente do aparelho. 
As reparações, especialmente das partes elétricas, podem ser feitas apenas pela 
equipe especializada. 
As reparações não corretas podem provocar graves acidentes, danificar o aparelho e 
interferências no funcionamento. 
No caso de avarias de funcionamento ou de uma reparação indispensável, sempre 
solicitar a visita de um técnico de assistências técnicas autorizadas. 
Se o forno apresentar danos visíveis, não o colocar em uso, desligue-o da rede elétrica 
e solicite a visita de um técnico autorizado. 
Logo o problema de funcionamento seja detectado, o forno poderá ser ligado à rede 
elétrica. 
 
Certifique-se que o cabo elétrico dos aparelhos não fiquem presos na porta do 
aparelho: o isolamento elétrico poderá ser danificado. 
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Quando o cabo elétrico estiver danificado, este deve ser substituído pela assistência 
técnica para evitar situações de perigo. 
Antes de fechar a porta do forno, certifique-se que na cavidade interna do forno não 
existam objetos não indicados para esse aparelho (chaves de fenda, parafusos, etc..) 
ou animais domésticos. 
 
Durante o funcionamento, o forno aquece fortemente. 
O forno superaquecido permanece por um longo período, mesmo depois de ter 
desligado e esfria lentamente até chegar à uma temperatura ambiente. Espere o 
período de tempo suficientemente longo antes de inicar, por exemplo, a limpeza de 
seu interior. 
Não colocar no interior do forno materiais sensíveis ao calor ou inflamáveis como por 
exemplo detergentes, spray para fornos, etc. 
Não aquecer óleos no forno para preparos de carnes. Gorduras e óleos superaquecidos 
pegam fogo facilmente. 
A grelha, formas e travessas tornam-se muito quentes: usar luvas de proteção ou 
panos de prato. 
Nunca apagar com água o óleo, que por ventura, estiver com chama (perigo de 
explosão), abafar a chama com panos úmidos. 
Durante o uso, não colocar as mãos nas dobradiças da porta, para evitar ferimentos 
graves. 
Prestar atenção, principalmente, na presença de crianças. 
Não utilizar máquinas de limpeza com alta pressão ou jatos de vapor. 
Não usar o equipamento para aquecimento de qualquer ambiente. 
Se a porta estiver aberta existe o perigo de tropeçar, deixar a porta do forno só na 
posição apoiada. Não devemos nos sentar nem apoiar na porta do forno e não utiliza-
la como bancada de trabalho. 
Para manutenção e movimentação, instalação e limpeza do aparelho, usar meios de 
prevenção e proteção adequados (luvas, panos, etc..). 
A elevação e a movimentação de aparelhos com peso maior que 25kg ou com medidas 
que não permitam a fácil fixação deve ser efetuada com o uso de aparelhos 
apropriados ou de duas pessoas para evitar riscos ou dificuldades. 
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Dimensões do forno: 
 
Altura: 480mm 
Largura: 896mm 
Profundidade: 563mm 
 
 
 

INSTALAÇÃO 
 
Importante: 
Qualquer intervenção para a regulagem, manutenção, etc., deve ser feito com o forno 
desligado da rede elétrica. 
 
Para garantir o bom funcionamento do aparelho de embutir, é necessário que o móvel 
tenha as seguintes características: 
- os painéis que estiverem ao lado e atrás do forno devem ser resistentes ao calor; 
- no caso de móveis com folhas de madeira ou outro tipo de material, devem ter colas 
resistentes à temperaturas de 120°. 
 
O forno pode ser instalado embaixo de uma bancada de cozinha ou em uma torre. 
Para a montagem do forno, é indispensável que exista um ambiente bem arejado e 
deve ter atrás do forno uma abertura de 9cm, como demonstrado na figura no início 
do manual. A fixação do forno ao móvel é feita com 4 parafusos “A”, situados nos 
orifícios da moldura. 
Preste atenção ao inserir o forno na abertura para não forçar a porta, além disso, não 
faça pressão excessiva na porta quando estiver aberta. 
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FUNÇÕES DO FORNO 
 

  
Lâmpada do Forno: Para acendimento da lâmpada interna do forno. 
 
 

 
Cozimento tradicional: Indicado para qualquer tipo de preparo, é indicado para carnes 
altas. Aconselha-se pré-aquecer o forno antes de colocar o alimento. 
 
 

 
Cozimento inferior: Indicado para aquecer alimentos. 
 
 

 
Cozimento superior: Indicado ao preparo de alimentos delicados e para conservar o 
calor após o cozimento. 
 
 

 
Grill com espeto giratório: Esta função é ideal para grelhar pequenos pedaços de 
carne e para dourar pães. Ligue a função de espeto giratório quando estiver na metade 
do cozimento. Durante o cozimento a porta do forno deve permanecer fechada. 
 
 

 
Grill, convecção e espeto giratório: A ação da convecção, combinada com o grill, 

permite um cozimento rápido e uniforme. Aconselha-se o pré-aquecimento do forno 

por alguns minutos antes de colocar o alimento. 

 

 

Cozimento tradicional com convecção: Manter a porta do forno fechada. Função 

indicada para preparo de pães, pizzas, lasanhas. Recomenda-se o pré-aquecimento do 

forno. 
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Convecção com aquecimento: Este tipo de função permite a difusão do calor de 

maneira regular e homogênea em todas as partes do forno. É possível cozinhar dois 

tipos de alimentos (ex. carne e peixe), respeitando os respectivos tempos de preparo. 

 

 

Descongelar: Esta função é ideal para descongelar alimentos à temperatura ambiente. 

Com essa função, apenas a ventoinha é ligada, sem propagação de calor. A porta do 

forno deve estar fechada. Esta função permite descongelar o alimento utilizando 1/3 

do tempo normalmente necessário. 

 

 

COMO UTILIZAR O GRILL 

Colocar o alimento sobre a grelha ou em uma forma rasa. A grelha deve ser colocada 

na prateleira mais alta do forno, enquanto a forma para recolha de gordura deverá ser 

colocada na posição abaixo da grelha. Para este tipo de preparo é necessário manter a 

porta do forno aberta para em seguida fecha-la parcialmente apoiando-se a proteção 

dos manípulos. Na função grill, o ventilador de resfriamento acende-se 

imediatamente. Em relação ao tipo de alimentos (por ex. carne, peixe, aves, etc.) é 

necessário voltá-los para expor os dois lados aos raios infravermelhos. 

Segue abaixo algumas orientações de tempos de cozimento:  

 

Alimentos para grelhar 

 

Tempo de cozimento em minutos 

Por cima Por baixo 

Carnes baixas 6 4 

Carnes normais 8 5 

Peixes (ex. trutas, salmão) 15 12 

Linguiças 12 10 

Tostar 5 2 
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USO DO ESPETO 
 
Inserir a ponta do espeto “A” no lugar indicado e a ponta canelada “B” no orifício da 
grelha “C”. 
Girar a haste de plástico “D” no sentido horário. Colocar em seguida a grelha nas guias do 
forno certificando que a haste “E” entre no orifício “F”. Colocar sempre a grelha do espeto no 
meio do forno na segunda posição (de baixo para cima) em relação as guias laterais. 
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PROGRAMADOR ELETRÔNICO 
 

 
 
Teclas: 

A. Tempo 
B. Tempo de cozimento com funcionamento automático 
C. Final do cozimento 
D. Retroceder na numeração dos diferentes programas 
E. Avanço na numeração dos diferentes programas 

 
Símbolos: 

1. Programa automático 
2. Duração do modo manual 
3. Tempo 

 
 

Regulagens 
Depois de pressionar a tecla de função, regule o tempo desejado pelas teclas + ou -. 
Para uma regulagem mais rápida, apertar continuamente a tecla escolhida. 
Apertando a tecla de função e depois selecionando, a função pré-selecionada aparece 
no mostrador durante 5 segundos, durante os quais é possível efetuar a regulagem. 
5 segundos depois de ter sido efetuada a escolha, o mostrador volta para a tela de 
hora (relógio). O programa escolhido inicia imediatamente. 
Um sinal sonoro indica a escolha do programa. 
 

Acertando o relógio 
Escolher a função relógio tocando simultaneamente as teclas B e C, acertar o horário 
com as teclas + ou -.  
Todos os programas escolhidos são cancelados e o painel apaga-se. 
 
 
 



12 
 

Funcionamento manual 
Apertar simultaneamente as teclas B e C. O símbolo desaparece automaticamente e o 
ícone de uma panela acende. Todos os programas escolhidos apagam-se. 
 
Funcionamento semiautomático e duração do cozimento 
Apertar a tecla B, escolher o tempo com as teclas + ou -. 
Aparece o ícone de uma panela. Ativa-se o visor de saída. 
Ouve-se um bip e a luz do botão A começa a piscar. 
 
Funcionamento semiautomático e final de cozimento 
Aperte a tecla C e escolha o tempo desejado com as teclas + ou -. 
Aparece o símbolo A e o ícone da panela acende-se. O visor de saída ativa-se. Ouve-se 
um bip e o símbolo A pisca. 
 
Funcionamento completamente automático 
Aperte a tecla de duração e escolha o tempo pretendido com as teclas + ou -. O 
símbolo A aparece. O display e o ícone de panela acedem-se. Selecione a função C, 
aparece o tempo mínimo programável. Escolha o tempo desejado com as teclas + ou -. 
O display e o ícone da panela apagam-se. O ícone da panela reaparece quando o 
relógio (tempo de funcionamento) for calculado. Depois de escolher o programa 
automático, o símbolo A pisca. Ouve-se um bip e o ícone da panela e o display 
apagam-se. 
 
Tempo 
Aperte a tecla A e escolha o tempo desejado com as teclas + ou -. Enquanto decorre o 
tempo programado, aparece o símbolo de campainha. Quando o tempo tiver 
terminado, ouve-se um bip. 
 
Bip 
O bip permanecer ativo durante 7 minutos após acabar o ciclo de tempo ou o 
programa de cozimento escolhido. Para desligá-lo, aperte qualquer uma das teclas. 
 
Início de programa e controle 
O programa selecionado começa desde que o tempo desejado também seja 

selecionado. Os temporizadores podem ser controlados a qualquer momento 

selecionando a função correspondente. 

Erro na programação 
A programação não será válida se a hora do relógio estiver entre a do começo e do fim 
do cozimento. Este erro é mostrado pelo bip e pelo ícone de AUTO piscando. Pode-se 
corrigir programando novamente a hora do começo e final do cozimento. 
 
 
Cancelamento de um programa 
Um programa pode ser cancelado selecionando a função manual. Um programa 

selecionado é automaticamente cancelado quando chega ao fim. 
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DESMONTAGEM DA PORTA DO FORNO – FIG. 1 

Para facilitar a limpeza do forno, é possível desmontar a porta retirando as dobradiças 
como descrito abaixo. 
 
As dobradiças A possuem duas alavancas móveis B. Quando a alavanca B é levantada, 
a dobradiça solta-se do seu encaixe. Pode-se então puxar a porta para cima e retira-la 
fazendo-a deslizar para fora, para efetuar essa operação, segure a porta pelos dois 
lados, perto das dobradiças. Para remontar a porta, faças as mesmas operações pela 
ordem inversa e inserindo primeiro as dobradiças em seu encaixe. 
Antes de fechar a porta, não se esqueça de baixar as duas alavancas móveis B, 
utilizadas para prender as dobradiças. 
 
 
 

DESMONTAGEM DO VIDRO DA PORTA – FIG. 2 
 

Para remover o vidro interno da porta do forno, use uma moeda para utilizar como 
uma alavanca nos dois detalhes A, até obter o desencaixe dos dois pinos B de seus 
orifícios. 
Eleve o vidro e extraia-o do alojamento superior. Para remontar o vidro na porta, 
repita as operações anteriores pela ordem inversa: reinsira o vidro nos orifícios 
apoiando-se nas bordas da porta. Pressione o vidro, até que os pinos entrem na 
posição original. 
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SUBSTITUIÇÃO DA LÂMPADA DO FORNO 
 
Importante: antes de iniciar a manutenção, é necessário desligar o forno da rede 
elétrica. 
Remover a tampa da lâmpada A e substituir a lâmpada B. Reinserir a tampa A e ligar a 
rede elétrica. 
 
Nota: usar somente lâmpadas de 25W, tipo E-14, T 300°C. 
A lâmpada fornecida com este aparelho é uma “lâmpada para uso especial” que pode 
ser usada apenas com o aparelhos fornecido; não pode ser utilizada para iluminação 
doméstica. 
 

 
 
 

LIMPEZA E MANUTENÇÃO DO FORNO 
 
Importante: antes de iniciar a manutenção é necessário desligar sempre o forno da 
rede elétrica (desplugando da tomada ou tirando a corrente da linha de alimentação 
elétrica através do interruptor unipolar da instalação elétrica). 
Após cada utilização, deixar esfriar o forno e limpá-lo para evitar que as incrustações 
aqueçam repetidamente. 
Se o grau de sujeira for muito alto, usar um produto específico para forno seguindo as 
instruções que se encontram na embalagem do produto. 
Limpar a parte externa com uma esponja umedecida com água morna. Não usar 
produtos abrasivos, palhas de aço e produtos inflamáveis. Nunca utilizar máquinas de 
limpeza com água em alta pressão ou jatos de vapor. Não utilizar detergentes 
abrasivos ou espátulas de metal com ponta para limpar o vidro da porta do forno pois, 
podem riscar a superfície, provocando riscos.  
Lavar os acessórios na máquina de lavar-louças Gorenje ou à mão utilizando produtos 
para limpeza do forno. 
Atenção: Para as operações acima, recomenda-se a utilização de luvas protetoras. 


