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Gusta il caffé esclusivo Bugatti appositamente preparato per la diVa.
Enjoy your exclusive Bugatti coffee especially prepared for diVa.
Savourez le café que Bugatti a préparé exclusivement pour la diVa.
GenieBen Sie den exklusiven Espresso Bugatti, der speziell fiir die diVa zubereitet wird.
Guste el exclusivo café Bugatti especialmente preparado para diVa.
Saboreie o café Bugatti preparado exclusivamente para a diVa.
Geniet van een exclusieve BUGATTI koffie speciaal bereid voor diVa.
Monpobyih ucknountTensHeln Kode Bugatti npurotoeun gna DiVa

Pachutnejte si na exkluzivni kavé Bugatti, specialné pripravené pro kavovar DiVa.
Gustati exclusiva cafea Bugatti special pregatita cu DiVa.
Maista Bugatti exclusive kahvia, joka on valmistettu erityisesti diValle.
E\.cﬁ él::\}g.ﬂ.\ ”&fﬂ%—-‘“ Saall L‘A;s....a.; l_q:j._u
ERERdivaiz 19 0 F 00 B
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Nyd den eksklusive bugatti kaffe, specielt lavet til diva












ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Gentil Cliente, , , . )

a rfn,aquma,de cafe DiVa consente fazer café expresso e café normal utilizando pastilhas e
care em po. - . o . -
Como todos os electrodomeésticos, também esta maquina de café deve ser usada com prudéncia

e atencao para evitar perigos para as pessoas ou danos a propria maquina.

Antes de a fazer funcionar, LER CQM ATENCAD TODAS AS
INSTRUCOES RELATIVAS A INSTALACAO, AO USO E
A MANUTENCAO BEM COMO AS RECOMENDACOES
RELATIVAS A SEGURANCA.

Quem nao conhece a fundo as instrugdes’de uso nao deve utilizar a maquina.

ATENCAO

Nao assumimos nenhuma responsabilidade relativamente a eventuais danos devidos a:
uso errado e nao conforme aos obﬂeqtlvos previstos

reparacoes efectuadas por pessoal nao autorizado

uso de pecas sobresselentes e acessorios nao originais.

Emprego das instrucdes de uso

Para mais informacdes ou em caso de problemas nao tratados suficientemente nas presentes
instrucoes, contactar o servico de cortesia CASA BUGATTI.

CONSERVAR COM CUIDADO AS INSTRUCOES DE USQ-

nao esquecer de as entregar a quem, eventualmente, se servira da maquina depois de Si.
No caso em que sejam extraviadas, antes de usar a maquina solicitar o manual de instrucoes
ao servico de cortesia CASA BUGATTI ou enviar um e-mail ao seguinte endereco:
diva@casabugatti.it

As ilustracdes relativas ao
texto encontram-se na
primeira pagina da capa.
Manter a capa aberta
enquanto se (€ as instrucoes
de uso.
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Caracteristicas técnicas

ver placa de dados situada debaixo do aparelho
ver placa de dados situada debaixo do aparelho

Alimentacao
Poténcia nominal
Dimensées
Carcassa

Peso

Comprimento cabo alimentacao
BombaCapacidade da caldeira
Controle da temperatura
Programacéao da quantidade
Fornecimento do vapor
Capacidade do depésito

Tempo de aquecimento
Proteccdo seguranca sobreaquecimento
Isolamento

Aprovacgodes

Conformidade

Garantia

didmetro 240 x h. 365 mm aprox.

fusao de aluminio macico e aco inoxidavel
6,5 kg aprox.

1,2 m aprox.

electro-vibradora a 15 bar

0,25 litros aprox.

termoémetro mecanico com espiral Bourdon de leitura analdgica

manual

manual

0,8 litros aprox.

2 minutos aprox.
incorporada
Classe proteccao I

er placa de dados situada debaixo do aparelho

(€ - 89/336 CEE
como certificado de garantia em anexo

Comandos e componentes da maquina

Plano de apoio aquecedor de chavenas
Deposito da agua

Interruptor On-Off

Interruptor fornecimento café
Interruptor do vapor

Termémetro

Chuveiro porta-filtro

OCOCOOS,

Acessorios

83

Chuveiro para pastilhas
Chuveiro para café em po
Filtro para dose 1 chavena

Filtro para dose 2 chavenas

Pressionador

Filtro de carvao activo para filtrar o

CER&

Tubo do vapor

Grupo distribuidor café

Manipulo do vapor

Sinal aceso-apagado

Dispositivo extraivel de proteccao tubo do vapor
Grelha de cobertura do recipiente de descarga

de café em po

Medida para café

calcario da agua

Cabo de alimentacao

BRE G

GO



NORMAS DE SEGURANCA

LER COM ATENEAO TODAS AS INSTRUCOES. O
APARELHO DEVE SER UTILIZADO SOMENTE POR
ADULTOS E POR PESSOAS PREVIAMENTE INSTRUIDAS
PARA O SEU EMPREGO.Conservar com cuidado estas instrucdes.

1) Para evitar tesdes, choques eléctricos e incéndios a pessoas NAO IMERGI R
COMPLETAMENTE OU EM PARTE, OS, CABOS
TOMADAS E.A MAQUINA DE CAFE EM AGUA OU
NOUTROS LIQUIDOS. ATENCAO AS SUPERFICIES

UENTES, PERIGO DE QUEIMADURAS. wzo tocar as superficies

qu&ntes. Manipular m manipulos, Fegas ou luganti-calor todas as suPerﬁcies quentes, entre as quais,
o tubo do vapor/agua quente (ver fig. "C"): PERIGO DE QUEIMADURAS! O vapor e a agua quente podem
Brovocar queimaduras. Nunca voltar o jacto de vapor ou da agua quente para partes do corpo.

ara evitar danos, choques eléctricos e incéndios a pessoas ndo imergir os cabos, tomadas e a maquina

de café em agua ou noutros liquidos.

2) Maquina realizada S() PArBJA USO DQCMEgSTI

: co. o
Ndo usar o parelho para usos dive 0 seu uso espec tar absolutamente efectuar modificacées
tecnicas que possam ser causa de perigo. , . .
3) E necessario vigiar atentamente quando o aparelho é usado pertg de criancas. O aparelho nao deve ser
usado, por criancas ou por pessoas deficientes sob o ponto de vista fisico, sensorial e mental, ou com falta
de pratica e conhecimento da maquina. O aparelho deve ser usado exclusivamente por pessoas adultas e
previamente instruidas acerca do funcionamento da maquina. L - .
4) Nunca tocar nas partes sob tensao eléctrica. Podem provocar choques eléctricos e graves lesoes. Ligar a
maquina a uma tomada de corrente de tensao adequada. A tensao deve corresponder aquela indicada na
F_laca_SItyada debaixo da maquina. Verificar que a tomada de corrente de tensao seja munida de adequada
igacao a terra.@

5) Figura A: Cabo de alimentacao. E fornecido em dotacao um cabg eléctrico curto e separavel da maquina para reduzir
Q perléo que, possa ficar preso em coisas ou pessoas, ou_ que possa ficar enrolado em cabos mais compridos.
Os cabos eléctricos separaveis compridos ou extensoes '\Podem ser encomendados e podem ser usados somente
se forem respeitados algumas normas de seguranca. No caso em que se use um cabo eléctrico mais comprido
ou uma extensao, os mesmos deverao possuir as seguintes propriedades: | .. .
B,O cabo electrico ou extensao deve possuir pelo menos as mesmas caracteristicas fécnicas das propriedades
ebct,ncazI da maquina, que se encontram especificadas na placa contendo os dados técnicos e que se encontra
ebaixo da maquina. . . . ]
b) A extensao (?eve ser de tipo com cabo de ligacao a terra e portanto, munida de trés fios/polos. Em todo
0’°caso 0 cabo comprido ou a extensao nao deve sobressair de moveis, da mesa ou da prateleira para evitar
que possa ser manjpulado ou puxado pelas criancas. _ L.
Nao colocar a maquina em cima ou rEJ_erto de um’fogao quente ou de uma chapa eléctrica ou perto de um forno.
Nao usar a maquina ao ar livre. Nao deixar que os cabos caiam dos cantos da mesa ou do balcao, que
oquem superficies quentes. Nao mamPular o aparelho com cabos ou tomadas danificados, no caso em que
parelho tenha revelado defeitos de funcionamento ou tenha sido danificado em qualquer modo. Entregar

a
e
d

ocron

a
aparelho ao,centrg de assistencia autorizado mais proximo para ser controladp e eventualmente reparado.
uso de acessorios nao recomendados pelo produtor do aparelho podem provocar incendios, choques eléctricos 84
danos a pessoas.
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NORMAS DE SEGURANCA

6) Fi%ura B: Evitar que as criancas possam brincar com a maquina. As criancas nao tém consciéncia do perigo das
aparelhagens eléctricas.A maquina deve ser colocada de modo a que o plano superior de apoio das chavenas
(1) se encontre a uma altura superior a 1,20 m do pavimento.

7) Posicionar a maquina sobre uma superficie plana, verificando que os pés munidos de ventosa fiquem bem aderentes
ao plano de apoio de modo que a maquina nao possa tompar. Agua quente ou vapor podem sair: perigo de queimaduras!
Nao usar a maquina em ambientes com temperatura ambiente inferiora 5° C. Nao posicionar a maquina sobre superficies
muito quentes ou proximo de chamas livres.

8) Fi%ura C: Evitar dirigir o jacto de vaPor ou de agua quente para partes do corpo. Tocar com precaucao as partes muito
quentes como o tubo de agua quente/vapor. Usar luvas de proteccao.

9) Figura D: Para o funcionamento correcto da maquina aconselhamos colocar a maquina sobre um plano de apoio bem
nivelado, num ambiente suficientemente iluminado e higiénico e com a tomada de corrente facilmente acessivel. Manter
a maquina a uma distancia das paredes de pelo menos 10 cm.

10) Figura E: Desligar a ficha da tomada quando o aparelho nao for usado, ou antes de proceder a sua limpeza. Deixar
arrefecer o aparelho antes de montar ou desmontar qualquer componente e antes de limpar o aparelho.

0 aparelho devera ser limpo com um pano nao abrasivo ligeiramente humedecido, adicionando poucas gotas de detergente
neutro nao agressivo (nunca usar solventes).

11) No caso de avaria, defeitos ou presumivel defeito depois de uma queda, retirar imediatamente a ficha da tomada
de corrente. Nunca por a funcionar o aparelho defeituoso. As reparacoes podem ser efectuadas pelo servico de assisténcia
CASA BUGATTI. Contactar o revendedor e/ou contactar o servico de cortesia CASA BUGATTI ou enviar uma mensagem
e-mail a diva@casabugatti.it., o o, . i

Em caso de incéndio utilizar extintores de bioxido de carbono (CO2). Nunca utilizar agua ou extintores de po.
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Instalacdo e entrada em funcionamento

Aembalagem original foi concebida para a expedicao por correio. Aembalagem deve ser conservada para expedir
a maquma se necessario, ao fornecedor. Antes de instalar a maquina, cumprir as normas de seguranca indicadas
nas paginas 84 - 85.

Ligacdo a rede electrica: a corrente eléctrica pode ser mortal. Cumprir escrupulosamente as normas de seguranca.

2) Amaquina da café deve ser ligada atraves do cabo de alimentacao (25) original Casa Bugatti a uma tomada
cuja tensdo corresponda aquela indicada na placa situada debaixo da maquina. Ligar sempre primeiro a ficha
ao aparelho e depois a tomada de corrente. Para desligar o aparelho, colocar primeiro todos os dispositivos na
posicao OFF e depois desligar a ficha da tomada de corrente. Verificar que a tomada de corrente de tensao

seja munida de adequada ligagédo a terra.

Nunca utilizar cabos de alimentacao defeituosos ou danificados. Utilizar uma extensao somente depois de ter
verificado que esteja em condicoes perfeitas. Os condutores da extensdo devem ter uma seccao minima de 1
mm? e as tomadas devem ser munidas de ligacao a terra.

Nunca por as partes sob tensdo em contacto com a agua: pode causar um curto-circuito!!! O vapor e a agua
quente podem provocar queimaduras. Nunca voltar o jacto do vapor ou da agua quente para partes do
corpo; manipular com precaucdo o tubo do vapor/agua quente: perigo de queimaduras! Usar luvas de
proteccao.

Nunca por a maquina a funcionar sem ter enchido primeiro o deposito com agua e o ter colocado devidamente
no seu alojamento.

1) Quando se liga a maquina premendo na tecla (3), acende-se o sinal (11) no termémetro, o qual indica que a
maquina esta acesa e a resisténcia na caldeira comeca a aquecer.

2) Depois abrir a torneira do tubo do vapor rodando o manipulo (10) no sentido anti-horario e premer o interruptor
(4) de fornecimento do café para escorvar a bomba. A bomba esta escorvada quando comecar a sair agua do
tubo do vapor.

3) A este ponto fechar a torneira do vapor rodando o manipulo (10) no sentido horario, continuando a deixar
premido o interruptor do fornecimento café (4), até que comece a sair agua do grupo distribuidor café (9).

4) A seguir desligar o interruptor de fornecimento cafe (4): a operacao esta acabada.

5) Verificar sempre que o deposito (2) contenha agua e que o tubo de aducdo esteja devidamente posicionado.
Atencao: fazendo funcionar a maquina sem agua, até mesmo por pouco tempo, podem-se provocar danos
irreparaveis na bomba.

6) Nao esquecer esvaziar o recipiente colocado debaixo da grelha (14) todas as vezes que se introduz agua

no deposito (2).
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Conselhos e recomendacoes de uso

Preparacao da maquina.

Na primeira vez que se usa diVa ou depois de um longo periodo de inactividade:

1) Encher o deposito (2) com agua fria.

2) Ligar o aparelho a uma tomada de corrente seguindo atentamente as normas de seguranca de acordo
com as especificacoes contidas nas paginas 84 -85.

3) Acender a maquina através do interruptor (3); acende-se o sinal vermelho (11) situado no termémetro (6).
4) Carregar a instalacao hidraulica: abrir a torneira do vapor rodando o manipulo (10) no sentido anti-horario
e depois premer a tecla (4) fornecimento café. Quando a agua comecar a sair através do tubo do vapor (8)
fechar a torneira rodando o manipulo do vapor (10) no sentido horario. Aguardar um pouco de modo a que
a agua comece a sair através do grupo distribuidor café (9) e depois interromper a saida da agua desligando
a bomba através da tecla (4) de fornecimento café.

5) Aguardar que o ponteiro do termémetro (6) atinja a posicdo da figura que indica uma chavena de café.
6) A maquina esta pronta para ser usada.

DiVa possui um chuveiro porta-filtro (16) para uso com pastilhas de café ESE (15), um filtro para café moido
para uma chavena (18) e um outro filtro para café moido para duas chavenas (19)

Café com pastilha.

1) Verificar que o ponteiro do termdémetro se encontra esteja na posicao da figura que indica uma chavena
de café.

2) Usar o chuveiro porta-pastilha (15) e colocar um pastilha, prestando atencao para que fique perfeitamente
inserida no seu alojamento.

3) Introduzir o chuveiro porta-pastilha (15) com a relativa pastilha, no alojamento do grupo distribuidor
café (9); para o enganchar, rodar o manipulo para a direita até ficar mais ou menos no centro da maquina.
(Deve ser rodado até se atingida a pressao correcta para a vedacao durante o fornecimento).

4) Pegar numa chavena de café Bugatti quente e bem enxuta, do plano de apoio do aquecedor de chavenas
(1) e coloca-la debaixo do bico do porta filtro.

4 )




5) Premer o botao (4) para iniciar o fornecimento do café.

6) Depois, premendo novamente o botao (4) interrompe-se o fornecimento do café; nesta fase pode-se

escolher, segundo o proprio gosto, a quantidade de café a introduzir na chavena: curto, expresso, normal ou ...

7) Servir logo o café para apreciar melhor o seu aroma.

8) Retirar o chuveiro porta-pastilha (15) do grupo distribuidor café (9) rodando o manipulo para a esquerda.
9) Extrair a pastilha e deita-la fora.

10) A maquina esta pronta para fazer outro café.

11) No final de cada ciclo é aconselhavel deixar inserido o porta-filtro (16) no alojamento do grupo distribudor
café (9) de modo a que esteja sempre quente e pronto para preparar um novo café a temperatura ideal. ‘
(fig. 3)

12) ATENCAO: verificar frequentemente o nivel da 4gua no depésito (2). Ndo usar a maquina com o
deposito da agua vazio. (veja capitulo: Limpeza e Manutencao)

@==" )

Café em pé.

1) Premer o café com o respectivo adaptador (20).
2) Desligar o manipulo do adaptador (22) rodando-o no sentido anti-horario para fazer com que a cabeca
do adaptador (21) permaneca no filtro.




Conselhos e recomendacées de uso

3) Introduzir o chuveiro porta-filtro (16) no alojamento do grupo do distribuidor do café (9) para o enganchar,
rodar o manipulo para a direita até ficar mais ou menos no centro da maquina. (Deve ser rodado até ser
atingida a pressao correcta para a vedacao durante o fornecimento).

4) Usar uma ou duas chavenas de café Bugatti quente e bem enxutas, do plano de apoio do aquecedor de
chavenas e coloca-la debaixo do bico do porta filtro.

5) Premer o botao (4) para iniciar o fornecimento do café.

6) Depois, premendo novamente o botao (4) interrompe-se o fornecimento do café; nesta fase pode-se
escolher, segundo o proprio gosto, a quantidade de café a introduzir na chavena: curto, expresso, normal ou ...
7) Servir logo o café para apreciar melhor o seu aroma.

8) Retirar o chuveiro porta-filtro (16) do grupo distribuidor café (9) rodando o manipulo para a esquerda.
9) Retirar a cabeca do adaptador (21) introduzindo e rodando o manipulo do adaptador (22) no sentido horario.

10) Extrair o café e deita-lo fora.

11) A maquina esta pronta para fazer outro café.

12) No final de cada ciclo é aconselhavel deixar inserido o porta-filtro (16) no alojamento do grupo distribudor
café (9) de modo a que esteja sempre quente e pronto para preparar um novo café a temperatura ideal.
fig. 3

g3? AT)ENCAO: verificar frequentemente o nivel da agua no depdsito (2). Nao usar a maquina com o
deposito da agua vazio. (veja capitulo: Limpeza e Manutencgéao)

4 N\ )




Uso do vapor para preparar o leite para o cappuccino e para aquecer agua para o cha.

1) Por a maquina a funcionar premendo o interruptor geral On-Off (3), abrir por alguns segundos a
torneira do vapor rodando o manipulo do vapor (10) no sentido anti-horario, de modo a evitar a formagao
de condensacao. ) )

2; Fechar a torneira rodando o manipulo do vapor (10) no sentido horario. B

3) Premer o interruptor do vapor (5), aguardar que o ponteiro do termometro atinja a posicao indicada
na fig. 3 (vapor), depois abrir a torneira (10) para fornecimento do vapor. O vapor pode ser usado por
um tempo maximo de 90 segundos.

4; Para obter mais vapor soltar o interruptor do vapor (5) e fechar a torneira (1(?. .

5) Accionar o botao fornecimento café (4) até que comece a sair agua do grupo distribuidor café (9) e
depois repetir as operacoes precedentes a partir do ponto (3). B

6) Depois de se ter utilizado o tubo do vapor nao esquecer de desligar o botao (5‘). .
7) Importante: para conduzir imediatamente a maquina a temperatura ideal para fazer um café, depois
de se ter fechado a torneira (10) e verificado que o botao (5) esta apagado, premer o botao (4)
fornecimento café, até comecar a sair agua do grupo distribuidor café (95).

8) A maquina esta pronta para fazer outro café.

9) Nao esquecer esvaziar o recipiente colocado debaixo da grelha (14) todas as vezes que se introduz
agua no deposito (2). . i .

10) ATENCAO: verificar frequentemente o nivel da agua no depésito (2).

max 90 sec. )

90



Conselhos e recomendacées de uso

Preparar o cappuccino.

Para preparar um gostoso cappuccino "a italiana" seguir atentamente as seguintes operacdes pela ordem indicada:
1) Preparar numa ou mais chavenas de cappuccino Bugatti (segundo o numero de cappuccinos que se deseja
fazer) o café expresso seguindo as instrucoes indicadas nas paginas precedentes.

2) Encher até metade o jarro com o leite frio.

3) Depois de ter premido o interruptor do vapor (5) aguardar que o ponteiro do termometro (6) chegue a
posicao do vapor.

4) Deslocar o tubo do vapor (8) numa posicao comoda e colocar o jarro debaixo do tubo introduzindo-o no leite.
5) Abrir a torneira do vapor girando o manipulo do vapor (10) gradualmente no sentido anti- horarlo

6) O vapor saindo do tubo sopra no leite, produzindo a tipica espuma do verdadeiro cappuccino "a italiana”.
7) Quando a espuma for suficiente, fechar a torneira do vapor rodando o manipulo do vapor (10) no sentido
horario.

8) Nao esquecer desligar a tecla (5) do interruptor do vapor.

9) Retirar o jarro do tubo do vapor.

10) Depois, acrescentar o leite quente ao café expresso, preparado precedentemente nas respectivas
chavenas (fig. 1). Polvilhar cacau sobre a espuma e saborear o cappuccino.

11) Importante: para conduzir imediatamente a maquina a temperatura ideal para fazer um café, depois
de se ter fechado a torneira (10) e verificado que a tecla (5) esta apagada, premer o botao (4) fornecimento
café, até comecar a sair agua do grupo distribuidor café (9).

12) A maquina esta pronta para fazer outro café.

13) Para limpar o tubo do vapor (8) dos residuos de leite aguardar primeiro que o mesmo tenha arrefecido
para evitar queimaduras. Retirar, efectuando uma ligeira traccao e rodando alternativamente no sentido
horario e anti-horario, o dispositivo extraivel de proteccao (12) do tubo do vapor. Limpar o furo lateral do
dispositivo de proteccao (12) usando um palito e depois lava-lo meticulosamente por dentro e por fora.
Eliminar os residuos de leite do tubo ejector de vapor (8), usando um pano ligeiramente humedecido.
Limpar o furo do ejector de vapor (8) usando um palito. (veja paragrafo “Limpeza e Manutencao”) Eliminar,
com uma esponja humedecida, os residuos de leite do tubo (8) e do dispositivo de proteccao (12). Abrir a
torneira do vapor com o manipulo do vapor (10) e deixar sair durante alguns segundos (2-3) do vapor ou
gotas de agua. Enfiar novamente o dispositivo de proteccao (12) no tubo do vapor (8).

14) Nao esquecer esvaziar o recipiente colocado debaixo da grelha (14) todas as vezes que se introduz agua
no depdsito (2).

15) ATENGAO: verificar frequentemente o nivel da 4gua no depésito (2).

( )
max
(2) y




Um optimo café expresso

Um café expresso para ser "6ptimo" deve possuir algumas caracteristicas muito precisas:

A dose de café moido deve ser de 7 gramas (com uma tolerancia para mais ou para menos de 0,5 g).

A temperatura da agua a saida da maquina deve ser de cerca 88°C (com uma oscilacao para mais ou para
menos de 2°C, conforme a qualidade do café).

A temperatura do café na chavena deve ser de cerca 67°C.

A pressao de introducao da agua deve ser de 9 Atm.

O tempo de fornecimento do café, ou seja, o tempo de passagem do bico para a chavena deve ser de
cerca 25 segundos (com um descarte, para mais ou para menos de 2,5 segundos).

A quantidade de café fornecido na chavena deve ser de cerca 25 ml (com uma tolerancia de 2,5 ml).

Para obter um é6ptimo café expresso "profissional”, BUGATTI recomenda o uso do préprio café, quer
em po quer em pastilhas, porque foi torrado em forno aquecido a lenha exclusivamente para a DiVa.
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Limpeza e manutenc¢ao.

Antes de limpar a maquina é indispensavel desligar o interruptor geral On-Off e retirar a ficha da tomada
de corrente. Esperar que a maquina arrefeca. O aparelho devera ser limpo com um pano nédo abrasivo e
ligeiramente humedecido, acrescentando poucas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca usar
solventes). Depois de se ter acabado de usar a maquina, limpar sempre os filtros e os porta filtros e passar
uma esponja humida sobre a superficie inoxidavel do chuveiro e do grupo distribuidor do café.

H) Limpeza dos filtros para

o café em po: verificar
que os furos nao estejam
entupidos e
eventualmente limpa-los

com uma pequena escova.

L. Limpeza do grupo
distribudor do café (9) e do
seu empanque. Limpar
frequentemente com uma
escova molhada o
empanque situado debaixo
do grupo distribudor do
cafée (9) (Figura L)
eliminando todos os
residuos de café. O
empanque deve estar

sempre limpo.

la/Ib/Ic) Para limpar o tubo do vapor (8) dos residuos
de leite aguardar primeiro que o mesmo tenha
arrefecido para evitar queimaduras. Retirar,
efectuando uma ligeira traccdao e rodando
alternativamente no sentido horario e anti-horario,
o dispositivo extraivel de proteccao (12) do tubo do
vapor. Limpar o furo lateral do dispositivo de
proteccao (12) usando um palito e depois lava-lo
meticulosamente por dentro e por fora. Eliminar
os residuos de leite do tubo ejector de vapor (8),
usando um pano ligeiramente humedecido. Limpar
o furo do ejector de vapor (8) usando um palito.
(veja paragrafo “Limpeza e Manutencdo”) Eliminar,
com uma esponja humedecida, os residuos de leite
do tubo (8) e do dispositivo de proteccao (12). Abrir
a torneira do vapor com o manipulo do vapor (10)
e deixar sair durante alguns segundos (2-3) do vapor
ou gotas de agua. Enfiar novamente o dispositivo
de proteccao (12) no tubo do vapor (8).



Conselhos e recomendacoes de uso

Eliminacao do calcario.

A DiVa foi construida com os melhores materiais actualmente disponiveis no mercado. A laboracéao
esmerada e o uso do novo filtro de carvao activo, consentem eliminar a maior parte do calcario
presente na agua. E necessario substituir o filtro (24) de vez em quando, solicitando-o nos pontos
de venda ou ao servico de cortesia CASABUGATTI, cada 80 - 120 litros de agua consumida pela maquina
de café conforme a dureza da agua presente nas instalaces da Vossa zona. O filtro de carvao activo
(24) encontra-se montado dentro do depésito e esta ligado ao tubo de adugéo da bomba. Para substituir
este filtro € necessario efectuar as seguintes operacoes:

1) Retirar o depésito da agua (2).

2) Segurando o filtro com uma mao, com a outra mao deve-se puxar e rodar alternativamente no
sentido horario e anti-horario o tubo de aducao, préximo da ligacao fixada ao filtro de modo que o
tubo escorra para fora.

3) Pegar no novo filtro original CASA BUGATTI e enfiar o tubo de aducao na ligacao do filtro efectuando
uma pressao e uma rotacao alternativamente no sentido horario e anti-horario de modo que o tubo
fique enfiado sobre todo o comprimento da ligacao.

4) Introduzir novamente o tubo com o filtro no deposito, colocando com atencao dentro da maquina
o depésito cheio de agua fresca.

5) Se possivel, aconselha-se o uso de agua natural pobre de sodio, para aumentar a longevidade da
maquina.

Nota: ndo utilizar produtos descalcificantes nesta maquina.

J
J
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Avaria

Possiveis causas

Solugdes

. . A
O sinal luminoso ON/OFF
nao se acende.

0 café nao sai. A bomba
€ muito ruidosa.

O café tem sabor de
queimado.

Durante a fase de
aquecimento do leite nao
se forma a espuma tipica
do cappucino.

O café nao esta quente

Perda de agua entre o
chuveiro porta-filtro (16)
e o grupo distribudor do
café (9)
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( .
Nao

\consum1do

10 chega corrente
eléctrica a maquina.

4 )
Verificar que o cabo de alimentacao esteja bem
introduzido na ficha da corrente e na maquina.
Verificar que haja electricidade na Sua instalacao.

Falta de agua no depdsito
).

O deposito nao foi bem
montado.

Encher o depdsito (2) com agua fresca e coloca-lo
devidamente no seu alojamento. ATENCAO: Verificar
frequentemente o nivel da agua no deposito.

O interruptor do vapor (5)
esta accionado.

Conduzir a temperatura café da maquina, seguindo o
ponto 6) do paragrafo "Uso do vapor”, na pag. 90.

Descarga normal devido ao facto os pingos de café devem
parar de sair do chuveiro porta-filtro (15)

a. O ponteiro do
termometro ainda nao
atm81u o sector do vapor

tubo ejector de
vapor (8) e_o dispositivo
de proteccao (12) estao
obstruidos

a. Verificar que o botao do vapor (5) esteja activado e
aguardar que o ponteiro do termometro (6) atinja ao
sector do vapor

b. Limpar o tubo ejector de vapor (8) e desobstruir o
furo lateral do dispositivo de protecgao (12) (veja
paragrafo “Limpeza e Manutencao”)

a. A chavena de porcelana
esta fria

b. O chuyeiro porta- filtro
(16) esta frio

c. A resisténcia
estragada

esta

a.Encontram-se presentes
residuos de po de café no
empanque do ?ru o
distribudor do cafe ﬁ)
e/ou no bordo
chuveiro porta-filtro (16)
b.No caso em que se
esteja a fazer café com
uma capsula ESE, a
propria capsula nao se
encontra posicionada
correctamente no centro
?oschuve1 ro para pastilhas

c.No caso em que se
esteja a usar café em po:
demasiado café moido
presente no filtro que se
esta a usar: filtro ﬁ18)
para 1 chavena ou filtro

196 para duas chavenas

empanque do, gru o

distribudor esta
)

a. Deixar as chavenas no plano escalda chavenas (1)
enxaguar com agua quente antes de fazer o café.

b. Deixar o chuveiro porta -filtro (16) no alojamento do
grupo distribudor do café (9) de modo a ?ue fique sempre
qduenlte e pronto para fazer outro café a temperatura
idea

c. Contactar o Servico Cortesia da Bugatti ou enviar uma
mensagem a dlva@casabugatu it para reservar a
assisténcia. Lembramos que a resisténcia é considerada
material de consumo e portanto ndo esta coberta pela
garantia (A garantia cobre somente os componentes que
resultam defeituosos a origem, devido a defeito de
fabricacao).

a Limpeza do grupo distribudor do café (9) e do seu
;ﬁanque Limpar frequentemente com uma escova
mol ada o empanque situado debaixo do §rupo distribudor
do café (9) (Figura L) eliminando todos os residuos de
café. O empanque deve estar sempre llmF
b. Colocar a pastilha no centro do seu alojamento no
chuveiro porta- filtro (15)
c. Nao colocar no filtro de 1 chavena (18) mais de 7
gramas ou uma medida rasa (23) de café moido. Nao
colocar no filtro de 2 chavenas (19) mais de 14 gramas
ou duas medidas rasas (23) de café moido.
d. Contactar o Servico Cortesia da Bugatti ou enviar uma
mensagem a dwa@casabugattl it para reservar a
assisténcia. Lembramos que todas as juntas sao
consideradas como material de consumo e portanto nao
estao cobertas pela garantia. (Agarantia cobre somente
os componentes que resultam defeituosos a origem,

\devido a defeito de fabricacao). )




GARANTIA

1) Como Garantia entende-se a substituicao ou reparacao gratuita das partes que compdem o aparelho,
que resultarem defeituosas a origem por motivos de fabricacao.

1) No caso de avaria irreparavel ou de avarias repetidas devidas a mesma causa, proceder-se-a, a
incontestavel juizo do fabricante, a substituicdo da maquina.

3) A garantia nao sobre os danos devidos a: - uso improprio ou errado - defeitos causados por rupturas
acidentais ou inclria - falta de cumprimento das instrucdes e adverténcias - errada instalacao e
manutencao - manutencdes e/ou modificacoes efectuadas por pessoal nao autorizado - emprego de
pecas de reposicao ndo originais - transporte - assim como qualquer outra circunstancia que nao seja
derivada a um defeito de fabricacao. Além disso, fica excluida qualquer outra reivindicacao que nao
seja estabelecida pela Lei.

4) A garantia nao cobre danos devidos a uso improprio e em particular no caso de uso nao doméstico.
5) O fabricante declina qualquer responsabilidade devida a eventuais danos que possam ser causados,
directa ou indirectamente, a pessoas, coisas e animais domésticos em consequéncia da falta de
cumprimento de todas as prescricoes de seguranca indicadas no livrete de instrucoes, relativas
especialmente as adverténcias em tema de instalacdo, uso e manutencao da maquina.

6) A eventual substituicao ou reparacao nao interrompe o periodo de garantia.

E excluido a substituicao dos materiais de consumo: filtros, guarnicoes, resisténcia, etc.

7) Para poder usufruir dos direitos acima referidos, o cliente devera ter enviado o postal anexo,
devidamente preenchido em todas as suas partes. Nao serao tornadas em consideracao Garantias privas
de una das seguintes partes: endereco do remetente - carimbo do revendedor - numero do documento
fiscal - data do documento fiscal.

SERVIGO DE ASSISTENCIA
No caso de avaria da maquina contactar um distribuidor autorizado BUGATTI que a enviara ao fabricante.

No caso de reparacgoes além do prazo de garantia, todas as despesas de transporte e/ou expedicao sao
a cargo do comprador. Se possivel, conservar com cuidado a embalagem original do aparelho.
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(DE) Alle Details des Textes wurden gewissenhaft gepriift. Das Unternehmen behilt sich das Recht vor, Klarstellungen bereit
zu stellen, falls im Text Druckfehler oder irreflihrender Informationen auftreten. Achtung: Das Unternehmen aktualisiert die
Produktdetails in diesem Handbuch fortlaufend, einschlieBlich der Uberarbeitung der technischen Daten, behélt sich jedoch
das Recht vor, Anderungen ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen. Das Aussehen, die Form und Farbe des Produktes
basieren auf dem realen Standardprodukt.

(ES) Todos los detalles del texto han sido revisados cuidadosamente. Nuestra compahia se reserva el derecho de proveer
aclaraciones en el caso de que el texto contenga errores tipograficos o informaciones erréneas. Cuidado: Nuestra compania
se encarga de la actualizacién de todos los detalles del producto mostrados en el manual, incluyendo las especificaciones
técnicas. No obstante se reserva la facultad de revisar el manual sin aviso previo. La perspectiva, la forma y el color del
producto se inspiran al producto real estandar.

(PT) Todos os detalhes do texto foram devidamente verificados. A nossa empresa reserva-se o direito de fornecer qualquer
outro esclarecimento no caso em que o texto apresente gralhas ou informacgdes pouco claras. Atengao, A nossa Empresa
mantém atualizados os detalhes do produto constantes no manual de instrugdes, incluindo as revisdes das carateristicas
técnicas; reserva-se a faculdade de efetuar modificacbes sem pré-aviso. A prospetiva, a forma e a cor do produto foram
inspiradas no produto real padrao.

(NL) Alle details van deze tekst zijn zorgvuldig gecontroleerd. Het bedrijf behoudt zich het recht voor om toelichting te
bieden m.b.t. de tekst in het geval van drukfouten of misleidende informatie.Opmerking: Het bedrijf werkt de details van het
product in deze handleiding bij, met inbegrip van de herziening van de technische specificities en behoudt zich het recht
voor om wijzigingen aan te brengen zonder waarschuwing vooraf. Het voorkomen, de vorm en de kleur van het product zijn
gebaseerd op het huidige product.

(RU) Bca uHdopmauma, nanoxeHHan B JaHHOM TeKkcTe, 6bina TwarensHo npoeepeHa. Komnanua octaenaeTt 3a coboi npago
Ha npefocTaBneHne NbbIX MOACHEHUW, €M B TEKCTe MMEIOTCA OnedyaTku WM ke BBOAAWaA B 3abnyxageHwe
wHpopmauma.BHumaHme: KomnaHna obHoBnAeT uHpopmaumnio o6 n3genuu, CooepMallyloca B WHCTPYKUWMW, BKNoYaa
NepecMoTp TEXHUYECKMX XapaKTEPUCTUK. TeM He MeHee, OHa OCTaBnseT 3a coboil NpaBo Ha BHECEHME WM3MeHeHui Bes
npeasapurensHoro ysegomnenus. Bua, dopma v uBet nsgenma noxoxu Ha ero peanbHbiil, CTaHAAPTHLIA BAPUaHT.

(CS) Viechny detaily obsazené v textu byly peclivé zkontrolovany. Firma si vyhrazuje pravo poskytnout veskera ujasnéni v
ofipadé tiskovych chyb nebo zavadéjicich informaci.Pozor: Firma aktualizuje detaily tykajici se vyrobku obsazené v tomto
ndvodu k pouzivani, véetné revizi technickych specifikacich. Nicméné si vyhrazuje pravo na provedeni zmén bez
sfedchozi 1o upozornéni. Perspektiva, tvar a barva vyrobku jsou inspirovany standardnim skuteénym vyrobkem.

{RO) Toate: detaliile textului au fost atent verificate. Fabrica isi rezerva dreptul de a furniza orice clarificari in cazul in care
axista in taxt erori de imprimare sau informatii care induc in eroare.Atentie: Fabrica actualizeaza detaliile despre produs
prezente in manualul de instructiuni, inclusiv revizuirea specificatiilor tehnice. Cu toate acestea, isi rezerva dreptul de a aduce
modificari fara aviz in prealabil.In perspectiva, forma si culoarea produsului se inspira din produsul standard real.

(FI) Koko teksti on tarkistettu yksityiskohtaisesti. Yritys pidattaa itselleen oikeuden antaa lisdselvityksid, jos tekstissd on
painovirheitd tai harhaanjohtavia tietoja. Huomio: Yritys pitaa kayttéohjeessa olevat tuotetiedot (myos teknisten tietojen
korjaukset) péivitettyind. Se pidattdd itselleen kuitenkin oikeuden tehdd muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Naytetyt
ulkondkd, muoto ja véri vastaavat todellista vakiotuotetta.

257



(AR) delde cllaal sam s Mo A moai o (o apaliiy Leliay Jadins A€ 500 Tliey il (Jualid asen (508355 5
PRV RS [ ESER A PO
aileasdl Tanl je Lo Loy oilasladll w3 53 g sl zeiiall pealis Sypaas e ladlas € 520 g
Cre Bla slewa ziiall ol g JSEN ¢ selaall | Baea 1331 050 Saadll Jlasl Lglan Jaiias IS AN cigaall
s amall Bl ) mdiall
(GR) 'Oheg o1 mhnpogopisg Tov kelpévou gxouv eheyyBei mpooekTikd. H staipeia pag Satnpei To Sikaiwpa va mapgyel
Tyov Sievkpivioslg oe mepinTwon Unmapéng Tumoypagikuv AaBwv 1| mapamhavnmikwy minpogopuwov. MNpoooyn: n
Talpeia  evnueEpwvEl TOKTIKA Ta oOTolyein Tou TipoidvTog mou meplhapPdvovial oTo  ey¥eipibio  yprong,
gupnepthapfavopévy Kal Twv TeEXVIKWY mpodiaypapwv. Empuidooetar emiong tou Sikawwpatog va empEpel
Tpomonolfoel; Xwpic ovdepia mposidomoinon. H epgpdvian, To oyfjpa Kol To ¥pupa Tou mpoidvrog Bacilovtal os Tumkd
¥OPOKTNPIOTIKA MpayHaTIKWY TpoiovTwv.
(SV) All information i texten har kontrollerats noggrant. Foretaget forbehdller sig ratten att komma med fortydliganden
av texten i handelse av tryckfel eller vilseledande information. Viktigt! Foretaget uppdaterar kontinuerligt produktinfor-
mationen i denna bruksanvisning vilket dven inbegriper revision av tekniska data. Foretaget forbehaller sig ratten att
gdra dndringar utan féregdende meddelande. Produktens utseende, form och farg bygger pa den verkliga produkten i
standardutférande.
(DA) Samtlige specifikationer i teksten er blevet neje kontrolleret. Virksomheden forbeholder sig ret til at meddele en
hvilken som helst praecisering i tilfaelde af trykfejl eller vildledende oplysninger i teksten.
Advarsel: Virksomheden holder produktspecifikationerne i brugsanvisningen opdateret, inkl. @ndringer i de tekniske
specifikationer. Virksomheden forbeholder sig imidlertid ret til at udfere andringer uden forudgaende wvarsel.
Produktets udseende, form og farve felger det reelle standardprodukt.
(PL) Wszystkie szczegély podane w tekscie starannie sprawdzono. Producent zastrzega sobie prawo do udzielania
wszelkich wyjasniern w przypadku pojawienia sie bledéw drukarskich lub przekazania mylnych informacji.Uwaga:
Producent aktualizuje zawarte w instrukgji obstugi szczegdtowe dane na temat produktu oraz dokonuje aktualizacji
specyfikadji technicznej. Zastrzega sobie jednak prawo do wprowadzania zmian bez wczesniejszego o tym poinformo-
wania. Widok perspektywiczny, ksztatt oraz kolor produktu opieraja sie na standardowym produkcie rzeczywistym.



(IT) Tutti i dettagli del testo sono stati attentamente controllati. L'azienda si riserva il diritto di fornire qualsiasi
chiarimento in caso nel testo ci siano errori di stampa o informazioni fuorvianti. Attenzione: Lazienda mantiene
aggiornati i dettagli di prodotto presenti nel manuale istruzioni, incluse le revisioni delle specifiche tecniche; si
riserva comungue la facoltad di apportare modifiche senza preavviso. La prospettiva, la forma e il colore del
prodotto si ispirano al prodotto reale standard.
(EN) All the details of the text have been carefully checked. Our company reserves full right to explain the
elaboration of the text if there is any printing error or misleading information. Note: Please be reminded that
our company keeps updated every product detail shown on the instruction book, including technical specifi-
cation. We reserve to revise the instruction book without prior notice. All product’ outlook, shape and color are
based on the standard of actual physical products.
(FR) Tous les détails du texte ont été contrblés attentivement. Notre entreprise se réserve le droit de fournir
tous les éclaircissements qui smposeront au cas ou le texte contiendrait des erreurs d'mpression ou des
informations trompeuses. Attention : Nous continuerons de mettre a jour les détails de produit présents dans
le manuel d'nstructions, compris les révisions des spécifications technigues. Nous nous réservons toutefois la
faculté d'pporter des modifications sans préavis. La perspective, la forme et la couleur du produit s'nspirent du
produit standard réel.

"See on the internal pages: (DE), (ES), (PT), (NL), (RU), (CS), (RQ), (FI), (AR), (GR), (SV), (DA), (PL)"

licar di Bugatti S.r.l.

via Industriale, 69

25065 Lumezzane (BS)-ltalia
tel.+39.030.89.280
fax +39.030.89.28.250
www.casabugatti.com
diva@casabugatti.it
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BUGATTI

ATTENZIONE/ATTENTION

Dati cliente/final customer address

Nome/name

Indirizzo/address . . _ . . . - - & = -

capIZip-----------.---

Citta/city

Stawcountry------------

Autorizzazione ai sensi della legge 675/96
sulla tutela dei dati personali / Consent
to use your personal data information complying
with privacy law 675/96.

Firma
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