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Para sua informacao

or favor, leia atentamente as informacgdes contidas nesta brochura. Esta forne-
ce indicacdes importantes para a seguranca, instalagéo, uso e manutengéo do
aparelho.

0 aparelho serve exclusivamente para a preparagdo de alimentos em uso do-
méstico.

Conservar cuidadosamente as instrucdes de uso.

Indicagao para eliminagao

Para a embalagem

A embalagem de transporte € constituida pelos seguintes materiais: papeldo
ondulado, isopor (sem CFC), folha de polietileno e fita PE tensionadora.

N&o jogar estes materiais no lixo doméstico comum, mas favor informar-se na
administragdo municipal onde se encontram 0s depdsitos apropriados mais
proximos.

Para um eventual aparelho velho existente
0 simbolol no produto ou na embalagem indica que este
produto n&o pode ser tratado como lixo doméstico. Em vez
disso, deve ser entregue ao centro de recolha selectiva
para a reciclagem de equipamento eléctrico e electronico.
_— Ao garantir uma eliminacéo adequada deste produto, ird
ajudar a evitar eventuais consequéncias negativas para o
meio ambiente e para a salde publica, que, de outra forma, poderiam ser
provocadas por um tratamento incorrecto do produto. Para obter informacgdes
mais pormenorizadas sobre a reciclagem deste produto, contacte 0s servigos

municipalizados locais, 0 centro de recolha selectiva da sua drea de residéncia
ou 0 estabelecimento onde adquiriu o produto..

Condicoes de garantia

As condigbes de garantia aplicaveis a este produto estdo sujeitas aquelas pu-
blicadas pelo governo do pais em questao. Detalhes referentes ao mesmo pa-
clem ser obtidos do vendedor que forneceu o aparelho. Para reckamagdes em
garantia o recibo de venda deve ser apresentado.
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Indicacoes de seguranga

para conexao e funcionamento

m Conexdo a rede, manutencéo e reparagdo dos aparelhos devem ser execut-
ados exclusivamente por um técnico autorizado e segundo as normativas
de seguranca. Trabalhos realizados ndo conformes comprometem a sua se-
guranca.

m As superficies das placas e aparelho de cozinhar tornam-se quentes quando
em funcionamento. Manter afastadas as criangas.

para as placas

m Gorduras e 6leos sobre-aquecidos podem se auto-inflamar. Alimentos com
gorduras e 6leos, p. ex. batatinhas fritas, devem ser preparados sob obser-
vagdo. Gorduras e 6leos em chamas ndo devem nunca serem apagados
com dgua! Colocar a tampa, desligar a placa e tirar a panela da placa quen-
te.

m Em caso de fissuras, rachaduras ou rupturas da placa vitroceramica do apa-
relho, desligar imediatamente o aparelho. Desligar o fusivel e chamar o ser-
vigo de assisténcia.

m Nas placas de vitroceramica com superficie de retencéo de calor, a influén-
cia involuntdria ou 0 ndo funcionamento de um componente electronico
pode causar 0 acendimento das superficies de retencéo de calor. Por isso,
apes 0 uso, ndo colocar objeto algum sobre elas, que poderiam provocar
perigo no seu ambiente, chamar assistencia técnica.

m Atencdo quando estiver trabalhando com outros aparelhos! Os condutores
de conexd@o ndo devem entrar em contato com as zonas de cozinhar quen-
tes.

m Nunca deixar objetos no forno, que em acendimento involuntdrio poderiam
causar perigo.

m N&o colocar em funcionamento as zonas de cozinhar sem panelas. Jamais
utilizar o aparelho para aquecer ambientes! Isto poderia conduzir a con-
digdes de funcionamento indesejaveis.

m Néo colocar papel aluminio ou pldstico sobre as zonas de cozinhar. Afastar
das zonas quentes tudo que possa derreter, p.ex. pldsticos, folhas, especi-
almente actcar e alimentos fortemente adocados. Remover imediatamente
0 agucar ainda quente da superficie de cozinhar usando um raspador com
lamina, para evitar danos.

m Evitar queimar repetidamente manchas e transbordos.

m Depdsitos de calcdrio podem danificar a drea de cozinhar.

m Se o utilizador tiver animais de estimacdo em casa que possam alcancar a
placa de cozinhar, deve ser activado o blogueio.
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Antes da primeira utilizacao

Remover as partes alheias e a embalagem. Antes da primeira preparagdo de
alimentos o aparelho deve ser bem limpo. Limpar com um pano tmido e um
pouco de detergente as placas vitroceramicas e as placas de cozinhar.

A placa de cozinhar € estdvel a choques de temperatura e muito resistente.

m Evitar que objetos pontiagudos caiam sobre a placa. Cargas pontiagudas
podem levar a ruptura da placa.

m Observar as indicactes de limpeza e manutenco. Manter sempre limpas
as teclas com sensor, pois as sujeiras no aparelho poderiam ser detectadas
como contato dos dedos. Nunca colocar objetos (panelas, panos de prato,
etc.) sobre as teclas com sensor! Se o conteddo das panelas transbordar
sobre as teclas de sensor, recomendamos o accionamento do desligamento
rdpido.

m No acendimento das zonas de cozinhar, um chiado pode ser audivel por um
breve periodo de tempo. Isto é tecnicamente correto e ndo tem nenhuma
influéncia sobre a qualidade e a fungéo do aparelho.

m Panelas e frigideiras quentes ndo podem ser colocadas na drea das teclas
de sensor. Neste caso, é possivel que o aparelho se desligue.

m Antes de cozinhar pela primeira vez, deve limpar a placa de cozinhar. Em
seguida, ligue as zonas de cozinhar consecutivamente, sem panelas, du-
rante trés minutos no nivel méximo. O cheiro a novo € desta forma elimi-
nado e a humidade eventualmente existente nos elementos de aquecimento
¢ evaporada. Este procedimento € necessdrio para que 0s circuitos electro-
nicos possam funcionar perfeitamente.

Utilizacao do aparelho

A Observar as indicacoes de seguranca!

Apés a primeira conexdo e a seguir a uma falha da corrente eléctrica é efec-
tuado um teste automdtico do controlo. No final do teste ouve-se um sinal
aclstico breve.

Importante:

Durante o auto-ajuste da sensibilidade dos sensores, ndo pode haver objectos
sobre 0s mesmos. Deve ser evitada a extrema actuagéo de luz sobre as teclas
como, p. ex., raios de sol directo sobre as mesmas ou iluminacéo halogénea
clara.

Ligar a placa de cozinhar

Tocar no sensor LIG-DESL.

Os indicadores dos niveis de cozimento das zonas de cozinhar indicam um
«0», 0s pontos de estado de prontiddo nos indicadores dos niveis de cozimen-
to piscam.

0 aparelho esté no estado de prontiddo para entrar em funcionamento (modo
standby).

0.0 W0 =N

0 estado de prontiddo para entrar em funcionamento volta a desligar-se au-
tomaticamente se dentro de 10 segundos ndo for activada nenhuma zona de
cozinhar.
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Os niveis de cozimento

O sistema automadtico para levar a fervura

H4 9 niveis de cozimento.

Uma zona de cozinhar é seleccionada qu-
ando se toca na tecla de sensor da zona
de cozinhar desejada.

0 ponto de estado de prontiddo da zona
de cozinhar acende a direita em baixo no
indicador dos niveis de cozimento.

O nivel de cozimento da
zona de cozinhar escolhi-
da pode ser seleccionado
através do sensor Mais

~ ou Menos. O nivel de co-
zimento é sinalizado no
indicador dos niveis de
cozimento corresponden-
te.

Se 0 sensor Mais for to-

cado, a zona de cozinhar
¢ iniciada no nivel 1, se o sensor Menos for tocado, a zona de cozinhar é
iniciada no nivel 9.

Nivel de cozimento Apropriado para

1-3 aquecer, manter quente
amolecer, descongelar

4-5 cozinhar a vapor, estufar
cozinhar
6-8 assar, fritar
9 aquecer grandes quantidades

Voltar a desligar a zona de cozinhar seleccionada:

Tocar no sensor Menos até que o nivel de cozimento 0 seja indicado,
ou
Tocar simultaneamente nos sensores Mais e Menos.

|
L

L
[
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Todas as zonas de cozinhar dispdem

de um sistema automdtico para levar | Nive| de Dura@éo
a fervura. O processo de levar a fer- . tol P levar
vura efectua-se com a poténcia ma- COZIMeNto | Frocesso leva
xima. A duragdo do processo de levar a fervura
a fervura depende do nivel de cozi- em min:seg
mento seleccionado apds a acti- 3 0700
vagao. 2 03:00
Apés o decurso do processo de levar 3 04:48
a fervura, a zona de cozinhar comuta 4 06:30
outra vez para o nivel de cozimento 5 08:30
seleccionado. 6 02:30

7 03:30

8 04:30

Seleccionar a zona de cozinhar desejada através da respectiva tecla de sensor
da zona de cozinhar.

Seleccionar o nivel de cozimento 9 com o sensor Menos.

A seguir, o sistema automatico para levar a fervura é conectado ao tocar no
sensor Mais. No indicador dos niveis de cozimento surge um «A».

Ajustar agora dentro de 10 segundos o nivel de continuacdo do cozimento
desejado.

Enquanto o sistema automatico para levar a fervura estiver activo, o indicador
dos niveis de cozimento indica o nivel de cozimento ajustado alternadamente
com 0 simbolo «A».

Se dentro de 10 segundos apds a activagdo do sistema para levar a fervura
ndo for seleccionado nenhum nivel de continuagéo do cozimento, o sistema
para levar a fervura volta a ser desactivado.

Se apds a selecgdo do nivel de continuagdo do cozimento se tocar no sensor
Mais, a duracdo do processo de levar a fervura é ajustada conforme o novo
nivel de continuagdo do cozimento seleccionado.

Se apos a selecgdo do nivel de continuagdo do cozimento se tocar no sensor
Menos, 0 sistema para levar a fervura é encerrado antecipadamente.
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Os indicadores de aquecimento das zonas de
cozinhar

i
wl Gl H

Enquanto a zona de cozinhar ainda estiver
quente, depois de se desligar a zona de
cozinhar surge um «H» no indicador.

Zonas de cozinhar de circuito multiplo

Normalmente € o circuito mais pequeno da zona de cozinhar que € aquecido.
Para panelas ou assadeiras grandes ligue o circuito exterior da zona de cozinhar.

Zonas de duplo circuito/para assadeira
A conexdo de circuito duplo da respectiva

] [ zona de cozinhar pode ser efectuada so-
o L mente apds a activacdo e ligagdo da zona
0 = de cozinhar correspondente.

[ | Seleccionar um nivel de cozimento dese-

jado de 1-9. Carregar na tecla de circuito
multiplo para conectar o segundo circuito
de aquecimento. A lampada de controlo

acende-se.

Para o desligamento da conexdo de circuito duplo, a zona de cozinhar corre-
spondente deve estar activada. Carregando-se novamente na tecla de circuito
multiplo, desliga-se os circuitos externos de aquecimento. As lampadas de
controlo apagam-se.

Indicages para as panelas corretas

Utilizar panelas com fundo plano e liso.

Xr 7

Panelas com fundos arredondados alongam consideravelmente os tempos de
cozimento e aumentam a necessidade de energia. Panelas com fundos dspe-
ros arranham as placas vitroceramicas quando deslocadas. Em panelas de vi-
dro temperado ou porcelana devem ser observadas as indicagdes dos
fabricantes.

Escolher as panelas de didmetros adequados a zona de cozinhar.

Assim fazendo economiza-se energia e tempo de cozimento e se evita o
sobre-aquecimento das placas de cozinhar.

Sempre que possivel, tampar a panela.

Xy

Economiza-se muita energia se cozinhar com a panela devidamente tampada.
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Os liquidos e alimentos somente transbordam se a temperatura estd alta demais.
A temperatura pode ser ajustada corretamente para as zonas de cozinhar. Com
um pouco de pratica o usudrio serd capaz de escolher os niveis corretos de co-
zimento e que mesmo colocando a tampa ndo haverd perigo de transbordo.

O desligamento rapido

Com o sensor LIG-DESL é possivel desli-
gar rapidamente todas as zonas de cozin-
har.

Bloqueio de sensores

Com o blogueio de sensores é possivel proteger o aparelho de um acciona-
mento involuntério.

Com o blogueio activado, continuam a disposicéo as seguintes funcoes:
m O desligamento rdpido (sensor LIG-DESL)
m A desactivagdo do blogueio

Activar o bloqueio:
Tocar no sensor de bloqueio durante
aprox. 2 segundos.

0 indicador a direita abaixo da tecla acen-
de. O blogqueio estd activado.

Desactivar o bloqueio:
Tocar no sensor de bloqueio durante
aprox. 2 segundos.

0 indicador a direita abaixo da tecla acen-
de. O blogueio estd desactivado.

Timer

Com o Timer, uma zona de cozinhar ligada é automaticamente desligada, apds
um tempo ajustado entre 01-99 minutos. Para isso, a zona de cozinhar dese-
jada deve estar activada, o ponto de prontiddo acende-se. Com a tecla "Me-
nos" ou a "Mais", seleccionar um nivel de cozimento entre 1 e 9.

Em seguida, carregar na tecla
do Timer. A indicagdo de
tempo do Timer mostra “00”.

'mIR
oy

« Com a tecla "Menos" ou a
"Mais", seleccionar um tempo
de cozimento desejado entre
01 e 99 minutos. A lampada
de controlo da zona de cozin-
har seleccionada acende-se.

0 tempo de cozinhar ajustado pode ser modificado a qualquer momento. Ac-
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tivar a respectiva zona de cozinhar, carregar na tecla do Timer e, com a tecla
"Menos" ou a "Mais", alterar o tempo de cozimento.

Quando o tempo de cozimento programado estiver terminado, a zona de cozin-
har desliga-se automaticamente, sendo entdo emitido um sinal acustico du-
rante 2 minutos. Este sinal pode ser desligado carregando-se em qualquer
tecla.

Caso deseje desligar o Timer antecipadamente, carregar na respectiva tecla
da zona de cozinhar e na tecla do Timer. Agora pode carregar na tecla "Me-
nos", ou carregar ao mesmo tempo na tecla "Menos" e "Mais", para voltar o
Timer para “00”.

0 Timer também pode ser utilizado como reldgio para marcar o tempo de co-
zimento de ovos, mesmo sem nenhuma zona de cozinhar activada. Neste ca-
S0, a0 ajustar o Timer, ndo pode haver nenhuma zona de cozinhar activada (o
ponto de prontiddo zona de cozinhar no acende).

Limitacdo da duracéo do funcionamento
(circuito de férias)

0 aparelho possui uma limitagdo automética da duracéo do funcionamento. Ela
evita que o aparelho fique em funcionamento por tempos longos indesejados.

0 transcorrimento do tempo da limitag&o da duracéo depende do nivel de
cozinhar ajustado, i.e.:
Quanto maior o nivel ajustado, mais rapido seréd desligada.

Nivel de calor Deslida-se depois de:
9
8
7 1,5 horas
6
5 4 horas
4
3 5 horas
2
1 6 horas

A limitagdo do tempo de funcionamento trabalha separadamente para cada
zona de cozinhar.

Outras funcgbes

m Se accionar dois ou mais sensores a0 mesmo tempo, por exemplo, em caso
de se ter discuidado e de ter colocado uma panela em cima dos sensores,
ndo se produz nenhuma fungdo de conexdo. Apds 10 segundos, a electrd-
nica completa é desligada.

Excepcao:
— Desactivacdo de uma zona de cozinhar ao accionar simultaneamente 0s
sensores Mais e Menos.

m Apds uma falha da rede, ndo ocorre uma colocacdo em funcionamento au-
tomdtica.
Um bloqueio de sensores que tenha sido activado antes da falha da corrente
eléctrica fica desactivado.
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Auxilio em caso de disturbios

A Tirar a corrente do aparelho antes da reparacéo!

Testar se existe 0 erro de comando. Algubs distirbios podem ser eliminados
pelo proprio usudrio.

Indicacdo importante:

A reparacéo deve ser feita somente por técnico especializado!As reparagdes
durante o tempo de garantia ndo s&o gratuitas, se existem falhas de comando
ou se 0 usudrio ndo observou as indicagbes do auxilio em caso de disturbio.

Falha Causa Solugéo

Desligamento da
placa de cozinhar
ndo é possivel.

Componente electro- [ Desligar fusivel, Chamar ser-
nico defeituoso. vico de assisténcia.

Indicador de LED Indicador de LED
para niveis de cozin- | defeituoso.

har ou indicador de
calor ndo de acen-

dem mais ou apenas
parcialmente..

Chamar o servigo de assistén-
cia. Perigo de queima, pois a
adverténcia de temperatura ndo
¢ garantida.

Fusivel da casa Testar fusivel ou trocd-lo..

defeituoso.

A placa de cozinhar
nao Se aquece.

0O bloqueio de sen- |Desactivar o bloqueio de senso-
sores ndo estd res.
desactivado.

Zona de cozinhar
defeituosa.

Chamar servico de assisténcia.

Em caso de servico de assisténcia e na encomenda de pecas de reposicéo, 0s

dados indicados na placa de identificagdo devem ser fornecidos. A placa de iden-
tificacdo se encontra na parte de baixo da placa de cozinhar. Além disso, ela estd
colada na pégina do titulo de um manual de instruges juntamente fornecido.

Limpeza e manutencao

m Ndo utilizar detergentes ou meios
agressivos!
Em geral, apds o uso é suficiente
uma limpeza com pano tmido e um
pouco de detergente. Finalizar se-
cando as superficies

m Incrustacdes e alimentos ressecados
se amolecem mais facilmente com um
pano molhado. Depois elimind-los com
0 raspador para vidro. Aglcar e pldsti-
co derretido devem ser removidos ime-
diatamente da placa quente. ~ S

m Limpar a placa vitroceramica de
cozinhar apds cada uso. Manter sempre limpas as teclas com sensor, pois
as sujeiras podem ser reconhecidas como contato do dedo. Eliminar ime-
diatamente as sujeiras. Jamais colocar objetos (panelas, panos de prato,
etc.) sobre as teclas com sensor! Se as panelas transbordarem sobre as
teclas com sensor, recomendamos ativar o comando de emergéncia.

m Limpar a placa vitrocerdmica uma vez por semana. Com a limpeza se forma
uma camada de protegdo. Também a limpeza didria serd facilitada. Obser-
var as respectivas indicagdes dos fabricantes dos produtos de limpeza e
manutengdo. Também as manchas dificeis podem ser tratadas com um
produto de limpeza. Finalmente enxaguar com &gua suficiente e enxugar
COom um pano.
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Montagem

Indicacao

As placas de cozinhar integraveis KUPPERSBUSCH podem e devem ser com-
binados exclusivamente com fornos integréveis KUPPERSBUSCH com resfria-
mento. O uso de outro fabricante elimina qualquer responsabilidade por parte
da Kippersbusch. As autorizagdes concedidas da marca de controle néo
sao validas se este regulamento nao for obedecido!

IndicagcOes para montagem

m Ele deve necessariamente estar montado na horizontal e estar cortado de
maneira limpa!

m As distancias do corte para a pla-
ca na frente, atrds e dos lados a
parede devem corresponder as
mostradas na figura de medidas.
No mantimento das distancias 650
minimas podem ser usadas ma-
deiras macicas para travessas de in-
acabamento da parede no balcéo <300
de trabalho atras das placas de
cozinhar. A distancia lateral aos
armdrios altos deve ser de no mi-
nimo 300 mm devido a exigén-
cias técnicas.

m Por cima do corte do plano de trabalho ndo devem ser montadas pratelei-
ras. Estas devem ser reduzidas pelo menos até as dimensdes do recorte
do plano de trabalho.

m 0s mdveis montados devem ter revestimentos sintéticos ou acabamentos
trabalhados com cola resistentes ao calor (100 °C).

m O aparelho regularmente
montado com encaixe de-
verd eventualmente ser
protegido com um revesti-
mento de modo a que ndo
seja possivel um contacto
acidental dos cavos de li-
gacao entre a placa do fo-
gao, com 0s respectivos
discos do fogéo, e o inter-
ruptor.

Este revestimento s¢ se
deve poder retirar com fer-
ramentas.

m O exaustor e 0s armarios suspensos devem estar a uma distancia de
650 mm das placas de cozinhar.

m Distdncia minima da borda da placa de conzinhar até as paredes adjacen-
tes: 40 mm.

4

SN

=

v
t

- -

Recomendamos selar com uma pintura protectora a prova d'dgua as superfi-
cies dos entalhes feitos no balcdo de servico para lava-loucas integraveis e
chapas de fogéo.

Apos cada eventual desmontagem, a vedagdo deve ser refeita. Esta vedagao
pode ser adquirida na nossa Assisténcia Técnica.
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Montagem

m Manusear a placa de fogdo em vidro-cerdmica com muito cuidado durante
a montagem! N&o colocar ou deixar cair ferramentas com cantos ou pont-
iagudas (chave de fendas, etc.) sobre a placa em vidro!

m A placa de fogdo em vidro-cerdmica deve necessariamente estar alocada
plana e perfeitamente. Um tensionamento pode causar a ruptura da placa
em vidro.

m Ndo utilizar aparafusadoras eléctricas ou a ar e evitar apertar demasiado!

Fazer o entalhe no balcéo de servigo

— Facga o entalhe no balco de servico 0 mais exacto possivel com um boa
lamina de serra plana ou com uma fresa vertical correspondentemente as
medidas indicadas na ilustragdo. A seguir, as arestas de corte devem ser
seladas para que ndo haja penetragdo de humidade.

750 510
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Inserir a placa de cozinhar

— Inserir a placa de cozinhar cuidadosamente no entalhe e fixa-la firmemente
no balcdo de servico com os respectivos elementos de fixacao.

— Apos a fixagdo, verificar a calafetagem no balcao de servigo.

Fixacdo com parafusos

— Inserir por cima a placa vitroceramica. A seguir, fixar a placa por baixo com
parafusos e bracadeiras de fixacdo (veja ilustragdo).

— Ajuste a placa vitroceramica horizontalmente. Ao ser instalada, se a placa
ndo ficar bem ajustada ou ficar sob tenséo, hé perigo de ruptura da mesma!

Sy
m@

— Ajustar cuidadosamente os clipes e marteld-los com um martelo. .
L2175 295 217,5

40

30

Fixacdo com os clipes

2175 295

Balcdes de servico com mais de 30 mm
de espessura:

>30mm | \ 4= |“

7'y w
30 mm

) & I)

No caso de balcdes de servigo
com mais de 30 mm de espes-
sura, cada um dos clipes precisa
de ser bem aparafusado com
dois parafusos (ndo fornecidos)!

Prender a superficie de grelhar/placa de cozinhar com clipes.

— Posicione a seguir a superficie
de placa de cozinhar a esquer- 1 3
da (1), alinhe-a (2) e prenda-a
com clipes (3).
Ter o cuidado de ndo prender o
cabo de conexdo!
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A A superficie de placa de cozinhar tem necessariamente que estar posi-
cionada de forma plana e nivelada, uma placa que seja colocada sob
tensdo pode partir ao aquecer.

& Se a superficie de placa de cozinhar ndo esti-
ver firmemente assente no entalhe, isto signi-
fica que o recorte do entalhe ficou um pouco
grande demais. Neste caso, aperte bem 0s
clipes respectivamente com dois parafusos
(ndo fornecidos) para aumentar a tenséo de mola.

R Re——

Conectar a ficha de rede
— Introduzir a ficha na tomada.
m Todo o cabo supérfluo deve ser removido da drea de instalagdo do aparelho.

Fixacdo em balcdes de servigo com superficie desigual

— No caso de montagem da placa de cozinhar em balcdo de servico de su-
perficie desigual, p. ex. com uma cobertura de cerdmica ou parecido (azu-
lejo, etc.), a vedacao eventualmente existente na placa de cozinhar deve ser
removida e a calafetagem entre a superficie de cozinhar e o balcio de ser-
vico deve ser efectuada com materiais de vedacao sintéticos como borracha
a base de silicone resistente ao calor (ndo faz parte do volume de forneci-
mento).

— Limpar as superficies, colocar a massa de isolagdo na forma de uma sal-
sicha e pressionar a placa.

Cortar fora 0 excesso de massa isolante e limpar imediatamente com dgua
todo o contorno da superficie isolada.
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Conexao eléctrica

m A conexao eléctrica pode ser conduzida apenas por técnico especia-
lizado!

m As normas e condicOes de conexdo da concessiondria local de fornecimento
de energia eléctrica devem ser totalmente respeitadas.

m Na conexd@o do aparelho deve ser prevista uma instalagéo que possibilita
um distanciamento de contato minimo de 3 mm de todos os pdlos da rede.
Como dispositivos de isolamento adequados podem ser chaves LS, fusiveis
e protecdes.

m Na conex&o e reparacéo, o aparelho deve ficar sem corrente usando estes
dispositivos.

m A completa protecdo de contato deve ser assegurada com a montagem.

m O condutor terra deve ser suficientemente longo para que quando em caso
de falha ndo estard sujeito a ser solicitado até que ndo seja depois dos con-
dutores vivos do cabo de conex&o.

m Todo cabo supérfluo deve ser removido da drea de instalagdo debaixo do
aparelho. A posicdo da passagem do cabo pode ser consultada na il-
ustragdo da pdgina 63.

Para se efectuar a conexdo, a tampa do compartimento de distribui¢&o, no
lado de baixo do aparelho, tem que ser solta para se ter acesso ao terminal
de conexdo. Depois de efectuada a conexdo, deve-se fixar novamente a tampa
e travar o0 cabo de conex@o com a bracadeira de seguranga, para evitar
tracg&o sobre o cabo.

m O cavo amarelo-verde deve ser mais comprido do que 0S outros cavos.

Possibilidades de conexao

400 V3N~ 400 V2N~ 230V 17(%)

ool oo
LONOL3OL20 L1
)] (%)%} %)} (%)

A

@ N L

© N L3 L2 L1

5x1,5 mm? 3x2,5mm?

(*) Na Suica, esta variante de conexdo ndo € autorizada pelo SEV.

Atencao!
Conexdo errada conduz a total destruicéo da electrénica de poténcia.

Conexao eléctrica Conexao permanente através de um soquete de
conexdo do forno.
Esquema de conexdo  para as diversas cabeacOes da rede estd represen-
tada na caixa de conexdo do aparelho.
Valores de conexdo Conexdo fixa 400 V3 N ~ 50 Hz
(AC 230 V na GB)
Tens&o do elemento aquecedor: 230 V
Poténcia total: 7,6 kW
400 V 3 N ~ corrente de seguranga 16 A
400 V 2 N ~ corrente de seguranga 20 A
230 V.1 N ~ corrente de seguranga 25 A
Cabo de conexdo no minimo Tipo HO5 VVF
Comprimento do cavo segundod as necessidades.
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