MANUAL DE INSTRUCOES

Linha de Fogdes

\isione Plus
Reale
Mizure Total

Culinare

ATENCAO
*Nao utilize seu fogao antes de ler atentamente este manual.
*Certifique-se de que o regulador de pressao do botijao de gas
e a mangueira estejam dentro das normas e datas de validade
*Retire a pelicula azul de protecao da mesa e outras etiquetas.
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Parabéns!

dos seus clientes.

Vocé adquiriu um Produto com a Qualidade Dako.

Estamos felizes em ter um produto Dako fazendo parte de sua familia.
A Dako, uma das mais tradicionais e conceituadas empresas brasileiras, preza pela qualidade,
durabilidade, desempenho e exclusividade dos seus produtos, bem como pela total satisfagdo

Esperamos manter sua preferéncia pela marca Dako, sempre que vocé precisar de
eletrodomésticos de alta qualidade para o seu lar.

INDICE
INSTRUGOES BAsICcAs DE @ CuibADOS NA LiMPEZA
SEGURANGA ..o, 3 Limpeza geral do fogéo ................... 9
N Retirada e limpeza da grade
@ INSTALAGAO auto-deslizantes ..............ccoeue.ne. 10
POSICIONAMENTO .........covecvrcercena 4 Retirada da(s) grade(s) fixa(s) ........ 10
Alimentacdo com botijdo GLP ......... 4 Retirada e limpeza do vidro interno
Alimentagéo com gés de rua (natural do fOrNO ..oveiiei e 10
ou nafta) ou GLP encanado........... 5
Rede elétrica ANTES DE CHAMAR A
LAmpada ........cccovevveennee. . ]
MESA INOX .o ASSISTENCIA TECNICA .......... 11
CONHEGA SEU FOGAO ............. 6 @ EspPeciFicACOESs TECNICAS....11

OPERACAO

FOrNO coovviieieeeeeeeccee e 8
Acendimento das bocas
damesaeforno ........cccccceeeeeeennn.n. 8

CoNHECA TAMBEM A LINHA DAKO be
REFRIGERADORES, FREEZERS E
DEPURADORES DE AR.

VoLTAGEM DE OPERACAO .....11

CERTIFICADO

DE GARANTIA c.ooovoeeeeeeeeeen 12

A marca do gosto do Brasil




INSTRUCOES BASICAS DE SEGURANCA

Mantenha sempre as criangas e animais longe do fogédo

pois durante o uso o fogéo torna-se quente. Cuidados devem
ser tomados para evitar o contato com as partes quentes

do fogdo. Use luvas térmicas de prote¢cdo no manuseio ou
retirada de alimentos do forno.

Utilize sempre panelas com fundo plano e com os cabos virados para

dentro. Nao utilize panelas com fundo curvo (convexo) ou em anel.

Esquente os alimentos com as embalagens abertas, pois nas
totalmente fechadas, o calor aumenta a pressédo interna, podendo
causar acidentes.

O géas de botijao (GLP) e o gas de rua (nafta ou natural) sdo asfixiantes.
Ao sentir cheiro de gas dentro de casa, tome as seguintes
providéncias:

1)ndo mexa em interruptores elétricos;

2)abra as janelas e as portas, permitindo maior ventilacdo do
ambiente;

3)feche o regulador de pressao de géas no botijao;
4)ndo acenda qualquer tipo de chama e
5)chame o Posto Autorizado DAKO para verificar o problema.

Somente acenda os queimadores apos ter certeza de que ndo ha
vazamentos na instalacdo, verificando os pontos de conexdes na

mangueira, no fogdo e no regulador de pressdo, bem como deste
ultimo no botijéo.

Nunca use chamas ou faiscas para localizar vazamentos de gés, o
que pode causar incéndios. Para verificar vazamentos, utilize uma

esponja com espuma de sabao.

Atencdo! Na falta de energia elétrica, certifigue-se de que nenhum
gueimador esteja aberto antes de usar fosforo para
acender a chama.

Ao instalar o fogdo sobre uma base, assegure-se de que tomou todas
as medidas necessérias para evitar que o fogédo possa se deslocar
dessa base causando acidentes.

Nunca ligue os queimadores sem retirar a pelicula de protecéo.

Né&o toque nas velas devido a possibilidade de choque elétrico.
Nunca carregue o seu fogéo pelo puxador da porta.

Oleo e gordura séo inflamaveis. Nunca jogue 4gua pois, em contato

com a gordura quente, ela se espalha, podendo causar queimaduras.
Se eles se inflamarem desligue os botbes, abafe as chamas com
uma tampa de panela, pano molhado ou jogue sal.

Tampa de vidro temperado - cuidados

Para evitar danos ou quebras da tampa de vidro temperado:

<ndo feche a mesma enquanto: os queimadores da mesa estiverem
acesos, as grades estiverem quentes ou
o forno estiver sendo utilizado.

PARA FECHAR A TAMPA DE VIDRO ESPERE ATE QUE ESSES ELEMENTOS ESTEJAM FRIOS.
=ndo cologue sobre a tampa: panelas quentes ou peso excessivo.
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| ey e Guarde os produtos quimicos inflaméveis (alcool, gasolina,

B0 0OV querosene, etc) longe do seu fogéo pois poderdo provocar incéndio.
E )4 N&o deixe panos sobre a tampa de vidro durante o uso do produto.
== Antes da utilizacdo do seu fogdo Dako retire todas as etiquetas

existentes na tampa de vidro. Apés retira-las, limpe a tampa de vidro
com agua e sabao neutro.

Tenha sempre a mo os produtos de primeiros socorros para atender

eventuais acidentes por queimaduras. Informe-se como agir nesses

casos.

o I Nos modelos com luz interna no fogéo, para evitar choque elétrico,
@ ° ao trocar ou limpar a lampada, retire o plugue da tomada de energia

elétrica. Ao trocé-la, verifique a voltagem local.

Evite passar os fios pela parte traseira do fogéo pois com o calor, a protecao

dosfios poderé derreter, causando curto-circuito. Caso hecessario, passe

osfios por tras da protecdo traseira. N&o ligue outros aparelhos natomada

elétrica do fogao.

Se 0 cabo de forca estiver danificado, recomendamos que ele seja substituido
apenas por pessoal qualificado da Rede de Postos Autorizados DAKO.

Primeiros Socorros

INSTALACAO

Posicionamento
Deixe como espaco minimo as medidas indicadas.

O seu fogéo deve ser instalado em uma superficie
plana e nivelada para evitar problemas no assado
de bolos, paes, tortas, etc. 4
Utilize uma vasilha transparente com 4gua para
verificar o nivelamento de seu produto.

0 0000 o BldOO Evite lugares Umidos ou com correntes de ar.
————| |_— =—=—"Nao coloque o fogdo ao lado do refrigerador.

Alimentac&o com géas de botijao (GLP)
Antes de instalar ou substituir o botijao de gas, verifique se os botdes
estdo na posicado fechada.
Utilize, na ligacdo do gas (GLP), mangueira
reforgada de plastico (PVC), com a gravagdo NBR
8613 e dentro do prazo de validade. A mangueira
de gés, bem como o botijéo, devem ficar do lado
da entrada de alimentagdo de gés (veja figura a
esquerda). Caso isso ndo seja possivel, a
mangueira refor¢cada de plastico (PVC) acima
indicada, podera passar pela parte de tras do
fogéo desde que afastada da saida de ar quente
(veja figura a direita).
Instale somente um fogéo para cada botijdo de  protegao traseira
gas e, se possivel, coloque o botijao fora da
cozinha.

Saida de ar quente




NBR 8613 GAS GLP VALIDO ATE 2006

Mangueira

A Para

CJ

I Para

Vo botijao
REGULADOR
DE PRESSAQ

O« ldmpada
apagada

Use sempre um regulador de pressédo de gas adequado ao botijéo, pois

a auséncia do mesmo causara excesso de pressao com consequente
vazamento de gés, o que pode causar um incendio. Feche o regulador de
presséao de gas quando néo usar o fogéo por longo tempo.

Utilize abracadeiras para fixar a mangueira de gas no fogéao e no regulador de

pressao fixado ao botijao.

Ao vencer o prazo de validade de 5 anos do regulador de presséo e
da mangueira, ao troca-los, observar que os caracteres NBR 8473/NBR
8613 referentes & norma brasileira devem estar gravados no regulador e
na mangueira, respectivamente.

Alimentacdo com gas de rua (natural ou nafta) ou GLP encanado
Lembre-se que é obrigatdrio o uso de mangueira metélica para gas de
rua (natural ou nafta) conforme norma ABNT NBR 14177; utilize também
mangueira metélica para gas GLP encanado (ponto fixo na parede).

ATENCAO:

Os fogbes Dako sao produzidos originalmente para uso de gés de botijdo
(GLP). Para transformar o fog&o para gas de rua (natural ou nafta), recorra
a um Posto Autorizado Dako, o qual efetuara a transformacéo (veja
Termos da Garantia). A primeiratroca e s6 esta € realizada gratuitamente.
Apos a transformacao, poderao ocorrer ruidos (tipo assobio) devido ao
aumento da vazdo de gés, 0s quais Sao hormais.

Rede elétrica

O seu fogao funciona, automaticamente, tanto em 127V como em 220V
(exceto lampada). Ligue o fio-terra (verde-amarelo) encontrado na parte
traseira do fogdo a um ponto terra eficiente, conforme normas da ABNT/
NBR 5410 - Secéo “aterramento”. N&o ligue o fio-terra a tubos de PVC,
torneiras, vitrés ou neutros da rede elétrica da residéncia. Recomendamos
consultar um profissional habilitado para essa instalacao.

Lampada (somente modelos Visione Plus e Reale)
A ldampada ndo acompanha o produto. Antes da compra-la (40 watts,
propria para fogdes) verifique a voltagem darede local (127Vc.a ou 220Vc.a).
O acionamento da lampada do forno é feita por meio do bot&o liga-desliga
no painel do fogdo. A posicao "0"indica ldmpada apagada

|< Iampada
acesa

[©)
(©)

e a'l"indica acesa,

Para trocar a lampada, retire o plugue da tomada de
energia elétrica, em seguida, retire o protetor daldampada
(localizado no interior do forno), pressionando a sua parte
inferior e superior; troque a lampada e recoloque o
protetor pressionando novamente essas partes (veja
figura ao lado) encaixando-o nos furos existentes no fundo do
forno.Reconecte o plugue.

Mesa Inox

Antes de instalar o fogdo, RETIRE a pelicula de protecdo;remova

pelicula S

plastica azul de protecéo

eventuais residuos de cola com um pano levemente embebido com
removedor. Em seguida, LIMPE a mesa com um pano embebido
em agua, sabdo ou detergente neutro e SEQUE-A completamente.



@G CoNHECA SEU FoGAO

e Tampa de vidro temperado

® Etiqueta

o Mesa de Inox

ESPALHADOR

e Bocas (Queimadores e

Espalhadores)

QUEIMADOR VELA

Interruptor do
acendimento automatico

O< lampada
apagada
@ e Interruptor daluz do forno
N/ (somente Visione Plus e
< lampada  Reale)

acesa

Botdo de acendimento
click (somente Culinare)
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Nota: L4

As figuras e desenhos constantes deste manual
sdo meramente ilustrativas variando de modelo
para modelo e estdo sujeitas a alteracdes sem
aviso prévio.

Pés
Os fogbes possuem pés fixos, nao
podendo ser trocados ou retirados.

Caracteristicas dos fogdes

Modelo Visione Plus Reale Mizure Total Culinare
Bocas 4 6 4 5 4 6 4 6
MESA
Acendimento automatico ° ° ° ° ° ° - -
Tampa de vidro temperado ° ° ° ° ° . . °
Mesa inox ° ° ° ° . . . .
Queimador FLASH 1 1 - 1 central - - - -
Queimador Familia 1 2 1 2 2 1 2
Queimador Normal 2 3 3 2 4 4
FORNO
Acendimento automatico ° ° ° ° ° ° ° °
Grade autodeslizante 1 1 - - - - - -
Grades fixas com trava de seguranca 1 1 1 1 1 1 1 1
Luz no forno ° ° . ° - - - -
OUTROS
Protecéo traseira para mangueira de gas ° ° ° ° . . . °

Grades da mesa (Trempe)
Proporcionam apoio adequado das panelas sobre o fogédo
com maxima seguranca e total aproveitamento do calor.

Painel

Botdes (Manipulos)

Forno Autolimpante

Revestido com esmalte especial de porcelana auxilia a
remocado da gordura enquanto o forno estiver funcionando.
Garante um processo de limpeza continuo.

Grade(s) do forno

e Orificio para

acendimento manual

L e Vidro interno

da porta do forno

e Puxador do forno

e Visor da porta do forno



OPERACAO
Forno
Instrucdes basicas para tirar o maximo proveito do forno:
= Durante o funcionamento do forno, atampa de vidro deve estar levantada.
= Antes de colocar o alimento, faga um pré-aquecimento ligando o
forno na temperatura méxima por 10 minutos (4 bocas) ou 15 minutos
. (6 bocas). Coloque o alimento e ajuste para a temperatura desejada.
wocy T \ = Evite abrir a porta do forno. Acompanhe o assado através do visor.
(‘/ = Para que a corrente de ar quente circule por todo o forno, coloque
‘ J a férma ou assadeira na parte central da grade do forno a
J psoc aproximadamente 5cm (minimo) do fundo e das laterais.
= N&o coloque sobre as grades papel aluminio ou outros materiais
que impecam a circulagdo do ar quente.
Temperaturas do forno: As temperaturas sdo medidas com gés
de botijao (GLP comercial) e séo referenciais para orientagdo no uso
de receitas; esses valores, indicados no painel, podem variar + 30°C,
dependendo de varios fatores que afetam o desempenho do produto.

250°C \

\

220°C 200°C

botéo dos modelos
4 bocas

Acendimento das bocas da mesa e forno

| Bocas da mesa

1) Pressione o bot&o do queimador escolhido contra o fogdo, girando-
0 a esquerda até a posicdo alta, aproxime o fésforo aceso ao
gueimador, até o surgimento da chama. Para o Acendimento
Automatico, pressione o interruptor de acendimento automatico
no painel, até o surgimento da chama.

2) Ajuste a chama conforme sua necessidade.

_Controle gradual das chamas: A chama é mantida estavel desde a alta até a
Chama alta baixa, com economia e temperatura adequada para cada tipo de alimento.
. Forno - Acendimento automatico

1)Levante a capa de vidro do fogéo e abra a porta do forno.

2)Feche o orificio do acendimento manual do forno.

3)Pressione o botdo do queimador do forno, girando-o a esquerda

) até a posicao alta, mantenha-o pressionado e acione o interruptor

Chama baixa de acendimento automaético, no painel, até o surgimento da chama.

4) Apos o surgimento da chama, permaneca com o botéo do forno
pressionado por mais 5 segundos. Se ao soltar o botédo, a chama
se mantiver acesa, regule a sua necessidade. Se a chama se apagar,
repita a operagdo, pressionando o botdo por mais tempo,
acionando a tecla de acendimento automatico/click.

5)Se apos 15 segundos o queimador ndo acender, pare a operagao,
mantenha a porta do forno totalmente aberta, espere pelo menos
1 minuto antes de reiniciar o processo de acendimento automatico.

6)Verifique que a chama esteja acesa, ajuste-a conforme sua
necessidade e s6 entdo, feche, cuidadosa e lentamente, a porta
para evitar que o golpe de ar possa apagar a chama.

7) Se achama do queimador do forno se apagar durante o uso retorne
0 botédo do queimador do forno a posicéo desligado e aguarde 1
minuto para reiniciar o processo de acendimento automatico.

Forno - Acendimento manual

1) Levante a capa de vidro do fogdo, abra a porta do forno (seta S) e
abra a tampa do orificio no chdo do forno (veja figura ao lado).

2)Pressione o bot&do do queimador do forno, girando-o para a esquerda
até a posicgao alta, mantenha-o pressionado, introduza o fosforo
aceso, através do orificio até o surgimento da chama.

3) Apods o surgimento da chama, permanega com o botéo do forno
pressionado por mais 5 segundos. Se ao soltar o botdo, a chama

L - se mantiver acesa, regule a sua necessidade. Se a chama se apagar,

Orificio para acendimento repita a operacgado pressionando o botdo do forno por mais tempo.

8
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4) Se ap6s 15 segundos o queimador ndo acender, pare a operacao,
mantenha a porta do forno totalmente aberta, esperar pelo menos 1
minuto antes de reiniciar o processo de acendimento manual do forno.

5) Verifique que a chama esteja acesa, ajuste-a e s6 entdo, feche, cuidadosa
e lentamente, a porta para evitar que o golpe de ar apague-a. Apos o
acendimento, sempre feche o orificio de acendimento manual.

6) No caso da chama do queimador do forno se apagar durante o uso,
retorne o botdo do queimador do forno a posicao desligado, e aguarde
1 minuto para reiniciar o processo de acendimento manual.

CuibADOS NA LiMPEZA

Limpeza geral do fogdo

Antes de iniciar a limpeza, retire o plugue da tomada.

Observacao:
Alterne o preparo de alimentos gordurosos (ex.: carnes) e sem gordura
(ex.: bolos). Isso evita 0 acimulo de gordura nas paredes do forno.

1) Nunca utilize palha de aco e similares, objetos pontiagudos,

vinagre e limdo na limpeza de qualquer parte do fogéo.

Vedagéo do forno 2) Nunca utilize produtos de limpeza contendo materiais abrasivos,
LT pois isso danificara as instrugées serigréficas e a pintura do fogéo.
3) Nunca retire a vedacgdo do forno para limpeza pois isso danificara

o produto.

4) Nunca utilize na limpeza do seu fogdo equipamentos de alta
presséo e vapor, bem como néo aplique jatos de 4gua sobre o
produto.
Para a limpeza da mesa, certifique-se de que as temperaturas
das partes a serem manuseadas sejam suportaveis. Retire 0s
queimadores e passe um pano/esponja ndo abrasiva umedecido
com sabdo/detergente neutro (ex.: sabdo de coco). Enxugue
imediatamente com um pano seco e macio, evitando manchas
na mesa provocadas pelo excesso de cloro na agua.
6) Para a limpeza das bocas deixe-as esfriar para evitar o
empenamento das pegas. Lave-as com sabdo/detergente neutros
e enxugue-as completamente. Assopre nos furos para retirada
dos residuos de agua e recoloque as bocas no seu devido lugar.
7) Paralimpar as partes esmaltadas e pintadas passe um pano/esponja
nao abrasiva umedecido com sabdo/detergente neutro (ex.: sabao
de coco). Enxugue imediatamente com um pano seco e macio,
evitando manchas provocadas pelo excesso de cloro na agua.

?

Nota:
Apobs a limpeza de sua cozinha (lavagem do piso), certifique-se de
que o seu fogdo esteja seco para evitar danos nas partes inferiores

forno Lo ~
Al (préximas do chao).

8) Para a limpeza do forno autolimpante, aqueca o forno por
aproximadamente 3 minutos, na graduagdo de chama alta, para
amolecer os residuos de gordura. Desligue o forno, certifique-
se de que a temperatura no seu interior esteja suportavel antes
de iniciar a limpeza, para evitar riscos de queimaduras.Remova
0 excesso de gordura com um pano Umido ou esponja macia.
Com uma esponja embebida em 4gua e amoniaco, amoleca os
residuos de gordura e passe um pano Umido.

Retire 0 excesso pressionando com uma esponja embebida em
agua fria e enxugue com um pano macio.

9



a0 final apés o giro

®

Levante o vidro para retira-lo.

10,

Retirada e limpeza das grades auto deslizantes do forno
(somente no modelo Visione Plus).

A) Abraa porta do forno. Certifique-se de que a temperatura interna
e a das grades estejam adequadas ao manuseio. Retire a grade
superior puxando-a para fora.

B) Pressione as duas hastes para fora, a fim de solta-las dos suportes
na porta.

C) Puxe a grade deslizante para frente até sair das guias.

D) Limpe a(s) grade(s) com pano/esponja macia umedecido com
sabdo/detergente neutro. Seque as partes antes de recolocé-las.

E) Encaixe a grade deslizante nas guias existentes nas paredes
laterais e deslize-a para o interior do forno. Com uma pequena
pressdo encaixe as duas hastes nos orificios dos suportes na
porta.

F) Feche e abra a porta do forno com cuidado para confirmar que a
montagem da grade esteja correta.

Retirada e limpeza da(s) grade(s) fixa(s)

A) Abraa porta do forno. Certifique-se de que a temperatura interna
e a da(s) grade(s) esteja(m) adequada(s) ao manuseio. Retire a
grade puxando-a para fora.

B) Limpe a(s) grade(s) com pano/esponja macia umedecido com
sabdo/detergente neutro. Seque as partes antes de recoloca-las.

Retirada e limpeza do vidro interno do forno

1) Abra a porta até a posi¢ao horizontal.

2) Com auxilio de uma chave cruzada (Phillips), solte os parafusos
gue prendem o vidro até o ponto em que as presilhas se soltem
e possam girar livremente.

Obs.: NAO RETIRE TOTALMENTE OS PARAFUSOS.

3) Gire as presilhas, como indicado, para permitir a retirada do vidro.

4) Levante o vidro pela parte de baixo e desencaixe os grampos de
fixagdo, como indicado ao lado. Durante a limpeza tome cuidado
para ndo perder os grampos que ficam presos no vidro.

5) Apos a limpeza, recoloque o vidro, retorne as presilhas para a
posicéo inicial e aperte os parafusos, no sentido horario.



ANTES DE CHAMAR A ASSISTENCIA TECNICA

O PROBLEMA E:

VERIFIQUE SE...

O fogé&o nédo acende.

O botijdo nédo esta vazio.

O regulador de presséo do gés esté fechado.
A mangueira do géas esta dobrada.

Os queimadores estéo sujos ou molhados.
Os queimadores estédo bem instalados.

O gés esta no fim.

A chama esta amarela,
escurecendo panelas ou se
apagando.

A mangueira do gas esta dobrada.

Os queimadores estdo sujos ou molhados.
Os queimadores estdo bem instalados.

O gés esta no fim.

O acendimento automatico ndo
funciona.

Os queimadores estdo sujos ou molhados.

Os queimadores estédo bem instalados.

O cabo de forga do fogéo esté ligado na tomada.
As velas estdo secas e limpas.

Falta energia elétrica.

A luz do forno ndo acende.

O cabo de forga do fogéo esta ligado na tomada.
Falta energia elétrica.
A lampada esta queimada.

Vocé sente cheiro de gas
(vazamento).

Todos os bot6es estédo fechados.

A mangueira esta furada ou mal encaixada.
As abragadeiras estdo soltas.

O regulador estd com vazamento.

O forno ndo se manteve aceso.

Pressionou o botao de acendimento automatico do forno/Click por pelo

menos 5 segundos.

EspeciFicACOES TECNICAS

5 e 6 bocas 4 bocas

Medidas (AXLxP) (cm)

Externas 87X76x63 87x51x63

Volume do forno (litros) 97,0 62,3
Poténcia nominal (kW)

Queimador Normal 1,70 1,70

Queimador Familia 2,00 2,00

Queimador Flash(*) 3,00 3,00

Queimador do forno 3,40 2,40
Carga méx. nas prateleiras (kg) 9,5 7,0
Diametro min. das panelas(cm) 14

Para queimador Flash(cm) 16
Botijao minimo a ser utilizado P13

(*) Somente disponivel para os modelos Visione Plus de 4 e 6 bocas e Reale de 5 bocas.

VoLTAGEM DE OPERACAO

ATENCAO
Todos os componentes, exceto a

121Vc.a~220Vca

INTERRUPTOR DA LAMPADA (somente modelos Visione Plus e Reale)

M

80Hz by yGUE.

&INTEHRUPTOR DE IGNIGAO

LAMPADA 40W
(nao fornecida)

GABINETE

lampada, operam nas duas voltagens: Quantidato do letiods USINA
Nominal: 127Vc.a 220Vc.a odelos 6 bocas 5 boces 4 bocas

Minima: 106Vc.a 200Vc.a o . 8% PRl 4
Maxima: 132Vc.a 240Vc.a Culinare . T1T1




CERTIFICADO DE GARANTIA

« Introdugdo:

Este Certificado prevé os termos e condigdes da garantia concedida ao fogéio Dako. Para que a garantia agui concedida tenha validade, € indispensavel

a apresentagdo deste Certificado e da respectiva Nota Fiscal de Vienda do fogdo Dako. A validade da garantia também estara condicionada ao

cumprimento de todas as recomendagdes constantes do Manual de Instrugdes do quial este Certificado faz parte integrante. Recomendamos aleitura

amnmdoMmuddelrsm@o%antesdalnsmb@oembcagaoemMmommenmdomgaoDako
= Garantia contra Defeitos de Fabricaggo:

O fogéio Dako possui garantia contra defeitos de fabricagio de 01 (um) ano devidamente constatados por um dos Postos de Assisténcia Técnica

Autorizada Dako ou outro designado pelo fabricante do fogédo Dako. O prazo de garantia compreende 90 (noventa) dias de prazo determinado por lei

(legal) e 275 (duzentos e setenta e cinco) dias de garantia adicional concedida pela Mabe SA.

O prazo de garantia de 01 (um) ano inicia-se a partir da data da efetiva entrega do fogédo Dako ou, ndo existindo tal comprovaggo, a partir da data da

emissdo da Nota Fiscal de Venda ao consumidor, a qual, conforme ja acima enfatizado, devera necessariamente acompanhar o presente Certificado

para a validade da garantia. A garantia adicional NAO cobre quebra de vidros.

Os defeitos de fabricagdo devidamente constatados deverdo ser reparados por um dos Postos de Assisténcia Técnica Autorizada Dako ou outro

designado pela Mabe SA. No periodo de garantia, a Mabe S.A arcara com os custos de reparo das pegas defeituosas e de méao-de-obra para

mencionado reparo.

= Perda da Garantia

Os fogdes Dako perderdo automaticamente a garantia, tanto legal, quanto adicional, se verificada qualquer uma das seguintes situiagoes:

(@ utiizagio do fogo para fins comerciais, industriais ou outros, visto que o fogdo foi projetado Unica e exclusivamente para 0 uso doméstico;

(b) danodecomente deacidente, agio de agentes danatureza, caso fortuito ou forcamaior, além de outras hipdteses previstas no Manual de InstrugBes;

(©) usoem desacordo com as recomendagdes contidas no Manual de Instrugdes;

(d) uso de gasimproprio;

(€) uso de servicos de assisténcia técnica de terceiros ndo autorizados pela Mabe SA.;

() alteragfo efou remogao do niimero de série ou da etiqueta de identificacéio do fogéo.

= Transformaggo do GLP para outro tipo de gés

Paraa operacéo do fogdo, devera ser utilizado Gés Liquefeito de Petrdleo — GLP (gés de botiido ou encanado), gés natural (de rua) ou nafta. que obedeca

as legislages federais, estaduais e municipais. Em caso de divida ou necessidade de maiores informagdes, consulte 0 seu fomecedor de gas.

Caso se pretenda realizar, durante o prazo de garantia, a primeira transformag&o do fogéo de Gas Liguefeito de Petrdleo —GLP para.outro ipo de gés a

Mabe S.A. arcardcoma méao-de-obrae material necessarios atransformaggio do produto. Fcara por outrolado acargo do consumidor o pagamento

das demais despesas, tais como pegas, acessorios e méo-de-obra para ligagdo do fogao transformado arede de gés.

Sejativer expirado o prazo de garantia de 01 (um) ano ou se 0 consumidor ja tiver procedido a alguma transformagao no tipo de gés utiizado no fogéo,

atransformagao serd paga exclusivamente pelo consumidor, 0 qual podera obter um orgamento nos Postos de Assisténcia Técnica Autorizada Dako.

= Exclusdes da Cobertura

A garantia legal efou adicional néo cobre:

(@ pegas, componentes e mao-de-obra necessarios a instalagdo e funcionamento do fogao, tais como abertura de ponto de alimentacéio de gés,
mangueiras especiais para a conducgo de gés, méao-de-obra para a preparacao do local de instalagdo do fogdo, vavulas de regulagem de boatijgo,
lampadas, botijdo de gés, instalacéo efou adaptagio de rede elétrica, aterramento e extensdes de fios elétricos e outros acessdrios e materiais que
ndo acompanham o fogdo;

(b) pegas que apresentem desgaste natural decorrente do uso, tais como espalhador, cAmara, espalhador e cAmara acoplados, queimador; grades,
painel, manipuladores, grade de fomo e pegas removiveis.

= Observagdes Finais

Deconido o prazo de garantia de 01 (um) ano, todos os custos de reparos, transformagao, pegas e méo-de-obra correréio exclusivamente por contado

consumidor.

AMabe SA reserva-se o direito de alterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem aviso prévio.

= Recomendagdes

(@) Caso ofogéo apresente defeito, procure imediatamente o Posto de Assisténcia Técnica Autorizada Dako;

(b) Em caso de dinida, ligue para 0 SAC—Servico de Atendimento ao Consumidor;

(© Impegaque pessoas ndo autorizadas efetuem reparos, ndo apenas paraevitar a perda da garantia, mas também paramanter o seu fogdo emboas
condigdes de uso;

(d Mantenha junto com o Manual de Instrugdes a sua Nota Fiscal de Vienda.

Postos Autorizados de Servicos DAKO

Rede de Postos Autorizados que cobre todo o territério nacional; consulte o folheto que acompanha este manual.

SAC - Servigo de Atendimento ao Consumidor

Atendimento para todo o territério nacional: —
22 a 6% das 8:00 as 17:00h e sabado das 8:00 as 12:00h. H ® Ti¥ ”f.]
Ligagdes:para a Grande Séo Paulo: (11) 33514960.

LigagBes para outras localidades: 0800-117585. 1 L‘ﬁ'__,' -
Caso prefira, escreva para o endereco abaixo: A marea go gosio go arasi
R. Antonio de Godoy, 88 - 6° andar Visite o nosso site:
Sé&o Paulo - SP :
CEP: 01034-902 www.dako.com.br

ou utilize nosso e-mail:sacdako@mabebr.com.br
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