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INTRODUCAO

Parabéns pela escolha da Large Grill Britania.
Para garantir o melhor desempenho do produto,
recomendacgdes a seguir.

ler atentamente as

Guardar este Manual de Instrugdes para eventuais consultas.
Verificar se atensao do aparelho é a mesma da tomada a ser utilizada.

INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANCA

eLer todas as instrugdes, etiquetas nos produtos e avisos, antes de usa-los.

N&o utilizar aparelhos que apresentem algum tipo de dano no cordéo elétrico, no
plugue ou em outros componentes. Para substituir qualquer pega danificada,
procurar a Assisténcia Técnica Autorizada Britania.

«Evitar acidentes. Apés desembalar sua Large Grill, manter o material da embalagem
fora do alcance de criancas.

=Manter o produto fora do alcance de criangas, especialmente quando estiver em uso
ou quando ainda estiver quente, para se evitarem queimaduras.

=N&o tocar superficies quentes. Sempre usar luvas de cozinha quando manusear
materiais quentes e aguardar que pecas de metal esfriem, antes de limpa-las.
Esperar que a chapa esfrie completamente antes de colocar ou retirar pegas.
=Sempre utilizar os cabos/suportes da chapa ao mové-la.

«Antes de limpar, quando a chapa ndo estiver em uso, desconecta-la da tomada de
parede. Observacgdo: certificar-se de que o Controle de Temperatura esteja na
posicao Desl., antes de desconectar a chapa.

~Para evitar riscos de choque elétrico, ndo colocar o Controle de Temperatura dentro
de agua ou de outros liquidos.

«Usar este aparelho apenas para o uso pretendido, como descrito neste manual.

*N&o utilizar acessodrios que ndo sejam recomendados pelo fabricante: eles podem
causar ferimentos.

=N&o utilizar ao ar livre ou para fins comerciais.

=N&o permitir que o cabo de forga fique pendurado na beirada da mesa ou balcdo, ou
toque superficies quentes.

*N&o colocar o aparelho préximo a queimadores elétricos ou a gas, ou dentro de um
forno aquecido.

=Quando o aparelho estiver em operagdo, havera risco de incéndio se o aparelho for
coberto por, ou tocar materiais inflamaveis, incluindo cortinas, tapecaria, tecidos em
geral, etc.

LIMPANDO SUA CHAPA ELETRICA

=Ap0s o uso, girar o Controle de Temperatura para a posigdo Desl., desconectar o
cabo de for¢ca da tomada de parede e remover o Controle de Temperatura da
chapa.

<O seletor de temperatura devera estar seco para que possa ser utilizado
novamente.

Observacao: quando remover o plugue da tomada de parede, segurar pelo plugue,
ao invés de pelo cabo.

eLimpar a chapa da chapa enquanto ela estiver morna, com um pano macio e
umido, guardanapo de papel ou uma esponja macia.

~Para excessos de sujeira, depois que o aparelho estiver frio, lavar a chapa com
uma esponja macia umedecida com detergente de cozinha né&o abrasivo,
molhando-a com 4gua morna.

Depois de limpar, secar bem a chapa com um pano macio. Limpa-la sempre
depois do uso.

=Para limpar o Controle de Temperatura, esfregar com um pano macio e seco ou
guardanapo de papel.

CUIDADOS E SUGESTOES

«A superficie da chapa apresenta revestimento antiaderente; portanto, deve-se
ter cuidado no manuseio dela.

*Nao utilizar utensilios de metal afiados e facas para cortar os alimentos sobre
a superficie da chapa.

«N&o colocar o Controle de Temperatura sobre a superficie da chapa. Ele pode
arranhar ou danificar a superficie.

=Nao utilizar esponjas de ago, nailon e escovas de metal sobre a superficie da
chapa. Isso pode arranhar ou danificar a superficie.

=Quando movimentar o aparelho, segurar sempre pelos cabos/suportes.

=N&o lavar a chapa quando o Controle de Temperatura estiver conectado.
~Para melhorar as caracteristicas antiaderentes da superficie da chapa, aplicar
uma fina camada de 6leo de cozinha. Repetir isso periodicamente para manter
as propriedades antiaderentes.

Adverténcia:

A

NUNCA MERGULHAR O SELETOR DE TEMPERATURA DENTRO
DE AGUA OU DENTRO DE OUTRO LIQUIDO QUALQUER.



TABELA DE COZIMENTO

Alimento

Ajuste do Controle
de Temperatura
ver tabela 1 (abaixo)

Tempo aproximado de cozimento

Peito de frango

5 (Max.).
Ent&o, reduzir para 3 ou 4

3 a 4 minutos de cada lado. Entéo, mais 5
ou 6 minutos de cada lado.

Filé de peixe

5 (Max.).
Entédo, reduzir para 2 ou 3

1 a 2 minutos de cada lado. Entdo, mais 2
ou 3 minutos de cada lado.

Hamburgueres
1 cm de espessura

5 (Max.).
Entdo, reduzir para 2 ou 3

3 a 4 minutos de cada lado. Entéo, mais 5
ou 6 minutos de cada lado.

Bistecas de porco

5 (Max.).
Entédo, reduzir para 3 ou 4

4 a 5 minutos de cada lado. Ent&o, mais 5
ou 6 minutos de cada lado.

1 cm de espessura

Ent&o, reduzir para 3 ou 4

Salsichas 5 (Max.). 4 a 5 minutos, virando-as de vez em
Ent&o, reduzir para 2 ou 3 | quando. Entdo, mais 4 ou 5 minutos,
virando-as de vez em quando.
Bacon 5 (Max.). 1 a 2 minutos de cada lado.
Filés 5 (Max.). 2 a 3 minutos de cada lado. Entédo, mais 2

ou 3 minutos de cada lado.

Abébora ou 3ou4 5 ou 6 minutos, virando-as de vez em

abobrinha quando.

Legumes 3ou4d 5 ou 6 minutos, virando-os de vez em
quando.

Ovos 5 (Max.) 3 a 4 minutos.

Tabela 1

Ajuste | Temperatura

90°C - 109°C

140°C

170°C

200°C

QA WNPF

230°C

INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANGCA

=Nao colocar quaisquer materiais sobre a chapa, inflamaveis ou ndo.

=Muita cautela quando mover a chapa se ela contiver 6leo quente ou qualquer outro
liquido quente.

«Sempre colocar primeiro o Controle de Temperatura na chapa elétrica, ajustar o
Controle de Temperatura para a posi¢do Desl.; depois, conectar o cabo de forga a
tomada de parede. Para desconectar, colocar o Controle de Temperatura na posicao
Desl. e entdo remover o plugue da tomada de parede.

~Para desligar este aparelho, colocar o Controle de Temperatura na posi¢éo Desl.

=N&o apoiar as maos sob a base enquanto estiver cozinhando.

*Na&o colocar quaisquer materiais combustiveis sobre a superficie da chapa.

*Na&o colocar utensilios plasticos sobre a superficie da chapa quando ela estiver ligada.
=Para remover o plugue da tomada de parede, segurar o plugue firmemente e puxa-lo.

Este aparelho é apenas para uso doméstico

Informacdes sobre o cabo de forga curto

O cabo de forca que acompanha o aparelho é curto; dessa forma, reduzem-se os
riscos de tropeco. Deve-se ter cuidado com o uso de extensdes. Se for utilizada uma
extensdo elétrica, é importante que a especificagédo elétrica seja igual a especificagéo
elétrica do aparelho. O cabo de forga e a extensdo devem ser dispostos de tal modo
que eles ndo fiquem pendurados na beirada da mesa ou do balcdo de onde eles
possam ser puxados por uma crianga causando sua queda.



CONHECENDO OS COMPONENTES

1. Superficie de cozimento antiaderente
2. Controle de Temperatura

3. LAmpada piloto

4. Cabos/suportes

5. Bandeja de gordura

UTILIZANDO SUA LARGE GRILL

eAntes de usa-la pela primeira vez, lavar a chapa com 4gua morna e sabdo, enxugar e
secar. Nao imergir o Controle de Temperatura na agua; nao deixar que ele entre em
contato com qualquer tipo de liquido.

«Certificar-se de que o Controle de Temperatura esteja ajustado para a posicao Desl.
Utilizar somente o conector (seletor de temperatura) que vem com o aparelho.
Colocar o Controle de Temperatura na chapa de modo que os dois terminais na chapa
estejam totalmente inseridos dentro do controle. Se o Controle de Temperatura nao
estiver completamente ajustado, podera ocorrer aguecimento anormal que podera
causar acidentes e danos pessoais e danos ao aparelho.

=Conectar o cabo de forca apenas a uma tomada de parede que corresponde a
mesma tenséo do aparelho.

=Girar o Controle de Temperatura para a temperatura desejada. Consultar a tabela de
cozimento na pagina 8 para orientagdes. Pré-aquecer a chapa por 5 minutos. A
lampada piloto sera desligada quando a chapa atingir a temperatura desejada.
Observagédo: sempre pré-aquecer o aparelho por 5 minutos.

<Durante o cozimento, a lampada piloto acendera indicando que a temperatura
desejada esta mantida.

=Quando o alimento estiver completamente cozido, ele pode ser mantido quente
ajustando o Controle de Temperatura para os niveis 1 ou 2.

*=Ap6s o uso, girar o Controle de Temperatura para a posi¢do Desl., desconectar o
aparelho da tomada de parede e desconectar o Controle de Temperatura da chapa.

A bandeja de gordura retém a gordura e outros liquidos em excesso que sejam
liberados durante o cozimento. Antes de utilizar o aparelho, inserir a bandeja de
gordura. Quando o aparelho estiver em uso, verificar com freqiiéncia se a bandeja de
gordura esté cheia para evitar derramamentos. Esperar que o aparelho esfrie antes
de remover a bandeja de gordura.



