CUIDADOS

eNdo utilizar aparelhos apresentando qualquer tipo de dano no cordado
elétrico, no plugue ou em outros componentes. Para substituir qualquer peca
danificada, procurar a Assisténcia Técnica Autorizada Britania.

eManter todo aparelho elétrico fora do alcance de criancas, especialmente
quando estiver em uso.

ePara protegdo contra choques ou outros acidentes ndo imergir o cordao
elétrico, o plugue ou a base do motor na dgua ou em outro liquido.

eN3o usar o mixer por mais de 1 minuto sem interrupgdo. Desligar e aguardar
3 minutos para utilizar novamente.

eNdo usar o mixer diretamente em uma panela que estiver no fogo. O
aparelho podera ficar superaquecido ou podera espirrar alimento quente.
eNdo ligar o mixer se as laminas ndo estiverem totalmente submersas no
alimento em preparo.

eNdo colocar carocgos de frutas, ossos ou qualquer outro material duro no
alimento a ser misturado, pois poder&o danificar as laminas.

eAo misturar liquidos, especialmente aqueles quentes, usar um recipiente
alto, ou separar pequenas porgdes para evitar que derrame.

eManter as maos e utensilios fora do recipiente enquanto estiver utilizando o
aparelho.

eAs laminas sdo afiadas, porisso tomar cuidado ao lidar com elas.

eRetirar o plugue da tomada antes de limpar ou mesmo quando ndo estiver
em uso.

*0 uso de acessoérios que ndo sejam originais do aparelho pode prejudicar o
funcionamento e causar danos ao usuario e ao produto, além de perder a
garantia.

ePara ndo perder a garantia e para evitar problemas técnicos, ndo tentar
consertar o aparelho em casa.Quando precisar, leva-lo a Assisténcia Técnica
Autorizada Britania.

*A nota fiscal e o certificado de garantia sdo documentos importantes e
devem ser mantidos para efeito de garantia.
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INTRODUGAO

Parabéns pela escolha da Ultra Mixer Britania.
Para garantir o melhor desempenho do produto,
recomendacodes a seguir.

ler atentamente as

Nao jogar fora este Manual de instrugdes. Guarda-lo para eventuais consultas.
Antes de usar a sanduicheira, verificar se a tensdo do aparelho é a mesma da rede
elétrica a ser utilizada.

COMPONENTES

1. Botdo de acionamento
2. Base do motor

3. Faca

4. Corddo elétrico

5. Plugue

6. Tampa

7. Copo com graduagao
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FUNCIONAMENTO

*0 Ultra Mixer Britania liquidifica e mistura de maneira répida e pratica.
Ideal no preparo de molhos, sopas, maioneses, purés, comidas de dietas e
para bebés, bebidas e coquetéis.

eCortar alimentos sélidos em cubos pequenos para que fique mais facil
misturar.

eColocar os ingredientes liquidos primeiro, a ndo ser que a receita
especifique o contrario.

Nota: Ndo tirar o Ultra Mixer Britania para fora da mistura enquanto estiver
ligado, evitando que espirre no usuario.

eSe desejar misturar diretamente na panela, retirad-la do fogo e aguardar
que o alimento esfrie para evitar que o aparelho fique superaquecido.

ePara que ndo espirre no usuario, primeiro inserir o Ultra Mixer Britania no
recipiente e depois pressionar o botdo de acionamento. Para desliga-lo,
simplesmente soltar o botdo.

DICAS DE LIMPEZA

el avarafacalogo apds o seu uso para facilitar a sua limpeza.

eRetirar o fio da tomada antes de limpa-lo. Lavar as laminas em agua
corrente. Se precisar podem-se lavar as laminas com agua e sabdo para
remover os residuos de alimentos gordurosos.

eAo processar alimentos coloridos (cenouras por exemplo), as pecgas
plasticas do aparelho ficam manchadas. Limpa-las com dleo de cozinha.

eLimpar a base do motor somente com um pano Umido. Nunca colocar o
motor na dgua.

RECEITAS

Milkshake de morango

eColocar os seguintes ingredientes em
uma tigela:

-3/4 xicara de leite;

-2 bolas de sorvete (creme ou
morango);

-4 a 5 morangos;

-Bater com o Ultra Mixer Britania.

Podem-se fazer milkshakes de outros
sabores: frutas, chocolate, etc. Cortar
as frutas em pedagos pequenos para
facilitar.

Omeletes e ovos mexidos

eMisturar os ovos com 0s temperos,
até que estejam batidos uniforme-
mente. Cozinhar como preferir.

Sobremesas instantaneas

eMisturar pudins, gelatinas e mousses
de maneira répida e pratica.

Sopas

eMisturar sopas dentro da prépria
panela. Levar ao fogo e servir quente.
As sopas ficam cremosas em poucos
segundos.

Leite em po

eColocar a metade da a&gua
recomendada para o preparo do leite
em uma jarra e adicionar toda a
medida do leite em p6. Misturar até
dissolver completamente o leite em
po.

eAdicionar o restante da agua e bata
mais um pouco.

Mistura para panquecas e outras
massas

eSempre colocar os ingredientes
liquidos dentro da tigela primeiro, sé
depois adicionar os secos.

eMisturar por 15 a 20 segundos. Com
a ajuda de uma espatula misturar a
massa que ficou grudada na tigela e
misturar por mais 5 a 10 segundos até
tomar consisténcia uniforme.

Sucos concentrados

e Colocar o concentrado de suco em
uma jarra e adicionar 2/3 da medida
de agua. Bater até ficar com
consisténcia uniforme.

e Adicionar o restante da 3&gua.
Misturar novamente. O suco ficara
espumante.



