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Prezado cliente,
Obrigado por escolher este produto FOSTER.

Pedimos-lhe que leia atentamente as instru¢des deste manual, pois isto permitir-lhe-a obter os melhores
resultados com o seu aparelho.

GUARDE A DOCUMENTACAO DESTE APARELHO PARA CONSULTAS FUTURAS.

Mantenha este manual sempre a méo. Caso ceda o aparelho a terceiros, entregue-lhes também
as respetivas instrucdes!
Este manual de instrugbes também se encontra disponivel em www.fosterspa.com



http://www.fosterspa.com/
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Instrucdes de seguranca

& Leia atentamente as instrucOes fornecidas antes de instalar e utilizar o

aparelho. O fabricante ndo é responsavel por lesbes ou danos

resultantes da instalacao e utilizacao incorrectas. Guarde sempre as instrucoes
junto do aparelho para futura referéncia.

SEGURANCA PARA CRIANCAS E PESSOAS VULNERAVEIS
ADVERTENCIA! Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade permanente.
e Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos ou mais e por

pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas por um adulto
gue seja responsavel pela sua seguranca.

e Nao permita que as criancas brinquem com o aparelho.
e Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance das criancas.
o ADVERTENCIA: Mantenha as criancas afastadas do aparelho quando este

estiver a funcionar ou a arrefecer. As partes acessiveis estao quentes.

e Se o0 aparelho tiver um dispositivo de seguranca para criancas,

recomendamos gue o ative. E necessario vigiar as criancas com menos de
3 anos quando se encontrarem perto do aparelho.

e A limpeza e a manutencédo basica ndo devem ser efetuadas por criancas

sem supervisao.

SEGURANCA GERAL

Este aparelho destina-se exclusivamente a utilizacbes domésticas.

O interior do aparelho fica quente durante o funcionamento. N&o toque nos
elementos de aquecimento do aparelho. Utilize sempre luvas de forno para
retirar e colocar acessorios ou recipientes de ir ao forno.

O aparelho destina-se a aquecimento de alimentos e bebidas. A secagem
de alimentos ou vestuario, bem como o aguecimento de botijas, chinelos,
esponjas, tecidos humidos e coisas semelhantes representam risco de
ferimentos, ignicao e incéndio.

Nunca entale os cabos de alimentacdo de outros aparelhos elétricos na
porta quente do forno. O isolamento do cabo pode derreter. Perigo de
curto-circuito!

"N&o se apoie ou sente na porta aberta do forno. Isto pode causar danos ao
forno em especial a zona das dobradicas. A porta suporta um maximo de 8
kg.

As grelhas suportam uma carga maxima de 8 kg. Nao exceda esta carga
para evitar danos.
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Instrucdes de seguranca

INSTALACAO

e Na instalacdo elétrica existe um dispositivo, que permite separar 0
aparelho da corrente elétrica atraves de uma abertura de contacto
multipolar de no minimo 3 mm. Como dispositivo de separacéo sao validos
p. ex. interruptor LS, fusiveis (retirar os fusiveis roscados da tomada),
Interruptor FI e contactor.

e A protecdo antichogue tem que ser garantida através da instalacdo (ex:
disjuntos, ligacéo a terra, ...).

LIMPEZA

e Deve limpar o aparelho e remover os residuos de alimentos com
regularidade.

e Se nao mantiver o aparelho limpo, a superficie podera deteriorar-se e isso
pode afetar negativamente a duracao do aparelho e resultar numa situagao
perigosa.

e Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos afiados
para limpar a porta de vidro porque podem riscar a superficie e partir o
vidro.

e Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o aparelho.
Por favor, tenha em atencao as indicacdes relativas a limpeza constantes
no ponto “Limpeza e Manutencao do forno”.

REPARACAO

e ADVERTENCIA: Desligue a alimentacdo elétrica antes de qualquer
manutencao.

e Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, por um agente de assisténcia autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos.

e As reparacfes e manutencdes, especialmente em pecas sob tensdo, so
podem ser efetuadas por técnicos autorizados pelo fabricante.
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Descricao do aparelho

1. — Vidro da porta 5. — Tabuleiro
2. — Bloqueio de seguranca 6. — Tabuleiro com furos
3. — Lampada 7. — Grelha lateral
4. — Painel de comando 8. — Grelha
L3 5 e g
e asw v KT <5 - k- b
\ Y ) \ ' ) v \1/
b q f h j
a — Botdo ON/OFF f — Botdes “+" e “-“
b — Botdes de funcdes g — Botédo “OK”
¢ — Temporizador (Timer) h — Botao “Start”
d — Display (mostrador) i — Botao “Stop”
e — Botbes “Esquerda” / “Direita” | — Botéo de “Bloqueio de seguranga™
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Descricao das funcoes

Simbolo

Funcéo

Comidas

&

Vapor

Cozedura de todos os tipos de vegetais, arroz, cereais e carne.
Extragéo de sumos de bagas.
Descongelamento e cozedura simultanea de vegetais.

Regeneracao &
Esterilizac&o

Regeneracgéo de pratos cozinhados e de refeices instantaneas.
Esterilizar/cozer fruta.

G2
M

Cozinhar vegetais

Cozinhar diferentes tipos de vegetais.

Cozinhar peixe

Cozinhar diferentes tipos de peixe.

2 0

Cozinhar carne

Cozinhar diferentes tipos de carne.

Acompanhamentos

Cozinhar diferentes tipos de acompanhamentos.




Definicdes basicas

Regulacdes iniciais

ApoOs a ligacdo do aparelho a rede ou apds uma
falha de corrente, o reldgio fica a piscar,
indicando desse modo que as horas ndo estao
corretas.

Definir as horas

PT

O aparelho ndo funciona antes de acertar as
horas e a dureza da agua. Para acertar o reldgio
e a dureza da agua, proceda da seguinte forma:

L & o= & 4 0

23,5 4,6

O relogio ira piscar se 0 seu micro-ondas se desligar e ligar durante uma falha de energia, para indicar
que a hora nao esta definida. Para definir a hora, proceda do seguinte modo:

1. Prima o botao “On/Off” para ligar o forno.

2. Mantenha os botbes “~”" e “+” premidos
simultaneamente. Os digitos das horas
comecardo a piscar (0s passos 1 e 2 ndo sao
necessarios se for a primeira vez que liga o

3. Prima os botdes “~” e “+” para definir as horas.

4. Prima o botdo OK para confirmar as horas. Os
digitos dos ndmeros iréo piscar.

5. Prima os botbes “-" e “+” para definir os
minutos.

mlcrp-_ondas, ou apos uma falha de 6. Prima o botdo OK para confirmar os minutos.
eletricidade).
P
3
o & 5 (V5] > ) é! JA) ]3: qB < > — —|— OK Start Stop &

Configurac&o da Dureza da Agua

O aparelho comporta um sistema que indica,
automaticamente, a altura para descalcificar.

O sistema pode ser otimizado para residéncias
com agua muito macia (também através da
utilizacdo de um aparelho amaciador de agua) e
adgua muito dura, ao alterar as configuracdes do
utilizador para um alcance relevante de dureza da
agua (ver tabela em baixo).

Para configurar o parametro de dureza de agua,
siga as seguintes instrugoes:

1. Prima o botéao “On/Off” para ligar o forno.

2. Prima os botdes ‘<’ e “>” (“Esquerda”’ e
“‘Direita”) durante  aproximadamente 1
segundo. O nivel de dureza comecgara a piscar
(os passos 1 e 2 ndo sdo necessarios se for a
primeira vez que liga o forno, ou apds uma
falha de eletricidade).

3. Prima os botdes “-” e “+” para configurar o

valor correto do parametro de dureza da agua,
de acordo com a tabela abaixo.

4. Prima o botdo “OK” para configurar o
parametro. O mostrador exibe as horas.
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Definicdes basicas

A tabela seguinte contém a definicdo dos diferentes niveis da dureza da agua.

Dureza da agua
i Ca + Mg Graus ~
Tipo (opm) Grausolngleses Eranceses GrausoAIemaes Mostrador
[°eH] °dF] [°dH]
Agua macia 0a 150 0all 0al5 0as MACIA
Agua média 151 a 350 12 a 25 16 a 35 9a20 MEDIA
Agua dura 351 a 500 26a35 36 a 50 21 a?28 DURA

Visualizar/esconder o reldgio

Se a visualizacao do reldgio o perturba, podera escondé-lo prosseguindo da seguinte forma:
1. Prima o botao “On/Off” para ligar o forno.

2. Prima o botdao “OK” durante 3 segundos. O
ecra ficara vazio.

Se quiser voltar a visualizar o relégio repita o
mesmo procedimento.

Bloqueio de seguranca

O funcionamento do forno pode ser blogueado (por exemplo, para impedir a sua utilizacdo por
criangas).

13:48 C > = m om g

"Bloqueio de seguranca" acende e visualizam-
se simbolos de botdes.

O forno néo funcionara até ser desbloqueado.
Para desbloguear o forno repita 0 mesmo
procedimento.

Para bloquear o forno proceda do seguinte modo:
1. Prima o botao “On/Off” para ligar o forno.

2. Mantenha o botdo “Bloqueio de seguranga”
premido durante 3 segundos. O botdo de



Definicdes basicas

Temporizador
Utilize esta funcdo como um auxilio nas tarefas culinarias diarias.

Para programar

PT
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0 Temporizador, siga as

seguintes instrucoes:

1.
2.
3.

4.

Prima o botao “On/Off” para ligar o forno.
Prima a tecla de fungao “Temporizador”.

Prima os botbes “-” e “+” para definir o tempo
pretendido.

Prima o botdo OK. O Temporizador iniciara
uma contagem decrescente.

Quando o tempo programado terminar, o forno
emitird trés apitos que se irdo repetir a cada 30
segundos ou até que o botdo Temporizador

pisque.

Prima o botdo Temporizador para

desativar os apitos.

. Se alguma funcdo se encontrar

Enquanto o Temporizador estiver a funcionar, o
botéo
mostrador e as luzes demonstram o seguinte:

1. Se ndo estiver a decorrer qualquer funcdo, o

Temporizador estard vermelho. O

mostrador exibe a contagem decrescente do
Temporizador e o botdo Temporizador fica
vermelho.

ativa, o
mostrador e 0s botdes exibem o0s parametros
normais da funcao. Para consultar o tempo que

resta no Temporizador, premir a tecla
Temporizador. O  mostrador exibira o
Temporizador por breves instantes,

continuando com as indicacbes da funcéo
passados 5 segundos ou quando o0 botéo
Temporizador  for novamente  premido.
Enquanto o Temporizador for exibido, podera
alterar o tempo restante com os botdes “-" e
“+” anteriormente descritos.



PT
Funcdes basicas

Vapor

Use esta funcdo para cozer e aquecer vegetais, batatas, arroz, peixe e carne.
4,6
ST ) & A 13: qB < st Stop &
; 7
\v

1. Prima o botao “On/Off” para ligar o forno.

2. Prima o botdo de funcdo “Vapor”. O botdo fica
vermelho.

3. Prima os botdes “-” e “+” para definir a temperatura
pretendida.

4. Prima o botdo “>’para entrar nas definicbes de

tempo.

. Prima os botbes “~" e “+” se quiser definir o Tempo
de Funcionamento desejado. A configuracdo é

Aquecer & Esterilizar
Utilizar esta funcédo para aquecer pratos cozinhados e

i

opcional. Passe para o ponto 7 se nao desejar
programar a duracao.

Se deseja modificar qualquer um dos parametros
mencionados acima, prima os botbes “<” ou “>”
para selecionar o parametro e em seguida 0s
botdes “~" e “+” para definir um valor diferente.

Prima o botdo Iniciar. O forno comecgara a
funcionar.

refeicBes rapidas e também para esterilizar e cozer fruta.

4,6
2 /
SO L s o ®» 4 O 13:48 < > — 4 ok sm s @

ra

Prima o botédo “On/Off” para ligar o forno.

Prima o botdo “Aquecer & Esterilizar”. O botéo fica
vermelho.

Prima os botdes “+” e
desejado (ver tabela abaixo).

Prima o botdo “>"para entrar nas definicbes de
tempo.

. Prima os botdes “~" e “+” se quiser definir o Tempo
de Funcionamento desejado. A configuracdo é

“

para definir o Programa

sz

6. Se deseja madificar qualquer um dos parametros
mencionados acima, prima os botbes “<” ou “>”
para selecionar o parametro e em seguida 0s

botdes “~" e “+” para definir um valor diferente.
7. Prima o botdo Iniciar. O forno comecara a
funcionar.

opcional. Passe para o ponto 7 se nao desejar
programar a duracao.
Programa Tipo de Comida Temperatura (°C) Tempo (min.) Instrucdes
R 01 Pratos cozinhados 100°C 13 Retirar a tampa da
. L. embalagem e coloque o
R 02 RefeicGes rapidas / 100°C 18 prato no recipiente com
congeladas fUros.
R 03 Feijbes 100°C 35 Esterilizagéo:
R 04 Cerejas 80°C 35 Os tempos e temperaturas
] referem-se a boides de
R 05 Ameixas 90°C 35

conserva de 1L.

10



PT
Funcdes especiais

Cozinhar vegetais
Utilizar esta funcao para cozinhar os vegetais como descrito na tabela de baixo.

o L 8 s o & 4 A

el

opcional. Passe para o ponto 7 se nado desejar
programar a duracao.

6. Se deseja madificar qualquer um dos parametros
mencionados acima, prima os botbes “<” ou “>”

N

1. Prima o botéao “On/Off” para ligar o forno.

2. Prima o botdo “Cozinhar Vegetais”. O botao
fica vermelho.

3. Prima os botées “-" e “+" para definir o para selecionar o parametro e em seguida 0s
Programa desejado (ver tabela abaixo). botdes “~” e “+” para definir um valor diferente.

4. Prima o botdo “>"para entrar nas definicbes de 7. Prima o botdo Iniciar. O forno comecara a
tempo. funcionar.

5. Prima os botdes “~” e “+” se quiser definir o Tempo
de Funcionamento desejado. A configuracdo é

Programa Tipo de Vegetal Temperatura (°C) Tempo (min.)
A 01 Brocolos / flésculos 100 °C 20
A 02 Couve-flor / flésculos 100 °C 25
A 03 Batatas / pedacos 100 °C 25
A 04 Ervilhas proteaginosas 100 °C 15
A 05 Espargo 100 °C 25

11
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Funcdes especiais

Cozinhar peixe

Utilizar esta funcao para cozinhar os tipos de peixe descritos na tabela de baixo.

1. Prima o botéao “On/Off” para ligar o forno.

2. Prima o botdo “Cozinhar Peixe”. O botédo fica
vermelho.

3. Prima os botbes “+” e para definir o
Programa desejado (ver tabela abaixo).

4. Prima o botdo “>’para entrar nas definicbes de
tempo.

5. Prima os botdes “~” e “+” se quiser definir o Tempo
de Funcionamento desejado. A configuracdo é

> 4,6
o 7 & [ ‘D: ) & Ja) ]3 H q 8 < > — —+ OK Start Stop G
1 /2 b

J?»y

opcional. Passe para o ponto 7 se nado desejar
programar a duracao.

. Se deseja modificar qualquer um dos parametros

mencionados acima, prima os botbes “<” ou “>”
para selecionar o pardmetro e em seguida 0s

[Tl

botdes “~" e “+” para definir um valor diferente.

. Prima o botdo Iniciar. O forno comecara a

funcionar.

Programa Tipo de Peixe Temperatura (°C) Tempo (min.)
B 01 Truta 80 °C 25
B 02 Camarao 90 °C 15
B 03 Filetes de peixe 80 °C 18
B 04 Mexilhdo 100 °C 25
B 05 Lagosta 100 °C 30

12



Funcdes especiais

Cozinhar carne

PT

Utilizar esta funcao para cozinhar os tipos de carne descritos na tabela de baixo.

$ v L B = & 4 0 13-48 < > — 4 ok s ow @

g N

%

1. Prima o bot&do “On/Off” para ligar o forno.
2. Prima o bot&o “Cozinhar Carne”. O botéo fica

vermelho. 6.

3. Prima os botées “+” e “” para definir o
Programa desejado (ver tabela abaixo).

4. Prima o botdo “>"para entrar nas definicbes de
tempo.

5. Prima os botbes

e “+” se quiser definir o

J?»y

configuracdo € opcional. Passe para o ponto 7
se nao desejar programar a duragao.

Se deseja modificar qualquer um dos
parametros mencionados acima, prima o0s
botdes “<” ou “>” para selecionar o parametro e
em seguida os botdes “-” e “+” para definir um
valor diferente.

. Prima o botdo Iniciar. O forno comecara a

Tempo de Funcionamento desejado. A funcionar.
Programa Tipo de Carne Temperatura (°C) Tempo (min.)
C 01 Peito de frango 100 °C 30
C 02 Lombo de porco fumado / pedagos 100 °C 45
C 03 Escalopes de peru 100 °C 20
C 04 Filetes de porco, inteiro 100 °C 25
C 05 Salsichas pré-cozinhadas 90 °C 15

13
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Funcdes especiais

Acompanhamentos

Utilizar esta funcao para cozinhar as comidas como descrito na tabela de baixo.

; 4,6
o 7 & [ ™ ) & ] Ja) ]3 H q 8 < > — —+ OK Start Stop G
1 /2 b

1. Prima o botéao “On/Off” para ligar o forno.

2. Prima o botao “Acompanhamentos”. O botéo
fica vermelho.

3. Prima os botdes “+” e para definir o
Programa desejado (ver tabela abaixo).

4. Prima o botao “>"para entrar nas definicoes de
tempo.

5. Prima os botdes e “+” se quiser definir o
Tempo de Funcionamento desejado. A

“ "

{3 ”

J?»y

configuracdo € opcional. Passe para o ponto 7
se nao desejar programar a duracao.

. Se deseja modificar qualguer um dos

pardmetros mencionados acima, prima 0s
botdes “<” ou “>” para selecionar o parametro e
em seguida os botdes “-” e “+” para definir um
valor diferente.

. Prima o botdo Iniciar. O forno comecara a

funcionar.

Programa Tipo de Comida Temperatura (°C) Tempo (min.)
D01 Pastel de levedura doce 100 °C 20
D 02 Pastel de levedura 100 °C 25
D 03 Pastéis 100 °C 30
D 04 Arroz 100 °C 35
D 05 Lentilhas 100 °C 40

14



Encher com agua

Encher o depdsito de dgua

Todas as fungdes exigem que o depdsito de agua
esteja cheio.

Encha o depdsito com agua potavel fresca fria e
coloque-o na parte superior do forno até encaixar.
Aproximadamente 1 |

Introduzir mais agua

O volume de 4gua chega, normalmente, para um
processo de cozedura de 50-60 minutos.

Deite 0,5 litros no méax., para garantir que a
dgua nao transborda quando volta ao
depédsito. PERIGO DE TRANSBORDO!

Esvaziar o depdsito de agua

Quando o aparelho é desligado, a agua restante
€ bombeada de volta ao depdsito de agua.

Enquanto a bomba estiver a trabalhar, o visor
mostra “PUMP”.

Esta informacdo mantém-se no visor até a 4gua
atingir uma temperatura de 75°C, antes de ser
bombeada de volta ao depdsito de agua.

PT

Atencdo: A éagua no depédsito pode estar
guente. Perigo de queimaduras!

Quando toda a agua se encontra novamente no
depdsito, o visor mostra “DEP”. Proceda da
seguinte forma:

e Retire 0 depodsito de agua do aparelho e
esvazie-o.

e Seque o depodsito de agua e coloque-o
novamente no aparelhno. Com um pano
seque o interior do aparelho.

e Deixe a porta do aparelho aberta até o
aparelho ter arrefecido e estar totalmente
seco.

IMPORTANTE: Recomenda-se que retire e
esvazie o0 depodsito de agua apos cada
processo de cozedura. Evitara 0
desenvolvimento de bactérias e de calcario no
aparelho.

Se quiser realizar dois processos de cozedura
a vapor sucessivos, ndo € necessario esvaziar
o depésito de &gua. O visor mostra a
indicacao “DEP”.

Para apagar este aviso, prima a tecla Stop. A
seguir podera iniciar um novo processo de
cozedura sem retirar e esvaziar o deposito de
agua.

15
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Durante o funcionamento...

Interrupcéo do processo de cozedura

O processo de cozedura pode ser interrompido a
qualquer momento, premindo uma vez a tecla
Start/Stop.

O aparelho tem uma funcgao de redugéo do vapor
que € ativada com a tecla Start/Stop. Desta
forma, o vapor que sai ao abrir a porta, €
minimizado.

O processo  tem uma  duracdo de
aproximadamente trés minutos, e durante este
tempo o visor mostra “VAP*.

Atencao: Quando se abre a porta, durante ou
depois do processo de cozedura, sai vapor
guente do aparelho. Afaste-se para o lado ou
para tras.

Neste momento:
e A producéo de vapor foi interrompida.

e As paredes interiores e o depdésito de agua
ainda estdo  quentes. Perigo de
gueimaduras!

e O relégio péara, sendo mostrado o tempo de
funcionamento restante (caso tenha sido
regulado).

Se desejar, pode:
1. virar ou mexer os alimentos,
2. alterar os parametros do processo.

Feche a porta e prima a tecla Start/Stop para
continuar o processo.

Alterar parametros

Pode alterar os parametros da fungédo ativa
premindo os botdes “<” ou “>” para selecionar o
parametro e em seguida os botdes “-” e “+” para
definir um valor diferente. Prima o botdo “OK” ou
aguarde durante alguns segundos antes de
confirmar o valor do novo parametro.

Cancelar um ciclo de cozinhar

Se desejar cancelar o processo de cozinhar,
prima duas vezes o bot&do Parar.

O forno emitira um apito e o relégio aparecera no
mostrador.

16

Fim de um ciclo de cozinhar

No fim da duracdo programada ou quando premir
0 botdo Parar para terminar o ciclo de cozinhar,
serdo emitidos trés apitos e o mostrador exibira a
palavra “End”, o forno inicia a fungao de reducao
de vapor.

Esta funcdo liberta, gradualmente, o vapor da
cavidade, para que ndo exista uma libertacdo
subita de vapor quando a porta do aparelho for
aberta.

Esta funcdo demora cerca de 3 minutos e
enquanto estiver a decorrer, 0 mostrador exibira a
palavra “VAP”.

Aviso! Ao abrir a porta durante ou depois do
ciclo de cozinhar, tenha cuidado com o fluxo
de ar/vapor quente a sair da camara de
cozinhar. Afaste-se para evitar queimaduras.

A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar por um certo periodo de tempo depois
de o aparelho ter sido desligado. Esta é uma
funcdo normal, com o propésito de reduzir a
temperatura no interior do forno.

A agua residual presente na caldeira devera
atingir a temperatura de 75°C antes de ser
bombeada para o depdésito de dgua. Enquanto a
agua estiver a ser bombeada, o mostrador exibe
a mensagem “PUMP”.

Aviso: A agua no depdsito pode estar gquente.
Perigo de queimaduras!

Quando o mostrador exibe a palavra “DEP”,
significa que a &agua foi bombeada e que o
depdsito de dgua pode ser removido.

Retirar o depdsito de agua e secéa-lo
minuciosamente. Deixar a area de cozinhar
arrefecer por um momento, procedendo a sua
limpeza e secagem com um pano. A porta deve
ser deixada aberta por algum tempo, de modo a
gue o aparelho possa secar por completo.

Agua residual no forno a micro-ondas

Para reduzir a quantidade de agua residual no
forno a micro-ondas, recomenda-se que insira
uma bandeja no nivel inferior. A condensacéao da
agua libertada pelos alimentos escorre, reduzindo
a quantidade de agua residual no aparelho. A
agua residual existente pode ser facilmente
retirada com um pano absorvente.



Tabelas e dicas

Utilizacdo dos acessorios

O recipiente com furos é usado para cozinhar
legumes, carne e aves, frescos ou congelados.

E importante que o recipiente sem furos seja
introduzido no primeiro nivel a contar de baixo.
Desta forma, as gotas de liquido que caem séo
recolhidas e ndo sujam o aparelho. O recipiente
com furos que contém os alimentos é introduzido no
segundo nivel a contar de baixo.

7

O recipiente sem furos é usado para cozinhar a
vapor alimentos sensiveis como, por exemplo,

PT

compotas, knodel (bolas de massa a base de péo) e
alimentos que aumentam de volume.

A grelha é usada como superficie de apoio para
recipientes mais pequenos, por exemplo, tacas de
sobremesa, e para regenerar refeicbes em pratos.

Para dados mais precisos consulte as tabelas.

Os valores indicados relativos a cozedura e a
temperatura_sdo valores de orientacdo. A duracdo
efectiva da cozedura pode variar em funcao do tipo
e da qualidade dos produtos.
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Peixe
Fish Quantity Temperature °C  Time min. Container Level
Tempo de Nivel a
Peixe Quantidade Temperatura®°C | cozedura Recipiente contar de
min. baixo
Dourada 800-1200 g 80 30-40 com furos 2
Truta 4x250¢ 80 20-25 com furos 2
Filete de salmao 500-1000 g 80 15-25 com furos 2
Truta salmonada 1000-1200 g 80 25-35 com furos 1/2
Camaréo 500-1000 g 80 15-20 com furos 2
Mexiinao da Nova 1000-1500 g 100 25-35 com furos 2
Filete de alabote 500-1000 g 80 20-25 com furos 2
Berbigéo 500-1000 g 100 10-20 com furos 2
Lavagante, cong. 800-1200 g 100 25-30 com furos 1/2
f':rg_ifode bacalhau 1000-1200 g 80 20-25 com furos 2
Améijoa 1000-1200 g 100 15-25 com furos 2
Salvelino-arctico 4x250(¢ 80 25-30 com furos 2
Pescada 1000-1200 g 80 20-25 com furos 2
Filete de atum 500-1000 g 80 15-20 com furos 2
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Tabelas e dicas

Carne
Tempo de Nivel a
Carne Quantidade = Temperatura®°C cozedura Recipiente contar de
min. baixo
Coxas de frango 4-10 100 40-45 com furos 2
Peito de frango 4-6 100 25-35 com furos 2
Carne de porco salgada 554, _1000q 100 40-50 com furos 2
e fumada
Bife de peru 4-8 100 20-25 com furos 2
Lombo de porco 4-8 100 20-30 com furos 2
Salsichas 80-100 10-15 com furos 2
Ovos
Tempo de Nivel a
Ovos Temperatura °C cozedura Recipiente contar de
min. baixo
Ovos cozidos em recipiente de 100 10-15 grelha 5
vidro
Ovos cozidos 100 15 grelha 2
Ovos escalfados 100 10-12 grelha 2
Acompanhamentos
Temperatura Tempo de Nivel a
Acompanhamentos Quantidade pOC cozedura Recipiente contar de
min. baixo
Cevadinha + liquido 200g + 400ml 100 30-35 grelha, taca de vidro 2
Sémola + liquido 200g + 300ml 100 10-20 grelha, taga de vidro 2
Lentilhas + liquido 200g + 375ml 100 20-50 grelha, taga de vidro 2
Arroz + liquido 200g + 250ml 100 25-40 grelha, taga de vidro 2
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Tabelas e dicas
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Legumes
Legumes frescos Temperatura °C S (rj]qeir?.ozedura Recipiente ] g;:i())(gtar B2
Beringelas cortadas em rodelas 100 15-20 com furos 2
Feijao 100 35-45 com furos 2
Brocolos raminhos com caule 100 25-30 com furos 2
Brocolos raminhos sem caule 100 15-20 com furos 2
Couve-flor raminhos 100 25-30 com furos 2
Couve-flor inteira 100 40-45 com furos 1
Ervilhas 100 30-35 com furos 2
Funcho cortado em tiras 100 15-20 com furos 2
Funcho cortado em metades 100 20-30 com furos 2
Batatas com casca ?;ZZZ?]’JQUHO 100 20-25 com furos 2
Batatas com casca g]rtaeriw?:é muito 100 45-50 com furos 2
Batatas sem casca ;gg:gg: em 100 20-25 com furos 2
Couve-rdbano cortado em palitos 100 20-25 com furos 2
Vagens tenras de ervilhas 100 15-20 com furos 2
Cenouras cortadas em rodelas 100 25-30 com furos 2
Macaroca 100 50-60 com furos 2
Pimentos cortados em tiras 100 12-15 com furos 2
Pimentos peperoni 100 12-15 com furos 2
Cogumelos cortados em quartos 100 12-15 com furos 2
Alho francés cortado em rodelas 100 10-12 com furos 2
Couve-de-bruxelas 100 25-35 com furos 2
Aipo cortado em tiras 100 15-20 com furos 2
Espargos 100 20-35 com furos 2
Espinafres 100 12-15 com furos 2
Aipo 100 25-30 com furos 2
Courgete cortada em rodelas 100 12-18 com furos 2
Knddel
Knodel Temperatura °C Tempo <rj]$ir$'ozedura Recipiente Nivdeel Z;igtar
Buchteln (doces) 100 20-30 sem furos 2
Dampfnudeln (bolas de massa ao vapor) 100 15-20 sem furos 2
Knddel levedadas 100 15-25 sem furos 2
Knédel de péo 100 20-25 sem furos 2
Knddel cozidas em guardanapo de pano 100 25.30 sem furos 5
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Tabelas e dicas

Sobremesas
Tempo de Nivel a
Sobremesas Quantidade Temperatura®°C cozedura Recipiente contar de
min. baixo
Compota de maca 500-1500 g 100 15-25 sem furos 2
Compota de péra 500-1500 g 100 25-30 sem furos 2
Leite creme 80 20-25 taca sobre a grelha 2
Pudim flan 80 25-30 taca sobre a grelha 2
logurte 40 4-6 h taca sobre a grelha 2
Compota de péssego 500-1500 g 100 15-20 sem furos 2
Fruta (esterilizar / fazer conserva)
Tempo de Nivel a
Fruta Quantidade Temperatura °C cozedura Recipiente contar de
min. baixo
Péras 4-6 frascos de 1 | 100 30-35 grelha 1
Cerejas/ginjas 4-6 frascos de 1 | 80 30-35 grelha 1
Péssegos 4-6 frascos de 1 | 90 30-35 grelha 1
Ameixas 4-6 frascos de 1 | 90 30-35 grelha 1
Regenerar
Tempo de Nivel a
Aquecer Quantidade = Temperatura °C cozedura Recipiente contar de
min. baixo
Comida no prato 1-2 100 12-15 grelha 2
Comida no prato 3-4 100 15-20 grelha 2
Comida pronta 100 15-20 grelha 2
Branquear
Tempo de Nivel a
Legumes Quantidade Temperatura °C cozedura Recipiente contar de
min. baixo
p.ex., feijdo, alho francés 100 10-12 com furos. 2
Couve-galega 1000-2000 g 100 12-16 com furos 2
Folhas de couve lombarda 10-20 100 12-15 com furos 2
Repolho, inteiro 2000-2500 g 100 30-45 com furos 1
Tomate, pelar 80 12 grelha 2
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Tabelas e dicas

Descongelar

PT

Tempo de Nivel a
Legumes / acompanhamento Temperatura °C cozedura Recipiente contar de
min. baixo
Brécolos raminhos com caule 100 15-20 com furos 2
'é‘;?c“a"s‘es tipicos dos 100 15-20 com furos >
Espinafres em folhas ﬁ:\éze:ggzlgm doses 100 10-15 sem furos 2
Couve-flor raminhos 100 15-20 com furos 2
Ervilhas 100 15-25 com furos 2
Couve-galega barra grossa 100 25-35 sem furos 2
Cenouras cortadas em rodelas 100 15-20 com furos 2
Couve-de-bruxelas 100 20-25 com furos 2
Espargos 100 25-30 com furos 2
Comida pronta 100 nggggg;(;?:l%e grelha 2
P&o 100 10-25 grelha 2
Arroz 100 15-25 sem furos 2
Lentilhas 100 15-20 sem furos 2
Massa 100 15-20 sem furos 2

Cozinhar em 2 niveis

Alguns conselhos:

Para cozer em dois niveis, 0s acessorios devem
ser colocados sempre no segundo ou terceiro
nivel e no primeiro nivel a contar de baixo.

Os tempos de cozedura diferentes
regulados da seguinte forma:

sao

Os alimentos que necessitam de mais tempo
para cozer sao colocados na parte superior do
aparelho. Os alimentos que necessitam de
menos tempo para cozer sdo colocados no
primeiro nivel a contar de baixo.

Exemplo: Legumes, batatas e peixe

Coloque os legumes e as batatas em qualquer
tipo de recipiente sobre a grelha no segundo ou
terceiro nivel a contar de baixo.

O peixe deve ser colocado no primeiro nivel a
contar de baixo.

Se usar o recipiente com furos para o peixe, 0
recipiente sem furos tem de ser colocado na
base do aparelho, a fim de recolher o liquido da
cozedura. Assim, o aparelho fica limpo.

Tempo de cozedura: Legumes e batatas 25-35
minutos.

Tempo de cozedura: peixe, conforme a espécie,
15-25 minutos.

E regulado o tempo de cozedura mais longo.
Uma vez que os alimentos foram colocados em
niveis diferentes, estardo prontos a mesma
altura, sem que um deles esteja demasiado
cozido.
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Manutencéao

Limpeza do interior

Em caso algum, use produtos de limpeza
abrasivos como esponjas abrasivas multiuso,
palha-de-aco etc. Estes produtos danificam a
superficie.

Limpe o interior em quente, usando para o efeito
um pano humido. A seguir, seque.

Para facilitar a limpeza, podem ser removidas as
grelhas laterais (veja o capitulo seguinte).

Remover as grelhas laterais

Desaperte a porca serrilhada 1 na parte da frente
das grelhas laterais, rodando-a no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.

5
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Desaperte ligeiramente a porca serrilhada 2 na
parte de tras das grelhas laterais, rodando-a no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio. Nao
remova a porca serrilhada.
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Puxe a grelha lateral um pouco para a frente e
tire-a para fora.

o
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Para montar as grelhas laterais novamente,

insira-as na porca serrilhada 2. Introduza a porca
serrilhada 1 e aperte-a no sentido dos ponteiros

o
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do relégio até ao encosto e depois aperte a porca
serrilhada 2.

Desmontar a porta

1. Abra a porta o mais possivel.

2. Introduza dois pernos nos furos dos gonzos da
porta.

3. Feche a porta, mas apenas até ao ponto em
que consegue levanta-la.

=
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4. Para monta-la novamente, introduza as

dobradicas nos furos.

5. Abra a porta o mais possivel e puxe 0s pernos
para fora.



Cuidados e manutencéao

Descalcificacao

Sempre que e produzido vapor,
independentemente da dureza do abastecimento
de agua local (por exemplo, o tartaro contido na
agua), forma-se tartaro no interior do gerador de
vapor.

O intervalo de tempo entre cada descalcificacao
depende da dureza da agua e da frequéncia de
utilizagdo. Se for produzido vapor 4x30 minutos
por semana, o aparelho deve ser descalcificado
(consoante a dureza da agua) como se segue:

Dureza da Descalcificar depois de
agua cercade

Muito macia 18 meses
Média 9 meses

Muito dura 6 meses

O aparelho detecta automaticamente quando €
necessario proceder a descalcificagdo. Se o
procedimento de descalcificacdo n&o for
executado, certos ciclos de cozinhar que se
seguem ao simbolo acima exibido comecardo a
piscar. Mais uma vez, se o procedimento de
descalcificacdo ndo for executado, certos ciclos
de cozinhar que se seguem ao funcionamento do

forno ficardo bloqueados.

NOTA IMPORTANTE: Um erro ao descalcificar
o aparelho poderd ter repercussdes no
funcionamento do aparelho ou causar danos
no mesmo.

PT

Produtos de descalcificacao
adequados

Para descalcificar, utilize um produto apropriado
de descalcificacdo (como por exemplo a solucdo
de descalcificacdo durgol® .)

Esse produto permite uma descalcificacéo
profissional e cuidada do seu aparelho e esta
disponivel nos Centros de Manutencéo.

Aviso! Nao utilize vinagre nem produtos a
base de vinagre uma vez que tal poderéa
danificar o circuito interno do forno.

Os produtos de descalcificagcdo tradicionais nao
sdo adequados uma vez que podem conter
agentes espumantes.
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Cuidados e manutencéao

Procedimento de descalcificacao

o ®» 4 O

CAL
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Aviso: Por razbes de seguranca, O
procedimento de descalcificacdo ndo pode
ser interrompido e tem wuma duragao
aproximada de 45 minutos.

O aparelho pode ser descalcificado com a porta
do aparelho aberta ou fechada. O aparelho deve
estar num estado inativo antes de se iniciar o
ciclo de descalcificagao.

Para efetuar um ciclo de descalcificagéo,
proceder da seguinte maneira:

1. Prima o botao “On/Off” para ligar o forno.

2. Prima os botbes “Esquerda” e “Direita” ao
mesmo tempo durante 5 segundos. O
mostrador exibe a mensagem “CAL” e ocorre
um apito intermitente.

(Se pretende cancelar o procedimento de
descalcificacdo nesta fase, prima o botdo
“Parar”.)

3. Premir a tecla Iniciar.

4. Quando o mostrador exibir “0.5L", retirar o
depdsito de agua.

5. Despejar 0,5 litros de um produto adequado de

descalcificacdo no depdsito de agua e voltar a
coloca-lo no sitio.

6. Prima a tecla “Iniciar”. O ciclo de
Descalcificacdo € iniciado e demora cerca de

30 minutos.
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8.

9.

10

11.

12.

13.

14.

4

. Quando o mostrador exibir a mensagem “1.0L”

intermitente e o forno apitar, retire e esvazie o
depdsito de agua.

Encher o depésito de agua com 1,0 litro de
agua fria e colocé-lo novamente no sitio.

Prima a tecla “Iniciar”. Comecga o primeiro
ciclo de lavagem.

. Quando o mostrador exibir novamente a
mensagem “1.0L” intermitente e o forno emitir
um novo som, retire e esvazie o depdsito de
agua.

Encher o depésito de agua com 1 litro de
agua fria e coloca-lo novamente no sitio.
Prima a tecla “Iniciar”. Comeca o0 segundo
ciclo de lavagem.

Quando o ciclo de lavagem tiver terminado o
mostrador exibira a mensagem “End”.

Retirar, esvaziar e secar o depdésito de agua.
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Limpeza e manutencao do aparelho

Atencao! A limpeza tem de ser efetuada com o
aparelho desligado da alimentacdo elétrica.
Tire a ficha da tomada ou desligue o circuito
de alimentacao elétrica do aparelho.

N&o use produtos de limpeza ou abraséo
agressivos, nem panos grossos que riscam ou
objetos pontiagudos, pois podem provocar
manchas.

N&o use dispositivos de
pressao ou de jacto a vapor.

limpeza de alta

Frente do aparelho

Basta limpar o aparelho com um pano hamido. Se
estiver muito sujo, deite algumas gotas de um
detergente de loica na agua de lavagem. Depois,
limpe o aparelho com um pano seco.

Nos aparelhos com frente de aluminio, use um
produto de limpeza de vidros suave e um pano
macio que nao largue pélos. Limpe no sentido
horizontal, sem exercer qualquer presséo sobre a
superficie.

As manchas de calcario, gordura, amido e clara
de ovo devem ser eliminadas de imediato.
Debaixo destas manchas podera surgir corrosao.

Evite a penetracdo de agua no interior do
aparelho.

Interior

Depois de cada uso limpe as paredes interiores
com um pano humido. Deixe a porta aberta, para
gue o interior possa arrefecer e secatr.

N&o use um produto de limpeza agressivo para
eliminar sujidade persistente. Nao use sprays de
forno ou outros produtos de limpeza
agressivos ou abrasivos.

Mantenha a porta e a frente do aparelho
sempre bem limpas, a fim de garantir 0 seu
funcionamento correto.

Evite a penetracdo de &gua nas aberturas de
ventilacao.

A protecdo de vidro da lampada encontra-se no
tecto do aparelho e pode ser facilmente removida
para efeitos de limpeza. Solte os parafusos e
lave-a com agua e detergente de loica.

Acessorios

Limpe os acessorios apds cada uso. Se estiverem
muito sujos, deixe-os primeiro algum tempo de
molho e depois use uma escova e uma esponja.
Os acessorios podem ser lavados na maquina de
lavar loica.

25



PT

O que fazer em caso de avaria de funcionamento?

ATENCAO! As reparagbes s6 podem ser
efetuadas por técnicos especializados. Uma
intervencgdo por pessoas nao autorizadas pelo
fabricante € perigosa e anulara a garantia do
produto.

Os seguintes problemas podem ser resolvidos
sem chamar o Servi¢co de Assisténcia Técnica:
e Ovisor esta desligado!

Verifique se:

- a indicacdo das horas foi desligada (veja o
capitulo sobre as regulagfes béasicas).

e Eu primo as teclas mas ndo acontece nada!
Verifique se:

- 0 bloqueio de seguranca foi ativado (veja o
capitulo sobre as regula¢fes béasicas).

e O aparelho néo funciona!
Verifique se:
- aficha esta corretamente ligada a tomada,

- 0 circuito de alimentacdo elétrica do aparelho
esta ligado.

e Oico ruidos durante o funcionamento do
aparelho!

- Trata-se de ruidos operacionais que podem
surgir durante todo o tempo de vaporizagdo e
que sao provocados, por exemplo, pela
bombagem de agua no gerador de vapor.

- Estes ruidos sdo normais, ndo significam
problemas.

e Os alimentos ndo aquecem ou aquecem
apenas muito lentamente!

Verifique se:

- escolheu a temperatura e o tempo de duracao
certos,

- colocou no interior do aparelho uma
guantidade de alimentos maior ou mais fria
que o habitual.

e Se no visor aparecer a indicagcdo “Err_”,
chame o Servigco de Assisténcia Técnica.
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e No fim do processo de cozedura 0i¢co um
ruido! Isto ndo significa um problema.

- O ventilador de arrefecimento ainda continua a
funcionar durante algum tempo. Quando a
temperatura tiver baixado o suficiente, o
ventilador desliga.

e O aparelho funciona mas a lampada no
interior ndo acendel!

- Se todas as fungbes forem executadas
corretamente, é provavel que a lampada tenha
fundido. Pode continuar a usar o aparelho.

Substituicado da lampada

Para substituir a lampada proceda da seguinte

forma:

- Desligue o aparelho da alimentagéo. Tire a
ficha da tomada ou desligue o circuito de
alimentacao elétrica do aparelho.

- Solte os parafusos da protecdo de vidro da
lampada (1).

- Retire a lampada de halogéneo (2). Atencao!
A lampada pode estar muito quente.

- Introduza uma nova lampada E14 230-240V /
15W. Siga as instrucdes do fabricante da
lampada.

- Volte a aparafusar a protecdo de vidro da
lampada (1).

- Ligue o aparelho novamente a corrente.




Caracteristicas técnicas

Mostradores

PT

Mostradores

Mostrador 1

Mostrador 2

Mostrador 3

Descricéo

Descalcificacao

1 Agua macia.
Agua média.
(relégio) Agua dura.
O aparelho deve ser descalcificado.
CAL _ — e
A piscar — inicia-se a descalcificacao.
0.5L - Despeje 0,6 litros de produto de
(reldgio) e by !
descalcificacdo no depésito de agua.
1.0L . Despeje 1 litro de agua fria no depdsito
(relogio) de agua para a lavagem.
Depésito de agua
---/(Temperature or
food group - Grupo (configuracédo de Indicacdo que o depdsito de 4gua esta
£S de produtos P
X reldgio ou tempo) em falta.
alimentares ou
temperatura)
(rel6gio) O deposito de dgua tem de ser retirado,
dEF 9 esvaziado e reinserido.
Reducéo de vapor
.- Indicacdo de que o processo de reducéo
VAP (relogio) do vapor esta a decorrer.
Indicacdo de que a agua fria esta a entrar
PUMP (relogio) na caldeira e a agua quente esta a ser
bombeada para o depdsito de agua.
- O depdsito de agua tem de ser retirado,
FULL (relogio) esvaziado e reinserido.
Avisos do sistema
1 Ane (relégio) Lampada danificada.
.- A temperatura é demasiado elevada no
HilE (reldgio) PCB.
Erel (relogio) Erro no sensor de presséo.
Ered (reldgio) Erro no sensor de temperatura do forno.
(reldgio) Erro no sensor de temperatura da
£re3 caldeira.
£red (reldgio) Erro nos detectores de nivel da caldeira.
Errb (reldgio) Erro na bomba de agua.
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Caracteristicas técnicas

EspecificacOes

e Tensdo alternada..........oeeuveeeeeeeeeeeeeeeeeaeeen

e Poténcia exigida .........ccccevvviiiiiiiiiiiiiiiiee
e Medidas exteriores (LXAXP) .....coovveiiiiiiiiiiiiieeeeees

e Medidas interiores (LXAXP) ....coovvviiiiiiiiiiieieeeeeeeees
e Capacidade do fOrno ........ccoeeeeevieiiiiiiiiiieeeeeeeeenas
® PESO s

IndicacOes sobre Protecdo Ambiental

Eliminacdo da embalagem @

A embalagem esta marcada com um Ponto
Verde.

Elimine todos os materiais de embalagem, tais
como o papeldo, o poliestireno e os plasticos,
introduzindo-os nos contentores adequados.
Desta forma assegura-se a reciclagem dos

materiais de embalagem.

Eliminac&o de aparelhos inutilizados mm

A Diretiva Europeia 2002/96/CE relativa aos
residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos
(REEE) estabelece que os eletrodomésticos ndo
podem ser eliminados juntamente com o0s
residuos urbanos normais.
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Os aparelhos colocados fora de servico devem
ser recolhidos separadamente, a fim de otimizar a
percentagem de recuperacao e reutilizacdo dos
materiais e para evitar potenciais danos para a
saude do Homem e do ambiente. O simbolo
constituido por um contentor de lixo barrado com
uma cruz deve ser colocado em todos os
produtos, a fim de recordar o dever da recolha
separada.

Os consumidores devem contactar as
autoridades locais ou os pontos de venda, com o
objetivo de obterem informacfes sobre o local
apropriado para o0 armazenamento dos
eletrodomésticos usados.

Inutilize o seu aparelho, antes de o eliminar. Tire
o cabo para fora, corte e elimine-o.



Instrucoes de instalacao

Antes da instalacao

Verifique a tensdo de alimentagédo indicada na
placa de caracteristicas! Tem de corresponder a
tenséo da sua rede.

Abra a porta do aparelho e retire todos o0s
acessorios bem como o material de embalagem.

Atencao! A parte da frente do aparelho pode
estar coberta por uma pelicula de protecéo.
Remova esta pelicula cuidadosamente antes da
primeira utilizagdo do aparelho. Comece na parte
inferior.

Assegure-se que o aparelho nado estéa
danificado. Verifiqgue se a porta fecha
corretamente e se a face interior da porta e o
espaco interior da frente ndo apresentam danos.
Se detetar algum dano, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica. O numero de telefone
encontra-se na contracapa deste folheto.

NAO USE O APARELHO se o cabo de
alimentacdo ou a ficha estiverem danificados, se
o aparelho ndo funcionar corretamente, ou se o
aparelho tiver ficado danificado ou caido.
Contacte, eventualmente, o Servico de
Assisténcia Técnica. O numero de telefone
encontra-se na contracapa deste folheto.

Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e
resistente. O aparelho ndo deve ser instalado na
proximidade de elementos de aquecimento,
radios ou televisores.

Aquando da instalacdo assegure-se que O
cabo de alimentacdo ndo entra em contacto
com humidade, com objetos de arestas vivas
ou com a parte de tras do aparelho, uma vez
gue as temperaturas elevadas podem danificar
0 cabo.

Atencdo: O aparelho instalado néao pode
bloguear o acesso a ficha.

PT

Depois da instalagéo

O aparelho estd equipado com um cabo de
alimentacdo e wuma ficha para corrente
monofasica, 230-240V - 50Hz.

Em caso de ligacdo permanente, o aparelho
deve ser instalado por um técnico qualificado.
Nesse caso, a ligagcdo a um circuito elétrico deve
ser feita com um disjuntor para todos os polos,
com uma distancia minima de 3 mm entre os
contactos.

ATENCAO: E OBRIGATORIO LIGAR O
APARELHO A TERRA.
Tanto o fabricante como o0s revendedores

declinam qualquer responsabilidade por danos
gue possam ser causados a pessoas, animais ou
coisas, caso se verifique que as presentes
instrugdes de instalagdo ndo foram observadas.

O aparelho s6 funciona com

corretamente fechada.

a porta

Antes da primeira utilizacdo limpe o interior do
aparelho e os acessoérios de acordo com as
instrucdes de limpeza constantes do capitulo
“Limpeza e manutencao do aparelho.

A instalacéo deve respeitar as instrucoes fornecidas separadamente.
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YBaxxaemMbll KITUEHT:

Bnarogapum Bac 3a BbIbop aToro npogykta FOSTER.

Mpexae Bcero, Mbl XoTnM nobnarogaputsb Bac 3a BbIGOP HalLen npoayKuuu.

Moxxanyicta, BHUMATENbHO NPOYUTANTE MHCTPYKLUUKN, COAEpKallMecs B JAHHOM PYKOBOACTBE, Tak Kak
OHM NOMOTrYT BaM A0OUTLCS NyyLLMX pe3yribTaToB Npu UCMoNb3oBaHMM Baluen MUKpOBONHOBOW Neyu.

COXPAHUTE JOKYMEHTALIMIO OAHHOIO NMPUBOPA ANSA OANBHEMNLLErO MCMOMb30BAHUA.

Bcerpa pepxute Balwe pykoBoACTBO NO 3KcnnyaTtauum nop pykon. Ecnmn Bbl gaete yctpomncTeo
KOMY-HUOyAb Apyromy, He 3abyAbTe TakXe AaTb COOTBETCTBYHLEEe PYKOBOACTBO!

PykoBOACTBO Nnonb3oBaTens Takke A0CTYNHa Ana ckadynBaHua Ha www.fosterspa.com
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CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU

[Mepenq ycTaHoBKOM W aKkchAnyaTauuen npubopa BHMMATENBHO

O3HAKOMbTECb C NPUNOXEHHbIM pykoBoACTBOM. [lpousBoanTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl 7 noBpexaeHuns,
NofyYeHHble/BbI3BaHHbIE HENpaBUITbHOW YCTAaHOBKOWM W 3KCrnyaTauuen.
[To3aboTbTecb 0 TOM, YTOBObLI AaHHOEe pykoBOACTBO 6bIN0 y Bac noa pykou
Ha NPOTSXKEHUU BCEro cpoka cryxbbl npnbopa.

BE3OIMACHOCTb OETEN 7 nuud C OrPAHUYEHHbLIMUA

BO3MOXHOCTAMU

BHUMAHUE!

CylwiectByeT pUCK yaywbs, NONyyYeHUs TpaBM WM CTOMKUX HapyLIEeHWUU
HeTpyaocnocobHocTn"

[aHHbIn Npubop MOXET 3KCnnyaTupoBaTbCs OeTbMM cTapwe 8 net u
nvuuamum ¢ orpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU NN YMCTBEHHbBIMIN
CNOCOOHOCTSAMM NN C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM UM 3HAHUSIMU TONBKO NpU
YCNOBUM HaXOXAeHua nog MpuCMOTPOM nuua, OTBevalowero 3a Wux
©e30nacHoOCTb.

He nossonsanTte getam urpatb ¢ npnudopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuarbl BHE 4OCAraeMOCTU OETEN.
BHUMAHUE: He noaonyckante geten n gomallHUX XMBOTHbIX K Npudopy,
korga OH paboTaeT unu ocTbiBaeT. [JOCTyMHble ONS KOHTaKTa 4acTtu
Npubopa CoOXpaHAT BbICOKYIO TEMMepaTypy.

Ecnu npnbop ocHaweH dyHKuMen «3awmTta OT OEeTEN», peKoMeHAayeTcCs
BKINIOYUTb 3TY OYHKLNIO.

Ounctka M OOCTYNMHOE MOonb3oBaTento TexXHUYeckoe obcnyxuBaHue He
AOIMKHO NPOM3BOANTLCA AeTbMU 6€3 npucmMoTpa.

OBLWHUE NMPABUJTIA TEXHUKUN BE3OINACHOCTHU

[Mpnbop NnpeagHasHa4YeH NCKNIYNTENBHO ANst 6bITOBOro NPUMEHEHUS.

Bo Bpemsa paboTbl npubopa ero BHYTPEHHSSI kKamepa CUMNbHO HarpeBaeTcs.
He npukacantecb K HarpeBaTeNnbHbIM 3feMeHTam BHyTpu npubopa.
NMomellas B npubop unm n3Bnekas u3 Hero Nnocyay Unu akceccyapsbl, Bceraa
NCNONb3YNTEe KYyXOHHbIE PYKaBULIbI.

Mpubop npedHasHayeH ANS  HarpeBaHWs NPOAYKTOB U HaMUTKOB.
MoacywmBaHMe NPoaYyKTOB, CyLUKa OAeXdbl, pa3orpeB rpenok, LWrenaHLes,
rybok, BnakHou ogexnabl U T.M. HeceT B cebe puUck TpaBM, BO3ropaHus nnm
noxapa.
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e BHumaHune! [lpumute Mepbl K TOMYy, 4YTOObl LWHYPbI MNUTAHUS OPYrux
anekTponpmbopoB He BbINK 3a)kaTbl ropsven ABepLEn UNU CamMon MNeuybto.
N3onsaumsa kabens MoxeT pacnnasutbCs. OMacHOCTb KOPOTKOro
3amMblikaHuA!

e He npucnoHANTECH K OTKPbITON ABEPLE NeYn U He caguTecb Ha Hee. OTUM
MOXHO noBpeanTb MNedb, 0ocobeHHO B obnacTtu netenb. [iBepua MOXeT
BblOep>KaTb MakCUMyM 8 Kr.

e Pelwétkn moryT Bblaepatb Makcumym 8 kr. UTobbl He noBpeanTb neyb, He
npeBblllanTe AaHHOM HarpysKku.

YCTAHOBKA

e B onekTponpoBogke  HeobxoaAMMo — NpeaycMOTpeTb  chneuuanbHoe
YCTPOWCTBO, NMO3BONSAOLEe OTKNoYaTh NPUBop OT ceTn No Bcem norcam
Ha LUMPUHY pasMblKaHUS

e KOHTAKTOB He MeHee 3 MM. [NoaxoasWmnmMmK yCTpoMCTBaAMKU AN 3TOW Lenu
CUYMTalOTCS, HaNpUMep, BbiKMoYaTeNb NMHENHbIX

e NpenoxpaHuTeneun, npeaoxpaHnTenn (BUHTOBbIE HEOBXOAMMO BbIKPYYMBATb
N3 ruesp), YaCTOTHO MMMNYJSIbCHbIE BbIKNIOYATESIM N KOHTAKTOPbI.

e YCTaHOBMNEHHbIE  YCTPOMCTBA [OOMKHbI obecneumBatb  3awWwnTy OT
CIlydanMHOro  rpPUKOCHOBEHUSI K  3NeKTpornpoBoAHMKaMm  (Hanpumep,.
ABTOMaTUYECKUI BbIKIlOYaTENb, 3a3€EMIIEHME, ...).

ybopka

e [1pnbop cnenyet perynspHo YNCTUTb, a Takke yaandaTb U3 HEro kakne 6ol
TO HK ObINO OCTaTKN NPOAYKTOB.

e Ecnu He nogaepxmBaTb NPUBOP B YNCTOM COCTOSIHUWN, 3TO MOXET NPUBECTHU
K MNOBPEXOEHUIO €ero MnOBEPXHOCTW, YTO, B CBOK oOYepedb, MOXET
HebnaronpusaTHO MNOBMMATL Ha CPOK CNyObl Npubopa u gaxe npuBeECTU K
Hec4YacTHOMY Criyyalo.

e He ucnonb3ynte xectkme abpasmBHble YUCTALWME CpeacTBa UM OCTpble
MeTannnyeckne ckpebknm Ons YNCTKM CTEKNAHHOW ABepubl, TaKk Kak UMW
MOXHO nouapanaTb €ro NoBepXHOCTb, B pe3yfibTare Yero CTEKNO MOXET
NOMNHYTb.

e He ncnonb3ynte napoovncTuTenn ans o4ncTkm npubopa.

Cobniogante ykasaHuMss B OTHOLUEHUM YUCTKKW, cCoOepXalumecs B pasgene

«4YuncTka n obcnyxueaHne nevmy.
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CBELOEHUWA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTU

PeMOHT
e BHUMAHUE: Tllepen BbinonHeHMeM onepauuMn MO OYUCTKE U yxoady
OTKNO4YNTE NPUOOP OT CETU INEKTPONUTAHUSL.

e B cnyyae noBpexgeHusa WHypa NUTaHUa BO U3bexaHne Hec4YacTHOro
cnyyasd OH pofmkeH OblTb 3aMeHEH W3roToBUTENEM, aBTOPM30BaHHbLIM
CEePBUCHbBIM LIEHTPOM UK CNeunanmcTom ¢ paBHO3HAYHOU KBanudukaumnen.

e "PaboTbl nNo pemMoHTYy ”n o0b6CnyXuBaHUO, OCODEHHO B OTHOLUEHUN
TOKOHECYLUMX fgeTanen, OOSMKHbl BbINOMAHATLECA TOMbKO chneuuanuctamu,
YNOJTHOMOYEHHbIMU NPOU3BOUTESIEM.
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O3HaKkoMbTeCcb CO CBOEM neybio

1. — Ctekno aBsepupbl 5. — HenepdopupoBaHHbIN KOHTENHEP
2. — dukcaTopsl 6. — NepdopmpoBaHHbIN KOHTENHEP
3. —Jlamna 7. — ONopHble peLlueTkn
4. — NaHenb ynpaBneHus 8. — PeweTka
L3 5 e g
2o s w =»1% [EEM < -+ & g
| ; ] L - ] ‘—'—’ ‘l’ ‘l’
b q f h j
a — KHonka «BKJ1/ BbIKJT» f — Knasuwa "Munyc” n “Inoc”
b — KHonka dyHKkumm g — Knasuwa “OK”
¢ — KHonka tanmepa obpaTtHoro otc4éta  h — Knasuwa Crapt
d — Qucnnen i — Knasuwa Cton
e — KHonka «Bneso» n «BnpaBo» j — KnaBuwa 6nokupoBkn B Lensix 6esonacHocTu
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OnucaHune Bawero ayxoBoro wkada

RU

CumBon PyHKUMUS Muuwa
[MpurotoBneHne BCEBO3MOXHbIX OBOLLEN, pUca, 3€PHOBbIX 1 MsCa.
L
7 Map OTKuM coka u3 arog.
OpHOBpeMeHHoe pa3MopaXKMBaHWE N NPUroTOBEHNE OBOLLEN.
Pasorpes u Pasorpes nuwu 1 rotoBbix 6nt04.
crepunnsauma Crepunmnsaums / kunsyeHne pykToB.
63 MpurotoBneHune r .
OBOLLE OTOBWUTb BCE BNAbI OBOLLEN
MpurotoBneHue r 6
PbIGbI OTOBWUTb BCE BNAbI pbiObl

d 0

MpurotoBneHue msca

anII'OTOBJ'IeHVIe pas3rinvHbIX BUOOB MACA.

rapHupbI

rlpI/IFOTOBJ'IeHI/Ie pa3nnyHbIX BUOOB rapHupa.
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Ba3oBble HACTPOUKHU

MUcxoaHble HacTPOMKU

Mocne nepBOro BKIOYEHUS MUKPOBOITHOBOW Meyn B
ceTb NGO nocrne OTKMYEHUS SNEeKTponuUTaHus
AWCNneln YyacoB HayHeT MUraTb, yKasbiBasi Ha TO, 4YTO
nokasaHusi BPEMEHN HEBEPHBI.

YcTaHOBKa yacoB

Meyb He BypeT paboTatb OO Tex Mop, Noka He GyayT
YCTaHOBIIEHbI Yacbl ¥ MApPaMeTPbl XXECTKOCTU BOAbI.

UTto6bl YCTAHOBWUTL 4Yacbl W 3HaYeHve napameTpa
)KeCTKOCTW BOAbl, HEOOXOAMMO AeNCTBOBaTb TaK, Kak
OMMCcaHo B creayLmx rnaBax.

Mocne nepBoOro BKIO4YeHUs MVIKpOBOJ'IHOBOVI neym B CeTb UM NoOcCne OTKIIYEeHUA 3NeKTponnTaHuA auecnnen
4acoB Ha4yHET mMuratb, yKa3blBad Ha TO, YTO MNOKa3aHWA BpeMeHU HeBEPHbI. YcTaHoBuUTE BpemMda crnegyrownm

obpasom:
S ¥ & & = & 2 N 13:48 < > — 4 ok sm s @
ﬁ/ gt a,}
1 23,5 4,6
i
1. ,D,J'IF! BKIMKO4YeHUNA neyunm Ha>XMuUTe KHOMKY 3. D,J'IFI YCTaHOBKM 4YacoB HaXmMmamTe KHOMKU «+» N «—

«Bkn/BbIkn».

2. OOHOBPEMEHHO yOEepXUBAWTE KHOMKN «+» U «—».
LUndpbl 4YacoB HayHyT wmuratb (Npu nNepBOM
BKITHOMEHMM MUKPOBOMHOBOW NeYn B CETb UNK nocre
OTKIIOYEHUs  anekTponutaHms wam 1 n 2
BbIMOMHSATbL HE HYXXHO).

YcTaHOBKaA XXECTKOCTU BOoAbI

».
4. Ina noaTBepXAEHUS YCTaAHOBKM YacoOB HaXMuTe
kHonky OK. Llndpbl MUHYT HA4YHYT MUraTb.

5. [Ins yCTaHOBKN MUHYT HaXXUMaWTE KHOMKN «+» U «—
».

6. Ina noaTBepXOeHUS YCTAHOBKU MUHYT HaXMuTe
kHorky OK.

> — —+ oK start Stop &

YCTpOWCTBO pacnonaraet CUCTEMOWN, aBTOMaTUYECKM
yKkasblBalLIENW, KOrga HacTynaeT Bpems yaansTb
HaKu1nNb.

Cuctema MOXeT OblTb ONTUMM3MPOBaHa AN
MCTOYHMKOB C O4YeHb MSArKOM BOAOW (a Takke B
Crny4asx WMCNonb30BaHWS YCTPOWCTB ANS YyMAr4eHus
BOAbI) U O4YeHb XECTKOW BOAON NYTEM WU3IMEHEHMS
NoNb30BaTENbCKUX HACTPOEK Ha COOTBETCTBYHOLLMI
AnanasoH XECTKOCTU BOAbl (CM. NPUBELAEHHYID HUXE
Tabnuuy).

MapameTpbl  XECTKOCTH
cnegyrowmnm obpasom:

BOAbl yCTaHaBMBAKOTCA

36

} Z/
1. Anga BKITHOYEHUS
«Bkn/BbIkn».

2. O,EI,HOBpeMeHHO HaXXMUTE KHOMKN « < » N « > »
(«<BneBo» n «BnpaBo»). [MokasaTenb XECTKOCTU
BOAbl Ha Aucnnee HayHET muratb (MpU nepBoMm
BKITIOYEHUM MWKPOBONHOBOW Meyn B CeTb WUNn
nocne OTKIMYEHUs JnekTponutaHusa warn 1 n 2
BbINOSHATL HE HYXHO).

3. [Insa Bblbopa HY)KHOIO 3HAYEeHUs1 XECTKOCTM BOAbI
HaXXMMamTe KHOMKN «+» N «—» (CM. Tabnuuy Huxe).

4. Inqa ycTaHOBKM COOTBETCTBYIOLLEro napameTpa
Haxxmute kHonky «OK». Ha gucnnee otobpasdarca
Yyachbl.

neyun HaXXMute KHOMKY



Ba3oBble HAaCTPOUKMU

RU

B cnenytowlen Tabnuvue npuBeaeHbl pasnuyHble BapuaHTbl onpeaeneHuns XecTkocTu Boapbl.

JKecTtkocTb Boabl
Ca + Mg Fpapychbl ®PpaHLy3cKue HemeLkue .
CreneHb (4acTei Ha XKECTKOCTU rpagychbl rpaaycbi Auncnnen
MUIJINOH) Knapka [°eH] [°dH] [°dH]
Msarkas Boga O10 po 150 OT1 0 po 11 OTt0po15 OTt0p08 MArK
Bopa cpegHen OT1 151 po 350 OT112 po 25 OT1 16 po 35 OT19p020 CPEQ
YKECTKOCTU
JKécTtkasi Boga Ot 351 o 500 Ot 26 go 35 OT 36 go 50 Ot 21 po 28 XECT
CkpbiTue/oTobpaxeHne 4acos
o & & 5] > ) & Ja) ]3: qa < > — —+ OK St Stop @
0
* \ \ 2 7
Ecnu Bbl He xO0TUTE, YTOOLI Bpemst oTobpaxanoce Ecnn  Bbl  3axoTute, 4TOObI BpeMsa CHoOBa

Ha gucnree, Bbl MOXETe CKPbITb ero CrieaytoLmm
obpasowm:

1. lna BKMAOYEHUS
«BKkn/BbIKn».

2. YoepxnBante HaxaTtoun KHonky “OK” B Te4eHue
3 cekyHa. Aucnnen noracHer.

neymn HaXMUTE  KHOIMKY

MpenoxpaHuTenbHasa 6NoOKMpoOBKa

oTobpaxarnocb Ha gucnrnee, criegyeT NOBTOPUTL
OMnMCaHHyo Bbille npoLeaypy.

Bo3moxHa 6J'IOKI/IpOBKa pa6OTbI ne4un (Hanpmmep, YTOObI HE AonyCTUTb UCMNOJIb30OBaHME Neyun Ll,eTbMI/I).

L & o ®» 4 N 13.48 < > — 4+ ok sm o ow @
2
d
« »
[Ons GnoknpoBKM nedn BbINONHUTE cneaylowmne gggfﬁ:;(%igg):\g::ggﬂ cm?nggm?zﬁgqeﬁ h Ha
JencTeums: )
1. ANS  BKIIOYEHUS| NEYM  HAXMUTE  KHOMKY Mcnonb3oBaHMe nNeynm CcTaHeT BO3MOXXHbIM
.«BKH/BbIKn» TONbKO nocrne CcHATMA GnokupoBku. [ns
o . pa3bnoknpoBaHMsa Nevym NOBTOPUTE OMUCAHHYHO
2. YpepxnBanTte HaXxaToun KHOMKY

«MpepoxpaHuTtenbHass  GNoKupoBKa» B
TeyeHne 3 cekyHa. 3aroputcs  MHOMKaTOpP

BbiLLE Npoueaypy.
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Tanmep

OTa PyHKLMS SBRSIETCA BCNOMOraTesi.HON npu NoBceaHEBHOW paboTe Ha KyxHe.

SR W

. 4
2 / ~
N J y
Tanmep HacTpanBaeTca cnegyowmm obpasom: Moka Tanmep paboTaeT, knasuwa «Tanmep»

1. nsa BKIMIOYEHUA neymn HaXXMUTe

«BKkn/BbIKn».
2. Haxxmnte KHoMKy pyHKUMK « Tanmep».

3. [Ans yCTaHOBKM HYXXHOro0 BPEMEHW HaXuUmaunTe
KHOMKU «+» U «=».

4. HaXmMute KHOMKY
obpaTHbIN OTCYET.

KHOMKY

«OK». Tanmep Ha4dHET

Korga ycrtaHoBneHHOe BpeMsi 3aKOHYMTCH, neub
nogact TpW 3BYKOBbIX CUrHana, kKotopble 0OyayT
nosTopsATeCcA Kaxable 30 cekyHad, M 3amuraeT
kHonka «Tammep». [Nsa npekpaweHusi curHanoBs
HaXXMUTe KHOMKy «Tanmepy.
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roput KpacHbiM uUBeToM. Ha gaucnnee wu
nHAMKaTopax oTobpasnTcs creayoLLee:

1. Ecnn HM ogHa 13 dyHKUMW He paboTaet, Ha
aucnnee oTobpaxaetca oOpaTHbiA  OTCYET
Tamepa, a knaeuwa «Tanmep»  roput
KpacCHbIM LBETOM.

2. [Mpy _Hanmnuum akTtuBHOW VYHKLUMW Ancnnen wu
KHOMKM OTOOpaxalT OoObl4Hble napamMmeTpbl
dyHKunn. YTobLI Yy3HaTbL OCTaBLUEecs BpeMs
paboTbl Tanmepa, HaXXmuTe KnasuLy
«Tanmep». [ducnnen Ha KOpPOTKOe Bpems
oTObOpasnT OTCYET Tarmepa un vyepes3 5 cekyHa
(vnn korpga kHonka «Tawmep» OyaeT Haxarta
CHOBa) BO30OHOBUT OTObOpaxeHne 3agaHHON
dyHKumn. Mpn oTobpaxeHnn oTcyéETa Tarmmepa
OCTaBLUEeCs BpeMS MOXHO W3MEHUTb C
NMOMOLLbIK KHOMOK «=» W «+», Kak Oblno
OMNUCaHo BbILLE.




ba3oBble PyHKLUMN

RU

Map
NcnonbaynTe aTy oyHKUMIO ANA NPUrOTOBMNEHUS U pasorpesa OBoLLen, kapTodens, puca, pbibbl 1 Msca.
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1. N BKMIOYEHUS  NEYM  HAKMUTE  KHOMKY aBnseTca HeobsizatenbsHon. Ecnu Bbl He xoTuTe
«Bkn/BbIKn». yCTaHaB7nMBaTb Bpema paboTbl, nepexoguTe K
NYHKTY 7.
2. Haxmute kHonky dyHkumm «lMap». OHa cTaHeT YHKTY
KpaCHOW. 6. Ans M3MeHeHusa Kakux-nmbo u3 BbllLEYyKa3aHHbIX
- - napameTpoB HaXXMUTE KHOMKU «<» UMKN «>» Ans
3. [Ina ycTaHOBKM HY>XHOW TemnepaTtypbl HaxumanTte
BblGOpa napamMeTpa M 3aTeM KHOMKU «+» U «—»
KHOMKU «+» N «=».
ANs YCTaHOBKW APYroro 3Ha4YeHus.
4. HaxXmMunTe KHOMKY «>».
7. Haxmute kHonky «IMyck». MNeyb HauHeT paborTy.
5. Ans yctaHoBKn HeobXxoaMMOro BpeMeHu paboThbl

Ha)XUManlTe KHOMKN «+» M «-» 3Ta HacTpouka

Perel-lepauvm n ctrepunniauus

MCHOHb3YﬁTe 3Ty (byHKLIVIIO AnA  pereHepaunm 6J'II'0,EI1 Ha Tapenkax W TroToBbIX 6J'II'OLI,, a TakKkKe AOnd

cTepunusaunm n ysapveaHuns pyKkToB.
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«BKn/BbIKR». yCTaHaBnuBaTb Bpemsi paboTbl, nepexogute K
y NYyHKTY 7.
2. KHonka cTaHOBUTCS KpacHOW, a Ha Agucnnee
nosiensietcsi: OHa CTaHEeT KPaCHOIA. 6. na M3MEeHeHUs Kakux-Nnbo n3 BbllLEYKa3aHHbIX
- napamMeTpoB HaXMUTE KHOMKU «<» UMW «>» Onf
3. Ans BbIbOpa HyxkHOM Nporpammbl, Hanpumep «R BbIOOpa napamMmeTpa U 3aTeM KHOMKU «+» N «—»
01», HaxumanTe KHOMKU «+» U  «» (CM. ns CI:'aHOBI?(I/I I:oro 3HAUCHUS
NPUBEOEHHYIO HUXe Tabnuuy). ; ﬂ y D.Dyn n ' 5
. XMUTE KHOMKY « K». [leyb Ha4yHeT Ty.
4. HaxXmnte KHOMKY «>». a © KHorKy «Tlyc © aiHeT paboty
5. Ina ycTtaHOBKM HeoOGXoAMMOro BpemMeHu paboThbl
Ha)XUMaNTe KHOMKN «+» M «-». OTa HacTpoKka
Mporpamma Bua nuwm Temnepatypa (°C) Bpemsi (MuH.) UHCcTpyKuMK
R 01 britoga Ha Tapenkax 100°C 13 CHUMUTE KPbILLIKY C
KOHTeNHepa 1 nocTaBbTe
R 02 ["oTOBbIE/3aMOPOXKEHHbIE 100°C 18 ero Ha nepcopUPOBaHHbIA
6niona NPOTUBEHb.
R 03 daconb 100°C 35 Ctepunusauus:
R 04 BuwiHm 80°C 35 Bpems n Temnepatypa
. paccynTaHbl Ha NUTPOBbIE
R 05 CnuBbl 90°C 35 GaHKN.

39



RU
CneumnanbHble (pyHKUUMN

MpurotoBneHue oBoLwen

McnonbayinTte aTy (PyHKUMIO OS5 NPUroTOBMEHNS OBOLLEN, YKa3aHHbIX B NPUBEAEHHON HMXKE Tabnuue.
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1. ,D,J_lﬂ BKJTHOMEHUA ne4yun HaXMute KHOIMKY 5. D,J'Iﬂ YCTaHOBKU HGOGXO.D,VIMOFO BpeMEeHU

«Bkn/Bbikn».

2. Haxxmnte kHonky «lMpurotoBneHue oBoLUEn».
OHa cTaHeT KpacHom .

3. lna Bbibopa Hy)XHOW nporpammbl, Hanpumep
«A 01», HaxXnmamnTe KHOMKN «+» N «-» (CM.
NPUBEOEHHYIO HXKE Tabnuuy).

4. HaxXMnTe KHOMKY «>».

paboTbl HaXMMaWTE KHOMKU «+» U «-». JTa
HacTponka sBnsieTcsa HeobsizatenbHon. Ecnn
Bbl HE XOTUTE yCTaHaBnuBaTb Bpemsi paboTbl,
nepexoanTe K MyHKTy 7.

6. nsa N3MeHeHns Kakux-nmbo n3
BblLLEeYyKa3aHHbIX napamMeTpoB HaXXMUTe
KHOMKN «<» UMM «>» Ona Bblbopa

napamMeTpa M 3aTeM KHOMKW «+» U «—» AN
YCTaHOBKM pYroro 3HayeHusl.

7. Haxxmute  kHonky — «Iyck».
paborTy.

Meyb HauHeT

Mporpamma Bua oBoluen Temnepartypa (°C) Bpems (MuH.)
A 01 Bpokkonu - rposgu 100 °C 20
A 02 LiBeTHaa kanycTa - rpo3au 100 °C 25
A 03 KapTtodenb/nonbku 100 °C 25
A 04 "opoxoBble CTpy4Ku 100 °C 15
A 05 Cnapxa 100 °C 25
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CneumnanbHble (pyHKUUMN

MpurotoBrneHue pbIOLI

RU

Ucnonb3yunTte 3Ty hyHKUUIO 419 NPUTOTOBNEHMUS PbiObl, yKa3aHHOW B NPUBESEHHON HMXKe Tabnuue.
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1. lna BKMAYEHUS MeyYn  HaxmuTe KHOIKY 5. Onga YCTaHOBKU Heobxogumoro BpeMeHn

«Bkn/BbIkn».

2. Haxxmnte kHonky «[lpurotoBneHune pbiObI».
OHa cTaHeT KpacHOM .

3. lns BbIbOpa HYXHOW nNporpaMmmbl, Hanpumep
«B 01», HaxXymamTe KHOMKM «+» N «-» (CM.
NpBEAEHHYIO HUXe Tabnuuy).

4. HaxkmuTe KHOMKY «>».

paboTbl HaXUMamTe KHOMKU «+» N «-». JTa
HacTponka sBnsieTcsa HeobsizatenbHon. Ecnn
Bbl HE XOTUTE YyCTaHaBnuBaTb Bpemsi paboTbl,
nepexoamTe K NyHKTy 7.

6. [ns N3MeHeHnA Kaknx-nnobo n3
BblLLEeYKa3aHHbIX napameTpoB HaXXMuTe
KHOMKN «<» WNn «>» Ana Bblbopa

napamMeTpa U 3aTéM KHOMKU «+» U «—» Ond
YCTaHOBKU APYroro 3Ha4eHu4.

7. Haxxmnte kHonky  «Ilyck». [ledyb HauyHeT
paborTy.
Mporpamma Bua pbibbl Temnepartypa (°C) Bpems (MuH.)
B 01 dopenb 80 °C 25
B 02 KpeBeTkn 90 °C 15
B 03 Pbi6HOE domne 80 °C 18
B 04 Munauu 100 °C 25
B 05 Owmapebl 100 °C 30
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CneumnanbHble (pyHKUUMN

MpurotoBneHne msaca

Ucnonb3ynte 3Ty hbyHKUMIO ONA NPUroTOBMAEHUA BUOOB MsICA, YKa3aHHbIX B NPUBELEHHOW HUXE

Tabnuue.

R Y 13:48
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1. lna BKoYeHUA
«Bkn/Bbikn».

2. Haxmute kHonky «lpurotoBneHue wmsca».
OHa cTaHeT KpacHoM .

3. Ins BblbOpa Hy>XHOM NporpaMmmbl, Hanpumep
«C 01», HaXuUManNTe KHOMKN «+» U «-» (CM.
NpVBEAEHHYIO HUXe Tabnuuy).

4. HaxkmuTe KHOMKY «>».

neymn HaXMUTE  KHOMKY

5.[0na ycTaHOBKM HeobXoguMMOro BpeMEHU
paboTbl HaXUMaWTe KHOMKU «+» N «-». IJTa
HacTporka aBnsieTcs HeobssatenbHon. Ecnn
Bbl HE XOTUTE yCTaHaBnMBaTb Bpemsi paboThl,
nepexoamTe K NyHKTy 7.

6. [ns N3MEHeHn4 Kaknx-nnbo n3
BblLLE€YKa3aHHbIX napameTpoB HaXXMuTe
KHOMKN «<» WM «>» Ana Bblbopa

napamMeTpa U 3aTeéM KHOMKU «+» U «—» Ond
YCTaHOBKU APYroro 3Ha4eHu4.

7. Haxxmnte kHonky  «llyck». [leyb HadHeT
paborTy.
Mporpamma Bup msca Temnepartypa (°C) Bpemsa (MuH.)
Cco01 KypuHble rpyaku 100 °C 30
C 02 KonyéHas cBuMHMHA - ounenHas 100 °C 45
4YacTb B KyCOYKax
C 03 3Ackanon NHAENKu 100 °C 20
C 04 CsuHoe hune uenbHoe 100 °C 25
C 05 Cocuckun no-BeHcku 90 °C 15
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CneumnanbHble (pyHKUUMN

MapHupbI

RU

Ucnonb3ynte 3Ty (PyHKUUIO 01151 MPUrOTOBMNEHUS BUOOB MULLM, YKa3aHHbIX B MPUBEAEHHON HUXKe

Tabnuue.
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1. Ana BKMOYEHUS MeYN  HaXMUTE  KHOMKY
«Bkn/BbIkn».
2. HaxmuTte KHOMKY «lMpurotoBneHue

FapHupbI». OHa CTaHET KpaCHOWN.

3. lna BbIboOpa HyXXHOW Nporpammbl, Hanpumep
«D 01», HaxXumanTe KHOMKA «+» U «-» (CM.
NPUBEOEHHYIO HWXKE Tabnuuy).

4. HaxXMnTe KHOMKY «>».

/ =
Js,y

5.na ycTtaHOBKM HeobGXOAMMOro  BpeMeHU
paboTbl HaXXMMaWTe KHOMKN «+» N «-». 3JTa
HacTponka aBnsdeTca HeobssatenoHown. Ecnu
Bbl HE XOTUTEe yCTaHaBfMBaTb Bpems paboThl,
nepexoanTe K MyHKTy 7.

6. Onsa N3MeHeHus Kakux-nmbo n3
BblLLEeYyKa3aHHbIX napamMeTpoB HaXXMUTe
KHOMKN «<» WM «>» Ona Bbloopa

napameTpa M 3aTeM KHOMKU «+» U «—» A
YCTaHOBKM pYroro 3HayeHusl.

7. Haxmute kHonky «[lyck». [ledyb HayHeT

pabory.
Mporpamma Bua nuwin Temnepartypa (°C) Bpemsa (MuH.)
D01 Cnagkne gpoxkeBble KNELKN 100 °C 20
D 02 [poxokeBble KNELKU 100 °C 25
D 03 CandeTouHble Knéuku 100 °C 30
D 04 Puc 100 °C 35
D 05 YeueBuua 100 °C 40
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Nopaya BOAbI

HanonHeHne BoasiHoro 6aka

[Ons BbINoNHeHMst Bcex yHKuMn TpebyeTcs,
YyTOObI BOOSAHOW OakK Obln 3anosiHEH.

3anonHuTe BOAsHOM 6ak XONOAHOW NpecHoM
NMTbLEBOW BOAOW W YCTaHOBUTE €ro B OTBEPCTUE,
pacnosnoXxeHHoe Hag Kamepon (npumepHo 1 ).

o

HanonHeHue BoasiHoro 6aka

Cogepxumoro BogsiHoro ©aka 00bI4YHO
XBaTaeT Ha OOWH CeaHC MPUroTOBIIEHUS
MU NPOJOIMKNTENBHOCTLIO 50-60 MUHYT.

BHumaHne! 3anuBante B BoassHOM Oak He

oonee 0,5 n Boagbl, 4TOObI BOAA He
nepenunacb npu ob6paTHOW 3aKayke B
BOoASIHOM Oak. OMACHOCTb
NMEPENOJIHEHUA.

OnopoxHeHne BoasHOro 6aka

Korga ycTpoMCTBO OTKMOYEHO, OCTaBLUasica BoAa
3akaumBaeTcsi obpaTHO B BOAAHON Gak.

Moka BOOa nepekaunBaeTcs, Ha
oTobpaxaetcs cnoso «HACOC».

avcnnee

39710 coobuleHne coxpaHsaeTcss Ao Tex nop, noka
TemnepaTypa BoAbl He gocTurHeT 75° C, npexae
yeM eé€ MOxHo bygeT nepekadatb obpaTHO B
BoAsIHOM Dak.
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BHumaHne! Boga B 6ake MoXeT oKasaTbCSH
ropsiyen. beperntecb oxoros!

[Mocne nepekaykn BoAbl B BoAsSHOM ©Oak Ha
aucnnee nosiButcs coobuweHne «BO3B», u4to
TpebyeT BbINOMHEHNS CneayLWwmx 4eNCTBUN:

e CHUMUTE K cnenTe BoasiHOM Dak.

e Bbicywmnte BoasiHoW 6ak M BCTaBbTe €ro
obpaTHO B OTBepCTUE, pPaCroNOXeHHOoe
Hag kamepon. Ouuctute ©  BbICylUUTE
NPOCTPAHCTBO AN NPUrOTOBIIEHUS MULLN.

e [lBepuy ycTpoucCTBa OCTaBbTE OTKPbITOW C
TEeMm, 4yTOObI NPOCTPaHCTBO ans
NPUroTOBMEHUS MULLM MNONMHOCTLI OCTbINO
N BbICOXJTO.

BAXXHOE 3AMEYAHWUE: lNocne 3aBepleHus
LMKNa NPUroToBfIeHUs1 NULLK peKoMeHAayeTcs
CHATb BoOASAHOMW 6aK M cnuTb ero. J3TO
npepoTBpaLlaeT cKonsneHue BHYTpMU
yCcTpoMncTBa 6aKkTepun U U3BeCTHAKA.

Ecnun BogsiHom 6ak He Obln M3BrevYeH n3 nedun u
Ha4ancs HOBbIM LMKIT MPUrOTOBNEHUS MUK, NeYb
oTobpaxaeT npeaynpexaeHune "BO3B".

OTO npeaynpexneHne MOXHO COpOCUTb, HaXKas
kHonky CTonm M NPOAOIMKUB BbINONIHEHNE HOBOMO
UuKna npuroToBneHuMst nuwm 6e3 CcHATUS W
OMOpPOXHEHUs BoasiHOro Baka.



RU

Bo Bpemsi paboTbl MUKPOBOJSTHOBOMW MEYM...

MpepbiBaHWe LUKNA NPUrOTOBNEHUA NULLK

Bbl moxeTe B noboe BpeMsi 0CTaHOBUTb NpPOLECe
NPUrOTOBMNEHNS MULLWM, OOWH pPa3 HaxaB KHOMKY
Crton.

Meyb pacnonaraet @YyHKUMEN  YMEHbLUEHUS
nogayn napa, KOTopas akTuBupyetca  npu
HaxxaTum KHonkn CTon; Npu 3TOM nap NoCcTeneHHo
BblNyCKaeTCs W3 Kamepbl ANs TOro, 4todbl npu
OTKpbIBaHUWN ABEepLbl YCTPONCTBA HE MPOM3OLLNO
BHe3arnHoro Bbibpoca napa.

OTOT npouecc 3aHMMaEeT OKOMO 3 MUHYT U NMokKa OH
npogosKaeTcs, Ha gucnnee otobpaxaeTcsa CrioBo
"TTAP".

BHumaHune! Tllpn oOTKpbiBaHMM ABepubl BO
Bpemsi nnu no 3aBepLleHun uMKna
NPUroToBIEeHUs nuwu onacanTtechb
BblpbIBalOLWErocs U3 KaMmepbl NOTOKa ropsyero
Bo3Aayxa u/vunu napa. Ytobbl nsbexarb 0XOros,
oToMaAUTE Hasag UnNu B CTOPOHY.

B 3TOT MOMEHT:
e [lapoobpa3oBaHue npepbiBaeTCs..

e CTeHKkM Kamepbl U BoasHom 6Gak ocTarTcs
CUIbHO HarpeTbIMU. OnacHocTb
nony4yeHus oxoros!

e Tanmep oOCTaHaBnMBaeTCA M Ha 9KpaHe
oTobpaxaeTcss ocTaBLleecsi Bpemsi paboThl
(ecnu Tak 6bINoO yCTaHOBMEHO).

I'IpM XenaHnnm B 3TOT MOMEHT Bbl MOXeTe:

1. NepeBepHyTb MPOAYKTbI WM NepemMellaTtb Ux
ans obecneyeHus paBHOMEPHOIro
MPUrOTOBIEHMS.

2. 'ameHnTb napamMeTpbl NPUroToBreHNA NMULLIN.

Utobbl CcHOBa 3anycTuTb NPOLECC, 3aKkponTe
ABepuy 1 HaXmuTe KHonky Myck.

M3mMeHeHWe napameTpoB

[na n3aMeHeHVs1 NapameTpOB aKTUBHOW (PYHKLIMK
HaXXMUTE KHOMKU «<» WUNM «>» Ana Bbloopa
napameTpa M 3aTeM KHOMKU «+» U «—» Ans
yCTaHOBKM Apyroro 3HaYeHMs. YTo6bI
noATBEPAWTbL  HOBOE  3HayeHuMe napameTpa
HaXXmMuTe KHomnky «OK» WNM HEcKONbKO CeKyH[
noaoxaure.

OTmeHa yukna npuroToBrieHnA Nnuin

Ecnu Bbl XoTuTe OTMEHUTb npouecc
NPUrOTOBMNEHMA MUK, ABaAXObl HAXKMUTE KHOMKY
«CTon».

MocnblwnTCA 3BYKOBOW CUrHanm M Ha Aaucnnee
oTOOpasAaTcs Yachl.

OKOH4YaHue uukna npuroToBrieHNnsa Nnnuiin

Mo OKOH4YaHUK YCTaHOBJTIEHHOIO BpeMeEeHn nn6o
npn Haxatnun KHOMKAU «Cton» AN OKOHYaHus
UnKna npuroToBrieHna nulin nocrbillaTtCAa TpU
3BYKOBbIX CUIHalia n Ha gucnnee noaBuTcd CrioBo
«KoHely; nevb aKTUBUPYET npouecc yMeHbLUEeHUA
nogayun napa.

B xopge 9atoro npouecca nap MNOCTENEHHO
BbIMyCKaeTca M3 KaMepbl Ans Toro, 4Tobbl npu
OTKpbIBaHUM ABepubl YCTPOWCTBA He Oblino
BHe3anHoro Bbibpoca napa.

OTOT npouecc 3aHMMaeT OKOMO 3 MUHYT U Noka OH
npogorkaeTcs, Ha gucnnee otobpaxaeTcsa CroBo
"NAP".

BHumaHune! Tllpu oOTKpbiBaHMM AOBepubl BO
Bpems unu no  3aBepLUeHUM uMKna
NPUroToBIeHUs nuLm, onacavTecb
BbIpbIBalOLLErocsi U3 KaMepbl NOTOKa ropsiyero
BOo3Aayxa u/unu napa. Ytobbl n3bexarb 0XOros,
oTonauTe Hasag Unum B CTOPOHY.

[Mocne BbIKMYEHUST YCTPOWUCTBA OXSiaXdatoLnn
BEHTUNATOP HEKOTOpPOE BpeMsi MOXET BpaliaTbCs
N ganblue. OTo HOpMasbHbIM PEXUM, NMPU3BAHHbIN
YMEHbLUNTb TEMMNEPATYPy BHYTPU NeYn.

OcTaBlyoCca B KUNATUNbHUKE BOAy creayer
oxnagutb Ao 75° C, npexae 4yem eé MoxHo byaet
nepekayatb obpatHo B BogsHon Oak. [Moka Boga
nepekaymMBaeTcsi, Ha pgucnnee oTtobpaxaeTcs
cnoso «kHACOC».

BHumaHne! Bopa B 6ake MOXeT oKasaTbcCA
ropsyen. beperntecb oxoros!

Korga Ha gucnnee otobpaxaetcsa cnoso «BO3B»,
3TO O3Ha4yaeT, 4YTO BCA Boga nepekadyaHa W
BOASHOM ©aK MOXHO CHSATb.

CHumuTe BOAstHOM ©Oak UM TwaTenbHO ero
BbICyLLUTE. Hante NPOCTPaHCTBY ana
NPUroTOBMNEHUS MULLM HEMHOrO OCTbITb, 3aTeM
BbIMOWTE €ro u npocyLwmnTe KyckomMm TkaHu. [1Bepua
HEKOTOPOE BpeMS OOSMKHA OCTaBaTbCA OTKPbITON C
TeM, YTObbl YCTPOMCTBO MOSTHOCTLIO BbICOXJSIO.

OcTaTtoy4Has Boga B AyXOoBKe

[na yMeHbLUeHNA OCTaTOYHOW BOAbI B nNeyu
pEKOMeHAyeTCA MNOCTaBUTb Ha HWKHIOK MOSKY
3aKpbITyt0o 6aHKy. 3TO HauvMHaeT KOoHAEeHcauuto
BNnarm C MWW WU yMEHbLIaeT KONM4YecTBO
ocTaTovHOM BoAbl B Ayxoske. OcTaBlykcs Boay
MO>XHO Ierko yaanuTb TPAMNKOMN.
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Ucnonb3oBaHue - Tabnuubl U peKoMeHaauum

Wcnonb3oBaHue NpuUHaaneXxXHoCTen

MepdopupoBaHHbIn
Ans NpUroToBrieHns

n YCTPOWUCTBO
MepdopunpoBaHHbIn

KOHTENHep
CBEXNX
3aMOpPOXXEHHbBIX OBOLLEN,

KOHTENHEpP

nnu

ncnonb3yeTcs
rny6oko

MAca W AOMaLUHEN
nTvubl. B 3TOM cny4ae BaxHO, 4TOObI HA NEpPBOM
YpOBHE Obly1 ycTaHOBNEH HenepdopnpoBaHHbIN
KOHTenHep. Torga kannum Xungkoctn noabupatorcs
He 3arpsAsHseTcs.

C

nuLlen

HeobXoaMMO YCTaHOBUTbL Ha BTOPOM YPOBHE.

HenepdopupoBaHHbLIN KOHTENHEP WUCMONb3yeTCs

PeweéTtka wucnonb3yetcsa npu NpUroTOBrEHUN
nMWwy B HebonblUMX KOHTeWHepax, Hanpumep,
[ecepTHbIX Taperkax, U npu pereHepaumu 6niog
Ha Tapernkax.

Bonee nogpobHyto nHopmaumio cm. B Tabnuuax.

[MpuBEeOEHHLIE 3Ha4vYeHund BpeMEHU n
TemMneparypbl  ABMAAKOTCA JUWb NPUMEPHbIMW.
PeanbHoe BpeMsi MPUroTOBIEHUS MNULLN MOXET
NU3MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU OT BUAA U Ka4vYeCcTBa
nuuieBbIX NMPOAYKTOB.

ans obpaboTkm nNapoM  AenuKaTHOM  NULM,
HanpuMmep, KOMMOTOB M SA6GMOK, 3anevYeHHbIX B
TecTe.
of T
4
3
2
1
LY s
Pbi6a
Pbi6a KonunuecTtBO Temnepatypa °C ?33:;' KoHTenHep YpoBeHb
ﬁg&omcmm Mopckon 800-1200r 80 30-40 MNepdoprpoBaHHbI 2
dopenb 4x250r 80 20-25 MepdoprpoBaHHbIn 2
dune nococs 500 — 1000 r 80 15-25 MepdoprpoBaHHbIN 2
Hagara 1000 — 1200 r 80 25-35 MepdhopupoBaHHbIN 12
KoponeBckne KpeBeTKn 500-1000r 80 15-20 MNepdoprpoBaHHbIi 2
3eneHble MMann 1000 - 1500 r 100 25-35 MepcoprpoBaHHbIn 2
dune nantyca 500 —-1000r 80 20-25 MepdoprpoBaHHbIn 2
Monntock-cepgueBunaka 500 -1000r 100 10-20 MepdoprpoBaHHbIn 2
Owmapsl 800 — 12001 100 25-30 MepdhoprpoBaHHbIi 12
dune Tpecku 1000 — 1200 r 80 20-25 MepdopnpoBaHHbIi 2
Fony6bble myanm 1000 - 1200 r 100 15-25 MepdopupoBaHHbIN 2
O3épHas dopernb 4x250r 80 25-30 MepdoprpoBaHHbIn 2
Mukwa 1000 - 1200 r 80 20-25 MepdoprpoBaHHbIN 2
®dune TyHua 500-1000r 80 15-20 MNepdoprpoBaHHbIi 2
Cynak 4x250r 80 25-30 MepdopunpoBaHHbIN 2

46



Ucnonb3oBaHue - Tabnuubl U pekoMeHaauum

RU

Msico
Msco KonunyectBo Temnepartypa °C ?:::';' KoHTenHep YpoBeHb
KypuHble okopo4ka 4-10 100 40-45 MepdoprpoBaHHbIn 2
KypuHble rpyaku 4-6 100 25-35 MepdoprpoBaHHbIN 2
Konueas ceumHa - 544 _ 1000 100 4050  MepchopvposaHkbii 2
dunenHas YyacTb
dckanon HOENKK 4-8 100 20-25 MNepdoprpoBaHHbIn 2
CeuHoe cune uenbHoe 4-8 100 20-30 MNepdoprpoBaHHbIn
Cocucku 80-100 10-15 MepdoprpoBaHHbIn
Anua
Anua Temnepartypa °C Bpemsi (MuH.) KoHTenHep YpoBeHb
Aiua B CTEKNAHHOM nocyae 100 10-15 PewéTka 2
Aua BKpyTYIO 100 15 PewéTka 2
Anua BCMATKY 100 10-12 PewéTka 2
FapHupbI
FapHupbI KonuyectBo Temnepartypa °C Bpemsa (MuH.) KoHTenHep YpoBeHb
Mepnosas kpyna + 200 1 + 400 Mn 100 30-35 PewéTka, cTteknsHHada >
XNOKOCTb nocyna
MaHHagq kpyna + 200 1 + 300 M 100 10-20 PewéTka, cteknaHHasa >
XNOKOCTb nocyna
YeueBuua + 200 1 + 375 Mn 100 20-50 PewéTka, cteknaHHasa >
XNOKOCTb nocyna
Pwuc + »xngkoctb 200 r + 250 mn 100 25-40 PeleTka, cTeknAHHas 2
nocyna
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OBowm
OBowyun TemnepaTtypa °C Bpemsa (MuH.) KoHTeliHep YpoBeHb
BaknaxaHbl TNOMTUKMN 100 15-20 MepdopupoBaHHbIn BaknaxaHsbl
®aconb 100 35-45 MepdopuposaHHbIn dacornb
. KanycTta
KanycTta 6pokkonu rpo3am co ctebnamm 100 25-30 MNepdoprpoBaHHbIn 6pOKKOMH
. . Kanycra
Kanycta 6pokkonu rpo3am 6e3 ctebnen 100 15-20 MepdoprpoBaHHbIn 6pOKKOMH
LiBeTHas kanycTa rposam 100 25-30 MepdopuposaHHbIi  LiBeTHas kanycTa
LiBeTHas kanycTta rosioBKa LiefIMKOM 100 40-45 MepdopupoBaHHbIM  iLiBeTHas kanycTa
["opowiek 100 30-35 MepdopmpoBaHHbIi  [OpoLuek
®eHxernb MonocKu 100 15-20 MepdopupoBaHHbin  deHxenb
deHxenb NOJSTOBUHKM 100 20-30 MepdopmpoBaHHbii PeHxenb
. LenbHbIN, O4eHb ) . KapTtodenb
KapTodens HeoumnLeHHbIN ME KU 100 20-25 MNepdoprpoBaHHbIn HOOMMLLOHHbIiA
KapTtodenb HeoumLLEHHBIN HEMbHEIN, O4SHE 100 45-50 MepdoprpoBaHHbIf Kaprodpent o
KPYMHbIWA HEOYMLLEHHbI
o . Kaptodgenb
KapTodenb ounLeHHbIN O0IbKN 100 20-25 MepdoprpoBaHHbIn OUMILIGHHbIA
TypHenc nobern 100 20-25 MepdopuposaHHbin  TypHenc
. ["opoxoBble
["opoxoBbie CTpyyKM 100 15-20 MepdoprpoBaHHbIf CTPYKH
MopkoBb NIOMTUKN 100 25-30 MepdoprpoBaHHbii i MopkoBb
CepoueBuHa  KyKypysHOro Cepauesmra
PAU YKYPRY 100 50-60 MepdoprpoBaHHbIA  KyKypy3HOro
noyarka
noyarka
Manpuka NOJSIOCKM 100 12-15 MepdopmpoBaHHbii  Manpuka
OcTphliit nepey, 100 12-15 MepdopupoBaHHbii i OCTphLI Nepey,
[pnbbI YeTBEpPTU 100 12-15 MepdoprposaHHbin  [pubbl
Jlyk-nopen NIOMTUKMN 100 10-12 MepdopupoBaHHbIi  Jlyk-nopen
. bproccenbckas
Bploccenbckas kanycTa 100 25-35 MNepdoprpoBaHHbIn kanycra
Cenbaepen NOJSIOCKM 100 15-20 MepdopurpoBaHHbii i Cenbaepem
Cnapxa 100 20-35 MepdopupoBaHHbii  iCnapxa
WnuHat 100 12-15 MepdopuposarHbin LWnuHaT
. Ctebnu
C1ebnun cenbaepes 100 25-30 MepdoprpoBaHHbIf cenbnepes
LIyKknH® JIOMTUKN 100 12-18 MepdopupoBaHHbIn i LIyKKMHK
Knéukn
Knéuku Temnt{e)garypa Bpems (MuH.) KoHTenHep YpoBeHb
Cnagkue Knéukm 100 20-30 He nepdopurpoBaHHbI 2
Cnagkne gpoxKkeBble KNéukn 100 15-20 He nepdopurpoBaHHbI 2
[poxokeBble KNELKM 100 15-25 He nepcoprpoBaHHbIN 2
XnebHble knéukn 100 20-25 He nepcoprpoBaHHbIN 2
CandeTouHble KNéLKn 100 25-30 He nepdopurpoBaHHbIn 2
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DecepTbl
HdecepTbl KonuyectBo: Temnepartypa °C = Bpewms (MuH.) KoHTenHep YpoBeHb
AGnoyHbIn kKomnot | 500 — 1500 r 100 15-25 He nepcoprpoBaHHbLIN 2
pyWwéBbIN KOMNOT 500 -1500Tr 100 25-30 He nepcoprpoBaHHbLIN 2
Kpem-6ptone 80 20-25 PeweTka - nocyaa 2
Kpem-kapamenb 80 25-30 PeweTka - nocyaa 2
WorypT 40 4-6 yvac. PewweTka - nocyaa 2
MepcukoBbin komnoT 500 — 1500 r 100 15-20 He nepdoprpoBaHHbIn 2
PpykTbl (CTepunusaums/BbiBapkKa)
PpyKTbI KonuuyectBO Temnepatypa °C ?3:::’; KoHTenHep YpoBeHb
Mpywn 4-6 émkocten no 1 n 100 30-35 PewéTka 1
BuwwHum 4-6 émkoctenno 1 n 80 30-35 PewéTka 1
Mepcukn 4-6 émkocten no 1 n 80 30-35 PelwéTka 1
CnuBbl 4-6 émkoctenno 1 n 80 30-35 PewéTka 1
PereHepauus
PasorpeB Konu4yectBO Temnepatypa °C Bpems (MuH.) KoHTenHep YpoBeHb
britoga Ha Tapenkax 1-2 100 12-15 PewéTka 2
britoga Ha Tapenkax 3-4 100 15-20 PewéTka 2
[oTOBbLIE ONtOAA 100 15-20 PelwéTka 2
BnaHwunpoBka
OBoluu KonuuyectBO Temnepatypa °C Bpems (MuH.) KoHTenHep YpoBeHb
Hanpvnvlep, dacornb, 100 10-12 HepcboijpOBaHH >
nyK-nopem bl
BpayHKomb 1000 — 2000 r 100 12.16 ~ |oPPOPvpOBANH
CaBownckas kanycrta 10-20 100 12-15 I'Iepd)oslmﬁposaHH 2
Bbenoko4yaHHas 2000 — 2500 r 100 30-45 I'Iepd)opvlpOBaHH 1
Kanycrta, LenmMKom bl
romuaope! 80 12 PewéTka 2
OuMLLEHHbIe
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Pa3MOpa)KVI BaHue
Temnepatypa el
OBowwm/rapHupbl oC Bpems KoHTenHep YpoBeHb
(MuH.)
. Kanycta
KanycTta 6pokkonu rpo3am co crebnamm 100 15-20 MepdoprpoBaHHbI BpOKKONIA
. OBowHan
OBolHasi cmecb 100 15-20 MepdopmpoBaHHbIi cMech
100 . Jlnctbs
JInctba wnuHaTta nopuuu 10-15 He nepdoprpoBaHHbIi WnuHaTa
100 . LlBeTHas
LiBeTHasa kanycTta rposam 15-20 MepdoprpoBaHHbI kanycra
FopoLuek 100 15-25 MepdopupoBaHHblii  [opoLuek
BbpayHkonb KpynHble nopumnm 100 25-35 He nepdopupoBaHHbI iBpayHKonb
MopkoBb NIOMTUKM 100 15-20 MepdopupoBaHHblii MopkoBb
100 _ bptoccenbck
Bptoccenbckas kanycrta 20-25 MepdopmpoBaHHbIi asi kanycra
Cnapxa 100 25-30 MepdopupoBaHHbIi  (Chnapxa
100 no mepe .. [oToBbLIE
[oToBblE Bntoga PewéTka
HagobHocTH 6noga
Xne6 100 10-25 PewéTka Xne6
Puc 100 15-25 He nepdopuposaHHbIi Puc
Yeuesuua 100 15-20 He nepdopupoBaHHbIn Yeuesnua
Nanwa 100 15-20  He nepdopuposaHHbIi Jlaniwa

anrOTOBneHMe nuin B ABYX YPOBHAX

HekoTopble pekomeHaauuu:

Mpu NnpuroToBNEHUN NN B OBYX YPOBHAX PELUETKY
Heobxoanmo obA3aTenbHO YCTAaHOBUTbL HA 2-M UNn
3-M ypOBHE CHU3Y.

B atom cnyyae B nedb MOXHO YCTaHaBnuMBaTb
0o6bluHblE cocyabl M3 dapdopa, WEHCKOro cTekna
W HepXXaBeloLLen cTanu.

MepdopupoBaHHbIN ~ UNKU  HenepgOpUPOBaHHbIN
KOHTEMHEP AN MPUroToBIEHUS MWLM HEeoBXOANMO
yCTaHOBUTb Ha 1-M ypoBHe CHWU3Yy. Ero MoXHo Takxe
ncnonb3oBaTh C ABYMS peLUETKaMu.

Taknm o6pa3omM MOXHO WCMOMb30BaTb MNULLEBBLIE
NPOAYKTbI C pa3nNnYHbIM BpEMEHEM NPUTOTOBIEHNS.

Muwesble NpoOayKThI, Tpebytowine Oonee
ONVUTENbHOro BPpEMEHM NPUroTOBEHMS, HEOOX0aMMO
noMelwaTtb B BEPXHIOW 30HY neudn. [lvweBble
NPOAYKTbI c oonee KOPOTKMM BPEMEHEM
npuroToBreHna Heobxogmmo nomewate Ha 1-n
YPOBEHb.
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[ai6@iad: Osowwwm, KapTodens 1 poiba.

Momectnte oBOWM U KapTodenb B nobon
NnoaxoasaLnA KOHTENHEP N YCTAHOBUTE Ha PEeLUETKY,
BCTaBEHHYIO HA 2-1 UK 3-N YPOBEHb.

YcTtaHoBuTe pblby Ha 1-1 ypOBEHb.

Mpn wmncnonb3oBaHUK
nepdopnpoBaHHOIo

ANa  NPUroToBNEHUst pbibbI

nogHoca HeobxoaMmo
yCTaHOBUTb Ha OHe yCcTpouncTBa
HenepdgopupoBaHHbIA NOgHOC Ans cbopa XnakocTu,
Kanawowen c¢ pblbbl. Takum obGpa3om YCTPOMCTBO
COAEPXKNTCS B YMCTOTE..

Bpems: [Insa osowen n kaptodensa 25-35 MuH.

Bpems: [ns pbiObl — B 3aBMCMMOCTM OT Tuna — 15-25
MWH.

Bbibepute camoe anutenbHoe BpeMs
NPUroTOBMEHMS. Bnaropaps NCMONb30BaHUIO
pasnuYHbIX  YPOBHEM  NUWaA  MPUrOTOBMSIETCH

0 HOBpPEMEHHO 6e3 kakon-nMbo nepeaepx Kku.



Yxoa v o6cnyxmnBaHue

Ouuctka npocTpaHCcTBa ans
npuroToBJieHUA NULLAN
N3berante NCMOMb30BaHMS abpasnBHbIX

YUCTALLMX CpeacTB Tuna abpasvBHbIX MMacTWH,
CTanbHOW CTPYXKW W T.O., MOCKONIbKY OHWM MOTyT
NoBpeaunTb NOBEPXHOCTb.

C nomowbio  BMAQXHOW  TKaHW  NpoTpuUTe
NPOCTPaHCTBO AN MPUrOTOBNEHUS MULLK, MOKa
YCTPOUCTBO €elé He ocCTbuio. Beicywunrte
NPOCTPaHCTBO A5 MPUrOTOBMNEHUSA NULLN.

Ana obneryeHns O4NCTKM HanpaBnsoLMe MOSoK
MOXHO CHSITb (CM. CriegytoLLyto rnasy).

CHsATne HanpaBnALWNX NOJIOK

[lencteysa NpoTUB YacoBOW CTPESIKU, OTBUHTUTE U
CHUMUTE puUnéHble ramkn 1 B nepegHen yactu
HanpasnALLNX NOSOK.

[ S— — w— S— —

[lencteysa NpoTUB YacOBOW CTPESIKU, OTBUHTUTE U
ocrnabbTe pudnéHble rankm 2 B 3agHen 4actiu
HanpaBnAlLMX NOMoK. He CHMManTe NOSTHOCTLIO
3TU raku.

BtaHute Hanpasndwuwmne nosyiok BO BHYTPEHHIOO
4acCcTb KaMepbl U CHUMUTE C nepep,Heﬁ 4YacTn.

RU

UTOObl BEpHYyTb WX Ha MeCTO, BCTaBbTe
HanpasnawLWwme Mofnok B puUdriéHble rankn 2 B
3afHenM YacTu W yCTaHOBUTE HaA BUHTbI B
nepenHen 4Yactu. 3aTgaHUTE NO 4YacOBOW CTperike
00 ynopa pudréxsle ramkm 1 un 2.

CHATUe ABepubl YCTPOUCTBA

1. OTkponTe ABepLy YCTPOWCTBA KaK MOXHO
Lmpe.

[MpukponTe OBepuy YCTpOWUCTBa Tak, 4TOObl ero
MOXHO ObINO NOAHATL.

3. lpu nosTOpHOWN cBOpKe BCTaBbTE NETNN B
OTBEPCTUA cnepean.

4. OTKpouTe OBepuy YCTPOMCTBA KaK MOXHO
lwmpe n yganure WwindThbl.
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YpaneHune Hakunu

Mpv  napooGpasoBaHWM  He3aBUCUMO  OT
XECTKOCTM MECTHOro MCTOYHMKa BoAbl (T.e. OT
codepxaHuss B Bode TBEpOOro ocagka) Ha

MOBEPXHOCTM  MaporeHepaTopa  ocaxaaeTcs
HaKuMb.
MpoMexyTok BpeMeHW Mexagy npoueaypamu

yAaneHus Haknnm 3aBUCUT OT KECTKOCTU BOAbl U
4acTOTOM  UCNOSb30BaHUA ycTponctea. Ecnu
obpaboTka napom npumeHsaetca 4x30 MWHYT B
Hegen, B 3aBMCMMOCTU OT XXECTKOCTM BOAbI
HeobxoauMMO yaansaTb C  YCTPOWCTBA HaKuMb
NpUMEpPHO COo crneayoLen NepuoanNYHOCTLIO:

" CHATUe Haknnun
JKéctkocTb BoAbl
yepes
OyeHb MsArkas 18 mecsueB
CpeaHen XXECTKOCTH 9 mecsLUeB
OyeHb xeécTkas 6 mecsaueB

YCTpONCTBO aBTOMAaTtu4ecku onpeaensieT, koraa
HeobX0AMMO yaanuTb HaKUMb.

Ecnu npoueaypa yaaneHua HaKnnm He
BbllMOJIHEHA, TO 4Yepel3 HEeCKOJIbKO LUUKI10B
npuroTosneHnAa nuwn 3TOT CUMBOJT HaYMHaET
MUraThb.

Ecnun npouenypa yganeHuna Hakunnm Tak U He
BbIMNOJIHEHA, yepes HECKOJIbKO LUMKnoB
NpUroToBIieHNA NULLA pa60Ta neymn 6J'IOKMpyeTC$I.

BAXHOE 3AMEYAHUE: Ecnu He ypanatb C
YyCTPOUCTBA HaKunb, I3TO BMNOJIHE MOXeT
NPUBECTU K YyXyAWeHU ero pabortbl wunu
NoBpEXAEeHUI0 YCTPOUCTBA.
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MpuemnemMbie pacTBopbI ANs yaaneHus
HaKMNu

[ns yaaneHua Hakvnu ncnonb3ymTe noaxoadiime
npoaykTel (Hanpumep: pactBop Ans yaaneHus
Hakunn durgol® ).

oToT pacTtBop nossonsiet OCYyLLEeCTBUTb
npodpeccnoHanbHoe U TwaTenbHoe yaaneHue
Hakmnn c Bawero yctponctBa. OH umeeTcs B
Hanmuum B LleHTpax no  obcnyxmnBaHuto
KIMMEHTOB.

BHumaHue! He uncnonb3ynte ana atux uenen
YKCYC UNU NpOAYKTbl Ha ero ocHoBe, TaK Kak
OHM MOryT nOBpeAUTb BHYTPEHHKOK Lenb
neym.

TpaanuMOHHbIE pacTBOpPbI AN yAaneHus Hakunm
B AaHHOM crny4yae He noaxoAsiT, NMOCKOSbKY OHW
MOryT coaepkaTb BCNEHMBAOLINE areHTbl.



Yxoa v o6cnyxmnBaHue

Mpoueaypa yaaneHus HakKUNu

RU

CAL <

BHumaHue! Mo coobpaxeHnam Ge3onacHoOCTU

npouecc yAaneHus HaKunu Henb3A
npepbiBatb; OH 3aHUMaeT npumepHo 45
MWHYT.

YpaneHve Hakmnnm MOXHO NPOM3BOAUTb Kak npu
3aKpbITOW, Tak M nNpu OTKpbITON ABepue. lNepen
TEM, KaK HadaTb UWKN YydaneHus Hakuinw,
YCTPOMUCTBO  AOIMKHO OblTb  MpuMBEedEeHO B
Hepaboyee COCTOsIHME.

Ona ypaneHMA Hakunn [enucTBynTe
cneayrowmm obpasom:

1. na BKMAOYEHUS neyn
«Bkn/BbIkn».

2. OgHOBPEMEHHO HaXMuTe KHoMkM «BneBo» u
«BnpaBo» n ygepxuBanmte uUx B TeyeHue 5
cekyHa. Ha gucnnee otobpasutca «KAJIT» n
NOCNbILLNTCA NPEPbLIBUCTLIN 3BYKOBOW CUrHan.

(Ecnun Bbl XOTUTE OTMEHUTb NPOLECC YAaneHus
HaKuUnu, ABaxabl HAXXMUTE KHOMKY «CTon».)

3. Haxxmute kHonky «Iyck».

4. Korga Ha gucnnee nosiButca Hagnucb «0,5 n»,
CHUMUTE BOOSAHON Dak.

HaXMUTEe  KHOIMKY

5. 3aneunte B BogaHou 6ak 0,5 n npurogHoro ans
3TUX Uenen pactesopa ANd yaaneHus Hakunm u
noctaBbTe BoAsiHON 6ak o6paTHO Ha MecCTo.

6. Haxxmute kHonky «[lyck». Uwukn ypaneHus
Hakunu akTuBMpoBaH, OH 3anmeT okono 30
MWHYT.

7. Korma Ha pgucnnee nosiBUTCA  mMuraroulas
Hagnmce «1,5 n» M neyb nogacT 3BYKOBOW
curHan, CHAMUTE 1 crnente BoassHOM Dak.

8. Hanente B BoasdHoM 6ak 1 n xonogHow Boabl U
nocTtaBbTe ero Ha MecTo.

9. Haxkmute kHonky «lyck». HayHEéTca nepBbin
LMK NPOMBbIBKN.

10. Korpa Ha paucnnee nosiBUTCA  Muratowas
Hagnuce «1,0 nN» M nedyb noAacT HOBbIN
3BYKOBOM CUrHan, CHUMUTE W  cneute
BoAsIHOM Dak.

11. Hanente B BogsiHoMm 6ak 1,0 n xonogHown
BOAbl U NOCTaBbTE €ro Ha MecTo.

12. Haxmute kHonky «Iyck». Ha4yHEéTCca BTOpON
LMK NPOMBbIBKW.

13. Korga uukn nNpoOMbIBKM  3aBepLUNTCHA, Ha
aucnnee nosiButcs cnoso « KoHewy.

14. CHumMunTe, cnenTe u npocywmnte BogsHomn bak.
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Yucrtka neum

BHumaHue! Ynctka aomkHa BbINONMHATLCA NpU
OTKITIOYEHHOM 3NeKTponUTaHumn neyu.
U3BneknTe wWTencenbHyO BUNKY U3 PO3ETKU
NU60 OTKNYNTE NCTOYHUK MUTAHUA NeYn.

He ucnonb3ynTte arpeccuBHble unm
abpas3uBHbIe yucTAwwme cpencTBa,
MeTannuM4yeckue  MoYanku, OCTaBnswlme

LapanuHbl Ha NOBEPXHOCTU, a TaKkKe OCTpble
npeameTbl, TaK Kak Bcrie4cTBUe 3TOro MoryT
NoSIBUTLCS NATHA.

He ponyckaeTtcsa ucnonb3oBaHWe AN OYUCTKU
BbICOKOHANMOPHbIX CUCTEM MNPOMBLIBKM WU
NnapooYncTUTEsNen.

JinueBasi naHenb

Kak npaBuno, NOBEpXHOCTb Neuu crefyeTt nuLlb
npoTupaTb BNaXXHOW TKaHbi. Ecrnv oHa cunbHO
3arpsisHeHa, gobaBbTe B BOAY HECKOSbKO Kanenb
XNOKOCTU ANA MbITbsl Nocydbl. 3aTeM BbITpUTE
nevb CyXOon TKaHbHO.

Ecnn neyb wumeeT anioMUHUEBYHO IULIEBYIO
naHenb, WCNOMb3ynTe CPEeACTBO ANA YUCTKK
CTEKONT W MSAFKYKD TKaHb, HE OCTaBNALLYHO
BOJIOKOH W  HuTen. [lpoTupante  naHenb
OBWKEHUSIMW U3  CTOPOHbI B CTOPOHY, He
oKa3blBas JaBNEHUSA Ha NOBEPXHOCTb.

HemenneHHo yaanamte nsiTHa Hakunu, Xupa,
Kpaxmana wnu smuyHoro 6Genka. [Mog aTumm
NATHAMW MOXET Pa3BUTLCH KOPPO3US.

He ponyckanTte nonagaHuna BoLbl BHYTPb Neyu.
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BHYTpeHHAA YacTb ne4yun

Mocne ucnonb3oBaHWs yaanuTe MSrKON TKaHbio
BCO BOAY C HWXHEN 4acTu MnpocTpaHcTBa Anst
npurotoBneHns nuwu. [lBepua ycTpoWncTea
[AOIMKHA OCTaBaTbCsA OTKPbITOW C Tem, 4ToObl
NPOCTPAHCTBO AN MPUrOTOBMEHUS  MULLU
MOSTHOCThLIO OCTbINO.

OAnsa ypnaneHnss 6Gonee TBepAbIX 3arpsi3HEHUI
ncnonb3ymnTe HearpeccuBHble yucTaALme
cpeactea. He wucnonb3yite aspos3onbHble
cpeacTBa AN UYMCTKA NeYen U npouue
arpeccuBHble WU abpasuBHble 4UCTALIME
cpepcTBa.

Bcerga copepxute pABepuy W NUUEBYHO
naHenb nNe4Yn B MNOJIHOM YUCTOTE, YYTOObI
ABepua cBo6ogHO OTKpbiBanacb 7]
3aKpbliBanachb.

He aonyckanTe nonagaHus BOAbI B

BEHTUNALUNOHHbIE OTBEPCTUA NEYN.

CTeknsaHHasa Kpbillka NaMnoYvku pacroro)XeHa Ha
NMOTOSIOMHOM MaHEenu U MOXEeT Nerko CHUMAaTbCs
ANa YucTkn. Ons atoro eé crnenyeT OTBUHTUTL U
NPOMbITb BOOOM CO CPEACTBOM ANS  MbITbS
nocyabl.

n PyUHaAnexHoCcTun

MpuHagnexHocTM cnegyet  YMCTUTL  nocne
Kaxgoro wmucnonb3oBaHuMa. Ecnm OoHM  cunbHO
3arpsi3HeHbl, CHayana CcMouYuTe UuX, a 3aTem
OYMCTUTE C  MOMOLLBb  WETKM U rybKu.
MpuHaaNeXHOCTU MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOM
MaLluHe.
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YTto penaTtb, ecnu neyb He paboTtaeT?

BHUMAHUE! Jliobble peMOHTHble paboTbl
DOJXKeH BbIMNOJTHATb TONbKO
KBanupuunpoBaHHbIN cneuuvanucr.
Be3sonacHocTb npubopa,
OTPEMOHTUPOBAHHOIO nepcoHarnom, He

YNONIHOMOYEHHbIM  MPOM3BOAUTENEM,  He
MOXeT ObITb rapaHTUpoBaHa U npuBedeT K
aHHYNUPOBAHMUIO rapaHTUM NPOAYKTa.

[nsa paspeleHuns cneaywowmx npobnem Bam He
HY>XHO obpawyaTbes B Cnyx0by TeXHMYECKOMN
NOAOEPXKKN:

e [lncnnen He oToGpaxaeT WHcpopMaLMIO.
lMpoBepbTe crnefytoulee:

- BKKOYMEHA NM  UHOUKAUMA BpeMEeHn (CMm.
pasgen «basoBble HACTPOMKMY).

e Korma s Haxumaro KHOMKW, HWUYEro He
npoucxoaur. [poeepbTe crieayroLLee:

- BKIOYEHa nNv npegoxpaHuTenbHas
6rnokuposka (cM. pasgen «basoBble
HaCTPOWKM»).

e [leub He paboTaeT. [lpoBepbTe cneaytollee:

- NpaBWIbHO N BCTaBfeHa BUIKa B PO3ETKY;

- BKITHOYEHO NN NUTAHME NEeYn.

e Bo Bpema pabotbl neun A chbllwy

CTPaHHble 3BYKM. OJOTO He sBNseTcs
HEeMUCnpPaBHOCTLHO.

- Bo Bpemsa npurotoBneHuss nuwmM  MOryT
CnbllaTbCA 3BYKW, CBA3aHHble C paboTon
YCTPOWCTBA, Hanpumep, BOASHbIX HACOCOB
naporeHepaTopa.

- Map BHyTpM Kamepbl NOBbILAET OaBrieHne W
MHOrAa CTEHKU Kamepbl MOryT u3gaBaTh LUYM,
pearvpys Ha 3To JaBreHue.

- OTM  WyMbl He  O3Ha4alT  Hanuyus
HeucrnpaBHOCTMW.
e MpoaykTtbl He HarpeBaloTcsl unu

HarpeBalTCA OYeHb MeaneHHo. [lpoBepbTe
cnepyiwoulee:

- [MpaBunbHO nn Bbl BbiGpanu Bpema paboTbl u
TeMnepaTypHbIN PEXUM.

- Bo3MoxHO, Bbl momecTunu B neyb MPOAYKTbI
bonbliero oobema unm bonee oxnaxageHHble,
YyeM 0ObIYHO.

Ecnn Ha pgucnnee nosiBNsieTcA cooOLieHue
«Ow_», npocum cBsizatbcAa ¢ LleHTpom no
06Ccny>XMBaHUIO KNUEHTOB.

Mocne oKoH4YaHusA npouecca NPUroTOBJIEHUA
MALWMN YCTPOUCTBO BCE paBHO U3[AET LUYM.
OTO He ABNAEeTCA HENCNPABHOCTLIO.

- BeHTtunsatop oxnaxxaeHus npopormkaeT
paboTaTb B TeYeHMEe HEeKOTOPOro BPEMEHM.
Koraoa Temnepartypa CHU3NTCS Ao
[0CTaTO4HOro YPOBHS, BEHTUNATOP
BbIKIMIOYMTCSA aBTOMaTUYECKMN.

e Meub BKNO4YaAeTCA, HO  BHYTpPeHHee

ocBelleHune He pa60TaeT.

- Ecnu Bce yHKUuM paboTalT HopMarnbHo,
BEPOSATHO, neperopena namnoyka. Bel MmoxeTte
npoaomkaTb NONb30BaTLCS NEYbHo.

3amMeHa NamMnoYku oCcBeLleHuns

[Ns1 3aMeHbl TamMnoYkn AeNCTBYUTE CreayoLwmm
obpasom:

- OTtcoeanHute neys  OT  3MEeKTpoceTw.
N3BneknTe LITENCenbHYy BUNKY M3 pPO3ETKU
NMGO OTKINIOUYNTE UCTOYHUK NMUTAHMS NEYn.

- BbiBEpHUTE N CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILIKY
namnoukum (1).

- CHumute nammnoyKy OCBeLLEHNS (2).
BHumaHue! Jlamnoyka MoxeT ObITb O4YeHb
ropsiven.

- BctaBbTe HoBy namnoudky E14 Ha 230-240
B/15 BT. Cnepyvte WNHCTPYKLMAM
NPOV3BOAUTENS NAMMOYKMN.

- BBepHuUTE Ha MeCTO CTEeKMNSHHYK KpPbILKY
namnoykn (1). BAXHOE 3AMEYAHUE:
Y6eautecb, YTO YNJOTHUTENbHbIE KOnbLUa
cneayroT B HYXKHOM nopsiake.

- CHoBa BKMOUUTE neyb B
3NEKTPOonUTaHuS.

CceTb
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TexHU4YecKue xapakTepUCTUKH

CooOuweHnsa Ha gucnnee

Coo0OLeHue
. . 3 OnucaHune
Oucnnen 1 Ouncnnen 2 Oucnnen 3
BoasiHon b6ak
Msrkas Boga
Bopa cpegHen xécTtkoctu
3 XécTkas Boga
(BpEMeHM) N3 ycTpoiicTBa He06X0aAMMO yaanuTh
HaKunb.
CAL
CoobueHne muraet - yganeHne Hakunm
Ha4yanochb.
3anenTe B BogdaHom 6ak 0,5 n pacteopa
0,5n (BpemeHn)
AN yoaneHnsa Hakunu.
1.0 n [ns npomMbIBKK 3anenTe B BoasHom 6ak
’ (BpEemeHN) 1,0 N XOnoAHON BOAbI.
BopgsaHon 6ak
---/(Temperature or
foodstuff group -
(YcTraHoBka 4Yacos -
-ES NPOAYKTbI NMUTaHUA BoasaHon 6ak oTcyTCcTBYET.
U Bpemsi)
rpynna unm
Temneparypbl)
BoasiHon 6ak Heo6xoaMMO CHATb, CNUTb
dEP (BpemeHw)
N CHOBa BCTaBUTb Ha MECTO.
YMeHbLUeHue noga4ym napa
MaéT npouecc ymeHbLUEeHNa nogayvu
VAP (BpemeHn) AeT npoueccy A
napa.
B BogsHoM 6ak 3akaymBaeTcs ropavas
PUMP (BpemeHn) A P
BOAA.
PesepByap Ana BoAbl OMKEH ObITh
FULL (BpemeHn) yaarneH, o4uilieHa n NnoBTOPHO
BCTaBIEHbI.
MpepynpexaeHus cucTembl
1 gnp (BpemeHu) noBpexaeHHas namna.
. (BpeMeHM) TemnepaTtypa 9neKTpOHHOW NnaThl
Hl P CILLIKOM BbICOKA.
Conl (Bpemetn) Owwmbka B AaTHYMKe JaBNEHU.
- (BpemeHM) Owwnbka B oyxoBKe gaTymka
a TemnepaTypbl.
- (BpemeHn) Owmubka B KOTEN AaTyMKa
o Temneparypsbl.
Fred (BpEemeHn) Owwnbka B KOTEN AETEKTOP YPOBHSI.
£rrk (BpemeHM) BoasHoli Hacoc
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TexHU4YecKue xapakTepUCTUKH

XapaKkTepucTUKu

o Hanp;DKeHme NEepPeMeHHOro TOKaA ............cvevviieiennnn

e [loTpebnsiemas MOLLHOCTb

e BHyTpeHHue pasmepsbl (L x B x TN

o BHYTPEHHUI OBBEM NEYUMN. ..o
@ BEC .

3awmTa oKpyxawlLien cpeabl

YTunusauma ynakoBku @

Ha ynakoBke HaHeCeH 3HaK «3eneHas To4ka»
(Green Point).

YTunuanpymte BCe YynakoBOYHble MaTtepuansl,
Takme Kak  KapTOH,  MEHONoNMCTUpPOn U
nonuMaTuneHoBy o00epTKy, BbIBpoCcMB wUX B
COOTBETCTBYHOLUME KOHTEMHEpbl ANS OTXOAO0B.
Taknm obpasom Bbl MOXeTe ObITb yBepeHbl B
TOM, 4TO YyNakoBOYHble MaTepuanbl OyayT
nepepaboTaHbl U UCNOSIb30BaHbI MOBTOPHO.

YTunusauyma o6opyaoBaHusi, Bbilueallero U3

ynoTtpetneHns

B cooteBeTctBUM C EBponenckon OupekTuBomn
2002/96/EC o6 oOpalieHum ¢ oTxogamu
9NEKTPUYECKOrO0 N 3NEKTPOHHOro 06opyaoBaHNA
(WEEE), 06biTOBbIE 9nekTponpunbopbl He crneayeT
BblOpackiBaTb B 0ObIYHbLIE rOpOACKME

e BHewHune rabaputsbl (LU x BxF)

PT

.................................. (cm Tapenky)
.................................. 1500 Bt
.................................. 595 x 455 x 472 mm
.................................. 420 x 210 x 390 mm
.................................. 35n
.................................. 32 kr

KOHTEeNHepHble cucTeMbl Ans cbopa TBepabIx
OTXO[OB.

YcTapeBwyto  ObITOBYHO  TEXHWKY  cregyeTt
cobupatb  OTAenbHO  Ana  ONTUMM3aLMK
yTunmsaumm n  nepepaboTkn  maTepuanbHbIX

KOMMOHEHTOB, a TaKke ANA npeaynpexneHus
HaHeceHNsa BO3MOXXHOro Bpeaa 340pOBbLI0 noaen
n okpyxatowien cpege. CMMBON KOHTENHEpa ONs
OTXOAOB, 3a4YE€pPKHYTbIN KPECTOM MO AuMaroHanw,
HaHocuTca Ha Bce nogobHble  um3penus,
HanomuHasa 06 0bs13aHHOCTN OTAENbHO cobupaTtb
Takme npeameThl.

ans nosiy4yeHus
COOTBETCTBYIOLUMX  MecTax cbopa  cTapbixX
ObITOBbLIX  anekTponpubopoB  noTpebutensm
crnegyeTt ob6paTUTbCA B MECTHble OpraHbl BnacTu
NN NO MecTy NX NpnobpeTeHus.

nHdopmMauum o]

Mpexae Yem yTUNM3NpoBaTb ObITOBYHD TEXHUKY,
npuBeauTe ee B Hepaboyee COCTOSIHUE, BbIHYB
LUHYP NUTaHUS, OTpe3aB U YyTUNM3NPOBAB Ero.
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PykoBoACTBO No ycTaHOBKe

MNMepen yctaHoBKOM

NMpoBepbTe, COOTBETCTBYET NI HanpsikeHue B
ceTH, K KOTOpOM Mofkn4vaeTcsa annapar,
3HaA4YeHMIO, YKa3aHHOMY B Tabnuyke AaHHbIX
npubopa.

OTkponTe aBepUy MUKPOBOSTHOBOW Meyu, BbIHbTE

BCe NpUHaANeXHOCTU n ycTpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl.

He cHumanmTe € noTonka Kamepbl ne4yn
CrNIOAsAHY  3alMTHYIO nsacTuHy! OHa

npegoxpaHsieT MarHeTPOH OT nonagaHus Ha Hero
OpbI3r XXrpa 1 MUK,

MpepynpexaeHune! dpoHTanbHass NOBEPXHOCTb
MUKPOBOSIHOBOM MNe4Yn MoXeT OblTb MNOKpbITa
3aWUTHOMN NAEeHKOWN. Mepen nepBbIM
MCNONb30BaHMEM aKKypaTHO CHUMUTE MSIEHKY,
HayaB C BHYTPEHHEWN CTOPOHbI.

Y6eautecb, YTO NeYb He UMeeT NOBPEXACHUMN.
Ybeantecb, 4TO [Bepua He nepekoweHa u
NNOTHO 3aKpblBAeTCs, Ha BHYTPEHHEW CTOPOHE
ABepubl M NepegHnx TopueBbIX MOBEPXHOCTAX
OTCYTCTBYIOT BMATUHbI. B cnyyae oGHapyxeHus
noBpexaeHnn obpatutecb B aBTOPM3OBaHHbLIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

HE MNONb3YUWTECb MNEYbLID, ecnm Bbl
oBHapyxunu, 4yTO BUSKa nnu
NPUCOEAMHUTENbBHbIM Kabenb NOBpeXaeHbl, ecnu
neyb He (PYHKUMOHMPYET HOpManbHO, ecrnv OHa
Gbina noepexaeHa unu ee yponunu. ObpaTturtech
B aBTOPU30BaAHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

YcTaHoBUTE nMeYyb Ha pPOBHYK  YCTOMYMBYIO
noBepxHocTb. He pasmewante neyb BOMM3N
WMCTOYHMKOB Tenna, pagno- n TenenpmuemMHUKOB.

Bo Bpemsi ycTaHOBKM y6eauTecb, 4TO BO6NU3n
npucoeanHUTENIbHOro Kabens HeT UCTOYHUKOB
Bflaru, OH He nponeraet noa nNeYbl U He
conpukKacaeTca € npeamMeTaMmu, WUMEKOLUMMU
ocTpble Kpas. Bbicokue Ttemnepartypbl Moryr
noBpeauTb Kabenb.

MpeaynpexneHwne! Mocne  ycTaHOBKM
ybeaoutecb, 4to obecneyeH cBOGOOHbLIN
AOCTYN K pO3eTKe, B KOTOPYH BKMOYEHA
neyb.

NMocne yctaHOBKMU

[Meyb ocHaweHa ceteBon LWHYp, 230 .. 240V ~
50Hz

YcTtaHOBKY MeyuM  CcTauuMoOHapHO  [OJKeH
npon3sBoguTb crneumanuct. B 3Tom cnyyae
AyXOBKa MNOAKMYaeTCa K 3rekTpoceTn 4epes
aBTOMAaTUYECKUMA BCEMOMIOCHBIW BbIKMOYaTENb C
pacCTosiHUEM MeXay KOHTakTaMu He MeHee 3 MM.

NPEAYNPEXOEHUE! YCTPOUCTBO AOMMKHO
BblTb 3A3EMJIEHO.

MpousBoautens W npoaaBeL, He HeCyT
OTBETCTBEHHOCTU 3a [MPUYMHEHHBIA FOOAM,
XMBOTHbIM WU UMYLLECTBY yulepb, Bbl3BaHHbLIV
HecobnaeHneM ycrnoBuin ycTaHoBKM npubopa.

Meuyb pabGoTaer
3aKpbITOM ABepLe.

TONbKO MpU  MpaBUIIbHO

[Mepen nepBbIM UCNOSMb30BAHUEM, YACTAA BHYTPU
neyn n akceccyapbl, crnegys ykaszaHusam yoopky B
"OUYNCTKM OYyXOBKN" JAHHOW CTaTbM.

IOnsa ycTtaHOBKM BOCMOJSIb3YyNTECH OTAESIbHOW NpunaraemMon MHCTPYKLUMEN
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Instalacao / YcTaHOBKa

—= ~_100
- min.
min. | 558

[6)]
()]
o
—b
/" “»\ _p. I"‘-‘.‘
/| -—— O ——
(€]

-« 100
DS
A
= +15
I—

I T
450
% -

RU

» 40 =

1,5

> -

Inserir o forno de vapor e
ajusta-lo ao espaco existente.

Abrir a porta e fixar o aparelho
no movel usando para o efeito
0s quatro parafusos fornecidos,
conforme mostra a imagem.

BOBvHbTE MUKPOBOSHOBYIO NeYb B
LwKad A0 oTKasa W BbICTaBbTE €e
no LEeHTpy.

e OTkponTte asepuy

MUKPOBOJTHOBOW ne4ym "
npukpenuTe nedyb K LWwkady C
NMOMOLLbIO yeTbIpex
npefHasHa4vyeHHbIX Ans  3Toro
BMHTOB. BcTaBbTe BUWHTHI B
OTBEpPCTUs Ha NepeaHen NaHenw.
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