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1. Introducao

1.1 Seguranca

Quando usados INCORRETAMENTE, os Processadores de Alimentos
Mod. PA-7SE e PA-7LE sdao maquinas potencialmente PERIGOSAS. Manutencao,
limpeza ou qualquer outro servigo, somente deverao ser feitos por pessoas devidamente
treinadas e com a maquina desconectada da rede elétrica.

As instru¢des abaixo deverao ser seguidas para evitar acidentes:

1.1.1 Desconecte a maquina da rede elétrica quando desejar retirar
quaisquer das partes moveis, para fazer limpeza, manuteng¢ao ou qualquer outro tipo de
Servico.

1.1.2 Nunca utilize instrumentos que néo fazem parte da maquina para
auxiliar na operagao damesma.

1.1.3 Antes de ligar a maquina, verifique se o disco N° 01 (Fig.03) e a
camarados discos N° 02 (Fig.01) estao firmes em suas posigdes.

1.1.4 Nunca utilize jatos d'agua diretamente sobre a maquina.

1.1.5 Nunca utilize roupas com mangas largas, principalmente nos
punhos, durante a operacéo.

1.1.6  Nunca introduza os dedos ou qualquer outro objeto, que néo seja
o soquete N°01 e 06 (Fig.01), na abertura de alimentagdo da maquina.

1.1.7 Nunca abra a cAmara dos disco N° 02 (Fig.01) sem ter certeza da
completa parada do disco N°01 (Fig.03).

1.1.8 Nuncaintroduza os dedos ou qualquer outro objeto na abertura de
saida dos produtos processados. Mantenha sempre as maos afastadas das partes moveis.

1.1.9 Nuncaligue a maquina com maos, sapatos ou roupas molhadas.

1.1.10 Aoinstalaramaquina, ndo esquega de ligar o fio de aterramento.

N

ATENCAO/ATENCION/ATTENTION

- Antes de efetuar limpeza ou manuteng@o no equipamento retire o

plug da rede de energia elétrica.
- Antes de efectuar la limpieza o mantenimiento en el equipo, sacar el
enchufe de la toma de corriente eléctrica.

- Alwais unplug the machine before cleaning or maintenance.

1.2 Principais Componentes
Todos os componentes que incorporam a maquina sao construidos com

materiais criteriosamente selecionados para cada fungéo, dentro dos padrdes de testes e
da experiéncia SIEMSEN.
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5.3 Esquema Elétrico Mod. PA-7SE e PA-7LE

14

Chave Liga/Desliga

Chave Seletora de Tensao

o 'k

01

02

01

Figura - 02

Figura - 03

01 - Soquete Maior

02 - Camara dos Discos
03 - CS Estrutura

04 - Chave Liga/Desliga
05 - Chave Seletora de Tensao
06 - Soquete Menor

07 - Manipulo

08 - Etiqueta Atencao
09 - Vasilha Coletora

10 - Base da Camara

11 - Bocal Moével

Figura - 01

01 -Camara dos Disco

01 - Disco
02 - Eixo Central
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1.3 Caracteristicas Técnicas

Tabela - 01

Caracteristicas Unidade PA-7SE PA-7LE
Produggo variavel
Tensao V1 110/220

Freqléncia [HZz] 50 ou 60 ()
Poténcia [CV] 0,33 ou 0,5
Consumo [kW/h] 0,24 ou 0,37

Altura [mm] 610
Largura [mm] 320
Profundidade [mm] 440
Peso Liquido [kgl 18.4
Peso Bruto [kg] 21.3

(*) Afreqliéncia sera unica, de acordo com o motor que a maquina estiver equipada.

1.4 Discos Disponiveis

Os Processadores de Alimentos sdo maquinas de bancadas capazes de
realizar diversos tipos de cortes, tais como: rodelas fatiadas, desfiados, ralados, podendo
processar praticamente quase todos os tipos de vegetais, conservando suas propriedades
nutritivas, cor e sucos, além de evitar o desperdicio.

Na tabela - 02 estdo descritos os discos disponiveis, bem como as
dimensbes de corte e o codigo dos mesmos.

QUADRO 02

Denominagao Dimensoes de Corte Aproximadas Caodigo
Disco Desfiador Z3 Diametro de 3 mm 09610.5
Disco Desfiador Z5 Diametro de 5mm 09612.1
Disco Desfiador Z8 Diametro de 8 mm 09613.0
Disco Fatiador E1 Espessurade 1 mm 09604.0
Disco Fatiador E3 Espessura de 3 mm 09605.9
Disco Ralador V - 09609.1

2. Instalacao e Pré-Operacao

2.1 Instalacao

Para um bom desempenho da maquina, o Processador de Alimentos deve
ser colocado sobre uma superficie estavel com, preferencialmente, 850 mm de altura.

Verifigue a tensao da rede elétrica a qual sera conectado o plug do
Processador de Alimentos, se é 110 ou 220 Volts. Em seguida, ajuste a tensao da maquina
a tensao encontrada na rede elétrica, para tanto, na parte inferior da maquina, existe uma
chave seletora de tensdo, movimente a chave seletora para a tenséo desejada.
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Problemas Causas Solucodes

* %

Cheiro de queimado e/ou|* Problema no motor elétrico, Chame a Assisténcia

fumaca. ou outras partes elétricas.

* * *

Chame a Assisténcial
TécnicaAutorizada.

A maquina liga, mas Capacitor de partida do
demora para comegar a girar [motor defeituoso.
odisco.

*

Chame a Assisténcial
TécnicaAutorizada.

* Correias patinando.

* Retire a Cémara dos
Discos e posicione a
mesma corretamente.

* Ruidos estranhos. * Camara mal fixada.

* Rolamento defeituosos. * Chame a Assisténcial

* Aperte os Manipulos

* Vazamento na Camara
dos Discos.

* Os Manipulos ( N°07)
Fig.01 estao frouxos.

* Aperte os Manipulos

*

* Acumulo de sujeira entre a Faca uma limpeza
Base (N°10) Fig.01.e a]conforme indica oitem 3.4
Camara dos discos ( N°02)
Fig.01.

5.2 Ajustes e Substituigoes de Componentes

5.2.1 Afiagdo das Laminas.
As laminas sdo removiveis e, portanto, podem ser facilmente afiadas,
porém deve-se ter especial atenc&o para manter o &ngulo de corte. As laminas devem ser

afiadas usando uma lixa fina ou uma pedra de amolar. Utilize uma chave de fenda para a
remog¢ao das mesmas.
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4.6.2 Avisos

A manutencgéo elétrica e/ou mecanica, deve ser feita por pessoas
qualificadas pararealizar o trabalho.

A pessoa encarregada pela manutengao deve certificar-se de que a
maquina trabalha sob condi¢cdes TOTAIS DE SEGURANCA.

5. Analise e Resolucao de Problemas

5.1 Problemas, Causas e Solugdes

Os Processadores de Alimentos foram projetados para necessitarem o
minimo de manutencdo. Entretanto, podem ocorrer algumas irregularidades no seu
funcionamento, devido ao desgaste natural causado pelo uso do equipamento.

Caso haja algum problema com o seu Processador de Alimentos, verifique
a Tabela-04 a seguir, onde estao descritas algumas possiveis solugdes recomendadas.

Além disso, a Empresa coloca a disposicao toda a sua rede de Assistentes
Técnicos Autorizados, que terdo o maximo prazer em atendé-lo (Vide Relagéo de
Assistentes Técnicos Autorizados SIEMSEN).

Tabela - 04
Problemas Causas Solugodes
* Corte Irregular. * Laminas dos discos sem| Faca a afiacdo das
corte. mesmas conforme item
5.2.1 (Afiagédo das
Laminas).
* O disco para durante a|* Falta de Energia elétrica * Verifique se o plug esta
operagao. na maquina. conectado a tomada, e se
ha energia na rede
* Problema no circuito elétrico|* Chame a Assisténcia
interno ou externo da|TécnicaAutorizada.
maquina.
12

O cabo de alimentag&o possui 3 pinos redondos onde um deles € o pino de
aterramento - fio terra. E obrigatoério que os trés pontos estejam devidamente ligados antes
de acionar o equipamento.

2.2 Pré-Operacgéao
IMPORTANTE

Antes de colocar a Camara dos Discos, verifique se o disco esta bem
encaixado, evitando assim danos a mesma.

Inicialmente, verifique se o Processador de Alimentos esta firme na sua
posicdo. Antes de usa-lo, deve-se lavar com agua e sabao, as partes que entram em
contato com o produto a ser processado.

3. Operacao
3.1 Acionamento

IMPORTANTE
Desligue a maquina sempre que desejar trocar os discos.
Espere a completa parada do disco, antes de retirar a Camara dos Discos.

Observacao

Para a sua maior seguranca,leia
todos os adesivos afixados na maquina.

ATENCAO  ATTENTION  ATENCION

aa Q ﬁ o Esta miquina possut pares grantes, e This machine has turming parts. e stamaguin posee paes granes gue coran,
4
Pz

 Nio mroduzaa mio nesaabertwacom @ Do not put your hands into this -~ #No ntoduzc I mano enesta abertura
— amaquinaem funcionamento,0uatéa gap with the running maching or  cuando la magina st en funcionaminto
completa parada do disco. until it is completely stopped. o hasta la completa parada del disco.

'

Tenha certeza de que a camara dos discos esteja devidamente travada. O acionamento da
maquina é feito apertando o botdo vermelho Liga/Desliga N°04(Fig.01), localizado na
lateral esquerda da maquina.
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3.2 Colocagao dos Discos

3.2.1 Com a maquina desligada e o disco parado, remova o soquete N°01
(Fig.01) e retire a Camara dos Discos N°02 (Fig.01). Para tanto afrouxe os manipulos N°07
(Fig.01) e gire a Camara dos Disco N°02 (Fig.01) no sentido anti-horario aproximadamente
1/5 devolta.

3.2.2 Tenha cuidado com as laminas do disco selecionado. Encaixe-o0 no
eixo N°02 (Fig.03) girando-o ligeiramente no sentido anti-horario, para obter seu perfeito
travamento.

3.2.3 Encaixe a Camara dos Discos N°02 certificando-se de que a mesma
encontra-se perfeitamente travada, para isso aperte os manipulos N°07 (Fig.01).

3.3 Procedimento para Alimentagao

IMPORTANTE
Sob nenhuma circunstancia utilize instrumentos para empurrar o produto a ser
processado para o interior do bocal da Camara dos Discos, muito menos as
maos, utilize sempre o soquete N°01 ou 06 (Fig.01) para fazer a referida operagao.

Utilize os Soquetes
conforme figura abaixo

Nunca utilize o Soquete Menor
no Bocal Maior, pois danos
irreparaveis irao ocorrer

< i

Modo CORRETO Modo INCORRETO

Os processadores de alimentos, sdo maquinas que trabalham em alta
velocidade e para tanto necessitam que a alimentagao sejaigualmente rapida.
Para alimenta-los, retire o soquete N°01ou 06 (Fig.01) coloque o produto a
ser processado dentro do bocal e empurre-os para baixo usando sempre o soquete. Para
produtos de menor tamanho como: cenouras e produtos SIMILARES utilize o bocal menor.
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4.3.2 Cuidados

Verifique o(s) motor(es) a(s) correia(s) a(s) corrente(s) a(s)
engrenagem(ns) e as partes deslizantes e girantes da maquina, quando ha ruidos
anormais.

Verifique a tensdo da(s) correia(s) / corrente(s) e substitua o
conjunto, caso alguma correia/ corrente / engrenagem apresente desgaste.

Ao verificar a tensdo da(s) correia(s) / corrente(s), NAO coloque os
dedos entre a correia(s) e as polia(s) e nem entre as corrente(s) e a(s)
engrenagem(ns).

Verifique as prote¢bées e os dispositivos de seguranca para que
sempre funcionem adequadamente.

4.4 Operagao

441 Avisos

Nao trabalhe com cabelos compridos que possam tocar qualquer
parte da maquina, pois os mesmos poderao causar sérios acidentes. Amarre-os para
cima e paratras, ou cubra-os comum lenco.

Somente usuarios treinados e qualificados podem operar a maquina.
JAMAIS opere amaquina sem alguns de seus acessorios de seguranga.

4.5 Apos Terminar o Trabalho

4.51 Cuidados

Mantenha a maquina sempre limpa. Para tanto DESLIGUE-A DA
TOMADA.

Nunca limpe amaquina antes de sua PARADA COMPLETA.

Recoloque todos os componentes da maquina em seus lugares,
antes de liga-lanovamente.

Ao verificar a tensao da(s) correia(s) / corrente(s), NAO coloque os
dedos entre a correia(s) e nem entre a(s) corrente(s) e a(s) engrenagem(ns).

4.6 Operacgao de Manutencéao

4.6.1 Perigos

Com a maquina ligada, qualquer operagdo de manutencédo é
perigosa. DESLIGUE-A DA REDE ELETRICA, DURANTE TODA A OPERACAO DE
MANUTENCAO.
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NAO ALTERE as caracteristicas originais da maquina.

NAO SUJE, RASGUE OU RETIRE QUALQUER ETIQUETA DE
SEGURANGA OU IDENTIFICAGAO. Caso alguma esteja ilegivel ou extraviada,
solicite outra etiqueta ao Assistente Técnico mais proximo.

4.2 Cuidados e Observagbes Antes de Ligar a Maquina

IMPORTANTE
Leia atenta e cuidadosamente as INSTRUGOES contidas neste manual antes de
ligar a maquina. Certifique-se de que entendeu corretamente todas as
informagoes. Em caso de duvida(s), consulte o seu superior e/ou o Revendedor.

4.21 Perigo

Cabo ou fio elétrico cuja isolagdo esteja danificada, pode produzir
fuga de corrente elétrica e provocar choques elétricos. Antes de usa-los verifique
suas condigdes.

4.2.2 Avisos

Certifique-se que as INSTRUGOES contidas neste manual estejam
completamente entendidas. Cada fungdo ou procedimento de operagdo e
manutencgao deve estar inteiramente claro.

O acionamento de um comando manual (botdo, teclas, chave
elétrica, alavanca, etc.) deve ser feito sempre que se tenha a certeza, de que se trata
do comando correto.

4.2.3 Cuidados

O cabo de energia elétrica, responsavel pela alimentacido da
maquina, deve ter secgéao suficiente para suportar a poténcia elétrica consumida.

Os cabos elétricos que ficarem no solo ou junto a maquina, precisam
ser protegidos para evitar curto-circuito.

4.3 Inspecgéao de Rotina

4.31 Aviso B
Ao verificar a tensao da(s) correia(s) / corrente(s), NAO coloque os
dedos entre a(s) correia(s) a(s) corrente(s) e nem na(s) engrenagem(ns).
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IMPORTANTE
Nao force demasiadamente os Soquetes para empurrar o produto no interior da
maquina. Utilize produtos resfriados para melhor desempenho.

Modo Modo
CORRETO INCORRETO
3.4 Limpeza

IMPORTANTE
Nunca faca limpeza com a maquina ligada a rede elétrica, para tanto retire o
plug da tomada. Antes de retirar a camara dos discos, certifique -se da
completa parada do disco.

Todas as partes méveis devem serremovidas e limpas.
A seguir descreveremos o procedimento a ser seguido para a remogao
das partes moveis:

3.4.1 Desligue a maquina e em seguida desconecte o plug da rede
elétrica.

3.4.2 Retire o soquete N°01 ou 06(Fig.01), e a vasilha coletora N° 09
(Fig.01).

3.4.3  Afrouxe os manipulos N°07 (Fig.01).

3.4.4 Pararemover a Camara dos Discos rotacione a mesma conforme
indica a (Figura-02) Pag. 03.

3.4.5 Cuidado com as laminas de corte, segure o disco girando-o no
sentido anti-horario em seguida puxe-o para cima. Desta forma retira-se o mesmo.

3.4.6 Lave todas as partes com agua quente e sabao neutro,passe um
pano umedecido pela mesma solugéo no gabinete ( Estrutura ) e na Base da Camara.

IMPORTANTE
Ao lavar os discos tome cuidado com as suas laminas. Nao bata com objetos
rigidos nos mesmos, evitando assim o amassamento.
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3.3.1 Cuidados com os agos inoxidaveis

Os acos inoxidaveis podem apresentar pontos de “ferrugem”, que SEMPRE SAO
PROVOCADOS PORAGENTES EXTERNOS, principalmente quando o cuidado com a limpeza
ou higienizagéo nao for constante e adequada.

Aresisténcia a corrosao do ago inoxidavel se deve principalmente a presenga do cromo,
gue em contato com o oxigénio, permite a formagao de uma finissima camada protetora. Esta
camada protetora se forma sobre toda a superficie do aco, bloqueando a agcao dos agentes
externos que provocam a corrosao.

Quando a camada protetora é rompida, o processo de corrosao € iniciado, podendo ser
evitado através da limpeza constante e adequada.

Imediatamente apds a utilizagdo do equipamento, deve-se promover a limpeza,
utilizando agua, sabao ou detergentes neutros, aplicados com um pano macio e/ou esponja de
nylon. Em seguida, somente com agua corrente, deve-se enxaguar e imediatamente secar,
com um pano macio, evitando a permanéncia de umidade nas superficies e principalmente
nas frestas.

O enxagiie e a secagem, sdao extremante importantes para evitar o aparecimento
de manchas e corrosao.

IMPORTANTE
Solugdes acidas, solugdes salinas, desinfetantes e certas solugdes esterilizantes
(hipocloritos, sais de amoénia tetravalente, compostos de iodo, acido nitrico e outros),
devem ser EVITADAS por nao poder permanecer muito tempo em contato com o ago
inoxidavel:

Por geralmente possuirem CLORO na sua composigao, tais substancias atacam o ago
inoxidavel, causando pontos (pitting) de corroséo.

Mesmo os detergentes utilizados na limpeza doméstica, ndo devem permanecer em
contato com o aco inoxidavel além do necessario, devendo ser também removidos com dgua e a
superficie completamente seca.

Uso de abrasivos:

Esponjas ou palhas de aco e escovas de aco carbono, além de arranhar a superficie e
comprometer a protegdo do ago inoxidavel, deixam particulas que enferrujam e reagem
contaminando o ago inoxidavel. Por isso, tais produtos nao devem ser usados na limpeza e
higienizagdo. Raspagens feitas com instrumentos pontiagudos ou similares também deverao
serevitadas.

Principais substancias que causam a corrosao dos agos inoxidaveis:

Poeiras, graxas, solugdes acidas como o vinagre, sucos de frutas e demais acidos,
solucdes salinas (salmoura), sangue, detergentes (exceto os neutros), particulas de acos
comuns, residuos de esponjas ou palhas de ago comum, além de outros tipos de abrasivos.

08

4. Nogoes de Segurancga - Genéricas

IMPORTANTE:
Caso algum item das NOCOES GERAIS DE SEGURANGA, n3o se aplique
Ao seu produto, favor desconsiderar.

As nogbes de seguranca foram elaboradas para orientar e instruir
adequadamente os usuarios das maquinas e aqueles que serdo responsaveis pela sua
manutengao.

A maquina s6 deve ser entregue ao usuario em boas condigdes de uso,
sendo que este deve ser orientado quanto ao uso e a seguranca da maquina pelo
Revendedor. O usuario somente deve utilizar a maquina apés conhecimento completo dos
cuidados que devem ser tomados, LENDOATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.

4.1 Praticas Basicas de Operagao

411 Perigos

Algumas partes dos acionamentos elétricos apresentam pontos ou
terminais com presenca de tensdes elevadas. Estes, quando tocados, podem ocasionar
graves choques elétricos ou até mesmo MORTE do usuario.

Nunca mexa em um comando manual (botdo, teclas, chaves elétricas,
etc.) com as maos, sapatos ou roupas molhadas. Ando observancia dessa recomendacgéo
também podera provocar choque elétrico ou até a MORTE do usuario.

41.2 Adverténcias

A localizagdo da chave Liga/Desliga deve ser bem conhecida, para que
possa seracionada a qualquer momento.

Antes de qualquer tipo de manutencao, desligue a maquina da rede
elétrica.

Proporcione espaco de trabalho suficiente para evitar quedas perigosas.

Agua ou 6leo poderéo tornar o piso escorregadio e perigoso. Para evitar
acidentes, o piso deve estar seco e limpo.

Nunca toque ou acione em um comando manual (botao, teclas, chaves
elétricas, alavancas, etc.) por acaso.

Se um trabalho tiver que ser feito por duas ou mais pessoas, sinais de
coordenacao devem ser dados a cada etapa da operacao. A etapa seguinte ndo deve ser
iniciada a menos que um sinal seja dado e respondido.

41.3 Avisos

No caso de falta de energia elétrica, desligue imediatamente a chave
Liga/Desliga.

Use 6leos lubrificantes e graxas recomendadas ou equivalentes.

Evite choques mecanicos, uma vez que poderdo causar falhas ou mau
funcionamento.

Evite que a agua, sujeira ou pé entrem nos componentes mecanicos e
elétricos damaquina.
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