MANUAL DE INSTRUCOES COFFEE SERVICE

®
LEIA ATENTAMENTE ANTES DE USAR O EQUIPAMENTO U N | VE R SAL

Parabéns, vocé acaba de adquirir um Coffee Sedédcexcelente qualidade e que certamente Ihelicars Qualidade que se prova.
resultados. Este equipamento foi projetado paramiancionalidade de seu buffet e para se obtehone&lonservacao da bebida. Fabricado em aco inelida
AISI 304 no modelo prata, e em ago inoxidavel A3684 com detalhes em aco inoxidavel colorido AIS4 80 modelo bronze.

Recomendamos inicialmente, identificar o seu mogela etiqueta que esté afixada lateralmente. N¢isgaeta, além do modelo, é possivel verificar a
voltagem, os watts e a numeragao de série.

Modelos Capacidade em litros Dimensdes (mm) | Poténcia| Voltagem
ACOMPANHA O EQUIPAMENTO: Agua | Café| Leite| Comp| Larg Alt] (W) V)
Duas tarppas dos deposﬂos CS3X3PRATA 13 3 3 475 325 510 1300 127 ou 230
Um depdsito de leite CS5X5PRATA 17 5 5 475 325 590 1500 127 ou 230

Uma base plastica
Uma pingadeira plastica
Certificado de garantia (o certificado de garadtge ser preenchido e guardado junto a nota fsgal eventual necessidade).

ATENCAO! . .
Seu equipamento esta revestido com um filme prnote TAMPAODE BMTRADA D' AUA, =
de PVC, para maior prote¢éo e manutencéo de % s
qualidade do produto. Este filme devera ser ratirad A\ )
antes de ligar o equipamento. Eventuais residuos ‘_-/

cola (adesivo) proveniente do filme protetor desam '

I3

TAMPA DO DEPOSITO

removidos com alcool etilico ou isopropilico. WISOR DE NIVEL
INSTALACAO:
1. Antes de ligar o equipamento, verifique se a . TCRMEIRA DE 1/2"
tomada elétrica que sera usada esté de acordo ( SAIDADO DEPOSITODE LETE
a voltagem do equipamento. .
2. Monte o castelo da torneira rosqueando o mesm  IMDICACAD DE AILETE . TCRMEIR&DE 12" |
na torneira (caso necessario). DO TERMOSTATO (5AIDA DO DEPCSITO DE CAFE)
3. Antes de,llgar 0 equipamento a,rede eletn(za, SINALTZADCR,
coloque &gua na caldeira através do tampéao 0o TERMOSTATO
superior (fica ao lado da tampa do depésito de
café). N&o retire o tampao, coloque um funil no I ]
furo e coloque agua na caldeira até o nivel Y }‘:5 : PINGADEIRA FLASTICA
indicado no visor lateral. Observe que, ao retral  gagICHO ELETRICO ) ) =
funil o tampa&o retorna a sua posigao original. COM PLUG 3 PINCS " #
4. Em seguida, gire o termostato até 100°C para qt )
se proceda a pré-fervura. Apos a fervura da agu. S5 (SMDJSEF\ESESE éﬁ:}ﬂm)
desligue o equipamento no termostato (colocanc
a 0°C) e na tomada. Somente apos a retirada da
tomada, esvazie a caldeira. Deste modo, BASE PLASTICA
eliminam-se possiveis residuos e o seu
equipamento estara pronto para servir a bebida SINMIZ@%EEG%%EMENTO
quente de sua preferéncia. ;
TERMCSTATO REGULAVEL

PREPARACAO DO CAFE:

1. Utilize café com moagem média.

2. Use uma medida padréo para a quantidade de péniRada-se 70 a 100 gramas de p6 para 1 litro dddébia 8 colheres de sopa cheias). A medida
correta deve ser experimentada até encontrar aqueleelhor atenda ao seu paladar.

3. Coloque o p6 de café em um recipiente e adiciona ggente (90°) retirada da caldeira. Mexa com eoitzer de pau até fazer um creme na superficie dc
recipiente.

4. Passe esta mistura no coador de pano e completagicaraté atingir a quantidade de café desejada.

5. Pode-se também colocar o p6 de café no coador,aamedo primeiro todo o p6 com agua. Em seguideejeeggua em fio até atingir a quantidade
desejada.

6. ApOs coar o café, mantenha a temperatura da bghatado o termostato para a posicao desejada @dea 75°C e 80°C).

UTILIZAGAO:

1. Antes de ligar o equipamento coloque agua na caldei

2. Verifique se a voltagem da tomada esta de acondoaceoltagem do equipamento, e ligue-o a rede@étBempre que o equipamento estiver ligado a
rede elétrica, o sinaleiro verde na parte da frdatmesmo permanecera aceso.

3. Gire o termostato até 90°C e aguarde a agua atisgitemperatura. Logo que o termostato for adiom sinaleiro vermelho acendera automaticamente.
Quando atingir a temperatura desejada o sinaleiepaga. Se a temperatura da dgua cair abaixcsdfade o termostato novamente sera acionado,
acendendo o sinaleiro vermelho.

4. Lembre-se de que o pré-aquecimento leva em médiad d&60 minutos (de 20°C até 90°C), dependendprsaiid modelo da méquina, da temperatura
inicial da 4gua, da altitude da cidade e do londeca maquina esta instalada.

5. Retire a tampa do depdsito de café e coloque ocssaor, fixando-o com o préprio aro.

6. Quando a agua atingir 90°C, estara pronta para ¢ezafé.

DICAS:



1. A agua da caldeira principal pode ser utilizad@amepreparo de cha. Deve-se observar, no entaritebdo visor, repondo agua sempre que necessario
para evitar danos a resisténcia.

Recomenda-se uso de 4gua filtrada e que seja @amdi@iamente. A dgua comum e/ou o aparelhocarjtribuem para altera¢éo do sabor da bebida.

A colher de pau deve ser de uso exclusivo do de&d utilize a mesma colher em temperos ou ousos.u

Quando novos, os coadores de pano devem ser lavaniodgua fervente para retirar a goma ou outsidues, e depois fervidos em 4gua com café para
que eles adquiram o sabor do café.

5. Os coadores de pano apés serem utilizados, devdavados somente com agua e jamais com detergahteg@ntes ou mesmo com o café que sobrou.
6. Lembre-se, ndo reaproveite o pd e nem recircukbalh.

7. Guarde o coador de pano em agua limpa e fria.

rown

LIMPEZA E MANUTENCAO:

1. Alimpeza geral deve ser diaria ao final do expagiecom a troca total de agua. Cada etapa dedargeve ser feita com a maquina desligada, in@usiv
da tomada, sem esquecer de repor dgua antesgieleeli

2. Nao use detergentes, sabdes, esponjas metalisadventes. Estes ingredientes, mesmo biodegradfeelem deixar residuos comprometedores. Nunca
utilize esponjas abrasivas ou materiais abrasimpsGprios, pois estes podem arranhar ou danif@maesguipamento.

3. Mantenha os depdésitos sempre limpos utilizando espanja neutra, pois 0 sabor da sua bebida deemtém de sua higiene, e no caso do leite ou
chocolate evita o azedamento.

4. Limpe as torneiras rigorosamente todos os dias (Resmonta-las, desenrosque a parte superiorrdagas. Apos retirar a bebida, passe a agua qdante
caldeira no depésito e deixe escoar pela tornegandntada.

5. Utilize uma escovinha para a limpeza das molas, paiafé e o leite sdo densos e colam nas parademeéira, podendo causar posteriormente
entupimentos e/ou vazamentos indesejados.

6. As manchas de secagem e impressdes digitais padeensovidas pela acdo de um pano macio e seco.

7. No caso de necessidade da remocao de manchasagagersistentes, utilizar benzina aplicado conpano macio, em seguida remover a benzina com
um pano umedecido com &gua e detergente neutreaeneote remover todos esses residuos utilizandoamm umedecido somente com agua.

8. A manutenc¢édo do aco inoxidavel colorido deve seagiimesmas diretrizes indicadas para o ago inoigéural. A superficie deve ser mantida sempre
limpa, de modo a maximizar as suas caracterigfigesrativas e sua resisténcia quimica.

NAO UTILIZAR:

1. Produtos contendo agentes abrasivos. Evite quaisipos de sapdlios ou solventes.

2. Esponja de aco e similares, pois estas esponj&srpdéixar residuos que trardo corrosédo a seu eqeipa.

3. Vaselina, glicerina, silicone ou quaisquer produfosnicos que deixem residuos gordurosos, pois psbelutos produzirdo altera¢cdes na cor de seu ago
inoxidavel colorido.

CONSERVACAO E GARANTIA:
Observadas as recomendag8es acima, e as cond@gesas no certificado de garantia anexo certaengdd havera dificuldades de utilizagdo. Em caso de
davidas, estamos ao dispor nos horarios industriais

Problema O que foi identificadq Como proceder

Torneira Esta pingando Verifique se a torneira estd montada de acordoamstru¢ées do manual.
Verifique se a limpeza diaria esta sendo feiteodmé satisfatoria.

Verifique se o anel de silicone estd em boas cdedide uso. Este anel deve ser trocado sempreoquerh
vazamento na torneira.

Resisténcia] Maquina nédo aquecgVerifique se ha corrente elétrica em seu estabaéto.

Verifigue se a maquina esta ligada corretamengéel@ elétrica.
Verifiqgue se sua maquina foi ligada na voltagenicada no equipamento.

Verifiqgue se a maquina foi ligada com agua na éadeaso contrario a resisténcia queimara e swpiima n&o
ird aquecer.

UTILIZE SEMPRE PECAS ORIGINAIS E PROCURE O ASSISTEN TE TECNICO AUTORIZADO.
0800 701 3152
www.metaluraicamuniversal.com.bi




