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INTRODUÇÃO

Parabéns pela escolha do Forno 9L Top Britânia.

Para garantir o melhor desempenho de seu produto, ler atentamente as instruções 

a seguir. Recomenda-se não jogar fora este Manual de Instruções, guardá-lo 

para eventuais consultas.

NOTA: É comum que aparelhos elétricos novos liberem uma leve fumaça ou gases 

durante as primeiras vezes em que eles forem utilizados. Isso acontece devido ao 

aquecimento dos materiais e componentes usados na manufatura do aparelho. É 

normal e não indica a existência de defeitos no aparelho. 
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COMPONENTES

1.Resistências

2.Bandeja 

3.Grelha deslizante

4.Chave de controle de temperatura

5.Indicador luminoso (lâmpada)

6.Timer (controlador de tempo)

7.Alça

8.Plugue

9.Cordão elétrico
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CUIDADOS

•Não utilizar aparelhos apresentando algum tipo de dano no cordão elétrico (09), no 

plugue (08) ou em outros componentes. Para substituir qualquer peça danificada, o 

usuário deverá procurar uma Assistência Técnica Autorizada Britânia.

•Não tocar as superfícies quentes do aparelho. A temperatura da porta do 

forno e dos componentes externos poderá ser muito elevada enquanto o 

forno estiver funcionando. Sempre usar luvas de proteção ou pegadores de 

panela quando manusear materiais aquecidos. 

•Deixar o aparelho esfriar totalmente antes de instalar ou de remover seus 

acessórios. Sempre usar as alças (07) do aparelho para transportá-lo.

•Retirar o plugue (08) da tomada elétrica antes de limpar o forno ou quando não o 

estiver usando.

•Não limpar o forno elétrico com esponja abrasiva nem lã de aço. Alguns pedaços da 

esponja podem soltar-se e tocar as partes elétricas, podendo causar choque. 

•Para evitar choques elétricos, não mergulhar o forno em água ou outro líquido.

•Manter todo aparelho elétrico fora do alcance de crianças, especialmente quando 

estiver em uso.

•Não guardar nada no interior do forno quando não estiver sendo usado.

•Não utilizar o aparelho para fins diferentes dos previstos neste Manual de Instrução.

•Não deixar o cordão elétrico (09) pender de bordas de mesas ou balcões.

•Não colocar nada embaixo nem sobre o forno elétrico. O forno elétrico deve ser posto 

pelo menos a 4,5 cm de distância das paredes ou prateleiras. Deixar um espaço livre 

de no mínimo 10 cm acima do forno.

•Sempre colocar o aparelho sobre uma superfície plana e estável, longe de fontes de 

calor, pois poderá haver risco de incêndio.

•Poderá haver risco de incêndio se o forno for coberto ou entrar em contato com 

material inflamável como, por exemplo, cortinas, forrações, etc. Não colocar nenhum 

objeto em cima do forno durante seu funcionamento.

•Não colocar materiais inflamáveis como papel, papelão ou plástico dentro do forno.

•Tomar muito cuidado quando puser no forno recipientes que não forem de metal ou 

de vidro resistente ao calor. 

•Não cobrir a bandeja (02) destinada às migalhas nem qualquer parte do forno com 

papel alumínio, pois poderá provocar superaquecimento do aparelho.

•Não colocar alimentos muito volumosos no forno, pois poderão ocorrer incêndios ou 

choques elétricos.
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•Usar acessórios que não sejam originais do aparelho pode prejudicar o 

funcionamento e causar danos ao usuário e ao produto, além de perder a garantia.

•Para não perder a garantia e para evitar problemas técnicos, não tente consertar o 

aparelho em casa. Quando precisar, levar a uma Assistência Técnica Autorizada 

Britânia.

•A nota fiscal e o certificado de garantia são documentos importantes e devem ser 

mantidos para efeito de garantia.
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INSTRUÇÕES PARA O CORDÃO DE ALIMENTAÇÃO 

Um cordão elétrico (11) é fornecido com o aparelho no comprimento de 1 m, para 

evitar o risco de acidentes com um cordão mais comprido.

Uma extensão elétrica poderá ser usada com cautela. Se for usá-la, o usuário deverá 

certificar-se de que ela possa suportar uma potência elétrica igual ou superior à do 

aparelho. A extensão deverá ser colocada de forma tal que não fique pendendo de um 

balcão ou de uma mesa, evitando assim que ela seja puxada por crianças ou que se 

possa tropeçar nela.

PRIMEIRA UTILIZAÇÃO

•Durante a primeira utilização, o forno poderá soltar fumaça ou odores. Isto é normal 

e se deve à substância protetora colocada sobre as resistências (01) para se evitarem 

os efeitos nocivos da maresia durante o transporte. Assim, recomenda-se ligar o 

aparelho sem alimentos por aproximadamente 15 minutos para eliminar fumaças e 

odores. O usuário deverá certificar-se de que o ambiente possui uma boa ventilação.

•A distância mínima entre os alimentos e as resistências (01) deverá ser de 30 mm 

para se obter um resultado uniforme ao assar.

•A bandeja (02) só deverá ser colocada sobre a grelha deslizante (03).

•Há dois sulcos (trilhos) para encaixe da bandeja (02) e da grelha deslizante (03)na 

parte interna do forno. Desta forma o usuário poderá escolher a altura em função do 

tipo e  volume dos alimentos.
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FUNCIONAMENTO

DOURAR

1.Girar a chave de controle de temperatura (04) no sentido horário até a posição 

“Dourar”. Ambas as resistências (01) irão funcionar. Abrir a porta do forno e colocar as 

fatias de pão sobre a grelha deslizante (03). Uma única fatia poderá ser colocada no 

centro da grelha deslizante (03) ou quatro fatias lado a lado. Se o usuário usar quatro 

fatias, estas ficarão mais claras. Ajustar o controle de temperatura (04) para obter 

fatias mais douradas (escuras).

Nota: Não esquecer de retirar a bandeja (02) para assar a fim de obter resultados 

uniformes.

2.Regulagem do tempo. Girar o “Timer” (06) para a posição correspondente à 

coloração do pão desejada (escura, média ou clara). Geralmente o intervalo de tempo 

será de 3 a 5 minutos. Um intervalo mais longo produzirá um pão mais escuro. Se o 

intervalo escolhido for inferior a 5 minutos, girar o “Timer” (06) para mais de 5 

minutos e em seguida voltar à graduação desejada. Isto garantirá uma operação 

segura e perfeita do “Timer” (06). Para interromper o funcionamento, basta girar o 

“Timer” (06) para a posição “Desl.”. Quando o “Timer” (06) atingir a posição “Desl.” 

uma campainha irá tocar, indicando que o processo foi completado. A alimentação 

elétrica do aparelho também será desligada automaticamente.

Nota: O pão poderá pegar fogo se o intervalo de tempo selecionado for muito longo. 

Será necessária uma supervisão cuidadosa durante o processo de torrar pães. Não 

escolher intervalos muito longos.

GRELHAR (para asas e coxas de frango)

1.Colocar a bandeja (02) sobre a grelha deslizante (03). Colocar os alimentos na 

bandeja (02). Sempre utilizar a bandeja (02) ao preparar asas ou coxas de frango 

para que possa receber os pingos de gordura ao grelhar os alimentos.

Nota: Aconselhamos pré-aquecer o forno durante aproximadamente 10 minutos 

antes de colocar os alimentos.
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2.Girar a chave de controle de temperatura (04) no sentido horário até a temperatura 

desejada. Geralmente, para se grelharem alimentos mais espessos, aconselhamos 

girar a chave até o nível mais elevado para se obter um melhor resultado. Ao grelhar 

alimentos, ambas as resistências (01) irão funcionar.

3.Regular o tempo segundo a natureza e a espessura do alimento. As resistências 

(01) irão se ligar e desligar a fim de manter uma temperatura constante no interior do 

forno. O “Timer” (06) só poderá ser regulado para períodos que não ultrapassem 15 

minutos. Para períodos mais longos (superiores a 15 minutos) regular o “Timer” (06) 

para a posição “Ligado”. Neste caso, uma vez que o alimento esteja pronto, o forno 

deverá ser desligado manualmente girando a chave do “Timer” (06) para a posição 

“Desl.”.

Nota: Se o usuário usar esta regulagem, sempre controlar o preparo do alimento para 

evitar que fique muito passado. Virar os alimentos durante o cozimento e adicionar os 

temperos desejados. Sempre usar luvas de cozinha ao executar estas operações.

DESCONGELAMENTO

1.Lembrar-se de colocar a bandeja (02) sobre a grelha deslizante (03) antes de 

descongelar alimentos.

2.Colocar o alimento na bandeja (02) depois de remover sua embalagem de plástico 

ou de papel. Regular a temperatura de 70ºC a 120ºC. Não será preciso pré-aquecer o 

forno. O tempo necessário para o descongelamento dependerá do tipo, peso e forma 

do alimento. Se este for espesso e pesado, a temperatura deverá ser regulada para 

120ºC e um período mais longo será necessário. Será preciso virar o alimento. A 

temperatura do forno não deverá ser muito elevada pois poderá queimar o alimento. 

Se o alimento puder ser facilmente cortado com uma faca, o processo de 

descongelamento poderá ser finalizado. Sempre cozinhar os alimentos 

imediatamente depois de descongelá-los. 

ASSAR ( biscoitos, bolos, pizzas ou pães)

1.Colocar o alimento no forno depois de pré-aquecê-lo por aproximadamente 10 

minutos. A temperatura sugerida é de cerca de 180ºC a 230ºC. A temperatura e o 

tempo dependerão do tipo e da espessura do alimento. Geralmente a temperatura 

ideal para se assarem pães ou pizzas será de 180ºC.

2.Ao assar alimentos, as resistências (01) irão se ligar e desligar para manter a 

temperatura constante no interior do aparelho.

3.Ao acabar de assar, girar a chave do “Timer” (06) para a posição “Desl.”.

4.Retirar com muito cuidado o alimento do forno.
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LIMPEZA E MANUTENÇÃO

1.Antes de limpar o forno, retirar o seu plugue (08) da tomada elétrica e deixar o aparelho 

esfriar completamente.

2.Lavar os acessórios removíveis: bandeja (02) e grelha deslizante (03) com água e 

sabão neutro.

3.Mergulhar os acessórios em água para limpá-los totalmente. Não usar substâncias 

abrasivas, palha de aço, escovas ou produtos químicos pois poderão danificar a película 

da bandeja. 

4.Usar um tecido macio umedecido para limpar a parte interna do forno.

5.Para limpar a porta de vidro, usar um tecido umedecido saturado de detergente ou 

sabão.

6.Nunca mergulhar o corpo do aparelho em água.

7.Para retirar as migalhas acumuladas, inclinar o forno para trás e puxar a lingüeta como 

indicado pela seta para soltar a bandeja coletora (figura 1 e 2) e deixá-la cair sobre o 

tampo de uma mesa ou balcão (figura 3). Passar um tecido úmido no interior da 

bandeja. Depois de limpá-la, empurrar a bandeja para o alto do forno e em seguida puxar 

a lingüeta para cima para travar a bandeja na posição correta (figura 4). Para se lavar o 

interior da bandeja coletora de migalhas, colocar o forno em posição vertical com a porta 

voltada para cima e puxar a bandeja para frente.

8.Nunca limpar as duas capas metálicas das resistências (01) com escovas.

9.Depois de limpar o forno, instalar a grelha deslizante (03) observando os sulcos 

(trilhos) de encaixe. Colocar a bandeja (02) sobre a grelha deslizante (03).

10.Não usar tampões ou palha de aço para limpar as superfícies externas do aparelho.

Figura 1

Puxar a lingüeta para 

baixo, como indicado 

pela seta branca, para 

soltar a bandeja.

Figura 2

Puxar a bandeja para fora 

para limpá-la totalmen-

te.

Figura 3

Empurrar a bande-

ja para cima, como 

indicado pela seta, 

para colocá-la na 

posição correta.

Figura 4

Puxá-la para cima. A 

bandeja i rá  t ravar  

automaticamente.
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