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HI 9 6 8 0 1 Refractometro Brix Digital

Para Analises Profissionais em Alimentos e Bebidas

/' Ecra LCD com dois niveis (a temperatura da amostra
também é visualizada simultaneamente no ecra)

v Compensacdo automatica de temperatura

v/ Gama alargada, o que facilita variadas aplicacdes
v/ Resultados em apenas 1.5 sequndos

v/ Funciona com pilha de 9V

+/ Orificio de insercdo da amostra em aco inoxidavel
/' Calibracio apenas com agua destilada

V' Resistente a agua

/' Desligar automatico

/' Design compacto

0 Refractémetro Brix é indicado para produtores de sumo,
frutas, bebidas energéticas, mel, geleias bem como outros
produtos alimentares, para o teste de nivel Brix de acucar.

A refraccdo é o desvio que o trajecto da luz sofre ao atravessar
uma superficie que separa dois meios transparentes. E diferente
para cada cor de luz.

E uma propriedade fisica (til na caracterizacio e identificacdo
de liquidos, ou para indicar a sua pureza.

0 indice de refraccdo é tecnicamente a relacdo da velocidade
num vacuo dividido pela velocidade de luz na amostra.

SERVICO APOS-VENDA

NUMERO VERDE
800-203063

NUMERO GRATUITO

Apostamos na

Assisténcia Técnica

0 refractometro HI 96801 determina os niveis de acucar em graus
Brix, apenas com algumas gotas da amostra a analisar, num leque
muito alargado de aplicacdes:

« FRUTAS - LEITE DE SOJA « MEL « TOFU
- SUMOS - BEBIDAS ENERGETICAS - MARMELADA - CONDIMENTOS
+ SOPAS - GELEIA « PUDINS

Caracteristicas Hl 96801

Gama de 0a 85% Brix; de 0 a 80°C
Resolucdo + 0.1 % Brix; +£0.1°C
Precisao + 0.2% Brix; +3°C

Compensacao automatica entre 10 a 40°C
de Temperatura

Tempo de medicéo aprox. 1.5 segundos
Volume minimo da amostra 2 gotas métricas

Fonte de luz LED amarelo

Orificio de inser¢ao Anel em aco inoxidavel e prisma de vidro
da amostra

Material exterior plastico ABS

do equipamento

Resisténcia a 4gua IP65

(1) 9V / 5000 leituras
apds 3 minutos de repouso
19.2x102x6.7cm /4209

Tipo de bateria / Duracdo
Desligar automatico
Dimensdes / Peso

HI 96801 ¢ fornecido com (1) pilha de 9V e manual de instrugdes.
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Ecra LCD com dois niveis (a temperatura da amostra
também é visualizada simultaneamente no ecrd)

Compensacao automatica de temperatura

Gama alargada, o que facilita variadas aplicagdes
Resultados em apenas 1.5 segundos

Funciona com pilha de 9V

Calibragcdo apenas com agua destilada

Orificio de insercdo da amostra em aco inoxidavel
Resistente a agua

Desligar automatico
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Design compacto

0 HI 96811 é um refractometro digital que determina o indice
de refraccdo em % de unidades Brix no acucar presente em
amostras de uva. A determinacdo do indice de refracgdo é
simples e rapido. As amostras sdo analisadas depois de ser
efectuada a calibracdo com agua destilada.

A técnica de medicdo e a compensacdo de temperatura esta
de acordo com a metodologia da Comissdo Internacional para
a Uniformizagdo dos Métodos de Analise do Acucar.

A temperatura é apresentada em simultdneo com o resultado
do indice de refraccdo em Brix do agucar.

Devido ao seu formato ergondmico é ideal para medi¢des em
campo.

SERVICO APOS-VENDA
NUMERO VERDE
800-203063

NUMERO GRATUITO

Apostamos na

Assisténcia Técnica

Avaliacao da maturacao da vinha

A avaliacdo da evolucio da maturacdo da vinha requer esforcos
estatisticos precisos e consistentes pelo gestor da vinha e
pelos endlogos. 0 indice de maturagdo entre bagos e cachos,
pode variar até 2 semanas. A uniformidade dentro de uma
vinha ou das parcelas dita os meios de preparacdo de amostras
para determinar a programacao das datas da colheita.

Geralmente, entre 100 a 200 bagos sao recolhidos de um vasto
nimero de cepas, para amostra. Siga um padrao de amostragem
fixo e evite recolher bagos nas bordaduras e de cepas
incaracteristicas. A amostragem deve ser retirada semanalmente
comecando cerca de trés semanas antes da colheita.

Uma avaliagdo mais frequente é requerida quanto mais proximo
da colheita ou as condi¢des climaticas assim o exijam.

As amostras dos bagos sdao esmagadas. As uvas tintas devem
macerar na casca por uma a duas horas a temperatura ambiente
antes de pressionar.

Assegure-se de que a amostra é uniforme. 0 uso apenas de
sumo ira tender a sobrestimar o contetido do aclcar na vinha.

Gama de 0 a 50% Brix; de 0 a 80°C
Resolucao + 0.1 % Brix; +0.1°C
Precisao + 0.2% Brix; +0.3°C
Compensacao automatica °C  entre 10 a 40°C

Tempo de medicéo aprox. 1.5 segundos
Volume minimo da amostra 2 gotas métricas

Fonte de luz LED amarelo

Orificio de inser¢ao da amostra Anel em aco inoxidavel e prisma de vidro
Material ext. do equipamento  pléstico ABS

Resisténcia a 4gua IP65

Tipo de bateria / Duragcao (1) 9V / 5000 leituras
Desligar automatico apds 3 minutos de repouso
Dimensdes / Peso 19.2x102x6.7cm /4209

HI196801 é fornecido com (1) pilha de 9V e manual de instrucoes.
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