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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledku.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

Upozornéni / Dulezité bezpecnostni informace
@ VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zZivotniho prostiedi

Zmény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebice a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou
instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte spolu se spotfebi¢em pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
pfiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

.- Spotfebic a jeho dostupné Casti se mohou béhem
pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

- Spotfebi¢ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

- Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez dozoru
muze byt nebezpecna a zpUsobit pozar.
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- Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte

spotrebiC a poté plameny zakryjte napfr. vikem nebo
hasici rouskou.

Nepokladejte véci na varnou desku.

Na varnou desku nepokladejte zadné kovoveé
predméty jako noze, vidlicky, IZice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.
K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na
paru.

Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.

Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky
praskly, vypnéte spotfebi€, abyste zabranili urazu
elektrickym proudem.

Jestlize je poSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace » Pokud je spotfebi¢ instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, Ze prostor
& UPOZORNENI! mezi dnem spotFebie a horni
Tento spotfebi¢ smi zasuvkou zajiStuje dostatecnou
instalovat jen kvalifikovana cirkulaci vzduchu.
osoba. » Spodek spotfebi¢e se muze silné
zahrat. Zajistéte instalaci
Odstrante veskery obalovy material. samostatného nehoflavého panelu,
Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani ktery bude zakryvat spodek
nepouzivejte. spotfebice.
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi - Ujistéte se, Ze je mezi pracovni
spolu s timto spotfebiCem. deskou a piedni stranou spotfebice
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od umisténého pod ni prostor pro
ostatnich spotrebict a nabytku. proudéni vzduchu alespof 2 mm.
PFi pfemistovani spotfebice budte Zaruka nekryje $kody zplisobené
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy nedostatednym prostorem pro
noste ochranné rukavice. proudéni vzduchu.
Utésnéte vyfez v povrchu pomoci
tésniva, abyste zabranili bobtnani z 2.2 Pripojeni k elektrické siti

ddvodu vihkosti.
Chraiite dno spotiebice pred parou a & UPOZORNEN;!

vlhkosti. Hrozi nebezpeci pozaru
Spotiebi¢ neinstalujte vedle dveti ¢i nebo Urazu elektrickym
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni proudem.

horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi Ci okna.



Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

PFed kazdou udrzbou nebo Cisténim
je nutné se uijistit, ze je spotrebic
odpojen od elektrické sité.
Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Ujistéte se, Ze je spotiebic
nainstalovan spravné. Volné a
nespravné zapojeni napajeciho
kabelu ¢i zastreky (je-li soucasti
vybavy) muze mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny typ napajeciho
kabelu.

Elektrické kabely nesmi byt
zamotané.

Ujistéte se, Ze je nainstalovana
ochrana pred Urazem elektrickym
proudem.

Pouzijte svorku k odleh&eni kabelu od
tahu.

Dbejte na to, aby se elektrické
privodni kabely nebo zastrcky (jsou-li
soucasti vybavy) nedotykaly horkého
spotiebi¢e nebo horkého nadobi, kdyz
spotrebic pripojujete do blizké
zasuvky.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel nebo sitovou zastrcku
(je-li soucasti vybavy). Pro vyménu
napajeciho kabelu se obratte na
autorizované servisni stfedisko nebo
elektrikare.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.
Sit'ovou zastrc¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

CESKY 5

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebice. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouziti spotrebice

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni &i Urazu
elektrickym proudem.

Pred prvnim pouzitim odstrarite
veskery obalovy material (je-li
pritomen), Stitky a ochrannou folii.
Tento spotfebic pouzivejte v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Po kazdém pouziti nastavte varnou
z6nu do polohy ,vypnuto®.
Nespoléhejte se na detektor nadoby.
Na varné zény nepokladeijte pribory
nebo poklicky. Mohly by se zahrat.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Nepouzivejte spotfebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Pokud je povrch spotfebice praskly,
okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite
tak urazu elektrickym proudem.

Kdyz je spotiebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji pfiblizit k
indukénim varnym zénam blize nez
na 30 cm.

Vlozite-li jidlo do horkého oleje, mlze
olej vystriknout.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpecdi pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolfiovat hoflavé pary. Kdyz varite s
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tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
pfedméty mimo jejich dosah.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.
Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

Do spottebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
pfedméty nebo predméty obsahuijici
horlavé latky.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci posSkozeni
spotrebice.

Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

Nenechte vyvarit vodu v nadobach.
Dbejte na to, aby na spotrebic
nespadly varné nadoby ¢i jiné
pfedméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.
Na spotfebic¢ nepokladejte hlinikovou
folii.

Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku
nebo nadoby s poSkozenym dnem
mohou zpUsobit poSkrabani
sklokeramiky nebo skla. Tyto
pfedméty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

Tento spotfebi¢ je uréen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym uceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a Gdrzba

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Pred Cisténim spotfebi€ vypnéte a
nechte ho vychladnout.

Pfed provadénim udrzby spotfebi¢
odpojte od elektrické sité.

K Cisténi spotiebiCe nepouzivejte
proud vody nebo paru.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

Pro informace ohledné spravné
likvidace spotfebice se obrat'te na
mistni urady.

Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
Odriznéte a vyhodte sitovy kabel.

2.6 Obsluha

Pro opravu spotrebiCe se obratte na
autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Usporadani varné desky
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i 300 mm
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CESKY

Indukéni varna zéna
Ovladaci panel
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K ovladani spotiebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukove
signaly signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Sen-  Funkce Poznamka
zor-
ové
tlacit-
ko
Y STOP+GO Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
0] Bridge Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
- Displej nastaveni teploty  Ukazuje nastaveni teploty.
- Ukazatele Casovace var- Ukazuji, pro kterou zénu je nastaveny
nych zén cas.
- Displej Casovace Ukazuje ¢as v minutach.
= Blokovani tlacitek / Dét-  Slouzi k zablokovani a odblokovani ovla-
6 | ska bezpecénostni pojist-  daciho panelu.

ka
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Sen-  Funkce Poznamka
zor-
ové
tlacit-
ko
D - Slouzi k volbé varné zony.
=+ - Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.
3 _
9] 0) ZAP/VYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.
- Ovladaci lista Slouzi k nastaveni teploty.
&] Funkce posileni vykonu  Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
3.3 Displeje nastaveni teploty
Displej Popis
Varna zéna je vypnuta.

-9

Varna zéna je zapnuta.

Je zapnuta funkce STOP+GO.

(A)

Je zapnuta funkce Automaticky ohrev.

Je zapnuta funkce Funkce posileni vykonu.

P Slice Doslo k poruse.

G0 OptiHeat Control (Ttistupriovy ukazatel zbytkového tepla): pokra-
Covat ve vareni / uchovat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnuta funkce Blokovani tlaCitek /Détska bezpecnostni po-
jistka.

Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zéné neni

zadna nadoba.

a

Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.




3.4 OptiHeat Control
(Tristuprfiovy ukazatel
zbytkoveého tepla)

UPOZORNENI!

8] / B / ) Nebezpedi

popaleni zbytkovym teplem.
Ukazatel zobrazuje urover
zbytkového tepla.

4. DENNIi POUZiVANI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

4.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku
automaticky vypne v nasledujicich
pfipadech:

» vSechny varné zény jsou vypnuté,

* po zapnuti varné desky jste
nenastavili teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na
ovladaci panel na déle nez 10 sekund
(panev, utérka, atd.). Ozve se
zvukovy signal a varna deska se
vypne. Odstrante vSechny predmety,
nebo vycistéte ovladaci panel.

* se deska se prili§ zahfeje (napf. kdyz
se vyvari obsah nadoby). Pfed dal$im
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zoénu vychladnout.

¢ pouzijete nevhodné nadoby. Symbol

se rozsviti a za dvé minuty se
varna zéna automaticky vypne.

* po urCité dobé nevypnete varnou
zénu nebo nezménite nastaveni

teploty. Po urcité dobé se rozsviti )
a varna deska se vypne.
Vztah mezi nastavenim teploty a
dobou, po niz se varna deska vypne:

Nastaveni teploty Varna deska se
vypne po

6 hodinach

(W 1-3

CESKY

Indukeni varné zony vytvareji teplo
potfebné k vafeni pfimo ve dné varné
nadoby. Sklokeramicka varna deska se
ohfiva teplem nadoby.

9

Nastaveni teploty Varna deska se

vypne po
4-7 5 hodinach
8-9 4 hodinach
10 - 14 1,5 hodiné

4.3 Nastaveni teploty

Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u pozadovaného
nastaveni teploty nebo posunte prstem
po ovladaci listé az k pozadovanému
nastaveni teploty.

P
{f N\
{ )
0 R4 14

-~

4.4 Ukazatel varné zony

max T’
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Vodorovna linie zobrazuje maximalni
velikost varné nadoby.

Viz ¢ast ,Technické informace”.

4.5 Funkce Bridge

Tato funkce spoji obé varné zony na leve
strang, které pak funguiji jako jedina.

Nejprve nastavte teplotu pro jednu z
varnych zon na levé strané.

Zapnuti funkce: stisknéte [| Teplotu
nastavite nebo zménite stisknutim
jednoho z ovladacich snimacu.

Vypnuti funkce: stisknéte () Varné
zény funguji opét nezavisle.

4.6 Automaticky ohfev

Zapnete-li tuto funkci, Ize tak dosahnout
potfebné teploty za krat$i dobu. Tato
funkce nastavi na urcitou dobu nejvyssi
teplotu a pak ji snizi na spravné
nastaveni.

Aby bylo mozné funkci
zapnout, varna zéna musi
byt chladna.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:
stisknéte Py (rozsviti se @). Ihned
stisknéte pozadované nastaveni teploty.
Po péti sekundach se zobrazi .

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.7 Funkce posileni vykonu

Tato funkce doda indukénim varnym
zonam vice elektrické energie. Funkci Ize
zapnout pro indukéni varnou zénu pouze
na omezenou dobu. Poté se indukéni
varna zéna automaticky prepne na
nejvyssi teplotu.

Viz ¢ast , Technické
informace”.
Zapnuti funkce pro varnou zénu:
stisknate LPJ. Rozsviti se (7.

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.8 Casovad

Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mizete pouzit k nastaveni
deélky zapnuti varné zony pfi jednom
vareni.

Nejprve zvolte varnou zénu, poté

zvolte funkci. Teplotu muzete nastavit
pred nebo po nastaveni funkce.

Nastaveni varné zény: stisknéte
opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zoény.

Zapnuti funkce: stisknéte + Gasovace
a nastavte €as (00 - 99 minut). Kdyz
kontrolka varné zény zacne blikat
pomaleji, odpocitava se Cas.

Kontrola zbyvajiciho ¢asu: zvolte
varnou zénu pomoci . Kontrolka varné
zb6ny zacne blikat rychleji. Na displeji se
zobrazi zbyvajici Cas.

Zména €asu: zvolte varnou z6nu
pomoci @ Stisknéte + nebo —.
Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu

pomoci @) a stisknéte —. Zbyvajici Cas
se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zény zhasne.

(i)

Jakmile uplyne nastaveny
¢as, zazni zvukovy signal a
zacne blikat 00. Varna zéna
se vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte
O,

CountUp Timer (Méri¢ ¢asu)
Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu varné zony.

Nastaveni varné zény: stisknéte
opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zény.
Zapnuti funkce: stisknéte = Casovace,

rozsviti se UP. Kdyz kontrolka varné zony
zacne blikat pomaleji, pocita se ¢as.

Displej pfepina zobrazeni uP g
uplynulého €asu (v minutach).

Kontrola délky provozu varné zoény:
zvolte varnou zénu pomoci @ Kontrolka



varné zoény zacne blikat rychleji. Na
displeji se zobrazi délka provozu zény.
Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu D

a stisknéte + nebo —. Kontrolka varné
z6ny zhasne.

Minutka
Kdyz je varna deska zapnuta, ale neni
zapnuta zadna varna zéna (na displeji

nastaveni teploty je zobrazeno ),
muzete tuto funkci pouzit jako Minutku.
Zapnuti funkce: stisknéte @ Stisknéte

+ nebo — Casovace a nastavte Cas.
Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni
zvukovy signal a za¢ne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte

Q.

Tato funkce nema zadny vliv
na provoz varnych zén.

4.9 STOP+GO

Tato funkce prepne vSechny zapnuté

Kdyz je tato funkce zapnuta, nelze ménit
tepelné nastaveni.
Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.

Zapnuti funkce: stisknéte SL{P. Rozsviti
se E Rozsviti se

Vypnuti funkce: stisknéte SZ*ZP. Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

4.10 Blokovani tlacgitek

Kdyz jsou varné zony zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak
nahodné zméné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte E Na Ctyfi

sekundy se rozsviti .Casovaé zUstane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte E Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

(i)

Funkci také vypnete
vypnutim varné desky.
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4.11 Détska bezpeclnostni
pojistka

Tato funkce brani neimysinému pouziti
varné desky.

Zapnuti funkce: pomoci ©) zapnéte
varnou desku. Nenastavuijte teplotu. Na
Ctyfi sekundy stisknéte B, Rozsviti se
(L), Pomoci O varnou desku vypnéte.
Funkci vypnete takto: pomoci ®
zapnéte varnou desku. Nenastavujte
teplotu. Na Ctyfi sekundy stisknéte )

Rozsviti se . Pomoci @ varnou desku
vypnéte.

Vyrazeni funkce na jedno vareni:
pomoci ® zapnéte varnou desku.
Rozsviti se L, Na Ctyfi sekundy

stisknéte B Do 10 sekund nastavte
teplotu. Nyni mlzete varnou desku
pouzit. Kdyz varnou desku vypnete

pomoci (D funkce se opét zapne.

4.12 OffSound Control (Vypnuti
a zapnuti zvukové signalizace)

Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknéte (D Displej se rozsviti a
zhasne. Na tfi sekundy stisknéte B

Rozsviti se nebo . Stisknutim +

Casovace zvolte jedno z téchto
nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
varna deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na .
uslySite zvukovou signalizaci pouze
kdyz:

stisknete ©

Minutka chladne

Odpocitavani ¢asu chladne

néco polozite na ovladaci panel.
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4.13 Funkce Rizeni vykonu

» Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Viz obrazek.

+ Kazda faze ma maximalni elektrické
zatizeni 3 700 W.

+ Tato funkce rozdéluje vykon mezi
varné zény zapojené do stejné faze.

» Funkce se zapne, kdyz celkové
elektrické zatizeni varnych zén
zapojenych do jedné faze presahne
3700 W.

» Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zény zapojené do stejné faze.

» Displej varnych zén se snizenym
vykonem se méni v rozmezi dvou
drovni.

5. TIPY A RADY

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nadobi

(i)

U indukénich varnych zoén
vytvafi silné
elektromagnetické pole teplo
v nadobach velmi rychle.

Indukéni varné zony
pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

(i)

Material varnych nadob

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendviova dna nadob
(oznaceno jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je pro indukéni varnou desku

vhodna, jestlize:

* se malé mnozstvi vody na indukéni
varné zéné nastavené na nejvyssi
teplotu velmi rychle ohfeje.

* magnet pfilne na dno nadoby.

Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilngjsi.

Rozméry nadoby

Indukéni varné zény se do urcité miry
automaticky pfizpUsobi velikosti dna
nadoby.

Vykon varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmérem pfijimaji pouze
¢ast vykonu vytvareného varnou zénou.
Viz ¢ast ,Technické
informace”.

5.2 Zvuky bé&hem pouzivani
Jestlize slysite:

* praskani: nadobi je vyrobeno z
riznych materialt (sendviCova
konstrukce).

« piskani: pouzivate varnou zénu na
vysoky vykon a nadobi je vyrobeno z
rdznych materiall (sendviCova
konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani
elektrickych prepinacu.

« syceni, bzuCeni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a

neznamenaji zadnou zavadu varné

desky.

5.3 Oko Timer (Ekologicky
Casovy spinac)

Za Ucelem Uspory energie se topny
¢lanek varné zény sam vypne dfiv, nez



zazni signal odpocitavani ¢asu. Rozdil
mezi dobou provozu zavisi na nastavené
teploté a délce vareni.

5.4 Priklady pouziti varné
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neni pfimo umérny. Kdyz zvySite
nastaveni teploty, nezvySi se umérné
spotfeba energie dané varné desky. To
znamena, ze varna zona se stfednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez

desky

polovinu svého vykonu.

Vztah mezi nastavenim teploty a
spotfebou energie pfislusené varné zény

Udaije v nasledujici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni Vhodné pro: Cas Tipy

teploty (min)

-1 Udrzeni teploty hotového ji-  dle Nadobu zakryjte poklickou.
dla. potreby

1-3 Holandska omacka, rozpous- 5-25  Cas od asu zamichejte.
téni: masla, cokolady, zelati-
ny.

1-3 Zahusténi: nadychané omel- 10-40 Varte s poklickou.
ety, michana vejce.

3-5 Duseni jidel z ryze a mléc- 25-50 Pridejte alespor dvakrat tolik
nych jidel, ohfivani hotovych vody nez ryze, mlécna jidla
jidel. bé&hem ohfivani obCas zami-

chejte.

5-7 Poduseni zeleniny, ryb, ma- 20 - 45 Pridejte nékolik 1zic tekutiny.
sa.

7-9 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. ¥ | vody na

750 g brambor.

7-9 Vareni vétSiho mnozstvi ji- 60 - Az 3 | vody a prfisady.
del, duSeného masa se zele- 150
ninou a polévek.

9-12 Mirné smazeni: platkl masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z tele- potreby
ciho masa, kotlet, masovych
kroket, uzenin, jater, jisky,
vajec, palacinek a koblih.

12-13 Prudké smazeni, pecena 5-15 V poloviné doby obratte.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.

14 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolku.

Vareni velkych mnozstvi vody. Funkce posileni vykonu je zapnuta.
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6. CISTENIi A UDRZBA

UPOZORNEN:I!
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Viz kapitoly o bezpec€nosti.

6.1 VSeobecné informace

* Varnou desku po kazdém pouziti

ocCistéte.

« Nadoby pouzivejte vzdy s Cistou

spodni stranou.

«  Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaji vliv na funkci varné

desky.
» Pouzijte specialni Cistici pr

vhodny na povrch varné desky.

» Pouzijte specialni Skrabku

cukr. Pokud tak neucinite, necistota

ostredek

na sklo.

6.2 Cisténi varné desky

+ Okamzité odstrante: roztaveny plast,
plastovou folii nebo jidlo obsahuijici

7. ODSTRANOVANI ZAVAD

UPOZORNEN;!

Viz kapitoly o bezpec€nosti.

7.1 Co délat, kdyz...

muze varnou desku poskodit.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunuijte ostfi
po povrchu desky.

* Odstrante po dostateéném
vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovové lesklé
zbarveni. Vycistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s malym mnozstvim
myciho prostfedku. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym
hadrem.

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Varnou desku nelze zapn-
out ani pouzivat.

Varna deska neni zapoje-
na do elektrické sité nebo
neni pfipojena spravne.

Zkontrolujte, zda je varna
deska spravné zapojena
do elektrické sité. Viz
schéma zapojeni.

Je uvolnéna pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka uvoliuje
opakovang, obrat'te se na
autorizovaného elektrikare.

Zapnéte varnou desku
znovu a maximalné do 10
sekund nastavte teplotu.

Stiskli jste dvé nebo vice
senzorovych tlacitek sou-
Casné.

Stisknéte pouze jedno sen-
zorove tlacitko.

Je zapnuta funkce STOP
+GO.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Na ovladacim panelu je
voda nebo skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne.
Kdyz je varna deska vyp-
nuta, ozve se zvukovy sig-
nal.

Zakryli jste jedno nebo
vice senzorovych tlacitek.

Odstrarite predmét ze sen-
zorovych tlacitek.

Varna deska se vypne.

Nécim jste zakryli senzor-
ové tlagitko .

Odstrarite predmét ze sen-
zoroveho tlacitka.

Nerozsviti se Ukazatel
zbytkového tepla.

Varna zéna byla zapnuta
jen kratkou dobu, a neni
proto horka.

Jestlize byla varna zéna
zapnuta dostatecné dlou-
ho, aby byla horka, obratte
se na autorizované servis-
ni stfedisko.

Funkce Automaticky ohrev
nefunguje.

Varna zoéna je horka.

Nechte varnou zénu dosta-
te€né vychladnout.

Je nastavena nejvyssi te-
plota.

Nejvyssi stuperi teploty ma
stejny vykon jako funkce.

Nastaveni teploty kolisa
mezi dvéma nastavenimi.

Je zapnuta funkce Rizeni
vykonu.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Senzorova tlacitka se
zahfivaji.

Nadoba je prilis velka nebo
jste ji postavili prilis blizko
ovladacich prvka.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zénach pouzivejte
velké nadoby.

PFi dotyku senzorovych tla-
citek nezazni zadny zvuko-
vy signal.

Zvukova signalizace je
vypnuta.

Zapnéte zvukovou signali-
zaci.
Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Rozsviti se E]

Je zapnuta funkce Auto-
matické vypnuti.

Vypnéte varnou desku a
znovu ji zapnéte.

Rozsviti se .

Je spusténa funkce Détska
bezpecnostni pojistka ne-
bo Blokovani tlacitek.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Rozsviti se .

Na varné zéné neni zadna
nadoba.

Na varnou zénu postavte
nadobu.

Nadoba neni vhodna.

Pouzijte vhodnou nadobu.
Viz ¢ast ,Tipy a rady".

Pramér dna nadoby je pro
varnou zoénu pfilis maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozmery.

Viz ¢ast ,Technicke infor-
mace”.
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Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Zobrazi se L&) a Cislo.

Porucha varné desky.

Varnou desku na chvili od-
pojte z elektrické sité. Vy-
pojte pojistku v domaci
elektroinstalaci. Opét ji
pripojte. Jestlize se
opét rozsviti, obratte se na
autorizované servisni
stredisko.

Rozsviti se (E3).

Elektrické zapojeni je ne-
spravné. Napajeci napéti
je mimo rozsah.

Pozadeijte kvalifikovaného
elektrikare, aby instalaci
zkontroloval.

Rozsviti se .

U varné desky doslo k
chybé, protoze se vyvarila
voda z nadoby. Je zapnuta
funkce Automatické vypnu-
ti a a ochrana pred
prehratim varnych zén.

Vypnéte varnou desku.
Odstrante horkou nadobu.
Po priblizné 30 sekundach
varnou zonu opét zapnéte.
Pokud byl problém ve
varné nadobé, chybové
hlaseni se prestane zobra-
zovat. Ukazatel zbytkové-
ho tepla se mize nadale
zobrazovat. Nechte varnou
nadobu dostate¢né vy-
chladnout. Zkontrolujte,
zda Ize varnou nadobu
pouzit s varnou deskou.
Viz ¢ast ,Tipy a rady“.

Rozsviti se .

Chladici ventilator je zablo-
kovany.

Zkontrolujte, zda néjaké
predméty neblokuji chladi-
ci ventilator. Jestlize se

A v g ),
opét rozsviti, obratte
se na autorizované servis-
ni stredisko.

Rozsviti se (E8].

Elektrické zapojeni je ne-
spravné. Varna deska je
pripojena pouze k jedné fa-
Zi.

Pozadejte kvalifikovaného
elektrikare, aby instalaci
zkontroloval. Viz schéma
zapojeni.

7.2 Kdyz nenaleznete feSeni...

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na autorizované servisni
stfedisko. Uvedte udaje z typového
Stitku. Uvedte rovnéz kéd ze ffi Cislic a
pismen pro sklokeramiku (je v rohu varné

desku pouzivali spravnym zplsobem.

Pokud ne, budete muset navstévu

desky) a chybové hlaseni, které se
zobrazuje. Ujistéte se, ze jste varnou

technika z poprodejniho servisu nebo
prodejce zaplatit, i kdyZ je spotfebic jesté
v zaruce. Informace o servisnim
stfedisku a zarucnich podminkach jsou
uvedeny v zarucni prirucce.
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8. INSTALACE

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

vestavnych modull a pracovnich ploch,
které splfuji pfislusné normy.
8.3 Pripojovaci kabel

8.1 Pred instalaci spotrebice
* Varna deska se dodava s

Pred instalaci varné desky si z typového pFipojovacim kabelem.
Stitku vaiélte nize uv’edvené informafse. + Poskozeny sitovy kabel vyménte za
Typovy stitek je umistén na spodni sitovy kabel tohoto typu (nebo vyssi):
strané varné desky. HO5BB-F T min 90°C. Obratte se na
SErioveé &islo ......covvrvrieriennn. mistni autorizované servisni
stfedisko.

8.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych

8.4 Montaz

min.2mm____ min. 2 mm__
Y A*
B B
¥ Y —
— —
> 20 mm%
min min. 500 mm

min. 500 mm 30 mm

A B

12mm 57 mm 12 mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
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min.
< 38 mm
min.
12 mm

Pokud pouzijete ochrannou skfin
(dodate€né pfislusenstvi), neni nutné
zachovat predni prostor o Sifce 2 mm pro
proudéni vzduchu a instalovat ochranné
dno pfimo pod varnou deskou. Ochranna
skiin nemusi byt v nékterych zemich v
nabidce. Obrat'te se na svého mistniho
dodavatele.

Ochrannou skfin nelze
pouzit, pokud varnou desku
instalujete nad troubou.



9. TECHNICKE INFORMACE

9.1 Typovy Stitek

Model EHI8742F0Z
Typ 58 GBD CB AU
Indukce 7.4 kW
Sér. ¢ oo,
ELECTROLUX

9.2 Technické udaje varnych zon
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PNC 949 596 381 00
220-240V 50 - 60 Hz
Vyrobeno v Némecku
7.4 kW

<93¢

Varna zéna Nominalni vy-

Funkce posi- Délkachodu Primér nado-

kon (maximal- leni vykonu funkce Funkce by [mm]
ni nastaveni  [W]

posileni vyko-

teploty) [W] nu [min]
Leva predni 2300 3200 10 125 -210
Leva zadni 2300 3200 10 125 - 210
Uprostred 1400 2500 4 125 - 145
vpredu
Prava zadni 2400 3700 10 210 - 300

Vykon varnych zon se mlze nepatrné
liit od udaju uvedenych v této tabulce.
Méni se na zakladé materialu a prdméru

varnych nadob.

Pro dosazeni nejlepSich vysledkd vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi
nez primér uvedeny v tabulce.

10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 Produktové informace dle smérnice komise EU 66/2014

Oznaceni modelu

EHI8742FOZ

Typ varné desky Vestavna varna
deska
Pocet varnych zén 4

Technologie ohfevu

Indukéni deska

Primér kruhovych var- Leva predni 21,0 cm

nych zén (Q) Leva zadni 21,0 cm
Uprostied vpredu 14,5 cm
Prava zadni 30,0 cm

Spotieba energie varnych Leva predni 172,6 Wh / kg

z6n (EC electric cooking) Leva zadni 174,9 Wh / kg
Uprostied vpredu 176,6 Wh / kg
Prava zadni 171,1 Wh / kg
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Spotfeba energie varné 173,8 Wh / kg
desky (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrické spotfebice na * Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
vareni pro domacnost - ¢ast 2: varné nadoby poklickami.

desky - metody pro méreni vykonu * Pred zapnutim varné zony na ni

polozte varnou nadobu.

* Na mensi varné zény postavte mensi
varné nadoby.

» Postavte nadobu pfimo na stred

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné zoné jsou oznaceny krizkem.

10.2 Uspora energie

varné zony.
Béhem kazdodenniho peceni mlzete . Vyuiijtg’zbytkové tqplo k udriogévm”
ugetfit energii, budete-li se fidit nize teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

uvedenymi radami.

» P¥i ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potrebujete.

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené urené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislusnym symbolem : nelikvidujte
prislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbérném dvore
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni dfad.

elektrické a elektronické spotrebice
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ESTAMOS A PENSAR EM S|

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz
com ele décadas de experiéncia profissional e inovagéo. Engenhoso e elegante, foi
concebido a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber
que obtera sempre dptimos resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite 0 nosso website para:

Resolver problemas e obter conselhos de utilizacdo, catalogos e informacdes
@ sobre servigos:
www.electrolux.com

Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
@ www.registerelectrolux.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituigao originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-se
de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Numero de Série.

A informac&o encontra-se na placa de caracteristicas.

& Aviso / Cuidado - Informagdes de seguranga
@ Informagdes gerais e sugestdes
@ Informacgdes ambientais

Sujeito a alteragbes sem aviso prévio.
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1. A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucoes fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante nao é
responsavel por lesdes ou danos resultantes de
instalac&o e utilizacao incorrectas. Guarde sempre as
instrucoes junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8
anos Ou Mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes relativas a utilizacao do
aparelho de forma segura e compreenderem 0s perigos
envolvidos.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas.

Mantenha as criancas e 0s animais domeésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se 0 aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo basica nao devem ser
efectuadas por criangas sem supervisao.

E necessario manter as criancas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

1.2 Seguranca geral

O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Nao toque nos elementos de
aqguecimento.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou
um sistema de controlo remoto separado.

Deixar cozinhados com gorduras ou 0leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
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« Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com uma
tampa de tacho ou manta de incéndio.

- Nao cologue objectos sobre as zonas de cozedura.

« Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho nao devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

- Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar

o aparelho.

- ApOs a utilizacéo, desligue a placa no respectivo
comando e nao confie apenas no detector de tacho.

« Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

« Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

2.

2.1 Instalagéo

ADVERTENCIA!

A instalagéo deste aparelho
tem de ser efectuada por
uma pessoa qualificada.

® Remova toda a embalagem.

e Nao instale nem utilize 0 aparelho se
ele estiver danificado.

e Cumpra as instrucdes de instalacao
fornecidas com o aparelho.

e Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

e Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque o aparelho
é pesado. Use sempre luvas de
protecgao.

e \ede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatacoes.

e Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor € a humidade.

e Nao instale o aparelho ao lado de uma
porta ou debaixo de uma janela. Isso

NSTRUCOES DE SEGURANCA

evita que a abertura de portas ou
janelas faga cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que 0 espaco
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior € suficiente para permitir a
circulagao de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel
de separagao nao combustivel debaixo
do aparelho para evitar o acesso a
parte inferior.

Certifique-se de que o espago de
ventilagcdo de 2 mm entre a bancada e
a parte dianteira inferior da unidade se
mantém desobstruido. A garantia nao
abrange danos causados pela falta de
espaco de ventilagao adequado.

2.2 Ligagao eléctrica

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.
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Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Antes de efectuar qualquer operagao
de manutencéao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informagao
sobre a ligagao eléctrica existente na
placa de caracteristicas esta em
conformidade com a alimentagéo
eléctrica. Se n&o estiver, contacte um
electricista.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligagdes de
cabo de alimentagéo e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentagao
eléctrica adequado.

Nao permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a protecc¢ao
contra choque € instalada.

Utilize a bragadeira de fixagao para
libertar tensao do cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma tomada
proxima.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifigue-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacéo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As proteccgdes contra choques
eléctricos das pegas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
nao poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalagao.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apods a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

e Nao puxe o cabo de alimentacao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a
ficha de alimentacao.

e Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
protecgao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

e Alinstalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe
permita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O
dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

2.3 Utilizacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

e Retire todo o0 material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagéo.

e Utilize este aparelho apenas em
ambiente domeéstico.

e Nao altere as especificacdes deste
aparelho.

e Certifique-se de que as aberturas de
ventilacao nao ficam obstruidas.

e Nao deixe o0 aparelho a funcionar sem
vigilancia.

e Desligue (“off”) as zonas de cozedura
apos cada utilizagao.

e N&o confie apenas no detector de
tachos.

e N&o coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

e Nao utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

e Nao utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

e Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choques
eléctricos.

e Qs utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
indugao quando o aparelho estiver a
funcionar.



Quando coloca alimentos em o6leo
quente, o dleo pode salpicar.

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e
explosao.

As gorduras e os 0leos podem libertar
vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos dleos quando cozinhar
com este tipo de produtos.

Os vapores libertados pelo éleo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um dleo em
primeira utilizagao.

N&o coloque produtos inflamaveis,
nem objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

Nao coloque nenhum tacho quente
sobre 0 painel de comandos.

Nao deixe que nenhum tacho ferva até
ficar sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou aluminio
ou que tenham a base danificada
podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de 0s
deslocar sobre a placa.
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Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fungbes como, por exemplo,
aquecimento de divisoes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da superficie
se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
antes de o limpar.

Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutencao.

Nao utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos
abrasivos, esfregoes, solventes ou
objectos metdlicos.

2.5 Eliminacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentac&o eléctrica
e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario
reparar o aparelho.

Utilize apenas pecas de substituicao
originais.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO
3.1 Disposicao da placa

Zona de cozedura de indugdo
Painel de comandos

3.2 Disposicao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as fungdes que estao em funcionamento.

Cam- Funcao Comentario

po do

sen-

sor
Y STOP+GO Para activar e desactivar a fungéo.
0] Bridge Para activar e desactivar a fungao.
- Indicador do grau de co-  Para indicar o grau de cozedura.

zedura

- Indicadores do temporiza- Apresenta a zona de cozedura para a qual

dor das zonas de coze-  esta definido um tempo.

dura

&

Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.
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Cam-
po do
sen-
sor

Funcao

Comentario

Bloqueio de Funcgoes /

Para bloguear/desbloquear o painel de co-

6 | Dispositivo de Seguranga mandos.
para Criancas

Q) - Para seleccionar a zona de cozedura.

-|—/ - Para aumentar ou diminuir o tempo.
B _
E (D ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
- Barra de comandos Para regular o grau de cozedura.
LPJ Funcéo Power Para activar e desactivar a fungéo.

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor

Descricao

n
(=]

A zona de cozedura esté desactivada.

.-

A zona de cozedura esta activada.

A fungéo STOP+GO esta a funcionar.

)

A funcao Agquecimento Automatico esta a funcionar.

(&)

Funcé&o Power activo.

+ digito

Existe uma anomalia.

Byayn

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar
a cozinhar/manter quente/calor residual.

A fungao Blogueio de Fungdes /Dispositivo de Seguranca para
Criancas esta a funcionar.

O tacho nao € adequado, € demasiado pequeno ou nao ha tacho

na zona de cozedura.

A funcao Desactivacao Automatica esta a funcionar.
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3.4 OptiHeat Control (Indicador As zonas de cozedura de indug¢éo criam o

de calor residual de 3 nl'veis) calor necessario para cozinhar
directamente na base dos tachos. A
ADVERTENCIA! vitroceramica € aquecida pelo calor dos
2)/(&)/J o calor residual tachos.

pode provocar queimaduras.
O indicador mostra o nivel de
calor residual.

4. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA! Relacéo entre o grau de cozedura e o
iy tempo ao fim do qual a placa se

Consulte os capitulos ;
b desactiva:

relativos a seguranca.

4.1 Activar e desactivar Grau de cozedura A placa desacti-

va-se apos

Toque em ©) durante 1 segundo para 1.3 6 horas
activar ou desactivar a placa. ’

) - . 4-7 5 horas
4.2 Desactivacao Automatica

8-9 4 horas

A funcao desactiva automaticamente
a placa nas seguintes situacées: 10- 14 1,6 horas

e Quando todas as zonas de cozedura
estao desaotivadas' 4-3 Grau de COZGdura

e Quando, apos a activagao da placa,
néo é definido qualquer grau de
cozedura.

e Quando ocorrer um derrame ou Toque no grau de cozedura que desejar,
quando for colocado a|gum objecto na barra de controlo, ou desloque um
sobre o painel de comandos durante dedo ao longo da barra de controlo até
mais de 10 segundos (tacho, pano, chegar ao grau de cozedura que desejar.
etc.). E emitido um sinal sonoro € a 5
placa desactiva-se. Retire o objecto ou
limpe o painel de comandos. "--

e Quando a placa ficar demasiado '
quente (por exemplo, quando uma '

Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura:

panela ferve até ficar sem agua).
Permita que a zona de cozedura
arrefeca antes de utilizar novamente a
placa. g
e Quando utiliza tachos incorrectos. O '

) P
simbolo U"J acende-se e a zona de 0 = 14
- ; —
cozedura é automaticamente
desactivada apds 2 minutos.
e Quando nado desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apds algum tempo, a

indicacéo (Jacende-see a placa
desactiva-se.




4.4 Indicacédo na zona de
cozedura

max T

A linha horizontal indica o tamanho
méaximo do tacho.

Consulte o capitulo “Informacao técnica”.

4.5 Funcao Bridge

Esta fungéo liga as duas zonas de
cozedura do lado esquerdo de forma a
funcionarem como uma so.

Comece por definir o grau de cozedura
para uma das zonas de cozedura do lado
esquerdo.

Para activar a funcao: toque em ()
Para definir ou alterar o grau de cozedura,
toque num dos sensores de comando.

Para desactivar a funcao: toque em [l

As zonas de cozedura funcionam de
forma independente.

4.6 Aquecimento Automatico

Se activar esta funcao, pode obter um
grau de cozedura necessario em menos
tempo. A fungao activa o maior grau de
cozedura durante algum tempo e depois
diminui para o nivel adequado.

Para activar a funcao, é
necessario que a zona de
cozedura esteja fria.

Para activar a funcao para uma zona

de cozedura: toque em Py (@ acende).
Toque imediatamente no grau de
cozedura que desejar. Apos 5 segundos,
@ acende.

Para desactivar a funcao: altere o grau
de cozedura.
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4.7 Funcao Power

Esta fungéo disponibiliza mais poténcia
para as zonas de cozedura de indugéo. A
funcédo pode ser activada para uma zona
de cozedura de indugao apenas por um
curto periodo de tempo. Apods esse
tempo, a zona de cozedura de indugao
muda automaticamente para o grau de
cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo
“Informacéo técnica”.

Para activar a funcao para uma zona
de cozedura: toque em &J @ acende.

Para desactivar a funcao: altere o grau
de cozedura.

4.8 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Pode utilizar esta funcao para definir o
tempo de funcionamento da zona de
cozedura apenas para uma sessao de
cozedura.

Comece por seleccionar a zona de
cozedura e seleccione depois a
funcao. Pode definir o grau de cozedura
antes ou depois de seleccionar a fungéo.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em O varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Para activar a funcao: toque no + do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da zona
de cozedura comegar a piscar
lentamente, a contagem decrescente
comeca.

Para ver o tempo restante: seleccione a

zona de cozedura com @ O indicador da
zona de cozedura comega a piscar
rapidamente. O visor mostra o tempo
restante.

Para alterar o tempo: seleccione a zona
de cozedura com @ Toque em + ou
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Para desactivar a funcao: seleccione a

zona de cozedura com O etoqueem ™.
O tempo restante é contado para tras até
00. O indicador da zona de cozedura
apaga-se.

(i)

Quando o tempo terminar, é
emitido um som € a
indicagéo 00 fica intermitente.
A zona de cozedura é
desactivada.

Para desligar o som: toque em @

CountUp Timer (Temporizador da
contagem crescente)

Pode utilizar esta fungao para monitorizar
o tempo de funcionamento de uma zona
de cozedura.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em D varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Para activar a funcao: toque no = do

temporizador. UP acende. Quando o
indicador da zona de cozedura comegar a
piscar lentamente, a contagem crescente

comega. O visor alterna entre UPeo
tempo contado (minutos).

Para ver o tempo de funcionamento
da zona de cozedura: seleccione a zona

de cozedura com @ O indicador da zona
de cozedura comega a piscar
rapidamente. O visor apresenta o tempo
de funcionamento da zona.

Para desactivar a funcao: seleccione a
zona de cozedura com @ e toque em +
ou —. O indicador da zona de cozedura
apaga-se.

Conta-Minutos

Pode utilizar esta funcdo como Conta-
Minutos quando a placa esta activada e
as zonas de cozedura estao desactivadas
(o indicador de grau de cozedura indica

(@),

Para activar a fungao: toque em @

Toque em + ou — do temporizador para
definir o tempo. Quando o tempo

terminar, é emitido um som e aparece a
indicagao 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em .

Esta funcéo nédo afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

4.9 STOP+GO

Esta fungéo activa todas as zonas de
cozedura com o grau de cozedura mais
baixo.

Quando a fungao esta activa, nao é
possivel alterar o grau de cozedura.

A fung&o ndo desactiva as fungdes de
temporizador.

STOP
Para activar a funcao: toque em ¢o .
acende.

STOP

Para desactivar a funcao: toque em ¢ .
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

4.10 Blogueio de Fungdes

E possivel bloguear o painel de comandos
com zonas de cozedura a funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental do grau
de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a funcao: toque em )
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.

Para desactivar a funcao: toque em &
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivara esta
funcao.

4.11 Dispositivo de Seguranca
para Criangas

Esta fungéo evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a funcao: active a placa
com @. Nao defina o grau de cozedura.



Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com .

Para desactivar a fungao: active a placa

com @ Nao defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.
Para contornar a funcao por apenas

um periodo de cozedura: active a placa

com @. (1 acende. Toque em &

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.

Pode utilizar a placa. Quando desactivar a

placa com @ a fungéo fica novamente
activa.

4.12 OffSound Control
(Desactivacao e activacao dos
s0ns)

Desactive a placa. Toque em (D durante
3 segundos. O visor acende-se e apaga-

se. Toque em B durante 3 segundos.

ou acende-se. Toque no + do
temporizador para seleccionar uma das
seguintes opgoes:

° - 0 som fica desactivado

o - 0 som fica activado

Para confirmar a selec¢ao, aguarde até

que a placa se desactive
automaticamente.

Quando a funcéo esta , pode ouvir 0s
sons apenas quando:

e tocaem @

5. SUGESTOES E DICAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas

@ Nas zonas de cozedura de
inducéo, o calor é gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
electromagnético forte.
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Conta-Minutos diminui

e Temporizador da Contagem
Decrescente diminui

e coloca algo sobre o painel de

comandos.

4.13 Funcao Gestéo de Energia

e As zonas de cozedura estao
agrupadas de acordo com a posigao e
o numero de fases que alimentam a
placa. Consulte a ilustracao.

e O limite maximo de carga eléctrica de
cada fase € 3700 W.

e A fungao divide a poténcia entre as
zonas de cozedura que estao ligadas a
mesma fase.

e A fungéo é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura
que estéo ligadas a mesma fase
excede 0s 3700 W.

e A fungao diminui a poténcia das
restantes zonas de cozedura que
estao ligadas a mesma fase.

e Alindicacao do grau de cozedura das
zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre dois niveis.

Utilize as zonas de cozedura
de indugéo com tachos
adequados.

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, aco
esmaltado, aco inoxidavel, fundo
multicamada (com a marca correcta do
fabricante).

e incorrecto: aluminio, cobre, latao,
vidro, ceramica, porcelana.
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Os tachos sao adequados para uma
placa de inducéo se:

e uma peguena quantidade de agua
ferver muito rapidamente numa zona
de cozedura com o grau de cozedura
mais elevado.

e abase do tacho atrair um iman.

A base do tacho ou panela
deve ser 0 mais espessa e
plana possivel.

Dimensoes dos tachos

As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente a dimensao
da base dos tachos, até um determinado
limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didametro do tacho. Um
tacho que tenha diametro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

Consulte o capitulo
“Informagéo técnica”.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

e estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgao multicamadas).

e assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com niveis elevados de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (constru¢cao multicamadas).

e zumbido: esta a utilizar um nivel
elevado de poténcia.

e cliques: sons de comutagoes
eléctricas.

e sibilar, zunir: a ventoinha esta a
funcionar.

Os ruidos sao normais e nao sao

indicadores de uma avaria na placa.

5.3 Oko Timer (Temporizador
Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da
zona de cozedura € desactivado antes
que soe o0 alarme do temporizador da
contagem decrescente. A diferenga no
tempo de funcionamento depende do
grau de cozedura definido e da duragao
da cozedura.

5.4 Exemplos de modos de
cozinhar

A relagao entre o grau de cozedura e 0
consumo de poténcia da zona de
cozedura néo € linear. Quando o grau de
cozedura aumenta, o aumento do
consumo de poténcia da zona de
cozedura néo € directamente
proporcional. Isto significa que uma zona
de cozedura no grau de cozedura médio
consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de co- Utilize para: Tempo Sugestoes
zedura (min.)
1 Manter os alimentos cozinha- con- Cologque uma tampa no ta-
dos quentes. forme  cho.
neces-
sario
1-3 Molho holandés, derreter: 5-25  Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.
1-3 Solidificar: omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.

0V0Ss cozidos.
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Grau de co- Utilize para:

Tempo Sugestoes

zedura (min.)

3-5 Cozer arroz e pratos a base 25 - 50 Adicione, no minimo, duas
de leite em lume brando, vezes mais liquido do que ar-
aquecer refeicdes pré-cozin- roz; mexa os pratos de leite a
hadas. meio da cozedura.

5-7 Cozer legumes, peixe e carne 20 - 45  Adicione algumas colheres
a vapor. de sopa de liquido.

7-9 Cozer batatas a vapor. 20 - 60 Utilize, no maximo, % | de

agua para 750 g de batatas.

7-9 Cozer grandes quantidades 60 - Até 3 | de liquido mais os in-
de alimentos, guisados e so- 150 gredientes.
pas.

9-12 Fritura ligeira: escalopes, cor- con- Vire a meio do tempo.
don bleu de vitela, costeletas, forme
rissdis, salsichas, figado, neces-
roux, OVOs, panquecas, son-  sario
hos.

12-13 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15  Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, bifes.

14 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas
bem fritas.

LPJ Ferver grandes quantidades de agua. A funcao Power € activada.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

6.1 Informacgdes gerais

e Limpe a placa apds cada utilizagéo.

e Utilize sempre a placa com a base
limpa.

e Riscos ou manchas escuras na
superficie nao afectam o
funcionamento da placa.

e Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

e Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

¢ Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e

alimentos com agucar. Caso contrario,
a sujidade pode provocar danos na
placa. Coloque o raspador especial
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano humido e um pouco de
detergente. Apods a limpeza, seque a
placa com um pano macio.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solucao

Nao consegue activar ou
utilizar a placa.

A placa nao estd ligada a
corrente eléctrica ou ndo
esta ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-
rente eléctrica. Consulte o
diagrama de ligagoes.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte
um electricista qualificado.

Active novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais cam-
pos do sensor em simulta-
neo.

Togue em apenas um cam-
po do sensor.

A fungéo STOP+GO esta a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.

Manchas de gordura ou
agua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal so-
noro quando é desactivada.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
Sensor.

Retire o objecto dos cam-
pos do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-
bre o campo do sensor (D

Retire o objecto do campo
do sensor.

Indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao esta quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado

tempo suficiente para estar
quente, contacte um Cen-

tro de Assisténcia Técnica

Autorizado.

Agquecimento Automatico
nao funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o su-
ficiente.

Esta definido o grau de co-
zedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a fungao.
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Problema

Causa possivel

Solucao

O grau de cozedura alterna
entre dois niveis.

A fungao Gestao de Energia
esta a funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
céo diaria”.

Os campos do sensor fi-
cam quentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Coloque o tacho numa das
zonas de cozedura de tras,
se possivel.

Nao ha sons quando toca
nos campos do sensor do
painel.

Os sinais sonoros estéo de-
sactivados.

Active 0s sons.
Consulte o capitulo “Utiliza-
gao diaria”.

E] esta aceso.

Desactivagao Automatica
activo.

Desactive a placa e active-a
novamente.

esta aceso.

A fungéo Dispositivo de Se-
guranca para Criancas ou
Blogueio de Funcoes esta a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
céo diaria”.

esta aceso.

Nao existe qualquer tacho
na zona.

Cologue um tacho na zona.

O tacho néo é adequado.

Utilize um tacho adequado.
Consulte o capitulo “Suges-
toes e dicas”.

O diametro da base do ta-
cho é demasiado pequeno
para a zona.

Utilize um tacho com as di-
mensdes correctas.
Consulte o capitulo “Infor-
magao técnica”.

Aparece L=J e um ndmero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-
tacéo eléctrica durante al-
gum tempo. Desligue o dis-
juntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar.

Se aparecer (&) novamente,
contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autoriza-
do.

esta aceso.

A ligagao eléctrica nao esta
correcta. A voltagem da ali-
mentagao eléctrica esta
fora da gama aceitavel.

Contacte um electricista
qualificado para verificar a
instalagao.
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Problema

Causa possivel

Solucao

estd aceso.

A placa indica um erro por-
que um tacho ferveu até fi-
car sem agua. A funcao De-
sactivagao Automatica e a
protecgao contra sobrea-
quecimento das zonas for-

Desactive a placa. Retire o
tacho quente. Apds cerca
de 30 segundos, active no-
vamente a zona. Se o prob-
lema era o tacho, a mensa-
gem de erro deve desapar-

am activadas.

ecer do visor. A indicagao
Indicador de calor residual
pode manter-se. Deixe o
tacho arrefecer o suficiente.
Verifique se o tacho é com-
pativel com a placa.
Consulte o capitulo “Suges-
tGes e dicas”.

] s
esta aceso.

A ventoinha de arrefecimen- Verifique se esta algum ob-
to esté bloqueada.

jecto a bloquear a ventoi-

nha. Se aparecer no-
vamente, contacte um Cen-
tro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

estd aceso.

A ligacéo eléctrica ndo esta  Contacte um electricista
correcta. A placa esta liga-
da apenas a uma fase.

qualificado para verificar a
instalacéo. Consulte o dia-
grama de ligacdes.

7.2 Se ndo conseguir encontrar
uma solugéo...

Se ndo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro apresentada.

NSTALACAO

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalacao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode consultar
na placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte de
baixo da placa.

Certifique-se de que utilizou a placa
correctamente. Caso contrario, a
manutencgao efectuada pelo Técnico do
Servigo de Assisténcia ou pelo fornecedor
nao sera gratuita, mesmo durante o
periodo de garantia. As instrugdes
relativas ao Centro de Assisténcia Técnica
e as condicdes da garantia encontram-se
no folheto da garantia.

Numero de
SBIIC v

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apos a sua montagem em moveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.



8.3 Cabo de ligacao

e A placa é fornecida com um cabo de
ligagao.

Se for necessario substituir o cabo de
alimentacao por estar danificado, utilize

8.4 Montagem
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um cabo do tipo (ou superior): HO5BB-
F T min 90°C. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica local.

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm %nin

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 2 mm__

B

i }
I | [—

p

min. 500 mm

{
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min.
< 38 mm
min.
12 mm

Se utilizar uma caixa de proteccao
(acessorio adicional), o espago de
ventilacao frontal de 2 mm e o piso
protector, directamente por baixo da
placa, nao sdo necessarios. A caixa de
proteccao acessoria pode nao estar
disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.

Nao pode utilizar a caixa de
proteccao se instalar a placa
por cima de um forno.
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NFORMACAO TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

0.

Modelo EHI8742FOZ PNC 949 596 381 00
Tipo 58 GBD CB AU 220-240V /50 -60Hz
Indugéo 7.4 kW Fabricado na Alemanha
N.°de série .........ce.e... 7.4 KW

ELECTROLUX (E E

9.2 Especificacdes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia Funcao Power Duracao maxi- Diametro do
dura nominal (grau [W] ma [min.] de  tacho [mm]
de cozedura Funcao Power
max.) [W]
Dianteira es- 2300 3200 10 125 - 210
querda
Traseira es- 2300 3200 10 125 - 210
querda
Dianteira cen- 1400 2500 4 125 - 145
tral
Traseira direita 2400 3700 10 210 - 300
A poténcia das zonas de cozedura pode Para optimizar a cozedura, utilize um
ser ligeiramente diferente da indicada na tacho com didmetro néo superior ao
tabela. Varia consoante o material € as indicado na tabela.

dimensodes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacao de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificacdo do modelo EHIB742FOZ
Tipo de placa Placa encastra-
da

Numero de zonas de co- 4

zedura

Tecnologia de aquecimen- Indugao

to

Diametro das zonas de Dianteira esquerda 21,0cm

cozedura circulares (@) Traseira esquerda 21,0cm
Dianteira central 14,5 cm

Traseira direita 30,0 cm
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Consumo de energia por  Dianteira esquerda 172,6 Wh/kg
zona de cozedura (EC Traseira esquerda 174,9 Wh/kg
electric cooking) Dianteira central 176,6 Wh/kg

Traseira direita 171,1 Wh/kg
Consumo de energia da 173,8 Wh/kg

placa (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos °
domésticos para cozinhar - Parte 2:

Placas - Métodos para medir o °
desempenho

As medicdes de energia referentes as
areas de cozedura sao identificadas pelas
cruzes das respectivas zonas de
cozedura.

10.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

Cologue os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.
Centre o tacho no centro da zona de
cozedura.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter
alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o elimine os aparelhos que tenham o

g . . .
simbolo TA. Coloque a embalagem nos simbolo E juntamente com os residuos
contentores indicados para reciclagem. domeésticos. Coloque o produto num
Ajude a proteger o ambiente e a salde ponto de recolha para reciclagem local ou
publica através da reciclagem dos contacte as suas autoridades municipais.

aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un aparato Electrolux. Ha escogido un producto que contiene
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha
disenado pensando en usted. Asi pues, siempre que lo utilice, puede tener la
seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.

Consulte en nuestro sitio web:

G Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.electrolux.com

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
@ www.registerelectrolux.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
»% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cercidrese de tener
la siguiente informacion a mano: Modelo, PNC, Numero de serie.

La informacion se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacién sobre seguridad
@ Informacién general y consejos
@ Informacién sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos de
8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que
carezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con las
instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodomeéstico de forma segura 'y comprendan los
riesgos.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance
de los ninos.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas
niNos sin supervision.

Es necesario mantener alejados a los ninos de menos
de 3 anos salvo que estén bajo supervision continua.

.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.
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- Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta

ignifuga.

« No utilice las superficies de coccion para almacenar

alimentos.

« No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para

evitar que se calienten.

« No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

- Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y
no preste atencion al detector de tamano.

« Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga

eléctrica.

« Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran que

cambiarlo para evitar riesgos.
NSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.

2.1 Instalacion

& ADVERTENCIA!
Solo un electricista
cualificado puede instalar
este aparato.

e Retire todo el embalaje

e No instale ni utilice un aparato danado.

e Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

e Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomeésticos y mobiliario.

e FElaparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice
siempre guantes de proteccion.

* Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

e Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

e No instale el aparato junto a una puerta
ni debajo de una ventana. De esta
forma se evita que los utensilios de
cocina calientes caigan del aparato

cuando la puerta o la ventana estén
abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay
suficiente espacio entre la parte inferior
del aparato y el cajén superior para
que circule el aire.

La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion incombustible bajo el
aparato para evitar acceder a la base.
Deje un espacio de ventilacion de 2
mm entre la encimera y el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia no
cubre los danos causados por la falta
de una ventilacion adecuada.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

e Todas las conexiones eléctricas deben

realizarlas electricistas cualificados.

e F| aparato debe conectarse a tierra.
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Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coinciden con las
del suministro eléctrico de su hogar. En
caso contrario, pongase en contacto
con un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que €l
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Cologue los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato
caliente ni utensilios de cocina
calientes cuando conecte el aparato a
las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un
electricista 0 con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable danado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacion. Asegurese de
tener acceso al enchufe del suministro
de red una vez instalado el aparato.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de
aislamiento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

2.3 Uso del aparato

ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y
la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Utilice este aparato en entornos
domésticos.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Cerciorese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.
Apague las zonas de coccion después
de cada uso.

No preste atencion al detector de
tamano.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccion. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccion por induccion
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones



Las grasas 0 aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por primera
vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima del
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la base
danada, pueden aranar el cristal o la
vitroceramica. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos
sobre la superficie de coccion.

Este aparato esta disehado
exclusivamente para cocinar. No debe
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utilizarse para otros fines, por ejemplo,
como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

2.5 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Contacte con las autoridades locales
para saber como deshacerse
correctamente del aparato.
Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable de conexidén alaredy
deséchelo.

2.6 Asistencia

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicion de las zonas de coccion

Zona de coccion por induccion
Panel de control

3.2 Disposicion del panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican
qué funciones estan en funcionamiento.

Sen- Funcién Observaciones
sor
e + ara activar y desactivar la funcion.
1 Y STOP+GO P i d tivar la funcio
|I| Bridge Para activar y desactivar la funcion.
- Indicador del nivel de cal- Para mostrar el nivel de calor.
or
- Indicadores de tiempo de  Muestra la zona para la que se ha ajustado
las zonas de coccion la hora.
- Indicador del temporiza- ~ Para mostrar la hora en minutos.
dor

Bloqueo / Dispositivo de
seguridad para ninos

Para bloquear y desbloquear el panel de
control.

[~

Para seleccionar una zona de coccion.
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Sen- Funcion Observaciones
sor
—|— / = Para aumentar o disminuir el tiempo.
B _
E D ENCENDIDO/APAGADO  Para activar y desactivar la placa.
- Barra de control Para ajustar la temperatura.
LPJ Funcién Power Para activar y desactivar la funcion.

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion

La zona de coccion esta apagada.

(1. La zona de coccion esta en funcionamiento.

STOP+GO estéa funcionando.

(A7) Calentamiento automatico esta funcionando.

@) Funcion Power esta en funcionamiento.

+ nuimero Hay un fallo de funcionamiento.

=),),0 OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos) : seguir
cocinando / mantener caliente / calor residual.

La funcion Blogueo / Dispositivo de seguridad para nifos esta fun-
cionando.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequeno, o no se ha co-

locado ningun recipiente sobre la zona de coccion.

(-] Apagado automatico esta funcionando.

3.4 OptiHeat Control (indicador Las zonas de coccidon por induccion

de calor residual de 3 pasos) generanle;I ca}or necesario para el proceso
de coccion directamente en la base del

ADVERTENCIA! recipiente, lo que hace que la superficie
. vitroceramica se caliente por el calor del
E] / E] / C] Riesgo de mismo. P

quemaduras por calor
residual. El indicador muestra
el nivel de calor residual.
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4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacion y desactivacion

Toque O durante 1 segundo para
encender o apagar €l la placa de coccion.

4.2 Apagado automatico

La funcion desconecta
automaticamente la placa siempre
que:

todas las zonas de coccién estan
apagadas,

no se ajusta un nivel de calor después
de encender la placa,

se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas
de 10 segundos (un recipiente, un
trapo, etc.). Se emite una sefal
acustica y la placa se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Espere a que la zona de coccion se
enfrie antes de utilizar la placa de
nuevo.

esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo U_J y
la zona de coccidn se apaga
automaticamente después de 2
minutos.

no apaga una zona de coccion ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende E] y se
apaga la placa.

Relacion entre el ajuste de calory el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccion:

Ajuste del nivel La placa de coc-

de calor cion se apaga.
1-3 6 horas
4-7 5 horas

8-9 4 horas

Ajuste del nivel La placa de coc-
de calor cién se apaga.
10-14 1,5 hora

4.3 Ajuste de temperatura
Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el dedo
alo largo de la barra de control hasta
llegar al ajuste de temperatura adecuado.

P,
4 A
[} 1
()
o\ _ R4 14

4.4 Indicador de la zona de
coccion

max T

La linea horizontal muestra el tamano
maximo del utensilio de coccidn.

Consulte el capitulo “Informacion técnica”.

4.5 Funcion Bridge

LLa funcion conecta dos zonas de coccion
izquierdas de forma que funcionen como
si fueran una.

Seleccione primero el ajuste de
temperatura de las zonas de la izquierda.



Para activar la funcién: toque 0] si
desea ajustar o cambiar el nivel de calor,
pulse uno de los sensores.

Para desactivar la funcién: toque [|
Las zonas de coccidn funcionan de
manera independiente.

4.6 Calentamiento automatico

Si activa esta funcién puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcién establece la
temperatura al valor mas elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.

Para activar la funcion, la
zona de coccion debe estar
fria.

Para activar la funcién de una zona de
coccion: toque LPI se enciende).
Toque inmediatamente el ajuste de calor

correcto. Transcurridos 5 segundos, @
se enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.7 Funcion Power

LLa funcion suministra potencia adicional a
las zonas de coccién por induccion, La
funcion puede activarse para la zona de
coccidn por induccion solo un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo,
la zona de coccion cambia
automaticamente al nivel de calor mas
alto.

Consulte el capitulo
“Informacion técnica”.

Para activar la funcion de una zona de
coccion: toque |£| Se enciende U] .

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.8 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcién para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona de
coccidn para un Unico proceso de
coccion.
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Ajuste primero la zona de coccién y
después la funcidn. Elija el nivel de calor
antes o después de ajustar la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque el sensor @ varias veces hasta que
se encienda el indicador de la zona de
coccion que desea.

Para activar la funcién: toque + del
temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras
comenzara cuando el indicador de la zona
de coccidn parpadee méas lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccién con @ El
indicador de la zona de coccién comienza
a parpadear rapidamente. La pantalla
muestra el tiempo restante.

Para modificar la hora: seleccione la
zona de coccion con @ Toque + o~ .
Para desactivar la funcién: seleccione

la zona de coccion con @ y toque —. El
tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona
de coccidn se apaga.

(i)

Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la sefial
acustica y 00 parpadea. Se
apaga la zona de coccion.

Para detener la senal acustica: toque

O.

CountUp Timer (Temporizador de
cronometraje)

Puede utilizar esta funcion para supervisar
la duracion de funcionamiento de la zona
de coccion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque el sensor @ varias veces hasta que
se encienda el indicador de la zona de
coccién que desea.

Para activar la funcién: toque = del

temporizador; UP se enciende. La cuenta
de crondémetro comienza cuando el
indicador de la zona de coccién parpadea
mas lentamente. La pantalla alterna entre

ue y el tiempo transcurrido (minutos).
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Para ver el tiempo de funcionamiento
de la zona de coccidn: seleccione la

zona de coccion con @ El indicador de
la zona de coccion comienza a parpadear
rapidamente. La pantalla muestra cuanto
tiempo ha estado funcionado la zona.

Para desactivar la funcion: seleccione
la zona de coccion con @ y toque + o)
—. El indicador de la zona de coccioén se
apaga.

Avisador

Puede utilizar esta funciéon como
Minutero mientras la placa esta activada
y las zonas de coccién no funcionan (el

ajuste de calor muestra ).

Para activar la funcién: toque @

Toque + 0~ del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha transcurrido
el tiempo, se activa la sefial acustica y 00
parpadea.

Para detener la senal acustica: toque

O,

@ La funcion no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccion.

4.9 STOP+GO

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccioén en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

Cuando la funcién estd en marcha, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.

LLa funcion no detiene las funciones del
temporizador.

STOP
Para activar la funcién: toque < . Se
enciende ) Se enciende

STOP

Para desactivar la funcion: toque «o .
Se enciende el ajuste de calor anterior.

4.10 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque E se
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque 5
Se enciende el ajuste de calor anterior.

@ La funcién también se
desactiva cuando se apaga la
placa.

4.11 Dispositivo de seguridad
para nifos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcion: encienda la
placa de coccién con @. No ajuste los
niveles de calor. Pulse 5 durante 4
segundos. se enciende. Apague la
placa de coccidn con .

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccién con @. No ajuste los
niveles de calor. Toque E durante 4
segundos. W se enciende. Apague la
placa de coccidn con ®.

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccién: encienda la placa de

coccién con @ se enciende. Toque

B durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccion con (D la funcion vuelve
a activarse.

4.12 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de
los sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se

enciende y se apaga. Toque E durante 3
segundos. &Y 0 @ 9 se encienden. Toque

+ en el temporizador para seleccionar
una de las siguientes opciones:



o - el sonido se desactiva.

° - el sonido se activa.

Para confirmar su seleccion, espere hasta
que la placa de coccién se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcion se ajusta en , solo
se oye el sonido cuando:

se toca @

El Avisador baja

El Temporizador baja

se coloque algo en el panel de control.

4.13 Funcion Administrador de
energia

e Las zonas de coccion se agrupan
segun la ubicacion y el nimero de
fases de la placa. Consulte la
ilustracion.

e (Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3.700 W.

e | afuncién divide la potencia entre las
zonas de coccidn conectadas a la
misma fase.

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Utensilios de cocina

@ En las zonas de coccién por
induccion, la presencia de un
fuerte campo magnético
calienta los utensilios de
cocina muy rapidamente.

@ Utilice las zonas de coccién
con los utensilios de cocina
adecuados.

Material de los utensilios de cocina

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas
(indicados por el fabricante como
aptos para induccion).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, ceramica, porcelana.
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e | afuncion se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccion
conectadas a una sola fase supera
3.700 W.

e | afuncidn disminuye la potencia de las
demads zonas de coccidn conectadas a
la misma fase.

e |a pantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.

El utensilio de cocina es adecuado
para cocinar con induccion si:

e puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequena de agua en una
zona con el ajuste de calor maximo.

e ¢l iman se adhiere a la base del
utensilio de cocina.

La base del utensilio de
cocina debe ser lo mas
gruesa y plana posible.

Medidas de los utensilios de cocina

Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamano de la
base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccion esta
relacionada con el diametro del utensilio
de cocina. Un utensilio de cocina con un
diametro inferior al minimo solo recibe una
parte de la potencia generada por la zona
de coccion.

Consulte el capitulo
“Informacion técnica”.
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5.2 Ruidos durante la utilizacion
Si escucha:

e crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccion por capas).

e silbido: utiliza la zona de coccion a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

e siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican

fallo alguno de la placa.

5.3 Oko Timer (temporizador
Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccidén se apaga antes de

que suene la senal del temporizador de
cuenta atras. La diferencia en el tiempo de
utilizacion depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracion de la
coccion.

5.4 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta
el ajuste de calor, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia de la
zona de coccion. Significa que la zona de
coccidn con el ajuste de calor medio usa
menos de la mitad de su potencia.

Los datos de la tabla son
soélo orientativos.

Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

nivel de cal- (min)

or

1 Mantener calientes los alimen- como  Tape los utensilios de cocina.
tos. estime

neces-
ario

1-3 Salsa holandesa, derretir: 5-25 Remover de vez en cuando.
mantequilla, chocolate, gelati-
na.

1-3 Cuajar: tortilla, huevos revuel- 10 -40 Cocinar con tapa.
tos.

3-5 Arroces y platos cocinados 25 -50 Anadir al menos el doble de
con leche, calentar comidas liquido que de arroz; los pla-
preparadas. tos lacteos deben removerse

entremedias.

5-7 Cocinar al vapor verduras, 20 - 45 Anadir varias cucharadas de
pescados o carnes. liquido.

7-9 Cocinar patatas al vapor. 20 -60 Utilice como maximo % | de

agua para 750 g de patatas.

7-9 Grandes cantidades de ali- 60 - Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. 150 mas de los ingredientes.
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Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias
nivel de cal- (min)
or
9-12 Freir ligeramente: escalopes, como Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule-  estime  cion.
tas, hamburguesas, salchi- neces-
chas, higado, filetes rusos, ario
huevos, tortitas, rosquillas.
12-13 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15  Dele la vuelta a media coc-
filetes de lomo, filetes. cion.
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.
LPJ Hervir grandes cantidades de agua. La funcion Power esta activada.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacion general

Limpie la placa después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base
esté limpia.

Los arahazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.
Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el
cristal.

6.2 Limpieza de la placa

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

Elimine de inmediato: restos
fundidos de plastico, recubrimientos de

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

plastico y alimentos que contengan
azUcar. De lo contrario la suciedad
danara la placa. Coloque el rascador
especial sobre la superficie del cristal
formando un angulo agudo y arrastre la
hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y
decoloraciones metalicas. Limpie la
placa con un pano suave humedecido
con agua y detergente. Después de
limpiarla, seque la placa con un pano
suave.
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7.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o
no funciona.

La placa no esta conectada
a un suministro eléctrico o
esta mal conectada.

Compruebe si la placa se
ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.
Consulte el diagrama de
CONEexiones.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es
la causa del fallo de funcio-
namiento. Si el fusible se
funde repetidamente, con-
sulte a un electricista cualifi-
cado.

Vuelva a encender la placa
y ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque sdlo un sensor.

La funcion STOP+GO esta
activada.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de con-
trol.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acustica
y la placa de coccioén se
apaga.

Se emite una sefal acustica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccion se
apaga.

Ha puesto algo sobre el
sensor ©.

Retire el objeto del sensor.

Indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no ha estado en-
cendida el tiempo suficiente
para activar la funcion.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como
para estar caliente, consulte
con el centro de servicio
autorizado.

Calentamiento automatico
no funciona.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de coccion maximo
tiene la misma potencia que
la funcion.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

La funcidon Administrador de
energia esta activada.

Consulte "Uso diario".
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Problema

Posible causa

Solucion

LLos sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta co-
locado demasiado cerca de
los mandos.

Cologue los utensilios de
cocina de gran tamano en
las zonas traseras si fuera
posible.

No hay senal alguna al pul-
sar los sensores del panel.

Las sefales estan desacti-
vadas.

Active las senales.
Consulte "Uso diario".

E] se enciende.

Apagado automatico esta
en funcionamiento.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

se enciende. Dispositivo de seguridad Consulte "Uso diario".
para nifios o la funcion Blo-
queo esta activada.

se enciende. No hay ningun utensilio de  Ponga un recipiente sobre

cocina sobre la zona.

la zona.

El utensilio de cocina no es
adecuado.

Utilice el utensilio de cocina
adecuado.

Consulte el capitulo "Con-
sejos".

El diametro de la base del
utensilio de cocina es de-
masiado pequeno para la
zona.

Utilice un utensilio de coci-
na del tamano adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macion técnica”.

y un ndmero se encien-
den.

Se ha producido un error
en la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte
el fusible del sistema eléctri-
co. Vuelva a conectarlo. Si

vuelve a aparecer , pon-
gase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

se enciende.

LLa conexion eléctrica no es
adecuada. La tension de la
fuente de alimentacion esta
fuera de rango.

Consulte a un electricista
cualificado para comprobar
la instalacion.




56

8.

www.electrolux.com

Problema Posible causa Solucion
se enciende. Se ha producido un fallo en  Apague la placa de coc-

la placa porque el utensilio
de cocina ha hervido hasta
agotar el liquido. Apagado
automatico y la proteccion
contra sobrecalentamientos
de las zonas estan activos.

cion. Retire el utensilio de
cocina caliente. Espere
unos 30 segundos antes de
encender de nuevo la zona.
Si el utensilio de cocina era
el problema, el mensaje de

error desaparece. Indicador
de calor residual puede per-
manecer encendido. Deje
que el utensilio de cocina
se enfrie suficientemente.
Compruebe si el utensilio
de cocina es compatible
con la placa.

Consulte el capitulo "Con-
sejos".

se enciende.

El ventilador de refrigera-
cion esta bloqueado.

Compruebe si algun objeto
bloguea el ventilador. Si

=
vuelve a aparecer ,

péngase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

se enciende.

LLa conexion eléctrica no es  Consulte a un electricista
adecuada. La placa esta
conectada solo a una fase.

cualificado para comprobar
la instalacion. Consulte el
diagrama de conexiones.

7.2 Si no encuentra una
solucion...

Sino logra subsanar el problema,
pongase en contacto con su distribuidor o
el centro de servicio técnico. Facilite la
informacion de la placa de datos técnicos.
Facilite también el codigo de tres digitos
de la placa vitroceramica (se encuentra en
la esquina de la superficie vitroceramica) y
el mensaje de error que aparezca.

NSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la placa

Asegurese de que maneja la placa de
coccion adecuadamente. De lo contrario,
el personal técnico de servicio o el
distribuidor facturara la reparacion
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccion.

NUmero de
SBME i



8.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben
utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras y
superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexion

e | aplaca de coccion se suministra con
un cable de conexion.

8.4 Montaje
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Para sustituir el cable de alimentacion
dafiado utilice el siguiente (o superior)
cable de alimentacion: HO5BB-F T min
90°C. Péngase en contacto con el
servicio técnico local.

Pl

0 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

—
! = min. 2 mm___
¥ A
éB t 43
I | [—
>20mm§
{
min. 500 mm Tin min. 500 mm
B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

{
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min.
< 38 mm
min.
12 mm

Si utiliza una caja de proteccion (accesorio
adicional) no son necesarios el espacio de
ventilacion frontal de 2mm y el suelo
protector directamente por debajo del
aparato. El accesorio de la caja de
proteccion puede no estar disponible en
algunos paises. Péngase en contacto con
el proveedor local.

No se puede utilizar la caja
de proteccion si se instala la
placa de coccion encima de
un horno.



0.

NFORMACION TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHI8742FOZ
Tipo 58 GBD CB AU
Induccion 7.4 kW

NO Ser. ooovvvieiiinns
ELECTROLUX

ESPANOL 59

Numero de producto (PNC) 949 596 381 00

220-240V 50 - 60 Hz
Fabricado en Alemania
7.4 KW

93¢

9.2 Especificacion de zonas de coccion

Zona de coc- Potencia

Funcion Pow- Funciéon Pow-

Diametro del

cion nominal er [W] er duracion utensilio de
(ajuste de cal- maxima [min] cocina [mm]
or maximo)
w]

Anterior izquier- 2300 3200 10 125 - 210

da

Posterior iz- 2300 3200 10 125 -210

quierda

Mitad anterior 1400 2500 4 125 - 145

Posterior dere- 2400 3700 10 210 - 300

cha

La potencia de las zonas de coccion
puede variar ligeramente de los datos de
la tabla. Cambia con el material y las

dimensiones del utensilio de cocina.

10. EFICACIA ENERGETICA
10.1 Informacion de producto segun UE 66/2014

Para obtener un resultado de coccion
6ptimo, utilice utensilios de cocina con un
diametro no mayor al de la tabla.

|dentificacion del modelo

EHIB742FOZ

Tipo de placa de coccion

Placa empotra-
da

Numero de zonas de coc- 4

cion

Tecnologia de calenta- Induccion

miento

Diametro de las zonas de  Anterior izquierda 21,0cm

coccion circulares (D) Posterior izquierda 21,0cm
Mitad anterior 14,5 cm
Posterior derecha 30,0 cm
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Consumo de energia por  Anterior izquierda 172,6 Wh / kg
zona de coccion (EC elec- Posterior izquierda 174,9 Wh / kg
tric cooking) Mitad anterior 176,6 Wh / kg

Posterior derecha 171,17 Wh / kg
Consumo de energia de la 173,8 Wh / kg

placa de coccion (EC
electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos
- Parte 2: Placas de coccién - Métodos de
medicion del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al
area de coccion se identifican mediante
las cruces de las zonas de coccion
respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

e Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

e Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

e Cologue el utensilio de cocina sobre la
zona de coccion antes de encenderla.

e Cologue los utensilios de cocina
pequenos en zonas de coccion
pequenas.

e Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona
de coccion.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo L/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio
ambiente y la salud publica, asi como a
reciclar residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo :E junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.
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