Freecer e Refrigerador Verticoal

O futuro cheqgou o coczinho

refrigeracao | cocgao | linhe modular | exposicao | distribuicao | oapoio




Obrigado por ter adquirido
Equipamentos ELVI

E com satisfacdo que entregamos em suas m3os o Manual de
Instrugdes contendo algumas dicas para a utilizacao adequada
dos equipamentos ELVI.

Cada vez mais estamos empenhados para que a sua empresa
tenha plenasatisfacao na operacao de nossos produtos.

Esperamos sanar todas suas duvidas e nos colocamos a
disposicao para outros esclarecimentos.

Boa leitura!
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Cozinhas Profissionais

Condimentadora Refrigerada
01. CARACTERISTICAS GERAIS

1.1 Caracteristicas Construtivas

Modelo: Tampa bipartida ou Cdpula de vidro
Material: Aco Inoxidavel, aluminio
Acabamento: Escovado
Consumo Elétrico:350 W
Tensdo0:220 V — Mono/Bifasico

1.2 Descrigcao

Freezer e Refrigerador Horizontal Elvi com diferentes modelos e dimensdes,
desenvolvidos para o resfriamento e conservagao prolongada de alimentos pereciveis.
Atemperaturadetrabalho dofreezer éde-14a-18°Cedorefrigeradorde 2°a6°C.

Suaforma construtiva foi desenvolvidaem:

e Corpo construido externamente em aco inoxidavel com acabamento escovado e
internamente em aluminio especial “stucco”, ou opcionalmente todo em aco
inoxidavel.

e Sistema de refrigeracdao através de forcador de ar com unidade compressora
hermética devidamente calculada para funcionamento eletro-automatico, alojada em
cabine com ventilagdo instalada nalateral do equipamento.

e [solagdo em poliuretanoinjetado.

e Portas com gaxetas de vedagdo em borracha imantada, dobradigas com molas e
puxadores em ago inox.

e Prateleirasinternas em vergalhdao com pintura epdxi regulaveis.

e Termostato digital para controle de temperatura do equipamento.

e Dreno para escoamento do degelo.

¢ Pés niveladores em polipropileno na cor preta.

OBS: Este equipamento pode ser confeccionado de acordo com as necessidades do

cliente. 03



02. LOCALIZACAO DE PONTOS NO PRODUTO
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OBS:
* 0 LADO DO COMPRESSOR SERA DE ACORDO COM A NECESSIDADE DO CLIENTE.
* Compressor remoto: Motor a ser dimensionado de acordo com a distanciaaserinstalado.
* Otrajeto eatubulagdo necessaria parainstalagdao remota, devera ser executada pela obra, por conta do cliente.
* Para equipamento remoto se faz necessario prever 1 ponto de % hp=220 V no local onde sera instalado o
compressor e dimensionar as medidas dos tubos e fios de acordo com a necessidade do equipamento.
DETALHE PARA /?EFR/GE/?ACAO REMOTA

— TUBO DE COBRE (2’7/4"

— TUBO DE COBRE ¢ 3/8”"
03 — CABO PP 3x1,5mm

BORRACHA ESPONJOSA
TUBO PVC  UTILIZAR CURVAS RAIO LONGO
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— DEIXAR 1,50 MTS DE TUBO E FIOS PARA FORA DO PONTO
— UTILIZAR TUBOS DE COBRE SEM EMENDA
— DEIXAR 0S TUBOS PRESSURIZADOS E FECHADOS
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03. INSTRUCOES GERAIS PARA INSTALACAO

A) Determinar o local da instalagdo conforme layout.

B) Seguir corretamente a planta de pontos.

C) Nivelar o equipamento evitando balanco e vibragéo.

D) Nunca usar o equipamento sem ligar o fio terra.

E) Sempre que desligar o equipamento, é necessario aguardar
10 minutos para religa-lo.

OBS: Controlador de temperatura regulado de fabrica.

ATENCAO:

No ambiente: a temperatura de trabalho foi calculada considerando a temperatura
ambiente de 20 a 35°C. Caso seja superior, o desempenho da refrigeracao ficard
comprometida.

Na tomada: verificar a tensdo em que o equipamento sera ligado.

Nas instalagdes: verificar se ha energia no prédio, pois na falta de energia o
equipamento deverd serretirado datomada.

No uso: deixar sempre as laterais e parte traseira internas da vitrine livres, para
circulagdo de are melhor desempenho do equipamento.

No transporte: inclinar cuidadosamente o equipamento para ndo haver vazamento de
6leo ou gazes do compressor.

04. MODODEUSO

A) Ligar o equipamento na tomada especificada.

B) Aguardar 1 hora e 30 minutos antes de colocar os produtos dentro do equipamento.
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05. CUIDADOS BASICOS DE SEGURANGCA

A) E recomenddvel que a ligacdo do equipamento seja feita 180 minutos apds a
entrega e apds uma limpeza total.

B) Todo produto sé podera ser colocado no interior do equipamento apés 1 hora e 30
minutos de funcionamento.

C) Nao deixar as portas abertas para nao haver perda de refrigeracdo.

D) Nunca bater as portas quando estas estiverem abertas a mais de 90 graus.

E) Paralimpeza, o equipamento deverad estar desligado.

06. PRECAUCOES DE MANUTENCAO

A) Para efetuar alimpeza, sempre desligar o equipamento da tomada.

B) Nunca usar objetos pontiagudos no descongelamento e limpeza do refrigerador.

C) Para maior agilidade no degelo, basta deixar as portas abertas, se atentando a
retirar as mercadorias para ndo estragarem.

D) O condensador (semelhante a um radiador de automaovel) deve ser limpo com uma
escova seca no sentido das aletas, para ndo haver aquecimento do motor.

07. LIMPEZA

A) Eaconselhével efetuar a limpeza semanal com a funcio
de degelo automatico. Se atentar a desligar o compressor
(botdo liga/desliga) antes de iniciar a limpeza.

B) Eliminar todos os residuos superficiais e gorduras que possam existir sobre o
equipamento, preferencialmente lavando-o com d4gua morna.

C) Limpar somente com detergente neutro e esponja de espuma, enxaguar em
abundancia e secar bem com pano limpo.

D) Nao utilizar soda cdustica, palha de aco, facas, espatulas ou outros objetos que
possam prejudicar o polimento do ago inoxidavel.

E) Executar o enxaglie do equipamento com agua limpa devendo evitar os jatos de
agua.

F) Nunca deixar dgua nointerior do equipamento para evitar a contaminagao.



08. DIAGNOSTICOS DE DEFEITOS

8.1 O equipamento nao liga?

Causa Solugoes
Plug desligado Ligar o plug
Tomada com mau contato Corrigir defeito da Tomada
Seletor de temperatura na posi¢do desligado Ajustar seletor de temperatura

~

/Ao solicitar nossos servigos de Assisténcia Técnica, favor observar:

1) Verifique cuidadosamente este Manual de Instrucdes e Termo de Garantia.

2) Qualquer duvida, ligue para nosso Servigo de Atendimento Técnico que fornecera
mais informagdes ou sanar problemas via telefone; Assim, agilizamos nosso
atendimento, bem como, evitamos despesas de sua parte com uma visita a sua
empresa. Caso ndo sejam cumpridas as recomendacdes deste, serd cobrado taxa de
visitavigente.

\

Assisténcia Técnica: (11) 2181-3999 )
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Cozinhas Profissionais

Elvi Cozinhas Industriais LTDA

R. Francisco de Toledo, 577 . Vila Livieiro . Sdo Paulo . SP . 04185-150
[11] 2181-3999 . elvi@elvi.com.br . www.elvi.com.br




