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A FISCHER, presente no mercado há mais de 40 anos, é reconhecida por seus produtos que
apresentam altíssimo nível de qualidade e uma perfeita adequação para uso. Líder de mercado nos
segmentos onde atua, a Fischer, além de contar com ótimos produtos, proporciona um serviço de
assistência técnica eficiente.
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Identificando
o produto

O que acompanha
o produto

Sinaleiro: Acende e apaga em conjunto com o
termostato.

Termostato: Controla automaticamente a temperatura
do forno, após o mesmo ser regulado pelo usuário. A
temperatura está expressada em graus Celcius.

Puxador: Quando puxado, libera a porta e permite o
acesso ao interior do forno.Assa
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01 Grade interna
01 Manual de Instruções
01Rede de PostosAutorizados
01 Forma de alumínio nº 26



Características
técnicas

Cuidados
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0,30 kWh (bolo inglês)

Frequência

Consumo

Dimensões Internas (em mm)

242

184

375

279

298

281

Dimensões Externas (em mm)

Capacidade 15 litros

Peso do Produto Embalado 5,92 kg

?

?

?

Antes de ligar o forno, verificar se a tensão da rede é compatível com a tensão do produto, bem como se a instalação
elétrica (fios, tomadas e disjuntores), comporta o mesmo (vide características técnicas).

Nunca utilizar extensões elétricas ou benjamins e também não operar o forno com os pés descalços, pois poderá
haver risco de choque elétrico.

Ligar sempre o cabo de aterramento ao terra da sua residência.

Altura Largura Profundidade

Peso do Produto 5,27 kg

50 / 60Hz

220 V = 2,72 A

127 V  = 4,80 ACorrente

127V ou 220VTensão

600 WPotência Instalada

Fischer Compact 220V

Fischer Compact 127V

Código 1798-10795

Código 1798-10794
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Alertas de
segurança

?

?

?

?

?

?

?

?

?

?

?

?

?

?

?

?

Certificar-se de que a tomada ou outro tipo de conexão em que será ligado o produto, está dimensionada para o
mesmo. A tomada ou conectores e a fiação elétrica deverão suportar a corrente/ potência/ tensão informadas para o
produto na tabela de características técnicas;

Este produto prevê aterramento. Para sua segurança, conectar o fio ou plugue terra à rede de aterramento de sua
residência;

Nunca usar o neutro da rede para aterramento;
Verificar com um eletricista se há sobrecarga no circuito de força;
A tomada ou conector em que será ligado o plugue do produto, deverá ser de fácil acesso, para possibilitar fácil

desconexão para efeito de manutenção, conserto ou instalação;
Se o produto apresentar marcas de queda ou danos na embalagem, o mesmo não deverá ser utilizado, pois alguns

danos podem vir a afetar a segurança do usuário;
A fim de atender as normas de segurança e evitar danos, somente pessoal especializado deverá realizar o conserto

ou manutenção deste produto. Isto se aplica também ao cabo de alimentação. Caso este apresente ou venha a
apresentar defeitos, somente pessoa especializada ou o próprio fabricante deverão substituí-lo;

Nunca tocar nos elementos de aquecimento (resistências, porta, vidro etc.);
Não posicionar seu produto dentro de armários e não colocar objetos sobre ele;
O cabo de alimentação deverá estar livre de super-aquecimento e sem nada o tensionando ou esticando;
Sempre remover da tomada o cabo de alimentação após o uso e durante a limpeza e manutenção do produto;
Quando retirar da tomada, nunca puxar o cabo de alimentação. Sempre remover pelo plugue;
Este produto funciona em temperaturas elevadas, portanto, partes acessíveis do mesmo poderão estar quentes

durante o funcionamento. Cuidados devem ser tomados para evitar contato com as mesmas e conseqüentes riscos de
queimaduras;

Não deixar o forno desassistido quando em funcionamento;
Os invólucros plásticos e outros materiais da embalagem do produto deverão ficar longe do alcance de crianças e

animais, a fim de se evitar riscos de sufocamento ao brincar ou manusear tais resíduos
A Irmãos Fischer S/A não assume qualquer responsabilidade por ações que venham resultar em danos por uso

inadequado, se estas providências não forem observadas.
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Instruções de
instalação LOCALIZAÇÃO

O local e a maneira que o forno será instalado são muito importantes para o bom desempenho dele e para a segurança
do usuário.
Qualquer dúvida quanto a instalação ou uso, solicitamos entrar em contato com nosso Serviço de Atendimento ao
Consumidor: .SAC 0800 47 3535 ou 0800 729 3535

granito
mármore
cerâmica
alvenaria

madeiras maciças
superfícies resistentes

Assa
Gratina
Aquece

Bolo
Pizza
Tortas
Suflês

Torrada
Lasanha

Pão de queijo
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200

250

270

0

Procurar instalar sobre superfícies resistentes ao calor.

Não instalar em locais úmidos, pois prejudicará o
desempenho e conservação do forno.

Não instalar próximo a materiais inflamáveis.

Álcool

x = 5cm
y =20cm
z = 3cm

X
Z

Y

X X

300

320

Suflês
Pudins

Aves
Bolos

Tortas
Pizzas

Peixes

Tostar
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Pizza
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0

Caso for instalar o forno em suporte de parede, verificar
se o mesmo suporta o peso e manter o afastamento entre
paredes e forno. Para “embutimento” do forno, respeitar
as distâncias no nicho, conforme a figura abaixo.
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Instruções de
instalação PARTE ELÉTRICA

Todo equipamento deve ser adequadamente aterrado, para eliminar o risco de choque numa eventual descarga de
energia.

Instalar o fio terra no terminal que se encontra na parte
traseira do seu forno elétrico.

Etiqueta de
tensão (127 ou 220V)

Terminal para
fio terra

Cabo
elétrico

Vista Traseira do Forno

Não utilizar conectores tipo “T” (benjamin
ou derivados).

Evitar o uso de extensões. Caso for
necessário, solicitar a orientação de um
eletricista quanto a secção dos fios.

2
2
0
V

Tensão 220V

Verificar se a tensão do forno é igual à
tomada da rede à qual será ligado.

Atomada deverá ser de no mínimo 10A.

OBSERVAÇÕES:

? O fio terra não acompanha o produto. O mesmo pode ser adquirido em lojas de material elétrico.
Caso a instalação de sua residência não possua sistema de aterramento, solicitar a um eletricista que o auxilie na

execução.
O fio terra não pode ser ligado a torneiras, tubulações plásticas, ao neutro da rede elétrica, fios de pára-raios,

canalização de gás, aquecimento central ou qualquer outra alternativa não especificada por normas.

?

?
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Utilizando o
produto REGULAGENS

O Forno Elétrico Fischer Compact é simples e prático, porém, antes de começar a utilizá-lo,
certificar-se de que todas as condições prescritas nas páginas anteriores tenham sido cumpridas.

Para iniciar qualquer operação deve-se:

Energizar o forno na tomada (verificando se a tensão do forno é compatível com a
rede elétrica);

Regular na temperatura desejada, girando o botão do termostato no sentido
horário;

Pré aquecer o forno na temperatura desejada para o assado por 5min antes de
colocar o alimento para assar.

?

?

?

NÃO UTILIZAR O FORNO SEM ANTES PRÉ-AQUECÊ-LO

Recomendamos que ao utilizar o forno pela primeira vez, ligá-lo de
10 a 15 min com a porta entreaberta para eliminar todos os resíduos
de óleo ou umidade.

ATENÇÃO: Cuidado para coincidir ao máximo o indicador do botão
com a graduação do painel.

Assa
Gratina
Aquece

Bolo
Pizza

Tortas
Suflês

Torradas
Carnes

Lasanha
Pão de Queijo

100

150

200

250

270
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SINALEIRO

FUNÇÕES

GRADUAÇÃO DO PAINEL

TERMOSTATO

BOTÃO DO TERMOSTATO



09

Utilizando
o produto

FORMAS PARA O FORNO

Abaixo relacionamos alguns tipos de formas para utilização no Forno Elétrico Fischer Compact:

?

?

?

?

?

?

Assadeira quadrada de vidro temperado - 210 x 45mm
Assadeira redonda de vidro temperado - 257 x 53mm
Forma filetada - 280 x 50mm
Forma de alumínio redonda nº26
Forma para pão ref. 484/00
Forma para empadinha com 6 unidades

DISTRIBUIÇÃO DOS ALIMENTOS

H = 3cm
L = 2cm

RESISTÊNCIA SUPERIOR

RECIPIENTE
VISTA LATERALVISTA FRONTAL

L LHLH L L

Colocar o recipiente em posição central dentro do forno.
No exemplo acima mostramos esquematicamente o interior do forno e como deverá ser a distribuição dos recipientes,
garantindo assim, um melhor funcionamento do forno e um excelente assado.



Limpeza e
manutenção
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CUIDADOS GERAIS

Para uma maior durabilidade do forno, recomendamos uma limpeza periódica do mesmo, porém, deve-se observar
alguns cuidados:

?

?

?

?

?

Antes de qualquer operação de limpeza, desligar o forno da corrente elétrica;
Não utilizar pano úmido no vidro, quando o forno estiver quente;
Agrade deve ser removida para a limpeza;
Recomendamos usar uma esponja tipo “Scotch-brite” embebida em detergente para a remoção da gordura na grade;
Não utilizar o forno caso haja resíduos de gordura, açúcar ou chocolate em contato com as resistências, pois estas

podem provocar vapores amarelados que virão a manchar partes externas e decorativas do produto . Neste caso,
proceder com a limpeza da resistência (fria), com um pano úmido.

LIMPEZA INTERNA AUTOLIMPANTE

O forno autolimpante possui um revestimento com esmalte especial nas paredes internas. Este revestimento não é
tóxico nem prejudica o sabor e o cheiro dos alimentos.
A autolimpeza do forno se dá pelo processo de volatilização da gordura, que penetra nas paredes do esmalte de
acabamento e é eliminada pelos agentes do esmalte. Esse processo é contínuo e total, e acontece no assado de
qualquer alimento não gorduroso (pudins, bolos, pães etc).
Recomendamos evitar o contato dos alimentos com as paredes internas do forno, pois os mesmos podem deixar
resíduos que prejudicam o desempenho da autolimpeza. Mas, se ocorrer o contato, ou houver grande concentração de
gordura nas paredes (devido ao assado contínuo de produtos gordurosos), recomendamos a limpeza manual. Para
isso, proceder da seguinte forma:

Procurar fazer a limpeza do forno com ele ligeiramente quente
(Certificar-se de que ele foi desligado da corrente elétrica);
Remover o excesso de gordura com um pano úmido ou esponja macia;
Enxaguar com uma esponja ou pano macio;
Enxugar as paredes autolimpantes com um pano macio;
Nunca utilizar produtos cáusticos e abrasivos nas paredes do forno.

?

?

?

?

?
RETIRAR
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Limpeza e
manutenção LIMPEZA EXTERNA

Para a limpeza externa do Forno Elétrico Fischer Compact, vários cuidados devem ser tomados:

?

?

?

Usar pano ou esponja macia umedecida em água e sabão neutro;
NUNCAusar produtos abrasivos, soda, saponáceo ou similares;
NUNCAusar esponjas de aço tipo “Bombril”.

Para que seu forno
dure bastante, cuide

bem dele!

LIMPEZA DO VIDRO

Para a limpeza do vidro do forno, recomendamos:

?

?

?

NUNCAlimpar o forno com o vidro quente.
NUNCA utilizar produtos abrasivos no vidro do forno (lado verde de esponjas tipo “Scotch brite”, saponáceo, esponja

de aço e produtos similares).
Utilizar um pano úmido com detergente ou o lado amarelo de sua esponja.



Receitas
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Os tempos de assados e as temperaturas sugeridas neste manual, foram determinadas em função do tipo, peso
e tamanho do alimento a ser preparado, servindo apenas como orientação, devendo ser adaptados a cada usuário. O
tempo de cozimento pode variar de acordo com vários fatores, como: tipo, peso e tamanho do alimento; tipo e tamanho
do recipiente; localização do forno. Ele pode sofrer influências de fatores externos como calor, frio e vento.

PÃO DE TRIGO (2 formas )

Regular o termostato em 180°C.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar os pães no forno.
Após 40 min, desligar o forno e retirar os pães.

Obs.: Em caso de forma de flandres, reduzir em 5 min o
tempo de cozimento.

Os pães não devem estar muito crescidos ao serem
colocados no forno.

?

?

?

?

?

BOLO (1 kg)

Regular o termostato em 180°C.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar o bolo no forno.
Após 35 min, desligar o forno e retirar o bolo.

?

?

?

?

SUFLÊ DE MILHO (1,3 kg)

Regular o termostato em 200°C.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar o suflê no forno.
Após 20 min, desligar o forno e retirar o suflê.

?

?

?

?

PIZZA (média)

Regular o termostato em 200°C.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar a pizza no forno.
Após 20 min, desligar o forno e retirar a pizza.

?

?

?

?

PEIXE (Tainha - 900g)

Regular o termostato em 220°C.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar o peixe no forno.
Após 45 min, virar o peixe.
Após 15 min, desligar o forno e retirar o peixe.

?

?

?

?

?

FRANGO (2 metades - 1,8kg)

Regular o termostato em 220°C e deixar por 1:45min.?
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Receitas

PÃO DE QUEIJO CONGELADO

?

?

?

?

Regular o termostato em 200°C.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar os pães de queijo no

forno.
Após 25 a 35 min, desligar o forno e retirar os

pães de queijo.

COXAS/SOBRECOXAS DE FRANGO (1kg).

Regular o termostato em 220ºC.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar os pedaços de frango no

forno.
Após 1h, virá-los.
Após 30 min, desligar o forno e retirar os pedaços de

frango.

?

?

?

?

?

LASANHA (2,5 kg).

Regular o termostato em 200°C.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar a lasanha no forno.
Após 30 min, desligar o forno e retirar a lasanha.

?

?

?

?

PASTELÃO (2 kg).

Regular o termostato em 200°C.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar o pastelão no forno.
Após 40 min, desligar o forno e retirar o pastelão.

?

?

?

?

TORRADAS (3 pães tipo “francês” fatiados).

Regular o termostato em 150°C.
Pré-aquecer o forno.
Após aquecido, colocar as fatias de pão.
Após 10 a 15 min, desligar o forno e retirar as torradas.

?

?

?

?

OBSERVAÇÃO - Em caso de produtos gordurosos, proteger com papel alumínio para evitar respingos no interior
do forno.

AQUECER - Utilizar a temperatura em torno de 150° C para assados, pratos prontos, pedaços de frango, peixes e
outros.



Dicas

SAC
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ECONOMIADE ENERGIA

O FORNO ELÉTRICO FISCHER COMPACT, devido ao isolamento e ao emprego de materiais de alta tecnologia,
consome menos energia do que um outro forno qualquer. Com isso você gasta menos dinheiro e economiza mais
tempo, podendo se dedicar a outros afazeres, tornando sua tarefa de cozinhar algo prático, rápido e prazeroso. Mesmo
assim, temos algumas dicas para economia de energia:

Desligar sempre os aparelhos da tomada.
Evitar colocar o forno próximo de geladeiras e freezers.
Usar sempre tomadas adequadas para a potência de seu produto.
Substituir tomadas muito antigas ou danificadas.
Não ligar o forno na mesma tomada juntamente com outros aparelhos.

?

?

?

?

?

Para esclarecer dúvidas e receber opiniões, a IRMÃOS FISCHER disponibiliza uma equipe altamente qualificada e
treinada para atender seus consumidores.

teremos o maior prazer em atendê-lo:

Segunda à quinta-feira: 07:00 às 12:00 e das 13:00 às 17:00h
Sexta-feira: 07:00 às 12:00 e das 13:00 às 16:00h

Ligue grátis,

Horário deAtendimento: Serviço de Atendimento ao Consumidor

sac
0800  47 3535
0800 729 3535
sac@fischer.com.br
www.fischer.com.br
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Garantia

IRMÃOS FISCHER S/A INDÚSTRIA E COMÉRCIO
Rodovia Antônio Heil - km 23 - Fone (47) 3251-2000 - Fax (47) 3350-1080 . Caixa Postal 255 - CEP 88352-502 - Brusque - Santa Catarina - Brasil

fischer@fischer.com.br - http://www.fischer.com.br . CNPJ: 82.984.287/0001-04  -  Inscr. Estadual: 250.176.475

Q
U

A
LIDADE

Irmãos Fischer

O Forno Fischer Compact é garantido por doze (12) meses, a contar da data da compra, desde que observadas e respeitadas as disposições legais
aplicáveis, referentes aos defeitos de material ou fabricação. O conserto ou substituição de peças defeituosas durante a vigência desta garantia se dará
somente nas localidades onde a mantém postos de serviços autorizados, a partir da apresentação da NOTA FISCAL de compra do
produto. Postos de Serviços Autorizados são aqueles credenciados pela Irmãos Fischer e indicados no folheto de Rede de Postos Autorizados que
acompanha seu produto, os quais estão autorizados somente a utilizar materiais e acessórios aprovados pela própria

O consumidor perderá totalmente a garantia quando:

- O produto não for manuseado em condições normais (de acordo com o manual de instruções), ou não for utilizado para fins a que se destina
(uso doméstico).
- O produto for violado, desmontado ou adulterado fora dos postos de serviços autorizados.
- O defeito do produto decorrer de acidentes de transporte, mal-acondicionamento, uso inadequado, agente da natureza ou maus  tratos.
- Forem incorporados ao produto peças e componentes não originais ou acessórios não recomendados pela
- For instalado em rede elétrica imprópria.
- Houver remoção e/ou alteração do número de série ou da plaqueta de identificação do aparelho.

Ônus eventuais, por conta do consumidor:
- A garantia regulamentar oferecida por , pressupõe-se a produtos encaminhados a Postos de Serviços Credenciados, pelo
consumidor; portanto, correm por conta e risco do mesmo:
- O transporte do produto ao referido posto e as despesas decorrentes do mesmo.
- No caso do posto credenciado oferecer atendimento a domicílio, subentende-se que se trata de serviço complementar não incluído na presente
garantia, devendo a taxa da "visita" ser paga pelo consumidor.
- Toda e qualquer despesa, além de mão-de-obra, deslocamento de locais sem serviço autorizado e reposição de peças em garantia.

A , reserva-se o direito de alterar o produto e as especificações deste manual sem prévio aviso.

Irmãos Fischer S/A

Irmãos Fischer S/A.

Irmãos Fischer S/A.

Irmãos Fischer S/A

Irmãos Fischer S/A

Observação:



Conheça nossa linha de produtos

Para conhecer mais produtos visite o nosso site: www.fischer.com.br

Eletrodomésticos, construção civil e bicicletas

Betoneira 400 litros Carrinho 60 litros Pisos de Borracha

Forno
Practice Grill

Forno
Compact

Forno Fischer
Grill

Forno
Grill Star

Fischer Grill

Fogão
Vitrocerâmico

Fogão Inox
4 queimadores

Forno Elétrico
de embutir inox

Forno Elétrico Digital
de Embutir Lumem

Forno Microondas
de embutir

Coifa Island Coifa Tradition Plus

Churrasqueira a gás Fischer Ranch
de bancada - 3 e 5 espetos

Secadora Amiga

Fogão de Indução
Fischer 220V

Depurador Classic Power

Ferinha Super

Runner New SX Masculina

Fast Boy

Belisa

Coifa Island Plus

Fogão Vidro
2 queimadores

Fogão Fit Line Vidro
5 queimadores tipla-chama

Fogão Vidro
4 queimadores


