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MANUAL DE INSTRUCOES
PANIFICADORA ELETRICA

BM-050

Agradecemos por adquirir este produto que foi projetado para um funcionamento eficiente e seguro.
Por favor, leia atentamente este manual antes de utilizar e guarde-o para futuras referéncias.




Parabéns pela suacompra!

Esta Panificadora Elétrica foi projetada para um funcionamento eficiente e seguro.
Porfavor, reserve alguns minutos para ler atentamente este manual.

Aqui, vocé ira encontrar explicagdes detalhadas sobre a instalagao e uso de seu produto.
Guarde este manual para futuras referéncias.

DESCRIGAO DO PRODUTO

JANELA DE VISUALIZAGAO

_ TAMPA SUPERIOR

- BOTAO DE ABERTURA
LUZ PILOTO

TIMER

. "GABINETE

- BASE

NOTAS E SEGURANCA

1) Nao utilize aparelhos que apresentem qualquer tipo de dano no cabo elétrico, no plugue ou
em qualquer outro componente. Para substituir qualquer pega, entre em contato com um Posto
Autorizado mais préximo;

2) Somente conecte este produto em uma tomada com a mesma voltagem indicada na etiqueta de
caracteristicas do produto.

3) Nunca elimine o plugue do cabo. O plugue e o cabo elétrico devem estar em perfeito estado.Caso
eles venham a se danificar, leve o produto a um Posto Autorizado imediatamente.

4) Caso va utilizar uma extensao, certifique-se de que a sua especificagdo seja compativel com a
corrente requirida pelo aparelho.

5) Desligue o aparelho da tomada quando néo estiver sendo usado ou quando for limpa-lo.

6) Nao utilize o aparelho ao ar livre, ou sob chuva. Nunca submergir em liquidos.

7) Nao deixe que o cabo elétrico entre em contato com as partes quentes do produto.

8) Antes de desligar da tomada, certifique-se de que o produto ndo esteja ligado.

9) O produto ligado deve ficar sob constante vigilancia. Se houver necessidade de se retirar do recinto,
por menor que seja o tempo, desligue-o da tomada

10) A panificadora devera estar completamente fria antes de ser guardada. Ao terminar de usar, deixe-
a esfriar, longe do alcance de criangas. Enrole levemente o cabo elétrico ao redor do produto e
guarde-o.

CUIDADO! Quando utilizar a panificadora, deixe uma folga em todas as laterais e acima da mesma,
para que haja uma boa circulagédo de ar. Ndo permita que a panificadora encoste em cortinas,
revestimento de parede, roupas, panos de prato ou outros materiais inflamaveis durante o uso.

ATENGAO! Este produto foi projetado apenas para o uso doméstico. Nao utilize a panificadora para
outros fins que n&o o projetado.




INSTRUGOES DE USO

Caracteristicas principais:

1. O design da panificadora Eterny foi pensado em facilitar o uso. Pressione o botéo de abertura e a
tampa ira se abrir automaticamente.

2. Timer: Vocé podera selecionar o tempo de funcionamento entre 0 a 180 minutos.

3. A panificadora é protegida contra sobrecargas elétricas, garantindo assim, a sua seguranca.

4. Fungao aviso: A panificadora ira emitir um bipe ap6s o término do funcionamento.

5. A panificadora pode ser utilizada também para assar e cozinhar.

USoO:

1. Prepare os ingredientes de acordo com a receita. Os liquidos devem ser colocados primeiro, depois
os solidos. Somente depois, adicione o fermento.

2. Bata a massa manualmente, ou em uma batedeira. Apds a mistura, coloque a massa na
panificadora, e aguarde 1 hora, para a massa crescer. Se a temperatura ambiente estiver abaixo de
15°C, pré aqueca a panificadora por 5 minutos.

3. Ap6s a massa descansar por 1 hora, ligue a panificadora, girando o bot&o do timer até o tempo de
cozimento desejado.

O tempo médio de cozimento segue a base:
Pao branco: 90 minutos / Moreno: 105 minutos / Escuro: 120 minutos.

Uma receita basica leva a seguinte quantidade de ingredientes:

Massa de 600g:

1 copo de agua de 240ml

1 colher de sopa de margarina

1 2 colher de cha de sal

2 colheres de sopa de acticar

1 colher de sopa de leite em pé

3 copos de farinha de trigo

2 colheres de cha de fermento biolégico seco.

LIMPEZA E CUIDADOS

Para limpar a sua panificadora utilize apenas um pano macio e sabdo neutro. A panificadora deve estar
desligada da tomada e a sua base deve estar fria. Nunca submerja o produto em agua ou qualquer outro
liquido.




etern**y@’ CERTIFICADO DE GARANTIA

CONDICOES GERAIS:

Certificamos que o consumidor esta recebendo um produto em perfeitas
condigbes de uso e adequado aos fins a que se destina. Desde que observadas
rigorosamente as informag¢des do manual de instrugdes e respeitadas as disposigdes
legais.

Asseguramos ao consumidor deste produto garantia contra defeito de
fabricagcao ou de material que nele se apresentem pelo periodo de 6(seis) meses (Obs.:
Os 3 primeiros meses conforme termos da lei 8.078 de 11/09/90 e os outros 3 meses
como garantia de complemento)a contar da data de venda, comprovada pela Nota
Fiscal, e que deve acompanhar o produto, quando exercido da garantia. Constatado o
defeito, procure um Servigo autorizado.

Estando no prazo de garantia, 0 mesmo sera reparado ou substituido por
modelo similar “a nosso critério” gratuitamente. Em localidades onde ndo existam
Postos Autorizados ou fora do perimetro urbano, o produto devera ser enviado até o
Posto Autorizado mais proximo, com eventuais despesas de seguro ou transporte por
conta do consumidor.

A Garantia nédo cobre:

» Despesas com instalagcao de produtos ou transportes até um Posto Autorizado,
mesmo em garantia;

» Danos em pegas plasticas (botdes, tampas, algas, visores, efc...);

» Danos em acessorios (fones, cabos, presilhas, etc...)

» Danos ao cabo de forga, decorrente de cortes, emendas ou falha de observagéo as
instrucdes.

* N&o nos responsabilizamos por quaisquer danos diretos ou resultantes de uso ou
desempenho do produto ou outros prejuizos relativos a danos de propriedade ou
prejuizos pecuniarios.

Dados do Cliente:

Nome:

‘ Endereco:

‘ Cidade/Estado:

Dados do Produto: N° da Nota Fiscal

Modelo: N° Série:
‘ Local da Compra: Data da Compra:
‘ Cidade/Estado:

Telefones: 21-3575-7900 FAX: 21-3575-7931
Email: sac@eterny.com.br
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Contato
Tel.: 21-3575-7900
Fax: 21-3575-7931
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