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Sikkerhedsanvisninger
Lees dene betjeningsvejledning grundigt, inden du
[E bruger apparatet forste gang, og felg frem for alt
sikkerhedsanvisningerne!

Dette apparat bgr kun anvendes og behandles pa den made, der
er beskrevet i betjeningsvejledningen.

Opbevar denne vejledning pa et sikkert sted, sa du har den til
radighed senere. Vedlzeg denne betjeningsvejledning, hvis du
overdrager apparatet til en anden.

Korrekt anvendelse

Apparatet er kun beregnet til privat brug og egner sig ikke til erhvervsmaessig
brug. Apparatet er heller ikke beregnet til udenders brug.

Fare for bgrn og svagelige personer

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder barn)
med begraensede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og/eller manglende viden, medmindre de er under opsyn af en
anden person, der har ansvaret for deres sikkerhed, eller som giver dem
anvisninger om, hvordan apparatet skal bruges. Born bar veere under opsyn
for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Opbevar emballageposer og -film utilgaengeligt for babyer og sma bern. Der
er risiko for kveelning!

Slkker opstilling af apparatet
Placer apparatet pa et varmefast, skridsikkert og jeevnt underlag.
Stil aldrig apparatet pa en bordkant; det kan tippe og veelte ned.

Apparatet skal placeres med en afstand pa mindst 10 cm fra
A vaeggen og fra andre apparater (bagtil og pa siderne). Undga at
tildeekke udluftningshullerne.

Stil ikke apparatet i neerheden af let anteendelige materialer (gardiner,
forhaeng, papir etc.). Der er brandfare.

Stil ikke apparatet direkte ved siden af eb gas- eller el-ovn eller andre
varme ovne.

vvyy
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> Stil aldrig apparatet oven pa en kogeplade eller andre
A varmeafgivende apparater (grill, frituregryde); heller ikke, nar der

er placeret en emheette over dem. PT

» Serg for, at der ikke kommer fugtighed i kabinettet. Der er fare for elektrisk
stad.

» Brug ikke apparatet udenders.

Lysnettilslutning

Tilslut kun apparatet til en korrekt installeret og lettilgeengelig
beskyttelseskontakt-stikkontakt 230 V ~ 50 Hz, som befinder sig i neerheden af
opstillingsstedet. | tilfeelde af, at apparatet hurtigt skal frakobles lysnettet, skal
stikkontakten veere frit tilgaengelig.

Sikker handtering af apparatet

Generelt
» Lad aldrig apparatet std uden opsyn, mens det er i brug.

» Apparatet ma under ingen omstaendigheder bruges, hvis det er
beskadiget, eller hvis der findes skader pa tilslutningsledningen eller
stikket.

> Tag aldrig fat i apparatet, tilslutningsledningen eller
tilslutningsstikket med vade haender. Der er fare for elektrisk sted.

» Nedseenk aldrig apparatet, tilslutningsledningen eller stikket i vand eller
andre vaesker.

P> Apparatet ma ikke anvendes med et eksternt stopur eller med et separat
fijernbetjeningssystem.

Tilslutningsledning

P Tilslutningsledningen ma ikke vaere viklet rundt, mens apparatet er i brug.
Den ma ikke berare nogen varme overflader. Den kan blive beskadiget.

Tilslutningsledningen ma ikke bgjes eller klemmes.

>

P Treek altid tilslutningsledningen ud af stikkontakten ved at tage fat i
stikket; treek aldrig i ledningen.

>

Sluk apparatet, inden du treekker stikket ud.



Apparatet

Vinduet og dejbeholderen bliver meget varme under brugen. Brug
grydelapper, nar du fjerner dejbeholderen.

Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.
Brug ikke dejbeholderen til at opbevare genstande.

Brug kun apparatet, nar der er noget i dejbeholderen. Hvis apparatet
bruges uden dej, kan det medfere overophedning.

Tag dejbeholderen ud af apparatet, nar du fylder den, for at undga
tilsmudsning af bagerummet.

Brug kun de originale tilbehgrsdele.

vV v vVvVvVvVvYy VY

Reparer aldrig selv

Traek straks stikket ud af stikkontakten ved beskadigelse af stikket,
netledningen eller apparatet.

| tilfeelde af beskadigelse af apparatets tilslutningsledning, skal den udskiftes
via producenten, dennes kundeservice eller lignende kvalificeret person, for at
forhindre farlige situationer.

Forseg aldrig selv at abne og/eller reparere apparatet. Der er fare for
Q elektrisk stad. Ved forstyrrelser ber du henvende dig til vores

servicecenter eller til et andet egnet specialveerksted.



Oversigt

Apparatet

® N LA wN S

Vindue

Ldg med vindue og héndtag
Dejkrog

Bageform

Betjeningspanel

Malebaeger

Maleske

Yoghurtbeholder




Betjeningspanelet

'
\ 1.Basic | \ 7.Butter milk |
\ 2French \ v 8Gluten free ,
:SWholewheat ------- |,H_u_;;,uu_“_u,\,ﬂ.-._-__;; 9.Dough

| asweet ! " 7509 1000g 12509 VY 1 1‘1’-5:::3

\ .

! 5Super rapid " «A Ar ot { ; 12Bake !
, 6.Sandwich MENU 1\ KNEAD1 VY 13.Yoghourt !

~~~~~~~ :L______:E RISE1 "B,’B BB: :f:::.“u_u.-n»»»—‘

\
B T L KFEPWAEM
: LOAF LIGHT UM DARK COLOR
\ TIME+ IME- :

1. Liste med bageprogrammerne

2. Start/Stop
Med knappen START/STOP starter og stopper du et program.

3. Bredsterrelse
Knappen LOAF g@’r det muligt at vaelge mellem tre bredsterrelser for
bredbagningsprogrammerne 1-4: ,Lille“ = 750 g, ,,Mellem“ = 1.000 g
og ,,Stor“ = 1.250 g. P4 den made tilpasses programtiderne til den
anvendte dejmangde.
Bruning
Med knappen COLOR indstiller du bruningen. For programmerne 1-5 og
10 kan du veelge mellem tre bruningsgrader: , Lys“, ,Mellem“ og ,,Mark“.
Indstillingen ,,Hurtig”: Med den samme knap kan du for programmerne
1-4 veelge en hurtigindstilling. Ved denne indstilling forkortes
programtiden med ca. 1 time takket veere de kortere haevningstider.
Time (+/-)
Med knappen TIME (+/-) kan du veelge en tidsforsinkelse, som et valgt
program skal starte med. Dette er muligt for programmerne 1-4 og 8. For
hvert tryk pa knapperne + eller — gger eller reducerer du forsinkelsen med
10 minutter. Den maksimale forsinkelse er 14 timer og 58 minutter.

4. Display
5. Menu

Med knappen MENU kan du veelge et af de tretten programmer svarende
til programlisten (1) til venstre i displayet.



Displayet

N

7509 1000g  1250g

LIGHT  MEDIUM DARK,
-—

Dejens veegt
Resterende tid for det valgte/kerende program
Arbejdstrin

Nuveerende indstilling/bruningsgrad/veegt; nuveerende programfase
Under bagningen viser pile pa displayet, hvilken fase bageprocessen
befinder sig i, hvilken bruningsgrad der er valgt, og hvilken veegt der er
valgt.

Bruningsgrad

Valgt program




Betjening

Kontroller pakkens indhold

Kontroller efter udpakningen, at felgende dele er blevet leveret:

Bredbagemaskine

Bageform med antikleebebeleegning

2x dejkroge

2x Yoghurtbeholder

Maleske

Malebaeger

Brugervejledning og garantidokumenter

For du bruger apparatet for fgrste gang

>
>
>
>

>

Fjern emballagen.

Kontroller apparatet for synlige skader. Hvis der er skader, ma du under
ingen omstendigheder bruge apparatet.

Fjern eventuel beskyttelsesfilm, der sidder pa kabinettet.

Renger dejbeholderen, dejkrogene og apparatets kabinet med en ren,
fugtig klud, inden du bruger apparatet for forste gang. Brug ikke kraftige
rengeringsmidler.

Ter de rengjorte dele omhyggeligt af.

Inden du bruger apparatet forste gang, skal du lade det varme opica. 5
minutter med bagebeholderen sat i og vinduerne dbne.

Forsigtig!
A Ved produktionen er det ngdvendigt at smere nogle af

apparatets dele en smule. Dette medfarer, at der udvikles

lugt, ferste gang apparatet bruges. Lugtudviklingen er saledes
normal og betyder ikke, at apparatet er defekt. Serg for at lufte
godt ud




Klarggring af dejen

P Alle veesker skal have stuetemperatur. Den optimale temperatur er mellem
18° C og 23° for normale programmer. PT

» Brug kun tergeer til fremstilling af dejen. Frisk gaer egner sig ikke til
bagning i bredbagemaskiner.

» Hvis du bager med rugmel, skal du vaere opmaerksom p3, at dette mel
ikke haever. Melandelen skal derfor besta af hgjst syv dele rugmel og
mindst tre dele hvedemel.

» Hvis du bor et hejt sted (over 900 m over havet) eller bruger meget bledt
vand, forsteerkes geerets geeringsproces, og dejen haever mere. | sa fald
skal du reducere geermaengden med ca. en fjerdedel af den angivne
meaengde.

Basisopskrift for brgd
Brug denne basisopskrift, og tilpas den eventuelt til dine gnsker.

Hvis du bruger andre opskrifter, skal du kontrollere, at de egner sig til
bredbagemaskiner. De maksimale maengder for dette apparat ma ikke
overskrides.

Hvis du i stedet anvender en bageblanding, skal du felge anvisningerne pa
bageblandingens emballage.

Stor Normal Lille

900 g 680 g 450¢g
Vand 330 ml 280 ml 190 ml
Olie 2 spsk. 2 spsk. 11/2 spsk.
Salt 1 tsk. 3/4 tsk. 1/2 tsk.
Sukker 3 spsk. 11/2spsk. |1 spsk.
Meaelkepulver 2 spsk. 1 spsk. 1 spsk.
Mel (maks. maengde) 440 g 3609 250g
Tergeer (maks. maengde) 1 tsk. 1 tsk. 1 tsk.

Basisopskrift for yoghurt
Brug denne basisopskrift, og tilpas den eventuelt til dine gnsker.

Hvis du bruger andre opskrifter, skal du kontrollere, at de egner sig til
bagemaskiner. De maksimale meaengder for dette apparat ma ikke overskrides.

Forholdet mellem frisk meelk og yoghurtkulturer skal veere 10:1.

Frisk maelk 1.000 ml
Levende yoghurtkulturer 100 ml




Afmaling af ingredienserne

Afmal ingredienserne ngjagtigt. Felg iseer i forbindelse med basisopskriften
de angivne veerdier ngjagtigt. Oplysninger om dette finder du i kapitlet
»Programforlgb”.

Det er bedst at bruge det medfelgende mélebaeger og den medfelgende
maleske til at male ingredienserne af. Nar du har fyldt maleskeen helt, skal du
stryge den overste rand helt glat, sa du ikke anvender en sterre maengde en
angivet.

Anvend ikke flere ingredienser end:

» 500 g terre ingredienser (bageblanding) og ca. 300 ml vaeske for normale
og lyse bradtyper.

» 660 g terre ingredienser (bageblanding) og ca. 440 ml vaeske for marke
bredtyper.

0 Bemaerk

Hvis du ikke bruger en bageblanding og selv laver dejen, skal du
serge for, at ingrediensernes samlede vaegt ikke overstiger 1.250 g.

Bageingrediensernes rekkefglge

» Kom dejingredienserne i dejbeholderen pa felgende méde:
Ferst veesken, og derefter melet. Det er bedst at fordele sikker og salt ved
randen af melet. Form en lille fordybning til tergaeret en melet.
Kun hvis ingredienserne tilseettes i denne reekkefelge, kan de blive
blandet ordentligt.

» Bemeerk, at geeren ikke md komme i kontakt med vaeske eller salt.

Renggring af dejbeholderen

» Renger ogsa dejbeholderen udvendigt, inden den anvendes. Nar du
kommer ingredienserne i, skal du serge for, at der ikke kommer noget ind
i bagerummet. Varmeelementet ma ikke komme i berering med dejen!

» Folg maengdeangivelserne ngjagtigt. Serg i seerdeleshed for ikke at bruge
sterre maengder end de angivne.

Yderligere anvisninger

Bred, der overvejende bages med fuldkornsmel eller som indeholder f.eks.
nedder, klid osv., bliver tungere og mindre end bred af hvidt mel.
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Ibrugtagning

P Szt de rengjorte dejkroge pa drivakselen i dejbeholderen.

» Gor dejen klar i dejbeholderen.

P Serg for, at dejbeholderens yderside er ren, inden du bruger den.

P Seet dejbeholderen i holderen i bagerummet, og tryk den solidt ned, sa
spaendfjedrene i begge sider klikker pa plads.

P Serg for, at ingredienserne ikke kommer ind i bagerummet og ikke rerer
ved varmeelementet!

P> Luk laget.

P Seet lysnetstikket i stikkontakten.

P Teend apparatet pa teend/sluk-knappen. Teend/sluk-knappen er placeret pa

siden af apparatet.
Der heres en signallyd, og den rede drifts-LED lyser. Apparatet indstilles nu
pa basisprogrammet og normaltiden.

Valg af program

Vaelg med knappen MENU det enskede program (1-13).
Program 1: Basis

Grundprogram for normale breddeje.

Program 2: Hvidt bred

Program for bred af hvidt, proteinrigt mel af frankbredstypen og lette bred
med spred skorpe.

Program 3: Fuldkornsbred
Program til deje, der indeholder en stor andel fuldkornshvedemel,
fuldkornsrugmel, fuldkornshavre eller kild. Dette program omfatter en

forbagningstid, hvor de store bestanddele kan udbledes. Normalt er disse
bred mindre og mere kompakte.

Program 4: Sedt bred

Program til bagvaerk, kager, sedt bred eller breddeje, som desuden skal
indeholde sukker, rosiner eller chokolade.

Program 5: Programmet , Hurtigt“

Programmet forkorter programmets afviklingstid til ca. 1 time og 20 minutter.
Den anden haevningsfase og hvilefaserne falder bort. Bredet bliver pa den
made noget mere kompakt og fast.

Bemeerk

Bemeerk, at det vand, der tilseettes, skal vaere 30-35° C varmt.
Maengden af geer skal fordobles.
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Program 6: Sandwich

Brug dette program til at bage et luftigt hvidt bred, som f.eks. kan bruges til
sandwich.

Program 7: Keernemaelk
Brug dette program til at bage et bred med keaernemaelk.
Program 8: Glutenfrit bred

Brug dette program til at bage et glutenfrit bred. Til dette formal ber der kun
anvendes bageblandinger, som er beregnet til glutenfrit bred.
¢ Glutenfrit bred

Bemaerk, at bageresultaterne kan blive anderledes end ved
anvendelse af glutenholdige bageblandinger.

Program 9: Zltning af dejen

Brug dette program til at lave en gaerde;j til f.eks. boller eller pizzade;j.
Dejen varmes, sa den haever, men den bages ikke. Efter aeltningen kan du
forme dejen som seaedvanlig og bage den i en almindelig bageovn.

Program 10: Kager

Brug dette program til at bage en kagede;j.

Dejen bliver fast, men ikke s& hgj som en bradde;.

Inden du starter bagningen, skal du komme alle ingredienserne i bageformen
og rgre godt rundt én gang. P4 den made opnar du det bedste bageresultat.

Program 11: Marmelade

Brug dette program til at lave marmelade.

Serg for kun at komme kernefri frugt i bageformen.

Kerner kan ridse bageformens antikleebebelaegning.

Efter ,kogningen“ afkeles marmeladen i apparatet. Nar marmeladen er kolet
af, heres der en biplyd.

Program 12: Bagning

Dette program bager forbagt dej (f.eks. hvis et bred ikke er helt gennembagt).
Program 13: Yoghurt

Brug dette program til at lave yoghurt.

Heeld ingredienserne i den medfelgende yoghurtbeholder, og stil den i
bageformen i bagemaskinen.

Valg af bruningsgrad

Tryk pa knappen BRUNING flere gange for at veelge mellem
bruningsgraderne Lys, Mellem og Mark. Denne indstilling kan anvendes for
programmerne 1-5 og 10.

For programmerne 1-4 kan du med knappen BRUNING veelge indstillingen
Hurtig. Dette kan vaere nyttigt, hvis du vil undga for lange haevningstider.

12



Vaelg tidsforsinkelse

Du kan starte et bageprogram med en tidsforsinkelse. P4 den made kan

apparatet veere feerdigt pa et bestemt tidspunkt. Du kan bage med en PT
tidsforsinkelse pa op til 14 timer og 58 minutter. Denne tidsforsinkelse kan
anvendes for programmerne 1-4, 8 og 10.

Angiv den tid, hvorefter bradet skal veere feerdigt. Dette er den tidsforsinkelse,
der skal indstilles.

Eksempel: Klokken er 20.30, og bredet skal veere faerdigt naeste morgen
klokken 7 (dvs. efter 10 timer og 30 minutter). Du skal sa indstille en
tidsforsinkelse pa 10.30.

» Du kan indstille tidsforsinkelsen ved at trykke flere gange pa
knappen TIME + hhv. —.

» Med knappen + gges bagetidspunktet i skridt pa 10 minutter, og med
knappen — reduceres den i skrift pa 10 minutter.

» nar du har trykket pa knappen, starter det hurtige program.

Brug ikke tidsforsinkelsen til opskrifter, hvor der bruges friske ingredienser
som f.eks. ag, frisk meelk, flade eller ost.

Start af programmet
» Tryk pa knappen START/STOP for at starte programmet.

Tils®etning af yderligere ingredienser

Afhaengigt af det valgte program heres efter 20 til 30 minutter (efter den
anden altningsfase) et signal,som minder dig om, at du kan tilsaette
yderligere ingredienser (rosiner,

nadder osv.).

Abn kun laget kortvarigt for at undga, at dejen falder sammen. Tryk ikke pa
knappen STOP, da dette afbryder det kerende program.

Anvisninger for bageprocessen\

» Hvis strammen afbrydes kortvarigt (maks. 5 minutter) under
tidsforsinkelsesfasen eller opvarmningsfasen, bevares bageindstillingerne.
Bageprocessen afbrydes dig helt, hvis der opstar en stremafbrydelse fra
og med den farste haevningsfase.

P Det er helt normalt, hvis vinduet dugger i starten af bageprocessen. Efter
et stykke tid forsvinder kondensvandet ud gennem udluftningshullerne.

» Under zltningsfasen kan apparatet vibrere og steje. Dette betyder ikke, at
apparatet er defekt.
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Signallyde
Under bageprocessen hares der signallyde:

» For programmerne 1, 3, 4 og 8 efter den anden altningsfase for at
signalere, at der kan tilseettes flere ingredienser (frugt, nedder osv.);

P ved bagefasens slutning;

» under opvarmningsfasen og ved slutningen af programmet (flere
signallyde).

Forsigtig!
A Tildeek aldrig udluftningshullerne!

» Der kan udvikles reg, hvis dejen kommer op over dejbeholderens rand
og bergrer varmelegemet. Hvis der kommer reg ud af bagerummet, fordi
dejen er kommet i kontakt med varmelegemet, er det vigtigt, at du holder
laget lukket for at undga flammedannelse eller for at slukke eksisterende
flammer.
Tryk pa knappen STOP, og sluk apparatet. Traek derefter lysnetstikket ud
af stikkontakten. Lad apparatet kele af, inden du ger det rent!

Forsigtig!
A Du ma under ingen omstaendigheder lasne dej, der ligger og

ulmer i apparatet, med vand!

Programslutning

Ved bageprogrammets slutning hares flere signallyde, og displayet viser
0:00. Apparatet skifter til automatisk til varmholdningsfunktionen. Du kan
lade bagveerket blive i apparatet i op til 60 minutter; det holdes varmt af
cirkulerende luft.

Senest 60 minutter efter at programmet er slut, skal bagveerket tages ud af
apparatet.

14



Tag bagvaerket ud af apparatet

» Sluk apparatet, nar programmet er slut, ved hjeelp af taend/sluk-
knappen, og &bn laget. PT
» Tag dejbeholderen ud ved hankene.
Forsigtig, varme overflader!
Bageformen, dejbeholderen og beholderens hanke bliver
meget varme. Brug altid grydelapper eller klude til at tage
dejbeholderen ud, sa du ikke far forbraendinger!

» Lesn med en treespatel forsigtigt bagveerket fra dejbeholderens rand.
Metal kan beskadige dejbeholderen beleegning. Brug ikke knive eller
lignende genstande til at lasne bagvaerket.

» Vend dejbeholderen om. Bank forsigtigt pa bunden for at lasne
bagveerket. Lad det kele af pa en rist.

Lgsn dejkrogene

» Hvis dejkrogene bliver siddende i bagveerket, skal du ferst fjerne dem,
nar dejen er afkelet.

» Hvis dejkrogene bliver i dejbeholderen og ikke nemt kan lgsnes, skal du
stille beholderen i varmt vand i op til 30 minutter.

Yderligere bageprocedurer

Efter en bageproces ka du normalt starte en ny bageproces. Apparatet ma
dog ikke veere mere end 40° C varmt. Hvis apparatet stadig er for varmt, nar
du trykker pa knappen START/STOP, vises meddelelsen ,, E01“ pa displayet.

Hold i sa fald START/STOP nede, indtil meddelelsen forsvinder. Tag derefter
bagebeholderen ud, og lad apparatet kole af.

15



Problemhdndtering

Hvis bagningen ikke har den gnskede kvalitet, kan den felgende oversigt

hjeelpe dig med at finde arsagen.

Problem

Mulig arsag/lesning

Bradet synker sammen i midten.

>

vV vV VvVvVYy

For meget veaeske og for varm vaeske.
(Veesken skal veere mellem 21 og

28° C varm — mellem 30 og 35° C for
lynbageprogrammer.

For lidt salt.

For meget geer.

Luftfugtigheden eller rumtemperaturen
er for hoj.

Laget har veeret dbent for laenge under
bagningen.

Haevningstiden var for lang. — Brug
knappen COLOR til at vaelge
indstillingen ,,Hurtig”.

Bredet haever ikke nok.

Der er ikke tilsat nok geer.
Geeret var ikke godt mere.
Der er tilsat for lidt sukker.

Der er tilsat for meget salt (skader
geeret).

Vaesken er for varm.

Geeret er inden bagningen kommet i
kontakt med salt eller vaeske.

Bradet haever for meget.

VI vV VVvVYVvY

Luftfugtigheden eller
rumtemperaturen er for hgj. (Hvis
omgivelsesbetingelserne ikke kan
andres, kan du undtagelsesvis forsege
at behandle afkelede ingredienser og
undlade at bruge tidsforsinkelsen).

For meget geer.

For meget eller for varm veeske.

For lidt mel.

For lidt salt.

Bradet er for tort og for teet.

vVVvVvVivVvyVYyYy

Ikke nok vaeske.
Geeret var ikke i orden.

16



Bredet er ikke feerdigbagt, og
midten er stadig fugtig.

v

Der er tilsat en for stor maengde ekstra
ingredienser som f.eks. ngdder, smer,
terrede frugter, sirup osv.

Der er tilsat for meget frugtsaft.

Bredet er for brunt.

For meget sukker.
Bruningsgraden er indstillet for haijt.

Der er mange huller i bradet.

Vandet er for varmt.
For meget veeske.
For meget geer.

Luftfugtigheden eller rumtemperaturen
er for hgj.

Bredskorpen er kleebrig, eller
bredet er for fugtigt.

Vi vvVvVvyVvVvyVvy v

Bredet er blevet for leenge i apparatet,
efter at det er bagt faerdig. Der har
dannet sig kondensvand, som ikke
kunne komme ud og gennemvaedede
bredet.

P Terre og vade ingredienser havde et

forkert blandingsforhold. (Reducer
eventuelt vaesken eller geeret en smule).

Bredet danner lufthuller pa
skorpen.

For meget geer. Reducer maengden af
geer.

Dejen eltes ikke, selvom
motoren kerer.

Dejkrogene eller dejbeholderen er ikke
sat rigtigt i.

Ingredienserne er ikke blevet
rert glatte.

Ingredienserne er tilsat i en forkert
reekkefolge.

Dejen var for tung eller for tor.
Dejkrogene er ikke sat rigtigt i.
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Renggring og opbevaring
Rengdring

Forsigtig!
A Traek lysnetstikket ud af stikkontakten og ud af apparatet, og lad
apparatet kele helt af.

Nedsaenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske (fare for
elektrisk sterd)!

Dejbeholderen og tilbehgrsdelene (malebaeger, maleske, dejkroge og
treespatel) egner sig ikke til opvask i opvaskemaskine. De kan vaskes af i vand
med opvaskemiddel. Kabinettet kan du terre af udvendigt med en let fugtig
klud.

Brug ikke kraftige eller skurrende rengaringsmidler eller produkter, der kan
lave ridser. Brug under ingen omsteaendigheder stéluld, benzin, fortynder eller
alkoholholdige rengeringsmidler.

Varmespiralen ma ikke komme i bergring med vand! Ter derfor varmespriralen
af med en ter klud.

Inden du bruger apparatet igen, skal du lade apparatet og tilbehgrsdelene
torre helt.

Opbevaring

Ved opbevaring af apparatet skal du traekke lysnetstikket helt ud af
stikkontakten.

Inden du seetter apparatet i et skab, skal du lade det terre og afkele helt.

Bortskaffelse
{»7 Emballage

%& Dit apparat er placeret i en emballage for at beskytte det mod
transportskader. Emballagen er lavet af rastoffer og kan saledes
genbruges eller bringes tilbage i rastofkredslobet.

Apparatet

Nar apparatet er naet til slutningen af dets levetid, ma du
under ingen omstendigheder smide den ud som almindeligt
husholdningsaffald. Kontakt de lokale myndigheder for at

fa oplysninger om, hvordan du bortskaffer apparatet pa en
miljgmaessigt korrekt made.
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Tekniske data

Stremforsyning 230-240V ~ 50 Hz

Indgangseffekt 850 watt

kapacitet Maks. 1.250 g

Beskyttelsesklasse I

Mal ca. 426 mm x 300 mm x 280 mm (BxDxH)
Veegt ca. 7 kg

C€

Med forbehold for tekniske sendringer!
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Instrugoes de seguranca
Antes da primeir utilizacdo do aparelho leia este manual
[E de instrugdes cuidadosamente e cumpra especialmente as
instrucdes de segurancal!

Este aparelho devera ser utilizado e preparado como descrito no
manual de instrucdes.

Guarde este manual num local seguro para utilizagcdo posterior.
Junte o manual de instrucdes se entregar o aparelho a terceiros.

Utilizacao correcta

Este aparelho destina-se apenas para uso doméstico e ndo comercial. O
aparelho também ndo se destina para utilizagao ao ar livre.

Perigo para criangas e pessoas fracas

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de
experiéncia e/ou conhecimento, a ndo ser que se encontrem sob vigilancia
de uma pessoa responsavel pela sua seguranca ou se dela obterem instrucoes
sobre como utilizar o aparelho. As criancas tém de estar sob vigilancia para se
certificar que estas ndo brincam com o aparelho.

Mantenha sacos e peliculas de embalagem afastados de bebés e criancas
pequenas. Existe risco de asfixial

Posicionar o aparelho de forma segura

» Coloque o aparelho sobre uma superficie resistente ao calor, firme e
plana.

» Nao coloque o aparelho no canto de uma mesa, pois pode virar e cair.

> O aparelho tem de apresentar, no minimo, 10 cm de distancia em
A relacdo a parede e a outros paredes (atras e lateralmente). Nao
cubra os orificios de ventilacao.
N&o o coloque o aparelho junto de materiais facilmente inflamaveis
(cortinados, cortinas, papel etc.). Existe perigo de incéndio.
N&o coloque o aparelho directamente ao lado de um fogao a gds ou
eléctrico ou junto de um outro fogao quente.

A\
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» Nunca coloque o aparelho em cima do disco do fogado ou outros aparelhos DK
que produzem calor (grelhador, fritadeira); mesmo que se encontre um

exaustor instalado por cima.
» Nao deve entrar humidade para dentro do aparelho. Existe perigo de

choque eléctrico.

» Nao pode utilizar o aparelho ao ar livre.

Ligacao a rede

Ligue o aparelho apenas a uma tomada eléctrica correctamente instalada
com contacto de seguranca bem acessivel 230 V ~ 50 Hz, que se encontre nas
imediagdes do sitio de instalacdo. A tomada eléctrica deve estar bem acessivel
para o caso de necessitar de desligar rapidamente o aparelho da rede.

Operar o aparelho com seguranga

Aspectos gerais
» Nunca deixe o aparelho durante o funcionamento sem vigilancia.

» Nunca utilize o aparelho se este estiver danificado ou se detectar danos
no cabo de ligacdo ou na ficha.

> Nunca segure o aparelho, cabo e ficha de ligacdo com maos
molhadas. Caso contrario, existe perigo de choque eléctrico.

» Nunca mergulhe o aparelho, o cabo de ligacdo ou ficha em dgua ou
outros liquidos.

» O aparelho nao pode ser operado com um temporizador externo ou um
sistema de actuagdo remota separado.

Cabo de ligacao
P O cabo de ligacdo nao se pode encontrar enrolado a volta do aparelho

durante o funcionamento. Este ndo pode tocar em quaisquer superficies
quentes. Podera ficar danificado.

» Nao dobre ou esmague o cabo de ligacéo.

P Retire o cabo de ligacdo da tomada puxando sempre pela ficha e nunca
pelo cabo.

» Antes de retirar a ficha, desligue o aparelho.



Aparelho

» Ajanela de vigia e o recipiente para massa ficam muito quentes durante
o funcionamento. Utilize luvas de forno quando retirar o recipiente para
massa.

Nao movimente o aparelho quando se encontrar em funcionamento.
Nao utilize o recipiente para massa para guardar objectos.

vvyy

Coloque o aparelho em funcionamento apenas se o recipiente para
massa estiver cheio. Um funcionamento sem massa pode levar a um
sobreaquecimento.

P Retire o recipiente para massa do aparelho quando o esta encher para
evitar sujidade.

P Utilize apenas os acessorios originais.

Nunca reparar por iniciativa propria
No caso de danos na ficha, cabo de ligacdo ou do aparelho, retire
imediatamente a ficha da tomada.

Se o cabo de ligacdo deste aparelho se encontrar danificado, deve ser
substituido pelo fabricante ou seu servigco de assisténcia ao cliente ou por
uma pessoa com iguais classificacdes, de modo a evitar eventuais perigos.

Nunca tente abrir e/ou reparar o aparelho por iniciativa propria.
Existe perigo de choque eléctrico. Em caso de avaria, dirija-se ao
nosso servico de assisténcia técnica ou a uma loja especializada.



Vista geral

0 aparelho

® N oL AW S

Janela de vigia

Tampa com janela de vigia e pega
Varetas de amassar

Forma de cozedura

Painel de comando

Copo de medicao

Colher de medicao

Recipiente para iogurte
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0 painel de comando

\
1+ 1.Basic
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1. Lista dos programas de cozedura
2. Start/Stop: Com o botdo inicia e para um programa.

3. LOAF: O botao LOAF permite nos programas de cozedura de pdo 1-4 a
seleccdo de trés tamanhos de pdo: ,,Pequeno” = 750 g, “Médio“ = 1000
ge “Grande” = 1250 g. Sendo os tempos dos programas adaptados a
quantidade de massa utilizada.

COLOR: Com o botdo COLOR regula o escurecimento. Nos programas
1-5, bem como 10 pode seleccionar entre trés graus de escurecimento:
,Claro“, “Médio“ e “Escuro”. Ajuste “Rapido“: Com o mesmo botdo
pode seleccionar um ajuste rapido para os programas 1-4. Neste ajuste, o
tempo decorrido do programa é reduzido em aprox. 1 hora por tempos
de funcionamento encurtados. Temporizador (+/-)

TIME +/-: Com o botdo TIME (+/-) pode seleccionar um retardamento
temporal com o qual um programa seleccionado deve ser iniciado.

Isto é possivel para os programas 1 - 4 e 8. Premindo em + ou - conta

o retardamento temporal em 10 minutos para cima ou para baixo. O
retardamento temporal maximo é de 14 horas e 58 minutos.

4. Visor

5. Menu: Com o botdo MENU pode seleccionar um dos treze programas de
acordo com a lista de programas (1) do lado esquerdo do visor.



0 visor DK

7509 1000g 12509

Kneten 1 Aufgehen 2

Aufgehen 1 Aufgehen 3
< 7 - > Backen

Kneten 2 : Warmhalten

v v

Mittel Dunkel

Peso da massa

Tempo residual do programa seleccionado / a decorrer

Passos de trabalho

Ajuste/grau de escurecimento/peso actual; fase do programa actual

e wnNh A

Durante a cozedura existe uma seta que indica no visor em que fase
o processo de cozedura se encontra no momento e qual o grau de
escurecimento e peso seleccionados.

6. Grau de escurecimento Programa seleccionado.



Operacao

Verificar volume de fornecimento

Certifique-se, ao retirar o aparelho, que foram entregues as seguintes pecas:
* Maquina de cozer pao

e Forma de cozedura com revestimento anti-aderente

e 2xvaretas de amassar

e 2x Recipiente para iogurte

e Colher de medicao

e Copo de medicdo

* Manual de instru¢des e documentos de garantia

Antes da primeira utilizacao
» Remova o material de embalagem.

Controle o aparelho quanto a danos visiveis. Em caso de danos de
qualquer tipo, o aparelho ndo pode ser colocado em funcionamento.

>
» Remova eventuais peliculas de proteccdo aderentes na caixa.
>

Antes da primeira utilizacdo limpe o recipiente para a massa, os
amassadores e o exterior do aparelho com um pano limpo e himido. Nao
utilize produtos de limpeza abrasivos.

P Seque bem as pecas limpas.

Antes da primeira utilizacdo aqueca o aparelho com o recipiente de cozedura
colocado com as janelas abertas por aproximadamente 5 minutos.

Atencao!
A No fabrico é necessario lubrificar algumas pecas do aparelho.

Isto provoca a formacdo de cheiro na primeira colocacdo em

funcionamento. Aformacdo de cheiro €, portanto, normal e
nao € sinal de uma avaria do aparelho. Providencie ventilagdo
suficiente




Preparar massa

» Todos os liquidos deverdo possuir a temperatura ambiente. A
temperatura 6ptima encontra-se entre os 18°C e 23°C nos programas

normais.

» Utilize exclusivamente fermento seco para preparacdo da massa.
Fermento fresco ndo se adequa a preparagdo na maquina de cozer pdo.

» Se confeccionar farinha de centeio, tenha em consideracdo que a farinha
quase nao cresce. A percentagem de farinha devera, por isso, consistir,
no maximo, de sete partes de farinha de centeio e, no minimo, trés partes

de farinha de trigo.

» Caso viva numa regido mais alta (acima dos 900 m acima do nivel do
mar) ou utilizar agua muito suave, o processo de levedacdo do fermento
é reforcado e a massa cresce mais. Neste caso reduza a quantidade de
fermento em, aproximadamente, um quarto da quantidade indicada.

Receita base para pao

Utilize esta receita base e adapte-a, caso necessario, aos seus desejos.

Se utilizar outras receitas, certifique-se de que sdo apropriadas para a
maquina de fazer pdo. As quantidades maximas para este aparelho nao

podem ser excedidas.

Se utilizar alternativamente uma mistura, siga as instru¢ées na embalagem da

mesma.

Grande | Normal Pequeno
900 g 680 g 450¢g

Agua 330ml | 280 ml 190 m

Oleo 2C.de |[2C.de 11/2C.de
sopa sopa sopa

Sal 1C.de 3/4C.de 1/2 C. de cha
cha cha

Acucar 3C.de 11/2C.de | 1C.desopa
sopa sopa

P6 de leite 2C.de 1C.de 1 C. de sopa
sopa sopa

Farinha (quantidade max.) 4409 360¢g 250 g

Fermento seco (quantidade 1C.de 1C.decha | 1C.decha

max.) cha




Receita base para iogurte
Utilize esta receita base e adapte-a, caso necessario, aos seus desejos.

Se utilizar outras receitas, certifique-se de que sdo apropriadas para a
maquina de fazer pdo. As quantidades maximas para este aparelho nao
podem ser excedidas.

A relacdo entre iogurte fresco e culturas de iogurte devera ser 10:1.

Leite fresco 1000 ml
Culturas vivas de iogurte 100 ml

Medir os ingredientes

Meca os ingredientes com precisao. Respeite obrigatoriamente os valores
indicados, em especial pela receita base. Indicacdes relativas constam no
capitulo "Sequéncias do programa“.

Utilize o copo de medicao fornecido e a colher de medicao para medir os
ingredientes. Se encheu a colher de medicao, alise o seu contetido para que
nao seja utilizada uma quantidade superior a indicada.

Ingredientes nao deve utilizar mais que:

» 500 g ingredientes secos (mistura) e aprox. 300 ml liquido para tipos de
pao normais e mais claros,

P 660 g ingredientes secos (mistura) e aprox. 440 ml liquido para tipos de
pao escuros,

= Nota

Se ndo utilizar mistura e fizer a massa, certifique-se de que o peso
total dos ingredientes ndo exceda os 1250 g.

Sequéncia dos ingredientes para cozedura

Introduza os ingredientes para amassa da seguinte forma no recipiente

para massa: Primeiro o liquido depois a farinha. Distribua o acticar e o sal na
margem da farinha. Forme uma pequena cavidade na farinha para o fermento
seco.Apenas se os ingredientes foram adicionados nesta ordem podem ser
misturados correctamente. Tenha em atencdo que o fermento ndo pode
entrar em contacto com o sal.

10



Limpar o recipiente para massa DK

>

>

Limpe também o recipiente para massa pela parte de fora antes de o

colocar. Ao colocar os ingredientes, certifique-se que ndo entre nada na
camara de cozedura. A serpentina de aquecimento ndo pode entrar em

contacto com a massal!

Cumpra exactamente as indica¢des das quantidades. Nao exceda as
quantidades que o indicado.

Outra indicagao

Pdo que foi cozido essencialmente com farinha integral ou que contenha
ingredientes como, nozes, sémeas etc. sdo mais pesados que pao de farinha
branca.

Colocagao em funcionamento

>
>
>
>

>

>
>

Encaixe as varetas de amassar limpas nos eixos de accionamento no
recipiente para massa.

Prepare a massa no recipiente para massa.

Certifique-se, de que o lado exterior do recipiente para massa esteja limpo
antes de o colocar.

Coloque o recipiente para massa no suporte na camara de cozer
e pressione-o com forca para baixo, de forma que as molas de
tensionamento de ambos os lados encaixem audivelmente.

Certifique-se, de que os ingredientes ndo entrem na camara de cozer e nao
entrem em contacto com a serpentina de aquecimento!

Feche a tampa.
Encaixe a ficha de rede na tomada.

Ligue o aparelho no interruptor de rede. O interruptor de rede encontra-se no
lado do aparelho. Surge um sinal sonoro e o LED de funcionamento vermelho
acende. O aparelho ajusta-se agora para o programa base e para o tempo
normal.

11



Seleccionar programa

Seleccione com o botdo MENU o programa desejado (1-13).
Programa 1: Base

Programa base para massas de pdo normais.

Programa 2: Pao branco

Programa para paes de farinha branca rica em proteina do tipo francés e paes
leves com crosta crocante.

Programa 3: Pao integral

Programa para massas, que contém uma percentagem elevada de farinha de
trigo integral, centeio, aveia ou sémeas. Este programa contém um tempo de
avanco nos quais os ingredientes possam crescer. Normalmente estes paes
sa0 mais pequenos e compactos.

Programa 4: Pao doce

Programa para biscoites, bolo, pdo doce ou para massas de pdo as quais
devem ser acrescentados agucar, uvas-passas ou chocolate.

Programa 5: Programa "Rapido“

O programa encurta o tempo decorrido do programa para, aproximadamente,
1 hora e 20 minutos. A segunda fase de funcionamento e as fases de repouso
deixam de ser necessarias. O pao fica assim um pouco mais compacto e firme.

= Nota

Tenha em atencdo que a agua acrescentada devera ter a temperatura
entre os 30-35 °C. Para tal, duplique a quantidade de fermento.

Programa 6: Sanduiche

Utilize este programa para cozer um pao branco solto para, por exemplo,
sanduiches.

Programa 7: Soro de leite
Utilize este programa para cozer um pao com soro de leite.
Programa 8: Pao sem gliten

Utilize este programa para cozer pao sem gluten. Para tal, utilize apenas
misturas pré-preparadas que sdo previstas para pao sem gluten.
1 Pao sem gliaten
Tenha em atencdo que estes resultados de cozedura de misturas pré-
preparadas com gldten podem divergir.

Programa 9: Amassar massa

Utilize este programa para produzir paes, bases ou também massa para
pizzas.A massa € aquecida para que possa crescer, mas ndo cozida. Apos
amassar pode formar a massar como habitualmente e cozé-la num forno
normal.
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Programa 10: Bolo DK

Aproveite este programa para cozer uma massa para bolo.A massa fica firme

mas ndo cresce tanto como uma massa de pao. Antes de iniciar o processo
de cozedura, acrescente todos os ingredientes na forma e volte a mexer bem.

Desta forma obtém um resultado 6ptimo de cozedura.

Programa 11: Marmelada

Utilize este programa para fazer marmelada.Tenha em atencdo que
acrescenta apenas frutas sem carocos na forma. Os carocos podem danificar
o revestimento anti-aderente da forma.Apds o "Processo de cozedura” a
marmelada arrefece no aparelho. Quando a marmelada arrefecer, surge um
sinal sonoro.

Programa 12: Cozer

Este programa coze massa pré-cozida (p.exp. para o caso de que um pao ndo
esteja bem cozido).

Programa 13: logurte

Utilize este programa para fazer iogurte. Introduza os ingredientes no
recipiente para iogurte fornecido e coloque a forma dentro da maquina de
fazer pao.

Seleccionar grau de escurecimento

Prima o botdo BRAUNUNG repetidamente para seleccionar entre os graus
de escurecimento claro, médio e escuro. Este ajuste esta disponivel nos
programas 1-5 e 10.

Para os programas 1-4 pode seleccionar com o botdo BRAUNUNG o
ajuste rapido. Isto recomenda-se se tiverem de ser evitados periodos de
funcionamento longos.
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Seleccionar retardamento temporal

Pode iniciar o programa de cozedura mais tarde. Dessa forma, é possivel que
o aparelho finalize a cozedura a uma determinada hora. Pode cozer até 14
horas e 58 minutos de diferenca. Este retardamento temporal esta disponivel
nos programas 1-4, 8 e 10.

Determine o tempo até a conclusao de cozedura desejada do pdo. Isto € o
retardamento temporal a ser ajustado.

Exemplo: Sdo 20:30 horas e o pao devera estar pronto na préxima manha
pelas 7 horas (portanto daqui a 10 horas e 30 minutos). Para tal, ajuste o
retardamento de 10:30 horas.

P Para ajustar o retardamento temporal, prima repetidamente
o botdo TIME + ou —.

» Com o botdo + O tempo de cozedura é contado em passos crescentes de
10 minutos, com o botdo — em passos decrescentes de 10 minutos.

» Se manter o botdo premido, inicia o funcionamento rapido.

Nao utilize o retardamento temporal para receitas que possuem ingredientes
frescos como, ovos, leite fresco, natas ou queijo.

Iniciar programa
» Prima o botdo START/STOP para iniciar a sequéncia do programa.

Adicionar mais ingredientes

Consoante o programa seleccionado, surge ap6s 20 a 30 minutos (ap6s
segunda fase de amassar) um sinal, que o relembra-ra da possibilidade

de acrescentar mais ingredientes (uvas-passa, nozes etc.).Abra a tampa
brevemente para evitar que a massa encolha. Nao prima o botdo STOP, pois
isso iria interromper o programa em funcionamento.

Indicagoes relativas ao processo de cozedura

P Se durante a fase de retardamento temporal ou da fase de aquecimento,
a alimentacdo de energia for interrompida por breves instantes (max. 5
minutos), os ajustes de cozedura mantém-se. No entanto, o processo de
cozedura sera completamente interrompido, se surgir uma interrupcao de
energia a partir da primeira fase de amassar.

» E completamente normal, se a janela de vigia ficar embaciada no inicio do
processo de cozedura. Apos algum tempo, a dgua de condensacao ira sair
pelas ranhuras de ventilagao.

» Durante as fases de amassar o aparelho pode vibrar ruidosamente. Isto
nao € sinal de que o aparelho se encontre avariado.
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Sons sonoros DK
Durante o processo de cozedura soam sons sONOros:

>

>
>

nos programas 1, 3, 4 e 8 apods a segunda fase de amassar, para sinalizar,
que podem ser adicionados outros ingredientes (frutas, nozes etc.);

no final de uma fase de cozedura;

durante a fase de aquecimento e no final do programa (varios sons
Sonoros).

Cuidado!
A Nunca cubra a ranhura da ventilacao!

Pode causar fumo, quando a massa excede a margem do recipiente da
massa e toca na serpentina de aquecimento. Caso saia fumo da camara
de cozedura, porque a massa chegou a serpentina de aquecimento,
mantenha obrigatoriamente a tampa fechada, para evitar a formacdo
de chamas ou para apagar chamas existentes. Prima o botdo STOP e
desligue o aparelho. Retire depois a ficha da tomada. Deixe arrefecer o
aparelho antes de o limpar!

Cuidado!
A Nunca solte a massa no aparelho com agual!

Fim do programa

No fim do programa de cozedura soam varios sons sonoros e o visor
apresenta 0:00. O aparelho comuta automaticamente para o funcionamento
de preservacao térmica. Pode deixar o mecanismo até 60 minutos no
aparelho; mantém se quente através do ar que circula.

O mais tardar 60 minutos ap6s o fim do programa o mecanismo deve ser
retirado do aparelho.
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Retirar o mecanismo do aparelho

» Desligue o aparelho ap6s a finalizagdo do programa no interruptor lig./
deslig. e abra a tampa.

» Retire o recipiente da massa pelos aros.
Cuidado, superficie quente!
A caixa de cozedura, o recipiente da massa e o aro do recipiente
estdo muito quentes. Use sempre luvas ou panos de protec¢ao
para remover o recipiente da massa para evitar queimaduras!

» Solte o mecanismo cuidadosamente com ajuda de uma espatula em
madeira do recipiente da massa. O metal pode danificar o revestimento
do recipiente da massa. Para soltar o mecanismo ndo use nenhuma
faca ou objectos semelhantes.

» Vire o recipiente da massa ao contrdrio. Bata cuidadosamente na base
para soltar o mecanismo. Deixe arrefecer em cima de uma grelha.

Soltar varetas de amassar

» Se avareta de amassar ficar presa no mecanismo, remova-a apenas
quando a massa estiver fria.

» Se as varetas de amassar ficarem no recipiente da massa e nao for
possivel solta-lasmergulhe o recipiente, se necessario, até 30 minutos
em agua morna ou quente.

Outros processos de cozedura

SFIbPode iniciar apos um processo de cozedura outro processo de cozedura.
O aparelho ndo pode exceder a temperatura de 40°C. Se o aparelho ainda
estiver quente, surge apos premir o botdo START/STOP a mensagem no visor
l|E01ll'

Neste caso, mantenha premido o botdo START/STOP até que a mensagem
desapareca. Retire depois o recipiente de cozedura e deixe arrefecer o
aparelho.
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Tratamento de problemas DK

Se o resultado de cozedura ndo tiver a qualidade pretendida, a seguinte vista
pode ajuda-lo a encontrar a causa.

Problema Possivel causa/solucao
O pdo minga no centro. » Demasiado liquido e liquido muito

quente.(O liquido deve estar entre 21

e 28 °C — em programas de cozedura
rapida entre 30 e 35 °C.)Pouco sal.
Muito fermento.A humidade do ar ou

a temperatura da sala € muito alta.A
tampa foi aberta por demasiado tempo
durante a cozedura.O funcionamento
foi demasiado longo. — Seleccione

com o botdo COLOR a configuracdo
"Rapido“.

Nao foi adicionado fermento suficiente.

O pao nao cresce

suficientemente. O fermento ja ndo estava bom.

Foi adicionado pouco acucar.

>
| 4
>
» Foi adicionado demasiado sal
(prejudica o fermento).

>

| 4

>

O liquido esta demasiado quente.

O fermento esteve em contacto com o
sal ou com o liquido antes da cozedura.
A humidade do ar ou a temperatura

da sala é muito elevada. (Se néo for
possivel alterar as condi¢des ambientais,
tente excepcionalmente, processar
ingredientes refrigerados e ndo use o
retardamento).

O pao cresce em demasia.

» Demasiado fermento.
P Liquido a mais ou muito quente.
P Farinha insuficiente.
P Sal insuficiente.

» Pouco liquido.

P O fermento ja ndo estava bom.

O pao esta muito seco e denso.
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O pao ndo esta cozido e esta
hdmido no meio.

Foi adicionada uma grande quantidade
de ingredientes adicionais como nozes,
manteiga, frutos secos, sirup etc..

Foi adicionado demasiado sumo de
fruta.

O péo esta demasiado escuro.

Demasiado acucar.

O grau de escurecimento esta ajustado
a um nivel muito elevado.

O pao tem buracos.

A agua esta muito quente.
Demasiado liquido.
Demasiado fermento.

A humidade do ar ou a temperatura da
sala é muito elevada.

A crosta do pdo cola ou o pao
esta molhado.

VI vvVvVvyvy VYV V

O pao ficou demasiado tempo no
aparelho ap6s a sua cozedura. Formou-
se agua condensada, que nao foi
possivel sair e penetrou o pao.

Os ingredientes secos e molhados
estiveram numa relacdo de mistura
errada. (Se necessario, reduza o liquido
ou o fermento um pouco.)

O pao cria buracos de ar na
crosta.

>

Demasiado fermento. Reduza a
quantidade do fermento.

A massa nao foi amassada
mesmo com o motor em
funcionamento.

>

As varetas de amassar ou o recipiente
da massa nao estao colocados
correctamente.

Os ingredientes ndo foram
misturados correctamente.

>

>
>

Os ingredientes foram adicionados na
sequéncia errada.

A massa estava muito pesada ou seca.

As varetas de amassar estao colocadas
correctamente.
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Limpeza e armazenamento DK

Limpeza

Atencao!
A Retire a ficha de rede da tomada e do aparelho e deixe arrefecer o
aparelho completamente.

Nunca mergulhe o aparelho em agua ou outro liquido (risco de
choque eléctrico)!

O recipiente da massa e os acessorios (copo de medicdo, colher de medicao,
varetas de amassar e espatula de madeira) nao sao apropriados para a
maquina de lavar louca. Podem ser lavados em agua com detergente. A caixa
pode ser limpa com um pano himido.

N&o use produtos de limpeza agressivos e abrasivos ou produtos que podem
causar vestigios de riscos. Nunca use esfregao de arame, gasolina, diluente ou
produto de limpeza com alcool.

A espiral de aquecimento ndo pode entrar em contacto com agua! Por isso,
limpe a espiral de aquecimento com um pano seco.

Antes da nova colocag¢do em funcionamento deixe secar por completo o
aparelho e os acessorios.

Armazenamento
Antes de armazenar o aparelho retire a ficha de rede da tomada.
Antes de colocar o aparelho no armario deixe-o secar e arrefecer por completo.

Eliminacao
é? Embalagem

O seu aparelho encontra-se numa embalagem para estar protegido
de danos de transporte. As embalagens sdo de materiais reutilizaveis
ou podem ser entregues na reciclagem de matéria-prima.

Aparelho
Nunca deposite o aparelho no lixo doméstico no fim da sua

mmmm Vida atil. Informe-se junto dos servicos municipais sobre as
possibilidades de uma eliminagdo correcta e ecoldgica.
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Dados téecnicos

Alimentacao de tensdo 230-240V ~ 50 Hz

Consumo de energia 850 Watt

Capacidade max. 1.250 g

Classe de protec¢do I

Dimensoes aprox. 426 mm x 300 mm x 280 mm (LxPxA)
Peso aprox. 7 kg

C€E G

Reservamos os direitos a alteracdes técnicas!
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