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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo
a qualguer momento. No caso de venda, cessao ou
mudanga, assegure-se que 0 Mesmo permanece com o
aparelho para informar o novo proprietario sobre o
funcionamento e sobre as respectivas adverténcias.

! Leia com atencéo as instrugcdes: ha informacdes
importantes sobre a instalacéo, a utilizagéo e a
seguranga.

Posicionamento

! As embalagens ndo s&o brinquedos para as
criancas e devem ser eliminadas em conformidade
com as regras de colecta diferenciada (ve/a em
Precaugoes e Conselhos).

! Alinstalac@o deve ser realizada segundo estas
instrucdes e por pessoal profissional qualificado. Uma
instalac@o errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar
somente em local permanentemente ventilado
segundo a posi¢céo de Normas em vigor. Devem ser
observados os seguintes requisitos:

¢ O local deve prever um sistema de descarga para
o externo dos fumos de combustdo, realizado
mediante uma capa ou um ventilador eléctrico que
entre automaticamente em funcéo cada vez que se
acender o aparelho.
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Em chaminé ou tubo de chaminé ramificado
(reservado aos aparelhos de cocgao)

Directamente
para fora

¢ Na cozinha deve haver um sistema que possibilite
um fluxo de ar necessério para uma combustao
regular. O fluxo de ar necessario a combustao n&o
deve ser inferior a 3 m%h para kW de poténcia
instalada.
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Exemplos de abertura

de ventilagao
para ar comburente

O sistema pode ser realizado
capturando o ar directamente
desde a parte externa do
edificio através de um tubo de
pelo menos 100 cm? de
seccao Util que n&o se entupa
acidentalmente.
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Outro sistema possivel, seria o
de capturar o ar em forma

Local Local a ser
adjacente ventilado

indirecta, a partir de locais
adjacentes que nao

constituam partes comuns do
imével, ambientes com perigo
de incéndio, nem quartos de
dormir, que possuam um
conduto de ventilagao
comunicadora com a parte
externa.

Os gases de liquefeitos de petrdleo, mais pesados
do que o ar, estagnam-se embaixo. Portanto, as
salas que contiverem cilindros de GLP devem
possuir aberturas para fora, de maneira que
possibilitem o escoamento para baixo dos eventuais
escapes de gas. Portanto os cilindros de GLP,
mesmo vazios ou parcialmente cheios, ndo devem
ser instalados nem guardados em lugares ou vaos a
nivel mais baixo do que o solo (caves etc.). E
oportuno deixar na cozinha apenas o cilindro sendo
utilizado, colocado de maneira a ndo ser sujeito a
accao directa de fontes de calor (fornos, chaminés,
esquentadores etc.) capazes de chegar a
temperaturas superiores a 50° C.

Aumento da fenda entre
porta e soalho

Encaixe

Os planos de géas e mistos s&o predispostos com grau
de protecgao contra aguecimento excessivo de tipo X,
portanto é possivel instala-lo ao lado de méveis cuja
altura n&o ultrapasse a do plano de trabalho. Para
instalar correctamente o plano de cozedura é
necessario obedecer as seguintes regras:

Os moveis situados ao lado, com altura superior
aquela do plano de trabalho, devem ser situados
ao menos 600 mm do bordo do mesmo plano.

Os exaustores devem ser instalados segundo os
requisitos indicados nos livretes de instrugcdes dos
proprios exaustores e, em todo o caso, a uma
distancia minima de 650 mm.

Posicionar as partes suspensas adjacentes a capa
em uma altura minima do top de 420 mm (veja a
figura).

Se o plano de cozedura for
instalado embaixo de uma

700mm min.

prateleira, esta devera estar
pelo menos a 700 mm do
plano de trabalho (veja a

600mm min. U

figura).




e O v&o do movel deveré ter as medidas indicadas
na figura. Ha ganchos prendedores que
possibilitam prender o plano sobre um top desde
20 até 40 mm. de espessura. Para prender bem o
plano é aconselhavel utilizar todos os ganchos que

houver.
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Esquema para prender os ganchos
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Posicdo do gancho
para H=20mm

Posicédo do gancho
para H=30mm
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Posicdo do gancho Atras
para H=40mm

! Utilize os ganchos fornecidos dentro da
"embalagem dos acessorios”

e Se o0 plano de cozedura nao for instalado sobre
um forno de encaixar, € necessario inserir um
painel de madeira como isolamento. O mesmo
deveré ser posicionado a uma distancia minima
de 20 mm da parte inferior do plano.

Ventilacao

Para garantir uma boa ventilagéo é necessario
eliminar a parede traseira do vao. E preferivel
instalar o forno de maneira que apoie-se sobre duas
ripas de madeira, ou sobre uma tabua com uma

abertura de pelo menos 45 x 560 mm. (veja as
figuras).
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! E possivel instalar o plano somente sobre fornos de
encaixe equipados com ventilag&o de arrefecimento.

Ligacao eléctrica

Os planos equipados com cabo de alimentag&o de
trés pdlos s&o predispostos para o funcionamento
com uma corrente alternada na tens&o e a
frequéncia de alimentac¢&o indicada na placa de
identificag&o (situada na parte inferior do plano). A
ligac&o a terra do cabo distingue-se pelas cores
amarelo - verde. No caso de instalagdo acima de um
forno de encaixar, a ligagao eléctrica do plano e a
do forno precisam ser realizadas separadamente,
seja por razdes de seguranca eléctrica, seja para
facilitar uma eventual remog&o do forno.

Ligacao do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as
normas para a carga indicada na placa de
identificag&o.

No caso de uma ligagao directa a rede, sera
necesséario interpor, entre o aparelho e a rede, um
interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimenséo certa para a carga
e em conformidade com as normas em vigor (a
ligac&o a terra n&o deve ser interrompida pelo
interruptor). O cabo de alimentagédo deve ser
colocado de maneira que em nenhum ponto
ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente.

! O técnico instalador é responséavel pela realizacéao
certa da ligagao eléctrica e da obediéncia das
regras de seguranga.

Antes de efectuar a ligacéo, certifique-se que:

® a tomada tenha uma ligagédo a terra e seja em
conformidade com a legislagao;

® atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na
placa de identificacao;

® a tensdo de alimentag&o seja entre os valores da
placa de identificacao;

* a tomada seja compativel com a ficha do
aparelho. Em caso contrario, substitua a tomada
ou a ficha; ndo empregue extensées nem
tomadas multiplas.




! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao

cabo eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

O cabo néao deve ser dobrado nem comprimido.

]

! O cabo deve ser verificado periodicamente e
substitufdo somente por técnicos autorizados (veja a
Assisténcia Técnica).

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade
se estas regras nao forem obedecidas.

Ligacao do gas

A ligacao do aparelho a tubagem ou a botija do gas
deveré efectuar-se conforme prescrito pelas Normas
Nacionais em vigor, somente apds ter controlado que
0 mesmo esteja regulado para o tipo de gas com o
qual sera alimentado. Em caso contrério, efectuar as
operagdes indicadas no paragrafo "Adaptacéo a
diferentes tipos de gas”.

Em caso de alimentag&o com gas liquido de botija,
utilizar reguladores de pressdo em conformidade com
as Normas Nacionais em vigor.

! Para garantir um funcionamento seguro, uma
utilizac&o de energia apropriada e maior durag&o da
aparelhagem, assegurar-se que a presséo de
alimentacéo respeite os valores indicados na tabela 1
"Caracteristicas dos queimadores e dos bicos”.

Ligacao com tubo rigido (cobre ou a¢o)

! Alligagdo do sistema de géas deve ser realizada de
maneira a n&o provocar solicitagdes de nenhum
género ao aparelho.

Na rampa de alimentagéo do aparelho ha uma junta
em "L" dirigivel, cuja retencéo & assegurada por uma
guarnicao. Se for preciso girar a uniao sera
absolutamente necessario trocar a guarnicao de
vedacéo (fornecida com o aparelho). A junta de
entrada de gés no aparelho tem rosca de 1/2 gés
macho cilindrica.

Ligacao com tubo flexivel de aco inoxidavel de
parede continua com engates de rosca

A junta de entrada de gés no aparelho tem rosca de
1/2 gas macho cilindrica.

A instalacdo destes tubos deve ser efectuada de
maneira que o seu comprimento, em condicdes de
maxima extens&o, n&o seja maior de 2.000 mm.
Quando a ligacéo estiver terminada, assegure-se de
que o tubo metélico flexivel ndo entre em contacto
com as partes mdéveis ou fique amassado.

! Utilize exclusivamente tubos em conformidade
com os regulamentos e guarnigdes de retencdo em
conformidade com os regulamentos nacionais em
vigor.

Controle da vedacao

! Ao terminar a instalacdo controlar a vedacéo de
todas as juntas utilizando uma solucéo de sabdo e
nunca uma chama.

Adaptacao aos diferentes tipos de gas

Para adaptar o plano de cozedura a um tipo de gés
diferente ao para o qual estiver preparado (indicado
na etiqueta presa na parte inferior do plano ou na
embalagem), serd necessario trocar os bicos dos
gueimadores mediante as seguintes operagdes:

1. tire as grades do plano e solte os queimadores
do lugar.

2. desparafusar os bicos utilizando uma chave a

tubo de 7mm, e substitui-los com aqueles
apropriados para o novo tipo
de gas (ver tabela 1
“Caracteristicas dos
queimadores e dos bicos").
No caso do queimador Mini
WOK, para desparafusar o
bico empregue uma chave
aberta de 7 mm (veja a
figura).

3. Monte outra vez as partes, realizando estas
operagdes na ordem contréria.

4. no final da operagéo, troque a velha etiqueta de
calibragem por outra corresponda ao novo tipo de
gés utilizado, que se encontram nos Nossos
centros de assisténcia técnica.

¢ Regulacdo do ar priméario dos queimadores
Os gueimadores ndo necessitam de qualquer
regulacdo de ar primario.

¢ Regulacdo dos minimos

1. Cologue a torneira na posi¢édo de mfnimo;

2. Retire o selector e ajuste o parafuso de regulacéo
situado no interior ou ao lado da haste da torneira
até obter uma pequena chama regular.

3. Verifique se ao girar rapidamente o botéo da
posicdo de maximo até a de minimo, os
queimadores n&o se apagam.




4. Nos aparelhos equipados com dispositivo de
segurancga (termopar), em caso de nao
funcionamento do dispositivo com os
queimadores no minimo, aumente a capacidade
dos proprios minimos mediante o parafuso de
regulacéo.

$

5. Depois de realizar a regulacdo, restabeleca os
lacres situados nos 'by-pass' com cera lacre ou
materiais equivalentes.

! No caso dos gases liquidos, o parafuso de
regulagéo deve ser atarraxado até o fundo.

! Ao terminar a operacéo substitua a velha etiqueta
de calibragem com a que corresponde ao novo gas
utilizado que se acha nos nossos Centros de
Assisténcia Técnica.

! Se a presséo do gas utilizado for diferente (ou
variavel) daqguela prevista, € necessario instalar na
tubagem de entrada um regulador de pressao
(conforme as Normas Nacionais em vigor).
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PLACA DAS CARACTERISTICAS

Ligacoes
eléctricas

ver quadro das caracteristicas

q
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Este aparelho ¢ em conformidade com as
seguintes Directivas da Comunidade
Europeia:

- 2006/95/CEE de 12/12/06 (Baixa Tenséo) e
posteriores modificacdes

- 2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificagcoes
- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores
modificagoes.

- 2009/142/CEE de 30/11/09 (Gas) e
posteriores modificagdes.

- 2002/96/CEE e posteriores modificacdes.




- Caracteristicas dos queimadores e bicos
PT

Tabla 1 Gas Liquefeito Gas Natural
Queimador Diametro | Poténcia térmica By-pass Bico Capacid.* Bico | Capacid.”
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 (mm) 1/100 g/h 1/100 I/h
Nomin. | Reduz. (1) (mm) o b (mm)
Rapido (R) 100 3.00 0.70 41 39 86 218 214 116 286
Rapido Reduz. (RR) 100 2.60 0.70 41 39 80 189 186 110 248
Semi Rapido (S) 75 1.65 0.40 30 28 64 120 118 96 157
Auxiliar (A) 55 1.00 0.40 30 28 50 73 71 79 95
Mini WOK (MW) 110 3.50 1.50 — 61 91 254 250 138 333
Pressées Nominal (mbar) 28-30 37 20
de Minima (mbar) 20 25 17
alimentacéo Maxima (mbar) 35 45 25

A 15°C e 1013 mbars-gas seco
b Propano P.C.S. = 50,37 MJ/Kg.
el Butano P.C.S. =49,47 MJ/Kg.
Natural PC.S. = 37,78 MJ/m?
(1) Somente para os aparelhos com dispositivo de seguranca contra fugas de géas
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Descricao (i) inpesi
do aparelho

Vista de conjunto

Queimadores a gas
Grades de suporte para
recipientes de cozedura

\J”
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Selectores de comando dos
queimadores a gas

Queimadores a gas

Grades de suporte para y/
recipientes de cozedura ' —

D@ W W

Selectores de comando dos
queimadores a gas

DISPOSITIVO DE

SEGURANCA * Vela para acender os ]
QUEIMADORES A GAS *
¢ OS QUEIMADORES sao de diferentes tamanhos e Vela para acender os QUEIMADORES A GAS*
e poténcias. Escolha o mais adequado ao permite o acendimento automatico do queimador
didmetro do recipiente a ser utilizado. escolhido.
¢ Selectores de comando dos QUEIMADORES A ¢ DISPOSITIVO DE SEGURANCA* no caso em que

GAS para a regulacéo da chama. a chama se apague acidentalmente, interrompe a

saida do gas.

*Ha somente em alguns modelos.




Inicio e utilizacao

! Em cada selector esta indicada a posi¢éo do
queimador de gas ou da chapa eléctrica*
correspondente.

Queimadores a gas
O queimador escolhido pode ser regulado mediante
O respectivo botdo da seguinte maneira :

. Apagado

- Maximo

[ Minimo

Para acender um dos queimadores, aproximar a ele
uma chama ou um acendedor, premer até o fundo e
girar o respectivo manipulo no sentido anti-horario
até a posicdo de maxima poténcia.

Nos modelos dotados com o dispositivo de
seguranga, € preciso manter o manipulo premido
durante cerca de 6 segundos, até que se aqueca o
dispositivo que mantém automaticamente a chama
acesa.

Nos modelos dotados de dispositivo para acender,
para acender o queimador escolhido, em primeiro
lugar apertar o botao para acender, identificado com
o simbolo \k em seguida premer até o fundo e
girar o respectivo manipulo no sentido anti-horério
até a posicdo de maxima poténcia.

Alguns modelos sdo dotados de acendedor
integrado internamente ao botao, neste caso contém
o dispositivo para acender e ndo o botéo.

Para acender o queimador escolhido basta premer
até o fundo e girar o respectivo manipulo no sentido
anti-horério até a posicdo de maxima poténcia e
manté-lo premido até que se acenda.

! Se apagar-se acidentalmente a chama do queimador
feche o botdo de comando e tente acender novamente
somente apds um minuto no minimo.

Para apagar o queimador é necessario rodar o

selector (correspondente ao simbolo "e") na
direccdo horéria até que se apague.

* Ha somente em alguns modelos.

Conselhos praticos para utilizacao dos
queimadores

Para obter a maxima performance é bom lembrar-se

do seguinte:

e utilize recipientes adequados para cada um dos
queimadores (veja a tabela) com o objectivo de
evitar que as chamas ultrapassem o fundo dos
recipientes.

e utilize sempre recipientes de fundo chato e com
tampa.

® no momento em que comegar a ferver, rode o
botédo para a posicdo de minimo.

Queimador o Diametro Recipientes(cm)
Rapido (R) 22 - 24
Semi Réapido (S) 16 - 20
Auxiliar (A) 10-14

Panelas para usar nos planos de 60 cm

Queimador o Diametro Recipientes(cm)
Rapido Reduzido (RR) 24 — 26
Semi Réapido (S) 16 - 20
Auxiliar (A) 10-14
Mini WOK (MW) 24 — 26

Panelas para usar nos planos de 75 cm

Para identificar o tipo de queimador, consultar os
desenhos apresentados no paragrafo
"Caracteristicas dos queimadores e dos bicos".

! Nao utilizar difusores, torradeiras ou grades
para carne de aco inoxidavel sobre os
queimadores de gas.




Precaucoes e conselhos (D inpesit

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias séo fornecidas por
raz8es de seguranca e devem ser lidas com atengéo.

Seguranca geral

¢ Este aparelho refere-se a um aparelho de
encaixar de classe 3.

¢ Para os aparelhos a gas funcionarem
correctamente é necessario uma troca de ar
regular do ambiente. Assegurar-se que sejam
respeitados os requisitos do paragrafo
“Posicionamento” no momento da instalacao”.

¢ As instrucées sao validas somente para os
paises de destino para os quais os simbolos
constam no livrete e na placa de identificacao do
aparelho.

e FEste aparelho foi concebido para utilizacdo de
tipo n&o profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho n&o deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque é muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

e N3o togue na maquina se estiver descalco, ou se
as suas maos ou pés estiverem molhados ou
hamidos.

¢ O aparelho deve ser utilizado para cozinhar
alimentos, somente por pessoas adultas e
conforme as instrug6es contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
impréprio e portanto perigoso. O fabricante
nao pode ser considerado responsavel por
eventuais danos derivados de usos
improéprios, errados e irrazoaveis.

e Fvite que o cabo de alimentacido de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes
do forno.

¢ N3Zo tape as aberturas de ventilacdo e de
eliminagcao de calor.

e Assegure-se sempre que 0s selectores estejam
na posicdo "®@"/"0" quando nao estiver a utilizar o
aparelho.

¢ NZo puxe pelo cabo para desligar a ficha da
tomada eléctrica, pegue pela ficha.

¢ NZo realize limpeza nem manutencdo sem antes
ter desligado a ficha da rede eléctrica.

e Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar repara-las.
Contacte a Assisténcia Técnica (veja a
Assisténcia técnica).

Certifigue-se que as pegas das panelas figuem
sempre viradas para o lado interno do plano de
cozedura para evitar batidas acidentais.

Nao feche a tampa de vidro (se presente) com 0s
gueimadores ainda estiverem quentes.

N&o utilize panelas instaveis ou deformadas.
N&o é previsto que este aparelho seja utilizado
por pessoas (incluso criancas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que n&o tenham
familiaridade com o produto, a n&o ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
segurancga ou que tenham recebido instrucdes
preliminares sobre o uso do aparelho.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

¢ O aparelho nao é destinado a ser colocado em

funcionamento por meio de um temporizador
externo ou por um sistema de comando a
distancia separado.

Eliminacao

e Eliminagcdo do material de embalagem: obedeca

as regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

A directiva Europeia 2002/96/CE referente a
gestao de residuos de aparelhos eléctricos e
electronicos (RAEE), prevé que os
electrodomésticos nao devem ser escoados no
fluxo normal dos residuos sélidos urbanos. Os
aparelhos desactualizados devem ser recolhidos
separadamente para optimizar a taxa de
recuperacao e reciclagem dos materiais que 0s
compdem e impedir potenciais danos para a
salde humana e para o ambiente. O simbolo
constituido por um contentor de lixo barrado com
uma cruz deve ser colocado em todos os
produtos por forma a recordar a obrigatoriedade
de recolha separada.

Poder-se-4 entregar o electrodoméstico
desactualizado ao servico de recolha publico, leva-
lo as areas comuns apropriadas ou, se previsto na
legislacdo nacional sobre a matéria, devolve-lo ao
revendedor ao mesmo tempo que se adquire um
novo produto de tipo equivalente.

Todos os principais produtores de
electrodomésticos estdo activos na criacéo e
gestdo de sistemas de recolha e reciclagem de
aparelhos desactualizados.




Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacao, desligue o
aparelho da alimentag&o eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite o emprego de detergentes abrasivos ou
corrosivos, tais como tira-manchas e produtos contra
ferrugem, detergentes em poé e esponjas com
superficie abrasiva. podem arranhar
irremediavelmente a superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de
alta pressé&o para limpar a aparelhagem.

e Para a manutencao ordinéaria, € suficiente lavar o
plano com uma esponja humida e, em seguida,
enxugar com papel absorvente de cozinha.

¢ Os componentes moéveis dos queimadores
precisam ser lavados frequentemente com agua
quente e detergente, tome cuidado para eliminar
as eventuais crostas.

¢ Nos planos com acendimento automatico, é
necessario proceder frequentemente a uma
limpeza cuidada da extremidade dos dispositivos
de acendimento electrénico instantaneo e é
também necessario verificar que os orificios de
saida do gas n&o estejam entupidos.

¢ O aco inoxidavel podera manchar-se se ficar em
contacto durante muito tempo com agua
fortemente calcéaria ou com detergentes agressivos
(contendo fésforo). E aconselhado enxaguar com
agua abundante e enxugar depois da limpeza.
Para mais é bom enxugar eventuais vazamentos
de agua.

® antes de comecar a cozer, a superficie da chapa
deve ser limpa utilizando um pano humido para
remover a poeira ou residuos de alimentos
anteriormente cozidos. A superficie da chapa
devera ser limpa
regularmente com
agua morna e um
detergente n&o
abrasivo.
Periodicamente sera
necessério utilizar
produtos especificos
para a limpeza das
chapas de cozedura

=
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de vidro cerémica. Primeiro retirar da chapa de
cozedura todos os restos de comida e gotas de
gordura com, por exemplo, uma espatula de
limpeza CERAl.s® (n&o fornecida).

Limpar a chapa de cozedura quando estiver morna,
utilizar um produto de limpeza adequado (como o
da linha Solutions disponivel em todos os Centros
de Assisténcia Técnica) e toalha de papel, esfregar
com um pano hdmido e enxugar. Folhas de papel
alumfnio, objectos de matéria plastica ou materiais
sintéticos, que tenham derretido, e também acUcar
ou alimentos com alto contelido de aguUcar, devem
ser removidos imediatamente da zona de
cozedura ainda quente com uma espatula. Produtos
de limpeza especificos formam uma camada
superficial transparente que repele a sujidade, que
protege também a superficie contra possiveis
danos causados por alimentos com alto contelido
de agUcar. Em
nenhum caso utilizar
esponjas ou produtos
abrasivos, evitar
também detergentes
quimicamente
agressivos tais como
spray para forno ou
produtos que
removem as
manchas.

Manutencao das torneiras do gas

Com o tempo pode ocorrer o caso de uma torneira
que se blogueie ou apresente dificuldades na
rotac&o, portanto sera necessario substituir a
torneira mesma.

! Esta operacao deve ser efectuada por um técnico
autorizado pelo fabricador.
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Anomalias e solucoes (D npesit

Pode acontecer do plano n&o funcionar ou nao funcionar bem. Antes de chamar a assisténcia técnica, vejamos
0 que é possivel fazer. Antes de mais nada, verifigue que n&o haja interrupgdes nas redes de alimentacdo de
gés e electricidade, especialmente se as torneiras do gas antes do plano estéo abertas.

Anomalias Possiveis causas / Solucao
O queimador nao se acende ou a chama nao é e Estdo entupidos os furos de safda do gas do queimador.
uniforme. e Estdo instalados correctamente todos os componentes

moveis que compdem o queimador.
e Ha correntes de ar nas proximidades do plano.

A chama nao permanece acesa has versoes ¢ O botéao nao foi premido até o fundo.
com seguranca. ¢ Nao foi mantido premido até o fundo o botao durante um
tempo suficiente para activar o dispositivo de seguranca.
e Estdo entupidos os furos de safda do gas em
correspondéncia ao dispositivo de seguranca.

O queimador em posicao de minimo nao e Estdo entupidos os furos de safda do gas.
permanece aceso. e Ha correntes de ar nas proximidades do plano.
¢ Aregulacdo do minimo ndo esté correcta.

Os recipientes sao instaveis. e O fundo do recipiente é perfeitamente plano.
¢ O recipiente esta no centro do queimador ou na da chapa
eléctrica.
¢ As grades foram invertidas.

Se, apesar de todos os controlos, o plano ndo funcionar e o inconveniente que observaram permanecer, chame
o Centro de Assisténcia Técnica. Comunique:

® 0 modelo da maquina (Mod.)

® 0 numero de série (S/N)

Estas Ultimas informacdes encontram-se na placa de identificacio situada no aparelho e/ou na embalagem.

! Nunca recorra a técnicos nao autorizados e sempre recuse a instalacéo de pecas de reposicao nao
originais.
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Installation (i) inpesit

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig Das System kann mittels eines
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kédnnen. Sorgen P — Beluftungsschachtes, mit

Sie daflr, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs x Luftaufnahme direkt aus dem
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerat 7 Freien, mit einem

stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die _ ] Nutzquerschnitt von mindestens
Maoglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen. Seamovon 100 cm? verwirklicht werden, der
Zuluftsffnungen so ausgelegt sein muss, dass

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch, firdie Verbrennungsluf ein unabsichtliches Verstopfen
sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der vermieden wird.

Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

N

Angrenzender  Zu beldftender Oder auf indirekte Weise durch
! Die Kochmulden sind werkseitig flr den Betrieb mit (siehe Raum Raum angrenzende Raume, die mit
Typenschild und Gaseinstellungsschild des Gerates): einem ins Freie fihrenden
Erdgas Kategorie I12E+3+ eingestellt. Beluftungsschacht, wie oben
angegeben, versehen sind, bei

Aufstellung denen es sich nicht um

VergroRerung des Lichtspaltes GebQUdetei Ie gemei nsamen
! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder. Es 2uischen Tor und PuBiboden Gebrauchs, noch um
ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten Raumlichkeiten, in denen
Mullsammlung zu entsorgen (siehe Vorsichtsmaliregein Brandgefahr bestehen kann oder um Schlafzimmer
und Hinweise). handeln darf.
! Die Installation ist gemaB den vorliegenden ¢ Die Flussiggase, die schwerer als Luft sind, stauen sich
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufihren. im unteren Raumbereich. Raume, in denen Gasflaschen
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen und mit GPL-Flussiggas gelagert werden, missen demnach
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen. in Bodenhéhe mit geeigneten Abzugséffnungen ins

Freie ausgestattet werden, damit das Gas im Falle
eventueller Gasverluste nach unten hin abziehen kann.
Demnach durfen GPL-Flussiggasflaschen nicht in
Raumlichkeiten, die unter der Erde liegen (Keller usw.)
installiert oder gelagert werden, auch dann nicht, wenn
sie bereits leer oder nur noch halb gefullt sein sollten. Es
ist empfehlenswert, nur die in Verwendung befindliche
Gasflasche im Raum zu bewahren, und diese so

! Dieses Gerat darf nur in standig beltfteten, und den
Vorschriften der einschlagigen Norm:

NBN D51-003 und NBN D51-001 entsprechenden
Raumen installiert und in Betrieb genommen werden.
Folgende Anforderungen mussen gegeben sein:

* Der Raum muss mit einem Abluftsystem fur die bei der aufzustellen, dass sie keiner direkten Einwirkung von
Verbrennung entstehenden Abgase ausgestattet sein; Warmequellen (Backsfen, Kamine, Ofen usw.), die einen
dies kann entweder Uber einen Abzugsschacht, oder Temperaturanstieg von mehr als 50°C bewirken
durch einen sich bei der Inbetriebnahme des Geréates konnten, ausgesetzt wird.
automatisch einschaltenden Elektroventilator erfolgen.

Einbau
“?‘E\\/ Die Gas- und Kombi-Kochmulden sind mit einem
Schutzgrad des Typs X gegen Uberhitzen ausgelegt und
E " kdnnen somit neben Schranke installiert werden, deren
Hohe die der Arbeitsplatte nicht Uberschreiten. Um eine
In Abzugsschachte oder Kamine mit Direkt ins Freie Direkt ins korrekte Installation der Kochmulde zu gewéhrleisten,
Abzweigungen (ausschlieBlich fiir Kochgerate bestimmt) Freie

sind folgende VorsichtsmaBregeln zu beachten:

e Der Raum muss auBerdem mit einem flr eine

einwandfreie Verbrennung notwendigen ¢ Angrenzende Schranke, deren Hohe die der
Beluftungssystem ausgestattet sein. Das erforderliche Arbeitsplatte Uberschreiten, mussen einen Abstand
Luftvolumen darf 2 m3/h pro kW der installierten vom Rand der Kochmulde von mindestens 600 mm
Leistung nicht unterschreiten. aufweisen.

e Dunstabzugshauben sind gemaB den in den
Gebrauchsanleitungen der Dunstabzugshaube
aufgefuhrten Anweisungen zu installieren und zwar in
einem Abstand von mindestens 650 mm.
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¢ Die an die Dunstabzugshaube angrenzenden
Hangeschranke sind in einem Abstand von
mindestens 420 mm von der Arbeitsplatte
aufzuhangen (siehe Abbildung).

Sollte die Kochmulde unter
einem Hangeschrank installiert
werden, muss zwischen
Hangeschrank und Arbeitsplatte
ein Abstand von mindestens 700
mm bestehen (siehe Abbildung).

| 6oommmin. |

700mm min.
600mm min.

e Der Schrankausschnitt muss die auf der Abbildung
angegebenen Abmessungen aufweisen.

Die Kochmulde wird mit Hilfe von Haken auf der
zwischen 20 und 40 mm starken Arbeitsplatte
befestigt. Um eine optimale Befestigung der
Kochmulde zu gewéahrleisten, sollten samtliche zur
Verfugung stehenden Haken verwendet werden.

e Wird die Kochmulde nicht Uber einem
Einbaubackofen installiert, ist unter der Kochmulde
eine Holzplatte zur Isolierung anzubringen. Dabei
muss ein Mindestabstand von 20 mm von der
Kochmuldenunterseite eingehalten werden.

55mm

:

G GLY

|
]

/ 555 mm \

Haken-Befestigungsschema

e -

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=30mm

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=20mm

Vorne

Position der Haken fur Hinten
Arbeitsplatten H=40mm

! Verwenden Sie die im Beipack "Zubehor" befindlichen

Um eine einwandfreie BelUftung zu gewéahrleisten, muss
die Ruckwand des Schrankumbaus abgenommen
werden. Der Backofen sollte méglichst so installiert
werden, dass er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verflgt (s/iehe
Abbildungen).

! Die Kochmulde darf nur dann Uber Einbaubackdfen
installiert werden, wenn diese Uber ein Kuhlgeblase
verfugen.

Elektroanschluss

Die mit einem Dreileiterkabel ausgeristeten
Kochmulden sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei
der auf dem Typenschild (befindlich auf der Unterseite
der Kochmulde) angegebenen Versorgungsspannung
und -frequenz ausgelegt. Der Erdleiter des Kabels ist
gelb/griin. Wird die Kochmulde tUber einem
Einbaubackofen installiert, missen der Elektroanschluss
der Kochmulde sowie der des Backofens getrennt
voneinander vorgenommen werden. Dadurch wird eine
ausreichende elektrische Sicherheit gewahrleistet und
das Herausziehen des Backofens erleichtert.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Netzkabel mit einem Normstecker fur
die auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an
keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C
Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.
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Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

¢ die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt ist;

e die Netzspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt;

e die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel
ist. Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte
die Netzsteckdose oder den Netzstecker aus:
verwenden Sie keine Verlangerungen und
Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem
Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt
werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und
darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht
werden (siehe Kundendiensi).

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls diese
Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.
Anschluss an die Gasleitung

Der Anschluss des Gerates an die Gasleitung oder an
die Gasflasche muss gemaR den Vorschriften der
gultigen Richtlinien (NBN D04-002) erfolgen und nur
nachdem man sich vergewissert hat, dass es auf die
Gasart, mit der es betrieben wird, eingestellt ist. Sollte
dem nicht so sein, dann befolgen Sie bitte die
Anleitungen des Abschnitts "Anpassung an die
verschiedenen Gasarten". Bei Betrieb mit Fllssiggas aus
Gasflaschen sind normgerechte
Druckmesser zu verwenden.
Zum Anschluss des Gerates an
die Erdgasleitung (I12E+3+) ist
in erster Linie das
Anschlusssttck "R" (auf Anfrage
erhaltlich in Ariston-
Kundendienststellen) mit der
entsprechenden Dichtung "G"
an den am Gaszuleitungsschlauch befindlichen
Anschluss "L" (siehe Abbildung) zu montieren. Bei dem
Anschlussstick handelt es sich um einen kegelférmigen
1/2-Gas-Gewindezapfen.
Der Anschluss ist mittels eines:
- starren Rohres (gemaB der Norm NBN D51-003)
- oder mittels eines durchgehenden und mit
Anschlussverschraubungen versehenen Inox-
Stahlschlauches vorzunehmen.

() inpesiT

Zwischen Geréat und Gasleitung ist ein gut zuganglicher
Gashahn (der Marke A.G.B.) zu installieren.

Anschluss mittels eines starren Anschlussrohres
(Kupfer oder Stahl)

IDer Anschluss an die Gasleitung muss so durchgefuhrt
werden, dass das Gerat keinerlei Zugspannungen
ausgesetzt wird.

Auf der Zuleitung zum Gerat befindet sich ein
orientierbares,"L"-formiges Anschlussstlck, dessen
Dichtheit durch einen Dichtring gewahrleistet wird. Muss
das Anschlussstlck verdreht (in eine andere Richtung
gedreht) werden, ist es absolut erforderlich, den
Dichtring (im Beipack) auszutauschen. Bei dem
Anschlusssttck fur den Gaseingang handelt es sich um
einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.

Anschluss mittels Inox-Schlauchen mit hermetischen
Wanden

Bei dem Anschlussstick fur den Gaseingang handelt es
sich um einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.
Der Anschluss bzw. das Verlegen dieser Schlauche
muss so erfolgen, dass sie bei gréBter Ausdehnung eine
Lange von 2000 mm nicht Uberschreiten. Stellen Sie
nach erfolgtem Anschluss bitte sicher, dass der Inox-
Schlauch nicht mit beweglichen Teilen in Berthrung
kommt oder an irgendeiner Stelle eingedrickt wird.

! Verwenden Sie ausschlieBlich Schlduche und
Dichtringe, die den jeweilig gliltigen inlandischen
Normen entsprechen.

Kontrolle auf Dichtheit

! Nach Abschluss der Installationsarbeiten
Uberprufen Sie bitte alle Anschlusse auf Dichtheit;
verwenden Sie hierzu auf keinen Fall eine Flamme,
sondern eine Seifenldsung.

Anpassung an die verschiedenen Gasarten

Wird die Kochmulde auf eine andere Gasart
eingestellt, als die, fur die sie vorgesehen wurde
(ersichtlich aus dem Etikett auf der
Kochmuldenunterseite oder auf der Verpackung),
mussen die Dusen der Brenner auf folgende Weise
ausgetauscht werden:

1. Nehmen Sie die Kochmuldenroste ab und ziehen
die Brenner aus ihren Sitzen heraus.
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2. Schrauben Sie die Dusen mit Hilfe eines 7 mm
SteckschlUssels ab und
ersetzen Sie sie durch die
entsprechenden DUsen der
neuen Gasart (siehe Tabelle 1
"Merkmale der Brenner und
Dusen"). Im Falle des
Brenners Mini WOK
verwenden Sie zum
Herausschrauben der DUse einen offenen 7-mm-
Schlussel (siehe Abbildung).

3. Setzen Sie samtliche Teile in umgekehrter
Reihenfolge wieder ein.

4. Ersetzen Sie anschlieBend das Etikett der alten
Eichung mit dem in unseren Kundendienst-
Zentren erhéaltlichen Etikett der neu eingestellten
Gasart.

e Einstellung der Brenner-Primarluft

An den Brennern ist keine Priméarlufteinstellung
erforderlich.

e Minimumeinstellung
1. Drehen Sie den Brenner auf Minimum:

2. Ziehen Sie den Reglerknopf ab und verstellen Sie
dann die innen oder seitlich der Gashahnstange
befindliche Einstellschraube, bis eine kleine,
gleichméaBige Flamme erreicht wird.

3. Vergewissern Sie sich, dass bei raschem Drehen
von Maximum auf Minimum die Flamme des
Brenners nicht erlischt.

4. Bei den mit einer Sicherheitsvorrichtung
(Thermoelement) ausgestatteten Geraten muss
bei Nichtfunktionieren der Vorrichtung bei auf
Minimum eingestellten Brennern der Durchfluss
der Minimumleistung (durch Regulieren der
Einstellschraube) erhoht werden.

5. Nach erfolgter Neuregelung sind die auf den
Bypass-Linien angebrachten Siegel mit Siegellack
oder &hnlichem Material zu erneuern.

! Bei Flussiggasen muss die Einstellschraube ganz
angezogen werden.

! Ersetzen Sie anschlieBend das Etikett der alten
Eichung mit einem der neuen Gasart entsprechenden
Etikett (in unseren Kundendienstzentren erhaltlich).

! Sollte der Gasdruck der Anlage von den
vorgesehenen Werten abweichen, oder nicht
konstant sein, muss das Zuleitungsrohr mit einem
geeigneten Druckregler (gemaR den national
gultigen Normen und Vorschriften) installiert werden.

TYPENSCHILD

Elektrischer

Anschluss siehe Typenschild

Dieses Gerat entspricht den folgenden

EG-Richtlinien:
- 2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und nachfolgenden
Anderungen
- 2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische Vertraglichkeit) und
nachfolgenden Anderungen
- 93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.
- 2009/142/CEE vom 30.11.09 (Gas) und
nachfolgenden Anderunge.
- 2002/96/EC und nachfolgenden
Anderunge.
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Merkmale der Brenner und Diisen

Tabelle 1 Erdgas Fliissiggas
Brenner Durch- Warme- By-pass | Duse Menge* Duse | Menge* Warme- Menge*
messer leistung 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h leistung I/h
(mm) kW (p.c.s.) (mm) kW (p.c.s.)
Nom. | Red. (1) | (mm) | Butan [Propan| (mm) G20 Nom. G25
Starkbrenner (R) 100 3.00 | 0.70 | 41 39 86 218 214 116 286 3.00 332
Reduz. Starkbrenner (RR) 100 260 | 0.70 | 41 39 80 189 186 110 248 2.60 288
Mittelstarker Brenner (S) 75 165 | 040 | 30 | 28 64 120 118 96 157 1.65 183
Hilfsbrenner (A) 55 1.00 | 040 | 30 | 28 50 73 71 79 95 1.00 111
Mini WOK (MW) 110 350 | 150 | — | 61 91 254 250 138 333 3.30 365
Nominal (mbar) 28-30 | 37 20 25
Versorgungs-druck Minimum (mbar) 20 25 15 15
Maximum (mbar) 35 45 25 30

* Bie 15°C und 1013 mbar-Trockengas

Propangas oberer Heizwert = 50,37 MJ/kg
Butan oberer Heizwert = 49,47 MJ/kg
Erdgas G20 oberer Heizwert = 37,78 MJ/m3
Erdgas G25 oberer Heizwert = 32,49 MJ/m3

(1) Nur fur Gerate, die mit einer Sicherheitsvorrichtung gegen Gasverluste ausgerUstet sind.
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Beschreibung
des Gerates

ﬂ Geréateansicht

O
\

Kochmuldenroste

Kochmuldenroste

¢ GASBRENNER: Diese weisen unterschiedliche
Durchmesser und Leistungen auf. Wahlen Sie den
Brenner, der dem Durchmesser des eingesetzten
Topfes entspricht.

¢ Reglerknopfe fur GASBRENNER*: zur
Regulierung der Flamme.

e GASBRENNER-ZUNDKERZE*: zur automatischen
Zundung des gewahlten Brenners.

¢ SICHERHEITSVORRICHTUNG*: Diese spricht an,
wenn die Flamme unversehens erléschen sollte und
unterbricht automatisch die Gaszufuhr.

7
)
7

-0 b -

Gasbrenner

Ve
./
Ve
®

Reglerknopfe fur
Gasbrenner

Gasbrenner

Reglerknopfe fur
Gasbrenner

GASBRENNER-ZUNDKERZE *

* Nur bei einigen Modellen.
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

TAuf jedem Reglerknopf ist gekennzeichnet, welcher
Gasflamme oder Elektroplatte* er entspricht.

Gasbrenner

Der gewahlte Brenner kann mittels des entsprechenden
Reglerknopfes auf folgende Einstellungen gedreht
werden:

o AUS

- Maximum

mm Minimum

Zum Anzunden der Gasflamme fuhren Sie ein
brennendes Streichholz oder einen Gasanzunder an
den Brenner, drlicken den entsprechenden
Reglerknopf fest ein und drehen diesen dann gegen
den Uhrzeigersinn auf Maximum.

Bei den mit einer Sicherheitsvorrichtung bestlckten
Modellen muB der Reglerknopf fur ungefahr 6
Sekunden eingedrlckt gehalten bleiben, bis die
Vorrichtung, dank derer die Flamme automatisch
gezundet bleibt, aufheizt.

Bei den mit einer Zundkerze ausgestatteten
Modellen muB zur Zundung des gewahlten Brenners
zuerst die mit dem Symbol {‘( gekennzeichnete
Zundungstaste gedruckt, und dann der
entsprechende Reglerknopf eingedrtckt und im
Gegenuhrzeigersinn bis auf Maximum gedreht
werden.

Einige Modelle sind mit einer in den Reglerknopf
integrierten Zundvorrichtung ausgestattet, in diesem
Falle ist das Modell mit der Zundkerze bestlckt,
jedoch nicht mit der Zundungstaste.

Zur Zundung eines jeden Brenners ist der
entsprechende Reglerknopf nach innen zu drucken,
daraufhin nach links bis auf Maximum zu drehen,
und so lange eingedrickt zu halten, bis die Flamme
zUndet.

! Sollte der Brenner ungewollterweise erldschen, drehen
Sie den Reglerknopf auf Position 'AUS’' und versuchen
ein erneutes Anzinden erst nach Verstreichen von
mindestens 1 Minute.

Zum Ausschalten des Brenners wird der Reglerknopf im
Uhrzeigersinn auf die Position 'AUS' ("e") gedreht.

* Nur bei einigen Modellen.

() inpesiT

Praktische Hinweise zum Gebrauch der
Brenner

Um optimale Leistungen zu gewahrleisten, ist Folgendes

Zu beachten:

e \erwenden Sie die fur den jeweiligen Brenner
geeignete TopfgroBe (siehe Tabelle) um zu
vermeiden, dass die Flammen Uber den Topfboden
herausschlagen.

e Benutzen Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden und mit Deckel.

¢ Drehen Sie den Brenner auf klein, sobald das Gargut
kocht.

Brenner Kochgeschirrdurchmesser
(cm)
Starkbrenner (R) 22 -24
Mittelstarker Brenner 16 — 20
(S)
Hilfsbrenner (A) 10-14

Toépfe fiir 60-cm-Kochfelder

Bruciatore o Diametro Recipienti(cm)
Reduzierter
Starkbrenner (RR) 24 -26
Mittelstarker Brenner 16 - 20
(S)
Hilfsbrenner (A) 10-14
Mini WOK (MW) 24 - 26

Toépfe fiir 75-cm-Kochfelder

I Um zu erkennen, welchen Brenner Sie verwenden,
ziehen Sie bitte die im Abschnitt "Eigenschaften der
Brenner und Dusen" befindlichen Zeichnungen zu
Rate.

4
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! Verwenden Sie keine Flammenteilerroste, keine
Toastergitter bzw. Fleisch-Grillroste aus Inoxstahl
auf den Gas-Kochzonen.
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VorsichtsmafBregeln
und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

¢ Dieses Gerat bezieht sich auf ein Einbaugerat der
Klasse 3.

¢ Gasgeréate erfordern eine ordnungsgeméBe Belliftung
um einen einwandfreien Betrieb zu gewahrleisten.
Vergewissern Sie sich deshalb davon, dass bei der
Installation die im Abschnitt “Aufstellung”
aufgefiihrten Anforderungen gegeben sind.

¢ Die Anweisungen gelten nur fiir die
Bestimmungslander, deren Symbole im Handbuch
und auf dem Typenschild angegeben sind.

e Dieses Gerat ist fur den nicht professionellen Einsatz
im privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden, auch
nicht, wenn es sich um einen geschutzten Platz
handelt. Es ist gefahrlich, das Gerat Gewittern und
Unwettern auszusetzen.

¢ Berthren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Handen oder FUBen und auch nicht, wenn Sie barfu3
sind.

¢ Das Gerat darf nur von Erwachsenen und
geman den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Raumen) ist als unsachgeméaB und gefahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen
oder unangemessenen Gebrauch verursachte
Schéaden.

* \ermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

¢ Die zur BelUftung und Warmeableitung vorgesehenen
Offnungen durfen nicht zugestellt bzw. abgedeckt
werden,

¢ Vergewissemn Sie sich stets, dass sich die
Reglerknopfe auf der Position "®@"/"0" befinden, wenn
das Gerat nicht in Betrieb ist.

e Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus der
Steckdose.

¢ Bei etwaigen Stérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie den
Kundendienst (siehe Kunaendiens).

Stellen Sie Stieltdpfe und Pfannen immer mit nach innen
gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um jegliches
Risiko durch unbeabsichtigtes AnstoRen
auszuschlieBen.

SchlieBen Sie die Glasabdeckung (falls vorhanden)
nicht, wenn die Gasbrenner noch heil3 sind.
Gebrauchen Sie bitte kein unstabiles oder verformtes
Kochgeschirr.

Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieflich Kinder) mit eingeschrankten
korperlichen, geistigen oder Wahrnehmungsfahigkeiten
oder aber ohne ausreichende Erfahrung und
Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch eine
fur ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum Gerategebrauch
erhalten haben.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.
Dieses Gerat kann nicht mit einem externen
Timer oder einem getrennten
Fernsteuerungssystem betrieben werden.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie

die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

GemaR der Européischen Richtlinie 2002/96/EC Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen
Elektrohaushalts-Altgerate nicht Uber den
herkdmmlichen Haushaltsmullkreislauf entsorgt
werden. Altgerate mUssen separat gesammelt werden,
um die Wiederverwertung und das Recycling der
beinhalteten Materialien zu optimieren und die Einflusse
auf die Umwelt und die Gesundheit zu reduzieren. Das
Symbol ,durchgestrichene Mulltonne" auf jedem
Produkt erinnert Sie an lhre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden
mussen.

Endverbraucher kdnnen ihr Elekirohaushaltsgerat zu
offentlichen Recyclinghdfen, anderen kommunalen
Mullsammeleinrichtungen oder, falls durch nationales
Recht erlaubt, bei einem Neukauf eines vergleichbaren
Gerates dem Handler in Obhut geben.

Alle fuhrenden Hausgeratehersteller arbeiten aktiv an
der Erstellung eines Systems zur Sammlung und
Entsorgung von Elektrohaushalts-Altgeraten.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Geridtes vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerétes

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder
chemischen Reinigungsmitteln, wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in
Pulverform und Scheuerschwamme, die die
Oberflache der Kochmulde hoffnungslos beschadigen
wUlrden, ist zu vermeiden.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgeréate.

e Zur taglichen Pflege gentgt es, die Kochmulde mit
einem feuchten Schwamm abzuwischen und mit
Kuchenpapier abzutrocknen.

® Die abnehmbaren Teile mUssen regelméaBig mit
warmem Wasser und Spulmittel gereinigt und von
eventuellen Verkrustungen befreit werden.

e Bei den mit automatischer ZUndung versehenen
Kochmulden mussen die Spitzen der
elektronischen Zundvorrichtungen haufig sorgfaltig
gereinigt werden, wobei zu kontrollieren ist, dass
die Locher der Flammenkranze nicht verstopft sind.

e Auf den Edelstahlteilen kénnen Flecken
hinterbleiben, wenn stark kalkhaltiges Wasser oder
scharfe (phosphorhaltige) Spulmittel fur langere
Zeit darauf stehenbleiben. Es ist ratsam, diese Teile
nach der Reinigung gut nachzuspulen und
trockenzureiben. Ubergekochtes Wasser muss
ebenfalls beseitigt werden.

¢ Reinigen Sie das Kochfeld vor jedem Kochbeginn
mit einem feuchten Tuch, um Staub oder alte
Essensreste zu beseitigen. Die Oberflachen des
gesamten Kochfeldes sind regelmaBig mit
lauwarmer milder Spullauge zu reinigen.
Glaskeramikfelder
sollten von Zeit zu
Zeit auch mit einem
entsprechenden, im
Handel erhéltlichen
Spezialreiniger
behandelt werden.
Entfernen Sie zuerst
samtliche
Speisereste und

D=
X -“
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Fettspritzer mit einem geeigneten Schaber, z.B.
(nicht mitgeliefert).

Reinigen Sie das Kochfeld, wenn es noch lauwarm
ist, (beispielsweise das Linie Solutions, welches
in allen Kundendienst-Zentren der Firma Merloni
Elettrodomestici erhéltlich ist) verwenden Sie
hierzu weiches Kuchenpapier und ein geeignetes
Reinigungsmittel, reiben Sie es daraufhin mit
einem feuchten Tuch nach und trocknen Sie es
abschlieBend sorgféltig ab.Versehentlich
geschmolzene Alufolie, Plastikteile oder
Kunststoffe, sowie Zuckerreste oder stark
zuckerhaltige Speisereste mussen sofort mit
einem Schaber von der noch heiBen Kochzone
entfernt werden. Spezialreiniger bilden eine
durchsichtige Schutzschicht, die den Staub
abstoft. Diese schutzt die Oberflache auch vor
eventuellen Schaden, die durch stark
zuckerhaltige Speisen verursacht werden koénnten.
Verwenden Sie
absolut keine
Scheuerschwamme
oder sonstige
Scheuermittel. Auch
scharfe
Reinigungsmittel wie
Backofensprays oder
Fleckenmittel sind zu
vermeiden.

Wartung der Gashdhne

Im Laufe der Zeit kbnnte der Gashahn blockieren
oder sich nur schwer drehen lassen. In einem
solchen Fall ist der Hahn auszutauschen.

! Diese Arbeit darf nur durch einen vom Hersteller
anerkannten Techniker durchgefiihrt werden.
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Storungen und Abhilfe

Bevor Sie bei eventuellen Betriebsstérungen den Kundendienst anfordern, sollten einige Kontrollen vorab
durchgefuhrt werden. Vergewissern Sie sich in erster Linie, dass auch keine Unterbrechung in der Strom- bzw.
Gaszufuhr Ihrer Anlage besteht, vor allem, ob der Gashaupthahn auch aufgedreht wurde.

Stérungen Mogliche Ursachen / Lésungen

Der Brenner ziindet bzw. halt die Flamme e die Gasaustrittsoffnungen der Gasbrenner verstopft sind;

nicht. e alle abnehmbaren Brennerteile ordnungsgemanl montiert
wurden;

e Durchzug in Kochmuldennahe besteht;

Bei den mit Sicherheitsvorrichtungen e der Reglerknopf auch bis zum Anschlag durchgedrickt
versehenen Modellen erlischt die Flamme. wurde;
e der Reglerknopf lange genug gedrickt wurde, um die
Aktivierung der Sicherheitsvorrichtung zu ermoglichen;
e die direkt an der Sicherheitsvorrichtung befindlichen
Gasaustrittsoffnungen verstopft sind.

Bei Einstellung des Brenners auf Minimum ¢ die Gasaustrittsoffnungen verstopft sind;
erlischt die Flamme. e Durchzug in Kochmuldennéhe besteht;
e das Minimum korrekt eingestellt ist.

Das Kochgeschirr steht nicht sicher. e der Topfboden auch vollstandig eben ist;
e der Topf auch genau auf die Brennermitte gestellt wurde;
¢ die Kochmuldenroste vertauscht wurden.

Sollte Ihr Geréat trotz aller Kontrollen nicht funktionieren bzw. die Stérung weiter bestehen bleiben, dann fordern
Sie bitte den nachstliegenden Kundendienst an. Geben Sie bitte Folgendes an:

¢ das Geratemodell (Mod.)

¢ die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild, das sich auf dem Gerat und/oder der Verpackung befindet.

IBeauftragen Sie bei einem Defekt niemals einen nicht autorisierten Kundendienst bzw. Techniker und lassen
Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile einbauen.
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