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CONTEUDO

A Tramontina recomenda a
seguranca em primeiro lugar

Conheca o seu produto
Utilizando o seu produto

Cuidados e Limpeza



A TRAMONTINA RECOMENDA A SEGURANCA EM PRIMEIRO LUGAR

Na Tramontina, nés nos preocupamos muito com a seguranca. Criamos e fabricamos
nossos produtos colocando a sua seguranca, nosso prezado cliente, em primeiro lugar.
Além disso, pedimos a vocé que tenha cuidado ao usar qualquer aparelho elétrico e siga

as precaugdes abaixo.

MEDIDAS DE SEGURANC}A

ANTES DE USAR, LEIA TODAS
AS INSTRUCOES E AS GUARDE
PARA CONSULTAS FUTURAS

- Antes de usar o grill pela primeira
vez, leia cuidadosamente todas as
instrugdes e as guarde para consultas
futuras.

- Remova e descarte com seguranca
todos os materiais da embalagem e
etiquetas promocionais antes de usar
o aparelho pela primeira vez.

+  Para eliminar o risco de asfixia em
criangas pequenas, remova e descarte
com segurancga a tampa de protecdo
encaixada no plugue de alimentacéo
deste aparelho.

- Nao cologue o grill perto das bordas
do balcio ou da mesa durante a sua
utilizacdo. Assegure-se de que a
superficie esteja nivelada, limpa e livre
de 4gua e outras substancias.

-+ Nao use o grill dentro da cuba da pia.

- Nao posicione o grill perto ou sobre
queimadores a gas, elementos elétricos
quentes, ou em locais nos quais
possa entrar em contato com o forno
aquecido.

- Posicione o grill a uma distancia
minima de 20 cm de paredes, cortinas,
tecidos e outros materiais sensiveis ao
calor.

Sempre use o grill em superficies
estaveis e resistentes ao calor. No

o utilize sobre superficies cobertas com
tecidos ou perto de cortinas ou outros
materiais inflaméveis.

Antes do uso, sempre se assegure
de que o grill esteja montado
corretamente. Siga as instrugdes
fornecidas neste manual.

O aparelho néo deve ser operado por
meio de timers externos ou sistema
separado de controle remoto.

A tampa e a superficie externa
atingirdo temperaturas altas durante
o funcionamento do eletrodoméstico.

Quando o aparelho estiver em
funcionamento e algum tempo apds
0 seu uso, as superficies acessiveis
estardo quentes.

Nao coloque outros objetos sobre o
grill quando a tampa estiver fechada,
quando ele estiver em uso e quando
estiver armazenado.

Antes de limpar, movimentar e guardar
o aparelho, ou se ele néo estiver

em uso, sempre coloque o botdo de
controle de temperatura varidvel na
posicio SANDUICHE, desligue o

grill da tomada, desconecte o cabo de
alimentacéo e deixe o aparelho esfriar
completamente.

Mantenha o grill limpo. Siga as
instrucdes de limpeza fornecidas neste
manual.



A TRAMONTINA RECOMENDA A SEGURANCA EM PRIMEIRO LUGAR

MEDIDAS DE SEGURANCA
IMPORTANTES PARA TODOS
OS APARELHOS ELETRICOS

Desenrole totalmente o cabo de
alimentac&o antes do uso.

N3o deixe que o cabo fique pendurado
na borda de balc&es ou mesas, entre
em contato com superficies quentes ou
forme nés.

Para evitar choques elétricos, ndo
mergulhe o cabo, o plugue ou o
aparelho na 4gua ou em qualquer outro
liquido.

O aparelho néo se destina ao uso

por pessoas (incluindo criancas)

com capacidades fisica, sensorial ou
mental reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, a menos que elas sejam
supervisionadas ou recebam instrucdes
sobre o uso do aparelho de uma pessoa
responsavel por sua seguranca.

Supervisione as criangas para garantir
que elas nédo brinquem com o aparelho.

Recomenda-se a inspecéo regular do
aparelho. Para evitar qualquer perigo,
nao use o aparelho se o cabo, o plugue
ou o préprio aparelho apresentarem
qualquer tipo de dano.

Este aparelho se destina apenas

ao uso doméstico. No utilize este
eletrodoméstico para nada além do seu
uso previsto. Néo o utilize em veiculos
ou barcos em movimento. N&o o utilize
ao ar livre. O uso incorreto do mesmo
pode causar ferimentos.

Recomenda-se a instalacio de um
dispositivo de corrente residual
(disjuntor) para fornecer protecéo
adicional no uso de aparelhos elétricos.
Aconselha-se a instalacido de um
disjuntor com uma corrente
operacional residual nominal néo
superior a 30 mA no circuito elétrico
que fornece energia ao eletrodoméstico.
Consulte o seu eletricista para obter
uma opinido profissional.

Se o corddo de alimentacéo esta
danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante ou pelo agente autorizado
ou pessoa qualificada, a fim de evitar
riscos.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES



CONHECA O SEU PRODUTO

. Chapa superior articulada flutuante
Ajusta-se automaticamente a carnes, frutos
do mar, verduras, legumes e sanduiches de
qualquer espessura.

Chapas de cozimento antiaderentes
duraveis

Dispensa o uso de éleo.

. Bandeja de gotejamento removivel
Lavavel em lava-louca.

. Pés antiderrapantes com angulacéo
ajustével

Conveniente porta-fio na base

Bot#o de controle de temperatura varidvel
Ideal para grelhar e preparar sanduiches.

=

. Corpo em ago inox escovado
. Luzes LIGAR|DESL. e PRONTO Indicam

quando o grill estd aquecendo ou quando
est4 pronto para o uso.

Clipe de controle de altura ajustavel para
grelhar em 7 posi¢des

Para se ajustar a lanches quentes abertos e
as suas preferéncias para grelhar.

Bracos em metal fundido de alta
resisténcia

Para durabilidade e forca.

. Chapas para grelhar inclinadas e com

nervuras, para que a gordura escorra
durante o preparo



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

ANTES DO PRIMEIRO USO

Antes de usar o seu grill pela primeira vez,
remova e descarte com seguranga todos

os materiais da embalagem ou etiquetas
promocionais. Verifique se as chapas de
cozimento estdo limpas e livres de poeira.
Se necessério, limpe-as com um pano macio
e imido. Seque-as por completo.

OBSERVACAO

Bo usar o grill pela primeira vez, vocé
pode notar a emissdo de uma fina nuvem
de fumaca. Isso acontece devido ao
aquecimento de alguns componentes.
Nao h4 razdo para se preocupar.

OBSERVACAO

O grill pode ser usado para preparar
alimentos na posi¢#o aberta ou fechada.

Este aparelho pode ser usado como grill para

dourar carnes, verduras e legumes, ou como
sanduicheira para tostar paes e focaccias.
Ele também conta com um recurso de
controle de altura ajustavel que lhe permite
fixar a chapa superior em uma série de
posicdes acima da chapa inferior.

PARA USAR COMO GRILL

1. Insira o plugue de alimentacio em uma

tomada e ligue o aparelho. A luz vermelha

de LIGAR|DESL. se acendera.

2. Posicione o controle de temperatura
variavel na posicio DOURAR para
um aquecimento veloz. Deixe o grill
preaquecer com a chapa de cozimento
superior na posicéo fechada até que
a luz fique verde. A luz PRONTO
se acendera.

3. Neste intervalo, prepare os alimentos a
serem grelhados. Quando o grill estiver
preaquecido, posicione os alimentos na
chapa de cozimento inferior, sempre
em direcéo & parte traseira da chapa de
cozimento inferior.

Feche a chapa superior do grill. Esta
chapa tem uma articulacdo flutuante
projetada para exercer pressdo por igual
sobre os alimentos. A chapa superior deve
estar completamente abaixada

para fazer as marcas de grelha nos
alimentos escolhidos.

—

O tempo de cozimento dependeré do
alimento que estiver sendo preparado.

Quando o alimento estiver pronto, use

a alca para abrir o grill e erguer a chapa de
cozimento superior. Remova o alimento
com a ajuda de uma espatula de pléstico
ou de madeira. Nunca use pincas de metal
ou facas, pois elas podem danificar o
revestimento antiaderente.

OBSERVACAO

Sempre deixe que o grill preaqueca até
que a luz verde PRONTO se acenda.

/N ATENCAO

Antes do uso, desenrole totalmente
o cabo de alimentac&o do porta-fio.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

PARA USAR COMO SANDUICHEIRA

1. Insira o plugue de alimentacdo em uma
tomada e ligue o aparelho. A luz vermelha
de LIGAR|DESL. se acendera.

2. Posicione o controle de temperatura
variavel na configuracio SANDUICHE.
Deixe o grill preaquecer com a chapa de
cozimento superior na posi¢éo fechada até
que a luz verde PRONTO se acenda.

3. Durante este intervalo, prepare o
sanduiche. Quando o grill estiver
preaquecido, posicione o sanduiche na
chapa de cozimento inferior, sempre em
direcdo a parte traseira.

OBSERVACAO

O grill pode ser usado para preparar
alimentos na posi¢ao aberta ou fechada.

4. Feche a chapa de cozimento superior.
Esta chapa tem uma articulagéo flutuante
projetada para exercer pressio por igual
sobre o sanduiche. A chapa superior
deve estar completamente abaixada para
preparar sanduiches.

5. O tempo exato de aquecimento serd uma
questo de gosto. Ele também dependera
do tipo de pdo e de
recheio usados.

6. Quando o sanduiche estiver pronto, use
a alca para abrir o grill e erga a chapa de
cozimento superior. Remova o sanduiche
com a ajuda de uma espétula de pléstico
ou de madeira. Nunca use pincas de metal
ou facas, pois elas podem danificar
o revestimento antiaderente.

USO DO RECURSO DE CONTROLE DE
ALTURA AJUSTAVEL PARA GRELHAR

O recurso de controle de altura ajustavel
permite que vocé fixe a chapa superior em
uma série de posi¢des acima da chapa inferior.
Isso permite que o seu grill seja usado para
grelhar ingredientes delicados, como peixes

e paes para hambtirguer, sem esmagé-los. Ele
também pode ser usado para tostar sanduiches
quentes abertos e lanches, para os quais ndo

é necessario aplicar o peso da chapa superior.

1. Posicione o controle de temperatura
variével nas configuragdes DOURAR
ou SANDUICHE e deixe que o grill
preaqueca até que a luz verde PRONTO
se acenda.

2. Posicione os alimentos a serem grelhados
ou o sanduiche a ser aquecido na chapa
inferior.

3. Mova o clipe de controle de altura ajustavel
no lado direito do grill até a altura desejada.

4. Abaixe lentamente a chapa superior até
que ela se apoie no clipe de controle de
altura ajustavel.

5. A chapa superior irradiaré o calor desejado
para grelhar delicadamente os alimentos
ou para derreter ingredientes como queijo.
O tempo para grelhar ou tostar serd uma
questio de gosto. Ele também dependera
da altura da chapa superior.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

OBSERVACAO

O grill pode ser usado para preparar
alimentos na posicéo aberta ou

fechada.

USO DOS P?S ANTIDERRAPANTES DE
ANGULACAO AJUSTAVEL

O seu grill é equipado com pés regulaveis
exclusivos, projetados para nivelar a chapa
inferior ao preparar alimentos como linguicas.
Isso garante que elas ndo rolem da chapa,
mantendo, a0 mesmo tempo, a drenagem

da quantidade maxima de gordura durante

o preparo.

BOTAO DE CONTROLE DE
TEMPERATURA VARIAVEL

O grill tem um bot&o de controle de
temperatura varidvel que permite o preparo
de uma série de alimentos. Com o bot&o

na posicdo DOURAR, a temperatura esta
corretamente ajustada para grelhar carnes
e outros alimentos.

Com o bot#o na posicio SANDUICHE,
a temperatura esta corretamente ajustada para
tostar sanduiches.

O bot&o de controle de temperatura varigvel
permite que vocé selecione uma configuracio
adequada aos alimentos que estéo sendo
preparados.




CUIDADOS E LIMPEZA

Antes de limpar, desligue o grill e remova
o plugue da tomada. Deixe que o grill esfrie
antes de limpé-lo. E mais facil limpar o grill
quando ele esta levemente morno.

Limpe o seu grill apds cada uso, para evitar
o acumulo de alimentos assados.

Para remover os residuos de alimentos, limpe
as chapas de cozimento com um pano macio.
Para remover residuos de alimentos assados,
aplique um pouco de 4gua morna misturada
com detergente e limpe com uma esponja
plastica ndo abrasiva.

LIMPEZA DA BANDEJA DE
GOTEJAMENTO

Remova e esvazie a bandeja de gotejamento
apds cada uso e lave-a com 4gua morna

e sabdo. Evite usar esponjas ou detergentes
agressivos, pois eles podem danificar a
superficie. Enxdgue-a e seque-a por completo
com um pano limpo e macio e recoloque-a no
lugar. Ela também pode ser lavada na
lava-louga.

REVESTIMENTO ANTIADERENTE
DURAVEL

O uso de superficies antiaderentes para
cozinhar minimiza a necessidade de éleo,

os alimentos néo grudam e a limpeza é mais
facil. Se ocorrer qualquer perda de cor, ela
afetara apenas o aspecto do grill, e ndo

o desempenho de cozimento. Ao limpar

o revestimento antiaderente, ndo use esponjas
de metal (ou outros materiais abrasivos).
Lave com &gua morna e sabdo. Remova os
residuos mais resistentes com uma esponja
pléstica néo abrasiva ou com uma escova de
limpeza de nylon.

OBSERVACAO

As chapas de cozimento sdo revestidas
com uma superficie antiaderente.
N3o use produtos abrasivos.

ARMAZENAMENTO

Para guardar o seu grill:

1.

Desligue o grill e retire o cabo de
alimentacdo da tomada.

Deixe o grill esfriar completamente.

Deslize o clipe de controle de altura em
direc&o a alca dianteira para a posigéo
TRAVADA, para que as chapas superior
e inferior permanegam fechadas.

Reponha a bandeja coletora removivel no
seu lugar correto.

Enrole o cabo de alimentacio no
porta-fio sob o grill.

Guarde em uma superficie plana, seca
e nivelada.

OBSERVACAO

O clipe de armazenamento ndo deve
ser usado para tentar segurar a chapa
superior quando houver alimentos
no grill.

/N ATENCZAO

Né&o mergulhe nenhuma pega do grill na
dgua ou em qualquer outro liquido.



OBSERVACOES



OBSERVACOES



