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MANUAL DE INSTRUÇÕES E
RECEITAS

Mixer

M
ixer

ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR



INTRODUÇÃO

Parabéns pela escolha do Mixer Prime Britânia. 

Para garantir o melhor desempenho do produto, ler atentamente as recomendações 

a seguir.

Sugerimos guardar este Manual de Instruções para eventuais consultas.

PRECAUÇÕES IMPORTANTES

•U

•Não utilizar aparelhos que apresentem algum dano no cordão elétrico (4), no plugue (3) 

ou em outros componentes. Para substituir qualquer peça danificada, procurar uma 

Assistência Técnica Autorizada Britânia.

sar o 1 minuto com intervalos 

de repouso de aproximadamente 3 minutos.

Mixer Prime Britânia em ciclos com duração máxima de 

•Manter o produto fora do alcance de crianças, especialmente quando estiver em uso. 

•Para proteger-se contra choques ou outros acidentes, não imergir o conjunto motor (6) 

na água ou em outro líquido.

•Não usar o produto diretamente em uma panela que estiver no fogo. O produto poderá 

ficar superaquecido ou poderá espirrar alimento quente.

•Não ligar o produto se a lâmina (8) não estiver totalmente submersa no alimento em 

preparo.

•O Mixer Prime Britânia é mais eficiente para líquidos menos espessos.

•Ao misturar líquidos, especialmente aqueles quentes, usar recipientes altos ou então 

separar pequenas porções para evitar derramamento.

•Enquanto estiver utilizando o produto não usar outros utensílios dentro do recipiente.

•Manter o produto sempre limpo. Quando não estiver sendo utilizado, guardar o produto 

em local seco e seguro.

•Jamais colocar o Mixer em máquina de lavar louças.

•Para não perder a garantia e evitar problemas técnicos, não consertar o produto em 

casa. Quando necessário levar à Assistência Técnica Autorizada Britânia.

•A nota fiscal e o certificado de garantia são documentos importantes e devem ser 

mantidos para efeito de garantia.

RECEITAS

-Milk shake de morango

Colocar em uma tigela xícara de leite, 2 bolas de sorvete (creme ou morango) e 5 
morangos

Bater com o Mixer Prime Britânia.

Dica: Pode-se fazer milk shakes de outros sabores: frutas, chocolate, etc. 

-Omeletes e ovos mexidos

Misturar os ovos com os temperos, até que estejam batidos uniformemente. Cozinhar 
como preferir.

-Sobremesas instantâneas

Misturar pudins, gelatinas e mousses de maneira rápida e prática.

-Sopas

Misturar sopas dentro da própria panela. Levar ao fogo e servir quente. As sopas ficam 
cremosas em poucos segundos.

-Leite em pó:

Colocar a metade da água recomendada para o preparo do leite em uma jarra e adicionar 
toda a medida do leite em pó. Misturar até dissolver completamente o leite em pó. 

Adicionar o restante da água e bater mais um pouco.

-Mistura para panquecas e outras massas:

Sempre colocar os ingredientes líquidos dentro da tigela primeiro, só depois adicionar os 
secos. 

Misturar por 15 a 20 segundos. Com a ajuda de uma espátula misturar a massa que ficou 
grudada na tigela e misturar por mais 5 a 10 segundos até tomar consistência uniforme.

-Sucos concentrados

Colocar o concentrado de suco em uma jarra e adicionar 2/3 da medida de água. Bater 
até ficar com consistência uniforme. 

Adicionar o restante da água. Misturar novamente. O suco ficará espumante.
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