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Cesky
4 UPOZORNENI

= UPOZORNENI: Toto zafizeni
a jeho pristupné ¢asti dosahuji
bé&hem pouziti velmi vysoké teploty.

» Je tfeba davat pozor a zabranit
styku s topnymi ¢lanky.

e UdrZujte déti mladsi 8 let v
dostatec¢né vzdalenosti, pokud
nejsou pod neustalym dohledem.

» Toto zafizeni mohou pouzivat déti
od 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo
osoby bez zkuSenosti a znalosti,
které se nachazeji pod nalezitym
dohledem nebo které byly
pouceny ohledné pouZiti zafizeni
bezpe&nym zplsobem a které si
uvédomuji souvisejici nebezpedi.
Déti si nesmi hrat se zafizenim.

Déti nesmi provadét operace
¢iSténi a udrzby bez dohledu.

e K Cisténi sklenénych dvifek trouby
nepouZzivejte abrazivni vyrobky ani
ostré kovové Spachtle, protoze by
mohly poSkrabat povrch a zpusobit
tak prasknuti skla.

e Nikdy nepouzivejte k Cisténi

zafizeni vysokotlaky parni Cistic.

«UPOZORNENTI: Pied vyménou zérovky se

ujistéte, Ze je zafizeni vypnuté, aby se za-
branilo moznosti zasahu elektrickym pro-
udem.

! Pgi vlozeni mgizky se ujistite, Zze se
doraz nachazi v zadni éasti prohlo-
ubeniny a je obracen smirem nahoru

YKpaiHcbka

Y YBAIA

e YBAIA! IMig yac poboTu uewn
npunag, a TakoXx Noro AOCTYIHI
YaCTUHW HarpiBalTbLCA 4O BUCOKUX
Temnepartyp.

e Cnig 6yt ocobnmBo obepexHnMu,
o6 He TopKaTUCH HarpiBasribHUX
efiemMeHTIB

e [liTn Bikom 1O 8 poKiB MarlTb
3HaxogMTuUCAa Ha Hebes3neYHin
BiiCTaHI Big npunaay, AKwo
HEMOXNNBO 3ab6e3neynT NoCTiINHUN
KOHTPOSb Hag HUMM.

*[103BONSAETLCA KOPUCTYBAHHS LINM
npunagom OiTbMU BIKOM Big 8 pokiB,
a Takox ocobamu 3 obMexeHnMun
disnyHMMK, ceHcopHMMKM abo
PO3yMOBMMU MOXITMBOCTAMM abo
ocobamu 6e3 HanexHoro goceiny
| 3HaHb, SKLLO BOHM NepebyBatoTb
nig NOCTiIMHMM KOHTposiem abo
MNPOIHCTPYKTOBAHI LLIOA0 NpaBusl
3 Hebe3ne4yHoro KOpUCTyBaHHSA
npunagy i yCcBiooMIoTb CTYMEHI
pun3uky. He no3ssonante Aitam
rpatmncsa 3 npunagom. Onepadii 3
OYULLEHHS | OOrNS4Y He MOBUHHI
BMKOHYBaTUCA OiTbMKn 6e3
HaNeXHOoro KOHTPOI0.

eHe BMKopucToByBaTK abpasmnBHi
3acobu aHi MeTaneBi 3arocTpeHi
lwnaTteni 4nst OYULEHHS CKNAHNX
ABepUAX AYXOBKM, TOMY LLIO BOHU
MOXYTb MOLLKPSAOAaTN NOBEPXHIO,
NPU3BOASAYM A0 PO3TPICKYBaHHS
ckna.

*3ab0pPOHSAETLCA BUKOPUCTAHHSA
anaparTiB Ans OYULLIEHHSA Napoto
abo BMCOKUM TUCKOM

* YBATA! [I]o6 3amo6irtu Bpa>keHHIO
eJIEKTPUYHUM CTPYMOM II€pEKOHANTECS B
TOMY, 1110 IIpUIaj, BUMKHEHNI, TIepII HDK
3aM1HATU JTAMIIOIKY.

® I Tlig YyacT BCTaBMSAHHA peLUiTKh

cnig nepekoHaTtucd, WO cTOoMnop
NOBEPHYTUN Bropy i BCepeauHy Hilli .



Magyar
2 FIGYELEM

e FIGYELEM: A készllék és annak
hozzéaférhetd részei a hasznalat
k6zben rendkivili médon
felmelegedhetnek.

 Vigyazzon, hogy nehogy hozzaérjen
a fit6elemekhez.

e Ha a gyermekek nincsenek
folyamatos felligyelet alatt, tartsa
tavol a 8 éven aluli gyermekeket.

e Ezt a késziléket a 8 éves kort
beto6ltott gyermekek, valamint
a testileg, érzékszervileg vagy
szellemileg korlatozott, nem
hozzéérté, illetve a terméket nem
ismeré személyek csak megfeleld
felligyelet mellett, vagy a készulék
biztonsagos hasznalataval
kapcsolatos alapvetd utasitasok
és a kapcsolddo veszélyek
ismeretében hasznalhatjak.
Vigyazzon, hogy a gyermekek ne
jatsszanak a készulékkel. A tisztitasi
és karbantartasi miveleteket
gyermekek felligyelet nélkil nem
végezhetik.

e Az Uiveg sutdajto tisztitasdhoz ne
hasznaljon suroloszereket vagy
vagoéllel rendelkezé fémspatulat,
mivel azok 6sszekaristolhatjak az
ajto feluletét, ami pedig az Uveg
0sszetbréséhez vezethet.

» A késziilék tisztitdsahoz soha
ne hasznaljon gbztisztitot vagy
nagynyomasu tisztitot.

Polski
2 UWAGA

e UWAGA: To urzadzenie oraz

jego dostepne czesci silnie sie
rozgrzewajg podczas uzytkowania.
Nalezy uwazaé, aby nie dotkng¢
elementow grzejnych.

Nie pozwalac, aby dzieci ponizej
8 roku zycia zblizaty sie do
urzadzenia, jesli nie sg pod statym
nadzorem dorostych.

Z niniejszego urzgdzenia mogq
korzystac dzieci powyzej 8 roku
zycia i osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
zmystowych bgdz umystowych,
jak réwniez osoby nieposiadajgce
doswiadczenia lub znajomosci
urzadzenia, jesli znajdujg sie one
pod nadzorem innych os6b lub
jesli zostaty pouczone na temat
bezpiecznego sposobu uzycia
urzgdzenia oraz zdajg sobie sprawe
ze zwigzanych z nim zagrozen.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie
urzadzeniem. Prace zwigzane

Z czyszczeniem i konserwacijg

nie mogg by¢ wykonywane

przez dzieci, jesli nie sg one
nadzorowane.

Nie stosowac srodkow sciernych
ani ostrych topatek metalowych
do czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnika, poniewaz
mogtyby porysowaé powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

FIGYELEM: Az esetleges aramiitések elke-

riilése érdekében a lampa kicserélése elott

gy6z6djon meg arrol, hogy a késziilék ki van

kapcsolva.

*! A radcs behelyezésekorgy6zodjon

meg arrol, hogy a kallantyu felfele
néz és a sutdtér hatsd részénvan .

« Nie stosowac nigdy oczyszczaczy
parowych lub cisnieniowych do
czyszczenia urzgdzenia.

e UWAGA: Przed wymiang zaréwki, nalezy
sie upewni¢, ze urzadzenie jest wylaczone,
aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem.

® | Wsuwajac ruszt, nalezy sie

upewnic, ze ogranicznik jest
skierowany ku goérze i znajduje sie
on w tylnej czesci komory.



Slovensky

i UPOZORNENIE

» UPOZORNENIE: Toto zariadenie a
jeho pristupné Casti dosahuju pocas
pouzitia velmi vysoku teplotu.

» Je potrebné venovat pozornost
a zabranit styku s vyhrevnymi
Clankami.

e Udrzujte deti mladSie ako 8 rokov v
dostato¢nej vzdialenosti, ak nie su
pod neustalym dohladom.

» Toto zariadenie mdze byt pouzité
detmi starSimi ako 8 rokov a
osobami so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnymi
schopnostami nebo osobami
bez skusenosti a znalosti, ktoré
sa nachadzaju pod nalezitym
dohfadom, alebo ktoré boli
poucené ohladne pouzitia
zariadeni bezpecnym sp6sobom
a ktoré si uvedomuju suvisiace
nebezpecenstvo. Deti sa nesmu
hrat so zariadenim. Operécie
Cistenia a udrzby nesmu byt
vykonavané detmi bez dohladu.

e Nepouzivajte abrazivne vyrobky ani
ostré kovové Spachtle na Cistenie
sklenenych dvierok rury, pretoze by
mohli poSkrabat povrch a spésobit
tak prasknutie skla.

e Nikdy nepouzivajte na Cistenie
zariadenia parné Cistiace zariadenia
alebo zariadenia s vysokym tlakom.

*UPOZORNENIE: Pred vymenou Zziaro-

vky sa uistite, Ze zariadenie je vypnuté, aby
sa zabranilo moznosti zasahu elektrickym

prudom.

® | Pri vloZeni mriezky sa uistite,
Ze sa doraz nachadza v zadnej
easti priehlbiny a je obrateny
smerom nahor.

Romana

ATENTIE

<ATENTIE: Acest aparat gi partile
sale accesibile devin foarte calde in
timpul folosirii.

=Trebuie sa fiti atenti i sa nu atingeti
elementele de incalzire.

«indepartati copiii sub 8 ani daca nu
sunt supravegheati continuu.

eAcest aparat poate fi utilizat de copiii
de peste 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fara experienta
si cunostinte daca se afla sub o
supraveghere corespunzatoare sau
daca au fost instruiti cu privire la
folosirea aparatului in mod sigur si
daca isi dau seama de pericolele
corelate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Operatiunile
de curatare si de intretinere nu
trebuie sa fie efectuate de copii fara
supraveghere.

*Nu folositi produse abrazive, nici
perii de metal tdioase pentru a
curata uga de sticla a cuptorului,
deoarece ar putea zgaria suprafata,
provocand astfel spargerea
geamului.

=Nu folositi niciodata aparate cu aburi
sau sub presiune pentru a curata
aparatul.

e ATENTIE: Asigurati-va cd aparatul este
stins inainte de a inlocui lampa pentru a
evita posibilitatea electrocutarilor.

® ICand introduceti gratarul,

asigurati-va ca opritorul este
indreptat in sus si in partea din
spate a cavitatii .



Francais
Avertissements

e ATTENTION : Cet appareil ainsi que

ses parties accessibles deviennent trés
chauds pendant leur fonctionnement.
Il faut faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants. Ne pas faire
approcher les enfants de moins de 8 ans
a moins gu'ils ne soient sous surveillance
constante. Le présent appareil peut
étre utilisé par des enfants de plus de
8 ans et par des personnes présentant
des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou n’ayant pas
I’expérience ou les connaissances
indispensables, a condition qu’ils soient
sous bonne surveillance ou qu’ils aient
recu les instructions nécessaires pour une
utilisation de I'appareil en toute sécurité
et a condition gu’ils se rendent compte
des dangers encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'appareil. Les
opérations de nettoyage et d’entretien
ne doivent pas étre effectuées par des
enfants non surveillés.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ni
de spatules métalliques coupantes pour
nettoyer la porte du four en verre, sous
peine d’érafler la surface et de briser le
verre.

Ne jamais nettoyer I'appareil avec des
nettoyeurs vapeur ou haute pression.

ATTENTION : s’assurer que I'appareil est
éteintavant de procéder au remplacement
de I'ampoule, afin d’éviter tout risque
d’électrocution.

I Lors de l'introduction de la grille,
s’assurer que l'arrét est bien tourné vers
le haut et se trouve dans la partie arriere
de I'enceinte.

Espaiiol
Advertencias

= ATENCION: Este aparato y sus partes

accesibles se vuelven muy calientes
durante el uso. Por lo tanto, es importante
evitar tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los niflos menores
de 8 anos si no son continuamente
vigilados. El presente aparato puede ser
utilizado por nifnos mayores de 8 afos y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o
sin experiencia ni conocimientos, si se
encuentran bajo una adecuada vigilancia
o si han sido instruidos sobre el uso del
aparato de modo seguro y comprenden
los peligros relacionados con el mismo.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
Las operaciones de limpieza y de
mantenimiento no deben ser realizadas
por nifios sin vigilancia.

No utilice productos abrasivos ni espatulas
de metal cortantes para limpiar la puerta
de cristal del horno ya que podrian rayar
la superficie y quebrar el cristal.

No utilice nunca limpiadores a vapor o de
alta presion para la limpieza del aparato.

= ATENCION: Antes de sustituir la lampara

controle que el aparato esté apagado
para evitar la posibilidad de choques
eléctricos.

* | Cuando introduzca la parrilla, controle

que el tope esté dirigido hacia arriba'y en
la parte posterior de la cavidad.



Portuges
2 i
Adverténcias

e ATENCAO: Este aparelho e as suas
partes acessiveis aquecem muito durante
a utilizacéo. E preciso ter atengao e evitar
tocar os elementos que aquecem. Manter
afastadas as criangcas com menos de 8
anos, caso nao estejam a ser vigiadas.
O presente aparelho pode ser utilizado
por criancas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos,
caso sejam adequadamente vigiadas
ou caso tenham recebido instrugcdes
em relacdo ao uso do aparelho de
forma segura e tenham conhecimento
dos perigos associados. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. As
operacdes de limpeza e manutencao nao
devem ser efectuadas por criangas sem
vigilancia.

* N&o utilizar produtos abrasivos nem
espatulas de metal cortantes para limpar
a porta em vidro do forno, uma vez que
pode riscar a superficie, provocando a
ruptura do vidro.

= Nunca utilize equipamento de limpeza a
vapor ou de alta presséo para limpar o
aparelho.

= ATENCAO: Assegure-se de que o
aparelho esteja desligado antes de
substituir a lampada, para evitar a
possibilidade de choques eléctricos.

* I'Quandoinserir a grelha, assegure-se de
gue o blogueio esteja voltado para cima
e na parte posterior da cavidade.
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Popis zarizeni
Cz Celkovy pohled

1.

Ovladaci panel

2.Pecici rost
Pecici plech nebo plech zachycujici odkapavajici

3.
. Vodici LISTY jednotlivych trovni
. poloha 5
. poloha 4
. poloha 3
. poloha 2
. poloha 1

. Kapcsol6 tabla

. Sutd racs

. Serpenyd vagy sutbtepsi
. TALCASINEK

. helyzet 5

. helyzet 4

. helyzet 3

. helyzet 2

. helyzet 1

OO ~NOOOA~AWDNPRE © 00 ~NO O h~

O©CO~NOOUEh,WNPE
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A készulék leirasa
A készilék attekintése

Popis zariadenia
Celkovy pohfad

. Ovladaci panel

. Police rary v podobe mriezky

. Zberna nadoba alebo varna plocha
. VODIACE LISTY PRE POSUVNE ROSTY
. poloha 5
. poloha 4
. poloha 3
. poloha 2
. poloha 1

Onuc nnutun

UA EEEIEhIRTT BUMMAL
MaHenb KepyBaHHSA

Pieenb M'PUJIb

Pisenb OEKO
HAMPAMHIans gek ta paTok
no3unuia s
no3uuida 4

no3uuisa 3

no3uuina 2
no3unuid 1

1.Panel kontrolny
2.Pofka ruszt
3.Pdtka brytfanna
4.Prowadnice pofek
5.pozycja 5
6.pozycja 4
7.pozycja 3
8.pozycja 2
9.pozycja 1

©® N ORwNE

Opis urzadzenia
Widok ogolny

Descriere aparatului
Vedere de ansamblu

1. Panou frontal de control

2. Gratarul cuptorului

3. Tava de coacere

4. GHIDAJE alunecare rafturi
5. nivelul 5

6. nivelul 5

7. nivelul 5

8. nivelul 5

9. nivelul 5
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Description de I'appareil
Vue d’ensemble

NIVEAU 1

NIVEAU 2

NIVEAU 3

NIVEAU 4

NIVEAU 5

GLISSIERES de coulissement
Support LECHEFRITE
Support GRILLE

Tableau de bord

Descripcion del aparato
Vista en conjunto

POSICION 1

POSICION 2

POSICION 3

POSICION 4

POSICION 5

GUIAS de deslizamiento de las bandejas
Bandeja GRASERA

Bandeja PARRILLA

Panel de control

Descricao do aparelho
MM Vistade conjunto

POSICAO 1

POSICAO 2

POSICAO 3

POSICAO 4

POSICAO 5

GUIAS de escorrimento das prateleiras
Prateleira BANDEJA PINGADEIRA
Prateleira GRADE

Painel de comandos

©CoOo~NOOr~WNE O©CoOoO~NOOWNE

O©CO~NO UL, WN P
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Popis zarizeni
O Oviadaci panel

1.Knoflik pro vybér rezimu

2.Indikator termostatu

3.Knoflik nastaveni teploty v troubé (termostat)
4.Tlagitko elektronického peciciho programatoru*
5.Knoflik ¢asovace*

*Pouze u nékterych modell

M A készilék leirasa
Kezel6panel

1.Vélaszté gomb

2.H6mérseklet ellenérzé lampa
3.H6émérséklet szabalyz6 gomb-Termosztat
4 .Elektronikus sutés programozo*
5.1d6méré gomb*

*Csak az lUivegtetds modellek esetén

Popis zariadenia
Ovladaci panel

1.0tocny gombik pre volbu

2.Kontrolka termostatu

3.0tocny gombik termostatu

4 .Elektronicky casovac*

5.0tocny gombik casovaca*
*Len pri niektorych modeloch

. Description de I'appareil
SN Tableau de bord

1 Bouton PROGRAMMES

2 Voyant THERMOSTAT

3 Bouton THERMOSTAT

4 Programmateur ELECTRONIQUE*

5 Bouton MINUTEUR*
* Nexiste gue sur certains modéles

Descripcién del aparato
=Y Panel de control
Mando de PROGRAMAS

Piloto TERMOSTATO

Mando del TERMOSTATO
Programador ELECTRONICO*

Mando del CONTADOR DE MINUTOS*

* aAhWNPR

Presente solo en algunos modelos.

10

Onuc nnutm
UA EiESs ynpasfsiHHA

1.Perynstop NPOIPAM

2. Ingukatop TEPMOCTATY

3.Perynatop TEPMOCTATY

4.ENeKTpOHHMI NporpaMaTop NpuUroTyBaHHs Hxi*
5.Cykositka TAUMEPA

*€ nuule B AesKUX MOOErnsiX.

Opis urzadzenia
PL EFN kontrolny
1.Pokretto PROGRAMOW PIEKARNIKA
2.Lampka kontrolna TERMOSTATU
3.Pokretto TERMOSTATU
4.Programator elektroniczny*

5.Pokretto MINUTNIKA*
*Tylko w niektérych modelach

Descriere aparatului
Panoul de control
1.Buton PROGRAME
2.Indicator TERMOSTAT
3.Buton TERMOSTAT
4.Programator electronic*

5.Buton cronometru*
*Prezent doar la anumite modele

Descricao do aparelho
W Painel de comandos

1 Selector PROGRAMAS
2 Indicador luminoso do TERMOSTATO

3 Selector do TERMOSTATO
4 Programador ELECTRONICO*

5 Selector do CONTADOR DE MINUTOS*

* Ha somente em alguns modelos.



Instalace

I Je velice dulezité tento navod uschovat, aby jej

bylo mozné kdykoli konzultovat. V pfipadé prodeje,
odevzdani zafizeni nebo pfi stéhovani se ujistéte, ze
navod zlstane spolu se zafizenim, aby mohl informovat
nového vlastnika o €innosti a prislusnych upozornénich.

I Pozorne si prectete uvedené pokyny: Jsou zdrojem
dulezitych informaci, tykajicich se instalace, pouziti a
bezpecnosti.

Ustaveni

I Obaly nejsou hrackami pro deti a je treba je odstranit
v souladu s normami pro separovany sber odpadu (viz
Opatreni a rady).

I Instalace musi byt provedena odborné kvalifikovanym
personalem podle uvedenych pokyn(. Nespravné
provedend instalace maze zplsobit Skody na majetku a
ohrozeni zdravi osob a zvirat.

Vestavéni

K zajisténi spravné cinnosti zafizeni je tfeba, aby mél
nabytek, do kterého bude zafizeni vestavéno, vhodné
vlastnosti:

» Panely sousedici s troubou musi byt z materiélu
odolného vaci teplu;

v pripadé nabytku z dyhovaného dfeva se musi pouzit
lepy, které jsou odolné vici teplotam do 100 °C;

 pri vestaveni trouby pod stul (viz obrdzek) nebo
do skrinového sloupu je treba, aby mel nabytek,
do kterého bude zarizeni vestaveno, nasledujici
rozmery:

595 mm.

I Po vestavéni zafizeni nesmi byt umoznén dotek
elektrickych ¢asti.

Udaje o spotfebé, uvedené na $titku s jmenovitymi
Gdaji, byly naméreny pfi tomto druhu instalace.
Ventilace

(1) inbesiT

Aby byla zajiStena vhodna ventilace, je treba odstranit "

zadni stenu UloZzného prostoru. Doporucuje se
nainstalovat troubu tak, aby se opirala o dve drevené
liSty nebo o rovnou plochu s otvorem nejméne 45 x 560
mm (viz obrazky).

Vystredéni a upevnéni

Upevnéni zafizeni k ndbytku: Otevrete dvirka

trouby a zaSroubujte 4 Srouby do dfeva do 4 otvoru

v obvodovém ramu.

! VSechny soucasti, které zarucuji bezpecnost, je treba

I/

1 W 1
i i
NN /A

ii/ ) \\

upevnit tak, aby je nebylo mozné odstranit bez pouZziti
nastroje.

Elektrické zapojeni

! Trouby vybavené trojzilovym napéajecim kabelem
jsou uzpusobeny pro cinnosti se stridavym proudem,
napetim a frekvenci uvedenymi na Stitku s jmenovitymi
udaji (viz pod).
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Montaz napajeciho kabelu

= 1. Otevrete svorkovnici,

Z a to tak, ze roubovakem
nadzvednete boéni

lamely krytu: potahnéte
a otevrete kryt (viz
obréazek).

2. Priprava napajeciho
kabelu: OdSroubujte
Sroub kabelové pFichytky
a tfi Srouby kontaktt
LN-=a poté upevnéte
vodi¢e pod hlavy Sroub(.
DodrZujte pfitom barevné
oznaceni vodi¢d —

Modry (N), Hnédy (L),
Zlutozeleny = (viz
obrazek).

3. Upevnéte kabel do
prislusné kabelové
prichytky.

4. Zavrete kryt

T

svorkovnice.
Pfipojeni napéajeciho kabelu do elektrické sité

Na kabel namontujte normalizovanou zastrcku,
vhodnou pro proudovy odber, ktery je uveden na Stitku
s jmenovitymi Gdaji (viz na boku).

V pfipadé pfimého zapojeni do sité je tfeba mezi
zafizeni a sit zapojit omnipolarni styka¢ s minimalni
rozpinaci vzdalenosti kontaktd 3 mm, vhodny pro dany
proudovy odbér a vyhovujici platnym normam (zemnici
vodi¢ nesmi byt stykacem preruSen). Napajeci kabel
musi byt umistén tak, aby teplota zadné jeho asti
nepresahla teplotu prostfedi o 50 °C.

! Pracovnik, ktery provadi instalaci, odpovida za
spravnost elektrického zapojeni a za dodrzeni
bezpecnostnich norem.

Pred zapojenim se ujistéte, Ze:

 Je zasuvka fadné uzemnéna a odpovida zakonnym
predpisum;

* je zasuvka schopna snaSet proudovy odber
odpovidajici maximalnimu vykonu zarizeni,
uvedenému na Stitku s jmenovitymi Gdaji (viz nize);

* se napdjeci napeti pohybuje v rozmezi uvedeném na
Stitku s jmenovitymi Gdaji (viz nize);

* je zasuvka kompatibilni se zastrékou zafizeni.

V opacném pripadé vymeérite zasuvku nebo zastréku;
nepouzivejte prodluZzovaci kabely ani rozvodky.

! Po ukongeni instalace zafizeni musi zUstat elektricky

kabel a elektricka zasuvka snadno pfistupné.

I Kabel se nesmi ohybat ani stlaCovat.

I Kabel musi byt pravidelne kontrolovan a dle potreby
vymenen vyhradne autorizovanymi techniky (viz
Servisni sluzba).

I Firma neponese zadnou odpovédnost za
nedodrZeni téchto predpis.

STITEK S JMENOVITYMI UDAJI

Sitka 43,5 cm
Rozméry vySka 32,4 cm

hloubka 40,6 cm
Objem 581

napéti 230V ~ 50/60Hz nebo
50Hz (viz Stitek s jmenovitymi
udaji)

maximalni pfikon 2250W

Elektrické zapojeni

Prenesené na fizeni Komise (EU) . 66/2014 dopl uA
jici sm érnici ¢. 2010/30/ES.
Prenesené na fizeni Komise (EU) ¢66/2014 daplu-
jici sm érnici €. 2009/125/ES.
Na fizeni EN 60350-1,
Na fizeni EN 50564
Modely s chladici ventilaci:
Spotfeba energie Pfirozena
konvekce — funk hfevu:
Klasicky ohrev;
Energeticka spotfeba
Prohlaseni o tfidé Nucena

o & konvekce — funkce ohfevu:—
ENERGETICKY STITEK Multifunk&ni ohfev.
Modely bez chladici
ventilace:
Spotieba energie Nucena
konvekce — funkce ohrevu:
Multifunkéni ohfev; =

Energeticka spotfeba
Prohlaseni o tfidé Pfirozena
konvekce — funkce ohrevu:
Klasicky ohrev. |:|

Toto zafizeni je ve shodé

s nasledujicimi smérnicemi
Evropské unie:

2006/95/EHS z 12.12.2006
(Nizké napéti) v platném znéni
- 2004/108/EHS z 15.12.2004
(Elektromagneticka
kompatibilita) v platném znéni
- 93/68/EHS z 22.07.1993

v platném znéni.

2002/96/ES v platném znéni.

C€
B
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! PFi prvnim zapnuti vam doporuc¢ujeme, abyste nechali
troubu béZet naprazdno pfiblizné na pul hodiny s
termostatem nastavenym na maximu a se zavienymi
dvirky. Poté vypnéte troubu, zavrete dvifka trouby a
vyvétrejte mistnost. Zapach, ktery ucitite, je zplsoben
vyparovanim latek pouZzitych na ochranu trouby.

Spusténi trouby

1. Zvolte pozadovany pecici program prostfednictvim
oto&ného ovladace VOLBY PROGRAMU.

2. Zvolte poZadovanou teplotu otdcenim otocného
ovladace TERMOSTATU. Seznam druhu peceni a
prislusSnych doporucenych teplot je mozné konzultovat
v Tabulce peceni (viz Programy).

3. Rozsvicené kontrolka TERMOSTATU poukazuje na
to, Ze probiha ohfev na nastavenou teplotu.

4. Béhem peceni je vZzdy mozné:

- Ménit pecici program prostfednictvim otoéného
ovladace VOLBY PROGRAMU;

- ménit teplotu prostfednictvim oto¢ného ovladace
TERMOSTATU,;

- prerusit peceni pfetocenim oto¢ného ovladace
PROGRAMU do polohy ,0".

! Nikdy nepokladejte na dno trouby Zadné predmety,
protoZe by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

I Nadoby pokazdé pokladejte na dodany rost.

(1) inbesiT

Chladici ventilace

Nékteré modely jsou vybaveny ventilatorem,
umoznujicim snizit okolni teplotu. Tento vytvafi proud
vzduchu, ktery vystupuje mezi ovladacim panelem a
dvirky trouby.

! Po ukonéeni peceni zUstane ventilator v provozu,
dokud trouba dostate¢né nevychladne.

Osvétleni trouby

Rozsveécuje se oto€enim oto¢ného ovladace VOLBY
PROGRAMU do polohy L2 zastane rozsviceno po
vybéru peciciho programu.

Pouziti éasovace

1. PfedevsSim je tfeba natdhnout bzucak, a to oto¢enim
otoéného ovladage CASOVAC téméF o jednu celou
otacku ve smeéru hodinovych rucicek.

2. Pozadovana doba se nastavuje jeho pooto€enim
smeérem zpét, proti sméru hodinovych rucicek, do
polohy, ve které bude poZzadovany pocet minut na
otoéném ovladagi CASOVAC odpovidat pevné rysce na
ovladacim panelu.

3. Casovaé slouzi jako poéitadlo minut: Po uplynut
nastavené doby vyda akusticky signal.

I Casovaé neslouZi k ovladani zapinani a vypinani
trouby.
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Elektronické

programovaci zarizeni

DISPLEJ

Ikona ( | W
UKONCENI L 2 - e_ Ikona HODIN
PECENI ' " ' ' " ' ‘ lkona

o
ona —- &, bl LI A L pocimapLa
DOBY TRVANI J minut
Tlacitko — @ @— Tlacitko
ZKRACENI PRODLOUZENi
DOB PECENi Tlagitko DOB PECENI
NASTAVENI
DOB PECENI

Nastaveni hodin

I Hodiny mohou byt nastaveny pfi vypnuté i pfi zapnuté
troubé za pfedpokladu, Ze nebylo naplanovano
ukongeni peceni.

Po pripojeni do elektrické site nebo po preruseni
dodévkéelektrické energie bude na DISPLEJI blikat

ikona " a ctyri cislice.
1. Stisknéte vickrat po sobé tlacitko , dokud nezacne

blikat ikona @ a Ctyfi Cislice na DISPLEJI;

2. tlacitky “+" a “-" nastavte presny cas; kdyz je pridrzite
stisknuta, cisla se budou menit rychle, aby se usnadnilo
nastaveni.

3. Nastavte zvolené hodnoty tak, ze vyckate 10 sekund,

nebo znovu stisknete tlacitko .

Nastaveni pocéitadla minut

I Bez ohledu na druh pouZiti trouby tato funkce
neprerusi peceni; umozni pouze aktivaci akustického
signélu po uplynuti nastaveného poctu minut.

1. Stisknéte vickrat po sobé tlacitko , dokud nezacne

blikat ikona Q a tfi ¢islice na DISPLEJI;

2. tlacitky “+” a “-" nastavte pozadovanou dobu; kdyz je
pridrzite stisknuta, cisla se budou menit rychle, aby se
usnadnilo nastaveni.

3. Nastavte zvolené hodnoty tak, Ze vyckate 10 sekund,
nebo znovu stisknete tlacitko .

Bude nasledovat zobrazeni odecitani a po jeho
ukonceni bude aktivovan akusticky signal.

Nastaveni pe€eni
I Nastaveni je mozné teprve po zvoleni peciciho
programu.

Nastaveni doby trvani peéeni

1. Stisknete vickrat po sobe tlacitko , dokud nezacne
blikat ikona <& a tri cislice na DISPLEJI;

2. tlacitky “+” a “-" nastavte pozadovanou dobu; kdyz je
pridrzite stisknuta, cisla se budou menit rychle, aby se
usnadnilo nastaveni.

3. Nastavte zvolené hodnoty tak, Ze vyckate 10 sekund,

nebo znovu stisknete tlacitko .

4. Po uplynuti nastavené doby se na DISPLEJI zobrazi

napis END a trouba vyda akusticky signal. Jeho zruSeni

Ize provést stisknutim libovolného tlacitka.

e Priklad: V 9:00 bude nastaveno peceni trvajici 1
hodinu 15 minut. Program se automaticky zastavi v
10:15.

Planovani doby ukonéeni peceni
! Planovani doby ukonéeni peceni je mozné teprve po
nastaveni doby trvani peceni.

1. Postupujte dle bodd od 1 po 3 postupu pro nastaveni
doby trvani;
2. Nasledne stisknete vickrat po sobe tlacitko
, dokud nezacne blikat ikona ¥ a ctyri cislice na
DISPLEJI;
3. tlacitky “+” a “-" nastavte pozadovany cas ukonceni
peceni; kdyz je pridrzite stisknuta, cisla se budou menit
rychle, aby se usnadnilo nastaveni.
4. Nastavte zvolené hodnoty tak, Ze vyckate 10 sekund,
nebo znovu stisknete tlacitko ®.
5. Po uplynuti nastavené doby se na DISPLEJI zobrazi
napis END a trouba vyda akusticky signél. Jeho zruseni
Ize provést stisknutim libovolného tlagitka.
Ikony &> a & blikaji, ¢im? signalizuji uskute&néné
naplanovéani. Na DISPLEJI se bude stfidavé zobrazovat
¢as ukonceni peceni a doba jeho trvani.
« PFiklad: V 9:00 bude naprogramovana doba trvani
1 hodina. Ukon¢&eni cyklu je naplanovano na 12:30
hod. Program bude automaticky zahajen v 11:30
hod.

ZruSeni naplanovaného peceni

Za Ucelem zruseni naplanovaného peceni:

« Stisknete vickrat po sobe tlacitko , dokud nezacne
blikat ikona nastaveni, které méa byt zruSeno, a
cislice na displeji. Stisknete vickrat po sobe tlacitko
“-". dokud se na displeji nezobrazi hodnota 00:00.

» DrZte soucasne stisknutd tlacitka “+” a “-”; timto
zpusobem dojde ke zruSeni vSech nastaveni, vcetne
pocitadla minut.
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Programy

Peé€ici programy

I U v8ech programu je mozné nastavit teplotu v rozmezi
od 60 °C do MAX., s vyjimkou:

e GRILU (doporucuje se pouze nastaveni na hodnotu
MAX.);

+ GRATINOVANI (doporuduje se nepiekrogit teplotu
200 °C).

|:| Program KLASICKA TROUBA

Budou aktivovany dva topné ¢lanky, spodni a horni.

PFi klasickém peceni je I1épe pouzivat pouze jednu
uroven: Vysledkem pouZiti vice Grovni je nerovnomérné
rozloZeni teploty.

Program MULTIFUNKCNI OHREV

Dojde k aktivaci vSech topnych clanku (horni, spodni a
kruhovy) a k zapnuti ventilatoru. Vzhledem k tomu, ze
je teplo v celé troube konstantni, vzduch jidlo propéka
a pece do ruzova rovnomerne na vSech mistech. Je
moZné pouZzit az dve Urovne soucasne.

[ Program HORNi TROUBA

Slouzi k zapnuti horniho topného ¢lanku. Tuto funkci je
mozné pouzit k dopeceni.

E’ Program GRIL

Slouzi k zapnuti horniho topného ¢lanku. Pomérné
vysoka teplota a pfimé plsobeni tepla grilu umoznuje
bezprostfedni zabarveni povrchu jidel do riiZzova,
pficemz jejich vnitfek zGstava mékky, ponévadz
dochézi k zabranéni tbytku tekutin. Grilovani je
obzvlasté vhodné k pfipravé téch druh jidel, které
vyzaduji vysokou teplotu na povrchu: teleci nebo hovézi
biftek, pe¢ené Zebirko, filé, hamburger atd. Nékteré
priklady pouziti jsou uvedeny v €asti , Praktické
rady pro pec€eni“. Grilujte p¥i zavienych dvifkach.

Program GRATINOVANI

Slouzi k zapnuti horniho topného ¢lanku a ke spusténi
ventilatoru. Predstavuje spojeni jednosmérného
vyzarovani tepla s vynucenym obé&hem vzduchu

uvnitf trouby. Diky tomu je moZné dosahnout vySSiho
priniku tepla bez spaleni povrchu potravin. Grilujte pfi
zavienych dvirkach.

(1) inbesiT

Praktickeé rady pro pecéeni

! Pri pe€eni s ventilaci nepouzivejte trovné 1 a 5: Jsou
totiz vystaveny pfimému pusobeni teplého vzduchu a
mohla by se na nich spalit jemna jidla.

I PFi pouziti pegicich programC GRIL a GRATINOVANI
umistéte na Uroven 1 shérnou nadobu na zachyceni
zbytkd z peceni (omacek a/nebo tuku).

MULTIFUNKCNI OHREV

e Pouzijte irovné 2 a 4 a na Uroven 2 umistéte jidla,
ktera vyZaduiji vice tepla.

e Sbérnou nadobu umistéte dol a rost nahoru.
BARBECUE

e Umistéte roSt na Groven 3 nebo 4 a potraviny ulozte
do stfedu rostu.

« Doporucuje se nastavit maximalni energetickou
uroven. Nelekejte se, kdyZ si povSimnete, Ze horni
topny ¢lanek nezlstava nepretrzité zapnuty: Jeho
¢innost je ovladana termostatem.

TROUBA NAPIZZU

e Pro optimalni upeceni pizzy pouZivejte program
MULTIFUNKCNI OHREV.

» Pouzijte lehkou hlinikovou panev a uloZte ji na rost z
pFisluSenstvi.
PFi pouziti sbérné nadoby se doba peceni prodlouzi,
a proto stéZi pfipravite kfupavou pizzu.

e P¥i pfipravé pizzy s velkym mnozstvim slozek
doporucujeme pfidat mozzarellu az v poloviné doby
peceni.

UPOZORNINI! Trouba je vybavena sys-
témem zastaveni mgizZek, ktery umoZzduje
jejich vyjmuti, aniz by se dostaly ven z
trouby.(1)

Pro kompletni vysunuti mgiZzek je taeba
je zvednout, uchopit za pgedni éast a
potahnout je, jak je z@gejmé z uvedeného
obrazku (2).
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‘ Tabulka peceni

Hmot . usr P Doba
Programy Potraviny nost E?(L?/?}? P(r::]ciir?:tra;n DOFEO rIL(J)ct:aena peceni
(kg) Y P (minuty)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Klasicka Pecj:em? tele(v:i n,ebo hovézi 1 3 15 200 70-75
trouba Pe(}ene vepfové 3 1 3 15 200 70-80
SuSenky (z kfehkého tésta) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 drovnich) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehnéci 1 2 10 180 40-45
Pecené kurfe + brambory 1+1 2a4 15 200 60-70
. . Makrela 1 2 10 180 30-35
M“';';‘;Q\'/“”' Chlebicek s rozinkami 1 2 10 170 40-50
Vétrniky (na 2 Grovnich) 0.5 2a4 10 190 20-25
Susenky (na 2 Grovnich) 0.5 2a4 10 180 10-15
Jemny piskot (na 1 Grovni) 0.5 2 10 170 15-20
Jemny piSkot (na 2 drovnich) 1 2a4 10 170 20-25
Slané dorty 1.5 3 15 200 25-30
Horni trouba Dopeceni - 3/4 15 220 -

Platyzi a sépie 1 4 5 Max. 8-10

Sasliky z kalamard a krevet 1 4 5 Max. 6-8

Filé z tresky 1 4 5 Max. 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max. 10-15
Gril Teleci biftek 1 4 5 Max. 15-20
Kotlety 1 4 5 Max. 15-20

Hamburger 1 4 5 Max. 7-10
Makrely 1 4 5 Max. 15-20

Toast ¢. 4 4 5 Max. 2-3
) - Grilované kure 15 2 5 200 55-60
Gratinovani | gg ;o 15 2 5 200 30-35
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Opatreni a rady

! Zafizeni bylo navrZzeno a vyrobeno v souladu

s mezinarodnimi bezpe¢nostnimi normami. Tato
upozornéni jsou uvadéna z bezpecnostnich davodu a je
tfeba si je pozorné precist.

Zakladni bezpeénost

 Toto zafizeni bylo navrZzeno pro neprofesionalni
pouziti uvnitf bytu/domu.

e Zafizeni nesmi byt nainstalovano v exteriéru, a to ani
v pfipadé, Ze se jedna o chranény prostor, protoze
jeho vystaveni desti nebo boufi je mimoradné
nebezpecné.

» PFi manipulaci se zafizenim pokazdé pouzivejte
prislusné rukojeti umisténé po bocich trouby.

» Nedotykejte se zafizeni bosyma nohama ani
mokryma nebo vihkyma rukama ¢i nohama.

» Zafizeni se musi pouzivat k peceni potravin
dospélymi osobami, a to dle pokynd uvedenych
v tomto navodu.

e Béhem pouziti zafizeni se topné €lanky a nékteré
¢asti dvirek trouby zahfivaji na vysokou teplotu.
Davejte pozor, abyste se jich nedotkli, a udrzujte
v dostate€éné vzdélenosti déti.

« Zabrante tomu, aby se napajeci kabely dalSich

elektrospotfebict dostaly do styku s teplymi
soucéastmi trouby.

(1) inbesiT

duSevnimi schopnostmi, neznalymi osobami nebo
osobami, které nemaji zkuSenosti s vyrobkem,
jestlize nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za
jejich bezpecénost nebo pokud nepfijaly predbézné
pokyny o pouZziti zafizeni.

» Zabrarte tomu, aby se déti hraly se zafizenim.
Likvidace

 Likvidace obalového materialu: Obaly zlikvidujte

v souladu s mistnimi predpisy za Ucelem jejich
recyklace.

Evropska& smérnice 2002/96/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (RAEE)
predepisuje, aby elektrospotfebi¢e nebyly likvidovany
v rdmci bézného pevného domovniho odpadu.
Vyfazena zafizeni musi byt sesbirana oddélené

za UCelem optimalizace stupné opétovného pouZziti
a recyklace materialQ, ze kterych se skladaji, a za
Gcelem zamezeni moznych Skod na zdravi a na
Zivotnim prostfedi. Symbol pfeSkrtnutého koSiku na
vSech vyrobcich pfipominé povinnost separovaného
shéru.

pfi vyfazovani elektrospotfebicl z provozu mohou
jejich majitelé ziskat tak, Ze se obrati na pfisluSnou
verejnou sluzbu nebo na prodejce.

Uspora energie a ohled na zivotni
prostiedi

 PFipegeni v rezimu GRIL a GRATINOVANI

» Nezakryvejte ventilacni otvory a otvory pro unik
tepla.

 Pri otevirani dvirek uchopte rukojet uprostred: Na

krajich by mohla byt horka.

 Pfi vkladani nebo vyjimani nadob pouzivejte pokazdé
ochranné rukavice, uréené k pouziti pfi peceni.

» Nevystylejte dno trouby hlinikovou folii.

» Nevkladejte do trouby hoflavy material: V pfipadé
nahodného uvedeni zafizeni do ¢innosti by se mohl
zapalit.

» KdyZ se zarizeni nepouZziva, pokazdé se ujistete, ze
se otocné ovladace nachézeji v poloze “®"/“0”.

» Nevytahujte zastréku ze zasuvky tahanim za kabel,
ale tak, Ze uchopite zastrcku.

* Nedcistéte troubu ani neprovadéjte tdrzbu dfive, nez
vytdhnéte zastréku z elektrického rozvodu.

e V pripade poruchy se v Zzadném pripade
nepokouSejte dostat k vnitrnim castem ve snaze je
opravit. Obratte se na servisni sluzbu (viz Servisni
sluzba).

» Nepokladejte na otevienda dvirka trouby tézké
predméty.

* Nepocita se s pouzitim zafizeni osobami (véetné
déti) se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo

doporucujeme péct pokazdé pfi zavienych dvirkach:
Vysledkem je kromé lepSiho upeceni také vyznamna

Uspora energie (pfiblizné 10%).

Pokud je to mozné, vyhybejte se pfedehrati trouby
a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvifka trouby
Co nejméneg, protoze se teplo ztraci pfi kazdém jeho
otevfeni. Pokud chcete uSetfit znacné mnozstvi
energie, jednoduse vypnéte troubu 5 - 10 minut pfed
koncem planovaného peceni a vyuZzijte zbytkové teplo
trouby.

UdrzZujte tésnéni Cisté a uklizené, aby se zabranilo
pfipadné ztraty energie pfes dvefe
Mate-li nastaveni tarif na odbér elektfiny, posunutim
moznosti ,odloZzené vareni“ do levnéjSiho ¢asoveho
useku, Vam pomuze usetfit penize.
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Udrzba a péée

« Zaklad vaseho hrnce nebo panve by m | pokryvat
plotynku. Pokud je mensi, draha energie vyjde nazmar
a hrnce z nichz preteCe, ponechaji zbytky, které se
obtizné odstrariuji .

« Jidlo varte v uzavienych hrncich nebo panvich s dobre
priléhajicimi poklicemi a pouzijte tak malo vody, jak je
to mozné. Vareni bez poklicky vyrazné zvySi spotfebu
energie.

Pouzivejte pouze ploché hrnce a panve.

Pokud ohfivate néco, co trva dlouho , vyplati se pouzit
tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a Setfi tfetinu
energie.

Vypnuti elektrického proudu

PFed jakoukoli operaci odpojte zafizeni ze sité
elektrického napéjeni.

Cisténi zaFizeni

! Nikdy nepouzivejte k ciSteni zarizeni parni cistici
zarizeni s vysokym tlakem.

VnéjSi smaltované nebo nerezové ¢asti a pryZzova
tésnéni je mozné distit houbou namocéenou ve vlazné
vodé a neutralnim mydlem. V pfipadé odstrafiovani
upornych skvrn pouZijte specifické Cistici prostredky.
Doporucujeme po ocisténi oplachnout vétsSim
mnoZzstvim vody a vysusit. NepouZivejte abrazivni
praskové prostfedky ani korozivni latky.

Vnitfek trouby je tfeba vycistit po kazdém pouZiti,
dokud je jesté vlazny. Pouzivejte teplou vodu a
Cistici prostfedek a na zavér osuste jemnym hadrem.
Vyhnéte se pouziti abrazivnich prostfedkd.
PFisluSenstvi se mize umyvat jako bézné nadobi i

v myc&ce nadobi.

Cisténi dvirek

Sklo dvifek trouby €istéte houbou a neabrazivnimi
prostfedky a osuste je jemnym hadfikem; nepouzivejte
drsné abrazivni materialy ani zahrocené kovové
Skrabky, které by mohly poSkrabat povrch a zpusobit
prasknuti skla.

Za ucelem dokonalejSiho vyc¢isténi je mozné provést
demontéz dvifek:

1.

Uplne otevrete dvirka (viz obrazek);

2. nadzvednete a pootocte
packy, nachazejici se na obou
zavesech (viz obrazek);

3. uchopte dvirka na vnejSich
bocnich stranach a pomalu je
zavrete, ne vSak uplne. Poté

potéhnete dvirka k sobe a
vytahnete je ze zavesu (viz
obréazek).

PFi zpétné montézi dvirek
postupujte opacné.

Kontrola tésnéni

Pravidelne kontrolujte stav tesneni po obvodu dveri.

V pripade jeho poSkozeni se obratte na nejblizsi
Servisni stredisko (viz Servisni sluzba). Doporucuje se
nepouzivat troubu az do uskutecneni opravy.
Vymeéna zarovky

Postup pfi vyméné Zarovky osvétleni trouby:

1. Z drzaku zarovky odSroubujte sklenény kryt.

2. VySroubujte Zarovku a nahradte ji jinou, obdobnou:
vykon 25 W, zavit E 14.

3. Namontujte zpet kryt (viz obrazek).

! NepouZivejte osvitleni trouby pro a jako osvitleni
prostgedi.

Servisni sluzba

Uvedte:

e model zafizeni (Mod.)

e vyrobni &islo (S/N)

Tyto informace jsou uvedeny na Stitku s jmenovitymi
Udaji, nachazejicim se na zarizeni a/nebo na obalu.
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Uzembe helyezés

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikdnyvet, hogy
sziikség esetén barmikor belenézhessen. Ha a
készlléket eladja, elajandékozza vagy athelyezi,
gy6z8djon meg réla, hogy a kézikényvet is atadja
vele, hogy az (j tulajdonos tajékozédhasson a
készllék mikodésérdl és az azzal kapcsolatos
figyelmeztetésekrol.

! Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos
informécidkat tartalmaznak az Gizembe helyezésrél, a
hasznélatrdl és a biztonsagrol.

Elhelyezés

I A csomagoléanyag nem jatékszer! Hulladékként vald
kezelésiik soran tartsa be a szelektiv hulladékgyjtés
szabalyait (lasd Ovintézkedések és tanacsok).

! A beszerelést szakembernek kell elvégeznie az
itt talélhat6 utasitdsoknak megfeleléen. A helytelen
beszerelés személyi sérilést és anyagi karokat
okozhat.

Beépités

A készulék j6 mikodésének biztositasa érdekében
sziikséges, hogy a butor megfeleld tulajdonsagokkal
rendelkezzen:

» A sité melletti paneleknek héallé anyagbdl kell
készilnidk.

* Furnérlemezbdl készilt batorok esetén a
ragasztdéanyagnak ki kell birnia a 100 °C
hémérsékletet.

* Asutd munkalap alé (l4sd &bra) vagy
butoroszlopba val6 beépitése esetén a bitornak az
alabbi méretekkel kell rendelkeznie:

595 mm.

Mkj‘yl
1&‘“‘(\/"

I A késziiléket gy kell beépiteni, hogy utana ne
lehessen az elektromos alkatrészekhez hozzéérni.
Az adattablan jelzett fogyasztasi értékeket ilyen
beszerelési médnal mérték.

(1) inbesiT

Szell6zés

A j6 szell6zés garantalasa érdekében a siitének helyet
ado butorrész hatlapjat le kell venni. A siitét lehetéleg
ugy kell beszerelni, hogy két fa alatétre vagy egy olyan
folytonos feliiletre tamaszkodjon, amely legalabb 45 x
560 mm nagysagu nyilassal rendelkezik (lasd abra).

Kozépre allitas és rogzités
A készulék rogzitése a butorhoz: nyissa ki a suté

ajtajat és csavarozza a 4 facsavart a kiilsé kereten
elhelyezkedd 4 lyukba!

I Minden védelmet biztosito alkatrészt ugy kell

ﬁ/ ) \

régziteni, hogy azokat szerszam nélkil ne lehessen
kivenni.

Elektromos csatlakoztatas

I A harompélusu kabellel ellatott siitéket az adattablan
jelzett (Ilasd alabb) fesziiltségl és frekvenciaju
valtakoz6 arammal valé hasznalatra tervezték.

Az elektromos kabel beszerelése

1. A fedél oldalan talalhaté nyelvecskék csavarhizéval
torténd felemelésével nyissa ki a kapocslécet: Hizza
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meg és nyissa ki a fedelet (lasd abra).

2. Helyezze Gizembe az elektromos kabelt: Csavarozza ki
a kébelszorit6 csavarjat
és a harom L-N-=
érintkez6écsavart, majd
régzitse a csavarok feje
alatt a huzalokat, ugyelve
a kék (N), barna (L),
sarga-zold szinekre (=)
(lasd abra).

3. Rogzitse a

kabelt a megfelelé
kabelrogzitébe.

4. Zarja le a kapocsléc
fedelét.

=
=
=

Az elektromos kabel
bekotése a hal6zatba

Szereljen a kabelre az
adattablan feltiintetett
terhelésnek megfeleld
szabvanyos csatlakozodugoét (lasd oldalt).

Amennyiben a kabelt kozvetlenul a halézathoz kivanja
csatlakoztatni, Ugy a készllék és a halozat kozé a
terhelésnek és az érvényben l1évé szabvanyoknak
megfeleld, legalabb 3 mm-es omnipolaris kapcsolot
kell beszerelni (a foldkabelt nem szabad megszakitoval
ellatni). A halozati kdbelt ugy kell elhelyezni, hogy sehol
se melegedhessen a szobah&mérsékletnél 50 °C-kal
magasabb hémérsékletre.

I Akészilék beszerel§je felel6s a megfelelé elektromos
csatlakoztatasért és a biztonsagi eléirasok betartasaért.

A csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg az alabbiakrol:

» Az aljzat rendelkezik foldeléssel és megfelel a
szabvanynak.

* Az aljzat képes elviselni a készlilék adattablajan
feltiintetett maximalis teljesitmény terhelését (lasd
alabb).

» Atépfesziiltség megfelel az adattablan feltiintetett
értékeknek (lasd alabb).

e Az aljzat kompatibilis a készilék
csatlakozddugodjaval. Ha nem, cserélje ki az aljzatot
vagy a dug6t — ne hasznéljon hosszabbitot vagy
elosztot.

I A beszerelt készilék elektromos kabelének és a fali

csatlakozoaljzatnak konnyen hozzaférhetének kell

lennie.

I A kdbel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomva.
I A kdbelt rendszeresen ellendrizni kell, és cseréjét
kizarolag engedéllyel rendelkezé szakember végezheti
el (lasd Szerviz).

! A fenti eléirasok be nem tartasa esetén a gyarto
elharit minden felelésséget.

ADATTABLA
Szélesség: 43,5 cm
Méretek Magassag: 32,4 cm
Mélység: 40,6 cm
Térfogat 58 liter
feszultség: 220-230 V ~, 50/60 Hz
Elektromos vagy 50 Hz (lasd az adattablan);

csatlakoztatas maximalis teljesitményfelvétel:

2250 W

A 2010/30/EK iranyelvet kiegészité
2014/65/EK iranyelv.

A 2009/125/EK iranyelvet kiegészitd
2014/66/EK iranyelv.

EN 60350-1 szabvany

EN 50564 szabvany

Hitéventilatorral rendelkezé
modellek:

Természetes h6aramlas névleges
energiafogyasztasa — melegité
funkcié: Hagyomanyos
Kényszeréh aramlasi osztaly
névleges energiafogyasztasa —
melegitd funkcio:

Légkeveréses

ENERGIAOSZTALY

Hitéventilatorral nem
rendelkezé modellek:
Kényszer h6aramlas névleges
energiafogyasztasa — melegité
funkcié: Légkeveréses
5
Természetes h6aramlasi osztaly
névleges energiafogyasztasa —

melegitd funkcids
Hagyomanyos (T:|

A készulék megfelel az alabbi
uniés iranyelveknek: 2006.12.12-i
2006/95/EGK iranyelv (alacsony
fesziiltség) és késébbi modositasai
—2006.12.15-i 2004/108/EGK
irdnyelv (elektromagneses
Osszeférhet6ség) és késébbi
maodositasai — 1993.07.22-i
93/68/EGK iranyelv és késdbbi
madositasai.

2002/96/EGK iranyelv és kés6bbi
madositasai.
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Bekapcsolas és hasznalat

! Elsé bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat
mikddtesse Uresen a sitét maximum hémérsékleti
fokozaton és csukott ajté6 mellett. Ezutan kapcsolja
ki a sutét, nyissa ki az ajtajat, és szellztesse ki a
helyiséget. A keletkezett szag a sutd védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabdl szarmazik.

A siité bekapcsolasa

1. APROGRAMVALASZTO tekerégomb elforgatésaval
valassza ki a kivant sutési programot.

2. AHOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb
elforgatdsaval valassza ki a hdmérsékletet. A
kilonboz6 sutési médok és az azokhoz tartozo javasolt
hémérsékletek listaja a Sutési tablazatban talalhato
meg (l&sd Programok).

3. Avilagit6 HOMERSEKLET-SZABALYZO
ellenérzélampa a melegitési fazist jelzi, és a bedllitott
hémérséklet elérésekor kikapcsol.

4. Sutés alatt a kdvetkezéket mindig megteheti:

- APROGRAMVALASZTO teker6gomb segitségével
maodosithatja a sutési programot.

- AHOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb
segitségével médosithatja a hémérsékletet.

- APROGRAMVALASZTO teker6gomb ,0” helyzetbe
allitasaval megszakithatja a sutést.

! Soha ne tamasszon semmit a stté aljanak, mert a
zomanc megseérulhet.

! A sititéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye.

FIGYELEM!A siitd racsrogzitd rendsz-

errel van ellatva, mely megakadalyozza,
hogy a racsok a kihtzasukkor kiessenek a
sutdbal (1).

Aracsok teljes kivételéhez csak az dbra
szerinti moédon kell a racsokat az elilsd
oldalukndl fogva felemelni és kihuzni (2).

(1) inbesiT

Hitoéventilator

A kilsé hémérséklet csokkentése érdekében néhany
modell hlitéventilatorral van ellatva. A hitéventilator
altal létrehozott huzat a kezel6panel és a sutd ajtaja
kozott 1ép ki.

I A suités végén a ventilator mindaddig mikodik, amig a
suté nem hl le eléggé.

Sutévilagitas

A PROGRAMVALASZTO tekerégomb [2] allasra
forgatasaval kapcsolhaté be. Siitési program
bekapcsolasa esetén a vilagitas égve marad.

Az id6zités hasznalata

1. Az IDOZITESSZABALYZO tekerégomb érairanyban
val6 nagyjabol teljes korbeforgatasaval hizza ol a
cseng6t.

2. Az 6ramutaté jaradséaval ellentétes iranyba

forgatva éllitsa be a kivant idépontot tgy, hogy az
IDOZITESSZABALYZO teker6gombon szereplé perc a
kezelépanelen rogzitett mutatéval egybeessen.

3. Az id8zités a perceket szamolja: az idd leteltekor
hangjelzést ad.

1 Az id6zit6 nem szabalyozza a sité be- és
kikapcsolasat.
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Elektronikus programozo

KIJELZO
SUTESVEGE_(’\ --I --@L ORA
ikon gy '-"—" '-"—' ‘ ikon
inotartam —- &, LIV LI A\ | percszamiacs
ikon L J ikon

IDOCSOKKENTO — @
gomb

@— IDONOVELO

gomb

IDOBEALLITO
gomb

Az Ora bedllitdsa
I Bar az 6réat a sité kikapcsolt, illetve bekapcsolt

allapotdban egyarant be lehet allitani, a sutési id6 végét

nem.
A készllék halézathoz val6 csatlakoztatasa utan,

illetve aramkimaradast kévetéen a KIJELZON a
szimbélum és négy szamjegy fog villogni.

1. Nyomja meg t8bbszor a \W gombot, mig a @
szimbélum és a négy szamjegy a KIJELZON villogni
nem kezd.

2. Nyomogassa a ,+” és ,-” gombokat. Amennyiben
lenyomva tartja, a szadmok a bedllitds megkdnnyitése
érdekében gyorsabban porégnek.

3. Varjon 10 masodpercet, vagy a beallitas

elmentéséhez nyomja meg Ujra a \._ gombot.
A percszamlal6 beallitasa

I Ez a funkcié nem szakitja meg a sutést és nincs a
sutéhasznalattal kapcsolatban; a késziilék a beallitott
idd lejaratakor hangjelzést ad ki.

1. Nyomja meg tobbszér a \) gombot, mig a ﬂ
szimbélum és a harom szamjegy a KIJELZON villogni
nem kezd.

2. Akivant id6 beallitasdhoz nyomogassa a ,+" és ,-"
gombokat. Amennyiben lenyomva tartja, a szamok

a beallitas megkonnyitése érdekében gyorsabban
porognek.

3. Varjon 10 masodpercet, vagy a beallitas
elmentéséhez nyomja meg Ujra a © gombot.

A szamlélé elindul visszafelé, és a visszaszamlalas
végén bekapcsol a hangjelzés.

A sutési mod bedllitasa
! A sités programozasa csak azutan lehetséges, hogy
kivalasztott egy sitési programot.

A sités idétartamanak bedllitdsa

1. Nyomogassa a \_J gombot addig, mig az &, ikon és

a harom digitalis szamjegy a KIJELZON villogni nem

kezd.

2. A kivant sitési id6 bedllitAsdhoz nyomogassa a

L+ €s ,-” gombokat. Amennyiben lenyomva tartja,

a szamok a beallitas megkonnyitése érdekében

gyorsabban porégnek.

3. Varjon 10 masodpercet, vagy a beallitas

elmentéséhez nyomja meg Ujra a \_ gombot.

4. Miutén letelt az id6, a kijelz6n megjelenik az END

felirat és megszolal a hangjelzés.

* Példa: 9.00 6ra van és a sités 1 éra 15 perc
idétartamra van bedllitva. A program 10.15-kor
automatikusan leéll.

A sités végének bedllitasa
! A siités végét csak a sités idStartamanak beallitasa
utén lehet bedllitani.

1. Hajtsa végre az id6tartam beallitasanak elsé harom
pontjaban részletezett Iépéseket,

2. majd nyomogassa a \. gombot addig, mig a D!
szimbélum és a négy szamjegy a KIJELZON villogni
nem kezd.

3. Asiités kivant végének a beallitdsahoz nyomogassa
a ,t+” és ,-” gombokat. Amennyiben lenyomva tartja,

a szdmok a beallitas megkonnyitése érdekében
gyorsabban porognek.

4. Véarjon 10 masodpercet, vagy a beallitas
elmentéséhez nyomja meg Ujra a \./ gombot.

5. Miutan letelt az id6, a kijelz6n megjelenik az END
felirat és megszolal a hangjelzés.

Amennyiben a LZJ', illetve a % szimbdlumok
kigyulladnak, az azt jelenti, hogy a programozas
sikeriilt. A KIJELZON egymas utan megjelenithets a
sutési id6 vége és a siités idétartama.

Sitési beallitas torlése

Sitési beallitas torléséhez tegye a kovetkezét:

e nyomogassa a \-J gombot addig, mig a torolni kivant
program szimboluma és a szamjegyek a KIJELZON
villogni nem kezdenek. Nyomogassa a ,-” gombot
addig, mig a kijelz6n meg nem jelenik a 0:00 érték.

e Tartsa egyidejlleg lenyomva a ,+” és ,-" gombokat
— fgy minden beallitas torlédik, ideértve a
percszamlalot is.
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Program

Sutési programok

I A hémérsékletet minden programnal 60 °C és a MAX
jelzés kozé lehet bedllitani, kivéve a kovetkezdknél:

+ GRILLEZES (javasoljuk, hogy csak a legnagyobb
allasban hasznalja)

+ GRATINIROZAS (javasoljuk, hogy ne hasznéljon
200 °C-nal magasabb hémérsékletet).

= HAGYOMANYOS SUTES program

A két also és felsd flitészal bekapcsol. Ennél a
hagyomanyos sitési modnal inkabb csak egy szintet
hasznaljon: ha tébb szinten sit, a héeloszlas nem
megfeleld.

LEGKEVERESES SUTES program

Az dsszes flitészal bekapcsol (felsé és also), és a
ventilator mikodni kezd. Mivel a hé az egész sitében
allandd, a leveg6 egyenletesen siiti és piritja az ételt.
Egyidejlleg maximum két szintet lehet hasznalni.

= FELSO SUTES program

Bekapcsol a felsd flitészal. Ez a sitési mod utdsitésre
hasznalhato.

™ GRILLEZES program

Bekapcsol a fels flitészal. A grillezés kiilondsen
magas és kdzvetlen hdmérséklete lehetbéveé teszi, hogy
az ételek felszinét gy piritsa meg, hogy meggéatolja

a nedvesseég elillanasat, igy belll porhanyésabbak
maradnak. A grillezés kulonosen olyan ételekhez
ajanlott, amelyek magas felszini hémérsékletet
igényelnek: borja- és marhasiult, rostélyos, filé,
hamburger stb. A ,Praktikus sitési tanacsok” cim{
fejezetben bemutatunk néhany felhasznalasi példat. A
sutést csukott siitéajtdo mellett végezze.

GRATINIROZAS program

Miikddésbe 1ép a fels6 fitbszal és bekapcsol a
ventilator. Ez a siitési mod a siitd belsejében egyesiti
a levegd keringtetését az egyiranyu hésugarzassal.
Ez a hd athatoloképességének novelésével segiti
megakadalyozni, hogy az ételek felllete megégjen. A
sutést csukott siitéajtdo mellett végezze.

(1) inbesiT

Praktikus sutési tanacsok

I Légkeveréses sitésnél ne hasznalja a sit6 aljatol
szamitott 1. és 5. szintet: ezeket a helyeket kdzvetlenil
éri a meleg levegd, ami a kiméletes siitést igényld
ételek odaégését eredményezheti.

| GRILLEZESKOR és GRATINIROZASKOR a
sutés melléktermékeinek (szaft és/vagy zsir)
0sszegyljtéséhez a zsirfelfogo talcat helyezze az
1. szintre.

LEGKEVERESES UZEMMOD

* Hasznalja a 2. és a 4. szintet — a 2. szintre tegye a
magasabb hémérsékletet igényl6 ételeket.

» Helyezze a zsirfelfogd talcat alulra, a racsot felllre.
GRILLEZES

» Az ételeket helyezze a racs kdzepére, majd tegye a
racsot a 3. vagy a 4. szintre.

» Javasoljuk, hogy a hémérsékletet llitsa a
legmagasabb fokozatra. Ne aggodjon, ha a felsé
ftészal nem marad allandéan bekapcsolva:
mikodését hdmérséklet-szabalyz6 szabalyozza.

PIZZA

« Ajo pizzasiitéséhez hasznélja a LEGKEVERESES
SUTES programot.

e Hasznaljon konny(, aluminiumtepsit a mellékelt
racsra helyezve.
A zsirfelfogé talcaval elhGzédik a sutési idé és nehéz
ropogos pizzat kapni.

» Sok feltétet tartalmazo pizzaknal javasoljuk, hogy a
mozzarellat a sttés felénél tegye a tésztara.
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Sutési tablazat
HU

Program Etel Toémeg Suté aljatél Elémelegités Ajanlott Sutési
(kg) szamitott (perc) hémérséklet | idé (perc)
magassagi
szint
Kacsa 1 3 15 200 65-75
. Borju- és marhasiilt 1 3 15 200 70-75
s”i%i’gsm amyo | pisznostt 1 3 15 200 70-80
(Omlés) kekszek - 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 szinten) 1 2.és4. 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Barany 1 2 10 180 40-45
St csirke + burgonya 1+1 2.és4. 15 200 60-70
. . Makréla 1 2 10 180 30-35
tggrﬁa’g[jeses Gytimolcsos sitemény 1 2 10 170 40-50
Fank (2 szinten) 0.5 2.és4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2.és4 10 180 10-15
Piskéta (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskota (2 szinten) 1 2.és4 10 170 20-25
So6s sltemények 15 3 15 200 25-30
Felsg siités | [O2CS Utan &isttendd - 3/4 15 220 -
ételek
Nyelvhal és tintahal 1 4 5 Max. 8-10
Tintahal és rék nyarson 1 4 5 Max. 6-8
Toékehalfilé 1 4 5 Max. 10
Grillezett zoldségek 1 3/4 5 Max. 10-15
Grillezés Borjustilt 1 4 5 Max. 15-20
Karaj 1 4 5 Max. 15-20
Hamburger 1 4 5 Max. 7-10
Makréla 1 4 5 Max. 15-20
Piritos 4 db 4 5 Max. 2-3
Gratinirozas G_rillcsirke 15 2 5 200 55-60
Tintahal 1.5 2 5 200 30-35
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Ovintézkedések és tanacsok (Dmnpesit

I Akészilék a nemzetkodzi biztonsagi szabvanyokkal
0sszhangban lett tervezve és gyartva. E
figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolasbdl kézoljuk,
kérjuk olvassa el figyelmesen.

Altalanos biztonsag

» Akésziléket otthoni, haztartasi hasznéltra tervezték.

o Akészilék nem helyezheté Gizembe nyitott térben,
még akkor sem, ha a terllet védett helyen van, mivel
rendkiviil veszélyes a késziiléket esének, viharnak
kitenni.

o Akészilék elmozditasahoz mindig hasznalja a siité
oldalain taldlhat6 megfelel® fogantylkat.

* Ne érjen a készillékhez mezitlab, illetve vizes vagy
nedves kézzel vagy labbal.

e A készlléket kizarélag felnéttek hasznalhatjak
ételek sltésére a kézikbényvben talalhato
Utmutatasoknak megfeleléen. Minden mas
hasznalatra (példaul: helyiségek flitésére)
alkalmatlan és ezért veszélyes. A gyarté nem
vonhato felelésségre olyan karokért, amelyek
szakszeritlen, hibas, vagy nem rendeltetésszeri
hasznélatbo6l adédnak.

e A készllék hasznalata kozben a felmeleged6
részek és a siit6é ajtajanak néhany része
felforrésodhat. Ugyeljen ra, hogy ezekhez ne
érjen és a gyermekeket tartsa tavol.

 Kertilje el, hogy mas elektromos haztartasi
készllékek vezetéke hozzaérjen a siité meleg
részeihez.

* Ne takarja el a szell6zésre és a hd elosztasara
szolgalé nyilasokat.

» Az ajté fogantyljat kozépen fogja meg, mert a
szélein meleg lehet.

e Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez mindig
hasznaljon konyhakeszty(it.

e Asit6 aljara ne tegyen aluminiumfoliat.

* Ne tegyen a sutébe gyulékony anyagot:
meggyulladhat, ha a készulék véletlentl mikddni
kezd.

e Ha a késziiléket nem hasznalja, mindig gy6z&djon
meg arrél, hogy a gombok “@®”/“0” allashan vannak.

» A csatlakozét az elektromos hal6zatbdl ne a
kabelnél, hanem a csatlakoz6dugoénal fogva huzza
ki.

o Akészilék tisztitasat vagy karbantartasat azutan
kezdje el, hogy kihlzta a csatlakoz6dugot az
elektromos hal6zathdl.

e Meghibasodas esetén semmilyen koriimények
kozott ne probalja megjavitani a bels6 szerkezeteket!
Hivja a szervizt (lasd Szerviz).

* Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott stitéajtéra.

A késziléket testileg, érzékszervileg vagy szellemileg
korlatozott, nem hozzaérté, illetve a terméket nem
ismeré személyek — a gyerekeket is ideértve — csak
a biztonsagukért felelés személyek felligyelete
mellett, illetve a készilék hasznalataval kapcsolatos
alapvet® utasitdsok ismeretében hasznalhatjak.
Vigyazzon, hogy a gyerekek ne jatsszanak a
készllékkel!

Hulladékkezelés

A csomagoldanyag hulladékkezelése: tartsa be

a helyi eléirasokat, igy a csomagoléanyag Ujra
felhasznalasra kertlhet.

Az Eurépai Parlament és Tanacs, elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairél (WEEE)
sz6l6 2002/96/EK iranyelve elbirja, hogy e
hulladékok nem kezelhetdk haztartasi hulladékként.
A forgalombdl kivont berendezéseket — az azokat
alkot6 anyagok hatékonyabb visszanyerése, illetve
Ujrahasznositasa, valamint az emberi egészség

és a kornyezet védelme érdekében — szelektiven
kell gytjteni. Az 8sszes terméken megtalédlhatd
athlzott szemetes szimbdlum a szelektiv gyQjtési
kotelezettségre emlékeztet.

A tulajdonosok, haztartéasi készilékik forgalombal
torténd helyes kivonasaval kapcsolatban, tovabbi
informé&cidért a megfeleld kozszolgalathoz, illetve a
forgalmazohoz is fordulhatnak.

Takarékossag és kdrnyezetvédelem

+ Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR és

GRATINIROZASKOR mindig csukja be a siit ajtajat:
igy kitliné eredményt kap, ugyanakkor jelentés
energiat takarit meg (kb. 10%).

* Atdmitéseket tartsa tisztan és 6rizze meg

Amennyiben lehetséges, kertilje el a suitd elémelegitését
és mindig prébalja meg tele allapotban Gzemeltetni. A
sut6ajtot a lehetd legritkabban nyissa ki, mert minden
nyitas héveszteséggel jar. Jelentés energiamegtakaritas
erdekében kapcsolja ki a sitét a tervezett sutési id6
veége el6tt 5-10 perccel és hasznélja a sutd altal
generalt h6t.

A tdmitéseket tartsa tisztan és rendezetten, hogy
elkertlje az ajton keresztlli energiaveszteséget.

Ha id6zonas villamosenergia-szamlaval rendelkezik,
akkor a “f6zés késleltetése” opcid lehetbévé teszi a
fézést az olcsobb id6szakokon belll és ezaltal pénzt
takarithat meg.
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Karbantartas és apolas

» Afazéknak vagy serpenyének le kell fednie a féz6lapot.
Ha ez kisebb, akkor ez értékes energiaveszteséget
okoz és ha a forrasban 1évé étel kicsordul, akkor ez Az ajto tisztitasa
nehezen eltavolithatd lerakodast képez.

* Az ételt jol zarddo fedéllel letakart fazékban és
serpenybben f6zze meg a lehetd legkevesebb
viz hasznalataval. A fedél nélkuli f6zés jelent6sen
megnoveli az energiafogyasztast.

« Teljesen sima fazekakat és serpenydket hasznaljon.

* Ha olyan ételt készit, melyet sokaig kell f6zni, akkor
hasznaljon kuktat, mert ez kétszer gyorsabb és
megsporolja vele az energia egyharmadat.

Az ajtoliveget szivaccsal és nem surolohatasu
mososzerrel tisztitsa le, majd puha ruhaval torolje
szarazra. Ne hasznaljon durva dérzsanyagot vagy €les,
fém kapardkést, mely megkarcolhatja a felliletét, vagy
akar az uvegfelllet széttorését is eredményezheti.
Alaposabb tisztitashoz a sit6 ajtaja levehetd:

1. Nyissa ki teljesen az ajtét (lasd abra).

2. Emelje meg és forgassa el a két csuklds panton
elhelyezkedd kallantyut (lasd abra).

3. Fogja meg az ajtot a két

kils szélén, majd lassan, de
ne teljesen, csukja vissza. Majd
maga felé hdzva az ajtot emelje
le a pantokrél (lasd abra).

Szerviz

Adja meg az alabbiakat:

* Akészulék modellje (Mod.)
* Sorozatszam (S/N) A fenti folyamatot visszafelé
Ez utdbbi informaciokat a késziiléken és/vagy a elvégezve helyezze vissza az
csomagolason elhelyezett adattablan talalja meg. ajtot.

Aramtalanitas A tomitések ellenérzése

Minden miivelet el6tt aramtalanitsa a készuleket. Rendszeresen ellenérizze a siitéajtd korili tomitések

A késziilék tisztitasa allapotat. Ha sérllést vesz észre, forduljon a
legkdzelebbi szakszervizhez (lasd Szerviz). Javasoljuk,
e Akulsé zomanc vagy inox alkatrészek és a hogy ne haszndlja a suitét, amig a javitast nem végzik
gumitdmitések langyos, semleges szappanos vizzel el.
atitatott szivaccsal tisztithatok. Ha a foltokat nehéz 3
eltavolitani, hasznaljon specidlis tisztitdszereket. Lampacsere

Javasoljuk, hogy tisztitas utan alaposan 6blitse le,
és torolje szarazra a készlléket. Ne hasznaljon
surol6port vagy maré anyagot.

e Asit6 belsejét lehetéleg minden hasznalat utan,
még langyos allapotban tisztitsa meg. Hasznaljon
meleg vizet és mosogatoszert, dblitse le, és puha
ruhaval tordlje szarazra. Kerllje a surol6szerek
hasznalatat.

« Atartozékok a gordilé talcasinek kivételével,

a normal edényekhez hasonléan, akar
mosogatégépben is elmoshatok.

» Atartozékok a normal edényekhez hasonl6an, akar E14.
mosogatdgépben is elmoshatok.

A siitét megvilagito
lampa kicseréléséhez
tegye a kovetkezdket:
1. Csavarozza ki

a lampafoglalat
Uvegfedelét.

2. Csavarja ki a

lampat, és cserélje

ki egy ugyanolyanra:
teljesitmény: 25 W, tipus:

3. Szerelje vissza a fedelet (lasd abra).
o . !'Ne hasznalja a sutb lampajat a kornyezet
I A készlilék tisztitasahoz soha ne hasznaljon megvilagitasara.

g6ztisztitot vagy nagynyomasu tisztitot.
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InStalacia

1 Je velmi dblezité tento ndvod uschovat, kvoli
pripadnému neskorSiemu nahliadnutiu. V pripade
predaja, darovania zariadenia alebo stahovania sa
uistite, Ze navod zostane spolu so zariadenim, aby
sa novy vlastnik mohol oboznamit' s ¢innostou a
prisluSnymi upozorneniami.

! Pozorne si precitajte uvedené pokyny: S zdrojom
doélezitych informacii, tykajucich sa inStalacie, pouzitia a
bezpecnosti.

Umiestnenie

! Obaly nie su hrac¢ky pre deti a je potrebné ich
odstranit v stlade s normami pre separovany zber
odpadu (vid’ Opatrenia a rady).

I InStalacia musi byt vykonana odborne kvalifikovanym
personalom podla uvedenych pokynov. Nespravne
vykonana inStalacia méze spdsobit’ Skody na majetku a
ohrozenie zdravia 0s6b a zvierat.

Vstavanie

Na zaistenie ¢innosti zariadenia je potrebné, aby mal
nabytok, do ktorého bude zariadenie vstavané, vhodné
vlastnosti:

 Panely susediace s rarou musia byt z materialu
odolného voci teplu;

* v pripade nabytku z dyhovaného dreva musia byt
lepidla odolné voci teplotam 100 °C;

e pri vstavani rdry pod stdl (vid’ obrazok) alebo do
skrinového stipu je potrebné, aby mal kus nabytku,
do ktorého bude zariadenie vstavané, nasledujlce
rozmery:

595 mm.

! Po vstavani zariadenia nesmie byt mozné prist do
kontaktu s elektrickymi ¢astami.

Udaje o spotrebe, uvedené na stitku s technickymi
Gdajmi, boli namerané pri tomto druhu inStalacie.

(1) inbesiT

Ventilacia

Aby bola zaistena dostato¢na ventilacia, je potrebné
odstranit zadnu stenu Ulozného priestoru. Odporuca
sa nainStalovat riru tak, aby sa opierala o dve drevené
liSty alebo o rovnu plochu s otvorom najmenej 45 x 560
mm (vid’ obrazky).

Vystredenie a upevnenie

Nastavte 4 patky umiestnené na bo¢nych stranach rdry,
v blizkosti 4 otvorov na obvodovom rame, podla hrabky
bo¢ného panelu nabytku:

I'VSetky Casti, ktoré zarucuju bezpecnost, je potrebné

e W

:i/ ) \\

upevnit tak, aby ich nebolo mozné odstranit bez
pouzitia nastroja.

Elektrické zapojenie

I Rary vybavené trojzilovym napajacim kéblom su
uspbsobené pre ¢innost so striedavym pridom,
napatim a frekvenciou uvedenymi na Stitku

s technickymi Gdajmi (vid’ spodné éast).
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Montéz napajacieho kabla

1. Otvorte svorkovnicu, a
to tak, Ze skrutkovacom
nadvihnete bo¢né lamely
krytu: potiahnite a otvorte
kryt (vid obrazok).

2. Pripojte napéajaci kabel:
Odskrutkujte skrutku
kablovej prichytky a tri
skrutky kontaktov L-N-—
a potom upevnite vodice
pod hlavy skrutiek.
Dbajte pritom na farebné
oznacenie vodicov —
modry (N), hnedy (L),
sltozeleny (=) — vid
obrazok.

3. Upevnite kabel do
prislusnej kablovej
prichytky.

4. Zatvorte kryt
svorkovnice.

Pripojenie napajacieho kabla do elektrickej siete

Na kabel namontujte normalizovana zéstrcku,

vhodnu pre pridovy odber, ktory je uvedeny na Stitku

s technickymi tdajmi (vid' ved/a). V pripade priameho
zapojenia do siete je potrebné medzi zariadenie a siet
zapojit omnipolarny isti¢ s miniméalnou rozpinacou
vzdialenostou kontaktov 3 mm, vhodny pre dany
prudovy odber a vyhovujici platnym normam (zemniaci
vodi¢ nesmie byt istiCom preruSeny). Napéjaci kabel
musi byt umiestneny tak, aby teplota ziadnej jeho Casti
nepresiahla teplotu prostredia o 50 °C.

I Pracovnik, ktory vykonava inStalaciu, zodpoveda
za spravnost elektrického zapojenia a za dodrzanie
bezpecnostnych noriem.

Pred zapojenim sa uistite, Ze:

e Je zasuvka riadne uzemnend a odpoveda zakonnym
predpisom;

* je zasuvka schopna znasat prudovy odber odpovedajUci
maximalnemu vykonu zariadenia, uvedenému na Stitku
s technickymi Gdajmi (vid’ nizsie);

e sa napéjacie napatie pohybuje v rozmedzi uvedenom
na Stitku s technickymi tdajmi (vid’ nizsie);

 je zasuvka je vhodna pre zastréku zariadenia.
V opa¢nom pripade vymerite zasuvku alebo zastrcku;
nepouzivajte predlzovacie kable ani rozvodky.

! Po ukongeni inStalacie zariadenia musia zostat’
elektricky kabel a elektricka zasuvka lahko pristupné.

! Kébel sa nesmie ohybat ani stlacat.

! Kébel musi byt pravidelne kontrolovany a podfa
potreby vymeneny vyhradne autorizovanym technikom
(vid' Servisna sluzba).

! Firma neponesie Ziadnu zodpovednost, ak nebudu
tieto pokyny dodrzané.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

Sirka 43,5 cm
vySka 32,4 cm
hibka 40,6 cm

Rozmery

Objem | 58

napatie 220-230V ~ 50/60Hz alebo
50Hz (vid Stitok s menovitymi
udajmi) maximalny prikon 2250W

Elektrické
zapojenie

Delegované nariadenie Komisie (EU) &.
65/2014 doplriujuca smernicu ¢. 2010/30/
ES. Delegované nariadenie Komisie

(EU) &. 66/2014 doplfiujica smernicu &.
2009/125/ES.

Nariadenie EN 60350-1,

Nariadenie EN 50564

Modely s chladiacou ventilaciou:
Energeticka spotreba Vyhlasenie o
triede Prirodzené prudenie —
funkcia ohrevu:

Klasicky ohrev;

Energeticka spotreba Vyhlasenie o
triede Nutené prudenie — funkcia

ENERGY ohrevu: Multifunké&ny ohrev.

LABEL

Modely bez chladiacej ventilacie:
Energeticka spotreba Vyhlasenie o
triede Nutena konvekcia — funkcia
ohrevu: Multifunkény ohrev;

Energeticka spotreba Vyhlasenie o
triede Prirodzené prudenie —
funkcia ohrevu:

Klasicky ohrev.

Toto zariadenie je v zhode s
nasledujdcimi smernicami Eurépske;j
Unie: 2006/95/EHS z 12.02.2006
(Nizke napétie) v platnom zneni

- 2004/108/EHS z 15.12.04
(Elektromagneticka kompatibilita)

v platnom zneni;

- 93/68/EHS z 22.07.1993 v

platnom zneni.

- 2002/96/ES v platnom zneni.

C€
B
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Uvedenie do ¢innosti a

pouzitie

! Pri prvom zapnuti vdm odportu¢ame, aby ste

nechali raru v ¢innosti naprazdno priblizne na pol
hodiny s termostatom nastavenym na maximum a so
zatvorenymi dvierkami. Potom vypnite rdru, otvorte
dvierka rdry a vyvetrajte miestnost. Zapach, ktory
budete citit, je spdsobeny vyparovanim latok, pouzitych
na ochranu rary.

Uvedenie rury do €innosti

1. Zvolte pozadovany program na pecenie
prostrednictvom otoéného ovlada¢a VOLBY
PROGRAMOV.

2. Zvolte poZzadovanu teplotu otdéanim oto¢ného
ovlddac¢a TERMOSTATU. Zoznam druhov pecenia

a prislusnych odporicanych tepl6t je mozné najst

v Tabulke pecenia (vid’ Programy).

3. Rozsvietena kontrolka TERMOSTATU signalizuje, ze
prebieha ohrev na nastavenu teplotu.

4. Pocas pecenia je vzdy mozné:

- Menit program na pecenie prostrednictvom oto¢ného
ovlada¢a VOLBY PROGRAMOV;

- menit teplotu prostrednictvom oto¢ného ovladaca
TERMOSTATU,

- prerusit pecenie pretocenim oto¢ného ovlddaca
PROGRAMOV do polohy “0".

! Nikdy nekladte na dno rary Ziadne predmety, pretoze
by mohlo dojst k poSkodeniu smaltu.

1 Nadoby vzdy kladte na dodany rost.

UPOZORNENIE! Rdara je
vybavené systémom zastavenia
mriezok, ktory umoZzouje ich vybratie
bez toho, aby sa dostali von zo
samotnej rar(1).

Pre kompletné vysunutie mriezok
je potrebné ich zdvihna , uchopi za
prednd eéas a potiahnu ich, ako je
zrejmé z uvedeného obrazku (2).

(1) inbesiT

Ventilacia

Niektoré modely su vybavené ventilatorom,
umoznujucim znizit okolitd teplotu. Ventilator vytvara
prud vzduchu, ktory odchadza priestorom medzi
ovladacim panelom a dvierkami rary.

! Po ukonc&eni pecenia zostane ventilator v ¢innosti,
pokial rara dostato¢ne nevychladne.

Osvetlenie rary

Rozsvecuje sa oto¢enim oto¢ného ovladaca VOLBY

PROGRAMOV do polohy (2] Zostane rozsvietené po
zvoleni programu na pecenie.

Anvanda timern

1. Dra forst upp ringklockan genom att vrida vredet
TIMER néastan ett helt varv medurs.

2. Vrid sedan tillbaka moturs for att stalla in 6nskad tid,
sl att minuterna pi vredet TIMER 6verensstammer med
markeringen pl manéverpanelen.

3. Timern ar ett tidur: Nér tiden har forflutit hérs en

ljudsignal.

I Timern kontrollerar inte pislagningen eller
avsténgningen av ugnen.
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Elektronické

programovacie zariadenie

DISPLEJ
Ikona ( [ w
UKONGENIA —L 0% o= jwme w2 | Ikona
PECENIA | o '-"_':'_“.' C) ‘ HODIN
tkona poBY —- &, Il l* LI A L jona
TRVANIA L J POCITADLA
MINUT

Tlagidlo — @
PRE SKRATENIE

DOBY

@— Tlacidlo PRE
PREDLZENIE
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NASTAVENIE
DOBY

Nastavenie hodin
Po pripojeni do elektrického rozvodu alebo po preruseni
dodévkéelektrickej energie bude na DISPLEJI blikat

ikona ' a Styri Cislice.
1. Stlacte viackrat po sebe tlacidlo , az kym nezacne

blikat ikona w a Styri ¢islice na DISPLEJI;

2. stlacte tlacidla ,+* a ,-* kvoli nastaveniu hodin;
Stlac¢enim tlacidiel ,+“ a ,-“ nastavte pozadovanu dobu;
ked ich podrzite stlatené, ¢isla sa budd menit’ rychlo,
aby sa ufahcilo nastavenie.

3. UloZte zvolené hodnoty tak, Ze vy¢kate 10 sekind,

alebo znovu stladite tlacidlo .

Nastavenie pogéitadla minat

1. Stlac¢te viackrat po sebe tlacidlo , az kym nezacne
blikat' ikona [3 a tri Cislice na DISPLEJI,

2. tlac¢idlami ,+" a ,-“ nastavte poZzadovanu dobu; ked
ich podrzite stlacené, Cisla sa budi menit rychlo, aby
sa ulahcilo nastavenie.

3. UloZte zvolené hodnoty tak, ze vyCkate 10 sekund,
alebo znovu stlagite tlacidlo .

Bude nasledovat zobrazenie odpocitavania a po jeho
ukonceni bude pocut akusticky signal.

Nastavenie pe€enia

Nastavenie doby trvania pecenia
1. Stlacte viackrat po sebe tlacidlo , az kym nezacne

blikat symbol &, a tri ¢islice na DISPLEJI;

2. tla¢idlami ,+" a ,-“ nastavte pozadovanu dobu; ked
ich podrzite stlacené, €isla sa budd menit rychlo, aby
sa ulahcilo nastavenie.

3. Ulozte e zvolené hodnoty tak, Ze vyckate 10 sekind,
alebo znovu stlacte tlacidlo .

4. Po uplynuti nastavenej doby sa na DISPLEJI zobrazi
népis END a rira vyd4 akusticky signél. Je mozné ho
zrusit stla¢enim lubovolného tlacidla.

Nastavenie doby ukonéenia pe€enia

1. Postupujte podla bodov 1 az 3 uvedenych v postupe
pre nastavenie doby trvania;

2. Stlacte viackrat po sebe tlacidlo , az kym nezacne
blikat ikona &% a Styri Cislice na DISPLEJI;

3. tla¢idlami ,+“ a ,-“ nastavte pozadovany ¢as
ukonc&enia pecenia; Ak ich podrzite stlacené, Cisla sa
budd menit rychlo, aby sa ulahcilo nastavenie.

4. UloZte zvolené hodnoty tak, ze vyckate 10 sekdnd,

alebo znovu stlacte tlacidlo .

5. Po uplynuti nastavenej doby sa na DISPLEJI zobrazi
napis END a rdra vyda akusticky signal. Je mozné ho
zrusit' stla¢enim lubovolného tlacidla.

Ikony a &, a e s( rozsvietené, ¢im signalizuju
vykonané nastavenie. Na DISPLEJI sa bude striedavo
zobrazovat ¢as ukoncenia pecenia a doba jeho trvania.

ZruSenie nastavenia pecenia

Pre zruSenie nastaveného pecenia;

 Stlacte viackrat po sebe tlacidlo , az kym nezacne
blikat ikona funkcie, ktord ma byt zrusena, a Cislice
na displeji. Stlacte viackrat po sebe tlacidlo ,-“, az
kym sa na displeji nezobrazi hodnota 00:00.

e Drzte sucasne stlacené tlacidla ,+* a ,-*; tymto
spbsobom dojde ku zruSeniu vSetkych nastaveni,
vratane pocitadla mindt.
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Programy

Programy na peé€enie

! Pri vSetkych programoch je mozné nastavit teplotu
v rozmedzi od 60 °C do MAX., s vynimkou:

* GRIL (odporic¢a sa nastavit len na MAX.);
»  GRATINOVANIE (odporiica sa neprekrocit teplotu 200 °C).

= program KLASICKY OHREV

Dojde k zapnutiu dvoch vyhrevnych élankov, spodného
a horného. Pri klasickom peceni je lepSie pouzivat len
jednu uUroven: Vysledkom pouZitia viacerych Grovni je
nerovnomerné rozlozenie teploty.

Program MULTIFUNKENY OHREV

Dojde k zapnutiu vSetkych vyhrevnych ¢lankov
(horného a spodného) a k zapnutiu ventilatora.
Vzhladom k tomu, Ze je teplota v celej rare konstantna,
vzduch jedlo prepeké a pecie do ruzova rovnomerne
na vSetkych miestach. Je mozné pouzit az dve Urovne
sucasne.

[ program PEEENIE ZHORA

SIUZi na zapnutie horného vyhrevného ¢lanku. Tato
funkciu je mozné pouZit na dopecenie.

E’ Program GRIL

SlGzi na zapnutie horného vyhrevného ¢lanku. Pomerne
vysoka teplota a priame pdsobenie tepla spdsobuje,

Ze jedlo bude upecené do ruzova, pricom jeho vnitro
zostava makké, pretoZze dochadza k zabraneniu Gbytku
tekutin. Grilovanie je obzvlast vhodné na pripravu

tych druhov jedal, ktoré vyzaduju vysoku teplotu na
povrchu: telaci alebo hovadzi biftek, pe¢ené rebierko,
file, hamburgery, atd. Niektoré priklady pouzitia st
uvedené v Casti “Praktické rady pre pecenie”. Grilujte
pri zatvorenych dvierkach rary.

Programm GRATINOVANIE

SIUZi na zapnutie horného vyhrevného ¢lanku

a na spustenie ventilatora. Predstavuje spojenie
jednosmerného vyzarovania tepla s vynitenym obehom
vzduchu vo vndtri rry. Vdaka tomu je mozné dosiahnut
vySSi prienik tepla bez spalenia povrchu potravin.
Grilujte pri zatvorenych dvierkach rary.

(1) inbesiT

Praktickeé rady pre pe€enie

! Pri peceni s ventilaciou nepouzivajte Grovne 1 a 5:
potraviny budu totiz vystavené priamemu pdsobeniu
teplého vzduchu a jemné jedla by sa mohli spalit.

! Pri peceni s programom GRIL a GRATINOVANIE
umiestnite na Uroven 1 zbern( nadobu na zachytenie
zvyskov z pecenia (omacok a/alebo tukov).

MULTIFUNKCNY OHREV

e Pouzite Grovne 2 a 4 a na Uroven 2 umiestnite jedl4,
ktoré vyZaduju viac tepla.

e ZbernlU nadobu umiestnite dolu a rost hore.
GRIL

* Umiestnite rost na Uroven 3 alebo 4
a potraviny ulozte do stredu rostu.

» Odporuca sa nastavit maximalnu energeticku
aroven. Neznepokojujte sa, Ze horny vyhrevny
¢lanok nezostava nepretrzite zapnuty: Jeho ¢innost
je ovladana termostatom.

PIZZA

» Pre optimalne upecenie pizze pouzivajte program
MULTIFUNKCNY OHREV.

e Pouzite lahku hlinikovd panvicu a uloZte ju na rost z
prisluSenstva.
Pri pouZiti zbernej nadoby sa doba pe&enia predizi
a preto len tazko pripravite chrumkavu pizzu.

e Pri priprave pizze s velkym mnoZstvom ingrediencii
odporu¢ame pridat mozzarellu az v polovici doby
pecenia.
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Tabulka peéenia

Programy Potraviny Hmotnost’ Pouzita Prec_iohrev Odporuéan Doba_peéenia
(kg) Uroven (minaty) ateplota (minaty)
Kagcica 1 3 15 200 65-75
Klasicky Pec::ent% tel’acje aJebo hovéadzie 1 3 15 200 70-75
ohrev Peggne bravéové ) 1 3 15 200 70-80
Susienky (z krehkého cesta) - 3 15 180 15-20
Ovocné kolace 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 drovniach) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jahnacie 1 2 10 180 40-45
Pecend kura + zemiaky 1+1 2a4 15 200 60-70
Multifunkén Makre,lfl ) ) 1 2 10 180 30-35
7 ohrev Chleblgek s hro;lenke_lml 1 2 10 170 40-50
y Veterniky (na 2 Grovniach) 0.5 2a4 10 190 20-25
Susienky (na 2 Grovniach) 0.5 2a4 10 180 10-15
Piskotové cesto (na 1 drovni) 0.5 2 10 170 15-20
PisSkaétové cesto (na 2 darovniach) 1 2a4 10 170 20-25
Slané torty 1.5 3 15 200 25-30
Pecenie Dopecenie - 3/4 15 220 -
zhora
Soley a sépie 1 4 5 Max 8-10
Sasliky z kalamarov a kreviet 1 4 5 Max. 6-8
Filé z tresky 1 4 5 Max. 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max. 10-15
Gril Telaci biftek 1 4 5 Max. 15-20
Rezne 1 4 5 Max. 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max. 7-10
Makrely 1 4 5 Max. 15-20
Hrianky ¢ 4 4 5 Max. 2-3
- ) Grilované kur¢a 15 2 5 200 55-60
Gratinovanie | gq o 15 2 5 200 30-35
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Opatrenia a rady

! Zariadenie bolo navrhnuté a vyrobené v sulade

s medzinarodnymi bezpeénostnymi normami. Tieto
upozornenia su uvadzané z bezpec¢nostnych dévodov a
je potrebné si ich pozorne precitat.

Zakladna bezpeénost’

» Toto zariadenie bolo navrhnuté pre neprofesionélne
pouzitie vo vnutri bytu/domu.

» Zariadenie nesmie byt nainStalované v exteriéri, a
to ani v pripade, ked sa jedna o chraneny priestor,
pretoZe jeho vystavenie dazdu alebo burke je
mimoriadne nebezpec¢né.

 Pri manipuléacii so zariadenim vzdy pouzivajte
prislusné rukovate umiestnené po bokoch rary.

» Nedotykajte sa zariadenia bosymi nohami ani
mokrymi alebo vihkymi rukami &i nohami.

e Zariadenie m6zu pouzivat iba dospelé osoby, a
to podra pokynov uvedenych v tomto navode.
Akékolvek iné pouzitie (napriklad: ohrev
prostredia) je povazované za nespravne, a preto
nebezpeéné. Vyrobca nemdze byt povazovany za
zodpovedného za pripadné Skody, vyplyvajlice
z nespravneho, chybného alebo neracionalneho
pouzitia.

» Pocas pouZitia zariadenia sa vyhrevné €lanky a
niektoré €asti dvierok rary zahrievaju na vysoku
teplotu. Davajte pozor, aby ste saich nedotkli a
udrzujte v dostato€nej vzdialenosti deti.

» Zabrante tomu, aby sa napajacie kable dalSich
elektrospotrebi¢ov dostali do styku s teplymi astami
rary.

» Nezakryvajte ventilaéné otvory a otvory pre odvod tepla.

 Pri otvarani dvierok uchopte rukovat uprostred: Na
krajoch by mohla byt horuca.

 Pri vkladani alebo vyberani nadob pouZivajte vzdy
ochranné rukavice, uréené na pouZitie pri peceni.

» Nedavajte na dno rary hlinikovou féliou.

» Nevkladajte do rury horfavy material: V pripade
nahodného uvedenia zariadenia do ¢innosti by sa
mohol vznietit.

» Ked sa zariadenie nepouziva, vzdy sa uistite, Zze sa
oto¢né ovladace nachadzaju v polohe “®"/*0”.

* Nevytahujte zastréku zo zasuvky tahanim za kébel,
ale uchopenim za zastréku.

* Nedistite rdru ani nevykonavajte udrzbu skér, ako
vytiahnete zastrcku z elektrického rozvodu.

 V pripade poruchy sa v Zziadnom pripade
nepokulsajte zasahovat do vnutornych ¢asti, v snahe
0 jej odstranenie. Obratte sa na servisnu sluzbu (vid’
Servisnd sluzba).

» Nekladte na otvorené dvierka rary tazké predmety.

(1) inbesiT

Zabrante tomu, aby sa deti hrali zariadenim.
Nepocita sa s tym, Ze zariadenie budu pouzivat
osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami,
neznalé osoby alebo osoby, ktoré nemaju skisenosti
s pouzivanim vyrobku, ak nie st pod dohlfadom
osoby zodpovednej za ich bezpec¢nost, alebo ked
neboli poucené o pouziti zariadenia.

Likvidacia

Likvidacia obalového materialu: Obaly zlikvidujte

v stlade s miestnymi predpismi kvoli ich recyklacii.
Eurdpska smernica 2002/96/ES o odpadovych
elektrickych a elektronickych zariadeniach

(RAEE) predpisuje ako maju byt pouzité materiély
zlikvidované, z dévodu zamedzenia moznych

Skod na zdravi a na zivotnom prostredi. Vyradené
zariadenia musia byt zozbierané separovane

kvoli optimalizacii stupfia opatovného pouzitia a
recyklacie materialov, z ktorych su vyrobené, a kvoli
zamedzeniu moznych $kdd na zdravi a na zivotnom
prostredi. Symbol preskrtnutého koSa na vSetkych
takychto vyrobkoch upozoriuje na povinnost
separovaného zberu.

Podrobnejsie informéacie, tykajlce sa spravneho
postupu pri vyradzovani elektrospotrebic¢ov

z prevadzky, mdzu ich majitelia ziskat’ od prisludnej
verejnej sluzby alebo od predajcu.

Uspora energie a ohfad na Zivotneé
prostredie

e Pri pe€eni v rezimoch GRIL a GRATINOVANIE

odporu¢ame piect zakazdym pri zatvorenych
dvierkach: Vysledkom je okrem lepSieho prepecenia
aj vyraznd Uspora energie (priblizne 10%).

* Ak je to mozné, vyhybaijte sa predzohriatiu riry a vzdy

sa ju snazte naplnit. Otvarajte dvierka rary €o najmenej,
pretoze sa teplo straca pri kazdom jeho otvoreni. Ak
chcete uSetrit znacné mnozstvo energie, jednoducho
vypnite rdru 5 - 10 minat pred koncom planovaného
pecenia a vyuzite zostatkové teplo rury.

Udrzujte tesnenie Cisté a upratané, aby sa zabranilo
pripadnej straty energie cez dvere

* Ak mate zmluvu na ¢asovanu tarifu elektriny, moznost

“odlozit’ varenie” ulahci uSetrit peniaze posunom
prevadzky do lacnejSich ¢asovych obdobi.
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UdrZba a starostlivost’

SK ) Zaklgvd vashq hrnca ﬁlebo p:a nvice py ma | pokryvat 3. uchonte dvierka na dvoch vonkajSich boénych
platnicku. Ak je menSi, draha energia vyjde nazmar . .
stranach a pomaly ich zatvorte,

a hrnce z ktorych vykypi ponechaju zvysky, ktoré sa nie v&ak celkom. Potom
tazko odstranuju. , - potiahnite dvierka k sebe a
» Jedlo varte v uzavretych hrncoch alebo panviciach s B . -
S . . o . vytiahnite ich zo zavesov (vid
dobre priliehajucimi pokrievkami a pouzite tak malo obrazok)
vody, ako je to mozné. Varenie bez pokrievky vyrazne Pri spétnéj montazi dvierok
zvySi spotrebu energie postupujte opacne
» Pouzivajte iba ploché hrnce a panvice '
» Ak ohrievate nieco, €o trva dlho, oplati sa pouzit tlakovy
hrniec, ktory je dvakrat tak rychlo a Setri tretinu energie. Kontrola tesneni

Pravidelne kontrolujte stav tesneni po obvode dvierok
rary. V pripade jeho poSkodenia sa obratte na najblizSie
Servisné stredisko (vid’ Servisna sluzba). Odporuca sa
Pred akymkolvek ukonom Cistenia a udrzby odpojte nepouzivat rdru az do uskuto€nenia opravy.
zariadenie zo siete elektrického napajania.

Odpojenie od elektrickej siete

Vymena Ziarovky

Cistenie zariadenia o . . .
Pri vymene Ziarovky osvetlenia rary postupujte

* VonkajSie smaltované alebo nerezoveé €asti a gumové nasledovne:
tesnenia je mozné istit Spongiou namoc¢enou 1. Z drziaka ziarovky odskrutkujte skleneny kryt.
vo vlaznej vode a neutrdlnom mydle. V pripade 2. Odskrutkujte

Ziarovku a
nahradte ju inou,
obdobnou: vykon
25 W, zavit E 14.
3. Namontujte
naspat kryt (vid’
obrazok).

odstrariovania odolnych Skvin pouZite néleZite ucinné
Cistiace prostriedky. Odpora¢ame pri Cisteni oplachnut
abrazivne Cistiace prostriedky ani korozivne latky.

* Vnatro rary je potrebné vycistit po kazdom pouziti,
pokial je eSte vlazné. PouZzivajte teplt vodu a Cistiaci
prostriedok a na zaver osuste jemnou utierkou.
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

* PrisluSenstvo sa mdze umyvat ako bezny riad aj
v umyvacke riadu, s vynimkou vodiacich list.

 Nikdy nepouZivajte na Cistenie zariadenia parné
Cistiace zariadenia alebo zariadenia s vysokym tlakom.

Cistenie dvierok

Dvierka rury Cistite Spongiou a neabrazivnimi
prostriedkami, a osuste ich jemnou utierkou; nepouzivajte
drsné abrazivne materidly alebo zahrotené kovové
Skrabky, ktoré by mohli poSkrabat' povrch a spésobit’
prasknutie skla.

Pre lepsie vycistenie dvierok, je mozné ich demontovat’:
1. Uplne otvorte dvierka (vid’ obrazok);

2. nadvihnite a pootocte packy, nachadzajuce sa na
obidvoch zavesoch (vid’ obrazok);

Servisna sluzba

Uvedte:

* model zariadenia (Mod.)

 vyrobné ¢islo (S/N)

Tieto informacie su uvedené na Stitku s technickymi
Gdajmi, nachadzajicom sa na zariadeni a/alebo na
obale.

I Nepouzivajte osvetlenie rlry na osvetlenie miestnosti.
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YcTaHOBIEHHSA

I HeobxigHo 36epirat gaHy 6poluypy, wob maTtn
Harogy 3BepHyTMCS 0 Hel 'y 6yab-SKun MOMEHT. Y
pas npogaxy, nepegadi iHwi ocobi abo nepeisgy
nepekoHanTecs, WO iHCTPYKUia nepebyBae pa3om i3
npunagom 1 HOBUI BACHWUK MOXe O3HaoOMUTUCS
3 NPUHLMNamMm Moro poboTu 1 BigNoBIGHNMMN
3anobixkHMMM 3axogamu.

! YBa)KHO BUBHITb IHCTPYKL,iO: B Hill MICTUTbCS BaXnnmBa
iHdbopMmaList LWoAo0 BCTAHOBIEHHS!, BUKOPUCTAHHSA Ta
Oesneku.

Po3TawyBaHHA

1YnakoBKku He NpusHadeHi ang guTsadmx irop, Tomy ix
HeobxigHO yTuni3yBaTu 3rigHO 4O HOPM PO3MOAINBHOMO
36opy Bigxoais (0us. 3anobixHi 3axodu ma rnopadu).

! BcTaHOBNEHHs Mae 3aincHioBaTUCA nuie daxisuamm
Ta 3 JOTPMMaHHAM UMX iHCTpyKUin. Momwunkose
BCTaHOBJIEHHS] MOX€E NPU3BECTM 40 TpaBMyBaHHS OCIb,
TBapyH abo [0 YLUKOMKEHHSA peyvent.

BoyayBaHHs

LLlo6 rapaHTyBaTN cnpaeHy poboTy npunaay , mebni, B
sKi Mae BOygoByBaTUCs Npyrnaz, NOBUHHI MaTu BignoBigHi
XapaKTEPUCTUKM:

* naHeni nobnmay Big AyXOBKW MalOTb ByTU BUKOHaHI 3
XXapoMiuHMX maTtepianis;

* FKLLO Mebni 06nMuUbOBaHi LLMOHOM, 3aCTOCOBaHUN
Knew mae ButpumMyBaTu Temnepartypy 100°C;

e Onsl QyXOBKM, sika BOygoByBaTuMeTbCA nig ctin (dus.

MaritoHoK) abo 6 aefitléd gadd, mebni matoTb MaTh
Taki po3mipu:

595 mm.

| BOygoBaHun npynag He NoBMHEH KOHTAKTyBaTh 3
eneKTPUYHMMU YacTUHaMMW.

EHeprocnoxunBaHHs, BKazaHe Ha Tabnuyli 3 gaHumu,
Oyno 3amipsiHO MpuW LbOMY TUMi BCTAHOBIEHHS.

(1) inbesiT

BeHTuUnoBaHHA

[nsa rapaHTii HaNeXHoro BEHTUMOBAHHA HEOBXigHO
3HATU 3aHIO CTiHKY Y BiAcCiky. baxaHo BCTaHOBUTU
OYXOBKy Tak, Wwob BoHa obnupanacs Ha ABi AepeB’sHi
nnaHky abo Ha cyLinbHY NOBEPXHIO 3 OTBOPOM
LoHanmMeHwW 45 x 560 mm (Ous.maritoHKU).

LleHTpyBaHHSA i 3aKpinneHHA

LLlo6 3akpinuTn npunag oo mebni: BigkpuTK ABepusTa
OYXOBKU | 3arBUHTUTU 4 AepeB’sHi TBUHTU Y 4 OTBOPM,
AKi 3HaxXoaATbCA Ha nepumMmeTparnbHii pamui.

I Bei yactuHu, siki 3abesnevytoTb 6e3neky, MatoTb
3akpinntoBaTncA Tak, Wob YHEMOXITMBUTY iX BUTArAHHS
6e3 cneuianbHUX IHCTPYMEHTIB.

35




EnekTpuyHi NigknoyYeHHA

I [1yxOBKM OCHALLEHi TPUMOMOCHUM LLUHYPOM >XKUBJIEHHS
Ta npautooTb Bi 3MiIHHOIO CTpPyMy, poboya Hanpyra

i YacToTa BKasyTbCA Ha Tabnuyui 3 gaHumum (ous.
HUXYe).

BctaHoBneHHs LWHYPY XUBJeHHA

1. BigkpwiTe KrnemMHy KOpoOKy, CKOPUCTaBLUMCH BUKPYTKOK
SIK BaXkKenem, HaTUCKytoum
Heto Ha BiuHi A3U4KM
KPULLIKW: MOTAMHITb Ta

T

Z BiIKPUITE KPULLIKY (OVB.
Z ‘ MarTOHOK).

Z ‘ 2. TigroTy¥iTe Ta BCTAHOBITL
% LLHYP XWBIEHHS: 3HIMITb

MBMHTU 3 3aTVCKyBaYa i Tpu
MBUHTU 3 KOHTaKTIB L-N-—
, NOTIM 3aKpiniTh XWUnn
nig roniBkamu rBUHTIB,
OOTPUMYIOYUCH KONbOPIB
CuHin (N) KopuyHesuia
(L) >KoBTuii-3enenunn (
_é_) - AVIB.MarloHOK.

3. 3adhikcynTe LWHyp

4. 3aKpUnTe KPULLIKOH
KIeMHYy KOpoOKy.

MipKNtoYeHHA LHYPY XXUBIEHHS A0 enekTPUYHOI Mepexi

3abesneyTe LWHYp BUMKOK, NPUAATHO AN BKa3aHOro
Ha Tabnuyui 3 AaHMMK HaBaHTaxeHHs (Ous.rnopyH).

Y pasi 6e3nocepeHbOro MigknyYeHHs O Mepexi
HeobxigHO nepeabdayunTy Mk NpUNagoMm i Mepexeto
BCEMOMOCHNIN BUMUKAY 3 MiHIMaNbHOI BiICTAHHIO MiXK
KOHTaKTamMu y 3 MM, iKW BUTPUMYE HaBaHTaXEHHS i
BigNoBigae Y HHUM HOpMaMm (OpiT 3a3eMITEHHSA HE Mae
nepepusaTtucst BUMmnkadem). Npu poartallyBaHHi LWHYpY
XMBMEHHs cnigkymnTe, Wwob noro Temnepatypa y 6yab-
SKiM ToYui He nepesuLlyBana Ha 50°C Temnepatypy y
NPUMILLEHHI.

I MOHTaXHWK € BigNOBI4aNbHUM 3a NpaBuiibHe
eneKkTpUYHe MiAKIMOYEeHHS Ta JOTPUMAHHS HOPM
6esnekn.

[MepL Hi>XX BUKOHYBATK NiOKIIOYEHHS, NepekoHanTecs B

TOMY, LLO:

* pO3eTKa Mae 3a3eMIeHHs Y BignoBigHOCTI 40
BCTaHOBIIEHNX HOPM;

* po3eTka po3paxoBaHa Ha MakcVMarbHe HaBaHTaXKEHHS!
y Mexax NOTY>XHOCTi Npunagy, 3a3HadeHe y Tabnumuj 3
XapakTepucTukamu (Ous. HUXYeE);

* Hamnpyra XVBMEeHHS 3HaXOAMTbCH B MeXax 3HayeHb,
BKasaHUx Ha Tabnuuui 3 xapaktepuctmkamm (dus.
HUXYe);

BiANOBIAHUM 3aTUCKaYEM.

* po3seTKa CymicHa 3 BUnKoto npunagy. B iHwomy
BMMAAKY 3aMiHiTb po3eTky abo BUIKY; He
BMKOPWUCTOBYIMTE NOAOBXYBaYi N TPINHUKM.

'Y BcTaHoBReHomy npunagi mae 6yt 3abeanedeHmn

NErkuin oCTyn A0 eNEeKTPUYHOTO LUHYPY | PO3ETKU.

! LLIHyp He NnoBMHEH maTu 3ruHiB abo yTUCKIB.

! LIHyp mae nepiognyHO NepeBipsaATMCS | 3aMiHIOBaTHCS

TiNbKn BNoBHOBaXkeHMMK daxisuamm (Ous. [Jornomoza).

| KomnaHisi 3Himae 3 ce6e BignoBiganbHicTb y pasi

HeJOTPMMaHHS BKa3aHUX HOPM.

TABINMNYKA 3 TEXHIYHUMU OAHUMMU
wmpuHa 43,5 cm

Po3mipu Bucorta 32,4cm

rmubuHa 40,6cm
06’em 58 n

Hanpyra npw 220-230B ~
EnekTpnuni 50/60Iy abo 500y, (ave.

TabnunuKy 3 TEXHIYHUMW JaHUMK)
MakcumarbHa crnoxusaHa
NnoTyXHicTb 2250BT

Oupektusa 2002/40/CE Ha
€TUKETLi EeNeKTPUYHMX OYXOBOK.
Hopma EN 50304

NiaKNYeHHA

Mopeni 3 BeHTUNbLOBaHUM
OXONOMKEHHSAM:
CnoxwvBaHHs eHeprii Knac
KoHBexkUii MpupoaHa - Anga
HarpiBaHHs: |:|
TpaguuinHa;

EHeprocnoxuBaHHs aeknapadis
Knac lNprumycoBa KoHBeKLis —
YHKLiS HarpiBaHHS:
OpHoyacHe roTyBaHHs., —

ENERGY LABEL
(EHepreTtnyHa
HaKnewuka)

Mopneni 6e3 BeHTUNLOBaHOro
OXONOMKEHHS:

CnoxuBaHHsi eHeprii Knac
KoHBexLUji Mpumycosa - [ns
HarpiBaHHs: —
OpHovacHe roTyBaHHS;
EHeprocnoxuBaHHs aeknapadis
Knac MNpupoaHa koHBekKujs —
YHKLiS HarpiBaHHS: |:]
TpaguuinHe.

Ller npunapg Bignosigae Takum
OvpextuBam €C: 2006/95/CEE
Bia 12/12/06 (Hu3bka Hanpyra) 3
noganbwmMMm BHECEHUMM
3miHamu - 2004/108/CEE Big,
15/12/04 (EnekTpomarHiTHa
CYMICHICTb) 3 nofanbLmmm
BHECEHUMU 3MiHaMU -
93/68/CEE Big 22/07/93 3
noganbLwmMMm BHECEHUMM
3MiHamu.

2002/96/CE 3 noganbLummm
BHECEHUMU 3MiHaMMU.
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3anyck i
BUKOPUCTaHHSA

! Mpw nepLuomy yBIMKHEHHI 3anycTiTb AyXOBKY Y
XOINOCTOMY PEXUMI LLIOHAVMEHLLIE Ha OOHY rOAUHY
3 TepMOCTaTOM Ha MakCUMyMi Ta 3 3aKpUTUMM
asepudatamu. MNoTiM BUMKHITb, BiAKpUATE ABepuaTa
OYXOBKM 1 NPOBITPITb MPUMILLIEHHS. 3anax, Lo
3'BMBCH, € pe3yrnbTaTtoM BUNapoByBaHHA PEYOBUH,
HeoOXiAHNX ANSA 3aXUCTY OYXOBKM.

Ak po3novyaTtv BUKOPUCTaAHHA OYXOBKOK

1. BubepiTb BaxkaHy nporpamy npuroTyBaHHs,
obeprtatoum perynsatop NPOIPAM.

2. BubepiTb TEMNEPATYPY, PEKOMEHAO0BAHY AnS
nporpamu, abo 3a 6axaHHAM, 06epTaoum perynsatop
TEPMOCTAT. Cnuncok 3 pexxmumamy NpurotyBaHHs i
BiQNOBIAHMMW PEKOMEHO0BaHUMMN TemMnepaTypamu
HaBoAMTbCA y crneuianbHin Tabnuui (dus. lNpoepamu).
3. TopiHHAa iHgnkaTtopy TEPMOCTATY Bkasye Ha
HarpiBaHHs 4O 3agaHol TeMneparypu.

4. Tig yac NpurotyBaHHA Xi HaA4AeTbCA MOXIMBICTb:
- 3MiHUTW Nporpamy NpPUroTyBaHHS, CKOPUCTaBLLUMCh
perynstopom NMPOIPAM;

- 3MiHUTW TemnepaTypy 3a A0NOMOro perynaropa
TEPMOCTATY;

- nepepBaTy NPUroTyBaHHS, NOBEPHYBLLN Perynsitop
MPOIPAM B nonoxeHHs “0”.

! Hikonwu Hivoro He knagitTb Ha AHO OYXOBKW, OCKINbKN BU
PU3MKy€ETE MOLLUKOAUTW eMarlb.

! Bce KyxOHHe npunagasi BCTAHOBMIOWTE Ha r'paTkum 3
KOMMIEKTY NoCTaYyaHHs.

YBATA! [lyxoBka ocHalieHa
CUCTEMOIO 3YMUHEHHSA PEeLliTOK,
3aBOdAKM AKIM MOXHA BUWHATKU TX
Tak, Wob BOHM He Bunaganu 3
ayxoBku(1).

Llo6 noBHICTHO BUNWHATHK
PeLUiTKM, AOCTaTHbO, AK MOKa3aHO
Ha MarsntHKy, NigHATK iX, B3ATUCSA
cnepeay i BUTArHyTH (2).

|

(1) inbesiT

BeHTURNALUIA ANs oxonoo)XeHHs

3 METOH 3HMKEHHS 30BHILLHLOI TeMnepaTypu AesKi
Mozeri OCHaLLEeHi BEHTUNATOPOM A5 OXONOOXKEHHS.
BiH cTBOpIOE NOBITPAHUIN NOTIK, KU BUXOOUTb MiXK
naHenmno KepyBaHHSA | ABepLATaMM OYXOBKU.

I HanpukiHUi NpUroTyBaHHS iXKi BEHTUNATOP NPOAOBXYE
npawtoBaTi 4O NeBHOIO OXOMOMKEHHS AYXOBKU.

OCBIiTNeHHs1 AYXOBKU

[nsa yBiMKHEHHS BUOpaTn perynstopom NMPOIPAM.
MMia yac Bubopy nporpamu NPUroTyBaHHS BOHa
CBITUTbLCA.

Sk BUKOpUCTOBYBaTU TaMep

1. MNepL 3a Bce, HeObXiAHO 3aBecTy ByANNbHNIK,
o6epratoun perynatop TAVMEPY Ha nosHwii obepT 3a
FOAVNHHUKOBOIO CTPISIKOHO.

2. OBepratoum Hasaa, NPOTH rOANHHMKOBOI CTPISMKMK,
3aganTe B6axaHuin Yyac, CTUKYHUM XBUITMHW, BKa3aHi

Ha perynstopi TAMMEPY 3 HepyXoMoto BiAMITKO Ha
naHeni kepyBaHHS.

3. Taimep — ue NiYUnbHUK XBUAWH: NPO BUYEPMNAHHS
Yyacy Crnosillae 3BYKOBUW cuUrHan.

I TalMep He KOHTPOME YBIMKHEHHSA Ta BUMKHEHHS
OYXOBKMU.
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EnekTpoHHMK nporpamartop

rotyBaHHA

| OUCNNEN
IkoHka ( | W
3AKIHYEHHA __ | | IkoHka TOOUHHUK
NPUrOTYBAHHSA ‘ @ l:ll:l- l:l':l @ ‘
IkoHka —- . & '-' '-‘. '-"-' a —— IkoHka TAUMEP
TPUBANICTb L J
Knonka — @ @— KHonka
3MEHLIEHHA 3BINbLUIEHHA
YACY KHonka YACY
BCTAHOBJIEHHSA
YACY

Ak HanawTyBaTtu roaMHHUK

| TOOUHHUK MOXHA HanawTyBaTu Npu yBiMKHEHIn abo
BUMKHEHI AyXOBL,i, SKLO HE 3anporpamoBaHoO KiHeLb
NPUroTyBaHHS.

Micnsa nigkntoveHHsA 40 eneKkTpuYHoi Mepexi abo

BUpyb6aHHSA cBiTna GnumaTnmyTb iKOHKa @ pasom 3
yoTupma umndppamm Ha AUCHANET.
1. HatucHitb ,quianaéasiB Ha KHOIMKY E [OKN He

noyHe Gnumatu ikoHka
Ha OQWCIIET:

2. KHonmkammn “+"i“-" HanawTymnTe yac; npu
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3Ha4yHO LiBuaLLle
nepernsaHyTv undpwu i nerwe 3agartu yac.

3. 3ayekanite 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITb Ha

KHOMKY E wob niaTBepanTM 3a4aHunin vac.

pasoM 3 YoTMpMa Lmdpamm

Ak 3apgaTtn Tanmep

I Lis doyHKLiS He nepeprBaE roTyBaHHs, BOHA 3anexuTb
BiJ, BUKOPUCTaHHS OYXOBKW; 3aBOSKM i1 NpOrpamMyeTbCs
3BYKOBMI CMrHan no 3akiHYeHHi 3agaHoro vacy.

1. HaTucHiTb gekinbka pasiB Ha KHOMKY E 0OKN He
noyHe GnvmaTy iKoHKa
Ha QWCIET:

2. KHonkammn “+" i 3aganTe GaxxaHun yac; npwm
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3HaYHO LIBMALLe
nepernaHyT! umMdpu i nerwe 3agartm yac.

3. 3avekavite 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITb Ha
KHOMKY E Wwob niagTBEpPAMTY 3a4aHMN Yac.
BuBoanTbCs 3BOPOTHIN BiAniK, NPO MOro 3akiHYeHHs

pasomM 3 Tpboma umdpamu

CMOBICTUTb 3BYKOBUI CUrHAn.

Ak 3anporpamyBaTu roTyBaHHA 1Xi

! MporpamyBaHHA MOXIMBE TiflbKu nicns Bubopy
nporpamMu NpUroTyBaHHS.

Sk 3anporpamMysaTyi TPMBasiCTb NPUrOTYBaHHS

1. HaTuCHIiTb Aekinbka pasiB Ha KHOMKY .=, JOKM HEe

nouHe BrMaTh ikoHka & pa3oM 3 TpboMa Lmudpamm

Ha OVNCINET;

2. KHonkamu “+"i“-" 3aganTe GaxaHy TpuBanicTb;

Npn yTPMMYBaHHi KHOMOK MOXHa 3Ha4HO LBKALLe

nepernsHyTV uudpu i nerwe sagatu napameTp.

3. 3ayekante 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITb Ha

KHOMKY E wob niaTeepanTM 3agaHuii napameTp.

4. nicnga BuyepnaHHs Yacy Ha AVNCINE] 3’asnseTbes

Hanuc END, npo 3aBepLUEeHHS roTyBaHHS CNOBICTUTb

3BYKOBUWI CUrHan.

» Hanpwuknag: notouHun yac: 9:00, 3agaetbcesa
TpuBanictb 1 rognHa 15 xsunuH. MNporpama
aBTOMaTU4YHO 3ynuHsie poboTty y 10:15.

Sk 3anporpamyBaTyi KiHeLlb NPUroTyBaHHs
| 3anporpamyBaTi 3aKiH4eHHSI MPUTOTYBaHHS MOXHa
nuwe nicnsa 3agaHHs TPUBaNoCTi rOTyBaHHS.

1. BukonanTte npoueaypy 1 - 3 4nsa 3agaHHsa TpyMBanocTi
roTyBaHHS;

2. HaTUCHITb AeKinbka pasiB Ha KHOMKY .-, 4OKN He
nouHe GNMMaTK iKoHKa pasoM 3 YyoTupma uudpamm
Ha OVNCIIET;

3. KHonKamm “+" i HanawTynTe 4Yac 3aKiH4eHHs
NPUroTYBaHHSI; MPY YTPUMYBaHHi KHOMOK MOXHa 3Ha4HO
WwBmMALLEe nepernsHyT! uudpy i neriie 3agartu yac.

4. 3auekanTe 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITb Ha

“won

KHOMKY E wob niaTBepouTn 3agaHui napameTp.

5. nicna BuYepnaHHs yacy Ha JVCIMIEl s'asnsieTben
Hanuc END, npo 3aBepLUeHHS roTyBaHHS CNOBICTUTb
3BYKOBMI CMrHarn.

VB IMKHEHI 187 | IKOHKM <55 CMOBILLIATLNPO 34iAICHEHE
nporpamysaHHs. Ha AVCIIET no yepsi 3’asnseTbes
Yyac 3aKiH4eHHs1 NPUroTyBaHHS | TPUBanICTb.

Ak ckacyBaTy nporpamyBaHHs
LLlo6 ckacyBaTu nporpaMyBaHHS:

e HaTWCKaNTe Ha KHOMKY =, AOKN HE NoYHe briumaty
ikOHKa napameTpy, K1 cnig ckacysaTtu, pasoMm 3
undpamn Ha gucnnei. Hatuckante Ha KHOMKy “-”,
[oKu Ha gucnnei He 3'aBuTbesa 00:00.

* YTPUMYWTE OOHOYACHO KHOMKM “+” i ”-”; CKacoBYIOTbCSA
BCi BUKOHaHi NporpamMyBaHHs, BKI0Yao4un Tanmep.
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Mporpamu

Mporpamu npurotyBaHHA TXi

! Ins BCiX Nnporpam TemnepaTtypa 3a4acTbCs B
iHTepsani mixx 50°C i MAX, okpim:

o [PUIb (pekomeHayeTbCa BUCTABNATY Tinbk Ha MAX);
« KOHBEKLIMHWUW MPUNb (pekoMeHayeTbCst He
nepesuLlyBaTtn Temnepatypy B 200°C).

ZI Mporpama TPAOULINHA OYXOBKA

MpautotoTe ABa HarpiBanbHi €NeMEHTI — HUXHIN i
BepXHin. [Npu TpagmuiiHOMy rOTyBaHHI Kpalle BXuBaTu
nvwe oauH piBeHb: [Npy BXUBAHHI OEKiNbKOX PiBHIB
Temneparypa po3noginseTbcs HEPIBHOMIPHO.

MNporpama OQHOYACHE NMPUITOTYBAHHA
MpautotoTb BCi HarpiBanbHi enemeHTy (BEpPXHIn i
HWXHIRN) | BeHTUNaTop. OcCKinbky Tenmno po3nogineHo
PiBHOMIPHO MO BCil OyXOBL,i, MPUrOTYBaHHS i
BigOyBa€eTbCs 3aBASIKM PIBHOMIPHOMY HarpiBy MoBiTps.
MoxHa BukopucToByBaTuHe BinbLue ABOX PiBHIB
0fHOYacHo.

E’ Mporpama BEPXHA AYXOBKA

Mpautoe BepxHin HarpiBanbHWUi enemeHT. Lia dyHKuis
MOX€e BUKOPUCTOBYBATUCS ANs 3aBepLuanbHuX Jiv 3
roTyBaHHSI.

E’ Mporpama FPUIb

Mpautoe BepxHin HarpiBanbHU enemeHT. Bucoka
TemnepaTtypa 6e3nocepeaHLO 3 rpunto 3abeanevye
MUTTEBE YTBOPEHHS PYM'SIHOT LLIKIPOYKY, SiKa 3aTpUMye
BUTIKaHHS COKY, | TOMy CTpaBa BcepeauHi 6yae binbLu
M’sikot0. CMaXXeHHsI Ha rpuri 0CoBNMMBO PEKOMEHIYETHCS
[ns TUX CTpaB, siki NOTpebyoTb BUCOKY TEMNepaTypy
Onsi noBepxHi: BidpLuTekcn 3 TENATUHM 1 ANOBUYMHN,
aHTPEKOTK, hinenHi YactuHwn, rambyprepu, Towwo... [eski
npvKknaau HaBogAaTbCs Y po3gini “KopucHi nopaam

3 npurotyBaHHs". ig Yac NpuroTyBaHHsA ABepUsTa
OYXOBKM MatoTb OyTK 3a4MHEH.

Mporpama KOHBEKLIAHWIA FPUIb

Mpautoe BepxHin HarpiBanbHUA €NeMeHT i BEHTUNATOP.

Takun pexum 06’egHye OQHOCTOPOHHE TENSOBE
BMMPOMIHIOBaHHS 3 MPUMYCOBOIO LIMPKYNSALIE0 NOBITPS
ycepeauHi fyxoBku. Lie nepeluxkogxae noBepxHeBOMY
NiArOPSIHHIO CTPaBK, 36iNbLUYOYM CUMY NPOHUKHEHHS
Tenna. lig Yyac NnpurotyBaHHs ABepLUATa [yXOBKU
MatoTb BYTU 3a4YNHEHI.

(1) inbesiT

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHSA iXi

! Mpwn NpUroTyBaHHI i 3 KOHBEKL|iEO HE
BMKOPUCTOBYIMTE No3uLii Ans piBHiB 1 i 5: cnpsimoBaHi
NOTOKW rapsiyoro noBiTPA MOXYTb NPUBECTU A0
NiArOPSIHHA enikaTHUX NPOAYKTIB.

1'Y pexxumax npurotyBaHHss BAPBEKIO i
KOHBEKLUINHWN TPUNb

po3TallynTe Aeky B no3uuito 1 ana 36upaHHsa 3anumiukis
Big NnpuroTyBaHHA (Nianuem i/abo >xupw).

OOHOYACHE NOTYBAHHA

¢ BukopucToBynTe NO3uLii piBHIB 2 i 4, NOMiLLa04M Ha
piBeHb 2 CTpaBu, SKi BUMaratoTb binbLioro tenna.
e [lomicTiTb 4eKo BHU3 i I'paTKy yBepX.

rPUIb

e BcragTe rpaTky B nosuuito 3 abo 4, po3miLLyroum
NpOJYKTW Y LEHTPI rpaTku.

e PekomeHOyeTbCHA BUCTABUTU MakCMMarnbHy
enekTpoeHeprito. He TypbyinTecs, sSKLLO BEPXHIN
HarpiBanbHUA erneMeHT He 3anuLaeTbes NOCTINHO
YBIMKHEHUM: 1Oro poboTa KOHTPOSETLCA
TepMOCTaToM.

MILUA

e [nsa npurotyBaHHs lNiuum Kpalle 3a Bce nigxoanTb
nporpama OQHOYACHOI'O NOTYBAHHA.

¢ BukopucToByinTe HU3bKY bopMy 6e3 pyykmn 3 NErkoro
arnoMiHito, BCTAHOBMBLUM i Ha I'paTLi 3 KOMMNIEKTY
nocTavaHHs.
3 OekoM 36inbLUyeTbCA Yac NPUroTyBaHHS
i moraHo BUXoaUTb XpyCTKa niyya.

¢ Y pasi curnbHO HanoBHEHKX NiL, AOLiNbHO godaTn
MoLuLapensly B CEpeauHi NPUroTyBaHHS.

donomora

Cnipg noBiaoMUTHK:

» mogenb npunagy (Mod.)

e cepiiHun Homep (S/N)

[aHa iHdbopmauis MICTUTbCA Ha Tabnuyli 3 gaHumu,
NPVKPINIeHin 0o OyxoBku i/abo Ha ynakoBLi.
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- Tabnuusa npurotyBaHHs
UA

MonepepHin P TpuBanictb
Mporpamu XapuoBi npoaykm Bara (kr) Mosunuin HarpiB eKoMeHN0Baka roTyBaHHSA
(XBUNWUHK) Temnepatypa (XBUNMHKW)
Kauka 1 3 15 200 65-75
. Kapke 3 Te nTvHM ab0o 3 ANOBUYMHK 1 3 15 200 70-75
T'?q?g;":;’"a YKapke 3 cBVH UHK 1 3 15 200 70-80
MicoyHe neunso - 3 15 180 15-20
Conaogk nuporu 1 3 15 180 30-35
Miuua (Ha 2 piBHAX) 1 2i4 15 230 15-20
NasaHsa 1 3 10 180 30-35
Monopa 6apaHrnHa 1 2 10 180 40-45
CmaxkeHa Kypka + kapTonnsi 1+1 2i4 15 200 60-70
Crym6pist 1 2 10 180 30-35
?g:;;ﬁ‘: Kekcy 1 2 10 170 40-50
Eknepwu (Ha 2 piBHAX) 05 2i4 10 190 20-25
MeunBo (Ha 2 piBHAX) 05 2i4 10 180 10-15
BickeiTn (Ha 1 piBHi) 05 2 10 170 15-20
BicksiT (Ha 2 piBHSX) 1 2i4 10 170 20-25
Heconogki nupiru 15 3 15 200 25-30
3aBepLuanbHi onepadii 3
BepxHa ayxoBka NPUIOTYBAHH - 3/4 15 220 -
Kambana i kapakatuui 1 4 5 Makc 8-10
LLlamnypu 3 kanbmapiB Ta Kpe BETOK 1 4 5 Makc 6-8
dine mepnysu 1 4 5 Makc 10
OsBovi rpunb 1 3/4 5 Makc 10-15
Mpunb BidbLiTekc 3 TensaTuHn 1 4 5 Makc 15-20
WHiueni 1 4 5 Makc 15-20
"ambyprepu 1 4 5 Makc 7-10
Crym6pis 1 4 5 Makc 15-20
Toctm 4 wr. 4 5 Makc 2-3
KoH BeKLiHM Kypka rpunb 15 2 5 200 55-60
rpunb Kapakatwi 15 2 5 200 30-35
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3anob6ixHi 3axoam Ta nopagu (D npesit

ocobamu (BKNtoYaroum aiten) 3 obmexeHumm
di3nYHNMUK, CEHCOPHUMU abo PO3yMOBMMMU
3aibHoCcTSIMU, HeaocBigYeHMMM ocobamm abo
TakKMMU, LWLO He O3HanoMunucs 3 Bupobom,

! [lyxoBka po3pobrneHa i CKOHCTpynoBaHa
BiQNoOBIAHO A0 MiXXHApoAHMX cTaHaapTiB 6e3neku. Ll
nonepemkeHHs1 HagalTbCsa 3aAns Balloi 6e3neku:
YBaXKHO O3HANOMTECH 3 HUMM.

3aranbHa be3neka

[yxoBka npu3HayeHa ansg HenpodecinHoro
BUKOPUCTAHHS BCEPEAMVHI XUTMOBUX NPUMILLEHb.
3abopOoHAETHLCA BCTAHOBMIOBATY NMO3a NPUMILLEHHSAM,
HaBITb B 3aXMLLEHNX MiCLSX, TOMY LLO AyXe
Hebe3neyHo niggaBaTy MOro BNAMBY OOLLY i rpo3u.
[nsi nepecyBaHHs npunagy 060B’I3KOBO
CKOpUCTanTecs creuianbHUM pyvKkamu, ki
3HaxoQATbCcs 3 OOKIB OyXOBKW.

He Topkaritecs 4o MaluMHK ronMMmm Horamm abo
MOKPVMMW Y1 BOFTIOrMMM pyKamu i Horamu.

Mpunag mae BUKOPUCTOBYBATUCS A5 NMPUrOTyBaHHSA
Xi, TiNnbkn gopocnMmy ocobamu i 3rigHo IHCTPYKLISM,
BKa3aHuM y Ui GpoLuypi.

Mig yac po6oTu npunaay HarpiBanbHi eNeMeHTH
Ta ABepusiTa AyXOBKW B AEAKUX MiCUSX AyXKe
HarpiBaloTbcs. ByabTe o6epexHi: He TopkanTecs
iX i TpumanTe giten Ha 6e3neyHin BiAcTaHi.
Cnigkyvite, Wo6 LWHYPW XUBMNEHHS Bif iHLWMX
noOyToBUX NpunagiB He TOPKanMCs rapsiumx YacTuH
OYXOBKW.

He 3akpvBanTe BEHTUNALIMHI OTBOPU 1 OTBOPU ANs
BiABEeOEHHs Tenna.

Ons BioKpnTTS OBepUST 6epiTbCs 3a PyyKy Y LeHTPI:
no 6okax BoHa MOXe OyTu rapsvoto.

3aBxau BUKOPUCTOBYIMTE pyKaBuLi ANs
3aBaHTaXXEHHS abo BUTAraHHSA MICTKOCTEN 3i
cTpaBamu.

He nokpvBawiTe OHO OyXOBKM GOOMiEL0.

He knagitb roptodi matepianv B AyXOBKy: npwu
BMMNaAKOBOMY YBIMKHEHHI Npuragy Moxe ctatucs
3aliMaHHs.

Konu Bu He kopucTyeTeca npunagom o60B’a3K0BO
nepesipsanTe, Wob perynatopu nepebysanu B
nosuuii “@”/“0”.

Mpu BUAMaHHI BUIKN 3 €NEKTPUYHOT PO3ETKN
TpUmanTecs TiNbKM 3a caMy BUIIKY | Hi B SKOMY pasi
3a LUHYp.

Bci onepalji 3 uneHHs abo TEXHIYHOro
06cnyroByBaHHs MatoTb BUKOHYBATUCS, NONEPEAHBO
BUTATHYBLUW BUIKY 3 €NEeKTPUYHOT PO3ETKN.

Y xogHoMy BMNaaKy He pobiTb cnpob camocTilHO
BMKOHATW PEMOHT BHYTPILLHIX MEXaHi3MiB.
3BEpHITLCH Y cepBiCHUI LeHTp (Ous. [ornomoea).
He cTaBTe Baxki NnpegMeTun Ha BigKpuTi ABepusaTa
OYXOBKMW.

CrexTe, WO6 AiTM He rpanuca 3 npunagom.

He nepenbavaeTbes BUKOPUCTaHHSA npunagy

3a BUKITOYEHHAM BUMNAAKIB Harnsgy 3 6oky

ocobw, BignoBiganbHOI 3a iXHI0 6e3neky; He
nepenbadvaeTbCcs BUKOPUCTaHHA npunagy ocobamu,
SIKi He OTpUMarnu nonepeaHix BKasiBok LWoa0 Moro
BUKOPUCTAHHSI.

YTunisauisa

e YTunisauis nakyBanbHOro matepiany: JOAepXYyNTecb

MiCLIEBMX HOPM, TaK SIK NaKyBaHHs1 Moxe ByTn
BMKOPMCTaHEe NOBTOPHO.

€Bponevicbka gupektuea 2002/96/CE 3 Bigxogais Big
eneKTPUYHOI 1 enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepenbavae, LWo NnobyToBi enekTponpunaamn He
MOXYTb NepepobnsaT1Cs y 3BUu4aniHOMy NOPSAKY
ONs TBEpANX MiCbKUX BigxodiB. 3HATI 3 ekcnnyaTauii
no6yToBi Npunaaun makTb ByTH 3ibpaHi okpemo ans
ONTUMI3aLii CTYNeHI0 BiGHOBMEHHSA 1 MOBTOPHOIO
3aCTOCyBaHHA MaTepianis, L0 BXOASATb 4O iXHbOro
cKknagy, Ta 3 METOK YCYHEHHS NOTEHLIMHOI LUKOAN
Ons 300poB’s Ta AoBKiNns. CMMBON 3aKpecneHoro
CMITTEBOrO KOHTENHepa, 306paXeHuin Ha BCixX
Bupobax, Haragye nNpo HeobXiAHICTb OKPeMoi
yTunisauii.

3a getanbHiwoto iHpopmaLieo Npo npaBunbHe
3HATTA 3 ekcnnyaTtauii nobyToBux enekTponpunagis
TXHi BNACHMKN MOXYTb 3BEPHYTUCS Y BiAMNOBIOHY
cnyx6y abo oo npoaasLiB.

OxopoHa i a6bannuee BigHOLWEHHA A0
[oBKinnsa

* YBIMKHEHHs1 IyXOBKWN B NPOMIXKY 3 Mi3HbOro

nicnso6iaHLOro Yacy 40 PaHHLOrO PaHKy A03BONUTL
3MEHLUUTM HaBaHTaXXEHHS Ha MianpuemcTBa-
BUPOBHVKN eneKkTpoeHeprii.

MpuroTtyBaHHs y pexxumax BAPBEKIO i
KOHBEKLIVHWI F'PUINb notpebyoTh 3aKpUTUX
OBEpUAT AyXOBKU: Lie A03BONUTbL OTPUMATH

Kpalli pesynstaTv i 3aowagnuTin enekTpoeHeprito
(npnbnunaHo 10%).

MigTpumyiiTe B poboYOMY CTaHi i MUIATE yLinbHIOBaui
TakK, Wob BOHW 06pe npunsirany 4o ABEpUST i He
BUKINUKanu 6 BTpaTtu Tenna.
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TexHiIYHe oOcnyroByBaHHSA Ta

aornan

AK BigKNHOYNTN eNEeKTPUYHUIN CTPYM

Mepepn npoBeaeHHsaM Oyab-aKoi onepadii BUTAMHITL
BUIKY 3 €NEKTPUYHOI PO3ETKN.

Sk oumcTuTK npunag

e 3o0BHiWHi emanboBaHi abo Heipxagitoui geTani 1
ryMOBI YLLifIbHIOBaYi MOXHa MUTU 3BONTOXKEHOHO
y Tenniv Bogi ryokoro i HeMTpanbHUM MUIOM.

[nsa BMBEAEHHSA CTINKMX NMAsIM BUKOPUCTOBYNTE
cneuianeHi 3acobun. [Jobpe 06MonocHITL BO4OHO
i BUCYWIiTb Micna muTTs. He BUKoprcToBynTe
abpa3suBHi nopoLukn abo iaki pe4yoBUHMN.

* PekomeHOyeTbCA MUTU AYXOBKY BCEPEANHI KOXKHOIO
pasy nicrns BUKOPUCTaHHS, KON BOHA € LUe TENmoto.
MwuiiTe rapsiyoto BOAOH i MUOYUM 3acOBOM, NOTIM
0BMOMNOCHITL i BUCYLLITE M’SIKOKO raH4ipKo0. YHuKanTe
abpasnBHUX 3acobis.

e Akcecyapu MOXYTb MUTUCS SK 3BMYaANHWIA Nocyg,
TakoX B NOCYOOMMIHINA MaLUWHI, 32 BUHSATKOM
KOB3HMX HanpsiMHUX.

» 3abopoHSAETLCHA BUKOPUCTaHHSA anaparTiB Ans

OYULLEHHA Napoko abo BUCOKMM TUCKOM.

Sk ouncTuTU ABepusATa

Mwuinte ckno ABepusT QyXOBKU rybkoto Ta HeabpasnmBHYMU
3acobamu 11 BUTUpaKiTe M'SIKOH TKaHUHOL; He
BMKOPWCTOBYWTE LLEepLUaBi abpasuBHi MaTepianv abo
3arocTpeHi MeTanesi CKpebKku, siki MOXyTb nogpsnaTv
noBepxHi abo BUKNNKATK MO TPICKAHHA cKra.

[ns GinblU peTenbHOro OYULLIEHHS MOXKHA 3HATU
OBepusiTa JyXOBKK:

1. noBHicTIo BigkpuiiTe aBepusTa (Ou8.MastoHOK);

2. nigBeaiTh i 06epHiTb ManeHbKi Baxkeni, AKi
3HaxXoOATbCS Ha OBOX 3aBicax (0ue.MarsltoHOK);

3. Bi3bMiTbCA 3a ABepudaTa

3 ABOX 30BHiLLHiX OOKiB,
3a4YNHSAOYM X HEMOBHICTIO.
MoTimM noTarHiTe ABEpUSTa Ha
cebe, BUMatoum ix 3 3aBic
(Ous.maroHoOK). MNoBepHITL
OBepuATa Ha Micue, BUKOHYHUM
npoueaypy 3a rogMHHUKOBOK
CTpInKoto.

MepeBipanTe ywinbHOBavi

[MepiognyHo nepeBipsiiTe CTaH YLUiNbHIOBaYiB HaBKOMO
OBepUAT AyXOBKMW. Y pasi X MOLIKOMXKEHHSA 3BEPHITHCS B
Hanbnwx4ni cepeicHUN LueHTp(dus. Joromoza). B uen
nepiog He pekoMeHAY€eTbCS BUKOPUCTOBYBATU OYXOBKY
[0 30iINCHEHHSA PEMOHTY.

AK 3aMiHUTU NaMnouyky

LLlo6 3amiH1TV NamMnoYKy ANt OCBITNEHHS LyXOBKM:

1. 3HIMiTb CKNAHY KPULLIKY NaTpoHa.

2. BUrBUHTITb
NamnouKy i 3aMiHiTb
il aHanori4Hoto:
NOTY>KHICTb 25 BT,
Lokosb E 14.

3. MNoBepHiTb
KpULLKY Ha Micue
(Ous.mMarsoHOK).

I He BMKOPUCTOBYIMTE NaMnoyKy AyXOBKWU AiS
OCBITNEHHSA NPUMILLEHb.
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Instalacja

! Nalezy zachowac¢ niniejszg instrukcje, aby moc z

niej skorzysta¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy,
odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie
upewnié, czy instrukcja zostata przekazana wraz z nim,
aby nowy wiasciciel piekarnika magt sie zapoznac z
jego dziataniem i z wkasciwymi ostrzezeniami.

I Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sg zabawkami dla dzieci
i nalezy je usuna¢ zgodnie z normami dotyczgcymi
segregacji odpadow (patrz Zalecenia i Srodki
ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwe podtgczenie urzadzenia moze
spowodowac szkody w stosunku do oséb, zwierzat lub
przedmiotow.

Zabudowa

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzadzenia

konieczne jest, aby mebel posiadat odpowiednie cechy:

 Scianki przylegajace do piekarnika powinny by¢
wykonane z materiatu odpornego na ciepto;

» w przypadku mebli ze sklejki drewnianej kleje
powinny by¢ odporne na dziatanie temperatury
100°C;

 dla umozliwienia zabudowy piekarnika, zaréwno
w przypadku umieszczenia go pod blatem (patrz
rysunek), jak i w pionie, mebel powinien posiadac
nastepujgce wymiary

595 mm.

/-

59. /( .
&) ,h'h_ ‘W

of
! Po zabudowaniu urzgdzenia nie powinien by¢ mozliwy
kontakt z jego czesciami elektrycznymi.

Deklaracje na temat zuzycia prgdu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

»
%

(1) inbesiT

Obieg powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni obieg powietrza, nalezy
usung¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowac¢
piekarnik w taki sposéb, aby wspierat sie na dwdch
drewnianych listwach lub na ptycie z przeswitem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Centrowanie i mocowanie

Aby przymocowac urzadzenie do mebla: nalezy
otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wkreci¢ 4 wkrety do
drewna w 4 otwory umieszczone na listwie obwodowe;j.
I Wszystkie czesci, ktdre stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna byto ich zdjg¢ bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

I Piekarniki wyposazone w trojbiegunowy przewod
zasilajacy dostosowane sg do dziatania na prad
zmienny, przy napieciu i czestotliwosci wskazanych na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej).
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Montaz przewodu zasilajacego

1. Otworzy¢ skrzynke
zaciskowg podwazajac
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywy:
pociagnag i otworzyé
pokrywe (patrz rysunek).
2. Zamontowac przewod
zasilajacy: odkrecic¢ srube
zacisku kabla oraz trzy
Sruby stykow L-N-_%_, a
nastepnie zamocowac
pojedyncze przewody
pod gtowicami srub,
zachowujac kolejnos¢
koloréw niebieski (N)
brazowy (L) zé6tto-zielony
— (patrz rysunek).

3. Zamocowac przewéd
w odpowiednim zacisku.
4. Zamkng¢ pokrywe
skrzynki zaciskowej.

L ANNIR RN

A\

Podtaczenie przewodu zasilajgcego do sieci

Zainstalowaé¢ na przewodzie znormalizowang wtyczke
przystosowang do obcigzen wskazanych na tabliczce
znamionowej (patrz obok).

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
konieczne jest zainstalowanie pomiedzy urzadzeniem
a siecig wytgcznika wielobiegunowego z minimalnym
otwarciem pomiedzy stykami wynoszagcym 3 mm,
dostosowanego do obcigzen i odpowiadajacego
obowigzujgcym normom (przewdéd uziemienia nie
powinien by¢ przerywany przez wytacznik). Przewdéd
zasilajgcy powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym
punkcie jego temperatura nie przekraczata temperatury
otoczenia 0 50° C.

I Instalator odpowiada za prawidtowe wykonanie
podtaczenia elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed wykonaniem podigczenia nalezy sie upewnic, czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i jest zgodne
z obowigzujacymi przepisami;

» gniazdko jest w stanie wytrzyma¢ maksymalne
obcigzenie mocy urzadzenia, wskazane na tabliczce
znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania zawiera sie w wartosciach
wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz
ponizej);

¢ gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzgdzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowaé
przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia kabel elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Przewdd elektryczny musi by¢ okresowo sprawdzany

i wymieniany wytgcznie przez autoryzowany personel
techniczny (patrz Serwis Techniczny).

I' W przypadku nieprzestrzegania tych zasad, producent
nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szeroko$¢ (cm) 43,5
wysoko$¢ (cm) 32,4
gtebokos¢ (cm) 40,6

Wymiary

Objetos¢ () 58

napiecie 220-240V~ 50/60Hz lub
maksymalna moc pobierana 2250W (patr
z tabliczka znamionowa)

Podtaczenia
elektryczne

Dyrektywa UE nr 65/2014, integrujaca
dyrektywe 2010/30/EU. Rozporzadzenie
UE nr 66/2014, integrujace dyrektywe
2009/125/KE.

Rozporzadzenie EN 60350-1
Rozporzadzenie EN 50564

Modele z wentylacja do schtadzania:
Zuzycie energii konwekcji Naturalnej — f

unkcja ogrzewania:|:| Tradycyjny;
Zuzycie energii deklaracja Klasa konwekc

ji Wymuszona - funkcja ogrzewania: [
Multipieczenie.
Modele z wentylacja do schiadzania:
Zuzycie energii konwekcji Wymuszonej

— funkcja ogrzewania Multipieczenie.

ENERGY
LABEL

i ECODESIGN

Zuzycie energii deklaracja Klasa konwekc

ji Naturalna - funkcja ogrzewania: I:l
Tradycyjny.

Niniejsze urzgdzenie zostato wyproduko
wane zgodnie z nastepujgcymi dyrektywa
mi unijnymi:

- 2006/95/EWG z dnia 12/12/06 (niskie n
apiecie) z pdzniejszymi zmianami

- 2004/108/EWG z dnia 15/12/04 (zgodn
0S¢ elektromagnetyczna) z pozniejszymi
zZmianami

- 93/68/EWG z dnia 22/07/93 z pbdzniejsz
ymi zmianami.

- 2002/96/WE z p6zniejszymi zmianami.

A
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Uruchomienie i uzytkowanie (mpesit

! Przy pierwszym wiaczeniu nalezy uruchomié
pusty piekarnik na przynajmniej jedng godzine, z

termostatem ustawionym na maksimum i z zamknietymi
drzwiczkami. Nastepnie wytaczy¢ urzadzenie, otworzy¢

drzwiczki piekarnika i przewietrzy¢ pomieszczenie.
Zapach, jaki sie wytworzy, jest skutkiem parowania
substancji zastosowanych w celu zabezpieczenia
piekarnika.

Uruchomienie piekarnika

1. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajac
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ odpowiednig temperature obracajac
pokrettem TERMOSTAT. Wykaz potraw z zalecanymi
dla nich temperaturami znajduje sie w Tabeli pieczenia
(patrz Programy).

3. Wigczona kontrolka TERMOSTATU wskazuje faze
nagrzewania do zaprogramowanej temperatury.

4. Podczas pieczenia mozna zawsze:

- zmienic¢ program pieczenia postugujac sie pokrettem
PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT,

- przerwac pieczenie obracajgc pokretto PROGRAMY
na pozycje ,0".

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

I Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujacym sie w wyposazeniu piekarnika.

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system blokowania
rusztu, ktéry umozliwia jego
wysuwanie bez catkowitego
wyjmowania z piekarnika (1).

W celu catkowitego wyjecia
rusztu wystarczy go uniesé w sposéb
przedstawiony na rysunku, chwytajgc
za przednig czes¢ i pociggnac do
siebie (2).

*Tylko w niektérych modelach.

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrznej niektére

modele wyposazone sg w wentylator chtodzacy.
Wytwarza on strumien powietrza, ktory wydobywa

sie pomiedzy panelem sterowania a drzwiczkami
piekarnika.

I Po zakonczeniu pieczenia wentylator pracuje dopoki
piekarnik wystarczajgco sie nie ochtodzi.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie je wybierajac przy pomocy pokretta
PROGRAMY. Pozostaje wigczone, gdy wybiera sie
program pieczenia.

Uzywanie regulatora czasowego *

1. Nalezy przede wszystkim nakreci¢ dzwonek
obracajac pokretto REGULATOR CZASOWY o petny
obrét w kierunku ruchu wskazoéwek zegara.

2. Cofajgc sie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek ustawi¢ zgdany czas uzgadniajgc minuty
na pokretle REGULATOR CZASOWY z oznaczeniem
statym na panelu kontrolnym.

3. Regulator czasowy to minutnik: po uptywie czasu
wydaje sygnat akustyczny.

! Regulator czasowy nie kontroluje wtaczeniem i
wytgczeniem piekarnika.
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Programy

Programy pieczenia

I Dla wszystkich programéw mozliwe jest ustawienie
temperatury w zakresie od 60 °C do MAKS, z

wyjatkiem:

e GRILL (zaleca sie ustawienie jedynie na MAKS);

* GRATIN (zaleca sie, aby nie przekracza¢
temperatury 200°C).

=  Program PIEKARNIK TRADYCYJNY

Uruchamiane sg dwa elementy grzejne: dolny i gérny.
Przy tym tradycyjnym sposobie pieczenia najlepiej
wykorzystywac tylko jedng potke: przy wiekszej liczbie
poétek rozkiad temperatur staje sie niekorzystny.

Program MULTIPIECZENIE

Uruchamiane sg wszystkie elementy grzejne

(g6rny, dolny oraz obwodowe) i zaczyna pracowacé
wentylator. Poniewaz temperatura jest stata w catym
piekarniku, powietrze piecze i przyrumienia zywnos¢
w réwnomierny sposéb. Jednoczes$nie mozna uzywac
maksymalnie dwoch potek.

[ Program PIEKARNIK GORNY

Uruchamiany jest gorny element grzewczy. Ta funkcja
moze by¢ stosowana do dokonczenia pieczenia.

@ Program GRILL

Uruchamiany jest gorny element grzejny.

Wysoka temperatura, skierowana bezposrednio na
ruszt, jest zalecana dla potraw wymagajacych wysokiej
temperatury na powierzchni. Podczas pieczenia nalezy
zamykac drzwiczki piekarnika.

Program GRATIN

Uruchamia sie gorny element grzejny i zaczyna
dziata¢ wentylator. L aczy wymuszong cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika z jednokierunkowym
promieniowaniem cieplnym. Zapobiega to przypaleniu
powierzchni potraw, zwiekszajagc moc penetracji
cieplnej. Podczas pieczenia nalezy zamyka¢ drzwiczki
piekarnika.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac pétek
1i5: gorgce powietrze dziata bezposrednio na nie, co
mogtoby spowodowac przypalenie delikatnych potraw.

! Podczas pieczenia GRILL i GRATIN ustawi¢ brytfanne
w potozeniu 1, aby zebra¢ pozostatosci po pieczeniu
(sosy i/lub ttuszcze).

MULTIPIECZENIE

e Ustawi¢ potki w pozycjach 2 i 4, umieszczajac w
pozycji 2 potrawy wymagajace wyzszej temperatury.

« Ustawi¢ brytfanne na dole, a ruszt na goérze.

GRILL

e Ustawic ruszt w pozycji 3 lub 4, umieszczajac
potrawy na srodku rusztu.

e Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na wartosé
maksymalna. Nie nalezy sie niepokoic, jesli gérny
grzejnik nie bedzie stale wigczony: jego praca steruje
termostat.

PIEKARNIK DLA PI1ZZY

« Uzywac blachy z lekkiego aluminium i ustawic jg na
ruszcie w wyposazeniu kuchenki.
Z winy blachy wydiuza sie czas pieczenia, a pizza
rzadko kiedy jest chrupigca.

¢ W przypadku pizzy z wieloma dodatkami mozzarelle
dodac¢ dopiero w potowie pieczenia.

¢ W celu dobrego upieczenia pizzy nalezy zastosowac
program MULTIPIECZENIA.
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Tabela pieczenia

(1) inbesiT

Program Potrawy Waga Pozycja Nagrzewanie Zalecana Czas trwania
(kg) potek wstepne temperatura pieczenia
(minuty) (minuty)
Kaczka 1 3 15 200 65-75
. . Pieczen cieleca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
Piekarnik . L
tradycyjny Pleczen_V\_/leprzowa _ 1 3 15 200 70-80
Herbatniki (z kruchego ciasta) - 3 15 180 15-20
Kruche ciasta 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 pétkach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Kurczak pieczony + ziemniaki 1+1 2i4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multipieczenie | Ciasto Sliwkowe 1 2 10 170 40-50
Ptysie (na 2 potkach) 0.5 2i4 10 190 20-25
Herbatniki (na 2 pétkach) 0.5 2i4 10 180 10-15
Ciasto biszkoptowe (na 1 péice) 0.5 2 10 170 15-20
Ciasto biszkoptowe (na 2 potkach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone ciasta 15 3 15 200 25-30
Podgr;ewanle Poprawki pieczenia - 3/4 15 220 -
goérne

Sole i matwy 1 4 5 Max 8-10

Szasziyki z kalmarow i rakow 1 4 5 Max 6-8

Filet z dorsza 1 4 5 Max 10
Warzywa z rusztu 1 3/4 5 Max 10-15
Grill Befsztyk cielecy 1 4 5 Max 15-20
Kotlet 1 4 5 Max 15-20

Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrele 1 4 5 Max 15-20

Tost szt. 4 4 5 Max 2-3
Zapiekanki Kurczak z rusztu 15 2 5 200 55-60
Matwy 15 2 5 200 30-35
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Elektroniczny programator pieczenia

WYSWIETLACZ
KONIEG _[ ' ]
_ 1k
PIECZENIA \51\”; |_-||:| o t":' @ ‘ ZE?;?\R
lkona _'\E} '-"-' .'-"-' ﬂ— Ikona
CZAS TRWANIA L J MINUTNIK

Przycisk — @ @— Przycisk
SKRACANIA WYDLUZANIA

CZASU Przycisk CZASU
USTAWIANIA
CZASU

Ustawianie zegara

I Zegar mozna ustawic niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wigczony, czy wytaczony. Nie mozna go
ustawic jedynie wtedy, gdy zostat zaprogramowany
koniec pieczenia.

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej lub po

zaniku napiecia ikona ' oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU pulsuja.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie

zacznie pulsowac ikona
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskow ,+" i - ustawi¢ godzine; jesli
przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajq sie szybciej,
aby utatwic¢ ustawienie.

3. zaczekac 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk
, aby zapisac ustawienie.

oraz cztery cyfry na

Ustawianie minutnika

I Ta funkcja nie przerywa pieczenia i dziata niezaleznie
od uzytkowania piekarnika, umozliwiajac wtaczenie
sygnatu dzwiekowego po uptywie ustawionego czasu.
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk \.W, dopdki nie
zaczng pulsowac ikona LA oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomoca przyciskow ,+”" i ,-" ustawi¢ zgdany czas;
jesli przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajq sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk
, aby zapisac ustawienie.

Wyswietli sie odliczanie wsteczne, a po jego
zakonczeniu wigczy sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia
IProgramowanie jest mozliwe dopiero po dokonaniu
wyboru programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie
zaczng pulsowac ikona & oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocag przyciskéw ,+" i ,-" ustawi¢ zgdany czas

trwania pieczenia,; jesli przytrzyma sie je wcisniete,

cyfry zmieniajq sie szybciej, aby ufatwi¢ ustawienie.

3. zaczekac¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

4. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wigcza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wytgczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

e Przyktad: jest godzina 9:00 i czas trwania pieczenia
zostaje zaprogramowany na 1 godzine i 15 minut.
Program zatrzyma sie automatycznie o godzinie
10:15.

Programowanie konca pieczenia
I Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu trwania pieczenia.

1. Nalezy postepowac zgodnie z punktami od 1 do 3

opisu programowania czasu pieczenia,

2. nastepnie naciska¢ przycisk \. dopdki nie zaczng

pulsowa¢ ikona DY cztery cyfry na WYSWIETLACZU;

3. za pomocag przyciskéw ,+" i ,-" ustawi¢ zgdang

godzine zakonczenia pieczenia; jesli przytrzyma sie

je wcisniete, cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢

ustawienie.

4. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

5. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wigcza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wytgczenia,

nalezy wcisna¢ dowolny przycisk.

Wigczone ikony <&, oraz D) oznaczaja, ze zostato

wykonane programowanie. Na WYSWIETLACZU

naprzemiennie pojawiajq sie godzina zakonczenia oraz
czas trwania pieczenia.

« Przykfad: jest godzina 9:00 i czas zostaje
zaprogramowany na 1 godzine. Ustawia sie 12.30
jako godzine zakohczenia. Program wiacza sie
automatycznie o godzinie 11:30.

Anulowanie programu
W celu anulowania programu:

¢ naciskac przycisk \. dopdki nie zacznie pulsowac
ikona ustawienia, ktére ma by¢ anulowane oraz cyfry
na wyswietlaczu Naciska¢ przycisk ,-” dopoki na
wyswietlaczu nie pojawig sie cyfry 00:00.

¢ Nacisng¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-" i
przytrzymac je nacisniete, w ten sposob anuluje sie
wszystkie wykonane ustawienia, w tym ustawienia
minutnika.
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Zalecenia i $rodki (D npesi
0Stroznosci

I Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane w celu podjecia proby jego samodzielnej naprawy.
zgodnie z miedzynarodowymi normami Nalezy skontaktowa¢ sie z Serwisem (patrz Serwis).
bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia dotycza zasad * Nie stawiac ciezkich przedmiotéw na otwartych
bezpieczenstwa i nalezy je uwaznie przeczytac. drzwiczkach piekarnika.

« Nie jest przewidziane aby urzadzenie byto uzywane
Ogoélne zasady bezpieczenstwa przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku
domowego o charakterze nieprofesjonalnym.

Nie nalezy instalowac¢ urzadzenia na otwartym
powietrzu, nawet jesli miejsce to pozostaje ostoniete,
gdyz wystawianie piekarnika na dziatanie deszczu i
burz jest bardzo niebezpieczne.

Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzystac z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

Nie dotyka¢ urzgdzenia stojgc przy nim boso lub majac
mokre albo wilgotne rece badz stopy.

Urzadzenie powinno byé uzywane przez osoby
doroste jedynie w celach kulinarnych, zgodnie
ze wskazéwkami zawartymi w instrukcji
uzytkownika. Wszelkie inne préby uzycia
urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza sie za niewlasciwe i niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci

za uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej i
nierozsadnej eksploatacji urzadzenia.

Podczas uzytkowania urzadzenia elementy
grzejne oraz niektdre czesci drzwiczek piekarnika
mocno sie nagrzewaja. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotknaé tych czesci i aby dzieci nie zblizaly sie
do piekarnika.

Nalezy uwazaé, aby przewody zasilajgce pozostate
elektryczne urzadzenia domowe nie stykaty sie z
rozgrzanymi elementami piekarnika.

Nie zastania¢ otwordw wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac za
srodkowg czes¢ uchwytu: jego boki moga byé
gorace.

Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych.

Nie wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

Nie wktada¢ do piekarnika materiatow tatwopalnych:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, mogtoby sie zapali¢.

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji
“@"[*O".

Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac za kabel:
nalezy trzymaé za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtgczenia
wtyczki od sieci elektrycznej.

W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy piekarnika

umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak
réwniez bez otrzymania instrukcji wstepnych co do
jego uzytku.

« Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego,
aby byto wiaczane przy uzyciu zewnetrznego
przekaznika czasowego lub osobnego systemu
sterowania zdalnego.

Utylizacja

« Utylizacja materiatow opakowaniowych: stosowac sie
do lokalnych przepiséw; w ten spos6b opakowanie
bedzie mogto zosta¢ ponownie wykorzystane.

» Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze elektryczne urzadzenia
gospodarstwa domowego nie moga by¢ utylizowane
w ramach zwyktego zagospodarowywania statych
odpaddéw miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny
by¢ gromadzone oddzielnie, aby zoptymalizowac
stopien odzysku i recyrkulacji materiatéw, ktére
zawierajg, oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom
dla zdrowia i sSrodowiska. Symbol przekreslonego
kosza, umieszczony na wszystkich produktach, ma
przypominac o obowigzku ich selektywnej zbidrki.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego uzytkownicy moga sie
zwrdci¢ do wiasciwych stuzb miejskich lub do
sprzedawcéw tego sprzetu.

Oszczednosé i ochrona srodowiska
e Przy programach GRILL i GRATIN nalezy pamietac,
aby drzwiczki byly zawsze zamkniete: w ten sposéb
mozna uzyskac zaréwno lepsze wyniki pieczenia, jak i
znaczng oszczednosé energii elektrycznej (okoto 10%).

» Kiedy to tylko mozliwe, unikaj wstepnego nagrzewania
piekarnika i zawsze probuj go zapetni¢. Otwieraj
drzwiczki piekarnika tak rzadko, jak tylko to mozliwe,
gdyz za kazdym razem ucieka z niego ciepto. Aby
oszczedzi¢ znaczng ilo$¢ energii, wytgcz po prostu
piekarnik 5 - 10 minut przed koncem zaplanowanego
czasu pieczenia i wykorzystaj ciepto, ktére piekarnik
nadal wydziela.

e Utrzymuj uszczelki w czysto$ci, aby zapobiec
jakimkolwiek stratom energii poprzez drzwiczki.

« Jezeli korzystasz z rozliczenia strefowego energii,
mozesz zaoszczdzi¢ energie uzywajac opcji
“op@nione pieczenie”, ktéra uruchomi urzadzenie w
godzinach taniej taryfy.
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Konserwacja i utrzymanie

* Dno garnka lub rondla powinno zakrywac ptyte grzejng.
Jesli jest mniejsze, cenna energia bedzie sie marnowac
i jesli zawarto$¢ garnka wykipi, pozostawi ona trudng
do usuniecia skorupe.

» Gotuj jedzenie w zamknietych garnkach lub rondlach
z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo
zwiekszy zuzycie energii.

» Uzywaj catkowicie ptaskich garnkow i rondli.

» Jesli gotujesz co$, co zabierze bardzo duzo czasu,
warto uzy¢ szybkowaru, ktéry jest dwukrotnie szybszy
i 0 jedng trzecig oszczedniejszy.

Odtaczenie pradu elektrycznego
Przed kazda czynnos$cig nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali
nierdzewnej oraz uszczelki gumowe moga by¢
myte przy pomocy gabki nasgczonej letnig wodg
i neutralnym mydtem. Jesli plamy sag trudne do
usuniecia, nalezy stosowac specjalne produkty
przeznaczone do tego typu urzadzen. Zaleca sie
obficie sptukac i doktadnie osuszy¢ piekarnik po
umyciu. Nie nalezy stosowac¢ proszkéw sciernych ani
substancji wywotujgcych korozje.
Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone
najlepiej po kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze letnie.
Nalezy je umyc¢ przy pomocy cieptej wody i srodka
czyszczacego, sptukac i osuszy¢ miekkg szmatka.
Unika¢ srodkéw sciernych.
Akcesoria moga by¢ myte jak zwykte sztuéce, takze
w zmywarkach.

Nigdy nie stosowac oczyszczaczy parowych lub

cisnieniowych do czyszczenia urzgdzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki i
srodkoéw nie zarysowujacych powierzchni, a nastepnie
osuszy¢ miekka szmatka. Nie nalezy uzywac szorstkich
narzedzi lub ostrych, metalowych skrobakoéw, ktére
moga zarysowac powierzchnie i powodowac pekanie
szyby.

Aby doktadniej wyczyscic piekarnik, mozna
zdemontowac drzwiczki:

1. catkowicie otworzy¢ drzwiczki (patrz rysunek);

2. podnies¢ i obroci¢ dzwignie znajdujace sie w obu
zawiasach (patrz rysunek);

3. przytrzymac drzwiczki za

obie zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Pociagna¢ drzwiczki
do siebie i wyjac je z zawiasow
(patrz rysunek).

Zamontowac¢ ponownie

drzwiczki wykonujgc opisane
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Kontrola uszczelek

Sprawdzac¢ okresowo stan uszczelek wokot drzwiczek
piekarnika. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia
uszczelki, nalezy sie skontaktowac z najblizszym
Centrum Serwisowym (patrz Serwis). Zaleca sie nie
uzywac piekarnika do chwili zakonczenia naprawy.

Wymiana zarowki

W celu wymiany
zarOwki w
piekarniku:

1. Odkrecic
szklang pokrywe
obudowy Zaréwki.
2. Wykreci¢
zaréwke i wymienic
ja na podobna:
moc 25 W, trzonek
E 14.

3. Ponownie

zatozy¢ pokrywe (patrz rysunek).

I' Nie uzywac zaréwki piekarnika do oswietlania
pomieszczen.

Serwis Techniczny

Nalezy podaé:

¢ model urzadzenia (Mod.)

e numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje znajdujq sie na tabliczce
zZnamionowej, umieszczonej na urzadzeniu i/lub na jego
opakowaniu.
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Instalare

I Este important sa pastrati acest manual pentru a-|
putea consulta in orice moment. Furnizeaza indicatii
importante privind securitatea instalarii, utilizarii si
intretinerii aparatului.

I Cititi cu atentie instructiunile: ele contin informatii
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.
Sunt informatii importante privind instalarea, utilizarea
si securitatea.

Amplasare

I Ambalajele nu sunt jucarii pentru copii si trebuie
eliminate conform normelor privind colectarea
diferentiata a gunoaielor. (vezi Precaufii si sfaturi).

I Instalarea se va face conform prezentelor instructiuni,
numai de persoane calificate. Instalarea gresita a
aparatului poate cauza daune persoanelor, animalelor
sau bunurilor.

Pornirea aparatului

Pentru a garanta buna functionare a aparatului este
necesar ca mobilierul sa aiba caracteristicile adecvate:

» panourile de langa cuptor trebuie sa fie dintr-un
material rezistent la caldura;

e daca mobilierul este din lemn Tmbracat in furnir,
cleiurile utilizate trebuie sa reziste la temperatura de
100°C;

e pentru Incastrarea cuptorului, atat in cazul montarii
sub blat (vezi figura) cét si al montarii pe coloana,
mobilierul trebuie sa aiba urmatoarele dimensiuni:

595 mm.

5

s
1&&

I Dupa montarea incastrata a aparatului, persoanele nu
trebuie sa intre Tn contact cu componentele electrice.
Declaratiile de consum indicate pe placa de
caracteristici au fost masurate cu acest tip de montaj.

(1) inbesiT

Aerisire

Pentru a garanta o mai buna aerisire, este necesar
sa indepartati peretele din spate al compartimentului.
Se recomanda instalarea cuptorului a.i. acesta sa

se sprijine pe doua bare de lemn sau pe un blat cu
deschiderea de cel putin 45 x 560 mm (vezi figuri).

Centrare si fixare

Pentru a fixa aparatul pe mobilier: deschideti usa
cuptorului si Tngurubati cele 4 suruburi pentru lemn in
cele 4 gauri ale scheletului.

! Toate componentele care garanteaza protectia
aparatului trebuie sa fie fixate astfel incat sa nu
poata fi scoase cu mana libera.
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Conexiuni electrice

I Cuptoarele dotate cu un cablu de alimentare tripolar
sunt predispuse pentru functionarea in curent alternativ;
tensiunea si frecventa sunt indicate pe placa de
caracteristici (vezi mai jos).

Montarea cablului de alimentare

= 1. Deschideti cutia

= de borne cu o

i surubelnita, apasand pe

_ proeminentele laterale

Z ‘ ale capacului: trageti si

Z ?esch)ideti capacul (vezi
igura).

%/ 2. Punereain

functiune a cablului de
alimentare: degurubati
surubul presetupei
si cele 3 suruburi
corespunzatoare
contactelor L-N-_%_, apoi
fixati cablurile sub capul
suruburilor, fiind atenti la
culori - Albastru (N) Maro
e
(L) Galben-Verde =
(vezi figura).
3. Fixati cablul in
presetupa speciala.
4. Inchideti capacul cutiei

cu borne.

Racordarea cablului de alimentare la retea

Montati pe cablu un stecar normalizat pentru sarcinile
indicate pe tabela de caracteristici (vezi fig alaturata).
Aparatul trebuie conectat direct la retea printr-un
intrerupator omnipolar cu deschiderea minima ntre
contacte de 3 mm instalat intre aparat si retea,
dimensionat la sarcina indicata si conform normelor
electrice n vigoare (firul de pamint nu trebuie Tntrerupt
de intrerupator). Cablul de alimentare nu trebuie sa
vina in contact cu suprafete cu temperatura mai mare
de 50°C.

I Singurul responsabil pentru corectitudinea executarii
conexiunii electrice si pentru respectarea normelor de
siguranta este instalatorul.

Tnainte de a efectua legatura, asigurativa ca:

 priza trebuie sa aiba impamantare si sa corespunda
dispozitiilor prevederilor legale in vigoare;

e priza sa poata suporta sarcina maxima de putere a
maginii, indicata pe placuta de caracteristici (vezi mai
jos);

 tensiunea de alimentare sa fie cuprinsa in valorile
indicate pe placuta cu caracteristici(vezi mai jos);

e priza trebuie sa fie compatibila cu stecarul aparatului.
In caz contrar, adresati-va unui electrician calificat
pentru a Tnlocui stecarul. Nu folositi triplu-stecare sau
prelungitoare.

! Dupa instalarea aparatului, cablul de alimentare si
priza de curent trebuie sa fie usor accesibile.

I Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

I Cablul trebuie sa fie controlat periodic si Tnlocuit de
electricieni autorizati (vezi Asistenta).

I Firma isi declina orice responsabilitate in cazul in
care aceste norme nu se respecta.

PLACUTA DE CARACTERISTICI

latime 43,4 cm

Dimensiuni inaltime 32,4 cm
profunzime 40,6 cm
Volum 581.
Conexiuni tensiune: 220-240V ~ 50/60Hz
electrice (vezi placuta cu caracteristici)

putere maxima absorbita 2250W

Directiva UE nr. 65/2014 de integrare

a Directivei 2010/30/UE. Regulamentul
UE nr. 66/2014 de integrare a Directivei
2009/125/CE.

regulamentul EN 60350-1,
regulamentul EN 50564

Modele cu ventilatie de racire:
Consum energie convectie naturala
functie de incalzire:

Static

Consum energie declaratie Clasa
convectie fortata

functie de incalzire: [~

Ventilat —

ENERGY LABEL

Modele fara ventilatie de racire:
Consum energie convectie fortata
functie de Tncalzire:

Ventilat

Consum energie declaratie Clasa
convectie naturala

functie de incalzire:

Static

Aceasta aparatura este conforma
cu urmatoarele Directive
Comunitare:

2006/95/CEE din data de 12/12/06
(Tensiuni joase) si modificari
succesive;

-2004/108/CEE din data de
15/12/04 (Compatibilitate
electromagnetica) cu modificarile
ulterioare.

-93/68/CEE din data de 22/07/93 si
modificari succesive.

- 2002/96/CE si modificari

=

succesive.
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Pornire gi utilizare

! La prima aprindere, va recomandam sa lasati cuptorul
sa functioneze Tn gol timp de aproximativ o ora, cu
termostatul la maxim si uga inchisa. Stingeti apoi
cuptorul, deschideti usa si aerisiti camera. Aparatul
poate emana un miros neplacut datorita evaporarii
substantelor protectoare folosite Th timpul procesului de
fabricatie.

Pornirea cuptorului

1. Selectati programul de coacere dorit rotind butonul
PROGRAME.

2. Alegeti temperatura rotind butonul TERMOSTAT. O
lista cu tipurile de coacere si temperaturile recomandate
poate fi consultata in Tabelul coacere (vezi Programe).
3. Indicatorul TERMOSTAT aprins fixat pe panoul de
control semnaleaza ca preincalzirea este terminata:
introduceti alimentele de preparat in cuptor.

4. Tn timpul coacerii sunt Intotdeauna posibile:

- modificarea programului de coacere actionind butonul
PROGRAME;- modificarea temperaturii actionind
butonul TERMOSTAT,

- intreruperea coacerii aducind butonul PROGRAME in
pozitia “0”.

! Nu agezati niciodata obiecte pe fundul cuptorului,
pentru ca riscati sa deteriorati smaltul.

! Asezati intotdeauna recipientele/vasele cu méncare
pe gratarul din dotare.

ATENTIE!Cuptorul este prevazut

Cu un sistem de oprire a gratarelor
care permite extragerea acestora fara
ca ele sa iasa din cuptor(1).

Pentru a extrage complet
gratarele este suficient, astfel cum
se arata Tn desen, sa le ridicatfi,
prinzandu-le din partea din fata si sa
le trageti (2).

* .
doar pe anumite modele.

(1) inbesiT

Ventilator de racire

Pentru a reduce temperatura din exteriorul cuptorului,
unele modele sunt dotate cu un ventilator de racire care
genereaza un jet de aer intre panoul de comanda si
usa cuptorului.

I La terminarea perioadei de coacere, ventilatorul
ramane in functiune pana cand cuptorul este aproape
rece.

Becul cuptorului

Se aprinde selectind cu butonul PROGRAME.
Ramine aprins cind se selecteaza un program de
coacere.

Utilizarea cronometrului

1. Este necesar in primul rand ca alarma sa fie
incarcata: de aceea, rotiti busonul TIMER cu 1 tura, in
sens orar.

2. Rotind busonul Tn sens contrar acelor de ceasornic,
reglati timpul de coacere a.i. minutele dorite (indicate
pe busonul cronometrului) sa fie Tn dreptul reperului fix
de pe panoul de control.

3. Timerul este un cronometru: dupa expirarea timpului
reglat, declanseaza o alarma.

I Cronometrul nu comanda aprinderea sau stingerea
cuptorului.
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Programe

Programe

I La toate programele se poate fixa o temperatura intre
607? si MAX, cu exceptia:
e GRILL (se recomanda numai nivelul MAX)

* GRATIN (se recomanda sa nu se depaseasca
200°C).

= Programul CUPTOR TRADITIONAL

Se activeaza cele doua elemente de incalzire inferior si
superior. La aceasta coacere traditionald este mai bine
sa se utilizeze un singur raft; utilizind mai multe rafturi
se face o distribuire neuniforma a caldurii.

Programul MULTICOACERE

Se activeaza toate elementele de incalzire (superior si
inferior) si intra in functiune ventilatorul. Caldura fiind
constanta n tot cuptorul, aerul coace si rumeneste
alimentul in mod uniform. Se pot utiliza maxim doua
rafturi simultan.

]  Programul CUPTOR DEASUPRA

Se activeaza elementul de Tncalzire din partea
superioara. Aceasta functie poate fi utilizata pentru
retusari de coacere.

™ Programul GRATAR

Se activeaza elementul de incalzire din partea
superioara. Temperatura foarte mare si directa a
gratarului permite rumenirea superficiala imediata

a carnii Tmpiedicind iesirea lichidului din carne si
mentinind-o mai frageda.. Pregatirea alimentelor pe
gratar este recomandata Tn toate cazurile unde este
nevoie de o temperatura superficiala ridicata: biftec
de vita sau manzat, antricot, muschi, hamburger,
etc. In capitolul “Sfaturi practice pentru coacere” sunt
mentionate cateva exemple de utilizare. n timpul
cresterii aluatului tineti usa cuptorului inchisa.

Programul GRATIN

Se activeaza elementul de Tncalzire superior si intra
n functiune ventilatorul. Uneste la radiatia termica
unidirectionala circulatia fortata a aerului in interiorul
cuptorului. Aceasta Tmpiedica arderea superficiala a
alimentelor marind puterea de penetrare a caldurii. In
timpul cresterii aluatului tineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi practice pentru coacere

! La coacerile ventilate nu utilizati pozitiile 1 gi 5: sunt
atacate direct de aerul cald, care poate provoca arsuri
alimentelor delicate.

! La coacerile GRILL si GRATIN, asezati vasul de
scurgere a grasimii in pozitia 1 pentru a colecta
reziduurile de coacere (sucuri si/sau grasimi).
MULTICOACERE

 Utilizati rafturile 2 si 4, punind la 2 alimentele care
necesita mai multa caldura.

e Puneti vasul de scurgere a grasimii jos si gratarul
sus.

GRATAR

 Inserati gratarul in pozitia 3 sau 4, puneti alimentele
in centrul gratarului.

¢ Se recomanda alegerea nivelului energetic maxim.
Nu va alarmati daca rezistenta de sus ramane
permanent aprinsa : functionarea sa este comandata
de un termostat.

PIZZA

* Pentru o coacere buna a pizzei utilizati programul
MULTICOACERE.

» Utilizati o tava ugoara pentru pizza din aluminiu si
sprijiniti-o pe gratarul din dotare.
Tava de colectare prelungeste timpul de coacere si
va impiedica sa obtineti o pizza crocanta.

¢ Daca va plac pizzele foarte garnisite, va
recomandam sa introduceti mozzarella numai dupa
ce a trecut jumatate din timpul de coacere necesar.
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Tabel timp coacere

(1) inbesiT

Programe Alimente Greutate Pozitia Preincalzire Temperatura Durata coacerii
(Kg) rafturilor (minute) recomandata (minute)
Rata 1 3 15 200 65-75
Cuptor Fr!ptur? de vitel sau vita 1 3 15 200 70-75
Traditional Fl_'lptu_r_a d(_a porc 1 3 15 200 70-80
’ Biscuiti (din aluat fraged) - 3 15 180 15-20
Tarte 1 3 15 180 30-35
Pizza (pe 2 rafturi) 1 2si4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Miel 1 2 10 180 40-45
Pui fript + cartofi 1+1 2si4 15 200 60-70
Coacere pe mai chr.qmb“ie 1 2 10 180 30-35
multe rafturi Prajltura cu prune 1 2 10 170 40-50
Bigneé (pe 2 rafturi) 0.5 2si4 10 190 20-25
Biscuiti (pe 2 rafturi) 0.5 2si4 10 180 10-15
Pandigpan (pe 1 raft) 0.5 2 10 170 15-20
Pandigpan (pe 2 rafturi) 1 2si4 10 170 20-25
Tarte sarate 1.5 3 15 200 25-30
Cuptor Deasupra | Retusari de coacere - 3/4 15 220 -

Limba de mare si sepie 1 4 5 Max 8-10

Rotisor cu calamari si creveti 1 4 5 Max 6-8

Filet de cod 1 4 5 Max 10
Legume la gratar 1 3/4 5 Max 10-15
Grill Cotlet de vitel 1 4 5 Max 15-20
Snitele 1 4 5 Max 15-20

Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Scrumbie 1 4 5 Max 15-20

Toast nr. 4 4 5 Max 2-3
Gratin Pui la gratar 1.5 2 5 200 55-60
Sepie 1.5 2 5 200 30-35
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Programator de

coacere electronic

| DISPL
Pictograma ( | W
SFIRSIT —L 7N o o o —— Pictograma
coacere | ¥ LILY : I © ‘ CEAS
Pictograma —- z '-"-' '-"-' ﬂ— Pictograma
° e
DURATA L J CONTOR MINUTE

Tasta
REDUCERE TIMP

@— Tasta
CRESTERE TIMP

Tasta B
REGLARE ORA

Fixati ceasul

I Se poate fixa atit atunci cind cuptorul este stins cit si
atunci cind este aprins, dar nu s-a programat sfirsitul
coacerii. Dupa racordarea la reteaua electrica sau dupa

o Tntreruperii a alimentarii cu curent, pictograma
si cei patru digiti numerici de pe DISPLAY lumineaza
intermitent.

1. Apasati de mai multe ori tasta \-/ pina céand se

aprind pictograma
DISPLAY;

2. cu tastele “+” si “-” reglati ora; daca se tin apasate,
numerele se deruleaza mai rapid pentru a facilita
setarea.

3. asteptati 10 sec sau apasati din nou tasta \._’ pentru
a fixa setarea.

si cei patru digiti numerici pe

Setati contorul de minute

I Aceasta functie nu Tntrerupe coacerea si nu tine
cont de utilizarea cuptorului; permite doar actionarea
semnalului acustic la terminarea minutelor setate.

1. Apasati de mai multe ori tasta \-/ pina cand se

aprind pictograma ﬂ si cei patru digiti numerici pe
DISPLAY;

2. cu tastele “+” si “-” reglati timpul dorit; daca se tin
apasate, numerele se deruleaza mai rapid pentru a
facilita setarea.

3. asteptati 10 sec sau apasati din nou tasta pentru
a fixa setarea.

Display-ul va afisa contorizarea in sens invers. Dupa
expirarea sa, se va auzi un semnal acustic.

Programarea coacerii

! Programarea este posibila doar dupa selectarea unui
program de coacere.
Programarea duratei de coacere

1. Apasati de mai multe ori tasta pina cind se aprind
pictograma & si cei trei digiti numerici pe DISPLAY;

2. Cu tastele “+” si “-” reglati durata dorita; daca se tin
apasate, numerele se deruleaza mai rapid pentru a
facilita setarea.

3. asteptati 10 sec sau apasati din nou tasta pentru

a fixa setarea.

4. La terminarea timpului, pe DISPLAY apare scris

END, cuptorul termina coacerea si se emite un semnal

acustic.

¢ De exemplu: este ora 9:00 si este planificata o durata
de 1 ora si 15 minute. Programul se opreste automat
la 10:15.

Programarea sfirsgitului coacerii

! Programarea sfirsitului coacerii este posibila doar
dupa selectarea unei durate de coacere.

1. Urmati procedura de la 1 la 3 descrisa pentru durata;

2. Apoi apasati de mai multe ori tasta pina cand
se aprind pictograma D) si cei patru digiti numerici pe
DISPLAY;

3. Cu tastele “+” si “-" reglati ora dorita de terminare a
coacerii; daca se tin apasate, numerele se deruleaza
mai rapid pentru a facilita setarea.

4. asteptati 10 sec sau apasati din nou tasta pentru
a fixa setarea.

5. La terminarea timpului, pe DISPLAY apare scris
END, cuptorul termina coacerea si se emite un semnal
acustic.

Pictogramele & si o aprinse semnalizeaza ca a

fost efectuata o programare. Pe DISPLAY sunt afisate
alternativ ora de terminare a coacerii si durata.

Anularea unei programari

Pentru anularea unei programatri:

¢ Apasati tasta \_J pina ce se aprind pictograma setarii
de anulat si digitii pe display. Apasati tasta “-” pina
cand pe display apar cifrele 00:00.

¢ tineti apasate simultan tastele “+” si "-"; astfel se
anuleaza toate programarile efectuate inclusiv
contorul de minute.
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Masuri de precautie s (i) npesit

recomandari

! Aparatul a fost proiectat si construit in conformitate
cu normele internationale de sigurantd. Recomandarile
sunt furnizate pentru siguranta dumneavoastra i va
recomandam sa le cititi cu atentie.

Siguranta generala

» Acest aparat de uz casnic fost conceput pentru a fi
folosit numai Tn interiorul locuintelor.

» Aparatul nu poate fi instalat in aer liber, nici in
incaperi acoperite. Expunerea lui la ploi sau furtuni
este periculoasa.

» Pentru a migca aparatul, folositi manerele aplicate pe
partile laterale ale cuptorului.

* Nu atingeti aparatul cand sunteti desculti sau cu
mainile sau picioarele ude sau umede.

e Aparatul trebuie sa fie utilizat numai pentru
coacerea alimentelor si numai de persoane
adulte, conform instructiunilor din manual. Orice
alta utilizare (de exemplu: Tncalzirea locuintei)
este considerata improprie si deci periculoasa.
Fabricantul nu va putea fi considerat responsabil
pentru eventuale daune provenite din utilizarea
improprie, gresita sau irationala a aparatului.

« In timpul folosirii aparatului, elementele de
incalzire si unele zone ale usii cuptorului
devin foarte calde. Fiti atenti sa nu le atingeti;
indepartati copiii de aragaz.

» Asigurati-va ca alte cabluri de alimentare ale altor
aparate electrocasnice nu ating partile incalzite ale
cuptorului.

* Nu obstructionati deschiderile sau fantele de
ventilatie sau de iegire a caldurii.

» Cand deschideti usa cuptorului, agezati mana in
mijlocul manerului, pentru a trage: spre margini,
méanerul poate fi prea cald.

« Utilizati intotdeauna manusi speciale pentru a baga
sau scoate recipientele din cuptor.

* Nu puneti folie de aluminiu pe fundul cuptorului
pentru a impiedica imprastierea reziduurilor.

» Nu agezati materiale inflamabile Tn cuptor: daca
cuptorul se aprinde din greseala, materialele
depozitate pot lua foc.

 Asigurati-va Intotdeauna ca busoanele sunt in pozitia
“@"[*0” atunci cand nu utilizati aparatul.

* nu trageti de cablul de alimentare sau de aparat,
pentru al scoate din priza.

In caz de functionare gresita, nu incercati s reparati
singuri aparatul. Reparatiile executate de persoanele
necalificate pot provoca vatamarea persoanelor sau
deteriorarea aparatului. Apelati Centrul de Asistenta
(vezi Asistenta).

Nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului, cand este
deschisa.

Nu este prevazut ca aparatul sa fie utilizat de

catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, de catre persoane
fara experienta sau care nu sunt familiarizate cu
produsul. Daca acestea nu sunt supravegheate de
0 persoana responsabila de securitatea lor sau care
nu au primit instructiuni preliminare privind utilizarea
aparatului.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Scoaterea din uz a aparatului
» Respectati normele de protectie a mediului locale

privind colectarea materialului de ambalaj in vederea
reciclarii: Respectati normele n vigoare privind
casarea aparatelor vechi.

Directiva Europeana 2002/96/CE cu privire la DEEE
— deseurile de echipamente electrice si electronice
— prevede colectarea aparaturilor electrice si
electronice scoase din uz separat de desurile
menajere obisnuite, pentru a optimiza reciclarea si
recuperarea materialelor de fabricatie, in scopul de
a reduce impactul asupra mediului Tnconjurator si
sanatatii omului. Simbolul tomberonului barat care
apare pe toate produsele va amintegte ca aveti
aceasta obligatie: aparaturile scoase din uz trebuie
sa fie colectate separat de desurile menajere.
Consumatorii sunt obligati sa apeleze autoritatile
competente pe plan local sau agentul de vanzare
din zona pentru a avea informatii asupra modului de
eliminare a electrocasnicelor.

Protejati si respectati mediul
inconjurator
» Se recomanda efectuarea coacerilor la GRILL si

GRATIN intotdeauna cu usa inchisa: acest lucru
este util atat pentru a obtine rezultate mai bune cat gi
pentru a economisi energia (10% aprox).

Oricand este posibil, evitati pre-incalzirea cuptorului si
incercati sa il umpleti de fiecare data. Deschideti usa
cuptorului cat de rar este posibil deoarece se pierde
caldura la fiecare deschidere. Pentru a salva o cantitate
substantiala de energie, opriti cuptorul la 5-10 minute
nainte de finalizarea timpului de gatit planificat si folositi
caldura generata in continuare de cuptor.

Pastrati garniturile curate si ingrijite pentru a preveni
pierderea de energie din zona usii.

Daca aveti un contract pentru electricitate cu tarif per
timp, optiunea de ,temporizare pentru gatit” va va ajuta

* Nu eifeC“tEﬁt' nici odoper?tle de curel’gr? g_au . sé reduceti costurile alegand sa utilizati echipamentul
intretinere nainte de a fi scos stecarul din priza. n intervale de fimp mai ieftine.
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Intretinerea si ingr

masinili

» Baza oalei sau a tigaii ar trebui sa acopere plita. Daca
este mai mica, se va pierde energie pretioasa iar oalele
care dau in foc vor lasa ramasite greu de eliminat.

« Gatiti alimentele in oale sau tigai inchise cu capace
potrivite si folositi cat mai putina apa este posibil. Gatitul
fara capac va creste cu mult consumul energetic

» Folositi oale si tigai cu baza plata

» Daca gatiti ceva ce ia mult timp, merita sa utilizati o
oala sub presiune, care este de doua ori mai rapida si
care economiseste o treime din energie.

ijirea

Tntrerupe;_i alimentarea electrica a
aparatulul.

Tnainte de orice operatie, debransati aparatul de la
reteaua de alimentare cu curent electric.

Curatarea aparatului

» Partile externe, smaltuite sau din inox, precum si
garniturile din cauciuc pot fi curatate cu un burete
imbibat in apa calduta si sépun neutru. Daca petele
sunt persistente folositi numai produse speciale.
Dupa fiecare spalare, se recomanda sa 1l clatiti
bine si sa il stergeti. Nu folositi prafuri abrazive sau
substante corosive.

« Interiorul cuptorului se va spala, de preferinta, dupa
fiecare utilizare, cand este cald. Utilizati apa calda si
detergent; clatiti bine i stergeti cu o laveta moale.
Evitati substantele abrazive.

¢ Accesoriile pot fi spalate ca vasele normale, inclusiv
n magina de spalat vase cu exceptia ghidajelor
glisante.

* Nu folositi niciodata aparate cu aburi sau sub
presiune, pentru a curata aparatul.

Curatarea usii

Curatati geamul usii cuptorului cu bureti si produse
delicate; stergeti cu o lavetd moale. Nu folositi materiale
aspre abrazive sau razuitoare metalice ascutite,
deoarece pot zgiria suprafata si geamul.

Pentru curatarea minutioasa a cuptorului, demontati
usa acestuia:

1.deschideti usa la maxim (vezi
figura);

2.ridicati si rotiti placutele de
retinere amplasate pe sistemul
de inchidere /balamale (vezi
figura);

3.prindeti bine usa, de partile
laterale, si apropiati-o fara a o
inchide definitiv. Trageti apoi
usa spre voi, extragand-o din
balamale (vezi figura);

Montati la loc uga, urméand
acelasi procedeu n sens invers.
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Controlarea garniturilor

Controlati periodic garnitura din jurul usii cuptorului.
Daca este deteriorata, adresati-va celui mai apropiat
Centru de Asistenta (vezi Asistenfa). Se recomanda sa
nu se foloseasca cuptorul pina cind nu sunt inlocuite
garniturile.

Inlocuirea becului

Pentru a inlocui becul cuptorului

1. Indepartati capacul din sticla care acopera becul.
2. Scoateti becul si inlocuiti-l cu unul similar: putere
25W, cuplare E14.

3. Montati la loc capacul (vezi figura).

! Nu folosipi lampa cuptorului pentru ©i ca iluminare a
incaperilor.

Asistenta

Comunicati:

¢ modelul aparatului (Mod.);

e numarul de serie (S/N).

Aceste informatii se gasesc pe tablita cu caracteristici
lipita pe aparat si/sau pe ambala,j.
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™ Installation

I Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir le consulter
a tout moment. En cas de vente, de cession ou de
déménagement, veillez a ce qu’il suive I'appareil pour
informer le nouveau propriétaire sur son fonctionnement
et lui fournir les conseils correspondants.

I Lisez attentivement les instructions : elles contiennent
des conseils importants sur l'installation, I'utilisation et la
sécurité de votre appareil

Positionnement

I Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il
faut les mettre au rebut en respectant la réglementation
sur le tri sélectif des déchets (voir Précautions et conseils).

I Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du
secteur conformément aux instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut causer des dommages a des
personnes, des animaux ou des biens.

Encastrement
Pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil, il faut
que le meuble posséde des caractéristiques bien précises:

* les panneaux adjacents doivent étre fabriqués dans un
matériau résistant a la chaleur;

* dans le cas de meubles en plaqués bois, les colles
doivent pouvoir résister a une température de 100 °C;

 la cavité du meuble pour encastrement du four, tant sous
plan (voir figure) qu’en colonne , doit avoir les dimensions
suivantes:

575-585 mm.

595 mm.

™

I Aprés encastrement de I'appareil, il ne doit plus y avoir
possibilité de contact avec les parties électrifiées.

Les déclarations de consommation indiquées sur la plaque
signalétique ont été mesurées pour ce type d’installation.

Aération

Pour garantir une bonne aération, la cavité d’encastrement
doit étre dépourvue de paroi arriere. Il est conseillé
d’installer le four de maniére a ce qu'il repose sur deux
cales en bois ou bien sur un plan d’appui continu qui ait une
découpe d’au moins 45 x 560 mm (voir figures).

Centrage et fixation
Pour fixer I'appareil au meuble : ouvrir la porte du four et
visser 4 vis a bois dans les 4 trous du cadre.

4 . ) A
T i 3 i

I Toutes les parties qui servent de protection doivent étre
fixées de maniére a ne pouvoir étre enlevées qu’avec l'aide
d’un outil.

Raccordement électrique

Les fours munis d’'un cable d'alimentation tripolaire sont prévus
pour un fonctionnement au courant alternatif a la tension et
a la fréquence indiquées sur la plaque signalétique apposée
sur I'appareil (voir ci-dessous).

Montage du cable d’alimentation

1. Pour ouvrir le bornier,

Z faire pression a l'aide d'un
tournevis sur les languettes

Z latérales du couvercle : tirer

Z et ouvrir le couvercle (voir

Z figure).

_)

“Z

2. Montage du céable
d’'alimentation : dévisser la
vis du serre-cable ainsi que
les trois vis des contacts
L-N-="puis fixer les fils
sous les tétes de vis en
respectant les couleurs Bleu
(N) Marron (L) Jaune-Vert
— (voir figure).

3. Fixer le cable dans le
serre-cable prévu.

4. Fermer le couvercle du
bornier.

EY
h
Il

60



Branchement du cable d’alimentation au réseau €électrique
Montez sur le cable une prise normalisée adaptée a la
charge indiquée sur 'étiquette des caractéristiques.

En cas de raccordement direct au réseau, il faut intercaler entre
I'appareil et le réseau un interrupteur a coupure omnipolaire
ayant au moins 3 mm d’écartement entre les contacts,
dimensionné a la charge et conforme aux normes en vigueur
(le fil de terre ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur).
Le cable d’'alimentation ne doit atteindre, en aucun point, des
températures dépassant de 50°C la température ambiante.

I L'installateur est responsable du bon raccordement
électrique de I'appareil et du respect des normes de sécurité.

Avant de procéder au branchement, assurez-vous que :
 la prise est bien munie d’une terre conforme a la loi;

 laprise est bien apte a supporter la puissance maximale
de l'appareil, indiquée sur la plaquette signalétique;

* la tension d’alimentation est bien comprise entre les
valeurs indiquées sur la plaquette signalétique;

* la prise est bien compatible avec la fiche de I'appareil.
Si ce n'est pas le cas, remplacez la prise ou la fiche,
n'utilisez ni rallonges ni prises multiples.

I Aprés installation de I'appareil, le cable électrique et la
prise de courant doivent étre facilement accessibles

I Le céble ne doit étre ni plié ni excessivement écrasé.

1 1l doit étre contrélé périodiguement et ne peut étre
remplacé que par un technicien agréeé (voir Assistance).

I Nous déclinons toute responsabilité en cas de non
respect des normes énumérées ci-dessus.

(1) InpesiT

PLAQUE SIGNALETIQUE

Dimensions*

largeur 43,5 cm
hauteur 32,4cm
profondeur 40,6cm

Volume L. 58
tension 220-240V~ 50/60Hz
Raccordements . . I .
électriques (voir plaque signalétique) puissance
q maximum absorbée 2250W
Directive de I'UE n°65/2014 intégrant la
Directive 2010/30/UE.
Reglement n°66/2014 de I'UE intégrant
la Directive 2009/125/EC. Norme EN
60350-1,
Norme EN 50564
Modeéles avec ventilation de
refroidissement :
Consommation énergie convection
naturelle
fonction four : :I Traditionnel
Consommation énergie déclarée
pour Classe convection forcée
fonction four : [] Multicuisson
ETIQUETTE
ENERGIE Modéles sans ventilation de
et refroidissement :
ECOCONCEPTION Consommation énergie convection

forcée

fonction four : Multicuisson
Consommation énergie déclarée
pour Classe convection naturelle
fonction four : E Traditionnel

=

Cet appareil est Conforme aux
Directives suivantes
Communautaires : 2006/95/CEE du
12/12/06 (Basse tension) et
modifications successives -
2004/108/CEE du15/12/04
(Compatibilité Electromagnétique)
et modifications successives -
93/68/CEE du 22/07/93 et
modifications successives -
2002/96/CE et modifications
successives.
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Mise en marche et utilisation

ATTENTION ! Le four est
équipé d’'un systeme d’arréts
de grilles qui permet de les
retirer sans que ces dernieres
sortent entierement du four
(1).

Pour sortir complétement
les grilles il suffit, comme
illustré, de les soulever en
les saisissant par I'avant et de les tirer (2).

I Lors de son premier allumage, faire fonctionner le four a
vide, porte fermée, pendant au moins une heure en réglant
la température a son maximum. Puis éteindre le four, ouvrir
la porte et aérer la piece. L'odeur qui se dégage est due
a I'évaporation des produits utilisés pour protéger le four.

1. Pour sélectionner le programme de cuisson souhaité,
tourner le bouton PROGRAMMES.

2. Pour choisir la température, tourner le bouton
THERMOSTAT. Un tableau de cuisson sert de guide sur les
cuissons et indique notamment les températures conseillées
pour plusieurs préparations culinaires (voir Programmes).
3. Le voyant THERMOSTAT reste allumé pendant la durée
de montée en température.

4. En cours de cuisson, il est possible a tout moment de :
- modifier le programme de cuisson a l'aide du bouton
PROGRAMMES;

- modifier la température a I'aide du bouton THERMOSTAT ;
- stopper la cuisson en ramenant le bouton PROGRAMMES
surO;

I Ne jamais poser d’'objets a méme la sole du four, I'émail
risque de s’abimer.

11l faut toujours enfourner les plats sur la grille fournie avec
I'appareil.

Ventilation de refroidissement

Pour obtenir un abaissement des températures extérieures,
un systéme de refroidissement souffle de I'air a I'extérieur
par une fente située entre le tableau de bord, la porte du
four et la partie basse de la porte du four.

! Le ventilateur continue a tourner aprées l'arrét du four
jusqu’a ce que ce dernier se soit suffisamment refroidi.

Eclairage du four

Pour I'allumer, sélectionnez a l'aide du bouton
PROGRAMMES La lampe reste allumée en cas de sélection
d’'un programme de cuisson.

* oo : N
N’existe que sur certains modéles

Utiliser le minuteur*

1. Il faut avant tout remonter la sonnerie en faisant faire un
tour presque complet au bouton MINUTEUR dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

2. Puis en faisant marche arriére, sélectionner le temps
désiré en amenant les minutes indiquées sur le bouton
MINUTEUR en face du repére fixe du tableau de bord.

3. Le minuteur est un indicateur sonore de fonctionnement:
une fois le temps écoulé, il émet un signal sonore.

I Le minuteur ne contrble pas l'allumage et l'arrét du four.

Programmes

Programmes de cuisson
I Pour tous les programmes, une température comprise
entre 60°C et MAX. peut étre sélectionnée, sauf pour :

* GRILL (il est conseillé dans ce cas de sélectionner MAX.);
* GRATIN (il est conseillé de ne pas dépasser 200°C).

|:| Programme FOUR TRADITION

Mise en marche des résistances de vo(te et de sole. Pour
cette cuisson traditionnelle, mieux vaut cuire sur un seul
niveau : la cuisson sur plusieurs niveaux entrainerait une
mauvaise distribution de la chaleur.

Programme MULTICUISSON
Mise en marche de toutes les résistances (sole, volte et
circulaire) ainsi que du ventilateur. La chaleur est constante
et bien répartie a l'intérieur du four, I'air cuit et dore de facon
uniforme en tous points. Possibilité de cuire au maximum
sur deux niveaux en méme temps.

E Programme CHALEUR VOUTE
Mise en marche de la résistance de vodte. Cette fonction
est conseillée pour parfaire la cuisson des aliments.

El Programme GRILL

Mise en marche de la résistance de volte. La température
élevée et directe du gril permet de saisir I'aliment en surface
pour qu'il ne perde pas son jus et reste tendre & souhait. La
cuisson au gril est particulierement recommandée pour les
plats qui exigent une température élevée a leur surface :
cOtes de veau et de boeuf, entrecotes, filet, hamburgers, etc...
Vous trouverez des exemples d’utilisation dans le
paragraphe “Conseils utiles pour la cuisson”.

Cuisson porte du four fermée.

Programme GRATIN

Mise en marche de la résistance de vo(te ainsi que de la
turbine. L'irradiation thermique unidirectionnelle s’ajoute
au brassage de l'air pour une répartition uniforme de la
chaleur dans I'enceinte du four. Plus de risque de briler
les aliments en surface et plus grande pénétration de la
chaleur. Cuisson porte du four fermée.
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Conseils de cuisson

! Pour les cuissons ventilées ne pas utiliser les gradins let
5: ils sont directement frappés par I'air chaud qui pourrait
brller les mets délicats.

I Pour les cuissons GRILL et GRATIN, notamment au
tournebroche, placer la lechefrite au gradin 1 pour récupérer
les graisses ou jus de cuisson.

MULTICUISSON

« Utiliser les gradins 2 et 4 et placer au 2 les plats qui
exigent davantage de chaleur.

» Placer la léchefrite en bas et la grille en haut.
GRILL

» Placer la grille au gradin 3 ou 4, enfourner les plats au
milieu de la grille.

* Nous conseillons de sélectionner le niveau d’énergie
maximum. Ne pas s’inquiéter si la résistance de volte
n’est pas allumée en permanence : son fonctionnement
est contrélé par un thermostat.

Tableau de cuisson

(1) InpesiT

PIZZA

* Pour bien cuire vos pizzas, utilisez le programme
MULTICUISSON.

+ Utilisez un plat en aluminium léger et enfournez-le sur
la grille du four.
Sivous utilisez la lechefrite, vous prolongerez le temps de
cuisson et obtiendrez difficilement une pizza croustillante.

» Sivos pizzas sont bien garnies, n’ajoutez la mozzarelle
gu’a mi-cuisson.

P . Poids Niveau Préchauffage Température D_uree
rogrammes | Aliments . . . cuisson
(Kg) | enfournement (minutes) préconisée .
(minutes)
Canard 1 3 15 200 65-75
Four Roéti de veau ou de boeuf 1 3 15 200 70-75
e Réti de porc 1 3 15 200 70-80
Traditionnel | gic it (pate brisée) ; 3 15 180 15-20
Tartes 1 3 15 180 30-35
Pizza (sur 2 niveaux) 1 2et4 15 230 15-20
Lasagnes 1 3 10 180 30-35
Agneau 1 2 10 180 40-45
Poulet réti + pommes de terre 1+1 2et4d 15 200 60-70
Maquereau 1 2 10 180 30-35
Multicuisson | Cake aux fruits 1 2 10 170 40-50
Profiteroles (sur 2 niveaux) 0.5 2etd 10 190 20-25
Biscuits (sur 2 niveaux) 0.5 2et4 10 180 10-15
Génoise (sur 1 niveau) 0.5 2 10 170 15-20
Génoise (sur 2 niveaux) 1 2et4 10 170 20-25
Tartes salées 1.5 3 15 200 25-30
ReS|staAnce de Pour parfaire la cuisson - 3/4 15 220 -
volte
Soles et seiches 1 4 5 Max. 8-10
Brochettes de calmars et de 1 4 5 Max. 6-8
crevettes 1 4 5 Max. 10
Tranches de colin 1 3ou4d 5 Max. 10-15
Gril Légumes grillés 1 4 5 Max. 15-20
Steaks de veau 1 4 5 Max. 15-20
Cotelettes 1 4 5 Max. 7-10
Hamburgers 1 4 5 Max. 15-20
Maquereaux n. 4 4 5 Max. 2-3
Croque-monsieur
. Poulet grillé 1.5 2 5 200 55-60
Gratin Seiches 1.5 2 200 30-35
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Le programmateur
électronique*

‘ AFFICHEUR

Icone

I |
:l-ll_l ©|_ HORLOGE
D1

Icone _| Eﬁ -, -
FIN DE CUISSON L

Icone —l.\& '_"_‘

DUREE

Touche
SELECTION
TEMPS

' "-' Icone

MINUTEUR

@— Touche

AUGMENTATION
DU TEMPS

Touche — @
DIMINUTION

DU TEMPS

Mise a I’heure de I’horloge

I Son réglage est possible que le four soit éteint ou allumé
mais ceci ne correspond pas a une programmation de fin
de cuisson.

Aprés branchement au réseau électrique ou aprés une

panne de courant, l'icbne
I'afficheur clignotent.

1. Appuyer plusieurs fois de suite sur la touche \ jusqu’a

et les quatre chiffres de

ce que l'icone et les trois chiffres de 'AFFICHEUR se
mettent a clignoter ;

2.régler 'heure avec les touches «+» et «—=y; si les touches
restent enfoncées, les numéros défilent plus rapidement.
3. attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la touche

pour valider.

Programmer le minuteur

I Cette fonction ne stoppe pas la cuisson et est indépendante
du fonctionnement du four; elle sert uniquement a déclencher
un signal sonore a I'expiration des minutes sélectionnées.

1. Appuyer plusieurs fois de suite sur la touche \ jusqu’a

ce que l'icone et les trois chiffres de TAFFICHEUR se
mettent a clignoter ;

2. régler la durée avec les touches «4» et «=y; siles touches
restent enfoncées, les numéros défilent plus rapidement.
3. attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la touche

pour valider.

L’affichage du compte a rebours suivra. Un signal sonore
indiquera la fin du décompte.

* oo : N
N’existe que sur certains modéles

Comment programmer une cuisson
I La programmation n’est possible qu’'apres avoir
sélectionné un programme de cuisson.

Programmer la durée de cuisson

1. Appuyer plusieurs fois de suite sur la touche
jusqu’a ce que l'icbne & et les trois digits numériques de
'AFFICHEUR se mettent a clignoter ;
2.régler la durée avec les touches «+» et «—; siles touches
restent enfoncées, les numéros défilent plus rapidement.
3. attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la touche
& pour valider.
4. a expiration de la durée sélectionnée, 'AFFICHEUR
affiche END, le four stoppe la cuisson et un signal sonore
retentit. Pour I'arréter, appuyer sur une touche quelconque.
* Exemple : il est 9h00 et la durée programmée est de
1h15. Le programme s’arréte automatiquement a 10h15.

Programmer la fin d’une cuisson
I La programmation d’une fin de cuisson n’est possible
gu’aprés avoir sélectionné une durée de cuisson.

1. Suivre la procédure de 1 a 3 décrite pour la durée ;

2. appuyer ensuite sur latouche jusqu’a ce que l'icdne !

et les quatre chiffres de TAFFICHEUR se mettent a clignoter ;
3. régler I'heure de fin de cuisson avec les touches «+» et
«-» ; siles touches restent enfoncées, les numéros défilent
plus rapidement.

4. attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la touche

pour valider.

5. a expiration de la durée sélectionnée, 'AFFICHEUR
affiche END, le four stoppe la cuisson et un signal sonore
retentit. Pour I'arréter, appuyer sur une touche quelconque.
Les icones & et @ éclairées signalent qu'une
programmation a été lancée. LAFFICHEUR affiche a tour
de rdle I'heure de fin de cuisson et la durée.
* Exemple : il est 9n00, la durée programmée est de 1
heure. L’heure finale est fixée & 12h30. Le programme
démarre automatiquement a 11h30.

Comment annuler un programme

Pour annuler une programmation :

* appuyer sur la touche jusqu’a ce que l'icbne
correspondant au parametre a annuler et les chiffres
correspondant s’affichent. Appuyer sur la touche «=»
jusqu’a ce que s’affichent les chiffres 00:00.

* Appuyer simultanément sur les touches «+» et «=» et
les garder enfoncées pour annuler tous les programmes,
minuteur compris.
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Précautions et conseils

! Cet appareil a été concu et fabriqué conformément aux
normes internationales de sécurité. Ces conseils sont
fournis pour des raisons de sécurité et doivent étre lus
attentivement.

Seécurité générale

Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type
non professionnel.

Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme
dans un endroit a I'abri, il est en effet tres dangereux de
le laisser exposé a la pluie et aux orages.

Pour déplacer le four, se servir des poignées prévues a
cet effet sur les cotés de I'appareil.

Ne pas toucher a I'appareil si I'on est pieds nus ou si'on
a les mains ou les pieds mouillés ou humides.

Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre
utilisé que par des adultes conformément aux instructions
du mode d’emploi. Toute autre utilisation (comme par
exemple le chauffage d’une piéce) est impropre et donc
dangereux. Le fabricant décline toute responsabilité en
cas de dommages provoqués par un usage impropre ou
erroné.

En cours de fonctionnement, les éléments chauffants et
certaines parties de la porte peuvent devenir trés chauds.
Attention a ne pas les toucher et a garder les enfants a
distance.

Eviter que le cordon d’alimentation d’autres
électroménagers touche a des parties chaudes du four.
Les orifices ou les fentes d’aération ou d’évacuation de
la chaleur ne doivent pas étre bouchés

Toujours saisir la poignée en son milieu: elle risque d’étre
treés chaude a ses extrémités.

Utiliser toujours des gants de protection pour enfourner
ou sortir les plats du four.

Ne jamais tapisser la sole du four de papier aluminium.
Ne pas ranger de matériel inflammable a l'intérieur du
four: si I'appareil était par inadvertance mis en marche,
il pourrait prendre feu.

Controler toujours que les boutons sont bien dans la
position “e”/“o” quand I'appareil n’est pas utilisé.

Ne pas tirer sur le cordon de I'appareil pour débrancher
la fiche de la prise de courant.

N’effectuer aucune opération de nettoyage ou d’entretien
sans avoir auparavant débranché la fiche de la prise de
courant.

En cas de panne, n’essayer en aucun cas d’accéder aux
mécanismes internes pour tenter de réparer I'appareil.
Contacter le service d’Assistance (voir Assistance).

Ne pas poser d’'objets sur la porte du four ouverte.
Eviter que les enfants ne jouent avec I'appareil.

Il n’est pas prévu que cet appareil soit utilisé par des
personnes (enfants compris) présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou n’ayant
pas I'expérience ou les connaissances indispensables,
a moins qu’elles ne le fassent sous la surveillance de
quelqu’un responsable de leur sécurité ou qu’elles aient
été diment formées sur l'utilisation de I'appareil.

Le dispositif n’est pas destiné a étre mis en ceuvre
par une minuterie externe ou un systéme de
télécommande séparée.

(1) InpesiT

Mise au rebut

* Mise au rebut du matériel d’emballage : conformez-vous
aux réglementations locales, les emballages pourront
ainsi étre recyclés.

 LaDirective Européenne 2002/96/CEE sur les Déchets des
Equipements Electriques et Electroniques (DEEE), exige que
les appareils ménagers usagés ne soient pas jetés dans le
flux normal des déchets municipaux. Les appareils usagés
doivent étre collectés séparément afin d’optimiser le taux de
récupération et le recyclage des matériaux qui les composent
et réduire l'impact sur la santé humaine et 'environnement.
Le symbole de la “poubelle barrée” est apposée sur tous les
produits pour rappeler les obligations de collecte séparée.
Les consommateurs pourront confier leur appareil usagé
au service de collecte des collectivités locales ou de leurs
groupements, ou si la législation nationale le permet, le rendre
au revendeur lors de I'achat d'un nouvel appareil similaire.
Tous les principaux fabricants d’appareils ménagers
travaillent activement dans la création et la gestion de
systémes de collecte et d’enlevement des appareils usageés.

Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien coupez
I'alimentation électrique de I'appareil.

Nettoyage de I'appareil
* Nettoyer I'extérieur émaillé ou inox et les joints en
caoutchouc a l'aide d’'une éponge imbibée d’eau tiede
additionnée de savon neutre Siles taches sont difficiles a
enlever, utiliser des produits spéciaux. Il est conseillé de
rincer abondamment et d’essuyer apres le nettoyage. Ne
pas utiliser de poudres abrasives ni de produits corrosifs.

» Nettoyer 'enceinte aprées toute utilisation, quand le four est
encore tiéde. Utiliser de I'eau chaude et du détergent, rincer
et essuyer avec un chiffon doux. Eviter tout produit abrasif.

» Tous les accessoires peuvent étre lavés normalement
comme de la vaisselle courante et passent au lave-
vaisselle, sauf les glissiéres coulissantes.

* Nous conseillons de ne pas vaporiser le produit de
nettoyage directement sur le bandeau de commandes
mais de se servir d’une éponge.

! Ne nettoyez jamais I'appareil avec des nettoyeurs vapeur
ou haute pression.

FR
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Nettoyage de la porte

Nettoyer la vitre de la porte avec des produits non abrasifs
et des éponges non grattantes, essuyer ensuite avec un
chiffon doux. Ne pas utiliser de matériaux abrasifs ou de
racloirs métalliques aiguisés qui risquent de rayer la surface
et de briser le verre. Pour nettoyer plus a fond, il est possible
de déposer la porte du four :

1. ouvrir la porte complétement
(voir figure);

2. soulever et faire pivoter les leviers
situés sur les deux charniéres (voir
figure);

3.saisir la porte par les cotés,
la refermer lentement mais pas
complétement. Tirer ensuite la
porte vers soi en la dégageant de
son logement (voir figure).

To replace the door, reverse this sequence.

Contrble des joints

Contréler périodiquement I'état du joint autour de la porte
du four. S’il est abimé, s’adresser au service aprés-vente le
plus proche de son domicile (voir Assistance). Mieux vaut
ne pas utiliser le four tant qu'il n’est pas réparé.

Remplacement de I'ampoule d’éclairage

Pour changer I'ampoule
d’éclairage du four:

1. Dévissez le couvercle en
verre du boitier de la lampe.
2. Dévissez I'ampoule et
remplacez-la par une autre
de méme type : puissance
25 W, culot E 14.

3. Remontez le couvercle a
sa place (voir figure).

I Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage de la
piece.

Assistance

I Ne jamais faire appel a des techniciens non agréés.

Lui indiquer :

* le type d’'anomalie;

* le modéle de I'appareil (Mod.)

* son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaque signalétique
apposeée sur I'appareil

Economies et respect de I’environnement

* Pour les cuissons au GRILL et au GRATIN, nous
conseillons de garder la porte du four fermée: les
résultats obtenus sont meilleurs et la consommation
d’énergie est moindre (environ 10% d’économie).

e Evitez, dans la mesure du possible, de préchauffer
le four et veuillez toujours le remplir. Ouvrez le moins
possible la porte de votre four, car chaque ouverture
laisse échapper la chaleur. Pour faire des économies
considérables d’énergie, éteignez le four cing a dix
minutes avant la fin du temps de cuisson programmé
et utilisez la chaleur dégagée par le four.

e Gardez les joints propres et bien rangés afin d’éviter
toute perte d’énergie par la porte.

e Si vous avez souscrit un plan tarifaire particulier
auprés de la compagnie d’électricité, vous pouvez
économiser en faisant fonctionner votre appareil
lorsque I'énergie vous revient moins chere.

e | a base de votre casserole ou de votre poéle doit
couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite,
une quantité précieuse d’énergie sera perdue et
les casseroles qui débordent laisseront des résidus
incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever.

e Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des
poéles a couvercle et utilisez le moins d’eau possible.
Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes
augmente considérablement la consommation
d’énergie.

e Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a
fond plat.

e Sj vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup
de temps, il est préférable d'utiliser un autocuiseur
qui est deux fois plus rapide et économise un tiers
de I'énergie.
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Instalacion

I Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En caso de venta, de cesion
o de mudanza, verifique que permanezca junto al aparato
parainformar al nuevo propietario sobre su funcionamiento
y sobre las advertencias correspondientes.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen importante
informacioén sobre la instalacion, el uso y la seguridad.

Colocacion

I Los embalajes no son juguetes para nifios y se deben
eliminar respetando las normas para la recoleccion de
residuos (ver Precauciones y consejos).

! Lainstalacion se debe realizar siguiendo estas instrucciones
y por personal profesionalmente calificado. Una instalacion
incorrecta puede producir dafios a personas, animales o
cosas.

Positionnement

I Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il
faut les mettre au rebut en respectant la réglementation
sur le tri sélectif des déchets (voir Précautions et conseils).

! LUinstallation doit étre effectuée par un professionnel du
secteur conformément aux instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut causer des dommages a des
personnes, des animaux ou des biens.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato
es necesario que el mueble tenga las caracteristicas
adecuadas:

* Los paneles adyacentes al horno deben ser de materiales
resistentes al calor

* En el caso de muebles de madera chapeada, las colas
deben ser resistentes a una temperatura de 100°C

» para empotrar el horno, ya sea cuando se instala bajo
encimera (ver la figura) o en columna, el mueble debe
tener las siguientes dimensiones:

575-585 mm.

595 mm.

2% &'

(1) InpesiT

I Una vez empotrado el aparato no se deben permitir
contactos con las partes eléctricas.

El consumo declarado en la placa de caracteristicas ha sido
medido en una instalacion de este tipo.

Aireacion

Para garantizar una buena aireacion es necesario eliminar
la pared posterior del hueco para el horno. Es preferible
instalar el horno apoyado sobre dos listeles de madera o
sobre una superficie continua que tenga una abertura de
45 x 560 mm. como minimo (ver las figuras).

&

Centrado y fijacion
Para fijar el aparato al mueble: abra la puerta del horno y
enrosque 4 tornillos para madera en los 4 orificios del marco.

/I 1\

! Todas las partes que garantizan la proteccién se deben
fijar de modo tal que no puedan ser quitadas sin la ayuda
de una herramienta.

Conexion eléctrica

Los hornos que poseen cable de alimentacion tripolar, son
fabricados para funcionar con corriente alterna a la tension
y frecuencia indicadas en la placa de caracteristicas que se
encuentra en el aparato (ver mas adelante).
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Montaje del cable de alimentacién eléctrica

1. Abrir el panel de bornes
haciendo palanca con un
destornillador sobre las
lenglietas laterales de la tapa:
tirar y abrir (ver la figura).

RN

2. Instalar el cable de
alimentacion eléctrica: Aflojar
el tornillo de la mordaza de
terminal de cable y los tres
tornillos de los contactos
i -

L-N-="vy luego fijar los
cables debajo de las cabezas
de los tornillos respetando
los colores Azul (N), Marrén
(L) y Amarillo-Verde = (ver
la figura).

3. Fijar el cable en el
correspondiente sujetacable.
4. Cerrar la tapa del panel
de bornes.

T

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red
Instale en el cable un enchufe normalizado para la carga
indicada en la placa de caracteristicas (ver al costado).
En el caso de conexidn directa a la red, es necesario
interponer entre el aparato y la red, un interruptor omnipolar
con una distancia minima entre los contactos de 3 mm.,
dimensionado para esa cargay que responda a las normas
vigentes (el cable a tierra no debe ser interrumpido por el
interruptor). El cable de alimentacion eléctrica se debe
colocar de modo tal que no alcance en ningln punto una
temperatura que supere en 50°C la temperatura ambiente
(por ejemplo, la parte posterior del horno).

I El instalador es responsable de la correcta conexion
eléctrica y del cumplimiento de las normas de seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

* latoma tenga conexion a tierra y que sea conforme con
la ley;

* la toma sea capaz de soportar la carga maxima
de potencia de la maquina indicada en la placa de
caracteristicas;

* la tension de alimentacién eléctrica esté comprendida
dentro de los valores indicados en la placa de
caracteristicas;

* la toma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si no es asi, sustituya la toma o el enchufe; no utilice
prolongaciones ni conexiones multiples.

I Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma
de corriente deben ser facilmente accesibles.

I El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

I El cable debe ser revisado periédicamente y sustituido
s6lo por técnicos autorizados (ver Asistencia).

I La empresa declina toda responsabilidad cuando
estas normas no sean respetadas.

PLACA DE CARACTERISTICAS

ancho 43,5 cm.
altura 32,4 cm.
profundidad 40,6 cm.

Dimensiones*

Volumen* litros 58

c . voltaje 220-240V~ 50/60Hz
onexiones .
- (ver la placa de caracteristicas)

eléctricas

potencia maxima absorbida 2250W

Reglamento (UE) n® 65/2014, por el que se
aplica la Directiva 2010/30/CE.
Reglamento (UE) n® 66/2014, por el que se
aplica la Directiva 2009/125/CE.
Reglamento EN 60350-1

Reglamento EN 50564

Modelos con ventilacion para
enfriamiento:

Consumo de energia por
conveccién Natural funcién de
calentamiento: Tradiciénal
Clase Consumo de energia para
funcionamiento por conveccion
Forzada funcion de
calentamiento: Multicoccién

ETIQUETA DE ENERGIA
y ECODISENO

Modelos sin ventilacién para
enfriamiento:

Consumo de energia por
conveccion Forzada funcién de
calentamiento: Multicoccion

Clase Consumo de energia para
funcionamiento por conveccion
Natural funcion de

calentamiento: Tradicional

Este aparato es conforme con las
siguientes Directivas: Comunitarias:
- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Baja
tension) y posteriores modificaciones
- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilidad Electromagnética) y
sucesivas modificaciones

- 93/68/CEE del 22/07/93 y sucesivas
modificaciones.

- 2002/96/CE y posteriores
modificaciones.
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Puesta en funcionamiento y uso

iATENCION ! El horno esta
dotado de un sistema de
bloqueo de las parrillas que
permite quitarlas sin que
sobresalgan del horno (1).

Para quitar completamente
las parrillas, como se indica
en el dibujo, es suficiente
levantarlas cogiéndolas de

la parte delantera vy tirar (2).

! La primera vez que encienda el horno, hagalo funcionar
vacio, durante una hora aproximadamente, con el
termostato al maximo y con la puerta cerrada. Luego
apaguelo, abra la puerta del horno y airee el ambiente.
El olor que se advierte es debido a la evaporacion de las
sustancias utilizadas para proteger el horno.

Poner en funcionamiento el horno

1. Seleccione el programa de coccion deseado girando el
mando PROGRAMAS.

2. Elija la temperatura girando el mando TERMOSTATO. La
Tabla de coccion (ver Programas) contiene una lista con las
coccionesy las correspondientes temperaturas aconsejadas.
3. El piloto TERMOSTATO encendido indica la fase de
calentamiento hasta la temperatura seleccionada

4. Durante la coccion es posible:

-modificar el programa de coccion con el mando PROGRAMAS;
- modificar la temperatura con el mando TERMOSTATO;
- interrumpir la coccién llevando el mando PROGRAMAS
hasta la posicion “0”.

I No apoye nunca objetos en el fondo del horno porque se
puede dafar el esmalte.

! Coloque siempre los recipientes de coccion sobre la
parrilla suministrada con el aparato.

Ventilacion de enfriamiento

Para lograr una disminucién de la temperatura externa, un
ventilador de enfriamiento genera un chorro de aire que sale
entre el panel de control y la puerta del horno y también de
la parte inferior de la puerta.

I Al final de la coccion, el ventilador permanece en
funcionamiento hasta que el horno esté suficientemente frio.

Luz del horno

Se enciende seleccionando con el mando
PROGRAMAS. Permanece encendida cuando se
selecciona un programa de coccién.

Utilizar el contador de minutos*

1. Antes que nada es necesario cargar el timbre girando el mando
TEMPORIZADOR un giro casi completo en sentido horario.

* .
Presente solo en algunos modelos.

(1) InpesiT

2. Volviendo hacia atrds en sentido antihorario, fije el
tiempo deseado haciendo coincidir el indicador del mando
TEMPORIZADOR con el tiempo indicado en el panel de control.
3. El temporizador es un contador de minutos: cuando se
cumple el tiempo, emite una sefial sonora.

! El temporizador no controla ni el encendido ni el apagado
del horno.

Programas

Programas de coccién
! En todos los programas se puede fijar una temperatura
entre 60°C y MAX, excepto en:

* GRILL (se aconseja elegir s6lo MAX);
* GRATIN (se aconseja no superar una temperatura de
200°C).

|:| Programa HORNO TRADICIONAL

Se encienden los dos elementos calentadores inferior y
superior. Con esta coccion tradicional es mejor utilizar un
solo nivel: si se utilizan varias bandejas se produce una
mala distribucion de la temperatura.

Programa MULTICOCCION

Se encienden todos los elementos calentadores (superior,
inferior y circular) y se pone en funcionamiento el ventilador.
Debido a que el calor es constante en todo el horno, el
aire cocina y dora la comida de modo uniforme. Es posible
utilizar hasta un maximo de dos niveles simultdneamente.

El Programa HORNO “ SUPERIOR”
Se enciende el elemento calentador superior. Esta funcion
se puede utilizar para retoques de coccion.

El Programa GRILL

Se enciende el elemento calentador superior. La
temperatura muy elevada y directa del asador eléctrico
permite el inmediato tostado superficial de los alimentos
gue, obstaculizando la salida de los liquidos, los mantiene
mas tiernos en su interior. La coccion con el asador eléctrico
es particularmente aconsejada para aquellos platos que
necesitan de una elevada temperatura superficial: chuletas
de ternera y de vaca, entrecdte, solomillo, hamburguesas,
etc... En el parrafo “Consejos practicos para la coccion”
se encuentran algunos ejemplos de su uso. Realice las
cocciones con la puerta del horno cerrada.

Programa GRATIN

Se enciende el elemento calentador superior y se pone
en funcionamiento el ventilador. A la irradiacion térmica
unidireccional, le agrega la circulacion forzada del aire
en el interior del horno. Esto impide que se quemen
superficialmente los alimentos aumentando el poder de
penetracion del calor. Utilice el horno con la puerta cerrada.
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Consejos practicos para cocinar

I En las cocciones ventiladas no utilice las posiciones 1y
5: son las que reciben directamente el aire caliente lo cual
podria producir quemaduras de las comidas delicadas.

I En las cocciones GRILL y GRATIN, si se utiliza el asador
automatico, coloque la grasera en la posicién 1 para recoger
los residuos de coccion (jugos y/o grasas).

MULTICOCCION

+ Utilice las posiciones 2 y 4 colocando en la 2 los
alimentos que requieren mayor calor.

» Coloque la grasera abajo y la parrilla arriba.
GRILL

* Introduzca la parrilla en la posicion 3 o 4 y coloque los
alimentos en el centro de la parrilla.

+ Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor maximo.
No se alarme si la resistencia superior no permanece
constantemente encendida: su funcionamiento esta
controlado por un termostato.

Tabla de coccidn

PIZZA

Per una buona cottura della pizza ultilizzate il programma
MULTICOTTURA.

Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano
apoyandola sobre la parrilla suministrada con el horno.
Utilizando la grasera se aumenta el tiempo de coccion
y dificilmente se obtiene una pizza crocante.

En el caso de pizzas muy condimentadas es aconsejable
colocar la mozzarella (queso tipico de Italia) en la mitad
de la coccion.

Duracion
P . Peso | Posicion de | Precalentamiento | Temperatura de la
rogramas | Alimentos . . L .
(Kg) | los estantes (minutos) aconsejada | coccion
(minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Horno Asado de ternera o de vaca 1 3 15 200 70-75
. Asado de cerdo 1 3 15 200 70-80
Tradicional g ¢ chos (de pastafiora) ; 3 15 180 15-20
Tortas glaseadas 1 3 15 180 30-35
Pizza (en 2 niveles) 1 2y4 15 230 15-20
Lasafias 1 3 10 180 30-35
Cordero 1 2 10 180 40-45
Pollo asado + patatas 1+1 2y4 15 200 60-70
Caballa 1 2 10 180 30-35
Multicoccién Elu_m-cake 1 2 10 170 40-50
ojaldre relleno con crema (en 2
niveles) 0.5 2y4 10 190 20-25
Bizcochos (en 2 niveles) 0.5 2y4 10 180 10-15
Bizcocho (en 1 nivel) 0.5 2 10 170 15-20
Bizcocho (en 2 niveles) 1 2y4 10 170 20-25
Tortas saladas 1.5 3 15 200 25-30
“« Horn_o ” Retoques de coccion - 3/4 15 220 -
superior
Lenguados y sepias 1 4 5 Max 8-10
Broquetas de calamares y cangrejos 1 4 5 Max 6-8
Filete de merluza 1 4 5 Max 10
Verduras a la parrilla 1 304 5 Max 10-15
Grill Bistec de ternera 1 4 5 Max 15-20
Chuletas 1 4 5 Max 15-20
Hamburguesas 1 4 5 Max 7-10
Caballa 1 4 5 Max 15-20
Tostadas n.° 4 4 5 Max 2-3
. Pollo a la parrilla 15 2 5 200 55-60
Gratin Sepias 15 2 5 200 30-35
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El programador electronico*

‘ DISPLAY
Icono de _| I~ -I - - I_ Icono
FiNDE coccion | 2 UL : NI RELOJ
lcono de ——, X r '-"-‘ '-"-' ﬂ— Icono
DURACION | ] CONTADOR de
MINUTOS
Boton — @ @— Boton
DISMINUCION AUMENTO
TIEMPO Boton TIEMPO
FIJACION
DE TIEMPO

Poner en hora el reloj

! Se puede realizar con el horno encendido o apagado, pero
no, si se ha programado el final de una coccién.

Después de la conexion a la red eléctrica o después de un

corte de corriente, el icono
del DISPLAY centellean.

1. Presione varias veces el boton hasta que centelleen

el icono @ y las cuatro cifras en el DISPLAY;

2. con los botones “+"y “=" regular la hora; si se mantienen
presionados, los nimeros deslizan mas velozmente para
facilitar la fijacion.

3. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el botén

para fijar la programacion.

y los cuatro digitos numéricos

Programar el contador de minutos

! Esta funcion no interrumpe la coccién y prescinde del uso
del horno; permite sélo accionar la sefial sonora cuando se
cumplen los minutos fijados.

1. Presione varias veces el boton hasta que centelleen

el icono y las tres cifras en el DISPLAY;

2. con los botones “+” y “=" regular el tiempo deseado;
si se mantienen presionados, los nimeros deslizan mas
velozmente para facilitar la fijacion.

3. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el botén

para fijar la programacion.
Continuara la visualizacion de la cuenta atras, al final de la
cual se accionara la sefial sonora.

* .
Presente solo en algunos modelos.

(1) InpesiT

Programar la coccion
I La programacion es posible sélo después de haber
seleccionado un programa de coccion.

Programar la duracion de la coccién

1. Presione varias veces el boton hasta que centelleen
el icono <&~ y las tres cifras en el DISPLAY;

2.2.conlos botones “+”y “="regular la duracién deseada;
si se mantienen presionados, los nimeros deslizan mas
velozmente para facilitar la fijacion.

3. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el botén

para fijar la programacion.

4. Unavez cumplido ese tiempo, en el DISPLAY aparecera

la palabra END, la coccién finalizara y se emitira una sefial

sonora. Para detenerlo presionar un boton cualquiera.

* Ejemplo: sonlas 9:00 horas y se programa una duracién
de 1 hora y 15 minutos. El programa se detiene
autométicamente a las 10:15 horas.

Programar el final de una coccion
! La programacion del final de una coccion es posible solo
después de haber fijado la duracion de la coccion.

1. Siga el procedimiento de 1 a 3 descrito para la duracion;

2. luego presione el botén \._ hasta que centelleen el icono
&9 y las dos cifras en el DISPLAY;

3. 2. con los botones “+" y “=" regular la hora de coccién
deseada; si se mantienen presionados, los numeros
deslizan mas velozmente para facilitar la fijacion.

4. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el boton

para fijar la programacion.

5. Una vez cumplido ese tiempo, en el DISPLAY aparecera

la palabra END, la coccion finalizara y se emitira una sefal

sonora. Para detenerlo presionar un botén cualquiera.

Los iconos & y @ encendidos indican que se ha

realizado una programacion. En el DISPLAY se visualizan

alternativamente la hora de finalizacion de la coccion y la
duracion.

* Ejemplo: son las 9:00 horas, se programa una duracién
de 1 hora. Se programa las 12:30 como hora de
finalizacion. El programa comenzara automaticamente
a las 11:30 horas.

Anular una programacion
Para anular una programacion:

» Presionar el botén \_ hasta que centellee el icono de la
programacion a anular y las cifras en el display. Presionar
el botén “=" hasta que en el display aparezcan las cifras
00:00.

* mantener presionados al mismo tiempo los botones “+"y
*="- de este modo se anulan todas las programaciones
efectuadas incluido el contador de minutos.
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Precauciones y consejos

I El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad
con las normas internacionales de seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad
y deben ser leidas atentamente.

Seguridad general

» EIl aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

» Elaparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el
espacio esta protegido porque es muy peligroso dejarlo
expuesto a la lluvia y a las tormentas.

» Para mover el aparato utilice siempre las manijas
correspondientes ubicadas en los costados del horno.

* No toque el aparato descalzo o con las manos y pies
mojados o humedos.

» EIl aparato debe ser utilizado para cocinar alimentos,
so6lo por personas adultas y siguiendo las instrucciones
contenidas en este manual. Cualquier otro uso (como por
ejemplo: calefaccion de ambientes) se debe considerar
impropioy, por lo tanto, peligroso. El fabricante no puede
ser considerado responsable por eventuales dafios
derivados de usos impropios, erréneos e irracionales.

* Mientras se utiliza el aparato, los elementos calentadores
y algunas partes de la puerta del horno se calientan
mucho. Tenga cuidado de no tocarlos y mantenga a los
nifios alejados de ellos.

+ Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con partes calientes
del horno.

* No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion
del calor.

» Tome la manija de apertura de la puerta en el centro: en
los costados podria estar caliente.

» Utilice siempre guantes para horno para introducir o
extraer recipientes.

* No cubra el fondo del horno con hojas de aluminio.

* No coloque materiales inflamables en el horno: si el
aparato se pone en funcionamiento inadvertidamente,
podria incendiarse.

» Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre que
los mandos estén en la posicién “e”/“0”.

* No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando
del cable sino sujetando el enchufe.

* No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.

* En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos
internos para intentar una reparacion. Llame al Servicio
de Asistencia Técnica (ver Asistencia).

* No apoye objetos sobre la puerta del horno abierta.

» Evite que los nifios jueguen con el aparato.

* No esta previsto que el aparato sea utilizado por personas
(incluidos los nifos) con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas, por personas inexpertas o que
no tengan familiaridad con el producto, salvo que estén
vigiladas por una persona responsable de su seguridad,
0 que hayan recibido instrucciones preliminares sobre
el uso del aparato.

+ El aparato no se debe poner en funcionamiento a
través de un temporizador externo o de un sistema
de mando a distancia.

Eliminacién

» Eliminacion del material de embalaje: respete las normas
locales, de esta manera los embalajes podran ser
reutilizados.

* En base a la Norma europea 2002/96/CE de Residuos
de aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE), los
electrodomésticos viejos no pueden ser arrojados en
los contenedores municipales habituales; tienen que ser
recogidos selectivamente para optimizar la recuperacién
y reciclado de los componentes y materiales que los
constituyen, y reducir el impacto en la salud humana y el
medioambiente. El simbolo del cubo de basura tachado se
marca sobre todos los productos para recordar al consumidor
la obligacion de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o
con el vendedor para informarse en relacién a la correcta
eleminacion de su electrodomeéstico viejo.

Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica
Antes de realizar cualquier operacién, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

* Las partes externas esmaltadas o de acero inoxidable y
las juntas de goma se pueden limpiar con una esponja
empapada en agua tibia y jabon neutro. Silas manchas son
dificiles de eliminar use productos especificos. Se aconseja
enjuagar abundantemente y secar después de la limpieza.
No utilice polvos abrasivos ni sustancias corrosivas.

» El interior del horno se debe limpiar preferentemente
cada vez que se utiliza, cuando todavia esta tibio. Utilice
agua caliente y detergente, enjuague y seque con un
pafio suave. Evite el uso de productos abrasivos.

» Losaccesorios se pueden lavar como cualquier vajilla, incluso
en lavavajillas, con excepcion de las guias deslizables.

+ Se aconseja no rociar con detergentes directamente
sobre la zona de mandos, sino utilizar una esponja.

I No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

Limpiar la puerta

Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y productos
no abrasivos y séquelo con un pafio suave; no utilice
materiales asperos abrasivos o raederas metalicas afiladas
que puedan rayar la superficie y quebrar el vidrio.

Para lograr una limpieza mas profunda es posible
desmontar la puerta del horno:

1. para ello, abra completamente
la puerta (ver la figura);
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2. alcey gire las palancas ubicadas
en las dos bisagras (ver la figura);

3. sujete la puerta de los costados
externos y ciérrela lenta pero no
completamente. Luego tire la
puerta hacia si, extrayéndola de
su lugar (ver la figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento
pero en sentido contrario.

Controlar las juntas

Controle periédicamente el estado de la junta que rodea la
puerta del horno. Si se encontrara dafiada llame al Centro
de Asistencia Técnica mas cercano (ver Asistencia). Es
aconsejable no usar el horno hasta que no haya sido reparada.

Substituicdo da lampada

Para substituir a lampada de
iluminagéo do forno:

1. Desatarraxe a tampa em
vidro do bocal da lampada.
2. Desenrosque alampada e
trogue-a por outra anéloga:
poténcia 25 W, engate E 14.
3. Retire a tampa (veja a
figura).

I N&o utilizar a lampada do forno como iluminagédo de
ambientes.

Asistencia

! No llame nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

» Eltipo de anomalia;

» El modelo de la maquina (Mod.)

* El nimero de serie (S/N)

Esta informacion se encuentra en la placa de caracteristicas
colocada en el aparato.

La siguiente informacioén es valida solo para Espafia.
Para otros paises de habla hispana consulte a su
vendedor.

Ampliacién de garantia
Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico
plan de ampliacion de garantia hasta 5 afos.

Consiga una cobertura total adicional de
* Piezas y componentes

(1) InpesiT

* Mano de obra de los técnicos
* Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con
rapidez y eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus
condiciones 6ptimas de funcionamiento.

En el SAT encontrard recambios, accesorios y productos
especificos para la limpieza y mantenimiento de su
electrodomeéstico a precios competitivos.

Ahorrar y respetar el medioambiente

cuidados), le permitiran organizarse en ese sentido.

* Se recomienda efectuar siempre las cocciones en
GRILL y GRATIN con la puerta cerrada: se obtendran
asi mejores resultados y también un sensible ahorro de
energia (10% aproximadamente).

e Siempre que sea posible, evite el precalentamiento
del horno y siempre trate de llenarlo. Abra la puerta
del horno tan poco como sea posible porgue el
calor se pierde cada vez que se abre. Para ahorrar
una cantidad sustancial de energia, solo apague el
interruptor del horno entre 5 a 10 minutos antes de
terminar su tiempo de coccion previsto y aproveche
el calor que el horno contintia generando.

e Mantenga los empaques limpios y ordenados para
prevenir pérdidas de energia a través de la puerta

e Sitiene una tarifa eléctrica regulada segun la hora
del dia, la opcién de “coccion diferida” le ayudara
a ahorrar al retrasar la operacion de coccion a un
momento del dia en que la tarifa eléctrica sea mas
barata.

e | abase delaolla o sartén deben cubrir la placa caliente
Si es menor, preciosa energia se desperdiciara y las
ollas que hierven arriba dejaran restos incrustados
que pueden ser dificiles de eliminar.

e (Cocine los alimentos en ollas o sartenes cerrados
con tapas que ajusten bien y usen la menor cantidad
de agua posible. Cocinar sin la tapa, aumentara
enormemente el consumo de energia

e Utilice ollas y sartenes completamente planos

e Sjusted esta cocinando algo que toma mucho tiempo,
vale la pena usar una olla a presion, que es dos veces
mas rapido y ahorra un tercio de la energia.
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Instalacao

I E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a
gualguer momento. No caso de venda, cesséo ou mudanca,
assegure-se que 0 mesmo permanece com o aparelho para
informar o novo proprietario sobre o funcionamento e sobre
as respectivas adverténcias.

I Leia com atencdo as instrug¢des: ha informagdes
importantes sobre a instalagéo, a utilizacéo e a seguranca.

Posicionamento

I As embalagens néo sdo brinquedos para as criangas e
devem ser eliminadas em conformidade com as regras de
colecta diferenciada (veja em Precaugdes e Conselhos).

I Ainstalac&o deve ser realizada segundo estas instru¢ées e
por pessoal profissional qualificado. Uma instalagéo errada
pode causar danos a pessoas, animais ou objectos.

I Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em local
permanentemente ventilado segundo a posi¢ao de Normas em
vigor. Devem ser observados os seguintes requisitos:

Encaixe
Para garantir um bom funcionamento do aparelho é
necessario que o movel seja de caracteristicas adequadas:

* 0s painéis adjacentes ao forno devem ser de material
resistente ao calor;

* no caso de moveis de madeira contraplacada, as colas
devem ser resistentes a temperatura de 100°C.

* para encaixar o forno, quer no caso de instalagdo sob
uma banca (veja a figura) quer em coluna, o movel deve
ter as seguintes medidas:

575-585 mm.

595 mm.

25 o

I Depois de ter encaixado o aparelho, ndo deve ser possivel
contacto com as partes eléctricas.

As declaragdes de consumo indicadas na placa das
caracteristicas foram medidas com este tipo de instalacéo.

Ventilacdo

Para garantir uma boa ventilacdo é necessario eliminar
a parede traseira do véo. E preferivel instalar o forno de
maneira que apoie-se sobre duas ripas de madeira, ou
sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x
560 mm. (veja as figuras).

Colocar no centro e prender

Para prender o aparelho no movel: abra a porta do forno e
atarraxe 4 parafusos na madeira, nos 4 furos situados na
moldura ao redor.

B Rt e

/I \\
\

il s ln

I Todos 0os componentes de garantia da protecc¢éo precisam
estar presos de modo que ndo possam ser tirados sem o
emprego de uma ferramenta.

Ligagao eléctrica

Os fornos equipados com cabo de fornecimento com trés
polo, séo preparados para funcionar com corrente alternada
na tenséo e frequéncia de fornecimento indicadas na placa
de identificacéo situada no aparelho (veja a seguir).
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Montagem do cabo de fornecimento

1. Para abrir a caixa de
terminais faga alavanca
com uma chave de parafuso
nas linguetas aos lados da
tampa: puxe e abra a tampa
(veja a figura).

RN

ALY

\

2. Instale o cabo de
alimentacdo: desatarraxe
0 parafuso do grampo do
cabo e os trés parafusos
—4
dos contactos L-N-—= e,
em seguida, prenda os fios
embaixo das cabecas dos
parafusos a obedecer as
cores: Azul (N) Castanho
(L) Amarelo-Verde = (veja
a figura).
3. Prenda o cabo no
respectivo grampo.
4. Feche a tampa da caixa
dos terminais.

Ligacdo do cabo de fornecimento a rede eléctrica
Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas
para a carga indicada na placa de identificagao (veja ao lado).
No caso de uma ligacéo directa a rede, sera necessario
interpor, entre o aparelho e a rede, um interruptor
omnipolar com abertura minima entre os contactos de 3
mm. na dimensao certa para a carga e em conformidade
com as normas em vigor (a ligagéo a terra ndo deve ser
interrompida pelo interruptor). O cabo de alimentagéo deve
ser colocado de maneira que em nenhum ponto ultrapasse
de 50°C a temperatura do ambiente (por exemplo, a parte
traseira do forno).

1 O técnico instalador é responséavel pela realizagao certa da
ligacdo eléctrica e da obediéncia das regras de seguranca.

Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:

* a tomada tenha uma ligagdo a terra e seja em
conformidade com a legislacao;

» atomada tenha a capacidade de suportar a carga maxima
de poténcia da maquina, indicada na placa de identificagao;

» atensao de alimentagao seja entre os valores da placa
de identificagao;

+ a tomada seja compativel com a ficha do aparelho.
Em caso contrario, substitua a tomada ou a ficha; ndo
empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo
eléctrico e & tomada da corrente deve ser facil.

1 O cabo néo deve ser dobrado nem comprimido.

(1) InpesiT

1 O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido
somente por técnicos autorizados (veja a Assisténcia Técnica).

! Aempresa exime-se de qualquer responsabilidade se
estas regras ndo forem obedecidas.

PLACA DAS CARACTERISTICAS

largura 43,5 cm
altura 32,4 cm
profundidade 40,6 cm

Medidas*

Volume* Litros 58

Ligagoes
eléctricas

Tensao de 220-240V~ 50/60Hz
(veja a placas das caracteristicas)
poténcia maxima absorvida 2250W

Directiva UE no. 65/2014 integrando

a Directiva 2010/30/UE. Regulamento

UE no. 66/2014 integrando a Directiva
2009/125/CE.

Regulamento EN 60350-1,

Regulamento EN 50564

Modelos com ventilagdo para
refrigeragao:

Consumo de energia com
conveccgao natural funcéo de
aquecimento: Tradicional
Consumo de energia da declaragéo
de Classe com convecgao forgada
funcéo de aquecimento:
Cofedura Multipla
Modelos sem ventilagao para
refrigeragéo:

Consumo de energia com
convecgdo Forgada fungdo de
aquecimento: Cozedura Multipla

ETIQUETA DE
ENERGIA

Consumo de energia da declaragéo
de Classe com convecgéao Natural
funcéo de aquecimento: |:|
Tradicional

Este aparelho esta em conformidade com
as seguintes Directivas da Comunidade
Europeia:

- 2006/95/CEE de 12/12/06 (Baixa
Tens&o) e posteriores modificagdes

- 2004/108/CEE de 15/12/04
(Compatibilidade Electromagnética)

e posteriores modificagbes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e

posteriores modificagdes.

- 2002/96/CE e posteriores modificagdes.

=
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Inicio e utilizacéo

ATENCAO ! O forno esté
equipado com um sistema
de bloqueio das grelhas que
permite retird-las sem que
estas ressaiam do forno (1).
Para retirar completamente
as grelhas, tal como indicado
no desenho, basta levant4-
las, segurando-as pela parte

da frente, e puxa-las (2).

I Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos de
fazer funcionar o forno vazio pelo menos durante uma hora,
com o termostato posto a temperatura maxima e a porta
fechada. Pode apagar, abrir a porta do forno e ventilar
a sala. O odor que se sente deve-se a evaporagdo das
substancias empregadas para proteger o forno.

Inicio do forno

1. Para seleccionar o programa de cozedura que desejar,
rode o selector dos PROGRAMAS.

2. Para escolher a temperatura rode o selector do
TERMOSTATO. Uma lista com as cozeduras e as
respectivas temperaturas aconselhadas pode ser
consultada na Tabela de cozedura (veja os Programas).
3. O indicador luminoso do TERMOSTATO aceso indica a
fase de aquecimento até a temperatura definida.

4. Durante a cozedura é sempre possivel:

- modificar o programa de cozedura mediante o selector
dos PROGRAMAS;

- modificar a temperatura mediante o selector do
TERMOSTATO;

- interromper a cozedura se recolocar o selector dos
PROGRAMAS na posi¢éo “0".

I Nunca encoste objectos no fundo do forno, para evitar
riscos de danos ao esmalte.

I Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a
grelha fornecida.

Ventilag&o de arrefecimento

Para obter uma reducéo das temperaturas externas, uma
ventoinha de arrefecimento gera um jacto de ar que sai
entre o painel de comandos, a porta do forno e a parte
inferior da porta do forno.

I No final da cozedura, a ventoinha continua a funcionar
até o forno arrefecer suficientemente.

Luz do forno

Acende-se se for seleccionado mediante o selector dos
PROGRAMAS. Permanece acesa quando se seleccionar
um programa de cozedura.

* -
Ha somente em alguns modelos.

Utilizar o contador de minutos*

1. Antes de mais nada, para dar corda na campainha é
necessario rodar o selector do TIMER uma volta quase
inteira na direc¢cdo dos ponteiros do relégio.

2. Volte na direcgdo contraria aos ponteiros do relogio,
configure o tempo que desejar, fazendo coincidir o selector
TIMER com o tempo indicado no painel de comandos.

3. O timer € um contador de minutos: quando tiver passado
o tempo, toca um sinal acustico.

I O timer ndo comanda o forno para acender-se ou apagar-se.

Programas

Programas de cozedura
I Para todos os programas pode ser regulada uma
temperatura entre 60°C e MAX., excepto:

+ GRILL (& aconselhavel configurar somente em MAX.);
* GRATIN (é aconselhavel ndo ultrapassar a temperatura
de 200°C).

|:| Programa de FORNO TRADICIONAL

Activam-se os dois elementos aquecedores inferior e
superior. Com esta cozedura tradicional € melhor utilizar
uma Unica prateleira: com mais de um tabuleiro havera ma
distribuicdo da temperatura.

Programa de COZEDURA MULTIPLA

Activam-se todos os elementos aquecedores (superior,
inferior e circular) e entra em funcionamento a ventoinha.
Como o calor é constante e uniforme em todo o forno, o ar
coze e cora os alimentos de maneira uniforme. E possivel
utilizar simultaneamente dois tabuleiros no maximo.

Ifl Programa do FORNO DE CIMA
Acende-se 0 elemento aquecedor superior. Esta funcao
pode ser utilizada para retoques na cozedura.

El Programa de GRILL

Acende-se 0 elemento aquecedor superior. A temperatura
muito alta e directa do grill possibilita corar imediatamente
a superficie dos alimentos que, como obstruem a saida
dos liquidos, mantém o interior mais macio. A cozedura
no grill € especialmente aconselhada para os pratos que
necessitarem de alta temperatura na superficie: bifes de
vitela ou vaca, entrecéte, filés, hamburgueres et, ... Alguns
exemplos de utilizagdo estdo apresentados na paragrafo
“Conselhos praticos para a cozedura”. Coza com a porta
do forno fechada.

Programa de GRATIN

Activa-se 0 elemento aquecedor superior e comegam
a funcionar a ventoinha. Une a irradiacdo térmica
unidireccional com a circulagéo forgada do ar no interior do
forno. Deste modo, impede-se a queimadura da superficie
dos alimentos ao aumentar-se o poder de penetragdo do
calor. Coza com a porta do forno fechada.
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(1) InpesiT

Conselhos praticos para cozedura PIZZA

I Nas cozeduras ventiladas nao utilize as posi¢cbes 1 e 5:
recebem directamente ar quente que poderia provocar * Para cozer bem uma pizza utilize o programa de

gueimaduras em alimentos delicados. COZEDURA MULTIPLA.

! Nas cozeduras de GRILL e GRATIN, principalmente * Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na grelha
se realizadas com o espeto rotatoério, coloque a bandeja do fO_VDO- o _ )

pingadeira na posi¢do 1 para recolher os residuos de Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os tempos de
cozedura (molhos e/ou gordura). cozedura e dificilmente sera obtida uma pizza crocante.
COZEDURA MULTIPLA * No caso de pizzas com muita cobertura € aconselhavel

colocar o queijo mozzarella na metade da cozedura.

» Utilize as posigdes 2 e 4, coloque na 2 os alimentos que
necessitarem de mais calor.

» Coloque a bandeja pingadeira embaixo e a grade em
cima.

GRILL

* Coloque a grade na posi¢cdo 3 ou 4, disponha os
alimentos no centro da grade.

+ E aconselhavel configurar o nivel de energia no maximo.
Nao se alarme se a resisténcia superior ndo permanecer
constantemente acesa: o seu funcionamento é
controlado por um termostato.

Tabela de cozedura

Pré Duragéo
P . Peso Posigao das . Temperatura da
rogramas | Alimentos . aquecimento
(Kg.) prateleiras . aconselhada | cozedura
(minutos) X
(minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Forno Carne de vitela ou vaca assada 1 3 15 200 70-75
Tradicional C_arng de porco assada 1 3 15 200 70-80
Biscoitos (de massa tenra) - 3 15 180 15-20
Tortas doces 1 3 15 180 30-35
Pizza (em 2 prateleiras) 1 2e4). 15 230 15-20
Lasanha 1 3 10 180 30-35
Cordeiro 1 2 10 180 40-45
Frango assado com batatas 1+1 2ed). 15 200 60-70
Cavala 1 2 10 180 30-35
Cozedura | 5 /' e 1 2 10 170 40-50
Multipla | gignes (em 2 prateleiras) 05 2e4). 10 190 20-25
Biscoitos (em 2 prateleiras) 0.5 2e4). 10 180 10-15
Pao-de-16 (em 1 prateleira) 0.5 2 10 170 15-20
Pao-de-16 (em 2 prateleiras) 1 2e4). 10 170 20-25
Tortas salgadas 1.5 3 15 200 25-30
Forno de cima | Retoques na cozedura - 3/4 15 220 -
Linguado e chocas 1 4 5 Max 8-10
Espetinhos de calamares e camaréo 1 4 5 Max 6-8
Filé de bacalhau 1 4 5 Max 10
Verduras na grelha 1 304 5 Max 10-15
Grill Bife de vitela 1 4 5 Max 15-20
Costeletas 1 4 5 Max 15-20
Hamburgueres 1 4 5 Max 7-10
Cavala 1 4 5 Max 15-20
Tostas n.°4 4 5 Max 2-3
. Frango na grelha 1.5 2 5 200 55-60
Gratinado | oy o 15 2 5 200 30-35
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O programador electronico*

VISOR
icone | | I )
FIMDA _L 7= = e o —— lcone
COZEDURA | & '."_‘: N RELOGIO
icone —l.\& '—"—' '—"—' ﬂ|— icone
DURACAO CONTADOR
DE MINUTOS
Tecla — @ @— Tecla
DIMINUIR TEMPO AUMENTAR
Tecla de TEMPO
PROGRAMAGAO
dos TEMPOS

Regule o reldgio

I Pode-se configurar, quando o forno estiver apagado, ou
mesmo quando estiver aceso, mas nao programar o fim
de uma cozedura.

Depois de ligar a rede eléctrica ou depois de um corte

de corrente o icone
piscam.

e 0s quatro algarismos do VISOR

1. Premir vérias vezes a tecla \_ até o icone @ e os trés
algarismos do VISOR piscarem;

2. com as teclas “+” e “=" regule a hora; se manter
pressionadas as teclas, os nimeros passardo mais
rapidamente para facilitar a configuragéo.

3. Aguarde 10 segundos ou carregue novamente na tecla

&, para fixar a programacao.

Programe o contador de minutos

I Esta funcéo ndo interrompe a cozedura e prescinde do uso
do forno; permite apenas accionar o sinal acustico quando
terminarem os minutos programados.

1. Premir varias vezes a tecla \._ até o icone ﬂ e os trés
algarismos do VISOR piscarem;

2. com as teclas “+” e “=” regule o tempo desejado; se
manter pressionadas as teclas, 0s nUmeros passarao mais
rapidamente para facilitar a configuragéo.

3. Aguarde 10 segundos ou carregue novamente na tecla
para fixar a programacao.

Em seguida sera mostrada a contagem regressiva no final
da qual tocara o sinal acustico.

* -
Ha somente em alguns modelos.

Programacéo da cozedura
| E possivel programar somente depois de ter seleccionado
um programa de cozedura.

Programacgéo da duracédo da cozedura

1. Carregue varias vezes na tecla \._ até o icone & e 0s
primeiros trés algarismos piscarem no VISOR,;

2. com as teclas “+” e “=” regule a data desejada; se
manter pressionadas as teclas, 0s nimeros passarao mais
rapidamente para facilitar a configuragéo.

3. Aguarde 10 segundos ou carregue novamente na tecla

para fixar a programacgao.

4. depois que terminar o prazo, no VISOR apareceréa

escrito END e tocard um sinal acustico. Para interrompé-lo,

carregue numa tecla qualquer.

* Exemplo: Sao 9:00 horas e é programada uma duragao
de cozedura de 1 hora e 15 minutos. O programa ira
terminar automaticamente as 10:15.

Programar o fim de uma cozedura
I A programagcéo do fim da cozedura é possivel somente
depois de ter definido uma duragao para a cozedura.

1. Realize as operagdes de 1 a 3 descritas para a duragao;

2. em seguida premir a tecla\” até o icone & e 0s quatro
algarismos do VISOR piscarem;

3. com as teclas “+" e “=" regule a hora do fim da cozedura
desejada; se manter pressionadas as teclas, os numeros
passarao mais rapidamente para facilitar a configuracao.
4. Aguarde 10 segundos ou carregue hovamente na tecla

para fixar a programacao.

5. depois que terminar o prazo, no VISOR aparecera

escrito END e tocara um sinal acustico. Para interrompé-lo,

carregue numa tecla qualquer.

Os icones &, e v acesos avisam que foi realizada uma

programacao. No DISPLAY sao mostradas a hora de final

de cozedura e a duracéo alternadas.

* Exemplo: sdo 9:00 horas e é programada uma duragao
de 1 hora. Planeia-se as 12:30 como hora de final. O
programa iniciara automaticamente as 11:30.

Como anular uma programacao
Para anular uma programacéo:

* em seguida premir a tecla \._ até o icone da configuragao
a ser anulada e os algarismos do VISOR piscarem;
Carregue na tecla “=" até que no visor apare¢cam 0s
valores 00:00.

* mantenha pressionadas contemporaneamente as teclas
“+" e “="; deste modo anulam-se todas as programagoes
efectuadas, inclusive o contador de minutos.
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Precaucdes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade
com as normas internacionais de seguranca. Estas
adverténcias séo fornecidas por razbes de seguranca e
devem ser lidas com atencéo.

S

eguranca geral

Este aparelho foi concebido para utilizagdo de tipo nédo
profissional no ambito de moradas.

Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo
num sitio protegido, porque é muito perigoso deixa-lo
exposto a chuva e temporais.

Para deslocar o aparelho pegue-o sempre pelos
especificos manipulos, situados aos lados do forno.
Nao toque no aparelho se estiver descalgo, ou com as
maos ou 0s pés molhados ou humidos.

Este aparelho deve ser empregado para cozer alimentos,
somente por pessoas adultas e segundo as instrucdes
apresentadas neste folheto. Qualquer outro uso (como por
exemplo, aquecedor de ambientes) deve ser considerado
impréprio e portanto perigoso. O fabricante ndo podera
ser considerado responsavel pelos danos que houver
derivantes de usos improéprios, errados ou irracionais.
Durante o uso deste aparelho, os elementos aquecedores
e algumas das partes da porta do forno esquentam-se
muito. Tome cuidado para ndo tocar nos mesmos e
mantenha as criancas afastadas.

Evite que o cabo de alimentacdo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes do forno.
Nao tape as aberturas de ventilagdo e de eliminacao de
calor.

Pegue pelo centro a maganeta de abertura da porta: os
lados podem estar quentes.

Utilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes.
Nao forre o fundo do forno com folhas de aluminio.
N&o guarde material inflamavel no forno: se o aparelho
for inadvertidamente colocado a funcionar, poderia
incendiar-se.

Assegure-se sempre que os selectores estejam na
posigao “e”/“o” quando nao estiver a utilizar o aparelho.
N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

Nao realize limpeza nem manutencao sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar repara-las. Contacte
a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia técnica).

N&o coloque objectos sobre a porta do forno aberta.
Evite que as criangas brinquem com o aparelho.

Nao é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais, por pessoas inexperientes
ou que ndo tenham familiaridade com o produto, a ndo
ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca ou que tenham recebido instru¢des
preliminares sobre o uso do aparelho.

O aparelho nédo é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador externo
ou por um sistemade comando adistancia separado.

(1) InpesiT

Eliminacéo

Eliminagdo do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens possam
ser reutilizadas.

» A directiva Europeia 2002/96/CE relativa aos residuos

de equipamentos eléctricos e electronicos (REEE) prevé
que os electrodomésticos ndo devem ser eliminados
no normal fluxo dos residuos soélidos urbanos. Os
aparelhos ndo mais utilizados devem ser recolhidos
separadamente para optimizar a taxa de recuperacao
e reciclagem dos materiais que os compdem e impedir
potenciais danos a salde e ao meio ambiente. O simbolo
da lixeira cancelada esté indicado em todos os produtos
para lembrar o dever de colecta selectiva.

Para maiores informag0es sobre a correcta eliminagéo
dos electrodomésticos, os proprietarios poderédo contactar
o0 servico de colecta publico ou os revendedores.

Manutencéo e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operacéo, desligue o aparelho
da alimentacao eléctrica.

Limpeza do aparelho

As partes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as
guarnicdes de borracha podem ser limpas com uma
esponja molhada com agua morna e sabdo neutro.
Se for dificil remover as manchas, empregue produtos
especificos. E aconselhado enxaguar com agua
abundante e enxugar depois da limpeza. Nao empregue
pos abrasivos nem substancias corrosivas.

O interior do forno deve ser sempre limpo de preferéncia
depois de cada utilizagéo, enquanto ainda estiver morno.
Utilize 4gua quente e detergente, enxagle e enxugue
com um pano macio. Evite abrasivos.

Os acessA’rios podem ser lavados como quaisquer
utensAlios, inclusive numa mAijquina de lavar loiAga,
excepto as guias corrediA8as.

Aconselha-se ndo vaporizar detergentes directamente
na zona dos comandos, mas utilizar uma esponja.

Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de alta

presséo para limpar a aparelhagem.
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Limpeza da porta

Limpe o vidro da porta com esponjas e produtos nao
abrasivos e enxugue com um pano macio; nédo use
materiais asperos, abrasivos ou espatulas metalicas afiadas
que podem arranhar a superficie e quebrar o vidro.

Para uma limpeza mais cuidadosa € possivel desmontar
a porta do forno:

1. abra a porta inteiramente (veja
a figura);

2. levante e rode as alavancas
situadas nas duas dobradigas (veja
a figura);

3. segure a porta dos dois lados
exteriores e feche-a novamente
devagar mas nao inteiramente; Em
seguida puxe a porta para a frente e
retire-a do seu lugar (veja a figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento
pero en sentido contrario.

Verificagao das guarnigoes

Verifique periodicamente o estado da guarnigéo ao redor
da porta do forno. Se houver danos, contacte o Centro
de Assisténcia Técnica mais préximo (veja a Assisténcia
técnica). E aconselhavel ndo usar o forno antes do mesmo
ter sido reparado.

Substituicdo da lampada

Para substituir a lampada de
iluminagéo do forno:

1. Desatarraxe a tampa em
vidro do bocal da lampada.
2. Desenrosque alampada e
troque-a por outra analoga:
poténcia 25 W, engate E 14.
3. Retire a tampa (veja a
figura).

I N&o utilizar a lampada do forno como iluminagédo de
ambientes.

04/2014 - 195121642.00
XEROX FABRIANO

Assisténcia

I Nunca recorra a técnicos nao autorizados.

Comunique:

» o tipo de avaria;

* 0 modelo da maquina (Mod.);
* 0 numero de série (S/N);

Estas ultimas informacgfes encontram-se na placa de

identificagdo situada no aparelho.

Economia e respeito do meio ambiente

+ E recomendavel realizar as cozeduras de GRILL e
GRATIN sempre com a porta fechada: quer para obter
melhores resultados, quer para uma sensivel economia
de energia (aproximadamente 10%).

e Sempre que possivel, evitar pré-aquecer o forno
e tentar sempre enché-lo. Abrir a porta do forno
tdo pouco quanto possivel porque o calor perde-
se de cada vez que é aberta. Para economizar
uma quantidade significativa de energia, desligue
simplesmente o forno 5 a 10 minutos antes do fim do
seu tempo planeado de cozedura e use o calor que
o forno continua a produzir.

e Manter as vedagOes limpas e sem sujidade para
prevenir perdas de energia da porta

e Se possuir um contrato de electricidade com tarifa
horaria, a op¢éo de “cozedura retardada” tornara mais
facil poupar dinheiro programando a cozedura para
periodos de tempo mais econdémicos.

e Abase da sua panela ou cacarola deve cobrir a placa
de aquecimento. Se é mais pequena, desperdicara
energia preciosa e as panelas podem transbordar e
deixar restos incrustados que podem ser dificeis de
remover.

e Cozinhar os seus alimentos em panelas ou cagarolas
fechadas com tampas bem ajustadas e usar o
minimo de agua possivel. Cozinhar com a tampa
aberta aumentara aumentara ortemente o consumo
de energia

e Usar exclusivamente panelas e cagarolas planas

e Se estiver a cozinhar algo que demora muito tempo, é
melhor usar uma panela de presséo, que é dua vezes
mais rapido e poupa um terco da energia.
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