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A TRAMONTINA RECOMENDA A SEGURANCA EM PRIMEIRO LUGAR

a Tramontina, nés nos preocupamos muito com a seguranca. Criamos e fabricamos nossos

Na T’ t t C fab

produtos colocando a sua seguranca, nosso prezado cliente, em primeiro lugar. Além disso,
pedimos a vocé que tenha cuidado ao usar qualquer aparelho elétrico e siga as precaucdes abaixo.

MEDIDAS DE SEGURANCA

ANTES DE USAR, LEIA TODAS AS
INSTRUCOES E AS GUARDE PARA
CONSULTAS FUTURAS

Antes de usar, leia cuidadosamente
todas as instru¢des e guarde-as para
consultas futuras.

Antes de usar a Cafeteira Express Pro
pela primeira vez, remova e descarte
com seguranga todos os materiais da
embalagem e etiquetas promocionais.

Para eliminar o risco de asfixia em
criancas pequenas, remova e descarte
com seguranca a tampa de protecéo
encaixada no plugue de alimentag&o
do aparelho.

N&o coloque a Cafeteira Express Pro
perto das bordas do balcio ou da mesa
durante a sua utilizacdo. Assegure-se de
que a superficie esteja nivelada, limpa e
livre de 4gua e outras substancias.

N&o use o aparelho sobre a pia.

Nao posicione a Cafeteira Express
Pro perto ou sobre queimadores a gés,
elementos elétricos quentes, ou em
locais nos quais possa entrar em
contato com o forno aquecido.

Antes de ligé-lo & tomada e uséa-lo,
assegure-se sempre de que a Cafeteira
Express Pro esteja corretamente
montado. Siga as instrucdes fornecidas
neste manual.

O aparelho nio deve ser operado por
meio de timers externos ou sistema
separado de controle remoto.

N&o use outros acessérios além
daqueles fornecidos com a Cafeteira
Express Pro.

N3o tente usar a Cafeteira Express
Pro com qualquer outro método além
daqueles descritos neste manual.

N&o use o moedor sem que a tampa do
funil esteja instalada. Mantenha dedos,
méos, cabelos, roupas e utensilios
afastados do funil durante

o funcionamento.

Use somente dgua fria da torneira no
tanque de 4gua. N&o use nenhum outro
liquido.

Nunca use o produto sem agua no
tanque.

Antes de usar a maquina, certifique-se
de que o porta-filtro esteja firmemente
inserido e encaixado na cabeca de
infuséo.

Nunca remova o porta-filtro durante

a operacdo de infusdo, pois a maquina
estard sob presséo.

N&o movimente o produto enquanto
ele estiver em funcionamento.

N&o deixe a Cafeteira Express
Pro sem supervisdo durante o seu
funcionamento.

N&o toque nas superficies quentes.
Deixe a Cafeteira Express Pro esfriar
antes de movimentar ou limpar
qualquer peca.

N&o posicione nada além das xicaras
a serem aquecidas sobre o produto.



A TRAMONTINA RECOMENDA A SEGURANCA EM PRIMEIRO LUGAR

Sempre que a Cafeteira Express Pro
for deixada desacompanhada, ndo
estiver em uso ou antes de limpar,
mover, montar, desmontar ou guardar
o aparelho, desligue-o, posicionando

o botdo LIGAR|DESL. na posicéo
DESL, desativando-o da tomada e
desconectando o cabo de alimentacéo.

Mantenha o aparelho e os acessérios
limpos. Siga as instrucdes de limpeza
fornecidas neste manual.

A superficie do elemento de
aquecimento estd sujeita a calor
residual apés o uso.

MEDIDAS DE SEGURANCA
IMPORTANTES PARA TODOS
OS APARELHOS ELETRICOS

Desenrole totalmente o cabo de
alimentacé&o antes do uso.

N3o deixe que o cabo fique pendurado
na borda de balces ou mesas, entre
em contato com superficies quentes ou
forme nés.

Para evitar choques elétricos, ndo
mergulhe o cabo, o plugue ou o
aparelho na 4gua ou em qualquer outra
substancia.

Este aparelho néo se destina ao uso
por pessoas (incluindo criancas) com
capacidades fisica, sensorial ou
mental reduzidas ou sem experiéncia
e conhecimento, a menos que elas
sejam supervisionadas ou recebam
instrugdes sobre o uso do aparelho
de uma pessoa responsavel por sua
seguranca.

+  Supervisione as criangas para garantir
que elas nédo brinquem com o aparelho.

- Recomenda-se a inspecéo regular do
aparelho. N&o use o eletrodoméstico se
o cabo, o plugue ou o préprio aparelho
apresentarem qualquer tipo de dano.

- Este aparelho é recomendado apenas
ao uso doméstico. No utilize este
eletrodoméstico para nada além do seu
uso previsto. N&o o utilize em veiculos
ou barcos em movimento. No o utilize
ao ar livre. O uso incorreto do mesmo
pode causar ferimentos.

Recomenda-se a instalacio de um
dispositivo de corrente residual
(disjuntor) para fornecer protecéo
adicional no uso de aparelhos
elétricos. Aconselha-se a instalacéo
de um disjuntor com uma corrente
operacional residual nominal néo
superior a 30 mA no circuito elétrico
que fornece energia ao eletrodoméstico.
Consulte o seu eletricista para obter
uma opinido profissional.

+ Se o cordio de alimentacéo esta
danificado, ele deve ser substituido
pelo fabricante ou pelo agente
autorizado ou pessoa qualificada,
afim de evitar riscos.

/N atencio

Desenrole totalmente o cabo de
alimentagdo antes do uso.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES



RECURSOS DO SEU PRODUTO

MOEDOR COM BROCAS CONICAS
INTEGRADAS

As brocas cénicas em aco inox maximizam
a rea da superficie do café moido para
garantir todo o sabor do expresso.

ESPESSURA DE MOAGEM AJUSTAVEL

18 configura¢des de moagem (fino, 1 a 16,
grosso), da mais grossa & mais fina, para uma
extracdo ideal do expresso.

MOAGEM DIRETA NO PORTA-FILTRO
SEM O USO DAS MAOS

Parada automatica para moagem diretamente
no porta-filtro, sem o uso das méaos.

DOSAGEM AUTOMATICA

Dispensa a quantidade necessaria de café para
uma dose simples ou dupla.

SELETOR PARA PORGAO DE PO
DE CAFE

Ajusta a dose, adequando-se a pés mais finos
ou mais grossos.

LIMITADOR DE DOSAGEM

Para um controle preciso da dose.

CONTROLE ELETRONICO PID DE
TEMPERATURA

Para maior estabilidade da temperatura.

EXTRACAO AUTOMATICA

Ajusta automaticamente a temperatura da
4gua apds a vaporizagdo para uma extragdo
ideal do café.

CONTROLE AJUSTAVEL DE
TEMPERATURA

Para garantir o sabor ideal do café.

SISTEMA DE AQUECIMENTO
POR THERMOCOIL

A espiral de dgua integrada em ago inox
controla com precisio a temperatura da dgua.
PRE-INFUSAO EM BAIXA PRESSAO
Aumenta gradualmente a press&o no inicio

para realizar uma extrac&o mais uniforme.

MANOMETRO DE PRESSAO
DO EXPRESSO

Mede a pressdo da 4gua que passa pelo pé de
café no porta-filtro durante a extracéo.
RECURSO DE DISCO SECO

Libera a pressdo da dgua do pé de café no
cesto do filtro para facilitar o descarte do disco
de café.

AGUA QUENTE INSTANTANEA

Saida exclusiva de 4gua quente para preparar
cafés longos e preaquecer as xicaras.



CONHECA O SEU PRODUTO
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Dosagem automaética

Escolha entre dose simples ou dupla.
Protecdo mecanica de engate

Seletor de espessura da moagem

18 configura¢des de moagem, da mais fina
a mais grossa.

Botio LIGAR|DESL.

Ilumina-se quando a méaquina é ligada.
Seletor de porcao de pé de café

Controla a quantidade de pé de café moido
na hora dosado no cesto do filtro.

Tamper integrado removivel

Para um controle consistente da pressdo
sobre o pé.

Suporte de moagem

Para dosar diretamente no porta-filtro.

Bandeja de aquecimento para xicaras

Luz LIMPE-ME
Indica quando é necessario realizar
um ciclo de limpeza.

—
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Luzde VAPOR|AGUA QUENTE
Tlumina-se para indicar que as fungdes
VAPOR ou AGUA QUENTE estéo
selecionadas.

Encaixe do porta-filtro

Espaco maior para canecas de café
Bandeja coletora removivel com separador
de café imido e seco

Indicador de bandeja coletora cheia

Funil para gréos com capacidade para 250g

Moedor com brocas cénicas integradas
As brocas cdnicas em ag¢o inox maximizam
a 4rea de superficie do café moido para
garantir todo o sabor do expresso.

Mandmetro
Monitora a presséo de extragéo do expresso.

Botdo PROGRAMAR

Personaliza o volume das suas doses de
expresso e d4 acesso as func¢des avancadas
de temperatura.

Seletor de vapor e de 4gua quente
Controle de vapor e de 4gua quente.



CONHECA O SEU PRODUTO

P

T. Programével .
Bot&o para 1 XICARA e 2 XICARAS.

U. Agua quente instantanea
Saida exclusiva de 4gua quente para
preparar cafés longos e preaquecer as
xlcaras.

V. Porta-filtro em aco inox
Com bicos em estilo comercial.

o

W. Bico de vapor com a¢8o giratéria de 360
Ajusta-se facilmente a posicao perfeita
para texturizar.

Acessérios com design personalizado
1. Limitador de dosagem

2. Cestos de filtros de parede simples
para café moido na hora

3. Jarra de aco inox para 480 ml

Acessérios de limpeza
Instrumento/pincel de limpeza
Disco para o ciclo de limpeza
Chave allen

- w0

NAO MOSTRADOS

Controle PID de temperatura
Para maior estabilidade da temperatura.

Controle ajustéavel de temperatura
Para garantir o sabor ideal do café.

Pré-infusdo em baixa pressdo

Aumenta gradualmente a press&o no inicio
para realizar uma extrac&o mais uniforme.

Filtro de 4gua
Localizado no interior do tanque de dgua.

Tanque de 4gua removivel

com capacidade para 2 Litros
Abastecido pelo alto com filtragem
de 4gua integrada.

Bandeja de armazenamento
Localizada atrés da bandeja coletora para o
armazenamento dos acessorios.

Porta-fio
Localizado sob o tanque de dgua.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

ANTES DO PRIMEIRO USO

Preparacdo da maquina

Remova e descarte todas as etiquetas e
materiais da embalagem colocados na sua
méquina de expresso. Certifique-se de ter
removido todas as pecas e acessérios antes de
descartar a embalagem.

Lave as pegas e os acessérios (tanque de

agua, porta-filtro, cestos de filtros e jarra) com
agua morna e detergente liquido para pratos.
Enxague-os bem. Limpe o exterior do corpo,

o funil para grios e a bandeja coletora com um
pano macio e imido e seque-os por completo.
Nao mergulhe o corpo externo, o cabo e o
plugue na dgua ou em qualquer outro liquido.

O fltro de 4gua localizado no interior do
tanque de dgua devera ser removido antes da
lavagem do tanque.

CONDICIONAMENTO DO FILTRO
DE AGUA

- Remova o filtro do saco pléstico e deixe-o
de molho por 5 minutos em
uma xicara com agua.

Enxégue o filtro em &gua corrente fria.

Lave o encaixe em ago inox do
compartimento plastico do filtro com
agua fria.

- Insira o filtro no suporte.

- Posicione a data no seletor para mais
2 meses.

- Para instalar o filtro, empurre-o para baixo,
encaixando-o na posi¢&o correta.

Posicione o tanque de dgua e encaixe-o.

PRIMEIRO USO

Ativagdo Inicial
- Encha o tanque com agua.
.+ Pressione o botdo LIGAR|DESL.

+ Vocé ouvird um som de bombeamento.
A méquina atingird a temperatura de
operacéo e entrard no modo STANDBY.

ENXAGUE DA MAQUINA

E recomendével realizar uma operacéo de
enxégue com dgua sem pé de café, para
garantir que a maquina esteja condicionada.
Quando a méaquina estiver no modo
STANDBY, siga as duas etapas abaixo:
+ Pressione o bot&o 2 XICARAS por
30 segundos para fazer a 4gua quente
correr pelo encaixe do porta-filtro.
- Ative o vapor por 10 segundos.

- Repita este ciclo até que o tanque de 4gua
se esvazie.

OBSERVACAO

N3o lave nenhuma peca ou acessério na
lava-louca.




UTILIZANDO O SEU PRODUTO

ABASTECIMENTO DO TANQUE DE
AGUA

Certifique-se que o filtro de 4gua esteja
firmemente encaixado dentro do tanque.

Encha o tanque com agua fria da torneira
até a marca de méximo em sua lateral.
Encaixe-o de volta na parte traseira da
maquina.

Conecte o cabo de alimentaco & tomada
e ligue.

Pressione o botdo LIGAR|DESL.
Enquanto a méquina estiver aquecendo,
o botdo LIGAR|DESL piscara. Quando
a temperatura correta for atingida, todos
os botdes no painel de controle

se acenderdo.

OBSERVACAO

Antes de usar, verifique o nivel de 4gua.
Substitua a d4gua diariamente. O tanque
deve ser abastecido com dgua fresca

da torneira antes de cada uso. Ndo use
4dgua desmineralizada ou destilada ou
qualquer outro liquido.

DEFINICAO DA ESPESSURA

A espessura do p6 afetard a quantidade do
fluxo de 4gua que passara pelo café no cesto
do filtro e o sabor do expresso. Ao definir

a espessura do pé, lembre-se de que ele deve
ser fino, mas nao fino demais e farinhoso.

Ha4 18 configuracdes no seletor de
ESPESSURA. Quanto menor o numero,
mais fino serd o pé de café e, quanto maior
o niimero, mais grosso sera o pé de café.
Recomendamos que vocé comece com

a configuracéo n° 5 e faca ajustes conforme
necessario.

MOAGEM DO CAFE

Encha o funil com grios de café frescos.

Posicione o porta-filtro no suporte
de moagem.

Insira o cesto do filtro exigido

no porta-filtro.

Pressione o botdo DOSE para selecionar
o tamanho do seu filtro (simples ou duplo).

DOSE

——

9] O
SIMPLES  DUPLO

DOSAGEM AUTOMATICA

Para ativar o interruptor de moagem,
empurre e solte o porta-filtro para que ele
seja preenchido com café moido na hora.

Para parar a funcéo de moagem durante
a dose simples ou dupla, basta pressionar
o botio DOSE.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

AJUSTE DA PORGAO

Como ponto de partida para a quantidade
da dose, posicione o seletor PORCAO na
posicéo 3 horas. Ajuste-o para MENOS ou
MAIS conforme for necessério para ajustar
a quantidade da dose, de modo que a tampa
do tamper fornecido esteja nivelada com a
margem superior da borda do cesto do filtro
APOS compactar o café.

)
S
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OBSERVACAO

Pode ser necessdrio ajustar algumas
vezes o seletor PORCAO para chegar
a quantidade correta de pé.

DOSAGEM MANUAL

- Com o porta-filtro inserido, aperte e segure
o microinterruptor até que a quantidade
desejada de pé de café seja dosada.

Para parar o funcionamento durante a
fun¢éo de moagem manual, basta soltar

o porta-filtro. Assim, o interruptor de
ativacdo seré solto e interromper4 a funcéo
de moagem.

COMPACTACAO DO PO DE CAFE

- Assim que a funcio de moagem tiver sido
concluida, retire cuidadosamente
o porta-filtro do suporte de moagem, com
atencdo para ndo derramar o pé de café,
bata de leve para acomoda-lo e, usando
o tamper integrado, pressione-o
firmemente (com uma presséo de cerca
de 1520 kg).

LIMITACAO DA DOSE
O limitador de dosagem de precisdo
Razor™ permite que vocé ajuste o disco no

nivel correto, para garantir uma extragéo
consistente.

the Razor™

Limitador de dosagem

Insira o Razor™ no cesto de café até que os
apoios do instrumento se encostem nas bordas
do cesto do filtro. A ldmina do limitador de
dosagem deve entrar na superficie do café
compactado.

Gire o instrumento de dosagem Razor™ para
frente e para tras, segurando o porta-filtro
inclinado sobre o cesto de descarte para retirar
o excesso de café.

& =

Agora, o seu cesto do filtro estd dosado com
a quantidade correta de café.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

Insira o porta-filtro na cabeca do grupo para VOLUME DE DOSE PREPROGRAMADO

extrair o café. -2 XICARAS
Pressione uma vez o botdo 2 XICARAS.
Ser extraido um volume duplo de expresso,
[ configurado em cerca de 60 ml. A méquina vai

parar automaticamente assim que o volume
tiver sido extraido.

VOLUME DE DOSE PREPROGRAMADO @ ®

- 1XICARA PROGRAMAR (WP WP (WP

Pressione uma vez o bot&o 1 XICARA. Sera
extraido um volume simples de expresso,
configurado em cerca de 30 ml. A maquina vai -
parar automaticamente assim que o volume OBSERVACAO
tiver sido extraido.

Para interromper imediatamente
a extracdo durante um expresso
programado, pressione os botdes
1XICARA ou 2 XICARAS.

PROGRAMACAO DE EXPRESSO SIMPLES

1. Parainiciar a programagéo, pressione uma
PROGRAMAR (WP (WP (@pP vez o botio PROGRAMAR

A méquina emitird um alerta sonoro e o

botdo PROGRAMAR comecaré a piscar.
OBSERVACAO Isso indica quea maéquina estéd no modo de
programagéo.

A quantidade de expresso extraida

na xicara vai variar de acordo com X
a espessura e a porcio de pé. a extragio do expresso. Quando o volume

2. Pressione o botfo 1 XICARA para iniciar

desejado de expresso tiver sido extraido,
pressione novamente o bot&o 1 XICARA.
A méaquina emitira dois alertas sonoros
para indicar que o novo volume para

1 XICARA foi configurado.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

PROGRAMAGCAO DE EXPRESSO DUPLO

1. Parainiciar a programagéo, pressione uma
vez o botdo PROGRAMAR.
A méquina emitird um alerta sonoro e o
botdio PROGRAMAR comecaré a piscar.
Isso indica que a maquina est4 no modo
de programacéo.

2. Pressione o botdo 2 XICARAS para iniciar
a extracdo do expresso. Quando
o volume desejado de expresso tiver sido
extraido, pressione novamente o botéo
2 XICARAS. A maquina emitira dois
alertas sonoros para indicar que o novo
volume para 2 XICARAS foi configurado.

RESTAURO DOS VOLUMES PADRAO

Para restaurar a maquina aos volumes de dose
padréio para 1 XICARA e 2 XICARAS e para

a temperatura da dgua para expresso,
pressione e segure o botdio PROGRAMAR até
que a maquina emita trés alertas sonoros.
Solte o botdo PROGRAMAR.

A méquina retornar4 a sua configuracio
padrio original.

OBSERVACAO

Configuracdes padrio: o volume da
dose de 1 XICARA é de cerca de 30 ml.
O volume da dose de 2 XICARAS é de
cerca de 60 ml.

VOLUME MANUAL DO EXPRESSO

PROGRAMAR ~ Q ‘ QQ

PRESSIONE E SEGURE

Pressione e segure o bot&o 1 XICARA ou

2 XICARAS. Solte o bot&o assim que o tempo
de pré-infusdo suficiente tiver passado e que

a pressdo total da bomba for aplicada. Quando
o volume suficiente de expresso tiver sido
extraido, pressione o botéo 1 XICARA ou o
botdo 2 XICARAS.

/N ATENCAO

As pecas em metal do porta-filtro
atingirdo temperaturas muito altas.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

MANOMETRO DO EXPRESSO

ZONA IDEAL DO EXPRESSO

O expresso é extraido na presséo ideal
quando o ponteiro do mandmetro se
posiciona na zona intermediéria durante
a sua extragdo.

ZONA DE SUBEXTRACAO

Se, durante a extracéo, o ponteiro se
posicionar na zona inferior, o manémetro
indica que o expresso foi extraido com
presséo insuficiente. Isso acontece quando

o fluxo de 4gua através do pé de café é rapido
demais, e resulta em um expresso subextraido
muito aguado e com pouco creme e sabor.

A subextracdo pode ser causada por pé muito
grosso e/ou pouco compactado e/ou em
quantidade insuficiente no cesto do filtro.

ZONA DE SUPEREXTRACAO

Se, durante a extracao, o ponteiro se
posicionar na zona superior, 0 mandémetro
indica que o expresso foi extraido com
pressdo demais. Isso acontece quando o fluxo
de 4gua através do p6 de café é lento demais,
e resulta em um expresso superextraido muito
escuro e amargo, com um creme irregular

e manchado.

A superextracdo pode ser causada por pé
muito fino e/ou em quantidade excessiva no
cesto do filtro.

Z
% 00
TEXTURIZA(;AO DE LEITE

A Cafeteira Express Pro da Tramontina
vem acompanhado de um bico de vapor
em aco inox de 360° de estilo comercial.

/N ATENCAO

Antes de remover o bico de vapor da
jarra, certifique-se de que o SELETOR DE
VAPOR esteja na posicdo STANDBY.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

USO DO SELETOR DE VAPOR

Posicione a ponta do bico de vapor sobre
a bandeja coletora. Gire o SELETOR DE
VAPOR para a posi¢do VAPOR. A luz
branca de vapor piscarg, indicando que a
maéquina esté aquecendo para produzi-lo.

Quando a luz do vapor parar de piscar,
o bico estara pronto para uso.

Antes de inserir o bico no leite, pause

o vapor, posicionando o seletor na posig&o
STANDBY. Isso impedira que o leite
espirre para fora da jarra (esta fungéo de
pausa dura cerca de 8 segundos antes de
a méquina sair do modo de vapor).

Para iniciar a texturizac&o, insira o bico no
leite e gire o seletor de vapor da posicéo
STANDBY para VAPOR.

Para parar, reposicione o seletor de vapor
na posi¢cdo STANDBY e remova a jarra.

OBSERVACAO

Enquanto a maquina de expresso produz
vapor, pode-se ouvir um ruido de
bombeamento. Esta é a opera¢o normal
da bomba italiana de 15 bar.

OBSERVACAO

Apds 5 minutos de producado continua

de vapor, a mquina desativara
automaticamente a fun¢&o. A luz do vapor
comecar3 a piscar. Quando isso acontecer,
reposicione o seletor de vapor na posi¢éo
STANDBY.

USO DA SAIDA DE AGUA QUENTE

Posicione o seletor VAPOR|AGUA QUENTE
na posicio de AGUA QUENTE. A luz branca
de vapor piscar4, indicando que a maquina
estd aquecendo para produzir a d4gua quente.

Quando a luz do vapor parar de piscar, a 4gua
quente estard na temperatura adequada.

Para interromper o fluxo de dgua quente,
reposicione o seletor de vapor na posicdo
STANDBY.

EXTRACAO AUTOMATICA

Para extrair expressos imediatamente depois
de usar a fungéo vapor, esta méquina conta
com uma funcéo de extracdo automatica.

A funcdo de extracdo automatica garante que
o pé de café néo seja queimado com um fluxo
inicial de d4gua excessivamente quente vindo
da espiral térmica. A 4gua é internamente
liberada de modo automatico para a bandeja
coletora, garantindo que a espiral térmica
esteja na temperatura ideal para a extragdo
do expresso.

O seu expresso serd preparado sempre na
temperatura ideal, garantindo que apenas os
melhores sabores sejam extraidos.

MODO AVANCADO

Ajuste de temperatura da 4gua

Graos diferentes exigem diferentes
temperaturas de 4gua para que o seu sabor
ideal seja extraido.

A Cafeteira Express Pro permite que vocé
ajuste a temperatura da 4gua em 2 °C a mais ou
a menos, acrescendo ou subtraindo 1 °C a partir
da temperatura padréo.

Para entrar no Modo Avancado de Definicéo
de Temperatura:

1. Desligue a maquina.

2. Pressione e segure o botdio PROGRAMAR
e, em seguida, pressione o botéo
LIGAR|DESL. A méquina emitird um
alerta sonoro. O bot&o iluminado indicara
a temperatura atual selecionada. Se vocé
néo pressionar nenhum bot&o dentro



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

de 5 segundos apés a entrada no Modo 6. Para aumentar a temperatura da d4gua
Avancado, ndo seré feita nenhuma em 2 °C: no Modo Avancado, pressione
alterag@o e a maquina voltara para o botdo 2 XICARAS.

a operaco de aquecimento/standby. '

PROGRAMAR Q QQ

LIGAR I DESL. PROGRAMAR

3. Para alterar a temperatura, pressione 7. Para diminuir a temperatura da 4gua
o bot#o para selecionar a temperatura em 1°C: no Modo Avancado, pressione
desejada dentro de 5 segundos apés ter obotio DOSE.

entrado no Modo Avancado. Vocé ouvird

dois alertas sonoros confirmando

a alteracéo. Se vocé néo pressionar
nenhum bot&o, a temperatura se mantera
inalterada e a méaquina voltara para

o modo STANDBY.

4. Configuraco padrio de temperatura: LIGAR | DESL DOSE PROGRAMAR
no Modo Avancado, pressione o botéo L
PROGRAMAR. O O
SIMPLES DUPLO
8. Para diminuir a temperatura da 4gua
em 2 °C: no Modo Avancado, pressione
obotéo LIGAR|DESL.
Ug

PROGRAMAR (wmp (wmpP
5. Para aumentar a temperatura da égua
em 1°C: no Modo Avangado, pressione
o botdo 1 XICARA.

LIGAR | DESL DOSE PROGRAMAR
I—.—I
O O

SIMPLES DUPLO

PROGRAMAR QP - QP

@



DICAS PARA O PREPARO DO CAFE

PREAQUECIMENTO

Aquecimento da xicara ou do copo

Uma xicara aquecida ajuda a manter a
temperatura ideal do café. Preaqueca a sua
xicara, enxaguando-a com 4gua quente,

e coloque-a na bandeja de aquecimento
para xicaras.

Uso da safda de 4gua quente
Posicione o seletor VAPOR|AGUA QUENTE
na posicdo AGUA QUENTE. A luz de LED

de VAPOR|AGUA QUENTE no painel frontal

comegaré a piscar, indicando que a fun¢éo
AGUA QUENTE foi selecionada e que a
temperatura esta subindo. A 4gua quente
seré distribuida pelo bico de dgua quente.
Reposicione o seletor na posicdo STANDBY
para interromper o fluxo de dgua quente.

Aquecimento do porta-filtro e do cesto

do filtro

Se o porta-filtro e o cesto de filtros estiverem
frios, eles podem reduzir a temperatura de
extraco o suficiente para afetar de modo
significativo a qualidade do seu expresso.
Antes de comecar a usar a cafeteira,
certifique-se de que o porta-filtro e o cesto do
filtro estejam preaquecidos com dgua quente.

OBSERVACAO

Antes de dosar o pé de café, enxugue
bem o filtro e o suporte do filtro, pois a
umidade pode favorecer a “canaliza¢&o”,

ou seja, o desvio de d4gua ao redor do pé de

café durante a extracao.

FILTROS DE PAREDE SIMPLES

Os filtros de parede simples (paraie 2
XICARAS) foram projetados para serem
usados com café moido na hora e permitem
que vocé experimente moagens e dosagens
diferentes para criar um expresso mais
balanceado.

BO00000000000000000
00
00

0 000

1 XiCARA 2 XiCARAS

ESPESSURA DO PO

Na moagem dos grios de café, a espessura
do pé deve ser fina, mas nio muito fina.

A espessura do pé afetard a vazdo de dgua
através do café moido no cesto do filtro e,
portanto, o sabor do expresso.

Se o café moido estiver fino demais (com
aspecto de pé e toque similar a farinha quando
esfregado entre os dedos), a 4gua néo fluird
através do café quando estiver sob pressao.

O expresso resultante serda SUPEREXTRAIDO,
com uma cor escura e um sabor amargo.

Se o café moido estiver grosso demais, a dgua
fluird muito rapidamente através do pé de café
no cesto do filtro. O expresso resultante sera
SUBEXTRAIDO, com pouca cor e pouco sabor.
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DOSE E COMPACTACAO DO CAFE

Limpe o cesto de café com um pano seco.

Usando o cesto do filtro de parede simples,
moa o café em quantidade suficiente para
encher o cesto de café. Pode ser necessério
experimentar quantidades diferentes com
o seletor PORCAQ para chegar & dose
correta.

Bata o porta-filtro suavemente varias vezes
para acomodar e distribuir o café por igual
no cesto do filtro.

Pressione com firmeza (usando cerca de 15
a 20 kg de pressio). O nivel da presséo néo
é tio importante quanto a consisténcia da
pressdo em todas as vezes.

Como orientacéo para a dosagem,

a margem superior da tampa de metal
do tamper deve estar nivelada com

o topo do cesto do filtro APOS o café
ser compactado.

LIMITAGAO DA DOSE

Insira o limitador de dosagem Razor™

no cesto de café até que os apoios do
instrumento se encostem nas bordas

do cesto. A lamina do limitador de
dosagem deve entrar na superficie do café
compactado.

Gire o limitador de dosagem Razor™ para
frente e para tras, segurando o porta-filtro
inclinado sobre o cesto de descarte para
retirar o excesso de pé de café. Agora,

o seu cesto do filtro estd dosado com a
quantidade correta de café.

< =

Retire o excesso de café das bordas do
cesto do filtro para assegurar que haja uma
vedacdo adequada no encaixe do porta-

filtro.

OBSERVACAO

Se a extracao for rapida demais, moa o
café mais fino e repita as etapas acima.

Se a extragdo for lenta demais, moa o café
mais grosso e repita as etapas acima.




DICAS PARA O PREPARO DO CAFE

GUIA DE EXTRACAO
] TEMPO DE
SUPEREXTRAIDO MUITOFINO  MUITOGRANDE  MUITOFORTE  MAISDE40S
AMARGO ¢ ADSTRINGENTE
10 g** (1 XICARA) 15-20K )
EQUILIBRADO IDEAL 1o (S XCARAY g 25-35°6
SUBEXTRAIDO
D eEeoLD0 00 MUITO GROSSO  MUITOPEQUENA  MUITOFRACO  MENOS DE 208
LIMPEZA DO ENCAIXE DO EXTRACAO DO EXPRESSO

PORTA-FILTRO

Antes de posicionar o porta-filtro no
encaixe do porta-filtro, faca com que um
fluxo curto de &gua corra pela cabega,
pressionando o bot&o 1 XICARA. Isso
eliminara qualquer residuo de pé de café
na cabeca e estabilizard a temperatura
antes da extracao.

INSERCAO DO PORTA-FILTRO

Posicione o porta-filtro sob o encaixe do
porta-filtro de modo que o cabo esteja alinhado
com a posicao INSERIR. Insira o porta-filtro no
encaixe do porta-filtro e gire o cabo em direcdo
ao centro, até sentir resisténcia.

Posicione a(s) xicara(s) preaquecida(s)
sob o porta-filtro e pressione o botéo

1 XICARA ou o botdo 2 XICARAS,
dependendo do volume necessério.

Como indicag#o, o expresso comecaré a
fluir apés 4-8 segundos (tempo de infus&o)
e deve ter a consisténcia de gotas de mel.
Se 0 expresso comecar a fluir apés

menos de 3 segundos, isso significa que
vocé colocou uma dose de café pequena
demais no cesto do filtro e/ou que o pé de
café esta grosso demais. Este é um café
SUBEXTRAIDO.

Se o expresso comegar a pingar, mas n&o

a fluir, depois de 10 segundos, isso significa
que vocé colocou uma dose grande

demais no cesto do filtro e/ou que o pé

de café esté fino demais. Este é um café
SUPEREXTRAIDO.

Para fazer um 6timo expresso, é preciso
encontrar o equilibrio perfeito entre docura,
acidez e amargor.

O sabor dependera de muitos fatores, como
o tipo de gréo, o grau de torrefacéo, o frescor,
a espessura da moagem, a dosagem e a
pressdo de compactacéo.

Experimente ajustar estes fatores um a um até
chegar ao sabor de sua preferéncia.
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TEXTURIZAGAO DO LEITE

A texturizacdo do leite é composta por duas
fases: o alongamento e o aquecimento. Estas
duas operacdes devem se unir em uma sé com
o objetivo de produzir um leite texturizado
macio e sedoso na temperatura correta.

- Comece sempre com leite fresco frio.

Encha a jarra até logo abaixo do V na parte
inferior do bico.

- Posicione a ponta do bico de vapor
sobre a bandeja coletora. Gire o seletor
VAPOR|AGUA QUENTE da posicéo
STANDBY para a posi¢gdo VAPOR.

Espere até que o vapor flua com forca.

Reposicione o seletor de vapor na posicéo
STANDBY para pausar o vapor e, ento,
insira a ponta do bico de vapor no leite
dentro de um intervalo de 8 segundos.
Reposicione o seletor na posicdo VAPOR.

Insira a ponta do bico de vapor 1 ou 2 cm
abaixo da superficie do leite, préximo ao
lado direito da jarra, na posicéo 3 horas.

- Mantenha a ponta logo abaixo da
superficie do leite até que ele se mova no
sentido horério, produzindo um vértice
(efeito redemoinho).

\

)\
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Com o leite girando, abaixe devagar a
jarra. Isso fara com que a ponta de vapor
chegue a superficie do leite e comece a
inserir ar no leite. Pode ser necessario tocar
suavemente a superficie do leite com a
ponta, para fazer com que ele gire a uma
velocidade suficiente.

Mantenha a ponta na superficie ou
levemente abaixo dela, e continue girando
o vértice. Texturize o leite até obter o
volume suficiente.

Desca a ponta abaixo da superficie, mas
mantenha o vértice do leite girando.
Quando a jarra estiver quente ao toque,
o leite estara na temperatura adequada
(60-65°C).

Posicione o seletor de vapor na posicéo
STANDBY antes de retirar do leite a
ponta do bico de vapor.

Deixe a jarra de lado. Abra o vapor para
extrair qualquer residuo de leite do bico de
vapor e limpe-o com um pano tmido.

Bata a jarra suavemente no balcdo para
desmanchar as bolhas.

Gire a jarra para limpar e reintegrar
a textura.

Despeje o leite diretamente no expresso.

O segredo é trabalhar rapidamente, antes
que o leite comece a se separar.

CONSELHOS E DICAS

- Para obter sabor e corpo superiores,
use sempre café moido na hora.

+ Use gréos de café torrados na hora
com a data de torrefacdo marcada,
e consuma-os dentro de 2 semanas
a partir da data de torrefacéo.

- Guarde os gréos de café em um
recipiente fresco, escuro e seco e,
se possivel, embalado a vacuo.

- Compre os gréos de café em porcdes
pequenas para reduzir o tempo de
armazenamento. Armazene apenas
a quantidade equivalente a uma
semana.

- Moa os grios imediatamente antes
de preparar o café, pois o café moido
perde rapidamente o seu sabor
e aroma.
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INSTALACAO/SUBSTITUICAO
DO FILTRO NO TANQUE DE AGUA

SUBSTITUIR EM

Deixe o filtro de molho Lave o filtro e o encaixe Monte

por 5 minutos

O fltro de 4gua fornecido ajuda a prevenir

o actimulo de calcério, que, ao longo do tempo,
podera afetar o desempenho da sua maquina,
causando problemas de entupimentos

e aquecimento.

A substituicao do filtro de 4gua a cada dois
meses reduzird a necessidade de descalcificar
a maquina.

Se vocé vive em uma drea em que a 4gua

é dura, recomendamos que vocé troque o filtro
de dgua com maior frequéncia.

Substituicdo do filtro de 4gua

Remova o filtro do saco pléstico e deixe-o
de molho por 5 minutos em uma xicara
com agua.

Enxague o filtro em &gua corrente fria por
5 segundos.

Lave o encaixe em ago inox do

compartimento plastico do filtro e monte-o.

Posicione o marcador de data em mais
2 meses.

- Para instalar, empurre o filtro para baixo,
encaixando-o na posi¢&o correta.

O filtro de dgua pode ser removido do tanque
de 4gua durante o funcionamento, se ele ndo
for necessério.

Ajuste a data para

Insira e trave o tanque
2 meses adiante de dgua

Instale o filtro no tanque

LIMPEZA DO PORTA-FILTRO
Periodicamente, faca a dgua correr pela
maquina com o porta-filtro instalado sem

pé de café, para eliminar todos os residuos de
particulas de café.
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CICLO DE LIMPEZA

A méquina de expresso conta com um ciclo de limpeza incorporado que deve ser executado
periodicamente. A luz LIMPE-ME se acenderé automaticamente, indicando quando é necessério

executar um ciclo de limpeza.

LIMPE-ME

Limpeza necessaria

o tanque de agua 0 cesto do filtro no porta-filtro

PRESSIONE SIMULTANEAMENTE
POR 3 SEGUNDOS

Ao mesmo tempo que pressiona o botéo LIGARIDESL.,

J R Espere 5 minutos
pressione e segure os botdes 1 XICARA e 2 XICARAS

para finalizar

GUIA PARA EXECUTAR O CICLO DE
LIMPEZA

Se for necessario fazer a limpeza, basta seguir
as etapas abaixo e consultar o guia do ciclo de
limpeza da maquina.

1. Insira o disco de limpeza no disco do filtro
para uma ou duas xicaras.

2. Posicione o cesto do filtro no porta-filtro.

3. Cologue uma pastilha de limpeza no filtro.
4. Encaixe o porta-filtro na cabeca do grupo.
5. Desligue a méaquina.

6. Pressionee segure simult’aneamente
os botdes 1 XICARA, 2 XICARAS e
LIGAR|DESL por 3 segundos.

O ciclo de limpeza teré inicio e durara cerca de
5 minutos. Quando tiver sido concluido, vocé
ouviré trés alertas sonoros. Remova o
porta-filtro e certifique-se de que a pastilha
tenha se dissolvido por completo.

L1
Esvazie a bandeja e encha  Coloque o disco de limpezae  Coloque a pastilha no topo

Enxégue o cesto dofiltro e
o porta-filtro antes de usar

Encaixe e trave
corretamente

Desligue a maquina

CEP. 95185-000
C.Barbosa- RS - Brasil

sat@tramontina.net

N&o consegue extrair
expressos?

Consulte o Guia de Resolugdo  Entre em contato com o
de Problemas na pag. 25.  Servigo de Atendimento para
obter pastilhas de limpeza.

DESCALCIFICACAO

Apds o uso regular, a &gua com alto teor de
calcério pode causar actimulos minerais em
diversos componentes funcionais internos,
reduzindo o fluxo de infusdo e a poténcia da
maquina e afetando a qualidade do café.

E aconselhavel descalcificar a maquina
regularmente (a cada 2 ou 3 meses) com uma
mistura de vinagre branco e dgua.

Siga as instrucdes fornecidas ou use as
orientagdes seguintes como guia:

SOLUCAO PARA DESCALCIFICACAO

Solucdo diluida (para 4gua mais macia)
+  1parte de vinagre branco

- 2 partes de dgua fria da torneira

Solucdo concentrada (para 4gua mais dura)
+  1parte de vinagre branco

- 1parte de dgua fria da torneira
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DESCALCIFICACAO DA MAQUINA

- Remova o porta-filtro e o acessério para
espuma. Despeje a solucéo de vinagre
branco e 4gua no tanque.

Conecte a maquina na tomada e ligue.

Posicione o botdo LIGAR|DESL. na
posicdo LIGAR.

Posicione um recipiente grande sob o
encaixe do porta-filtro e o bico de vapor.

Quando a temperatura de infuséo for
atingida, todos os bot&es do painel de
controle se acenderao. Pressione e segure
o botdo 1 XICARA ou 2 XICARAS para
comecar a extrair manualmente. Quando
metade da solucéo de dgua e vinagre
branco tiver passado pelo encaixe do
porta-filtro, solte o botao.

- Posicione o seletor de vapor na posicao
VAPOR e deixe o vapor correr pelo bico
por cerca de 2 minutos. Reposicione
o seletor de vapor na posi¢do STANDBY.

Apds a descalcificagio, remova o tanque
de 4gua, enxdgue-o bem e reabasteca-o
com &gua fria e fresca. Repita as etapas
anteriores para enxaguar a maquina.
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CICLO DE LIMPEZA

Este ciclo de limpeza do moedor remove os actimulos de éleo das brocas que podem impedir o seu

bom funcionamento.

Destrave o funil Esvazie o funil Recologue o funil Trave o funil

Destrave a broca superior ~ Remova a broca superior Limpe a broca com o pincel  Limpe a broca inferior

com o pincel de limpeza

_,,N,.
00O 4

Ligue o moedor até esvazid-lo Destrave o funil Remova o funil

Limpe a canaleta
com o pincel

LIMPEZA AVANCADA DO MOEDOR COM BROCAS CONICAS

Esta etapa s6 é necessaria se houver um entupimento entre as brocas conicas e a saida do

café moido.

N
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AFROUXAR PORCA

Remova o funil Posicione o seletor do
tamanho da moagem

em 1 (o mais fino)

Posicione o seletor do
tamanho da moagem
em 16 (0 mais grosso)

Use um soquete de 10 mm.
Gire em sentido horario
para remover a porca.

S
[ e ]

JTH T
SERPEN
1. ARRUELA DE FELTRO
2. ARRUELA DE METAL
3. VENTILADOR DE MOAGEM
Desentupa a canaleta de
saida de pd de café usando

0 pincel de limpeza ou um
limpador de canos

Insira a broca inferior

Encaixe o ventilador de
gem e.asa (pino de trava e cavidade a

moagem e as arruelas usando
um alicate de bico longo

Limpe a canaleta
com o pincel
lisa e a arruela ondulada

/N ATENCAO

Tenha muito cuidado, pois as brocas do
moedor sdo extremamente afiadas.

serem alinhadas). Insira a arruela

1. VENTILADOR DE MOAGEM
2. ARRUELA DE METAL
3. ARRUELA DE FELTRO

Antes de remover a broca
inferior, afrouxe a porca e

Remova o ventilador de
moagem e as arruelas
usando alicates de bico longo

Remova a broca superior

remova a arruela ondulada
eaarruela lisa

MOAGEM TAMANHO

S|

@

S

APERTAR PORCA

Posicione o seletor do
tamanho da moagem
em 5. Encaixe o funil

Gire no sentido anti-horério
para apertar a porca

Insira a broca superior
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LIMPEZA DO BICO DE VAPOR

Deixe o vapor correr para Limpe o bico de vapor Limpe o orificio com a agulha

fimpar o eite do bico apds apés cada uso
atexturizagio

O bico de vapor deve ser limpo sempre apds
a texturizacéo do leite.

Limpe o bico de vapor com um pano
tmido. Além disso, com o bico voltado
para trés, para a bandeja coletora,
posicione o seletor de vapor na posicéo
VAPOR por um breve intervalo.

Isso eliminara o leite restante no interior

do bico.

- Assegure-se de que o seletor de vapor
esteja na posi¢do STANDBY. Posicione
o botéio LIGAR|DESL. em DESL. e deixe
a méquina esfriar.

Remova a ponta

Deixe a ponta de molho
durante a noite e, em
‘seguida, reencaixe-a

Se o bico de vapor entupir, use a agulha
do instrumento de limpeza para limpar
a abertura.

Se o bico continuar entupido, a sua ponta
pode ser removida com o uso da chave no
meio do instrumento de limpeza.

Desparafuse a ponta com o instrumento
de limpeza.

Deixe a ponta de molho em 4gua quente
e, depois, use a agulha do instrumento de
limpeza para desentupi-la. Recoloque

a ponta no bico de vapor e prenda-a com
o instrumento de limpeza.

LIMPEZA/DESENTUPIMENTO DOS FILTROS, DO PORTA-FILTRO E DA CABECA DO

GRUPO

De tempos em tempos, faca correr 4gua pela maquina com o porta-filtro posicionado sem café
moido, para limpar qualquer residuo de particulas de café.

Se os buraquinhos dos filtros entupirem, siga
as etapas abaixo:

1. Posicione o filtro no porta-filtro. Deixe
correr 4gua pela maquina com o filtroe o
porta-filtro posicionados sem pé de café.

2. Vocé pode usar a agulha fina do
instrumento de limpeza para limpar os
orificios do cesto do filtro.

@ s o
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PRESSIONE E SEGURE

Para limpar os filtros de parede
simples, basta deixar correr 4gua
pelo porta-filtro usando a funcéo de
extracdo manual e segurando

o botdo 1 XICARA.

Para uma limpeza completa dos
filtros, execute um ciclo de limpeza da
méaquina com o porta-filtro e o filtro
posicionados.
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LIMPEZA DO CORPO EXTERNO/
BANDEJA DE AQUECIMENTO PARA
XICARAS

O corpo externo e a bandeja de aquecimento
para xicaras podem ser limpos com um pano
macio umido. Em seguida, seque-os com um
pano macio e seco.

Nao use produtos de limpeza, esponjas ou
panos abrasivos que possam arranhar
a superficie.

LIMPEZA DA BANDEJA COLETORA

A bandeja coletora deve ser removida,
esvaziada e limpa em intervalos regulares,
em particular quando o indicador de bandeja
coletora cheia estiver exibindo

a mensagem ESVAZIE-ME!

Remova a grade, os compartimentos e o
indicador ESVAZIE-ME da bandeja coletora.
Jogue fora o pé de café do compartimento
seco. Lave a bandeja coletora com dgua morna
e sabdo e um detergente liquido no abrasivo,
enxague-os e seque-os por completo. Para
remover o indicador ESVAZIE-ME! da bandeja
coletora, puxe-o para cima e solte os fechos
laterais.

A base e a tampa da bandeja coletora podem
ser utilizadas na lava-louca.

LIMPEZA DA BANDEJA
DE ARMAZENAMENTO

A bandeja de armazenamento se encontra
atras da bandeja coletora e é puxada para
frente quando vocé retira a bandeja coletora.
Limpe-a com um pano macio e imido (ndo
use produtos de limpeza, esponjas ou panos
abrasivos que possam arranhar a superficie).

ARMAZENAMENTO DA
SUA MAQUINA

Antes de guardar, posicione o botdo
LIGAR|DESL. na posi¢do DESL, gire o seletor
de vapor para STANDBY, desligue da tomada
e desconecte o cabo de alimentacéo.

Remova os grios néo utilizados do funil,
limpe o moedor e esvazie o tanque de dgua e a
bandeja coletora.

Assegure-se de que a maquina esteja fria,
limpa e seca. Coloque todos os acessérios

nas suas posic¢des ou dentro da bandeja de
armazenamento.

Guarde-a na posicao vertical. Nao coloque
outros objetos sobre a maquina.

/N ATENCAO

Néo mergulhe o cabo, o plugue ou o
aparelho na dgua ou em qualquer outro
liquido. O tanque de dgua nunca deve
ser removido ou esvaziado por completo
durante a descalcificagéo.



RESOLUGAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA POSSIVEIS CAUSAS O QUEFAZER
Quando a maquina é ligada, | + O seletor de vapor ndo esta Posicione o seletor de vapor na
as luzes de vapor piscam na posi¢do STANDBY. posicdo STANDBY. A méaquina

dar4 inicio ao procedimento
normal de aquecimento.

O café nio sai - A méquina nfo estd ligada Assegure-se de que a maquina
ou conectada a tomada. esteja conectada e ligada na
tomada e de que o botéio
LIGAR|DESL esteja pressionado
em LIGAR.

O tanque de 4gua esté vazio. Consulte o item “Abastecimento
do tanque de dgua”, na pag. 8.

O pé de café esta muito fino. Certifique-se de estar usando
uma espessura adequada para
expresso. Consulte o item
“Defini¢éo da espessura”,

na pag. 8.

Ha café demais no filtro. Consulte o item “Ajuste
da porcéo”, na pag. 9.

O café estd compactado Consulte o item “Dose e
demais. compactacéo do café”,

na pag. 16.
O filtro esta entupido. Limpe os filtros. Consulte o item

“Limpeza/Desentupimento
dos filtros, do porta-filtros e do
encaixe do porta-filtro”,

na pag. 23.
O café estd saindo - Opb de café estd muito Certifique-se de estar usando
répido demais grosso. uma espessura adequada para

expresso. Consulte o item
“Definicéo da espessura”, na

Pag. 9.
O pé de café no filtro Consulte o item “Ajuste da
é insuficiente. porc¢éo”, na pag. 9.
O pé de café ndo foi Consulte o item “Dose e
compactado com firmeza compactacao do café”,
suficiente. na pag. 16.




RESOLUGAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

POSSIVEIS CAUSAS

O QUEFAZER

O café estd frio demais

+  Asxicaras ndo estdo
preaquecidas.

Preaqueca as xicaras. Consulte
o0 item “Preaquecimento”,
na pag. 15.

O leite néo esté aquecido
o suficiente (a0 preparar
cappuccinos ou lattes).

O leite atinge a temperatura
correta quando a base da jarra
fica quente demais ao toque.
Consulte o item “Texturizagdo
do leite”, na pag. 17.

N3o ha creme

-+ O café ndo foi compactado
com firmeza suficiente.

Consulte o item “Dose e
compactacado do café”, na pag. 16.

O pé de café esta muito
grosso.

Certifique-se de estar usando
uma espessura adequada para
expresso. Consulte o item
“Definicéo da espessura”,

na pag. 9.

+ O café moido nio é fresco.

Troque os grdos velhos por café
torrado na hora ou pré-moidos.
O pé de café ndo deve ser
guardado por mais de uma
semana.

- Os buraquinhos do filtro
estdo entupidos.

Use a agulha fina do
instrumento de limpeza para
limpar os orificios. Consulte o
item “Limpeza/Desentupimento
dos filtros, do porta-filtros

e do encaixe do porta-filtro”,

na pag. 23.

A méquina esta fazendo
um barulho de pulsacio/
bombeamento durante

a extracdo do café ou

a vaporizacdo do leite

A méquina est4 realizando
o funcionamento normal da
bomba de 15 bar.

N&o é necesséria nenhuma
medida, pois este é o
funcionamento normal

da maquina.




RESOLUGAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

POSSIVEIS CAUSAS

O QUEFAZER

O café escorre em volta da
borda do suporte do filtro

O suporte do filtro néo estd
corretamente encaixado na
cabeca do grupo.

Consulte o item “Insercéo do
porta-filtro”, na pag. 17.

Ha4 pé de café ao redor das

bordas do filtro.

Limpe o excesso de pé de café
das bordas do suporte do filtro
para assegurar um encaixe
correto na cabeca de infuséo.

Ha4 pé de café demais no

filtro.

Consulte o item “Ajuste da
por¢do”, na pag. 9.

O p6 de café foi compactado
com for¢a demais.

Consulte o item “Dose e
compactacio do café”,
na pag. 16.

O filtro esta incorreto para
a quantidade de café moido
usado.

Assegure-se de estar usando

o filtro pequeno para 1 xicara de
café e o filtro maior para

2 xicaras de café.

O café é extraido
do porta-filtro em gotas

O tanque de 4gua esta vazio
ou o seu nivel estd baixo.

Consulte o item “Abastecimento
do tanque de dgua”, na pag. 8.

O p6 de café esta muito fino.

Certifique-se de estar usando
uma espessura adequada para
expresso. Consulte o item
“Defini¢éo da espessura”,

na pag. 9.

A maquina estd entupida
com depésitos minerais.

Descalcifique a méaquina.
Consulte o item
“Descalcificacio”, na pag. 20.

O engate de seguranca
do moedor foi ativado

O cesto do filtro cheio
demais faz com que
a canaleta se encha.

Limpe e libere o
moedor e a cAmara.

A méquina faz um barulho
alto e continuo
de bombeamento

O tanque de 4gua
esta vazio.

Consulte o item “Abastecimento
do tanque de 4gua”, na pag. 8.

O tanque de dgua nfo estd
firmemente encaixado

Consulte o item “Abastecimento
do tanque de 4gua”, na pag. 8.




RESOLUGAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

POSSIVEIS CAUSAS

O QUEFAZER

O vapor nao é produzido

A méquina ndo estd ligada.

Assegure-se de que a maquina
esteja conectada e ligada

na tomada e de que o bot&o
LIGAR|DESL esteja na posi¢do
LIGAR.

O tanque de &gua esté vazio.

Consulte o item “Abastecimento
do tanque de 4gua”, na pag. 8.

O seletor de vapor néo esta
na posicdo VAPOR.

Gire o seletor de vapor para a
posicdo VAPOR.

O bico de vapor esta
entupido.

Use a agulha do instrumento
de limpeza para limpar a
abertura. Se o bico de vapor
continuar entupido, remova a
sua ponta com a chave no meio
do instrumento de limpeza.
Consulte a se¢io Cuidados e
Limpeza.

O leite ndo fica cremoso
apds a texturizagdo

Nao hé vapor o bastante.

O bico de vapor pode estar
entupido. Consulte o item
“Limpeza do bico de vapor”,
na pag. 23.

A méquina ndo estd
funcionando

O desligamento de seguranca
térmica pode ter sido ativado
devido ao superaquecimento da
bomba ou do moedor.Desligue
a maquina e deixe-a esfriar por
cerca de 30-60 minutos.




RESOLUGAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

POSSIVEIS CAUSAS

O QUEFAZER

O pé de café nido sai
do moedor

Nao hé grdos de café no
funil.

Encha o funil.

+ A canaleta do moedor estd
entupida.

Limpe e libere a cAmara do
moedor e a canaleta.

Consulte o item “Limpeza
avancada do moedor com
brocas cénicas”, na pag. 22, para
mais informagdes.

- Agua/umidade na cimara do
moedor e na canaleta.

Limpe e libere a cAmara do
moedor e a canaleta.

Consulte o item “Limpeza
avancada do moedor com
brocas cénicas”, na pag. 22, para
mais informacdes.

O moedor ndo comeca
a funcionar quando

o microinterruptor é
pressionado.

- O engate de seguranca do
funil para gros esta aberto,
ambas as luzes de LEDS de
DOSE est&o piscando
(o funil ndo est4
corretamente posicionado).

Remova o funil, verifique se h
residuos e recoloque o funil na
posigéo correta.

E distribuido pé de café
demais/de menos no cesto

do filtro

- Asconfigura¢des de dose
estdo incorretas para essa
espessura de moagem em
particular.

Use o seletor de dose para
aumentar ou diminuir a
quantidade.

Expresso demais/de menos
é despejado na xicara

- E preciso modificar as
configuragdes de dose e/ou
de espessura do pé.

Restaure a méquina para

as configuracdes padrdo ou
reprograme novas configuragdes
de dosagem de café.

O moedor estd fazendo um
barulho alto de “raspado”

Ha um entupimento ou um
corpo estranho no moedor.

Desligue imediatamente o
moedor. Remova o funil e limpe
o entupimento na canaleta.
Remova a broca superior e limpe
a broca inferior. Consulte o item
“Limpeza do moedor com brocas
cdnicas”, na pag. 22.




OBSERVACOES



