INSTRUCOES E CONSELHOS PARA A
UTILIZACAO, INSTALACAOE
MANUTENCAO DAS PLACAS DE
COZINHA ENCASTRAVEIS
GAS TOUCH CONTROL

Excelentissimo cliente,

agradecemos-lhe por ter adquirido um nosso produto.

Temos a certeza de que este novo aparelho, moderno, funcional e pratico, realizado com materiais
de primeirissima qualidade, ira satisfazer todas as suas exigéncias da melhor maneira. A utilizagao
deste novo aparelho é facil, contudo, antes de o empregar e para obter os melhores resultados, é
importante ler atentamente este manual.

Estas instrugées sao validas apenas para os paises de destino cujos simbolos de identificagao
estdo presentes na capa do manual de instrugées e na etiqueta do aparelho.

O fabricante ndao pode ser considerado responsavel por eventuais danos a pessoas ou objectos
causados por uma instalagado incorrecta ou por uma utilizagdo errada do aparelho.

KUPPERSBUSCH HAUSGERATE AG
Postfach 10 01 32, D-45801 Gelsenkirchen, KiippersbuschstraBe 16, D-45883 Gelsenkirchen
Telefon (02 09) 4 01-0, Telefax (02 09) 4 01-3 03

Kuppersbusch

ALLERFEINSTE KUCHENTECHNIK

MODELO: GKE 6840.0 M - GKE 9851.0 M

O Fabricante ndo se responsabiliza por possiveis inexactiddes, imputaveis a erros de impressao ou de
transcricao, contidas neste manual. Também a estética das figuras aqui reproduzidas € meramente
indicativa. De qualquer maneira, o Fabricante reserva-se o direito de efectuar nos seus produtos as
modificagbes que considerar necessarias ou uteis, também no interesse do utilizador, sem que isso
prejudique as caracteristicas essenciais de funcionamento e de seguranca.
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DESCRICAO DAS PLACAS DE COZINHA
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1 Queimador ultra-rapido de 3350 W
2 Queimador rapido de 2800 W
3 Queimador semi-rapido dianteiro esquerdo de 3350 + 1400 W
4 Queimador semi-rapido traseiro esquerdo de 1750 W
5 Queimador auxiliar de 1000 W
6 Grelha 1F
7 Grelha 2F

Placa de cozinha equipada com sistema electronico de gestdo dos queimadores e munida de touch panel
para o comando dos mesmos.

Atencao: este aparelho foi concebido para uma utilizagdao de tipo doméstico, em ambientes
domésticos e por utilizadores privados. Deve ser utilizado por pessoas adultas e conscientes.
Recomendamos portanto ndo permitir que as criancas se aproximem do aparelho para brincar com
ele. Durante a utilizagao, o aparelho pode ficar submetido a um aquecimento consideravel das
partes frontais acessiveis.

Mantenha sob controlo as criangas e pessoas nao auto-suficientes durante todo o periodo de

utilizagao para que nao toquem nas superficies quentes e ndo permanegam perto do aparelho em
funcionamento.
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UTILIZACAO
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1 - Tecla — queimador 3
2 - Tecla + queimador 3
3 - Tecla — queimador 4
4 - Tecla + queimador 4
5 - Tecla — queimador 2
6 - Tecla + queimador 2
7 - Tecla — queimador 5
8 - Tecla + queimador 5
9 - Tecla — queimador 1
10 - Tecla + queimador 1
11 - Tecla reldgio
12 - Tecla — programagao do relégio
13 - Tecla + programacao do reldgio
14 - Tecla de bloqueio de seguranca
15 - Tecla ON/OFF
16 - Indicador de posigao de queimadores em fungao
17 - Display do timer
18 - Display de niveis de capacidade (0 + 9)

FUNCOES a disposicdo do utilizador/instalador:

as principais fungées do dispositivo sdo:

* modo stand-by (queimadores apagados, teclado activo).

* Bloqueio do teclado para a protecg¢ao contra ligagées/programacoes indesejadas.

* Regulagao da capacidade de cada queimador em 9 niveis.

* Bloqueio de segurangca com rearme manual mediante procedimento de desbloqueio do teclado.

* Procedimento para a regulagcdo da capacidade ao nivel minimo de cada queimador (somente para
o instalador!).

* Ajuste do tipo de combustivel empregado: metano/GPL (somente para o instalador!).

* Ajuste do tempo para apagar cada queimador.

* Duragdao maxima de funcionamento para cada queimador pré-ajustada em memoria FLASH e igual
a 4 horas.

* Medicao da temperatura na placa electrénica.

» Gestao das anomalias/avarias mediante codificacao exibida em display.
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UTILIZACAO

1) QUEIMADORES

Na superficie da placa, por cima de cada tecla esta gravado um esquema que indica qual queimador é
comandado por cada tecla. Depois de abrir a torneira da rede de gas ou da garrafa de gas, acenda os
queimadores conforme descrito a seguir.

Ligacao da placa de cozinha

Para ligar a placa de cozinha é necessario manter a tecla ON/OFF premida durante pelo menos 2
segundos. A placa de cozinha é ligada e os displays relativos aos queimadores exibem o nivel zero, que
corresponde ao estado de queimadores apagados.

Como acender um queimador

Para acender um queimador, prima e solte a tecla + do queimador que deseja acender. A partir deste
momento, tera 3 segundos a disposi¢cao para premir novamente a tecla + e acender o queimador ao nivel 9,
ou entdo premir a tecla — e acender o queimador ao nivel 5. Nesta altura, o sistema de controlo executa um
maximo de 3 tentativas de acendimento intercaladas por um periodo de espera de 10 segundos.

O queimador bloqueia-se se nao acender apds a terceira tentativa e o LED correspondente exibe o caracter
“b”. Para desbloquear o queimador, consulte o procedimento correspondente descrito mais adiante.

Todos os queimadores para os quais o respectivo temporizador ndo foi programado apagam
automaticamente ao fim de 4 horas de funcionamento continuo.

O acendimento do queimador é assinalado também pelo respectivo indicador que permanecera activo
durante todo o periodo no qual o queimador ficar aceso.

Regulagao do nivel de chama do queimador

Com o queimador aceso, para aumentar o nivel de capacidade é necessario premir a tecla +; vice-versa,
para diminuir o nivel de capacidade, é necessario premir a tecla -. Para obter uma variagao continua do
nivel de capacidade, é suficiente manter premida a tecla + ou - e solta-la ao atingir o nivel pretendido. O
nivel de capacidade pode variar de 1 a 9.

Como apagar um queimador

Para apagar um queimador ¢é necessario premir simultaneamente as respectivas
teclas + e - durante um breve instante. O LED correspondente exibe durante alguns minutos o caracter “H”
(hot) para assinalar que o queimador esta quente.

Como apagar todos os queimadores

Para apagar simultaneamente todos os queimadores ¢é suficiente premir brevemente a tecla ON/OFF. Desta
maneira, a placa de cozinha entra na condi¢ao desligada (OFF).
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UTILIZACAO

Programacao do tempo para apagar um queimador
E possivel programar, independentemente para cada queimador, um tempo além do qual o queimador
apaga automaticamente.
Para regular a programacéao do timer de um queimador, € necessario premir a tecla Relégio (11). Na parte
do painel de comandos, onde a posi¢cao de cada queimador é representada por um LED, o indicador do
ueimador 3 acende para assinalar que o queimador 3 esta actualmente seleccionado para a programacao.
%om as teclas 12 e 13 (- e + da programag&o do relogio) é possivel seleccionar o queimador cujo tempo
desejamos regular. O queimador seleccionado € identificado pelo acendimento intermitente do indicador
correspondente. O display do timer exibe a indicagao 0.00 para assinalar que o timer relativo ao queimador
seleccionado ndo esta activo. Para ajustar a programacgéo do tempo para apagar o queimador
seleccionado, prima novamente a tecla Relogio (11); o display do timer indica 0.00. O algarismo a piscar a
esquerda do ponto indica as horas e os algarismos a direita indicam os minutos. Premindo as teclas 12 e
13 (- e + da programacéo do relégio? é possivel aumentar ou diminuir o niumero de horas de funcionamento
de 0 a 9. Mantendo premidas as teclas 12 e 13 (- e + da programagéo do reldgio) a variagdo do nimero de
horas acontece de maneira continua.
Para especificar o numero de minutos, prima novamente a tecla Reldgio (11). Os algarismos a direita do
ponto separador comegam a piscar. Para ajustar os minutos, proceda conforme indicado para as horas.
Durante a programacéo do tempo € possivel, em qualquer momento, ajustar a programacao actual a zero
premindo simultaneamente as teclas 12 e 13 (- e + da programagao do reldgio). Um tempo igual a zero
desactiva o temporizador do queimador. Para confirmar o tempo exibido no display, € necessario premir a
tecla Relogio (11). Nesta altura, permanecem acesos de maneira intermitente somente os indicadores dos
queimadores cujo temporizador esta activo.
Premindo a tecla Relogio (11) € possivel voltar ao modo de programagao dos timers para ver o tempo que
falta até o queimador apagar ou para alterar as programacdes actuais. Se durante a programagao nao for
premida nenhuma tecla por um periodo superior a 10 segundos, o procedimento de programacgao é
interrompido automaticamente e volta a visualizagao principal. As programacdes que estavam a ser
evtentualmente modificadas no queimador seleccionado ndo sao perdidas e o respectivo timer permanece
activo.
O timer pode ser programado com o queimador apagado ou aceso, e a contagem comega imediatamente
apoés a confirmagao do tempo programado. Quando termina a contagem, o queimador temporizado apaga
e, ao mesmo tempo, toca uma sequéncia de impulsos sonoros durante 30 segundos (a sinalizagéo acustica
pode ser interrompida com a presséao da tecla Relogio (11)).
Quando um queimador é apagado pelo utilizador, o respectivo timer é desactivado.

Regulagao do relégio

Se acontecer uma interrupgéo no fornecimento de energia eléctrica, sera necessario acertar a hora exibida
pelo reldgio interno da placa de cozinha.

Para rdegular o relégio é necessario premir simultaneamente as teclas 14 e 11 durante pelo menos 3
segundos.

O algarismo a piscar a esquerda do ponto indica as horas e os algarismos a direita indicam os minutos.
Premindo as teclas 12 ou 13 é possivel aumentar ou diminuir o nimero de horas, e mantendo premidas as
teclas 12 ou 13 a variagdo do numero de horas acontece de maneira continua.

Para regular os minutos, prima novamente a tecla Reldgio (11). Os algarismos a direita do ponto separador
comegam a piscar € podem ser ajustados conforme explicado para as horas.

A presséo da tecla Relégio (11) memoriza a hora ajustada.

Desbloqueio do queimador

O display dos queimadores bloqueados exibe o caracter “b”. Procede-se ao desbloqueio dos queimadores
mantendo as teclas 1 e 14 premidas durante pelo menos 2 segundos. Os queimadores que sao
desbloqueados s&o recolocados no nivel 0, prontos para serem acesos novamente.

OBS.: se acontecer de repetir 5 vezes consecutivas o procedimento de desbloqueio num periodo de 15
min.ut%)g, o.distpositivo exibe a mensagem FLT06 e ndo aceita nenhuma solicitagdo de desbloqueio durante
mais 15 minutos.

Bloqueio do teclado

Activa-se premindo somente a tecla 14 durante pelo menos 2 segundos. Todos os niveis dos queimadores
permanecem ao valor actual. O estado de teclado bloqueado é assinalado pelo acendimento dos pontos
decimais nos displays do nivel de capacidade relativos a cada queimador. Enquanto o teclado estiver
bloqueado, ndo é possivel mudar o nivel dos queimadores nem modificar as programagdes do timer, porém
€ sempre possivel desligar a placa premindo a tecla ON/OFF (desactivacdo de seguranca).

Nao é possivel desbloquear um queimador bloqueado enquanto o bloqueio do teclado estiver activo.
Portanto, é necessario desbloquear o teclado antes de executar o procedimento de desbloqueio dos
queimadores.

Desbloqueio do teclado
Desbloqueia-se o teclado premindo a tecla 14 e a tecla 2 durante pelo menos 2 segundos. O desbloqueio
do teclado é assinalado pelo desaparecimento dos pontos nos displays do nivel de chama.
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UTILIZACAO

Queimadores Poténcias W @ das panelas cm
Ultra-rapido 3350 24 + 26
Rapido 2800 20 + 22
Semi-rapido diant. es. 1350 + 1400 16 + 18
Semi-rapido tras. esq. 1750 16 + 18
Auxiliar 1000 10+ 14
ADVERTENCIAS:

- durante a utilizagcdo dos queimadores, ndo
deixe o aparelho sem vigilancia e lembre-se de
manter as criangas afastadas do aparelho.
Nomeadamente, certifique-se de que as pegas
das panelas fiquem colocadas em posigao
correcta e mantenha sob controlo as
cozeduras que utilizam 6leos e gorduras
porque sao facilmente inflamaveis.
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-Nunca utilize produtos em spray perto do
aparelho durante o seu funcionamento.

- Nao arraste as panelas sobre a superficie de
vidro porque podera risca-la.

- Se perceber uma racha na superficie de vidro,
desligue imediatamente o aparelho da rede.

- Nao utilize a mesa de trabalho como superficie
de apoio.

- Cuidado para nao colocar sobre o queimador
panelas com fundo instavel ou deformado para
evitar acidentes causados por derramamento
ou extravasamento de liquido.

- Nao coloque sobre a placa panelas cujo
tamanho ultrapassa as bordas da placa.



UTILIZACAO

Observacoes:

a utilizagdo de um aparelho de cozedura a gas produz calor e humidade no aposento no qual esta
instalado. Portanto, é necessario garantir uma boa ventilagao do aposento mantendo as aberturas
de ventilagao natural desobstruidas (fig. 1) e activando o dispositivo mecénico de ventilacao
(exaustor ou ventilador eléctrico fig. 2 e fig. 3).

Uma utilizagcao intensiva e prolongada do aparelho pode requerer uma ventilagdo suplementar, por
exemplo a abertura de uma janela, ou uma ventilagao mais eficaz, mediante o aumento da poténcia
de exaustao mecanica, se presente.

() ENTRADA DE AR: CONSULTE O CAPITULO INSTALAGAO (PARAGRAFOS 5E 6)
:‘1 ol

=== ==X ===

() (%) ()

FIG. 1 FIG. 2 FIG. 3
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LIMPEZA

ATENCAO:

antes de efectuar qualquer operagao de
limpeza, desligue o aparelho das redes de
alimentacao de gas e eléctrica.

2) MESA DE TRABALHO

Para manter o brilho da superficie de vitroceramica,

aconselhamos a tratar a superficie vitrea antes da

utilizagcdo com um produto a base de silicone que,

com a sua pelicula, protege a superficie da agua e

da sujidade. Esta pelicula de proteccao nao é

duradoura e, por isso, aconselhamos a renovar

frequentemente a aplicagéo do produto.

E muito importante limpar a placa depois de cada

utilizagdo, com o vidro ainda morno.

N&o utilize para a limpeza palhas de ago, pés

abrasivos ou sprays Corrosivos.

Dependendo do grau de sujidade as sugestbes de

limpeza sao:

- para as manchas faceis de remover, é suficiente
utilizar uma esponja humida.

- Elimina-se facilmente a sujidade resistente e
incrustada utilizando um raspador (fig. 4) nao
fornecido com a placa, mas que pode ser
facilmente encontrado no comércio local. Utilize-
o com atencao porque pode provocar feridas.

- As marcas de liquidos extravasados das panelas
s&o eliminadas com vinagre ou lim&o.

- Cuidado para nao deixar cair agucar e alimentos
acucarados sobre a placa durante a cozedura.
Se isso acontecer, desligue a placa e limpe-a
imediatamente com agua quente, utilizando um
raspador nas manchas ainda quentes.

- Com o passar do tempo, podem aparecer
coloragoes, reflexos metalicos ou riscos causados
por uma limpeza inadequada e pela
movimentacgdo incorrecta dos recipientes. Estes
riscos sdo dificilmente eliminaveis, mas isso nio
prejudica o bom funcionamento da sua placa.

- N&o utilize jactos de vapor para limpar o aparelho.

FIG. 4
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LIMPEZA

Da mesma maneira devem ser lavadas as grelhas
esmaltadas, as tampas esmaltadas “C”, as cabecgas
dos queimadores “M” (ver a fig. 5) e devem ser
limpas as velas de ignicdo “AC” e de detecgéo de
chama “TC” (ver a fig. 6). Estas pecas ndao devem
ser limpas em maquinas de lavar loica.

A limpeza deve ser feita quando a placa e os
componentes estiverem arrefecidos e nao devem
ser utilizadas palhas de aco, pds abrasivos ou
sprays Corrosivos.

Nao deixe que vinagre, café, leite, agua salgada e
sumo de limao ou de tomate permanecam durante
muito tempo em contacto com as superficies.

ADVERTENCIAS:

ao reinstalar os componentes, queira por favor

respeitar as recomendacoées indicadas a seguir:

- verifique se as aberturas das cabegas dos
queimadores “M” (fig. 5) nao estao obstruidas
por objectos estranhos.

- Certifique-se de que as tampas esmaltadas
“C” (fig. 5) estejam colocadas correctamente
sobre a cabeca do queimador. E possivel
considerar esta condigcdo satisfeita quando a
tampa colocada sobre a cabeca se encontra
perfeitamente estavel.

- Nao utilize jactos de vapor para limpar o
aparelho.

- Para prevenir dificuldades de acendimento,
proceda periodicamente a una boa limpeza
das velas de ignicao (cerdmica e eléctrodo) e
de detec¢ao de chama.

FIG. 6
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INSTALAGAO

NOTAS TECNICAS DEDICADAS AOS SENHORES INSTALADORES

A instalacado, todas as regulagoées, transformagées e operagcées de manutencdo descritas nesta
parte devem ser feitas exclusivamente por pessoal qualificado (de acordo com a legislacao em
vigor).

Uma instalagao errada pode causar danos a pessoas, animais ou objectos, pelos quais o fabricante
nao pode ser considerado responsavel.

Os dispositivos de seguranca ou de regulagao automatica dos aparelhos, durante a vida util dos
mesmos, poderdao ser modificados exclusivamente pelo fabricante ou pelo fornecedor devidamente
autorizado.

INDICAGOES PARA A INSTALAGAO

» O dispositivo foi concebido para permanecer na posicdo de funcionamento durante um tempo inferior a
24h (sistema para funcionamento ndo-permanente). O alcance deste limite acarreta uma paragem de
regulacéo para permitir ao dispositivo verificar a propria eficiéncia.

* Este dispositivo automatico € um dispositivo de seguranga e ndo deve ser modificado. A modificagao do
dispositivo acarreta a exclusdo de toda e qualquer responsabilidade do fabricante e a anulacado da
garantia.

* Respeite as normas nacionais e europeias aplicaveis (ex. EN 60335-1/EN 50165) relativas a seguranga
eléctrica.

* Antes de p6r o aparelho a funcionar, verifique bem os cabos: cablagens erradas podem danificar o
dispositivo e prejudicar a seguranga do equipamento.

» Cologue e remova a placa de cozinha somente na auséncia de tenséo.

* Evite expor o dispositivo a queda de gotas de agua.

* Evite colocar os cabos das valvulas junto de cabos de alta tenséo do transformador de ignicao.

 Antes de ligar o aparelho, certifique-se de que nenhum objecto esteja presente sobre a placa de cozinha,
nomeadamente na zona do painel de comando.

* Depois de ligar a placa de cozinha, aguarde alguns segundos para permitir a conclusdo do procedimento
de calibragao automatica do teclado.

* Em caso de curto-circuito “parcial” ou isolamento insuficiente entre a linha e a terra, a tensédo no eléctrodo
de detecgado pode ser reduzida até provocar a paragem de bloqueio do dispositivo, causada pela
impossibilidade de detectar o sinal de chama.

+ O circuito de baixissima tensao (ELV) ndo é seguro ao tacto (somente isolamento principal de acordo com
a norma EN 60730-1); portanto, a instalagdo deve garantir o grau de protecgao contra choques eléctricos
equivalente ao isolamento duplo para a interface com o utilizador.

MEDIDAS A RESPEITAR (em mm)

A| B| C| D| E
4F @0) | 553 | 475 | 625 | 625 | 55min.
5F(90) | 833 | 475 | 625 | 625 | 55min.

FIG. 7 FIG. 8
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INSTALAGAO

3) COLOCAGAO DA PLACA

Depois de tirar a embalagem externa e as
embalagens internas das varias partes moveis,
certifique-se da integridade da placa. Se tiver
duvidas, nao utilize o aparelho e contacte pessoal
qualificado.

Os elementos que comp6em a embalagem
(cartdo, sacos de plastico, poliestireno
expandido, pregos...) ndo devem ser deixados
ao alcance das criangas porque representam
uma fonte potencial de perigo.

No tampo do mével componivel, é necessario fazer
uma abertura para o encastre com as dimensodes
indicadas na fig. 7, certificando-se de que sejam
respeitadas as dimensdes criticas do espago no
qual o aparelho deve ser instalado (ver a fig. 8).

O aparelho é classificado em classe 3, sendo
por isso sujeito a todas as prescri¢goes
previstas pelas normas para estes aparelhos.

Adverte-se o instalador que o aparelho pode ser
instalado com uma s6 parede lateral (a direita ou a
esquerda da placa) com altura superior a da placa
de cozinha e colocada a distancia minima indicada
na tabela abaixo.

FIG. 9
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4) FIXACAO DA PLACA

A placa esta provida de uma junta de vedacéo

especial que serve para evitar qualquer infiltracao

de liquido no movel. Para aplicar esta junta de

vedacgéo correctamente, queira por favor respeitar a

risca as instrugoes fornecidas a seguir:

- tire todas as partes moveis da placa.

- Corte a junta de vedacédo em 4 partes de
comprimento necessario para a aplicar nas 4
bordas do vidro.

- Vire a placa de cabeca para baixo e aplique
correctamente o lado adesivo da junta de
vedacgao “E” (fig. 9) em baixo da borda da placa
de maneira que o lado exterior da junta de
vedacao coincida perfeitamente com a borda do
perimetro exterior do vidro. As pontas das tiras
devem coincidir perfeitamente sem sobreposicao.

- Faca a junta de vedagao aderir ao vidro de
maneira uniforme e segura, exercendo pressao
nela com os dedos.

- Coloque a placa de cozinha no furo feito no mével e
fixe-a com os parafusos correspondentes “F” dos
ganchos de fixagéo “G” (ver a fig. 10).

- Para evitar possiveis contactos acidentais com a
superficie da caixa da placa sobreaquecida
durante o respectivo funcionamento, é necessario
aplicar uma separacao de madeira fixada por
parafusos a uma distancia minima de 70 mm do
tampo do movel. (fig. 7).

- Para fixar este produto na estrutura de
sustentacdo, aconselhamos a né&o utilizar
aparafusadoras mecanicas ou eléctricas e a
exercer uma pressao moderada com a mao nos
ganchos de fixacao.

FIG. 10




INSTALAGAO

PRESCRICOES IMPORTANTES
DE INSTALACAO

Adverte-se o instalador que o aparelho pode ser
instalado com uma so6 parede lateral (a direita
ou a esquerda da placa) com altura superior a
da placa de cozinha e colocada a distancia
minima indicada na figura 7. Para além disso, a
parede traseira e as superficies vizinhas e a volta
da placa devem resistir a um aumento de
temperatura de 65K.

O adesivo que cola o laminado plastico ao
movel deve resistir a temperaturas iguais ou
superiores a 150 °C para evitar a descolagem
do revestimento.

A instalagdao do aparelho deve ser feita de
acordo com as prescricoes das normas em
vigor.

Este aparelho nao esta ligado a um dispositivo
de evacuacao dos produtos da combustao.
Portanto, ele deve ser ligado respeitando as
regras de instalagdao mencionadas
anteriormente. Uma atencdo especial deve ser
dedicada as disposi¢coées abaixo indicadas,
aplicaveis em matéria de ventilagao e
arejamento.

5) VENTILACAO DO APOSENTO

E indispensavel que o aposento no qual o aparelho
€ instalado seja permanentemente ventilado para
garantir um funcionamento correcto dele. A
quantidade de ar necessaria é a requerida pela
combustdo normal do gas e pela ventilagdo do
aposento cujo volume n&o podera ser inferior
a 20 m®. A entrada natural de ar deve acontecer de
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maneira directa através de aberturas permanentes
feitas nas paredes do aposento a ventilar que déem
para o exterior, com uma secc¢cdao minima
de 100 cm? (ver a fig. 3). Estas aberturas devem ser
feitas de maneira que ndo possam ser obstruidas.
E permitida também a ventilagdo indirecta mediante
obtencdo do ar de locais contiguos ao aposento a
ventilar, respeitando a risca as prescri¢des das
normas em vigor.

6) LOCALIZACAO E AREJAMENTO

Os aparelhos de cozedura a gas devem
descarregar sempre os produtos da combustao
mediante exaustores ligados a chaminés,
fumeiros ou directamente ao exterior (ver a fig. 4).
Se néao existir a possibilidade de instalagao do
exaustor, admite-se a utilizacdo de um ventilador
instalado numa janela ou numa parede que dé
para o exterior, que deve funcionar
simultaneamente ao aparelho (ver a fig. 5), desde
gue sejam respeitadas a risca as disposigdes
referentes a ventilagdo impostas pelas normas em
vigor.



INSTALAGAO

7) LIGAGCAO AO GAS

Antes de proceder a ligagao do aparelho,

certifique-se de que os dados da etiqueta de

identificagcao, aplicada na parte inferior da
caixa, sejam compativeis com a rede de
distribuicdo do gas.

Uma etiqueta impressa neste manual e uma

aplicada na parte inferior da caixa, indicam as

condi¢ées de regulagdo do aparelho: tipo de
gds e pressdao de trabalho.

Se o gas for distribuido mediante canalizagao,

o aparelho deve ser ligado a rede de distribuigéo

do gas:

o com tubo metalico rigido de ago em conformidade
com as normas em vigor, cujas jungdes devem
ser realizadas mediante conexdes roscadas em
conformidade com a norma EN 10226.

o Com tubo de cobre em conformidade com as
normas em vigor, cujas jungdes devem ser
realizadas mediante conexdes com vedacéao
mecanica que respeitem as normas em vigor.

o Com tubo flexivel de ago inoxidavel de parede
continua, em conformidade com as normas em
vigor, com extensao maxima de 2 metros e
vedantes que cumpram os requisitos das
normas em vigor. Este tubo deve ser instalado
de maneira que nao possa entrar em contacto
com partes moveis do modulo de encastre (por
exemplo, gavetas) e ndo deve atravessar
compartimentos onde se armazena material.

Conexdo

Tubo de alimentagdo metalico ==~
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Quando o gas for fornecido directamente por
uma garrafa, o aparelho, alimentado com um
regulador de pressao em conformidade com as
normas em vigor, deve ser ligado:

o com tubo de cobre em conformidade com as
normas em vigor, cujas jungdes devem ser
realizadas mediante conexdes com vedacao
mecanica que respeitem as normas em vigor.

o Com tubos flexiveis de ago inox de parede
continua, em conformidade com as normas em
vigor, com extensao maxima de 2 metros e
vedantes que cumpram os requisitos das
normas em vigor. Este tubo deve ser instalado
de maneira que ndo possa entrar em contacto
com partes moveis do modulo de encastre (por
exemplo, gavetas) e ndo deve atravessar
compartimentos onde se armazena material.
Aconselha-se a aplicar no tubo flexivel o
adaptador especial, que pode ser facilmente
encontrado em comércio, para facilitar a ligagao
com o porta-tubos do regulador de presséao
instalado na garrafa.

Concluida a ligagao, verifiqgue a perfeita

estanqueidade utilizando uma solugdo de agua e

sabdo. Nunca utilize chamas.

ADVERTENCIAS:

- ressaltamos que a conexao de entrada de
gas do aparelho tem rosca de 1/2” gas cénico
macho em conformidade com as normas
EN 10226.

- O aparelho esta em conformidade com as
prescricoes das Directivas Europeias abaixo
indicadas:

CEE 90/396 + 93/68 relativas a seguranca dos
aparelhos a gas.

Para além disso, as paredes e as superficies

vizinhas e a volta da placa devem resistir a um

aumento de temperatura de 65K.
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8) LIGACAO ELECTRICA

A ligacdo eléctrica deve ser feita em

conformidade com as normas e disposigcoes

legais em vigor.

- Antes de efectuar a ligagao, verifique se a tomada
ou a instalagédo estdo providas de uma ligacao a
terra eficaz em conformidade com as normas e
disposi¢cdes legais actualmente em vigor. O
fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade pelo incumprimento destas
disposicdes.

Se a ligagdo a rede de alimentacgao for feita

mediante tomada:

- aplique ao cabo de alimentacédo “C”, se estiver
desprovido, uma ficha normalizada adequada
para a carga indicada na etiqueta de identificagdo.

- Ligue os fios respeitando o esquema da fig. 11
tendo o cuidado de respeitar as correspondéncias
abaixo indicadas:

letra L (fase) = fio castanho;
letra N (neutro) = fio azul;

simbolo de terra * = fio amarelo-verde.

- O cabo de alimentacdo deve ser colocado de
maneira que nao atinja, em nenhum ponto, um
aumento de temperatura de 65K.

- Nao utilize para a ligagao redugdes, adaptadores
ou derivadores porque podem provocar contactos
falsos com consequentes sobreaquecimentos
perigosos.

- A tomada deve ficar acessivel com o aparelho
encastrado.

Se a ligagao for feita directamente a rede

eléctrica:

- intercale entre o aparelho e a rede um interruptor
omnipolar, devidamente dimensionado para a
carga, com abertura minima entre os contactos
de 3 mm.

- Lembre-se de que o cabo de terra ndo deve ser
interrompido pelo interruptor.

- Como alternativa, a ligagao eléctrica também
pode ser protegida por um interruptor diferencial
de alta sensibilidade.

Aconselhamos vivamente a fixar o cabo de terra

verde-amarelo a uma instalagao de ligagao a terra

eficiente.

O fabricante declina qualquer responsabilidade
por eventuais ferimentos em pessoas ou danos
em objectos provocados pelo ndo cumprimento
das normas supracitadas ou pela modificacdo de
qualquer peca do aparelho.

ADVERTENCIAS:

todos os nossos aparelhos sdao concebidos e

realizados segundo as normas europeias

EN 60 335-1, EN 60 335-2-6 e EN 60 335-2-102 e

respectivas modificagées.

O aparelho esta em conformidade com as

prescricoes das Directivas Europeias:

- CEE 2004/108/CE relativa a compatibilidade
electromagnética.

- CEE 2006/95 relativa a segurancga eléctrica

FIG. 11
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REGULACOES E TRANSFORMAGOES

As regulagées indicadas a seguir sdo reservadas exclusivamente aos técnicos instaladores
qualificados.

Uma vez concluidas as regulagées ou pré-regulagées, os lacres eventualmente presentes devem
ser recolocados pelo técnico.

A regulagéo do ar primario nos nossos queimadores ndo é necessaria.

9) PROCEDIMENTO DE REGULAGAO DA CAPACIDADE MINIMA DOS QUEIMADORES

O procedimento para a regulacdo dos minimos permite modificar a capacidade minima predefinida,
adaptando cada queimador as caracteristicas da rede de distribuicdo de gas a qual a placa de cozinha é
ligada.

Activa-se o procedimento mantendo premidas as teclas + e - do queimador 3 juntamente com as teclas + e
- do queimador 1 (no modelo 5F) e + e - do queimador 5 (no modelo 4F) durante 3 segundos, com todos os
queimadores apagados (condi¢ao de stand-by).

A activagcao do procedimento de regulagéo é assinalada no display pela mensagem “MIN”. Nesta altura, é
possivel seleccionar o queimador a regular premindo as teclas 12 e 13 (- e + da programacao do reldgio).
Apo6s a confirmacao com a tecla Reldgio (11), o queimador seleccionado acende ao nivel minimo e sera
possivel aumentar ou diminuir a capacidade ao nivel minimo premindo respectivamente as teclas + e - do
queimador. Durante o procedimento de regulacéo, os displays de nivel de chama exibem a indicacéo - se o
minimo ajustado for igual ao ajuste de fabrica, e a indicagdo muda para » ou v a piscar para indicar,
respectivamente, uma capacidade superior ou inferior relativamente a predefinida.

Para confirmar a capacidade minima desejada, é necessario premir a tecla Reldgio (11). A mensagem
“‘MIN” permanece exibida e nenhum LED pisca; portanto, nesta altura, sera possivel premir a tecla Reldgio
(11) para sair do procedimento ou premir as teclas 12 e 13 para seleccionar um outro regulador e ajustar a
respectiva capacidade minima. Os niveis de capacidade minima sdo entdo adquiridos e memorizados pelo
dispositivo, e serao utilizados durante a utilizagdo normal da placa de cozinha (ver a fig. 12).

Selecgéo do tipo de gas combustivel

E possivel configurar a placa de cozinha para funcionar com gas metano ou GPL. Para activar o
procedimento de seleccao do gas combustivel empregado, € necessario que a placa esteja ligada e com
todos os queimadores apagados. Basta premir juntas as teclas - do queimador 3, - do queimador 4 e a tecla
12 durante pelo menos 2 segundos. O inicio do procedimento de selecgédo do tipo de gas combustivel é
assinalado pele desactivagéo dos displays de nivel dos queimadores e pelo aparecimento nos displays do
timer da mensagem “Met” ou “Gpl”, em fungéo da configuragado actualmente em uso. E possivel escolher o
ajuste desejado utilizando as teclas 12 e 13. Para finalizar o procedimento, € necessario premir a tecla
Reldgio (11).

A activagao desta fungédo acarreta o cancelamento de eventuais tempos programados para apagar os
queimadores (ver a fig. 12).

0OS QUEIMADORES NAO NECESSITAM DE NENHUMA REGULAGAO DO AR PRIMARIO.

FIG. 12
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REGULACOES E TRANSFORMAGOES

10) SUBSTITUICAO DOS INJECTORES

Os queimadores podem ser adaptados a diferentes
tipos de gas mediante a instalacdo dos injectores
proprios para o gas de utilizagdo. Para fazer esta
operacao, é necessario tirar as cabecas dos
queimadores e, com uma chave recta “B”,
desatarraxar o injector “A” (ver a fig. 13) e substitui-
lo por um injector correspondente ao gas de
utilizacéo.

Aconselhamos a apertar o injector energicamente.
Depois de fazer as referidas substituicoes, o
técnico devera proceder a regulagao dos

queimadores conforme descrito no paragrafo 9,
lacrar os componentes de regulagao ou pré-
regulacdo eventualmente presentes e aplicar no
aparelho, no lugar da existente, a etiqueta
correspondente a nova regulagdao de gas feita
no aparelho. Esta etiqueta esta contida no
envelope dos injectores sobressalentes.

Para auxiliar o instalador, reproduzimos abaixo uma
tabela com os débitos, as capacidades térmicas
dos queimadores, o didmetro dos injectores e a
pressao de trabalho para os varios gases.

DISPOSICAO DOS QUEIMADORES

® @
& ®
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® @
._,@@®
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TABELA

PRESSAO | CAPACIDADE | DIAMETRODO | CAPACIDADE

QUEIMADORES e DE TRABALHO| TERMICA | INJECTOR | TERMICA (W)

N° |  DENOMINAGAO mbar | g/h | I/h | 1100 mm | Min. | Max.
, G 30 - BUTANO 28-30 | 244 93 1500 | 3350
1 | ULTRA-RAPIDO |G 31 - PROPANO 37 239 93 1500 | 3350
G 20 - NATURAL 20 319| 128Y | 1500 | 3350
, G 30 - BUTANO 28-30 | 204 83 800 | 2800
2 RAPIDO G 31 - PROPANO 37 200 83 800 | 2800
G 20 - NATURAL 20 267| 117y | 800 | 2800

, G 30 - BUTANO 28-30 | 98 58 750 | 1350

3 S[')EIX,'\#AEPS',BO G 31 - PROPANO 37 96 58 750 | 1350
-ESQ. |5 20 - NATURAL 20 133| 85Y 750 | 1400

, G 30 - BUTANO 28-30 | 127 65 750 | 1750

4 STEF';”A'SR‘EFQBO G 31 - PROPANO 37 125 65 750 | 1750
-ESQ. 1520 - NATURAL 20 167| 982 750 | 1750

G 30 - BUTANO 28-30 | 73 50 550 | 1000

5 AUXILIAR G 31 - PROPANO 37 71 50 550 | 1000
G 20 - NATURAL 20 95 | 75X 550 | 1000




REGULACOES E TRANSFORMAGOES

Visualizagao da temperatura dentro da placa de cozinha

Na placa electrénica esta presente um sensor de temperatura com o qual € possivel visualizar a medida da
temperatura dentro da placa de cozinha directamente no display do timer. Activa-se a visualizagao
mantendo premidas juntas as teclas + e - do queimador 3 e as teclas 12 e 13 durante pelo menos 3
segundos. Nesta condi¢cdo, ndo é possivel utilizar a tecla 11 para executar ajustes relativos a
programacodes do tempo para apagar um queimador.

A mesma sequéncia de teclas utilizada para activar a visualizacdo da temperatura dentro da placa deve ser
utilizada para inibi-la.

Autodiagnéstico electronico

As placas electronicas executam uma verificagdo continua do seu estado. Se forem encontrados eventuais
problemas hardware ou avarias dentro da placa que possam prejudicar a seguranga do utilizador final, o
dispositivo entra num estado “seguro” no qual as electrovalvulas sdo desligadas e nos displays aparece
uma codificagcao que indica o tipo de avaria.

. . Codificagao do erro
Tipo de anomalia . .
visualizado
Queimador individual bloqueado B
Chama parasita/anomalia no circuito de
deteccdo de chama em queimador F
individual
Anomalia no circuito de controlo da valvula
principal FIt00
Anomalia no circuito de tenséo de
referéncia Fit01
Anomalia no circuito watchdog FIt02
Anomalia nas portas do microcontrolador FIt03
Anomalia Eeprom Fit04
Anomalia no circuito de comando das valvulas FIt05
Foi ultrapassado o limite maximo de 5 FIt06
desbloqueios em 15 minutos
Anomalia no circuito de alimenta¢éo FIt08
Anomalia no ressonador/Anomalia genérica FI1t09
Todos os queimadores no estado bloqueado FItOA
Erros de comunicag&o na légica de controlo FItO[
Erro no controlo do teclado FItOE
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DIMENSOES
(placa electrénica)

max 53.6

| ;
‘ 448.5+1
4656 +1
97.95
89.7
81.45
73.2
88- HBEE mil =
U U O M
o
108.6
162.9
217.2
215
325.8
380.1
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MANUTENCAO

Antes de efectuar qualquer operagcdo de
manutencgao, desligue o aparelho das redes de
alimentacgao de gas e eléctrica.

INDICAGOES PARA A INSTALAGCAO
» O dispositivo foi concebido para permanecer na
posicdo de funcionamento durante um tempo
inferior a 24h (sistema para funcionamento nao-
permanente). O alcance deste limite acarreta uma
paragem de regulagado para permitir ao dispositivo
verificar a propria eficiéncia.
Este dispositivo automatico é um dispositivo de
seguranca e nado deve ser modificado. A
modificagdo do dispositivo acarreta a exclusdo de
toda e qualquer responsabilidade do fabricante e
a anulagao da garantia.
Respeite as normas nacionais e europeias
aplicaveis (ex. EN 60335-1/EN 50165) relativas a
segurancga eléctrica.
Antes de p6r o aparelho a funcionar, verifique
bem os cabos: cablagens erradas podem
danificar o dispositivo e prejudicar a seguranga do
equipamento.
» Coloque e remova a placa de cozinha somente
na auséncia de tensao.
Evite expor o dispositivo a queda de gotas de
agua.
Evite colocar os cabos das valvulas junto com
cabos de alta tensao do transformador de igni¢ao.
* Antes de ligar o aparelho, certifique-se de que
nenhum objecto esteja presente sobre a placa de
cozinha, nomeadamente na zona do painel de
comando.

* Depois de ligar a placa de cozinha, aguarde
alguns segundos para permitir a conclusao do
procedimento de calibragcdo automatica do
teclado.

* Em caso de curto-circuito “parcial” ou isolamento
insuficiente entre a linha e a terra, a tensdo no
eléctrodo de detecgdo pode ser reduzida até
provocar a paragem de bloqueio do dispositivo,
causada pela impossibilidade de detectar o sinal
de chama.

* O circuito de baixissima tensao (ELV) nao é
seguro ao tacto (somente isolamento principal de
acordo com a norma EN 60730-1); portanto, a
instalagcdo deve garantir o grau de protecc¢ao
contra choques eléctricos equivalente ao
isolamento duplo para a interface com o utilizador.

11) SUBSTITUICAO DOS COMPONENTES

Para substituir os componentes alojados no
interior da placa, é necessario tirar as flanges
desatarraxando os parafusos (fig. 14) e
removendo a superficie de vitroceramica.

Depois de fazer as operagdes indicadas acima, é
possivel substituir as electrovalvulas
(figs. 15 - 16), os componentes eléctricos e a
placa electronica (figs. 17 - 18).

Aconselhamos a mudar a junta de vedagao “D”
todas as vezes que substituir uma electrovalvula
para garantir uma vedacgao perfeita entre o corpo e a
rampa.

Para facilitar o trabalho do técnico encarregado da
manutengdo, reproduzimos a seguir uma tabela
com os tipos e secc¢des dos cabos de alimentagao.

Almindelig
magnetventil

Blussenes
magnetventiler
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MANUTENCAO

TIPOS E SECGOES DOS CABOS DE ALIMENTAGAO

ALIMENTAGAO

TIPO DE PLACA TIPO DE CABO MONOFASICA
Placaagas HO5 RR-F Seccao 3 x0.75 mm?
ATENCAO!!!

No caso de substituicao do cabo de alimentagao, o instalador devera manter o condutor de terra

“B” mais comprido do que os condutores de fase (fig. 19) e devera também respeitar as
adverténcias indicadas no paragrafo 8.
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DADOS TECNICOS

DESCRICAO

A placa electrénica permite gerir uma placa de cozinha a gas com 5 queimadores.

Este dispositivo funciona em combinagdo com as valvulas Brahma VPCO01, que permitem a regulagao da
capacidade de cada queimador alimentado a gas metano ou GPL.

O dispositivo é constituido também por uma interface com o utilizador com display de sete segmentos e por
um touch panel.

CARACTERISTICAS GERAIS

As caracteristicas de base estdo indicadas a seguir:

* display de 7 segmentos de cor vermelha e LEDs para a visualizagédo do nivel de capacidade de cada
queimador, para a visualizagdo da hora e das programacoes.

* Um touch panel com 15 zonas sensiveis ao tacto para a selec¢ao do nivel de cada queimador, ajustes,
bloqueio do teclado e para ligar/desligar.

* Cinco saidas de 24 Vcc para valvulas modulantes Brahma VPCO1.

* Saida de 24 Vcc para valvula principal Brahma VPC01 a montante do colector de gas.

* Interface RS232 util para o diagnéstico do dispositivo.

* Cinco entradas com terminal para eléctrodos de detec¢ao de chama dos cinco queimadores.

 Saida para o controlo de um acendedor de 220-240 Vca.

* Gestao dos niveis de modulagao pré-ajustados em memoria FLASH.

* Possibilidade de gestédo de duas tabelas de modulagéo (G20 e G 30).

* Procedimento integrado no dispositivo para a regulagéo do nivel minimo de cada queimador.

* Placa de alimentagao realizada com tecnologia switching.

* Reldgio diario formato 24h.

DADOS TECNICOS

Alimentacao: 220 - 240 Vca +10%
Frequéncia: 50 - 60Hz
Consumo: 30 VA

Contactos de saida transf. ignicao: 220 -240 Vca £10% — 250 mA — cosp = 0,4
Conexao dos eléctrodos de detecgao: Terminal 4,8 x 0,8 mm

Temperatura de funcionamento: de -10°C a +85°C

Grau de proteccgao: IP 00

Caédigo de classificagao EN298:

Caracter |Especificagao Cddigo
1° Atmosférico A
90 Ignicao directa do queimador M
principal

3° Repeticao do ciclo C
4° Bloqueio néao volatil L
5° Tempos fixos X
6° Funcionamento ndo permanente N

Comprimento maximo dos cabos dos componentes externos: <1m

Controlo de chama
O dispositivo de deteccao de chama utiliza a propriedade rectificadora da mesma.

Corrente de ionizagao minima: 0,2*ADC
Corrente de ionizagdo maxima: (tens&o de alimentagéo 264 Vgys) 4,5 mADC
Corrente de ioniz. recomendada: de 3 a 5 vezes a minima
Comprimento maximo do cabo: Tm
Resisténcia de isolamento minima do eléctrodo e do cabo de detecgéo para a terra: = 50MQ
Capacidade parasita max. do eléctrodo: <1nF
Corrente max. de curto-circuito: < 200pApc
Dimensoes: 466 x 67,5 x 44,5 mm
Peso: 640 g aproximadamente
Material da caixa: TPAG VO preto
TEMPOS

- tempo de espera (TW): 1s

- tempo de seguranca (TS): 4s

- tempo de intervengao caso o queimador apague: 3s (de acordo com EN 30-1-4)

- tempo de inter-espera ou inter-ventilagao: 10s

- tempo de espera para bloqueio causado por chama parasita:10s

- tempo de pré-ignigéo: Os

- numero de tentativas de ignig&o: 3
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DADOS TECNICOS INDICADOS NA ETIQUETA DE IDENTIFICAGAO

4 QUEIMADORES (60)

Categoria = llzxs+

G 30 - Butano = 28 - 30 mbar
G 31 - Propano = 37 mbar
G 20 - Natural = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural =6.95 kW
> Qn GPL =502 (G30)
496 (G31)

Tensdo =230-240V ~
Frequéncia = 50/60 Hz

5 QUEIMADORES (90)

Categoria = ll2xs+

G 30 - Butano = 28 - 30 mbar
G 31 - Propano = 37 mbar
G 20 - Natural = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 10.30 kW
¥ Qn GPL =745 (G30)
732 (G31)

Tensdo =230-240V ~
Frequéncia = 50/60 Hz
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ASSISTENCIA TECNICA E PECAS SOBRESSALENTES

Antes de deixar a fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal experiente e especializado, com
o intuito de garantir os melhores resultados de funcionamento.

As pegas sobressalentes genuinas estao disponiveis somente nos nossos Centros de assisténcia Técnica
e lojas autorizadas.

Todas as reparagdes ou regulagbes que se tornem posteriormente necessarias devem ser feitas com a
maxima atengao e cuidado por pessoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos a contactar sempre o Concessionario que efectuou a venda ou 0 nosso
Centro de Assisténcia mais proximo especificando a marca, o modelo, o nimero de série e o tipo de
problema apresentado pelo seu aparelho. Os dados do aparelho estdo gravados na etiqueta de
identificacado aplicada na parte inferior do aparelho e na etiqueta aplicada na caixa de embalagem.

Estas informacdes permitem ao técnico da assisténcia procurar as pegas sobressalentes adequadas e,
assim, garantir uma intervengao rapida e focalizada. Aconselhamos a transcrever estes dados abaixo para
os ter sempre prontos quando necessario:
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