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Identification Plate (located under the hob’s bottom casing) Product code / Code produit

Plaque signalétique (située sous le caisson inférieur de la table)
Placca segnaletica ( situata sotto la cassetta inferiore del piano) Cé€ T ]
Matrikelschild: (befindet sich auf der Unterseite des Gerates)
Placa de caracteristicas (esta bajo el cajon inferior de la encimera)
Placa de identificacdo e de caracteristicas (localizada por baixo da caixa do fundo da placa)
Vyrobni Stitek (umistény pod spodnim krytem desky)

Tablica s podatki (na spodniji strani ohisja)

MacnopTHas Tabnunyka (pacrnonoXxeHa B HMKHEN YacTy KOpryca BapO4YHOW MOBEPXHOCTM)
Tabliczka znamionowa (na spodzie plyty)

Identificatieplaatje (aan de onderkant van het kookvlak)

Identifikationsplat (finns under hallen botten)

Laitekilpi (sijaitsee lieden pohjassa)

Meerkeplade (placeret under pladens bundbeklzedning)

Merkeplate (plassert under toppens nedre del)

Code produit :
Numéro de série
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GB- It is forbidden to fit the hob above a non-ventilated oven.

IT- E vietato installare il piano su un forno non raffreddato.

FR- Il est interdit d’enchasser un four non ventilé sous la plaque de cuisson.

DE- Der Einbau in Kombination mit einem Backofen ohne Abkuhlventilator ist nicht gestattet.
ES- Se prohibe el empotramiento de un horno sin ventilacion por debajo la encimera.
CZ- Zakazané instalovat varnou desku nad troubu bez ventilatoru.

SL-Kuhalne plosc¢e ni dovoljeno vgraditi nad pecico brez ventilatorja za hlajenje

RU-3anpeluaeTcs ycraHaBnvBaTb BapoO4Hyto NOBEPXHOCTb Ha4 HEBEHTUNNPYEMOW AyXOBKOW

PT- Nao ¢é permitida a instalagao da placa por cima de um forno que nao seja ventilado.
PL - Zabrania sie instalowania plyty nad piekarnikiem nie majacym wentylacji

NL- Het is verboden een nietgen-ventileerde oven onder het werkbald in te bouwen.
SE- Spishallen far inte monteras ovanfér en oventilerad ugn.

FI- Lietta ei saa asentaa sellaisen uunin paalle, jonka ilmanvaihdosta ei ole huolehdittu.
DK- Det er forbudt at montere kogepladen oven pa en ovn uden ventilation.

NO- Platetoppen ma ikke monteres over en stekeovn som ikke er ventilert.

According to model - Secondo modello - Selon modele - Je nach
Modell - Segun el modelo - Dependendo do modelo - Zaleznie od
modelu - Volgens model - Beroende pa modell - Mallikohtainen -
Afheenger af modellen - | samsvar med modell -

Podle modelu - Odvisno od modela

1. ON/ OFF
2“4
3 «.n

4. TIMER - MINUTENZAHLER - RELOJ - CONTA-MINUTOS -
MINUTNIK - AJASTIN - Casovat - PROGRAMSKA URA — STEVEC MINUT

5. Additional cooking - Zona di cottura estesa - Foyer complémentaire
- Die zusatzliche Kochzone - Zona complementaria - Zona de cozedura

aditional - Pole poszerzone - Uitgebreide kookzone - Extra
tillagningszon -Kuumennusalueen - Uvidet kogezone - Tilleggssone
0 Vn&jsi vamna zona - Razsiritev kuhaliséa
6. Additional cooking zone led - Spia della zona di cottura estesa -

Diode de fonctionnement du foyer complémentaire - LED fir die
zusatzliche Kochzone - Piloto de funcionamiento de la zona
complementaria - kontrolka pola poszerzonego - Indicador luminoso
da zona de cozedura adicional - Symbool van uitgebreide kookzone
- Lampa for extra tillagningszon-Kuumennusalueen led-merkkivalo
- LED-Indikator for udvidet kogezone - Lampe for tilleggssone

- Led vnéjsi varné zony - Kontrolna lucka raz8irjenega kuhaliS¢a

7. Cooking zone programming indicator - Spia programmazione zona
di cottura -Repére de programmation du foyer-Anzeiger der
Kochzonenprogrammierung - Piloto de la zona programada - Indicador
luminoso de programacéo - kontrolka pola - Programmatie-icoon
van kookzone-Indikator fér programmering av tillagningszoner-
Kuumennusalueen ohjelmoinnin merkkivalo-Indikator for
programmering af kogezone*-Programmeringsindikator for kokesone
Kontrolka programovani varné zény - Kontrolna lu¢ka programiranega kuhalis¢a

8. Control Led - Led di controllo - Diode de commande - Kontroll-
LED - Diodo de comando - Indicador luminoso de controlo - Kontrolka
LED - In werking icoon - Kontrollampa - Saatimen merkkivalo - LED-
kontrolindikator - Kontrollampe - Kontrolni LED - Kontrolna lu¢ka delovanja



1. GENERAL WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS BOOKLET CAREFULLY TO MAKE THE MOST OF YOUR HOB.
We recommend you keep the instructions for installation and use for later reference, and before installing the hob, note its serial number
in case you need to get help from the after sales service.

« Itis strongly recommended to keep children away from the cooking zones while they are in operation or when they are switched off,
so long as the residual heat indicator is on, in order to prevent the risks of serious burns.

* When cooking with fats or oils, take care always to watch the cooking process as heated fats and oils can catch fire rapidly.

Aluminium foil and plastic pans must not be placed on heating zones.

After every use, some cleaning of the hob is necessary to prevent the build up of dirt and grease. If left, this is recooked when the

hob is used and burns giving off smoke and unpleasant smells, not to mention the risks of fire propagation.

It is advisable not to stare directly at the halogen elements.

Do not touch the heat zones during operation or for a while after use.

Never cook food directly on the glass ceramic hob. Always use the appropriate cookware.

Always place the pan in the centre of the unit that you are cooking on.

Do not use the surface as a cutting board.

Do not slide cookware across the hob.

Do not store heavy items above the hob. If they drop onto the hob, they may cause damage.

Do not use the hob as a working surface.

Do not use the hob for storage of any items.

In the unlikely event of a surface crack appearing, do not use the hob.

Immediately disconnect the hob from the electrical power supply and call the After Sales Service

« Never use a steam or high pressure spray to clean the appliance.

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

We are constantly striving to improve product quality and as such may modify appliances to incorporate the latest technical improvements.

c € Appliance complies with European Directives 73/23/EEC and 89/336/EEC, replaced by 2006/95/EC and 2004/108/EC, and
subsequent amendments.

2. INSTALLATION

Installing a domestic appliance can be a complicated operation which if not carried out correctly, can seriously affect consumer
safety. It is for this reason that the task should be undertaken by a professionally qualified person who will carry it out in
accordance with the technical regulations in force. In the event that this advice is ignored and the installation is carried out
by an unqualified person, the manufacturer declines all responsibility for any technical failure of the product whether or not
it results in damage to goods or injury to individuals.

3. BUILT-IN

The furniture in which your hob will be installed and all adjacent
furniture, should be made from materials that can withstand high
temperatures. In addition, all decorative laminates should be fixed
with heat-resistant glue.

Installation (Fig. B / D):
« A watertight seal is supplied with the hob.

Before fitting:

- turn the hob upside down, with the glass surface facing downwards.
Make sure the glass is protected.

- fit the seal round the hob.

- make sure that it is correctly fitted to avoid any leakage into the
supporting cabinet.

» Leave a gap of at least 5 cm between the appliance and the
vertical sides of the adjacent furniture.

« If, when installing the hob, the lower hob face is adjacent to an
area normally accessible when handling or cleaning, fit a partition
1 cm below the base of the hob to avoid any risk of scorching
or damage.

4. ELECTRICAL CONNECTION

"The installation must conform to the standard directives."
The manufacturer declines all responsibility for any damage that
may be caused by unsuitable or unreasonable use.

Warning:

we cannot be held responsible for any incident or its
consequences that may arise during the use of an appliance
not linked to the earth, or linked to an earth whose continuity
is defective.

« Always check before any electrical operation, the supply tension
shown on the electricity meter, the adjustment of the circuit-
breaker, the continuity of the connection to earth to the installation
and that the fuse is suitable.

« The electrical connection to the installation should be made via
a socket with a plug with earth, or via an omnipole cut-out switch.

If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that
the socket outlet is accessible.

* The yellow/green wire of the power supply cable must be
connected to the earth of both power supply and appliance
terminals.

« Any queries regarding the power supply cord should be referred
to After Sales Service or a qualified technician.

6 GB-IE



ATTENTION:

should it be necessary to replace the supply cord, connect the
wire in accordance with the following colours/codes:
BLUE - NEUTRAL (N)

BROWN - LIVE (L)

YELLOW-GREEN -EARTH (@)

The hob is fitted with a power supply cord which allows it to be
connected only to a power supply of 220-240 V between phases
or between phase and neutral.

* Connect to a socket, to choose the correct fuse, you must
refer on the table.

It is however possible to connect the hob to

. Three phase 220-240 V3~
. Three phase 380-415 V2N~

To proceed to the new connection, you must adhere the
following instructions.

» Before making the connection, make sure that the installation
is protected by a suitable fuse, see table, and that it is fitted with
wires of a large enough section to supply the appliance normally.

 Turn over the hob, glass side against the work top, taking care
to protect the glass.

* Open the cover in the following sequence:

1 2 3

e unscrew the cable clamp "1",

« find the two tabs located on the sides,

* put the blade of a flat screw-driver in front of each tab "2" e "3",
push in and press,

e remove the cover.

To release the power supplying cord.

» remove the screws retaining the terminal block which contains
the shunt bars and the conductors of the supply cord,

* Pull out the supply cord.

» Operations to be carried out to make a new connection :

- Choose the power supply cable in accordance with the
recommendations in the table.
- Pass the power supply cable into the clamp.

- Strip the end of each conductor of

SHUNT the supply cord on a 10 mm length,
by taking in account the requested

* length of the cord for the connection
to the terminal block.

-According to the installation
and with the help of shunt bars which
you should have recovered in the
first operation, fix the conductor as
shown on the chart.

- Fix the cover.

- Screw the cable clamp.

Note: make sure the terminal board screws are tight.

Connection to the terminals on the terminal block

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
W Y W W
MONOPHASE or TWO PHASES 220-240 V~
Fuse 25A 25A 25A 20A
Cable 3x2,5mm? | 3x25mm2 | 3x2,5mm2 | 3x2,5mm?
HO5V2V2F
THREE PHASES 220-240 V3~
Fuse 25A 20 A 25A 20 A
Cable 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5 mm?
HO5V2V2F
THREE PHASES 380-415 V2N~
Fuse 16 A 20A 20 A 16 A
Cable
4x1,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5 mm?
HO5V2V2F

Monophase 220-240 V~

] ]
T Ph N

Three phases 220-240 V3~

T Ph B Phl Ph

Two phases 220-240 V2~

[ [
T Ph Ph

Three phases 380-415 V2N~

T Ph R Ph N

Ph = Phase N = Neutral T = Earth

5. PRESENTATION

« hilight zone:

a metallic conductor strip is spread uniformly over
the whole surface unit. It is effective within 3 seconds and is
suitable for steady, homogeneous and also sustained cooking.

The glass-ceramic hob benefits from greater heat output which
is generated by the hilight cooking zones thereby accelerating the
cooking process. Modifications to the design of the hob have not
affected the capacity of the glass to withstand high temperatures,
but they have improved controllability.

With the "Sprinter" facility, reduced cooking times of up to 15%
can be achieved, depending upon the method of cooking and the
type of saucepans being used.

6. HOB COOKWARE ADVICE

Using good quality cookware is critical for setting the best
performance from your hob.

« Always use good quality cookware with perfectly flat and
thick bases :
using this type of cookware will prevent hot spots that cause
food to stick. Thick metal pots and pans will provide an even
distribution of heat.

« Ensure that the base of the pot or pan is dry : when filling
pans with liquid or using one that has been stored in the
refrigerator, ensure that the base of the pan is completely dry
before placing it on the hob. This will help to avoid staining the hob.

* Use pans whose diameter is wide enough to completely
cover the surface unit : the size of the pan should be no
smaller than the heating area.

If it is slightly wider the energy will be used at its maximum
efficiency.

7 GB-IE



THE CHOICE OF COOKWARE - The following information will
help you to choose cookware which will give good performance.

Stainless Steel : highly recommended. Especially good with a
sandwich clad base. The sandwich base combines the benefits
of stainless steel (appearance, durability and stability) with the
advantages of aluminium or copper (heat conduction, even heat
distribution).

Aluminium : heavy weight recommended. Good conductivity.
Aluminium residues sometimes appear as scratches on the hob,
but can be removed if cleaned immediately.

Because of its low melting point, thin aluminium should not be
used.

Cast Iron : usable, but not recommended. Poor performance.
May scratch the surface.

Copper Bottom / stoneware: heavy weight recommended. Good
performance, but copper may leave residues which can appear
as scratches. The residues can be removed, as long as the hob
is cleaned immediately. However, do not let these pots boil
dry. Overheated metal can bond to glass hobs. An overheated
copper pot will leave a residue that will permanently stain the hob.

Porcelain/fenamel : Good perfomance only with a thiny smooth,
flat base.

Glass-ceramic : not recommended. Poor performance. May
scratch the surface.

7. USE

« After powering up the hob, wait some seconds to activate the
electronic controls.

- Press the button @
Electronic control of the hob is activated. In each display zone
the heat level L is displayed and the control LED blinks.

- After 20 seconds whithout use, the electronic control goes off
and the starting operation has to be repeated.

- Press the selection button of :D G: :'.
the required cooking zone. In ) ="

the display zone, the control =

LED is on steady. It shows that 7 Im]

the zone is live. o[, + O
\

- Press the - or + button to select a heat level between 1 and
9. Hold down the + or - button and the heat level increases
or decreases gradually.

* STARTING A COOKING ZONE

-
~

|

—
-
—

-~
—

-
—

The following examples are for information only. Personal
experience should then let you adapt these settings to your taste
and habits.

Off

)

) Melting heat

Keeping hot

Heating up

Thawing, stewing, full cooking, low temperature
cooking

Cooking without lid

Frying, meat browning and roasting

High temperature cooking and roasting, seizing
Frying, boiling large quantities of water.......

©o0o~NO» abhwNEFEO

* STOPPING A COOKING ZONE

- Press the selection button of the required cooking zone.

- Press the - button to display heat level 7. Now the zone goes
off, the indicator ,f,’ goes off after 10 seconds.

- To stop rapidly, press the - and + buttons_at the same time.
The heat level automatically goes down to [ .
The cooking zone goes off.

* GENERAL STOP

The cooking zones and the timer can be stopped at any
moment by pressing the On-Off button. S

* RESIDUAL HEAT INDICATOR

The control panel tells the user when the surface temperature of
the cooking zones exceeds about 60°C, by the following displaying:
H . When the temperature goes back below 60°C, the H display
goes off.

For ending the cooking, we advise switching off the cooking zone
and using the residual heat of the zone to finish cooking gently.

N.B. After a cut in the current, the residual heat indicator disappears
completely, even if the surface temperature exceeds 60°C.

« OPERATING THE ADDITIONAL COOKING ZONE
(TWO ZONES)

The cooking zone with two zones is fitted certain models. It can
be either concentric or extendable.

It is active in totality when the cooking zone is in function ;
the control led of the additional cooking is displayed.

To desactivate the additional cooking zone :

- Press on the additional cooking zone button(®). The corresponding
control led for the additional cooking zone goes off when it is
desactivated.

To re-activate the additional cooking zone :
- Press on the additional cooking zone button(®). The corresponding
control led for the additional cooking zone is active.

* OPERATING THE ADDITIONAL COOKING ZONE
(THREE ZONES)

The additional cooking zone is fitted only one model.
It is active in totality when the cooking zone is in function ;
the two control leds of the additional cooking are displayed.

To desactivate the additional cooking zones :

- Press one time the additional cooking zone button ®. The
corresponding control led for the external additional cooking
zone goes off when it is desactivated.

- Press two times the additional cooking zone button @ The
corresponding control led for the central additional cooking zone
goes off when it is desactivated.

To re-activate the additional cooking zones :
- Press on the additional cooking zone button, one or two times
on the additional cooking zone button, according to the need.

* PROGRAMMING A COOKING ZONE (according to the model)

Every cooking zone can be programmed for a maximum time of
99 minutes.

- Start the required zone by following the previous instructions.
The control LED near the heat level must be displayed, it shows
that the zone is live.

- Press the Timer button. @ﬁﬁ]

The zone mark around the timer display shows the controlled
zone.

- Press again on the timer button to select a time in minutes
between 0 and 99 minutes or press on the "-" button to decrease
the time between 60 minutes and 0.

=the programmed time can be modified at any moment reactivating
the cooking zone and then the timer button.

When the time is run, the cooking zone goes off automatically
and an audible beep sounds for 1 minute, press the timer button
to stop it.

=the time can be used alone as reminder, it will ring at the end of
the programmed time.



* LOCKING BUTTON OPERATION

The locking function prevents the children from starting the hob.
It is also used for cleaning the control strip as the controls can be
locked without the hob being on.

To lock the hob :

- Press the on/off button @

- Press simultaneously " - " button and " + " button of the front
right zone (CH 633 front left zone), and then press again on
the " + " button of this zone. The hob is locked, the locking
indicator " L " is displayed on all zones for 20 seconds.

To unlock the hob :

- Press the on/off button @ The locking indicator " L " is displayed
on all zones.

- Press simultaneously the " - " button and the " + " button of the
front right zone (CH 633 front left zone), and then press again
on the " - " button of this zone.

The hob is unlocked.

* FAST HEATER OPERATION

Starting the fast heater

- Press the on/off button (D).

- Start the required zone, press the " + " button to obtain position
“9”, release the button briefly and press again the " + " button ;
the display alternates showing "A" “fast heater” and "9" heat
level.

- If necessary reduce to the required heat position, the display
alternates showing "A" “fast heater” and the new heat position.

Cooking Power Time of Maximum
position released fast heater operating
(%) (minutes) time before
automatic
cut off*
0 0% 0 OH
1 3% 1 6 H
2 6 % 3 6 H
3 11 % : 5 : 5H
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4 H
6 32% : 25 : 15H
7 45 % : 35 : 15H
8 65 % : 4,5 : 15H
9 100% : 0 : 15H

E.g. 1800 W zone at position 6 = 32% of 1800 W power released
When the “Fast heater” is on, the zone supplies 1800 W power
for 2.5 minutes, and adjusts to 576 W after this time.

* For increased safety, the cooking zones cut off automatically if
they are left on too long. The cut off depends on the heat level
used.

To desactivate the fast heater

- Switch on the cooking zone, press the " - " button to come back
to a normal heat level, decrease to the heat level required or to
"0 " to stop the cooking zone.

8. CLEANING AND MAINTENANCE

 Before carrying out any maintenance work on the hob, allow it
to cool down.

« Only products, (creams and scrapers) specifically designed for
glass ceramic surfaces should be used. They are obtainable
from hardware stores.

 Avoid spillages, as anything which falls on to the hob surface
will quickly burn and will make cleaning more difficult.

« It is advisable to keep away from the hob all substances which
are liable to melt, such as plastic items, sugar, or sugar-based
products.

MAINTENANCE:

- Place a few drops of the specialised cleaning product on the
hob surface.

- Rub any stubborn stains with a soft cloth or with slightly damp
kitchen paper.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

If there are still some stubborn stains:

- Place a few more drops of specialised cleaning fluid on the
surface.

- Scrape with a scraper, holding it at an angle of 30° to the hob,
until the stains disappear.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

- Repeat the operation if necessary.

A FEW HINTS:

Frequent cleaning leaves a protective layer which is essential to
prevent scratches and wear. Make sure that the surface is clean
before using the hob again. To remove marks left by water, use
a few drops of white vinegar or lemon juice. Then wipe with
absorbent paper and a few drops of specialised cleaning fluid.
The control knobs can be removed for a complete cleaning.
However, you must care not to let any liquid go into the open
zones, and then to push the knobs fully on fitting back.
The glass ceramic surface will withstand scraping from flat-
bottomed cooking vessels, however, it is always better to lift them
when moving them from one zone to another.

" /ogéZ/SO" Maxi
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Do not use a sponge which is too wet.

Never use a knife or a screwdriver.

A scraper with arazor blade will not damage the surface,
as long as it is kept at an angle of 30°.

Never leave a scraper with a razor blade within the reach
of children.

Never use abrasive products or scouring powders.

* The metal surround : to safely clean the metal surround wash
with soap and water, rinse, then dry with a soft cloth.



9. PROBLEM SOLVING

The cooking zones do not simmer or only fry gently

« Only use flat-bottomed pans. If light is visible between the pan
and the hob, the zone is not transmitting heat correctly.

« The pan bottom should fully cover the diameter of the selected
zone.

The cooking is too slow

« Unsuitable pans are being used. Only use flatbottomed
utensils, that are heavy and have a diameter at least the same
as the cooking zone.

Small scratches or abrasions on the hob’s glass surface

« Incorrect cleaning or rough-bottomed pans are used; particles
like grains of sand or salt get between the hob and the bottom
of the pan. Refer to the “CLEANING” section; make sure that
pan bottoms are clean before use and only use smooth bottomed
pans. Scratches can be lessened only the cleaning is done
correctly.

Metal marks

* Do not slide aluminium pans on the hob. Refer to the cleaning
recommendations.

 You use the correct materials, but the stains persist.
Use a razor blade and follow the “CLEANING” section.

Dark stains
«Use a razor blade and follow the “CLEANING” section.

Light surfaces on the hob
« Marks from an aluminium or copper pan, but also mineral, water
or food deposits; they can be removed using the cream cleaner.

Caramelisation or melted plastic on the hob.
« Refer to the “CLEANING” section.

The hob does not operate or certain zones don’t work

* The shunts are not positioned correctly on the terminal board.
Have a check made that the connection is done in compliance
with the recommendations.

* Hobs with sensitive controls: a big spill or object covers at
least two buttons, for at least 10 seconds. Clean up the spill or
remove the object.

» The control panel is locked. Unlock the hob.

The hob does not cut off.
* The control panel is locked. Unlock the hob.

The hob stops automatically

A spill covers at least two buttons for more than 10 seconds; the
hob switches to safety, and an audible beep sounds. Clean up
the spill or remove the object.

« The cooking zones stop automatically if they are left
on for too long. Refer to the section, “operating time”.

Frequency of on/off operations for cooking zones

* The on-off cycles vary according to the required heat level:
- low level: short operating time,

- high level: long operating time.

“H” display, residual heat indicator, blinking.
 The electronic temperature is too high. A technician should verify
the fitting in compliance with the recommendations.

10. AFTERCARE

Before calling out a Service Engineer please check the
following:

— that the plug is correctly inserted and fused;

If the fault cannot be identified switch off the appliance — do not
tamper with it — call the Aftercare Service Centre. The appliance
is supplied with a guarantee certificate that ensures that it will be
repaired free of charge at the Service Centre.

11. PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.
_ The symbol on the product indicates that this
product may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point
for the recycling of electrical and electronic equipment
Disposal must be carried out in accordance with local
environmental regulations for waste disposal.
For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.




1. AVWWERTENZE GENERALI

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI INCLUSE IN QUESTO LIBRETTO.

Vi danno importanti indicazioni sulla sicurezza d'installazione, d'impiego e di pulizia, ed anche qualche consiglio per un'ottimale utilizzo
del piano di cottura. Conservare con cura questo documento per consultazione ulteriore e notare, prima dell'installazione del piano, il
numero di serie dell'apparecchio, nel caso di un ulteriore richiesta d'intervento del servizio di assistenza.

* Quando la spia del calore residuo & accesa, non toccare il fuoco in funzionamento o appena spento.

« Tutti le parti accessibili sono calde durante il funzionamento del piano, tenere lontano i bambini durante il funzionamento del prodottoe
fino a quando non si spegneranno le spie di calore residuo.

« | grassi di cottura o I'olio caldo provocano degli schizzi. Badare di non allontanarsi dall'apparecchio, tali sostanze possono infammarsi.
« La carta stagnola e i recipienti in materia plastica non devono essere appoggiati sulle superfici calde.

« Il bruciatore alogeno emette una luce abbastanza forte, non fissarla costantemente.

« Si raccomanda, dopo ogni utilizzo, un minimo di pulizia dell'apparecchio, per evitare I'accumulo di sporcizie e grassi. Questi, infatti,
ricuocerebbero ad ogni uso dell'apparecchio, carbonizzandosi e liberando fumi ed odori sgradevoli, con il rischio di incendiarsi.
« Non depositare oggetti sulla parte comandi dei piani con comandi digitali.

« Non cucinare mai direttamente sul piano, utilizzare sempre le pentole.

* Appoggiare sempre la pentola ben centrata sul bruciatore da utilizzare.

« Non utilizzare la superficie vetroceramica né come piano per tagliare né come piano di lavoro.

< Non far scivolare le pentole sul piano: rischio di graffiature.

* Non appoggiare oggetti pesanti sul piano, potrebbero cascare e rovinare il piano.

< Non lasciare oggetti depositati sul piano di qualunque tipo essi siano.

e Nel raro caso che possa esserci un’incrinatura sotto il piano in vetroceramica, staccare immediatamente I'apparecchio
dall’alimentazione, e chiamare direttamente il Servizio Assistenza.

« Questo apparecchio non € destinato ad essere usato da bambini e persone incapaci o inesperte all'uso del prodotto, a meno che non
vengano sorvegliate o istruite riguardo all'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.
» Sorvegliare i bambini in modo tale da assicurarsi che non giochino con l'apparecchio.

Perseguendo una politica di aggiornamento tecnico-qualitative, il produttore si riserva il diritto di apportarvi modifiche migliorative,
rispettando le norme vigenti.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA: Questa apparecchiatura, nelle parti destinate a venire a contatto con sostanze alimentari,

c E E conforme alla prescrizione della Direttiva CEE 89/109 e al D.L. di attuazione n°® 108 del 25.01.92. Apparecchio conforme
alle Direttive Europee 73/23/CEE e 89/336/CEE, sostituite rispettivamente da 2006/95/CE e 2004/108/CE, e successive
modifiche.

2. INSTALLAZIONE

Il collegamento e la messa in funzione degli apparecchi elettrodomestici nel loro ambiente € un’operazione
delicata che, se non viene effettuata correttamente, puo causare delle conseguenze anche gravi per la sicurezza
dei consumatori. Per questo € importantissimo che I'operazione di collegamento venga svolta da un professionista,
che DEVE attenersi alle norme tecniche in vigore. Se nonostante questa raccomandazione, il consumatore
decidera di realizzare personalmente il collegamento, il produttore non sara ritenuto responsabile per eventuali
incidenti tecnici sul prodotto, e neppure per eventuali incidenti a cose o persone.

3. INSERIMENTO NEL MOBILE 4. COLLEGAMENTO ELETTRICO

I mobile o il supporto in cui deve essere incassato il piano e le
pareti dei mobili attigui devono essere di un materiale resistente
per sopportare una temperatura elevata. Inoltre & necessario che
il rivestimento che ricopre il mobile o il supporto sia fissato con
una colla resistente alle alte temperature affinché non si scolli.

Prima dell’installazione (Fig. B/D):

« Una guarnizione di tenuta stagna € consegnata con il piano di
cottura.

- Girare il piano, parte in vetro verso il basso.

- Abbiate cura di proteggere il vetro.

- Mettere la guarnizione avvolta intorno al piano.

- Abbiate cura nell’eseguire il lavoro, in quanto tutto questo evitera
qualsiasi infiltrazione dentro il mobile di supporto.

* Prevedere uno spazio di 5 cm. tra I'apparecchio e le pareti
verticali adiacenti.

* Prevedere un divisore orizzontale sotto il cassone del piano,
delle stesse dimensioni del vano. Lasciare almeno 1 cm di spazio
sotto il cassone del piano.

L'installazione deve essere conforme alle norme vigenti del
Paese d'installazione. Il produttore declina ogni responsabilita
nel caso questa disposizione non venga rispettata.

Attenzione :

Non possiamo essere ritenuti responsabili per incidenti o per
le eventuali conseguenze di incidenti dall’'uso di un
apparecchio non collegato a terra o cui la messa a terra sia
difettosa.

- Prima di effettuare il collegamento, controllare la tensione
d’alimentazione indicata sul contatore, la regolazione del
disgiuntore, il calibro del fusibile e la continuita della “terra”.

- Il collegamento alla rete deve essere effettuato mediante una
presa di corrente munita di messa a terra o mediante dispositivo
a interruzione omnipolare conforme ai normi del paese
d’installazione.

Se l'unita & dotata di una presa, l'installazione deve essere
eseguita in modo tale che l'uscita della presa sia accessibile.

« |l filo giallo/verde del cavo di alimentazione elettrica deve essere
collegato alla messa a terra sia dell’alimentatore che dei terminali
dell'unita.

« Per qualsiasi domanda relativa al cavo di alimentazione, rivolgersi
al Servizio di Assistenza o ad un tecnico qualificato.

* Se il cavo & danneggiato e deve essere sostituito, questa
operazione deve essere eseguita dal rivenditore con attrezzi
dedicati per evitare infortuni.



ATTENZIONE:
Puo essere necessario sostituire il cavo di alimentazione; connettere
il cavo seguendo i seguenti colori e codici:

Blu — neutro/ neutral (N)

Marrone — fase/ live (L)

Giallo-Verde —  Terra/ earth (@)

Il piano vetroceramica viene fornito con un cavo di alimentazione
e puo essere utilizzato con una tensione di 220-240 V tra 2 fasi
o tra fase e neutro.

Allaciarlo ad una presa di corrente, per scegliere il fusibile
vedere la tabella sottostante.

E anché possibile collegare il piano con :

. Trifase 220-240 V3~
. Trifase 380-415 V2N~

Per procedere al nuovo collegamento, attenersi
scrupolosamente alle indicazioni di sotto indicate.
« Prima di realizzare il collegamento, verificare che l'installazione
sia protetta da un fusibile appropriato, vedere la tabella
sottostante, controllare la sezione dei fili dell'installazione.
« Girare il piano, con la parte del vetro contro il piano di lavoro,
facendo molta attenzione a proteggere il vetro!

« Per aprire il coperchio della morsettiera:

1 2 3

« Svitare il passacavo "1",

« Individuare le due linguette situate ai lati,

« Inserire la punta di un cacciavite piatto davanti ad ogni linguetta,
“2" e “3”, spingere e premere, sollevare il coperchio.

Per liberare il cavo di alimentazione:
« Svitare i viti della morsetteria per liberare il passacavo, ed anche
i ponticelli (shunt), liberare il cavo.

Per procedere al nuovo collegamento :

« Scegliere il cavo d'alimentazione attenendosi sempre alla tabella.
« Posizionare il cavo nel passacavo.

« Spelare I'estremita dei conduttori e collegarli ai terminali. Far
riferimento alle informazioni della tabella seguente ed alla
numerazione presente sulla morsettiera, inserire i ponticelli
(shunt) - | ponticelli, che trovate nella morsettiera, servono a
collegare tra loro diversi punti dei terminali.

- Chiudere il coperchio della morsettiera,

- Avvitare il cavo nel passacavo.

SHUNT

¥

Attenzione ! : un serraggio non corretto delle viti dei terminali pud
comportare il rischio di surriscaldamento del cavo di alimentazione.

CONNESSIONI ELETTRICHE

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
wgo “o g W wqr
MONOFASE o BIFASE 220-240 V~
Fusibile 25A 25A 25 A 20 A
Cavo
3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm?
HO5V2V2F
TRIFASE 220-240 V
Fusibile 25A 20A 25A 20A
Cavo
4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5 mm?
HO5V2V2F
Triphasé 380-415 V
Fusibile 16 A 20A 20A 16 A
Cavo 4x1,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5 mm?
HO5V2V2F

Monofase 220-240 V~

Bifase 220-240 V2~

Ph = fase N = Neutro T =Terra

5. PRESENTAZIONE

eLa zona hilight :

Una striscia di conduzione metallica & distribuita uniformemente
per tutta la superficie dell’'unita. E efficace in 3 secondi ed & adatta
per una cottura costante, omogenea e anche sostenuta.
Il piano cottura in vetroceramica garantisce, nelle zone di cottura
evidenziate, maggiore produzione di calore, accellerando cosi |l
processo di cottura. Le modifiche al design del piano cottura non
influenzano la capacita del vetro di sopportare alte temperature,
ma anzi ne migliorano la controllabilita.

Con la modalita “Sprinter”, si puo raggiungere una diminuzione
fino al 15% del tempo di cottura, in base al metodo di cottura e
il tipo di pentole usate.

6. CONSIGLI D’UTILIZZO

Per ottenere dei buoni risultati di cottura, € necessario
utilizzare dei recipienti di buona qualita.

apullamia o

e Utilizzare recipienti di buona qualita con fondo piatto
espesso: il fondo assolutamente piatto elimina tutti i punti di
surriscaldamento sui quali si attaccano gli alimenti e lo spessore
del metallo permette una perfetta distribuzione del calore.

* Assicurarsi che il fondo del recipiente sia asciutto: al momento
di riempire il recipiente o quando viene utilizzata una pentola che
esce direttamente dal frigorifero, ad esempio, assicurarsi che il
fondo sia perfettamente asciutto; questa precauzione evitera che
il piano di cottura si sporchi.

e Utilizzare recipienti di diametro sufficientemente grande
da coprire completamente il fuoco: e consigliabile assicurarsi
che il fondo sia grande almeno quanto la zona di cottura. Se il
fondo & leggermente piu grande, I'energia viene utilizzata in
maniera ottimale.



LA SCELTA DEI RECIPIENTI
Le informazioni seguenti vi aiuteranno a scegliere i recipienti piu
adatti e migliori per ottenere dei buoni risultati.

Inox: consigliato.

Particolarmente buono con il fondo “Sandwich”. Il fondo “Sandwich”
unisce le qualita dell'lnox (aspetto, durata estabilitd) con i vantaggi
dell’alluminio o del rame (trasmissione del calore e ripartizione
uniforme).

Alluminio: raccomandato fondo spesso.

Buona conduttivita. Tal volta i residui di alluminio possono lasciare
qualche macchia sul piano, che possono essere tolte se pulite
rapidamente. L'alluminio con poco spessore non deve essere
utilizzato.

Ghisa/Vetroceramica: sconsigliato.
Prestazioni scarse. Puo rigare la superficie.

Fondo in rame: raccomandato fondo spesso.

Buona performance, ma il rame puo lasciare delle macchie che
possono sembrare delle righe, che si possono togliere se il piano
viene pulito rapidamente. Tuttavia, non lasciare evaporare l'acqua
completamente dai recipienti, il metallo surriscaldato pud aderire
alla superficie. Un recipiente in rame surriscaldato puo lasciare
delle macchie che rischiano di sporcare definitivamente il piano.

Porcellana/Acciaio smaltato: buone prestazioni.
Solamente con fondo piatto, poco spesso e liscio.

7. UTILI1ZZO DEL PIANO

* Attendere alcuni secondi dopo la prima accensione del piano
per permettere I'attivazione dei comandi elettronici.

- Premere il tasto @
| comandl del piano sono attivi. Viene visualizzato il livello di
potenza {7 di ogni zona di cottura. | LED di controllo lampeggiano.

- Trascorsi 20 secondi senza alcun utilizzo, i controlli elettronici
si spengono e la procedura di accensione deve essere ripetuta.

* ACCENDERE UNA ZONA DI COTTURA

./QC
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- Premereitasti“-" 0"+ " e selezionare il livello di potenza da
1 a 9. Tenendo premuti i tasti “ + " o “ - " il livello di potenza
aumenta o diminuisce progressivamente.

- Premere il tasto di selezione
della zona di cottura desiderata.
Il led di controllo della zona
interessata diventa fisso,
indicando che la zona ¢ attiva. .

-

-
n‘
-

Le seguenti indicazioni sono fornite solo a titolo indicativo. La
Vostra personale esperienza Vi permettera di adattare le cotture
al Vostro gusto.

Spento

) e Sciogliere, fondere

Mantenimento in caldo

Riscaldamento

Scongelamento, cotture lente

Cotture senza coperchio

Friggere, rosolare, arrostire

Cotture a temperatura elevata, arrostire

Friggere, portare ad ebollizione importanti quantita di
acqua

LOCD\ICDU‘I#OOI\)I—‘O

* SPEGNERE UNA ZONA DI COTTURA

- Premere il tasto della zona di cottura desiderata.

- Premere il tasto “-” fino a che |I display indica £J. Ora la zona di
cottura & spenta, il display [/ si spegne dopo 10 secondi.

- Per spegnere immediatamente premere contemporaneamente
i tasti “ - ", |l display scende subito a i e la zona di cottura
si spegne.

* SPEGNERE TUTTO IL PIANO

Le zone di cottura ed il timer possono essere
fermati quando si desidera premendo il tasto
On\ Off.

* INDICATORE DI CALORE RESIDUO

Sul display compare la lettera H qguando la superficie della zona
di cottura supera la temperatura di 60°C. La lettera H si spegne
guando la temperatura scende sotto i 60°C.

Suggerimento: utilizzare il calore residuo della zona di cottura
per completare la cottura in modo lento.

N.B. dopo una interruzione di corrente, la spia di calore residuo
si spegne, anche se la temperatura di superficie supera i 60°C.

* PROGRAMMAZIONE DI DUE ZONE DI COTTURA
ADDIZIONALI

L'area di cottura con due zone & compatibile con certi modelli.
Puo essere concentrica o estendibile. E totalmente attiva quando
la zona di cottura é in funzione; il comando LEDdella zona di
cottura addizionale viene visualizzato.

Per disattivare la zona di cottura addizionale:

- Premere il comando della zona di cottura addizionale @
Il comando LED si spegne se disattivato.

Per ri-attivare la zona di cottura addizionale:

- Premere il comando della zona di cottura addizionale @

Il comando LED viene visualizzato.

* PROGRAMMAZIONE DI TRE ZONE DI COTTURA
ADDIZIONALI

La zona di cottura aggiuntiva & compatibile con solo un modello.
E totalmente attiva quando la zona cottura € in funzione; i due
comandi LED della zona di cottura addizionale vengono visualizzati.

Per disattivare la zona di cottura addizionale:

- Premere una volta il comando (@) della zona di cottura addizionale.
I comando LED corrispondente della zona di cottura esterna si

spegne se disattivato,

- Premere due volte (®)il comando della zona di cottura addizionale.
I comando LED corrispondente della zona di cottura centrale si
spegne se disattivato

Per ri-attivare la zona di cottura addizionale procedere come
scritto sopra, premere il comando della zona di cottura addizionale,
una o due volte, a secondo del bisogno.

* PROGRAMMAZIONE DI UNA ZONA (secondo modello)

Ogni zona di cottura pud essere programmata per funzionare sino
ad un massimo di 99 minuti.

- Attivare la zona di cottura seguendo le indicazioni precedenti.
I LED di controllo vicino all'indicatore di potenza deve essere
acceso; questo indica che la zona é attiva.

- Premere il tasto Timer Qﬁiﬂ

Di fianco al display del timer si accende la spia di programmazione
della zona cottura che viene programmata.

- Premere ancora il comando del timer per selezionare il tempo
da 0 a 99 minuti o premere il tasto “-“ per ridurre il tempo da 60

minuti a 0.

% |l tempo programmato puo essere modificato in ogni momento,
riattivando la zona cottura e poi il comando del timer.

Quando il tempo e finito, la zona di cottura si spegne automati-
camente e un segnale acustico suona per un minuto, premere il
comando del timer per spegnerlo.

» Il timer pud essere utilizzato come promemoria, suonera allo
scadere del tempo impostato.



* BLOCCO DI SICUREZZA

La funzione di blocco mantiene inalterate le scelte effettuate o
previene l'accensione accidentale del piano cottura. E’ utile anche
durante la pulizia della zona dei comandi.

Per bloccare il piano:

- Premere il tasto Acceso/Spento@ .

- Premere simultaneamente il tasto “ - ” e il tasto “ + " della zona
anteriore destra (anteriore sinistra nel CH633), poi premere
nuovamente il tasto “ + ” della stessa zona.

Il display mostra “ L” per ogni zona per 20 secondi; il pannello
comandi € bloccato.

Per sbloccare il piano:

- Premere il tasto Acceso/Spento @ . Il display indichera “ L" per
ogni zona.

- Premere simultaneamente il tasto “ - ” e il tasto “ + " della zona
anteriore destra (anteriore sinistra nel CH633), poi premere
nuovamente il tasto “ + ” della stessa zona. Il piano dei comandi
e sbloccato.

* BOOSTER

Ogni zona di cottura € equipaggiata con una funzione booster
che permette un aumento veloce della temperatura.

Attivare il booster :

- Premereil tasto @

- Attivare la zona di cottura desiderata, premere il tasto " + " sino
ad ottenere il livello di potenza " 9 ", rilasciare brevemente il
tasto e premerlo di nuovo ; sul display appaiono alternativamente
(booster) " A" e "9 "il nuovo livello di potenza.

- Se necessario ridurre la potenza al livello desiderato; sul
display appaiono alternativamente (booster) " A * e il nuovo
livello di potenza.

Livello Potenza Tempo Massimo
impostato fornita inserimento  Tempo di funzione
(%) booster prima dello
(minuti) spegnimento
automatico*
0 0 % 0 OH
1 3% : 1 : 6 H
2 6 % : 3 : 6H
3 11 % : 5 : 5H
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4 H
6 32% : 2,5 : 15H
7 45 % : 35 : 15H
8 65 % : 4,5 : 1,5H
9 100% 0 : 15H

Esempio zona cottura da 1800 W in posizione 6 = 32% di
1800W = 576 W forniti. Quando il booster € attivo, la zona
funziona a 1800W per 2,5 minuti, poi si porta ai 576 W impostati.

* Per motivi di sicurezza le zone di cottura si spengono
automaticamente se fatte funzionare in continuo per un tempo
troppo lungo. Il tempo dipende dal livello di potenza impostato.

Per disattivare il booster:

- Accendere la zona di cottura. Premere il tasto "-“ per tornare
ad un livello di cottura normale, ridurre il livello di calore richiesto,
oppure alla posizione “0” per spegnere la zona cottura.

8. MANUTENZIONE

e E’ importante prima di iniziare la pulizia della superficie in
vetroceramica, attendere che la stessa si sia completamente
raffreddata.

« Per la pulizia della superficie in vetroceramica devono essere
utilizzati solo prodotti specifici: crema e lametta. | suddetti prodotti
si trovano facilmente in commercio, nei supermercati.
« Evitare le fuoriuscite di liquido, le sostanze che cadono sul piano
di cottura si carbonizzano rapidamente e sono quindi piu difficili
da pulire.

« Si raccomanda di tenere lontano dal piano di cottura tutto quanto
possa fondere, come ad esempio, tutti gli oggetti di plastica, la
carta stagnola, lo zucchero......

MANUTENZIONE:

- Versare qualche goccia di un prodotto specifico per la pulizia
della superficie in vetroceramica.

- Strofinare con insistenza dove vi fossero delle macchie
insistenti, con I'aiuto di uno straccio asciutto, o di una spugna
leggermente umida.

- Asciugare con uno straccio asciutto fino a quando la superficie
non sia pulita.

Se dopo questa manutenzione le macchie persistono:

- Versare di nuovo qualche goccia di un prodotto specifico.

- Strofinare con l'aiuto di una lametta rispettando I'angolo di 30°
rispetto al piano, insistendo fino alla scomparsa delle macchie.
- Asciugare con uno straccio asciutto o della carta assorbente fino
a che la superficie non sia pulita.

- Ripetere I'operazione se necessario.

CONSIGLI:

Una pulizia frequente fara in modo di mantenere sempre lucido
il vostro piano.

Assicurarsi che la superficie sia pulita prima di riutilizzare il piano.
Per togliere le tracce d’acqua e di calcare, utilizzare qualche
goccia d’'aceto bianco, o di succo di limone. Per concludere
asciugare con l'aiuto di un foglio di carta assorbente poi applicare
qualche goccia di prodotto specifico e asciugare. Le manopole
possono essere tolte per una pulizia in profondita, tuttavia bisogna
stare molto attenti di non far penetrare del liquido nelle parti aperte,
e fare attenzione a rimontare le manopole. Il vetro del piano in
vetroceramica sopporta lo sfregamento degli utensili da cucina a
fondo piatto, ma e comunque consigliabile sollevarli prima di

appoggiarli.
ﬂoéZg/ZSO° Maxi
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- Evitare d’'usare una spugna troppo bagnata.

- Non utilizzare mai utensili affilati.

- L'utilizzo di una lametta da barba non puo danneggiare la
superficie, se la si tiene inclinata di 30° rispetto al piano.

-Tenere lontano dalla portata dei bambini la lametta.

- Non utilizzare dei prodotti abrasivi o delle pagliette metalliche.

NOTA:

 La cornice del piano (solo su alcuni modelli):
per pulire senza danneggiare la cornice del vostro piano, lavarla
con acqua e sapone ed asciugare con un panno pulito ed asciutto.




9. PROBLEMI E SOLUZIONI

| fuochi non mantengono i sughi o le fritture a fuoco basso.

« Utilizzare esclusivamente recipienti a fondo piatto. Se una luce
filtra tra il recipiente e il piano, il fuoco non trasmette il calore
correttamente.

« |l fondo del recipiente deve ricoprire interamente il diametro del
fuoco scelto.

Cotture troppo lente.
« Utilizzo dei recipienti non adatti. Utilizzare solo degli utensili a
fondo piatto pesante e con un diametro almeno uguale al fuoco.

Graffi o scalfitture sulla superficie in vetro del piano.

« Errato sistema di pulizia, utilizzo di recipienti con fondo ruvido,
presenza di particelle abrasive (sale, sabbia, zucchero) tra il piano
e il fondo del recipiente.

Consultare il capitolo relativo alla pulizia, assicurarsi che i fondi
dei recipienti siano adatti prima dell'utilizzo e utilizzare solo
recipienti con fondo liscio.

Segni di metallo (possono sembrare graffi)

« Non far scivolare dei recipienti di alluminio sul piano. Attenersi
alle istruzioni di pulizia.

e Se non vengono utilizzati dei materiali di buona qualita, le
macchie di qualsiasi tipo esse siano persisteranno. Aiutatevi con
una lametta da barba e seguite le istruzioni del capitolo
"MANUTENZIONE”.

Macchie scure
e Utilizzare una lametta da barba e seguire il capitolo
“MANUTENZIONE”.

Macchie sul piano o o
» Macchie causate da recipienti in alluminio, dall’acqua o da
alimenti, possono essere eliminate con una crema pulente.

Segni di caramello o di plastica fusa sul piano.
« Controllare il capitolo “MANUTENZIONE”.

Il piano non funziona oppure alcuni fuochi non sono
funzionanti.

¢ | ponticelli (shunt) sulla morsettiera non sono posizionati
correttamente. Fate controllare da un professionista che il raccordo
sia stato effettuato conformemente alle raccomandazioni.
* Un oggetto o residuo di cibo sta coprendo almeno due comandi
per almeno 10 secondi. Effettuare la pulizia o rimuovere I'oggetto
« Il pannello comandi € bloccato, sbloccarlo.

Il piano non si spegne
« || pannello comandi & bloccato, sbloccarlo.

Il piano si spegne automaticamente

* Un residuo di cibo copre almeno due comandi per almeno 10
secondi; il piano si spegne per sicurezza ed un segnale sono
roviene emesso sino alla pulizia del residuo di cibo.
e Le zone di cottura si spengono automaticamente se vengono
fatte funzionare per un tempo troppo lungo. Vedere la tabella.

ON \ OFF frequenti delle zone di cottura

« | cicli ON \ OFF variano a seconda del livello di potenza scelto:
- bassa potenza: tempi di funzionamento brevi,

- alta potenza: tempi di funzionamento lunghi.

Simbolo “H”, indicatore del calore residuo, lampeggia

« La temperatura del modulo elettronico di comando é troppo
elevata. Un tecnico qualificato deve verificare le condizioni di
installazione; vedere capitulo di riferimento.

10. ASSISTENZA POST-VENDITA

Prima di rivolgersi al servizio di assistenza, verificare quanto
segue:

— La spina sia correttamente inserita e munita del fusibile
appropriato.

Se non e possibile identificare il problema:

Spegnere I'apparecchio — non manometterlo — rivolgersi al Centro
di Assistenza Post-vendita. L'apparecchio viene fornito con un
certificato di garanzia che assicura che sara riparato gratuitamente
presso il Centro di assistenza.

11. RISPETTO DELL’AMBIENTE

Questo elettrodomestico € marcato conformemente
alla Direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE).
Assicurandovi che questo prodotto sia smaltito
correttamente, aiuterete ad evitare possibili
] conseguenze negative al’ambiente e alla salute delle
persone, che potrebbero verificarsi a causa d’un
errato trattamento di questo prodotto giunto a fine vita. Il simbolo
sul prodotto indica che questo apparecchio non puo essere
trattato come un normale rifiuto domestico; dovra invece essere
consegnato al punto piu vicino di raccolta per il riciclo delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Lo smaltimento deve
essere effettuato in accordo con le regole ambientali vigenti per
lo smaltimento dei rifiuti. Per informazioni piu dettagliate sul
trattamento, recupero e riciclo di questo prodotto, per favore
contattare I'ufficio pubblico di competenza (del dipartimento
ecologia e ambiente), o il vostro servizio di raccolta rifiuti a
domicilio, o il negozio dove avete acquistato il prodotto.




1. INSTRUCTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LA NOTICE POUR VOUS PERMETTRE DE TIRER LE MEILLEUR PARTI DE VOTRE APPAREIL.
Nous vous conseillons de conserver la notice d'installation et d'utilisation pour toute consultation ultérieure, et de noter, avant installation
de la table, le numéro de série de l'appareil en cas d'éventuelle demande d'intervention du service aprés-vente.

« Pendant son fonctionnement ou dans le cas de I'extinction d'un foyer, tant que l'indicateur de chaleur résiduelle est allumé, il est
vivement conseillé de tenir les enfants a I'écart de la plaque afin d'éviter les risques de brllure grave.

« Lorsque vous cuisinez avec des graisses ou de I'huile, prenez garde de toujours surveiller le déroulement de la cuisson car les graisses
ou I'huile surchauffées peuvent s'enflammer rapidement.

e Les feuilles d'aluminium et les récipients en matiére plastique ne doivent pas étre placés sur les surfaces chaudes.

« Le foyer halogéne équipant la table vitrocéramique dégage une lumiére forte, ne pas regarder fixement les lampes de ce foyer.

« Apres chaque utilisation, un petit nettoyage de la table est nécessaire, pour éviter I'accumulation des salissures et des graisses. Celles-
ci recuiraient a chaque nouvel usage et se carboniseraient en dégageant une fumée et des odeurs désagréables, sans compter les
risques de propagation d'incendie.

« La plage de commande de la table est sensible, ne pas placer dessus des récipients chauds.

* Ne jamais cuisiner directement sur la table, employer des récipients.

« Placer toujours la casserole bien centrée sur le foyer utilisé.

* Ne pas utiliser la surface de la table comme planche a découper, ou plan de travail.

* Ne pas faire glisser les casseroles sur la table : risque de rayures.

* Ne pas stocker d'objets lourds au dessus de la table, ils pourraient tomber et endommager la table.

* Ne pas entreposer sur la table des objets quels qu'ils soient.

« Dans le cas improbable ou une félure apparaitrait sur le verre, déconnecter immédiatement I'appareil de I'alimentation et adressez-
vous directement au Service aprés-vente.

« Ne jamais utiliser de nettoyeur vapeur ou a haute pression pour le nettoyage de l'appareil.

 Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment les enfants) incapables, irresponsables ou sans connaissance
sur l'utilisation du produit, & moins gqu’elles ne soient surveillées, ou instruites sur I'utilisation de I'apparelil, par une personne responsable
de leur sécurité.

« Surveillez les enfants pour étre sir qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Toutes ces caractéristiques sont données a titre indicatif. Soucieux de toujours améliorer la qualité de sa production, le constructeur
pourra apporter a ses appareil des modifications liées a I'évolution technique en respectant les conditions fixées a l'article R 132-2 du
Code de la Consommation.

c E Cet appareil est conforme aux Directives Européennes 73/23/EEC et 89/336/EEC, remplacées par 2006/95/EC et 2004/108/EC,
et les modifications successives.

2. INSTALLATION

La mise en place fonctionnelle des appareils ménagers dans leur environnement est une opération délicate qui,
si elle n'est pas correctement effectuée, peut avoir de graves conséquences sur la sécurité des consommateurs.
Dans ces conditions, il est impératif de confier cette tache a un professionnel qui la réalisera conformément aux
normes techniques en vigueur. Si malgré cette recommandation, le consommateur réalisait lui-méme l'installation,
le constructeur déclinerait toute responsabilité en cas de défaillance technique du produit entrainant ou non des
dommages aux biens et/ou aux personnes.

3. ENCASTREMENT 4. RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le meuble ou le support dans lequel doit étre encastrée la table,
ainsi que les parois du meuble qui pourraient juxtaposer celui-ci,
doivent étre d'une matiére résistant a une température élevée.
De plus, il est nécessaire que le revétement qui recouvre le meuble
ou le support soit fixé par une colle résistant a la chaleur afin
d'éviter le décollement.

Installation (fig. B / D):

«Un joint d'étanchéité est livré avec la table de cuisson. Pour
procéder a sa mise en place,

- retourner la table, face verre vers le bas, en prenant soin de
protéger le verre.

- placer le joint tout autour de la table.

- veiller particulierement a le placer correctement afin d'éviter
toute infiltration dans le meuble support.

 Prévoir un espace de 5 cm minimum entre I'appareil et les parois
verticales avoisinantes.

« Si, en fonction de l'installation de la table, la partie inférieure de
son caisson se trouve a proximité d'une zone normalement
accessible lors de manipulations et/ou de rangements, placer
une cloison a 1 cm du fond du caisson, pour éviter tous risques
de brdlure ou de détérioration.

"L'installation recevant I'appareil cité en référence doit étre
conforme ala norme en vigueur dans le pays d'installation".
le constructeur décline toute responsabilité en cas de non
respect de cette disposition”.

Attention : vérifier la continuité de la terre de l'installation
avant de procéder au raccordement. Notre responsabilité ne
saurait étre engagée pour tout incident ou ses conséquences
éventuelles qui pourraient survenir a I'usage d'un appareil
non relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité
serait défectueuse.

« Avant de procéder au raccordement, le technicien doit vérifier
la tension d'alimentation indiquée au compteur, le réglage du
disjoncteur, le calibre du fusible et la continuité de la terre de
I'installation.

« Le raccordement électrique au réseau doit étre effectué par une
prise de courant avec prise de terre, ou par l'intermédiaire d'un
dispositif a coupure omnipolaire conforme a la norme en vigueur
dans le pays d'installation.

Si I'appareil comporte une prise de courant, il doit étre installé
de telle fagcon que la prise de courant soit accessible.

« Le fil de protection vert/jaune doit étre relié aux bornes de terre,
de l'appareil d'une part, et de l'installation d'autre part.

« Toute intervention se rapportant au cable d'alimentation doit
impérativement étre réalisée par le Service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire.



ATTENTION:

Au cas ou il serait nécessaire de remplacer le cable d’alimentation,
assurez vous de respecter les codes-couleur suivants dans le
branchement de chacun des fils:

BLEU - NEUTRE (N)
MARRON - PHASE (L
VERT-JAUNE - TERRE (Q))

Elle est livrée avec un cable d'alimentation sans prise permettant
le raccordement exclusivement sous une tension de 230V entre
phases ou entre phase et neutre:

* Raccorder a une prise de courant, pour le choix du fusible
se reporter au tableau ci-contre.

Il est toutefois possible d'adapter I'appareil pour un

raccordement en :
. Triphasé
. Triphasé

220-240 V3~
380-415 V2N~

Pour procéder a un nouveau raccordement, il est impératif

de respecter les consignes citées ci-dessous.

« Tout d'abord, vérifier que l'installation est protégée par un fusible
approprié, voir tableau, et que l'installation comporte des fils
d'une section suffisante pour alimenter normalement
I'appareil.

 Retourner la table, face verre contre le plan de travail, en prenant
soin de protéger le verre.

- Ouvrir le capot en suivant les étapes suivantes :

1 2 3

 Dévisser la vis du serre-cable "1",

e repérer les deux languettes situées sur chaque coté,

« placer la lame d'un tournevis a l'avant de chaque languette "2"
et "3", enfoncer et presser,

« soulever le capot.

- Libérer le cable d'alimentation :

 dévisser les vis de la plaque a bornes qui maintiennent les
barrettes shunts et les fils conducteurs du cable d'alimentation.

« Retirer le cable d'alimention.

- Opérations a effectuer pour réaliser le nouveau raccordement:
- Choisir le cable d'alimentation en fonction des recommandations
du tableau.
- Passer le cable d'alimentation dans le serre-cable.
- Dénuder l'extrémité de chaque conducteur du cable d'alimentation
sur une longueur de 10 mm, en

SHUNT tenant compte de la longueur
nécessaire du cable d'alimentation
* pour le raccordement a la plaque a
bornes.

-Comme il est indiqué sur le
tableau, positionner les barrettes
shunts que vous aurez récupérées
lors de la premiere opération en
respectant les marquages
sur la plaque a bornes (les
barrettes shunts permettent
d'établir un pont entre deux bornes),
et fixer les conducteurs.

Veiller a I'efficacité du serrage sur les différentes bornes.
- Refermer le capot et revisser le serre-cable.

Raccordement aux bornes de la plague

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
wgo “o g W wqr
Monophasé ou Biphasé 220-240 V
Fusible 25A 25A 25 A 20A
Cable 5 R 5 R
3x2,5mm 3x2,5mm 3x2,5mm 3x2,5mm
HO5V2V2F
Triphasé 220-240 V
Fusible 25A 20 A 25 A 20 A
Cable R R 5 R
4x2,5 mm 4x2,5 mm 4x2,5 mm 4x2,5 mm
HO5V2V2F
Triphasé 380-415 V
Fusible 16 A 20A 20A 16 A
Cable
4x1,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5 mm?
HO5V2V2F

Monophasé 220-240 V~

Biphasé 220-240 V2~

Ph = Phase N = Neutre T = Terre

5. PRESENTATION

e Le foyer hilight : une lame métallique conductrice est répartie
uniformément sur toute la surface du foyer. Efficace en trois
secondes, il permet la réalisation de cuissons régulieres,
homogenes, mais également les cuissons soutenues.
La table vitrocéramique permet de mieux tirer profit de la chaleur
élevée générée par les foyers hilight, accélérant ainsi la cuisson.
Les modifications structurelles maintiennent inaltéré les propriétés
de résistance du verre aux températures élevées et améliorent
la capacité de contréle de la puissance distribuée. Avec le principe
du "Sprinter", on obtient une réduction du temps de cuisson
pouvant aller jusqu'a 15% suivant le type de cuisson et les
récipients utilisés.

6. LE CHOIX DES USTENSILES

L'utilisation de récipients de qualité est nécessaire pour
obtenir de bons résultats de cuisson :

apullamia o

« Utiliser des récipients de bonne qualité a fond plat : le fond
rigoureusement plat supprimera les points de surchauffe sur
lesquels les aliments attachent, et I'épaisseur du métal permettra
une parfaite répartition de la chaleur.

*Veiller a ce que le fond des récipients soit sec : lors du
remplissage du récipient ou lorsqu'on utilise une casserole sortant
du réfrigérateur, par exemple, s'assurer que l'ustensile est bien
sec; cette précaution évitera toute salissure sur le plan de cuisson.

« Utiliser des récipients d'un diametre suffisant pour recouvrir
entierement le foyer : il convient de veiller a ce que le fond soit
au moins aussi grand que la zone de cuisson. Si le fond est
Iégérement plus grand, I'énergie est utilisée de maniéere optimale.



LE CHOIX DES RECIPIENTS - Les informations suivantes vous
aideront a choisir les récipients les mieux adaptés pour obtenir
de bons résultats.

Inox : conseillé.

Spécialement bon avec fond "Sandwich". Le fond "Sandwich" allie
les qualités de I'inox (aspect, durabilité et stabilité) avec les
avantages de I'aluminium ou cuivre (transmission de la chaleur
et répartition uniforme).

Aluminium : fond épais recommandé. Bonne conductivité.
Attention : les résidus d'aluminium apparaissent quelquefois
sous forme de traces sur la table, mais peuvent étre enlevés si
ils sont nettoyés rapidement. L'aluminium de faible épaisseur ne
doit pas étre utilisé.

Fonte / Vitrocéramique : déconseillé.
Faible performance. Peut rayer la surface.

Fond en cuivre : fond épais recommandé.

Bonne performance, mais le cuivre peut laisser des traces qui
peuvent apparaitre comme des rayures. Elles peuvent étre enlevées
si la table est nettoyée rapidement.

Cependant, ne pas laisser évaporer I'eau des récipients
complétement, le métal surchauffé peut adhérer a la surface. Un
récipient en cuivre surchauffé peut laisser des traces qui risque
de tacher définitivement la table.

Porcelaine / Acier émaillé : bonne performance.
Seulement avec fond plat, peu épais et lisse.

7. UTILISATION

* Apres la mise sous tension de la table, attendre quelques
secondes pour activer les commandes électroniques

- Presser la touche @
La commande électronique de la table est activée. Dans chaque
zone d'affichage le niveau de puissance [} s'affiche et la diode
de commande clignote.

- Sans intervention dans les 20 secondes, la commande
électronique s'éteint et I'opération de mise en route doit étre
renouvelée.

* ACTIVATION D’UN FOYER DE CUISSON

OO
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- Presser la touche - ou + pour choisir un niveau de puissance
entre 1 et 9. En maintenant la pression sur la touche + ou -,
le niveau de puissance augmente ou diminue progressivement.

- Presser la touche de sélection
du foyer désiré. Dans la zone
d'affichage, la diode de com-
mande devient fixe. Elle indique
que la zone est active. .
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Les exemples suivants sont donnés a titre indicatif. L'expérience
personnelle permet ensuite d'adapter ces réglages aux godts et
aux habitudes de chacun.

Arrét

)

) e Fondre

Maintien de la chaleur

Réchauffage

Décongélation, cuisson a I'étuvée, cuisson a
point, cuisson a faible température

Cuisson sans couvercle

Sautés, rissolés de viande et rotis

Cuissons et rotis a haute température, saisir
Friture, portée a ébullition de grandes quantités
d'eau.......

O©oo~N® GOBRWNEO

* ARRET D’'UN FOYER DE CUISSON

- Presser la touche de sélection du foyer désiré.

- Presser la touche - jusqua afficher le niveau de puissance {7
Instantanément le foyer s'éteint, l'indication [} s'efface aprés 10
secondes.

- Pour un arrét rapide, appuyer simultanément sur la touche - et
+. Le niveau de puissance redescend automatiquement a /7.
Le foyer s'éteint.

* ARRET GENERAL

Le fonctionnement des foyers et de la minuterie peut
étre stoppé a tout moment par une pression sur la touche %

Marche-Arrét.

* INDICATEUR DE CHALEUR RESIDUELLE

Le tableau de commande informe I'utilisateur lorsque la température
de surface des zones de cuisson dépasse 60°C environ, par
I'affichage suivant :mi. Lorsque la température redescend en
dessous de 60°C, Iaﬁlchage 1 S'efface.

Pour les fins de cuisson, nous conseillons d'éteindre la zone de
cuisson et de profiter de la chaleur résiduelle du foyer de cuisson
pour terminer la cuisson en douceur.

N.B. : apres coupure de courant, l'indicateur de chaleur résiduelle
disparait définitivement et ce, méme si la température de surface
dépasse 60°C.

* FONCTIONNEMENT DU FOYER DEUX ZONES

Le foyer deux zones équipe certains modeles de table. Il peut

étre en forme concentrique ou extensible.

Il s'active dans sa totalité lorsque le foyer correspondant est

mis en fonctionnement; la diode du foyer complémentaire

s'affiche.

Pour désactiver le foyer complémentaire :

- Appuyer sur la touche "Fonction complémentaire” @ La diode
correspondante au foyer complémentaire s'éteint lorsque ce
foyer est désactivé.

Pour réactiver le foyer complémentaire :

- Appuyer sur la touche "Fonction complémentaire"@ . La diode
correspondante au foyer complémentaire s'affiche lorsque ce
foyer est activé.

* FONCTIONNEMENT DU FOYER TROIS ZONES

Le foyer trois zones équipe un modeéle de table.
Il s'active dans sa totalité lorsque le foyer est mis en fonctionnement.
Les deux diodes du foyer complémentaire sont affichées.

Pour désactiver les foyers complémentaires :

- Appuyer une fois sur la touche "Fonction complémentaire" @
La diode correspondante au foyer extérieur s'éteint lorsque ce
foyer est désactivé.

- Appuyer deux fois sur la touche "Fonction complémentaire” @
La diode correspondante au foyer central s'éteint lorsque ce
foyer est désactivé.

Pour réactiver les foyers complémentaires, procéder de la

méme facon que celle citée précedemment avec un ou deux

appuis sur la fonction complémentaire, selon besoin.

* PROGRAMMATION D’'UN FOYER DE CUISSON (selon modele)

Chaque foyer de cuisson est programmable pour une durée
maximale de 99 minutes.

- Mettre en route le foyer désiré en répétant les opérations citées
précédemment.
La diode de commande prés du niveau de puissance doit étre
affichée, elle indique que le foyer est actif.

- Appuyer sur la touche Minuterie Qﬁ;ﬂ

Le répére de foyer autour de I'affichage du minuteur rappelle le
foyer commandé.

- Réappuyer sur la touche "Minuteur" pour choisir une durée en
minutes de 0 a 99 minutes ou appuyer sur la touche " - " pour
diminuer le temps de 60 minutes a 0.

#le temps programmé peut étre modifié a tout moment en
réactivant le foyer et la touche de sélection du minuteur.

Une fois le temps écoulé, le foyer de cuisson s'éteint
automatiqguement et un bip sonore retentit appuyer sur la touche
"Minuteur" pour le stopper.

#Le minuteur peut étre utilisé seul comme aide mémoire, une
sonnerie retentira & la fin du temps programmé.



* FONCTIONNEMENT DE LA TOUCHE VERROUILLAGE

La fonction verrouillage permet d’éviter que des enfants ne mette
en route la table. Elle est utile également pour le nettoyage du
bandeau des commandes.

Pour verrouiller la table :

- Appuyer sur la touche Marche/Arrét @

- Appuyer simultanément sur la touche " - " et la touche " + " du
foyer avant droit (CH 633 avant gauche), puis reappuyer sur
la touche " + " de ce méme foyer.

L'afficheur indique " L " pour tous les foyers pendant 20 secondes;

le bandeau des commandes est verrouilé.

Pour dévérouiller la table :

- Appuyer sur la touche Marche/Arrét@. L'afficheur indique " L "
pour tous les foyers.

- Appuyer simultanément sur la touche " - " et la touche " + " du
foyer avant droit (CH 633 avant gauche), puis réapppuyer sur
la touche " - " de ce méme foyer.

Le bandeau des commandes est dévérouillé.

* FONCTIONNEMENT DE L'ACCELERATEUR DE CHAUFFE

Les foyers de cuisson équipant la table sont équipés d'un
accélérateur de chauffe qui permet d'obtenir une montée en
température plus rapide des zones de cuisson:

Pour activer I'accélérateur de chauffe :

- Appuyer sur la touche Marche/Arrét ().

- Mettre en route le foyer souhaité, appuyer sur la touche "+"
jusgu'a la position 9, relacher brievement la pression et réappuyer
sur la touche "+", I'afficheur indique en alternance " A "accélérateur
de chauffe" et " 9 " niveau de puissance.

- Réduire si besoin a la position de chauffe souhaitée, I'afficheur
indique en alternance " A "accélérateur de chauffe" et la nouvelle
position de chauffe.

Position Puissance Durée Durée de
de libérée d'accélération fonctionnement
cuisson (%) de chauffe maxi avant
(minutes) coupure
automatique*
0 0% 0 OH
1 3% : 1 : 6 H
2 6 % : 3 : 6 H
S 11 % : 5 : 5 [A]
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4 H
6 32% : 2,5 : 15H
7 45 % : 35 15H
8 65 % : 4,5 15H
9 100 % : 0 15H

Ex. Foyer de 1800 W a la position 6 = puissance libérée 32 %
de 1800 W lorsque la fonction "Accélérateur de chauffe" est
activée, le foyer fournit une puissance de 1800 W pendant 2,5
minutes, et régule a 576 W aprés ce laps de temps.

* Les foyers se coupent automatiquement si on les laisse trop
longtemps fonctionner. La coupure dépend du niveau de
puissance utilisé.

Pour désactiver I'accélérateur de chauffe :

- Mettre en route le foyer souhaité, appuyer sur la touche " - "
pour revenir a une position de chauffe normale, réduire a la
position souhaitée ou & la position " 0 " pour arréter le foyer.

8. ENTRETIEN

LA TABLE VITROCERAMIQUE:

« Il est important lors du nettoyage de la surface vitrocéramique
de la table, d'attendre le refroidissement complet de cette derniere.

« Seuls les produits spécifiques pour le nettoyage de la surface
vitrocéramique, creme et grattoir, doivent étre utilisés. Vous les
trouverez facilement dans le commerce.

« Eviter les débordements, les salissures qui tombent sur le plan
de cuisson se carbonisent rapidement et sont donc plus difficiles
a nettoyer.

« |l est recommandé de tenir a I'écart du plan de cuisson tout ce
qui est susceptible de fondre tels que les objets en matiéere
plastique, sucre ou produits a forte teneur en sucre.

ENTRETIEN :

- disposer quelques gouttes d'un produit nettoyant spécifique pour
la surface vitrocéramique.

- frotter, en insistant sur les parties tachées s'il en existe, a l'aide
d'un chiffon doux ou d'un papier essuie-tout légérement humide.

- essuyer avec un chiffon doux ou papier essuie-tout sec jusqu'a
ce que la surface soit nette.

Si apres cet entretien courant des taches persistent :

- disposer a nouveau quelques gouttes d'un produit spécifique.

- gratter a l'aide d'un grattoir en respectant un angle de 30° par
rapport a la table jusqu'a disparition des taches récalcitrantes.

- essuyer avec un chiffon doux ou un papier essuie-tout sec jusqu'a
ce que la surface soit nette.

- répéter I'opération si nécessaire.

CONSEILS :

Un nettoyage fréquent laisse une couche protectrice essentielle

pour la prévention des rayures et de l'usure.

S'assurer que la surface soit propre avant de réutiliser la table.

Pour enlever les traces d'eau et de calcaire, utiliser quelques
gouttes de vinaigre blanc, ou jus de citron. Pour terminer essuyer
a l'aide d'un papier absorbant puis appliquer quelgues gouttes de
produit spécifique et essuyer.

Le verre vitrocéramique supporte le frottement des ustensiles de
cuisson a fond plat, mais il est quand méme conseillé de les

soulever pour les déplacer.

O

- Eviter d'employer une éponge trop humide.

- Ne jamais utiliser un outil en acier tel que couteau ou tournevis.

- L'utilisation du grattoir avec lame de rasoir ne peut endommager
la surface si un angle de 30°est respectée.

- Ne pas laisser le racloir avec lame de rasoir a la portée des
enfants.

- Ne pas utiliser de produits abrasifs ou de poudres récurantes.

e Le cadre de la table, selon modeéle :

Pour nettoyer sans endommager le cadre de votre table, le laver
avec du savon et de I'eau, rincer, puis sécher avec un chiffon
doux.

NOTA :

O




9. PROBLEMES ET SOLUTIONS

Les foyers ne maintiennent pas les petits bouillons ou friture

peu vive.

 N'utiliser que des récipients a fond plat. Si une lumiére est visible
entre le récipient et la table, le foyer ne transmet pas la chaleur
correctement.

« Le fond du récipient doit recouvrir entierement le diametre du
foyer choisi.

Cuissons trop lentes.
« Utilisation de récipients non adaptés. N'utiliser que des ustensiles
avec fond plat, lourd et d'un diamétre au moins égal au foyer.

Petites rayures ou éraflures sur la surface vitrée de la table.

« Une mauvaise méthode de nettoyage, ou des récipients avec
fond rugueux sont utilisés, des particules tels que grains de
sable, ou sel se trouvent entre la table et le fond du récipient.
Se reporter au chapitre "ENTRETIEN", s'assurer que les fonds
des recipients sont propres avant utilisation et n'utiliser que des
récipients avec fond lisse. Les rayures peuvent étre atténuées
seulement si un bon nettoyage est réalisé.

Marques de métal.

* Ne pas faire glisser des récipients en aluminium sur la table. Se
reporter aux recommandations d'entretien.

« Vous n'utilisez pas les bons matériaux, les taches quelles qu'elles
soient persistent. Aidez-vous d'une lame de rasoir et suivre le
chapitre "ENTRETIEN".

Taches sombres.
« Utiliser une lame de rasoir et suivre le chapitre "ENTRETIEN".

Surfaces claires sur la table.

« Marques provenant de récipient en aluminium ou cuivre, mais
aussi de dépdts de minéraux, de I'eau ou des aliments ; ils
peuvent étre enleves avec de la créme nettoyante.

Caramélisation ou plastique fondu sur la table.
» Se reporter au chapite "ENTRETIEN".

La table ne fonctionne pas.

« Les barrettes shunts ne sont pas positionnées correctement sur
la plaque a bornes. Faire vérifier que le raccordement est effectué
conformément aux recommandations.

» Sur la table vitroceramique avec touches sensitives: un gros
débordement ou objet recouvre au moins 2 touches,
pendant 10 secondes au minimum.

Nettoyer le débordement ou retirer I'objet.
« Le tableau de bord est verrouillé. Procéder au deverrouillage.

La table ne se coupe pas. ) _
« Le tableau de bord est verrouillé. Procéder au verrouillage.

La table s'arréte automatiquement

« Un débordement recouvre pendant plus de 10 secondes au
moins 2 touches, la table se met en sécurité, et un bip sonore
fonctionne tant que les touches sont recouvertes. Nettoyer le
débordement ou retirer I'objet.

« Les foyers s'arrétent automatiquement si on les laisse fonctionner
pendant une période assez longue.

Fréguence de fonctionnement arrét/marche sur foyers

« Les cycles coupure-fonctionnement varient en fonction du niveau
de puissance demandé :
- niveau faible : temps de fonctionnement court,
- niveau élevé : temps de fonctionnement long.

Affichage "H", indicateur de chaleur résiduelle, clignote.

« La température électronique est trop élevée. Un technicien doit
procéder a la vérification de I'encastrement en respectant les
recommandations.

10. ASSISTANCE TECHNIQUE

Avant d’appeler le Service d’Assistance Technique

Si la table de cuisson ne fonctionne pas, nous vous conseillons

de:

— veérifier que la fiche soit bien introduite dans la prise de courant;

Si la cause du dysfonctionnement n’est pas trouvée:

— éteindre I'appareil ne pas y toucher et appeler le Service
d’Assistance Technique.

Veillez & ce que le coupon de garantie fourni avec le produit soit

correctement rempli, avec la date d’achat de la table de cuisson.

11. PROTECTION DE L’TENVIRONMENT

Cet appareil est commercialisé en accord avec la
directive européenne 2002/96/CE sur les déchets
des équipements électriques et électroniques (DEEE).
En vous assurant que ce produit est correctement
recyclé, vous participez a la prévention des
I conséquences négatives sur I'environnement et
la santé publique qui pourrait étre causé par une mise au rebut
inappropriée de ce produit. Le symbole sur ce produit indique
qu’il ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit
étre rapporté jusqu’'a un point de recyclage des déchets électriques
et électroniques. La collecte de ce produit doit se faire en accord
avec les réglementations environnementales concernant la mise
au rebut de ce type de déchets.
Pour plus d’'information au sujet du traitement, de la collecte et
du recyclage de ce produit, merci de contacter votre mairie, votre
centre de traitement des déchets ou le magasin ou vous avez
acheté ce produit.




1. SICHERHEITSHINWEISE - EINIGE EMPFEHLUNGEN

LESEN SIE DIE BEDIEUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH, UM DEN GRORTMOGLICHEN NUTZEN AUS IHREM
GERAT zU ZIEHEN. Wir empfehlen Ihnen, die Installations- und Bedienungsanleitung fur eine spatere Nutzung aufzubewahren. Notieren
Sie auf diesem Heft VOR DER INSTALLATION die Seriennummer des Gerates, die bei einem eventuellen spéateren Einsatz des
Kundendienstes nétig ist.

* Um das Risiko von Verbrennungen auszuschlieRen, halten Sie Kleinkinder fern, wenn das Gerét im Betrieb ist, auch nachdem die
Kochstellen abgeschaltet wurden, solange die Restwarmeanzeige leuchtet. )

* Wenn Sie mit Fett oder Ol kochen, achten Sie darauf, immer den Kochvorgang zu Uberwachen, da sich zu hei3es Fett oder Ol leicht
entzunden kann.

« Keine Alufolie oder Kunststoffbehélter auf die heiRe Ceranoberflache abstellen.

« Die Halogenkochzone des Ceranfeldes strahlt ein starkes Licht aus, vermeiden Sie daher, direkt in die Halogenkochzone zu schauen.

« Wir empfehlen lhnen, das Ceranfeld nach jeder Benutzung zu reinigen, um eine Ansammlung von Verschmutzungen und Fettriickstdnden
zu vermeiden. Sie wirden sich bei jeder neuen Benutzung erhitzen und verkohlen und dabei stérenden Rauch und unangenehme
Ausdunstungen verbreiten. Aul3erdem stellen sie ein Brandrisiko dar.

« Ceranfelder mit Souft-Touch-Tasten, die Steuerplatine des Gerates ist empfinlich. Achten Sie darauf, keine heil3en Behalter darauf
abzustellen.

« Niemals direkt auf dem Ceranfeld kochen. Benutzen Sie stets Kochgeschirr.

« Stellen Sie Topfe und Pfannen immer in die Mitte des Kochfelds.

* Benutzen Sie die Ceranoberflache nicht als Schneidebrett oder Arbeitsflache.

» Schieben Sie das Kochgeschirr nicht von Kochfeld zu Kochfeld: Das kénnte Kratzer verursachen.

« Bewahren Sie keine schweren Gegenstanden tiber dem Ceranfeld auf, sie kdnnten herunterfallen und das Ceranfeld beschadigen.

* Benutzen Sie die Ceranoberflache nicht als Aufbewahrungsort fur irgendwelche Gegenstande.

« Im unwahrscheinlichen Fall, daR auf der Kochflache ein Rif auftreten sollte, unterbrechen Sie sofort die Stromzufuhr zum Ceranfeld
und setzen Sie sich mit unserem Kundendienst in Verbindung.

« Zur Reinigung des Gerates verwenden Sie keinen Dampf- oder Hochdruckreiniger.

« Kinder oder Personen mit eingeschrankten korperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder mit ungentigenden Kenntnissen und Erfahrung
durfen nur dann das Gerat benutzen, wenn sie beaufsichtigt werden oder hinreichend Anweisungen zur sicheren Behandlung des
Gerétes durch eine fr ihre Sicherheit verantwortliche Person erhalten haben.

« Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem Geréat spielen.

c E Alle Daten dienen der Information. Bemdiht, die Qualitat ihrer Produkte stets zu verbessern, behélt sich der Fabrikant leichte
Anderungen in Verbindung mit technischen Innovationen vor.

2. INSTALLATION

Der Einbau und die Installation eines Elektrogerates sind Arbeiten, die mit besonderer Sorgfalt durchgefiihrt werden mussen.
Eine nicht fachgerechte Installation kann die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen und die Unversehrtheit des Benutzers
gefahrden.

Es ist daher zwingend notwendig, die Installationsarbeiten einem qualifizierten Fachmann zu tberlassen, der sie nach allen
Regeln der Kunst und gemaR den geltenden Normen durchfiihren kann. Sollte der Endverbraucher trotz dieser dringenden
Empfehlung die Installation selber vornehmen, lehnt der Fabrikant jede Verantwortung fur technische Defekte am Gerat oder
fur eventuell resultierende Schaden an Personen oder Sachen ab.

3. EINBAU

Das Mdbel oder die Arbeitsplatte, in die das Ceranfeld eingebaut
werden soll, so wie die Wande der angrenzenden Mdbel, aus
hitzebestandigem Material bestehen. Insbesondere
bei Schréanken aus Furnierholz muissen die verwendeten Klebstoffe
hitzebestandig sein, um Verformungen und Entleimungen zu
vermeiden.

Installation (fig. B / D):

* Mit dem Ceranfeld wird einen Dichtungsstreifen mitgeliefert.
Gehen Sie wie folgt vor:

- Drehen Sie das Gerat mit dem Glas nach unten um. Schiitzen
Sie dabei die Glasoberflache.

- Kleben Sie den Dichtungsstreifen rund um das Geréat.

- Achten Sie auf einen einwandfreien Sitz des Dichtungsstreifens,
um das Durchsickerm von Feuchtigkeit in das untenstehende
Mdobel zu verhindern

« Der Abstand des Gerates zu den angrenzenden Wanden muf
mindestens 5 cm betragen.

« Falls das Gerat so eingebaut wird, daf3 unterhalb des Ceranfeldes
ein zugangliches Mdbelteil vorgesehen ist, mufd unterhalb des
Gerategehauses eine Zwischenplatte eingebaut werden, um das
Risiko einer Verbrennung bzw. einer Beschadigung
auszuschlieen. Diese mul} einen Abstand von mindestens
1 cm vom Gerateboden haben.

4. HINWEISE

Achtung:

* Vor dem elektrischen Anschluf3 Uberprifen Sie die auf dem
Zahler angegebene Netzspannung, die Sicherung und die
einwandfreie Erdung der Hausinstallation

« Der elektrische Anschlul? ans Stromnetz erfolgt mit einem Stecker
mit Erdung oder mittels einer Vorrichtung zur allpoligen
Unterbrechung.

* Das gelb-grine Erdungskabel muf3 an die Klemmleiste des
Gerates einerseits und der Hausinstallation andererseits
angeschlossen werden.

* Wir lehnen jegliche Verantwortung fir Schaden oder deren
Folgen ab, die aus der Benutzung eines nicht oder mangelhaft
geerdeten Gerates resultieren.

« Alle Eingriffe am Versorgungskabel sind ausschlief3lich durch
den Werkskundendienst oder durch ahnlich qualifiziertes
Fachpersonal durchzufuhren.



ACHTUNG:

Falls das Netzkabel ausgetauscht werden sollte, achten Sie beim
Anschluss der einzelnen Kabel unbedingt auf die folgende
Farbenbelegung:

BLAU -NULLLEITER (N)
BRAUN - PHASE (L)
GELB-GRUN - ERDE (@)

Das Kochfeld ist mit einer Leitungsschnur versehen, die es ihm
ermoglicht, nur an eine Stromversorgung mit einer Spannung von
220-240 V zwischen den Phasen oder zwischen Phase und
Nullleiter angeschlossen zu sein.

» SchlieRen Sie das Gerat an eine Steckdose an; die richtige
Sicherung entnehmen Sie der Tabelle.

Es ist jedenfalls mdglich, das Kochfeld wie folgt anzuschlieRen:
- Drehstrom 220-240 V3~
- Drehstrom 380-415 V2N~

Um eine neue Verbindung herzustellen, beachten Sie bitte folgende
Anweisungen:

» Bevor Sie die Verbindung herstellen, stellen Sie sicher, dass
das Gerat durch eine angemessene Sicherung geschutzt - siehe
hierzu die umseitige Tabelle - und mit Kabeln mit zu einer
normalen Versorgung ausreichendem Querschnitt ausgestattet ist.

* Drehen Sie das Kochfeld so um, dass die Seite aus Glas auf
der Arbeitsplatte aufliegt, wobei flir einen geeigneten Schutz des
Glases zu sorgen ist.

*Klappen Sie den Deckel unter Beachtung der nachstehenden
Reihenfolge auf:

1 2 3

Losen Sie die Kabelschellen "1",

*Finden Sie die zwei Stifte, die an den Seiten angebracht sind;

*Legen Sie das Blatt eines Schraubenziehers vor je einen Stift
"2" - "3", legen Sie es hinein und dricken Sie ein;

* Nehmen Sie den Deckel ab.

* Um das Netzkabel entfernen zu kdnnen

« ziehen Sie das Netzkabel heraus.Um das Netzkabel entfernen

zu kénnen

* Drehen Sie die Schrauben heraus, welche die Einheit mit den
Shunt-Schienen und den Leitern des Netzkabels halten;

« ziehen Sie das Netzkabel heraus.

 Schritte zur Herstellung einer neuen Verbindung
- Wahlen Sie das Netzkabel gemaR den Anweisungen in der
umseitigen Tabelle.

- Fuhren Sie das Netzkabel durch die Kabelschelle hindurch;
- Isolieren Sie die Enden jedes Leiters auf eine Lange von 10 mm
ab; dabei beriicksichtigen Sie die
erforderliche Lange des Netzkabels
fur den Anschluss an das Klemmbrett.

-Auf der Grundlage der
nachstehenden Tabelle positionieren
Sie die Shunt-Schienen, die Sie im
dem vorherigen Arbeitsschritt
aufgehoben haben, unter Beachtung
der entsprechenden Markierungen auf
dem Klemmbrett (die Shunt-
Schienen ermdglichen es, eine
Bruicke zwischen zwei Klemmen
herzustellen) und befestigen Sie die
Leiter. Uberprufen Sie die
Befestigung an den verschiedenen
Klemmen.

- Schlief3en Sie den Deckel und schrauben Sie die Kabelschelle
wieder auf.

SHUNT

¥

STROMANSCHLUSS

LAY OUT | LAYOUT | LAYOUT | LAYOUT

“5” “2-3" “4r “qr

EINPHASIG oder ZWEIPHASIG 220-240 V~
Sicherung 25 A 25 A 25 A 20 A
Kabel 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5 mm?
HO5V2V2F
DREIPHASIG 220-240 V3~
Sicherung 25 A 20 A 25 A 20 A
Kabel 5 5 5 >
HOSV2V2F 4x2,5 mm 4%x2,5 mm 4%x2,5 mm 4%x2,5 mm
DREIPHASIG 380-415 V2N~
Sicherung 16 A 20 A 20 A 16 A
Kabel 4x1,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5 mm?
HO5V2V2F = mm = mm = mm = mm

Einphasig 220-240 V~

([ 112[3[4]
] ]
T Ph N

Zweiphasig 220-240 V2~

] .
T Ph Ph

Dreiphasig 220-240 V3~

1[2[3]4]
T Ph R PhR Ph

Dreiphasig 380-415 V2N~

J=—
]
T Ph i Ph N

Ph = Phase

N = Nulleiter

5. DARSTELLUNG

« Hilight-Kochzone : Er ist innerhalb 3 Sekunden betriebsbereit
und ist fur gleichbleibendes, homogenes, langes und intensives
Schmoren vorgesehen.

T = Erdung

Das Glaskeramik-Kochfeld ermdglicht es, von der starken Hitze,
die von dem hilight erzeugt wird, zu profitieren und somit den
Kochprozess zu beschleunigen. Die strukturellen Anderungen
beeinflussen in keiner Weise die Temperaturbestandigkeit des
Glases und verbessern die Fahigkeit, die zugefiihrte Leistung
zu kontrollieren. Durch das Prinzip des "Sprinter" erreicht man
eine Reduzierung der Ankochzeit bis um 15% je nach Kochart
und dem eingesetzten Kochgeschirr.

6. WAHL DES RICHTIGEN KOCHGESCHIRRS

Die Benutzung von guten Kochgeschirr ist sehr wichtig,
um beste Ergebnisse mit Inrem Ceranfeld zu erzielen:

7 7 - v\?’@ T T

* Benutzen Sie immer Kochgeschirr von guter Qualitat mit
gleichmé&Rig flachem Boden: Der flache Boden verhindert
vereinzelte heiRe Stellen und somit das Anbrennen der Speisen.
Dicke Metalltépfe und Pfannen ermdglichen eine gleichmalige

Verteilung der Hitze.

« Vergewissern Sie sich, da3 der Boden lhres Kochgeschirrs
trocken ist: Wenn Sie die Topfe mit Flussigkeit fullen, oder
wenn Sie Kochgeschirr benutzen, das im Kihlschrank
aufbewahrt wurde, vergewissern Sie sich, daf3 der Boden vollig

trocken ist.

Das ist eine notwendige MalRnahme, um lhr Kochfeld nicht zu

verschmutzen.

* Benutzen Sie Kochgeschirr, dessen Durchmesser grof3
genug ist, um das Kochfeld véllig abzudecken: Der
Durchmesser des Kochgeschirrs sollte nicht kleiner
als das Kochfeld sein. Wenn der Durchmesser etwas grof3er
ist, wird die Energie der Kochstelle optimal genutzt.




Die nachfolgenden Informationen werden lhnen bei der Auswahl
des Kochgeschirrs mit guter Kochleistung helfen:

Rostfreier Edelstahl: sehr empfehlenswert Besonders gut durch
den sogenannten “Sandwich-Boden”. Der Sandwich-Boden
kombiniert die Vorteile des Edelstahls (Erscheinung, Haltbarkeit
und Stabilitat) mit denen von Aluminium oder Kupfer (Leitféahigkeit,
gleichméRige Hitzeverteilung).

Aluminium: es wird schweres Aluminium empfohlen Gute
Leitfahigkeit. Manchmal bleiben Aluminiumriickstande in Form
von Kratzern auf der Kochflache zurtick, aber sie kdnnen entfernt
werden, wenn die Kochflache sofort gereinigt wird. Diinnes
Aluminium sollte nicht verwendet werden.

Glas-Keramik: nicht empfehlenswert Schlechte Leistung. Kann
die Oberflache verkratzen.

Kupferbéden: es wird schweres Kupfer empfohlen. Gute Leistung,
aber Kupfer kdnnte Rickstéande in Form von Kratzern hinterlassen.
Sie kénnen jedoch entfernt werden, wenn die Kochflache sofort
gereinigt wird. Lassen Sie dieses Geschirr nie ohne Inhalt auf
dem Herd. Uberhitztes Metall kann auf dem Glas verschmelzen.
Ein Uberhitzter Kupfertopf hinterlalt nicht mehr zu entfernenden
Rickstande auf der Ceranflache.

Porzellan/ Email: gute Ergebnisse.
Gute Ergebnisse werden nur mit dinnen, flachen, glatten Béden
erzielt.

7. CERANFENDER MIT SOFT-TOUCH-TASTEN

* Nachdem Sie das Ceranfeld eingeschaltet haben, warten Sie
einige Sekunden, um die elektronische Steuerung su aktivieren.

- Driicken Sie die Taste@.
Nun ist die elektronische Steuerung des Gerates aktiviert. Fur
jede Kochzone erscheint die Hitzeleistung "0" und die
Leuchtanzeige der Steuerung blinkt.

- Wenn Sie 20 Sekunden lang nichts unternehmen, schaltet sich
die elektronische Steuerung ab und Sie mussen den
Einschaltvorgang wiederholen.

* KOCHSTELLE EINSCHALTEN

- Driicken Sie die Wahltaste der :,' 3 G:,':,'.
gewlnschten Kochzone. Die - . -

Leuchtanzeige der Steuerung \—)

bleibt an und zeigt somit, daf = ']

die Kochzone aktiv ist. o, + .
A\

- Drucken Sie die Taste "+" oder "-" um eine Leistung zwischen
1 und 9 zu wahlen. Wenn Sie die Taste "+" oder "-" gedriickt
halten, erhthen bzw. vermindern Sie die eingestellte Leistung.

.

.

Die nachfolgenden Beispiele dienen zu lhrer Information. Die
personliche Erfahrung wird Ihnen erméglichen, die vorgeschlagenen
Einstellungen Ihren Bedirfnissen und lhrem Geschmack
anzupassen.

: Aus

) ...Schmelzen

Warmbhalten

Aufwarmen

Auftauen, schmoren, garen bei niedriger Temperatur
Garen ohne Deckel

Anbraten, Rosten, Fleischbraten

Garen und braten bei hoher Temperatur, backen
Fritieren, Wasser zum Kochen bringen ....

©CoOoO~NOUIDhWNE O

* KOCHSTELLE ABSCHALTEN

- Die Kochstelle muf3 aktiv sein. Die Leuchtanzeige fur die
Steuerung im Einstellungsfeld muf3 leuchten. Sollte das nicht er
Fall sein, wahlen sie erneut die gewinschte Kochzone.

- Driicken Sie die Taste "-" bis die Leistung "Li" erscheint. Die
Kochzone schaltet sich augenblicklich ab. Nach 10 Sekunden
erscheint die Anzeige "{".

- Um schnell abzuschalten, driicken Sie gleichzeitig die Tasten
"+ und "-". Die Leistung geht sofort auf "}" zurlick und die
Kochzone schaltet sich ab.

* CERANFELD ABSCHALTEN

Es ist moglich, die Funktion der Kochzonen und des
Minutenzahlers durch Dricken der Taste ON-OFF \
jederzeit abzuschalten. S

+ RESTWARMEANZEIGE

Um anzuzeigen, daf3 die Temperatur der Kochstellenoberflache
liber 60°C betragt, erscheint im Steuerungsfeld die Anzeige: "H".
Wir empfehlen, gegen Ende der Garzeit die Kochzone abzuschalten
und die Restwarme auszunutzen, um den Garvorgang schonend
zu Ende zu bringen.

Wenn die Temperatur unter 60°C gefallen ist, erlischt die Anzeige

.

HINWEIS: nach einem eventuellen Stromausfall bleibt die
Restwarmeanzeige ausgeschaltet, selbst wenn die Temperatur
der Glasoberflache tber 60°C betragt.

« STEUERUNG DER ZUSATZLICHEN KOCHZONE
(ZWEI ZONEN)

Mit der Kochzone mit zwei Bereichen sind einige Modelle
ausgestattet. Sie kann entweder eine konzentrische Zweikreiszone
oder eine Erweiterung zur Braterzone sein.

Sie ist vollstandig aktiv, wenn die Kochzone in Betrieb ist;

die Kontroll-LED fur die zusétzliche Kochzone ist angezeigt.

Um die zuséatzliche Kochzone zu deaktivieren:

- Drucken Sie die Taste fur die zusatzliche Kochzone@ Die e
ntsprechende Kontroll-LED fur die zusatzliche Kochzone geht
aus, wenn sie abgeschaltet ist.

Um die zusatzliche Kochzone wieder einzuschalten:

- Drucken Sie die Taste fir die zuséatzliche Kochzone @ Die
entsprechende Kontroll-LED fur die zusatzliche Kochzone ist
eingeschaltet.

« STEUERUNG DER ZUSATZLICHEN KOCHZONE
(DREI ZONEN)

Mit der Kochzone mit drei Bereichen ist nur ein Modell ausgestattet.

Sie ist vollstandig aktiv, wenn die Kochzone in Betrieb ist; die

Kontroll-LEDs fir die zusatzliche Kochzone sind angezeigt.

Um die zusatzlichen Kochzonen zu deaktivieren:

- Driicken Sie einmal die Taste fiir die zusétzliche Kochzone@.
Die entsprechende Kontroll-LED fur die externe zuséatzliche
Kochzone geht aus, wenn sie abgeschaltet ist.

- Driicken Sie zweimal die Taste fur die zusatzliche Kochzone@.
Die entsprechende Kontroll-LED fiir die zentrale zusatzliche
Kochzone geht aus, wenn sie abgeschaltet ist.

Um die zusatzlichen Kochzonen wieder einzuschalten:

- Gehen Sie wie bei der Steueung der zusatzlichen Kochzone mit
zwei Bereichen vor, driicken Sie dabei je nach Bedarf einmal
oder zweimal die Taste fur die zusatzliche Kochzone.

* PROGRAMMIERUNG EINER KOCHSTELLE (je nach Modell)

Jede Kochzone ist fir eine maximale Dauer von 99 Minuten

programmierbar.

- Druicken Sie den Ein/Aus-Druckknopf.
Nun ist die elektronische Steuerung des Gerates aktiviert. Fir
jede Kochzone erscheint die Hitzeleistung "0" und die
Leuchtanzeige der Steuerung blinkt.

- Wahlen Sie eine Leistung zwischen 1 und 9.

- Driicken Sie die Taste "Minutenzéhler"(_k/ﬁ:].

Die Anzeige der Kochstelle um das Einstellungsfeld des

Minutenzahlers weist auf die gesteuerte Kochzone hin.

- Driicken Sie wieder die Taste "Minutenzahler”, um eine Zeit
zwischen 0 und 99 Minuten auszuwéhlen oder driicken Sie den
Druckknopf "-", um die Zeit zwischen 60 und 0 Minuten
herabzusetzen.

=*die eingestellte Zeit kann jederzeit verandert werden. Driicken
Sie die Wahltaste fir den Minutenzéhler, die Leuchtdiode des
Minutenz&hlers muf} leuchten.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich die Kochzone

automatisch ab und es ertdnt ein akustisches Signal. Driicken Sie

irgendeine Taste, um es zu unterbrechen.

=#Der Minutenzéhler kann auch einzeln als Eieruhr benutzt werden.
Am Ende der Zeit ertont ein Klingelzeichen.



* FONCTIONNEMENT DE LA TOUCHE VERROUILLAGE

Die Taste Sperren verhindert das ungewollte Einschalten der
Kochzonen. Sie ist ebenfalls nitzlich wahrend der Reinigung des
Gerates, da man die Steuerungstasten blockieren kann,
auch wenn das Ceranfeld nicht in Betrieb ist.

Um das Kochfeld zu sperren:

- Driicken Sie den Ein/Aus-Druckknopf @

- Driicken Sie gleichzeitig die Druckknépfe "-" und "+" von der
Kochzone vorne rechts (CH 633 Vorne Links), dann driicken
Sie noch einmal den Druckknopf "+" von dieser Zone.

Somit ist das Kochfeld verriegelt; der entsprechende Anzeiger "L"

fur alle Kochzonen leuchtet fiir 20 Sekunden auf.

Um das Kochfeld zu entsperren:

- Drucken Sie den Ein/Aus-Druckknopf @ Der entsprechende
Anzeiger "L" fUr alle Kochzonen leuchtet auf.

- Dricken Sie gleichzeitig die Druckknépfe "-" und "+" von der
Kochzone vorne rechts (CH 633 Vorne Links), dann driicken
Sie noch einmal den Druckknopf "-" von dieser Zone.

Das Kochfeld ist jetzt entsperrt.

 LEISTUNGSVERSTARKER

Alle Kochzonen des Ceranfelds sind mit einem
Leistungsverstarker ausgestattet, der bei Bedarf einen
schnelleren Temperaturanstieg der Kochzonen ermdéglicht.

Leistungsverstarker einschalten:

- Schalten Sie die gewtlinschte Kochzone ein, driicken Sie die
Taste "+" bis zur Position “9”, lassen Sie kurz los und
driicken Sie erneut die Taste "+". Die Anzeige zeigt adwechselnd
“A” “Leistungsverstarker” und "9" Hitzeleistung.

- Wenn nétig, reduzieren Sie die Hitzeposition, das Display zeigt
abwechselnd "A" "Leistungsverstarker" und die neue Hitzeposition
an.

Kochposition Entwickelte Beschleunigungszeit  Maximale
Leistung Leistungsverstarkers Betriebsdauer

(%) (in Minuten) vor automatischer
Abschaltung*
0 0% : 0 : OH
1 3% : 1 : 6 H
2 6 % : 3 : 6 H
3 11 % : 5 : 5H
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4 H
6 32% : 25 : 15H
7 45 % : 35 : 15H
8 65 % : 4,5 : 15H
9 100 % : 0 : 15H

BEISPIEL: eine Kochzone mit 1800 W Leistung ist auf Pos. 6
eingestellt: entwickelte Leistung: 32% von 1800 W
Wenn die Funktion “Leistungsverstarker” eingeschaltet ist, liefert
die Kochzone die volle Leistung von 1800 W wahrend 2,5 Minuten
und schaltet erst nach dieser Zeit auf 576 W herunter.
* Die Kochzonen schalten sich nach einer bestimmten Zeit
automatisch ab, wenn sie zu lange in Betrieb bleiben. Diese Zeit
h&éngt von der eingestellten Leistung ab.

Um den Leistungsverstarker zu deaktivieren:

- Schalten Sie die Kochzone ein, driicken Sie die Taste "-", um zu
einer normalen Hitzeleistung zuriickzukehren, schalten Sie
herunter auf die erforderliche Hitzeleistung oder auf "0", um die
Kochzone abzuschalten.

8 .REINIGUNG UND PFLEGE DES
CERANFELDES

« Vor der Reinigung der Glaskeramikoberflache warten Sie bitte
ab, bis diese vollstandig abgekuhlt ist.

* Benutzen Sie ausschlief3lich speifische Reinigungsmittel fir
Ceranoberflachen, wie z.B. Reinigungscremen und Schaber.
Nehmen Sie handelsiibliche Produkte, die leicht auf dem Markt
zu finden sind. .

«Vermeiden Sie das Uberlaufen von Speisen auf die
Glasoberflache. Diese verkohlen schnell wahrend des
Kochvorgangs und erschweren die Reinigung.

« Halten Sie alles, was schnell schmelzen kann, wie Gegenstéande
aus Kunststoff, Alufolie aber auch Zucker und stark zuckerhaltige
Produkte, von der Glasoberflache fern.

PFLEGE :

- Betraufeln Sie die Ceranoberflache mit einigen Tropfen eines
spezifischen Reinigungsmittel fur Ceranfelder,

- Wischen Sie die Flecken mit einem weichen Tuch oder mit leicht
befeuchtetem Kiichenpapier ab,

- Trocknen Sie die Oberflache mit einem wechen Tuch oder mit
Kiichenpapier ab.

Sollten noch hartnackige Flecken vorhanden sein:

- Betraufeln Sie die Oberflache erneut mit dem Reinigungsmittel.

- Entfernen Sie die Flecken mit einem Schaber,
wobei dieser in einem Winkel von
ca. 30° zur Ceranoberflache gehalten
werden soll.

- Trocknen Sie die Oberflache
mit einem weichen Tuch
oder mit Klichenpapier ab.

- Wiederholen Sie den Vorgang falls notwendig.

EINIGE EMPFEHLUNGEN: Durch h&ufiges Reinigen bildet sich
eine Schutzschicht, die Abnutzung und Kratzern vorbeugt.
Vergewissern Sie sich, dafl die Ceranoberflache sauber
ist, bevor Sie das Ceranfeld erneut benutzen.

Um Kalk- und Wasserflecken zu entfernen, benutzen Sie einige
Tropfen Essig oder Zitronensaft. Trocknen Sie mit Kiichenkrepp
gut ab. Wischen Sie schlie3lich mit einigen Tropfen eines
spezifischen Reinigungsmittel ab.

Die Ceranoberflache kann die Reibung von flachen Geschirrbdden
zwar gut aushalten, es ist jedoch empfehlenswert, Topfe und
Pfannen anzuheben, um sie zu verschieben. Beim Ceranfeld mit
Schaltknépfen kénnen Sie zwecks einer griindlicheren Reinigung
die Schaltkndpfe ausbauen, indem Sie sie nach oben ziehen.
Bitte benutzen Sie zum Reinigen nur eine Seifenlauge und trocknen
sie gut ab, bevor Sie die Schaltkndpfe wieder einsetzen.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die Lécher eindringt, und
dass die Kontrollknebel wieder korrekt sitzen.

ACHTUNG:

- Vermeiden Sie den Gebrauch eines zu nassen Schwammes.

- Benutzen Sie niemals Werkzeuge aus Stahl wie Messer oder
Schraubenzieher.

- Die Benutzung eines Schabers mit Rasierklinge kann die
Oberflache nicht beschadigen, wenn ein Neigungswinkel von
30° zwischen Schaber und Oberflache eingehalten wird.

- Lassen Sie hitte den Schaber mit Klinge nicht in Reichweite von
Kindern.

- Benutzen Sie keine atzenden Mittel oder Stahlwolle zur Reinigung
der Ceranoberflache.

* Reinigung des Bedienfeldes:

Um das Bedienfeld Ihres Ceranfeldes zu reinigen, ohne es zu
beschéadigen, benutzen Sie Seifenwasser, wischen Sie ab und
trocknen Sie mit einem weichen Tuch.




9. PROBLEM LOSUNGEN

Die Kochzonen halten keine konstante Kochtemperatur oder das

Anbraten geht nicht schnell genug

* Sie sollten Kochgeschirr mit absolut flachem Boden verwenden.
Wenn Licht zwischen dem Boden des Kochgeschirrs und dem
Kochfeld durchdringt, wird die Hitze nicht richtig weitergeleitet.

» Der Boden des Kochgeschirrs mu3 den Durchmesser der
Kochflache vollig bedecken.

Die Speisen kochen zu langsam

« Das falsche Kochgeschirr wurde ausgesucht. Wahlen Sie ziemlich
schweres Geschirr mit flachem Boden, dessen Durchmesser
mindestens dem Durchmesser der Kochflache entspricht.

Leichte Kratzer oder Abreibungen erscheinen auf dem Glas lhres

Ceranfeldes.

* Es wurden die falschen Reinigungsmethoden angewendet,
Kochgeschirr mit rauem Boden wurde benutzt oder raue
Gegenstande wie Salz oder Sand befanden sich zwischen
Kochtopf und Ceranfeld. Verwenden Sie die empfohlenen
Reinigungsmethoden, vergewissern Sie sich, dal’ die Béden
lhrer Kochtopfe und das Kochgeschirr sauber sind und achten
Sie auf glatte Béden. Kleine Kratzer sind nicht mehr zu entfernen,
aber sie werden im Laufe der Zeit mit einer guten Reinigung
weniger sichtbar.

Metallriickstande:

» Schieben Sie Aluminiumtdpfe nicht Gber die Kochflachen.
Verwenden Sie die empfohlenen Reinigungsmethoden.

« Die falschen Reinigungsmittel/Gegenstande wurden verwendet,
die Flecken bleiben auf der Oberflache. Verwenden Sie den
Schaber mit der Rasierklinge und die empfohlen Reinigungs-
methode.

Dunkle Flecken
* Verwenden Sie den Schaber mit der Rasierklinge und die
empfohlene Reinigungsmethode.

Helle Verfarbungen auf demi Ceranfeld

* Ruckstdnde von Aluminium- oder Kupferpfannen, sowie
Mineralablagerungen durch Wasser oder Lebensmittel kénnen
mit der Reinigungscreme entfernt werden.

Geschmolzener Zucker oder Plastik
« Lesen Sie den Abschnitt zur Reinigung und Pflege des Ceranfeldes.

Das Ceranfeld arbeitet nicht oder bestimmte Kochstellen

funktionieren nicht.

* Die Shunts sind auf dem Klemmenbrett falsch angeordnet.
Uberprifen Sie den Anschlul? auf seine Ubereinstimmung mit
dem Anweisungen .

» GroRere Uberlaufreste oder ein Gegenstand bedecken
mindestens 2 Tasten fur mehr als 10 Sekunden. Reinigen Sie
die Oberflache oder entfernen Sie den Gegenstand.

» Das Bedienfeld ist durch die Sperrfunktion blockiert.
Entsperren Sie das Kochfeld.

Das Ceranfeld laf3t sich nicht ausschalten.
*Das Bedienfeld ist durch die Sperrfunktion blockiert.
Entsperren Sie das Kochfeld.

Das Ceranfeld schaltet sich automatisch ab

* GroRere Uberlaufreste oder ein Gegenstand bedecken
mindestens 2 Tasten fir mehr als 10 Sekunden. Das Ceranfeld
schaltet auf Sicherheitsbetrieb um und ein akustisches Signal
ertdnt, solange die Tasten bedeckt bleiben. Reinigen Sie die
Oberflache oder entfernen Sie den Gegenstand.

» Die Kochflachen schalten sich nach einer gewissen Zeit
automatisch ab, wenn sie flir langere Zeit in Betrieb
sind. Siehe Kapitel “Leistungsverstarker” unter dem
Punkt Uber die “maximale Funktionsdauer”.

Ein- und Abschaltphasen der Kochzonen

* Die Ein- und Abschaltphasen der Kochstellen variieren je nach
der eingestellten Leistungsstufe
- niedrige Leistung: kurze Einschaltphasen,
- hohe Leistung: lange Einschaltphasen.

Die Aufschrift “H” in der Restwarmeanzeige blinkt.

* Die Temperatur des elektronischen Moduls ist zu hoch. Lassen
Sie durch einen Fachmann Uberprifen, ob der Einbau nach den
Anweisungen.

10. TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte Ihr ceranfeldes einmal nicht richtig funktionieren, prufen
Sie zuerst, ob die Stromversorgung gewdhrleistet ist. Ist die
Uhrsache der Fehlfunktion nicht ausfindig zu machen, wenden
Sie sich bitte an lhren zustdndigen Werkskundendienst unter
Angabe des Modells und der Seriennummer, die auf dem
Typenschild angegeben sind. Auf Ihr Gerat gewahren wir eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum. Bewahren Sie Ihre
Kaufrechnung sorgféltig auf und legen Sie sie bei Bedarf als
Garantienachweis dem Kundendienst vor. Die
Garantiebedingungen sind im beigefligten Serviceheft angegeben.

11. UMWELTSCHUTZ

Dieses Elektrohaushaltsgerét ist entsprechend der EU-
Richtlinie 2002/96/CE uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Bitte sorgen Sie
dafur, dass das Gerat ordnungsgemal entsorgt wird,
damit mogliche negative Auswirkungen auf Umwelt und
I Gcsundheit vermieden werden, die bei einer unsachgeméafien
Entsorgung des Altgeréates entstehen kdnnten. Das Symbol auf dem
Produkt bedeutet, dass dieses Gerét nicht in den normalen Hausmdill
gehort, sondern den jeweiligen kommunalen Ricknahmesystemen fur
Elektro- und Elektronik-Altgerate tibergeben werden muss. Die Entsorgung
muss im Einklang mit den geltenden Umweltrichtlinien fur die
Abfallentsorgung erfolgen.
Fur néhere Informationen uber Entsorgung und Recycling dieses
Produktes wenden Sie sich bitte an Ihre kommunalen Einrichtungen
(Umweltamt) oder an die Abfallentsorgungsgesellschaft lhrer Stadt bzw.

an lhren Handler.




1. INSTRUCCIONES GENERALES

LEAATENTAMENTE ESTE MANUAL PARA SACAR TODO EL PARTIDO DE SU ENCIMERA.
Le recomendamos conserve el manual de instalacion y uso para poder consultarlo en el futuro, y anote, antes de la instalacion de la
encimera, el niumero de serie del aparato por si requiere la intervencién del Servicio de Asistencia Técnica.

 Durante el funcionamiento o tras haber apagado un quemador, y mientras el indicador de calor residual permanezca encendido, se
recomienda encarecidamente mantener a los nifios alejados de la placa para evitar riesgos de quemaduras graves.

» Cuando cocine con grasas o0 aceite, no deje la coccidn sin vigilancia pues las grasas o el aceite sobrecalentados pueden inflamarse
con rapidez.

» Nunca deje sobre las superficies calientes hojas de papel de aluminio ni recipientes de plastico.

* El quemador hal6égeno de la encimera vitroceramica emite una luz fuerte: nunca mire fijamente las lamparas de este quemador.

» Después de cada utilizacion es necesario limpiar ligeramente la encimera para evitar la acumulacion de suciedad y grasas. Estas,
a cada nuevo uso, se irian requemando hasta carbonizarse, lo que desprende humo y olores desagradables ademas de suponer
un riesgo de incendio.

 La zona de mandos de la encimera es delicada, asi que nunca deje sobre la misma recipientes calientes.

» Nunca cocine directamente sobre la encimera: utilice recipientes.

 Coloque siempre el recipiente bien centrado sobre el quemador a utilizar.

» Nunca utilice la superficie de la encimera para cortar alimentos 0 como mesa de trabajo.

» Nunca deslice los recipientes sobre la encimera: podria rayar su superficie.

» Nunca deje objetos pesados por encima de la encimera, pues podrian caerse y dafiarla.

» No deposite nunca sobre la encimera ningun objeto, sea el que sea.

» En el improbable caso de que aparezca una fisura en el cristal, desenchufe inmediatamente el aparato de la red y dirijase directamente
al Servicio de Asistencia Técnica.

« No utilice vapor o pulverizadores de alta presién para limpiar el aparato.

« Este aparato no esta destinado a ser usado por nifios, personas discapacitadas o inexpertas en su uso a no ser que sean vigiladas
o instruidas sobre el uso del aparato por una persona responsable de su seguridad.

« Vigile a los nifios de manera que se asegure que no juegan con el aparato.

Todas las caracteristicas se dan a titulo meramente indicativo. A causa de su intencion de mejorar constantemente la calidad de su
produccion, el Fabricante se reserva el derecho de aportar a sus aparatos modificaciones fruto de la evolucion tecnica, respetando
siempre las condiciones establecidas en el Cédigo del Consumo.

c E Aparato confrome a la Directiva Europea 73/23/CEE e 89/336/CEE , sustituida respectivamente de 2006/95/CE y 2004/108/CE,
y sucesivas modificaciones.

2. INSTALACION

Lainstalacion funcional de electrodomésticos en su entorno es una operacion delicada que, de no efectuarse correctamente,
puede tener graves consecuencias para la seguridad de los usuarios. En estas circunstancias, es imprescindible confiar
esta tarea a un profesional, que la llevara a cabo segln las normas técnicas vigentes. Si, a pesar de esta recomendacion,
el usuario efectua por si mismo la instalacion, el Fabricante declina toda responsabilidad en caso de fallo técnico del aparato,
tenga o no como consecuencia dafios materiales o personales.

3. EMPOTRAMIENTO

El mueble o el soporte en los cuales debe empotrarse la encimera,
asi como las paredes del mueble que podrian yuxtaponerse al
mismo, deben ser de un material resistente a las altas temperaturas.
Ademas, es necesario que el revestimiento que recubre el mueble
0 el soporte se fije con una cola resistente al calor para evitar que
se despegue.

Instalacién (fig. B /D) :

« Con la encimera se entrega una junta de estanqueidad. Para
proceder a su colocacion,

- darle la vuelta a la encimera, con la parte del cristal hacia abajo,
con cuidado de no dafar el cristal.

- colocar la junta alrededor de todo el perimetro de la encimera.

- colocarla cuidadosamente en su lugar para evitar cualquier
infiltracion en el mueble soporte.

* Hay que dejar un espacio libre de como minimo 5 cm entre el
aparato y las paredes verticales cercanas.

« Si, en funcion de la instalacion de la encimera, la parte inferior
de su cajon se encuentra cerca de una zona normalmente
accesible al manipular o ordenar, colocar una separacion a
1 cm del fondo del cajon para evitar todo riesgo
de quemadura o deterioro.

4. CONEXION ELECTRICA

«La instalacion del aparato citado en la referencia debe cumplir
la normativa vigente en el pais de su instalacion».

El Fabricante declina toda responsabilidad en caso de
incumplimiento de esta disposicion.

Atencion:

* Antes de proceder a la conexion, compruebe el voltaje de
alimentacion de su contador, el ajuste del disyuntor, el calibre
del fusible y la continuidad de la toma de tierra de la instalacion.

« La conexion eléctrica a la red debe hacerse mediante una toma
de corriente con toma de tierra, o mediante un interruptor de
corte omnipolar.

Si el aparato requiere una toma de corriente, debe instalarse de
forma que dicha toma sea accesible.

* El cable de proteccion verde/amarillo debe estar conectado a
las bornas de tierra, al aparato por un extremo y a la instalacion
por el otro.

* No seremos responsables de ningun incidente, ni de sus
eventuales consecuencias, derivado del uso de un aparato sin
toma de tierra, o conectado a una toma de tierra cuya continuidad
sea defectuosa.

« Cualquier intervencion relacionada con el cable de alimentacion
debe obligatoriamente ser efectuada por el Servicio de Asistencia
Técnica, o por una persona de cualificacion similar.



ATENCION:

En el caso que sea necesario sustituir el cable de alimentacién,
asegurese de respetar el siguiente codigo de colores durante la
conexion de cada cable:

AZUL - NEUTRO (N)
MARRON - FASE (L)
AMARILLO-VERDE -TIERRA (D)

L'aparato e suministrado de un cable de alimentacion sin toma
de corriente y permite la conexion exclusivamente con corriente
de 220-240 V entre fases o entre fase y neutro.

* Conectar a unatoma de corriente, el fusible debe elegirse
en funcion de la tabla de conexién.

También es possible adaptar el aparato para una conexién en:

-Trifasico 220-240 V3~
-Trifasico 380-415 V2N~

Para proceder a una nueva conexion, es imperativo respectar
las consignas siguientes:

« antes de realizar la conexién, verificar que la instalacion esta
protegida por un fusible apropiado, ver datos tecnicos, y inclue
cables de seccidn suficiente para suministrar energia al aparato
correctamente.

e Girar la placa, la cara de cristal contra el plano de trabajo
tomando cuidado de proteger el cristal.

Abrir la tapa siguiendo estos pasos:

1 2 3

« desatornille el sujetacable "1",

« |localice las dos lenglietas que se encuentran a los lados,

e coloque la hoja de un destornillador delante de cada
lenglieta "2" y "3", hundela y presione,

« levante la tapa.

Libérar el cable de alimentacion:

« desatornille los tornillos de la placa a bornes que mantienen los
puentes derivadores y los hilos conductores del cable de
alimentacion,

« retirar el cable de alimentacion.

* Operaciones que deben efectuarse para realizar la nueva
conexion:
- Elija el cable de alimentacion en funcién de las recomendaciones
de la tabla,
- pase el cable por el sujetacables,
- pele la extremidad de cada
conductor del cable de
SHUNT alimentacion sobre una longitud
de 10 mm., teniendo en cuenta
* la longitud necesaria del cable
de alimentacion para la conexion
a la placa a bornes,
como se indica en la tabla,
colocar los puentes derivadores
qgue habran recuperado en la
primera operacion respetando los
marcados sobre la placa a bornes
(los puentes derivadores
permiten establecer un puente
entre dos bornas), y fijar los
conductores.
- cierre la tapa y atornillar el sujetacables.

Connexioén ala corriente

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
“5” “2-3" “4” “1”

MONOFASICO O BIFASICO 220-240 V~
Fusible 25A 25A 25A 20A
Sgg\leVZF 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5 mm?
TRIFASICO 220-240 V3~
Fusible 25A 20A 25A 20A
Cable 2 2 2 2
HOBV2V2E 4x2,5 mm 4%2,5 mm 4%2,5 mm 4x2,5 mm
TRIFASICO 380-415 V2N~
Fusible 16 A 20A 20 A 16 A
Cabl
HSSVeZVZF 4x1,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5 mm?

Monofasico 220-240 V~

Bifasico 220-240 V2~

Ph = Fase

5. PRESENTACION

« Zona hilight : en la unidad de coccion se encuentra una banda
metélica conductora que la abarca uniformemente en su totalidad.
Es efectiva al cabo de 3 segundos, y esta indicada para cocinar
de forma estable, homogénea y también para cocinar durante
largos periodos de tiempo.

N = Neutro T =Tierra

La placa vitroceramica permite aprovechar de mejor manera el
potente calor generado por los fuegos Hilight, acelerando de esta
manera la coccion. Las modificaciones estructurales mantienen
inalteradas las propiedades de resistencia del cristal a temperaturas
elevadas, y mejoran la capacidad de control de la potencia
distribuida. Con su principio «Sprinter», se obtiene una reduccion
del tiempo de coccién de hasta un 15% dependiendo del tipo de
coccioén y de los recipientes utilizados.

6. LA ELECCION DE LOS UTENSILIOS

Para obtener 6ptimos resultados de coccion es necesario
utilizar recipientes de buena calidad:

« Utilizar recipientes de buena calidad, de fondo plano y
espeso : el fondo rigurosamente plano suprimira los puntos de
sobrecalentamiento sobre los que los alimentos tienden a
pegarse, y el espesor del metal permitira una perfecta distribucion
del calor.

e Asegurarse de que el fondo de los recipientes esté seco:
al llenar un recipiente o cuando se utiliza una cazuela que ha
estado en la nevera, por ejemplo, asegurese de que el recipiente
esté bien seco; esta precaucion evitara que la encimera se ensucie.

« Utilizar recipientes de un diametro suficiente para cubrir
completamente el quemador: hay que asegurarse de que el
fondo sea por lo menos igual de grande que la zona de coccion.
Si el fondo es ligeramente mayor, la energia se aprovechara
mejor.



A continuacion encontrara informacion que le sera util a la hora
de elegir los recipientes mas indicados para obtener buenos
resultados.

Acero inoxidable: altamente recomendado. Especialmente
recomendable si tiene una base revestida en doble capa. La base
en doble capa combina las ventajas del acero inoxidable (aspecto,
duracion y estabilidad) con las del aluminio o cobre (conduccion
del calor, distribucién uniforme del calor).

Aluminio: recomendado el aluminio pesado. Buena conductividad.
Atencidn: Los residuos de aluminio a veces aparecen como
rayas sobre la encimera, pero pueden eliminarse si se limpian
inmediatamente. Debido a su bajo punto de fusion, el aluminio
pesado fino no debe usarse.

Hierro colado / Vitroceramica: no recomendado. Pobre
rendimiento. Puede rayar la superficie.

Base de cobre: recomendado el cobre pesado. Buen rendimiento,
pero el cobre puede dejar residuos que aparecen como rayaduras.
Estos residuos pueden eliminarse si la encimera se limpia
inmediatamente. Sin embargo, nunca lleve nada a ebulliciéon en
este tipo de recipiente. El metal sobrecalentado podria pegarse
a la superficie vitrea. Un recipiente de cobre sobrecalentado dejara
un residuo que permanecera para siempre en la encimera.

Porcelana / Esmalte: Buen rendimiento, pero solo si tiene una
base fina, plana y lisa.

7. UTILIZACION

* Una vez conectada la encimera, esperar algunos segundos
antes de activar los comandos electronicos

- Pulse la tecla @
El comando electronico de la encimera esta activado. En_cada
zona de visualizacion puede verse el nivel de potencia [ y el
diodo de comando parpadea .

- Si no se hace nada en 20 segundos, el comando electr(’)nicq se
apaga y hay que volver a empezar el proceso de encendido.

+ ACTIVACION DE UN QUEMADOR

- Pulse la tecla de seleccion del ,,’ D C ,’,
quemador deseado. En la zona
de visualizacidn, el diodo de
comando ya no parpadea sino ] 0
que esta encendido. Esto indica ¢ I, + 7.
que la zona esta activada.

- Pulse la tecla - o + para elegir un nivel de potencia entre 1y 9.
Si mantiene la presion sobre la tecla + o -, el nivel de potencia
aumenta o disminuye progresivamente.

Los ejemplos siguientes se dan meramente a titulo indicativo. Al
final, su experiencia personal le permitird adaptar estos ajustes
a sus gustos y costumbres.

Paro

)

) I Fundir

Mantener el calor

Recalentamiento

Descongelacion, estofados, coccion en su punto,
coccion a baja temperatura

Coccion sin tapadera

Saltear, dorar carnes y asados

Cocciones y asados a alta temperatura, soasar
Fritura, ebullicion de grandes cantidades de

©oo~N® OB WNEF O

* PARO DE UN QUEMADOR

- Pulse la tecla de seleccion de quemador deseado

- Pulse la tecla - hasta que se visualice el nivel de potencia {J.
Instantaneamente el quemador se apaga, y la indicacion [
desaparece pasados 10 segundos.

- Para un paro rapido, pulsar simultdneamente las teclas - y +.
El nivel de potencia desciende automéaticamente a [} .

El quemador se apaga.

* PARO GENERAL

El funcionamiento de los quemadores y del reloj puede
detenerse en cualquier momento pulsando la tecla \

Encendido-Apagado.

* INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

El cuadro de mandos informa al usuario de que la temperatura
de la superficie de las zonas de coccion sobrepasa
aproximadamente los 60°C, mostrando la letra . Cuando la
temperatura baje de los 60°C, la letra { desaparecera.

Para finalizar las cocciones, le recomendamos apague la zona
de coccion y aproveche el calor residual del quemador para acabar
la coccion suavemente.

Nota: tras un corte del suministro eléctrico, el indicador de calor
residual desaparece definitivamente, aunque la temperatura de
la superficie sobrepase los 60°C.

+ FUNCIONAMIENTO DE LA ZONA COMPLEMENTARIA
(DOS QUEMADORES)*

*segun el modelo de encimera

Se activa en su totalidad cuando el quemador se pone en

funcionamiento. Se indica el piloto del quemador

complementario.

Para desactivar la zona complementaria :

- Pulse la tecla de selecccion de la funcion complementaria @
El piloto correspondiente se apaga cuando la zona esta
desactivada.

Para activar de nuevo la zona complementaria :

- Pulse la tecla de selecccion de la funciéon complementaria@
El piloto correspondiente se enciende cuando la zona esta
activa.

« FUNCIONAMIENTO DE LA ZONA COMPLEMENTARIA
(TRES QUEMADORES)*

*segun el modelo de encimera

Se activa en su totalidad cuando el quemador se pone en

funcionamiento. Se indican los dos pilotos del quemador

complementario.

Para desactivar las dos zonas complementarias :

- Pulse una vez la tecla de selecccion de la funcion complementaria

. El piloto correspondiente al quemador externo se apaga

cuando esta zona esta desactivada.

- Pulse dos veces la tecla de selecccion de la funcién complemen-
taria(®@). El piloto correspondiente al quemador central se apaga
cuando esta zona esta desactivada.

Para activar de nuevo las zonas complementarias, proceder
de la misma forma que arriba con uno o dos apoyos sobre la
funcién complementaria, segin sea necesario.

« PROGRAMACION DE UN QUEMADOR ( segtn el modelo)

Cada quemador es programable por un tiempo total de 99 minutos.

- Encender el quemador deseado repitiendo el proceso antes
citado. El diodo de comando cerca del nivel de potencia debe
activarse: indica que gl quemador esté activado.

- Pulsar la tecla Reloj (&
El piloto del quemador alrededor de la visualizacion del reloj
indica de qué quemador se trata.

- Pulse de nuevo la tecla "Reloj" para elegir una duracién en
minutos de 0 a 99 minutos, o pulsar la tecla "-" para reducir el
tiempo de 60 minutos a 0.

el tiempo programado puede modificarse en cualquier momento
reactivando la tecla del quemador y la tecla de seleccién del
reloj. El diodo de comando del reloj debe estar encendido.
Una vez transcurrido el tiempo, el quemador se apaga
automaticamente y se oye una indicacion sonora durante
1 minuto. Para detenerla, pulse cualquier tecla.

=*El reloj puede utilizarse simplemente como recordatorio: al final
del tiempo programado sonara un timbre.



* FUNCIONAMIENTO DE LA TECLA DE BLOQUEO

La funcion bloqueo permite evitar que los nifios pongan en marcha
la encimera. Se utiliza también para la limpieza de los comandos,
ya que asi es imposible que la encimera se ponga en marcha
involuntariamente durante la limpieza.

Para bloquear la encimera :

- Pulsar la tecla encendido/apago @

- Pulsar al mismo tiempo la tecla "-" y la tecla "+" del quemador
anterior derecho (CH 633 quemador anteriore izquierdo), y
apretar de nuevo la tecla "+" de este mismo quemador.

El visualizador indica " L " en todos los quemadores durante 20

segundos ; la encimera esté bloqueada.

Para detener la funcion de bloqueo :

- Pulsar la tecla encendido/apago @ El visualizador indica " L "
en todos los quemadores.

- Pulsar al mismo tiempo la tecla "-" y la tecla "+" del quemador
anterior derecho (CH 633 quemador anteriore izquierdo), y
apretar de nuevo la tecla "-" de este mismo quemador.

La encimera esta desbloqueada.

* FUNCIONAMENTO DEL ACELERADOR DE CALOR

Todos los quemadores de la encimera estan provistos de un
acelerador de calor que permite obtener un aumento de
temperatura mas rapido de las zonas de coccidn:

- Pulse la tecla(.

- Ponga en marcha el quemador deseado y pulsar la tecla "+"
hasta la posicién 9, reducir brevemente la presion y volver a
pulsar la tecla "+" : en el visualizador se muestran
alternadamente "A" (acelerador de calor) y "9" (nivel de potencia).

- Reducir si es necesario a la posicion de calor deseada : en el
visualizador se muestran alternadamente "A" (acelerador de
calor) y el nuevo nivel de potencia.

Posiciéon de Potencia Duracion de Duracion de
coccion liberada aceleracion funcionamiento
(%) de calor max. antes de
(minutos) desconexién
automatica*
0 0% 0 OH
1 3% 1 : 6 H
2 6 % : 8 : 6 H
3 11 % : 5 : 5H
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4 H
6 32 % : 2,5 : 15H
7 45 % : 3,5 : 15H
8 65 % : 4.5 : 15H
9 100% 0 : 15H

Ej : Quemador de 1800 W en posicién 6 = potencia liberada 32%
de 1800 W cuando la funcién «Acelerador de calor» esta activada,
el quemador proporciona una potencia de 1800 W durante 2,5
minutos, y se regula hasta 576 W transcurrido este tiempo.

* Para mayor seguridad, los quemadores se apagan
automaticamente si se dejan demasiado tiempo sin funcionar. El
apagado depende del nivel de potencia utilizado.

Para desactivar el acelerador de calor :

- Ponga en marcha el quemador deseado, pulsar la tecla "-" para
volver de nuevo a una posicion de calor normal, reducir a la
posicion deseada o a la posicion «0» para detener el
guemador.

8. MANTENIMIENTO

» Es muy importante, antes de efectuar la limpieza de la superficie
vitroceramica de la encimera, esperar a que ésta esté
completamente fria.

* Solo deben utilizarse los productos especificos para la limpieza
de la superficie vitroceramica, crema y rascador. No le sera
dificil encontrarlos en establecimientos de productos de limpieza.

* Evite los desbordamientos: la suciedad resultante se carboniza
Ir‘é\pi(.jamente sobre el cristal y después es mucho mas dificil de
impiar.

» Recomendamos mantener alejado del plan de coccién cualquier
objeto que pueda fundirse, como objetos de plastico, azlcar o
productos con alto contenido del mismo.

MANTENIMIENTO:

- vierta algunas gotas de un producto limpiador especifico para
la superficie vitroceramica.

- frote, insistiendo en las zonas manchadas si las hubiera, con
un trapo suave o un papel de cocina ligeramente humedecido.

- enjuague, si es necesario.

- seque con un trapo suave o papel de cocina seco hasta que la
superficie quede limpia.

Si después aun persisten algunas manchas:

- vierta de nuevo algunas gotas de un producto especifico.

- rasque, ayudandose de un rascador, manteniéndolo siempre en
un angulo de 30° en relacion a la encimera hasta que desapa-
rezcan las manchas mas recalcitrantes. Enjuague, si es necesario.

- seque con un trapo suave o papel de cocina seco hasta que la
superficie quede perfectamente limpia.

- repita el proceso si es necesario.

CONSEJOS:

La limpieza frecuente produce una pelicula protectora esencial
para evitar las rayaduras y el desgaste.

Asegurese de que la superficie esté limpia antes de volver a
utilizar la encimera.

Para eliminar los rastros de agua y cal, utilice algunas gotas de
vinagre blanco o zumo de limén. Enjuague y seque con papel de
cocina, y después aplique algunas gotas de un producto especifico
y seque.

El cristal vitroceramico resiste el rozamiento con los recipientes
de coccion de fondo plano, pero es recomendable levantarlos de

la superficie para desplazarlos.
réZ/% Maxi

S

- Evite el uso de una esponja demasiado humeda.

- Nunca utilice un objeto de acero, como un cuchillo o un
destornillador.

- La utilizacion de un rascador con una hoja de afeitar no dafiara
la superficie, siempre que se respete un angulo de 30°.

- Nunca deje el rascador con la hoja de afeitar al alcance de los
nifios.

- No utilice productos abrasivos ni polvos detergentes.

* El cuadro de la encimera, segun el modelo:

Para limpiar el cuadro de su encimera sin dafarla, lavelo con

agua y jabon, enjuague y después seque con un trapo suave.

NOTA:




9. PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Los quemadores no mantienen las ebulliciones en recipientes

pequefios o las frituras son poco potentes.

« Utilice solo recipientes de fondo plano. Si puede verse luz entre
el recipiente y la encimera, esto significa que el quemador no
transmite correctamente el calor.

« El fondo del recipiente debe cubrir por completo el diametro del
quemador elegido.

Cocciones demasiado lentas.

« Utilizacién de recipientes no adaptados. Utilice solo recipientes
de fondo plano, pesados y de un diametro por lo menos igual
al del quemador.

Pequefias rayaduras o arafiazos en la superficie vitroceramica

de la encimera.

« Si se utiliza un método de limpieza inadecuado, o se utilizan
recipientes de fondo rugoso, apareceran entre la encimeray el
fondo del recipiente particulas como arenilla o sal. Consulte
el capitulo “MANTENIMIENTO”, asegurese de que los fondos
de los recipientes estan limpios antes de usarlos y utilice solo
recipientes de fondo liso. Las rayaduras pueden atenuarse
Unicamente si se realiza una buena limpieza.

Marcas de metal.

« No deslice recipientes de aluminio sobre la encimera. Siga las
recomendaciones de mantenimiento.

« No utiliza materiales adecuados, y las manchas persisten. Utilice
una hoja de afeitar y siga las recomendaciones del capitulo
“MANTENIMIENTO".

Manchas oscuras.
« Utilice una hoja de afeitar y siga las recomendaciones del capitulo
“MANTENIMIENTO”.

Zonas claras sobre la encimera.

« Se trata de marcas procedentes de recipientes de aluminio o
cobre, pero también sedimentos minerales, restos de agua o
alimentos; pueden eliminarse con crema limpiadora.

Restos de caramelizacion oplastico fundido sobre la encimera.
« Siga las recomendaciones del capitulo “MANTENIMIENTO".

La encimera no funciona.

« Los puentes derivadores no estan correctamente colocados en
el cuadro de bornas. Haga comprobar la conexién para ver si
esta hecha segun las recomendaciones.

» Un desbordamiento considerable o un objeto cubre por lo menos
2 teclas, durante 10 segundos como minimo. Limpie el
desbordamiento o bien retire el objeto.

« El cuadro de mandos esta bloqueado. Para desbloquearlo, pulse
la tecla “Bloqueo”.

La encimera no se apaga.

« El cuadro de mandos estéa bloqueado. Para desbloquearlo, pulse
la tecla “Bloqueo”. Consulte el capitulo “ funcionamiento de la
tecla de bloqueo”.

La encimera se apaga automaticamente

* Un desbordamiento o un objeto cubre durante mas de 10
segundos por lo menos 2 teclas, la encimera entra en modo
seguridad y se oye un bip. Limpie el deshordamiento o bien
retire el objeto.

« Los quemadores se apagan automaticamente si se dejan en
funcionamiento durante demasiado tiempo. Consulte el capitulo
“Duracién de funcionamiento”.

Frecuencia de funcionamiento apagado/encendido sobre

quemadores

« Los ciclos apagado/encendido varian en funcién del nivel de
potencia solicitado:

- nivel bajo: tiempo de funcionamiento corto,

- nivel elevado: tiempo de funcionamiento largo.

La letra «H», que indica el calor residual, parpadea.

 La temperatura electrénica es demasiado elevada. Un técnico
debe comprobar que el empotramiento se haya hecho segun
las recomendaciones.

10. ASISTENCIA TECNICA

Antes de llamar al servicio de Asistencia Técnica.

En caso de fallido funcionamiento de la encimera le aconsejamos
que:

— verifique que el enchufe esté bien introducido en la toma de
corriente;

En caso de no individuar la causa del mal funcionamiento:
apague el aparato, no lo manipule y llame al Servicio de Asistencia
Técnica.

El aparato esta dotado de un certificado de garantia que le permite
disfrutar del Servicio Asistencia Técnica.

11. PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

Este electrodomestico estd marcado conforme a la

directiva Europea 2002/96/CE sobre los residuos de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).
Asegurandose que este producto ha sido eliminado

I correctamente, ayudard a evitar posibles consecuencias
negativas en el ambiente y la salud de las personas, que pudiera
verificarse por causa de un anémalo tratamiento de este
producto. El simbolo sobre el producto indica que este aparato
no puede ser tratado como un residuo doméstico normal, en su
ligar debera ser entregado al centro de recogidas para reciclaje
de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminacion debe ser
efectuada de acuerdo con las reglas medioambientales vigentes
para el tratamiento de los residuos.Para informacion mas
detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este
producto, por favor contacte con la oficina compentente (del
departamento de ecologia y mediomabiente), o su servicio de
recogida a domicilio si lo hubiera o el punto de venta donde

compro el producto.




1. INSTRUCOES E RECOMENDACOES DE SEGURANCA

LEIA CUIDADOSAMENTE AS INSTRUCOES, PARA PODER TIRAR O MAIOR PARTIDO POSSIVEL DA SUA PLACA. O fabricante
recomenda que mantenha o manual de instru¢cdes sempre a mao, seja durante a instalacao da placa, seja posteriormente, quando
a estiver a utilizar, a fim de o poder consultar; antes de proceder a instalacéo da placa, registe 0 nUmero de série no campo previsto
para esse efeito nesta pagina, para a eventualidade de ter de recorrer aos servigos de assisténcia técnica.

« O fabricante recomenda vivamente que, a fim de evitar queimaduras graves, as criancas sejam mantidas afastadas das zonas de
cozedura, seja enquanto estas estéo ligadas, seja enquanto, apesar de as zonas de cozedura estarem desligadas, o indicador
luminoso de calor residual estiver aceso.

» Sempre que estiver a cozinhar com gorduras ou 6leos, mantenha o processo de cozedura sob vigilancia apertada, na medida em
gue as gorduras e os 6leos quentes se podem incendiar rapidamente.

» Nunca coloque recipientes de folha de aluminio ou de plastico sobre superficies quentes.

 As zonas de cozedura com que as placas estao equipadas emitem uma luz muito forte; evite olhar fixamente para as lampadas que
produzem o calor.

» Apos cada utilizacdo, limpe a placa, se for necessario, a fim de evitar a acumulacéo de sujidade e de gordura. Se a sujidade e a
gorduras acumuladas nao forem limpas apos cada utilizacdo, elas voltam a ser cozinhadas quando a placa volta a ser utilizada,
gueimando-se e produzindo fumo e cheiros desagradaveis; além disso, se ndo limpar as acumulagdes de sujidade e de gordura,
quando voltam a ser aquecidas, elas podem incendiar-se.

« Na placa vitroceramica electronica, a zona dos comandos da placa é muito sensivel, pelo que ndo deve colocar quaisquer recipientes
quentes sobre essa zona.

* Nunca cozinhe alimentos directamente sobre a superficie da placa; use sempre panelas, tachos e recipientes apropriados.

Centre sempre o recipiente que estiver a utilizar em relagcdo a zona de cozedura que estiver a utilizar.

* Nunca utilize a superficie da placa como uma tabua para cortar alimentos nem como uma bancada de trabalho.

» Nunca arraste os recipientes que estiver a usar por cima da superficie da placa. Se o fizer, a superficie podera ficar riscada.

» Nunca guarde objectos pesados por cima da placa, pois, se cairem, poderdo danificar a placa.

» Nunca utilize a superficie da placa para nela guardar quaisquer objectos.

» Na eventualidade, muito improvavel, de surgir uma fenda na superficie de vidro da placa, desligue imediatamente a unidade da
corrente e entre em contacto com 0s servicos de assisténcia técnica.

* Nunca limpar a placa com aparelhos a vapor ou a alta pressao.

« Este aparelho ndo esta indicado para ser utilizado por criangas e por pessoas incapazes ou inexperientes no que toca a utilizacao
do produto, excepto se forem devidamente supervisionadas ou instruidas sobre a utilizagéo do aparelho por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

* As criancas devem ser vigiadas de modo a assegurar que nao brinqguem com o aparelho.

Os dados aqui apresentados sdo meramente informativos. A fim de melhorar a qualidade dos seus produtos, o fabricante reserva-
se o direito de modificar os seus produtos, introduzindo-lhes melhorias técnicas que satisfagam o disposto no Cadigo do Consumidor.

c € Este aparelho esta em conformidade com as Directivas Europeias 73/23/EEC e 89/336/EEC, substituidas pelas 2006/95/EC
e 2004/108/EC, e respectivas alteracdes posteriores.

2. INSTALACAO

A instalacédo de electrodomésticos € uma operacéo delicada que, se ndo for efectuada correctamente, pode acarretar
consequéncias graves para a seguranga dos consumidores. Por isso, trata-se de uma operacéo que deve ser confiada a um
profissional que a possa efectuar de acordo com as normas técnicas em vigor. Se, no entanto, apesar desta adverténcia, o
consumidor decidir proceder ele proprio a instalacdo da placa, o fabricante declina toda e qualquer responsabilidade em
caso de qualquer falha técnica do produto, quer esta falha dé ou ndo origem a danos materiais ou a les6es em pessoas.

3. ENCASTRE 4. LIGACAO ELECTRICA

Ainstalagao eléctrica a que esta placa vai ser ligada tem de estar
em conformidade com as normas em vigor no pais da instalagao.
O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade se este
requisito n&o for devidamente cumprido.

Tanto o mével no qual a placa vai ser encastrada ou que vai servir
de suporte a placa, como as paredes de quaisquer moveis
adjacentes, tém de ser feitos de material resistente a
temperaturas elevadas. Além disso, o revestimento de laminado
que cobre o mével ou o suporte deve ser colado com cola resistente

a temperaturas elevadas, a fim de impedir que se descole.

Instalagéo (fig. B/ D) :

-Com a placa é fornecida uma vedacdo. Para a instalar:

- Volte a placa de pernas para o ar, com o lado com o vidro voltado
para baixo, tendo o cuidado de proteger o vidro.

- Monte a vedacgéo a toda a volta da placa.

- Certifique-se de que a vedacdo fica correctamente colocada, a
fim de prevenir qualquer penetracdo no moével de suporte.

* Deixe um intervalo de, pelo menos, 5 cm entre a placa e
quaisquer superficies verticais adjacentes.

* Sempre que, depois de instalada a placa, o fundo da caixa da
placa ficar situado perto de uma zona normalmente acessivel
quando esté a cozinhar e/ou utilizada para guardar recipientes,
objectos, etc., instale uma diviséria a uma distancia de
1 cm do fundo da caixa da placa, a fim de evitar
quaisquer riscos de queimadura ou de deterioragao.

Atencéo:

- Antes de proceder a ligagdo, verifiqgue a tensdo da alimentacao
de energia apresentada no voltimetro, a posi¢édo do disjuntor,
a amperagem do fusivel e a continuidade da ligagdo a terra da
instalagéao.

- Aligagdo da placa a rede tem de ser efectuada por meio de
uma tomada devidamente ligada a terra ou por meio de um
disjuntor omnipolar.

- Uma das extremidades do fio de protecg&o verde/amarelo tem
de ser ligada aos terminais de ligacao a terra da placa, tendo
a outra extremidade do fio de ser ligada a instalagdo de
alimentacao de energia.

- O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por
qualquer incidente que possa ocorrer durante a utilizagdo de
uma placa que nao esteja ligada a terra, que ndo esteja
devidamente ligada a terra ou que esteja ligada a uma terra

cuja
continuidade da ligagdo a terra seja deficiente; mais se informa
que o fabricante também declina todas e quaisquer eventuais
consequéncias de um incidente do tipo acima referido.

-Todas as operagdes relacionadas com o cabo de alimentagéo
de energia tém de ser levadas a cabo ou pelos servigos de
assisténcia técnica ou por um técnico habilitado de forma equivalente.



ATENCAO:

Se for necessario proceder a substituicdo do cabo de alimentacdo
de energia, ao efectuar a liga¢éo dos fios individuais, deve sempre
certificar-se de que respeita 0 seguinte codigo de cores:

AZUL - NEUTRO (N)
CASTANHO - FASE (L)
AMARELO-VERDE - TERRA (D)

A placa esta equipada com um cabo de alimentagcédo que so
permite a ligacé@o da placa a uma fonte de alimentacdo de energia
de 220-240 V entre fases ou entre a fase e o neutro.

* Ligue o cabo de alimentagdo a uma tomada; para
seleccionar o fusivel correcto, tem de consultar a tabela.

Apesar de a placa ser fornecida com um cabo de alimentacéo,
ela também pode ser ligada a:

. Corrente trifasica 220-240 V3~

. Corrente trifasica 380-415 V2N~

Para poder realizar aligagcdo novatem de seguir rigorosamente
as instrucfes apresentadas em seguida.

» Antes de proceder a ligacao, certifique-se de que a instalagao
esta protegida por um fusivel do tipo e com a amperagem
adequados, consulte a tabela apresentada na pagina seguinte;
certifique-se também de que a instalacéo dispde de fios com uma
seccdao suficiente para assegurar uma alimentagdo normal de
energia a placa.
- Volte a placa de pernas para o ar, com o lado com o vidro
voltado para baixo, tendo o cuidado de proteger o vidro.

OperacBes a serem levadas a cabo na ligagdo existente:

- desaparafusar o parafuso do serra-cabos"1",

» Abra a tampa existente na parte de baixo da placa, descrevendo
as operacoes pela sequéncia aqui indicada:

- localize as duas patilhas localizadas dos lados "2" e "3",

- coloque a lamina de uma chave de fendas plana em frente de
cada patilha, empurre para dentro, pressione e, por fim, remova
a tampa.

» Extraia o cabo de alimentacéo:

- remova os parafusos que prendem o bloco de terminais que
contém as barras de derivagéo e os condutores para o cabo de
alimentacao,

- extraia o cabo de alimentacao.

» OperagOes a serem levadas a cabo para efectuar uma ligacao
nova:
- seleccione o cabo de alimentacdo de acordo com as
recomendacg0fes da tabela apresentada.
- assente o cabo de alimentacdo no interior do serra-cabos.
- descarne a extremidade de cada condutor do cabo de
alimentagdo numa extenséo
de 10 mm, tendo em atencao
0 comprimento de cabo
necessario para efectuar a
ligacdo ao bloco de terminais.
Assim, de acordo com as
instrucdes de instalagao e
com a ajuda de barras de
derivacdo* que deve ter
recuperado na primeira
operacao, fixe os condu-
tores da forma indicada no
diagrama.
- monte e prenda a tampa e solte a aparafusar o serra-cabos.

Ligacdo arede

LAY OUT | LAYOUT | LAYOUT | LAYOUT
“5 “2-3" w4 “qiv

MONOFASICA ou BIFASICA 220-240 V~
Fusivel 25 A 25 A 25 A 20 A
ﬁgg\c;zsz 3x2,5mm? | 3x25mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5 mm?
TRIFASICA 220-240 V3~
Fusivel 25 A 20 A 25 A 20 A
ﬁSES/ZVZF 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5 mm?
TRIFASICA 380415 V2N~
Fusivel 16 A 20 A 20 A 16 A
Cabo 4x1,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5 mm?
HOBV2V2F ' ' ' '

Monofasica 220-240 V~

Bifasica 220-240 V2~

N = Neutro T =Terra

DESCRICAO DAS PLACAS

e a zona de cozedura hilight: uma tira condutora metdlica esta
instalada de modo a abranger de modo uniforme toda a superficie
da zona. Fica pronta a ser utilizada passados 3 segundos
da sua ligagéo e é apropriada para uma cozedura constante,
homogénea e sustentada.

A placa vitroceramica permite tirar melhor partido do elevado nivel
de calor gerado pelos discos hilight, acelerando assim a cozedura
dos alimentos. As modificagdes estruturais mantém inalteradas
as propriedades de resisténcia do vidro as temperaturas elevadas,
e incrementam significativamente o controle da distribui¢cdo da
poténcia dos discos. Com o principio do "Sprinter", obtemos uma
reducdo, do tempo necessario para a cozedura, que pode chegar
até 15%, em funcédo do tipo de cozedura e dos recipientes
utilizados.

5. A SELECCAO DOS RECIPIENTES

Para obter os melhores resultados de cozedura possiveis,
deve usar sempre recipientes da melhor qualidade:

« Use recipientes de qualidade elevada, com fundos planos:
um fundo muito plano elimina os pontos de acumulagéo de
calor que fazem com que os alimentos se agarrem, e a espes-
sura do metal assegura uma distribuicdo excelente do calor.

* Assegure-se sempre de que o fundo dos recipientes que
vai utilizar esta seco: quando encher o recipiente ou utilizar um
recipiente acabado de retirar do frigorifico, por exemplo, assegure-
se de que esta seco; estard assim a evitar que se acumule sujidade
na superficie de cozedura.

 Utilize recipientes suficientemente grandes para cobrirem
completamente a fonte de calor: o melhor serd utilizar recipientes
cujo fundo tenha, pelo menos, a mesma dimenséo
gue a zona de cozedura. Se a dimensdo do fundo do recipiente
for ligeiramente maior do que a da zona de cozedura, a energia
sera utilizada de forma mais eficiente.



As informagBes que se seguem vao ajuda-lo a seleccionar os
recipientes mais indicados para obter bons resultados.

Aco inoxidavel: recomendado.

Os mais indicados sé&o os recipientes com um fundo "Sandwich".
O fundo "Sandwich" combina as qualidades do aco inoxidavel
(aspecto, durabilidade e estabilidade) com as vantagens do
aluminio ou do cobre (transmissao de calor e distribuicao uniforme).
Aluminio: recomendamos que opte por recipientes de fundo
espesso. Boa condutividade.

Aviso: Embora, por vezes, os recipientes feitos deste material
deixam residuos na superficie da placa, que parecem marcas,
estes podem ser removidos se forem limpos rapidamente.
Nunca utilize recipientes de aluminio com uma espessura reduzida.
Ferro fundido/ceramica: desaconselhados.

Desempenho insuficiente. Pode riscar a superficie da placa
vitroceramica.

Fundo de cobre: Recomendamos que opte por recipientes de
fundo espesso. Desempenho excelente, mas o cobre pode deixar
vestigios que podem ser confundidos com riscos. Estes vestigios
desaparecem se a placa for limpa rapidamente. No entanto, nunca
deixe a agua evaporar-se completamente dos recipientes que
esta a utilizar, pois, se o deixar, eles aquecem excessivamente
e 0 metal sobreaquecido pode ficar colado a superficie da placa.
Um recipiente de cobre sobreaquecido pode deixar vestigios e
riscos que nunca mais desaparecem da superficie da placa.
Porcelana/ago esmaltado: Bom desempenho. So6 recipientes
com fundo liso, que ndo seja espesso e que seja macio.

7. COMO UTILIZAR A PLACA

* Depois de ligar a placa, tem de esperar alguns segundos
antes de poder activar os comandos electronicos da placa.

- Primao comando@ Os comandos electrénicos da placa ficam
activos. Em cada um dos visores de indicagdo do nivel de
poténcia é indicado o nivel de poténcia 'f}" e o indicador luminoso
de controlo fica a piscar.

- Sempre que nao forem utilizados durante 20 segundos, 0s
comandos electronicos desactivam-se automaticamente e a
operacao de arranque tem de ser repetida.

*+ COMO ACTIVAR UMA ZONA DE COZEDURA

- Prima a tecla de seleccédo o o
correspondente a zona de o7 e
cozedura pretendida. Na zona dos

visores de indicacdo do nivel de

poténcia, o indicador luminoso de [ -
controlo fica aceso, fixo. Ele indica L. C ..
gue a respectiva zona de cozedura

foi activada.

- Prima uma das teclas "+" ou "-" para seleccionar um nivel de
poténcia entre 1 e 9. Mantenha a tecla "+" ou "-" premida, para
aumentar ou diminuir gradualmente o nivel de poténcia.

Os exemplos que passamos a apresentar em seguida sdo meramente

informativos. A medida que for adquirindo maior experiéncia, podera

adaptar estas regulagGes ao seu gosto e aos seus habitos pessoais.

: Desligada

)

:) ....Temperatura ideal para derreter manteiga, etc.

: Temperatura ideal para manter os alimentos quentes.

: Temperatura ideal para aquecer alimentos.

: Temperatura ideal para descongelar alimentos, para os guisar, para
0s cozinhar completamente, para confeccionar pratos a temperatura
reduzida.

: Temperatura ideal para cozinhar alimentos em recipientes sem tampa.

: Temperatura ideal para fritar, dourar e assar pecas de carne.

. Temperatura ideal para a confec¢éo de pratos que exigem temperaturas
elevadas, para assar, para grelhar.

9: Temp. ideal para fritar alimentos e para ferver grandes quantidades de

agua, etc.
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* COMO DESACTIVAR UMA ZONA DE COZEDURA

Para poder ser desactivada, a zona de cozedura tem de estar
activada. Na zona dos visores de indicacéo do nivel de poténcia,
o indicador luminoso de controlo tem de estar aceso, fixo. Se néo
for esse o caso, volte a activar a zona pretendida.

- Prima a tecla "-" para ser apresentada a indicagao correspondente
ao nivel de poténcia "[]"A zona de cozedura é desactivada e,
dep0|s de passados 10 segundos, a indicacdo de poténcia
"I1" deixa de ser visivel.

- Para desactivar rapidamente uma zona de cozedura, prima
simultaneamente as teclas "+" e "-". E automaticamente
apresentada a indicacdo do nivel de potencna "0 A zona
de cozedura fica desactivada.

* COMO DESLIGAR A PLACA

Tanto as zonas de cozedura como o temporizador podem
ser desligados em qualquer momento, para o que s
tem de premir o comando de ligar/desligar. N

* INDICADOR LUMINOSO DE CALOR RESIDUAL

O painel de comandos informa o utilizador sempre que a tempe-
ratura da superficie das zonas de cozedura for superior a 60°C,
apresentando a seguinte indicacdo:d "

Quando quiser terminar a cozedura, o melhor sera desligar a
zona de cozedura e utilizar o calor residual para ajudar a cozedura
a terminar suavemente.

Quando a temperatura da superficie da zona de cozedura atinge
um valor inferior a 60°C, a indicacéol " deixa de ser apresentada.
Nota: Sempre que haja uma falha de corrente, o indicador de
calor residual nao é apresentado, mesmo que a temperatura da
superficie da zona de cozedura seja superior a 60°C.

» COMO UTILIZAR A ZONA DE COZEDURA ADICIONAL
(DUAS ZONAS)

Determinados modelos dispdem de uma zona de cozedura

constituida por duas éreas de aquecimento. Esta zona de cozedura

tanto pode ser concéntrica como extensivel.

Esta zona de cozedura fica totalmente activa quando a zona

de cozedura esta a ser utilizada; o indicador luminoso de

controlo da zona de cozedura adicional esta aceso.

Para desactivar a zona de cozedura adicional:

- Prima o comando da zona de cozedura adicional @ O indicador
luminoso de controlo correspondente apaga-se quando essa
zona de cozedura adicional € desactivada.

Para voltar a activar a zona de cozedura adicional:

- Prima o comando da zona de cozedura adicional(e). O indicador
luminoso de controlo da zona de cozedura adicional acende-se.

« COMO UTILIZAR A ZONA DE COZEDURA ADICIONAL
(TRES ZONAS)

Este tipo de zona de cozedura adicional s6 esta instalada num

Unico modelo. Esta zona de cozedura fica totalmente activa

guando a zona de cozedura esta a ser utilizada; os dois indicadores

luminosos de controlo da zona de cozedura adicional estdo acesos.

Para desactivar a zona de cozedura adicional:

- Prima uma vez o comando da zona de cozedura adicional@
O indicador luminoso decontrolo correspondente a zona de
cozedura externa adicional apaga-se quando
essazona é desactivada.

- Prima duas vezes o comando da zona de cozedura adicional@
O indicador luminoso de controlo correspondente a zona de co-
zedura externa central apaga-se quando essa zona € desactivada.

Para voltar a activar as zonas de cozedura adicionais: Prima

o0 comando da zona de cozedura adicional uma ou duas vezes,

conforme pretenda activar apenas a zona de cozedura adicional

central ou a central e a externa.

* COMO PROGRAMAR UMA ZONA DE COZEDURA (de acordo
com modelo)

Cada zona de cozedura pode ser programada para um maximo

de 99 minutos

- Prima o comando da zona pretendida.

O indicador luminoso de controlo situado ao pé do nivel de

poténcia tem de estar aceso, indicando que a zona de cozedura

esta activa. -

Seleccione um nivel de poténcia entre 1 e 9. (_"7@']

- Prima a tecla de regulacdo do temporizador.

O indicador luminoso de controlo, a volta do visor do temporizador,

informa qual a zona de cozedura que esta a ser controlada.

- Volte a premir a tecla de comando do temporizador para
seleccionar um tempo em minutos, de 0 a 99 minutos, ou prima
0 comando "-" para diminuir o tempo entre 60 e 0 minutos.

=0 tempo programado pode ser modificado em qualquer altura,
para o que so tem de voltar a activar a zona de cozedura e, em
seguida, de agir sobre a tecla de comando do temporizador.

Uma vez decorrido o tempo regulado com o temporizador, a zona

de cozedura desliga-se automaticamente, sendo emitido um sinal

sonoro durante 1 minuto. Prima a tecla de comando do

temporizador para calar este sinal sonoro.

=0 temporizador pode ser utilizado apenas como uma lembranca,
tocando depois de decorrido o tempo previamente programado.



+ OPERACAO DA TECLA DE BLOQUEIO

Uma vez activada, a funcao de bloqueio impede que as criangas
possam ligar inadvertidamente a placa. Trata-se de uma funcéo
que também é muito Gtil quando se pretende limpar a placa.

Para bloquear a placa:

- Prima a tecla de Iigar/desligar@.

- Prima simultaneamente as teclas "-" e " + " da zona de cozedura
dianteira direita (CH 633 da zona de cozedura dianteira
esquerda), e, em seguida, volte a premir a tecla "+" desta zona.

A placa fica bloqueada e o indicador luminoso de bloqueio "L"

acende-se durante 20 segundos em todas as zonas de cozedura.

Para desbloquear a placa:

- Prima a tecla de ligar/desligar @

O indicador luminoso de bloqueio "L" é apresentado em todas as

zonas de cozedura.

- Prima simultaneamente as teclas "-" e " + " da zona de cozedura
dianteira direita (CH 633 da zona de cozedura dianteira
esquerda) e, em seguida, volte a premir a tecla "-" desta zona.

A placa fica desblogueada.

« OPERACAO DO DISPOSITIVO DE AQUECIMENTO RAPIDO

Cada uma das zonas de cozedura da placa esta equipada

com um dispositivo de aquecimento rapido, para aumentar

mais depressa a temperatura da zona de cozedura:

Como ligar o dispositivo de aquecimento rapido

- Prima a tecla de Iigar/desligar@.

- Seleccione a zona de cozedura pretendida, active-a, prima a
tecla "+" para seleccionar o nivel de poténcia "9", liberte
brevemente a tecla "+" e, em seguida, volte a premir esta
tecla; as indicacdes apresentadas alternam rapidamente entre
"A", dispositivo de aquecimento rapido, e "9", nivel de poténcia.

- Se necessario reduza o nivel de poténcia seleccionado; nesse
caso as indicagbes apresentadas alternam rapidamente entre
"A", dispositivo de aquecimento rapido, e a indicagdo do nivel
de poténcia seleccionado.

As diferentes  Poténcia Tempo de Tempo de
posicBes libertada ligacdo do operagao
(%) dispositivo de  maximo até ao
aquecimento desligamento
rapido (minutos) automatico*
0 0% : 0 : OH
1 3% : 1 : 6 H
2 6 % : 3 : 6 H
3 11 % : 5 : 5H
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4H
6 32% : 2,5 : 15H
7 45 % : 3,5 : 15H
8 65 % : 4,5 : 15H
9 100% 0 : 15H

Por exemplo, zona de 1800 W regulada para o nivel de poténcia
6: a poténcia libertada equivale a 32% da poténcia maxima de 1800 W
Quando a funcao "Dispositivo de aquecimento rapido” esta
activada, a zona de cozedura liberta uma poténcia de 1800 W
durante 2,5 minutos e, em seguida, regula uma poténcia de 576 W.
*Para maior seguranca, as zonas de cozedura sdo automa-
ticamente desactivadas se permanecerem ligadas durante
demasiado tempo. O momento em que cada zona de cozedura
€ desactivada depende do nivel de poténcia seleccionado.

Para desactivar o dispositivo de aquecimento rapido

- Ligue a zona de cozedura, prima a tecla "-" para voltar para um
nivel de poténcia normal, reduza o nivel de poténcia para a
poténcia pretendida (ou mesmo para "0", se quiser
desactivar a zona de cozedura).

8. LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA

« Antes de limpar a placa vitrocerdmica, espere sempre que a
sua superficie arrefe¢ca completamente.

« Utilize exclusivamente produtos especificos para a limpeza de
placas vitroceramicas, como, por exemplo, creme de limpeza
e raspador. Poderéa adquirir estes produtos com toda a facilidade
no mercado.

« Evite derrames; a sujidade que cai na superficie da placa queima
muito depressa, sendo depois mais dificil de limpar.

« Mantenha sempre afastado da superficie de cozedura da placa
qualquer objecto, material ou substancia passivel de derreter,
como, por exemplo, artigos de plastico, agucar ou produtos com
um teor elevado de agucar.

LIMPEZA:

- Deite algumas gotas do produto especifico para limpeza de
placas vitroceramicas sobre a superficie da placa.

- Utilizando um pano ou um papel de cozinha ligeiramente
humido, esfregue a superficie da placa, insistindo em pontos
com eventuais manchas.

- Limpe com um pano macio ou com um papel de cozinha s eco,
até a superficie da placa ficar limpa

Se, depois de limpar a sua placa da forma habitual, ela

continuar a apresentar manchas:

- Deite mais algumas gotas do produto especifico para limpeza
de placas vitroceramicas sobre a superficie da placa.

- Utilize um raspador, mantendo-o hum &ngulo de 30° em rela¢&o
a superficie da placa, para eliminar as manchas mais dificeis.

- Limpe com um pano macio ou com um papel de cozinha seco,
até a superficie da placa ficar limpa.

Se for necessério, repita as operagdes descritas acima.

CONSELHOS: A limpeza regular da superficie da placa deixa
uma camada protectora que é essencial para prevenir riscos e
desgaste. Antes de cada utilizagéo da placa, certifique-se sempre
gue a sua superficie esté limpa. Para remover eventuais residuos
de agua e eventuais incrustagées, deite algumas gotas de vinagre
branco ou de sumo de limdo nas zonas da superficie da placa
afectadas. Limpe com papel absorvente e, em seguida, deite
algumas gotas do produto especifico para a limpeza de placas
vitroceramicas e esfregue. Apesar de as placas vitroceramicas
estarem aptas a suportar o contacto dos recipientes de cozinha
de fundo plano, é sempre recomendavel evitar arrasta-los sobre
a superficie da placa.

Nas placas vitroceramicas com botdes de comando, e para
assegurar uma limpeza profunda, os botées de comando podem
ser removidos, para o que s6 tem de os puxar para cima. Estes
botos de comando s6 podem ser limpos com agua com um pouco
de detergente; antes de os voltar a montar, certifique-se de que
estdo bem secos.

Tenha o maximo cuidado para ndo permitir que penetre
gualquer agua nos orificios; tenha também o maximo cuidado
guando estiver a montar os botdes de comando de novo na placa.

NOTA:

*,30° Maxi

- Evite usar uma esponja com demasiada agua.
- Nunca utilize uma ferramenta de aco, como, por exemplo, uma
faca ou uma chave de fendas.

- Um raspador com uma lamina néo danifica a superficie desde
que seja utilizado de modo a formar um angulo de 30° com ela.
- Nunca deixe um raspador com lamina ao alcance das criangas.
- Nunca use produtos de limpeza abrasivos nem produtos para
arear utensilios.

*« Amoldura da placa:

Para limpar a moldura da placa, sem correr o risco de a danificar,
lave-a com agua e sabdo, enxagle-a e, em seguida, seque-a
com um pano macio.




9. DETECCAO E RESOLUCAO DE
PROBLEMAS

As zonas de cozedura nao fervem em fogo lento ou limitam-

se a fritar ligeiramente os alimentos.

« Use exclusivamente recipientes que tenham fundo plano. Se a
luz for visivel entre o recipiente e a placa, a zona de cozedura
ndo esta a transmitir correctamente o calor.

« O fundo do recipiente deve cobrir totalmente o didmetro da zona
de cozedura seleccionada.

A cozedura faz-se com demasiada lentid&o.

« Estéo a ser utilizados recipientes que ndo sdo adequados. Use
exclusivamente recipientes de fundo plano, que sejam pesados
e cujo diametro seja, pelo menos, correspondente ao diametro
da zona de cozedura.

Presenca de riscos pequenos ou de abras@es na superficie

vitroceramica da placa.

* A placa ndo tem estado a ser limpa da forma correcta ou tém
estado a ser utilizados recipientes cujo fundo néo é plano; ocorre
uma acumulagéo de particulas, como, por exemplo, de graos
de sal ou de areia, entre a placa e o fundo do recipiente. Consulte
o capitulo "LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA" deste
manual; certifique-se sempre de que os fundos dos recipientes
utilizados estejam limpos antes de os utilizar e utilize sempre
s6 recipientes de fundo plano. Os riscos s6 podem ser atenuados
se a placa for limpa da forma correcta.

Marcas de metal.

« N&o arraste quaisquer recipientes de aluminio sobre a superficie
da placa. Consulte as recomendacdes relativas a limpeza da
placa vitroceramica.

« Esta a utilizar os materiais correctos, mas as manchas persistem.
Utilize uma lamina e siga as instrucdes indicadas no capitulo
"LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA".

Manchas escuras.
« Utilize uma lamina e siga as instrugdes indicadas no capitulo
"LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA".

Superficies mais claras na placa.

* Essas superficies sdo marcas deixadas por recipientes de
aluminio ou de cobre, podendo igualmente ter sido deixadas
por depoésitos de minerais, de agua ou de alimentos; pode
remover essas marcas com um produto de limpeza especifico
em creme.

Presenca de residuos caramelizados ou de plastico na superficie
 Consulte o capitulo "LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA".

A placa n&o funciona ou determinadas zonas de cozedura

ndo funcionam.

 As derivagbes ndo estdo correctamente posicionados na placa
de terminais. Mande verificar se as ligacdes estdo de acordo
com as instrucoes.

« Um derrame ou um objecto grande esta a cobrir ou cobriu duas
teclas durante, pelo menos, 10 segundos. Limpe o derrame ou
remova o objecto.

« O painel de comandos esta bloqueado. Desbloqueie a placa.

A placa néo se desliga.
« O painel de comandos esta bloqueado. Desbloqueie a placa.

A placa desliga-se automaticamente.

* Um derrame est4 a cobrir ou cobriu duas teclas durante mais
de, pelo menos, 10 segundos; a placa assume o modo de
seguranca, sendo emitido um sinal sonoro. Limpe o derrame ou
remova o objecto.

« As zonas de cozedura desligam-se automaticamente se forem
deixadas ligadas durante demasiado tempo. Consulte o ponto
"Tempo de operacao".

Frequéncia das operacgdes de ligar/desligar das zonas de

cozedura.

« Os ciclos de ligar/desligar variam em fungdo do nivel de poténcia
necessario:

- nivel de poténcia baixo: tempo de operacdo reduzido,

- nivel de poténcia elevado: tempo de operacao prolongado.

O indicador luminoso de calor residual "H" esta a piscar.

* A temperatura registada nos componentes electrénicos é
demasiado elevada. A instalacéo da placa tem de ser verificada
por um técnico devidamente qualificado, a fim de confirmar que
satisfaz as instrugdes.

10. ASSISTENCIA TECNICA

Antes de telefonar para a assisténcia técnica

Se o forno néo estiver a trabalhar, recomendamos que:
- verifique se a placa esta devidamente ligado a corrente (ficha

correctamente introduzida na tomada).

Se |lhe for impossivel detectar a causa da avaria:

desligue a placa da corrente, ndo o tente reparar e ligue para

0s servigcos de assisténcia técnica.

Antes de ligar para os servicos de assisténcia técnica, porém,

tome nota do niumero de série, constante da respectiva placa

de caracteristicas.

11. PROTECCAO DO MEIO AMBIENTE

Este electrodoméstico est4d marcado de acordo com

o disposto na directiva europeia 2002/96/CE relativa

aos residuos de equipamentos eléctricos e

electronicos (REEE).

Ao assegurar que este produto seja correctamente
] eliminado, estara a prevenir eventuais
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude,
que, de outra forma, poderiam resultar de um tratamento
incorrecto deste produto, quando eliminado.
O simbolo patente neste produto indica que ele ndo pode ser
tratado como lixo doméstico. Em vez disso, deve ser entregue
no centro de recolha apropriado, para reciclagem do equipamento
eléctrico e electronico.
A eliminacgdo deste produto deve ser levada a cabo de acordo
com os regulamentos localmente aplicaveis a eliminacéo e ao
tratamento de lixo e residuos.
Para obter informagdes mais detalhadas sobre o tratamento,
a recuperacao e a reciclagem deste produto, agradecemos que
entre em contacto com a entidade municipal competente, com
o servico de eliminagédo de lixos e residuos ou com o
estabelecimento comercial onde adquiriu o produto.




1. VSeobecna upozornéni

PRECTETE SIPOZORNE TYTO POKYNY PRO MAXIMALNI VYUZITI VASI VARNE DESKY.
Doporucujeme, abyste si navod k obsluze uschovali pro pfipadné pouziti v budoucnosti a pfed instalaci desky si poznacte vyrobni €islo nize

pro pfipad, Ze budete potfebovat pozaruéni servis.

* Dlrazné doporucujeme udrzovat déti mimo varnych zén béhem provozu i po vypnuti, protoze dokud sviti indikator zbytkového tepla, je

deska jesté horka a maze to zpUsobit vazné popaleni.

« Pfi vafeni s oleji nebo tuky, zvyste pozornost, protoZe ohraty tuk se maze rychle vznitit.

* Neumistujte hlinikové a plastové félie na ohfivaci zény.

* Po kazdém pouziti je potfebné urcité Cisténi pro ochranu pfed nahromadénim necistot a mastnoty. Pokud to tak nechate, tato se pfi dalSim

vafeni spaluje a produkuje dym a zapachy, a zvySuje riziko vzniceni.

* Nedoporucujeme se vystavovat pfimo halogenovym paprskim.

* Nedotykejte se ohfevnych zén béhem provozu nebo chvili po pouziti.

* Nikdy nevafte jidlo pfimo na sklené keramické desce. PouZijte vzdy pfislusné nadoby.

*Vzdy umistéte nadobi do stfedu oblasti, na které vafite.
* Nepouzivejte povrch jako krajeci desku.
* Nepresouvejte varné nadoby pfes ovladaci panel.

* Neukladejte tézké predméty nad desku. Pokud by spadly na desku, mohou ji poSkodit.

* Nepouzivejte desku jako pracovni podklad.
* Nepouzivejte desku na skladovani zadnych predmétu.

* Pokud se objevi prasklina povrchu, nepouzivejte desku. Okamzité odpojte desku od elektrické sité a kontaktujte servisni stfedisko.
» Tento spotfebi€ neni uréen pro pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, psychickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez
dostate¢nych zkusenosti a znalosti, dokud nejsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebic¢em.

Neustale vylepSujeme kvalitu vyrobku a proto miZeme upravovat zafizeni pro vélenéni nejnovéjsich technickych vyleps$eni.

C E Spotfebi¢ vyhovuje evropskym smérnicim 73/23/EEC a 89/336/EEC, nahrazené 2006/95/EC a 2004/108/EC a naslednym

dodatkam.

2. Instalace

Instalace domacich spotrebicti muze byt slozitd operace, ktera, pokud neni provedena spravné, muze vazné ohrozit
bezpeénost uzZivatele. Z tohoto diivodu pozadejte kvalifikovaného technika pro provedeni instalace v souladu s platnymi
technickymi predpisy. V pripadé nespravné instalace spotiebice vyrobce nenese zadnou odpovédnost za technické vady

vyrobku ani za pripadna zranéni.

3. Vestavéni

Nabytek, do kterého bude vestavéna deska a okolni nabytek,
musi byt vyroben z materialQ, které jsou odolné vici vysokym
teplotam. Je také nutné, aby vSechny dekorativni laminaty byly
lepené tepelné odolnym lepidlem.

Instalace (obr. B/D):
» S deskou je dodavanoizolacni tésnéni.

Pred usazenim:
- otocéte desku naopak, sklenénym povrchem smérem dolU.

Ujistéte se, Zze sklo je chranéno.

- napasujte tésnéni kolem desky.

- ujistéte se, Ze je spravné nasazené, abyste zabranili preteceni
tekutin do podpérné skiinky.

* Ponechte otvor nejméné 5 cm mezi deskou a jakymkoliv okolnim
vertikalnim povrchem.

» Pokud, pfi instalaci desky, spodni povrch desky sousedi s ¢asti
standardné pristupnou pfi Cisténi, viozte 1 cm pficku pod dno
desky, abyste zabranili riziku popaleni nebo poskozeni.

4. Pripojeni k elektrickeé siti

sinstalace musi vyhovovat pfedpisum".
Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za poSkozeni zpisobena
nespravnou obsluhou.

Upozornéni: neneseme odpovédnost za poskozeni nebo
nasledky vyplyvajici z pouziti neuzemnéného spotiebice,
nebo pripojeného k uzemnéni, které je poSkozené.

* VVZdy zkontrolujte pfed jakymkoliv elektrickym zdsahem, napéti
na elektroméru, nastaveni pFeruSovae obvodu, spojitost
propojeni k uzemnéni a vhodnost pojistky.

+ Elektrické pfipojeni by mélo byt provedeno pfes zasuvku s
konektorem s uzemnénim, nebo pfes vicepolovy vypinac s
otvorem mezi kontakty nejméné 3 mm.

Pokud je deska vybavena sitovou zastrékou, musi byt instalovéna
tak, ab byla sitova zastréka dostupna.

« Zlutozeleny vodié kabelu napajeni musi byt pfipojen k uzemnéni
konektoru napajeni a zafizeni.

» Jakékoliv poZadavky tykajici se sitového kabelu je nutné
pfedkladat servisnimu stfedisku nebo kvalifikovanému
technikovi.
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POZOR:
V pfipadé vymeény kabelu pfipojte vodiCe v souladu s nasledujicimi
barevnymi kody:

MODRY -NEUTRALNi (N)
HNEDY -ZIVY (L) o
ZLUTOZELENY -UZEMNENi (D))

Deska je vybavena pfivodnim kabelem, ktery umozrfuje pfipojeni k
napajeni 220-240 V mezi faze nebo mezi fazi a neutralni.

¢ Pripojte kzasuvce, pro volbu spravné pojistky viz tabulku.

Je mozné pripojit troubu k:
« Ttifaze 220-240 V3~
* Trifaze 380-415 V2N~

Pro nové pripojeni musite dodrzovat nasledujici pokyny.

» Pfed pfipojenim se ujistéte, zda je instalace chranéna vhodnou
pojistkou, viz tabulku a vodi€e jsou maiji postacujici prifez pro spravné
napajeni spotfebice.

« Otocte desku, sklem na pracovni desku, chrarite pfitom sklo.

* Oteviete kryt v nasledujicim poradi:

1 2 3

* odSroubujte svorku kabelu 1",

» uchopte dva kabely po stranach,

« vsunte €epel plochého Sroubovaku pfed kazdou pojistku ,2" a
»3", zatlaCte a stlacte,

+ sundejte kryt.

Uvolnéni privodniho kabelu.

» odSroubujte Srouby na bloku konektord, které obsahuji
propojovaci pasky a vodi¢e napajeciho kabelu,

* Vytahnéte napajeci kabel.

* Postup pro nové pfipojeni:
- Zvolte privodni kabel v souladu s doporu¢enim v tabulce.
- Pretahnéte pfivodni kabel pfes svorku.

- Odizolujte konec kazdého vodice v délce
10 mm s ohledem na potfebnou délku
kabelu pro pfipojeni ke konektorim.

- Podle instalace a pomoci propojovacich
pasklt ziskanych z prvniho kroku
upevnéte vodi¢e podle tabulky.

- Pfipevnéte kryt.

- Zasroubuijte svorku kabelu.

MUSTKY

¥

Poznamka: zajistéte, aby pfipojovaci Srouby byly utazené pevné.

Pripojeni konektort

Rozmisténi 5 | Rozmisténi 2-3 Rozmisténi 4] Rozmisténi 1
Jednofaze nebo dvé faze 220-240V~
POJISTKA| 25A 25 A 25 A 20A
KABEL | 50 5mm? | 3x25mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5 mm?
HOBV2V2F
T¥i faze 220-240V~
POJISTKA| 25A 20A 25 A 20A
KABEL | 4o 5mm? | 4x25mm? | 4x25mm? | 4x2,5mm?
HOBV2V2F
Tri faze 220-240V~
POJISTKA| 16A 20 A 20 A 16 A
KABEL Ax15mm? | x25mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5mm?
HOBV2V2F

Jednofaze 220-240 V~

[ [
T Ph N

Tii faze 220-240 V3~
T Ph @ PhR Ph

Ph : faze

Dvé faze 220-240 V2~

| ]
T Ph Ph

Tri faze 380-415 V2N~

T Phl Ph N

T : uzemnéni

N : neutralni

5. Popis spotiebice

+ hilight zéna:

kovovy vodivy pasek je rozprostfen stejnomérné po celém
povrchu spotfebice. Je efektivni do 3 sekund a je vhodny pro
stalé, homogenni a udrzované vareni.

Sklokeramické desky tézi z vétSiho vystupu tepla, které je tvofeno
hilight varnymi zénami urychlujicimi proces vafeni. Zmény
designu trouby nemaji vliv na kapacitu odolnosti skla vuci teplu,
ale maji vylepSenou ovladatelnost. S vybavenim ,Sprinter”
muZzete dosahnou zkraceni ¢asu pfipravy az o 15%, v zavislosti
od zplsobu vafeni a typu pouZitého nadobi.

6. Doporuceni k nadobi

Pouzitim kvalitniho nadobi zajisti nejlepsi tcinnost varné desky.
7 Tj— [ = D—

* Vzdy pouzivejte kvalitni nadobi s perfektné plochym a
silnym dnem: pouzitim tohoto typu nadobi zabrani horkym
bodum, které zplsobuji pfipaleniny. Silné kovové nadobi
poskytuji dokonalou distribuci tepla.

+ Zajistéte, aby bylo dno nadobi suché: kdyz plnite nadobu
tekutinou vyjmutou z chladnicky, zajistéte, aby bylo dno upiné
suché, pfed umisténim na desku. Tim zabranite skvrnam na
varné desce.

* Pouzijte nadobi, kterého pramér je dostate¢né Siroky na
cely povrch jednotky: velikost nadobi by neméla byt mensi nez

ohfivaci oblast. Pokud je mirné SirSi, energie bude pouZita s
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VOLBA NADOBI - Nasleduijici informace vam pomUze pii vybéru
nadobi, které nabizi spolehlivy provoz.

Nerezova ocel: doporucujeme. Zejména dobré s vrstvenym
dnem. Vrstvené dno kombinuje vyhody nerezavéjici oceli (vzhled,
stalost a stabilitu) s vyhodami hliniku nebo médi (vedeni tepla,
stejnomérna distribuce tepla).

Hlinik: doporucujeme tézké. Dobra vodivost. Zbytky hliniku se
nékdy objevuji jako Skrabance na desce, ale je mozné je ihned
odstranit ¢isténim. Z ddvodu nizkého bodu taveni nepouzivejte
tenky hlinik.

Slitina: pouzitelné, ale nedoporudujeme. Spatna uginnost.
Mohou poskrabat povrch.

Médéné dno/kamenina: doporucujeme tézké. Dobra ucinnost,
ale méd muze zanechat zbytky, které se mohou jevit jako
Skrabance. Zbytky je mozné odstranit okamzitym ¢isténim desky.
Avsak, nenechavejte tyto nadoby vfit nasucho. Pfehfaty kov se
muze pfilepit ke sklenénému povrchu. Prehfatda méd mdize
zanechat zbytky, které natrvalo zGstanou na desce.

Porcelan/smalt: Dobra ucinnost pouze u nadobi s tenkym,
hladkym, plochym dnem.

Sklokeramika: nedoporudujeme. Spatna G&innost. Mohou
poskrabat povrch desky.

7. Pouziti

* Po zapnuti varné desky pockejte nékolik sekund do aktivace
elektronickych ovladacu.

_Stisknste tlacitko (D)
Elektronické ovladani trouby se aktivuje. V kazdé zoné displeje je
zobrazena troveri tepla [} a blika kontrolni LED.

- Po 20 sekundéach necinnosti se elektronické ovladae vypnou a
musite opakovat postup zapnuti.

 Aktivace varné zéony

- Stisknéte tlaCitko poZadovaneé .,'_-l 9 6 ;'_-1' .
varné zoény. V zobrazené zéné .
sviti kontrolni LED. Zobrazuje,

ktera zéna je aktivni. [} /\ [ ]
¥ u \}% + e
AN

- Stisknutim tlacitek - nebo + zvolte uroven teploty mezi 1 a 9.
Podrzenim tlaCitek + nebo - se teplota snizuje nebo zvySuje
rychleji.

Nasledujici priklady jsou pouze pro informaci. Osobni
zkuSenosti vam poté pomizou prizpusobit tato nastaveni
podle vasi chuti a navyku.

Vypnuta

) ..... Rozpousténi

UdrZzovanitepla

Ohfev

Rozmrazeni, duSeni, plné vareni, vafeni s
Nizkou teplotou

Vareni bez pokli¢ky

Smazeni, opékani masa a peceni

Vareni a peceni s vysokou teplotou
Smazeni, vafeni velkého mnozstvivody .......

©oONO GabhWN-O

e Vypnuti varné zény

- Stisknéte tlacitko volby poZadované varné zony.

- Tlacitkem - zobrazte Uroven tepla /7 . Nyni se zéna vypne,
kontrolka {7 zhasne po 10 sekundach.

- K rychlému zastaveni stisknéte najednou tlagitka - a +. Urovers
tepla se automaticky snizina {J . Varna zéna se vypne.

* Celkové vypnuti

Varné zony a CasovaC mulzete okamzité vypnout
stisknutim tlacitka zapnuti-vypnuti.

W

* Kontrolka zbytkového tepla

Ovladaci panel informuje uzivatele, kdyz teplota povrchu varnych
z6n presahuje 60°C, nasledujicim zobrazenim:

H . Kdyz teplota klesne pod 60°C, zobrazeni H zhasne. K
dokonceni vareni doporucujeme vypnout varnou zénu a jemné
dokoncit vafeni pomoci zbytkového tepla.

Poznamka: Po preruSeni proudu zmizi kontrolka zbytkového
tepla, i kdyZ povrch pfesahuje 60°C.

¢ Ovladani pridavnych varnych zé6n
(dvé zény)

Varna zéna s dvéma zénami je ve dvou provedenich. Mlze byt
kruhova nebo ovalna.

Je pIné funkéni kdyz je varna zoéna v provozu; je zobrazena
kontrolni led pfidavné zény.

K deaktivaci pridavné varné zény:
- Stisknéte tlacitko @ pfidavné zény. Pfislusna led kontrolka

pfidavné zony zhasne po deaktivaci.

K opétovné aktivaci pridavné varné zény:
- Stisknéte tlacitko @ pfidavné varné zény. Pfisludna led

kontrolka pfidavné zény je aktivni.

¢ Ovladani pridavnych varnych zén
(tfi zony)

Pfidavna varna zéna je pouze na jednom modelu. Je aktivni,
pokud je v provozu varna zéna; zobrazi se dvé kontrolni led
pfidavné varné zény.

Je aktivni, pokud funguje varna zéna; jsou zobrazené dvé led
kontrolky pfidavné varné zény.

Deaktivace pfidavnych varnych zén:
- Stisknéte jednou tlagitko pfidavné zény @ PFislusna kontrolka

led pro externi pfidavnou zénu zhasne po deaktivaci.
- Stisknéte dvakrat tlagitko pfidavné zény(®) . Pfislusna kontrolka

led pro stfedni pfidavnou varnou zénu zhasne po deaktivaci.

K opétovné aktivaci pridavnych varnych zén:
- Stisknéte tlacitko pfidavné varné zény, jednou nebo dvakrat na
pridavné zény podle potreby.

* Programovani varné zény (podle modelu)

Kazdou varnou mGzete naprogramovat maximalné na 99 minut.

- Zapnéte varnou zoénu podle pfedchozich pokynl. Musi se
zobrazit kontrolni LED v blizkosti varné, ukazuje, Ze varnéa zéna je
aktivni.

- Stisknéte tlacitko Timer . (_'5’—’@3]
Symbol zény kolem zobrazeni ¢asovace zobrazi ovladanou zénu.

- Opétovnym stisknutim tlagitka ¢asovace zvolte ¢as v minutach
mezi 0 a 99 minutami nebo stisknéte tlacitko ,-" k sniZzeni ¢asu
mezi 60 minutamia 0.

— naprogramovany ¢as muzete upravit kdykoliv opétovnou
aktivaci varné zony a poté tlacitkem timer.

Po uplynuti €asu se varna zéna automaticky vypne a 1 minutu zni
zvukova signalizace, stisknutim tlacitka timer jej deaktivujete.
—Cas muzete pouzit i jako pfipominku, bude znit na konci
naprogramovaného ¢asu.
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e Uzamceni tlacitek

Funkce uzamceni tlagitek brani détem pred zapnutim trouby. Je
uzite¢na takeé pfi Cisténi ovladacu.

Uzamceni desky:

- Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti (D .

- Stisknéte najednou tlacitka ,-" a ,+" na pravé pfedni zéné (CH
633 predni leva zona) a opét stisknéte tlacitko ,+" této zony.
Deska je uzamcena, zobrazi se kontrolka uzamdéeni ,L" pro
vSechny zény na 20 sekund.

Odemcenidesky:

- Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti (D . Kontrolka uzam¢eni ,L"

se zobrazi pro vS§echny zony.

- Stisknéte najednou tladitka ,-" a ,,+" pfedni pravé zény (CH 633
predni levé zony) a poté opét stisknéte tlaCitko ,-" této zény.
Deska je odemcena.

¢ Pouzitirychloohievu

Aktivace rychloohievu
- Stisknéte tlacitko zapnutivypnuti (1

- Zapnéte pozadovanou zoénu, stisknutim tlacitka ,+" nastavte
pozici ,9", uvolnéte kratce tlacitko a opét stisknéte ,+"; displej
stfidavé zobrazuje ,A" ,rychlo ohfev" a 9" uroveri teploty.

- Pokud je to nutné, snizte na pozadovanou teplotu, displej
stfidavé ukazuje ,A" ,rychloohfev" a nové nastaveni teploty.

. Maximalni
Nastavena Uvolnény Cas Doba
Pozice Vykon Rychloohfevu  provozu pfed
(%) (Minuty) auto
vypnutim*
0 0% 0 OH
1 3% 1 6 H
2 6 % 3 6 H
3 1 % 5 5H
4 16 % : 6,5 5H
5 19 % : 8,5 4H
6 32 % : 2,5 1,5H
7 45 % 3,5 1,5H
8 65 % 4,5 1,5H
9 100 % 0 1,5H

PF. 1800 W zéna v pozici 6 = 32% z 1800 W uvolnéného vykonu.
Pokud je ,Rychloohiev" aktivovan, zéna nabizi 1800 W vykonu
2.5 minuty a poté se nastavina 576 W.

* Z davodu bezpecénosti se varna zéna automaticky vypne, pokud
nezménite nic dlouhou dobu. Vypnuti zavisi od pouzité urovné
teploty.

Deaktivace rychloohievu
- Zapnéte varnou zo6nu, stisknutim tlacitka ,-" nastavte
standardni Uroven teploty, snizte teplotu nebo nastavte na 0"

8. Cisténi a udrzba

* Pfed provedenim jakékoli udrzby nechejte varnou desku
ochladit.

* Pouzivejte pouze specialni vyrobky uréené pro Ccisténi
keramickych povrchti (krémy, Skrabky), v§echny tyto vyrobky jsou
bézné dostupné na trhu.

* VWyhybejte se preteCeni, necistoty, které protec¢ou na varny
povrch, se rychle spali a pak se velmi obtizné odstrariuji.

* Doporuéujeme udrzovat v dostatecné vzdéalenosti od desky
vSechny materialy, které se snadno tavi, jako jsou plastové obaly,
cukr, nebo produkty na bazi cukru.

Udrzba:

- Kapnéte nékolik kapek specialniho Cisticiho prostfedku na
povrch desky.

- Odstranite hrubé necistoty pomoci jemné tkaniny, nebo
navlih&ené kuchyriské papirové utérky.

- Utfete jemnou tkaninou nebo kuchyriskou utérkou, dokud neni
povrch Cisty.

V pripadé odoinych skvrn:

- Nakapeijte vice kapek specialniho Cisticiho roztoku na povrch.

- Odstrante pomoci Skrabky, drzenim v Uhlu 30° od desky, dokud
obtizné stopy nezmizi.

- Utfete jemnou tkaninou nebo kuchyriskou utérkou, dokud neni
povrch Cisty.

- Opakujte postup v pfipadé potreby.

NEKOLIK RAD:

Pravidelné ¢isténi zanechava ochranou vrstvu, ktera zabranuje
pfed poskrabanim a opotfebenim. Ujistéte se, zda je povrch Cisty
pred dalSim pouzitim desky. Pro odstranéni stop vody, pouzijte
nékolik kapek bilého octa nebo citronovou Stavu. Pak utfete
savym papirem a pouzijte nékolik kapek specialniho Cisticiho
roztoku. Ovladaci prvky mlzete slozit pro kompletni cisténi.
Dbejte na to, aby tekutina nevnikla do otevienych zén a poté
nasad'te ovladace pevné na misto.

Sklokeramicky povrch snasi tfeni varného nadobi s plochym
dnem, ale pfesto doporuCujeme, abyste ho radéji misto
pfesouvani po povrchu zvedli.

Nepozivejte houbu s velkym mnozstvim vody.

Nikdy nepouzivejte niz nebo Sroubovak. Skrabka s ostrou
cepelineposkodi povrch, pokud ji drzite v ahlu 30°.

Nikdy nenechavejte Skrabku v dosahu déti. Nikdy
nepouzivejte drsné prostredky nebo brusné prasky.

* Kovovy lem: k bezpe€nému ¢isténi kovového lemu jej omyjte
saponatem a vodou, oplachnéte a dikladné osuste jemnym
hadfikem.
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9. Problémy a Feseni

Varné zény nevari, nebo pouze jemné.

* Pouzivejte pouze nadobi s rovnhym dnem. Pokud je viditelné
svetlo mezi nadobim a deskou, zéna nepienasi teplo spravné.

* Dno nadobi musi zcela zakryvat plochu zvolené varné zony.

Varenije pomalé.
* Nevhodné nadobi. Pouzijte pouze nadobi s rovnym dnem, které
je tézké ama stejny pramér jako varna zéna.

Drobné skrabance na skleném povrchu desky.

* Nespravny zpUsob ¢isténi, nadobi s drsnym dnem nebo drsné
Casti (pisek nebo sil) mezi nadobim a povrchem desky. Viz Cast
,Cisténi"; ujistéte se, zda je dno nadobi Cisté pfed pouZitim a
pouzivejte pouze nadobi s rovnym dnem. Skrabance je mozné
odstranit pouze spravnym cisténim.

Kovové skvrny.

* Nepfesouvejte hlinikové nadobi po povrchu. Pouzivejte
doporucené postupy €isténi na odstranéni skvrn.

* PouZili jste spravné prostiedky ale skvrny zistavaji. Pouzijte
Skrabku a prectEte si ¢ast, Cisténi".

Tmaveé skvrny. }
* Pouzijte Skrabku a prectéte si ¢ast ,Cisténi".

Lesklé oblasti na varném povrchu.
» Skvrny z hlinikového a médéného nadobi, jako i zbytky z vody
nebo jidla odstranite Cisticim krémem.

Skvrny od cukru/plastroztaveny na povrchu.
*Viz Cast ,Cisténi".

Varna deska nebo nékteré zony nefunguji.

 Propojovaci pasy na pfipojovacim konektoru nejsou spravné
nasazené. Zkontrolujte propojeni, zda je v souladu s pokyny.

» Desky s dotekovymi ovladaci: velké skvrny nebo pfedméty
prekryvaji nejméné dvé tlacitka 10 sekund. Odstrarite skvrny
nebo odstrarnte pfedmét.

* Ovladaci panel je uzam¢en. Odemknéte desku.

Varnd deska nefunguje.
+ Ovladaci panel je uzaméen. Odemknéte desku.

Varna deska se zastavi automaticky.

» Skvrna pokryva nejméné dvé tlacitka na déle nez 10 sekund;
deska se vypnula z ddvodu bezpecnosti a zvukovy signal zni,
dokud jsou tladitka zakryta. Vycistéte skvrnu nebo odstrarite
predmét.

* Varné zény se zastavi automaticky, pokud je nechate zapnuté
prilis dlouho.

Casté zapnuti/vypnutivarnich zén.

» Cykly zapnuti/vypnuti jsou rizné v zavislosti od poZadované
urovnétepla:

- nizka uroven: kratky provozni €as,

- vysoka uroven: dlouhy provozni ¢as.

Zobrazeni ,H", indikator zbytkového tepla, blikaji
» Teplota elektroniky je pfili§ vysoka. Kvalifikovany servisni
technik musi zkontrolovat pfipojeni.

10. Kontrola

Diive nez budete kontaktovat servis, zkontrolujte
nasledujici:

- zda je zastrCka spravné pfipojena; Pokud zavadu nelze
odstranit, vypnéte spotfebi¢ nemanipulujte s nim kontaktujte
autorizovane servisni stfedisko.

Seznam autorizovanych mist je uveden na nasSich webovych
strankach
www.candy-hoover.cz v sekci servis.

11. Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v pravodnich
dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do
bézného komunalniho odpadu.
Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe
tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
 —— pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich
mUzZete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzZete zachovat cenné
pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravneé likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o likvidaci a
recyklaci tohoto spotfebice se prosim
obratte na spole€nost Elektrowin a.s. tel. 241 091 843 nebo
www.elektrowin.cz, kde naleznete i seznam mist zpétného
odbéru.
Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v
souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové uzivatele vzemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zarizeni,
vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce nebo
dodavatele.
Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou
unii
Tento symbol je platny jen v Evropskeé unii.
Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné
informace o spravném zpulsobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.
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1. SPLOSNI VARNOSTNI NAPOTKI

PROSIMO, DAPOZORNO PREBERETE TANAVODILA, DASE SEZNANITE Z LASTNOSTMI VASE NOVE KUHALNE PLOSCE.
Priporo¢amo, da to knjizico shranite, saj jo boste najbrz Se potrebovali. Pred vgradnjo kuhalne plos¢e si v to knjizico zabelezite tudi serijsko
Stevilko, saj jo boste potrebovali, Ce se kdaj obrnete na pooblas&eni servis.

- Kuhalis€a se med uporabo zelo segrejejo in ostanejo vro€a Se nekaj ¢asa po delovanju, na kar vas opozarja indikator preostanka toplote. V
tem Casu pazite, da se otroci ne bi prevec priblizali in se opekli na vro€ih povrsinah.

- Pri cvrenju na masc¢obi se ne oddaljujte od kuhalne plo&¢e, saj se razgreta mascoba hitro vname.

- Na vroc€o povrsino kuhalne plos$ce ne odlagajte alu-folije ali plasti¢nih posod.

- Po vsaki uporabi oCistite steklokerami¢no povrsino, saj bi se mascoba in druga necisto€a pri naslednji uporabi lahko zacele zgati, kar bi
povzrocilo neprijeten vonjin dim, lahko bi se pa tudi vzgala, kar bi pomenilo tveganje za pozar.

- Nikoli ne usmerjajte pogleda direktno v halogenske grelce.

- Ne dotikajte se vroCe steklokerami¢ne povrsine med uporabo in $e nekaj Easa po uporabi, dokler je vroca.
- Nikoli ne kuhajte direktno na steklokeramicni povrsini; vedno uporabljajte lonce in kozice.

- Posodo vedno postavite na sredino kuhalis¢a.

- Kuhalne plos¢e ne uporabljajte kot odlagalno ali delovno povrsino.

- Pri premikanju posod teh ne potiskajte po kuhalni plos¢i, ampak posodo dvignite, da ne bi opraskali steklokerami&ne povrsine.

-V kuhinjsko omaro ali na police nad kuhalno plo$¢o ne shranjujte tezkih predmetov, saj bi tilahko padli in poSkodovali kuhalno plos¢o.

- Kuhalna plo$¢a ni odlagalna povrsina; na njo ne odlagajte in ne shranjujte nikakrsnih predmetov.

- Steklokeramika je trpezna, Ce pa se ze zgodi, da se na steklokeramicni povrsini pojavijo razpoke, takoj izklopite kuhalno plosc¢o iz

elektricnega omrezja in poklicite pooblas€eni servis.

- Za €is€enje kuhalne ploS¢&e nikoli ne uporabljajte aparatov za €iS€enje s paro ali pod tlakom.
- Kuhalne ploS¢e ne smejo uporabljati otroci ali osebe zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi, s pomanjkljivimi
izkuSnjami ali znanjem, razen pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za njihovo varnostin ki so jim nagin uporabe ustrezno razloZili.

- Otroke nadzirajte in jim ne dovolite, da se igrajo z aparatom.

Stalno tezimo k izboljSanju kakovosti nasih izdelkov in vanje vgrajujemo najsodobnejSe izboljSave, zato si pridrzujemo pravico do

sprememb podatkov brez vnaprejSnjega opozorila.

c E Aparat ustreza evropskim smernicam §t. 73/23/EEC in 89/336/EEC, nadomes¢enih s smernicama 2006/95/EC in 2004/108/EC ter

kasnejSim dopolnitvam.

2. NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Vgradnja in prikljucitev elektriénih gospodinjskih aparatov je zahtevno opravilo, ki mora biti opravljeno brezhibno in skladno z
veljavnimi predpisi. Nepravilna vgradnja in prikljucitev pomeni veliko tveganje za uporabnika. Zato ta dela prepustite za to
usposobljenim strokovnjakom, ki bodo pri vgradnji upostevali vse veljavne predpise. Ce pa se odloCite, da boste ta dela
opravili sami, upostevajte, da v primeru nestrokovne vgradnje in prikljucitve aparata proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
tehniéno okvaro aparata, tudi ¢e ta povzroci poskodbe oseb ali premozenja.

3. Vgradnja

Kuhinjska omarica ali kuhinjski pult, v katerega bo kuhalna plos¢a
vgrajena, ter poleg stojeCe pohistvo morajo biti iz na visoko
temperaturo odpornih materialov. Tudi laminat na povrSini
kuhinjske omarice ali kuhinjskega pulta mora biti na podlago
prilepljen z na visoko temperaturo odpornim lepilom, da ne bi
odstopil.

Vgradnja (sl. B/D):
Kuhalniplo$éije priloZzeno tesnilo.

Pred vgradnjo:

- kuhalno ploSéo obrnite s steklokeramiéno povrsino navzdol;
pazite, da se ne poskoduje!

- Polozite tesnilo okoli kuhalne plosée.

- Preprieajte se, da je pravilno nameséeno, tako da bo
onemogoeéalo prodiranje razliénih snovi pod kuhalno ploséo.

» Kuhalna ploSéa mora biti od morebiti poleg stojeeéih omaric ali
oddaljena vsaj 5 cm.

* Ee je s spodnje strani kuhalne ploSée mozZen dostop, vgradite
pregradno ploséo 1 cm (pri modelih PVS 7 cm) pod dnom kuhalne
ploSée, da prepreeéite tveganje za opekline ali $kodo.

4. PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO OMREZJE

PrikljuCitev mora biti izvedena skladno z vsemi veljavnimi
predpisi.

Proizvajalec ne prevzema nikakrSne odgovornosti v primeru
Skode ali poskodb zaradi neupostevanja teh navodil!

Opozorilo:

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne okvare
ali posledice teh, povzrocene zaradi uporabe brez ozemljitve
ali nepravilno ozemljenega aparata.

Pred prikljucitvijo kuhalne plo$ce na elektricno omrezje preverite
priklju¢no napetost, prekinjalo, mo¢ varovalke in ozemljitev.
Kuhalna plo$¢a mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje preko
vti€nice za ozemljeni vtika€ ali preko ve€polnega prekinjala.
Ce je prikljugena na vtiénico, mora biti vtiénica dostopna, tako da
jo je v vsakem trenutku mozno izklopiti iz elektricnega omrezja.
*Zelena/rumena Zica mora biti priklju¢ena na ozemljitveni terminal
aparata na eni strani in na ustrezen vod na drugi strani.
* Morebitna vprasanja o ustreznosti prikljuénega elektricnega
kabla naslovite na pooblasceni servis.
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POZOR:

Ce je treba zamenjati prikljugni elektriéni kabel, prikljugite Zice
skladno s spodnjimi barvnimi oznakami/kodami:

Prikljucitev na terminale na prikljucni ploscici

MODRA NULA (N)
RJAVA FAZA (L)
RUMENA-ZELENA ZEMLJA (D)

Kuhalna ploS¢a je opremljena s prikljuénim elektricnim kablom,
ki omogoc¢a prikljucitev samo na elektricno omrezje z napetostjo
220-240 V med fazami ali med fazo in nulo.

Pred prikljucitvijo kuhalne ploSsée na vtiénico preverite
ustreznost varovalke s pomocjo razpredelnice.

Kuhalno plosc¢o pa lahko prikljucite tudi na:
Trofaznoomrezje 220-230V3~
Trofaznoomrezje 380-415V2N~

Pri priklju¢evanju upostevajte spodnja navodila!

Najprej se prepricajte, da je omreZje ustrezno zavarovano z
varovalko (gl. razpredelnico) in da ozi€enje omogoc¢a ustrezno
napajanje aparata..

Obrnite kuhalno plos€o z zgornjo stranjo navzdol; pazite, da ne
poskodujete steklokeramike!

Snemite pokrovéek, kot je to prikazano na slikah.

1 2 3

+ OdVvijte vijake, s katerimi je pritrjena sponka » 1«.

* Ob straneh boste opazili dva jezicka.

» Ob jezicek »2« in »3« potisnite ploski izvija¢ ter potisnite jezi¢ka
navznoter.

Snemite pokrovcek.

Odklapljanje prikljuénega elektricnega kabla

+ Odvijte vijake, ki pridrzujejo prikljuéno plos¢ico z mosticki ter vodniki
priklju€nega elektricnega kabla.

* lzvlecite kabel.

Prikljuéitev novega kabla
- Izberite ustrezen kabel skladno s priporocili v razpredelnici.
- Potisnite kabel skozi sponko.

PREMOSTITVENI - Odstranite_ za$éitne_ovoj9 na koncu vpdov
ELEMENT (10 mm) in jih prikljucite na terminale
skladno s podatki v razpredelnici v
+ nadaljevanju; odmerite ustrezno dolzino.

- Ustrezno povezite vode; moznih je vec
nacinov prikljucitve. Skladno z navodili in s
pomocjo prej odstranjenih premostitvenih
elementov povezite vode, kot je to prikazano
vrazpredelnici.
- Privijte pokrovcek nazaj.
- Privijte sponko kabla.

Opomba: Pazite, da so vijaki priklju¢ne ploscice dobro zategnjeni!

RAZPORED 5 |RAZPORED 2-3 | RAZPORED 4 | RAZPORED 1
ENOFAZNO ALI DVOFAZNO 220-230 V~
Varovalka 25A 25A 25A 20 A
KABEL | 50 5mm? | 3x25mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5 mm?
HOBV2V2F
TROFAZNO 220-230 V3~
Varovalka 25A 20A 25A 20A
KABEL | 4o 5mm? | 4x25mm? | 4x25mm? | 4x2,5mm?
HO5V2V2F
TROFAZNO 380-415 V2N~
Varovalka 16 A 20A 20 A 16 A
KABEL Ax15mm? | x25mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5mm?
HO5V2V2F

Enofazno 220-230 V~

[ [
Ph N

Dvofazno 220-230 V2~

| ]
T Ph Ph

Trofazno 380-415 V2N~

Pf = faza, N = nula, T = zemlja

5. OPIS KUHALNE PLOSCE

Kuhalisée hilight:

* kovinski vodnik je enakomerno razporejen pod celo povrSino
kuhalnega mesta. UCinkovit je Ze 3 sekunde po vklopu kuhali§¢a in je
primeren za enakomerno, homogeno segrevanje ter tudi za
dolgotrajno kuhanje.

Steklokerami¢na kuhalna plos¢a izrablja vecji output toplote, ki ga
oddajajo kuhalis¢a hilight, kar pomeni hitrejSe kuhanje. Tovrstne
spremembe pa na odpornost steklokerami¢ne povrSine na visoke
temperature ne vplivajo, le nadzor segrevanja je izbolj$an. » Sprinter«
skrajSa trajanje kuhanja za do 15%, odvisno od uporabljenega nacina
kuhanja in vrste posode.

6. USTREZNA POSODA

Le kakovostna posoda zagotavlja dobre rezultate.
T Tj— [ = T

* Uporabljajte le kakovostno posodo z ravnim in debelim
dnom: tako se bo dno enakomerno segrelo, kar bo preprecilo, da
bi se na dolo¢enih delih jed prijemala na dno posode; debelo dno
zagotavlja tudi odli€no in enakomerno razporejanje toplote.

* Dno posode naj bo vedno suho: ko vlivate tekocino v posodo
ali ¢e na kuhalno plo$¢o postavite posodo direktno iz hladilnika,
po potrebi posodo na zunaniji strani obriSite. Tako se bo kuhalna
plod€a manjumazala.

* Uporabljajte dovolj velike posode, ki bodo prekrile celo
kuhalis€e. Posoda mora biti vsaj takega premera kot je premer
kuhalis€a; najboljSi izkoristek dosezete, Ce je dno posode
nekoliko vecje od kuhalis¢a.
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KAKO IZBRATI USTREZNO POSODO V nadaljevanju boste nasli
pomembne podatke, ki vam bodo olajsali izbiro posode za najboljSo
ucinkovitost.

Nerjavece jeklo: Zelo priporo¢amo! Zelo primerna je posoda z
vecplastnim dnom, ki zdruzuje kakovost nerjavecega jekla (lep videz,
dolgotrajnost in stabilnost) s prednostmi aluminija ali bakra
(prevodnost in enakomerna razporeditev toplote).

Aluminij: Zelo priporo€amo! posodo z debelim dnom; dobra
prevodnost. Opozorilo: V dolo¢enih primerih aluminij pusca sledi na

kuhalni plosci; te se da odstraniti s takOanJIm CisCenjem. Ne
uporabljajte posod iz tankega aluminija, sajima nizko talis¢e!

Lito zelezo: Primerno, a ne priporoamo. Slaba ucinkovitost! Lahko
opraska steklokerami¢no povrsino!

Baker: Priporo¢amo tezko posodo z debelim dnom. U¢inkovitost je
odli¢na, vendar pa lahko baker pusti na steklokeramicni povrsini sledi
podobne praskam. Te je mogoce odstraniti, Ce jih ocistite takoj. Paziti
morate, da na kuhalni ploS¢i ne segrevate prazne posode; pregret
baker bi na steklokeramiki pustil madeze, ki jih nimogoce odstraniti.

Porcelan/emajl: Primerna je samo posoda s tankim, ravnim, gladkim
dnom.

Stekokeramika: Odsvetujemo. Slaba ucinkovitost. Lahko opraska
steklokerami¢no povrsino.

7. UPORABA

Po vklopu kuhalne plosce pocakajte nekaj sekund, Sele nato
aktivirajte elektronske tipke.

S pritiskom na tipko za vklop/izklop (D vklopite kuhalno plosco.

- S tem aktivirate elektronsko upravljanje. V prikazovalnikih za vsa
kuhalna mesta se osvetli stopnja ) kontrolne lugke utripajo.

- Ce 20 sekund ne uporabite kuhalne plo$ge, se spet samodejno
ugasne in postopek vklopa morate ponoviti.

* VKLOP KUHALNEGA MESTA

- Pritisnite na tipko za ustrezno
kuhalno mesto. Na prikazovalniku o
preneha utripati kontrolna Iluc¢ka,
ampak ostane osvetljena. To
pomeni, da je kuhalno mesto
aktivno.
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- S pomogjo tipk »+« ali »-« izberite ustrezno stopnjo med 1in 9 (&
pritisnete na tipko »+« ali »-«, se stopnja postopno vi§a oz. Niza).
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V spodhnji razpredelnici so navedeni primeri uporabe
posameznih stopenj moci. Prav kmalu boste znali sami
izbrati ustrezno stopnjo.

Izklopljeno

) ... Taljenje masla, ¢okolade

Ohranjanje toplote

Segrevanje

Taljenje, dusSenje, kuhanje pri nizki temperaturi...

Kuhanje brez pokrovk

Cvrenje, pe€enje mesa ipd.

IntenzivnejSe kuhanje in pecenje ...

Zrezki, zarebrnice, cvrenje, segrevanje vecje kolic¢ine vode

OCoONOOAPWN-=O

«IZKLOP KUHALNEGA MESTA

- Pritisnite na tipko za izbiranje kuhalnega mesta

- S pritiskom na tipko »-« izberite stopnjo: 1. Kuhalno mesto se
izklopi, £/ na prikazovalniku ¢ez 10 sekund ugasne.

- Ce zelite $e hitreje izklopiti kuhalno mesto, istodasno pritisnite
na tipko »-« in »+«; na prikazovalniku se takoj prikaze stopnja [}
in kuhalno mesto se izklopi.

*1ZKLOP KUHALNE PLOSCE

Kuhalna mesta in programsko uro lahko v vsakem
trenutku izklopite s pomocjo tipke za vklop/izklop
kuhalne plosce.

W

INDIKATOR PREOSTALE TOPLOTE

Ce temperatura kuhalnih povrsin presega 60°C, vas na to opozori
osvetljen indikator preostale toplote " H *

Priporoéamo, da kuhalis¢e |zklop|te nekoliko pred koncem
kuhanja in s tem izrabite preostalo toploto, da se jed do konca
skuha. Ko se temperatura kuhalnih povrsin spusti pod 60°C,
indikator preostale toplote " H “ugasne.

Opomba: Ce za kratek ¢as zmanjka elektricne energije, indikator
preostale toplote ugasne in se nato, ko je kuhalna plos¢a spet pod
napetostjo, ne osvetli ve¢ - tudi ¢e je temperatura Se visoka.
Bodite previdni!

UPORABA KUHALNIH MEST Z RAZSIRITVENIMI VEZJI (2)

Nekateri modeli so opremljeni z razSiritvenim vezjem, bodisi
okroglim (koncentricni) ali ovalnim.

Ce je vkloplieno tudi zunanje vezje, je osvetljena ustrezna
kontrolna lu¢ka.

Ce zelite izklopiti zunanje vezje,
pritisnite na tipko @ Ustrezna kontrolna lu¢ka ugasne.

Ce zelite ponovno vklopiti zunanje vezje,
znova pritisnite na tipko . Ustrezna kontrolna lu¢ka se osvetli,
kar opozarja, daje zunanje vezje vklopljeno.

UPORABA KUHALNIH MEST Z RAZSIRITVENIMI VEZJI (3)

En model je opremljen z dvojnim razsiritvenim vezjem. Ce sta
vklopljeni tudi zunaniji vezji, sta osvetljeni ustrezni kontrolni lucki.

Ce zelite izklopiti zunaniji vez;ji,
pritisnite na tipko@. Ustrezna kontrolna lu¢ka ugasne. Na enak
nacin izklopite Se srednje vezje dvakrat pritisnete na tipko.

Ko zunaniji vezji ponovno vklopite
(enkrat oz. dvakrat pritisnite na ustrezno tipko), se znova osvetlita
obe kontrolni lucki.

PROGRAMIRANJE KUHALISC (odvisno od modela)

Vsako kuhali§¢e omogoca programiranje delovanja za ¢as do 99
minut.

» Vklopite izbrano kuhalis¢e, kot je to Ze opisano. Lucka ob
nastavljeni stopnji moci mora biti osvetljena, kar pomeni, da je
kuhalisce izbrano. -

+Pritisnite na tipko programske ure. @ﬁﬁ]

Oznaka za kuhali$€e ob prikazovalniku programske ure opozarja,
katero kuhali§¢e ste izbrali. S pomocjo tipke programske ure
vnesite ¢as v minutah med 0 in 99, ali pa s pomocjo tipke »-«
znizujte ¢as med 60 in 0 min.

— V vsakem trenutku lahko programirani ¢as spremenite -
pritisnite na tipko za izbiranje kuhaliS¢a; kontrolna Ilucka
programske ure mora biti osvetljena.

Ko preteCe nastavljeni ¢as, se kuhalis€e samodejno izklopi, ob
tem pa se 1 minuto oglasa zvocni signal. Zvoc¢ni signal izklopite s
pritiskom na tipko programske ure.

— Programsko uro pa lahko uporabljate tudi neodvisno od
kuhaliS€, kot obiajno kuhinjsko uro, npr. za kuhanje jajc. Ko
pretece nastavljeni ¢as, se oglasi zvocni signal.
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'ZAKLEPANJE' STIKALNE PLOSCE

Z 'zaklepanjem' stikalne ploS¢e ohranite vse trenutne nastavitve in
preprecite slu€ajno spreminjanje. Priporoamo, da stikalno plos¢o
zaklenete tudi pred ciS€enjem in s tem preprecite slucajen vklop
kuhalis¢.

Zaklepanje kuhalne plosce:

- Pritiskajte na tipko za vklop/izklop kuhalne plosce.

- Isto¢asno pritisnite tudi na tipko »+« in »-« za sprednje desno
kuhalno mesto (CH 633: za sprednje levo kuhalno mesto), nato pa
ponovno pritisnite na tipko »+« za isto kuhalis€¢e. Kuhalna plos¢a je
tako zaklenjena, za 20 sekund se prikaze indikator »L« na vseh
prikazovalnikih.

- Pritiskajte na tipko za vklop/izklop kuhalne plo$¢e. Indikator »L«
je viden na vseh prikazovalnikih.

- IstoCasno pritisnite tudi na tipko »+« in »-« za sprednje desno
kuhalno mesto (CH 633: za sprednje levo kuhalno mesto), nato pa
ponovno pritisnite na tipko »-« za isto kuhalis¢e. S tem odklenete
kuhalno plosco.

Odklepanje kuhaln&Soéée:

FUNKCIJAHITREGA SEGREVANJA

Vklop hitrega segrevanja

Pritisnite na tipko za vklop/izklop.

* Vklopite izbrano kuhalis¢e, pritisnete na tipko »+«, da se prikaze
stopnja "9", nato pa na kratko sprostite pritisk na tipko »+« in jo nato
znova pritisnite. Na prikazovalniku se izmeni€no kazeta ¢rka "A" (hitro
segrevanje)in "9" (nastavljena stopnja moci).

+ Ce je potrebno, stopnjo mogi prilagodite: na prikazovalniku se
izmeni¢no kazeta nova nastavljena stopnjain ¢rka » A«.

Najdaljsi ¢as

Stopnja Moc v % Trajanje hitrega delovanja

segrevanja (min) pred
samodejnim

izklopom*
0 0% 0 OH
1 3% 1 6 H
2 6 % 3 6 H
3 11 % 5 5H
4 16 % 6,5 5H
5 19 % 8,5 4H

6 32 % : 25 1,5H

7 45 % : 3,5 1,5H

8 65 % : 4.5 1,5H

9 100 % 0 1,5H

Ce npr. vklopimo 1800-W kuhali$ée na 6 = 32% modi 1800 W, se
kuhali¢e segreva z mogjo 576 W. Ce je vklopliena funkcija hitrega
segrevanja, se kuhali§€e 2,5 minut segreva pri polni mo¢i (1800 W),
nato pa se moc€ zniza na predvidenih 576 W.

*Zaradi vecje varnosti se po dolo¢enem ¢€asu kuhali§¢a samodejno
izklopijo, &e jih ne ugasnete. Cas, po katerem se kuhali$ée izklopi, je
odvisen od nastavljene moci.

Preklic funkcije hitrega segrevanja

- Vklopite kuhalisce, pritisnite na tipko »-«, da se vrnete na obicajno
stopnjo mo¢i, nato pa nastavite ustrezno stopnjo moci ali izklopite
kuhalis¢e z nastavljanjem stopnje »0«.

8. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Pomembno je, da pred ¢is€enjem pocakate, da se kuhalna plos¢a
povsem ohladi.

Uporabljajte samo namenske proizvode za Cc¢iSCenje
steklokeramicnih povrSin in namensko strgalo. Ti proizvodi so na
voljo v specializiranih trgovinah.

Poskus$aijte preprediti, da bi jed kipela iz loncev. Necisto€a se hitro
prizge na steklokeramiéno povrSino in jo je nato teZje ocistiti.
Priporo€amo vam, da pazite, da se kuhalne ploS¢e ne dotikajo
predmeti iz plastike, sladkor ali snovi z visoko vsebnostjo
sladkorja.

CISCENJE:

- Na povrSino zlijte nekaj kapljic namenskega Cistila za
steklokerami¢ne povrsine.

- Zdrgnite povrsino, predvsem tam, kjer opazite madeze, z vlazno
mehko krpo ali papirnato brisacko.

- Povrsino do distega obriSite s suho mehko krpo ali papirnato
brisacko.

Ce tudi po takem &i§&enju na povrsini ostanejo madezi:

- Na povrsino zlijte Se nekaj kapljic namenskega Cistila.

- S pomocjo strgala, ki ga drzite pod kotom 30°, odstranite
trdovratne madeze.

- Nato povrsino do Cistega obriSite z mehko suho krpo ali papirnato
brisacko.

- Po potrebi postopek ponovite.

NASVET:

Redno ¢is¢enje z namenskim Cistilom na steklokeramicni povrsini
naredi zascitno plast, ki klju¢no pripomore k preprecevanju prask
in obrabe. Pred ponovno uporabo kuhalne plos€e mora biti
kuhalna plo$¢a popolnoma dista! Vodo in sledi vodnega kamna
odstranite z nekaj kapljicami belega kisa ali limoninega soka. Na
koncu povrSino obriSite z vpojnim papirjem, nato pa nanesite
nekaj kapljic namenskega Cistila in jo obriSite do Cistega. Za laZje
¢iS¢enje lahko stikala odstranite. Paziti pa morate, da tekocina
ne stece v odprtine, ter stikala nato pravilno namestite nazaj.
Steklokeramika je odporna in je ravna dna posod ne bodo
poskodovala, a kljub temu svetujemo, da posode ne potiskate po
kuhalni plos¢i, ampak da jo pred premikanjem dvignete.

Kuhalne plos¢e ne Cistite zgobo, prepojeno z vodo!

Pri €iS¢enju nikoli ne uporabljajte kovinskih predmetov, npr.
nozaaliizvijac¢a!

Kuhalne plosce s strgalom ne morete posSkodovati, e ga drzite
pod kotom 30°.

Pazite, da strgalo ne pride v roke otrokom!

Za ciScenje ne uporabljajte jedkih Cistil ali praskov.

* Kovinski okvir: Ocistite ga z milnico in izperite s Cisto vodo, nato pa
obrisite do suhega z mehko krpo
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9. ODPRAVLJANJE NEPRAVILNOSTI V DELOVANJU

Kuhali$¢a se ne segrejejo dovolj. }

» Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom. Ce pod dnom posode
lahko vidite svetlobo, se toplota ne more pravilno prenasati na dno
posode.

* Dno posode mora prekriti cel premer uporabljenega kuhalis¢a.
Kuhanje je poc¢asno.

* Uporabili ste neustrezno posodo. Uporabljajte samo tezke
posode z ravnim dnom, katerih premer je vsaj enak premeru
uporabljenega kuhalis¢a.

Na steklokeramicni povrsini opazate praske in odrgnine.

« Steklokeramike ne Cistite pravilno, ali pa uporabljate posodo z
grobim dnom. Morda so med dno posode in steklokeramiko zasla
zrnca peska ali soli. Preberite navodilo za CciS¢enje
steklokeramike; pred uporabo se prepri€ajte, da je dno posode
Cisto in uporabljajte samo posodo z gladkim dnom. S pravilnim
¢is€enjem lahko stanje izboljSate.

Kovinski madezi

* Ne potiskajte posode iz aluminija po steklokeramiki. UpoStevajte
navodila za €iS€enje.

 Uporabljate ustrezno posodo, a madezi so ostali? Odstranite jih
s pomocjo strgala upostevajte navodila za Cis€enje.

Temni madezi

e Odstranite jih s pomocjo strgala uposStevajte navodila za
cisCenje.

Svetli madezi na steklokeramiki.

* To so madezi, ki jo je povzroc€ila posoda iz aluminija ali bakra, a
tudi vodni kamen ali ostanki hrane. Odstranite jih s pomocjo
namenskega Cistila.

Karameliziran sladkor ali staljena plastika

* Upostevajte navodila za Cis¢enje.

Kuhalna plos¢a ali samo nekatera od kuhalis¢ ne delujejo.
*Kuhalna plos¢a verjetno ni pravilno priklju¢ena ali pa
premostitveni elementi na priklju¢ni ploS€ici niso pravilno
namesceni. Prikljuitev prepustite ustrezno usposobljenim
strokovnjakom! Strokovnjak naj preveri pravilnost priklopa
(odvisno od modela!).

* Kuhalne plosce za upravljanje z dotikom: vecja koli¢ina polite
tekocine ali krpa prekriva vsaj 2 tipki dlje kot 10 sekund. ObriSite
tekocino ali odstranite krpo.

« Stikalna plosc¢a je 'zaklenjena'. 'Odklenite’ jo.

Kuhali$€a ne morete ugasniti.

» Stikalna plosca je 'zaklenjena'. 'Odklenite’ jo.

Kuhalna plos¢a se samodejno izklopi.

* Polita teko€ina ali lonec prekriva vsaj dve tipki za dlje kot 10
sekund. Zaradi varnosti se kuhalna plos¢a v tem primeru
samodejno izklopi in oglasi se zvoéni signal. ObriSite kuhalno
plosc¢o ali odstranite lonec.

* Morda so bila kuhali§¢a predolgo vklopljena (gl. razpredelnico,
kjer so navedeni Casi samodejnega izklopa posameznih
kuhalisc).

Kontrolne lucke posameznih kuhali$¢ razliéno hitro utripajo.
* Frekvenca utripanja je odvisna od nastavljene stopnje moci:

- niZja stopnja: kratkotrajnejSe delovanje

- vi§ja stopnja: dolgotrajnejSe delovanje.

Prikazanaje érka "H", indikator preostanka toplote utripa.

* Previsoka temperatura elektronike. Strokovnjak naj preveri
prikljucitev kuhalne plo$ce skladno s temi navodili.

10. SERVISIRANJE
Preden poklicete pooblasceni servis, se najprej prepricajte:

- daje vtika¢ pravilno v vti¢nici in da ni pregorela varovalka.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovanju, takoj izkljugite
kuhalno plos¢o iz elektricnega omrezja in je ne poskuSajte sami
popraviti. Aparatu je prilozen garancijski list, tako da bo v
garancijskem roku brezplaéno popravljen s strani pooblas¢enega
servisa.

VARSTVO OKOLJA

Izdelek je oznacen skladno z direktivo evropske

Gospodarske zbornice 2002/96 o odpadni

elektri¢niin elektronski opremi (WEEE).

S pravilnim nacinom odstranjevanja izdelka

boste pomagali prepreciti morebitne negativne

posledice na okolje in zdravije ljudi, ki bi jih lahko
 —— povzrocilo nepravilno odstranjevanje aparata.
Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno
ravnati kot z obi€ajnimi gospodinjskimi odpadki. lzdelek
odpeljite na ustrezno zbirno mesto za predelavo elektri€ne in
elektronske opreme.
Odstranjevanje mora biti opravljeno skladno z lokalnimi
okoljevarstvenimi predpisi o odstranjevanju odpadkov.
Za podrobnej$e informacije o odstranjevanju in predelavi tega
izdelka se obrnite na pristojen mestni organ za odstranjevanje
odpadkov, komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek
kupili.
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1. MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTU

YTOBbl OOBUTLCA HAMNYULIMX PE3YNLTATOB MPU 3KCMNYATALUMW BAPOYHOWM MOBEPXHOCTW, BHUMATENBHO
MPOYTUTE BTY MHCTPYKUUIO

PekomeHayeTcst coxpaHuTb 3Ty MHCTPYKLMIO MO YCTaHOBKM M 3KcrnyaTauum u obpaliatbes K Hel Mo Mepe HeobXxooumocTu u nepeg,
YCTaHOBKOW BapO4HOW MOBepXHOCTU. B cnyyae obpalleHnsi 3a NOMOLLbI0 B CEPBUCHBINA LIEHTP YKaXWUTE CEPUNHON HOMEP BapOYHOMN
NOBEPXHOCTM, YKa3aHHbIN B €€ MacnopTHOM Tabnunyke, KaknokasaHo HUXeE.

* Bo nsbexaHne cepbe3HbiX OXXOroB He paspeluanTe AeTsaM NOAXoauTb Bnu3ko K 30HaM HarpeBa, Koraa OHW BKIOYEHbl, MU KOrda OHU
BbIKMOYEHbI, HO MPY 3TOM rOpUT MHAMKATOP OCTaTOYHOro HarpeBsa.

* [pn NpUroToBNEHUN NULLK C MCTONb30BAHMEM XUPOB UM Macna BCerga cnegute 3a NnpoLeccoM NPUroTOBNEHNS NMULLK, Tak Kak Xupbl 1
Macro MOryT BHEe3arnHo 3aropeTbCs.

*He KnaguTe Ha 30Hbl Harpesa aritoMMHNEBYHO CbOJ'Ibe M He CTaBbTe Ha HUX NJ1lacTMaCCOoBYO nocyay.

« [Mocne kaxaoro ucnonb3oBaHus TpebyeTcsa ounLLaTh BapO4HYO MOBEPXHOCTb, YTOOLI NpeaoTBpaTUTL 06pa3oBaHmne NpUropesLUen rpsasn
v xwupa. Ecnu octaBuTb 3arpsis3HeHUsi Ha BapO4HOIN NOBEPXHOCTK, TO MPY CriedytoLiem UCnofb30BaHUM OHK ByayT Nnpuropatb, Y Npy 3TOM
OyaeT BblAensiTbCs AbIM M HENPUATHBLIV 3anax. Kpome a1oro, 310 MOXET NPUBECTY K NOXapy.

He pekoMeHayeTcsi CMOTPETb Ha ranoreHHbIe famnbl.

He npukacavitecb pykamu K30HaM HarpeBa, Korga OHW BKITKOYEHbI, UMy NoKa OHW HE OCThISN.

Hukoraa He rotoBbTe NMULLY HEMOCPEACTBEHHO Ha CTEKINOKEpPaMUYECKON BapO4YHOM MOBEpXHOCTW. Bcerga monb3ywTechk Anst 3TOro
NnoaxoAsilien KyxOHHOW nocyaoi. Becerga ctaBbTe KacTpHOMIO UMM CKOBOPOAKY B LEHTP 30HbI HAarpeea, Ha KOTOPOW Bbl FOTOBUTE MULLLY.
Hukorga He nonb3ynMTech BapO4HOW MOBEPXHOCTBI B KAa4eCTBE AOCKM AN pe3ku. He npoTtackmBamTe KyxXOHHYI Mocydy Mo BapO4HOM
NMOBEPXHOCTU.

He xpaHuTe Hag BapO4HON MOBEPXHOCTLIO TSXKENble NpeaMeThl. Ecnmn oHv ynagyT Ha Bapo4HyHo MOBEPXHOCTb, TO OHW MOTYT NOBPEanTL ee.

Hukorga He Nonb3ynTech BapoYHOM NOBEPXHOCTLIO B Ka4ecTBe paboyero ctona.

He nonb3yiiTeck Bapo4HOI NOBEPXHOCTLIO B KAYECTBE MeCTa AN XpaHEeHUs Kaknx-nnbo npeameToB.

Ecnv Ha Bapo4HOW NOBEPXHOCTM NOSIBUTCS TPELLUHA, HEMEANEHHO OTCOEAMHUTE BapOYHYH MOBEPXHOCTb OT 3NEKTPOCETM 1 0bpaTnTech 3a
NMOMOLLIbIO B CMY0Y NocrnenpogaxxHoro o6cnyXnBaHus.

Hukoraa He ncnonb3ayiTe ropsaunii nap nnv Bogy Nof BbICOKMM AaBNEHNEM AN YACTKM U3ENMS.

[aHHbI anekTponpnbop He nNpeaHasHayYeH AN UCNONb30BaHWUA AeTbMU U NIOABMY C (PU3NYECKUMI UIMU MCUXMYECKMM HegocTaTkamu, a
Takxke nwogbmMun, He 06J'Ia/J,aFOU.I,I/IMVI OOCTaTOYHbIM ONbITOM U 3HaAHUAMWU, €CIn 3TN Nnnua He nony4vyunu I/IHCprKLI,I/IVI OTHOCUTEINbHO
aKCnnyaTaumun anekTponpubopa, Unu He MCMOnb3yHT 3NEKTPonpmMbop nog NPUCMOTPOM Nuua, oTBevarLlero 3a nx 6esonacHocTb. He
paspeluanTe AeTaM Urpatb C anekTponpnbopom.

Halwa koMnaHusi TOCTOSIHHO CTPEMUTCS MOBLICUTb Ka4eCTBO BbIMyCKaeMoW eto NPoAYKLMM, MOSTOMY B KOHCTPYKLMIO BbiNyCKaeMblX Hamu
N30EenniAi MoryT BHOCUTLCS HOBEMLLUME TEXHUYECKUE YCOBEPLLEHCTBOBAHWS.

OT1OT anekTponpubop cooTBeTCTBYeT TpeboBaHusiM OupekTMB EBponenckoro akoHomMuudeckoro coobuiectBa 73/23/EEC n
C E 89/336/EEC, koTopble Obinn 3aMeHeHb! anpektneamm 2006/95/EC n 2004/108/EC 1 nocneayowmymm nonpaeskamm K HAM.

2. YCTAHOBKA

YcTaHOBKa ObITOBON TEXHUKU SAIBNSIETCA CIIOXHOW paboToM, HenpaBUINIbHOE BbINOJIHEHME KOTOPOW MOXEeT oTpuuaTeribHO
cKkasaTbCcAA Ha Oe3onacHocTu nonb3oBaTens. [lo 3Ton nNpuyYMHe ycTaHOBKa ObITOBOW TEXHUKMA AOIMKHA BbIMNOJIHATLCA
BbICOKOKBanuMUUPOBaHHbIMU CreuuManucTamMmm, KoTopbie BbIMOSHAT YCTaHOBKY C COGMOgeHMeM BCeX AeMCTBYHOLUX
npaBun u Hopm. B Tom cnyyae, ecnu aTo npegocrepexeHue 6yaeT NpoMrHopMpoBaHoO, U yCTaHOBKa 6yAeT BbINOSIHEHA NULIOM,
He uMerLnm }J,OCTaTO‘-IHOI7I KBanVICbVIKaLWIM, npous3sogunTesnb He Gy,qu NPUHUMATb HUKAKUX npeTeH3m7| OTHOCUTEJILHO BbIXOo4a
060pyA0BaHUA U3 CTPOS U HAHECEHHOTo NPY 3TOM yLep6a MMyLLLeCTBY U 34,0POBLIO NOAEN.

3. BCTPAUBAEMASA BbITOBAA TEXHUKA

KyxoHHasi Mebenb, B koTopyto ByAeT BCTpanBaTbCs Balla BapoyHas
NOBEPXHOCTb, U BCA pacrnosiokeHHasi Nobnu3octn ot Hee mebenb
JOMkKHa 6biTb M3roTOBfiEHAa M3 Martepuarnos, KOTopble MOryT

4. NOAKINOYEHUE K SNEKTPOCETH

YctaHoBKa pAomkHa ObiTb BbIMOMTHEHA B COOTBETCTBUMU C
AeNCTBYOLMMI NpaBUnamMyM 1M HOpMamMu 3rekTpo6e3onacHoCTU.
Mpoun3BoanTenb He NPUHUMAET HUKaKUX NPETEeH3U OTHOCUTENBbHO
BblAEepXUBaTb BbICOKME TemnepaTypbl. Kpome 3aToro Bce NOBPEXAEHUN, SBMSAWMUXCS CMNeACTBUEM HenpaBWUIIbHOTO
[eKopaTuBHble NIEHKU AOMKHbI ObiTb MPUKNEEHbI TEMMOCTONKUM NpUMeHeHUs n3penus.

Kreem. MNpepynpexpaexnue: NMpousBoauTernb He HECETOTBETCTBEHHOCTb

YcraHoBKa:
* B komnnekte C Bapo4yHON MNOBEPXHOCTbID MOCTaBNAETCS
repMeTuaunpytoLas npoknaaka.

Mepen ycTtaHOBKOM:

- MonoxuTe  BapoyHyl  NOBEPXHOCTb  Tak, 4Tobbl
CTeknoKkepamMuyeckasi NOBEPXHOCTb Oblna HanpaBneHa BHU3.
MpoBepbTe UTO CTeknokepamuyeckasi MOBEPXHOCTb 3allUMLleHa. -
YcTaHoBUTE NPOKNAaAKY No NEPUMETPY BAPOYHOIN MOBEPXHOCTY.

- Y6eautecb B TOM, YTO MpoOKnagka npaBUIbHO yCTaHOBMEHa ANsi
TOro, 4ToObl U3bexarb NpoTeyek B LKad, Ha KOTOpbIA onvpaeTcs
Bapo4YHasi MOBEPXHOCTb.

+ PacctosiHue mexay BapOYHON MOBEPXHOCTHIO M BEPTMKamNbHLIMMI
CTEHKaMM pacronoXXeHHON PSAOM C HE KyXOHHOW Mebenbio [OMKeH
ObITb HE MeHbLUEe 5 CM.

» Ecnn HWXHSAS CTOpOHa YCTaHOBINEHHOW BapO4HOW MOBEPXHOCTU
pacnonaraeTcs B obnactu, K KOTOPON OCYLLECTBMAETCA AOCTYN BO
BpeMS BbINONHeHMs1 yOopku nnu apyrux onepauui, To ycTaHoBUTE
HIDKE BapOYHOV NMOBEPXHOCTW neperopofky. [Neperopoaka AomkHa
6blTb yCTAHOBMEHA Ha PacCTosiHUM 1 CM OT BapOYHOW NOBEPXHOCTU
01151 TOro, YTOObI

n36exaTb 0XXOroB UMM NOBPEXAEHMIA.

3a HecyacTHble cnyyau, AIBRslOWMeECs CrneacTBMEM TOro, 4TO
aneKkTponpubop He Obin 3a3eMneH, UNW npousolen oo6pbIB B
JFIMHUW 323eMIeHus.

+ [lepea BbINONHEHMEM MOAKMNIOYEHUA anekTponpubopa K
aneKkTpoceTn 06s3aTenbHO NPOBEPLTE HaMNPSXKEHNE B 3NEKTPOCETH,
perynupoBKy aBTOMaTUYEeCKOro BbIKNoyaTens, oTCyTcTBuM obpbiBa B
NUHUKN 3a3emreHusa nekTponpubopa, U HOMWHaN nNNaBKoOro
npegoxpaHuTens.

» AnekTponpubop AOMKEH NOAKMIOYATLCA K 3N1EKTPUYECKON PO3ETKE C
NMOMOLLbIO BUMKW, CHABXEHHOW LUTLIPLKOM 3aLLMTHOIO 3a3eMIIeHus,
Uy Yepes ABYXMNOMIOCHbIV pasbeanHUTENb.

Ecnn anektponpubop cHabXeH LWTencenbHOM PO3ETKOW, TO OH
AOMKeH OblTb YCTaHOBMIEH Tak, YTOObl K LUTENCEnbHOW pO3eTKe
ocyLLecTBnsncs yaobHbIn 4OCTyn.

* JXenTto-3eneHblh NPOBOAHWK LWHYypa MNUTaHWUSA [OMNXeH
NOACOEANHATLCS K KOHTAKTY 3a3eMIIEHUS SNEKTPUYECKON PO3ETKN U
anekTponpubopa.

e [pn BO3HWKHOBEHWM Kakux-NnnbO BOMPOCOB, CBHA3a@HHbLIX C
MCMNOSMb30BaHMEM LUHYpa NUTaHUsi, cnegyetr obpaTuTbCsl B Cryx0y
nocrnenpoaaxHoro obCMyXuBaHUA WU K KBanuduumpoBaHHOMY
BNEKTPUIKY.
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BHUMAHUE:

Ecnu  BO3HMKHET Heo6X0AMMOCTb  BbIMOJHWUTH 3aMeHy LWHypa
nnUTaHnMA, noacoeauMHUTE nNpPOBOAHUKU LWHYpa nNUTaHUA B
COOTBETCTBMMU C YKa3aHHbIMU HMXKE LIBETOBbIMU KOJaMU.

CUHMWM - HEMTPATTb (N1
KOPUYHEBBIN - DA3A (1.)
XENTO-3ENEHbIV - 3EMNA (D)

* Mogenun PYP

B KOMMAEKT MNOCTaBKM BapOYHOM NOBEPXHOCTM BXOAMT LUHYP
NUTaHKUS. DTO MNO3BOJIIET MOAK/OYATL 3TOT 3/IEKTPONPHOOP TOJIbKO
K D/IEKTPOCETH C HanpsaxeHnem 220-240 B mexxay AByMA dasamu
UM Mexay hason M HEMTpasbio.

¢ [MoakniounMTe 3NEKTPONpPUMOOpP K INEeKTPUYECKON po3eTke,
3allMULeHHON nnaBKUM npepoxpaHuTenem (HOMUHan
npegoxpaHuTens BbIGMpaeTcsA C NOMOLLbLIO Tabnuubl).

O0dHako makike umeemcsi 03MOXXHOCMb MOOKIOYUMb
8apOYHYH M0BEPXHOCMb K C/1eQyroW,UM JTUHUSIM
anekmpocemu:

*Tpn dasbl 220-240 B 3~

*Tpn pasbi 380-415B 31\1~

[nsa nepexoaa Ha HOBoe NOAKMIOYEHWE BbINOMHUTE crieayolmne
MHCTPYKLUMN:

* [epes BbINONHEHMEM MNOAKMKYEHUS NpoOBepbTe, 4TO
3MeKTponpmMbop 3allMLIEH C MOMOLLbI MOAXOASLLEro nraBKoro
npegoxpaHutensa (cm. Tabnuuy), M 4YTO nnowagb CevyeHus
noABoAsILLMX NPOBOAHWKOB SBMSIETCA [AOCTATOYHOW, 4TOObI
obecneyvrBanocb HopmarbHOe NTaHKe anekTponpubopa.

* [lonoxute BapoO4HYH MOBEPXHOCTb Ha MOBEPXHOCTbL CToMa
CTEKINoKepaMmnyeckon CTopoHon BHU3. (CTeknokepamuyeckasi
NOBEPXHOCTb JOMMKHA ObITh 3aLyuuieHal).

* CHAMMTE KPbILLKY KIIeMMHOM KONoAKM1, BbINOMHUB crieaytowme
onepauum:

1 2 3

* HaMauTe ABe Nnarnku, pacrnonoXeHHble COOKY,

*HaXXMWTE Ha Nanky ne3Bunem niocKo 0TBEPTKM (BbINOMHUTE 3TO AN
KaXxgow nankm),

*CHUMUTE KPBbILLIKY.

YT100ObI CHATL WHYpP NUTaHUA

* OTBEPHWUTE BWHTbI, KOTOPbIMU KPEMUTCA KNEeMMHas Konogka, B
KOTOPOW HaXOASTCA LYHTbI Y MPOBOAHWUKU LLUIHYpa NUTaHUs,

* BbITSIHATE LLIHYP NUTaHUS.

*MopsiAok BbINONHEHUsI HOBOFO NOAKMIOYEeHUS:

 BbibepuTe LWHYp NUTaHWS B COOTBETCTBUM C peKOMeHAauusiMu,
npeacTaBneHHbIMY B Tabnuue.

« [ponycTuTe LWHYpP NUTaHWS Yepes 3aXKMM LLIHypa NUTaHus.

* 3a4MCTMTE KOHLIbI BCEX

WYHT NPOBOAHUKOB LWHYpa NUTaHMA Ha AnuHe 10

MM, NpUHMMas B pacyeT AJIMHY LWHypa
* NUTaHMSA, HEOBXOAMMYI ANA BbINOJIHEHWS

COeIMHEHUM Ha KJEMMHOM KONOAKeE.
BbINO/IHMTE MOAK/OYEHMA NPOBOAHMKOB W
WYHTOB (6bLIM CHATbI B Mpeablaylien
ornepauum) B COOTBETCTBMM C TUMOM JIMHUM
3/1€KTPONMTAHMA, KaK [MOKa3aHo B
npeacTaB/lieHHOM Huxe Tabauuye. '
YcTaHOBMTE KPbIWKY. 3aTAHUTE BMHTbI
3aKMMa LWHYpa NUTaHus.

MpumeuaHume: MNMposepsTe, YTO BUHTLI HA KNEMMHOW KONoake
HafeXHo 3aTAHYThI.

ANEKTPUYECKUE COEANHEHUA

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
wgn w3 wgn v,
OpHa ¢hasa 220-240 B- [1Be a3kl 220-240 B 2-
MIPEFIOXPAHUTENb 25A 25A 25A 20 A

utamns | 3x2,5mme | 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm?
HO5V2V2F

Tpu a3kl -220-240 B 3-
NPEAOXPAHUTEND 25A 20A 25A 20A

LHYP
MUTAHNS 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm?
HO5V2V2F

Tpwu a3kl -380-415 B 3N-

MIPEMIOXPAHWTENb 16 A 20A 20A 16 A
mitams | 4x1,5mme | H2,5mm? | 4x25mm? | 4x1,5mm?
HO5V2V2F

OpHa ¢hasa 220-240 B~

OBe ¢a3bl 220-240 B 2~

Ph ®aza N: Hewtpanb T: 3emns

5. ONMMCAHUE

« 30Ha HarpeBa "xawnamt": meTannuyeckas TOKOMpoBoAsLlas Mnorocka
pacnpegeneHa OOHOPOAHO MO BCEW BapoyHOW noBepxHocTu. OHa
pa3orpeBaeTcs B Te4eHne 3 C U MOXeT UCMOoMb30BaTbCA ANA PaBHOMEPHOrO,
OHOPOAHOrO W A0CTATOMHO MPOAOIMKUTENBHOTO Mpouecca MPUroTOBEHUS
MNLLN.

Creknokepammnyeckas BapoyHas NnoBepxHOCTb obnaaaeT 6onbLLON TENIOBOM
MOLWHOCTbIO, FTeHepupyemMon 30HOW Harpea "xamnawt", 4To
obecneynBaeTOLICTPOE NpUroToBneHWe nuwn. U3meHeHusi, BHECEHHble B
KOHCTPYKLMIO BapoO4YHOW MOBEPXHOCTWU, HE CHU3UNKU CnocobBHOCTb
CTEKINOKepamuK/ BblAEPXKMBaATb BbICOKME TEMMepaTypbl, HO OHU MOBbICUNN
rMbKoCTb perynupoBaHnsa Harpesa. Vcnonb3oBaHue ycTpoincTBa "cnpuHtep”
No3BOssieT CHU3UTb BPeMsi NpUrotToeneHns nuwm Ha 15% B 3aBUCUMMOCTM OT
cnoco6a NpUroToBNeHMs NULLM U UCNOMNb3YEMOI KyXOHHOM nocyabl

* 30Ha HarpeBa "xanonaut": 3to KOMGUHaLMA ranoreHoBOM 30HbI HarpeBa
(1/3) n 30HbI HarpeBa "xavnanT" (2/3). 3Ta 30Ha pas3orpeBaeTcsi 04eHb ObICTPO.
OHa npurogHa Ans xapku Msca, bbICTPOro KUNAYeHns BoAbl U MHTEHCUBHOTO
NPUroTOBNEHWSA NULLKM, Koraa TpebyeTca BbiCOKas TemnepaTtypa B TeveHue
KOPOTKOrO MPOMEXyTKa BPEMEHM.

» 3oHa HarpeBa "pagmaHT": 3Ta 30Ha HarpeBa obecne4nBaeT bbicTpoe unu
MeAJSIeHHOE MOBbILEHNE TeMnepaTypbl, a Takke BbICOKYH CTabUNbHOCTb
noafepXXaHus Hy>XHOW TemnepaTtypbl. OTa 30Ha HarpeBa SBMSETCH OYEHb
TOYHOW 1 06ecnevnBaeT O4eHb XOpoLLee paccesiHme Tenna.

6. COBETbl OTHOCUTE/IbHO BbIBOPA KYXOHHOM
nocyAbl AN MCNOJIb30OBAHUS C BAPOYHOM
NMOBEPXHOCTbIO

[insi o6ecneyenms BbIcokon 3dheKTMBHOCTI BAPOUYHOM NOBEPXHOCTM AOMIKHA
1CNOMb30BaThCS BbICOKOKAYECTBEHHAS KYXOHHAs nocyaa.

Monb3ynTecb TONMbKO BbICOKOKAYeCTBEHHOM KYXOHHOM nocyaou ¢
COBepLUEHHO NJSIOCKUM U TONICTbIM OCHOBaHUEM: UCMOSb30BaHNe Takoun
nocyabl nNpegoTeBpallaeT obpa3oBaHue ropsymMx Todek, B KOTopbix Byder
nogropatb nuwa. Kactptonu n ckoBopoabl C TONCTbIM OCHOBaHWeM OyayT
obecneyrBaTb paBHOMEPHOE pacnpeaeneHme Tenna.

* OCHOBaHM1e KacTpIONN UNU CKOBOPOAbI AOMKHO ObITb CyXUM: nocrne
TOro, Kak B nocygy Oyaer 3anuTa XWAKOCTb, UMW MPU UCNOMb30BaHMK
KacTponu, KoTopasi 4o 3TOr0 HaXOoAMNach B XONOAUIbHUKE, Nepes TeM Kak
NnocTaBUTb KacCTPIOMIO Ha BapOYHyl0 MOBEPXHOCTb NpPOBepbTE, YTO
OCHOBaHWE KacTpHNM SIBMSETCS COBEPLUEHHO CyXuM. OTO NpefoTBpaTuT
06pa3oBaHue Ha BapO4HON NOBEPXHOCTU NATEH.

¢ Monb3ynTecb TONbKO BbICOKOKA4Y€CTBEHHOW KYXOHHOW MOCcyAou c
COBEpPLIEHHO MJSIOCKMM WU TOMNCTbIM OCHOBAaHWEM: AuaMeTp nocyapl
AomxeH ObITb He MeHbLUe AnameTpa 30Hbl Harpesa. Ecnun guametp nocyabl
HeMHoro 6onblie AuameTpa 30Hbl HarpeBa, TO 3Heprus Oyget
MCNOSb30BaTbCs C MakcUMarbHoOM 3 EKTUBHOCTLIO
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BbIEOP MOAXOOALLEN KYXOHHOW NOCYAbI - MpeactaeneHHas
HWXe MHpopmaLmsa NOMOXET BaM BbiOpaTb nocyay Ans NpUroToBreHUst
NULLM C MaKcumarnbHOM 3 HEKTUBHOCTbIO.

Mocyaa u3 HepxaBellen CTanUu: HACTOSITENIbHO pPeKoMeHOyeTcsi
ucnonb3osatb. OcobeHHO XOpOoLWOo MOoAXOAWUT KyXOHHas mnocyaa C
TPEXCINOWHOW CTPYKTYpOM OCHOBaHusi. OCHOBaHWe C TPEXCrOMHON
CTPYKTypoi o6beanHsaeT B cebe npemmyLLecTBa HepXaBeloLlen cranm
(npvBneKkaTenbHbI BHELHWA BUA, OOMTOBEYHOCTb M MPOYHOCTb) U
npevMyLLecTBa anioMUHUSE UMM Meau (BblCOKasi TEMNONPOBOAHOCT,
paBHOMEPHOE pacrpefeneHne TeMneparypbl).

AnoMuHueBasi nocypa: pPeKOMEHAYETCH WCMOoMb30BaTb TSKENYH
nocyay. Beicokasi TennonpoBogHoCTb. AnomMuHMEBasi nocyda WHoraa
OCTaBnsIET Ha BapO4YHON NOBEPXHOCTM Criefbl, TOX0oXMe Ha LaparnuvHbl. Ho
3TW criedbl Nerko yoansawTcsl, €Cru YMCTKa BapOYHOWM MOBEPXHOCTU
BbIMNOMHSETCA HEMeAEHHO Nocre 06pa3oBaHWs 3TWX CredoB.

M3-3a HuU3KOW TemnepaTypbl NNaBneHWs anloMUHUS, TOHKas
antoMUHUEBas Nocyaa He A0MKHa UCMoNb30BaTbCS.

YyryHHas nocyaa: MOXHO WCMONb30BaTb, HO HE pPEeKOMeHAyeTcs.
Mnoxmne akcnnyaTtauMoOHHble XapakTepucTukn. MoxeT uapanatb
NOBEPXHOCTb.

Mocyna ¢ MeagHbIM AHOM |/ KaMeHHasi KepamuKa: pekomeHayeTcs
Mcnonb3oBaTh TAXENyk nocyay. Xopolwwue 3KcnnyaTtaunoHHbIe
XapaKTepUCTUKM, HO Mefb MOXET OCTaBMATb Ha MOBEPXHOCTW criedbl,
MOXOXWe Ha LapanuHbl. OTK cnedy MoryT 6biTb yaaneHbl, ecrnv YucTka
BapOYHOW NMOBEPXHOCTU BbIMOMHSIETCH HEMEANIEHHO nocne obpasoBaHus
aTux cnepoB. OfHaKo He cTaBbTe Ha BapOYHYI MOBEPXHOCTb TaKyto
nocygy 6e3 HanutoW B Hee XuakocTu. eperpeTbii MeTannm MOXeT
npuropeTb K CTeKnokepammyeckon nosepxHocTu. MNeperpetas nocyaa c
MeAHbIM [HOM MOXET OCTaBUTb Ha CTEKINOKepaMUYECKON NOBEPXHOCTU
cnefabl, KOTOpble HEBO3MOXHO ByaeT yaanuThb.

PapdopoBas /| amanupoBaHHasa nocypa: Xopouwwue
3KCMNMyaTaLMOHHblE XapakTepUCTUKW TOMbKO ANS MocyAbl C TOHKUM,
rmagkum, NOCKMM OCHOBaHMEM.

CTeknokepamMuyeckass nocypa: He pPEeKOMEHOYETCS WCMONb30BaThb.
lMnoxme akcnnyatauMoHHble XapakTepucTukn. MoxeT uapanatb
CTEeKNoKepaMn4ecKyro

7. CTEKJIOKEPAMWYECKASI BAPO4YHASA MOBEPXHOCTb C
CEHCOPHbIM YMPABJIEHVEM

* OMUCAHUE CEHCOPHOI'O YMNPABJIEHWUA
WHpaukaTop nporpaMmi1poBaHms 30Hb! HarpeBa*|

S
I
LAy
MHANKaTOpHbIV CBETOAMOA ~—

[TIOMONHATENBHON 30Hb! Harpeea

o )
ot 0O

G| D2

® ®

VIHAMKaTOpHbIN CBETOAMOS,
30HbI HarpeBa

* B 3aBUCUMOCTY OT MOZEIU

- Mocne BKNIOYEHNsI NMTAHUA BAPO4HON NOBEPXHOCTH MOAOKANTE
Heckonbko CeKYHA Ansl Toro, YTobbl AaTh NPOrPeThes aNeKTPOHHOMY
610Ky ynpaBeHus.

o HaxxmmuTe KHomnky @ .
BkntouaeTcs anekTpoHHbI 60K ynpasnerus. B kaxaon 3oHe gucnnes
0TOGPaXaETCs YPOBEHb Harpesa [} , U MUraeT MHAMKATOPHbIA CBeTOANON.
oECn B Te4eHWe 20 ¢ He BbINONHAETCS HUKAKMX NENCTBUIA, ANEKTPOHHbINA
610K ynpaBneHus BbIKNKYAETCs, U HEOOX0AMMO NOBTOPUTL ONEPaLIMKO
3arnycka.

* BKNIFOYEHUE 30HbI HAIPEBA

-HaxmuTe KHOMKy BbIGOPA HYXXHOA [_—,’ 3 € H.
BaM 30HbI Harpesa. B ..
COOTBETCTBYIOLER 30HE AUCNNESR :)

CBETOAVMOL HA4MHAET rOPETh POBHBIM - "W ~
CBETOM, M0Ka3bIBasi TEM CaMblM, YTO el + 3.

30Ha Harpesa BKNKO4eHa.

—Bbi6epuTe HyXHblii ypoBEHb Harpesa B AnanasoHe 0T 1 40 9 ¢ MOMOLLbIO

KHOMKY "=" nnn "+", Tlpu HaxxaTum KHonkK "+" i "—" ypoBeHb Harpesa byneT
MOCTEMNEHHO YBEINUYMBATLCS MM YMEHbBLLATBCS.

OnncaHHbIe HuXxe MPUMEPBI NMPUBEACHBI TOTTbKO AJ14 CripaBKu. C TeueHnem
BPEMeHW Bbl Hay4nTeck rpasnilbHO BbldeaTb YCTaHOBKM Harpesa B
COOTBETCTBUM CO CBOUMM IIOTPEOHOCTSIMM

0 : BbIk1H04eHO

). Harpes ans pacnyckanusi npofyKToB
[Topnep>kaHne NnLLK B ropsvem COCTOSHUA
PasorpesaHve nuum

PaamoparxusaHue NpofyKToB, TyLIeHUe, MOJIHOe
MPUroTOBJIEHNE ML, MPUrOTOBIIEHNE MALLY NPK
HU3KOW TeMneparype

6 [MpuroToBneHne NuLm 6e3 KPbILLKN

7 JKapka, nofxapusaHue o 3010TUCTO-KOPUHHEBOTO
LBeTa, 1 06>KapuBaHue

8 : [MpuroToBIEHNe NULLY MPKY BbICOKON TemMnepaType 1
9

g

0bXapuBaH1e
JKapka, kunsueHne 60MbLIOro KONM4eCcTsa BOAbI. ...

* BbIK/TIOYEHUE 30HbLI HAPEBA

* HaxxmuTe KHOMKy BbI6Opa COOTBETCTBYHIOLLEN 30HbI HAarpesa.

+ HaxxumanTe kHOMKy BbIGOPA YPOBHSA HArpesa A0 Tex nop, Noka Ha aucnnee
He BypeT oToBpaxkaTbCs ypoeHs Harpesa [ , Hepe3 10/ uHamkaTop
YPOBHSI HarpeBsa noracHer.

+ [Ins 6bICTPOrO BLIKMOYEHNS HAXKMUTE KHOMKN "=" 1 "+" 0IHOBPEMEHHO.
YpoBeHb HarpeBa aBTOMATMYECKM YCTAHOBUTCSA Ha nosvuuio [
30Ha HarpeBa BbIK/O4EHA.

» OBLLEE BbIKJTOYEHUE

3oHa HarpeBa v TaiiMep MoryT 6biThb BbIK/HOUEHBI B N060E BpEMS
C NMOMOLLbHO HaxkaTust KHoNKM Bkn./BeIkn. \

« MHANKATOP OCTATOYHOIO HAIPEBA

Koraa Temnepatypa 30Hbl Harpesa nosblwwaeTcs Ao 60 °C, Ha Aucnnee
nosBNsieTcs uHankatop M . Korpa temnepatypa nanaet Hiaxe 60 °C, atoT
WHANKATOP MCYe3aerT.

B koHue NMPUroToBNEHMA MUK PEeKOMEHLYETCA BbIKNKUYATL 30HY Harpesa u
3aKOHYMTb MPUrOTOBIIEHNE NULLK, UCTONb3YS OCTATOYHOE Tenno 30Hbl Harpesa.

BaxxHoe 3ameuanme. locne OTKKOHYEHNS NMUTaHUS MHAMKATOP OCTATOYHOTO
HarpeBa racHeT, jaxe ecnu TemnepaTypa 30Hbl Harpesa npesbiwaeT 60 °C.

- YNIPABNEHWE PABOTOW JJONONHUTENbHOM 30HbI HATPEBA
(ABE 30Hbl)

B HeKoTOpbIX MOZENSIX UMEIOTCS 30HbI HArpesa, CocTOsLLME 13 BYX 06NacTeil.

3TI 30HbI MOTYT 6bITb KaK KOHLEHTPUYHbIMM, Tak W BbITAHYTHIMM.

Mpu BKNKOYEHWM 30HBI HArpeBa BKIHYAKTCS Kak OCHOBHAS, TakK M

LONONHUTENbHASH 30HA HArpeBa. JTO PErMCTPUPYETCS C MOMOLLSHO 3aropaHns

WHAMKATOPHOrO CBETOAMOAA AOMOMHUTENbHOW 30HLI Harpeea.

[ins BbIKNIOYEHUs! AONONHUTENbHON 30HbI HAarpeBa:

- HaxxmuTe KHOMKY AOMONMHUTENbHOM 30HbI HArpeBa . Moy BbIKIO4EHNN
[OMONHUTENLHOM 30HbI Harpesa CBETOAMOZ AONONHUTENBHON 30HbI HArpesa
racHeT.

[in NOBTOPHOrO BKMIOYEHUS [OMOAHUTENbHON 30HbI Harpesa:
- HaxmuTe KHOMKy AONOSHUTENHO 30HbI Harpesa (@) . Mpn BKrkUeH!!
[ONONHUTENBLHOM 30HbI HArpeBa 3aropaeTcs CBETOAMOZ AONOHNTENLHOI

30Hbl Harpesa. 5

* YMPABJIEHVE PABOTOW LOMONMHUTESBHBIX 30H HAPEBA

(TPV 30Hb)

JononHuTenbHble 30HbI HarpeBa UMEIOTCS TONbKO B O4HOW MOAENH.

Mpu BKAIOYEHUN 30HBI HarpeBa BKIIOYAKTCA Kak OCHOBHas, TaK 1

AONONHUTENbHbIE 30HbI HarpeBa. ATO PErMCTPUPYETCA ¢ MOMOLLbIO

3aropaHusi MHONKaTOPHOTO ABYX CBETOAMOAOB AOMOHMTENbHBIX 30H

HarpeBa.

[ins BbIKMIOYEHNs LONONHUTENBHBIX 30H HarpeBa:

- HaxmuTe ouH pa3 KHOMKY AONONHUTENLHOW 30Hb! Harpesa () . Mpu
BbIKITIOYEHUN [ONONHUTENbHOM 30HbI HAarpeBa racHeT COOTBETCTBYHLLIMA
CBETOAMOA HAPYXKHOW AONONHUTENBHON 30HbI HArpeBa.

[Ona NOBTOPHOrO BK/OYEHUA [OMOJAHWTENbHOW 30HLI Harpesa:

- HaxMuTe KHoMKy LOMONHUTENbHO 30HbI HArpeBa (@) OAWH WM [Ba pasa
B COOTBETCTBMM C BaLLMMU MOTPEGHOCTSMM.

+ MPOrPAMMMUPOBAHUE 30HbI HATPEBA

Kaxpgas 30Ha Harpesa MOXET ObiTb 3anporpaMM1poBaHa Makcumym Ha 99

MUHYT.

- BKnKounTe Hy>kKHyr0 BaM 30HY HarpeBa, Kak OnmcaHo Bbile. HAYKATOpHbI
CBETOAVMO/ COOTBETCTBYIOLEN 30HbI HArPeBa AOMKEH FOPETb, NOKa3biBast
TEM CaMbIM, 4TO 30Ha HarpeBg’BKmoqua.

- Haxxmute KHoMKy TaﬁMepa.@ﬁﬁ]

MeTka 30HblI Ha WHAMKATOPE TanWMepa nokasbiBaeT 30HY Harpesa.
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- CHoBa HaXxmuTe KHOMKY Taﬁmepa, YTO6bI 3a[atb BPEMS B MUHYTax B
AnanasoHe 0T 0 A0 99 MUHYT, MW HAKMUTE KHOMKY "-", YTOObl YMEHBLLUUT
BpeMs B inana3oHe ot 60 MuHyT 10 0.

= BpeMs NPOrpammMbl MOXET U3MEHATLCS B JI060 MOMEHT € MOMOLLLI0
NOBTOPHOTO BbIOOPA 30HbI HArpeBa M YCTAHOBKY Tanmepa.

Korga ucTeyeT yCTaHOBNEHHOE HA TaWMepe BPeMs, 30Ha Harpesa
ABTOMATUYECKN BbIKNKOYNTCA, U HA 1 MUHYTY BKITKOYNTCA SBYKOBOVI curHan.
[na BbIKNIOYEHUA 3BYKOBOr0 CUrHana HaxmuTte KHOMKY TaiiMepa.

=+ TaiiMep MOXeT UCTONb30BaTLCA 6e3 BKNIOHEHNS 30HbI HarpeBa A
HanoOMMHaHWS, N0 UCTEYEHNM YCTAHOBIIEHHOTO Ha TaiiMepe BpeMeHu
BKJIO43ETCS 3BYKOBOW CUTHA.

- KHOMKA BJIOKUPOBKU

OyHKUMS GNOKMPOBKM UCTONB3YETCA A5 3arOMUHAHNS TEKYLLNX YCTaHOBOK,
W ANs NPeLOTBPaLLEeHNs HeCaHKLIMOHUPOBAHHOTO UCMOMNb30BaHWs BapOYHOM
NOBEPXHOCTW. 3Ta (DYHKLMS TaKXKe UCTIONb3YETCS NPY BbINOTHEHAN YNCTKM

CEHCOPHOW NaHENM, TaK KaK KHOMKW ynpasneHusi MOryT ObITb 3a6N10KMPOBaHbI

6€3 BKIIO4YEHIS BAPOHHOI NOBEPXHOCTH.

Y1065 326710KMPOBATL BaPOYHYIO MOBEPXHOCTb:

- Haxxmute KHorky Bkn./Beikn. (1) .

- O[HOBPEMEHHO HaXKMUTE KHOMKK "—" 1 "+" NS NpaBon nepefHen 30Hb!
Harpesa (nesow nepeaHei 3oHbl Harpesa ans  CH 633), a 3aTem ewle pas
HaKMUTE KHOMKY "+" ANs 3TON 30HbI HArpesa. BapouHas NoBEPXHOCTb
3a610KMpoOBaHA, ANs BCEX 30H Ha Ancnnee B TeHeHne 20 ¢ oTobpaxkaeTcs
WHAMKaTOp 6:10KMpoBKK "L".

Y1681 pa3610KMpOBAaTL BAPOYHYIO MOBEPXHOCTH:

- HaxwmuTe kHonky Bkn./Bbikn. (1) . [Ans BCEX 30H Ha aucniee 0ToopaxaeTcs
MHAMKATOp 6710KMPOBKKM "L".

- OHOBPEMEHHO HAXXMUTE KHOMKK "=" 11 "+" NpaBoiA nepeaHei 30HbI Harpesa
(neBoit nepefHeli 30HbI HarpeBa Ana CH 633), a 3aTeM ellje pa3 HaXXMUTE
KHOMKY "-" N1 3T0M 30HbI HarpeBa. BapouHas noBepxHOCTL Pa3biiokMpoBaHa.

+ BbICTPbI HATPEB

BxntoyeHune pyHKLmMM GbicTporo Harpesa

+ Haxxmute KHonky Brt./Bbikn.

« BKmto4MTE Hy)KHYIO 30HY HarpeBa, C MOMOLLBIO KHOMKY "+" yCTaHoBUTE
perynupoBKY ypoBHS HArpesa Ha noauumto "9", 6bICTPO OTNYCTUTE KHOMKY,
a 3aTem HakmuTe KHOMKY "+" ewe pad. Ha aucnnee nonepemeHHo
oTo6paxxaeTcs nHankaTop "A" (BbICTPLIM HArPEB) M BbIGPaHHAS NO3WLNS
perynsitopa yposHs Harpesa 9"

« Ecnv aTo HyXHo, yMeHbLLUMTE BbIGpaHHLIA YpOBEHbL HarpeBa, Ha aucninee
OyneT nonepeMeHHo oTobpaxarscs MHaukaTop "A" (BLICTPLIA HArpes) U
BbIGpaHHas No3nLns perynstopa ypoBH: Harpesa.

Mo3unuus MowHocTb Bpems BbinonHeHnsa MakcumanbHoe
perynatopa ObICTPOro Harpesa Bpems
paboTbl 4O
ABTOMAaTUYECKOTO
BbIKNoYeHus*
0 0% 0 OH
1 3% : 1 6 H
2 6 % : 3 6 H
3 1% : 5 5H
4 16 % : 6,5 5H
5 19 % : 8,5 4H
6 32 % : 2,5 1,5H
7 45 % : 3,5 1,5H
8 65 % : 4,5 1,5H
9 100 % 0 1,5H

Mpumep: [ina 3oHbl Harpesa 1800 BT BbiGpaHa ycTaHOBKaA ypOBHA HarpeBa
"6". MowHocTb HarpeBa cocTasnset 32% ot 1800 Br.

Korpa B/modeHa QoyHKLmS "ObICTPLIV HArpeB', 30Ha HarpeBa BbIAaeT MOLHOCTh
1800 BT B TeyeHne 2,5 MUHYT, a 3aTeM MOLUHOCTL 3T/ 30Hb! YMEHbLLAETCS
J0 576 BT.

* To coobpaxeHusim 6e30MacHOCTX 30HbI HArpesa aBTOMATUHECKM
BbIKMIOYATCSA, €CAIM OHM OCTAKOTCS BKIHOHEHHBIMU CAMLLKOM [ONTo. Bpems
[0 OTK/ItOYEHMS 30HbI HAarpeBa 3aBUCUT OT BbIGPAHHOTO YPOBHA Harpesa.

BeikntoyeHune cyHKUMM BbicTporo Harpesa

* BkmtounTe Hy>xHyto 30Hy HarpeBa, C NOMOLLBIO KHOMKNM "-" yCTaHOBUTE
HOpManbHbI YpoBEHb HarpeBa, YMEHbLLNTE YPOBEHb HArpeBa [0 Hy)XKHOro
3HaYeHWs, NN YCTaHOBUTe PerynpoBKY Harpesa Ha nosuuto "0" ans Toro,
4T06bI BBIKNKUMTL 30HY Harpesa.

8.YUCTKA 1 OBCJTYXXUBAHUNE

OBCJ1Y>XUBAHUE

- HaHecuTe Ha NOBEPXHOCTb HECKOMbKO KaneNb CNeuMansHoro YUCTALLEro
cpeacTsa.

- CoTpuTE NATHA C NOMOLLBIO MAMKOA TKAHM WM C MOMOLLIbHO CIErka CMOYEHHOM
KYXOHHO# bymar.

- [poTupaiiTe NOBEPXHOCTb MATKON TKAHBHO WU CYXON KYXOHHOW Gymaroi 4o
Tex op, NoKa NOBEPXHOCTb He ByAEeT YACTOM.

Ecnu no-npexcHeMy ocTaroTcs TPYAHOYAaNMMbIE NSATHA:

- HaHecuTe Ha NOBEPXHOCT eLLie HECKOMBKO Kanefb crieluanbHoi YACTALLeN
XNAKOCTH.

- CockpebuTe nsTHa ckpebkoM, aepxa ero nof yrnom 30° K noBepXHOCTH.

- [poTrpaiiTe NOBEPXHOCTb MAMKON TKAHBHO MM CYX0i KYXOHHOM Bymaroi Lo
TEX M10P, NOKa NOBEPXHOCTb HE BYAET YACTON.

- B cnyyae Heo6xoAMMOCTI NOBTOPUTE 3TY onepauuio.

HECKOIBbKO NONE3HbBIX COBETOB:

PerynspHas unctka Bapo4HO NMOBEPXHOCTK CMNOCOBCTBYET XOPOLLIEMY
COXPAHEHMIO €€ 3ALUMTHOTO C/OSA, KOTOPbIA HEOBX0AMM A5 MPEeA0TBPALUEHNS
06pa3oBaHus LapanvH 1 U3Hoca NoBEPXHOCTU. Mepeps TeM Kak BKHOUUThL
BapOYHYH MOBEPXHOCTb, MPOBEPLTE YTO £€ MOBEPXHOCTL SABAAETCA YACTON.
[ns ynanexus nsTeH, OCTaBLUMXCS OT BOAbI, HAHECUTE HA NOBEPXHOCTb
HECKOJIbKO Karenb yKCyca U IMMOHHOTO CoKa. 3aTeM NpoTpuTe NOBEPXHOCTb
npoMoKaTenbHon yMarom, CMOYEHHO HECKONbKUMY KannsiMi cneumanbHoi
UMCTSILLEN XXMAKOCTU. [INS BBIMONHEHNS NOMHOM YNCTKIA BAPOYHOM MOBEPXHOCTY
PYHKM PErynnpoBKK MOTYT BbITb CHATbI. OAHAKO NPY 3TOM CNeRyeT CeanTb
32 TeM, YTOObI XMUKOCTb He Mnonana B 0TBEPCTUS, & 3aTeM BCTaBUTb Pyyki
ynpaBneHus fo ynopa. CTeknokepamMnieckas NoBepXHOCTb He LiapanaeTcs
KYXOHHO/ NOCYNOW C NNOCKMM W TNMALKUM OHOM, 0[HAKO, BCE Xe MyyLlle
MPUNOAHMMATL MOCYAY, NPY NEPEMELLEHNM €€ U3 OAHOM 30HbI HArpeBa B
Apyryto.

Ba)kHble 3ameyaHus:

" Maxcumywm 30°

He nonb3yiTech CAULIKOM BNaXKHOW ry6Koi.

Hukorpga He nonb3yiiTech AN YUCTKM NOBEPXHOCTH HOXOM U OTBEPTKON.
Ckpebok ¢ nessmeM 6pUTBLI HE MOBPEAUT MOBEPXHOCTb, CAN OH
pacnonaraetcsi nog yraom 30°.

Hukorna He ocTaBnsliTe ckpeGok ¢ neasueM GpUTBbLI B AOCTYMHbIX ANS
AeTeil MecTax.

Hukorpa He nonb3yiiTech abpasuBHLIMM YUCTALMMYM CPEACTBAMU UNK
a6pa3nBHLIMU NOPOLLKaMMU.

+ MeTannnyeckas pamKa: BbIMOITE METANMHECKY0 PAMKY MbIfIbHON BOAOH,
3aTEM YNCTON BOLOM, U MPOTPUTE HACyX0 TKaHbHK.

9. MOCNENPOAAXXHOE OBCITY>XUBAHUE

Mepen TeM Kak BbI3BaTb CNELMANMCTa N0 TEXHUYECKOMY 0GCNYXMBAHUIO,

BbIMOJIHUTE crieAyloLMe NPoBepKu:

- [lpoBepbTe, 4TO BUNKA LWHYpa NMATAHWS NpPaBWNIbHO BCTaBNeHa B
9NEKTPUUECKYIO PO3ETKY, U YTO HE NEPeropen nnaskuii NpesoXpaHnTeb.
Ecnv Bbl He MOXXETE CaMOCTOATENBHO ONPEAENUTL MPUUNHY HEUCTIPABHOCTY,
BLIK/IOUYMTE 3NeKTponpubop W He MbiTakTecb OTPEMOHTUPOBATL €ro
€amMoCToATeNbHO. M03BOHUTE B LIGHTP NOCNenpoaaxkHoro o6cyXusaHms.
OneKkTponprubop UMeET rapaHTuio, U 6YLET OTPEMOHTUPOBAH B CEPBYCHOM
LiEHTpe 6ecnnartHo.
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10. PELLEHUE MPOBJIEM

HepocTaTouHblii HarpeB

+ Monb3ynTech TONLKO KYXOHHOM NOCYAOM C MIOCKMM AHOM. ECrin mexxay AHOM
nocybl ¥ Bapo4HO NOBEPXHOCTU UMEETCS NPOCBeT, Tenno byaeT naoxo
rnepefasaTses.

* [IHO KYXOHHO/ MOCYAbI LOMKHO MOSHOCTBLIO MOKPbLIBATL 30HY HArpesa.

Muiwa rotoBUTCS CRULIKOM MeANEeHHO

* cnonb3ayeTtcs Henoaxonswas KyxoHHas nocyga. Monb3yiTech TONbKO
TSOKENO KyXOHHOW NOCYAO0W, ANAMETP [HA KOTOPOW HE MeHbLUE AuameTpa
30HbI Harpe.a.

He6onblume uapanuHbl UAN NOTEPTOCTM HA CTEKIOKEPAMUYECKOW

BAapPOYHOI MOBEPXHOCTK

* Mcnonb3ytoTea HenoAXoAALLME YMCTALLME CPEACTBA MK HEenoaxoasLas
KYXOHH&s Mocy/a C LwepoxosaTbiM AHOM. Mex ay Bapo4HOM NOBEPXHOCTY U
AHOM MOCYAb! nonany 3epHa unn vactuyku conn. Cm. pazpen "YUCTKA U
OBCNY>XMBAHWE". Mepea 1cnonb3oBaHNeM KyXOHHON NOCYAbI, NPOBEPLTE,
4TO Ha [iHE KyXOHHOMN NOCYAb! HET rPA3M, N NONL3YNTECH TOMBKO KYXOHHOM
nocynon ¢ rnagkum gHoM. LiapanuHbl MOXHO YMEHbLWNTb TOMbKO Mpy
MPaBIIbHOM BbIMOHEHNN YACTKA.

Cnepbl MeTanna

+ He nepeTackueaiiTe antoMuHUEBYHO NOCYAY MO BAPO4HOW NOBEPXHOCTH, CM.
peKkoMeHAALMN OTHOCUTENBHO BbINONHEHUS YNCTKM.

« Bbl nonb3yeTech NOAXOAAWMMM MaTEpUanamu, HO NSTHA OCTAIOTCS.
Vicnonb3yite ons 4nCTKM ne3sue OpPUTBbI, Kak 3TO ONMCAHO B pasfene
"UACTKA N OBCITY>XUBAHUE".

TeMHble NSATHa Ha MOBEPXHOCTM
« McnonbayiiTe Ans YACTKM Ne3eue GpUTBBLI, KaK 3TO ONUCAHO B pasdene
"YACTKA N OBCITY>KUBAHUE".

CBeTnble 06nacTi Ha NOBEPXHOCTU

« Cneabl OT antOMUHMEBOX W MEAHOWM NOCYAbl, A TAKXE MUHEepanbHble
OTNOXEHMS, NATHA OT BOAbI U MALLKM. DTH NATHA MOXHO YAANUTb C MOMOLLbIO
HUCTALLEro Kpema.

06yrnuBasca Unu pacnnaBneHHas nnacTMacca Ha NOBEpPXHOCTH
« CMm. pazgen "YNCTKA U OBCNY)XKUBAHUE".

BapoyHas noBepxHOCTb He paboTaeT, Unu He paboTaloT HEKOTOPbIE 30HbI

HarpeBa Bapo4HOii NOBEPXHOCTY

« HenpasuibHO YCTAHOBNEHbI WYHTbI (3aKOpaynBatoLwne nepemblyki) Ha
KNeMMHOM KOoJl0aKe. I'Iposepre, 4YTO NOAKNHYEHUE BbINONHEHO B
COOTBETCTBUM C YKA3aHWSAMM.

« BapoyHble NoBEPXHOCTH C CEHCOPHBIM YpaBNeHMeM: NPOUTas Ha 60NbLIOM
YYaCTKE XNAKOCTb MM 60MbLION 06BEKT, MOKPLIBAKOLLME, MO KpaiiHEW Mepe,
[B€ KHOMKM B Te4eHue He MeHee 10 €. YaanuTe nponuTy XXMAKOCTb Unu
00BEKT.

« MaHenb ynpasnexust Bapo4HOM NOBEPXHOCTY 3abnokuposaHa. Pasbnokupyiite
ee.

BapoyHas NoBEPXHOCTb He BbIKNIOYaeTCA )
« 3a6nokupoBaHa naHenb ynpaBneHus. Pasbnokupyite ee.

BapoyHas noBepXHOCTb CaMOMPOWU3BOJIbHO BblKNOYaeTCs

« [lponutas Ha 60/MbWOM Y4aCTKE XMAKOCTb MAW GONbLIOK 06BEKT,
MoKpbIBAKOLLME, NO KPaHEN MEPE, [1BE KHOMKM B Te4YeHue He MeHee 10 ¢; B
Liensax 6e30MacHOCTH Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb aBTOMATUYECKM BbIKTHOHAETCA,
11 BKIKOYAETCS 3BYKOBOM CUrHan. YaanuTe npomuTyr XUAKOCTb UK 06LEKT.

« 30HbI HarpeBa aBTOMATUYECKM BbIKIIOUAKOTCS, €CMIV OHW PABOTAKOT CNLLKOM
ponro. CM. NyHKT "Bpems paboTs".

YacToTa UMKNOB BKJlOYeHWe/BBIKNIOYEHME ANS 30H Harpesa

+ YacToTa UMKIIOB BKNKOYEHUE/BLIKIIOYEHNE 3ABUCHT OT YCTAHOBKYM YPOBHS
HarpeBsa:

*HU3KMiA YPOBEHb HArpeBa: KOPOTKOE BpeMst pabdoT,

*BbICOKMI1 YDOBEHb HarpeBa: AnuTenbHoe BPeMs paboTbl.

Muraet uHaukatop "H", MHAMKATOp oCTaTOYHOro Harpesa

+ Cnviwkom Bbicokas Temnepatypa 6noka anekTpoHuku. Gneumanuct no
TEeXHNHEeCKOMY OﬁCﬂy)KMBaHVIK) [0/MKeH NPOBEPUTb, YTO YCTAHOBKA BbINOTHEHA
B COOTBETCTBUMN C PEKOMEHAALNAMN.

[laHHblit 3nekTponpubop WMEET MapKUPOBKY
cooTeeTCTBMA EBpOneiickoit aupexTuee 2002/96/EC no
yTUAN3AUAN 3NEKTPUYECKOr0 U 3NEKTPOHHOIO
o6opynosanus (WEEE).
MpaBunbHAs yTMNM3AUMS MALMHbI MOMOXET
npenoTBpaTuTb HEraTusHoe BOS,E[EVIGTBVIS Ha
OKPYXXAOLLYI0 Cpeay ¥ 300poBbe NHojeN.
MapKkupoBKka Ha U3efn yKasblaeT Ha To, YTO JaHHoe
W3enue Herb3s BbIOPachiBaTh, kak 00bl4HbIe ObITOBbIE
_ oTxo/bl. MalwmHa fonXHa 6bITb 4OCTABMIEHA HA MECTO
cbopa 0TpabOTaBLIErO CBOW CPOK ANEKTPUYECKOro
9NIEKTPOHHOr0 060pYAOBAHUS ANS BbINOMHEHUS €€ yTUau3auuu.
YTunmuaauuo MalluHel cnesyeT npou3BoAUTb B COOTBETCTBUM C MECTHBIMU
npaBuIiaMu OTHOCUTENEHO YTUN3ALNM OTXO/0B.
3a 60nee NoapoBHON MHAOPMALWEt OTHOCUTENBHO YTUAN3ALMN MALLVHBI 1
MOBTOPHOrO MCMONb30BAHUS HAXOASLWMXCS B HEW MATepuanos cnegyet
o6paLaThbcs B OpraHbl MECTHOTO YNPaBEHNs, B MECTHYHO CNy>kOy yTuimnaaumn
6bITOBbIX OTXOAOB UMW B MaraauH, rae Bbl Npuobpenn faHHoe u3penme.
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1. UWAGI OGOLNE

PROSZE DOKLADNIA ZAPOZNAC SIE Z NINIEJSZA INSTRUKCJA PRZED PRZYSTAPIENIEM DO INSTALACJI PLYTY.

Zalecamy zachowanie instrukcji oraz, przed zainstalowaniem ptyty, spisanie jej numeru seryjnego potrzebnego w razie kontaktu z serwisem.
» Stanowczo zalecamy nie dopuszczanie dzieci do urzgdzenia podczas gotowania a takze po wytgczeniu ptyty dopoki wskazniki
temperatury pdl nie przestang sie $wieci¢ gdyz grozi to powaznymi poparzeniami
» Gotowanie na ttuszczu lub oleju wymaga nadzoru gdyz goracy ttuszcz moze sie zapali¢
* Folia aluminiowa oraz naczynia plastikowe nie mogg by¢ umieszczane na polach grzewczych
» Po kazdym uzyciu ptyta wymaga oczyszczenia azeby nie powstawata na niej warstwa brudu. Brud ten moze podczas dalszego
gotowania wydziela¢ nieprzyjemny zapach oraz dym ponadto stanowi zrédto zagrozenia pozarem.
» Zalecamy nie wpatrywanie sie w halogenowe pola grzejne.
* Prosze nie dotykac pdl grzejnych podczas gotowania oraz jaki$ czas po ich wytgczeniu.
» Do gotowania nalezy zawsze stosowac¢ naczynia, nie wolno gotowac¢ potraw bezposrednio na ptycie
» Naczynie powinno by¢ umieszczone na $rodku pola grzejnego
* Nie wolno uzywac ptyty jako powierzchni roboczej ani jako deski do krojenia
* Nie wolno przesuwac naczyn po plycie
* Prosze nie przechowywac ciezkich przedmiotéw nad ptyta, jezeli spadng mogq ja uszkodzi¢
* Prosze nie przechowywacé nic na powierzchni ptyty
» W razie uszkodzenia powierzchni ptyty nalezy ja wytaczy¢, odtaczy¢ od zasilania i wezwac autoryzowany serwis
* Do czyszczenia ptyty nie nalezy stosowac urzadzenh parowych lub pod wysokim ci$nieniem
» Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych wtasciwosciach fizycznych, czuciowych
lub umystowych lun nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia, chyba ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty
przeszkolone przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.
» Nalezy zadba¢ aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Producent zastrzega prawo do wprowadzania zmian i ulepszenh technicznych w urzadzeniu.

c E Urzadzenie jest zgodne z Dyrektywami Europejskimi 73/23/EEC oraz 89/336/EEC zastgpionymi przez 2006/95/EC oraz
2004/108/EC wraz z pdézniejszymi zmianami.

2. INSTALACJA

Instalacja urzadzen AGD moze by¢ czynnoscig skomplikowang ktéra, jezeli nie zostanie przeprowadzona prawidtowo, moze
powaznie zagrozi¢ bezpieczenstwu uzytkownika. Z tego powodu instalacji powinien dokonywac¢ wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Jezeli to zalecenie zostanie zignorowane i instalacja zostanie przeprowadzona przez
osoby niewykwalifikowane producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za wszelkie awarie urzadzenia niezaleznie od
tego czy spowodujg one czy nie szkody materialne lub obrazenia u oséb.

3. ZABUDOWA 4. PODLACZENIE ELEKTRYCZNE
Zabudowa meblowa ptyty oraz meble przylegajace musza by¢ "Podtaczenie musi by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.
wykonane z materiatéw odpornych na wysoka temperature, Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia
dodatkowo wszystkie laminaty ozdobne musza by¢ klejone spowodowane niewtasciwym lub nierozwaznym uzytkowaniem."

odpornym na wysoka temperature klejem.
Uwaga: Producent nie bedzie odpowiadat za jakiekolwiek

wydarzenia lub ich skutki ktére moga sie wydarzy¢ podczas
uzytkowania ptyty nie podtagczonej do uziemienia lub
podiaczonej do uziemienia o niewtasciwej skutecznosci.

Instalacja (Rys. B/D):
» Wodoodporna uszczelka dostarczana jest razem z plyta

Przed instalacja: o . « Przed podtaczeniem prosze zawsze sprawdzié napiecie

* obrdcic ptyte do dotu szkiem, upewnic sie czy szkio jest zasilania, parametry wytacznika i bezpiecznika oraz
zabezpieczone skutecznos¢ uziemienia instalacji elektrycznej

- zatozy¢ uszczelke na plyte . ; « Podtaczenie elektryczne powinno by¢ wykonane za pomocy,
- upewnic sie czy uszczelka jest poprawnie utozona tak aby woda wtyczki z uziemieniem lub wielopolowego wytacznika

nie dostawata sie pod ptyte
 Jezeli urzadzenie podtaczone jest za pomocg wtyczki to
* pozostawi¢ odstep przynajmniej 5 cm pomiedzy ptytg a pionowymi powinna by¢ ona dostgpna po instalacji.
Sciankami przylegtych mebli * Przewdd zottozielony musi by¢ potaczony do uziemienia
tak po stronie instalacji jak urzadzenia
« jezeli po zainstalowaniu ptyty przestrzen pod ptytg jest dostepna to

nalezy zamontowac od spodu ptyty przegrode ochronng zachowujac » Wszelkie czynnosci dotyczace przewodu zasilania nalezy
od dna plyty odstep przynajmniej 1 cm. powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi lub wykwalifikowanemu
technikowi.



UWAGA:

W razie koniecznosci wymiany przewodu zasilania nalezy
przestrzegac¢ nastepujgcej zasady poditgczenia przewodow:
NIEBIESKI — ZERO (N)

BRAZOWY — FAZA (L)

ZOLTO-ZIELONY - UZIEMIENIE @

Ptyta wyposazona jest w przewdd zasilania ktory umozliwia
podtaczenie jedynie do 220-240V miedzyfazowego lub miedzy
fazg a zerem.

* Wartos¢ bezpiecznika dla podtaczenia do gniazda podana
jest w tabeli.

Mozliwe jest takze podiaczenie plyty :
- trojfazowe 220-240 V3~ - trojfazowe 380-415 V2N~

Instrukcja takiego podtaczenia jest nastepujaca:

* Przed przystapieniem do podtgczenia nalezy sprawdzic¢ czy
instalacja jest zabezpieczona odpowiednim bezpiecznikiem,
patrz tabela, i czy przekroje przewoddw sg wystarczajace.

* Obroci¢ ptyte do dotu szktem, upewni¢ sie czy szkio jest
zabezpieczone.

Otworzy¢ pokrywe w nastepujacej kolejnosci:

1 2 3

« odkreci¢ przelotke przewodu 1

« zlokalizowa¢ dwa zaczepy po bokach pokrywy
» podwazyc je srubokretem ptaskim

* zdja¢ pokrywe

Odlaczy¢ przewod zasilania:
« odkreci¢ sruby na listwie przytaczeniowej
* odtaczy¢ przewdd zasilania

Utworzenie nowego podiaczenia:

» wybraé¢ nowy przewdd zasilania zgodnie z tabelg

* przeciggnac¢ przewdd przez przelotke

* usung¢ izolacje na dtugosci ok. 10mm z koncowek
przewodu zasilania

 Podtaczy¢ przewdd oraz zworki do listwy przytgczeniowe;j
zgodnie z tabelg

* Zamocowac pokrywe

* Dokreci¢ przelotke przewodu

UWAGA: sprawdzi¢ czy sruby mocujace przewody do listwy
sg wlasciwie dokrecone.

SHUNT

¥

Podtaczenie do listwy przytaczeniowej

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
“5!! “2_3!! 554!! “1”
Jednofazowe 220-240 V~ Dwufazowe 220-240 V2~
Bezpiecznik 25A 25A 25A 20 A
Przewod 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm?
HO5V2V2F
Tréjfazowe 220-240 V3~
Bezpiecznik 25A 20 A 25A 20A
Przewod 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5 mm?
HO5V2V2F
Tréjfazowe 380-415 V2N~
Bezpiecznik 16 A 20 A 20A 16 A
Przewod 4x1,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5 mm?
HO5V2V2F

Jednofazowe 220-240 V~

] ]
T Ph N

Trojfazowe 220-240 V3~

T Ph B Phl Ph

Ph = Faza

Dwufazowe 220-240 V2~

J L
T Ph Ph

Trojfazowe 380-415 V2N~

T Ph R Ph N

N = Zero

T = Uziemienie

5. OPIS - WYBRANE MODELE
* Pola highlight:

Metalizowana przewodzgca tasma roztozona jest jednorodnie na catej
powierzchni pola. Uruchamia sie w 3 sekundy i umozliwia pewne,
jednorodne i intensywne gotowanie.

Dzieki wiekszej wydajnosci cieplnej pola highlight proces gotowania
moze by¢ przyspieszony. Zmiany wprowadzone w plycie nie pogarszajg
jej odpornosci na wysokie temperatury ale poprawiaja mozliwosci jej
sterowania.

Funkcja ,Sprinter” umozliwia zmniejszenie czasu gotowania do okoto
15% w zaleznosci od sposobu gotowania i stosowanych naczyn.

6. WSKAZOWKI ODNOSNIE NACZYN

Uzywanie dobrej jakosci naczyn jest bardzo istotne
dlawynikow gotowania na plycie

Prosze zawsze stosowaé naczynia dobrej jakosci z grubym i
doskonale ptaskim dnem: w takich naczyniach nie powstajg
miejscowe przegrzania i pokarm nie przypala sie, grube metalowe
naczynia zapewniajg rownomierne rozktadanie sie ciepta.

Upewni¢ sie czy dno naczynia jest suche: przy napetianiu
naczyh ptynem lub uzywaniu naczyn wyjetych z lodoéwki prosze
zadbac aby dno naczynia byto suche, zapobiegnie to zabrudzeniu
piyty.

Stosowac naczynia takiej wielkosci aby pokrywaly catos¢ pola
grzejnego: srednica naczynia nie powinna by¢é mniejsza od $rednicy
pola, jezeli bedzie ona nieznacznie wieksza to sprawnos¢ gotowania
bedzie maksymalna.



WYBOR RODZAJOW NACZYN —
ponizsze informacje pomoga w wyborze naczyn zapewniajacym
optymalne wykorzystanie ptyty:

Stal nierdzewna: zdecydowania zalecana. W szczegdlnosci z
warstwowym grubym dnem. Warstwowe dno taczy zalety stali
nierdzewnej (wyglad i trwatos¢) z zaletami aluminium i miedzi
(przewodzenie ciepta, rozktad ciepta).

Aluminium: zalecane tylko te z grubym dnem.

Dobra przewodnos¢. Czasami slady aluminium pozostajg na
ptycie ale mozna je usungc jezeli zrobimy to od razu. Z powodu
niskiej temperatury topnienia naczynia z cienkiego aluminium nie
moga by¢ stosowane.

Zeliwo, ceramika szklana: dopuszczalne ale niezalecane.
Niewielka wydajnos¢, ryzyko porysowania ptyty,

Miedz: zalecane te z grubym dnem. Dobra przewodnos¢.
Czasami slady miedzi pozostajg na ptycie ale mozna je usung¢
jezeli zrobimy to od razu. Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
wody gdyz przegrzana miedz nieodwracalnie zabrudzi ptyte.

Porcelana i stal emaliowana: dobre wtasnosci ale tylko przy
cienkim i ptaskim dnie.

7. UZYTKOWANIE

» Po podfgczeniu ptyty prosze poczekac kilka sekund przed
uruchomieniem sterowania.

- Wecisnac¢ przycisk@.
Elektroniczne sterowanie ptyty jest aktywne. Wyswietlacze
wszystkich pdl pokazuja [} a kontrolki LED migaja.

- Jezeli przez 20 sekund nie zostang podjete dalsze operacje
sterowanie wytgcza sie i procedure uruchomienia nalezy
powtdrzy¢.

« WEACZANIE POLA
- Wcisng¢ obszar sterowania -
wybranego pola. Odpowiednia , - :D
kontrolka LED zapali sie co -

oznacza ze sterowanie polem
jest aktywne. '] I

I
+

\

- Wcisng¢ znak - lub + w celu ustawienia mocy gotowania
pomiedzy 1 a 9. Przytrzymanie przyciskéw powoduje
zmniejszanie lub zwigkszanie mocy w sposob ciagty.
Ponizsze informacje majg charakter wytgcznie pogladowy.
Prosimy kierowa¢ sie wtasnym doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami przy wyborze mocy gotowania.

0 Wytaczone

1)

2).....Rozpuszczanie

3 Podtrzymywanie temperatury

4 Podgrzewanie

5 Rozmrazanie, gotowanie na wolnym ogniu
6 Gotowanie bez przykrycia

7 Smazenie, rumienienie, pieczenie

8 Gotowanie na duzym ogniu, pieczenie

9 Smazenie, gotowanie wiekszych ilosci wody

* WYLACZANIE POLA
- Wcisng¢ obszar sterowania wybranego pola.

- Wcisng¢ znak — az do otrzymania wskazania o,
Pole wytacza sie, wskazanie zniknie po 10 s.

- Wcisnigcie jednoczesne znakow — oraz + powoduje
szybkie wytgczenie pola.

* WYLACZANIE CALEJ PLYTY

Wszystkie pola grzewcze oraz minutnik mozna
wytgczy¢ za pomocg przycisku ON-OFF.

®,

Wskaznik, wyswietlajac znak H,ostrzega uzytkownika, ze temperatura
pola przekracza 60°C . Po ostygnieciu pola ponizej 600C wskazanie
gasnie.

+ WSKAZNIK GORACEGO POLA

W koncowej fazie gotowanie zalecamy wczesniejsze wytgczenie
pola i dogotowanie potrawy z wykorzystaniem ciepta resztkowego
pola.

UWAGA: po odcieciu zasilania wskazanie goracego pola gasnie,
nawet jezeli temperatura pola przekracza 60°C.

« STEROWANIE POLEM POSZERZONYM (POLE DWUCZESCIOWE)

Niektére modele ptyt wyposazone sg w pola poszerzone
koncentryczne lub owalne. Uruchomienie pola powoduje jego
wigczenie w catosci, dioda sekcji poszerzonej swieci.

Wytaczenie sekcji poszerzonej odbywa sie poprzez przycisniecie
przycisku@po czym poszerzenie wylacza sie a dioda gasnie.

Ponowne wiaczenie sekcji poszerzonej nastepuje po przycisniecie
przycisku@ po czym poszerzenie wigcza sie a dioda swieci.

« STEROWANIE POLEM POSZERZONYM (POLE TRZYCZESCIOWE)

W takie pole wyposazony jest tylko jeden model ptyty.
Uruchomienie pola powoduje jego wigczenie w catosci, diody obu
poszerzonych sekcji $wieca.

Wytaczenie sekcji poszerzonych odbywa sie przycisniecie przycisku@
po czym poszerzenia zewnetrzne i posrednie wytgczajq sie kolejno a
odpowiednie diody gasna.

Ponowne wigczenie sekcji poszerzonych nastepuje po jedno lub
dwukrotnym przycisnieciu przycisku , W zaleznosci od potrzeby.

* PROGRAMOWANIE POLA GRZEWCZEGO (wybrane modele)

Czas pracy kazdego z p6l mozna zaprogramowac¢ do maksimum
99 minut.

» Wigczy¢ pole jak opisano wczeéniej Kontrolka LED pola swieci
sie co oznacza ze sterowanie pola jest aktywne

* Wcisng¢ przycisk minutnika Q:ﬁ;]
Obok minutnika zapali sie kontrola odnosnego pola

» Wcisng¢ ponownie przycisk minutnika w celu wyboru czasu
pracy pola w zakresie od 0 do 99 minut lub przycisk ,-” w celu
zmniejszenia mocy pola w zakresie od 60 do 0.

. Zaprogramowany czas mozna zmieni¢ w dowolnej chwili
poprzez wytaczenie i wigczenie pola i ustawienie minutnika

Po uptynieciu ustawionego czasu pole wytacza sie automatycznie
i uruchamia sie na czas 1 minuty sygnat dzwiekowy, sygnat
mozna wytgczy¢ przyciskiem minutnika.

. Minutnik moze tez by¢ uzyty niezaleznie, sygnat dzwiekowy
rozlegnie sie po uptywie ustawionego czasu.




* BLOKADA PLYTY
Blokada zabezpiecza ptyte przed wigczeniem przez dzieci.
Jest tez uzyteczna przy czyszczeniu sekcji sterowania ptyty gdyz
blokade mozna aktywowac przy wytaczonej ptycie.
W celu zablokowania ptyty:
« Wcisnag¢ przycisk ON-OFF (1)
» Wcisna¢ jednoczesnie znaki ,-” oraz ,+” przedniego prawego
pola (w CH 633 przedniego lewego pola) a nastepnie ponownie
wcisng¢ znak ,+” tego pola. Ptyta jest zablokowana, komunikat
blokady ,L” wyswietlany jest przez 20s na wszystkich polach.
W celu odblokowania ptyty:

» Wcisng¢ przycisk ON-OFF@komunikat blokady ,L” wyswietlany
jest na wszystkich polach.

» Wcisna¢ jednoczesnie znaki ,-” oraz ,+” przedniego prawego
pola (w CH 633 przedniego lewego pola) a nastepnie ponownie
wcisng¢ znak ,-” tego pola.

Ptyta jest odblokowana.

- DOPALACZ (BOOSTER)

Wiaczanie boostera

- Wcisnaé przycisk ON-OFF (1)

» Wigczy¢ wybrane pole i ustawi¢ znakiem ,+” do mocy 9,
zwolni¢ znak ,+” a nastepnie wcisng¢ go ponownie, wyswietlacz

pokazuje na zmiane ,A” oraz 9.

* Mozna zmniejszy¢ moc pola, wyswietlacz pokaze na zmiang
,A” oraz nowy poziom mocy.

Ustawieni Czas Maksymalny
stawienie Moc (%) dziatania czas
mocy
boostera pracy
(min) (godziny)*
0 0% 0 OH
1 3% 1 6H
2 6 % 3 6H
3 1% 5 5H
4 16 % 6,5 5H
5 19 % 8,5 4H
6 32% 2,5 1,5H
7 45 % 3,5 1,56H
8 65 % 4,5 1,5H
9 100 % 0 1,5H

Przyktad: dla pola o mocy 1800W i ustawienia 6 = 32% mocy
uruchomienie boostera powoduje zadziatanie pola z mocg
1800W przez 2,5 minuty a nastepnie z mocg 576W.

Dla bezpieczenstwa pola wytgczane sg automatycznie po
przekroczeniu maksymalnego czasu gotowania. Czas ten zalezy
od ustawionej mocy.

Wytaczanie boostera

» Aktywowac¢ sterowanie pola, znakiem ,-” ustawi¢ normalny
poziom mocy gotowania, ustawi¢ wymagany poziom albo dojs¢
do 0 i wytaczy¢ pole.

8. UZYTKOWANIE

* Przed przystgpieniem do czyszczenia ptyty poczekac az ostygnie.
* Dopuszczalne jest jedynie uzywanie $srodkow i skrobakow
przeznaczonych do ptyt ceramicznych, dostepne sg one w sklepach
AGD.

* Prosze unika¢ rozlewania potraw; wszystko co dostanie sie na

ptyte podczas gotowania szybko sie przypali utrudniajgc czyszczenie
piyty.

* Prosze trzymac¢ z dala od ptyty wszelkie fatwo topigce sie substancje
takie jak plastiki, cukier lub wyroby zawierajgce cukier.

CZYSZCZENIE

« nalac¢ kilka kropel preparatu do czyszczenia ptyt na powierzchnie
piyty

* usung¢ zabrudzenia szmatka lub lekko zwilzonym recznikiem
papierowym

» wytrze¢ do sucha szmatka lub recznikiem papierowym az do
uzyskania czystej powierzchni

Jezeli na ptycie nadal jest brud:

* nala¢ ponownie kilka kropel preparatu do czyszczenia ptyt na
powierzchnie ptyty

* uzy¢ skrobaka pod katem 300 do powierzchni ptyty az do usuniecia
zabrudzen

» wytrze¢ do sucha szmatka lub recznikiem papierowym az do
uzyskania czystej powierzchni

* w razie potrzeby czynnos$¢ powtorzy¢

KILKA WSKAZOWEK

Czeste czyszczenie ptyty pozostawia na niej warstwe ochronna.
Gotowanie winno odbywac sie na czystej ptycie. Slady po wodzie
mozna usuna¢ za pomocg kilku kropli octu lub soku z cytryny.
Nastepnie nalezy przetrze¢ ptyte srodkiem do czyszczenia ptyt.
Pokretta mozna zdemontowac do czyszczenia ptyty jednak nalezy
zadbac¢ aby nic nie dostato sie do otworéw po czym nalezy je
dokfadnie zamontowac. Powierzchnia ptyty jest odporna na
przesuwanie po niej naczyn o ptaskim dnie ale zalecamy ich
unoszenie przed zmiang pola gotowania.

-

O

UWAGA:
- Nie uzywa¢ zbyt mokrej gabki
- Nie uzywa¢ nigdy noza ani srubokreta
- Skrobak nie uszkodzi plyty jezeli trzymany jest pod katem 30°
- Nigdy nie zostawiaj skrobaka w zasiegu dzieci
- Nigdy nie uzywaj substancji sciernych lub metalowych wiérkéw

Ramka wokét plyty:
czysci¢ woda z detergentem, sptukac i wytrze¢ miekka szmatka.




9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Palniki nie podtrzymujg temperatury wrzenia, nie pozwalajg na
dobre usmazenie potrawy.

* Trzeba korzystac¢ z garnkéw o idealnie ptaskim dnie. Jesli
pomiedzy dnem garnka a powierzchnig ptyty widoczne jest
Swiatto, powierzchnia dna garnka nie przewodzi poprawnie
ciepta.

* Srednice dna garnkéw powinny dokfadnie odpowiadacé
Srednicom wybranych palnikéw.

Potrawy gotujg sie zbyt wolno.

* Uzywasz niewtasciwych garnkéw. Dna garnkéw powinny by¢
ptaskie, mie¢ dostateczng grubos¢ i ciezar i takg samg
srednice jak wybrany palnik.

Niewielkie rysy (mogace wygladac jak pekniecia) lub
porysowania na szklanej powierzchni ptyty.

* Niewtasciwa metoda czyszczenia, garnki o szorstkim dnie lub
twarde czastki (soli lub piasku) pomiedzy dnem garnka a
powierzchnig ptyty. Nalezy stosowac sie do zalecanych
sposobow czyszczenia. Sprawdzi¢ czy dno garnkow jest
czyste i wykorzystywac tylko takie naczynia, ktére majq gtadkie
dno. Nie usuniemy w ten sposob matych rys, lecz z czasem
stang sie one mniej widoczne dzigki regularnemu czyszczeniu.

Slady metalu (moga wygladac tak jak rysy).

* Nie nalezy przesuwac po powierzchni ptyty garnkow
aluminiowych. Aby usungg¢ rysy nalezy czysci¢ ptyte zgodnie
z zaleceniami.

* W przypadku zastosowania nieodpowiednich materiatow
czyszczacych lub pozostawienia plam z rozlanych ptynow i
ttuszczow, nalezy postuzyc¢ sie skrobakiem i uzy¢ zalecanego
srodka czyszczacego.

Ciemne plamy
» Skorzysta¢ ze skrobaczki i uzyé zalecanego srodka
czyszczacedgo

Odbarwienia na ptycie

* Slady aluminium i miedzi pochodzace z garnkéw, a takze
osady mineralne pochodzace z wody lub z zywnosci usuwamy
pastg czyszczaca.

Na powierzchni ptyty pozostaje roztopiony karmel lub tworzywo
sztuczne.
* Patrz rozdziat CZYSZCZENIE

Ptyta nie dziata lub nie dziatajg niektore pola

* Nieprawidtowe podtgczenie elektryczne. Prosze sprawdzic¢
czy ptyta jest podtgczona zgodnie z zaleceniami

* Ptyta ze sterowaniem sensorowym: duza ilos¢ rozlanego
ptynu albo duzy obiekt moze przykrywacé niektére przyciski
panelu sterowania. Usun obiekt lub oczysS¢ piyte.

* Panel sterowania jest zablokowany. Odblokowac.

Nie mozna wytgczy¢ ptyty
* Panel sterowania jest zablokowany. Odblokowac.

Ptyta automatycznie wytacza sie.

* Duza ilos¢ rozlanego ptynu albo duzy obiekt moze
przykrywac dwa przyciski panelu sterowania przez ponad 10s.
Ptyta przechodzi w stan bezpieczny i rozlega sie sygnat
akustyczny. Usun obiekt lub oczy$c¢ plyte.

* Pola grzewcze wytaczajg sie automatycznie po pewnym zbyt
dtugim czasie.

Czeste wytaczanie sie i wtgczanie pol.

» Czas trwania cyklu wigczenia wytaczenia zmienia sie zaleznie
od ustawionego poziomu mocy:

- Niski poziom: krétki czas pracy,

- Wysoki poziom: dtuzszy czas pracy.

Miga wskazanie ,H” gorgcych pol
» Za wysoka temperatura obwodow elektronicznych.
Ptyta powinna by¢ sprawdzona przez autoryzowany serwis.

10. SERWIS

Zanim wezwiesz autoryzowany serwis prosze sprawdzi¢ czy
ptyta jest podtgczona do instalacji elektrycznej i czy bezpiecznik
nie jest przepalony. Jezeli nie mozna zidentyfikowac usterki
prosze odtgczy¢ ptyte i wezwacé serwis. Prosze nie probowac
naprawia¢ ptyty samodzielnie. Plyta objeta jest gwarancja
producenta na warunkach okreslonych w polskiej karcie
gwarancyjnej. Do naprawy serwisowej wymagany jest dowod
zakupu oraz polska karta gwarancyjna.

11. OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenie jest oznaczone odpowiednim symbolem
zgodnie z dyrektywa europejska 2002/96/CE znang
jako dyrektywa dotyczgca ZSEIE. Dbajac o wtasciwg
likwidacje zuzytych wyrobéw przyczyniasz sig do
ochrony $rodowiska naturalnego i zapobiegasz
potencjalnemu zagrozeniu zdrowia, jakie moze stwarza¢
nieodpowiednie postepowanie z likwidowanym sprzetem
gospodarstwa domowego. Symbol umieszczony na urzadzeniu
wskazuje, ze wyrob nie powinien byc¢ traktowany jako odpad
gospodarstwa domowego i przy likwidacji nalezy go przekaza¢ do
stosownego punktu zbiorki recyklingu wyposazenia elektrycznego i
elektronicznego. Utylizacja musi by¢ prowadzona zgodnie ze
stosownymi regulacjami odnos$nie postepowania z odpadami.
Szczegotowe informacje odnosnie postgpowania, odzysku i
recyklingu niniejszego wyrobu mozna uzyska¢ w od wtadz lokalnych,
stuzb odpowiedzialnych za usuwanie odpadéw lub w sklepie,
w ktérym kupites$ ten wyrob.




1. ALGEMENE AANWIJZINGEN

LEES AANDACHTIG DEZE GEBRUIKSAANWIJZING TENEINDE UW KOOKVLAK OPTIMAAL TE KUNNEN BENUTTEN. Wij raden
u aan deze installatie- en gebruiksaanwijzing te bewaren voor toekomstige raadpleging, en vooraleer het kookvlak in te bouwen, het
serienummer van het kookvlak te noteren voor een eventuele tussenkomst van onze naverkoopdienst.

* Het is ten zeerste aangeraden kinderen op afstand te houden tijdens het opwarmen en het koelen van een kookzone zolangde icoonje
voor resthitte brandt, om ernstige brandwonden te voorkomen.

» Wanneer u met olie of vet kookt, houd het kookproces onder ogen daar verhitte olie of vet snel kan vuur vatten.

* Plaats geen aluminiumfolie of plastieken bakjes op de warme kookzones.

« De halogeenzone waarmee het kookvlak is uitgerust straalt een aanzienlijk sterk licht uit; vermijd deze lampen langdurig aan te staren.

» Wij raden u aan na elk gebruik het kookvlak schoon te maken om accumulatie van vuil en vetten te vermijden. Zoniet koken en verkolen
deze resten en verwekken ze bij elk verder gebruik rook en onaangename geuren. Ze kunnen eveneens een brand verwekken.

* De bedieningsconsole van het kookvlak is zeer gevoelig, plaats hier geen hete pannen.

* Nooit direct op het kookvlak koken, maak gebruik van kookpannen.

* De pan steeds centraal op de kookzone plaatsen.

» Gebruik het oppervlak van de kookzone niet als snijd- of werkvlak.

« Verschuif de pannen niet op het kookvlak; risico voor krassen.

» Geen zware voorwerpen boven het kookvlak plaatsen, ze zouden kunnen vallen en het kookvlak beschadigen.

* Sla geen voorwerpen op het kookvlak op.

* In het onwaarschijnlijk geval dat het glasoppervlak zou barsten, schakel het toestel onmiddellijk uit en contacteer de
naverkoopdienst.

» Gebruik nooit een stoom- of hogedrukspuitbus om het apparaat schoon te maken.

* Het gebruik van dit apparaat is niet bedoeld voor personen (inclusief kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke capaciteiten of tekort van ervaring en kennis, tenzij er toezicht of instructie is van een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid.

» Kinderen moeten in de gaten worden gehouden worden, om er zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat gaan spelen.

Wij werken voortdurend aan de verbetering van onze producten. Daarom kan de apparatuur zijn aangepast met de nieuwste technische
verbeteringen.

c € Kookplaten voldoen aan de Europese Richtlijnen 73/23/CEE en 89/336/CEE, vervangen door 2006/95/EC en 2004/108/EC
en daaropvolgende wijzigingen.

2. INSTALLATIE

Het installeren van een huishoudelijk apparaat kan ingewikkeld zijn en moet correct worden uitgevoerd om te voorkomen dat de veiligheid
van de consument ernstig in gevaar komt. Daarom moet dit worden uitgevoerd door een vakkundig en gekwalificeerd persoon en moet de
installatie worden uitgevoerd volgens de geldende technische voorschriften. In het geval dit advies wordt genegeerd en de installatie door
een niet-gekwalificeerd persoon wordt uitgevoerd, wijst de fabrikant alle verantwoordelijkheid voor ieder mogelijk technisch falen van het
product af, of dat nu wel of niet resulteert in schade aan goederen of in verwondingen bij personen.

3. INBOUW

Het meubel of de tafel waarin het kookvlak wordt geintegreerd

4. ELEKTRISCHE AANSLUITING

De installatie voor het apparaat moet worden uitgevoerd in

alsook de eventueel aangrenzende meubelwanden moeten
vervaardigd zijn uit een temperatuurbestendig materiaal. Het is
dan ook vereist dat de bekleding die het meubel of de tafel afdekt
wordt bevestigd door een temperatuurbestendige lijm om te
voorkomen dat deze loskomt.

Installatie (fig B / D) :

* Het kookvlak wordt geleverd met een dichtingstrip. Voor de
plaatsing van deze strip,

- bescherm zorgvuldig het glasoppervilak en keer het kookvlak
om, met het glasoppervlak naar onder.

- plaats de afdichtstrip rondom het kookvlak.

- installeer deze heel zorgvuldig teneinde alle infiltratie in het

¢ \Voorzie een ruimte van minstens 5 cm tussen het kookvlak en
de aangrenzende wanden.

¢ Indien de onderkant van het kookvlakframe zich dichtbij een
zone bevindt die normaal toegankelijk is bij het opbergen of
andere werkzaamheden, plaats een scheidingswand op 1 cm
onder de kookvlakbodem om alle risico’s voor brandwonden of
beschadiging te vermijden.

overeenstemming met de geldende normen in het land van

installatie. De fabrikant groep wijst alle verantwoordelijkheid

af in geval deze schikking niet wordt nageleefd.

LET OP:

Voordat u begint met de electrische aansluiting controleer

goed of de installatie gerandaard is en of er geen schade

is. De fabrikant kan niet verantwoordelijk worden gesteld
voor ongelukken die ontstaan door het aansluiten van
haar apparatuur op niet geaarde stopcontacten.

Opgelet :

» Vooraleer het apparaat aan te sluiten, controleer de voedin-
gsspanning op de teller, de instelling van de stroomverbreker,
het kaliber van de smeltveiligheid en de aardleidingcontinuiteit
van de installatie.

« De elektriciteitsvoorziening moet gebeuren via een stopcontact
met aardleiding of via een omnipolaire breukvoorziening met
een contactopening van minstens 3 mm. Indien het kookvlak is
voorzien van een stekker, moet het stopcontact op een
toegankelijke plaats worden aangebracht.

» De groen/gele beveiligingsdraad moet verbonden worden aan
aardingklemmen van het apparaat enerzijds en van de installatie
anderzijds.

» Onze verantwoordelijkheid dekt geen enkel incident of eventuele
gevolgen hiervan die kunnen voorkomen bij het gebruik van een
apparaat zonder aardingleiding of waarvan de aardingleiding
defect is.



LET OP: Mocht het nodig zijn dat het aansluitsnoer vervangen
moet worden, verbind de draden dan volgens onderstaande
kleur/codes (wij raden aan dit door een erkende installateur te
laten doen):

BLAUW - NEUTRAAL (N)

BRUIN - FASE (L)

GEEL/GROEN - AARDE (D)

De kookplaat is voorzien van een voedingskabel welke alleen
aangesloten kan worden op 220-240 V tussen fases of fase en
neutraal.

* Aansluiten, voor de juiste zekering moet u de tabel hanteren.

Het is mogelijk om de kookplaat aan te sluiten op:
Driefasing 220-240 V3~  Driefasing 380-415 V2N~

* Om verder te kunnen met de nieuwe aansluiting moet u de
instructies volgen.

. Zorg dat u voordat gaat aansluiten dat u de juiste zekering
gebruikt (zie tabel) en de draden lang genoeg zijn om normaal te
monteren.

. Draai de kookplaat om, glaszijde naar het werkblad, zorg dat u
het glas goed beschermt.

* Open de deksel als volgt :

1 2 3

« Schroef de klem los "1"

« Zoek de twee lipjes aan de zijkant.

« Steek de punt van de schroevendraaier voor beide lipjes "2"en
"3" duw en druk, open de deksel.

e Stroomdraad losmaken.

Verwijder de schroeven en zorg dat de overbrugging (shunts) en
geleiders van de kabel op hun plaats blijven.

Trek de kabel eruit.

« De nieuwe aansluiting maken gaat als volgt.
Kies de voedingskabel volgens de tabel.

shunt  strip het einde van elke voedingskabel
plaaties (10 mm)

* Bevestig deze in de klem met behulp van
de overbruggingen (shunts) let goed op de
wat er is aangegeven in de tabel.

Plaats de deksel er weer op.
Draai de schroeven vast.

Attentie: Zorg dat de schroeven goed vast zitten!!

AANSLUITING OF HET LICHTNET

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
wgn wo _gn wpgn W
Enkelfasing 220-240 V~ of Tweefasing 220-240 V2~
Smeltveiligheid 25 A 25A 25A 20A
Dikte 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm* | 3x2,5mm?
HO5V2V2F
Driefasing 220 - 240 V3~
Smeltveiligheid 25 A 20 A 25 A 20 A
Dikte 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5 mm?
HO5V2V2F
Driefasing 380 - 415 V2N~
Smeltveiligheid 16 A 20A 20A 16 A
Dikte AXL5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5 mm?
HO5V2V2F

Enkelfasing 220-240 V~

) ]
T Ph N

Tweefasing 220-240 V2~

%
J L
T Ph Ph

Driefasing 220-240 V3~

T Ph § PhR Ph

Driefasing 380-415 V2N~

11213141
T Ph R Ph N

Ph = Fase N = Neutraal T = Aarding

5. PRESENTATIE - DE ZONES

» Highlightzone: Werkt binnen 3 seconden en is geschikt voor
rustig, homogeen en langdurig koken.

De keramische kookplaat heeft voordeel door de grotere warmte
afgifte, voortgebracht door de Hightligt kookzones, waardoor
het kookproces versnelt. De modificatie van de kookplaat heeft
geen invloed gehad hitte bestendigheid van het glas, maar heeft
wel de veiligheid verbeterd.

Met de "sprinter" optie kan er een kooktijd verkorting gehaald
worden tot wel 15%, afhankelijk van de manier van koken en
de gebruikte pannen.

6. SELECTIE VAN KOOKGERIEF

Het gebruik van kwaliteitspannen is onontbeerlijk voor
het bekomen van goede kookresultaten

e Gebruik kwaliteitspannen met een vlakke bodem: de
volmaakt vlakke bodem vermijdt verhittingspunten waarop het
voedsel kan aanbranden en de dikte van het metaal verschaft
een perfecte warmteverdeling.

» Controleer of de panbodem droog is: bij het vullen van de
pan of bij gebruik van bijvoorbeeld een pan uit de koelkast,
controleer of deze volledig droog is; deze voorzorg vermijdt de
vervuiling van het kookvlak.

e Gebruik pannen met een doormeter die de kookzone
volledig dekt: zorg ervoor dat de panbodem minstens even
groot is als de kookzone. Indien de bodem lichtjes groter is,
wordt de energie optimaal gebruikt.



De volgende informatie zal u helpen bij het selecteren van de best
aangepaste pannen voor het bekomen van optimale kookresultaten.

Roestvrij staal: aanbevolen.

Best met “Sandwich” bodem. De “Sandwich” bodem combineert
de kwaliteiten van roestvrij staal (uitzicht, duurzaamheid en
stabiliteit) met de voordelen van aluminium of koper
(warmteoverdracht en gelijkmatige warmteverdeling).

Aluminium: dikwandige bodem aangeraden.
Goede warmtegeleiding. Aluminiumrestjes laten soms sporen op
het kookvlak, maar kunnen bij snelle ingreep makkelijk verwijderd
worden. Vermijd dunwandige aluminiumplaat.

Gietijzer / vitrokeramiek: afgeraden.
Zwakke prestaties. Kan het glasoppervlak krassen.

Koperen bodem: dikwandige bodem aangeraden.

Goede prestaties, maar koper kan sporen nalaten met het uitzicht
van krassen. Deze kunnen verwijderd worden door een spoedige
reiniging van het kookvlak. Let erop het water in de
pan niet volledig te laten verdampen, daar het verhitte metaal aan
het oppervlak kan blijven plakken. Een verhitte koperen pan kan
op het kookvlak definitieve sporen nalaten.

Porselein / geémailleerd staal: goede prestaties.
Uitsluitend met vlakke bodem, dunwandige en gladde bodem.

7. GEBRUIK VAN HET KOOKVLAK

* Wacht enkele seconden na het aanzetten van het kookvlak
vooraleer de elektronische bediening te activeren.

- Druk op de toets @
De elektronische bediening van het kookvlak is ingeschakeld.
Elke displayzone geeft nu het vermogenniveau “0” aan en de in
werking icoon knippert.

- Tenzij u binnen 20 seconden reageert, dooft de elektronische
bediening en de opstartprocedure moet herhaald worden.

* ACTIVEREN VAN EEN KOOKZONE

- Druk op de selectietoets van .,'—,':D G:,’-,'.
de gewenste kookzone. De = . -
bedieningsdiode op het S
displayscherm blijft constant I I
branden. Dit betekent dat de <[, % + .
kookzone in werking is. )

- Druk op de “-” of “+” toets om het vermogenniveau van 1 tot 9
in te stellen.

- Bij het aanhoudend indrukken van de “-” of “+” toetsen verhoogt
of verlaagt het vermogenniveau geleidelijk.

De volgende voorbeelden worden ter informatie aangegeven. De
ervaring zal u toelaten deze instellingen aan uw persoonlijke
smaak en gewoonten aan te passen.

Uit

) Smelten

Warm houden

Opwarmen

Ontdooien, stoven, garen, op lage temperatuur
koken

Koken zonder deksel

Doorbakken vlees en gebraad

Gebraad aan hoge temperatuur koken
Frituren, op kooktemperatuur brengen van een
grote hoeveelheid water

©oo~N® OB WNEFO

e UITZETTEN VAN EEN KOOKZONE

Hiervoor moet de kookzone in werking zijn. De bedieningsdiode
op het displayscherm moet constant branden. Indien dit niet het
geval is, selectioneer opnieuw de gewenste kookzone.

- Druk op de[-Jtoets tot het vermogenniveau o op h,elt displayscherm
verschijnt. De kookzone gaat onmiddellijk uit, de L+ icoon verdwijnt
na 10 seconden.

- Om snel uit te zetten, druk gelijktijdig op de (*]en (=] toetsen.
Het vermogenniveau loopt automatisch s tot terug. De kookzone
wordt uitgeschakeld.

e UITZETTEN VAN HET VOLLEDIGE KOOKVLAK

De werking van de kookzones en van de timer kunnen
ten allen tijde worden stopgezet door de aan/uit toets \

gedurende 3 seconden in te drukken.

* WAARSCHUWINGICOON VOOR RESTHITTE

Zodra de temperatuur van het kookzone-oppervlak ongeveer 60°
overschrijdt verschijnt de volgende indicatie op de
bedieningsconsole: H .

We raden u aan de kookzone uit te schakelen voor het einde van
de bereidingstijd en van de residuele hitte gebruik te maken om
het kookproces zachtjes te voleindigen.

Zodra de temperatuur minder dan 60° bedraagt verdwijnt de
indicatie.

N.B. : na het uitzetten mits stroomonderbreking verdwijnt de
resthitte-icoon definitief zelfs wanneer de oppervliaktemperatuur
meer dan 60° bedraagt.

* WERKING VAN HET KOOKVLAK MET TWEE ZONES

Bepaalde tafelmodellen zijn uitgerust met een kookvlak met twee

zones. Deze kan concentrisch of uitgebreid van vorm zijn.

Deze wordt helemaal ingeschakeld wanneer het bijbehorende

kookvlak in werking wordt gesteld. De diode van het

aanvullende kookvlak gaat branden.

Om het extra kookvlak uit te schakelen:

- Druk op de toets "Extra functie" (®). De diode die hoort bij het
extra kookvlak gaat uit, wanneer dit kookvlak wordt uitgeschakeld.

Om het extra kookvlak opnieuw in te schakelen:

- Druk op de toets "Extra functie" . De diode die hoort bij het

extra kookvlak gaat branden wanneer dit kookvlak wordt

ingeschakeld.

* WERKING VAN HET KOOKVLAK MET DRIE ZONES

Bepaalde tafelmodellen zijn uitgerust met een kookvlak met drie
zones. Deze wordt helemaal ingeschakeld wanneer het
bijpehorende kookvlak in werking wordt gesteld. De twee dioden
van het extra kookvlak worden weergegeven.

Om de extra kookvlakken uit te schakelen:
- Druk eenmaal op de toets "Extra functie” @
De diode die hoort bij het buitenste kookvlak gaat uit wanneer
dit kookvlak wordt uitgeschakeld.
- Druk tweemaal op de toets "Extra functie" @
De diode die hoort bij het middelste kookvlak gaat uit wanneer
dit kookvlak wordt uitgeschakeld.
Om de extra kookvlakken opnieuw in te schakelen, gaat u op
dezelfde manier te werk als hierboven beschreven en drukt u
een- of tweemaal op de extra functie, al naar gelang de behoefte.

* PROGRAMMEREN VAN EEN KOOKZONE (volgens model)

Elke kookzone kan worden geprogrammeerd voor een maximale

duur van 99 minuten.

- Zet de gewenste kookzone aan volgens de voorgaande
instructies.
De bedieningsdiode bij het vermogenniveau moet branden, ze
duidt aan dat de kookzone actief is.

- Druk op de timer toets (_'\f@] . Het symbool van de kookzone
op de timerdisplay duidt de geactiveerde kookzone aan.

- Druk nogmaals op de toets "Timer" om een duur in minuten te
kiezen van 0 tot 99 minuten of druk op de toets " - " om de tijd
te verminderen van 60 minuten tot 0.

=#De ingestelde tijd kan op ieder moment worden gewijzigd door
het kookvlak opnieuw in te schakelen en de keuzetoets van de
timer.

Wanneer de tijd verstreken is, wordt het kookvlak automatisch
uitgeschakeld en klinkt er een geluidssignaal. Druk op de knop
"Timer" om dit stop te zetten.

#De timer kan afzonderlijk worden als alarmsignaal gebruikt

worden; een bel rinkelt dan na afloop van de ingestelde tijd.



* WERKING VAN DE VERGRENDELTOETS

Door de vergrendelfunctie kan worden voorkomen dat kinderen
de tafel in werking stellen. Deze functie is ook nuttig voor het
reinigen van het bedieningspaneel.

Om de tafel te vergrendeler(l)

- Druk op de toets Aan/Uit

- Druk tegelijkertijd op de toets " -" en de toets " + " van het
kookvlak rechtsvoor (CH 633/1 linksvoor), druk vervolgens opnieuw
op de toets " + " van dit zelfde kookvlak.

Op de display verschijnt " L " voor alle kookvlakken gedurende
20 seconden; het bedieningspaneel is vergrendeld.

Om de tafel te ontgrendelen:

- Druk op de toets Aan/Uit @ Op de display verschijnt " L " voor
alle kookvlakken.

- Druk tegelijkertijd op de toets " -" en de toets " + " van het
kookvlak rechtsvoor (CH 633/1 linksvoor), druk vervolgens
opnieuw op de toets " - " van dit zelfde kookvlak.

Het bedieningspaneel is ontgrendeld.

* WERKING VAN DE SNELLE OPWARMFUNCTIE

Alle kookzones zijn voorzien van een snelle opwarmfunctie
die toelaat de kookzone snel op temperatuur te brengen

Activeren van de snelle opwarmfunctie

- Start de gewenste kookzone op, kies met behulp van de toets
de "+" positie “9”, laat de toets even los en druk ze vervolgens
weer in; het scherm vertoont afwisselend "A" (snel opwarmen)
en “9” (vermogenniveau).

- Verminder indien nodig door de gewenste kookpositie te
selecteren.

Kookpositie ~ Geleverd Temperatuur- Max. werkingsduur
vermogen stijgingduur vooraleer
(%) (minuten) automatische
uitschakeling*
0 0% 0 OH
1 3% 1 6 H
2 6 % 3 6 H
3 11 % : 5 : 5H
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4 H
6 32% : 2,5 : 15H
7 45 % : 3,5 15H
8 65 % : 4,5 15H
9 100% 0 15H

Bvb.: kookzone van 1800 W in positie 6 = geleverd vermogen
32 % van 1800 W

met geactiveerde “snelle opwarmfunctie” levert de kookzone een
vermogen van 1800 W gedurende 25 minuten en stelt deze na
deze periode in op 576 W.

De kookzones worden automatisch uitgeschakeld wanneer ze te
lang in werking zijn. De uitschakelingduur is afhankelijk van het
gebruikte vermogen.

Om de verwarmingsversneller uit te schakelen:

- Stel het gewenste kookvlak in werking, druk op de toets " - "
om terug te keren naar een normale verwarmingspositie, verlaag
tot de gewenste positie of positie " 0 " om het kookvlak uit te
zetten.

8. ONDERHOUD VAN HET VITROKERAMISCH
KOOKVLAK

« Voor de schoonmaak van het glasopperviak van de kookzone
is het belangrijk te wachten tot deze volledig is afgekoeld.

« Gebruik slechts specifieke schoonmaakproducten voor het
reinigen van het oppervlak van de kookzone, zoals smeer en
krabber. Deze zijn makkelijk verkrijgbaar in de handel.

» Vermijd overkoken; de resten die op het kookvlak vallen branden
snel aan en zijn nadien moeilijk te verwijderen.

« Het is aanbevolen alle stoffen die kunnen smelten zoals plastieken
voorwerpen, suiker en suikerbevattende producten op afstand
te houden van het kookvlak.

ONDERHOUD:

- breng enkele druppels van een specifiek reinigingsmiddel op
het vitrokeramisch oppervlak aan.

- poets met een licht bevochtigde zachte doek of keukenrolpapier,
vooral de vervuilde delen.

- spoel af indien nodig.

-wis het oppervlak af met een droge zachte doek of
keukenrolpapier, tot het volledig schoon is.

Indien na deze onderhoudsbeurt de vlekken aanhouden

- breng opnieuw enkele druppels van een specifiek reinigingsmiddel
op het vitrokeramisch oppervlak aan.

- verwijder met de hulp van een krabber de hardnekkigste vlekken,
rekening houdend met een hoek van 30° ten opzichte
van het kookvlak.

- spoel af indien nodig.

-wis het oppervlak af met een droge zachte doek of
keukenrolpapier, tot het volledig schoon is.

- herhaal de voorgaande procedure indien nodig.

RAADGEVINGEN:
Regelmatige schoonmaakbeurten vormen een beschermende
laag die essentieel is voor het behoeden van krassen en slijtage.
Zorg ervoor dat het kookvlak zuiver is alvorens deze weer te
gebruiken.

Gebruik enkele druppels witte azijn of citroensap om de water-
en kalksporen weg te werken.

Wis vervolgens af met een keukenrolpapier, breng enkele druppels
van een specifiek reinigingsmiddel aan en droog het opperviak af.
Het vitrokeramisch kookvlak is bestand tegen de wrijving van
kookgerief met vlakke bodem, maar het is aanbevolen deze tijdens
het verplaatsen op te heffen.

NOTA :
- Vermijd het gebruik van een te vochtige spons.

- Gebruik nooit stalen voorwerpen zoals messen en
schroevendraaiers.

- Bij gebruik van een krabber zal dit het oppervlak niet
beschadigen zolang een invalhoek van 30° wordt
aangehouden.

- Houd de krabber met scheermes op afstand van kinderen.

- Gebruik geen bijtende producten of schuurpoeders.

» De kookvlaklijst, naargelang het model:
Om het kookvlak te reinigen zonder de lijst te beschadigen, was
het geheel af met water en zeep, spoel af en droog met een
zachte doek.




PECHVERHELPING

De kookzones handhaven geen lichte bouillon of frituur.

» Gebruik uitsluitend pannen met vliakke bodem. Bij de minste
afstand tussen de pan en het kookvlak is een correcte
warmteoverdracht tussen de kookzone en de pan onmogelijk.

* De bodem van de pan moet volledig de diameter van de
geselecteerde kookzone dekken.

Te traag kookproces.

* Gebruik van niet aangepaste pannen. Gebruik uitsluitend
kookgerief met een vlakke, zware bodem en met een diameter
die overeenstemt met de kookzone.

Kleine krassen op het glazen oppervlak.

 Verkeerde reinigingsmethode, of pannen met ruwe bodem, of
zand- of zoutdeeltjes tussen het kookvlak en de pan. Raadpleeg
het hoofdstuk “ONDERHOUD".
Zorg ervoor dat de panbodem véo6r gebruik zuiver is
en gebruik uitsluitend pannen met een gladde bodem.
De krassen kunnen slechts beperkt worden door een
doelmatige schoonmaak.

Sporen van metaal

« Verschuif geen voorwerpen in aluminium op het kookvlak;
raadpleeg de schoonmaakinstructies.

« U gebruikt verkeerd kookgerief.
De vlekken blijven. Neem een krabber en volg de instructies van
het hoofdstuk “ONDERHOUD".

Donkere vlekken
* Neem een krabber en volg de instructies van het hoofdstuk
“ONDERHOUD”.

Heldere vlekken op het kookvlak.

» Sporen van aluminium of koperen pannen, maar eventueel ook
van water, mineraal- of voedselresten.
Deze kunnen verwijderd worden met een reinigingscreme.

Gesmolten suiker of plastiek op het kookvlak.
» Raadpleeg het hoofdstuk “ONDERHOUD".

Het kookvlak werkt niet.

* Een grote overborreling of voorwerp bedekt minstens 3
bedieningstoetsen gedurende minimum 10 seconden. Reinig de
overborreling of verwijder het voorwerp.

* De bedieningsconsole is vergrendeld. Druk op de vergrende-
lingtoets om de bedieningen te ontgrendelen.

Het kookvlak schakelt niet uit.

* De bedieningsconsole is vergrendeld. Druk op de vergrende-
lingtoets om de bedieningen te ontgrendelen. Raadpleeg het
hoofdstuk “Werkingsduur”.

Het kookvlak schakelt automatisch uit.

» Een grote overborreling bedekt minstens 2 bedieningstoetsen
gedurende minimum 10 seconden, het kookvlak schakelt in
veiligheidsmodus en bliept. Reinig de overborreling of verwijder
het voorwerp.

» De kookzones stoppen automatisch wanneer ze gedurende een
tamelijk lange periode zijn ingeschakeld. Raadpleeg het hoofdstuk
“Werkingsduur”.

Stop/start cyclusduur van kookzones.

« De stop/startcyclus hangt af van het gewenste vermogenniveau:
- laag vermogen: korte werkingsduur,

- hoog vermogen: lange werkingsduur.

Het gehele kookvlak of sommige kookzones werken niet.
*Vraag een technieker te controleren of de aansluiting
overeenstemt met de instructies.

De «H» resthitte icoon knippert.

» De temperatuur van de elektronische componenten is te hoog.
Vraag een technieker de installatie van het kookvlak te controleren
in overeenstemming met de instructies.

10. SERVICE DIENST

Alvorens u de Service Dienst belt
Indien de oven niet werkt, raden wij u aan:
— na te gaan of het apparaat goed is aangesloten.

Indien u de oorzaak niet kunt ontdekken:

— haal de stekker uit het stopcontact of sluit de elektriciteit van
de oven af middels de hoofdschakelaar

— gebruik de oven niet meer en ga er niet zelf aan sleutelen
— bel de Service Dienst

Noteert u, voordat u de Service Dienst belt, het typenummer van
uw oven (zie binnenzijde van de ovendeur) Bij de oven zit een
garantiecertificaat, welke u recht geeft op één jaar garantie vanaf
de datum van aankoop.

11. BESCHERMING VAN HET MILIEU

Dit apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen
2002/96/EC voor elektrische en elektronische
afval.
Door dit apparaat correct te verwijderen, helpt
u het potentiéle negatieve gevolg voor de
omgeving en menselijke gezondheid te
voorkomen., welke anders door onjuiste
_ verwijdering zou kunnen worden veroorzaakt.
Het symbool op het product duidt aan dat dit
product niet behandeld zal worden als huishuidelijk afval. In
plaats daarvan zal het apparaat naar het verzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische uitrusting gaan.
De verwijdering moet in overeenstemming met plaatselijke
milieuvoorschriften voor afvalverwerking uitgevoerd worden
Voor meer gedetailleerde informatie over de verwijderingvan dit
product, neemt u contact op met uw gemeenlijke reinigingsdienst
of de dealer waar u het apparaat heeft gekocht.




1. ALLMANNA VARNINGAR

LAS ANVISNINGARNA NOGGRANT SA ATT DU KAN ANVANDA DIN HALL PA BASTA SATT.
Vi rekommenderar att du forvarar installations- och bruksanwsnlngarna for senare referens. Innan du anvander hallen forsta gadngen
bor du anteckna serienumret nedan, om du skulle behéva underhall eller reservdelar.

For att L(ljndvika brannskador rekommenderar vi att du haller barnen borta fran tillagningszonerna oavsett om dessa anvands eller ar

avstang a
Sa lange som varmeindikatorn &r tand bor forsiktighet iakttas.

«Var mycket noggrann nar du lagar mat med olja eller annat fett dd dessa produkter &r lattantandliga.

* Aluminiumfolie och plastprodukter far ej placeras pa tillagningszonerna.

* Hallen bor rengéras efter varje anvandning for att férhindra ansamling av smuts och fett. Med tanke pa obehaglig lukt, rékutveckling
och brandrisk bor sadant tas bort fran hallen eftersom det branns fast nasta gang hallen anvands.

« Du bor inte titta direkt pa halogenelementen.

« Lat bli att vidrora varmezonerna under anvandning och en stund efterat.

* Laga aldrig maten direkt p& den glaskeramiska hallen. Anvand alltid lampliga kokkarl och redskap.

» Kokkéarlet ska placeras i mitten pa tillagningszonen som anvands.

» Anvand inte keramikhéllen som skérbrada.

* Dra inte kastruller och liknande 6ver héllen.

« Forvara inga tunga saker ovanfor héllen. Om de ramlar ner pa hallen kan hallen skadas.

* Anvand inte hallen som arbetsyta.

« Forvara ingenting p& héllen.

 Anvand inte hallen om en spricka mot formodan skulle uppsta. Koppla i sa fall omedelbart bort strommen fran hallen och kontakta
aterforsaljaren

* Anvand aldrig anga eller hogtrycksspray for att rengora apparaten.

« Enheten fér inte anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de inte dvervakas eller har instruerats av en person som ansvarar for deras séakerhet.

* Se till att barn inte leker med produkten.

Vi stravar standigt efter att forbattra var produktkvalitet och modifierar darfor vara produkter i takt med de senaste tekniska landvinningarna.

c € Denna produkt uppfyller bestémmelserna i Direktiver 73/23/EEC och 89/336/EEC (ersatts med direktiver 2006/95/EC och
2004/108/EC) och senare andringar.

2. INSTALLATION

Att installera en hushallsapparat kan vara komplicerat, och om det inte gors korrekt foreligger risk for allvarliga personskadorDarfor
bor du lata en fackman utfora installationen enligt gallande tekniska regler och foreskrifter. Om detta rad ignoreras, och
installationen inte utfors av en fackman, avsager sig tillverkaren allt ansvar for eventuella tekniska fel pa produkten, oavsett
om dessa resulterar i skador pa egendom eller personskada.

3. INBYGGNAD 4. ELEKTRISK ANSLUTNING
Bade utrymmet i vilket spishéllen installeras, och dess omgivning, "Installationen méste 6verensstamma med standardforeskrifterna.”
maste vara tillverkade av varmebestandlga material. Alla Tillverkaren avsager sig allt ansvar for de skador som kan uppsta
dekorlaminat ska dessutom vara limmade med varmebestandigt vid olamplig eller felaktig anvandning.
lim.
VARNING:

* Kontrollera fore all elektrisk anvandning att elspanningen
som visas pa elmataren ar korrekt, att jordfelsbrytarens
installningar &r korrekta, att installationens jordanslutning
ar obruten och att enheten ar korrekt avsakrad

Installation (fig. B / D):
< En vattentat tatning medfoljer hallen.

Fore montering:

- vand héllen upp och ner med glasytan nedat. « Den elektriska anslutningen vid installationen bor goras till ett
Var noga med att skydda glaset mot skador. jordat uttag eller en flerpolig franskiljare.
- montera tatningen runt hallen. Om apparaten har ett eluttag maste den installeras sé att det
- kontrollera att den sitter korrekt, sa att inte lackage uppstar in i gar att komma at uttaget.
underskapet.

* Elforsorjningens gula och gréna ledning ska anslutas till bade
» Spisen ska monteras minst 5 cm fran alla vertikala ytor. héllens och elnatets jordanslutningar.

* Om den undre delen av héllen vid monteringen ligger néra ett
omrade som normal rengdrs vid stadning, montera en avskiljning
1 cm under héllens undre del for att undvika att branna dig eller
andra skador.

« Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for olycksfall orsakade av
att apparaten ar ojordad eller har bruten jordférbindelse.

 Eventuella frdgor om elkabeln stalls till en fackman eller
aterforsaljaren.



OBS!
Om du maste byta ut stromsladden ansluter du i enlighet med
foljande farger/koder:

BLA - NEUTRAL (N)
BRUN - STROMFORANDE (L)
GULGRON - JORD (D)

Hallen har en elanslutningskabel som kan anslutas till ett uttag
med 220-240 V mellan faser eller mellan fas och nolla.

» Anslut den till ett uttag. Valj ratt sakring enligt tabellen.
Hallen kan emellertid anslutas till:

. Trefas 220-240 V3~

. Trefas 380-415 V2N~

Fo6lj nedanstdende instruktioner for ansluta apparaten.

¢ Innan du ansluter héllen, kontrollera att den ar avsakrad med

ratt typ av sékring, se tabellen, och att den har lampliga kablar
som har kapacitet att spanningsmata den.

 Vand pa hallen, placera glassidan mot arbetsbanken och var

noga med att skydda glaset.

 Oppna locket i féljande ordning:

1 2 3

* skruva loss kabelklamman "1"
» leta reda pa de bada flikarna pa sidorna
* placera en sparskruvmejsels blad framfor varje flik "2" och "3",
skjut in och tryck pa
» ta bort locket.
Lossa elsladden.
e ta bort skruvarna som faster anslutningsplinten, dar du hittar
matningsslangens shuntar och ledare
« koppla ifrAn matningssladden.

« Atgarder som ska utféras for att skapa en ny anslutning:
- \Igalljl elsladd enligt rekommendationerna i
tabellen.

SHUNT - Placera elsladden i kabelklamman.
- Skala av 10 mm isolering i

* matningssladdens andar, observera hur

lang sladden maste vara for att anslutas till
anslutningsplinten.
- Fast ledaren enligt uppstallningen i enlighet
med installationen och med hjalp av
shuntarna som du har tagit fram i den forsta
atgarden.
- Fast locket.
- Skruva i kabelklamman.

OBS! Se till att kopplingspanelens skruvar ar ordentligt atdragna.

Anslutning till anslutningarna pa anslutningsplinten

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
wgn wo _gn wpgn W

Enfas 220-240 V~ / Tvéfas 220-240 V2~
Sakring 25 A 25 A 25 A 20 A
Kabel N 5 5 R
HO5V2V2F 3x2,5 mm 3x2,5 mm 3x2,5 mm 3x2,5 mm
Trefas 220-240 V3~
Sakring 25 A 20 A 25A 20 A
Kabel 2 2 2 2
HO5V2V2F 4x2,5 mm 4x2,5 mm 4x2,5 mm 4x2,5 mm
Trefas 380-415 V2N~
Sakring 16 A 20A 20A 16 A
Kabel 2 2 2 2
HOSV2V2F 4x1,5 mm 4x2,5 mm 4x2,5 mm 4x1,5 mm

Enfas 220-240 V~

] ]
T Ph N

Trefas 220-240 V3~

2
T Ph  Phl Ph

Ph = Fas N = Nollan

Tvéafas 220-240 V2~
112]3]4

ph 1 Pn

Trefas 380-415 V2N~

4
T Ph i Ph N

T =Jord

5. PRESENTATION

« hilight-zoner: en metalledare &r jamnt fordelad éver ytan. Den
ar effektiv inom tre sekunder och passar for stabil, homogen
tillagning samt langre koktider.

Glaskeramikhallen avger mer varme tack vare highlight-
tillagningszonerna, vilket paskyndar tillagningsprocessen.
Andringar av héllens design paverkar inte glasets férméaga att
klara av hdga temperaturer, men kontrolimdjligheterna har
forbattrats.

Med "Sprinter-funktionen" kan man minska tillagningstiden med
upp till 15 %, beroende pa tillagningssatt och vilken typ av karl
som anvands.

6. REKOMMENDERADE KOKKARL

Kokkarl av god kvalitet ar avgorande for att hallen ska
fungera sa bra som mojligt.

« Anvand alltid kokkarl av god kvalitet med helt plan och
tjock botten: Med den har typen av kokkarl undviker du ojamn
varmefordelning som kan f& maten att branna fast. Tjocka
metallkastruller och pannor ger en jamnare varmefordelning.

* Kontrollera att karlets botten ar torr: Nar du fyller karlet med
vatska eller anvander ett karl som har forvarats i kylen ar det
viktigt att karlets botten ar helt torr innan det placeras pa hallen.
Pa sa satt undviker man att det uppstar flackar pa hallen.

e Anvand kéarl med en diameter som técker hela den aktuella
ytan: Kérlets storlek ska inte vara mindre an den uppvarmda
ytan. Om det &r ndgot storre utnyttjas energin maximalt effektivt.



Foljande information &r till hjalp nar du ska valja vilka karl som ar
lampligast for att fa goda resultat.

Keramisk zon

Marke Se efter pd etiketten som visar om kéarlet kan anvandas for
pa glaskeramikhallar.
koksuten-

silier /,ﬁﬁ\\
N\
@I=

Rostfritt stal| Rekommenderas

Sarskild bra for karl med flerskiktsbotten. Flerskiktsbotten kombinerar
fordelarna hos rostfritt stal (utseende, slitstyrka och stabilitet) med
ford elarna hos aluminium eller koppar (véarmedéverforing och jamn
fordelning).

Aluminium [Rekommenderas

Tjock botten rekommenderas: bra ledningsférmaga. Ibland kan
avlagringar géra méarken pa hallen, men de férsvinner om de tas
bort omedelbart.

Gjutjarn Fungerar bra

Varning: kan repa ytskiktet.

Emaljerat |Fungerar bra
stal

En plan, tjock och jamn botten rekommenderas.

Glas Rekommenderas ej

Fungerar inte bra. Kan repa ytskiktet.

Porslin Rekommenderas

Fungerar inte bra. Endast med plan botten, inte tjock och jamn.

Koppar- Rekommenderas

botten

Tjock botten rekommenderas. Fungerar bra, men var forsiktig
eftersom koppar kan géra marken.

7. ANVANDA GLASKERAMIKHALLEN

» Nar vredet har aktiverats, vanta nagra sekunder innan du
aktiverar de elektroniska reglagen.

- Tryck pa knappen @
Den elektroniska styrningen till hallen ar aktiveras. Varmenivan
visas [ i varje visningszon och kontrollampan blinkar.

- Efter 20 sekunder utan anvandning slas den elektroniska
styrningen av och startprocessen maste upprepas.

* AKTIVERA EN TILLAGNINGSZON

- Tryck p& valknappen till den .,':[3 G:F,’_
tillagningszon du vill anvanda. = -
| visningszonen lyser kontrol- )

lampan fast. Den visar att o, | ]
zonen anvands. o, % + .
N7

- Tryck pa knappen -/+ for att vélja varmeniva mellan 1 och 9. Hall
ner knappen +/- och varmenivan hojs eller sanks gradvis.

Foljande exempel ar endast till for igformationséndamél. Justera
dem efter egna erfarenheter sa att de passar din smak
och dina vanor.

1:)

2:) ... Upptining

3 : Varmhallning

4 : Uppvarmning

5 : Upptining, sjudning, kokning, tillagning
pa lag temperatur

: Kokning utan lock

: Frasning, bryning och stekning av kott

: Kokning och stekning pa hog temperatur
: Stekning

© 00N O

* STANGA AV EN TILLAGNINGSZON

- Tryck pa valknappen till den tillagningszon du vill anvanda.

- Tryck pa knapp_'en for att visa varmenivan 7. Nu sténgs zonen
av, indikatorn  slocknar efter 10 sekunder.

- For snabbavstangning, tryck pa knapparna samtidigt.
Vvarmenivan sanks automatiskt till /7 .
Tillagningszonen stangs av.

* ALLMAN AVSTANGNING

Tillagningszonerna och timern kan stangas av nar som
helst genom att man trycker pa knappen Pa-Av. \

* INDIKATOR FOR KVARVARANDE VARME

Sa hér visar kontrollpanelen att tillagningszonernas yttemperatur
Overskrider 60° C: H . Nar temperaturen sjunker under 60° C
slacks indikatorn 4 .

Nar matlagningen bdorjar lida mot sitt slut reckommenderar vi att
du sténger av héallen och avslutar matlagningen med hjalp av
tillagningszonernas restvarme.

Obs! Nar strommen har brutits slocknar indikatorn fér kvarvarande
varme helt &ven om yttemperaturen ar hdogre an 60° C.

« ANVANDA DEN EXTRA TILLAGNINGSZONEN (TVA ZONER)

Tillagningszonen med tva zoner finns pé vissa modeller. Den kan
vara antingen koncentrisk eller utdkningsbar.

Avaktivera den extra tillagningszonen:
- Tryck pa knappen for den extra tillagningszonen ®. Motsvarande
kontrollampa slocknar nar den extra tillagningszonen avaktiveras.

Ateraktivera den extra tillagningszonen:
- Tryck pa knappen for den extra tillagningszonen @.
Kontrollampan som motsvarar den extra tillagningszonen aktiveras.

«ANVANDA DEN EXTRA TILLAGNINGSZONEN (TRE ZONER)

Den extra tillagningszonen finns endast p& en modell.
Nar tiIIagningszonen ar i funktion ar hela den extra tillagningszonen
aktiv. De bada kontrollamporna for den extra tillagningszonen
visas.

Avaktivera de extra tillagningszonerna:

- Tryck pa knappen for den extra tillagningszonen ®en gang.
Kontrollampan foér motsvarande extra tillagningszon
slocknar nar den avaktiveras.

- Tryck pa knappen for den extra tillagningszonen ® wa ganger.
Motsvarande kontrollampa slocknar néar den mittersta
tillagningszonen avaktiveras.

Ateraktivera de extra tillagningszonerna:
- Tryck pa knappen for den extra tillagningszonen, en eller tva
ganger beroende pa dnskat resultat.

* PROGRAMMERA EN TILLAGNINGSZON ( enligt modell )

Alla tillagningszoner kan programmeras till max. 99 minuter. Du
kan endast programmera en zon i taget.

- Aktivera den 6nskade zonen genom att félja ovanstdende
instruktioner. Kontrollampan néra varmenivan maste visas, den
indikerar att zonen ar aktiv._

- Tryck p& timer-knappen @ﬁf;{]

- Ange tid i minuter mellan 0 och 99 genom att trycka pa
timerknappen igen, eller minska tiden fr&n 60 minuter till 0 genom
att trycka pa "-".

=#Du kan nar som helst &ndra den programmerade tiden genom
att ateraktivera tillagningszonen och trycka pa timerknappen.

Nar tiden har gatt stangs tillagningszonen av automatiskt och en
ljudsignal hérs under 1 minut. Stang av ljudsignalen med
timerknappen.

#Du kan anvéanda timern separat. En signal hors efter den
programmerade tiden.



* LASA KNAPPARNA

Lasfunktionen forhindrar att barn kan aktivera hallen.
Den anvands aven vid rengdring av reglagepanelen eftersom
reglagen kan lasas utan att hallen &r aktiv.

Sa har laser du hallen:

- Tryck pa pa&/av-knappen.

- Tryck samtidigt pa knappen "-" och "+" i den hogra framre zonen
(vanstra framre zonen pa CH 633 och tryck sedan pa knappen
"+" i den zonen igen. Hallen lases och lasindikatorn "L" visas for
alla zoner i 20 sekunder.

Sa har laser du upp hallen:

- Tryck pa pa/av-knappen. Lasindikatorn " L" visas for alla zoner.
- Tryck samtidigt pa knappen "-" och "+" i den hogra framre zonen
(vanstra framre zonen pa CH 633 och tryck sedan pa knappen
"+" | den zonen igen.

Hallen lases upp.

+ SNABBUPPVARMNING

Alla zonerna har en "snabbuppvarmning” som hojer temperaturen
snabbare. Det ar perfekt for att sluta kottporer eller for att snabbt
koka upp stora méngder vatska.

Starta snabbuppvarmningen

- Tryck pa p&/av-knappen (1)

- Aktivera den dnskade zonen, tryck p& knappen "+ for |age "9”,
slapp knappen en kort stund och tryck pa "+” igen: displayen
visar omvaxlande "A” "snabbuppvarmning” och "9” varmeniva.

- Séank varmen vid behov, da visar displayen omvéxlande "A”
"snabbuppvarmning” och det nya varmelaget.

Tillagnin- Frigjord Snab- Maximal
gslage effekt buppvarm- anvandningstid
(%) ningstid for automatiskt
(minuter) stopp*
0 0 % 0 OH
1 3% : 1 : 6 H
2 6 % : 3 : 6 H
3 11 % : 5 : 5H
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4H
6 32 % : 25 : 15H
7 45 % : 35 : 15H
8 65 % : 4,5 : 15H
9 100% 0 : 15H

Nar "snabbuppvarmningen” ar slutford visar effektnivan ett stabilt
vérde.

Avaktivera snabbuppvarmningen

- Sla pa tillagningszonen, tryck pa knappen "-" for att aterga till
normal varmeniva, sjunka till énskad varmeniva eller till
"0" for att stdnga av tillagningszonen

8. UNDERHALL OCH RENGORING

L&t hallen svalna innan du utfor ndgot underhall p& den.

* Anvand endast produkter (rengéringsmedel och skrapor) som
ar sarskilt utformade for keramikhéllar. De kan kopas
i jarnaffarer.

« Undvik spill eftersom allt som hamnar pa héllen snabbt branns
fast vilket gor rengoringen svarare.

« Det ar lampligt att halla undan alla substanser fran hallen som
kan smaélta, exempelvis plast, socker och sockerbaserade
produkter.

UNDERHALL:

- Placera ett par droppar av specialrengéringen pa hallens yta.

- Gnid bort envisa flackar med en mjuk trasa eller latt fuktat
hushallspapper.

- Torka av med en mjuk trasa eller torrt hushallspapper tills hallen
ar helt torr.

Om vissa flackar andda inte gar bort:

- Placera ett par droppar till av specialrengdringen pa hallens yta.

- Skrapa med skrapan, med en vinkel pa hdgst 30° mot héllen,
tills flacken &r borta.

- Torka av med en mjuk trasa eller torrt hushéllspapper tills hallen
ar helt torr.

- Upprepa vid behov.

Nagra tips:

Regelbunden rengdring skapar ett skyddande lager som férhindrar
repor och slitage. Se till att ytan &r ren innan du anvander hallen
igen. Du kan fa bort flackar efter hart vatten med nagra droppar
vinager eller citronjuice. Torka sedan med hushallspapper och
nagra droppar specialrengoring.

Keramikhallens yta tal att du drar kokkarlen 6ver den, men det
bésta & om du lyfter karlen

nar du flyttar dem mellan olika zoner.

Obs! /oéz/g,o Maxi
O O

Anvénd inte en alltfor blot svamp.

Anvand aldrig kniv eller skruvmejsel.

En skrapa med rakblad skadar inte ytan, s& lange den halls
i en vinkel p& hogst 30°.

Forvara skrapor med rakblad utom rackhall for barn.
Anvéand aldrig slipmedel eller skurprodukter.

« Omgivande metall: rengdr den omgivande metallen med tval
och vatten. Skélj och torka med en mjuk trasa.




9. PROBLEMLOSNING

For 1&g temperatur pa tillagningszonerna

¢ Anvand bara karl med plan undersida. Om ljus syns mellan
karlet och hallen leder inte zonen korrekt.

o Karlets undersida bor tacka den valda zonens diameter helt.

Tillagningen gar for langsamt

e Olampliga karl anvéands. Anvand endast tunga karl med plan
undersida och en diameter som &ar minst lika stor som
tillagningszonen.

Sma& repor eller avlagringar p& hallens glasyta
« Felaktig rengoring eller karl med grov undersida anvands.
Partiklar som sand- eller saltkort har hamnat mellan héllen och
karlets undersida. Las avsnittet om rengoring. Se till att karlens
undersidor ar rena fore anvandning och anvand bara karl med
plan undersida. Repor kan minimeras genom korrekt rengéring.

Metallmérken

* Dra inte aluminiumkarl pa hallen.
Se rengdringsrekommendationerna.

« Du anvander ratt material, men flackarna gér inte bort.
Anvéand ett rakblad och fdlj rengéringsanvisningarna.

Morka flackar
« Anvand ett rakblad och félj rengéringsanvisningarna.

Ljusa omraden pa hallen

» Marken efter aluminium- eller kopparkarl, men ocksa rester av
mineraler, vatten eller mat. Dessa kan tas bort med
héllrengdringsmedel.

Karamellisering eller smalt plast pa hallen.
e L&s avsnittet om rengdring.

Hallen eller vissa zoner fungerar inte

» Shuntarna sitter inte korrekt pa kontaktkortet. Kontrollera att
anslutningarna foljer rekommendationerna.

« Hallar med kansliga kontroller: Spilld mat eller ett foremal har
tackt minst tva knappar under minst 10 sekunder. Torka bort
spillet eller ta bort foremalet.

« Kontrollpanelen ar last. Las upp hallen.

Hallen gar inte att stanga av.
« Kontrollpanelen ar last. Las upp hallen.

Hallen stédngs av automatiskt

« Spilld mat eller ett féremal har tackt minst tva knappar under
minst 10 sekunder. Hallen véaxlar till sdkerhetslage och en
ljudsignal hors. Torka bort spillet eller ta bort objektet.

« Tillagningszonerna stangs av automatiskt efter en stund. Se
avsnittet om drifttid.

P&/avslagningsfrekvens for tillagningszoner
» P&/av-cyklerna varierar beroende pa varmen:
- 1&g niva: kort drifttid,

- hog niva: lang drifttid.

Eftervarmesindikatorn "H” blinkar.
« Elektronikens temperatur ar for hég. En elektriker bor kontrollera
att monteringen foljer rekommendationerna.

10. EFTERVARD

Kontrollera féljande innan du kontaktar en servicetekniker:
— att kontakten sitter i ordentligt och att sdkringen ar hel.
Om du inte hittar felet slar du av apparaten. Forsok inte laga den
sjalv, utan ring aterforsaljaren eller ett Servicecenter. Apparaten
har en garanti som ger kostnadsfri reparation vid servicecentret.

11. MILJOSKYDD

Produkten ar markt enligt EU-direktivet 2002/96/EC

om begransning av anvandningen av vissa farliga

amnen i elektriska och elektroniska produkter (WEEE).

Genom att sakerstalla att produkten kasseras pa ratt

satt hjalper du till med att forhindra negativa féljder

I 5 miljo och halsa genom olamplig avfallshantering.

Symbolen pa produkten visar att den inte far hanteras som
hushallssopor.

Den ska i stéllet dverlamnas till korrekt insamlingsstélle for

atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

Avfallshantering méaste utféras enligt lokala miljoforeskrifter.

Mer detaljerad information om behandling, aterstallning och

atervinning av produkten kan du f& hos lokal kommunal férvaltning,

avfallshanteringsbolag eller butiken dér du képte produkten.

65 SE




1. YLEISIA TURVAOHJEITA

LUE OPAS HUOLELLISESTI, JOTTA SAAT LIEDESTASI PARHAAN MAHDOLLISEN HYODYN.
Suosittelemme, etté sailytat asennus- ja kdyttéoppaan mythempaa tarvetta varten ja merkitset ennen lieden asentamista sen sarjanumeron
alla olevaan ruutuun silté varalta, etta tarvitset huollon apua.

» On ehdottoman suositeltavaa pitaa lapset loitolla keittotasosta sen kayton aikana tai kayton jalkeen, kun kuumista keittoalueista
varoittavat merkkivalot viel& palavat, jotta ei ole vaaraa vakavista palovammoista.

 Valmistaessasi ruokaa rasvaa tai dljya kayttéaen, pida aina tarkkaan silmalla paistoastiaa, koska kuuma rasva tai 6ljy syttyy helposti.

* Lieden ohjaustaulu on herkka laite; ala laske kuumia astioita sen paalle.

* Keittoalueille ei saa laittaa alumiinifoliota tai muovisia astioita.

* Liettd on hieman puhdistettava jokaisen kayttokerran jalkeen, jotta siihen ei kerdanny likaa ja rasvaa. Puhdistamatta jaényt lika ja rasva
kuumenee seuraavalla kayttokerralla ja synnyttdd savua ja epamiellyttdvda karya palonvaarasta puhumattakaan.

» On parempi olla katsomatta pitkéén suoraan halogeenielementteihin.

* Ala koske keittoalueisiin niiden kayton aikana tai lian pian sen jalkeen.

» Ala milloinkaan kypsenna ruokaa pelkalla keraamisella keittotasolla. Kayta aina asianmukaisia keittoastioita.

* Aseta astia aina kayttamasi keittoalueen keskelle.

* Ala kayta tasoa leikkuulautana.

+ Ala siirra astioita vetamalla tasoa pitkin.

« Ala sailyta raskaita esineita lieden ylapuolella. Ne voivat vaurioittaa sitd, jos ne sattuvat putoamaan liedelle.

 Ala kayta lietta tydtasona.

« Ala kayta lietta sailytyspaikkana.

« Jos keittotasoon vastoin odotuksia syntyy halkeama, ala kayta lietta. Kytke valittomasti liesi irti sdhkdverkosta ja ota yhteytta huoltoon.

* Laitetta ei saa puhdistaa hoyrylla tai paineruiskulla.

* Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttéon, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytdstd, muuten kuin heidan turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa ja ohjauksessa.

* Pikkulapsia on valvottava, etteivat he paése leikkiméan laitteella.

Parannamme jatkuvasti tuotteidemme laatua ja saatamme tehda kodinkoneisiin uusimpien teknisten parannusten mukaisia muutoksia.

c € Tama tuote tayttaa Direktiivien 73/23/EEC ja 89/336/EEC (korvattu direktiiveillda 2006/95/EC ja 2004/108/EC) mukaiset maaraykset
ja my6hemmat muutokset.

2. ASENNUS

Kodinkoneen asennus voi olla vaativa ty0, joka virheellisesti tehtyné saattaa aiheuttaa vakavan vaaran kodinkoneen kayttajalle.
Taman vuoksi asennus pitaisi antaa ammatillisesti patevan henkilon tehtavaksi voimassa olevien teknisten maaraysten
mukaisesti. Jos tatd neuvoa ei noudateta, vaan asennuksen tekee epapateva henkild, valmistaja ei vastaa mistaan tuotteen
toimintahairiosta riippumatta siita, aiheutuuko siita vahinkoa tai tapaturmia.

4. SAHKOLIITANTA

"Asennuksen on oltava tavanomaisten direktiivien mukainen."
Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista, jotka ovat seurausta
sopimattomasta kaytosta.

3. ASENNUS KALUSTEISIIN

Kalusteiden, joihin liesi on tarkoitus asentaa, seka kaikkien sen

vieressé olevien kalusteiden on oltava kuumuuden kestavia.

Liséksi kaikki koristelaminaatit on kiinnitettava kuumuutta kestavalla

liimalla.

Varoitus:

* Tarkista aina ennen sahkotoita mittariin merkitty verkkojannite,
ylivirtasuojan asetus, maadoituskytkennan johtavuus ja sulakkeen
sopivuus.

« Laite tulee kytkea kayttamalla maadoitettua pistoketta tai
moninapaista kytkinta.

Jos liedessa on pistoke, se on asennettava niin, etta siihen

Asennus (fig.B/D):
« Lieden mukana tulee vedenpitava tiiviste.

Ennen asennusta: _ )
- K&anna liesi yldsalaisin niin, ettd keraaminen taso on alaspain.

Varmista, etta keraaminen taso on suojattu.

- Asenna tiiviste lieden ymparille.

- Varmista, etté se on kunnolla paikoillaan, jottei mitdan paase
valumaan kalusteiden sisééan.

« Jaté vahintdan 5 cm:n vali lieden ja viereisten kalusteiden vélille.

< Jos liettd asennettaessa lieden alempi puoli on yhteydessa
alueeseen, johon voi ylettya kasittelyn tai puhdistuksen aikana,
asenna 1 cm:n kokoinen kappale lieden perustan alle, jotta et
aiheuttaisi sille vahinkoa..

tarvittaessa paastaan kasiksi.

« Virtajohdon keltavihred johdin on kytkettava maaliittimeen seka
virtaldhteen etta lieden paassa.

*Valmistaja ei vastaa onnettomuuksista, jotka aiheutuvat
maadoittamattoman laitteen kaytdsta tai huonosta
maadoituskontaktista.

« Kaikissa virtajohtoon liittyvissa ongelmatilanteissa on otettava
yhteytta huoltopalveluun tai valtuutettuun sahkbéasentajaan.



HUOMAA

Jos virtajohto on vaihdettava, yhdista johto seuraavien
varien/koodien mukaisesti:

SININEN
RUSKEA
KELTA/VIHREA

-NOLLAJOHTO (N)
- JANNITEJOHTO (L)
- MAADOITUSJOHTO (D)

Liesi asennetaan verkkojohdolla, joka mahdollistaa liitinnan
ainoastaan 220-240 voltin sahkdoliitantaan.

Pistorasiaan kytkettdessa sopiva sulake valitaan oheisen
taulukon perusteella.
Liesi on kuitenkin mahdollista kytkeda myds seuraavanlaisiin
virtaléhteisiin:

. Kolmivaihevirta 220-240 V3~

. Kolmivaihevirta 380-415 V2N~

Noudata seuraavia ohjeita, kun teet uuden liitannan:

 Varmista ennen laitteen liittdmista verkkovirtaan, etté laite on
suojattu sopivalla sulakkeella (katso taulukkoa) ja etta sen
sahkdjohdot ovat sopivasti mitoitetut laitteen normaalin toiminnan
takaamiseksi.

» K&anna liesi ympatri, lasipuoli tydtasoa vasten. Varo rikkomasta
lasia.

» Avaa kansi seuraavaa jarjestysta noudattaen:

1 2 3

» Ruuvaa auki johdon kiinnitin "1".

« Etsi sivuilla olevat kaksi tappia.

* Pane tasapaisen ruuvitaltan paa "2"- ja "3"-tapin paalle, paina
sisdan ja purista.

* Irrota kansi.

Virtajohdon vapauttaminen.

« Poista ruuvit, jotka pitelevat sivuvirtavastuksen kiinnityslevyt ja
virtajohdon johtimet sisaltavaa riviliitinta.

* VVeda virtajohto ulos.

Uuden liitdannén tekeminen:

* Valitse virtajohto taulukon suositusten perusteella.

* Pujota virtajohto kiinnittimeen.

« Poista eriste virtajohdon johtimien péista 10 millimetrin matkalta.
Ota huomioon suositeltu johdon pituus
riviliittimeen Kkiinnittdmista varten.

« Kiinnita johdin kaavion osoittamalla tavalla
asennustavan mukaan ja ensimmaisessa
vaiheessa talteen otettujen
sivuvirtavastuksen kiinnityslevyjen avulla.

« Kiinnita kansi.

* Ruuvaa johdon kiinnittimet paikoilleen.

SHUNT

HUOMAUTUS: Varmista, etta kytkentariman ruuvit ovat tiukasti
kiinni.

Liittimien kiinnittaminen riviliittimeen:

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
“gn Wo.g wgr “q

Yksivaihevirta 220-240 V~ / Kaksivaihevirta 220-240 V2~
SULAKE 25 A 25A 25A 20A
\:IS?JZOVZF 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm?
Kolmivaihevirta 220-240 V3~
SULAKE 25A 20A 25A 20 A
JOHTO ) 5 5 )
HOBV2V2E 4x2,5 mm 4%2,5 mm 4x2,5 mm 4x2,5 mm
Kolmivaihevirta 380-415 V2N~
SULAKE 16 A 20 A 20 A 16 A
ﬂg?\;rzc\)m': 4x1,5mm? | 4x2,5mm? | 4x2,5mm? | 4x1,5 mm?

Yksivaihevirta 220-240 V~

] ]
T Ph N

Kolmivaihevirta 220-240 V3~

T Ph d Phl Ph

Ph = Vaihe N = Nolla

Kaksivaihevirta 220-240 V2~

%
J L
T Ph Ph

Kolmivaihevirta 380-415 V2N~

T Ph Ph N

T =Maa

5. ESITTELY

« Korostettu alue: Koko pinnan peittaa tasaisesti metalliliuska.
Se alkaa toimia 3 sekunnissa ja sopii tasaiseen, yhtenadiseen ja
pitk&kestoiseen ruoan laittamiseen.

Lasikeraaminen liesi kuumenee erityisen tehokkaasti lampéa
tuottavilla korostetuilla kuumennusalueilla, mik& nopeuttaa ruoan
laittamista.

Lieteen tehdyt muutokset eivéat ole vaikuttaneet lasin kykyyn
kestaa korkeita lampétiloja, vaan muutoksilla on kohennettu
lieden hallittavuutta.

Sprintteri-toiminnolla ruoanvalmistusaika lyhenee jopa 15 % sen
mukaan, millaista keittotapaa ja keittoastiaa kaytetaan.

6. KEITTOASTIAT

Parhaan tuloksen saat kayttaméalla korkealuokkaisia
astioita.

- Kayta aina laadukkaita keittoastioita, joissa on paksu ja
tasainen pohja: Taman tyyppisissa keittoastioissa ei synny
paikallisia kuumia kohtia, joihin ruoka tarttuu. Paksut metalliset
padat ja kattilat jakavat lammon tasaisesti.

* Varmista, ettd padan tai kattilan pohja on kuiva: Kun lisdat
pataan nestettd tai kun kaytat keittoastiaa, joka on ollut
jadkaapissa, varmista, etta astian pohja on taysin kuiva, ennen
kuin laitat sen liedelle. Nain valtat liesitason tahriintumista.

» Kéyta kattiloita, joiden pohjan halkaisija on riittdvan suuri
kokonaan peittdméaén keittoalueen: Kattila ei saisi olla pienempi
kuin kuumennusalue. Kun se on hieman suurempi, energiaa
kaytetaan mahdollisimman tehokkaasti.



KEITTOASTIOIDEN VALITSEMINEN - Seuraavassa on tietoja,
joiden avulla valitset parhaiten toimivat keittoastiat.
Ruostumaton teras: Erittin suositeltava materiaali. Erityisen
hyva, kun kattilassa on monikerrospohja. Monikerrospohjassa
yhdistyvat ruostumattoman terdksen edut (ulkonaké, kestavyys
ja lujuus) alumiinin tai kuparin hyviin ominaisuuksiin
(lammonjohtavuus, lammon jakautuminen tasaisesti).
Alumiini: Suositellaan raskaita astioita. Hyva lammdnjohtavuus.
Alumiinihiukkaset nayttavat joskus keittotasossa olevilta naarmuilta,
mutta ne saadaan pois puhdistamalla véalittoémasti.
Alumiinin alhaisen sulamispisteen takia ei ohuita alumiiniastioita
pitaisi kayttaa.

Valurauta: Voidaan kayttaa, mutta ei suositella. Ei toimi kovin
hyvin. Voi naarmuttaa keraamista pintaa.

Kuparipohjaiset / keraamiset astiat: Suositellaan raskaita astioita.
Toimivat hyvin, mutta kuparista voi keittotasoon jaada naarmuilta
nayttavia hiukkasia. Ne voidaan poistaa puhdistamalla taso
valittémasti. Naiden astioiden ei kuitenkaan saa antaa kiehua
tyhjaksi. Ylikuumentunut metalli saattaa tarttua kiinni keraamiseen
tasoon. Ylikuumentunut kuparipohja jattaa pysyvan jaljen.
Posliini/emali: Toimii hyvin vain, kun astian pohja on ohut, siled
ja tasainen.

Lasi-keramiikka: Ei suositella. Ei toimi kovin hyvin. Saattaa
naarmuttaa keittotason pintaa.

7. LASIKERAAMISEN LIEDEN KAYTTAMINEN

 Kun olet kytkenyt lieteen virran paalle, odota muutama sekunti,
jotta elektronisella ohjauksella on aikaa kaynnistya.

- Paina@-painiketta 3 sekunnin ajan.
Lieden elektroninen ohjauslaite kdynnistyy. Jokaisen keittoalueen

lampétila £} nakyy ja valvonta-LED vilkkuu.

- Jos mitaan ei tehda 20 sekunnin kuluessa, elektroninen ohjauslaite
kytkeytyy pois paélta ja kdynnistaminen on tehtava uudelleen.

» KEITTOALUEEN KAYNNISTAMINEN

- Paina haluamasi keittoalueen [
valintapainiketta. Nayton =
valvonta-LED palaa jatkuvasti. N \—)

Se osoittaa, ettd kyseinen r I
keittoalue on kaytossa. o7, % + .
R,

- Valitse haluamasi kuumennusteho 1-9 painamalla - tai +
painiketta. Kun pidat + tai - painiketta painettuna,
kuumennusteho suurenee tai pienenee vahitellen.

Seuraavat tiedot ovat vain suuntaa-antavia. Kokemuksen avulla
osaat soveltaa niitda omien mieltymystesi mukaan.
. Pois paalta
)
) I Sulatuslampo
Ruoan lampiména pitdmien
Lammittaminen
Sulattaminen, hauduttaminen, keittdminen, pienella
lammoalla keittdaminen
6 : llman kantta keittdminen
7 : Paistaminen, lihan ruskistaminen tai paahtaminen
8
9

GrWNEO

Keittdminen ja paahtaminen korkeassa lampétilassa
Friteeraaminen, suurten vesimaarien keittaminen.......

* KEITTOALUEEN SAMMUTTAMINEN

- Paina haluamasi keittoalueen valintapainiketta.

- Paina - painiketta, kunnes nakyy kuumennusteho L. Keittoalue
kytkeytyy pois paaltéa ja naytt6 sammuu 10 sekunnin kuluttua.

- Keittoalueen voi nopeasti kytkea pois paalta painamalla + ja -
painikkeita samanaikaisesti.

Kuumennusteho laskee automaattisesti arvoon £J.

Keittoalue kytkeytyy pois paalta.

* KOKO LIEDEN SAMMUTTAMINEN

Kaikki keittoalueet ja ajastin voidaan milloin tahansa
kytke& pois paalta painamalla paavirtakytkinta kolmen \
sekunnin ajan.

* VAROITUS JALKILAMMOSTA

Ohjaustaulusta kayttaja nakee, minka alueiden lampétila on viela
yli 60°C. Niiden kohdalla naytéssa on H . Kun alueen lampétila
laskee alle 60°C:n, H -nayttd sammuu.

Ruokaa valmistettaessa on suositeltavaa kytkea loppuvaiheessa
keittoalue pois paaltad ja kayttaa alueen jalkilampoad ruoan
hauduttamiseen.

HUOM: Sahkokatkoksen sattuessa jalkilammaon varoitusnayttod
sammuu, vaikka alueen lampétila olisikin vield yli 60°C.

e LISAKUUMENNUSALUEEN KAYTTAMINEN (KAKSI
ALUETTA)

Joissakin malleissa on kaksiosainen kuumennusalue.
Kuumennusalueet voivat olla sisakkain tai rinnakkain.

Alue on toiminnassa, kun kuumennusaluetta kaytetaan.
Lisdkuumennusalueen merkkivalo palaa.

Lisakuumennusalueen ottaminen pois kaytosta:

- Paina lisdkuumennusalueen painiketta (®). Lisakuumennusalueen
merkkivalo sammuu, kun alue on kytketty pois paalta.

Lisdkuumennusalueen ottaminen kayttdédn:

- Paina lisakuumennusalueen painiketta(e). Lisakuumennusalueen
merkkivalo syttyy.

+ LISAKUUMENNUSALUEEN KAYTTAMINEN (KOLME
ALUETTA)

Yhteen malliin on asennettu lisakuumennusalue.
Alue on toiminnassa, kun kuumennusaluetta kaytetaan.
Lisdkuumennusalueen kaksi merkkivaloa palaa.

Lisdkuumennusalueen ottaminen pois kaytosta:

- Paina lisakuumennusalueen painiketta (®) kerran.
Lisdakuumennusalueen merkkivalo sammuu, kun alue on kytketty
pois paalta.

- Paina lisékuumennusalueen painiketta (®kahdesti.
Lisakuumennusalueen merkkivalo sammuu, kun alue on kytketty
pois paalta.

Lisakuumennusalueen ottaminen kayttoon: _
- Paina lisékuumennusalueen painiketta kerran tai kahdesti tarpeen
mukaan.

* KEITTOALUEEN AJASTAMINEN ( Mallikohtainen )

Jokainen keittoalue voidaan ajastaa enintddn 99 minuutiksi.

Kerrallaan vain yksi keittoalue voi olla ajastettuna.

- Kaynnista haluamasi alue edella annettujen ohjeiden mukaisesti.
Alueen kuumennustehonayton vieresséa olevan valvonta-LEDin
tulee palaa. Se osoittaa, etta alue on paalla.

- Paina ajastinpainiketta. @ﬁ;]

Alueen merkki ajastimen naytn vieressa osoittaa, mita aluetta

ajastetaan.

- Paina uudelleen ajastinpainiketta valitaksesi ajan 0 ja 99 minuutin
vélilté tai paina ”-" painiketta véhentaéaksesi aikaa 60 - 0 minuuttia.

*Ajastettua aikaa voidaan muuttaa milloin tahansa aktivoimalla
ao. keittoalue ja painamalla sitten ajastinpainiketta.

Kun aika on lopussa, keittoalue sammuu automaattisesti ja kuuluu

1 minuutin kestava merkkiaani. Aénimerkki sammuu painamalla

ajastinpainiketta.

= Ajastinta voidaan kayttaa myos erillisena minuuttikellona, asetetun
ajan loputtua kuuluu merkkiaani.



» LUKITUSPAINIKKEEN KAYTTAMINEN

Lukitustoiminnolla estetédan lapsia kytkemastéa virtaa lieteen.
Sita kaytetddn myds sdatimien puhdistamiseen, silla sdatimet
voidaan lukita, vaikka liesi ei olisi paalla.

Lieden lukitseminen:

- Paina virtapainiketta

- Paina samanaikaisesti edessa oikealla (CH 633 -mallissa
edessa vasemmalla) olevia "-"- ja "+"-painikkeita. Paina sen
jalkeen uudelleen taméan alueen "+"-painiketta. Liesi on nyt
lukittu. Lukituksen merkkivalo L syttyy kaikille alueille 20
sekunniksi.

Lieden lukituksen poistaminen:

- Paina virtapainiketta @ Lukituksen merkkivalo "L" syttyy kaikille
alueille.

- Paina samanaikaisesti edessé oikealla (CH 633 -mallissa
edessa vasemmalla) olevia "-"- ja "+"-painikkeita. Paina sen

jalkeen uudelleen taméan alueen "-"-painiketta.
Lieden lukitus on nyt poistettu.

* PIKAKUUMENTIMEN TOIMINTA

Kaikissa lieden alueissa on pikakuumennin, jolla alueen lampétila

saadaan kohoamaan nopeammin.

Pikakuumentimen kaynnistaminen

- Kéaynnista haluamasi alue, paina + painiketta, kunnes
kuumennusteho on 3, ja vapauta + painike hetkeksi ja paina
sité uudelleen; naytdssa vilkkuu vuorotellen pikakuumennuksen
symboli A ja kuumennustehon symboli 5 .

- Vahenna sitten kuumennusteho haluamaasi arvoon.

Kuumen- Enimmaistehosta  Pikakuumen-  Enimmaiskayt-
nusteho kaytdssa nusaika tdaika ennen
(%) (minuuttia) automaattista
katkaisua*

0 0% : 0 : OH

1 3% : 1 : 6 H

2 6 % 3 : 6 H

3 11 % : 5 : 5H

4 16 % : 6,5 : 5H

5 19 % : 8,5 : 4H

6 32 % : 2,5 : 15H

7 45 % : 3,5 : 15H

8 65 % : 4,5 : 15H

9 100 % : 0 : 15H

Esimerkki: 1 800 W:n keittoalue teholla 6 kayttdaa 32 % 1 800
W:sta. Kun pikakuumennus on péaalla, alue toimii 1 800 W:n teholla
2% minuutin ajan ja saataa tehon sitten arvoon 576 W.
* Turvallisuuden parantamiseksi keittoalueet kytkeytyvéat
automaattisesti pois paalta, jos ne jatetaan paalle liian pitkaksi
aikaa. Tama aika vaihtelee valitun kuumennustehon mukaan.

Pikakuumennuksen kytkeminen pois paalta

- Kytke kuumennusalue péalle, paina "-"-painiketta, jotta saisit
palautettua normaalin kuumennustason, saada lampo
tarvitsemaasi lampotilaan tai asentoon "0", jos haluat
kuumennuksen pois p&alta kokonaan.

8. PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

* Anna lieden jaahtya ennen kuin huollat sita.

» Kayta vain erityisesti keraamisille liesitasoille suunniteltuja tuotteita
(puhdistusaineita ja kaapimia). Niitd saa rautakaupasta.
« Valta kaatamasta liedelle mitdén, koska kaikki kuumalle liedelle
kaatuneet aineet palavat nopeasti kiinni, mika vaikeuttaa
puhdistamista.

« Lieden lahistolla ei kannata sailyttdd mitaan, mika voi sulaa,
kuten muoviesineité, sokeria tai sokeripohjaisia tuotteita.

KUNNOSSAPITO:

- Laita liesitasolle muutama pisara siihen tarkoitettua
puhdistusainetta.

- Hankaa itsepaisia tahroja pehmealla kankaalla tai hieman
kostutetulla talouspaperilla.

- Pyyhi pinta puhtaaksi pehmeélla kankaalla tai kuivalla
talouspaperilla.

Jos itsepaisimmat tahrat eivat havinneet:

- Laita liesitasolle vielda muutama pisara puhdistusainetta.

- Raaputa tahroja kaapimella pitden sita 30 asteen kulmassa
liesitasoon néhden kunnes tahrat irtoavat.

- Pyyhi pinta puhtaaksi pehmeéalla kankaalla tai kuivalla
talouspaperilla.

- Toista n@ma vaiheet tarpeen mukaan.

VIHJEITA:

Kun liesi puhdistetaan usein, liesitason pintaan jaa naarmuilta ja
kulumiselta suojaava kerros. Varmista, etta liesitaso on puhdas
ennen kuin kaytat sita. Veden jattamat jaljet voi poistaa muutamalla
pisaralla etikkaa tai sitruunamehua. Pyyhi lopuksi imukykyisella
paperilla ja kdyta muutama pisara liedenpuhdistusainetta.
Ohjausnupit voidaan perinpohjaista puhdistusta varten irrottaa.
Varo kuitenkin kaatamasta mitdén nestetta avoimiin aukkoihin
ja paina lopuksi nupit huolellisesti takaisin paikoilleen.
Keraaminen pinta kestaa tasapohjaisten keittoastioiden hankausta.
On kuitenkin parempi siirtdd ne alueelta toiselle nostamalla.

HUOM: 7
*.30° Maxi

Aléa kayta liian kosteaa sienta.

Ala missaan tapauksessa kayta veista tai ruuvitalttaa.
Parranajokoneen teralla varustettu kaavin ei vahingoita
liesitason pintaa, kunhan se pidetdan 30 asteen kulmassa.
Ala jata teravaa kaavinta lasten ulottuville.

Ala kayta hionta-aineita tai hankausjauheita.

* Metallireunus (tietyisséa malleissa): metallireunuksen voi
turvallisesti puhdistaa pesemalla sen vedelld ja saippualla,
huuhtelemalla ja lopuksi kuivaamalla pehmeéalla kankaalla.




9. VIANSELVITYS

Keittoalueet eivat kiehuta tai paista kunnolla.
« Sinun tulee kayttaa kattiloita, joissa on ehdottoman tasainen
pohja. Jos asetat kattilan pohjan suoran tason kulmaa vasten ja
valistd nakyy valoa, pohja ei ole suora eika kykene siirtdmaan
riittavasti lampoa.

« Kattilan pohjan halkaisijan tulisi vastata valitun keittoalueen
halkaisijaa.

Ruoka kypsyy hitaasti.

« Kaytat vaaranlaista keittoastiaa. Kattilan pohjan tulisi olla suora,
kohtuullisen paksu ja halkaisijaltaan samaa luokkaa kuin valittu
keittoalue.

Liesitasolla on pienia naarmuja (jotka saattavat nayttaa
halkeamilta tai kulumilta).

« Liettéd on puhdistettu vaaralla tavalla, keittoastioissa on karheat
pohjat tai keittoastioiden pohjien alla on kiinteita hiukkasia (suolaa
tai hiekkaa).

Kéyta suositeltuja puhdistustapoja, varmista keittoastioiden puhtaus
ennen kayttdéa ja kayta keittoastioita, joiden pohja on silea.

Metallijalkia (saattavat nayttad naarmuilta).

» Al veda alumiinisia keittoastioita pitkin liesitasoa. Poista jaljet
kayttaen suositeltua puhdistusmenetelmaa.

« Liettd on puhdistettu vaaria puhdistusaineita kayttaen ja pinnassa
on edelleen sille kaatuneiden aineiden jalkia tai rasvatahroja.
Kéayta kaavinta ja suositeltua puhdistusainetta.

Tummia juovia tai pilkkuja.
« Kayta kaavinta ja suositeltua puhdistusainetta.

Liesitasossa on varivirheita.
» Alumiini- ja kuparijiljet sek& vedesta tai elintarvikkeista peraisin
olevat suolajaaméat voidaan poistaa puhdistusaineella.

Liesitasoon on sulanut kuumia sokeriliuoksia tai muovia.
 Katso edellad olevia puhdistusohjeita.

Liesi on kokonaan epakunnossa tai jotkin alueet eivat toimi.
« Suntteja ei ole oikein kytketty kytkentarimaan.
Varmista, ettd kytkentd annettujen ohjeiden mukainen.

Liesi ei toimi.

« Vahintdan kahden painikkeen péaalle on kaatunut tai pudonnut
jotain vahintdén 10 sekuntia aikaisemmin. Poista kaatunut aine
tai pudonnut esine.

» Ohjaustaulu on lukittu. Vapauta lukitus painamalla lukitusnappéinta.

Liesi ei sammu.
« Ohjaustaulu on lukittu. Vapauta lukitus painamalla lukitusnappainta.

Liesi sammuu itsekseen.

« Vahintdan kahden painikkeen péélle on kaatunut tai pudonnut
jotain vahintaan 10 sekuntia aikaisemmin; liesi kytkeytyy turvatilaan
ja kuuluu &animerkki, joka kestaa siihen saakka, kun painikkeet
vapautetaan. Poista kaatunut aine tai pudonnut esine.
» Keittoalueet kytkeytyvat automaattisesti pois paaltd oltuaan
paalla liian kauan.

Keittoalueiden paalla- ja pois-aikojen suhde

» Paallé- ja pois-ajat vaihtelevat sen mukaan, mik& kuumennusteho
on valittu:

- pieni teho — lyhyt paalla-aika,

- suuri teho — pitka paalla-aika.

Jalkilammaosta varoittava H-nayttd vilkkuu
« Elektroniikka on ylikuumentunut. Huoltokorjaajan on tarkastettava,
ettd asennus on tehty vaatimusten mukaisesti.

10. HUOLTO

Tarkista seuraavat asiat ennen huoltokorjaajan kutsumista
paikalle:

Varmista, etta pistoke on pistorasiassa ja sulake ehja. Jos vikaa
ei voida paikallistaa, sammuta liesi — ala kajoa siihen itse — ja ota
yhteytta huoltopalveluun. Liedell& on takuutodistus, jonka voimassa
ollessa se korjataan huoltokorjaamolla ilmaiseksi.

11. YMPARISTONSUOJELU

annetun Euroopan unionin direktiivin 2002/96/EY mukaisesti.
Téaman tuotteen asianmukainen havittdminen auttaa estaméaan
mmmm mahdolliset kielteiset ymparisto- ja terveysvaikutukset, joita
vaaranlainen jatteenkasittely voisi muutoin aiheuttaa.
Tuotteeseen merkitty tunnus osoittaa, etta taté tuotetta ei saa késitella
kotitalousjatteena.
Sen sijaan se tulee toimittaa s&hko- ja elektroniikkalaiteromun
kerdayspisteeseen.
Tuote tulee havittda paikallisten jatehuoltomaéaraysten mukaisesti.
Lisatietoja tAman tuotteen késittelysta, kerdédmisesté ja kierratyksesta
saa kunnan ymparistdviranomaisilta, jatehuoltoyhtiosta ja liikkeesta,
josta tuote on ostettu.

ETémé laite on merkitty séhko- ja elektroniikkalaiteromusta




1. GENERELLE ADVARSLER

LAS INSTRUKTIONSVEJLEDNINGEN OMHYGGELIGT FOR AT FA ST@RST MULIGT UDBYTTE AF PLADEN
Vi anbefaler, at du gemmer brugs- og installationsvejledningen til senere brug, samt at du noterer serienummeret nedenfor, inden du
installerer pladen, hvis du far behov for at fa hjeelp fra servicecenteret.

« Hold bgrn veek fra kogezonerne, mens disse anvendes, eller efter at de er slukket, sa lzenge indikatoren for restvarme er teendt, for
at undga alvorlige forbreendinger.

e Overvag altid tilberedningen af mad med fedt eller olie ngje, da varmt fedt eller olie hurtigt kan bryde i brand.

« Pladens kontrolomrade er meget fglsomt, placer ikke varme genstande derpa.

« Placer ikke aluminiumsfolie og plastemballage pa kogezonerne.

« Hver gang pladen bruges, er det ngdvendigt at renggre den for at forhindre, at der samler sig snavs og fedt. Hvis der sidder rester,
varmes disse op igen, naeste gang pladen bruges, og der afgives rgg og ubehagelige lugte. Desuden er der risiko for, at der opstar
brand.

« Det frarades at kigge direkte pa halogenelementerne.

» Undga at bergre varmezonerne, mens de er i brug eller et stykke tid, efter at de har veeret brugt.

« Tilbered aldrig mad direkte p& den glaskeramiske plade. Brug altid egnet kogegre;j.

« Placer altid panden pa midten af den kogezone, du bruger.

« Brug ikke kogepladen som skeerebreet.

» Skub ikke kgkkenudstyr hen over kogepladen.

e Opbevar ikke tunge genstande over kogepladen. De kan medfgre skader, hvis de falder ned pa kogepladen.

 Brug ikke kogepladen som arbejdsbord.

 Brug ikke kogepladen til opbevaring af ting.

* Brug ikke kogepladen, hvis det usandsynlige skulle ske, at overfladen spraekker. Treek straks stikket ud af kontakten, og ring til
servicecenteret.

* Brug aldrig damp eller en hgijtryksrenser til at renggre hvidevaren.

« Denne maskine er ikke beregnet til at blive anvendt af personer (herunder bagrn) med nedsatte fysiske og mentale evner samt sanser
eller af personer med manglende erfaring eller viden, medmindre disse har modtaget vejledning eller instruktion i anvendelsen af
maskinen af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Bgrn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med maskinen.

Vi bestraeber os hele tiden pa at forbedre kvaliteten af vores produkter, og derfor kan vi eendre apparaterne for at inkorporere de seneste
tekniske forbedringer.

c E Denne maskine oppfylder Direktiv 73/23/EEC og 89/336/EEC (kompensert med 2006/95/EC og 2004/108/EC) med efterfglgende
gndringer.

2. INSTALLATION

Installation af en husholdningsmaskine kan veere kompliceret, som kan fa alvorlig betydning for brugerens sikkerhed, hvis
den ikke udfares korrekt. Derfor skal installationen udfgres af en kvalificeret fagmand i overensstemmelse med gaeldende
tekniske bestemmelser. | tilfeelde af at dette rad ignoreres, og installationen udfgres af en person uden kvalifikationer, afviser
fabrikanten ethvert ansvar for tekniske problemer med produktet, uanset om dette resulterer i tings- eller personskade.

3. INDBYGNING

Det mgbel, hvori kogepladen skal installeres, og alle tilstadende
mabler skal veere fremstillet af materialer, som kan modsta hgje
temperaturer. Endvidere skal alle dekorationslaminater veaere
fastgjort med varmebestandig lim.

Installation (Fig. B / D):
* Med pladen fglger en vandtaet forsegling.

Inden montering:
- vend pladens gverste side nedad, sdledes at glasfladen peger
nedad.

Sarg for, at glasset er beskyttet.

- placer forseglingen rundt om pladen.

- sgrg for, at den placeres korrekt for at undga uteetheder ind til
det understgttende kabinet.

« Efterlad en abning pa mindst 5 cm mellem apparatet og de
lodrette sider pa det tilstadende mgbel.

« Under installationen af pladen skal du, hvis pladens underside
vender ind mod et omrade, der normalt er tilgaengeligt, indseette
en adskillelse pa 1 cm under pladens bund for at undga risiko
for brandmeerker og skader.

4. ELTILSLUTNING

"Installationen skal overholde standarddirektiverne".
Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader, som skyldes
upassende eller urimelig brug.

Advarsel!

» Kontroller altid falgende inden enhver elinstallation: Den speending,
der fremgar af elmaleren, effektafbryderens justering,
installationens jordforbindelse, samt at den anvendte sikring er
korrekt.

« Installationens stramforsyning skal fagres via et stik med
jordforbindelse eller via en flerpolet afbryder.

Hvis maskinen er forsynet med en stikkontakt, skal den installeres,
sé der er adgang til stikkontakten.

* Den gule/gnzmne trad pa elledningen skal tilsluttes jordforbindelsen
pa bade netledningen og apparatets klemmer.

 Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for ulykker, der skyldes
brugen af et apparat uden jordforbindelse eller med defekt
jordforbindelse.

» Kontakt servicecenteret eller en kvalificeret tekniker, hvis du har
spgrgsmal angéende netledningen.



VIGTIGT!
Hvis det bliver ngdvendigt at skifte en medfglgende ledning, skal
trdden tilsluttes i henhold til falgende farver/koder:

BLA — NUL (N)
BRUN — STROMF@RENDE (L)
GUL-GR@N - JORD (@)

Kogepladen er udstyret med en ledning, der kun kan tilsluttes til
et stremudtag med 220-240 V mellem faserne eller mellem fase
og nul.

« Tilsluttes til en stikkontakt. Se tabellen for at veelge korrekt
sikring.

Det er dog ogsa muligt at tilslutte kogepladen til:
. Trefaset 220-240 V3~ . Trefaset 380-415 V2N~

Nar du foretager ny tilslutning, skal du fglge nedenstaende
anvisninger.

« Inden du foretager tilslutning, skal du kontrollere, at installationen
er beskyttet af en passende sikring (se tabel), og at den monteres
med ledninger med tilstraekkeligt tvaersnit til at klare almindelig
forsyning.

« Vend kogepladen med glassiden mod bordet - sgrg for at beskytte
glasset.

« Abn dakpladen efter falgende fremgangsmade:

1 2 3

» Skru kabelklemmen (1) af.

« Find de to tapper pa siderne.

« Seet spidsen af en flad skruetraekker foran hver tap (2 og 3),
skub indad og tryk ned.

* Fjern deekpladen.

Sadan friger du ledningen:

« Fjern holdeskruerne pa klemraekken, som indeholder
parallelkredsene og ledningens ledere.

 Treek ledningen ud.

Sadan skal du ggre for at foretage ny tilslutning:
- Veelg ledning i overensstemmelse med anbefalingerne i tabellen.
- Traek ledningen igennem kabelklemmen.

sHUNT - Fiern de yderste 10 mm af isoleringen fra

hver leder, og husk at sgrge for, at
* ledningen er lang nok til at kunne tilsluttes

klemreekken.
- Fastgar derefter lederen som vist i
skemaet i forhold til installationen og ved
hjeelp af parallelkredsene, som kan
genanvendes fra den farste tilslutning.
- Fastgar deekpladen.
- Skru kabelklemmen pa.

Bemeerk! Kontroller, at skruerne til klembraettet er spaendt fast.

Tilslutning til klemmerne pa klemraekken

LAY OUT | LAYOUT | LAYOUT | LAYOUT
e Wy 3 g o

Enkeltfaset / Tofaset 220-240 V~
Sikring 25 A 25 A 25 A 20 A
Kabel 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5 mm?
HO5V2V2F X2,5 mm X2,5 mm X2,5 mm X2,5 mm
Trefaset 220-240 V3~
Sikring 25 A 20 A 25 A 20 A
Kabel R 2 5 2
HOBV2V2F 4x2,5 mm 4x2,5 mm 4x2,5 mm 4x2,5 mm
Trefaset 380-415 V2N~
Sikring 16 A 20 A 20 A 16 A
Kabel AxLEmm? | 4x25mme | 4x2,5mme | 4x1,5 mm?
HOBV2V2F 2 mm w2 mm o mm w2 mm

Enkeltfaset 220-240 V~

] ]
T Ph N

Trefaset 220-240 V3~

121314]
T Ph § PhE Ph

Ph = Fase N = Nul

Tofaset 220-240 V2~
112[3]4
: LJ L.

Ph Ph

Trefaset 380-415 V2N~

1203]4
T Ph R Ph N

T=Jord

5. OVERSIGT

o Highlight-zone: En metallisk leder er fordelt jeevnt over hele
kogezonen. Zonen er klar til brug efter tre sekunder og er velegnet
til konstant, ensartet og laeengerevarende tilberedning.

Fordelen ved den glaskeramiske kogeplade er en hgjere
varmeeffekt, som genereres af highlight-kogezonerne og derved
gor madlavningsprocessen hurtigere.

AEndringerne i kogepladens udformning har ikke pavirket glassets
evne til at modsta hgje temperaturer, men de har til gengeeld
givet forbedrede kontrolmuligheder.

Med funktionen "Sprinter" kan du opna en reduktion i
madlavningstiden pa op til 15 %, aftheengigt af den anvendte
metode og de anvendte gryder og pander.

6. RAD ANGAENDE KOGEGREJ TIL PLADEN

Det er afggrende at bruge kogegrej af god kvalitet for at
fa mest muligt ud af kogepladen.

e Anvend altid kogegrej af god kvalitet med tyk og helt flad
bund: Hvis du bruger den slags kogegrej, undgar du varme
steder, der far maden til at breende pa. Gryder og pander med
tyk metalbund giver en jeevn varmefordeling.

« Sgrg for, at gryden eller panden er tgr under bunden: Nar
du heelder vaeske i panden eller bruger en pande, der har staet
i kgleskabet, skal du kontrollere, om bunden pa panden er
helt tgr, inden du szetter den pa pladen. Pa denne made undgar
du, at pladen bliver snavset.

* Brug pander med en diameter, der er stor nok til at deekke
kogezonen helt: Panden ma ikke veere mindre end
varmezonen.

Hvis den er en lidt bredere, bruges energien optimalt.



VALG AF KOGEGREJ —

Foalgende oplysninger hjeelper dig til at veelge kogegrej, som sikrer
et godt resultat.

Rustfrit stal: Anbefales varmt. Iszer velegnet med sandwichbund.
Sandwichbunden kombinerer fordelene ved rustfrit stil (udseende,
holdbarhed og stabilitet) med fordelene ved aluminium eller kobber
(varmeledning, jeevn varmefordeling).

Aluminium: Det anbefales at bruge tungt kogegrej. God
konduktivitet. Der kan sommetider forekomme ridser i form af
aluminiumrester pa kogepladen, men disse kan fjernes ved
gjeblikkelig renggaring.

Tyndt aluminium ma ikke anvendes pga. det lave smeltepunkt.
Stgbejern: Anvendeligt, men kan ikke anbefales. Darlig ydeevne.
Kan ridse overfladen.

Kobberbund/stentgj: Det anbefales at bruge tungt kogegre;j.
Giver et godt resultat, men kobberet kan efterlade rester, der kan
medfare ridser. Resterne kan fjernes, hvis kogepladen renggres
gjeblikkeligt. Lad ikke gryder af denne type koge terre. Overophedet
metal kan smelte fast pd glaskogeplader. En overophedet
kobbergryde kan afseette rester, som laver permanente pletter pa
kogepladen.

Porceleen/emalje: Giver kun et godt resultat med en tynd, glat
og flad bund.

Glaskeramisk: Anbefales ikke. Darlig ydeevne. Kan ridse
overfladen.

7. INSTRUKTION | BRUG

 Nar du teender for pladen, skal du vente nogle sekunder med
at aktivere den elektroniske kontrol.

- Tryk pa knappen @
Nu aktiveres den elektroniske kontrol af pladen. | hvert
displayomrade vises varmeniveauet, og LED-kontrolindikatoren
blinker.

- Efter 20 sekunder uden at blive brugt slukker den elektroniske
kontrol, og startproceduren skal gentages.

+ SADAN TZANDER DU FOR EN KOGEZONE
- Tryk p& knappen for at veelge
den gnskede kogezone. |

[ [
89 (e
displayomradet lyser LED-
kontrolindikatoren konstant. Det , [
betyder, at zonen er aktiveret. Il + .

- Tryk pa knappen + eller - for at veelge et varmeniveau mellem
1 og 9. Hold knappen + eller - ned, hvorefter varmeniveauet
stiger eller falder lidt efter lidt.

Falgende eksempler er kun illustrative. P& baggrund af dine egne
erfaringer kan du nu foretage disse indstillinger ud fra smag og

brug.
. Slukket

) Smeltevarme
Varmevedligeholdelse
Opvarmning

Optgning, lavt blus,
Kogning uden lag
Stegning, bruning og ristning

Steerk kogning og stegning, breending

Stegning, kogning af store mengder vand.......

fuldt blus, smakogning

OCO~NOUIRWNEFO

« SADAN SLUKKER DU FOR EN KOGEZONE

- Tryk pa knappen for at veelge den gnskede kogezone.
- Tryk pa knappen “-” for at fa vist varmeniveauet “0”. Nu slukkes
zonen, indikatoren “0” slukker efter 10 sekunder.
- Hvis du gnsker at slukke hurtigt, skal du trykke p& knapperne

“" og “+" samtidigt.
Varmeniveauet saenkes nu automatisk til “0”.
Kogezonen slukkes.

* TOTALSTOP

Kogezonerne og timeren kan slukkes nér som helst ved
at trykke i 3 sekunder pa teend/sluk-knappen.

* INDIKATOR FOR RESTVARME

Kontrolpanelet fortzeller brugeren, hvornar overfladetemperaturen
pa kogezonerne kommer op over 60°C, ved at vise felgende: H)
Nar temperaturen falder ned under 60°C, forsvinder H -visningen.

N&r madlavningen er ved at veere faerdig, anbefaler vi, at du
slukker for kogezonen og bruger restvarmen, indtil maden stille
og roligt er feerdig.

NB! Ved strgmafbrydelser forsvinder indikatoren for restvarme
fuldsteendigt, selvom overfladetemperaturen er over 60°C.

« SADAN BRUGER DU DEN UDVIDEDE KOGEZONE
(TO ZONER)

Nogle modeller er udstyret med en kogezone med to zoner. Disse
zoner kan veere koncentriske, eller det kan veere muligt at udvide
dem.

Sadan deaknveres den udvidede kogezone:

- Tryk p& knappen (@ for den udvidede kogezone. LED-
kontrolindikatoren for den udvidede kogezone slukkes, nar
kogezonen deaktiveres.

Sadan genaktlveres den udvidede kogezone:

- Tryk pa knappen for den udvidede kogezone. LED-
kontrolindikatoren for den udvidede kogezone lyser.

« SRDAN BRUGER DU DEN UDVIDEDE KOGEZONE
(TRE ZONER)

Kun én model er udstyret med en udvidet kogezone med tre zoner.
Hele kogezonen er aktiv, nar kogezonen er i brug, og de to
LED-kontrolindikatorer for den udvidede kogezone lyser.
Sadan deaktiveres de udvidede kogezoner:

- Tryk én gang p& knappen (®) for den udvidede kogezone. LED-
kontrolindikatoren for den yderste udvidede kogezone slukkes,
nar kogezonen deaktiveres.

- Tryk to gange pa knappen for den udvidede kogezone.
LED-kontrolindikatoren for den inderste udvidede kogezone
slukkes, nar kogezonen deaktiveres.

Sadan genaktlveres de udvidede kogezoner:

- Tryk én eller to gange pa knappen for den udvidede kogezone,
alt efter behov.

« SADAN PROGRAMMERER DU EN KOGEZONE ( afheenger
af modellen )

Alle kogezoner kan programmeres for hgjst 99 minutter. Der kan
kun programmeres én zone ad gangen.

- Teend for den gnskede zone ved at falge ovenst&ende anvisninger.
LED-kontrolindikatoren teet pa varmeniveauet skal veere vist.
Den angiver, at zonen er aktiveret.

- Tryk pa knappen Timer. ({7 %)
Zonemarkeringen omkring timerdisplayet viser den kontrollerede
zone.

-Tryk igen pé timer knappen for, at veelge en tid mellem 0 og 99
minutter eller tryk pa “-” knappen for at mindske tiden mellem 60
minutter og 0.

» Den programmerede tid kan &endres nar som helst ved at slukke
for kogezonen og derefter pa timer knappen.

Nar tiden er géet, slukker kogezonen automatisk og der lyder et
signal i 1 minut, tryk pa timer knappen for at stoppe signalet.

# Timeren kan bruges som geggeur og Vil ringe ved afslutningen
af den programmerede tid.



* BRUG AF LASEKNAPPEN

Lasefunktionen forhindrer, at barn teender for pladen.
Den kan ogsé bruges ved renggring af kontrolknapperne, da
disse kan lases, uden at pladen er teendt.

Sadan lases kogepladen:

- Tryk pa teend/siuk-knappen ().

- Tryk p& knapperne - og + for den forreste hgjre zone samtidigt
(forreste venstre zone for model CH 633, og tryk derefter igen
pa knappen + for denne zone. Pladen lases, og laseindikatoren
L vises for alle zoner i 20 sekunder.

Sadan lases kogepladen op:

- Tryk pa teend/sluk-knappen @ . Laseindikatoren L vises for
alle zoner.

- Tryk p& knapperne - og + for den forreste hgjre zone samtidigt
(forreste venstre zone for model CH 633), og tryk derefter igen
pa knappen - for denne zone.

Pladen lases op.

* BRUG AF LYNOPVARMNING

Hver kogezone pé pladen er forsynet med en lynopvarmnin-
gsfunktion, der far kogezonetemperaturen til at stige hurtigere.

Sadan teender du for lynopvarmningen

- Teend for den @nskede zone, tryk pa knappen “+” for at indstille
niveau “9”, tryk kort p& knappen “+”, og tryk p& den igen. Der
vises nu skiftevis “A” “lynopvarmning” og “9” for varmeniveau.

- Hvis det er ngdvendigt, seettes varmeindstillingen ned til det
gnskede niveau.

Indstilling Frigjort Tid for Maks. driftstid
energi lynopvarmning inden
(%) (minutter) automatisk

slukning*
0 0% : 0 : OH
1 3% : 1 : 6 H
2 6 % 3 : 6 H
3 11 % : 5 : 5H
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4H

6 32% : 25) : 15H

7 45 % : 3,5 : 15H

8 65 % : 4,5 : 15H

9 100 % : 0 : 15H

Eks.: 1.800 W-zone i indstilling 6 = 32 % frigjort energi af 1.800
W. Nar “Lynopvarmning” er aktiveret, yder zonen en effekt pa
1.800 W i 2,5 minutter og indstiller sig herefter pa 576 W.

* Til forbedring af sikkerheden slukker kogezonerne automatisk,
hvis de star teendt for leenge. Hvornar de slukker, afhaenger af det
anvendte varmeniveau.

Sadan deaktiveres lynopvarmning:

- Teend for kogezonen, tryk pa knappen - for at vende tilbage til
det normale varmeniveau, skru ned til det gnskede varmeniveau
eller skru ned til O for at slukke kogezonen.

8. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

« Inden du udfarer vedligeholdelsesarbejde pa pladen, skal den
veere helt afkglet.

« Der ma kun benyttes produkter (cremer og skrabere), der er
fremstillet specielt til glaskeramiske overflader. De kan kabes
hos supermarkeder.

« Undga spild, da alt, hvad der bliver liggende pa pladens overflade,
hurtigt brender og ggr renggringen vanskeligere.

* Hold alle smeltelige materialer veek fra kogepladen, f.eks.
plastgenstande, sukker eller sukkerbaserede produkter.

VEDLIGEHOLDELSE:

- Dryp nogle fa draber specialrenggringsmiddel pa overfladen.

- Tar eventuelle genstridige pletter af med en blad klud eller et
stykke let fugtet kakkenrulle.

- Tar af med en blgd klud eller tar kgkkenrulle, indtil overfladen
erren.

Hvis der er genstridige pletter tilbage:

- Dryp nogle flere draber specialrenggringsmiddel pa overfladen.

- Skrab pletterne af med en skraber, som holdes i en vinkel pa
30° i forhold til kogepladen.

- Tar af med en blgd klud eller tgr kgkkenrulle, indtil overfladen
er ren.

- Gentag processen, hvis det er ngdvendigt.

NOGLE FA TIPS:

Hyppig renggring giver et beskyttende lag, som er vigtigt til
forebyggelse af ridser og slitage. Kontroller, at overfladen er ren,
inden kogepladen anvendes igen. Fjern maerker fra vand med
nogle fa draber eddike eller citronsaft. Tar herefter af med
kekkenrulle og nogle fa draber specialrenggringsmiddel.
Kontrolknapperne kan tages af ved grundig renggring.
Du skal imidlertid sgrge for, at renggringsmidlet ikke traenger
ind i &bne omrader, samt at knapperne bliver skubbet ordentlig
pa plads igen.

Den glaskeramiske overflade kan modsta ridser fra kogegrej med
flad bund, men det er altid bedre at |gfte delene, nar de flyttes fra

en zone til en anden.

O

Bemeerk!

O

Brug ikke en svamp med for meget vand.

Brug aldrig knive eller skruetraekkere.

En skraber med et barberblad beskadiger ikke overfladen, sa
leenge den holdes i en vinkel pa 30°.

Hold altid skrabere med barberblade uden for bgrns
reekkevidde.

Brug aldrig slibemidler eller skurepulvere.

» Metaldele (kun nogle modeller): Til sikker renggring af metaldele
kan du bruge sazebe og vand, skylle af og sa tarre efter med en
blgd klud.




9. PROBLEML@SNING

Kogezoner, der ikke holder en regelmeessig varme, eller hvor

stegning ikke sker hurtigt nok.

« Du skal bruge grej med helt flad bund. Hvis der kan skimtes lys
mellem bund og et punkt p& overfladen, overfares varmen ikke
korrekt.

» Bunden pa kogegrejet skal passe ngjagtigt til diameteren pa den
valgte varmezone.

Langsom tilberedning af maden.
« Der anvendes forkert kogegrej. Bundene skal veere flade, ret
tunge og have den samme diameter som den valgte kogezone.

Smaridser (kan optraede som spraekker eller afskrabninger)

pa glaspladen.

» Forkerte renggringsmetoder, kogegrej med grov bund eller
grovkornede partikler (salt eller sand) mellem kogegrej og pladens
overflade.

Brug de anbefalede fremgangsmader for renggring. Kontroller,
at bundene er rene, inden kogegrejet tages i brug, og brug gryder
og pander med glat bund.

Metalmeerker (kan optreede som ridser).

» Skub ikke kogegrej af aluminium hen over kogepladen. Brug
den anbefalede fremgangsmade for renggring for at fierne
meerkerne.

«Der er anvendt forkerte materialer til renggring. Spild eller
fedtpletter bliver siddende pa overfladen, brug en skraber (med
barberblad) og det anbefalede renggringsprodukt.

Marke striber eller pletter.
*Brug en skraber med barberblad og det anbefalede
renggringsprodukt.

Omrader med misfarvning pa kogepladen.
* Meerker fra gryder og pander af aluminium og kobber samt
mineralaflejringer fra vand eller mad kan fiernes med rensecremen.

Varme sukkerblandinger/plastik, der er smeltet fast til
overfladen.
« Se afsnittet Rengaring af glaskogeplader.

Pladen eller nogle varmezoner fungerer ikke.

« Parallelkredsene er ikke sat ordentlig fast i klemraekken.
Kontroller, at tilslutningen er foretaget i overensstemmelse med

anvisningerne.

Pladen fungerer ikke.

« Et stort spild eller en stor genstand har deekket to knapper i
mindst 10 sekunder. Tar det spildte op, eller fijern genstanden.

« Kontrolpanelet er last. Tryk pa knappen “Las” for at lase op.

Pladen slukker ikke
« Kontrolpanelet er last. Tryk p& knappen “Las” for at lase op.

Pladen slukker automatisk

« Et spild har daekket mindst to knapper i over 10 sekunder. Pladen
gar over pa sikkerhed, og der kommer en biplyd, lige sa leenge
knapperne er tildaekket. Tar det spildte op, eller fiern genstanden.

* Kogezonerne slukker automatisk, hvis de er taendt for leenge.

Varighed af teend-/slukfunktion for kogezonerne

* Teend-/slutcyklusserne varierer i forhold til det gnskede
varmeniveau:

- Lavt niveau: kort funktionstid.

- Hgijt niveau: lang funktionstid.

Indikatoren for restvarme "H" blinker
« Den elektroniske temperatur er for hgj. En tekniker skal kontrollere
installationen ud fra anbefalingerne.

10. EFTERSALGSSERVICE

Inden du ringer efter Eftersalgsservice, skal du kontrollere
folgende:

— At stikket er sat korrekt i, og at sikringen er ok. Hvis fejlen ikke
kan findes:

Sluk for apparatet — forsgg ikke at reparere det — ring til
eftersalgsservicecenteret. Apparatet leveres med et garantibevis,
der sikrer gratis reparation pa servicecenterets regning.

11. MILJGHENSYN

europeeiske direktiv2002/96/EC vedrgrende elektrisk affald og
elektronisk udstyr (WEEE).
mmmm Ved at sikre, at dette produkt bortskaffes korrekt, bidrager du
til at forhindre eventuelle skadelige konsekvenser for miljget og
helbredet, som ellers kan forarsages af uhensigtsmaessig bortskaffelse
af dette produkt.
Symbolet pa produktet angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes
som husholdningsaffald. | stedet bor det overdrages til en
genbrugsstation med henblik pa genanvendelse af elektrisk og
elektronisk udstyr
Bortskaffelse ber ske i henhold til de lokale miljgmaessige regler.
Du kan fa yderligere oplysninger om handtering, genskabelse og
genanvendelse af dette produkt ved at kontakte dit lokale radhus,
genbrugsstationen eller den forhandler, du kebte produktet af.

ﬁ Denne maskine er markeret i overensstemmelse med det

75 DK




1. GENERELLE ADVARSLER

LES DENNE BRUKERHANDBOKEN N@YE SLIK AT DU FAR MEST MULIG GLEDE AV PLATETOPPEN.
Vi anbefaler at du tar vare pa instruksjonene til installeringen og til senere bruk. Fer du installerer platetoppen, bgr du skrive ned
serienummeret nedenfor hvis du skulle fa behov for hjelp fra serviceavdelingen.

Det er viktig & holde barn unna kokesonene nar de er i bruk eller nar de nylig er slatt av
og restvarmeindikatoren er p3, slik at man forhindrer brannskader.

Ved steking med fett eller olje er det viktig & folge med pa kokeprosessen. Varmt fett eller olje kan raskt ta fyr.

Aluminiumsfolie og plastboller ma ikke settes pa varmesonene.

Etter bruk er det viktig & rengjare toppen for & hindre at det bygger seg opp skitt og fett. Hvis ikke, blir dette stekt nar toppen er i bruk,
og det kan fremkalle os og ubehagelig lukt. Det kan ogsa ta fyr.

Det tilrades ikke & stirre direkte pa halogenelementene.

Ikke rgr varmesonene under og en stund etter bruk.

Tilbered aldri mat direkte pa glassplaten. Bruk alltid egnede kokekar.

Sett alltid pannen/kjelen i midten av sonen du skal bruke.

Bruk ikke overflaten som skjeerebrett.

Ikke dra panner og kjeler over platetoppen.

Tunge objekter bgar ikke oppbevares over toppen. Hvis de faller ned pa platetoppen, kan det oppsta skader.

Bruk ikke overflaten som arbeidsbenk.

Ikke oppbevar objekter pa toppen.

Hvis platetoppen mot formodning skulle sprekke, ma den ikke brukes. Da ma den straks koples fra stikkontakten, og du ma kontakte
servicesenteret.

Damp eller hgytrykksspyler skal aldri brukes til a rengjgre apparatet.

Dette apparatet skal ikke brukes av personer (inkludert barn) med redusert syn eller reduserte fysiske eller mentale evner. Det skal
heller ikke brukes av personer uten erfaring med eller kunnskap om apparatet, med mindre de er under oppsyn eller har fatt oppleering
av en person som er ansvarlig for denne personens sikkerhet.

« Ikke la sma barn leke med apparatet.

Vi jobber kontinuerlig for & bedre produktkvaliteten, og vi forbeholder oss retten til & utfare modifikasjoner med de siste tekniske
nyvinningene.

Dette apparatet oppfyller betingelsene i Direktiv 73/23/EEC og 89/336/EEC (kompensert med 2006/95/EC og 2004/108/EC)
med senere endringer.

c€

2. INSTALLERING

Det kan veere komplisert & installere et elektrisk apparat, og det kan oppsta skader dersom det ikke installeres riktig. Derfor
ber apparatet installeres av en elektriker, som ogsa vil utfgre installeringen i overensstemmelse med gjeldende forskrifter.
Dersom dette radet ikke fglges og installeringen utfgres av en ukvalifisert person, fraskriver produsenten seg alt ansvar for

tekniske feil i produktet, uansett om dette gir seg utslag i skader pa utstyr eller personer.

3. INNEBYGD

Skapet som toppen skal installeres i, samt annet mgblement i
neerheten, bar veere av materialer som taler hgye temperaturer.
Dessuten ber alle laminattyper veere montert med varmebestandig
lim.

Installering (fig. B / D):
 Platetoppen leveres med en vanntett pakning.

Far montering:
- Snu toppen opp ned slik at glassplaten er rettet nedover.

Sarg for & beskytte glassplaten.

- Sett papaknlngen rundt platetoppen.

- Pass pa at den monteres riktig slik at du unngar lekkasjer til
kabinettet under.

e La det vaere minst 5 cm avstand mellom platetoppen og
omkringliggende vertikale flater.

* Hvis den nedre delen av platetoppen under installering er naer
et omrade som normalt er lett tilgjengelig ved for eksempel
rengjering, lar du det veere en luftespalte pa 1 cm
under platetoppen for & unnga fare for skolding eller skader.

4. ELEKTRISK TILKOBLING

Installasjonen ma oppfylle gjeldende forskrifter.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader som skyldes
feil eller uforsvarlig bruk.

Advarsel:

« Far bruk av det elektriske apparatet, ma du kontrollere spenningen
som vises pa det elektriske maleapparatet, justeringen av
sikringen og riktig jordning av installasjonen, samt at det benyttes
riktig sikring.

« Apparatet ma ha en elektrisk tilkobling som er jordet eller via en
jordfeilbryter.

Hvis apparatet har jordet uttak, ma det installeres slik at man
kommer til uttaket.

« Den gule/grgnne ledningen i stramkabelen ma koples til jord pa
bade strgmkontaktens og apparatets terminaler.

» Produsenten er ikke ansvarlig for ulykker som matte oppsta
dersom apparatet benyttes uten & vaere koplet til jord, eller
dersom det oppstar en jordfeil.

 Spgrsmal om strgmkabelen kan du rette til servicesenteret eller
en elektriker.



MERK:
Koble ledningen i henhold til fglgende farger/koder hvis
strgmkabelen ma byttes ut:

BLA - N@YTRAL (N)
BRUN - STROMF@RENDE (L)
GUL-GR@NN - JORD (D)

Platetoppen er utstyrt med en ledning som bare kan kobles til
220-240 V-strgmforsyning mellom faser eller mellom fase og
ngytral.

» Koble ledningen til en stikkontakt etter at du har valgt riktig
sikring. Se tabell.

Platetoppen kan ogsa kobles til:
. Trefaset 220-240 V3~
. Trefaset 380-415 V2N~

For du fortsetter ma du felge instruksjonene nedenfor.

« Far du lager den nye tilkoblingen mé du sjekke at installasjonen
er beskyttet av en egnet sikring (se tabellen), og at den er utstyrt
med ledninger som riktig dimensjonert til & forsyne apparatet
med stram.

* Snu platetoppen forsiktig med glassplaten mot benkeplaten.
Husk & beskytte glassplaten.

» Apne dekselet i fglgende rekkefglge:
1 2 3

* Skru av ledningsklemmen "1".

« Finn de to flatstiftene pa sidene.

« Sett en flat skrutrekker foran hver flatstift "2" og "3", og trykk inn.
* Fjern dekselet.

Lgsne ledningen

* Fjern skruene pa koblingsboksen med rekkeklemmen og lederne
i stremledningen.

* Trekk ut ledningen.

» Lage en ny tilkobling
* Velg ledningen i samsvar med anbefalingene i tabellen.
- Plasser ledningen i klemmen.

SHUNT -Avisoler ca. 1cm ytterstpé hver av lederne
pa ledningen. Husk pa a ta hgyde for
ngdvendig lengde pa ledningen for & koble

* til koblingsboksen.

- I henhold til installasjonen og ved hjelp av
rekkeklemmen, som du allerede har lgsnet,
fester du lederen som vist i diagrammet.

- Fest dekselet.

- Skru ledningsklemmen tilbake pa plass.

Merk: Kontroller at skruene pa klemmebretter er strammet godt
til.

Tilkobling til polene i koblingsboksen

LAY OUT LAY OUT LAY OUT LAY OUT
wgn wo _gn wpgn W

Enfaset / Tofaset 220-240 V~
Sikring 25 A 25 A 25 A 20 A
Kabel 2 2 2 2
HOBV2V2E 3x2,5 mm 3x2,5 mm 3x2,5mm 3x2,5 mm
Trefaset 220-240 V3~
Sikring 25 A 20A 25A 20A
Kabel ) ) ) )
HOBV2V2F 4x2,5 mm 4x2,5 mm 4%2,5 mm 4%2,5 mm
Trefaset 380-415 V2N~
Sikring 16 A 20 A 20 A 16 A
Kabel 5 R 5 5
HOBV2V2F 4x1,5 mm 4x2,5 mm 4x2,5 mm 4x1,5 mm

Enfaset 220-240 V~ Tofaset 220-240 V2~
112]3]4 112]3]4
T T

Ph N

Ph Ph

Trefaset 220-240 V3~

2
T Ph d Phl Ph

Ph = Fase

Trefaset 380-415 V2N~

[ 1]2]3]4
h elpl  n

T =Jord

N = Ngytral

5. PRESENTASJON

« hilight-sone: en metallisk lederstripe er fordelt jevnt over hele
overflaten. Den virker innen tre sekunder og passer til jevn og
vedvarende koking.

Den glasskeramiske platetoppen gir stgrre varmeeffekt som
genereres av hilight-kokesonene, og gir raskere oppkok.
Modifiseringer av platetoppen har ikke innvirket pa glassets evne
til & tle hgye temperaturer, men derimot gitt bedre kontroll.
Med "Sprinter"-funksjonen reduseres koketiden med inntil 15 %,
avhengig av kokemetode og kjele.

6. RAD OM KOKEKAR

For at koketoppen skal fungere optimalt, er det viktig &
bruke kokekar av god kvalitet.

e Bruk alltid kokekar av hay kvalitet med flat og tykk bunn:
Disse kokekarene vil forhindre heteflekker som gjgr at maten
svis i bunnen. Tykke metallkjeler og -panner gir jevn
varmefordeling.

 Pass pa at undersiden av kjelen eller pannen er tgrr: Nar du
fyller en kjele med veeske eller bruker en kjele som har statt i
kigleskapet, ma du passe pa at undersiden av kjelen er helt tarr
far du setter den pa platen. P& denne maten unngar du flekker
pa platetoppen.

» Bruk kjeler med en diameter som er stor nok til & dekke
hele platen: Kjelen bar ikke vaere mindre enn varmeomradet.
Hvis den er litt starre, vil platetoppen bruke maksimal effekt.




Fglgende informasjon hjelper deg med a velge kjeler som er best
egnet til & gi et godt resultat.

Keramisk sone

Merke P& etiketten skal det veere et merke som viser om
kielen kan brukes pa en vitrokeramisk topp.

pa
kjokke- X

@\
nutstyr )

& &=

Anbefales

Rustfritt
stal

Spesielt god med dobbel bunn. Den doble bunnen
kombinerer kvaliteten til rustfritt stal (utseende, varighet og
stabilitet) og fordelene ved aluminium eller kobber
(varmeformidling og jevn distribusjon).

Aluminium| Anbefales

Tykk bunn anbefales for god ledeevne. Rester ses kanskje
som merker pa platetoppen, men gar bort hvis platetoppen
rengjgres med det samme.

Stgpejern | God ytelse

Advarsel: kan ripe overflaten.

Emaljert | God ytelse
stél Flat, tykk og glatt bunn anbefales
Glass Anbefales ikke

Darlig ytelse. Kan ripe overflaten.

Porselen | Anbefales
Darlig ytelse. Kun med flat bunn, ikke tykk og glatt.
Anbefales

Kobber-
bunn

Tykk bunn anbefales.
God ytelse, men kobber kan etterlate merker.

7. BRUKSANVISNING

« Vent et par sekunder etter at platetoppen er slatt pa for du
aktiverer de elektroniske kontrollene.

- Trykk pa knappen @ :
Elektronisk styring av toppen er aktivert. Varmenivaet i hver
displaysone vises, og kontrollampen blinker.

- Etter 20 sekunder uten at toppen har veert i bruk, slas den
elektroniske styringen av, og oppstarten ma gjentas.

* STARTE EN KOKESONE
- Trykk pa valgknappen for den aktuelle -I . :) G‘:
kokesonen. | displaysonen lyser

kontrollampen kontinuerlig. Dette viser o
at sonen er aktiv. . ii C

- Trykk pa knappen eller for & velge varmeniva mellom 1 og 9.
Hold knappen nede, og du vil se at varmenivaet stiger
eller synker gradvis.

Eksemplene nedenfor er bare ment som informasjon. Du kan
tilpasse disse innstillingene etter egne erfaringer og din egen
smak.
T Av

-
-
°

I|‘|

1) e Smeltevarme

: Holde varmt

: Oppvarming

: Opptining, smakoking, sterk koking, koking pa lav temperatur
: Koking uten lokk

: Steking, bruning av kjgtt og tilberedning av stek

: Steking ved hgy temperatur, surring

: Steking

OCO~NOUIAWNEFO

* STOPPE EN KOKESONE

- Trykk pa valgknappen for den aktuelle kokesonen.
- Trykk pa knappen for & vise varmeniva [} Sonen slar seg av, og
indikator {/slar seg av etter 10 sekunder
- Hvis du vil stoppe kokesonen raskt, trykker du pa knappene og
samtidig.
Varmenivaet gar automatisk ned til {}
Kokesonen slar seg av.

- STOPP

Kokesonene og timeren kan stoppes nar som helst ved
a trykke pé av/pa-knappen i 3 sekunder. N

* RESTVARMEINDIKATOR

Kontrollpanelet viser brukeren nar overflatetemperaturen pa
kokesonene overstiger ca. 60 °C ved falgende visning i displayet:
. Nar temperaturen faller tilbake under 60 °C, blir H-en i displayet
borte.

Hvis du skal avslutte tilberedningen, anbefaler vi at du slar av
kokesonen og bruker restvarmen i sonen for a avslutte kokingen
forsiktig.

NB! Etter et strgmbrudd forsvinner restvarmeindikatoren fullstendig
selv om overflatetemperaturen er hgyere enn 60 °C.

* BRUKE TILLEGGSKOKESONEN (TO SONER)

Kokesonen med to soner finnes pé& enkelte modeller. Den kan
veere enten konsentrisk eller utvidbar.

Deaktivere tilleggskokesonen:
- Trykk p& knappen (® for tilleggskokesonen. Den tilhgrende
kontrollampen for tilleggskokesonen slukker nar den er deaktivert.

Aktivere tilleggskokesonen igjen:
- Trykk p& knappen for tilleggskokesonen. Den tilhgrende
kontrollampen for tilleggskokesonen lyser.

* BRUKE TILLEGGSKOKESONEN (TRE SONER)

Tilleggskokesonen finnes bare pa én modell.
Den er aktiv nar kokesonen er i bruk. De to kontrollampene
patilleggskokesonen lyser.

Deaktivere tilleggskokesonen

- Trykk en gang pa knappen @) for tilleggskokesonen. Den
tilhgrende kontrollampen for den eksterne tilleggskokesonen
slukker nar den er deaktivert.

- Trykk to ganger pa knappen @ for tilleggskokesonen.
Den tllhﬂrende kontrollampen for den sentrale tilleggskokesonen
slukker nar den er deaktivert.

Aktivere tilleggskokesonene igjen:
- Trykk en eller to ganger pa knappen for tilleggskokesonen etter
behov.

* PROGRAMMERE EN KOKESONE (I henhold til modellen)

De ulike kokesonene kan programmeres for maksimalt 99 minutter.
Du kan bare programmere én kokesone om gangen.

- Start den aktuelle kokesonen ved a fglge de forannevnte
instruksjonene. Kontrollampen ved siden av varmesonen skal
lyse, og den viser at sonen er aktiv.

- Trykk p& timer-knappen. CE‘@E]

- Trykk en gang til pa timerknappen for & velge minutter mellom
0 og 99, eller trykk pa "-" for a redusere tiden mellom 60 minutter
og null.

*Den programmerte tiden kan endres ved a reaktivere kokesonen
og deretter timerknappen.

Nar tiden er ute, slas kokesonen automatisk av, og en pipelyd
hgres i 1 minutt. Trykk p& timerknappen for & stoppe den.

»Tiden kan brukes som en paminnelse, da ringer den nar tiden
er ute.

78 NO



LASE BRYTERE

Lasefunksjonen forhindrer at barn kan sla pa platetoppen.
Den brukes ogsé ved rengjaring av kontrollstripen siden kontrollene
kan lases uten at platetoppen er pa.

Lase platetoppen:

- Trykk pa av/pa-knappen.

- Trykk pa& knappene "-" og "+" samtidig for kokesonen foran til
hgyre (CH 633 kokesone foran til venstre), og trykk en gang til
p& "+"-knappen for denne sonen. Platetoppen er last, og
laseindikatoren "L" vises for alle kokesonene i 20 sekunder.

Lase opp platetoppen:

- Trykk pa av/pa-knappen. Laseindikatoren "L" vises for alle
sonene.

- Trykk p& knappene "-" og "+" samtidig for kokesonen foran til
hgyre (CH 633 kokesone foran til venstre), og trykk en gang til

pa "-"-knappen for denne sonen.
Platetoppen er last opp.

* HURTIGOPPVARMING

Alle sonene er utstyrt med en funksjon for hurtigoppvarming som
gjer at kokesonenes temperatur stiger raskere. Perfekt til fresing
av biff eller hurtig oppkoking av store mengder vaeske.

Starte hurtigoppvarming
- Trykk p& av/pa-knappen (1)

- Start gnsket sone, trykk pa "+"-knappen til posisjon “9” vises.
Slipp knappen og trykk en gang til pa "+"-knappen. Displayet
viser "A" “fast heater” og varmeniva "9" vekselvis.

- Ved behov kan du redusere varmenivaet, og da viser displayet
"A" “fast heater” og posisjonen for det nye varmenivaet vekselvis.

Kokeposisjon  Effekt (i %) Tid for Maksimal
hurtigoppv driftstid far
Arming (minutter)  Automatisk
utkobling*
0 0% 0 : OH
1 3% : 1 : 6 H
2 6 % 8 : 6 H
3 11 % : 5 : 5H
4 16 % : 6,5 : 5H
5 19 % : 8,5 : 4H
6 32 % : 2,5 : 15H
7 45 % : 385! : 15H
8 65 % : 4,5 : 15H
9 100% : 0 : 15H

Nar hurtigoppvarming er utfart, lyser effektnivaet kontinuerlig pa
displayet.

Deaktivere hurtigoppvarming

- Sla pa kokesonen, trykk pa "-"-knappen for a ga tilbake til
normalt varmeniva, reduser varmen til gnsket niva eller til
"0" for & sl& av kokesonen.

8. RENGJYRING OG VEDLIKEHOLD

e La platetoppen avkjgles fgr du begynner med vedlikehold.

* Bruk kun produkter (kremer og skraper) som er spesielt designet
for glasskeramikkoverflater. Disse far du kjgpt i jernvarebutikker.

» Unnga sgl. Det som faller ned pa plateoverflaten, vil raskt bli
brent, og rengjaringen blir vanskeligere.

* Alt som kan smelte, bgr holdes unna platetoppen, f.eks. plast,
sukker eller sukkerbaserte produkter.

VEDLIKEHOLD:

- Pafar et par draper med rengjeringsmiddel pa& platetoppen.

- Skrubb vanskelige flekker med en myk klut eller med lett fuktet
kjgkkenpapir.

- Tark av med en myk klut eller tart kjgkkenpapir til overflaten blir
ren.

Hvis det fortsatt er gjenstridige flekker:

-Pafgr litt mer rengjgringsmiddel pa platetoppen.

- Skrap med en skrape til flekkene blir borte. Hold skrapen i en
vinkel p& 30° mot toppen.

- Terk av med en myk klut eller tart kjgkkenpapir til overflaten blir
ren.

- Gjenta denne prosedyren om ngdvendig.

TIPS:

Hyppig rengjaring etterlater et beskyttende lag som beskytter mot
riper og slitasje. Kontroller at overflaten er ren far du bruker toppen
igjen. Merker etter vann kan fiernes ved & ha p& noen draper med
eddik eller sitronsaft. Deretter tgrker du av med absorberende
papir og har pa noen draper med spesiell rengjaringsveeske.
Keramikkoverflaten motstar all skraping nar du bruker kjeler/panner
med flat bunn. Det er imidlertid bedre & lafte dem
nar du skal flytte dem fra sone til sone.

NB: ﬂoéle/:%m Maxi
OO 2

Bruk ikke svamp, den vil vaere for vat.

Bruk aldri kniv eller skrutrekker.

En skrape med barberblad vil ikke skade overflaten sé lenge
den holdes i en vinkel pa 30°.

La aldri en skrape med barberblad bli liggende slik at barn
kan fatak i den.

Bruk aldri slipende midler eller skurepulver.

 Metallisten rundt : metallisten rundt toppen vaskes med sape
og vann, skylles og tarkes med en myk klut.




9. PROBLEML@SING

Kokesonen sméakoker ikke, eller steker bare lett

« Bruk kun kjeler og panner med flat bunn. Hvis du kan se lys
mellom bunnen og platetoppen, klarer ikke sonen & overfgre
varme riktig.

* Bunnen bgr dekke diameteren pa den valgte sonen.

Det gar for sakte

« Feil panner eller kjeler brukes. Bruk kun tungt utstyr med flat
bunn og en diameter som minst tilsvarer kokesonen.

Sma riper pa platetoppen

« Feil rengjaring eller grovbunnede panner blir brukt. Partikler som
sand eller salt legger seg mellom platetoppen og kjelen. Les
mer i delen om “RENGJZRING”. Sgrg for at bunnen er ren far
du bruker den, og bruk bare kjeler og panner med glatt bunn.
Riper kan unngas hvis rengjaringen gjeres riktig.

Metallmerker

« lkke dra aluminiumskjeler over platetoppen. Fglg anbefalingene
for rengjaring.

* Du bruker riktig utstyr, men merkene gar ikke vekk.
Bruk et barberblad og fglg instruksene i “RENGJZRING”.

Mgarke flekker
e Bruk et barberblad og falg instruksene i “RENGJJRING”.

Lyse flekker pa platetoppen
» Merker etter aluminium eller kopper, vann eller matrester. Disse
fiernes med kremrens.

Karamellisering eller smeltet plast pa platetoppen.
¢ Fglg instruksene i “RENGJJRING”.

Platetoppen virker ikke, eller enkelte soner virker ikke

» Shuntene er ikke riktig tilkoplet. Sjekk at koplingene er i samsvar
med anbefalingene,

« Platetopper med fglsomme kontroller: sgl eller en gjenstand
dekker minst to knapper i minst 10 sekunder. Tark opp sglet
eller fiern gjenstanden

« Kontrollpanelet er last. Las opp platetoppen

Platetoppen slas ikke av.
« Kontrollpanelet er last. Las opp platetoppen.

Platetoppen stopper automatisk

» Sgl dekker minst to knapper i mer enn 10 sekunder, platetoppen
slar over i sikkerhetsmodus og du harer et pip. Tark opp sglet
eller fiern gjenstanden.

» Kokesonene stopper automatisk hvis de star pa for lenge.

Frekvensen pa av/pa for kokesoner

* Av/pa-syklusene varierer i forhold til varmeniva:

- lavt niva: kort pa-tid,

- hgyt niva: lang pa-tid.

“H”, indikatoren for ettervarme, blinker.

« Den elektroniske temperaturen er for hgy. En tekniker bar sjekke
at koplingene er i samsvar med anbefalingene.

10. KUNDESENTER

For du kontakter en reparatgr, bagr du kontrollere fglgende:

— At stgpselet er riktig satt inn og at det benyttes riktig sikring.
Hvis du ikke finner feilen, slar du av apparatet. Du ma ikke prave
deg frem pa egen ha&nd. Kontakt servicesenteret.
Apparatet leveres med en garanti som sikrer at servicesenteret
reparerer den gratis.

11. MILJQVERN

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-
direktiv 2002/96/EC om kasserte elektriske
og elektroniske produkter (WEEE).
Ved & forsikre deg om at dette produktet er
avhendet pa korrekt méte bidrar du til & hindre
potensielle skader pa miljg og andres helse.
Det kan f& negative falger hvis en kvitter seg
_ med produktet pd en uskikket mate.
Symbolet pa apparatet viser at det ikke kan behandles som
husholdningsavfall. Det skal i stedet leveres til resirkuleringspunktet
for elektrisk og elektronisk utstyr.

Avhending ma skje i henhold til lokale miljgbestemmelser for
avfallsdeponering.

For mer informasjon om behandling, gjenvinning og resirkulasjon
av dette produktet kan du kontakte kommunen din, det neermeste
renholdsverket eller butikken hvor du kjgpte produktet.
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to
carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Si riserva inoltre il diritto di apportare le
modifiche che si renderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

I

R

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d’impression ou de transcription contenue
dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de
préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Der Hersteller tibernimmt keine Hauftung flir eventuelle Druck-oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor,
technische Anderungen zur Verbesserung der Produktqualitat im Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas
el derecho de realizar las modificaciones que se consideren utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.

I
—

Salvaguardam-se erros e alteragdes. O fabricante reserva-se o direito de introduzir modificagdes nos produtos, conforme necessario, inclusive com o
intuito de melhorar a sua comercialidade, sem prejuizo das caracteristicas relacionadas com a sua seguranga ou com o seu funcionamento.

(074

Vlyrobce nezodpovida za nepresnosti obsazené v této prirucce vzniklé pfi tisku nebo prekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét tpravy vyrobku
podle potreby, aniz by byly dotéeny charakteristiky vztahujici se k bezpeénosti nebo provozu.

Proizvajalec ni odgovoren za napake v tej knjizici, ki bi nastale ob tisku ali prepisu. Pridrzujemo si pravico izvajanja potrebnih sprememb na
izdelku, tudi tistih, ki se nanasajo na porabo, brez skode za varnost in funkcionalnost naprave.

DOrpMa-13roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a OLUMGKM NeYaTun, KOTOpble MOTyT COAEPMATbCs B MHCTPYKLMAX, 1 OCTABAAET 3a cO60i NpaBo
YIyULIEHUA KauecTBa CBOUX N3NNI, COXPaHSASA HEV3MEHHbBIMU OCHOBHbIE TEXHYECKIME XapaKTEPUCTUKM U XapaKTePUCTVKI 6e30MacHOCTH.

PL

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci spowodowane btedami w druku lub w transkrypcji zawarte w niniejszej broszurze.
Zastrzegamy sobie prawo do dokonywania modyfikacji produktu zgodnie z potrzebami, w tym w interesie konsumenta, bez uszczerbku dla charakterystyki
dotyczacej bezpieczenstwa lub funkcjonalnosci.

NL

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische
ontwikkelingen zijn voorbehouden.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for fel uppkomna till foljd av tryckfel eller reproduktionsfel i denna manual. Vi férbehaller oss ratten att utféra
forandringar pa vara produkter om det anses nédvéndigt, inklusive ur konsumtionssynpunkt, utan forbindelse géllande karaktdrsegenskaper
kopplade till sékerhet eller funktion.

Valmistaja ei ole vastuussa epatarkkuuksista, jotka johtuvat timan esitteen painamisesta tai virheistd kddnnoksessa. Piddtamme oikeuden tehda
tarvittavia muutoksia tuotteisiin kuluttajatyytyvdisyyden varmistamiseksi ja rajoittamatta oikeutta turvallisuus- ja toimintaparannuksiin.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for evt. ungjagtigheder opstaet i trykken, eller overseettelsesfejl der matte forekomme i denne brochure.
Vi forbeholder os ret til at foretage sendringer pa produkterne efter behov, inkl. forbrugerinteresser, uden praejudice for de egenskaber der har
med sikkerhed eller funktion at gore.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for feil i denne brosjyren som er oppstatt pa grunn av trykkfeil eller feil ved avskrift. Vi forbeholder oss
rettentil & foreta nedvendige endringer av produktet, inkludert forbrukerinteresse, og ikke begrenset til karakteristika relatert til sikkerhet eller
funksjon.
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