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Obrigado por ter adquirido
Equipamentos ELVI

E com satisfacdo que entregamos em suas m3os o Manual de
Instrugdes contendo algumas dicas para a utilizacao adequada
dos equipamentos ELVI.

Cada vez mais estamos empenhados para que a sua empresa
tenha plenasatisfacao na operacao de nossos produtos.

Esperamos sanar todas suas duvidas e nos colocamos a
disposicao para outros esclarecimentos.

Boa leitura!
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Cozinhas Profissionais

Estufa ELVI

01. CARACTERISTICAS GERAIS

1.1 Caracteristicas Construtivas

Modelo: Horizontal ou vertical
Material: Aco Inoxidavel
Acabamento: Escovado
Consumo Elétrico:205 W a 400 W
Tens3do::220 V — Mono/Bifasico

1.2 Descrigao

ESTUFA ELVI com sistema de aquecimento préprio para manter os alimentos em
temperatura adequada para conservagao.

Sua forma construtiva foi desenvolvida em:

e Estrutura em aco inoxidavel com acabamento escovado.

e Portas de abrir em um dos lados com dobradigas em ac¢o inox e gaxetas de
vedacgdo em silicone com puxadores.

e Sistema de aquecimento através de resisténcia aletada.

e Controle de temperatura por termostato.

¢ Isolagdo em poliuretano injetado.

e Racks com trilho para recipientes gn's.

¢ Sapatas niveladoras em polipropileno na cor preta.
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LOCALIZAGAO DE PONTOS NO PRODUTO
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03. INSTRUCOES GERAIS PARA INSTALACAO

A) Antes de conectar aparelho na rede elétrica, verificar a tensdo
correspondente ao equipamento.
B) Ndo apoiar e nem bater com utensilios pontiagudos nas resisténcias.

ATENCAO:

Na tomada: verificar a tensdo em que o equipamento sera ligado e se todos os fios

estdo conectados aos plugs.
Nas instalacOes: verificar se ha energia no prédio, pois na falta de energia o
equipamento deverd ser retirado da tomada.

04. MODODEUSO

A) Ligar o equipamento natomada especificada.

B) Girar o termostato até aproximadamente 70°C para manter a temperatura.

C) N3o colocar produtos com temperatura abaixo de 15°C, pois o aquecimento do
equipamento ndo terd a mesma eficiéncia.
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05. CUIDADOS BASICOS DE SEGURANGCA

A) Recomendamos que a ligagdo do equipamento seja feita 180 minutos
apos a entrega e apds uma limpezainterna.

B) Somente colocar o produto no interior da estufa apds 45 minutos de funcionamento
domesmo.

C) Ndo deixar as portas abertas para ndo haver perda de calor.

D) Nunca bater as portas, quando estas estiverem abertas a mais de 90 graus.

E) Para limpeza o equipamento devera estar desligado.

06. PRECAUCOES DE MANUTENCAO

A) Desligar o equipamento sempre que foriniciaralimpeza.
B) O condensador deve ser limpo com uma escova seca no sentido das aletas, parando
haver aquecimento do motor.

07. LIMPEZA

A) Desligar o equipamento colocando o termostato na
posicdo 0 (zero), depoisretirar datomada. E somente
guando o equipamento estiver frio, iniciar a limpeza.
B) Eliminartodos os residuos superficiais e gorduras
gue possam existir sobre o equipamento.

C) Nunca usar objetos pontiagudos na limpeza do equipamento.

D) Limpar somente com detergente neutro e esponja de espuma, enxaguar em
abundancia e secar bem com pano limpo.

E) Nao utilizar soda caustica, palha de aco, facas, espatulas ou outros objetos que
possam prejudicar o polimento do aco inoxidavel.

F) Executar o enxagiie do equipamento com agua limpa devendo evitar os jatos de
agua.

G) Nunca deixar agua no interior do equipamento para evitar contaminacao.




08. DIAGNOSTICOS DE DEFEITOS

8.1 O equipamento nao aquece?

Causa Solugoes
Plug fora da tomada Conectar o plug na tomada
Termostato desligado Ligar o termostato
Falta de Energia Verificar de ha energia na tomada

~

/Ao solicitar nossos servigos de Assisténcia Técnica, favor observar:

1) Verifique cuidadosamente este Manual de Instrucdes e Termo de Garantia.

2) Qualquer duvida, ligue para nosso Servigo de Atendimento Técnico que fornecera
mais informagdes ou sanar problemas via telefone; Assim, agilizamos nosso
atendimento, bem como, evitamos despesas de sua parte com uma visita a sua
empresa. Caso ndo sejam cumpridas as recomendacdes deste, serd cobrado taxa de
visitavigente.

\

Assisténcia Técnica: (11) 2181-3999 )
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Cozinhas Profissionais

Elvi Cozinhas Industriais LTDA

R. Francisco de Toledo, 577 . Vila Livieiro . Sdo Paulo . SP . 04185-150
[11] 2181-3999 . elvi@elvi.com.br . www.elvi.com.br




