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Cooktop a gas

Estimado(a) Cliente,

Manual de utilizagao

Instrugées de ligagao

Etiqueta de
carateristicas técnicas

E]g Este cooktop a gas de embutir é fabricado e indicado
somente para uso doméstico.

Os nossos produtos sdo embalados em materiais ecologicos

que podem ser reciclados, entregues a um centro de reciclagem

ou destruidos sem prejudicar o meio ambiente.

Este manual de instrucoes é destinado ao propietario ou quem
for utilizar o produto. Descreve o aparelho e o modo de usa-lo
corretamente. E redigido e adaptado para diferentes modelos da
mesma familia, portanto é possivel que este manual descreva
fungdes que o seu aparelho ndo possui.

Estas instrugdes aplicam-se apenas para o pais cujo simbolo
consta no aparelho. Se n&o possuir nenhum simbolo, é
necessario consultar as instrugdes técnicas correspondentes

a regulamentagéo e as normas em vigor no seu pais quando
quiser adaptar este aparelho a outro tipo de gas.

As ligagdes devem ser efetuadas segundo as instrugbes

que constam neste manual e em conformidade com as
regulamentagbes e normas em vigor. Deverao ser realizadas
exclusivamente por um profissional qualificado.

A etiqueta com as principais caracteristicas técnicas do produto
encontra-se na parte inferior do aparelho.
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+ O produto deve ser instalado e ligado a rede elétrica exclusivamente por um profissional qualificado.

» Quando o cooktop esta ligado, produz calor e umidade. No caso de funcionamento prolongado ou
intenso, é necessario ventilar frequentemente a cozinha ou utilizar uma coifa/exaustor.

» Nao utilize os queimadores se a chama do gas estiver instavel.

» No caso de detectar o cheiro de gas, desligue imediatamente a valvula principal do botijao ou da
mangueira de gas. Apague tudo o que possa inflamar o gas, e ventile abundantemente o local. Ndo
ligue nenhum aparelho elétrico, e contate imediatamente um técnico qualificado!

+ Avalvula principal do botijdo deve estar fechada em caso de néo utilizagdo dos queimadores durante
um periodo consideravel de tempo (p.ex. viagem, etc...).

+ Durante o funcionamento do produto, a superficie, especialmente ao redor dos queimadores, aquece.
Mantenha as criangas afastadas e alerte-as para o perigo de queimaduras.

+ Agordura quente é altamente inflamavel, tenha o maximo cuidado na preparagao de pratos com
gordura e éleo. A fritura em gordura ou 6leo (ex.: batatas) requer vigilancia constante.

« Nao utilizar o produto para aquecimento do ambiente. Os queimadores s6 devem ser ligados se
tiverem sobre a sua superficie recipientes de cozinha.

« Favor verificar se as diferentes pecas dos queimadores estao corretamente instaladas.

+ Nao utilizar a placa de cocgao como area de trabalho. Objetos afiados podem riscar a superficie.

» Nao se deve preparar alimentos em recipientes de aluminio ou de plastico. Nao apoiar objetos de
plastico, nem folha de aluminio na superficie em vitroceramica, enquanto estiver em uso (processo de
cocgao).

+ Se outro aparelho elétrico estiver ligado em proximidade do fog&o, verificar se o cabo de alimentagao
nao esteja em contato com superficies quentes.

» Na&o guardar debaixo do aparelho produtos inflamaveis ou sensiveis ao calor (detergentes, aerossois,
etc.).

» Nao utilizar a placa de cocgao se esta estiver rachada. Se aparecer uma fenda visivel, cortar
imediatamente a alimentagéo elétrica do aparelho.

» Em caso de disfungéo, desligar imediatamente o aparelho, fechar a entrada principal do gas e
contatar o servigo pds venda.

« Nunca limpar a placa de cocgdo com um aparelho de vapor, pode provocar um curto-circuito

+ Este aparelho é fabricado segundo as normas de seguranga em vigor. No entanto, recomenda-
se veemente que pessoas com necessidades especiais, sejam auxiliadas por alguém que tenha
conhecimento sobre o funcionamento do equipamento. A mesma recomendacao aplica-se aos
menores.

+ As placas elétricas em fundigao e os seus colarinhos podem ficar descoloridos com o uso. A
garantia n&o cobre a recolocag¢éo no seu estado original.

Este simbolo, que se encontra no produto ou em sua embalagem, indica que o

aparelho nao é um residuo doméstico normal. Deve ser entregue a um servigo de
= ecolha especializado ou a uma estagéo de tratamentos de residuos que recolha e

recicla equipamentos elétricos e eletronicos. Ao desfazer-se do aparelho seguindo as
recomendagoes, voce contribui com a preservagdao do meio ambiente. Para obter mais
informagodes sobre a recolha e a reciclagem deste produto, favor contatar a camara e o
servigo de limpeza da sua localidade, ou a loja onde o comprou.
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Descrigao do produto

(os equipamentos dependem dos modelos)

Fogao de mesa
(Vista de cima)

. Queimador traseiro esquerdo

. Queimador traseiro direito

. Manipulos

. Queimador dianteiro direito

. Queimador dianteiro esquerdo

A Hh ON -

Manipulos (em fung&o dos modelos)

Bocas

L] A entrada do gas esta fechada

ﬂ Poténcia maxima

° N anci i
Q s n Poténcia minima

* A chama vai acender quando o botdo passa a posigéo
de faisca




Os elementos aquecedores

Precaucoées de
seguranga

Utensilios de cozinha

Queimadores

« Para dourar alimentos, primeiro ajustar o queimador
selecionado ao maximo e depois reduzir sua potencia a
temperatura desejada.

* Em certos modelos as bocas sao termicamente
protegidas. Se a chama se extinguir acidentalmente
(derramamento, corrente de ar, etc.) o fornecimento de
gas é interrompido automaticamente, evitando que o gas
se espalhe pela cozinha.

* Se a chama se extinguir bruscamente em modelos sem
protecao térmica, o gas se espalhe na cozinha sem aviso!

» O chapéu do queimador deve ser sempre posicionado com
precaugao na copela. Favor verificar se os orificios da coroa
nao estdo obstruidos.

1 Chapéu da boca
Coroa da boca com copela

3 Termobinario (apenas em alguns modelos equipados de uma
protecéo termoelétrica)

4 \Vela de ignicao

5 Injetor

» A selecdo do queimador, conforme adequado ao tamanho da
panela garante um tempo de cozimento e consumo de gas
otimizados. O didmetro da panela é extremamente importante.

* Se a chama atingir o rebordo de uma panela de didmetro
reduzido pode danifica-la e, ao mesmo tempo, aumentar o
consumo de gas.

» O gas precisa de oxigénio para queimar. No caso de panelas
de grande diametro o fornecimento de oxigénio € insuficiente,
reduzindo consequentemente o rendimento.

Grelha adaptadora (apenas em alguns modelos)
Quando utilizar um recipiente de pequeno didmetro, cologque a
grelha adaptadora no porta-panela em cima da boca auxiliar.

Tipo de boca Diametro dos recipientes
Rapido (3.0kW) 220-260 mm
Semi-rapido (1.75kW) 180-200 mm
Auxiliar (1.0kW) 120-140 mm
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Precaucoes com a superficie de vitroceramica

.

Os queimadores atingem rapidamente a poténcia

regulada, mas a superficie que esta a sua volta permanece
relativamente fria.

A placa de cocgao é resistente as mudancgas de temperatura.
E igualmente resistente aos choques. Pode colocar as
panelas com certa rudeza sem danifica-la.

Nao utilizar a superficie de vitroceramica como area de
trabalho. Objetos pontiagudos podem riscar a superficie.

N&o se deve preparar alimentos em recipientes de aluminio
ou de plastico sobre o equipamento. Nao colocar objetos de
plastico nem folha de aluminio na superficie de vitroceramica.
Nao utilizar a placa de cocgéo se estiver rachada. A queda de
um objeto pontiagudo que cai com a ponta em baixo no aparelho
pode danificar a placa de vitroceramica. Os danos sao visiveis
imediatamente ou depois um certo tempo. Se aparecer uma
rachadura, desligar imediatamente o aparelho da rede elétrica.
Se agucar ou alimentos adocicados cairem sobre a superficie
quente, limpa-la imediatamente.



Ignicao e regulagem dos
queimadores

Os queimadores sdo controladas por manipulos montados no
painel de controle. Estes tem indicados os simbolos de uma
chama pequena e outra grande. (ver o capitulo ‘Descrigao do
produto’).

Gire os reguladores a partir do simbolo (H) da chama grande
em dire¢do ao simbolo (n) da chama pequena ou no
sentido contrario. As posigdes de funcionamento sdo sempre
posi¢des entre os dois simbolos.

Os queimadores s&o acesos com o acendedor elétrico
montado em cada boca (apenas em alguns modelos).

Pressione sempre o botao regulador antes de
comecar a gira-lo!

Acendimento com uma tnica mao

» Para acender o queimador, pressione o regulador respectivo
do queimador e gire-o para a posigado de potencia maxima
(ﬂ). A faisca elétrica produzida pelo dispositivo de ignigao
acende o gas.

» No caso de o dispositivo de ignigéo estar danificado (falha
de energia ou umidade), recorra a um fésforo ou isqueiro
para acender o gas. Pressione o regulador durante,

N aproximadamente, 10 segundos apds a sua igni¢cao para
estabilizar a chama.
« Achama pode ser regulada entre a posicao mais alta e mais
baixa. A chama vai acender quando o botdo passa a posigéo
@ E N PS de faisca ().
Posigdes do regulador entre (ﬂ) e (®) ndo sao
o ¥ recomendaveis. Nestas posi¢gdes a chama nao fica estavel e
pode extinguir-se.

Se nao conseguir acender o queimador em 15

) segundos, desligue o queimador e aguarde, no minimo
um minuto antes de tentar novamente.
Se a chama do queimador se apagar (seja qual for o
motivo), desligue o queimador e aguarde, no minimo,
um minuto antes de tentar novamente.

« Para desligar o queimador gire o regulador para a direita, para
a posicao Desligar (®).
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Limpeza

fig. 3

fig. 4

fig. 5

A superficie vitroceramica aquecida deve ser limpa
regularmente, e s6 quando esfriar completamente. Caso
contrario o menor residuo pode ficar carbonizado e grudado na
superficie quente, durante a utilizagao a seguir.

Utilizar regularmente produtos de limpeza destinados
especialmente a vitroceramica. Estes produtos formam uma
camada protetora contra a agua e evetuais respingos sao
facilmente eliminados.

Limpe o p6 ou os eventuais depdsitos da superficie
vitroceramica e do fundo dos recipientes antes de cada
utilizagéo pois podem danificar o produto (fi g. 1).

Aviso: os esfregdes metdlicos, as esponjas e detergentes
abrasivos, os produtos agressivos em aerossol e os detergentes
liquidos nao apropriados podem danificar a superficie (fig. 1 e 2).
Os pictogramas serigrafados podem ser apagados se forem
utilizados detergentes demasiadamente potentes ou se o fundo
dos seus recipientes for rugoso ou danificado (fi g. 2).
Pequenos respingos podem ser limpos com uma esponja
macia e umida. Em seguida limpar superficie com um pano
seco (fi g. 3).

As manchas de agua podem ser limpas com vinagre diluido em
agua. Nao utilizar esta solucao para limpar o caixilho da placa de
cocgéo (alguns modelos podem perder o brilho). Também néo
utilizar nenhum detergente agressivo em aerossol e produtos
anticalcarios (fig. 3).

As manchas secas podem ser eliminadas com detergentes
destinados a vitroceramica respeitando as instrugdes do
fabricante. Limpar em seguida a placa de cocgéao pois, ao
ser aquecida, as manchas de detergentes podem danificar a
superficie vitroceramica (fig. 3).

Remover as manchas carbonizadas com uma espatula. Cuidar
para que o cabo de plastico da espatula nao toque a superficie
quente (fi g. 4). Cuidado para ndo se machucar com a espatula.
O agucar e os alimentos com agutcar podem danificar
irremediavelmente a superficie vitroceramica (fig. 5). Por esta
razdo, remover imediatamente com uma espatula o agucar e os
respingos de doces que cairem sobre a placa de cocgdo, mesmo
se o elemento aquecedor ainda estiver quente (fi g. 4).

A mudancga de cor da superficie vitroceramica nao tem
incidencia no bom funcionamento do produto. Na maioria

dos casos, ela aparece por causa das manchas de alimentos
carbonizados ou é a consequencia da fricgao dos fundos dos
recipientes ndo adaptados (como as panelas de aluminio ou de
cobre). E muito dificil recuperar completamente a cor original.
Importante: As imperfeicbes descritas acima apenas alteram a
estética e ndo tém nenhuma influéncia no 6timo funcionamento



do produto. A reparagao do produto, com relagéo as alteragdes /
imperfeigbes estéticas acima indicadas, n&o esta coberta pela
garantia.

Queimadores A grelha, a superficie de cozimento e os componentes dos
gueimadores devem ser limpos com agua morna e detergente para
lavar a louga.
O elemento térmico e o dispositivo de ignigdo devem ser limpos
com uma escova suave. Para garantir seu funcionamento
adequado, estes elementos devem ser muito bem limpos.
E igualmente necessario limpar a coroa e o chapéu da boca. Favor
verificar especialmente se os orificios na coroa estdo sempre
limpos.
Apos a sua limpeza enxugue todos os componentes e coloque-
os cuidadosamente nos respectivos espacos. A colocagao dos
componentes em posicao obliqua pode provocar problemas
na ignicdo dos queimadores.

NB: Os chapéus das bocas estao revestidos de esmalte preto. As
temperaturas elevadas provocam uma descoloragéo inevitavel,
mas isto ndo causa qualquer alteragdo no funcionamento dos
queimadores.

Durante o periodo de garantia, as repagoes devem ser solicitadas ao profissionais do servigo
de pos-venda certificados pelo fabricante.

Antes de tentar realizar qualquer reparagéo desligue o aparelho da alimentagao removendo o fusivel
ou desligando o cabo de alimentagao da tomada.

Quaisquer tentativas e/ou reparagdes por pessoal ndo especializado podem causar choque elétrico e
curto circuito. Para evitar quaisquer acidentes, reparagdes devem ser realizadas apenas por tecnicos
qualificados ou pelo servigo de pés-venda.

Em caso de defeitos menores, consultar os conselhos abaixo para tentar solucionar por si mesmo as
anomalias de funcionamento.

Importante As prestagdes do Servico Pds Venda realizadas durante o periodo
de garantia serdo cobradas se a disfungao for provocada por uma
utilizacéo incorreta do aparelho.

Guardar cuidadosamente este manual e manté-lo ao seu alcance.
Se vender o seu aparelho, entrega-lo ao seu novo proprietario.

Eis alguns conselhos que Ihe permitirdo resolver pequenos
problemas mais usuais.

(o]
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Anomalia

Causa provavel

As bocas funcionam mal.
A chama nao esta estavel.

A chama nao esta estavel
porque a entrada do gas esta
mal ajustada.

Solugao
Um profissional deve proceder
ao ajuste correto do injetor.

A chama da boca altera-se
subitamente.

Montagem incorreta dos
componentes do queimador.

Montar os componentes dos
queimadores corretamente.

O acendimento do queimador
€ muito lento.

Montagem incorreta dos
componentes do queimador.

Montar os componentes dos
queimadores corretamente.

A chama apaga-se apds estar
acesa.

N&o pressionou o tempo
suficiente ou com bastante forga
o manipulo.

Manter o regulador pressionado
durante mais tempo. Antes de
soltar o regulador, pressione
firmemente em cima.

A grelha porta-panela mudou
de cor.

Situagdo normal, provocada por
temperatura elevada.

Limpar a grelha suporte com um
produto de manutengéo para o
metal.

A alimentacgé&o elétrica geral
nao funciona.

O fusivel pode estar queimado.

Verificar o estado do fusivel e
substitui-lo se necessario.

O acendedor elétrico das
bocas nao funciona.

Residuos de alimento ou
detergente obstruem o contato
entre a vela e a boca.

Desmontar a boca e limpa-la
com precaugao o intersticio
entre a boca e a vela.

Os chapéus das bocas estao
sujos.

Manchas normais.

Limpar os chapéus com um
produto de manutengao para o
metal.

Se, apesar dos conselhos abaixo, ndo conseguir resolver o problema
por si mesmo, favor contatar o nosso servigo pés venda. No entanto,
se a anomalia do aparelho for provocada pela utilizagdo imprépria,

a visita de servigo durante o periodo de garantia no esta livre de

encargos.

Instalacao

Instrugées de seguranga

« Por medida de seguranga, o produto deve ser instalado e ligado a rede elétrica apenas por

tecnicos qualificados.

» As placagens, as colas e os revestimentos do plano de trabalho devem ser termostaveis
(100°C), caso contrario, pode deformar-se devido a uma fraca estabilidade térmica.
« Aplaca de coccao € prevista para ser embutida num plano de trabalho de 600 mm de largura ou

mais.

* Apos a instalagdo, os dois elementos de fixagédo situados na parte da frente devem manter-se

acessiveis pela parte inferior.

* O movel debaixo da placa de cocgéo ndo deve ter gavetas. Se o moével tiver uma estante, deve
ficar situado a pelo menos 10 cm debaixo da superficie inferior da placa de cocgéo. O espaco
entre a estante e o aparelho deve ficar livre, ndo o utilizar para guardar diferentes objetos.

« Os elementos suspensos por cima da placa de cocgdo devem ser colocados a uma distancia
adequada, de modo a que haja espago suficiente para trabalhar.



» A distancia entre o cooktop e o exaustor deve ser idéntica a indicada nas instrugbes da
instalagdo, mas nunca a uma altura inferior a 650 mm.

* Se um movel estiver instalado ao lado de um cooktop, a distdncia minima entre este mével e o
aparelho deve ser de 100 mm.

« Podem ser instalados tapa-juntas de madeira maciga no plano de trabalho, atras dos elementos
de aquecimento, se respeitar a distancia minima indicada nas figuras sobre a instalagéo.

+ A distancia minima entre o cooktop e a parede eventualmente situada atras esta indicada no
esquema de instalagao.

* O cooktop pode ser embutido em uma bancada 30 a 50 mm de espessura.

Instalacao da fita adesiva Antes de inserir o aparelho no nicho da bancada, é indispensavel
de vedacao na face inferior do cooktop a fita adesiva de vedagao fornecida
(ver a figura abaixo). N&o instale o aparelho sem a fita adesival!

Para colar a fita adesiva, proceder da seguinte forma:

- Retire a banda adesiva que protege a fita.

- Depois, aplique a fita na face inferior da vitroceramica, a 2 ou
3 milimetros da extremidade (como indicado na ilustragéo). A
fita deve estar colada em toda a volta da vitrocerdmica e ndo
passar dos cantos.

- Quando colocar a fita, verificar se a vitroceramica nédo esta em
contato com objetos pontiagudos.

NOTA
Em alguns aparelhos, a fita adesiva de vedacao ja esta
instalada.

Jc

™

2:3mm
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Dimensoées de

embutimento
Jin 600
» Apenas os fornos de tipo EVP4.., EVP2.., equipados de um
/, - ventilador de resfriamento podem ser instalados embaixo
Q 6 mm desta placa de cocgao.
T » Antes de instalar o forno, seréd necessario retirar o painel
A traseiro do moével de embutimento ou realizar um corte, de
4 forma que toda a superficie traseira do recinto de cozimento
I, seja liberta. Na parte dianteira, é igualmente indispensavel
[T« JT<F :
h— deixar uma abertura de pelo menos 6 mm de altura em todo o
comprimento do moével.
Procedimento de « A bancada deve ser perfeitamente nivelada.
instalagao » Limpar e proteger convenientemente as superficies cortadas.

» Apertar as 4 abas de fixagdo justos com os 4 parafusos
anexados nos painéis direito e traseiro do cooktop no nivel do
corte na bancada.

 Ligar o cooktop no cabo alimentador e ao alimentador de gas
(ver instrugdes para a ligagédo do cooktop)

» Colar a fita adesiva de vedagédo no lado inferior do cooktop.

* Inserir o cooktop na parte recortada e pressionar com firmeza
fpor cima para que este fique bem pressionado.

% » Para parafusar, nao utilize parafusos com medida superior a

6,5 mm de comprimento.
» O plugue deve ser acessivel depois da instalagao.

30-50




Instrugées de seguranga

Aligagéo apenas deve ser efetuada por um profissional qualificado.

Aligagdo a terra da instalacéo elétrica deve ser conforme as regulamentagdes e as normas em
vigor.

Para ligar aos terminais de ligagéo, abrir a tampa da caixa de ligag&o.

Antes de proceder a ligagao, verificar se a tensao indicada na etiqueta de identificagdo
corresponde a tenséo do local de instalagéo do equipamento.

A etiqueta de identificagdo com as principais caracteristicas técnicas esta localizada debaixo do
aparelho.

A placa de cocgao esta prevista para uma ligagéo a uma rede de 220 V CA.

Ainstalacéo elétrica deve possuir um elemento de corte omnipolar. A abertura entre os contatos
deste corta-circuito deve ser de no minimo 3 mm. Os fusiveis, disjuntores diferenciais e similares
convém para este efeito.

Aligagéo deve estar em conformidade com a capacidade elétrica da instalagéo e dos fusiveis.
Os aparelhos deste tipo podem ser embutidos entre um mével mais alto do que o plano de
trabalho e outro mével com a mesma altura de que o plano de trabalho.

Quando a instalagao estiver pronta, os fios desencapados e os cabos isolados sob tensdo devem
ser protegidos corretamente para evitar qualquer contato acidental.

Se o cordao de alimentagéo esta danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou agente
autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.

AVISO'!

Antes de proceder a cada intervencao, cortar a alimentagéo elétrica do aparelho. Deve ser ligado
em fungéo da tensédo da rede, segundo as indica¢des do esquema das conexdes. Ligar o condutor
terra (PE) ao terminal que esta referenciado pelo simbolo de terra normalizado .

Manter o cabo de alimentacéo no devido lugar com um aperta-cabo que o protege contra o
arranque.

Ap0s ter efetuado a ligagéo, colocar em funcionamento todos os elementos aquecedores durante
cerca de 3 minutos para verificar o seu bom funcionamento.

Esquema das ligacées » Uma ligagao incoreta pode danificar alguns elementos do

aparelho. Estes danos nao estéo cobertos pela garantia.

» Antes de fazer as ligagdes verifique se a tenséo indicada
na etiqueta de caracteristicas técnicas é compativel com as
instalagbes na sua casa. Uma pessoa autorizada deve verificar
esta tensdo (220 V) com o voltimetro.

* O cabo de alimentagdo na parte traseira do aparelho deve ficar
posicionado de forma a ndo tocar no painel traseiro da placa
de cocgéo, pois este aquece muito durante o funcionamento
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380/220V ~ , 60Hz 220/127V ~ , 60Hz

@ @ Q) @
e @PE

NOTA:

Os desvios ja foram instalados no seu devido lugar na caixa de
ligagdo. Os parafusos de ligacéo ja estdo desapertados, portanto
ndo é necessario desaperta-los previamente. Enquanto os
apertar, ouvira numa determinada altura um pequeno « clique

» 0 que significa que apertou corretamente o parafuso de
ligagao.

Para a ligagao, pode-se usar:

» cabos de bainha de borracha de tipo H05 RR-F 4x1,5 com
condutor de terra amarelo/verde;

» cabos de bainha de PVC de tipo HO5 VV-F 4x1,5 com
condutor de terra amarelo/verde, ou outros cabos equivalentes
ou superiores

Ligacao a gas

Instrucées de seguranca

« O aparelho deve estar ligado em conformidade com as regulamenta¢des e normas em vigor, e
deve somente ser instalado e utilizado em espagos bem ventilados. Antes de ligar o aparelho
leia atentamente as instrugdes!

« Antes da instalagdo e ligagao verifique se as especificagdes da ligagao local (tipo de gas e
pressao) correspondem com as especificagdes do aparelho.

« As informagdes sobre as caracteristicas técnicas do produto estdo indicadas na etiqueta de
caracteristicas técnicas.

» O aparelho n&o pode ser ligado ao canal de libertagdo de vapor (chaminé). O aparelho deve ser
instalado e ligado em conformidade com as regulamentagdes em vigor. Recomenda-se que o
equipamento seja instalado em local com boa ventilagéo.



Ligagao

» Faca a ligagéo do aparelho de acordo com as regras do
fornecedor de gas local.

» Aplaca de cocgao esta equipada na sua parte inferior de uma
ligagdo mecanica roscada EN 10226-1/-2 ou EN 1SO228-1
para a ligagao ao gas.

» O aparelho é fornecido com um adaptador para o tubo de gas
liquidificado (butano ou propano de garrafa) e com uma junta
de impermeabilidade nao metalica.

» Durante a ligagao, é necessario segurar firmemente o anel de
ligacdo acotovelado R para evitar que gire.

« Para garantir a impermeabilidade dos anéis de ligacéo, utilizar
massa para juntas e juntas nao metdlicas certificadas.

* As juntas devem ser de uso Unico. A sua espessura ndo deve
deformar-se de mais de 25%.

» O aparelho deve estar ligado a fonte de gas por um tubo
flexivel certificado.

» O tubo flexivel de ligagdo deve poder deslocar-se livremente.
Nao deve tocar nas partes moveis de um mével adjacente
(por exemplo os espelhos) nem no painel inferior da placa de
COCGao0.

» Se o armario de cozinha onde esta embutida a placa de
cocgao tem um forno integrado, este deve estar equipado de
um ventilador de arrefecimento. Além disso, o tubo flexivel
de ligacéo ao gas deve ser completamente de metal (de ago
inoxidavel por exemplo).

Apos ter ligado o aparelho ao gas, verificar a
impermeabilidade de todos os anéis de ligagao.

Pecas de ligagao

A Anel de ligacdo EN 10226-1/-2 ou EN 1S0O228-1
B Junta ndo metalica com uma espessura de 2 mm
C Adaptador do tubo flexivel para o butano ou propano

Apos a ligagao verifique o funcionamento dos queimadores. A
chama deve estar claramente visivel e ter um cone azul-verde
bem esticado. Se a chama nao for estavel, aumentar a potencia
minima. Explicar ao utilizador o funcionamento e a utilizagao dos
queimadores e ler todo o manual de utilizagao.
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Conversao para outro
tipo de gas

Elementos de ajuste

N&o é necessario tirar o aparelho da bancada para a conversao

a outro tipo de gas.

Antes de proceder a adaptacgdo, desligar o aparelho da rede
elétrica e fechar a torneira de alimentagéao de gas.

Substituir os injetores existentes, cuja poténcia nominal esta
especificada, pelos injetores correspondentes ao tipo de gas
escolhido (ver a tabela dos injetores).

Em caso de conversdo aos gases liquidificados (butano ou
propano), aperte ao maximo o parafuso de regulagdo para
obter um minimo de fuga de gas.

Em caso de conversdo ao gas natural, desaperte o parafuso
de regulagéo de modo a obter o minimo de fuga de gas, néo
mais de uma volta e meia em relagédo a sua posicdo «apertada
a fundo».

Uma vez completado o processo de conversao, cole a
etiqueta com as novas espeficicagdes de gas do aparelho,
sobre a etiqueta velha.

Por fim, verificar a impermeabilidade de todos os anéis de
ligagao.

Queimador

Chapéu do queimador

Coroa do queimador com copela

Termobinario (apenas em alguns modelos equipados com
uma protegao termoelétrica)

Vela de igni¢éo

Injetor

Para acessar aos elementos de regulagem:

.

Tirar as grelhas de suportes das panelas, as coroas e os
chapéus dos queimadores.

nos queimadores duplos, os elementos de regulagem
encontram-se atras da placa de protegao do injetor principal;
tirar os manipulos e a sua junta de impermeabilidade.

Torneira de gas do queimador
O parafuso com ponta permite ajustar o ralenti



Tabela dos injetores

Tipo de gas, e pressdo Boca auxiliar Boca semirapida Boca rapida
max min max min max min

Gas natural H Poténcia nominal (kW) 1 0,36 1,75 0,46 3 0,76

W=45,7+ Consumo (/h) 95,21 344 166,62 4308 285,64 724

54,7 MJ/ m3 - —

Gés natural E, Referéncia no injetor 7 . 97 B 15 .

Gés natural E+ (11100mm)

W=40,9+54,7 MJim? Cadigo do injetor

G20, 690771 690772 690773

P=20mbar

Gés liquido 3B/P Poténcia nominal (kW) 1 0,36 1,75 0,46 3 0,76

‘éVgg7219+37:3MJ/m3 Consumo (/) 72,71 262 127,24 334 218,12 55,3

p=30 mbar Fi‘j:%rgnc'a no injetor 50 2924 65 33126 85 43133

Gés liquido (butano, ( mm)

propano) 3+, 3B/P

W=72,9+87,3MJ/m3

G30/31

Butano: Cadigo do injetor 690780 690781 690782

P=30 mbar

Propano:

P=37 mbar

» Os parafusos de regulagem montados em fabrica est&o previstos para o gas liquidificado
(butano ou propano de botijao). Os ajustes realizados em fabrica permitem ao aparelho
funcionar com o tipo de gas para o qual esta previsto.

* Quando adaptamos o aparelho a outro tipo de gas, o parafuso de regulagem deve ser apertado
ou desapertado em fungdo do débito de gas exigido (no entanto, apenas desapertar o parafuso

mais do que uma volta e meia em relagéo a sua posigdo «apertada a fundo»).

A potencia do queimador esta indicada conforme o poder calorifero superior (Hs) do gas.

Aviso: apenas um profissional autorizado pela companhia de gas ou um técnico do servigo

pos venda esta habilitado a proceder a esta intervengao.
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Caracteristicas técnicas

Etiqueta de identificacao

— XXXXXX XXXX XXXX
XXXXXX W o o yoxx
XXXXXX — XXXXXX XXXXXX
XXXXXX 00000¢
XXXXXX [ | - [ |

\ \ | | |
A BC D E F G H

Numero de série

Modelo

Tipo

Fabricante

Cadigo da fabrica

Informagdes técnicas

Mengdes de conformidade / simbolos
Ajustes de fabrica para o tipo de gas

I OTMTMOUOm>

GORENJE DO BRASIL LTDA.
contato@gorenje.com

RESERVAMOS-NOS O DIREITO DE PROCEDER A

MODIFICACOES QUE NAO TEM NENHUMA INCIDENCIA

SOBRE O FUNCIONAMENTO DO APARELHO.
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