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Informacgoes de seguranca

A sua seguranca e a de outros é muito
importante.
Este manual e o préprio aparelho incluem
avisos de seguranga importantes, os quais
deverd ler e cumprir em todas as situagdes.
A Este é o simbolo de perigo, relativo a
segurancga, o qual alerta os utilizadores
para eventuais riscos para eles proprios e
para os outros.
Todos os avisos de segurancga sdo precedi-
dos pelo simbolo de perigo e pelos termos
seguintes:
PERIGO! Indica uma situagdo perigosa
que, caso ndo seja evitada, provocard
uma lesdo grave.
A ATENCAO! Indica uma situacdo
perigosa que, caso ndo seja evitada,
poderd provocar uma lesdo grave.

Todos os avisos de seguranca fornecem
detalhes especificos do eventual risco
presente e indicam a forma de reduzir esse
risco de lesdes, danos ou choques eléctricos
resultantes do uso incorrecto do aparelho.
Cumpra cuidadosamente as instrugdes
seguintes:

- Antes de realizar os trabalhos de insta-
lagcdo desligue o aparelho da corrente
eléctrica.

- Ainstalagdo eléctrica e a manutengdo
devem ser efectuadas por um técnico
qualificado, em conformidade com as
instrucdes do fabricante e com as nor-
mas de segurancga locais. NGo repare
nem substitua qualquer componente do
aparelho a menos que especificamente
declarado no manual do utilizador.
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A ligacdo a terra do aparelho é obriga-
téria segundo a lei em vigor.

O cabo eléctrico deve ser suficiente-
mente comprido para ligar o aparelho,
depois de instalado no respectivo lugar,
a tomada eléctrica da parede.

Para que a instalagdo esteja em confor-
midade com as normas de seguranca
actuais, deverd utilizar um disjuntor
multipolar com uma disténcia minima
entre os confactos de 3 mm.

Ndo utilize fichas mdltiplas ou exten-
soes.

Nd&o puxe o aparelho pelo cabo de
alimentag¢do quando o desligar da
tomada eléctrica.

Os componentes eléctricos ndo poderdo
ficar acessiveis ao utilizador apés a
instalacdo.

Ndo toque no aparelho com as partes
do corpo himidas e ndo o utilize com os
pés descalcos.

Este aparelho destina-se exclusivamen-
te ao uso doméstico de cozedura de
alimentos. Estdo proibidos outros tipos
de utilizacdo (por ex.: aquecimento de
divisdes). O Fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade por uma
utilizagdo inadequada ou por uma
regulagdo errada dos comandos.

O aparelho ndo se destina a ser utili-
zado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais

ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e de conhecimentos sobre o
aparelho, a menos que sejam vigiadas
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ou que tenham recebido instruces
relativas a utilizagdo do aparelho por
parte da pessoa responsavel pela sua
seguranga.

- As partes acessiveis do forno podem
ficar quentes durante a utilizagdo do
mesmo. As criangas pequenas devem
ser mantidas afastadas do aparelho a
fim de garantir que ndo brincam com o
mesmo.

- Durante e apés a utilizagdo, ndo toque
nas resisténcias ou nas superficies inter-
nas do aparelho - risco de queimaduras.
Nd&o permita que o aparelho entre em
contacto com panos ou outros materiais
inflamdveis até que os componentes
tenham arrefecido o suficiente.

- No final da cozedura, tome todas as
medidas de precaug¢do quando abrir a
porta do aparelho, deixando sair gra-
dualmente o ar quente ou o vapor antes
de aceder ao forno. Quando a porta
do aparelho estd fechada, o ar quente
é ventilado através da abertura situada
por cima do painel de controlo. NGo
obstrua as aberturas de ventilagdo.

- Utilize luvas adequadas para fornos
para retirar panelas e acessorios, tendo
o cuidado de ndo focar nas resisténcias.

- Nd&o colocar materiais inflaméveis no
interior ou préximos ao aparelho: perigo
de incéndio, caso o aparelho seja inad-
vertidamente ligado.

- N&o aqueca nem cozinhe no forno
alimentos em frascos ou recipientes
fechados. A pressdo acumulada no
interior poderd fazer explodir o frasco e
danificar o forno.

Ndo utilize recipientes feitos de mate-
riais sintéticos.

Os dleos e a gordura sobreaqueci-

dos poderdo provocar facilmente um
incéndio. Esteja sempre atento quando
cozinhar alimenfos ricos em gordura e
em dleo.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia
durante a secagem de alimentos.

Se ufilizar bebidas alcodlicas para
cozinhar alimentos (por exemplo, rum,
conhaque, vinho), lembre-se que o dl-
cool evapora a temperaturas elevadas.
Em virtude disso, poderd ocorrer o risco
de os vapores libertados pelo dlcool se
incendiarem ao entrarem em contacto
com a resisténcia eléctrica.

Eliminag¢do de electrodomésticos

Este aparelho é fabricado com materiais
recicldveis ou reutilizaveis. Elimine-o

em conformidade com as normas de
eliminagdo de residuos locais. Antes de
eliminar o aparelho, corte o respectivo
cabo eléctrico.

Para obter mais informagdes sobre o
tratamento, recuperagdo e reciclagem
de electrodomésticos, contacte as auto-
ridades locais competentes, o servico de
recolhas de desperdicios domésticos ou
a loja onde adquiriu o aparelho.
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Descrigao do produto
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Painel de controlo B Resistancia circular (ndo visivel)
Ventoinha de arrefecimento (ndo visivel) Ventilador

Resisténcia superior 8] Resisténcia inferior (ndo visivel)
Resisténcia do grill B2 rorta fria do forno

Ladmpada posterior

Acessorios

Grelha metdlica Tabuleiro colector

1x 1x

. Painéis cataliticos
Tabuleiro para bolos

Tx
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Painel de controlo
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Botdo selector da funcéo
Programador electrénico
Botdo do terméstato
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Utilizacdao didria

Rode o botdo selector para a fungdo
pretendida, a seguir rode o botdo do
termdstato no sentido dos ponteiros do
relégio para a temperatura pretendida e
pressione o botdo “ok”. O forno estd agora
a funcionar.

Quando a temperatura regulada é
atingida, o indicador “V¥” junto a oC no
visor do forno desaparece. No fim da
cozedura rode os botdes para “0”.
Quando usar o grill é recomendado regular
o termdstato do forno para 250 °C. Este
valor pode ser reduzido sempre que for
necessdrio menos calor.

B

Al

(® Temporizador

(8] Funcdes especiais

=0 Seguranga para criangas

°C Botdo de seleccdo da fungdo de cozedura

(® Tempo de cozedura

G Tempo de fim de cozedura

Activacao do forno

Quando o forno é ligado & corrente

eléctrica pela primeira vez ou apds uma

falha de energia, o visor indica “ i2:00".

Seleccdo e alteracao do relégio:

1. Prima a tecla "set". No visor comeca a
piscar a hora.

2. Prima o botdo “-”
hora.

3. Prima "set" e
minutos.

4. Prima a tecla "ok" para confirmar.

Para modificar a hora:

Mantenha premido “ok” durante 3

segundos até a hora piscar no visor. Repita

0s passos acima descritos.

ou “+” para ajustar a

“

ou “+” para ajustar os
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Seleccionar a fungdo de cozedura

1. Rode o botdo A para a fun¢do
desejada. O visor apresenta a
temperatura predefinida para essa
funcdo ou o nivel de poténcia para
as fungdes "grill" e "turbo grill". Para
confirmar a temperatura ou predefinir o
nivel de poténcia, consulte o ponto 3.

2. Rode o botdo C para alterar a
temperatura.
Para a funcdo de descongelagdo,
avance directamente para o pontfo 3.

3. Prima "ok" para confirmar; o forno liga-
se. O indicador junto a oC desliga-se
quando a temperatura seleccionada é
atingida.

Para alterar a temperatura:

1. Rode o botdo C e seleccione a
temperatura pretendida.

Adverténcias:

Para cancelar uma selecg¢do, rode o botdo

A para “0”. Em alternativa, prima “set”

para desligar o forno mantendo as fungdes

seleccionadas anteriormente.

Selecc¢do do tempo de cozedura
Seleccione o tempo de cozedura (disponivel
com qualquer fungdo excepto para as
fungdes especiais) para ligar o forno durante
um intervalo de tempo especifico. No final
do tempo de cozedura especificado, o forno
desligar-se-& automaticamente. O tempo
madximo de cozedura programado é de

6 horas.

1. Programe a fung¢do e a temperatura
(consulte o capitulo: "Selec¢do da
funcdo de cozedura") até ao ponto 2
sem confirmar com a tecla "ok.

2. Prima “set” (o indicador ¥ acende-se
junto ao simbolo do tempo de cozedura
C'IS)) e, dentro de 8 minutos, seleccione o
tempo de cozedura pretendido com os
botbes “-” ou “+”.

3. Confirme a selec¢do premindo “ok”; o
forno liga-se e o visor indica o tempo de
cozedura restante.

4. Para alterar a regulacdo da temperatura
anterior, rode o botdo C. Para voltar ao
tempo de cozedura restante, aguarde 5
segundos.

Aparecimento de [ no visor:

Uma vez terminado o tempo regulado,

ouve-se um sinal acistico e ¥ aparece

no visor.

O forno desliga-se automaticamente.

Para alterar o tempo de cozedura, use o

botdo “-” ou “+”. Regresse ao ponto 3 do

capitulo "Selec¢do do tempo de cozedura".

1. Rode o botdo A para “0”.

No visor surge novamente a hora do dia.

Selec¢do do tempo de fim de cozedura
Esta fungdo permite predefinir o tempo de
fim de cozedura. O tempo de cozedura
madximo programado é de 23 horas e

59 minutos

1. Proceda seguindo os pontos 1 e 2
da secgdo "Selecgdo da duragdo da
cozedura".

2. Prima “set” para regular o tempo de
fim de cozedura: o indicador junto ao
simbolo ¥ acende-se (®.

3. Regule o tempo de fim de cozedura com
o botdo “-” ou “+”".

4. Prima a tecla "ok" para confirmar o
tempo de fim de cozedura.

O forno liga-se automaticamente no fim

do tempo de cozedura menos o tempo de

fim de cozedura: os indicadores ¥ no visor
por cima dos simbolos (® (; acendem-se
subsequentemente.

Funcoes especiais

Rode o bot&o A para a fungéo (S: A

acende-se junto ao simbolo [S).

Pizza

Funcdo com temperatura constante de

250°C adequada para a cozedura de

pizzas.

1. Rode o botdo F até o visor exibir a
mensagem “P1”, a seguir, apos 2
segundos, a indica¢do da temperatura
de 250°C.
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Prima a tecla "ok" para confirmar.

3. Oindicador junto a oC no painel
de controlo desliga-se quando a
temperatura de 250°C é atingida,
no visor pisca um fempo regulado de
fabrica de 12 minutos e ouve-se um sinal
acustico.

4. Introduza o alimento no forno.

5. Para alterar o tempo predefinido, use o
botdo “-” ou “+”".

6. Prima a tecla "ok" para confirmar.

7. Uma vez terminado o tempo regulado,
o forno desliga-se, ouve-se um sinal
acustico e ¥ aparece no visor.

Manter quente

Permite manter uma temperatura constante

de 80°C no interior do forno.

1. Rode o botdo C até o visor exibir

a mensagem [E a seguir, apds 2

segundos, a indica¢do da temperatura

de 80°C.

Prima a tecla "ok" para confirmar.

3. O indicador junto a »C no painel

de controlo desliga-se quando a

temperatura de 80°C é atingida, no

visor pisca um tempo regulado de
fabrica de 5 minutos e ouve-se um sinal
acustico.

N

4. Introduza o alimento no forno.

5. Para alterar o tempo predefinido, use o
botdo “-” ou “+".

6. Prima a tecla "ok" para confirmar.

7. Uma vez terminado o tempo regulado,

o forno desliga-se, ouve-se um sinal
acustico e [ aparece no visor.

Temporizador

O temporizador s6 pode ser definido com

o forno desligado e permite definir um

periodo méximo de 6 horas.

Para programar o temporizador:

1. Deixe o botdo A em “0”. O visor
apresenta a hora do dia.

2. Prima a tecla "set". O indicador junto
ao simbolo A acende-se (8. Use o

botdo “-” ou “+” para ajustar o tempo
pretendido.

3. Prima a tecla "ok" para confirmar a
selecgdo.

No final do tempo programado:
Ouve-se um sinal acustico e no visor
pisca A

Prima a tecla "ok": o sinal sonoro péra.
No visor surge novamente a hora do dia.

Seguranca para criangas =

1. Com o botdo A regulado para “0”,
prima os botdes “+” e “-” em simultdneo
durante 5 s. O indicador junto ao
simbolo acende-se .

2. Apés a activagdo da seguranca ndo
serd possivel utilizar as fungdes do forno.

3. Para desactivar esta fungdo, repita a
sequéncia indicada no ponto 1.

ATENCAO: Se aparecer no

visor sem piscar, o forno pode ndo estar

desligado. Tenha atengdo.
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Tabela de fung¢oes do forno

Funcao Descrigdo da fungéo
o FORNO -
DESLIGADO

6 LAMPADA

N

Ligar a Ildmpada no interior do forno.

CONVENCIONAL

Esta funcdo permite obter uma superficie e base uniformemente
alourada e estaladica. Para cozinhar tartes com recheio liquido
(salgado ou doce) numa Unica prateleira e pizzas num ou

dois niveis. Quando cozinhar em dois niveis, mude a posi¢do
dos alimentos a meio da cozedura para obter um resultado

mais uniforme. Pré-aquega o forno a temperatura desejada e
coloque os alimentos quando esta for atingida. Recomenda-se a
utilizagdo do 2. nivel a partir de baixo para cozinhar numa Unica
prateleira. Para cozinhar em dois niveis, utilize o 1. e o 3. niveis.

v ) |GRILL

Para grelhar costeletas, espetadas, salsichas, gratinar legumes e
tostar o pdo. Pré-aqueca o forno durante 3 - 5 min. Recomenda-
se a utilizagdo do 4. nivel a partir de baixo para cozinhar.
Quando cozinhar carne, deite um pouco de dgua no tabuleiro
colector (no 3. nivel a partir de baixo) para reduzir o fumo e os
salpicos de gordura. Durante a cozedura, a porta do forno deve
permanecer fechada.

Para grelhar pedacos de carne grandes (rosbife, assados).
Durante a cozedura, a porta do forno deve permanecer fechada.
Quando cozinhar carne, recomenda-se que deite dgua no
tabuleiro colector colocado no primeiro/segundo nivel a partir de
baixo. Esta operacdo permite reduzir os fumos e os salpicos de
gordura. Vire a carne durante a cozedura. E aconselhdvel virar a
carne durante a cozedura.

COZEDURA POR
CONVECGAO

Para cozinhar bolos com recheio liquido (doce ou salgado) num
nivel. Se necessdrio, vire os alimentos para obter uma cozedura
mais homogénea.

DESCONGELAR

W

A funcdo pode ser utilizada para acelerar o descongelamento
dos alimentos & temperatura ambiente. Deixe o alimento na
embalagem para impedir que se seque E recomendado usar o
nivel central para cozinhar.

AR FORCADO

®

Para cozinhar diferentes tipos de alimentos que necessitem da
mesma temperatura de cozedura (p. ex. peixe, vegetais, bolos)
num méximo de dois niveis em simultdneo. Esta fun¢do permite
cozinhar sem transmitir odores de uns alimentos para os outros.
Recomenda-se a utilizagdo do 2. nivel a partir de baixo para
cozinhar num Unico nivel. Para cozinhar em dois niveis, utilize o
1. e 0 3. niveis, pré-aquecendo o forno primeiro.
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Fungao

Descrigdo da fungéo

. AQUECIMENTO
XJ|INFERIOR + AR

FORGCADO

Para obter alimentos com uma base estaladica e superficie
macia. ldeal para cozinhar bolos com recheio liquido e sem base
pré-cozinhada (p. ex. tartes, bolos com frutos secos, cheesecakes
e pizzas com recheio abundante) num Unico nivel. Pré-aqueca

o forno antes de cozinhar. Recomenda-se a colocacdo dos
alimentos no 2. nivel a partir do fundo.

Este aquecimento é também ideal para produtos congelados
(pizza congelada, batatas, strudel, lasanha, etc.). Siga as
indicacdes nas embalagens dos produtos a cozinhar.

FUNGCAO
S ESPECIAL

S - Pizza: Fungdo especial para cozinhar uma pizza caseira. Use
o 2. nivel a partir de baixo. Pré-aquega o forno, rodando o bot&o
da temperatura pra o icone “S - pizza”; coloque os alimentos no
forno quando a temperatura regulada for atingida.

S - Manter: Ideal para manter a comida acabada de cozinhar
(p. ex. carne, batatas, flans) quente e estaladica. Rode o botdo
da temperatura para o icone “S - Manter”.
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Tabelas de cozedura

Tipo de alimento |Fungéo [Pré-aque- |Prateleira (a Temperatura (Tempo de
cimento partir do fundo) |(°C) cozedura
(min.)

BOLOS, PASTELARIA, ETC.

Bolos com [Z] X 2 160-180 35-55

levedura

Tartes recheadas X 1 180-200 50-60

(cheese cake, =

strudel, tarte de

fruta)

Biscoitos/queques C] X 3 170-180 15-40
X 1-3 160-17 20-40

Massa cozida C] X 3 180 30-40

para pass X 13 180 35-45

Merengues C] X 3 90 120-130
X 1-3 90 120-150

Pdo/pizza/ C] X 2 190-230 15-50

Sezinh

paezinnos X 13 230-250 12-30

Pizza @ X 2 250 10-30

Tartes salgadas X 1 180-200 35-55

(tarte de legumes,

quiche)

Vols-au-vent/ C] 3 180-200 20-30

salgadinhos de

massa folhada 1-3 180-200 20-40

Lasanha/ C] 2 190-200 45-55

massa no forno/

cannelloni/

desenformados

Lasanha e carne 1-3 200 50-100

Carne e batatas 1-3 200 45-100

Peixe e legumes 1-3 175 30-50
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Tipo de alimento |Funcdo |Pré-aque- |Prateleira (a Temperatura (Tempo de

cimento partir do fundo) |(°C) cozedura
(min.)

CARNE

Borrego/vitela/ C] X 2 190-200 90-110

vaca/porco 1 Kg

Frango/coelho/ C] X 2 190-200 65-85

pato 1 Kg

Peru/ganso 3 Kg C] X 172 190-200 140-180

PEIXE

Peixe no forno/em C] X 2 180-200 40-60

cartucho de papel

(filete, inteiro)

LEGUMES

Legumes reche- X 2 175-200 40-60

ados (fomates,

courgettes, berin-

gelas)

Tabela de cozedura com a fungdo GRILL

Tipo de alimento |Funcdgo |Pré-aque- |Prateleira (a Temperatura |Tempo de
cimento |partir do fundo) |(°C) cozedura

(min.)

Tostas E] 4 200 2-5

Gratinado de [j 3 200 10-20

legumes

Filetes/postas de E] X 3 200 30-40

peixe

Salsichas/ E] X 4 200 30-50

espetadas/

costeletas/

hamburgueres

Frango assado - 2 200 55-70

1-1,3 Kg

Rosbife mal - 3 200 30-40

passado 1 Kg

Perna de - 3 200 55-70

borrego/pernis

Batatas assadas - 3 200 45-55

Nota: os tempos e as temperaturas de cozedura sdo apenas indicativos.
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Limpeza e manutencdo
LIMPEZA

A ATENGAO!

- Nunca utilize equipamentos de limpeza
a vapor.

- Limpe o forno apenas quando estiver
frio ao foque.

- Desligue o aparelho da corrente
eléctrica.

Exterior do forno
IMPORTANTE: ndo utilize detergentes
corrosivos ou abrasivos. Se algum
desses produtos entrar em contacto
acidental com o aparelho, limpe
imediatamente com um pano humido.
* Limpe as superficies com um pano
humido. Se estiver muito sujo, acrescente
a dgua alguns pingos de detergente
para a loi¢a. Termine a limpeza com um
pano seco.

Interior do forno
IMPORTANTE: ndo utilize esponjas
abrasivas ou raspadores ou esfregdes
metdlicos. Com o decorrer do tempo, estes
poderdo danificar as superficies esmaltadas

e o vidro da porta do forno.

*  Apds cada utilizagdo, deixe o forno
arrefecer e depois limpe-o, de
preferéncia ainda morno, para remover
a sujidade acumulada e os residuos de
alimentos (por ex., alimenfos com um
elevado teor de aglcar).

» Utilize detergentes adequados para
forno e siga rigorosamente as instrucdes
do fabricante.

* Limpe o vidro da porta com um
detergente liquido adequado. A porta
do forno pode ser removida para
facilitar a limpeza (consulte a sec¢éo
MANUTENGCAO).

14

e A resisténcia superior do grill (consulte
a seccdo MANUTENCAO) pode ser
rebaixada (apenas em alguns modelos)
para limpar o tecto do forno.
NOTA: durante a cozedura prolongada de
alimentos com um elevado teor de dgua
(por ex. pizza, legumes, etfc.) poderd ocorrer
condensagdo no interior da porta e em
redor da vedagdo. Com o forno frio, seque
Com um pano ou uma esponja.

Acessorios

e Coloque os acessoérios em dgua com
detergente para loica imediatamente
apds a respectiva utilizagdo, pegando
neles com luvas adequadas para fornos,
caso estejam quentes.

e Os restos de alimentos podem ser
retirados com uma escova adequada ou
com uma esponjal.

Limpeza da parede traseira e dos painéis

laterais cataliticos do forno (se existentes):
IMPORTANTE ndo utilize detergentes
corrosivos ou abrasivos, escovas

asperas, polidores de panelas ou sprays

para fornos que possam danificar a

superficie catalitica e destruir as suas

propriedades de limpeza automdtica.

e Utilize o forno vazio com a fungéo
assistida por ventoinha a 200°C durante
cerca de uma hora.

* De seguida, deixe arrefecer o forno
antes de retirar quaisquer residuos de
alimentos com uma esponja.

MANUTENGAO

A ATENGAO!

- Utilize luvas de protecgdo.

- Certifique-se de que o forno estd
frio antes de realizar as operagdes
seguintes.

- Desligue o forno da corrente eléctrica.
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Para remover a porta:

1. Abra a porta na totalidade.

2. Levante os dois trincos e empurre-os o
mais possivel (fig. 1).

Fig. 1
3. Feche a porta o mais possivel (A),
levante-a (B) e rode-a (C) até ficar solta
(D) (fig. 2, 3, 4).

15

Fig. 4

Para reinstalar a porta:

1. Insira as dobradicas nos respectivos
suportes.

2. Abra a porta na totalidade.

3. Baixe os dois travoes.

4. Feche a porta.

Para substituir a lampada traseira:
1. Desligue o forno da corrente eléctrica.

\
Fig. 5

2. Desaperte a cobertura da IGmpada
(Fig. 5), substitua a lémpada (consulte
a nota para ver o tipo de ldmpada) e
aparafuse novamente a cobertura da
[&Gmpada.

3. Ligue o forno novamente a corrente eléctrica.

NOTA:

Use apenas ldmpadas incandescentes de

25W/230V tipo E-14, T300°C.

As ldmpadas estdo disponiveis no Servico

de Assisténcia Técnica da IKEA.



PORTUGUES

O que fazer se ...
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Problema

Possivel causa

Solucdo

O forno nédo
funciona:

Sem fornecimento de energia
eléctrica.

Verifique se hd energia eléctrica.

O forno ndo estd ligado a
tomada eléctrica.

Introduza a ficha do forno na
tomada eléctrica.

O botdo selector estd no “0”.

Rode o botdo selector para
seleccionar uma fungdo de
cozedura.

O botdo selector estd no "

Rode o botdo selector para
seleccionar uma fungdo de
cozedura.

A porta do forno
estd bloqueada
e ndo é possivel
abri-la (versées
Nutid OV9 -
Framtid OV9).

Avaria eléctrica devido a
flutuagdes de tensdo.

Desligue e volte a ligar o forno,
para verificar se a avaria ficou
resolvida.

A porta do forno
estd bloqueada
e ndo é possivel
abri-la (Framtid
OV5 - Datid
oVv7).

Avaria eléctrica devido a
flutuagdes de tensdo.

Para Framtid OV5

- Coloque o botdo selector no
“0”".

- Programe o temporizador
para 5 min e aguarde
que a porta do forno seja
desbloqueada.

Para Datid OV7

- Coloque o botdo selector no

[F]

- Programe o relégio para @

(consulte "Painel de controlo").
Aguarde 2 minutos até que a
porta seja desbloqueada.

O programador
electrénico ndo
funciona (versdes
Nutid e Framtid
OoV9).

Avaria eléctrica devido a
flutuacdes de tensdo.

Se o programador electrénico
(segundo o modelo) indica "F
HH", confacte o Servico de
Assisténcia Técnica mais préximo.
Especifique, neste caso, o nimero
que segue a letra “F”.

Consumo de energia com carga padrdo e fun¢do de pastelaria Kwh.
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Antes de contactar o Servico de

Assisténcia Técnica:

1. Tente solucionar o problema sozinho
com a ajuda das sugestdes fornecidas
na tabela "O que fazer se...".

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para
verificar se a anomalia ficou resolvida.

Se o forno ainda ndo funcionar apds

essas verificacdes, contacte o Servico de

Assisténcia Técnica IKEA.

Indique sempre:

* uma breve descricdo do problema;

* o tipo e o modelo exacto do forno;

* o numero de assisténcia (é o numero
que se encontra apds a palavra Service
na chapa de caracteristicas), na
margem interna direita da cavidade do
forno (visivel com a porta aberta);

N aYAKeS 0000 000 00000
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* asua morada completa;
* 0 seu numero de telefone.

Se for necessdrio efectuar alguma
reparacdo, confacte o Servico de
Assisténcia Técnica IKEA (terd a garantia da
utilizagdo de pecas sobresselentes originais
e de uma reparagdo correcta).
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Especificacoes técnicas
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Dimensdes

Largura 595
Altura 595
Profundidade 564
Volume Util (L) 60
Area da superficie do tabuleiro para bolos maior (superficie 0til) cm2. 1200
Resisténcia superior e inferior W 2550
Ar forcado W 2000
Grill W 1400
Fungdo Eco W 2500
Ladmpada do forno W 25
Poténcia total W 3200
NUmero de funcdes 9
Consumo de energia kWh 0,79

As informagdes técnicas encontram-se na chapa de caracteristicas no interior do aparelho.

8 5 22 TN iy
00 oo (€
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Instalacao

Depois de desembalar o forno, certifique-se
de que este ndo foi danificado durante o
transporte e de que a porta do forno fecha
correctamente. Caso surjam problemas,
contacte o revendedor ou o Servico de
Assisténcia Técnica mais préximo. Para
evitar a ocorréncia de eventuais danos,
retire o forno da sua base de espuma de
poliestireno apenas durante a instalagdo.

Preparacao do mével de embutir

*  Os méveis em contacto com o forno
devem ser resistentes ao calor (min.
90°C).

* Execute todos os trabalhos de corte
no mével antes de instalar o forno e
remova todas as lascas de madeira e o
serrim.

* Apds ainstalagdo, a base do forno ndo
deverd ficar acessivel.

*  Para uma operagdo correcta do
aparelho, ndo obstrua a abertura
minima existente entre o tampo e a
extremidade superior do forno.

Recomendacdes gerais

Antes de utilizar

- Retire as protec¢des de cartdo, a
pelicula de protec¢do e as etiquetas
adesivas dos acessorios.

- Retire os acessoérios do forno e
aquega-o a 200° durante cerca de
uma hora para eliminar odores e
vapores provenientes dos materiais de
isolamento e da massa lubrificante de
protecgdo.
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Durante a utilizagdo

- Nao coloque objectos pesados na
porta, uma vez que poderdo danificd-
la.

- Nao se pendure na porta nem coloque
objectos pendurados na pega.

- Nao tape o interior do forno com papel
de aluminio.

- Nunca despeje dgua no interior de
um forno quente, uma vez que poderd
danificar o revestimento de esmalte.

- Nunca arraste panelas e tachos pelo
fundo do forno, uma vez que poderd
danificar o revestimento de esmalte.

- Certifique-se de que os cabos eléctricos
de outros aparelhos ndo entram em
contacto com as partes quentes do forno
nem ficam presos na porta.

- Evite a exposi¢do do forno aos agentes
atmosféricos.
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Dispositivo de bloqueio da porta
Para abrir a porta com o dispositivo de
bloqueio, consulte a fig. 1.

Fig. 1
O dispositivo de bloqueio da porta pode
ser removido, seguindo a sequéncia das
imagens (consulte a fig. 2).

20
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Ligagdo eléctrica

Verifique se a tensdo eléctrica especificada
na chapa de caracteristicas do aparelho
corresponde a fensdo da rede eléctrica. A
chapa de caracteristicas estd situada na
extremidade frontal do forno (visivel com a

Questoes ambientais

Eliminac¢do dos materiais da embalagem
- O material da embalagem é 100%
reciclado, conforme confirmado pelo
simbolo de reciclagem apenso (L’:'_)).
As vdrias partes da embalagem ndo
devem ser abandonadas no meio
ambiente, mas sim desmanteladas
em conformidade com as normas
estabelecidas pelas autoridades locais.

Eliminacdo do produto

- Este aparelho estd classificado de
acordo com a Directiva Europeia
2002/96/CE, sobre Residuos de
equipamento eléctrico e electrénico
(REEE).

- Ao garantir uma eliminacdo correcta do
produto, evitard possiveis consequéncias
negativas para o meio ambiente e para
a saude publica, que poderiam resultar
de um tratamento inadequado dos
residuos deste produto.

- O simbolo mmm no aparelho, ou nos
documentos que o acompanham, indica
que o mesmo ndo deve ser fratado
como desperdicio doméstico e deve ser
transportado para um centro de recolha
adequado para proceder a reciclagem
do equipamento eléctrico e electrénico.
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porta aberta).

A substituic@o do cabo eléctrico (tipo HO5
RR-F 3 x 1,5 mm?) deve ser efectuada por
um técnico qualificado. Contacte o Servigo
de Assisténcia Técnica IKEA.

Poupanca de energia

- Aqueca previamente o forno apenas se
tal procedimento estiver especificado na
tabela de cozedura ou na receita.

- Utilize formas para o forno lacadas de
preto ou esmaltadas porque absorvem
melhor o calor.

- Desligue o forno 10 a 15 minutos antes
do tempo de cozedura definido. Os
alimentos que necessitem de uma
cozedura mais prolongada continuardo
a ser cozinhados mesmo com o forno
desligado.

Declaragao de conformidade C €

- Este forno, que se destina a entrar em
contacto com produtos alimentares,
estd em conformidade com a norma
Europeia (C €) n. 1935/2004 e foi
concebido, fabricado e comercializado
em conformidade com os requisitos
de segurancga da directiva de "Baixa
tensdo" 2006/95/CE (a qual substitui
a directiva 73/23/CEE e subsequentes
emendas), os requisitos de protec¢do da
directiva "EMC" 2004/108/CE.
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GARANTIA IKEA

Durante quanto tempo é vdlida a
garantia IKEA?

Esta garantia é vélida durante cinco (5)
anos, contados a partir da data de compra
do seu aparelho na IKEA, excluindo os
aparelhos denominados LAGAN, os quais
tém apenas dois (2) anos de garantia.

A factura ou taldo de compra original é
necessdria como prova de compra. Se a
assisténcia for efectuada ao abrigo da
garantia, isso ndo ird aumentar o periodo
de garantia do aparelho.

Que aparelhos nao estdo cobertos pela
garantia de cinco (5) anos IKEA?

Os aparelhos denominados LAGAN e
todos os electrodomésticos adquiridos na
IKEA antes de 1 de Agosto de 2007.

Quem ird realizar o servico de
assisténcia?

O prestador de servigo da IKEA fornecerd
o servico através dos seus proprios servigos
de assisténcia ou da sua prépria rede de
agentes autorizados.

O que é que esta garantia cobre?

A garantia cobre as avarias do
electrodoméstico causadas por eventuais
defeitos de fabrico ou de material,

que se verifiquem a partir da data de
compra na IKEA. Esta garantia destina-se
apenas a uso doméstico. As excepgdes
estdo especificadas no pardagrafo “O

que é que esta garantia ndo cobre?”.
Dentro do periodo de garantia, os custos
para resolver a avaria, nomeadamente
reparagdes, pegas e componentes, mdo-
de-obra e deslocagdo estdo cobertos,
desde que o aparelho esteja acessivel
para ser reparado sem que sejam
necessdrios gastos especiais. Nestas
condigdes, sdo aplicaveis as directrizes da
UE (N.° 99/44/EG), bem como a respectiva
legislacdo local em vigor. As pecas
substituidas passardo a ser propriedade
da IKEA.
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O que fard a IKEA para corrigir o
problema?

O prestador de servico designado pela
IKEA ird examinar o produto e decidir,
segundo o seu critério, se estd coberto
por esta garantia. Em caso afirmativo, o
prestador de servigo da IKEA ou o seu
agente autorizado ird entdo, através dos
seus proprios servigos de assisténcia,
decidir, segundo o seu critério, se ird
reparar o produto defeituoso ou substitui-
lo por outro igual ou equivalente.

O que é que esta garantia ndo cobre?

* Desgaste normal e rotura.

* Danos deliberados ou negligentes,
danos provocados pelo ndo
cumprimento das instru¢des de
utilizagdo, instalagdo incorrecta ou
ligagdo a uma voltagem incorrecta,
danos causados por uma reacgdo
quimica ou electroquimica, oxidagdo,
corrosdo ou danos causados pela dgua,
incluindo, mas sem limitar, os danos
causados por excesso de calcdrio na
dgua fornecida, danos provocados por
condi¢des ambientais anormais.

¢ Consumiveis, incluindo pilhas e
|Gmpadas.

* Pecas ndo funcionais e decorativas que
ndo afectam a utilizagdo normal do
aparelho, incluindo riscos e possiveis
diferencas de cor.

* Danos acidentais causados por objectos
estranhos ou substdncias e pela limpeza
ou desobstrucdo de filtros, sistemas de
drenagem ou gavetas de detergente.

* Danos causados nas seguintes pecas:
vidro cerGmico, acessoérios, cestos de
loica e talheres, tubos de alimentac¢do
e drenagem, vedantes, Idmpadas e
coberturas de Idmpadas, visores, botdes,
revestimentos e partes de revestimentos
protectores. A menos que seja possivel
demonstrar que tais danos foram
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provocados por defeitos de fabrico.

* Casos em que ndo é detectada qualquer
avaria durante a visita do técnico.

¢ Reparagdes ndo efectuadas pelos
nossos prestadores de servigo e/ou por
um agente autorizado ou quando ndo
tenham sido usadas pecas originais.

* Reparagdes provocadas por uma
instalagdo incorrecta ou que ndo cumpra
as especifica¢des de instalagdo.

 Utilizagdo do aparelho num ambiente
ndo doméstico, isto é, profissional.

* Danos de transporte. Se o cliente
transportar o produto para casa ou
para qualquer outro endereco, a IKEA
ndo poderd ser responsabilizada por
eventuais danos que possam ocorrer
durante o transporte. No entanto, se a
IKEA efectuar a entrega do produto na
morada do cliente, os eventuais danos
provocados durante essa entrega serdo
abrangidos pela garantia IKEA.

* Gastos de execucdo da instalagdo inicial
do aparelho IKEA.

No entanto, se um prestador de
servicos IKEA ou um agente de servigos
autorizado efectuar a reparagdo ou

a substituicdo do aparelho ao abrigo
desta garantia, o prestador de servigos
ou o seu agente autorizado reinstalardo
o aparelho reparado ou instalardo o
aparelho de substituicdo, se necessdrio.

Estas restricbes ndo se aplicam a servicos

que tenham sido correctamente realizados

por um especialista qualificado, que utilize
as nossas pegas originais para adaptar

o aparelho as especificacdes técnicas de

segurancga de outro pais da UE.

Como se aplica a legislagdo nacional?

A garantia IKEA concede-lhe direitos
legais especificos, que cobrem ou excedem
todas as normativas legais nacionais.

No entanto, estas condi¢des ndo

limitam, de forma alguma, os direitos

do consumidor descritos na legislagéo
nacional.
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Area de validade

Para os aparelhos adquiridos num pais

da UE e transportados para outro pais da

UE, os servigos serdo prestados de acordo

com as condigdes de garantia normais no

novo pais. A obrigagdo de prestar servigos

abrangidos pela garantia existe apenas

se o aparelho cumpre e estd instalado em

conformidade com:

- as especificacdes técnicas do pais onde
a reclamacgdo de garantia é feita;

- as Instrugdes de Instalagdo e a
Informacdo de Seguranca do Manual do
Utilizador.

O SERVICO Pés-Venda dedicado para

electrodomésticos IKEA

Por favor, nGo hesite em contactar com

o Prestador do Servigo de Pés-Venda

designado pela IKEA para:

e fazer um pedido de assisténcia ao
abrigo desta garantia;

* solicitar um esclarecimento relativo a
instalagdo do aparelho IKEA nos méveis
de cozinha IKEA;

* solicitar um esclarecimento sobre as
fungdes dos aparelhos IKEA.

Para garantir que lhe proporcionamos a

melhor assisténcia, por favor, antes de

contactar connosco leia atentamente as

Instrugdes de Instalagdo e/ou o Livro de

Instrugdes de utilizagdo.

Como contactar-nos, se necessitar do
nosso servico?

Na Ultima pégina deste manual,
encontrard a lista de Prestadores
do Servico de Pés-Venda
designados pela IKEA e os
respectivos nimeros de telefone
nacionais.

@ Para lhe proporcionarmos um
servigo mais rapido, recomendamos
a utilizagdo dos nimeros de telefone
especificos incluidos no manual.
Indique sempre os nimeros incluidos
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no manual do aparelho especifico
para o qual necessita de assisténcia.
Também solicitamos que nos indique
sempre o nimero de artigo IKEA
(cédigo de 8 digitos) e o nimero de
servico de 12 digitos situados na
chapa de caracteristicas.

@ GUARDE A FACTURA OU TALAO DE
COMPRA!
E a sua prova de compra e serd
necessdria para aplicar e validar
a garantia. A factura ou taldo de
compra indica igualmente o nome
e o nimero de artigo (cédigo de 8
digitos) IKEA de cada aparelho que
adquiriu.

Necessita ajuda adicional?

Para quaisquer esclarecimentos adicionais
ndo relacionados com Pés-Venda sobre os
seus electrodomésticos, por favor, contacte
o callcenter da IKEA. Recomendamos que
leia atentamente a documentagdo do
aparelho antes de nos contactar.
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Informacion de seguridad

Su seguridad y la de los demds es muy

importante.

Este manual y el propio aparato contienen

advertencias de seguridad, que se deben

leer y seguir en todo momento.

A Este es el simbolo de peligro, relativo a
la seguridad, que advierte a los

usuarios de riesgo para ellos u otras

personas.

Todos los mensajes de seguridad estdn

precedidos del simbolo de peligro y de los

siguientes términos:

A iPELIGRO! Indica una situacion
peligrosa que, en caso de no evitarse,

provoca lesiones graves.

A iADVERTENCIA! Indica una situacién
peligrosa que, en caso de no evitarse,

puede provocar lesiones graves.

Todos los mensajes de seguridad especifi-
can el peligro al que se refieren e indican
cémo reducir el riesgo de lesiones, dafos y
descargas eléctricas resultantes de un uso
no correcto del aparato. Aténgase estricta-
mente a las siguientes instrucciones:

- El aparato se debe desconectar de la
red eléctrica antes de efectuar cualquier
trabajo de instalacién.

- Lainstalacién eléctrica y su mante-
nimiento los debe realizar un técnico
cualificado, segun las instrucciones del
fabricante y de conformidad con la
normativa local. No realice reparaciones
o sustituciones de partes del aparato no
indicadas especificamente en el manual
de uso.
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- La normativa exige que el aparato
cuente con toma de conexién a tierra.

- El cable de alimentacién debe ser
suficientemente largo para permitir la
conexion del aparato, empotrado en el
mueble, a la foma de red.

- Para que la instalaciéon cumpla la nor-
mativa sobre seguridad, se debe utilizar
un interruptor seccionador multipolar
con un espacio de confacto minimo de
3 mm.

- No emplee tomas de corriente multiples
ni cables alargadores.

- No tire del cable de alimentaciéon eléc-
trica para desconectar el enchufe.

- Una vez terminada la instalacién, los
componentes eléctricos no deberdn
quedar accesibles para el usuario.

- No toque el aparato con partes del
cuerpo humedas y no lo utilice con los
pies descalzos.

- El aparato estd destinado exclusivamen-
te al uso doméstico para la coccién de
alimentos. No se admite ningUn otro uso
(ej. calentar habitaciones). El fabricante
declina foda responsabilidad derivada
del uso indebido o el ajuste incorrecto
de los mandos.

- El uso del aparato no estd permitido
a personas (incluidos los nifios) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales sean reducidas o que carezcan de
la experiencia y los conocimientos nece-
sarios para ponerlo en funcionamiento,
salvo que hayan recibido instrucciones
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de uso del aparato de una persona
responsable de su seguridad.

- Laos partes accesibles pueden reca-
lentarse mucho durante el uso. Los
nifios deben mantenerse a distancia y
vigilados para que no jueguen con el
aparato.

- Durante y después del uso no tocar las
resistencias ni las superficies internas del
aparato, ya que pueden causar que-
maduras. Evitar el contacto con pafios u
otros materiales inflamables hasta que
todos los componentes del aparato se
hayan enfriado lo suficiente.

- Alfinal de la coccién, tener cuidado al
abrir la puerta del aparato, y dejar salir
gradualmente el aire o vapor caliente
antes de acceder al horno. Cuando la
puerta del horno estd cerrada, el aire
caliente sale por la abertura situada
sobre el panel de mandos. No obstruir
dichas aberturas.

- Utilizar guantes de horno para retirar
las ollas y los accesorios prestando
atencién para no focar las resistencias.

- No coloque materiales inflamables en
el inferior o cerca del aparato: podria
producirse un incendio si el aparato se
enciende accidentalmente.

- No caliente ni cocine en el horno alimen-
fos en envases o recipientes cerrados.
El envase puede explotar debido a la
presién que se genera en el interior y
dafiar el aparato.
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No utilice recipientes de materiales
sintéticos.

El aceite y la grasa sobrecalentados
pueden arder con facilidad. Vigile la
coccion de los alimentos ricos en grasa
y aceite.

No desatienda el aparato al freir ali-
mentos.

Si utiliza bebidas alcohdlicas para co-
cinar (por ej. ron, cofiac, vino), recuerde
que el alcohol se evapora a tempera-
turas elevadas. Por lo tanto, es posible
que el vapor de alcohol llegue a las
resistencias eléctricas y se inflame.

Eliminacién de los electrodomésticos

Este producto ha sido fabricado con
material reciclable o reutilizable. Debe
desecharse de acuerdo con la normati-
va local al respecto. Antes de desechar-
lo, corte el cable de alimentacién.

Para obtener informacién mads detallada
sobre el tratamiento, recuperacién y
reciclaje de aparatos eléctricos do-
mésticos, pdngase en contacto con las
autoridades locales, con el servicio de
recogida de residuos urbanos, o con la
tienda en la que adquirié el aparato.
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Descripcion del producto
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Panel de mandos

Ventilador de refrigeracién (no visible)
Resistencia superior

Resistencia grill

Luz posterior

Accesorios

Estante

1x

Bandeja de hornear

Tx

B Resistencia circular (no visible)
Ventilador
Resistencia inferior (no visible)
Puerta fria del horno

Grasera

Paneles cataliticos
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Panel de mandos
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Uso diario

Gire el mando de seleccién de funciones
para seleccionar la funcién que desee y,
luego, Gire el selector del termostato hacia
la derecha para seleccionar la temperatura
y pulse el botén “ok”. El horno funciona
ahora.

Cuando se alcanza la temperatura
programada, el indicador “V¥” junto a oC
desaparece de la pantalla. Al final de la
coccioén, gire los mandos a “0”.

Cuando use el grill, es aconsejable

configurar el termostato del horno a 250 °C.

Este valor se puede reducir cuando se
requiera menos calor.

B

Al

O® Temporizador

(S] Funciones especiales

—o Seguridad para nifios

°C Seleccién de la funcién de coccién

(® Duracién de la coccién

G Hora de fin de coccidén

Encendido del horno

Cuando el horno sea conectado al

suministro eléctrico por primera vez, o

reconectado después de un fallo eléctrico,

la pantalla indica “ {2:00".

Seleccion y ajuste del reloj:

1. Pulse la tecla "set". En la pantalla
parpadea la hora.

2. Pulse el botén “-” 0 “+” para configurar
la hora.

3. Pulse "set"y “-”
los minutos.

4. Pulse la tecla "ok" para confirmar.

o “+” para configurar
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Para modificar la hora:

Mantenga pulsado “ok” durante 3
segundos, hasta que el tiempo parpadee
en pantalla. Repita las operaciones arriba
indicadas.

Seleccione la funcién de coccién.

1. Gire el mando A a la funcién
seleccionada. En la pantalla se ve la
temperatura actual para esa funcién
o el nivel de potencia en las funciones
del grill y turbo grill. Para confirmar la
temperatura o configurar el nivel de
potencia, vaya al punto 3.

2. Gire el mando C para modificar la
temperatura.

Para la funcién de descongelacién, vaya
directamente al punto 3.

3. Pulse "ok" para confirmar; el horno
se encenderd. El indicador junto a
oC se apaga cuando se alcanza la
temperatura seleccionada.

Para modificar la temperatura:

1. Gire el mando C para seleccionar la
temperatura.

Advertencias:

Para anular cualquier programacién, gire

el mando A a "0". O bien pulse "ok" para

apagar el horno manteniendo las funciones
seleccionadas anteriormente.

Seleccion del tiempo de coccién:
Seleccione el tiempo de coccién (disponible
con cualquier funcién, salvo las funciones
especiales) para encender el horno por un
intervalo de tiempo especifico. Al finalizar
el tiempo de coccién, el horno se apaga
automdticamente. El méximo tiempo de
coccién programado es de 6 horas.

1. Seleccione la funcién y la temperatura
(véase apartado: "Seleccién de la
funcién de coccién") hasta el punto 2 sin
confirmar con la tecla "ok".
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2. Pulse la tecla "set" (en la pantalla se
enciende el indicador ¥ junto al simbolo
de tiempo de coccién C'IS)) y seleccione,
antes de que transcurran 8 minutos,
la duracién de la coccion que desee
mediante las teclas “-” o “+”.

3. Confirme con la tecla "OK"; el horno
se ponen en marcha y en la pantalla
se visualiza el fiempo que queda hasta
finalizar la coccidn.

4. Para modificar la temperatura
seleccionada anteriormente, gire el
mando C. Para volver a visualizar el
tiempo que queda, espere 5 segundos.

Aparicién de [{¥ en la pantalla:

Una vez transcurrido el tiempo

seleccionado, en la pantalla aparece ¥

y suena una sefial aclstica.

El horno se apaga automdticamente.

Es posible modificar la duracién de la

coccién pulsando las teclas “-” o “+”. Vuelva

al punto 3 del apartado "Seleccién de la
duracién de la coccién'.

1. Gire el mando A a "0".

En la pantalla vuelve a aparecer la hora del

dia.

Seleccién de la hora de fin de coccién

Esta operacién permite seleccionar la

hora de fin de coccién. El tiempo mdéximo

programable es de 23 horas y 59 minutos

1. Siga las indicaciones de los puntos 1y 2
del apartado “Seleccién del tiempo de
coccion”.

2. Pulse la tecla "set" para seleccionar
la hora de fin de coccidn: Destella el
indicador luminoso situado junto al
simbolo ¥ (®.

3. Ajuste el final del tiempo de coccién con
el botdn “-” o “+”.

4. Pulse la tecla "ok" para confirmar la
hora de fin de coccidn.
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El horno se pone en marcha
automdticamente a la hora de fin de
cocciéon menos la duracién de la coccién:
los indicadores ¥ de la pantalla sobre los
simbolos (® (j se encenderdn después.

Funciones especiales

Gire el mando A a la funcién [S]: se

enciende A junto al simbolo (S].

Pizza

Funcionamiento a temperatura constante

de 250°C, adecuada para la coccién de la

pizza.

1. Gire el mando F hasta que la pantalla

muestre el mensaje “P1” y, al cabo

de 2 segundos, la indicacién de la

temperatura de 250°C.

Pulse la tecla "ok" para confirmar.

3. Laindicacién junto a oC en el panel de
mandos se apaga cuando se alcanza
una temperatura de 250°C, un tiempo
configurado de fébrica de 12 minuto
parpadea en la pantalla y se oye una
sefal acustica.

4. Introduzca el alimento.

5. Para modificar el tiempo configurado,
use las teclas “-” o “+”.

6. Pulse la tecla "ok" para confirmar.

7. Una vez transcurrido el tiempo
seleccionado, el horno se apaga y en la
pantalla aparece

Mantener caliente

Permite mantener el horno a una

temperatura constante de 80°C.

1. Gire el mando C hasta que la pantalla

muestre el mensaje @ y, al cabo

de 2 segundos, la indicacién de la

temperatura de 80°C.

Pulse la tecla "ok" para confirmar.

3. Laindicacién junto a oC en el panel de
mandos se apaga cuando se alcanza
una temperatura de 80°C, un tiempo
configurado de fdbrica de 5 minuto
parpadea en la pantalla y se oye una
sefal acustica.

4. Introduzca el alimento.

N

N
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5. Para modificar el tiempo configurado,
use las teclas “-” o “+”.

6. Pulse la tecla "ok" para confirmar.

7. Una vez transcurrido el tiempo
seleccionado, el horno se apaga y en la
pantalla aparece [T .

Temporizador

El temporizador se puede utilizar sélo

si el horno no estd en marcha y permite

seleccionar un tiempo mdximo de 6 horas.

Para programar el temporizador:

1. Gire el mando A a “0”. La pantalla
muestra la hora del dia.

2. Pulse la tecla "set". El indicador junto
al simbolo A se enciende @ Pulse las
teclas “-” o “+” para configurar la hora.

3. Pulse la tecla "ok" para confirmar la
seleccioén.

Una vez transcurrido el tiempo
seleccionado:

Se oye una senal acustica y en la
pantalla parpadea

Pulse la tecla "ok: La sefial acUstica se
apaga. En la pantalla vuelve a aparecer
la hora del dia.

Seguridad para nifios =

1. Con el mando A en “0”, pulse las teclas
“+” y “-” al mismo tiempo durante 5 seg.
El indicador junto al simbolo se enciende
__O.

2. Después de la activaciéon de la
seguridad ya no es posible utilizar las
funciones del horno.

3. Para desactivar el bloqueo, repita la
secuencia descrita en el punto 1.

ADVERTENCIA: Si aparece en

pantalla sin parpadear, no significa que el

horno esté apagado. Tenga cuidado.
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Tabla de funciones del horno

Funcién Descripcién de la funcién
o HORNO -
APAGADO
zZ. |LUZ Para encender la luz del horno.
CONVENCIONAL |Esta funcién permite obtener una superficie y base con un dorado
— uniforme y crujiente. Para cocer tartas con relleno liquido (dulces
o saladas) en un Unico nivel, y pizzas en uno o dos niveles. Si
cocina en dos niveles, cambie la colocacién de los alimentos
a media coccién para un resultado mds uniforme. Precaliente
el horno a la temperatura deseada y hornee los alimentos al
alcanzar la temperatura seleccionada. Se aconseja utilizar el
segundo nivel desde abajo cuando cocine en un Unico nivel. Para
cocinar en dos niveles, use el 1°y el 3°.
~) |GRILL Para asar filetes de carne, kebabs y salchichas, para cocinar

verduras gratinadas y pan tostado. Precaliente el horno durante
3-5 min. Se aconseja utilizar el cuarto nivel desde abajo cuando
cocine Cuando cocine carne, vierta un poco de agua en la
grasera (en el 3° nivel desde abajo) para reducir el humo y evitar
las salpicaduras de grasa. Durante la coccién, la puerta del horno
debe permanecer cerrada.

TURBO GRILL

Esta funcién es idénea para cocinar trozos grandes de carne
(rosbif, asados). Durante la coccién, la puerta del horno debe
permanecer cerrada. Cuando cocine carne, vierta un poco de
agua en la grasera situada en el primer/segundo nivel desde
abajo. para reducir el humo y evitar las salpicaduras de grasa.
De vuelta a la carne durante la coccién. Lo ideal es girar la pieza
de carne durante la coccién.

CONVECCION

Para cocer tartas con relleno liquido (dulces o saladas), pizzas en
un nivel. Si fuera necesario, invierta la posicién de los alimentos
para obtener una coccion mds homogénea.

DESCONGELAR

W

Esta funcién se puede utilizar para descongelar mds rapidamente
los alimentos a temperatura ambiente. Mantenga el alimento
dentro del envase para evitar que se seque. Se aconseja usar el
nivel central para cocinar.

AIRE FORZADO

®

Para cocinar al mismo tiempo diferentes tipos de alimentos que
requieran la misma temperatura de coccién (p. ej.: pescado,
verduras, tratas), en un méximo de dos niveles. La funcién permite
cocinar sin transmitir olores de un alimento a otro. Se aconseja
utilizar el segundo nivel desde abajo cuando cocine en un Unico
nivel. Para cocinar en dos niveles, use el 1°y el 3°, precalentando
el horno primero.
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Funcién

Descripcién de la funcién

. RESISTENCIA
\CY | (INFERIOR + AIRE

FORZADO

Para obtener alimentos con una base crujiente y una superficie
caliente. Para cocer tartas con relleno liquido y sin base
precocida (como tartas, plum cakes, pasteles de ricotta y pizzas
con muchos ingredientes) en un nivel. Precaliente el horno antes.
Se aconseja colocar los alimentos en el 2° nivel desde abagjo.
Esta resistencia también es perfecta para productos congelados
(pizza congelada, patatas fritas, strudel, lasafia, etc.). Siga las
instrucciones del embalaje del alimento.

FUNCION
S ESPECIAL

S - Pizza: Funcidn especial para hornear pizza casera. Use el
2° nivel desde abajo. Precaliente el horno, girando el selector
de temperatura al icono “S - pizza”; coloque los alimentos en el
horno cuando se alcance la temperatura fijada.

S - Mantener: Ideal para mantener calientes y crujientes los
alimentos recién cocinados (p. ej.: carne, patatas fritas, tartas).
Gire el mando de la temperatura al icono “S - Mantener”.
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Tablas de coccidn

Tipo de alimento |Funcién [Precalen- |Nivel (desde Temperatura (Tiempo de

tamiento |abajo) (°C) coccién (min)

DULCES, REPOSTERIA, ETC.

Bizcochos [Z] 2 160-180 35-55
Tartas rellenas 1 180-200 50-60
(tarta de queso, =

tarta de manzana,

tarta de frutas)

Galletas, C] X 3 170-180 15-40
tartalet

ariaetas X 13 160-17 20-40
Petit choux C] X 3 180 30-40

X 1-3 180 35-45
Merengues C] X 3 90 120-130
X 1-3 90 120-150

Pan, pizza, C] X 2 190-230 15-50

f .

ecacaa X 13 230-250 12-30
Pizza @ X 2 250 10-30
Tartas saladas X 1 180-200 35-55
(tarta de verdura, =

quiche)

Volovanes, C] 3 180-200 20-30
canapés de

hojaldre 1-3 180-200 20-40
Lasana, pasta al C] 2 190-200 45-55
horno, canelones,

tartas

Lasafia y carne 1-3 200 50-100
Carne y patatas 1-3 200 45-100
Pescado y X 1-3 175 30-50

verduras
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Tipo de alimento

Funcién

Precalen-
tamiento

Nivel (desde
abajo)

Temperatura
(°C)

Tiempo de
coccién (min)

CARNE

Cordero, ternera,
buey, cerdo 1 kg

X

2

190-200

90-110

Pollo, conejo, pato
1 kg

X

2

190-200

65-85

Pavo, oca 3 kg

1/2

190-200

140-180

PESCADO

Pescado al horno/
en papillote
(lomos, entero)

D O OO

180-200

40-60

VERDURA

Verduras rellenas
(tomates,
calabacines,
berenjenas)

175-200

40-60

Tabla de coccién para la funcién GRILL

Tipo de
alimento

Funcién

Precalenta-
miento

Nivel (desde
abajo)

Temperatura
Q)

Tiempo de
coccién (min)

Tostada

X

4

200

2-5

Verduras
gratinadas

X

3

200

10-20

Filetes de
pescado / de
carne

X

200

30-40

Salchichas,
brochetas,
costillas,
hamburguesas

O] O 00

200

30-50

Pollo asado
1-1,3Kg

(]

200

55-70

Rosbif poco
hecho 1 kg

200

30-40

Pierna o
jarrete de
cordero

H|

200

55-70

Patatas
asadas

(H

200

45-55

Nota: los tiempos y las temperaturas de coccién son aproximados.
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Cuidado y mantenimiento
LIMPIEZA

A jADVERTENCIA!

- No utilice aparatos de limpieza con
vapor.

- Limpie el horno sélo cuando esté frio al
tacto.

- Desconecte el aparato de la red
eléctrica.

Exterior del horno
IMPORTANTE: no utilice detergentes
corrosivos o abrasivos. Si un producto
de estas caracteristicas entra
accidentalmente en contacto con el aparato,
limpielo de inmediato con un pano humedo.
* Limpie las superficies con un pafio
humedo. Si estd muy sucio, utilice una
solucién de agua con unas gotas de
detergente para vajillas. Seque con un
paio seco.

Interior del horno
IMPORTANTE: no utilice esponjas
abrasivas ni estropajos metdlicos. Con
el tiempo, pueden deteriorar las superficies
esmaltadas y el cristal de la puerta del
horno.

* Después de cada uso, deje que el horno
se enfrie y limpielo preferiblemente
mientras aun esté templado, para quitar
la suciedad acumulada y los residuos de
alimentos (por ejemplo, alimentos con
un alto contenido en azicares).

» Utilice detergentes especificos
para horno y siga atentamente las
instrucciones del fabricante.

* Limpie el cristal de la puerta con un
detergente liquido adecuado. Puede
retirar la puerta del horno para facilitar
la limpieza (consulte MANTENIMIENTO).

* La resistencia superior del grill (consulte
MANTENIMIENTO) se puede bajar (sélo
en algunos modelos) para limpiar el
techo interior del horno.
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NOTA: durante la coccién prolongada

de alimentos con un alto contenido de

agua (como pizza, verduras, etc.), puede
acumularse condensacion en el interior de
la puerta y alrededor de la junta. Cuando el
horno esté frio, seque la cara interior de la
puerta con un trapo o esponja.

Accesorios

e Sumerja los accesorios en agua con
detergente para vajillas inmediatamente
después de usarlos, utilizando guantes si
aun estdn calientes.

* Los residuos de alimentos pueden
quitarse facilmente con un cepillo o
esponja.

Limpie el panel trasero y los paneles
cataliticos laterales del horno (si los hay):

IMPORTANTE: no utilice detergentes

corrosivos o abrasivos, cepillos duros,
estropajos para ollas ni aerosoles para
horno que puedan dafiar la superficie
catalitica y arruinar sus propiedades de
autolimpieza.

e Accione el horno vacio con la funcién
de ventilacién asistida a 200°C durante
cerca de una hora.

* Después, deje que el aparato se enfrie
antes de quitar cualquier resto de
alimentos con una esponja.

MANTENIMIENTO

A jADVERTENCIA!

- Utilice guantes de seguridad.

- Compruebe que el horno estd frio
antes de llevar a cabo las siguientes
operaciones.

- Desconecte el horno de la red eléctrica.

Para extraer la puerta

1. Abra la puerta por completo.

2. Levante los ganchos y empuijelos al
maximo hacia delante (Fig. 1).



ESPANOL

Cierre la puerta el méximo que pueda
(A), levantela (B) y girela (C) hasta
liberarla (D) (Fig. 2, 3, 4).
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Fig. 4

Para montar la puerta

1. Introduzca las bisagras en sus
posiciones.

2. Abra la puerta por completo.

3. Baje los dos pestillos.

4. Cierre la puerta.

Para cambiar la bombilla posterior
1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

\
Fig. 5

2. Desatornille la tapa de la lédmpara
(Fig. 5), cambie la ldmpara (véase la
nota sobre el tipo de ldmpara) y vuelva
a colocar la tapa atornilléndola.

3. Vuelva a conectar el horno a la red
eléctrica.

NOTA:

Use sélo bombillas incandescentes de tipo

E-14 T300°C 25W/230V.

Las bombillas estan disponibles a través del

servicio de asistencia técnica de IKEA.
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Qué hacersi ...
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Problema Posible causa Solucién
El horno no Fallo en el suministro eléctrico. | Compruebe que haya corriente
funciona: eléctrica en la red

El horno no estd enchufado a la
toma de corriente.

Conecte el horno a la red
eléctrica.

El mando de seleccién de
funciones se encuentra en la
posicién “0”.

Gire el mando de seleccién de
funciones para seleccionar una
funcién de coccién.

El mando de seleccién de
funciones se encuentra en la
posicion “Qr,

Gire el mando de seleccién de
funciones para seleccionar una
funcién de coccién.

La puerta del
horno estd
bloqueada y no
se abre (version
Nutid OV9 —
Framtid OV9)

Disfuncién eléctrica debido a
fluctuaciones de voltaje.

Apague el horno y vuelva a
encenderlo para comprobar si se
ha solucionado el problema.

La puerta del
horno estd
bloqueada y no
se abre (version
Framtid OV5 —
Datid OV7)

Disfuncién eléctrica debido a
fluctuaciones de voltaje.

Para Framtid OV5

- Sitve el mando de seleccién de
funciones en la posicién “0”.

- Sitve el temporizador en 5 min
y espere a que la puerta del
horno se libere.

Para Datid OV7

- Sitve el mando de seleccién de
funciones en la posiciéon .

- Ajuste el reloj en la posicidn

(consulte “Panel de mandos”).
Espere 2 minutos a que la puerta
se libere.

El programador
electrénico no
funciona (version
Nutid y Framtid
oVv9)

Disfuncién eléctrica debido a
fluctuaciones de voltaje.

Si el programador electrénico
(segln el modelo) indica "F

HH", contacte con el servicio de
asistencia técnica mds cercano.
En este caso, especifique el
nimero que aparece después de
la letra "F".

Consumo de energia con una carga normal y la funcién reposteria Kwh
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Antes de contactar con el servicio de

asistencia técnica:

1. Intente resolver el problema usted
mismo con la ayuda de la tabla "Qué
hacersi...".

2. Apague el horno y vuelva a encenderlo
para comprobar si se ha solucionado el
problema.

Si, después de estas comprobaciones, el

problema persiste, contacte con el servicio

de asistencia técnica de IKEA

Indique lo siguiente:

* una breve descripcién del problema;

* el tipo de horno y el modelo exacto;

* el nimero de servicio (nUmero que
aparece después de la palabra
"Service" en la placa de datos que
se encuentra en el borde derecho del
interior del horno, visible con la puerta
del horno abierta);

N AYAKeS 0000 000 00000
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e su direccién completa;
* sunumero de teléfono.

Si fuera necesaria alguna reparacién,
contacte con el servicio de asistencia técnica
de IKEA (para garantizar el uso de piezas
de recambio originales y una correcta
reparacion).



ESPANOL

39

Datos técnicos

Dimensiones

Ancho 595
Alto 595
Fondo 564
Vélumen util (L) 60
Area de la bandeja de coccién més grande (superficie neta) cm? 1200
Resistencia Superior + inferior W 2550
Aire forzado W 2000
Grill W 1400
Funcién especial W 2500
Luz del horno W 25
Potencia total W 3200
Ndmero de funciones 9
Consumo de energia kWh 0,79

La informacién técnica se encuentra en la placa de datos del interior del aparato.

8 5 22 TN iy
00 oo (€
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Instalacién

Una vez desembalado el horno, asegurese
de que no haya sufrido dafios durante el
fransporte y de que la puerta cierre bien. Si
tiene problemas, péngase en contacto con
su vendedor o con el Servicio de Asistencia
mds cercano. Para evitar dafios, retire el
horno de la base de poliestireno en el
momento de la instalacién.

Preparacion del mueble para empotrar el

horno

* Los muebles de cocina en contacto con
el horno deben ser resistentes al calor
(al menos 90°C).

» Corte todas las piezas del armario antes
de colocar el horno en el hueco y quite
todas las virutas de madera y el serrin.

* Después de la instalacién, el fondo del
horno no debe ser accesible.

* Para que el aparato funcione bien, deje
el espacio minimo entre la encimera y el
extremo superior del horno.

Recomendaciones generales

Antes del uso

- Quite las protecciones de cartén, la
pelicula protectora y las etiquetas
adhesivas de los accesorios.

- Quite los accesorios del horno y
caliéntelo a 200° durante una hora para
eliminar el olor y los humos producidos
por los materiales aislantes y la grasa
protectora.
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Durante el uso

- No coloque objetos pesados sobre la
puerta ya que podria estropearse.

- No se aferre a la puerta ni cuelgue
nada del asa.

- No recubra el interior del horno con
papel de aluminio.

- No vierta agua dentro del horno
caliente, ya que podria dafiar el
revestimiento esmaltado.

- No arrastre ollas ni sartenes sobre la
base del horno, ya que podrian dafiar
el revestimiento esmaltado.

- Asegurese de que los cables eléctricos
de otros aparatos no entren en contacto
con las piezas calientes del horno o
queden atrapados por la puerta.

- No exponga el horno a los agentes
atmosféricos.
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Bloqueo de la puerta
Para abrir la puerta con el bloqueo de la
puerta, consulte la Fig 1.

Fig. 1
Si lo desea, puede retirar el bloqueo de la

puerta siguiendo los pasos de la secuencia
de imdgenes de la Fig. 2.
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Conexidn eléctrica

Asegurese de que el voltaje indicado en la
placa de datos del aparato coincida con
la tensién de la red. La placa de datos se
encuentra en el borde frontal del horno
(visible con la puerta del horno abierta).

Cuestiones medioambientales

Eliminacién del embalaje

- El material de embalaje es 100%
reciclable y estd marcado con el
simbolo de reciclado (L’?.\)- Por lo tanto,
deberd desechar las diferentes piezas
del embalaje de forma responsable,
respetando siempre las normas locales
sobre residuos.

Eliminacién del producto

- Este electrodoméstico estd marcado con
arreglo a la directriz europea 2002/96/
EC sobre la Eliminacién de Equipos
Eléctricos y Electronicos (WEEE).

- Al garantizar la correcta eliminacion
de este producto, ayudard a evitar
posibles consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud humana,
que podrian ser el resultado de una
eliminacién inadecuada del producto.

- Elsimbolo mmm que incluye el aparato
o la documentacién que lo acompaiia
indica que éste no puede tratarse como
un desecho doméstico, sino que debe
entregarse en un punto de recogida
para el reciclado de aparatos eléctricos
y electrénicos.
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La sustitucién del cable de alimentacién
(tipo HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) debe llevarla
a cabo un electricista profesional. Contacte
con el servicio de asistencia técnica de
IKEA.

Ahorro de energia

- Precaliente el horno sdlo si esto se
especifica en la tabla de tiempos de
coccién o en la receta.

- Utilice fuentes de horno lacadas o
esmaltadas oscuras, ya que absorben
mejor el calor.

- Apague el horno 10/15 minutos antes
del tiempo de cocciédn fijado. Los
alimentos que requieren una coccién
prolongada se siguen cocinando incluso
después del apagado del horno.

Declaracién de conformidad C €

- Este horno estd preparado para entrar
en contacto con alimentos, es conforme
con la normativa europea (C €)
n°® 1935/2004 y se ha disefiado,
fabricado y comercializado de
conformidad con las normas de
seguridad de la Directiva sobre “Bajo
Voltaje” 2006/95/CE (que sustituye a
la 73/23/CEE y enmiendas siguientes)
y los requisitos de proteccién de la
directiva “CEM” 2004/108/CE.
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GARANTIA IKEA

¢{Qué plazo de validez tiene la garantia de
IKEA?

Esta garantia es vdlida por cinco (5) afios

a partir de la fecha original de compra

del electrodoméstico en IKEA, excluyendo
los aparatos denominados LAGAN, los
cuales tienen solo dos (2) afios de garantia.
Como justificante de la compra, necesitard
la factura o recibo de compra original. Si
se realizan reparaciones en el periodo de
garantia, no se ampliard el periodo de
garantia del electrodoméstico.

¢Qué aparatos no estdn cubiertos por la
garantia de cinco (5) afios de IKEA?

Los aparatos LAGAN vy fodos los
electrodomésticos comprados en IKEA antes
del 1 de agosto de 2007.

¢Quién llevard a cabo el servicio?

El proveedor de servicios autorizado de IKEA
prestard el servicio a través de su propio
servicio o una red de servicio autorizada.

¢{Qué cubre esté garantia?

La garantia cubre defectos del
electrodoméstico, que pueden haber sido
causados por un defecto de fabricacién

o de materiales a partir de la fecha de la
compra en IKEA. Esta garantia se aplica
s6lo al uso doméstico. Las excepciones

se especifican en el titulo “¢ Qué no cubre
esta garantia?”. Dentro del periodo de
garantia, los costes para remediar el fallo,
por ejemplo reparaciones, piezas, mano
de obra y desplazamientos quedardn
cubiertos, siempre que el electrodoméstico
esté accesible para reparar sin gastos
especiales. En estas condiciones, se aplican
las directrices de la UE (N° 99/44/EG) y las
respectivas normativas locales. Las piezas
cambiadas pasardn a ser propiedad de
IKEA.

¢Qué hara IKEA para solucionar el
problema?

El proveedor de servicios designado de IKEA
examinard el producto y decidird, segun su
criterio, si estd cubierto por la garantia. En
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caso afirmativo, el proveedor de servicios
de IKEA, o su servicio autorizado, por medio
de sus propias operaciones de servicio,
decidirdn, segin su criterio, si reparan el
producto defectuoso o si lo cambian por uno
igual o comparable.

¢{Qué no cubre esta garantia?

* El deterioro o desgaste normal.

* Daiios deliberados o causados por
negligencia, dafios causados por
incumplimiento de las instrucciones de
funcionamiento, instalacién incorrecta,
conexién a una tensién incorrecta, danos
causados por reacciones quimicas o
electroquimicas, 6xido, corrosién o dafios
causados por el agua incluyendo pero
sin limitarse a los dafios causados por
un exceso de cal en el aguaq, y los dafios
provocados por condiciones medio
ambientales anormales.

* Piezas consumibles, incluyendo las
baterias y las bombillas.

¢ Piezas no funcionales y decorativas,
que no afecten el uso normal del
electrodoméstico, incluida cualquier
posible raya y las diferencias de color.

* Daiios accidentales provocados por
objetos o sustancias extranos, por la
limpieza o por el desbloqueo de los filtros,
los sistemas de vaciado o los cajetines
para el jabén.

* Danos provocados en las siguientes
piezas: vidrio cerdmico, accesorios,
cestos para la vaijilla y los cubiertos,
tuberias de llenado o vaciado, juntas,
bombillas o sus cubiertas, pantallas,
mandos, revestimientos y partes de los
revestimientos protfectores. Salvo que se
demuestre que tales dafios hayan sido
provocados por fallos en la produccién.

» Casos en los que no se detecte ningin
fallo en el producto durante la visita de un
técnico.

* Reparaciones no realizadas por nuestros



ESPANOL

proveedores de servicios y/o un servicio
autorizado por IKEA, o cuando se utilicen
piezas no originales.

* Reparaciones provocadas por una
instalacién defectuosa o que no cumpla las
especificaciones de instalacion.

* Uso del electrodoméstico en un entorno
no-domeéstico, es decir, uso profesional.

* Darios de transporte. Si un cliente
transporta el producto a su casa o a otra
direccion, IKEA no se responsabiliza de los
dafios que pueda sufrir en el trayecto. No
obstante, si IKEA entrega el producto en la
direccién indicada por el cliente, los danos
del producto producidos con motivo del
transporte serdn cubiertos por IKEA.

» Coste de la instalacién inicial del aparato
IKEA.

No obstante, si un proveedor de servicios
de IKEA o su servicio autorizado repara
o sustituye el aparato con arreglo a esta
garantia, el proveedor de servicios o su
servicio autorizado volverdn a instalar

el aparato arreglado o nuevo, si es
necesario.

Estas restricciones no se aplican a las tareas

libres de fallos llevadas a cabo por un

especialista cualificado utilizando nuestras
piezas originales, con vistas a adaptar el
electrodoméstico a las especificaciones
técnicas de seguridad de ofro pais de la UE.

¢Coémo se aplica la ley nacional?

La garantia IKEA le otorga derechos legales
especificos, que cubren o exceden todas las
normativas legales locales.

No obstante, estas condiciones no limitan
de ningun modo los derechos de los
consumidores prescritos por la legislacion
local.

Area de validez

Para los electrodomésticos comprados en un
pais de la UE y que son llevados a otro pais
de la UE, se proporcionardn los servicios de
acuerdo con las condiciones de la garantia
normales en el nuevo pais. Sélo existe la
obligacién de realizar servicios en el marco
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de la garantia si el electrodoméstico cumple

y estd instalado segun:

- Las especificaciones técnicas del pais en el
que se realiza la reclamacién.

- Las instrucciones de montaje y la
informacién de seguridad del Manual del
Usuario.

El SERVICIO POSTVENTA dedicado para
aparatos IKEA
Por favor, no dude en contactar con el
Proveedor de Servicio designado por IKEA
para:
* hacer una reclamacién con arreglo a esta
garantia;
* solicitar aclaraciones relacionadas con
la instalacion del aparato IKEA en los
muebles de cocina IKEA;
* solicitar aclaraciones sobre las funciones
de los aparatos IKEA.
Para asegurar de que le proporcionaremos
la mejor asistencia, por favor, lea
atentfamente las Instrucciones de Montaje
y/0 el Manual de Instrucciones antes de
contactar con nosotros.

¢ Cémo contactar con nosotros si necesita
nuestro servicio?

En la dltima pdgina de este
manual encontrard el listado

de Proveedores de Servicio
designados por IKEA y los
respectivos nimeros de teléfono
nacionales.

@ Para proporcionarle un servicio
mads répido, le recomendamos
que utilice los nomeros de teléfono
especificos que se incluyen en
este manual. Indique siempre
los nGmeros que aparecen en el
manual correspondientes al aparato
especifico para que el necesita
asistencia. Ademas, indique siempre
el nimero de producto, (8 digitos) y el
nUmero de servicio de 12 digitos del
articulo de IKEA, que se encuentran



ESPANOL

en la placa de datos técnicos del
aparato.

iGUARDE LA FACTURA O RECIBO DE
COMPRA!

Es la prueba de la compra y lo
necesitard para hacer uso de la
garantia. El recibo también incluye el
nombre y el nimero del producto (8
digitos) de IKEA, para cada uno de los
electrodomésticos que compre.

¢Necesita ayuda adicional?

Para quaisquer esclarecimentos adicionais
Para todas las cuestiones adicionales no
relacionadas con Post-Venta sobre sus
aparatos, por favor, dirijase al call center de
la tienda IKEA. Le recomendamos que lea
atentamente la documentacién del aparato
antes de confactar con nosotros.
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MAnpogopieg acpaleiag

H mpoowmikr cag acgalela kat n acpAiela

ANwV atépwy gival ToAd onpavtik.

To mapdv eyxepidlo kat n cuokeur| TepNap-

Bdvouv onpavtikég MPoelSOTTOCELG OXETIKA

PE TNV acpAlelq, TiG omoieg mpéret va dla-

Bdlete kal va peite oe kGOe mepimwon.

A Auté gival 1o oluppolo kivduvou, 10

oroio apopd v acpdAela kat

urodelkviel mBavoug KivdUvoug yla 1o

XpProtn kat A\ha aropa.

‘O\eg oL IPOEISOTTOIRTELG TTOU APOPOUV TNV

acpdlela ocuvodelovtat amd 1o clUporo

KivSUvou Kat TG Mapakdtw emMonPAavoelg:

A KINAYNOZX! Yrodekvuel pla emkivou-

vn katdotaon, n omoia, edv dev
armopeuxOel, Oa odnynoel oe coPapolg

Tpaupatiopola.

A MPOEIAOMOIHZH! Ymodewviel pla

emkivéuvn katdotaon, n omolia, edv dev

amopeuyOel, priopei va odnynoel o

oofapoug tpaupatiopola.

‘O\eg oL IPOEISOTTOIRTELG TTOU APOPOUV TNV

acpdela umodekviouv mOavoug Kivdu-

voug kat epapBdévouv odnyieg yia ) pei-

won tou Kivduvou tpaupatiopouy, BAGBNG A

nAektporAngiag Aoyw ecpaipévng xprRong

NG OUOKEUNG. TNPEITE TPOCEKTIKA TIG TAPA-

K&tw odnyieg:

- H ouokeun mpémel va anocuvdéetal amd
v tpogodoacia mptv and kdbe epyacia
gykatdotaong.

- H nAektpkA eykatdotaon kat n ouvtipn-
on mpénel va ekteholvtal amd egeldikeu-
pévo texVikd cUppwva pe G odnyieg Tou
KOTAOKEUAOTH] KAl TOUG TOTTKOUG KAVOVL-
opoug acpaleiag. Mnyv emokeuddete kat
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pnv avikaBilotdrte kavéva eEdptnua g
OUOKEUNG, eKTdG Qv avagépetal pntd
oto eyxelpidio xprone.

- H yeiwon g ouokeur|g eival uroxpewtt-
kA Bdoel g vopoBeaiag.

- To kahwdio tpopodoaiag mpémel va éxel
EMAPKEG PHKOG, WOTE va glvat duvarr
n oUv&eon NG VIO lopévnG CUCKEUNG
oty mnpila.

- T va daocpahiotel n cuppdppwon pe
TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOPOUG aoPaleiag,
n eykatdotaon mpémet va Stabétel moAu-
moAké Stakdrmn pe eAdylotn amdotacn
3 mm peta&l twv eMapuv.

- Mn xpnowormoteite moAUmpla 1) mpoe-
KTAOELC.

- Mnv tpafdre 10 kaAwdio popodoaciag,
YlQ VA ArTOCUVOEDETE T CUCKEUN.

- Meta v ohokAjpwon g eykatdota-
ong, Sev mpérmel va eivat duvarr| n mpod-
offaon ota nAektpikd eEaptipara.

Mnv ayyiCete tn cuokeun pe Bpeypéva
pEPN TOU CWPATOG KAL PNV TV XPNotyo-
moteite étav éxete yupvda média.

- H ouokeun autr mpoopiletal amokAeL-
OTIKA YO OIKLAKA XPRAoN Kat yia 1o Prot-
po payntwv. Aev emrpénetal dGAog 1pd-
oG xpnong (m.x. Oéppavon dwpartiwv).
O kataokeuaotig Sev pépel kapia eubu-
VN Yla akAt@ANAeG XPAOELG | E0PaNpE-
veg pubpioelg Iwv Slakomtwy.

- H ouokeun aut dev mpoopiletal yia
xpron amé dropa (cupmephapPfavo-
PéEVwY TAdIWV) PE PELWPEVEG CWPATL-
KEG, aloBNINPLaKéG f Stavonukég ikavéd-
NTeg 1 pe ENewdn epmepiag kat yvwoe-
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wv, €KTOG €AV €xouv AAPel odnyleg oxett-
K& PE N XPAON TG OUCKEUNG amd dtopa
umelBuva yla v acpAleld Toug.

Ta mpooBdopa pépn NG CUCKEUAG pPrTOo-
pel va unepBeppavBouv katd ) Sidp-
KEWA NG XPAoNG. Ta pikpd maudia mpérmet
va pévouv pakpld and T CUCKEUR Kal
va Bpiokovtat und emtipnon, wWote va
pnVv maifouv pe T CUCKEUN).

Kartda ) Sidpketa 1) kat petd ) xpron,
pnVv ayy(lete TG avilotdoEelg 1 TG E0W-
TEPIKEG EMPAVELEG TNG CUCKEUNG, KABWG
prropetl va mpokAnBouv eykadpata. H
ouokeun Sev TIPEMEL va €pXETAL OF EMa-
@r) Pe Mavid ] GAa eGPAeKTA UAIKA pé-
XPL VO KPUWOOUV EMAPKWG OAa Ta e§ap-
Tpatd mg.

Y10 1€\0g Tou Ynoiparog, amatteitat mpo-
ooxH katd to dvolypa tnG méPTag NG
OuoKeunG. Apriote 1o {goTtd aépa ) Tov
atpd va Byet otadlakd mpLv xpnoyorot-
foete 1o goupvo. Otav n mépta G ou-
okeung eival kAelotr), Byaivel (eotdg aé-
pag amnd 1o dvotypa mavw and tov miva-
ka Stakormwyv. Mn ¢pddete ta avoiypa-
1a e§agplopod.

Xpnotporoleite yaviia golpvou yia v
agpaipeon okeuwv A e€aptnpdtwy, Xwpig
va ayy(EETe TG AVIIOTACELG.

Mnv tomoBeteite eGpAekta UMKA TAVW

1| Kovtd otn cuokeur: urtdpxet kivuvog
mupkayldg og mepimuwon wxaiag evep-
yoro{nong TG CUCKEUNG.

Mn Ceotaivete kat pn payelpelete gpa-
yntd og kAewota Bada ) doxeia ot cu-
okeur). H miieon mou avamicoetal oto
€0WTEPLKS pPriopel va mpokaAéael ékpnén
tou Bdalou, pe amotédecpa va TPoKANOEel
{npl& ot oUCKEUN).
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Mn xpnoworoleite doxeia mou elival ka-
Taokeuaopéva amd cUVOETIKA UAKA.

Ta Airn kaw ta Addia avagpAéyovratl €0-
KoAa étav unepBeppavOouv. MNpémel va
glote mavta og eTodTNTA O1aV PrVETe
@ayntad mhouota oe Airmn kat Addia.

Mnv a@rvete TTOTé T CUCKEUN XwpPIG emt-
TpPnon katd v ano&npavon TpPoPipwy.
Edv mpooBéoete aAkodA katd to Yriot-
po payntwv (.. polpt, Kovidk, kpaot),
pnv Eexvare 61t 1o alkodA eatpiCetan o
uPnAég Beppokpaocies. Xuvenwg, umdp-
XEL kivOuvog ol atpol TTou ameAeuBepw-
vovtal ané 1o aAkodA va avapAeyolv
otav £€pBouv oe emagr| P€ TNV NAEKTPIKN
avrtictaon.

Anéppn OIKIOKWV GUCKEUWV

H ouokeur| autr éxel kataokeuaotel amd
QAVAKUKAWOA | emavaypnoyorotou-
peva ulikd. Amoppite v cuppwva pe
TOUG ToTKOUG Kavoviopoug améppung.
Mpw and v andppudn, kdYPte 10 KOAW-
S0 tpopodoaiag.

MNa nepattépw mMAnpopopieg oxXeTKA pe
v eneepyaoia, ) cuNoyr| kaL v
QAVAKUKAWOT OKIAKWY NAEKTPIKWY CU-
OKEUWYV, EMKOWVWVAOTE Pe G appddieg
TOTKEG APXEG, TNV UTINPECIA ATTOKOPIONG
OKIOKWYV AmopPPPATWY A To Katdotnpa
TTWANCNG TNG CUCKEUNG.
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MNivakag eAéyyou
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Awakdming emhoyng Aettoupywv Pnoilpatog
Aldpkela Ynoiparog

‘Npa téloug Ynoipatog

vV vV vv V
oC CD) -
Kabnpepwvi xprion

MNeplotpédre 1o Stakdmn emAoyng oy
amawtoUpevn Aettoupyia. XLt CUVEXELD, TTEQL-
otpédrte 1o Sdtakdmn tou Beppootdn Se&id-
otpoga otnv amattolpevn Beppokpacia kat
matfote 1o koupti «ok». O polpvog Ba tebei
oe Aettoupyia.

‘Otav emueuyBei n pubplopévn Beppokpacia,
n évéelgn « ¥» Sima oto oclpforo oC otnv
004vn tou poupvou Ba eEapaviotel. XTo Té-
oG tou Pnoipatog, meptotpéPte Toug Stakd-
Tieg ot Béon «Om».

‘Otav xpnotporoleite ) Asttoupyia YKpW,
ouviotarat va puBpilete 1o Bgppootdn tou
poupvou otoug 250°C. H pUBpion priopel
va pewBel dtav amawteitan xapnAdtepn Oep-
pokpaaoia.

Evepyomoinon tou polpvou

Metd ) olvdeon tou polpvou yla mpwn

Popd oto nAektpikd diktuo A petd amd emna-

vaouUvdeon Adyw Siakormig pelpatog, otnv

006vn eppavifetal n EvosiEn « i2:00».

EmAoyn kat aAAayf wpag poAoylou:

1. MNatforte to koupri «pUBplonNg». Xtnv
006vn avaBooprivel n évdel&n g wpag.

2. TlatAote 10 KOUPTT «-» ) «+» yia va pub-
plogte v wpa.

3. TMatAfote 1o KoupT «PUBPLONG» KAl «-» )
«t+» ya va puBpioete ta Aemtd.

4. Tatjote 1o koupti «ok» yia emPBefaiw-

on.
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MNa va aAAéd&ete v wpa:

Kpartrote matnpévo to koupri «ok» yua 3
SeutepdAerta péxpt va apxioet va avafo-
ofrvel n évéegn g wpag. Emavaiapete
Sadikacia mou meptypdpnke mapamdvw.

EmMoyn Aswtoupyiag Ynoipatog

1. Nepotpédte 10 Sakdmn A oy emey-
pévn Aettoupyia. Xtnv 00dvn eppavile-
tal n mpokaboplopévn Beppokpacia ya
N ouykekppévn Aettoupyia f 1o emimedo
LOXU0G oG AELTOUPYIEG YKPW\ KAl YKPWA
pe aépa. MNa va emPePawdoete ) Oep-
pokpacia | 1o mpokaboplopévo emimedo
Loxuog, mpoxwpnote oto BApa 3.

2. MNepotpéPre 1o dakdmmn C ya va tpo-
morofoete ) Ogppokpacia.

Ma ) Aertoupyia Eemaywparog, mpoyw-
prote aneubeiag oto BApa 3.

3. MatAote 1o koupri «ok» yia emPBeBaiwon.
O ¢oUpvog Ba evepyorroinBei. H évdeién
Simha oto olpfolo «C amevepyoroleitay,
Stav emreuyBei n emAeypévn Beppokpa-
ola.

MNa va aAAéa&ete ) Oeppokpacia:

1. Meplotpédre 1o drakdmn C kat emAégte
v emBupnt Bgppokpacia.

InPavuKEG CNPEIWOELG:

MNa va akupwoete pla emioyr, mepLoTpéd-

1€ 10 Stakdmn A ot Béon «0». Evalaktikd,

Tatiote 10 koupTi «pUBpLoNG» ya va offjoe-

1€ 10 PoUpVo, SlatNPWVTAG TG NON emMAeyPé-

VeG Aettoupyieg.

EmAoyn Siapkelag Pnoiparog

EmAé€te ) Sidpkela Ynoiparog (o OAeg TG

Aettoupyieg, ektdg amd TG elOKEG), eAv OéAe-

1€ va avAyete 1o poUpVvo yla €va CUYKEKPL-

pévo xpovikd didotnpa. ‘Otav cupminpw-

B¢l 1o Sdotpa autd, o polpvog ofrvel au-

toparta. H péylotn didpkela Ynoipatog mou

propetl va mpoypappatiotel eival 6 WPEG.

1. PuBpiote i Aettoupyia kat ) Beppokpa-
ola (BA. kepdhawo: «Emoyr| Aettoupyi-
ag Ynoiparog») éwg 1o frApa 2, xwpis va
emPBePawnoete TG pubploelg MatwvIag 10
KoupTt{ «ok».
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2. TMatfote 1o koupri «pUBpLonNg» (avapet n
évéelgn ¥ oy 066vn Simka oto clpPo-
Ao Sidpkelag Pnoiparog C'IS)) Kay, eviog 8
Aemwyv, emAEETe TV emBupntA Stdpkela
Ynoipartog xpnolpomowvtag ta Koupma
«=» Q) €,

3. TMatAote 1o kouprm( «ok» yla va emPBePar-
woete v emAoyn. O polpvog avafet
katw otnv 004vn eppavietat n umoAetméd-
pevn Sidpkela Ynoiparog.

4. T va tpormomoljoete v 11dn pubplopé-
vn Beppokpacia, meplotpédte 10 dlakd-
mn C. MNa va emotpéete oty €voelEn
umoAenépevng dtdpkelag Pnoiparog, me-
pévete 3 Seutepdera.

Eppavion évéeigng [HETE oy 086vn:

‘Otav ocupmAnpwBsl 1o xpovikd didotnpa

Tou éxel pubpLoTel, evepyoroleitat éva nxn-

1ké ofjpa kat otnv 00dévn eppavietat n év-

deiEn [T,

O ¢oupvog Ba avayel autdpara.

MNa va tpomomooete ) Sidpkela Ynoipa-

TOG, XPNOWWOTTOUOTE TA KOUPTIA «-» ] «+»,

Emotpédre oto Brpa 3 ing mapaypdgou

«EmAoyr) dtdpkelag Ynoiparocy.

1. Nepotpédre 10 dtaxdmn A ot Béon
«O».

Ynv 004vn eppaviCetan Eava n évdeln g

wpaG.

EmAoyR wpag téhoug YPnoipatog

Me ) Aettoupyia autr), priopeite va puBpioce-

TE €K TWV TIPOTEPWYV TNV wpa téAoug Ynoipa-

106. H péyiotn didpkela Ynoipatog mou pro-

pel va mpoypappatiotel eivat 23 Wpeg Kat

59 Aermté.

1. Akoloubnote 11 0dnyieg ota Bripata 1
kat 2 g evétnrag «Emioyn Sidpkelag
Ynoiparocy.

2. TMatAote 1o KoupTi «pUBplong» yla va
puBpioete v wpa téAoug Ynoipatog: n
évdeln Simha oto ocupforo ¥ Ba avayel
®.

3. Pubpiote v wpa houg Ynoiparog xpn-
CLPOTIOLIVTAG TA KOUPTILA «-» ) «+»,
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4. Tlatjote 1o koupmi «ok» yia va emBefat-
WOETE TV wpa TéAoug Ynoiparog.

O ¢olpvog Oa avayel autdépata oto téhog

Tou Xpdvou Ynaiparog peiov ) Sidpkela tou

Ynoipartog: ot evoeifeig ¥ oy 086vn mavw

ané ta oupPora (® C Ba avaouv dado-

XIKA.

Ewdwkég Aertoupyieg

MNepotpédte 10 Stakdmn A ot Aettoupyia

(S]: Ba avayel n évoeiEn A Sima oto olp-

Boho (S].

MNitca

H Aettoupyla auth xpnotporolel otabepn

Beppoxpacia 250°C kau eivat davikr ya 1o

Yrowo mitcag.

1. Nepotpéyte 1o Stakdmn F péxpt va ep-

paviotel otnv 004vn n évdel&n «P1» kay,

petd and 2 deutepdAerta, n Beppokpa-
ola 250°C.

MatRote to koupri «ok» yia empPePaiwon.

3. H évde&n dima oto clpPolo oC otov
niivaka Stakommwy ofrvel, étav emreu-
xOel n Beppokpaocia wv 250°C. v
006vn avaBoopfrvel n évoelgn 12 Aemwv
Tou éxel pubplotel amd to epyooTtdoio
Kal evepyortoleltal éva nxntkéd onpa.

4. TomoBetiote 10 payntd oto goupvo.

5. Ta va tpormomou)oete 10 mpokaBoplopé-
vo XpoVvikd didotnpa, XPenoYWoTTooTE Ta
KOUPTTILA «+» 1] «-».

6. MNatnote 1o koupri «ok» yla emPePaiwon.

7. ‘Otav cupmAnpwOei 1o xpovikd didotn-
pa mmou éxel pubpiotel, o poupvog ofin-
VeL autdpara, evepyoroleital Eva nxntkd
onpa kat otnv 08évn gppaviCetal n év-
deién (.

Awatipnon Osppokpaciag payntwv

Mapéxetl i duvardtra dtatpnong tou

poUpvou oe otabepn Beppokpacia 80°C.

1. TMepotpédte 1o Stakdmn C péxpl va ep-
paviotel oty 064vn 10 privupa Kat,
petd and 2 deutepdAerta, n Beppokpa-
ola 80°C.

2. MatAote 10 koupri «ok» yia emPBeBaiwon.

N
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H évdeign dimha oto olpPolo oC otov
mivaka dtakomwyv offvel, étav emreu-
xOel n Beppokpacia wv 80°C. Xnv 006-
vn avapoofrvel n évoelgn 5 Aemwyv mou
éxel pubplotel anéd 1o epyooctdoto kat
gvepyomoleltal éva nyntkd onpa.

4. TomoBetrote 0 payntd cto poupvo.

5. T va tpormormotioete 10 mpokaboplopé-
vo xpovikd Stdotnpa, XPnoWomoLnoTe ta
KOUPTILA «+» A «-».

6. MartAote 1o koupri «ok» ya emPBefaiwon.

7. ‘Otav cupminpwdei 1o xpovikd didotn-

pa mmou éxel pubpiotel, o poupvog ofin-

veL autdpara, evepyoTioleital éva nxntkd
ofpa kat otnv 08évn eppaviletal n év-

Seign (YA,

Xpovodiakémng

O xpovodiakdming propel va xpnolporotn-

O¢el pévo 6tav o polpvog Sev Aettoupyet kat

nmapéxel ) duvardtnta pubpiong péylotou

XpovikoU Staotipatog 6 wpwv.

lNa va puBpiocete 1o xpovodiakdmn:

1. Agnote 1o dtakdmn A ot Béon «O».
Ynv 004vn eppaviCetan n £voelEn g
wpaAG.

2. MatAfote 1o koupri «pUBplong». H év-
Se&n Simha oto clpBoro A avdfet é
. XpNOWOTTOOTE Ta KOUPTIA «-» i «+»
ya va pubpicete 1o emBupntd xpovikd
Sidotnpa.

3. MatAote 1o koupri «ok» yla emPePaiwon
NG eMAOYNG.

‘Otav ocupmAnpwBsl 1o xpovikd didotnpa
mou éxel pubplotel:

Evepyomoleital éva nyxnukd orfpa kat
oty 086vn avaBooPrivel n évdei&n

I'Icttr']o.rs 10 KoupTi «ok»: To NxNUKd oRpa
otapatdel. Xy 08évn gppaviCetal Eava
n évéel€n g wpag.
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Aocgdlela yla ta mawdid —o

1.

Me to Stakdmn A puBplopévo ot Béon
«0», TTatAoTE TAUTOXPOVA TA KOUPTILA
«t» Kkat «-» yla 5 deutepdAerta. Oa
avayel évoel&n Simia oto cUpPolo .
Ot Aettoupyieg tou poupvou Sev pro-
poUv va xpnotporoinBoulv étav éxel

evepyoronBei n aocpdiela yia t1a madild.

Ma va amevepyorotfoete ) Asttoupyia
acpdalelag ya ta madid, emavardfe-
1€ T Sadikacia mou meptypdgpetal oto

Pripa 1.

MPOEIAOMOIHXH: E4v otnv 004vn eppa-
viotel n évoeiEn Xxwpic va avaBo-
ofrveL, o poupvog propel va pnv eivan ofin-
ot66. Armauteitat dlaitepn mpoooyn katd 1o
XELPLOPO.
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MNivakag Aettoupylwv polpvou

Aswoupyia MNeprypagn Asttoupyiag
o IBHITOX -
®OYPNOX
6 AAMIMTHPAZX MNa va avayete 1o pwg tou olpvou.
ZYMBATIKO Me ) Aettoupyia autr), n eEwtepikn em@dvela kau n pdon twv
___]|WHZIMO paynwy podilel opotdpopea kat yivetat tpayavi. Na va
Yrjoete kéik pe uypn yépion (YAukA | aApupd) oe éva emimedo
kau mitoeg o€ éva i dvo emimeda. ‘Otav Prvete oe Suo emineda,
aM\&Ete 1o enimedo oxdpag tou payntou ot péon tou Ynoiparog,
wote va emreuyBei mo opodpopeo Yrowo. MNpobeppdvete
10 PoUpvo oty embupnt Beppokpacia kat tomobetiote 1o
@aynto étav emteuxBel n pubplopévn Beppokpacia. Tuviotdrat
va xpnotporoleite 1o 2° enimedo and kdtww ya Priowo ot éva
emimedo oxdpag. MNa va Yroete oe dlo enineda, xpnoomojote
10 1° kau 1o 3° eninedo.
v |[FKPIA Ma va Yroete oto ykpW\ priplldAeg, couBAGKia, AoUKAvIKa,

Aaxavikd oykpatév, kabwg kat yla va gpuyavioete Pwpl.
MpoBeppdvete 10 polpvo yia 3 - 5 Aemtd. Xuvictdral va
xpnoormoteite to 4° entmedo amd kdw ywa Prowo. Otav Yrjvete
kpéag, mpooBéote Aiyo vepd oto tadi yia Aimm (oto 3° emimedo
ard kdw) ya va pewboulv ot kamvoi kat ta umoAsippata Alrmoug.
Katd 1o Yoo, n mépta 1ou poUpvou TPETEL VA TTAPAPEVEL
KAELOTH.

v»v) [TKPIA ME AEPA

MNa va Yroete oto ykph peydha koppdria kpéatog (poot

pe, Yntd). Katd to Yriowo, n mépta tou polpvou mpémet va
nmapapével kAewotr). Eav Prvete kpéag, ouviotdrat va mpoobéoete
vepd oto tayi yla Airn oto mpwro/Seltepo enimedo amd kdtw.

Me autdv Tov TpdTIo, PEWVOVTAL OL Kamvol Kat Ta mriciAiopata
Airmoug. Mupicete 10 Kpéag katd to PRopo oTo YKPA. Zuviotdrtal va
yupilete 10 Kpéag katd 1o PHoo.

—) |WHZIMO ME Ma va Yroete ké pe uypn véplon (YAukd i aApupd) oe éva
é AEPA emimedo. Edv amauteital, ouviotdtatl va ala&ete ) Béon twv
OKEUWV, yla va emteuyOel opoldpoppo Yrotyo.
@ ZEMATQMA H Aettoupyia autq propei va xpnowormonBei, yia va emrayuvOet
D 10 emdywpa tpogipwy oe Beppokpacia mepPdAovtog.

TomoBetriote 010 PoUPVO Ta TPOPIPA PE T CUCKEUACIA TOUG WOTE
va pnv &gpaboulv. Zuvictdral va xpnolporoleite 1o yeoaio emimedo

yua Yrjoo.
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Aswoupyia

Meprypagn Asttoupyiag

EZEANAIKAXME-
NOZX AEPAX

MNa va Yroete tavtdypova Stapopetikd gayntd yia ta omoia
armauweital n dla Beppokpacia Ynoiparog (m.x. Pdpla, Aaxavikd,
KélK) og Suo emimeda 1o péyloto. H Aettoupyia autr givat
KAtGAANAN Yo YAopo paynmwv xwpig petapopd oopwyv amd 1o
éva oto dMo. Zuvictdral va xpnotporoleite to 2° eminedo amd
k&tw yla Yoo oe éva eninedo. MNa va Yrioete oe dvo emimeda,
xpnoworotote 1o 1° kat 1o 3° eminedo kat mpoBeppdvete apykd
10 poUpVvo.

KATQ ANTIZ-
TAXIH + EEANA-
FKAXMENOZX AE-
PAX

MNa payavi Bdon kat pakakr eEwtepkn empaveila. 1davikr
Aettoupyia yla 1o PrAopo kék pe uypn yépion Xwpis étown Bdon
(.. TépTeg, Kék pe Sapdoknva, KEK Pe pPIKOTA KAl THTOEG pPE
moAG UAikd) o éva emimedo. MpoBeppdvete 1o polpvo mptv and
10 YARowo. Luvictdral va tonobetioete 1o payntd oto 2° eninedo
Ynoiparog amd kdw.

Auté 10 eninmedo eivau emiong Savikd yua katePuypéva mpoidvia
(kateguypévn mitoa, matdeg, otpouviel, A\aldvia, KA.). Tnpeite
TG 08nyieg ot ouokeuaoia Twv MPOIGVIWY yia PRciyo.

EIAIKH AEITOYP-
rA

S - Niroa: EWdkA Asttoupyia ya Yoo omukAg nitoag.
Xpnoworowjote 1o 2° eminedo amd kdw. MNpobeppdverte 10
PoUpVo, TEPLOTPEPOVTAG TO Stakdmn Beppokpaciag oto wovidio
«S - mitoan. TormoBetriote 1o payntd oto poupvo dtav emteuxOei n
pubplopévn Beppokpaoia.

S - AuatApnon: 16aviki Aettoupyia yia va diatnproete ta payntd
mou péAig Yndnkav feotd kat tpayavd (m.y.: Kpéag, tTNyavntég
natdreg, pAav). Meplotpédrte 1o Stakdmn Beppokpaciag oto
eovidlo «S - Satrjpnony.
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MNivakeg Pnoiparog
Tomog payntot  |Aettoup- [MpoBép- |Emimedo oxdpacg|@sppokpacia |Xpdvog
yia pavon (amé o kdtw  |(°C) Ynoiparog
pPépoc) (Aerrd)
FAYKA, KAIN.
Kéw mou [Z] X 2 160-180 35-55
(POUCKWVOUV
MMiteg pe yépion x X 1 180-200 50-60
(toilkeik, =
OTPOUVTEA, Tita
PPOUTWYV)
Mmokéta/1apteg C] X 3 170-180 15-40
X 1-3 160-17 20-40
You C] X 3 180 30-40
X 1-3 180 35-45
Mapéyka C] X 3 90 120-130
X 1-3 90 120-150
WYwpi/mitoa/ C] X 2 190-230 15-50
pokdrtola
X 1-3 230-250 12-30
MNitoa @ X 2 250 10-30
ANpupég miteg X 1 180-200 35-55
(xoptémua, Kig)
BoloBav / C] X 3 180-200 20-30
Alpupd pe pUNO
KPOUGTAC X 1-3 180-200 20-40
Aalévia, C] 2 190-200 45-55
Cupapkd
o1o poUpVvo,
KaveAOVLa, pAav
Aalavia & Kpéag 1-3 200 50-100
Kpéag & Matdreg 1-3 200 45-100
WapL & Aayavikd 1-3 175 30-50
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Tommog payntol  |Asttoup- [MpoBép- |Emimedo oxdpag|@sppokpacia |Xpdvog
yia paveon (amé 1o Kétw (°C) Ynoiparog

pPépoc) (Aerrd)

KPEAX

Apvi/Mooydp/ C] X 2 190-200 90-110

Bodwvé/ Xopivd

1 Kg

Kotémouho/ C] X 2 190-200 65-85

Kouvé/Tama

1 Kg

lalomouAa/XAva C] X 172 190-200 140-180

3Kg

WAPI

Wépt oto poup- C] X 2 180-200 40-60

vo/ce AadbkoN-

Aa (p\éto, oAb~

kAnpo)

AAXANIKA

leplotad Aaxavikd X 2 175-200 40-60

(topdreg, koAoku-

Odkia, peAtlaveg)

Nivakag Ynoipatog pe Aettoupyia FKPIA

Tumog paynwou  |Asttoup- |MpoBéppav- |Emimedo oxa- (@eppokpacia |Xpoévog

yia on pag (améto  [(°C) Ynoiparog
KATw PEPOG) (Aerrtd)

Toot E] 4 200 2-5

Aaxavikd E] 3 200 10-20

OYKpATéV

WapL pnéto / [j X 3 200 30-40

PETEG

Aoukdavika/cou- E] X 4 200 30-50

BAaka/maidakia/

XAPTTOUPYKEP

Wnto kotémouho - 2 200 55-70

1-1,3Kg

Poot pme - - 3 200 30-40

proodnpévo 1 Kg

Mrout apviod/ - 3 200 55-70

KOTOL

Wntég matdreg - 3 200 45-55

Ynpelwon: ol Beppokpacieg kat ot xpdvol Ynoiparog eivat evoeikTikol.
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KaBaplopdg kat cuviipnon
KAGAPIZIMOX

A NPOEIAONMOIHZH!

- Mn xpnotporoleite moté e§omAiopd ka-
Baplopou pe atpo.

- KaBapilete 10 poupvo pévo dtav eival
KpUoG.

- Anoouvdéete T ouokeur| amd TV nAe-
KTPIKN TpoPodoacia.

EEwtepikég em@paveleg polupvou
THMANTIKO: pn xpnoworoteite
Safpwtikd f Aetaviikd amoppunavi-

k4. Xe mepimwon tuxaiog emageng twv

TTPOIGVIWY AUTWV pE T ouokeur), kaBapiote

apéowg pe éva uypd mavi.

¢ KaBapiote g empdaveieg pe éva uypd

mavi. E&v undpyouv molég akabapoi-
€6, MpooBéote oto vepd Alyeg otaydveg
amoppumavtikoy yla ta mdra. XKouTToTe
pe éva oteyvo mavi.

Ecwrtepikd polpvou
ZHMANTIKO: pn xpnotworoteite
Aetaviikd opouyydpta ) PETOAIKEG

Elotpeg 1) ouppatva opouyydpla. Me v

mapodo tou xpdvou, priopel va kataotpé-

Youv v emiotpwon opditou kat to ¢apt

NG mdPTaG ToU PoUpVou.

*  Metd and k&Be xpron, aprvete tov
POoUPVO VA KPUWOEL KAL, OTN CUVEYXELQ,
kaBapileté tov katd mpotipnon 6oo &i-
vat akopn (eoTtdg, WOTE VA AMOPaAKPUV-
BoUv ol cucowpeupéveg akabapaieg kat
ol \ekédeg amd ta UToAgippata payntwyv
(T.X. aynta pe uPnAi mepLektkdTNTa o
¢axapn).

*  Xpnoworoteite €161ka kabBaplotkd
poupvou Kal akolouBeite motd g odn-
Y(EG TOU KATACKEUAOTH.

*  KaBapiote 1o Wapt g méptag pe KATAA-
AnAo uypd amoppunaviikd. H mépta tou
poupvou propel va apatpedel yia mo
gUkoMo kabaplopd (avarpégte oty na-
paypapo LYNTHPHXH).
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*  Hmdvw avtictaon tou ykpW\ (avatpég-
1€ otnv mapdypago XYNTHPHXH) prmo-
pei va xapnAwoel (pdvo oe oplopéva po-
viéha), yla va kabapioete to mavw pé-
pOG ToU poUpvou.

IHMEIQXH: katd to mapatetapévo Yoo

PAYNTWY P€ UPNAR TTEPLEKTIKOTNTA OE VEPO

(m.x. mitoa, Aaxavikd, kAm.), priopel va oxn-

patictolv cupTukvwpévol udpatpol oto

E0WTEPLKS NG MOPTAG Kat YUpw amd 1o A&-

otyo. Otav o polpvog KPUWGEL, GKOUTT(-

OTE 10 E0WTEPIKS NG MOPTAG PE éva mavi A

opouyydapL.

EEaptiparta

e Aogrote 1a va poulildoouyv pe amoppuma-
vikd yla mdara apéowg petd m xpron.
Xpnowormotjote yavua goupvou v &i-
vat aképn (eotd.

e Ta umoAeippata paynwy propolyv va
agpaipebolyv elkola pe KatdAnAn Boup-
T0A f} CPOUYYAPAKL.

KaBapiopdg tou micw tolywpartog Kat
TWV KATAAUTIK@V TTAEUPLKWYV TIIVAKWY TOU
¢poUpvou (edv urrdpyouv):
ZHMANTIKO: pn xpnotporoteite
Slafpwtikd f Aelavtikd amoppumavi-

K4, okAnpég Bouptoeg, EUotpeg yla moupi R

oTPEL POUPVOU TTOU PTTOPEL VA TIPOKAAEGOUV

{np1d otnv KATaAuTIKr| EMPAVELD KAl va

peWoouV ) Suvatdtnta autdpatou

kaBaplopol tou.

*  Avdayre 10 polpvo xwplig payntd otn
Aettoupyia umofonOnong aveplotipa,
otoug 200°C yia mepimou pia wpa.

e X1 OUVEXELD, APOTE T OUCKEUN va
KPUWOEL TPV APALPECETE TA UTTOAE{ppa-
Ta PAyNIWV Pe éva opouyydptL.
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ZYNTHPHXH

A MPOEIAOMOIHZH!

- Xpnoworoleite mpootateutik& yavua.

- BeBawwbBeite 61 0 poupvog eivat kplog
TPy amnd v ekTEAECN TwV TTAPAKATw St-
adikaolwy.

- Anoocuvééote 1o polpvo amd v 1po-
podoaia.

MNa va apaipéocete v mépta

1. Avoi&te m\ijpwg v méprta.

2. Avoonkwote ta pavéaia kat méoTe ta
TPOG ta epmpdG PéxPL éppa (ew. 1).

Ew. 1
3. Kheiote v mépta boo yiverau (A), ava-
onkwote v (B) kat yupiote v (C) péxpt
va anodeopeutel (D) (ew. 2, 3, 4)
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Ew. 4

MNa va tomoBetioete Eava v mépta

1.

TomoBetrote Toug Peviecédeg otig uto-
Soxég Toug.

2. Avoi&te mA\fpwg v mopTa.
3.
4. Kheilote v mépta.

KateBdote ta duo pavdahia.
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MNa va avikaractioste tov miow

Aaprmtipa

1. Anoouvééote 1o polpvo amd v 1po-
podoaia.

N

2. =Zefdworte 1o KAAUppa Tou AapTt-
pa (ew. 5), aviikataotiote 1o Aapmtpa
(avarpégre ot onpeiwon ywa tov Wmo
tou Aapmtipa) kat Bdwote Eavd to kd-

Ew. 5

Auppa tou Aapmtipa.

3. Xuvdéote Eavd 1o polpvo otny TpoPo-
Soocia.

THMEIQXH:

Xpnotyoroteite pévo AapmTrpeG TUPAKTW-
oswg 25W/230V timou E-14, T300°C.
Mropeite va mpopnBeuteite toug Aapmti-
PEG amd 1o KEVTPOo eEUTNPETNONG TTEAQTWYV
g IKEA.
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Tuva k&vere €av ...
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NpéBAnpa Mavi attia Avon
O ¢poupvog dev O ¢polpvog dev BeBawwBeite 61t mapéxetal pevpa amd 1o
Aettoupyel: Tpogodorteital pe pelpa. | KEVTIPIKS Siktuo

O ¢polpvog Sev eival
ouvdedepévog otnv
mpiCa kevrpikoU Siktlou.

Yuvdéote 10 polpvo otny tpopodoaia.

O Sakémng emAoyng
éxel pubplotel otn Béon
«0».

MNepotpéYte 10 Stakdmn emAoyng kat
emMAEETe pla Aettoupyia Ynoiparog.

O Sakdémng emAoyng
éxel puBpiotel otn Béon
(("/Q:)).

MNepotpédte 1o Stakdmn emAoyng kat
emAéETe pua Aettoupyia Ynoiparog.

H mépta tou
poUpvou eivat
aocpaliopévn Kal
Sev priopsei va
amaoc@aloTel
(éx&oon Nutid OV9
— Framtid OV9)

HAektpikA SucAettoupyia
Aoyw Staklpaveong g
tdong.

Anevepyoroljote kat evepyorotiote Eava
10 PoUpPVO, Yla va SLaMoTWoeTe €AV N
BAG&PN éxel amokaraotaBei.

H mépta tou
poUpvou eival
ACPAAICPEVN KAl
Sev propei va
amacPaAloTel
(éx&oon Framtid
OVS5 - Datid OV7)

HAextpikA SucAertoupyia
Aoyw Stakipavong g
tdong.

Ma v ékdoon Framtid OV5

- Metakivriote 1o Slakdmn emAoyng
Aewtoupyiag ot Béon «O».

- PuBpiote 1o xpovodiakdmn og 5 Aemtd
KAl TIEPIPEVETE PEXPL VO ATTACPANLOTEL N
mépta Tou poUupvou.

Ma v ékdoon Datid OV7

- Metakivriote 1o Sakdmn emAoyng
\ewoupyiag ot O¢on | F .

- PuBpiote 1o poldi oto cupPoro @ (BA.
«[ivakag ehéyxou»).

Mepipévete 2 Aemrtdt péxpt va amaopaAoTel

n mépta.

O nhAektpovikdg
TTPOYPAPPATIOTAG
Sev Aettoupyel
(éx&oon Nutid kat
Framtid OV9)

HAektpikA Suchettoupyia
Aoyw SwakUpaveong g
téong.

Eav otnv 064vn tou nAektpovikou
npoypappatiot) (avéloya pe 10

poviého) eppaviotei n évoelgn «F HH»,
EMKOIVWVHOTE PE TO TTANCIECTEPO KEVTPO
TEXVIKAG umootipEnG.

YV mePimwon autr|, AvapEéPETE TOV
apBpd mou akolouBel petd 1o ypdppa «F».

Katavdhwon evépyelag pe wumkd goprtio kat Aettoupyia yia yAukd kWh



EAAHNIKA

Mpv emKOWWVAOETE PE T0 KEVIPO

egummpétnong meAatwv:
Mpoomabnote va Adoete pdvol cag 10
mpoBAnpa pe ) Porbela v cuctdoewy
TToU TTaPEYovTal ooV Tivaka «Tt va
KAVETE €AV ..».

2. XBrote kat avayte Eava ) cuokeur ya

va Sdamotwoete €Av n BAGPN mapapével.

Eav petd and toug mapandvw eAéyxoug n
BA&BN mapapével, ameuBuvOeite oto kévipo
eEunnpétnong mehatwyv g IKEA.

An\worte:

* M olvrtopn meptypaen G PAAPNG.

*  Tov t0mo kat 1o akpBEG Poviélo Tou
poupvou.

*  Tov apBpd service (petd v évdeldn
«Service» oty mMvakida ovopaoTKwy
XAPOKTNPLOTIKWY), oTn Se€1d E0WTEPIKN
mAeupa tou Bardpou (paiverat pe v
TOPTA AVOLXTH).

N AYAKeS 0000 000 00000
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e Tnv mAqpen dielBbuvor| oag.
e  Tov apBpd tAepwvou oag.

Edv amaute(tal emokeur), armeuBuvOeite oto
kévipo egumnnpétnong medatwv g IKEA
(yia va Stacpalotel n xpron yviowwy
AVTIOAACGKTIKGWV KAL 1 CWOTH EMOKEUR).
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Texvika otolyeia
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Alaotdoslg

MAd&rog 595
Y{og 595
B&Bog 564
Qeélpog bykog (L) 60
Eppaddv peyalitepou taiiol Pnoipartog (kabBapr emedveia) cm? 1200
Navw + kdtw avtiotaon W 2550
E€avaykaopévog aépag W 2000
MkpA W 1400
Edwkr Aettoupyioa W 2500
Aaprtipag poupvou W 25
YuvoAwr| katavalwon W 3200
ApBpdg Asttoupywv 9
Katavdhwon evépyelag kWh 0,79

Ta texvikd otolkela avaypdgpovial otnVv mMvakida oOVOpacTIKWY XAPAKTNPLOTIKWY OTO

E0WTEPLKO TNG CUOKEUNAG.

8 5 22 TN iy
00 oo (€




EAAHNIKA

Eykatdotaon

Metd v agpaipeon tou poupvou amd

N ouokeuaoia, Befaiwbeite ot Sev éxel
urrootel {npld katd tn petagopd kat ot
n mépta kAeivel owotd. Eav umdpyet
k&rmolo MPSPANPA, EMKOWVWVACTE Pe

TOV AVTUTPOOWTTO 1) PE TO TTANCLECTEPO
kévipo egummpétnong medatwy. MNa va
amopeuxBolv TuxdOv {nPLEG, apalpeite 1o
poupvo amd ) Pacn PeAlloOA pdvo katd
otypr| NG eykatdotaong.

Mpostoacia tou emimAou

*  Ta émumla koudivag mou épxovial o
Apeon enagn pe 10 YoUpvo TIPEMEL va
eival avBektikd ot Bgppdnta (eAdy.
90°C).

*  Exteléote OAeg g epyaoieg koG Py
TOTIOOETAOETE TO POUPVO OTO EMITAO
Kal agaipéote OAa ta pokavidia kat ta
mpovidia.

*  Metd v eykatdotaon, Sev mpérmel va
eivat méov Sduvarti n mpdofacn oto
K&tw pépog tou polpvou.

* [ va dtacpaliotel n owot Aettoupyia

NG OUOKEUNG, TO EAAXLOTO armatoUPevo

dvotypa avdpeoa otov mayko gpyaciag
KAl TO TTAVW PEPOG TOU POUPVOU TIPETTEL

va gival eAelBepo.
levikég cuotdoslg

Mpw amé ) xpron

- Agaipéote 1a mpootateutikd amd
XOPTOVL, TNV TIPOCTATEUTIKY PEPPPAvn
KAL TIG AUTOKOANNTEG €TIKETEG Ao TA
eEaptpara.

- Agaipéote 1a eEaptiparta amd 1o
PoUpVvo Kal LeOTAVETE TO POUPVO
otoug 200° yua mepimou pia wpa, wote
va amopakpuvBoUv ol 0opéG Kat oL
Kamvol amd 1a PovwTikd UAIKA KAt To
TTPOCTATEUTIKO YPAOTO.
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Kata tw éidpketa g xprions

Mnv tomnoBeteite Bapld avtkeipeva
Tavw otnv moépta, kKabwg propsei va
TPOoKANBEl {npid.

Mnv otnpileote oty mépTa KAl pnv
Kpepdre avukeipeva amd tn Aapn.

Mnv KoAUTTTETE TO E0WTEPIKS TOU
POUPVOU PE AAOUPLVOXAPTO.

Mn pixvete MOTE vEPS OTO ECWTEPIKO
Tou poupvou étav givat Lgotdg. Mmopet
va mpokAnBet {npia otnv emictpwon
opdAtou.

Mn cépvete TOTE TG kKATCAPSOAEG Kal Ta
TaPid oto katw PEPOG Tou poupvou,
KaBwg propei va mpokAnOel {npt& otnv
emiotpwon opdAtou.

BeBawwBeite 61t ta nAektpikd KaAwdia
AMwWYV CcUCKEUWY SV €pYOVTal O EMAPN
pe Ceotd pépn Tou poupvou A 6Tt dev
prropei va opnvwBoulv otnv mépta.
Mnv ekBétete 10 polpvo ot
aATPooPAPIKOUG TTAPAYOVTEG.
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Awdra&n acpdiiong méptag
MNa va avoi€ete v mépta pe m ddtagn
acpdaliong, avarpéfte oy e. 1.

Ew. 1

H Suata&n aopdAiong ing méptag propel va
apalpebel WG paiveral otn oelpd elkdVwY
(BA. ew. 2).
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HAektpkA cuvdeon

BeBawwBeite 611 n tdon mou avaypdpetat
otV mvakida ovopacTikwv
XOPOKTNPLIOTIKWY TNG OUCKEUNG AVTIOTOLYEL
otnyv tdon tou diktiou. H mvakida
OVOPAOCTIKWY XOPAKTNPLOTKWY Bploketat
ot0 prpocTvé PéPOG Tou poupvou (paiveral
pe v mépta avolxr).

NepBarrovika Oépata

Anéppwn UAIKwV cuokeuaoiag

- Ta ulikd g ouokeuaoiag eivar 100%
AVAKUKAWOpA Kal PEPouV 1o oUpBoro
MG avakUkAwong (L':')). Ta Sidgpopa pépn
NG cuokeuaoiag Sev TIPETTEL CUVETTWG
va anoppimoviat oto mepBaMov, ald
va SwatiBeviatl cUppwva pe 1oug katd
TOTOUG Kavoviopoug.

Améppudn tou mpoidévrog

- AutA n ouokeur| pépeL ofpavon
olppwva e Vv eupwraiki odnyia
2002/96/EK oxetkd pe ta anméBinta
€l8WV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
eEomliopol (AHHE).

- H owot anéppupn autol tou
Poibévtog cupBANel oty amotpor)
mBavwy emPBAafWV EMITIWOEWY YA TO
mep ANV kat tnv avBpwrivn uyeia
Aoyw akatdAnlou xelplopol twv
amofAjtwy tou poidvtog autol.

- To clpforo mmm cto POV ) oA
ouvoSeUTIKA éyypaga urodelkvUEL
ot 1o TPoldv autd Sev mpémel va
urrofdAetat oe ene€epyacia 6mwg
1a olakd améPAnta, ala va
napadidetal oto £161kd kEVipo GUANOYNG
yla v avakUkAwon NAEKTpKoU Kat
nAektpovikou eEomiiopod.
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H avtikatdotaon tou kahwdiou
tpogodooiag (timou HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?)
TTPETEL va TTpaypatoroletat amd
e€eldikeupévo nAektpoAdyo. Emkovwvriote
PE 1O KéVTpo eEUTNPETNONG TEAQTWY TNG
IKEA.

EEowovépnon evépyelag

- [poBeppaivete 10 polpvo pdvo edv
avapépetal KAt TETOLo oToV Tivaka
Ynolparog A otn cuvtayr oag.

- Xpnoworoleite okoUpeg pSPPES
@oUpvou pe paupn Aaka f opdAto,
KaBwg amoppoPolv KaAUtepa tn
Oeppdtnra.

- XBAvete 10 poupvo 10/15 Aemtd
mptv and tov kabopilopévo Xpdvo
Ynoiparog. Ta payntd mou xperdloviat
nmapatetapévo Yoo Ba cuveyicouv va
Yrjvovtal akdpn kat Petd 10 ofoipo tou
poupvou.

An}\wcn cuppépPwong C €
O ¢oUpvog autdg, mou poopiletat yia
EMaPn PE 1POPLQA, CUPPOPPWVETAL PE
tov eupwmaiikéd kavoviopsd (C €)
ap. 1935/2004 kat éxel oxedlaotel,
kataokeuaotel kat Statebel otnv ayopd
olppwva PEe TIG AmaLTioelG acPaleiag
NG odnyiag 2006/95/EK yia
«XapnAr téon» (n omoia avtkadiotd
v odnyia 73/23/EOK kat peténerta
TPOTIOMOIACELG) KAL TIG ATIAUTOELG
npootaciag ing odnyiag 2004/108/EK
ya v «HMX».
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EIMTYHXH IKEA

Mowa sival n Sidpketa g eyyunong e
IKEA;

AutA n eyylnon wxvet yla mévre (5) € and
MV apxki npepopnvia ayopdg TG CUCKEUNG
oag otnv IKEA, pe e€aipeon 11 cuokeuég mou
ovopalovtat LAGAN émou oyUet eyydnon 6o
(2) etwov. Amawteitat n mpwtdTunn amddei&n
ayopdg wg amodeiktkd ototyeio. Eqv
ekteleotolv epyaocieg oépPig evidg eyylnong,
Se Ba emektalel 10 xpovikd didotnpa g
€yylnong yla T CUOKEUT).

Moteg cuokeuég Sev kalUmtovran amé v
gyyunon névie (5) etwv g IKEA;

H oeipd cuokeuwv pe v enwvupia LAGAN,
KaBwG Kat SAEG Ol GUCKEUEG TTOU AYOPACTNKAV
ané 1o kardompa IKEA mpwv and myv 1n
Auyouotou 2007.

Mowog extelel TG EpYAOIEG EMOKEUNG;

O mapoyéag ummpeowwv EMOKEUNG TNG
IKEA Ba ekteNéoel TG EPYAOIEG EMOKEUNG
P€ow WV SIKWV TOU TEXVIKWY ) Tou SIKTUou
€€ouclodloTNPEVWY CUVEPYATWY EMOKEUNG.

Moteg mepuTtroelg KAAUTITOVTAL AITO T
OUYKeKPIPEVN gyylnon;

H eyyunon kaAumtel BAGPeG TG cuokeung
mou €xouv MPOokANBel Aoyw eAaTtwpatikig
KATAOKEUNG 1} EAATIWPATIKWV UNKWY amd
v nuepopnvia ayopds G cUCKEUNG amd
10 kardompa IKEA. H eyylnon aut woxvet
poévo yla owtakn xpron. Ot eEapéoelg
avapépovtal otnVv mMapdypapo Pe Ttho
«[Moleg mepumwoelg dgv kaAUmoviat and
T ouykekptpévn eyyinon;». Katd
Sidpkela 1oxUog NG eyyunong, KaAUmetal
10 kbOTOG amokardotaong G PAARNG,
TL.X. EMOKEVEG, EEaPTAPATa, EPYATIKA KA
PETAKIVAOELG, EPOOOV YLa TNV EMOKEUN NG
ouokeung dev anattouvial el81kéG SAmAveEG.
Yné 1g mpoimoBéoelg autég, LoxUouv ot
kareuBuvtipieg odnyieg g E (99/44/EK)
Kat ot avtiotolyol Tomikol kavovicpol. Ta
avikablotwpeva e§aptipara anoteholv
lokmota g IKEA.

Mg 6a anokaractioet 1o mpoPAnpa n IKEA;
O em\eypévog Mapox€ag UTmMPEESIWV
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emokeung g IKEA Ba e€etdioet 1o mpoidv

kat Ba amopacioel, Katd v AmoKAELoTIKN

Tou kpion, v n BAGPN kakdmetal ané v
gyyunon aut). Eav n BAGRn kahdmetat and v
gyyUnon, o TApPOX£AG UTINPECLWV EMIOKEUNG
g IKEA i o e€ouclodotnpévog ouvepydtng
UTINPECIWY EMOKEUNG PEOW TwV SIKWYV Tou
TEXVIKWV KA KATA TNV AMOKAELOTIKY TOU Kpion
Ba emokeudoel o ehattwpatikd mpoidv | Ba
TO avtikataotnoel pe (S1o f avtiotolyo mEoIoV.

Moteg rrsptmd)ostg Sev kaAumtovtan amd

OUYKSKPIPEVI'] gyyonon;
<Ducno)\oyu<r] ¢Bopd.

* BAA&PBn ané mpdBeon 1 apéela, BAGPN
Tou o@elAeTal o€ pn TPNON Twv 0dNyLv
Aettoupylag, eopaApévn eykatdotaon
1) oluvdeon oe akatdAnAn téon, PAGPN
mou o@elletal o€ XNUiK A NAeKTpOXNYIKA
avtidpaon, okoupld, StéPpwon 1 BAGPN
Aoyw Tou vepou, oupmep\apBavopévng,
evektikd, PAGPNG Adyw umepBoAikng
OUCOWPEUONG AAGTWY OTNV MaPoXH VePOU,
kaBwg kat BAAPN mou opeletart o€ pn
PUOLONOYIKEG TIEPIBANOVTIKEG CUVONKEG.

* Avalwolpa egaptipara,
oupTEP\PBAVOPEVWV PTIATAPLWY KAL
Aapmtipwy.

* Mn Aertoupyikd kat Stakoopntika
eEaptipara mou dev ennpedlouv v
KAVOVIKN XPion TNG CUCKEURG, KABWG Kat
XQPAKLEG Kat MOavoi amoxpwpatiopol.

* Tuyaia BA&PN mou mpokaleital améd Eéva
owpatidia A ouocieg, kaBwg kat BAGRN mou
ogpeiletal otov kaBaptopd 1 v amdepagn
¢idtpwy, cuotnpdtwy amootpdyylong
Onkwv anoppumavtikou.

* Znpiég ota mopakdtw efaptipara:
UONOKEPAPIKEG EMPAVELEG, TTPOCOETA
eaptipara, okeln kat kaAdOa
paxaporipouvwy, CwWAAVEG TAPOXAG Kat
anootpdyylong, Aotia oteyavonolnong,
Aapmtipeg kal kKahlpparta Aapntipwy,
000veg, dlakdmeg, mepAfparta kat pRpata
mepPAnpdtwy. Extodg edv autég ot {npiég
anodextel mMwg €xouv mPokAnOel and
ehattwpatki Aettoupyia tou mPoiovToG.

* lNepumwoelg otig omoieg Sev propei va
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evromiotel kamota BAGPN katd tnyv emiokeyn
TOU TEXVIKOU.

¢ Emokeuéc mou Sev sktehouvial amd toug
EMAEYPEVOUG POG TIAPOXEIG UTTNPECIWV
EMOKEUNG 1)/ Kal amd eEouctodotnpévo
OUVEPYATN UTTNPECLWY EMOKEUNG N
TIEPUTTWOELG OTIG oTTo{eg Sev €xouv
xpnoworotnOei yviola avioANaKTIKA.

* Emokeuég Aoyw ecpalpévng eyKATaoTaonG
f eykatdotaong mou dev mAnpel tig
POSIAYPAPEG.

* Xpron G CUCKEUNG OE pn OKIAKO
mepBaNov, T.x. emayyeAyatkr xpron.

o Znpiég katd ) petagopd. Edv évag meAdtng
PETAPEPEL TO TTPOLOV OTO OTI{TL TOU /) o€ AANN
S1elBuvon, n IKEA Sev givan unelBuvn yia
X6V {npiég mou Ba mpokAnBoUv katd tn
petagopd. Qotdoo, edv n IKEA petagpépet
10 MPOoéV ot StetBuvon mapddoong
Tou meAdrn, 1éte UKoV {npiég mou Ba
mPokANBouv oTo TPOIdY KATd TN petapopd
kaAUmovrat ané v IKEA.

* To kboT0G TG APXIKAG EYKATACTAONG TNG
ouokeung IKEA.

Qotdoo €dv o efouctodotnpévog
OUVEPYATNG UTINPECWWYV EMOKEUAG
EMOKEUACEL ] TIPETTEL VA AVTIKATACTHOEL TV
ouokeun] Bdoet twv dpwv G mapoloag
gyyunong téte n wydv eykatdotaon i
aneykatdotaon emniong dev kKaAUmetat amd
10UG 6poug authg NG eyyunong. O mehdtng
BéPata prropel va eMmKoOVWVACEL i} P€ TOV
mapoxéa tou oépPIG A Pe To katdotnpa Tou
IKEA amé 6mou aydpace 1o mpoldv kat va
{nticeL mhrpn mAnpogdpnon.

Ot meplopiopot autoi dev woxUouv oe

TIEPUTIWOELG OTIG OTIO(EG Ol EPYATIEG

ektelolvial owotd amd eEelOIKEUPEVO TEXVIKO

XPNOWOTIOWVIAG YVAOLA AVIOAATKTIKA Yla

TTPOCAPPOYN TNG OUCKEUNG OTIG TEXVIKEG

MPodIayPAPEG AoPOAEiag Plag AANNG XWPag

g EE.

MNug epappdletal n eBvikr vopobesia

H eyyunon g IKEA oag mapéxet eldika
vopIk& Sikaupara, ta omoia KaAUmouv

1 UTTEPKOAUTTITOUV OAEG TIG TOTTIKEG VOIKEG
amattioelg mou evOExeTal va Stagépouv amd
XWpa o€ Xwpa.
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Qotdéoo autég ol mpoimobéoelg dev
neplopilouv pe kavéva 1pdro ta dikauwpara
TOU KATAVAAWTH TTOU TTEPLYPAPNKAY OTNV
tomkr] vopoBeaia.

Meproxn woyvog

Ma ouokeuég mou ayopdlovtal amd pia xwpa

G EE kat petagépovtal og dMn xwpa g EE,

oL utinpeoieg emokeung Ba mapéyovial oto

m\aiolo Twv dpwv gyydnong mou WoxUouv otn
véa xwpa.

H ektéAeon Twv UTINPECIWYV EMIOKEUNG OTO

m\aiolo g eyyunong eivat umoxpewTk,

pévo Qv n CUCKEUT CUPPOPPUIVETAL KA EXEL
gykataotabel clppwva pe:

- TG TEXVIKEG TPOSIAYPAPEG TNG XWPAG
otnv ormoia umofdaietal to aitnpa ya
gpyaoieg eyyunong,

- g Odnyieg ouvappoldynong kat TG
MNMAnpogopieg acpdelag tou eyxelptdiou
Xprone.

H amokAewotwl TEXNIKH YNOXTHPI=H

yla cuokeuég g IKEA

Mn Siotdoete va emKoVwVAOETE pe Tov

EYKEKPLPEVO TTAPOXED UTINPESIWV TEXVIKNAG

unootipgng g IKEA ya:

* altpa epyaclwy oto TMAaioLo TG
gyyounong,

o SleUKPLVIOELG OXETIKA PE TNV gykatdoTtaon
G ouokeung IKEA otnv bk povdda
emimou koulivag g IKEA,

o Sleukplvioelg oxetkd pe TiG Aettoupyieg
Twv ouokeuwv IKEA.

MNa va dtacpahiotel n mapoyr Béruotng

unootpEng, dtapdote mpooektika tig Odnyieg

ouvappoldynong f)/kat 1o Eyxepidio xpriong

TIPLV eMKoVwVAoETe pall pag.

Tpémog emkovwviag

Avarpé€te oy teleutaia oehida
Tou TapdVToG eyXELPLSiou yia

pla miipn ANiota twv emieypévwv
TTOPOXEWV UTTNPECIWV TEXVIKAG
urnootipiEng g IKEA kat twv
OXETKWV TNAEPWVIKWV apBPwyV o
k&Be ywpa.
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@ Ma tayutepn eEummpétnon, cuvictatat
n XPAoN WV ESIKWV TNAEPWVIKWV
aplOpwv mou avagpépovral o autd
10 eyXEPidilo. Avatpéyete mava
oTOoUG TAEpWVIKOUG aplBpouc
TIOU TTap£XOVTal 6TO eYXELPiSIo TG
GUOCKEURG Yla TV omoia Xpeidifeote
BonBewa. Emiong, avatpéyete
mavia otov apdpd mPoidvTog e
IKEA (8106 kwdkdg) kan to
12yiplo apiBp6 emokevnG mou
avaypAagovial oTnV mvakida texvikwv
XAPAKTNPLOTIKWV TG GUGKEUAG 6aG.

@ ®YAASTE THN ANOAEI=ZH ArOPAZX!
Es la prueba de la compra y lo AmoteAet
anodeiktikd ayopdg ko glvat amapaitnmn
WOTE va LoyUeL N eyyunon. Emiong, otv
anédel&n ayopdg va avapépetal n
emwvupia kat o apBpdg Tou mpoidvtog
IKEA (8yiriplog kwdikdg) yia k&be
OUGKEUN TIou ayopdoarte.

Xpelaleote emumAéov BorOsia;

lNa emmA\éov epwtAoeLg mou dev agopoly v
egumnp£tnon petd v mwANon, EMKOVWVAOTE
PE TO TNAEPWVIKS KEVTPO TOU MANCIECTEPOU
karaotipartog IKEA. Zuviotaral va diapdoete
TIPOGCEKTIKA TO EYXELP(OI0 TNG CUCKEUAG TPV
emkowwvnoete pall pag.
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Veiligheidsinformatie

Uw eigen veiligheid en die van anderen is

zeer belangrijk.

Deze handleiding en het apparaat zelf zijn

voorzien van belangrijke veiligheidsaan-

wijzigen, die te allen tijde moeten worden

gelezen en opgevolgd.

A Dit is het waarschuwingssymbool
waarmee mogelijke risico's voor de

gebruiker en voor anderen worden aange-

geven.

Alle veiligheidswaarschuwingen worden

voorafgegaan door het gevarensymbool en

door de volgende termen:

A GEVAAR! Duidt op een gevaarlijke
situatie die tot ernstig letsel zal leiden.

A WAARSCHUWING! Duidt op een
gevaarlijke situatie die tot ernstig letsel

kan leiden.

Alle veiligheidswaarschuwingen geven
specifieke details van het mogelijke risico
dat aanwezig is en geven aan hoe het risico
op letsel, schade en elekirische schokken
voortvloeiend uit het onjuiste gebruik van
het apparaat beperkt kan worden. Houd u
strikt aan de volgende instructies:

- Het apparaat moet worden losgekop-
peld van het elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden vitvoert.

- Elektrische installatie en onderhoud
moeten worden uvitgevoerd door een
gespecialiseerd monteur, volgens de
instructies van de fabrikant en in over-
eenstemming met de plaatselijke veilig-
heidsvoorschriften. Repareer of vervang
geen enkel onderdeel van het apparaat,
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behalve als dit expliciet aangegeven
wordt in het gebruikshandleiding.

- De aarding van het apparaat is wettelijk
verplicht.

- De voedingskabel van het apparaat
moet lang genoeg zijn om het apparaat
vanuit de inbouwpositie in het meubel
te kunnen aansluiten op het stopcontact
van de netvoeding.

- Om de installatie conform de geldende
veiligheidsnormen te laten zijn is er een
meerpolige schakelaar nodig met een
minimum afstand van 3 mm tussen de
contacten.

- Gebruik voor de aansluiting geen
meervoudige contactdozen of verleng-
snoeren.

- Trek niet aan de voedingskabel om de
stekker uit het stopcontact te halen.

- Als de installatie voltooid is, mogen de
elektrische onderdelen niet meer toe-
gankelijk zijn voor de gebruiker.

- Raak het apparaat niet aan met voch-
tige lichaamsdelen en gebruik het niet
op blote voeten.

- Het apparaat is vitsluitend bestemd
voor huishoudelijk gebruik en alleen
voor het bereiden van voedsel. Elk
ander gebruik is verboden (bijv. het ver-
warmen van kamers). De fabrikant kan
niet aansprakelijk gesteld worden voor
schade die het gevolg is van oneigenlijk
gebruik of een foute instelling van de
bedieningsknoppen.
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Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door personen (waaronder kinderen)
met verminderde lichamelijke, zintuig-
lijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij ze onder
toezicht hebben gestaan of instructies
met betrekking tot het gebruik van het
apparaat hebben ontvangen van een
persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

De toegankelijke onderdelen kunnen
zeer heet worden tijdens het gebruik.
Kinderen moeten op afstand worden
gehouden en onder toezicht staan, zo-
dat ze niet spelen met het apparaat.
Raak de verwarmingselementen of de
binnenkant van de oven tijdens en na
het gebruik niet aan, omdat dit letsel
kan veroorzaken. Vermijd contact met
doeken of andere brandbaar materiaal
tot alle onderdelen van het apparaat
voldoende zijn afgekoeld.

Open de deur van het apparaat na
afloop van de bereiding voorzichtig, en
laat de warme lucht of de damp gelei-
delijk ontsnappen voordat u het gerecht
uit de oven haalt. Als de deur van het
apparaat gesloten is, komt de warme
lucht naar buiten door de opening bo-
ven het bedieningspaneel. Blokkeer de
ventilatieopeningen nooit.

Gebruik ovenhandschoenen om schalen
en accessoires uit de oven te halen, en
let erop dat u de verwarmingselementen
niet aanraakt.

Plaats geen ontvlambare materialen in
of in de buurt van het apparaat: er kan
brand uitbreken als het apparaat per
ongeluk wordt ingeschakeld.
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Verwarm of bereid geen voedsel in ge-
sloten potten of blikken in het apparaat.
De druk in het blik of de pot kan door
de warmte hoog oplopen, waardoor het
explodeert en het apparaat beschadigt.
Gebruik geen schalen of houders van
synthetisch materiaal.

Oververhit vet of oververhitte olie vat
gemakkelijk viam. Houd de bereiding
van gerechten met veel vet of olie in de
gaten.

Laat het apparaat nooit onbewaakt
achter tijdens het droogproces van
gerechten.

Als er bij de bereiding alcoholische
dranken (bijv. rum, cognac, wijn) wor-
den gebruikt, bedenk dan dat alcohol
op hoge temperatuur verdampt. De
alcoholdamp kan vlam vatten wanneer
deze in contact komt met het elektrische
verwarmingselement.

Afvalverwerking van huishoudelijke ap-
paraten

Dit product is vervaardigd van recycle-
baar of herbruikbaar materiaal. Dank
het apparaat af in overeenstemming
met plaatselijke milieuvoorschriften voor
afvalverwerking. Snij de voedingskabel
door voordat u het apparaat afdankt.
Voor meer informatie over behandeling,
terugwinning en recycling van dit ap-
paraat kunt u contact opnemen met uw
plaatselijke instantie, de vuilnisophaal-
dienst of de winkel waar u dit product
hebt gekocht.



NEDERLANDS 71

Productbeschrijving
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Bedieningspaneel B circulair verwarmingselement (niet
Koelventilator (niet zichtbaar) zichtbaar)

Verwarmingselement bovenwarmte Ventilator

Grillelement B Verwarmingselement onderwarmte (niet
Ovenlampje achter zichtbaar)

Koude ovendeur

Accessoires

Rooster

Bakplaat

Tx



NEDERLANDS 72
Bedieningspaneel
(F] B B o
set ok -+
g’ & oo |ifl|oo '
®. O:} T © G O.@.@
TN -G
® ] |

Functieknop
Elektronische programmeur
Thermostaatknop

® -0
A A A A A
0 00
R
vVVYVVYYy
oC CD) -
Dagelijks gebruik

Draai de functieknop op de gewenste
functie. Draai de thermostaatknop met de
klok mee op de gewenste temperatuur en
druk op de toets “ok". De oven gaat aan.
Het indicatielampje “V¥” naast «C op

het display van de oven gaat uit als

de ingestelde temperatuur is bereikt.

Draai de knoppen aan het einde van de
bereidingstijd op “0".

Als u de grill gebruikt, wordt geadviseerd
om de thermostaat van de oven in te stellen
op 250°C. Deze waarde kan verlaagd
worden als er een minder hoge temperatuur
nodig is.

B

Al

O Timer

(8] Speciale functies
—o Kinderbeveiliging
°C
(® Bereidingsduur
G

Keuzeknop bereidingsfunctie

Tijdstip einde bereiding

Inschakeling van de oven

Nadat de oven voor het eerst is

aangesloten op het elekiriciteitsnet of na

een stroomuitval verschijnt er “ I2:00” op het

display

Instelling en wijziging van de klok:

1. Druk op de toets “set”. De tijd op het
display knippert.

2. Druk op de toets
te stellen.

3. Druk op “set” en
minuten in te stellen.

4. Druk op de toets “ok” om te bevestigen.

Om de tijd te veranderen:

Houd de foets “ok” 3 seconden ingedrukt,

fot de tijd op het display knippert. Herhaal

de bovenstaande handelingen.

“w »

of “+” om de uren in

“w

of “+” om de
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Selectie van bereidingsfunctie

1. Draai de knop A op de gewenste
functie. Op het display verschijnt de
voor die functie van te voren ingestelde
temperatuur of het vermogensniveau
voor de grill en de turbogrillfuncties.
Ga naar punt 3 om de temperatuur
of het van te voren ingestelde
vermogensniveau te bevestigen.

2. Draai de knop C om de temperatuur te
wijzigen.

Ga direct naar punt 3 voor de
ontdooifunctie.

3. Bevestig door op de foets “ok” te
drukken; de oven treedt in werking.
Het lampje ter hoogte van oC gaat uit
wanneer de ingestelde temperatuur
bereikt wordt.

Om de temperatuur te veranderen:

1. Draai de knop C en stel de gewenste
temperatuur in.

Waarschuwing:

Om een willekeurige instelling te annuleren

draait u de knop A op “0”. U kunt ook op

de toets “set” drukken om de oven uit te
schakelen, waarbij de eerder geselecteerde
functies bewaard blijven.

Instelling van de bereidingsduur

Stel de bereidingsduur in (beschikbaar

voor alle functies, behalve voor de

speciale functies) als u de oven voor een

specifieke tijd wilt inschakelen. Na afloop

van de aangegeven tijdsduur wordt

de oven automatisch uitgeschakeld. De

bereidingsduur kan maximaal worden

geprogrammeerd op zes uur.

1. Stel de functie en de temperatuur in (zie
hoofdstuk: “Instelling bereidingsfunctie*)
fot aan punt 2 zonder te bevestigen met
de toets “ok*.

2. Druk op de toets “set” (op het display
gaat het lampje ¥ bij het symbool
van de bereidingsduur C'n) branden) en
kies, binnen 8 minuten, de gewenste
bereidingsduur met de toetsen “-” of “+”.
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3. Bevestig door op de foets “ok” te
drukken; de oven treedt in werking en
op het display verschijnt de tijd die nog
resteert fot het einde van de bereiding.

4. Om de eerder ingestelde temperatuur
te wijzigen draait u de knop C. Na 5
seconden verschijnt de resterende tijd
weer.

Op het display verschijnt = :

Bij het verstrijken van de eerder ingestelde

tijd verschijnt op het display en klinkt

er een geluidssignaal.

De oven gaat automatisch uit.

De bereidingsduur kan met de toetsen “-” of

“+” worden gewijzigd. Ga naar punt 3 van

hoofdstuk “Instelling van de bereidingsduur®.

1. Draai de knop A op "0".

Op het display verschijnt de tijd van de dag

weer.

“ »

Instelling van het tijdstip voor het einde

van de bereiding

Hiermee kan van te voren het tijdstip

voor het einde van de bereiding worden

ingesteld. De bereidingsduur kan maximaal

worden geprogrammeerd op 23 uur en

59 minuten

1. Volg de punten 1 en 2 van de paragraaf
“Instelling van de bereidingsduur”

2. Druk op de toets “set” om het tijdstip
van het einde van de bereidingsduur
in te stellen: Het indicatielampje gaat
branden ter hoogte van het symbool ¥
O®.

3. Stel het tijdstip van het einde van de
bereidingsduur in met toets “-” of “+”.

4. Druk op “ok” om het tijdstip voor het
einde van de bereiding in te stellen.

De oven gaat automatisch aan op het

tijdstip voor het einde van de bereiding

minus de bereidingsduur: de lampjes ¥ op

het display boven de symbolen (® ( gaan

daarna branden.
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Speciale functies

Draai knop A naar functie [S]: A gaat

branden ter hoogte van het symbool (S].

Pizza

Functie met een constante temperatuur van

250 °C, geschikt voor het bereiden van

pizza's.

1. Draai knop F tot “P1” op het display

verschijnt, 2 seconden later gevolgd

door de temperatuurindicatie van

250 °C.

Druk op de toets “ok” om te bevestigen.

3. Het indicatielampje bij oC op het
bedieningspaneel gaat uit als de
temperatuur van 250 °C bereikt is. Een
door de fabrikant ingestelde tijd van 12
minuten knippert op het display en er
klinkt een geluidssignaal.

4. Plaats het gerecht in de oven.

5. De ingestelde tijd kan met de toetsen “+”
of “-” worden gewijzigd.

6. Druk op de toets “ok” om te bevestigen.

7. Bij het verstrijken van de ingestelde tijd
gaat de oven automatisch uit, op het
display verschijnt (X8 en er klinkt een
geluidssignaal.

Warmhouden

Hiermee kan de oven op een constante

temperatuur van 80 °C worden gehouden.

1. Draai knop C tot het berich’r?ﬂl op

het display verschijnt, 2 seconden later

gevolgd door de temperatuurindicatie

van 80 °C.

Druk op de toets “ok” om te bevestigen.

3. Het indicatielampje bij oC op het
bedieningspaneel gaat uit als de
temperatuur van 80°C bereikt is. Een
door de fabrikant ingestelde tijd van 5
minuten knippert op het display en er
klinkt een geluidssignaal.

4. Plaats het gerecht in de oven.

5. De ingestelde tijd kan met de toetsen “+”
of “-” worden gewijzigd.

6. Druk op de toets “ok” om te bevestigen.

N

N
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7. Bij het verstrijken van de ingestelde tijd
gaat de oven automatisch uit, op het
display verschijnt en er klinkt een
geluidssignaal.

Kookwekker

De timer kan alleen worden gebruikt als de

oven niet in werking is, en er kan een fijd

van maximaal 6 uur op worden ingesteld.

Om de timer in te stellen:

1. Houd knop A op de stand “0”. Op het
display verschijnt de tijd van de dag.

2. Druk op de toets “set”. Het
indicatielampje gaat branden ter hoogte
van het symbool A C'n) Gebruik de
toetsen “-” of “+” om de gewenste tijd in
te stellen.

3. Druk op de toets “ok” om de keuze te
bevestigen.

Bij het verstrijken van de ingestelde tijd:
klinkt er een geluidssignaal en knippert
er [ op het display

Druk op de toets “ok”: het geluidssignaal
stopt. Op het display verschijnt de tijd
van de dag weer.

Kinderbeveiliging —

1. Druk, met knop A op “07, tegelijkertijd
op de foetsen “+” en “-” gedurende
5sec. Het indicatielampje gaat branden
ter hoogte van het symbool =o.

2. Na de activering van de beveiliging
kan de ovenfunctie niet meer worden
gebruikt.

3. Herhaal de handelingen onder punt 1
om de beveiliging uit fe schakelen.

WAARSCHUWING: als op het display

wordt weergegeven maar niet

knippert, betekent dit niet altijd dat de oven
is vitgeschakeld Let daarom goed op.
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Tabel ovenfuncties
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Functie

Beschrijving functie

0]

OVEN UIT

O
o~

OVENLAMPJE

Inschakeling van het ovenlampje.

CONVENTIO-
NEEL

Met deze functie verkrijgt u een gelijkmatig bruine en knapperige
korst en bodem. Voor het bakken van taarten met een vloeibare
vulling (hartig of zoet) op één steunhoogte en pizza's op één of
twee steunhoogtes. Bij bereiding op twee steunhoogtes wordt
geadviseerd om de gerechten halverwege de bereiding van
plaats te verwisselen voor een gelijkmatiger resultaat. De oven
voorverwarmen op de gewenste temperatuur en het gerecht in
de oven plaatsen zodra wordt aangegeven dat de ingestelde
temperatuur is bereikt. Aanbevolen wordt om de tweede
steunhoogte vanaf de bodem te gebruiken voor bereidingen op
één enkele steunhoogte. Gebruik de eerste en derde steunhoogte
voor bereidingen op twee bakplaten.

GRILL

Voor het grillen van karbonades, spiezen, worstjes, het gratineren
van groente en om brood te roosteren. Verwarm de oven 3 - 5
minuten voor. Aanbevolen wordt voor de bereiding de vierde
steunhoogte te gebruiken. Giet bij het braden van vlees een
beetje water in de opvangbak (op het derde niveau vanaf

de bodem) om rookvorming en vetspatten zoveel mogelijk te
voorkomen. Tijdens het bereiden moet de ovendeur gesloten
blijven.

TURBO GRILL

Voor het grillen van grote stukken vlees (rosbief, braadstuk,
rollades). Tijdens het bereiden moet de ovendeur gesloten blijven.
Bij de bereiding van vlees wordt aanbevolen een beetje water

in de opvangbak op de eerste/tweede steunhoogte vanaf de
bodem te gieten. Dit is om rookvorming en vetspatten zoveel
mogelijk te voorkomen Het is raadzaam het vlees tijdens de
bereiding regelmatig om te draaien. Het is het beste om het vlees
tijdens de bereiding om fe draaien.

GEVENTILEERD

Voor het bereiden van taarten met een vloeibare vulling (hartig
of zoet) op één steunhoogte. Aanbevolen wordt om tijdens de
bereiding de gerechten onderling van plaats te verwisselen om
een gelijkmatiger bakresultaat te bereiken.

ONTDOOIEN

Deze functie kan gebruikt worden om het ontdooien van voedsel
op kamertemperatuur fe versnellen. Laat het voedsel in zijn
verpakking zitten om vitdrogen te voorkomen. Wij adviseren om
de centrale steunhoogte te gebruiken voor uw bereidingen.
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Functie

Beschrijving functie

HETELUCHT

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende gerechten op
maximaal twee steunhoogtes die dezelfde bereidingstemperatuur
hebben (bv. vis, groenten, cake). Met deze functie worden er
geen geuren van het ene naar het andere gerecht overgebracht.
Aanbevolen wordt om de tweede steunhoogte vanaf de bodem
te gebruiken voor bereidingen op één enkele steunhoogte. Voor
bereidingen op twee steunhoogtes wordt geadviseerd om de
eerste en derde steunhoogte te gebruiken. Verwarm de oven
eerst voor.

ONDERWARMTE
+ HETELUCHT

Voor voedsel met een krokante bodem en een zachte korst.
Ideaal voor het bereiden van taarten met een vloeibare vulling
(bijv. vlaaien, pruimentaarten, ricottataarten en rijkelijk belegde
pizza's) op één steunhoogte Wij adviseren u de oven eerst voor
te verwarmen. Geadviseerd wordt om het voedsel op de tweede
steunhoogte vanaf de bodem tfe plaatsen.

Deze functie is ook ideaal voor diepvriesproducten (pizza, friet,
strudel, lasagne enz. uit de diepvries). Volg de instructies op de
verpakking van het te bereiden voedsel.

SPECIALE
S FUNCTIE

S - Pizza: speciale functie geschikt voor het bereiden van
zelfgemaakte pizza. Gebruik de tweede steunhoogte vanaf de
bodem. Verwarm de oven voor. Draai de temperatuurknop naar
het pictogram "S - pizza". Plaats het voedsel in de oven wanneer
de ingestelde temperatuur is bereikt.

S - Warmhouden: ideale functie voor het warm en krokant
houden van zojuist bereide gerechten (bv. vlees, frietjes of
ovenschotels). Draai de temperatuurknop naar het pictogram "S -
warmhouden".
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Bereidingstabellen
Soort voedsel Functie [Voorver- [Steunhoogte Temperatuur (Bereidings-
warmen (van onder) (°C) tijd (min.)
GEBAK, TAART ETC.
Luchtig gebak [Z] 2 160-180 35-55
Gevulde taarten 1 180-200 50-60
(cheesecake, =
strudel,
vruchtentaart)
Koekjes / taartjes C] X 3 170-180 15-40
X 1-3 160-17 20-40
Soesjes C] X 3 180 30-40
X 1-3 180 35-45
Meringues C] X 3 90 120-130
X 1-3 90 120-150
Brood/pizza/ C] X 2 190-230 15-50
focaccia
X 1-3 230-250 12-30
Pizza @ X 2 250 10-30
Hartige taarten X 1 180-200 35-55
(groentetaart, =
quiche)
Pasteitjes / C] 3 180-200 20-30
bladerdeeghapjes
1-3 180-200 20-40
Lasagne, pasta C] 2 190-200 45-55
uit de oven,
cannelloni,
ovenschotels
Lasagne en viees 1-3 200 50-100
Vlees en 1-3 200 45-100
aardappelen
Vis en groente X 1-3 175 30-50
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Soort voedsel

Functie

Voorver-
warmen

Steunhoogte
(van onder)

Temperatuur
(°C)

Bereidings-
tijd (min.)

VLEES

Lamsvlees /
kalfsvlees /
rundvlees /
varkensvlees 1 kg

X

2

190-200

90-110

Kip / konijn /
eend 1 kg

190-200

65-85

Kalkoen / gans
3 kg

1/2

190-200

140-180

VIS

Vis uit de oven/in
folie (filet, heel)

D OO

180-200

40-60

GROENTE

Gevulde groenten
(tomaten,
courgettes,
aubergines)

[l

175-200

40-60

Bereidingstabel met GRILL-functie

Soort voedsel

Functie

Voorverwar-
men

Steunhoogte
(van onder)

Temperatuur
Q)

Bereidingstijd
(min.)

Geroosterd
brood

X

4

200

2-5

Gegratineerde
groenten

X

200

10-20

Visfilet /
moten vis

200

30-40

Worstjes/
spiezen/
spareribs/
hamburgers

O] O] 00

200

30-50

Gebraden kip
1-1,3kg

200

55-70

Rosbief rosé
1 kg

200

30-40

Lamsbout/
schenkel

H| ] &

200

55-70

Gebakken
aardappelen

(]

200

45-55

Opmerking: de bereidingstijden en -temperaturen zijn slechts indicatief.
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Reiniging en onderhoud
REINIGING

A WAARSCHUWING!

- Gebruik nooit stoomreinigers

- Maak het apparaat schoon als het
afgekoeld is.

- Koppel het apparaat los van de
netvoeding.

Buitenkant van de oven
BELANGRIJK: gebruik geen bijtende
of schurende reinigingsmiddelen. Als
een dergelijk product per ongeluk in contact
komt met het apparaat, verwijder het dan
onmiddellijk met een vochtig doekje.

* Reinig de oppervlakken met een
vochtig doekje. Als de buitenkant zeer
wuil is, voeg dan een paar druppels
afwasmiddel toe aan het water.
Afdrogen met een droge doek.

Binnenkant van de oven
BELANGRIJK: gebruik geen
schuursponsjes, sponsjes van staalwol
of metalen schrapers. Hierdoor kunnen de
gelakte oppervlakken en het glas van de
deur op den duur beschadigd raken.

* Laat de oven na elk gebruik afkoelen
en reinig het apparaat bij voorkeur
als het nog lauw is om aangekoekte
etensresten (bijv. voedsel met een hoog
suikergehalte) te verwijderen.

*  Gebruik speciale
ovenreinigingsmiddelen en houd u aan
de aanwijzingen van de fabrikant.

* Reinig het glas van de deur met een

speciaal vloeibaar glasreinigingsmiddel.

Om de deur gemakkelijker te kunnen
reinigen kunt u deze verwijderen (zie
ONDERHOUD).

* Het bovenste verwarmingselement van
de grill (zie ONDERHOUD) kan omlaag
worden gezet (alleen bij bepaalde
modellen) om de bovenkant van de
ovenruimte te kunnen reinigen.
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OPMERKING: tijdens langduriger
bereidingen van gerechten die veel water
bevatten (pizza, groenten, enz.) kan zich
condens vormen op de binnenkant van
de deur en rond de afdichting. Neem de
condens af met een doek of een spons als
de oven afgekoeld is.

Accessoires

¢ Laat de accessoires na gebruik weken in
water met afwasmiddel. Pak ze vast met
handschoenen als ze nog heet zijn.

¢ Voedselresten kunnen met een
afwasborstel of met een sponsje worden
verwijderd.

Reiniging van de achterwand en de
katalytische zijpanelen (indien aanwezig):
BELANGRIJK: gebruik geen bijtende
of schurende reinigingsmiddelen, ruwe
borstels, pannensponsjes of ovensprays die
het katalytische oppervlak zouden kunnen
beschadigen, waardoor dit zijn
zelfreinigende eigenschappen verliest.

* Laat de oven ongeveer een uur leeg
werken op een temperatuur van 200 °C,
met de heteluchtfunctie.

* Laat het apparaat afkoelen en gebruik
een spons om eventuele efensresten te
verwijderen.

ONDERHOUD

A WAARSCHUWING!

- Draag beschermende handschoenen.

- Voer de aangegeven werkzaamheden
uit als het apparaat afgekoeld is.

- Koppel de oven los van de netvoeding.

De deur verwijderen

1. Open de deur helemaal.

2. Til de twee vergrendelingen van de
scharnieren omhoog en naar voren fot
ze niet verder kunnen (Fig. 1).
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Sluit de deur tot de blokkering (A), il
hem op (B) en draai hem (C) tot de deur Fig. 4
loshaakt (D) (Fig. 2, 3, 4).

De deur weer terugplaatsen

1. Plaats de scharnieren in de zittingen.
2. Open de deur helemaal.

3. Duw de twee vergrendelingen omlaag.
4. Sluit de deur.

Het lampje aan de achterkant vervangen
1. Koppel de oven los van de netvoeding.

\
Fig. 5

2. Draai het beschermkapje los (fig. 5),
vervang het lampje (zie de opmerking
voor het type lampje) en draai het
beschermkapje weer vast

3. Sluit de oven weer aan op de
netvoeding.

OPMERKING:

gebruik alleen 25W/230V type E-14,

T300°C gloeilampijes.

De lampjes zijn verkrijgbaar bij de IKEA

Klantenservice.
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Wat moet u doen als ...
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven werkt
niet:

Geen elekiriciteit.

Controleer of het elekiriciteitsnet
spanning heeft.

De oven is niet aangesloten op
het stopcontact.

Sluit de oven aan op het
stopcontact.

De functieknop staat op “0”.

Draai de functieknop om een
bereidingsfunctie te selecteren.

De functieknop staat op “Q-".

Draai de functieknop om een
bereidingsfunctie te selecteren.

De ovendeur is
vergrendeld en
gaat niet open
(Nutid OV9 —
Framtid OV9
versie)

Elektrische storing door
voltageschommelingen.

Zet de oven uit en weer aan, om
te controleren of het probleem
verholpen is.

De ovendeur is
vergrendeld en
gaat niet open
(Nutid OV7 -
Framtid OV7
versie)

Elektrische storing door
voltageschommelingen.

Voor Framtid OV5

- Zet de functieknop op “0”.

- Stel de timer in op 5 min.
en wacht tot de ovendeur
opengaat.

Voor Datid OV7

- Zet de functieknop op .

- Stel de klok in op U] (zie
“Bedieningspaneel”).
Wacht 2 minuten tot de deur

opengaat.

De elektronische
programmeur
werkt niet (Nutid
en Framtid OV9
versie)

Elektrische storing door
voltageschommelingen.

Als de elektronische programmeur
(indien aanwezig) "F HH"
aangeeft, neem dan contact

op met de dichtstbijzijnde
Klantenservice.

Vermeld in dat geval het nummer
dat volgt op de letter “F”.

Energieverbruik bij een standaard belasting en de functie Gebak in kWh
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Voordat u contact opneemt met de

Klantenservice:

1. Controleer of u het probleem zelf kunt
oplossen aan de hand van de punten
die beschreven zijn in "Wat moet u doen
als...".

2. Zet het apparaat it en weer aan om te
controleren of het probleem is opgelost.

Neem contact op met de dichtstbijzijnde

IKEA Klantenservice als de storing nog

steeds optreedt na bovengenoemde

confroles.

Vermeld altijd:

* een korte beschrijving van de storing;

* het type en het exacte model van de
oven;

e het servicenummer (dit is het nummer na
het woord Service op het typeplaatje),
rechts aan de binnenkant van de
ovenruimte (zichtbaar met de deur
open);

N AYAKeS 0000 000 00000

82

e uw volledige adres;
e uw telefoonnummer.

Neem contact op met de IKEA
Klantenservice als reparatie noodzakelijk is
(alleen dan heeft u zekerheid dat originele
vervangingsonderdelen worden gebruikt en
de reparatie correct wordt vitgevoerd).
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Technische gegevens

83

Afmetingen

Breedte 595
Hoogte 595
Diepte 564
Nuttig volume (L) 60
Oppervlak van grootste bakplaat (netto oppervlak) cm? 1200
Bovenwarmte + onderwarmte W 2550
Hetelucht W 2000
Grill W 1400
Speciale functie W 2500
Ovenlampje W 25
Totaal nominaal vermogen W 3200
Aantal functies 9
Energieverbruik kWh 0,79

De technische informatie staat op het typeplaatje aan de binnenkant van het apparaat.

8 5 22 TN iy
00 oo (€
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Installatie

Controleer na het uitpakken van de oven
of het apparaat tijdens het transport geen
beschadigingen heeft opgelopen en of de
ovendeur goed sluit. Neem in geval van
twijfel contact op met uw leverancier of de
klantenservice. Om eventuele schade te
voorkomen wordt geadviseerd om de oven
pas voor de installatie van de piepschuim
bodem fe halen.

De oven op het inbouwen voorbereiden

* De keukenkastjes naast de oven moeten
tegen hitte bestand zijn (min. 90 °C).

* Voer eerst alle zaagwerkzaamheden uit
voordat u de oven in het meubel plaatst,
en verwijder nauwgezet alle spaanders
en zaagresten.

* Het onderste gedeelte van de oven
mag niet meer toegankelijk zijn na de
installatie.

*  Voor een correcte functionering van
het product mag de minimale opening
tussen het werkblad en de bovenkant
van de oven niet geblokkeerd worden.

Algemene aanbevelingen

Voor gebruik

- Verwijder de kartonnen beschermingen,
transparante folie en stickers van de
accessoires.

- Haal de accessoires uit de oven en
verwarm hem ongeveer een uur
lang op 200 °C om de geur van het
isolatiemateriaal en de beschermende
vetlaag te verwijderen.
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Tijdens gebruik

- Leg geen zware voorwerpen op de
deur, omdat deze de deur kunnen
beschadigen.

- Steun niet op de deur en hang geen
voorwerpen aan de handgreep.

- Bedenk de binnenkant van de oven niet
met aluminiumfolie.

- Giet nooit water in de binnenkant van
een hete oven; hierdoor kan de lak
beschadigd raken.

- Schuif nooit met pannen of schalen
over de bodem van de oven, omdat dit
krassen op de lak kan geven.

Zorg ervoor dat de elektrische kabels
van andere apparatuur niet in contact
komen met hete onderdelen van de
oven en niet vast komen te zitten tussen
de ovendeur.

- Stel de oven niet bloot aan
weersinvloeden.
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Deurvergrendeling
Voor het openen van de deur met de
deurvergrendeling, zie Fig. 1.

Fig. 1
De deurvergrendeling kan verwijderd

worden door de afbeeldingen te volgen (zie
Fig. 2).
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Elektrische aansluiting

Controleer of de elektrische spanning die
aangegeven staat op het typeplaatje van
het product overeenkomt met de netvoeding
van uw woning. Het typeplaatje bevindt
zich op de voorrand van de oven, en is
zichtbaar wanneer de ovendeur openstaat

Bescherming van het milieu
Verwerking van de verpakking

Het verpakkingsmateriaal is 100%
recyclebaar, zoals aangegeven wordt
door het recyclingsymbool (L’.\.))- De
diverse onderdelen van de verpakking
mogen daarom niet bij het gewone
huisvuil worden weggegooid, maar
moeten worden afgevoerd volgens de
plaatselijke voorschriften.

Afvalverwerking van het product

Dit apparaat is voorzien van het
merkteken volgens de Europese Richtlijn
2002/96/EG inzake Afgedankte
elekirische en elekironische apparaten
(AEEA).

Door ervoor te zorgen dat dit

product op de juiste manier als afval
wordt verwerkt, helpt u mogelijk
schadelijke gevolgen voor het milieu

en de gezondheid te voorkomen, die
veroorzaakt zouden kunnen worden
door onjuiste verwerking van dit product
als afval.

Het symbool mmm op het product, of op
de bijbehorende documentatie geeft
aan dat dit product niet moet worden
behandeld als huisvuil, maar moet
worden afgeleverd op een geschikt
inzamelpunt voor de recycling van
elekirische en elekironische apparatuur.
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Eventuele vervangingen van de
voedingskabel (type HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?)
mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
erkende technici. Neem contact op met de
IKEA Klantenservice.

Energiebesparing

Verwarm de oven alleen voor als

dit speciaal wordt vermeld in de
bereidingstabel of in het recept.
Gebruik donkere, zwart gelakte of
geémailleerde bakvormen, omdat deze
de warme beter opnemen.

Schakel de oven 10/15 minuten

voor het einde van de ingestelde
bereidingstijd uit. Gerechten die lang in
de oven moeten staan, blijven dan nog
doorgaren.

Conformifeitsverklaringc €

Dit apparaat is bedoeld om

in aanraking te komen met
voedingsmiddelen en is in
overeenstemming met de richtlijn (C €)
n. 1935/2004 en is ontworpen,
vervaardigd en op de markt

gebracht in overeenstemming met

de veiligheidsvoorschriften van de
"Laagspanningsrichtlijn” 2006/95/EG
(die 73/23/EEG en daaropvolgende
amendementen vervangt), de
beschermingsvoorschriften van de
“EMC”-richtlijn 2004/108/EG.
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IKEA GARANTIE

Hoe lang is de IKEA garantie geldig?

Deze garantie is vijf (5) jaar geldig vanaf
de oorspronkelijke datum van aankoop van
uw apparaat bij IKEA, vitgezonderd indien
uw apparaat het merk LAGAN draagt, daar
is de garantieperiode van twee (2) jaar

van toepassing. Uw origineel kassaticket is
vereist. Als er tijdens de garantieperiode
service tussenkomsten worden uitgevoerd,
wordt de garantieperiode van het apparaat
niet verlengd.

Welke apparatuur valt niet onder de vijf (5)
jaar IKEA garantie?

De apparaten van het merk LAGAN en alle
apparaten die gekocht zijn bij IKEA véér 1
augustus 2007.

Wie zal de service vitvoeren?

De erkende IKEA servicedienst zal
zorgdragen voor de dienstverlening via
haar eigen netwerk of via het netwerk van
erkende servicediensten.

Wat valt er onder de garantie?

De garantie dekt storingen van het
apparaat, die veroorzaakt zijn door
verkeerde constructie of materiaalfouten
vanaf de aankoopdatum bij IKEA. Deze
garantie is uitsluitend van toepassing bij
huishoudelijk gebruik. De uitzonderingen
worden onder het artikel “Wat is er niet
gedekt door deze garantie?” gespecificeerd.
Binnen de garantieperiode worden de kosten
om de storing te verhelpen vergoed d.w.z.
reparaties, onderdelen, arbeidsloon en
transport, op voorwaarde dat het apparaat
toegankelijk voor reparaties, (cont. zonder
speciale kosten) is zonder speciale kosten.
Op deze voorwaarden zijn de EG-richtlijnen
(Nr. 99/44/EG) en de respectievelijke
plaatselijke voorschriften van toepassing.
Vervangen onderdelen worden eigendom
van IKEA.
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Wat zal IKEA doen om het probleem op te
lossen?

De door IKEA aangestelde servicedienst zal
het product onderzoeken en uitsluitend ter
eigen beoordeling bepalen of het gedekt
wordt door deze garantie.

Als het defect blijkt te zijn, zal de IKEA
servicedienst of de erkende servicedienst
via het eigen bedrijf, uitsluitend ter eigen
beoordeling,ofwel het defecte product
repareren of het vervangen door eenzelfde
of een vergelijkbaar product.

Wat valt er niet onder deze garantie?

* Normale slijtage.

* Opzettelijke schade of schade door
verwaarlozing, schade veroorzaakt
door het niet opvolgen van de
gebruiksaanwijzing, foutieve installatie
of aansluiting op een verkeerd voltage,
schade veroorzaakt door chemische of
elektrochemische reactie, roest, corrosie
of waterschade, schade veroorzaakt
door overmatig kalkgehalte van de
watertoevoer, schade veroorzaakt door
abnormale omgevingsomstandigheden.

* Verbruiksonderdelen, inclusief batterijen
en lampjes.

* Niet-functionele en decoratieve
onderdelen die niet van invloed zijn op
het normale gebruik van het apparaat,
inclusief eventuele krassen en mogelijke
kleurverschillen.

* Onvoorziene schade veroorzaakt door
vreemde voorwerpen of stoffen en het
reinigen of deblokkeren van filters,
afvoersystemen of wasmiddellades.

* Schade aan de volgende onderdelen:
glaskeramiek, accessoires, servieskorven
en bestekmandjes, aanvoer- en
afvoerpijpen, afdichtingen, lampen en
lampenkapjes, schermen, knoppen,
behuizingen en gedeeltes van
behuizingen, tenzij bewezen is dat de
schade te wijten is aan een productiefout.

* Gevallen waarbij geen storing
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geconstateerd kon worden tijdens het
bezoek van een technicus.

¢ Reparaties die niet zijn vitgevoerd door
onze aangestelde servicediensten en/of
een erkende contractuele servicepartner
of wanneer er niet-originele onderdelen
gebruikt zijn.

¢ Reparaties die veroorzaakt zijn door
installatie die verkeerd of niet in
overeenstemming met de installatie-
instructies zijn vitgevoerd.

e Het gebruik van het apparaat in
niet huishoudelijke omgeving d.w.z.
professioneel gebruik.

¢ Transportschade. Indien een klant het
product zelf naar zijn of haar woning of
naar een ander adres transporteert, is
IKEA niet aansprakelijk voor schade die
optreedt tijdens het transport. Als het
product echter door IKEA wordt afgeleverd
op het door de klant opgegeven adres,
dan wordt schade aan het product die
tijdens deze levering ontstaat wel gedekt
door IKEA.

* De installatiekosten voor het installeren
van het IKEA-apparaat.
Als een IKEA servicedienst of een
erkende servicepartner het apparaat
echter repareert of vervangt onder
de voorwaarden van deze garantie,
dan zal de servicedienst of de erkende
servicepartner het gerepareerde of
vervangende apparaat indien nodig
opnieuw installeren.

Deze beperkingen zijn niet van toepassing

op foutloze werkzaamheden vitgevoerd door

een gekwalificeerde specialist met gebruik

van onze originele onderdelen teneinde het

apparaat aan te passen aan de technische

veiligheidsspecificaties van een ander EG-

land.

Hoe de landelijke wetten van toepassing
Zijn

Deze IKEA garantie verleent u specifieke
wettelijke rechten, welke met de eigen
locale wetgeving overeenstemmen of deze
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overstijgen, die variéren van land tot land.
Deze omstandigheden beperken geenszins
consumentenrechten die onder de
plaatselijke wetgeving vallen.

Gebied van geldigheid

Voor apparaten die in een EU-lidstaat zijn

aangeschaft en meegenomen worden naar

een ander EU-lidstaat, zal de dienstverlening
uitgevoerd worden in het kader van de
garantievoorwaarden die in het nieuwe land
gebruikelijk zijn. Een verplichting om diensten
te verlenen in het kader van de garantie
bestaat uitsluitend als het apparaat voldoet
aan en geinstalleerd is in overeenstemming
met:

- de technische specificaties van het land
waarin aanspraak gemaakt wordt op de
garantie;

- de Montage-instructies en de
Veiligheidsinformatie vit de
Gebruiksaanwijzing.

De speciale KLANTENSERVICE voor IKEA-

apparaten

Aarzel niet om contact op te nemen met een

door IKEA erkende Klantenservice:

* Een claim in te dienen onder deze garantie

* Verduidelijking te vragen in verband met
de installatie van het IKEA apparaat in de
daarvoor bestemde IKEA keukenmeubels

* Verduidelijking te vragen in verband met
de functies van de IKEA apparaten.

Om u beter van dienst te kunnen zijn, leest

u best eerst de installatie-instructies en de

gebruiksaanwijziging zorgvuldig alvorens

ons te contacteren.

Hoe v ons kunt bereiken als u hulp nodig
hebt

Op de laatste pagina
van deze instructies vindt
u de volledige lijst van alle
door IKEA Klantenservices
met hun overeenkomstig
telefoonnummer.
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@ Om u sneller van dienst te kunnen
zijn, adviseren wij u de specifieke
telefoonnummers in de handleiding te
gebruiken. Vermeld altijd de nummers
die vermeld zijn in het boekje van
het specifieke apparaat waarvoor
u assistentie wilt. Vermeld ook het
IKEA artikelnummer (bestaande
vit 8 cijfers) en het servicenummer
bestaande vit 12 cijfers dat op het
typeplaatje van uw apparaat staat.

@ BEWAAR DE KASSABON!
Het is uw bewijs van aankoop en
is ook nodig om de geldigheid van
de garantie aan te tonen. Op de
kassabon is ook de IKEA naam en het
artikelnummer (8 cijfers) van elk door u
aangeschaft apparaat vermeld

Extra hulp nodig?

Voor alle bijkomende vragen die niet bij

de dienst na-verkoop van uw foestellen
horen, neem contact op met het call center
van uw IKEA winkel. Wij adviseren u de
documentatie die bij het apparaat wordt
geleverd zorgvuldig door te lezen voordat u
contact met ons opneemt.
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BELGIE - BELGIQUE - BELGIEN NORGE
Telefoon/Numéro de téléphone/Telefon-Nummer: 026200311 Telefon nummer: 23500112
Tarief/Tarif/Tarif: Lokaal tarief/Prix d’'un appel local/Ortstarif Takst: Lokal takst
Openingstijd: Maandag - Vrijdag 8.00 - 20.00 é«pningsﬁder: Mandag - fredag ~ 8.00 - 20.00
Heures d'ouverture: Lundi - Vendredi 8.00 - 20.00 OSTERREICH
Offnungszeiten: Montag - Freitag ~ 8.00 - 20.00 Telefon-Nummer: 013602771461
v . Tarif: Ortstarif
CESKA REPUBLIKA Offnungszeiten: Montag - Freitag ~ 8.00 - 20.00
Telefonni ¢islo: 225376400
Sazba: Mistni sazba POLSKA
Pracovni doba: Pondéli - Patek 8.00 - 20.00 Numer felefonu: 225844203
Stawka: Koszt potgczenia wedtug taryfy
DANMARK operatora
Telefonnummer: 70150909 Godziny otwarcia:  Poniedziatek - Pigtek 8.00-20.00
Takst: Lokal takst
Abningsti: Mandag - fredag 9.0 - 21.00 PORTUGAL
Lerdag 9.00 - 18.00 Telefone: 21316401
(Abent udvalgte sendage, se IKEA.dk) Tarifa: Tarifa local
Hordrio: Segunda - Sexta 9.00 - 21.00
DEUTSCHLAND
Telefon-Nummer: 06929993602 REPUBLIC OF IRELAND
Tarif: Ortstarif Phone number: 016590276
Offnungszeiten: Montag - Freitag ~ 8.00 - 20.00 Rate: Local rate
Opening hours: Monday - Friday ~ 8.00 - 20.00
EAAAAA
Tn\epuvikde apBpéc 2109696497 POCCUA
Xpéwon: Tommkn xpéwon TenedpoHHbIii Homep: 84957059426
‘Npeg Aetroupyiag: Aeutépa - Mapaokeun 8.00 - 20.00 CroumocTb 3B0HKA:  MecTHast CTOMMOCTb 3BOHKA
~ Bpems pabortbi: Monepenbhuk - MatHnua 8.00 - 20.00
ESPANA (Mockosckoe Bpems)
Teléfono: 913754126
Tarifa: Tarifa local SCHWEIZ - SUISSE - SVIZZERA
Horario: Lunes - Viernes 8.00 - 20.00 Telefon-Nummer/Numéro de téléphone/Telefono: 0225675345
(Espafia Continental) Tarif/Tarif/Tariffa: Ortstarif/Prix d'un appel local/Tariffa locale
Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00
FRANCE Heures d'ouverture:  Lundi - Vendredi 8.00 - 20.00
Numéro de téléphone: 0170480513 Orario d'apertura:  Lunedi - Venerdi 8.00 - 20.00
Tarif: Prix d’un appel local
Heures d'ouverture:  Lundi - Vendredi 9.00 - 21.00 SLOVENSKO
. Telefénne Cislo: (02) 50102658
ISLAND Cena za hovor: Cena za miestny hovor
Simantmer: 5852409 Pracovnd doba: Pondelok az piatok 8.00 - 20.00
Kostnadur vid simtal: ~ Almennt minGtuverd
Opnunartimi: Mdnudaga - Féstudaga 9.00 - 17.00 SUOMI
Puhelinnumero: 0981710374
ITALIA Hinta: Yksikkshinta
Telefono: 0238591334 Aukioloaika: Maanantaista perjantaihin 8.00 - 20.00
Tariffa: Tariffa locale
Orari d’apertura:  Lunedi - Venerdi 8.00 - 20.00 SVERIGE
. Telefon nummer: 0775-700 500
MAGYARO RSZAG Taxa: Lokal samtal
Telefon szém: (06-1)-3285308 Oppet tider: Mdndag - Fredag  8.30 - 20.00
Tarifa: Helyi tarifa Lérdag - Séndag  9.30 - 18.00
Nyitvatartési idé:  Hétfst8l Péntekig  8.00 - 20.00
UNITED KINGDOM
NEDERLAND Phone number: 02076601517
Telefoon: 09002354532 Rate: Local rate
en/of 0900 BEL IKEA Opening hours: Monday - Friday ~ 9.00 - 21.00
Tarief: Lokaal tarief € 0,10 p/min
Openingstijd: Maandag t/m - Vrijdag 9.00 - 21.00
Zaterdag 9.00 - 20.00
Zondag 9.00 - 18.00
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