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For at De kan f& mest gleede af ¢eres
paleegsskaeremaskine beder vi Dem venligst
gennemlaese denne brugsanwsnlng, “for-De tager
apparatet i brug. T
Vi anbefaler Dem yderligere at gemme
brugsanvisningen, hvis De pa et senere tidspunkt
skulle f& brug for at genopfriske
palaegsskeeremaskinens funktioner.
(Netspaending: 230 V 50 Hz)

VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

- Lees hele brugsanvisningen.

- For at undga elektrisk sted — kontrollér at
ledningen og stikket er tarre.

- Undlad at rykke i ledningen, nar stikket tages
ud af stikkontakten.

- Séafremt paleegsskaeremaskinen eller
ledningen skulle blive beskadiget, undlad da
at benytte den. Da der skal anvendes
specialvaerktgj, skal De indlevere apparatet til
en fagmand for reparation.

- Dette apparat er kun til almindeligt
husholdningsbrug - ikke til industriel eller
kommerciel brug.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten nar
apparatet ikke er i brug, nar De pasaetter eller
aftager losdele, og for De renger apparatet.

- Benyttes apparatet til andet formal end det
egentlige, eller betjenes det forkert, baerer
brugeren selv det fulde ansvar for eventuelle
folger heraf.

- Brug ikke apparatet udenders.

- Sorg for at ledningen ikke kommer i klemme
bag borde, skabe m.m., og at den ikke
kommer i nzerheden af varmekilder sésom
komfur, kogeplader eller gasblus.

- Apparatet indeholdende motorenheden ma
ikke nedszenkes i nogen former for vaeske.

- Nar apparatet ikke benyttes bor det
opbevares udenfor barns reskkevidde. Nar
apparatet anvendes, skal bern der opholder
sig i neerheden, holdes under opsyn.

/ /\
\/BS !j, K@g/én pa dette apparat er meget
\/\¥

- pasdegfor ekstra pa ved rengering

! ogafméntérmg
B FUNKTIONSOVERSIGT

ON-knap (Teend)
Sikkerhedsknap 4
Motor

Rustfri stal klinge
Skivemaler

Emneholder
Base
Opsamlingsbakké‘\
Sleede

0. Ledning

1. Skeerebraet
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BRUG:

For forste anvendelse, ber klingen, emneholderen,

sleeden og opsamlingsbakken afskylles under

rindende vand. (se punktet "RENGQORING").
Apparatet skal opstilles pa en plan og ter
overflade.

- Seet ledningen i stikkontakten og taend for
denne.

- For at starte apparatet skal
sikkerhedsknappen trykkes ind. Uden at
slippe sikkerhedsknappen trykkes On-
knappen ned. Nar On-knappen er trykket
ned kan sikkerhedsknappen slippes. Hold
On-knappen nede mens der skeeres.

- Veer meget forsigtig nar apparatet bruges.

- For at slukke apparatet, slippes On-knappen.
On-knappen springer op og
sikkerhedsknappen skubbes automatisk
tilbage til position 0. Palaegsskeereren
stopper.

- Opsamlingsbakken placeres pa bagsiden af
apparatet for at opsamle det der er blevet
skaret.

- Tykkelsen kan indstilles ved at dreje
skivemaleren. Tykkelsen kan indstilles
mellem 0-15 mm. Efter brug seettes
skivemaleren altid tilbage til 0.



- Paleegsskeereren kan benyttes til at skeere
kad, skinke, polser, bred, grontsager eller
ost. Sezet emneholderen pa sleeden. Leeg
emnet pa sleeden og hold det fast med
emneholderen. Skub derefter sleeden
fremad mod klingen. Flyt sleeden frem og
tilbage. Hold emneholderen mod knivbladet
uden at presse, for at opna ensartede skiver

- Brug altid sleede og emneholder - for Deres
egen sikkerheds skyld

- ltilfaelde hvor emnet har en form eller
storrelse der gor det sveert at bruge
emneholder og slaede, kan disse flyttes ved
blot at tilte slaeden til siden. Veer dog ekstra
forsigtig ved brug uden sleede og
emneholder.

RENGQRING

- Fer rengering kan pabegyndes skal De sikre
Dem, at stikket er taget ud af stikkontakten.
Skivemaleren skal st& pa 0 position inden
rengaring. | denne position kan stettepladen
traekkes ud for lettere rengering.

- Tag altid klingen af ferst . For at lasne
klingen drejes skruen af klingen med urets
retning indtil denne er lgs nok til at tage af.
Derefter tages klingen ud.

- Klingen, emneholderen, sleeden og
opsamlingsbakken kan afvaskes med en
almindelig opvaskebaerste og almindeligt
opvaskemiddel. Veer forsigtig nar klingen
rengeres da denne er meget skarp.

- Motoren kan aftages, ved at losne
fingerskruen i bunden.

- Renger motor kabinettet med en let fugtig
klud, nedseet aldrig motorkabinettet i nogen
former for vaeske. Brug ikke slibende
rengaringsmidler da dette vil skade
belaegningen pa kabinettet. Motoren
behover aldrig olie.

- Efter rengering, seettes klingen tilbage pa
plads og fastgeres med skruen.

OPBEVARING

- Seet skivemaleren til 0 position

- Apparatet bar opbevares uden for berns
reckkevidde, pa et tort sted i et kokkenskab
eller lignende.

GODE TIPS

- Huvis De ognsker at skaere meget tynde skiver
bor emnet afkoles forst.

- Kedemner ma ikke indeholde ben. Frugter
bor veere fri for fro eller kerner.

- Fodevarer med en ujeevn overflade eller
fodevarer der er meget porese kan veere
svaere af skeere skiver af (sésom fisk eller
tynde stege).

- Huvis De gnsker at skive en benlgs varm steg
ber denne have staet 15 - 20 minutter for
den skeeres. Stegen vil da samle mere saft
og kraft, og er meget lettere at skaere.

- Paleegsskeeremaskinen er ogsa perfekt til at
skaere skiver af f. eks guleredder, squash,
porrer, tynde skiver kartofler til chips etc.
etc.

MILJG TIPS

Et el/elektronik produkt ber, nar det ikke lzengere
er funktionsdygtigt, bortskaffes med mindst
mulig miljgbelastning. Apparatet skal bortskaffes
efter de lokale regler i din kommune, men i de
fleste tilfaelde kan du komme af med produktet
pa din lokale genbrugsstation.

GARANTIEN GZALDER IKKE:

- hvis ovennaevnte ikke iagttages.

- hvis apparatet har veeret misligholdt, vaeret
udsat for vold eller lidt anden form for
overlast.

- for fejl som matte opsta grundet fejl pa
ledningsnettet.

- hvis der har veeret foretaget uautoriseret
indgreb i apparatet.

Grundet konstant udvikling af vore produkter pa
funktions- og designsiden forbeholder vi os ret til
eendringer af produktet uden forudgaende varsel.

IMPORTOR:

Adexi A/S
Adexi AB

Der tages forbehold for trykfejl i
brugsanvisningen




Borja med att 1&sa hela bruksanv/snin%\%ﬂ,/

du anvénder din nya elektriska s{kérmaskin. Vi
rekommenderar att du sparar brﬁksaﬂvigningen
for framtida bruk. o

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Vid anvandning av elektriska maskiner ska vissa
grundlaggande sékerhetsatgéarder alltid vidtas,
inkl. féljande:

- Lé&s igenom hela bruksanvisningen.

- Undvik elstét genom att kontrollera att
sladden och kontakten ar torra.

- Overvaka alltid barn i narheten nar
skarmaskinen anvands.

- Drag ur kontakten ur vaggen nar
skarmaskinen inte anvéands, innan du tar av
eller satter pa delar samt fore rengéring.

- Tainte pa rorliga delar. Mata aldrig
skd@rmaskinen med handerna. Anvand alltid
hela skdrmaskinen med pressplatta och
matarslade.

- Anvand inte sk&rmaskinen om den inte
fungerar riktigt, om sladden eller kontakten &r
skadad eller om skarmaskinen har tappats i
golvet eller skadats pa nagot sétt.

- Anvandning av tillbehdr som inte
rekommenderas eller séljs av tillverkaren kan
leda till brand, elst6t eller skador.

- Anvéand inte skdrmaskinen utomhus.

- Latinte sladden héanga 6ver kanten pa
bordet/bénken eller komma i kontakt med
heta ytor.

- Klingan &r vass. Hall endast i klinglaset. Var
forsiktig vid rengoring.

- Anvand inte skdrmaskinen till annat &n den
ar avsedd for.
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Klinga

Vred for instélining av tjocklek
Pressplatta

Sockel 5.

Uppsamlingsbricka .

Matarslade 6. \i 1.
Sladd
Plastskérbréada

ANVANDNING

Innan du anvénder skarmaskinen for forsta
gangen ska du rengora klingan, pressplattan,
matarsldden och brickan under rinnande vatten.
Se RENGORING.

- Stéll skdrmaskinen pa en ren, torr och jamn
yta.

- Satt pa skarmaskinen genom att forst trycka
pa sakerhetsbrytaren och sedan trycka in
ON-knappen utan att slappa
sakerhetsbrytaren. Hall ON-knappen intryckt
hela tiden medan du skar. Var mycket
forsiktig nar du anvander skdrmaskinen.

- Sténg av skdrmaskinen genom att sléppa
ON-knappen. ON-knappen aterfjadrar da
och sékerhetsbrytaren atergar automatiskt till
nollaget. Skarmaskinen stannar.

- Placera uppsamlingsbrickan pé sidan av
skarmaskinen.

- Stéllin 6nskad skartjocklek med
installningsvredet. Tjocklekar pa 0-15 mm
kan valjas. Nollstall alltid installningsvredet
efter anvandning. Skarmaskinen kan
anvéandas for att skara kott, skinka, korv,
bréd, gronsaker eller ost. Satt pa
pressplattan p& matarsladen. Lagg maten
mellan pressplattan och stddplattan. Tryck



sedan matarsladen mot klingan. For
matarsléden fram och tillbaka. Hall
pressplattan mot klingan utan att trycka, sa
att skivorna blir jamna.

Varning!

- Anvand alltid matarsladen och pressplattan.

- Natspanningen maste dverensstdmma med
den spanning som finns angiven péa skylten
under sk&rmaskinen.

- Drag for sakerhets skull ur kontakten ur
vaggen nér du har skurit fardigt. For att
skydda klingan under férvaring, ska vredet
for instalining av tjocklek nollstallas.

RENGORING

- Drag ur kontakten ur vaggen.

- Nollstall vredet for installning av tjocklek
fére rengdring. | detta lage kan stédplattan
drags ur s& att man lattare kommer &t.

- Plocka alltid av och rengdr klingan forst.
Lossa klingan genom att vrida p& héllaren
med medféljande verktyg. Hall i halet nar du
tar av klingan.

- Klingan, pressplattan, matarsladen och
uppsamlingsbrickan kan diskas med en
mjuk trasa/svamp och milt diskmedel/-
spray.

- Rengdr motorns utsida endast med en
fuktig trasa. Sénk aldrig ned skarmaskinen i
vatten. Motorn behdver inte olja.

- Stalull eller skurpulver far inte anvandas till
nagon del av skarmaskinen.

- Nar skdrmaskinen ar rengjord ska klingan
och klinglasskruven séttas tillbaka pa
motorn. Se till att klingldsskruven griper tag
ordentligt.

FORVARING
- Nollstall vredet for installning av tjocklek.

- Skarmaskinen ska férvaras torrt och utom
rackhall for barn.

BRA TIPS

- Kott som ska skéras riktigt tunt bor vara
ordentligt nedkylt.

- Kott far inte innehalla ben. Frukt ska vara
urkdrnad.

- Livsmedel med ojamn yta (som t.ex. fisk
och tunna biffar) &r ofta svara att skara. De
hanteras lattare om de &r halvfrusna.

- Skérmaskinen lampar sig idealiskt for att
snabbt skéra t.ex. gurka och I8k till olika
inlaggningar, applen till paj och grénsaker
att frysa in.

TIPS FOR MILJON

Nar en produkt innehallande elektronik inte
langre fungerar, bor den skrotas med sé liten
paverkan som mojligt pa miljon. Skarmaskinen
ska tas om hand enligt gallande milj6lagstiftning,
vilket i de flesta fall innebér att den ska ldmnas
for atervinning pa en sopstation.

GARANTIN GALLER INTE:

- Omdu inte har foljt ovanstaende
anvisningar.

- Om maskinen har anvants pa ett felaktigt
sétt, om den blivit utsatt for vald eller om
den blivit skadad pa nagot annat sétt.

- Om maskinen har reparerats eller andrats
pa nagot sitt av person utan behorighet.

- Om maskinen har skadats till f6ljd av natfel.

Pa grund av vart fortldpande utvecklingsarbete
bade vad géller funktion och design av vara
produkter, férbehaller vi oss ratten att &ndra
produkten utan féregdende meddelande.

IMPORTOR:

Adexi AB
Adexi A/S

Forbehall for tryckfel i bruksanvisningen.
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Les noye gjennom hele bruksan\/ mgﬂ
askinen i bruk. Vi

tar den elektriske oppsk]aerlngsm
anbefaler at du tar vare pa bruksanvrsmrLcLen Sllk

at du kan sla opp i den ved senere anlednlnger —

VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Nar du bruker elektriske apparater, ma du alltid

folge grunnleggende sikkerhetsregler:

- Les gjennom hele bruksanvisningen.

- For & unnga elektrisk stat ma du holde
stromledningen unna vann og andre vaesker.

- Nar apparatet brukes av eller i naerheten av
barn, er det viktig & veere spesielt
oppmerksom.

- Trekk alltid stepselet ut av stikkontakten nar
apparatet ikke er i bruk, for du monterer eller
demonterer deler samt for rengjering.

- lkke bergr bevegelige deler. Mat aldri
apparatet for hand. Oppskjeeringsmaskinen
skal utelukkende brukes i komplett tilstand
med emneholder og mater.

- Bruk aldri et apparat som ikke virker som det
skal, har en gdelagt ledning eller plugg, eller
som er blitt mistet i bakken eller skadd annen
maéte.

- Bruk av ekstrautstyr som ikke anbefales eller
selges av produsenten av apparatet, kan
forarsake brann, elektrisk stot eller skader.

- |kke bruk apparatet utendars.

- Sarg for at ledningen ikke kommer i klem ved
bordkanten eller benken, og at den ikke
kommer i kontakt med varme overflater.

- Knivbladet er sylskarpt. Ta derfor aldri i selve
bladet, men i bladlasen. Hver forsiktig sa du
ikke skader deg ved rengjering.

- Ikke bruk apparatet til andre forméal enn det
er beregnet til.
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VMotor
Knivblad
Skivemaler
Emneholder
Base
Oppsamler
Mater

0. Ledning

1. Skjeerebrett i plast

BRUK

For du bruker oppskjeeringsmaskinen for forste
gang, ber du vaske knivbladet, emneholderen,
materen og oppsamleren under rennende vann
(se avsnittet "RENGJORING").

- Plasser apparatet p& en plan, terr og ren
overflate.

- Trykk inn sikkerhetsbryteren for & sla pa
apparatet. Trykk inn pa-knappen uten &
slippe sikkerhetsbryteren. Hold pa-knappen
inne mens det skjeeres. Veer sveert forsiktig
ved betjening av apparatet.

- Slaav apparatet ved a slippe pa-knappen.
P&-knappen spretter na opp, og
sikkerhetsbryteren gar automatisk tilbake til
posisjon 0. Oppskjeeringsmaskinen stopper.

- Plasser oppsamleren ved siden av apparatet
for & samle opp det som er skaret opp.

- Stillinn ensket skjeeretykkelse ved & vri pa
skivemaleren. Velg en tykkelse mellom 0 og
15 mm. Etter bruk stilles skivemaleren alltid
tilbake til 0. Oppskjeeringsmaskinen kan
brukes til & skjeere kjott, skinke, palser, brad,
grennsaker eller ost. Sett emneholderen pa
materen. Sett emnet mellom holderen og
stotteplaten. Press deretter materen
fremover mot knivbladet. Beveg materen
frem og tilbake. Hold emneholderen mot
bladet uten & presse, slik at du far skiver av
lik storrelse.



Veer forsiktig:

- Bruk alltid mater og emneholder.

- Den elektriske spenningen ma tilsvare
spenningen som er angitt pa etiketten pa
undersiden av apparatet.

- Nar du er ferdig & skjeere, skal du trekke ut
kontakten. For din egen sikkerhets skyld og
for & beskytte knivbladet skal skivemaleren
stilles til O for oppskjeeringsmaskinen settes
bort.

RENGJQRING

- Trekk stopselet ut av stikkontakten.

- Still skivemaleren til posisjon 0 for
rengjering. | denne posisjonen kan
stetteplaten trekkes ut for lettere rengjering.

- Knivbladet skal alltid tas av og rengjeres
forst. Bladet lgsnes ved & vri pa holderen
med det medfelgende verktoyet. Ta
knivbladet ut ved & ta tak i hullet.

- Bladet, emneholderen, materen og
oppsamleren kan rengjores med en myk
klut eller svamp og mild sape eller et
rengjeringsmiddel i sprayform.

- Terk av motorkabinettet med en fuktig klut.
Legg aldri oppskjeeringsmaskinen i vann.
Motoren behgver aldri & smeres.

- Bruk aldri stalull eller skuremidler p& noen
deler av oppskjeeringsmaskinen.

- Etter rengjoring settes knivbladet pa plass
og festes med skruen. Se etter at skruen
som fester bladet, sitter ordentlig.

OPPBEVARING
- Still skivemaleren til posisjon 0.

- Apparatet skal oppbevares pa et tort sted
utilgjengelig for barn.

GODE TIPS
- Hvis du gnsker & skjeere sveert tynne skiver,
bor emnet avkjoles forst.

- Kjettemner ma ikke inneholde bein. Frukt
ber veere fri for fro eller kjerner.

- Matemner med en ujevn overflate — som fisk
eller tynne biffer — er ofte vanskelige &
skjeere i skiver. Det kan veere lurt & legge
slike emner i fryseren en stund fer du
skjeerer.

Oppskjeeringsmaskinen kan ogsé brukes til
rask oppkutting av agurker og lgk til delikate
marinader, epler til paier, gronnsaker til
fryseren.

MILJGTIPS

Nér et elektronisk apparat ikke er
funksjonsdyktig lenger, ber det bortskaffes pa en
miljgvennlig mate. Apparatet ber avhendes i
henhold til lokale bestemmelser i din kommune. |
de fleste tilfeller kan det bortskaffes ved din
lokale gjenvinningsstasjon.

GARANTIEN GJELDER IKKE:

- Dersom punktene ovenfor ikke er fulgt.

- Dersom det ikke er utfort anbefalt
vedlikehold p& apparatet, dersom apparatet
er blitt utsatt for hard behandling eller det er
skadet pa annet vis.

- Dersom apparatet er blitt reparert eller
endret pa noen mate av uautoriserte
personer.

- Feil som matte oppsta pa grunn av feil pa
stromforsyningsnettet.

P& grunn av den kontinuerlige utviklingen av
produktene vare, bade med hensyn il
funksjonalitet og design, forbeholder vi oss
retten til & endre produktet uten forvarsel.

IIMPORTOR:

Adexi AB
Adexi A/S

Vi tar forbehold om trykkfeil.




uutta viipalointikonettasi. Suosit]zelemme nal
kayttdohjeiden sailyttdmista myéhempéé tarvet

varten. ~—_

TARKEAT TURVATOIMET

Kun kaytat sahkolaitetta, noudata aina yleisia
turvallisuusohjeita:

Lue kaikki ohjeet huolellisesti.

Ala aseta konetta veteen tai muuhun
nesteeseen, jotta et saa séhkoiskua.

Valvo koneen kayttda tarkasti, jos sité
kayttavat lapset tai jos sité kaytetaan lasten
laheisyydessa.

Irrota pistoke pistorasiasta, kun kone ei ole
kaytdssé seka ennen osien irrottamista tai
kiinnittdmista ja ennen puhdistamista.

Ala koske liikkuviin osiin. Ala koskaan syéta
ruokaa viipalointikoneeseen kéasin. Kayté aina
téysin koottua viipalointikonetta, jonka
viipalointipidike ja sy6ttdlaite ovat paikoillaan.
Al kayta konetta, jos se on epakunnossa tai
jos sen johto tai pistoke on vaurioitunut tai
jos kone on pudonnut tai muulla tavoin
vaurioitunut.

Sellaisten lisélaitteiden kayttdminen, joita
koneen valmistaja ei suosittele tai myy,
saattaa aiheuttaa tulipalon, séhkdiskun tai
loukkaantumisen.

Ala kéyta konetta ulkona.

Al anna sahkdjohdon riippua pdydan tai
tiskin reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.
Muista, etta terd on terava. Pida terasta kiinni
vain terankiinnittimesté. Kasittele teraa
varovasti puhdistaessasi sita.

Al4 kayta konetta muuhun kuin
elintarvikkeiden viipalointiin.

3 Moottori
4. Terd
5. Viipaleiden paksuuden
saaténuppi
Viipalointipidike
Alusta
Tarjotin
Syottolaite 1.~
Virtajohto =
Muovinen :
leikkuulauta 7.
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VIIPALOINTIKONEEN KAYTTAMINEN

Ennen kuin k&ytat viipalointikonetta ensimmaisen
kerran, puhdista terd, viipalointipidike, syéttolaite
ja tarjotin juoksevan veden alla. Katso kohta
PUHDISTAMINEN.

—  Aseta viipalointikone puhtaalle, kuivalle ja
tasaiselle pinnalle.

- Kytke kone paélle painamalla turvakytkinta.
Paina sitten virtakytkinté pitéden turvakytkin
edelleen painettuna. Paina virtakytkinta
viipaloinnin aikana. Kéyta konetta erittain
varovasti.

- Kytke kone pois péélta vapauttamalla
virtakytkin. Virtakytkin nousee yl6s ja
turvakytkin palaa automaattisesti asentoon 0.
Viipalointikone pysahtyy.

—  Aseta tarjotin koneen sivulle kerataksesi
viipaleet sille.

—  Aseta haluamasi viipaleiden paksuus
kiertamalla viipaleiden paksuuden
saaténuppia. Voit valita paksuudeksi 0-15
mm. Palauta viipaleiden paksuuden
saaténuppi aina asentoon 0.
Viipalointikoneella voidaan leikata lihaa,
kinkkua, makkaroita, leip&a, vihanneksia tai
juustoa. Aseta viipalointipidike
syéttolaitteelle. Aseta viipaloitava elintarvike
viipalointipidikkeen ja tukipidikkeen valiin.
Tydnna sitten syoéttolaitetta eteenpain kohti



terdd. Liikuta syottolaitetta edestakaisin.
Pida viipalointipidiketté terda vasten
painamatta liikaa, jotta saat saman
paksuisia viipaleita.

Varotoimet:

- Kayta aina syotttolaitetta ja
viipalointipidiketta.

—  Sé&hkojannitteen on vastattava koneen
alapuolella olevassa kilvessa ilmoitettua
jannitetta.

— Irrota kone pistorasiasta, kun lopetat
viipaloinnin. Turvallisuuden vuoksi ja terén
suojaamiseksi viipaleiden paksuuden
saaténuppi on Kierrettéva sailytyksen ajaksi
asentoon 0.

PUHDISTAMINEN

— Irrota viipalointikone pistorasiasta.

—  Saada viipaleiden paksuuden saaténuppi
asentoon 0 ennen puhdistamista. Tassa
asennossa tukilevy voidaan irrottaa
puhdistamisen helpottamiseksi.

— Irrota aina terd ja puhdista se ensin.
Puhdistaaksesi teran vapauta se
kaantamalla pidiketta koneen mukana
toimitetulla tyokalulla. Irrota tera tarttumalla
terén aukkoon.

—  Tera, viipalointipidike, sy6ttolaite ja tarjotin
voidaan pesté pehmealla ratilla tai sienella
sekd miedolla saippualla tai suihkutettavalla
puhdistusaineella.

—  Puhdista moottorin ulkopinta vain kostealla
rétilla. Ala koskaan upota viipalointikonetta
veteen. Moottoria ei tarvitse Oljyta.

- Ald koskaan puhdista mit&én
viipalointikoneen osaa terasvillalla tai
hankausjauheella.

—  Asenna terd ja terankiinnitin puhdistamisen
jalkeen paikoilleen moottorille. Varmista, etté
terankiinnitin on kunnolla paikallaan.

SAILYTTAMINEN
—  S&&da viipaleiden paksuuden s&atonuppi
asentoon 0.

- Kone on séilytettéva kuivassa paikassa
poissa lasten ulottuvilta.

NAIN SAAT PARHAAN
LEIKKUUTULOKSEN

—  Saat leikattua ohuita lihansiivuja
jadhdyttamalla lihan huolellisesti ennen
siivuttamista.

— Lihassa ei saa olla luita. Hedelmissa ei saa
olla siemenia.

—  Rakenteeltaan epétasaiset elintarvikkeet —
kuten kala ja ohuet pihvit — ovat usein
vaikeita siivuta. Ja&dyté tuotteita hieman
ennen siivuttamista.

—  Sadonkorjuuaikana voit katevasti viipaloida
kurkut ja sipulit saildaksesi herkullista
pikkelssia. Voit my6s viipaloida omenoita
piirakoita varten tai kasviksia pakastimeen.

YMPARISTON SUOJELEMINEN

Rikkoutuneet séhkolaitteet on havitettava siten,
ettd ne aiheuttavat mahdollisimman vahan
vaurioita ympéristélle. Kone on havitettava
paikallisten sdanndsten mukaisesti. Séhkolaitteet
voi usein toimittaa paikalliseen
kierratyskeskukseen.

TAKUU EI KATA VAURIOITA, JOS

—  Edelld mainittuja ohjeita ei ole noudatettu.

—  Konetta on kéaytetty vastoin ohjeita tai jos
koneen kayttssa on kéaytetty liikaa voimaa
tai jos kone on muulla tavoin vaurioitunut.

—  Konetta on korjannut tai sitd on muokannut
tai muuttanut sellainen henkild, jolla ei ole
asianmukaista valtuutusta.

—  Viat johtuvat séhkéverkon vioista.

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme toimivuutta
ja rakennetta, mink& vuoksi pidatamme
itselldmme oikeuden muuttaa tuotetta ilman
etukateisilmoitusta.

MAAHANTUOJA:

Adexi AB
Adexi A/S

Valmistaja ei vastaa painovirheista.




new electric food slicer. We suggest that yo
the instruction manual for later L“Jse\\r

IMPORTANT SAFEGUARDS -~ Motor assembly
When using electrical appliances basic safety 4. Blade
precautions should always be followed, including ~ 9-  Slice thickness adjustment knob
the following: 6. Food press plate
- Read all instructions 7. Base
- To protect against risk of electrical shock, do 8. Food tray
not put power unit in water or other liquid. 9. Feeder
- Close supervision is necessary when any 10. Power cord set
appliance is used by or near children. 11. Plastic cutting board S

Unplug from outlet when not in use, before
putting on or taking off parts, and before
cleaning.

Avoid contacting moving parts. Never feed
food by hand. Always use completely 11 [
assembled slicer with food plate and feeder. \ Es
Do not operate any appliance with a ‘ p -
damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged in

6.

any manner. USING THE FOOD SLICER
- The use of attachments not recommended or  Before using first time, you should clean the
sold by the appliance manufacturer may blade, the food plate, the feeder and the tray
cause fire, electric shock or injury. under runing water. See CLEANING.
- Do not use the appliance outdoors. - Unwrap cord from bottom of slicer, and slide
- Do not let cord hand over edge of table or into slot.
counter or touch hot surfaces. - Position slicer on a clean, dry and smooth
- Blade is sharp. Hold only by blade lock. surface.
Handle carefully when cleaning. - To turn the appliance on, first pushing the
- Do not use the appliance for other than its safety switch. Then without releasing the
intended use. safety switch press down the On-switch.

Keep pressing down the On-switch during
slicing. Be very careful when operating the
appliance.

- To turn off the appliance, release your hand
pressing the On-switch. The On-switch will
spring up and the safety switch will return to
position 0 automatically. The slicer will stop.

- Place the food tray on the side of the
appliance to collect the food.

- Set the desired cutting thickness by turning
the slice thickness adjustment knob. Settings
from 0-15 mm can be chosen. Always return

10



the slice thickness adjustment knob back to
0. The slicer can be used to cut meat, ham,
sausages, bread, vegetables or cheese. Put
the food plate onto the feeder. Place the
food between the food plate and the
supporting plate. Then push the feeder
forwards towards the blade. Move the
feeder back and forward. Hold the food
plate against the blade without pushing, to
ensure equal sized pieces.

- Always use food carriage and food pusher

- The electrical voltage must correspond with
the voltage stated on the label at the
bottom of the appliance.

- When finishing slicing, unplug the unit. For
safety and blade protection when storing,
turn thickness adjusting knob to 0.

TO CLEAN

- Unplug slicer from outlet.

- Adjust the slice thickness adjustment knob
to position before cleaning. At this position
the supporting plate can be pulled out for
easier cleaning.

- Always take off the blade and clean first. To
clean the blade; release the knife blade, by
turning the holder with the supplied tool.
Take out the blade by gripping the hole of
the blade.

- The blade, food press plate, feeder, and
food tray can be washed with a soft cloth or
sponge and a mild soap or a spray cleaner.

- Clean the outer surface of the motor
assembly with a damp cloth only. Never
immerse the slicer in water. Motor never
needs oiling

- Never use steel wool or scouring powder on
any part of the slicer.

- After cleaning, install the blade and blade
locking knob on motor assembly. Make sure
the blade locking knob is properly engaged.

STORAGE

- Set the slice thickness adjustment knob to 0
position.

- The appliance should be stored away from
children in a dry place.

11

FOR BEST RESULT

- To slice meats wafer thin, chill thoroughly
before slicing.

- Meats should be boneless. Fruits should be
free of seeds.

- Foods with an uneven texture - like fish and
thin steaks - are often difficult to slice.
Partially freeze before slicing.

- At canning time, use the slicer to quickly cut
cucumbers and onions for attractive
pickles. Apples for pies. Vegetables for the
freezer.

ENVIRONMENTAL TIP

An electronic appliance should, when it is no
longer capable of functioning be disposed of
with least possible environmental damage and
according to the local regulations in your
municipality In most cases you can discharge
the appliance at your local recycling center.

THE WARRENTY DO NOT COVER:

- if the above points have not been observed.

- if the appliance has not been properly
maintained, if force has been used against it
or if it has been damaged in any other way.

- errors of faults owing to defects in the
distribution system.

- if the appliance has been repaired or
modified or changed in any way or by any
person not properly authorized.

Importer:

Adexi A/S
Adexi AB

We take reservations for printing errors.




Um méglichst viel Freude an Ihre \S'SQ /
Aufschnittmaschine zu haben, machen Sie \/?echr C
bitte mit dieser Bedlenungsanlel’fung vertraut, A “/-deshalb besenyere Vorsicht geboten.
bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen. )
Wir empfehlen lhnen auBerdem, die
Bedienungsanleitung aufzuheben. So kdénnen Sie
die Funktionen des Gerétes jederzeit nachlesen.

(Netzspannung: 230 V 50 Hz)

'BESCHREIBUNG
Ein-Schalter
Sicherheitsschalter
Motor

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE Edelstahimesser

- Lesen Sie bitte die gesamte
Gebrauchsanweisung durch.

1
2

3

4

5.  Einstellknopf fir die Schnittstarke
6. Schneidguthalter

7. Bodenplatte

8. Auffangtablett
9.  Schlitten

10. Kabel

11. Schneidebrett

- Zur Vermeidung von Stromschlagen
sicherstellen, dass Kabel und Stecker
trocken sind.

- Beim Abziehen des Steckers nicht am Kabel
ziehen.

- Sollten Gerat oder Kabel beschadigt werden,
benutzen Sie das Gerat bitte nicht. Da
Spezialwerkzeug benétigt wird, ist das Gerat
von einem Fachmann reparieren zu lassen.

- o -

- Dieses Gerat ist fir den normalen
Haushaltsgebrauch vorgesehen, nicht fiir
gewerblichen oder kommerziellen Einsatz.

ANWENDUNG

Vor dem Erstgebrauch Messer, Schneidguthalter,

Bei Nichtgebrauch des Geréates, vor dem
Aufsetzen oder Abnehmen von Zubehdrteilen
und vor dem Reinigen des Gerétes stets den
Stecker abziehen.

Wird das Geréat zu anderen Zwecken als den
vorgesehen verwendet oder falsch bedient,
so tragt der Benutzer selbst die volle
Verantwortung fur etwaige Folgen.

Schlitten und Auffangtablett unter flieBendem

Wasser spulen (siehe Punkt ,REINIGUNG").

- Gerat auf einer ebenen, trockenen Flache
aufstellen.

- Stecker einstecken und Steckdose
gegebenenfalls einschalten.

- Zum Starten des Geréts den
Sicherheitsschalter driicken. Ohne den

Sicherheitsschalter loszulassen, Ein-Schalter
driicken. Bei gedriicktem Ein-Schalter kann
der Sicherheitsschalter losgelassen werden.
Ein-Schalter wahrend des Schneidens
gedriickt halten.

Bei der Arbeit mit dem Gerat ist duBerste
Vorsicht geboten.

Zum Ausschalten des Gerates den Ein-
Schalter loslassen. Der Ein-Schalter springt
hoch, und der Sicherheitsschalter kehrt
automatisch in die Position 0 zurlick. Die
Aufschnittmaschine stoppt.

- Gerét nicht im Freien benutzen.

- Sicherstellen, dass das Kabel nicht hinter
Tischen, Schrénken u.a.m. eingeklemmt wird
und nicht in die N&he von Wéarmequellen wie
Herden, Kochplatten oder Gasflammen
gelangt. -

- Der Teil des Gerats mit der Motoreinheit darf
auf keinen Fall in Flissigkeiten getaucht -
werden.

- Bei Nichtgebrauch ist das Geréat fur Kinder
unzuganglich aufzubewahren. Beim Betrieb
des Gerétes sind Kinder, die sich in der N&he
aufhalten, zu beaufsichtigen.

12



- Das Auffangtablett zur Aufnahme der
abgeschnittenen Scheiben auf der
Riickseite des Gerates anbringen.

- Die Schnittstarke lasst sich durch Drehen
am Einstellknopf zwischen 0 und 15 mm
einstellen. Nach dem Gebrauch den
Einstellknopf stets auf 0 zurlickstellen.

- Die Aufschnittmaschine ist zum Schneiden
von Fleisch, Schinken, Wurst, Brot, GemUse
und Kase geeignet. Schneidguthalter auf
den Schlitten aufsetzen. Schneidgut auf den
Schlitten legen und mit dem
Schneidguthalter festhalten. Schlitten zum
Messer hin vorschieben. Schlitten vor- und
zurlickbewegen. Um gleichmaBige
Scheiben zu schneiden, Schneidguthalter
ohne UbermaBigen Druck zum Messer hin
halten.

- Immer den Schlitten und den
Schneidguthalter benutzen - zu lhrer
eigenen Sicherheit.

- InFéllen, in denen Form oder GroBe des
Schneidguts die Anwendung von
Schneidguthalter und Schlitten schwierig
machen, lassen sich diese einfach durch
seitliches Kippen des Schlittens entfernen.
Bei der Anwendung ohne Schlitten und
Schneidguthalter besonders umsichtig
vorgehen.

REINIGUNG

- Vor der Reinigung sicherstellen, dass der
Stecker abgezogen ist.

- Die Schnittstarkeneinstellung muss vor der
Reinigung in Position 0 stehen. In dieser
Position I&sst sich die Stutzplatte zur
leichteren Reinigung herausziehen.

- Immer zuerst das Messer herausnehmen.
Hierzu die Schraube im Uhrzeigersinn vom
Messer abdrehen, bis dies locker genug ist,
um abgenommen zu werden. Messer
herausnehmen.

- Messer, Schneidguthalter, Schlitten und
Auffangtablett lassen sich mit einer
normalen Spulbilrste und normalem
Spulmittel abwaschen. Vorsicht beim
Reinigen des Messers - es ist sehr scharf.
Der Motor Iasst sich nach Lockern der
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Fingerschraube im Boden abnehmen.

- Motorgehduse mit einem leicht feuchten
Tuch Reinigen. Das Motorgeh&use in
keinem Fall in Flissigkeit tauchen. Keine
schleifende Reinigungsmittel verwenden, da
diese den Belag des Gehauses
beschadigen wiirden. Der Motor benétigt
kein Ol.

- Nach dem Reinigen Messer wieder
anbringen und mit der Schraube befestigen.

AUFBEWAHRUNG

- Schnittstarkeneinstellung in Position 0
stellen.

- Das Gerét ist fur Kinder unzugénglich an
einem trockenen Ort im Kiichenschrank o.a.
aufzubewahren.

NUTZLICHE TIPPS

- Zum Schneiden sehr dinner Scheiben das
Schneidgut vorher abkihlen.

- Fleisch darf keine Knochen enthalten.
Frichte sollten von Kernen frei sein.

- Es kann schwierig sein, Lebensmittel mit
sehr unebener Oberflache oder sehr porése
Lebensmittel (wie Fisch oder diinne Braten)
in Scheiben zu schneiden.

- Ein knochenfreier warmer Braten sollte vor
dem Schneiden 15-20 Minuten ruhen. Der
Braten sammelt dadurch mehr Saft und
Kraft, und das Schneiden wird sehr viel
einfacher.

- Die Aufschnittmaschine ist auch perfekt
geeignet, um Scheiben von beispielsweise
M®ohren, Zucchini, Porree, diinne
Kartoffelscheiben fur Chips u.v.m. zu
schneiden.

UMWELTTIPPS

Ein Elektro-/Elektronikgerat ist nach Ablauf
seiner Funktionsféhigkeit unter moglichst
geringer Umweltbelastung zu entsorgen. Dabei
sind die 6rtlichen Vorschriften Ihrer
Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten
Fallen kdnnen Sie das Gerat bei lhrer 6rtlichen
Recyclingstation abgeben.




DIE GARANTIE GILT NICHT

- falls die vorstehenden Hinweise nicht
beachtet werden;

- falls das Gerat unsachgeméaB behandelt,
Gewalt ausgesetzt oder ihm anderweitig
Schaden zugefiigt worden ist;

- bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern im
Stromnetz entstanden sind;

- bei Eingriffen in das Gerét von Stellen, die
nicht von uns autorisiert sind.

Aufgrund der standigen Entwicklung von Funktion
und Design unserer Produkte behalten wir uns
das Recht zur Anderung des Produkts ohne
vorherige Ankindigung vor.

IMPORTEUR:

Adexi A/S
Adexi AB

Irrtiimer und Fehler vorbehalten
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z wszystkimi instrukcjami. Instr
warto jest zachowa¢ na przysziosc.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

W trakcie obstugi urzadzenia elektrycznego
nalezy przestrzega¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa, migdzy innymi:

- Zapoznact sie z wszystkimi instrukcjami.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innych ptynach, gdyz grozi to porazeniem
pradem elektrycznym.

- Jeéli urzadzenie jest obstugiwane przez
dzieci lub w ich poblizu, nalezy zapewni¢
szczeg6lny nadz6r.

- Przed montazem/demontazem akcesoriow
lub przed czyszczeniem urzadzenia
wyciagna¢ wtyczke przewodu sieciowego z
gniazdka elektrycznego.

- Nie dotyka¢ elementéw bedacych w ruchu. -
Nigdy nie przytrzymywa¢ krojonych
produktow reka. Zawsze uzywac¢ kompletnej
krajalnicy z taca i podajnikiem.

- Nie korzysta¢ z urzadzenia dziatajacego
nieprawidtowo, ze zniszczonym przewodem
sieciowym lub wtyczka, urzadzenia, ktére
spadto na podtoge lub zostato uszkodzone
w inny sposoéb.

- Uzywanie akcesoriéw nieoryginalnych lub
niezalecanych przez producenta urzadzenia
grozi porazeniem pradem elektrycznym,
obrazeniami ciata lub pozarem.

- Nie korzysta¢ z urzadzenia na wolnym
powietrzu.

- Nie dopuszcza¢ do zwisania przewodu na
krawedzi stotu lub blatu, lub jego kontaktu z
goraca powierzchnia.- Krawedz ostrza jest
ostra. Nalezy chwyta¢ ostrze wytacznie za
jego pokretto blokady. Zaleca sie
zachowanie ostroznoéci podczas
czyszczenia.

- Nie uzywa¢ urzadzenia do celéw
niezgodnych z jego przeznaczeniem.
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Ostrze
Pokretto regulacji grubosci plastrow
Ptyta dociskowa

Taca
Podajnik

0. Przewdd sieciowy

1. Podstawka do krojenia z tworzywa
sztucznego 5.

4

5

6.

7. Podstawka
8

9

1

1

KORZYSTANIE Z KRAJALNICY

Przed pierwszym uzyciem krajalnicy nalezy

umyc¢ ostrze, plyte dociskowa, podajnik oraz tace

pod biezacg woda. Patrz CZYSZCZENIE.
Umiesci¢ krajalnice na czystej, suchej i
gtadkiej powierzchni.

- Wecisna¢ wytacznik bezpieczenstwa w celu
wiaczenia urzadzenia. Nastepnie, nie
zwalniajac wytacznika bezpieczenstwa,
nacisna¢ wytacznik zasilania. Podczas
krojenia wytacznik zasilania musi pozosta¢
wecisniety. Podczas korzystania z
urzadzenia nalezy zachowac szczegdlng
ostroznos¢.

- W celu wytgczenia urzadzenia nalezy
zwolni¢ wytacznik zasilania. Wytacznik
zasilania odskoczy, a wytacznik
bezpieczenstwa samoczynnie powréci do
potozenia 0. Krajalnica zatrzyma sig.




- Umiesci¢ tace z boku urzadzenia w celu
odbierania pokrojonych produktow.

- Zapomocg pokretta regulacji grubosci
plastrow ustawi¢ zadang grubo$¢ krojonych
produktoéw. Dopuszczalny zakres zawiera sie
w przedziale od 0 do 15 mm. Po uzyciu
pokretto regulacji gruboéci plastrow nalezy
ustawi¢ z powrotem w potozeniu 0.
Krajalnica moze stuzy¢ do krojenia miesa,
szynki, kietbasy, chleba, warzyw oraz sera.
Zatozy¢ ptyte dociskowa na podajniku.
Umiesci¢ krojony produkt miedzy ptyta,
dociskowg, a ptyta pomocnicza. Nastgpnie
przesuna¢ podajnik do przodu w kierunku
ostrza. Przesuwac podajnik do przodu i do
tytu. Trzymac ptyte réwnolegle do ostrza bez
dociskania, aby krojone kawatki miaty taka,
sama grubose¢.

Zasady bezpieczenstwa:

- Zawsze uzywac podajnika oraz ptyty
dociskowej.

- Wartoé¢ napigcia w sieci musi odpowiadaé
danym na tabliczce znamionowej na spodzie
urzadzenia.

- Po zakonczeniu krojenia odtaczy¢ zasilanie.
W celu zapewnienia bezpieczenstwa oraz
ochrony ostrza w trakcie przechowywania
urzadzenia pokretto regulacji grubosci
plastréw powinno by¢ ustawione w potozeniu
0.

CZYSZCZENIE

- Odiaczy¢ zasilanie.

- Przed czyszczeniem ustawi¢ pokretio
regulacji grubosci plastréw w potozeniu 0. W
tym potozeniu mozliwe jest wyjecie ptyty
pomocniczej, co utatwia czyszczenie.

- Pierwsza czynnoscig powinno by¢ zawsze
zdjecie i umycie ostrza. Aby zdja¢ ostrze w
celu jego umycia, nalezy przekreci¢ uchwyt
za pomoca narzedzia dotgczonego do
urzadzenia. Wyja¢ ostrze, chwytajac za
krawedz otworu w srodku noza.

- Ostrze, plyte dociskowag i tace mozna my¢
delikatnym detergentem lub Srodkiem
CzyszCzacym w sprayu za pomoca migkkiej
szmatki lub gabki.

- Zewnetrzng powierzchnie zespotu silnika
nalezy czysci¢ jedynie za pomoca wilgotnej
szmatki. Nie wolno zanurza¢ krajalnicy w
wodzie. Silnik nie wymaga oliwienia.

- Nigdy nie nalezy czyéci¢ zadnego elementu
krajalnicy za pomoca wetny stalowej lub
proszku do czyszczenia.

- Poumyciu ostrze nalezy zamocowa¢ w
zespole silnika przy uzyciu pokretta blokady
ostrza. Nalezy upewni€ sig, ze pokretto
blokady ostrza jest poprawnie zamocowane.

PRZECHOWYWANIE

- Ustawi¢ pokretto regulacji grubosci plastrow
w potozeniu 0.

- Urzadzenie powinno by¢ przechowywane w
miejscu suchym i niedostgpnym dla dzieci.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

- Przed krojeniem miesa na bardzo cienkie
plastry nalezy je schtodzic.

- Migso przeznaczone do krojenia nie powinno
zawierat kosci. Owoce powinny by¢
pozbawione nasion i pestek.

- Produkty zywnoSciowe o niejednorodnej
strukturze, takie jak ryba lub cienki stek,
moga sprawia¢ trudnosci w krojeniu. Przed
krojeniem nalezy je czgéciowo zmrozi€.

- Podczas przygotowywania konserw
krajalnica moze stuzy¢ do szybkiego krojenia
ogorkdéw i cebuli na marynaty, a takze jabtek
do plackéw czy warzyw przeznaczonych do
zamrozenia.

OCHRONA RODOWISKA

Jesli urzadzenie nie nadaje sie juz do dalszego
uzytku, nalezy sig go pozby¢ w sposéb najmniej
szkodliwy dla Srodowiska naturalnego. Nalezy to
uczyni¢ zgodnie z obowigzujacymi lokalnie
przepisami lub dostarczy¢ do najblizszego
centrum utylizacji odpadow.



GWARANCUJA ZOSTANIE UNIEWAZNIONA:

- jesli powyzsze zalecenia nie byty
przestrzegane;

- jesli urzadzenie byto niewtasciwie
konserwowane lub uzytkowane, badz
zostato w inny spos6b uszkodzone;

- jesli naprawy lub jakiekolwiek modyfikacje
urzadzenia zostaty dokonane przez osoby
nieupowaznione;

- jesli uszkodzenia byly spowodowane
awarig sieci zasilajace;.

Z uwagi na ciagty rozwoj naszych produktéw w

zakresie zaréwno ich funkcjonalnosci, jak i

stylistyki firma zastrzega sobie prawo do

wprowadzania zmian produktu bez uprzedzenia.

Importer

Adexi A/IS
Adexi AB

Z zastrzezeniem ew. btedéw w druku
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I'Iepe,q Ha4anom |/|C|'IOJ'|b3OBaHV|ﬂ/3ﬂe VNECK(%I;

YCTPOICTBA ANA HAPEe3KMN MULLM/MPOYMTaNT!
‘

MHCTPYKLMK. Mbl PEKOMEH/lyeM €oXpaHu1Th a0
PYKOBOZACTBO ANA NOCNe/ytoLLEro oGpaLieHnA K

Hemy.

BAXHbIE MEPblI BE3OMNACHOCTU

Mpu MCroNb30BaHUM BNEKTPUYECKOro npuéopa
[LLOMXKHbI COBMIOAATLCA OCHOBHbBIE MEpbl
NpPeaoCTOPOXKHOCTM, BKIKOYaA criedytoLlee:

MpounTaiiTe BCe MHCTPYKLMK

[inA npepoTBpaLLeHnA BO3MOXHOCTH
nopa>keHnA AN1eKTpU4eCKNM TOKOM He
nomeLante 610K NMTaHWA B BOAY UK
LPYryto XXUAKOCTb.

Mpu ncnonb3oBaHuu nNpubopa AeTbMU UK
BONM3M HUX HEOBXOAMMO TLlAaTeNbHOe
HabnogeHve.

OTknto4anTe OT CETU, ECNIN YCTPONUCTBO He
ucnonb3yeTcs, nepes c60pKO UM CHATUEM
neTanei, n nepes O4UCTKOWN.

He poTparuBanTech A0 ABMXKYLUMXCA
YyacTen. He nogaBanTte nuLly pykamu.
[Monb3yTech TOMbKO MOMIHOCTLIO CO6PaHHbBIM
YCTPOWCTBOM AJ1A HAape3Kn BMECTe C
Tapenkow AnA NULWM U NOAAIOLWNM
MEexaHV3MOM.

He nonb3yinTech ycTponcTeamm,
paboTaroLmmm ¢ nepeboAmm, y KOTopbIX
noBpeXxaeH Kabenb NUTaHNA UK ceTeBasn
BUJIKa, KOTOPbIE POHANUCH NN Gblnn
noBpeXAeHbl KaKUM-1IMB0 UHbIM CNOCOBOM.
Vcnonb3oBaHve Hacafok, He
peKoMeHayeMbIX NN He N3roTOBJIeHHbIX
npoussoaunTesieMm, MOXeT NpuBeCTU K
BO3ropaHuio, MOPaXKEHMIO ANEKTPUYECKIM
TOKOM Unu TpaBMme.

He nonb3yntech yCTPOWCTBOM Ha OTKPbITOM
BO3[yXe.

Kabenb nutaHuA He OOMKEH HaBucaTb Haz
Kpaem cTona unm npunaeska 1 He LOMmKeH
conpukacaTbCA ¢ ropAYNMY NOBEPXHOCTAMU.
Hoxx ocTpbivi. [lepkute ero Tonbko 3a
dumkcaTop. Npn ouncTke obpallanTecb
6epexxHo.
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CNVUCOK AETANEM

BbikntoyaTens

3alWmnTHbIA BbiKOYaTeb
MoTopHbIN 610K

Hox

PykoATKa perysimpoBKy TONLMHBI HAPE3KM
MnactuHa anA NpeccoBKn NULLK
OcHoBaHue

JloTok anA num

Moparowmin MexaHnam

Hab6op wHypoB nutaHuA
MnactukoBaa focka AnAa Hapesku

MCMNOJIb30OBAHUE YCTPOWCTBA ANA
HAPE3KWU NULLn

Mepen nepsbIM UCTMIONL30BAHWMEM YCTPOCTBA
NMPOMOWTE HOX, Tapesiky Af1A MUKW, NOAALLMIA
MeXaHU3M U NTOTOK B MPOTO4HOM Boge. Cm.
pasgen OYMCTKA.

[MomecTuTe yCTPOMCTBO HAPE3KM Ha YUCTYIO,
CYXYIO U IajKyto NOBEPXHOCTb.

[InA BKNOYEHUA YCTPONCTBA HAXXMUTE
3alMTHBIN BbIKNOYaTesnb. 3atem, He
OTNyCKaA 3alWMTHbIN BbIK/OYaTe b,
HaXXKMuTe BblKntodaTenb. Bo Bpema Hapesku
LepXXuTe BblKSoYaTesb HaxatbiM. [pu
paboTe c ycTpocTBOM ByabTe OCTOPOXKHBI.
[InA BbIKNOYEHWA yCTPOMNCTBA OTMYCTUTE
BbIKI0YaTenb. BbikntoyaTenb BblABUHETCH,
3alUUTHBIV NepeksoyaTeslb aBTOMaTU4EeCKN



BO3BpaTWTCA B NonoxeHve 0. YCTPoNCcTBO
[NA Hape3Ku OCTaHOBUTCA.

C60Ky OT yCTpoWcTBa NOCTaBbTE NTOTOK
anAa céopa nuLy.

YcTaHoBuTE TpebyemMyto TONWMHY HApesKu,
noBopaYnBan PyKOATKY PErysIMpoBKu
TOMNLWMHbBI Hape3ku. MoxHO BbIbpaTb
TonwwHy ot 0 go 15 mm. Becerga
BO3BpaLLaiiTe PyKOATKY PeryfimpoBKu
TOMLLUMHbBI HAPE3KW B CXOAHOE NOMOXEHWe
0. YCTpOWCTBO AN1A HApe3Ky MOXeT
MCnonb3oBaThbCA ANA HApe3ku MAca,
OKOpoKa, Konbacel, xneba, OBOLLEN uim
cbipa. MNocTaBbTe Tapenky AnA MUY Ha
nopatowmii MmexaHusm. lNomecTuTe nuLly
MeXJy NNacTUHON ANA NPECCOBKY MULLK U
noffepXxvBatoLLe nnacTuHon. 3atem
Ha/AaBuUTe Ha NoJatoLLMA MexaHU3M Briepes,
Mo HanpaBsfieHuto K HoXY. MNepemeLlante
nofaroLwmii MexaHnsm Bnepes, v Hasag.
[epxwTe Tapenky AnA NULWW HanpoTVB
HOXa, He HaAaBnvBaA Ha Hee, 3TO
obecreynBaeT Hape3Ky JIOMTUKOB
O[MHaKOBOW TOMLUMHbI.

MpepocTtepexxeHus:

Bcerna nonb3yviTeck nopatoLmm
MEXaH13MOM W MAacTUHON ANIA MPECCOBKM
nuLm

OneKkTpnyeckoe HanpAXeHne AOMKHO
COOTBETCTBOBATb HAMPAXEHIO,
yKa3aHHOMy Ha Tabnuuke Ha AHULLE
yCTpoWcTBa.

Mo okoH4YaHUM paboTbl OTKHOYUTE
YCTPONCTBO OT ceTu. [inA obecneyennA
6e30MacHOCTU 1 3aWmMTbl HOXa Npun
XpaHEeHV NOBEPHUTE PYKOATKY
perynnpoBKM TOMNWWHbI B NonoxeHue 0.

anAa O4YNCTKU

OTKIIOUUTE YCTPOWUCTBO AS1A HAape3Kkn OT
ceTw.

Mepen o4ncTkon oTperynupynte
MONOXeHWe PYKOATKMN PErynMpoOBKHM
TONLWMHBI HApe3KW. B 3ToM nonoxeHun
nofLepXKvBatoLas nnacTmHa MoxeT 6biTb
n3BreyeHa, YTobbl 06NErynTb e OUNCTKY.
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Bcerna cHumaiiTe HOX 1 o4uLianTe ero
nepsbIM. A 04UCTKM HOX@ ocBoboanTe
nesBue HOXa, MOBEPHYB AepXaTeslb Mpu
NMOMOLLM MpUaraemMoro UHCTPYMeHTa.
M3Bnekute HoX, B3AB €ro 3a
pacronoXeHHOe B HEM OTBEpPCTME.

Hox, nnacTuHa AnA NpeccoBKW NULLK,
noJatoLLWii MeXaHW3M 1 NTOTOK ANA MUY
MOryT 6bITb BbIMbITbI NPV MOMOLLM Crierka
MbIJTbHOW BOAbI, YACTALLEro a3po30/1bHOro
CPEeACTBa, MATKON TKaHW Unu rybku.
YMCTUTE BHELLHIO MOBEPXHOCTb
MOTOPHOrO 6510Ka TOMBLKO NMPY MOMOLLA
BMa>KHOWN TKaHW. He onyckainTe ycTpoicTBO
LnA Hape3ku B Boay. MoTop He Haao
cMmasblBaTth.

3anpetuaeTcA MCNonb3oBaTh ANA O4UCTKU
nobon YacTun ycTporcTBa ANA HAapesKn
CTallbHYI0 CTPYXKKY AJ1A OYUCTKY UK
yucTALLEe NOPOLIKOBOE CPEACTBO.

[Mocne o4nCTKM YyCTaHOBUTE B MOTOPHbIN
610K HOX 11 BNOKVMPYIOLLYHO FONMOBKY HOXa.
Y6eamTechb, 4TO BNOKUpytoLLAan rofoBka
HOXa MpaBWbHO YCTaHOBMEHa.

XPAHEHUE

YcTaHOBUTE PYKOATKY PErynnpoBKu
TONLUMHBI HApe3KK B nonoxenwe 0.
YCTpONCTBO HEOOXOAMMO XPaHUTbL B CyXOM
MecTe nopgasblue oT AeTe.

anAa AOCTUXXEHUA HAUNYYLLNX
PE3YJIbTATOB

[InA Hape3kn MACa TOHKUMMW NTOMTUKaMK
nepen Hape3Kkou MOMHOCTLIO ero
3aMopo3bTe.

MaAco pomxHo 6bITb 6e3 KocTel. Bo
hpyKTax He AOMKHO ObITb 3epeH.

MnLy ¢ HeOAHOPOAHbBIM CTPOEHMEM, KakK,
Hanpumep, pbiby NN TOHKUE GudLITeKChI,
4YacTo TPyAHO pe3artb. [epen Hapeskon
cnerka 3amoposbTe.

IMpn KOHCEPBMPOBaHWM UCMONbL3YNATe
YCTPOMCTBO A7 BbICTPOW HAape3Ku orypLoB
1 nyKa AnA NpuroToBIeHNA BKYCHbIX
CONEeHU 1 MapuHaaoB, AGMOK ANA NPOroB,
OBOLLEN AnA 3aMOPO3KM.




COBET B OTHOLUEHUU OKPY>KAIOLLEEH
CPEQbI

YTunusaumio HepaboTatoLero 311eKTPOHHOIO
npubopa cnefyeT NpoBOAUTL C HAUMEHBLIMM
ywep6bom ana okpyxatowen cpeapbl. Mprnbop
A0I>XKeH 6bITb YTUNU3nNpoBaH B COOTBETCTBUN C

MEeCTHbIMU npasunamu, B 60onbLUNHCTBE cny4vaes

MOXHO CAaThb NPUGOP B MECTHbIN LIEHTP MO
nepepaboTke OTXOMOB.

FAPAHTUA HE PACMTPOCTPAHAETCA HA
CNEAQYIOWMUE CNYYAU

- BblweykasaHHble NYHKTbI He COBMoAANKMCh;

- Ecnwn ycTpoincTBO HenpasuibHO
UCMorb3yeTcA, K HeMy NPUMEHANAch cuna,

NI OHO KaKUM-IMB0 UHbIM criocobom 6bIno

NMoBpPEXXAEHO.
- YCTPONCTBO PEMOHTUPOBAIIOCh,

MO.ClVICbVILlVIpOB&HOCb NN N3MeHANOCb NHbIM
nyTem fimuoMm, Ha 3TO He YNOSITHOMOYEeHHbIM.

- Ha nonomkw, Bbi3BaHHble CHOAMU B CETU
NUTaHUA.

BcnepncTteue Halle nocToAHHOM paboTbl Mo
YAYYLEHNIO hyHKLMOHANBbHOCTU 1 An3aiHa
HalLVX TOBapOB Mbl OCTaBNAEM 3a CO6OW NpaBo
U3MeHATb Ux 6e3 npeaBapuTesibHOro
yBEeAOMIEHMA.

WmnopTép

ADEKCW A/B
ADEKCWU A/C

Mpov3BoanTENb N UMMOPTEP He HecyT
OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIE OMeyaTku B
TEKCTE.
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