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MINCER KH 3462

1. Intended use

This appliance is intended for use in domestic house-

holds and for the processing of foodstuffs in small

quantities .

* Mincing fresh meat,

* Making sausages with natural or arfificial sausage
skin,

* Making shortbread biscuits

This appliance is not intended for the processing of

frozen foods or other hard foodstuffs, e.g. bones or

nuts, or for use in commercial or industrial environ-

ments.

2. Technical data

Voltage : 220240V / ~50 Hz
Power consumption : 250 W

Protection class: I @

C.O. time: 15 minutes
C.O.-Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how
long an appliance may be used without the motor
overheating and being damaged. When the given
C.O. Time has lapsed, the appliance must be switched
off until the motor has cooled itself down.

3. Items supplied

@ Biscuit attachment with pattern strips
@ Stodger

© Feed tray

O Motor block

© Meat grinder casing made of metal
O Transport screw

@ Spring

© Cross blade

© Coarse and fine cutting discs

@ Clamping ring

@ Sausage attachment

@ Sausage disc

® Kubbe attachment

4. Safety Instructions

A 1o avoid potentially fatal electric
shocks:

 Ensure that the power cable does not become
damaged. Protect the cable from heat and ensure
that it cannot be trapped or clamped.

* Arrange for damaged power cables and/or
plugs to be replaced as soon as possible by
a qualified specialist or by Customer Services.

¢ Use the appliance only in dry rooms, not
outdoors.

* Never immerse the motor in water or other liquids!
If you do, you risk receiving a potentially fatal
electric shock.

A Warning!

Never use the appliance for purposes other than
those listed here. There will be a major risk of serious
accidents should you try to neutralise the safety
devices on the appliance!

o



A\ To avoid the risk of accidents and
injuries:
Never put your hand into the openings of the ap-
pliance. Do not insert any objects of any kind
into the openings - except for the appropriate
stodger and the foodstuff to be processed. If you
do, there will be a serious risk of accidents!
Unplug the appliance from the power source be-
fore attaching or removing accessories.
Do not leave the appliance unsupervised when it
is ready for use. To avoid it being switched on
accidentally, always unplug the appliance after
use or during breaks.
Use only original accessories for this appliance.
Other accessories may not meet the safety
requirements.
This appliance is not intended for use by individuals
(including children) with restricted physical, physio-lo-
gical or intellectual abilities or deficiences in
experience and/or knowledge unless they are
supervised by a person responsible for their
safety or receive from this person instruction in
how the appliance is to be used.
Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.
Never operate the appliance in a no-load condi-
tion. This could irreparably damage the
appliance.
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5. Assembly / Disassembly

A IMPORTANT: All accessories are coated with
a thin film of oil to protect them from corrosion.
Therefore carefully clean all of the parts before
using the appliance for the first time, as com-
prehensively described on chapter "8 Clea-
ning". After subsequent usage, always apply a
light coating of cooking oil to the metallic
components.

a) Assembling the meat grinder

Unfold the fold-out side. There you will find the

step-by-step illustrations for assembling the appliance.

¢ Place the transport screw @ into the mincer
casing ©.

¢ Place the spring @ onto the transport screw @.

¢ Then place on the cross blade @ so that the
sharp side points away from the spring @.

A caution:
The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!

A Important!:
The appliance will be damaged if the cross blade
O is inserted the other way around!

¢ Select the appropriate cutting disc - the discs
are stored in the small compartment on the

appliance (Fig. @).

To open it, press on the symbol "l on the cover.
The cover can now be opened. Take out the
cutting disc that is required @.

* Position the cutting disc @ so that the indenta-
tions in the cutting disc @ lie on the fixing points
in the meat grinder casing @.

* When everything has been correctly assembled,
screw the ring clamp @ on until it is handtight.

o
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¢ The assembled meat grinder @ is connected

to the motor block @ by a bayonet connector:

- Insert the meat grinder casing @ into the motor
block @, such that the arrow on the feeding
shaft lies against the symbol % on the motor
block @. The locking button presses itself in
(Fig. @).

- Lightly press the meat grinder casing @ in and
at the same time turn the feeding shaft on the
meat grinder casing @ into the middle position
(Fig. @), so that the arrow on the feeding shaft
lies against the symbol a . When the meat
grinder casing @ engages, the locking button
springs out.

- Finally place the feed tray @ on top of the
feeding funnel.

- To dismantle it, press the locking button and
turn the feeding funnel to the right (Fig. @) %

You can now pull the meat grinder casing @ out.

b) Assembling the sausage attachment

Unfold the fold-out side. There you will find the

step-by-step illustrations for assembling the appliance.

* Remove the meat grinder casing @ as described
under a).

¢ Disassemble any attachments that might be fitted

and clean the meat grinder casing @.

® Note:
The cross blade @ with the spring @ is not requi-
red for the sausage attachment ! If need be, re-

move them both from the meat grinder casing ©.

e Coat all metal parts with cooking oil.

¢ Take the sausage disc @ from the small com-
partment on the top of the appliance (Fig. @).

* Position the sausage disc @ so that the indenta-
tions in the sausage disc @ lie on the fixing
points in the meat grinder casing @.

¢ Then place the sausage attachment @ before
the sausage disc @.

e Screw the ring clamp @ on hand-ight.

¢ Assemble the meat grinder casing @ as described
under a).

c) Assembling the kubbe attachment

Unfold the fold-out side. There you will find the

step-by-step illustrations for assembling the appliance.

¢ Disassemble the meat grinder casing @ as de-
scribed under a).

¢ Disassemble any attachments that might be fittred
and clean the meat grinder casing @.

® Note:

The cross blade @ with the spring @ is not requi-
red for the Kubbe attachment @! If need be, remo-
ve them both from the meat grinder casing ©.

e Coat all metal parts with cooking oil.

* Insert both plastic parts of the Kubbe attachment
@ so that the indentations on the Kubbe attach-
ment @ lie on the fixing points in the meat grin-
der casing ©.

e When everything has been correctly assembled,
screw the ring clamp @ on until it is handtight.

¢ Assemble the meat grinder casing @ as described
under a).

d) Assembling the biscuit pastry
attachments

Unfold the fold-out side. There you will find the

step-by-step illustrations for assembling the appliance.

¢ Remove the meat grinder casing @ as described
under a).

¢ Disassemble any attachments that might be fittred
and clean the meat grinder casing @.

® Note:

The cross blade @ with the spring @ is not requi-
red for the biscuit attachment @! If need be, remo-
ve them both from the meat grinder casing ©.

e Coat all metal parts with cooking oil.
* Remove the pattern strips @ from the front of the
biscuit attachment @.

o
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e First place the plastic disc and then the metal
disc of the biscuit attachment @ into the meat
grinder casing @ (see fold-out side).

Position the biscuit attachment @ so that the
indentations on the biscuit attachment @ lie on
the fixing points in the meat grinder casing @.

¢ When everything has been correctly assembled,
screw the ring clamp @ on until it is handtight.

* Re-attach the pattern strips @ to the front part of
the biscuit attachment @. Ensure that the grip on
the pattern strips @ points away from the
appliance. If it does not, you will not be able to
adjust the pattern, which is located directly on
the grip.

¢ Assemble the meat grinder casing @ as described
under a).

¢ To dismantle it, you must first remove the pattern
strips @ before you can screw open the ring
clamp @ and take the biscuit attachment @ out.

6. Operation

a) Operating the appliance

Once the appropriate attachments have been fixed:

Place the appliance where it will at all times be
absolutely stable and under no circumstances
could it fall off of the work surface or in any way
come into contact with water (due to vibrations
or becoming snagged in the power cable). Vi-
bration is unavoidable when it is working.

A Warning:

A Important!:

Do not use the appliance for longer than 15 minutes
continuously. To avoid an overheating of the app-
liance, after such a period switch it off and allow it
to cool down for ca. 30 minutes.

A Important!:

NEVER activate the buttons ON or REV, with a
change of rotation direction, if the appliance motor
has not come to a complete stop. This could
damage the motor.

Never touch a machine, which is plugged in or is
operational when it happens to fall or land in water
- orin the case of other emergencies! First unplug
the appliance in all emergency situations! Otherwise
one runs the risk of serious injury or loss of life!

¢ Place the food to be processed into the feed tray
© and position a container under the exit ope-
ning to collect the processed food.

e First press the OFF button to check that the appli-
ance is still switched off. Otherwise there is a risk
that the appliance could unintentionally start
when the plug is inserted into the power socket.

e Then put the plug into the socket.

e Press the button ON to start the appliance.

e Now push in the food into the feeding shaft with
the round stodger @ - NEVER with one's fingers,
forks, spoons or similar object. This could lead to

injury and also damage the appliance.

A Important!:
Do not ever press so hard that the motor gets audibly
slower. This could overburden the machine under

pressure and damage it.

b) Processing meat
¢ Only use meat pieces which are not larger than
2 cm. Check that the meat does not have any

bones and or tendons.
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A caution:

Minced meat is very prone to bacterial contamina-

tion. Therefore take care to maintain good hygiene

when processing meat.

¢ When you have read all the instructions on the
topic “Meat”, you can take the appliance into
use as described under 6.a).

c) Processing sausage meat

* Pass meat through the meat grinder twice before
using it as sausage stuffing.

¢ To make sausage stuffing, add some chopped
onions, spices and other ingredients to the minced
meat, as per your recipe, and knead the mixture
well Refrigerate it for 30 minutes before proces-
sing it further.

e Position the sausage skin (natural or artificial) on
the sausage attachment @ and close the other
end with a knot. For 1 kg of the filling, you will
need approximately 1.60 m of sausage skin.

Tip:

Soak the natural sausage skin in lukewarm water
for about 3 hours before using it and wring it out
before fixing it. This will make the natural sausage
skin more elastic. Natural sausage skins are available
from butcher suppliers close to slaughter houses or
from your family butcher.

* The sausage mixture will be pressed through the
sausage attachment @ and into the sausage
skin. When it is long enough switch the appliance
off, press the sausage together at the ends and
rotate it a couple of times along its longitudinal

axis.

Tip:

Sausage meat tends to expand when cooked or fro-
zen. Therefore, to prevent it from bursting it is best
not to overstuff the sausage.

* When you have read all of the instructions about
the topic “Sausage”, you can take the appliance
into use as described under 6 a).

d) Using the kubbe attachment

With the kubbe attachment @ foodstuffs can be
processed to form hollow rolls of meat or vegeta-
bles, which can then be stuffed as desired.

* Put the meat through the meat grinder twice be-
fore pressing it through the kubbe attachment @.

* When you have read all the instructions about
the topic “Kubbe attachment”, you can take the
appliance into use as described under 6 a).

e) Making biscuit pastry

When you have prepared a biscuit pastry accor-

ding to your recipe, and have fixed the biscuit at-

tachment @:

* When you have read all the instructions about
the topic "biscuit attachment", you can take the
appliance into use as described under 6 a).

* Lline a small baking tray with greaseproof paper
and place or hold it directly under the exit opening
at the front of the appliance.

e Press pastry evenly info the meat grinder casing @
- the transport screw @ then pushes it through
the design on the pattern strip of the biscuit at-
tachment @.

* When the biscuit is the required length, stop the
appliance and break the pastry off at the exit
opening. Lay the biscuits on the baking tray.

A Warning:

NEVER open the housing of the motor block @ -

it does not contain any user-serviceable elements. If
the housing is opened, the warranty becomes void.
If the housing is opened, there is a risk of

receiving a potentially fatal electric shock.

o
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7. Troubleshooting

8. Cleaning

If the drive is blocked by accumulated food:

¢ Press the OFF button to stop the meat grinder.

e Hold the REV button pressed down. The app-
liance will now run in the reverse direction. This
enables you to transport the food which has be-
come stuck a short way backwards, and the motor
to run freely again.

¢ When the drive runs smoothly again, release the
REV button.

* Press the ON button fo re-start the meat grinder.

¢ If you do not succeed in getting the drive free
with this, clean the appliance as described in
chapter "8. Cleaning”.

Should the motor suddenly stop, it could be due to

automatic activation of the internal overload device.

This is intended to protect the motor.

¢ Switch the appliance off and allow it cool down
for approximately 30 minutes before continuing
to use it.

¢ Should this time period not be sufficient, wait for
a further 15 minutes.

* |Ifit still does not funcfion at the end of this period,
this indicates a technical problem. In this case,
contact the Service Centre.

If the power cable is damaged or the accessories

are visibly damaged:

* Immediately switch the appliance off by pressing
the OFF button!

¢ |If there is no risk to personal safety, unplug the
appliance.

* Arrange for the defective parts be repaired by
Customer Services before re-using the appliance.

A Warning:

Pull out the plug from the socket, before cleaning
the appliance. In this way accidents caused by the
unexpected switching on of the machine and electric
shocks can be prevented.

a) Cleaning the motor block

¢ Clean the exterior surfaces and the power cable
with a slighly damp cloth. Dry the appliance
well before re-using it.

@ Warning:

Never immerse the motor block in water or any
other liquid! Should this occur, you are at risk of
a potentially fatal electric shock if permeating
moisture makes contact with the electrical wiring.

* Never use detergents, abrasive cleaners or sol-
vents. These could damage the appliance and
leave residues on the foodstuffs.

b) Cleaning the accessories

® Note:

Do not clean the accessories in a dishwasher! This
could cause damage to them!

¢ Clean the accessories that could come in
contact with foodstuffs, ..
- by hand only, the accessories are not dish-
washer safe.
- with hot water and a household detergent
suitable for use with foods.

A Caution:

The cross blade is very sharp! Risk of injury!

* Dry all parts thoroughly, before re-using the
appliance.

o
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® Note:

After every cleaning, apply a light coating of
cooking oil to all metallic components.

9. Storage

* Push the power cable (but not the plug) into the
cable storage shaft under the appliance base.
There it is protected from damage.

¢ Store the discs @ in the small compartment
(Fig. ®) on the appliance.

* Store the appliance in a dry place.

 After drying the metal attachments coat them

lightly with a little cooking oil - if you are not go-

ing fo use the device immediately. This will pro-
tect them from corrosion.

e Store the appliance where it will be out of reach
of children and people requiring supervision.
They are not always able to correctly assess
the potential risks involved with using electrical
appliances.

10. Disposal

ﬁ Do not dispose of the appliance in your

normal domestic waste. This appliance
mmmm s subject to the European Guidelines
2002/96/EG.

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations. In
case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

@?9 Dispose of all packaging materials in an

environmentally friendly manner.

11. Warranty and service

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been manu-
factured with care and meticulously examined be-
fore delivery. Please retain your receipt as proof of
purchase. In the case of a warranty claim, please
make contact by telephone with our service depart-
ment. Only in this way can a postfree despatch for
your goods be assured.

The warranty covers only claims for material and
maufacturing defects, not for wearing parts or for
damage to fragile components, e.g. buttons or bat-
teries. The appliance is intended for domestic use
only, NOT for commercial purposes.

If this product has been subjected to improper or
inappropriate handling, abuse, or modifications not
carried out by one of our authorised sales and service
outlets, the warranty will be considered void. Your
statutory rights are not restricted in any way by this
warranty. This warranty is valid for the original pur-
chaser only, it is not transferable.

DES Ltd

Units 14-15

Bilston Industrial Estate
Oxford Street

Bilston

WV14 7EG

Tel.: 0870/787-6177
Fax: 0870/787-6168

e-mail: support.uk@kompernass.com

ae
Harbour view

Howth

Co. Dublin

Tel: 00353 (0) 87 99 62 077
Fax: 00353 18398056

e-mail: support.ie@kompernass.com

Irish Connection

o
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12. Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

WWWw. kompernoss.com

13. Recipes

Liver loaf

Ingredients:

750g Beef or veal liver

150g bacon

1 Onion

2 Bread rolls

Salt, Marjoram

ca. 150g bacon in slices for lining

Soften the bread rolls in water and then squeeze
them out.

Pass the liver, bacon, onion and the bread rolls
through the meat grinder. For this use the fine or the
coarse cutting disc @. Add the spices according to
taste. Line a loaf pan of ca. 20-25 cm with the bacon
slices, fill it with the liver mixture and smooth it off.
Bake the liver loaf at 180°C for ca. 45-55 minutes
in the oven, until it has a brown crust.

The liver loaf can be eaten either cold or warm.

Kubbe

Ingredients for the wrapping
450g of lean mutton, veal or beef
150g flour

1 Tsp Pimento (type of pepper)

1 Tsp Nutmeg

1 Pinch Chili powder

1 Pinch Pepper

Ingredients for the meat filling
700g Mutton

11/2 Tbsp. olive ol

1 1/2 Thsp Onions, finely chopped
1/2 Tsp Pimento (type of pepper)
1/2 Tsp. Salt

1.1/2 Tbsp Flour

Pass the meat for the wrapping through the meat
grinder twice (first with the coarse and then with the

fine cutting discs @) and then combine it with the in-

gredients. Then pass this mixture through the meat
grinder twice. Exchange the cutting disc @ for the
Kubbe attachment @ (see chapter

" Assembling the kubbe attachment").

Shape the Kubbe wrappers with the Kubbe
attachment @ then freeze them.

Filling:

Pass the meat through the meat grinder twice (first
with the coarse and then with the fine cutting discs
©). Saute the onions and then mix them well with

the meat and other ingredients. Fill the Kubbe wrap-

pers and fry until done.

Alternative Fillings:

250g steamed broccoli
or 250g steamed zucchini
or 250g cooked rice
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Fresh Grill Sausages
Ingredients:

300g lean Beef

500g lean Pork

200g Shoulder bacon

20g Salt

1/2 Tbsp ground white Pepper
1 Tsp Caraway

1/2 Tsp Nutmeg

Pass the beef, pork and bacon through the meat
grinder twice.

Add the mixed spices and salt and thoroughly
knead for 5 minutes.

Place the sausage filling in the refrigerator for ca.
30 minutes. Fill the skins with sausage meat as de-
tailed (see chapter "Preparing sausage") and make
sausages of ca. 25 cm in length.

Grill the sausages well and eat them on the same

day.

Biscuits

Ingredients:

125 g Butter

1259 Sugar

1 Packet of Vanilla sugar
1 pinch Salt

1 Egg

1 Egg white

250g Plain flour

1 Tbsp Baking powder
Scraped peel of half a lemon

Beat the butter until foamy. Add the sugar, vanilla
sugar, lemon peel and the eggs. Mix the flour, baking
powder and salt and, with a mixing spoon,stir it into
the mixture.

Allow the pastry to stand for ca. 30 minutes in the
refrigerator. Then pass it through the meat grinder
with the biscuit attachment @ fitted.

Lay the biscuits on a baking tray lined with baking
paper.

Bake the biscuits in a pre-heated oven at 180°C for
ca.10-15 minutes until golden brown.
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MASZYNKA DO MIELE-
NIA MIESA KH 3462

1. Przeznaczenie

Urzqdzenie jest przeznaczone wytqcznie do prze-

twarzania zywnosci w gospodarstwie domowym,

w iloéciach typowych dla gospodarstwa domowego:

¢ do mielenia $wiezego migsa,

* do wyrabiania kietbas w ostonce naturalnej lub
syntetycznej,

¢ do wyrabiania ciasteczek

Urzgdzenie nie jest przewidziane do przetwarzania

mrozonych lub twardych produktéw spozywczych,

np. kosci lub orzechéw, oraz do stosowania w zakt-

adach gastronomicznych i w przemysle.

2. Dane techniczne

Napigcie: 220-240V / ~50 Hz
Pobér mocy: 250 W

Klasa ochrony: gl

Czas pracy ciqgtej: 15 minut

Czas pracy

Czas pracy okreéla, jak dtugo mozna uzywad urzg-
dzenia bez zagrozenia przegrzaniem silnika i tym
samym jego uszkodzenia. Po uptywie okreslonego
czasu pracy urzqdzenie nalezy wytgczyé i poczekad,
az silnik sie ostudzi.

3. Zakres dostawy

@ Nasadka do ciasteczek kruchych z szablonem
@ Popychacz

© Miska zasypowa

O Blok silnika

© Komora mielenia z metalu

O Podainik slimakowy

@ Sprezyna

O N6z krzyzowy

O Sitko z duzymi i matymi otworami
@ Piersicien zamykajqcy

@ Nasadka do kietbas

@ N6z tarczowy do kietbas

® Nasadka do pasztecikéw

4. Wskazéwki dotyczqce
bezpieczernistwa

A Aby uniknqé zagrozenia Zycia przez

porazenie prgdem elektrycznym:

* Dopilnuj, aby kabel sieciowy nie zostat uszko-
dzony. Trzymaj go z dala od zrédet ciepta i ukt-
adaj tak, aby nie byt niczym przyciskany.

By unikngé zagrozen, uszkodzone kable sieciowe
i wtyczki oddawaj do naprawy wytqgeznie spe-
cjaliscie.

 Urzqdzenie wolno stosowaé wyfqgeznie w suchych
pomieszczeniach. Nie wolno stosowaé go na
wolnym powietrzu.

e Bloku silnika nie wolno zanurza¢ w wodzie ani
innych ptynach! Grozi to $miertelnym wypadkiem
wskutek porazenia prgdem elektrycznym.

A Ostrzezenie!

Nie uzywaé urzqdzenia do innych celéw niz opisane
w tej instrukeji. Spowodowanie niesprawnosci za-
bezpieczen urzqdzenia wskutek jego nieprawidto-

wego uzycia grozi powaznym wypadkiem!

o
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A Aby zapobiec niebezpieczeristwu

wypadku i obrazern:

¢ Nigdy nie wktadaj rgk w otwory w maszynce.
Nigdy nie wktadaj w nie jakichkolwiek przed-
miotéw - z wyjgtkiem popychacza stanowigcego
cze$¢ uzywanej nasadki i przetwarzanych pro-
duktéw spozywcezych. Nieprzestrzeganie tej za-
sady grozi powaznym wypadkiem!

¢ Przed zakladaniem lub wyjmowaniem wyciggnij
wtyczke z gniazda sieciowego.

* Nigdy nie zostawiaj przygotowanego do pracy
urzqdzenia bez nadzoru. Po zakorczeniu uzycia
lub na czas przerw w pracy zawsze wyciqgaj
wtyczke z gniazda sieciowego, aby unikngé
przypadkowego uruchomienia maszynki.

¢ Nalezy stosowa¢ wylgcznie oryginalne akcesoria.
Inne akcesoria mogq nie by¢ wystarczajgco
bezpieczne.

¢ Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowa-

nia przez osoby (w tym dzieci) z ograniczong
sprawnosciq fizyczng, ruchowq bqgdz umystowg
lub nie posiadajgce doswiadczenia i/lub wiedzy,
chyba ze bedq one przebywaty pod opiekq
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo

lub uzyskajq od niej wskazéwki dotyczqce whas-

ciwego uzywania urzgdzenie.

¢ Nie mozna pozwoli¢ dzieciom na zabawe urzg-
dzeniem.

e Nigdy nie uzywaj urzgdzenia bez produktéw
w $rodku. Mogtoby to spowodowad jego trwate
uszkodzenie.

5. Sktadanie / Rozktadanie

maszynki

A Uwaga: Wszystkie akcesoria sq powleczone
cienkg warstwq oleju, zabezpieczajqeq je przed
korozjq. Dlatego przed pierwszym uzyciem na-
lezy starannie oczyscié¢ wszystkie czesci, zgod-
nie z opisem w punkcie ,8. Czyszczenie”. Po uzy-
ciu natrzyj wszystkie elementy metalowe
niewielkq ilosciq oleju spozywczego.

a) Sktadanie maszynki

Wytéz bocznq klapke - znajdziesz tam rysunki

przedstawiajqgce kolejnosé sktadania.

e Wtéz podaijnik slimakowy @ do komory miele-
nia ©.

* Naléz sprezyne @ na podainik slimakowy @.

* Nastepnie zatéz néz krzyzowy @ w taki sposéb,
aby ostra strona byta skierowana na zewnatrz

sprezyny @.

A Uwaga!
N6z krzyzowy @ jest bardzo ostryl Zagrozenie od-
niesieniem obrazen!

A Uwaga!
Wiozenie noza @ w sposéb odwrotny powoduje
uszkodzenie urzgdzenial

* Wybierz odpowiednie sitko spoéréd sitek znaj-
dujgcych sie w matym schowku w urzgdzeniu

(rys. @)

W tym celu nacisnij symbol “l na pokrywie. Teraz
mozesz otworzyé pokrywe. Wyjmij odpowiednie

sitko @.

o Wiéz sitko @ w taki sposéb, aby wyciecie w
sitku @ znalazto sie w uchwycie w komorze
mielenia @.

¢ Po prawidtowym zatoZeniu wszystkich elementéw
przykreé¢ mocno rekq piericien zamykajgcy @.

o
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e Ztozona komora mielenia @ jest potgczona z

blokiem silnika @ poprzez zamkniecie bagneto-

we:

- Nasadke maszynki @ zatéz na blok silnika @
w takim potozeniu, by strzatka w lejku do nape-
tniania znajdowata sie przy symbolu % na
bloku silnika @. Przycisk blokujgcy zostaje wci-
$niety do $rodka. (rys. @).

- Lekko wcisnij nasadke maszynki @ obracajqc
przy tym za lejek w nasadce @ w potozenie
srodkowe (rys. @) tak, by strzatka w lejku do
napetniania byta skierowana w strone symbolu
a. Po zablokowaniu nasadki maszynki @,
przycisk blokujgcy zostaje zwolniony.

- Na korcu zatéz miske zasypowq @ na lejek
do napetniania.

- W celu demontazu nacisnij przycisk blokujgcy i
obréé lejek do napetniania w prawq strone
(rys. @) % Nastepnie mozna wyjgé komore
mielenia @.

b) Zaktadanie nasadki do kietbas

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki

przedstawiajqgce kolejnosé sktadania.

e Zdejmij komore mielenia @), tak jak opisano
w podpunkcie a).

¢ Zdejmij nasadki i wyczysé komore mielenia ©.

® Wskazéwka:

Do nasadki do kietbas @ nie bedzie potrzebny néz
O ze sprezyng @! Oba elementy wyjqé z nasadki
maszynki @.

Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalo-
we elementy.

Wyimij néz tarczowy do kietbas @ z matego
schowka (rys. @) umieszczonego u géry urzg-
dzenia.

o W6z néz tarczowy do kietbas @ w taki sposéb,
aby wyciecie w nozu tarczowym do kietbas @
znalazto sie w uchwycie w komorze mielenia @.

* Nastepnie zatéz nasadke do kietbas @ przed
nozem tarczowym do kietbas @.

e Przykrec rekq pierscien zamykajqcy @.

e Ztéz komore mielenia @ zgodnie z opisem
w podpunkcie a).

¢) Zaktadanie nasadki do pasztecikéw
Wytéz bocznq klapke - znajdziesz tam rysunki
przedstawiajqgce kolejnosé sktadania.
e Zdejmij komore mielenia @), tak jak opisano

w podpunkecie a).
¢ Zdejmij nasadki i wyczysé komore mielenia ©.

® Wskazéwka:

Do nasadki do pasztecikéw @ nie bedzie potrzeb-
ny néz @ ze sprezyng @! Oba elementy wyjqé z
nasadki maszynki @.

* Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalo-
we elementy.

* W16z obie czesci z tworzywa sztucznego nasadki
do pasztecikéw @ w taki sposéb, aby wyciecie
w nasadce znalazto sig¢ w uchwycie w komorze
mielenia @.

Po prawidtowym zatozeniu wszystkich elementéw
przykre¢ mocno rekq piericien zamykajgcy @.
Zt6z komore mielenia @ zgodnie z opisem

w podpunkcie a).

d) Zaktadanie nasadki do ciastek

kruchych

Wytéz bocznq klapke - znajdziesz tam rysunki

przedstawiajqgce kolejnosé sktadania.

e Zdejmij komore mielenia @), tak jak opisano
w podpunkcie a).

¢ Zdejmij nasadki i wyczysé komore mielenia ©.

® Wskazéwka:

Do nasadki do ciasteczek @ nie bedzie potrzebny
néz @ ze sprezyng @! Oba elementy wyjqé z na-
sadki maszynki @.

Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe
elementy.
Zdejmij szablon @ z przodu nasadki do ciastec-

zek kruchych @.

o
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e Zatéz najpierw tarcze plastikowq, a nastgpnie
tarcze metalowq nasadki do ciasteczek kruchych @
do komory mielenia @ (patrz rozktadana strona).
W16z nasadke do ciasteczek kruchych @ w taki
sposéb, aby wyciecie w nasadce do ciasteczek @
znalazto sie w uchwycie w komorze mielenia @.

¢ Po prawidtowym zatoZeniu wszystkich elementéw
przykreé mocno rekq piericien zamykajgcy @.

* Wiéz z powrotem szablon @ z przodu nasadki
do ciasteczek kruchych @. Pamietaj, aby uchwyt w
szablonie @ byt skierowany w kierunku na zew-
ngtrz urzqdzenia. W przeciwnym razie
w szablonie nie bedzie mozna wybraé wzoréw
potozonych bezposrednio przy uchwycie.

e Ztéz komore mielenia @ zgodnie z opisem
w podpunkcie a).

e W celu zdjecia nasadki wyciggnij najpierw sza-
blon @, a nastepnie odkreé pierscien zamykajg-
cy @, poczym wyijmij nasadke do ciasteczek kru-
chych @.

6. Obstuga

A Uwaga!

Przy pracy ciggtej urzqdzenia nie nalezy uzywad
dtuzej niz 15 minut. Nastepnie urzqdzenie nalezy
wylqgczy¢ na ok. 30 minut, aby nie dopusci¢ do jego

przegrzania.

A Uwaga!

Przy zmianie kierunku obrotéw silnika nie naciska¢
przycisku ON ani REV przed zatrzymaniem silnika ur-
zqdzenia. W przeciwnym razie silnik moze zostaé

uszkodzony.

a) Obstuga urzqdzenia

Po zamontowaniu pozqdanych nasadek:

e Ustaw urzqdzenie w pozycji zapewniajqcej ab-
solutng stabilno$é oraz uniemozliwiajgcej jego
spadniecie ze stotu lub dostanie sie w poblize
otwartego zbiornika wody (np. pod wptywem
wibraciji lub zaplgtania sie kabla sieciowego).
Wstrzgsy podczas pracy urzqdzenia sq
nieuniknione.

A Ostrzezenie:

Nigdy nie chwytaj podtgczonego, a tym bardziej
pracujgcego urzqdzenia, jezeli spada lub wpada
do wody ani w innych sytuacjach awaryjnych! W
sytuacji awaryjnej natychmiast wyciggnij wtyczke
sieciowq! Inne postepowanie grozi powaznym

wypadkiem a nawet $miercig!

* W16z produkty spozywcze przeznaczone do
przetwarzania do miski zasypowej @ i ustaw
z przodu pod otworem wylotowym naczynie.

¢ Najpierw nacisnij przycisk OFF, aby sprawdzi¢,
czy urzqdzenie jest wylgczone. W przeciwnym
razie istnieje zagrozenie samoczynnego urucho-
mienia sie urzqdzenia przy wlozeniu wtyczki sie-
ciowej do gniazdka.

* Wibz wtyczke sieciowq do gniazdka.

*  Nacisnij przycisk ON, aby wytgczy¢ urzqdzenia.

* Produkty spozywcze nalezy podawaé do lejka
urzqdzenie wyltqcznie za pomocq okrggtego
popychacza @, a nigdy palcami, tyzkq, widelcem
lub tym podobnym przedmiotem. Grozi to powa-
znymi obrazeniami oraz uszkodzeniem urzg-

dzenia.

A Uwaga!

Nigdy nie dociskaj z sitq, powodujgeq styszalne
zwolnienie pracy silnika. W przeciwnym razie
moze to spowodowaé przecigzenie i uszkodzenie

urzqdzenia.

o
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b) Przetwarzanie miesa

¢ Whkiadaj do maszynki kawatki migsa o wielkosci
nie przekraczajqgcej ok. 2 cm. Zwréé uwage,
aby migso byto oczyszczone z kosci i $ciegien.

A Uwaga!

mielone mieso jest bardzo podatne na zepsucie.

Przy przetwarzaniv migsa konieczne jest $ciste

przestrzeganie zasad higieny.

* Po zapoznaniu si¢ ze wszystkimi wskazéwkami
na temat ,Migso” mozna uzywaé maszynki
zgodnie z opisem w punkcie 6.a).

c) Wytwarzanie kietbas

* Przed przetworzeniem migsa na kietbase prze-
pusé migso dwukrotnie przez maszynke.

e Aby sporzqdzi¢ nadzienie do kietbasy, do zmie-
lonego migsa dodaj drobno pokrojong cebule,
przyprawy i inne dodatki, zgodnie z wtasnym
przepisem, i dobrze wyréb mase. Przed dalszym
przetwarzaniem potrzymaj nadzienie przez ok.
30 minut w lodéwece.

* Naciggnij ostonke do kietbasy (naturalng lub
sztucznq) na nasadke do kietbas @ i zawigz
drugi koniec. Na 1 kg nadzienia potrzeba mniej
wiecej 1,60 m ostonki.

Wskazéwka:

Ostonke naturalng (jelito) namocz przed uzyciem
przez ok. 3 godzin w letniej wodzie i wykre¢ jq z
wody przed nacigganiem na nasadke. Ten zabieg
przywréci elastyczno$é naturalnej ostonce. Ostonki
naturalne mozna naby¢ w sklepach z zaopatrze-
niem dla rzeznikéw lub w sklepie migsnym.

¢ Nadzienie kietbasy jest podawane do ostonki
przez nasadke do kietbas @. Po osiggnieciu po-
zqdanej dlugosci wytqcz urzqdzenie, $ciénij kiet-
base na konicu i obré¢ kilka razy wokét osi podt-
uzne;j.

Wskazéwka

Podczas gotowania i zamrazania kietbasa rozszerza
sie. Dlatego nie napetniaj ostonki nadmiernie, aby
kietbasa nie pekata.

* Po zapoznaniu si¢ ze wszystkimi wskazéwkami
na temat ,Kietbasa” mozna uzywaé maszynki
zgodnie z opisem w punkcie 6.a).

d) Zastosowanie nasadki do paszteci-
kow

Za pomocq nasadki do pasztecikéw @ mozna for-

mowaé produkty spozywcze (migso, warzywa)

w wydrgzone paszteciki, ktére mozna nastepnie

wypetni¢ farszem.

* Przed przetwarzaniem za pomocq nasadki do
pasztecikéw @ przepusé migso dwukrotnie
przez maszynke do migsa.

* Po zapoznaniu si¢ ze wszystkie wskazéwkami
na temat ,Nasadka do pasztecikéw” mozna
uzywaé maszynki zgodnie z opisem w punkcie
6.a).

e) Robienie ciasteczek

Po przygotowaniu wedtug wiasnego przepisu ciasta

na ciasteczka i natozeniu nasadki do ciasteczek

kruchych @:

e Po zapoznaniu si¢ ze wszystkimi wskazéwkami
na temat ciasteczek mozna uzywaé maszynki
zgodnie z opisem w punkcie 6.a).

* Wytéz matq blache piekarniczq papierem do
wypiekdéw i potéz jq przed otworem wylotowym
maszynki.

¢ Podawaj réwnomiernie ciasto do komory miele-
nia @ - podainik slimakowy @ przettoczy je
przed wybrany motyw na szablonie nasadki do
ciasteczek kruchych @.

e Gdy ciasto osiggnie pozqdang dtugosé zatrzy-
maj urzqdzenie i utam ciasto przy otworze wylo-
towym. Potéz ciasto na blache do pieczenia.

o
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A Ostrzezenie

Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika @ - nie
ma tam zadnych elementéw obstugowych. Otwar-
cie obudowy powoduje utrate gwaranciil Przy ot-
wartej obudowie moze doj$é do $miertelnego pora-

zenia elektrycznego.

7. Zaktécenia w pracy

Jezeli naped zablokowat sie wskutek spietrzenia

przetwarzanego produktu:

¢ Nacisnij przycisk OFF, aby wytqczyé maszynke
do miesa.

* Przytrzymaj wciéniety przycisk REV. Naped
zostanie uruchomiony na wstecznym biegu. Um-
ozliwia to niewielkie cofnigcie przetwarza-nych
produktéw i odblokowanie napedu.

* Po odblokowaniu napedu zwolnij przycisk REV.

* Naciénij przycisk ON, aby wigczyé maszynke
do miesa.

* Jezeli w ten sposéb nie uda sie odblokowaé na-
pedu, oczy$é urzqdzenie wg opisu w punkcie

"8. Czyszczenie".

Jezeli silnik nagle sig¢ zatrzyma, moze to oznaczag,
ze zadziatalo wewnetrzne zabezpieczenie przecig-
zeniowe. Jego zadaniem jest ochrona silnika.

* Wylqcz urzqdzenie i przed ponownym urucho-
mieniem poczekaj ok. 30 minut, aby ostygto.

* Jezeli to nie pomoze, poczekaj jeszcze 15 minut.

* Jezeli takze po tym czasie nie bedzie spodzie-
wanego efektu, oznacza to wystgpienie usterki.
W takiej sytuacji nalezy zwrécic sig do serwisu.

Jezeli uszkodzony jest kabel sieciowy albo widocz-

ne sq uszkodzenia na czesciach urzqgdzenia:

* Wylqcz natychmiast urzqdzenie, naciskajqc
przycisk OFF!

* Jezeli nie mozna tego zrobié¢ w bezpieczny
sposdb, wyciagnij wtyczke sieciowq.

* Przed ponownym uzyciem urzqdzenia nalezy
oddad je do serwisu celem wykonania naprawy.

8. Czyszczenie

A Ostrzezenie!

Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij wtyczke
z gniazda sieciowego. W ten sposéb mozesz unikngé
ryzyka wypadku w razie niespodziewanego urucho-
mienia urzqdzenia oraz porazenia pradem elekirycz-
nym.

a) Czyszczenie bloku silnika

e Oczyicié powierzchnie zewnetrzne i kabel sie-
ciowy lekko wilgotng $ciereczkg do mycia. Wytrzyj
doktadnie urzqdzenie przed ponownym uzyciem.

@ Ostrzezenie:

Bloku silnika nie wolno zanurza¢ w wodzie ani in-

nych ptynach! Moze to spowodowaé $miertelny wy-

padek wskutek porazenia prgdem elekirycznym, jezeli

wilgoé dostanie sie do elementéw przewodzqcych

prad lektryczny.

¢ Nie wolno stosowaé zadnych $rodkéw czyszc-
zqcych, szorujgeych ani rozpuszczalnikéw.
Mogq one uszkodzié urzqdzenie, a ich resztki
mogq przedostaé sie do produktéw spozywe-
zych.

b) Czyszczenie akcesoriéw

® Uwaga!

Akcesoriéw nie wolno myé w zmywarce do naczyn!
Prowadzi to do ich uszkodzenial

e Akcesoria majgce kontakt z Zywnoscig nalezy
czyscic ...
- tylko recznie - elementy te nie nadajq sie do
mycia w zmywarce do naczyn.
- gorgeq wodq i domowym $rodkiem do mycia
nadajgcym sie do kontaktu z zywnosciq.

217 -

o
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A Uwaga!
N6z krzyzowy jest bardzo ostry! Zagrozenie
odniesieniem obrazen!

* Przed ponownym uzyciem urzqdzenia nalezy
dobrze wysuszyé wszystkie czesci.

® Uwaga

Po kazdym uzyciu maszynki posmaruj elementy
metalowe ponownie olejem spozywczym.

9. Przechowywanie

e Kabel zasilajgey (bez wtyczki) nalezy wsungé
do schowka w spodzie urzgdzenia. W ten sposéb

bedzie on zabezpieczony przed uszkodzeniem.

* Sitka @ nalezy schowaé do matego schowka
w urzgdzeniu (rys. @).

e Urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym
miejscu.

¢ Po wysuszeniu maszynki na metalowe nasadki
nalezy natozyé bardzo cienkg warstewkq oleju
jadalnego, jesli urzqdzenie nie bedzie ponownie
uzywane bezposrednio po umyciu. W ten sposéb
zabezpieczysz urzqdzenie skutecznie przed
korozjq.

¢ Urzqdzenie nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci i 0séb wymagajqcych
opieki. Nie zawsze sq one w stanie wlasciwie
rozpoznaé niebezpieczenstwa zwigzane z
urzqdzeniami elektrycznymi.

10. Utylizacja

W zadnym przypadku nie nalezy wyrzu-
E caé urzgdzenia do normalnych $mieci
mmmm domowych. W odhniesieniu do produktu
ma zastosowanie dyrektywa europejska
2002/96/EG.

Urzqdzenie nalezy usuwad poprzez akredytowane
lub komunalne zaktady utylizacji odpadéw.
Nalezy przestrzegaé aktualnie obowigzujgeych
przepiséw. W razie pytar nalezy skontaktowadé

sie¢ z komunalnym zaktadem utylizacji odpadéw.

@?9 Wszystkie materiaty wehodzgee w sktad

opakowania nalezy przekazaé do odpo-
wiednich punktéw zbidrki odpadéw.

11. Gwarancja i serwis

Urzqdzenie objete jest trzyletiq gwaranciq, liczge
od daty zakupu. Urzqdzenie zostato starannie
wyprodukowane i poddane skrupulatnej kontroli
przed wysytkq. Paragon nalezy zachowad jako
dowdd dokonania zakupu. W przypadku roszczen
gwarancyjnych nalezy skontaktowa sig telefonicznie
z serwisem. Tylko w ten sposéb mozna zagwaranto-
waé bezptatng wysytke zakupionego produktu.
Gwarancja obejmuje wytgcznie wady materiatowe
i fabryczne, natomiast nie obejmuje czesci ulegaja-
cych zuzyciu ani uszkodzen czeéci tatwo tamliwych,
np. wytgcznika lub akumulatoréw. Urzqdzenie jest
przeznaczone wylgcznie do uzytkowania w gospo-
darstwie domowym, a nie do celéw przemysto-
wych.

Gwarancja wygasa w razie niewlasciwego lub
niezgodnego z instrukcjq uzycia, zastosowania
przemocy lub w przypadku ingerencii, nie podje-
tych przez autoryzowanq placéwke serwisowq. Ni-
niejsza gwarancja nie ogranicza w praw ustawo-
wych konsumenta. Niniejsza gwarancja obo-
wigzuje wytgcznie w odniesieniu do pierwotnego
nabywcy produktu i nie podlega ces;ji.

o
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Kompernass Service Polska
ul. Strycharska 4
26-600 Radom
Tel.. 048 360 91 40
048 360 94 32
Faks: 048 384 65 38
048 369 93 63

E-mail: support.pl@kompernass.com

12. Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

WWWw. kompernass.com

13. Przepisy

Leberkése

Sktadniki:

750g watroby wotowej lub wieprzowej
150g boczku

1 cebula

2 buteczki

Sél, majeranek

ok. 150g boczku do wytozenia formy

Namoczy¢ buteczki w zimnej wodzie, po czym
wycisng¢ z nich wode.

Przepusci¢ watrobe, boczek, cebule i buteczki przez
maszynke do migsa. Uzywad sitka @ z matymi bqdz
duzymi otworami. Doprawié¢ przyprawami. Prosto-
katng forme do pieczenia o diugosci 20-25 cm wyt-
ozy¢ boczkiem, napeti¢ formg masq i wygtadzié na
wierzchu. Piec leberkdse w piekarniku w tem-

peraturze 180°C przez okoto 45-55 minut az zbrg-

zowieje na wierzchu.
Potrawe mozna podawaé na zimno lub ciepto.
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Paszteciki

Sktadniki na paszteciki

450g chudej baraniny, cieleciny lub wotowiny
150g maki

1 tyzeczka pimentu (pieprz gozdzikowy)

1 tyzeczka gatki muszkatotowej

1 szczypta chili

1 szczypta pieprzu

Sktadniki na farsz

700g baraniny

1 1/2 tyzka stotowa oliwy z oliwek

1 1/2 tyzka stotowa cebuli pokrojonej w drobng
kostke

1/2 tyzeczki pimentu (pieprz gozdzikowy)

1/2 tyzeczki soli

1 1/2 tyzki stotowej maki

Mieso na paszteciki przepusci¢ dwukrotnie przez
maszynke (najpierw z zatozonym sitkiem z duzymi
otworami, a nastepnie z sitkiem z matymi otworami
©), wymieszaé z przyprawami. Tak otrzymang
mase przepusci¢ dwukrotnie przez maszynke. W
miejsce sitka @ zatozy¢ nasadke do pasztecikéw

® (patrz rozdziat ,Zakladanie nasadki do paszte-

cikéw”).
Za pomocq nasadki do pasztecikéw @ zrobié
paszteciki i wstawié do lodéwki.

Farsz

Przepuscié migso dwukrotnie przez maszynke do
migsa (najpierw z zatozonym sitkiem z duzymi, a
nastepnie z matymi otworami @). Zeszkli¢ na patelni

cebule i dobrze wymiesza¢ z migsem oraz pozosta-

tymi przyprawami. Napetnié paszteciki farszem i
upiec.

Alternatywne rodzaije farszu:
250g duszonego brokuta
lub 250g duszonej cukinii
lub 250g gotowanego ryzu

Swieza kietbaska grillowa
Sktadniki:

300g chudego migsa wotowego

500g chudego migsa wieprzowego

200g boczku

20 g soli

1/2 tyzki stotowej biatego mielonego pieprzu
1 tyzeczka kminku

1/2 tyzeczki gatki muszkatotowej

Przepuscié¢ dwukrotnie wotowine, wieprzowine i
boczek przez maszynke do miesa.

Doprawié przyprawami oraz solq i ugniataé przez
5 minut.

Wstawi¢ nadzienie kietbasy do lodéwki na ok.

30 minut. Napetnia¢ nadzienie do ostonki zgodnie
z instrukcjq (patrz rozdziat , Kietbasa”) i formowad
kietbaski o dtugosci 25 cm.

Gotowq, dobrze wypieczong kietbase podawaé
tego samego dnia.
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Ciasteczka

Sktadniki:

125 g masta

125 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego
1 szczypta soli

1 jajko

1 biatko

250g maki (klasa 405)

1 tyzeczka proszku do pieczenia
Utarta skérka z potéwki cytryny

Rozbi¢ masto na puszystq mase. Dodad cukier, cukier
waniliowy, skérke cytryny i jajka. Wymiesza¢ make,
proszek do pieczenia i sl, a nastepnie wymieszad
z ciastem za pomocq fopatki do mieszania.
Zostawi¢ ciasto w lodéwce na okoto 30 minut. Na-
stepnie przepuscié ciasto przez maszynke do migsa
z natozong nasadkq do ciasteczek kruchych @.
Roztozyé ciasteczka na blasze do pieczenia wytoz-
onej papierem do wypiekéw.

Piec ciasteczka w piekarniku rozgrzanym do tempe-
ratury 180°C przez okoto 10-15 minut, az

zrobiq sie ztociste.

21
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HUSDARALO KH 3462

1. Felhaszndlési cél

Ezt a késziléket kizarélag élmiszerek haztartdsokban

szokdsos mennyiségének otthoni feldolgozdséra

alakitotték ki:

e friss his apritdsdra,

* kolbdszkészitésre dllati eredetd bélben vagy mo-
bélben,

e dardléskeksz készitésére

A késziléket nem szdantdkfagyasztott vagy egyéb

okbdl kemény élelmiszerek, pl. csontok vagy didk

feldolgozasdra, tovabbd kereskedelmi vagy ipari

célokra.

2. Miszaki adatok

220240V ~ 50 Hz

Fesziltség :

Teljesitményfelvétel: 250 W
Védettségi osztdly : Il
Folyamatos haszndlat: 15 perc

Révid izemeltetési idé

A révid Gzemeltetési id8 azt jelzi, hogy mennyi ideig
lehet Gzemeltetni a késziléket a motor tilheviilése
és kdrosoddsa nélkil. A megadott révid izemeltetési
id8 lejdrta utan a késziléket addig ki kell kapcsolni,

amig a motor le nem hdl.

3. A készlet tartalma:

@ dardléskeksz tartozék mintacsikokkal
A 18

© betslts 1l

O motoregység

© hisdardélé elétét fémbsl

0 szdllitécsiga

@ rugd

O csillagkés

O nagy és kislyukas lyuktdresa
@ zardgyird

@ kolbdsztslté tartozék

@ kolbésztalté tarcsa

® kibbeh-tartozék

4. Biztonsdgi utasitdsok

A Eletveszélyes Gramiités elkeriilése

érdekében:

 Figyelien arra, hogy a hélézati kdbelt ne sértse
meg. Tartsa tavol forré felszinektdl, és vezess
gy, hogy ne csipédhessen be.

o A sérilt halézati kdbelt vagy csatlakozét a ve-
szély elkerilése érdekében azonnal cseréltesse
ki szakemberrel.

o Akésziléket csak szdraz helyiségekben haszndl-
ja, a szabadban ne.

* A motorblokkot soha ne tegye vizbe vagy mas
folyadékbal Egyébként elektromos ités miatti

életveszély dll fenn.

A Figyelmeztetés!

Soha ne haszndlja a berendezést a leirttdl eltérd
mas célokralFokozott balesetveszély all fenn, ha
hibés kezelés miatt a a készilék véddberendezését

kikapcsolja!

.24 -
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A Baleset- és sériilésveszély elkeriilé-

se érdekében:

¢ Soha ne nytljon a berendezés nyildsaihoz.
Soha ne tegyen bele semmilyen térgyakat - a
mindenkori rététhez tartozé t6lté és a feldolgoz-
andé élelmiszer kivételével. Egyébként jelentds
balesetveszély dllhat fenn!

e Hozza ki a csatlakozédugét a konnektorbél,
mielétt kellékeket helyezne fel vagy hozna ki.

e Soha ne hagyja a késziiléket feligyelet nélkil,
ha Gzemkész dllapotban van. Haszndélat utdn
vagy munkasziinetekben a csatlakozédugét
a konnektorbdl, hogy elkerilie a készilék téve-
désbdl térténd bekapcsoldsdt.

o Akészilékhez csak az eredeti alkatrészeket
haszndlja. Eléfordulhat, hogy més alkatrészek
nem elég biztonsdgosak.

o Akészilék nem alkalmas arra, hogy olyan sze-
mélyek (ideértve a gyermekeket is) haszndljak,
akiket testi, érzékszervi vagy elmebeli képességeik
vagy tapasztalatuk és ismeretik hidnya megaka-
ddlyozndnak abban, hogy biztonsdgosan hasz-
ndligk a késziléket, kivéve ha a biztonsagukrol
gondoskods feliigyelettel vannak, vagy ha elétte
felvilagositottdkl 8ket a készilék haszndlatérdl.

* Vigydzni kell a gyermekekre, hogy ne jétsszanak
a készilékkel.

o Akésziléket ne izemeltesse ires dllapotban.

Ez helyrehozhatatlan kart tehet a készilékben.

5. Ossze- és szétszerelés

A Figyelem: Néhany alkatrész vékony olajréteggel
van beboritva, hogy védje a korrézié ellen. Gon-
dosan tisztitsa meg ezeket az alkatrészeket az
elsé haszndlat el8tt a 8. "Tisztitds" alpontban
taldlhaté részletes leirds szerint. Utdna vala-
mennyi fém alkatrészt dérzsslidn be étolaijjal.

a) a husdarélé 6sszeszerelése

Nyissa ki az oldalsé fedelet - oft taldlja az 8sszeépi-

tési sorrend képes dbrdzoldsat.

e Helyezze be a szdllitécsigét @ a hisdardlé
elététiébe ©.

 Dugja a rugét @ a szdllitécsigara @.

 Ugy helyezze be a csillagkést @, hogy az
éles oldala a rugétsl @ elfele mutasson.

A Figyelem:

A csillagkést @ nagyon éles! Sérilésveszély!

A Figyelem:
A készilékben kar keletkezhet, ha a csillagkés @
forditva van behelyezve!

e Vdlassza ki a kivant lyuktéresat - a készilék kis
rekeszében taldlja a valasztékot ( @ &bra).

Ehhez nyomja meg a fedélen lévd "l jelet! A
fedelet ekkor ki lehet nyitni. Vegye ki a kivént
lyuktarcsat @.

* Ugy helyezze be a lyuktdresat @ , hogy a lyuk-
tarcsan @ 1évé bemélyedés a husdardlé elstét
© rogzitésén legyen.

¢ Ha minden megfelelden be van illeszive, csavarja

fel a zarégyrit kézzel @ szorosra.
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o Akészen 3sszeszerelt hisdardlé elététet @ a
bajonett zérral kell a motoregységre @ csatla-
koztatni:

- Dudja a hisdardlé elététiét @ a motoregység-
be @, hogy a betsltd mélyedésen 1évé nyil a
motoregységen @ 1év4 jelre % mutasson. A
zarégomb benyomédik. (@) dbra).

- Enyhén nyomia be a husdardlé elététiét @ és
kozben forditsa el a hisdardlé elététién @ lévés
betsltd mélyedést kdzépallasba (@ dbra),
hogy a betélté mélyedésen 1évé nyil a jelre a
mutasson. Ha beakad a helyére a hisdardlé
elstét @, a zaréretesz kiugrik.

- Helyezze végiil a betslts télat @ ea betslts
nyilds tetejére.

-Ha le akarja venni, nyomja meg a reteszeld
gombot és forditsa el a betslté mélyedést jobbra
(@dbra) % Ezutdn Gjra ki lehet hizni a
hdosdardlé elstétet @.

b) a kolbdsztslté feltét raszerelése

Nyissa ki az oldalsé fedelet - ott taldlja az 8sszeépi-

tési sorrend képes dbrdzoldsat.

* Vegye le a hisdardlé elététet @ az a) pontban
leirtak alapjan.

* Vegye le az esetleges tartozékokat és tisztitsa
meg a husdardlé elététet @.

® Tudnivals:

A kolbdsztoltd tartozékhoz @ nincsen szitkség a ru-
gés @ csillagkésre @! Ha szikséges, vegye ki
mindkettét a hisdardlé tartozékbd! ©.

o Dérzsélie le a fémrészeket étolajjal.

e Vegye ki a kolbdsztsltd taresét da készilék
tetején taldlhaté kis rekeszbdl (@ abra).

« Ugy helyezze be a lyuktaresat @ , hogy a lyuk-
tércsan @ lévé bemélyedés a husdardlé elstét @
régzitésén legyen.

e Ezutdn helyezze be a kolbdsztslts tartozékot @
a kolbdsztélts tércsa @ elé.

e Csavarja rd szorosan kézzel a zarégyirit @.

* Vegye le a hisdardlé elététet @ az a) pontban
leirtak alapjan.

c) A kibbeh-készits ratét felszerelése

Nyissa ki az oldalsé fedelet - oft taldlja az &sszeépitési

sorrend képes dbrézoldsdt.

* Vegye le a hisdardlé elététet @ taz a) pontban
leirtak alapjan.

* Vegye le az esetleges tartozékokat és tisztitsa
meg a hisdardlé elététet @.

® Tudnivals:

A kibbeh-t5lt8 tartozékhoz @ nincsen szikség a ru-
gés @ csillagkésre @! Ha szikséges, vegye ki
mindkettét a hisdardlé tartozékbd! ©.

o Dérzsélie le a fémrészeket étolajjal.

« Ugy helyezze be a kibbeh4lt6 @ mindkét miany-
agrészét, hogy a kibbeh+sltén @ 1évS rovatko-
lés a husdardlé elététiének @ rogzitésén le-
gyen.

* Ha minden megfelelden be van illesztve, csavarja
fel a zarégyorit kézzel @ szorosra.

* Vegye le a hisdardlé elététet @ az a) pontban
leirtak alapjan.

d) dardléskeksz ratét szerelése

Nyissa ki az oldalsé fedelet - ott taldlja az 8sszeépi-

tési sorrend képes &brdzoldsat.

* Vegye le a hisdardlé elététet @ taz a) pontban
leirtak alapjan.

* Vegye le az esetleges tartozékokat és tisztitsa
meg a hisdardlé elététet @.

® Tudnivals:

A dardléskeksz tartozékhoz @ nincsen szitkség a
rugés @ csillagkésre @! Ha szikséges, vegye ki
mindkettét a hisdardlé tartozékbd! ©.

o Dérzsélie le a fémrészeket étolajjal.

o Hozza le eldl a mintacsikot @ a dardléskeksz
tartozékré!l @ .

e El8szér helyezze be a dardléskeksz tartozék @
mdanyag-, majd a fémtdresdjét a hisdaralé
elététigbe @ (Iésd a kihajthaté oldalon).
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Ugy helyezze be a dardléskeksz tartozékot @,
hogy a dardléskeksz tartozék rovétkoldsa @
a hisdardlé elstét @ rogzitésén legyen.

* Ha minden megfelelden be van illesztve, csavarja
fel a zarégyorit kézzel @ szorosra.

+ Dugia vissza a mintacsikokat @ a dardléskeksz
tartozék @ elejére. Ugyelien arra, hogy a min-
tacsikon @ 16v6 fogantyl ne a késziilék irdnydba
mutasson. Mdskiilénben a kézvetlenil a nyélen
talalhaté mintdt nem lehet bedllitani.

* Vegye le a hisdardlé elététet @ az a) pontban
leirtak alapjan.

* Ha le szeretné venni, el8szér megint a mintacsi-
kot @ kell levenni, mieldtt lecsavarnd a zarégyd-
rit @ és Gjra kivenné a dardléskeksz készits ré-

tétet @.

6. Kezelés

A Figyelem:

Ne haszndlja tovabb egyszerre a késziléket 15
percnél. Ezutdn hagyja a késziléket kb. 30 percre
kikapcsolva, hogy elkerillie a tilhevilést.

A Figyelem:

Ha megvdltoztatia a dardlds irdnydt, soha ne nyom-
ja meg az ON vagy REV gombokat, amig a készi-
lék motorja teljesen meg nem &llt. A motor megsé-
rilhet.

a) a készilék kezelése

Ha a kivant rététeket felszerelte:

* Allitsa fel a késziiléket tgy, hogy teliesen stabilan
dlljon és semmi esetre se (pl. rezgés vagy a hé-
|6zati kdbelben valé beakaddés miatt) boruljon le
az asztalrél vagy essen viztartdlyba. A ké-
szilék razkédésa izem kdzben elkeriilhetetlen.

A Figyelmeztetés:

Soha ne nydljon egy lezart vagy akar mékads ké-
szilék utdn, ha led8lne vagy vizbe esne - vagy
egyéb mds veszélyes helyzetben! A csatlakozédugét
azonnal hizza kil Egyébként akut sériilés- és élet-

veszély 4ll fenn!

¢ Afeldolgozandé élelmiszert tegye a t&ltétélba
© és dllitsa a felfogd tdlat eldre a kivezetd nyt-
las ald.

e El&szdr nyomja meg az OFF gombot, hogy biz-
tos lehessen abban, hogy a késziilék még ki van
kapcsolva. Mdskiilénben fenndll annak a veszé-
lye, hogy a késziilék véletlenil bekapcsol, ha a
halézati csatlakozét bedugja a konnektorba.

* Dugja be a hélézati csatlakozédugét a halézati
aljzatba.

* Nyomja meg az ON gombot, ha Ujra be szeretné
kapcsolni a késziléket.

o Az élelmiszert kizarélag a kerek tsltével @ nyom-ja
a betéltényilasba - soha ne kézzel, villaval, ka-
nélnyéllel vagy hasonlé térggyal. Fokozott
sérilésveszély dll fenn és a készilék is rongdlédhat.

A Figyelem:
Soha ne nyomja olyan szorosra, hogy a motor hall-
hatéan lelassuljon. Egyébként a késziiléket tolterheli

és kart tesz benne.

b) Hus feldolgozdsa

e Csak olyan hisdarabokat hasznéljon, melyek
kb. 2 cm-nél nem nagyobbak. Figyeljen arra,
hogy a his ne tartalmazzon csontot vagy int.

A Figyelem:

A darélt his nagyon hajlamos a csirdsodasra.

Ugyelien arra, hogy a his feldolgozasa j6 higiéniai

kérnyezetben térténjen.

¢ Ha a "Hds" témérdl minden tudnivalét elolvasott,
a késziiléket a 6.a) pont alatt leirtak szerint
elkezdheti haszndilni.
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c) Kolbdsz készitése

* El8szdr apritsa fel a hust a hiusdardléval, mielstt
kolbdszt készitene beldle.

o Akolbész tsltéséhez @ tegyen a dardlt hishoz
apréra vagott hagymat, fiszereket és a tovabbi
hozzdvaldkat az On receptie szerint és mindezt
gyUrja [0l &ssze. Tegye ezeket 30 percre a hi-
t8szekrénybe a tovdbbi megmunkdlds elstt.

¢ Tegye a kolbdszbelet (dllati eredetl belet vagy
mibelet) a kolbdsztslté tartozékra @ és cso-
mézza be a masik végét. 1 kg toltelékre kérilbe-
[G] 1,60 m belet szamithat.

Tipp:

Elstte tegye az dllati eredeti belet kérilbelil 3 érdra
langyos vizbe és csavarja ki, mielétt feltenné a t5lt8
tartozékra.Az &llati eredetl bél ettd| ismét rugalmas
lesz. Allati eredet(; belet vagéhidak kézelében 16vé
hentesellaté boltban vagy a hentesnél vehet.

o A kolbdasztslteléket a kolbdsztslts tartozék @
a kolbészbélbe nyomja. Ha elérte a kivant hosz-
szUsdgot, kapcsolja ki a késziléket, nyomja a
kolbdszt a végénél &ssze és forgassa el néhdny-
szor a hosszanti tengelye kéril.

Tipp:
A kolbész kitagul f6zés és siités kézben is. Ne tdltse
ezért tdl, egyébként a kolbdsz szétpukkanhat.

¢ Ha a ,Kolbdsz” témdrél mindent elolvasott, a

késziiléket 6.a) pontban leirtak szerint haszndlni

kezdheti.

d) a kibbeh-tsltével térténé munka

A kibbeh-sltével @ a berakott élelmiszerbél ireges
gombécokat tud formdzni hisos és zsldséges alap-
anyagbél, melyet izlés szerint meg tud télteni.

e Ahst el8szér apritsa fel kétszer a hosdardlé-
ban, mieldtt a beraknd a kibbeh téltébe @.

¢ Ha a ,Kibbeh tartozék” témdrél mindent elolva-
sott, a késziiléket elkezdheti hasznélni a 6.q)
pontban leirtak szerint.

e) dardléskeksz készitése

Ha elkészitette a siteménytésztat az On receptie

szerint és a dardléskeksz tartozékot @ felszerelte:

¢ Ha a ,Darélés keksz” témdardl minden tudnivalét
elolvasott, a késziléket elkezdheti haszndlni a
6.a) pontban leirtak szerint.

* Béleljen ki egy tepsit sitépapirral és tartsa ezt
kézvetlenil a készilék kivezets nyildsa ala.

* Nyomja be a tésztdt egyenletesen a hisdardlé-
ba @ - ezt a szdllitécsiga @ dtnyomja a dard-
|6skeksz tartozék @ mintacsikjanak kivélasztott
mintdjdn.

* Ha a keksz elég hosszy, dllitsa meg a késziléket,
és torje le a tésztdt a kimeneti nyilasndl.
Helyezze a kekszet a tepsire.

A Figyelmeztetés:

Soha ne nyissa ki a motorblokk burkolatat @ -
nincsenek benne kezel8elemek. A garancia érvé-
nyét veszti, ha felnyitja a burkolatot! Nyitott burkolat-
ndl elektromos iités dltali életveszély all fenn.

7. Hiba esetén

Ha a hajtémivet leblokkolja a felhalmozédott élel-

miszer:

* Nyomja meg az OFF gombot, ha meg akarja 4l-
litani a husdardélét.

 Tartsa nyomva a REV gombot. Most a hajtém{
ellentétes irdnyban fut. Ezzel az élelmiszert egy
szakaszon visszafele tudja szdllitani, hogy a haj-
t6m{ ismét felszabaduljon.

* Ha a meghaijté szabaddé vdlik, engedie el a
REV gombot.

* Nyomija meg az ON gombot, ha el akarja in-dit-
ani a husdaralét.

* Ha a hajtém( ettél nem szabadulna fel, tisztitsa
meg a késziiléket a 8. "Tisztitds" pontban pont-
ban leirtak szerint.

Ha a motor hirtelen ledll, lehet, hogy a belsé tilter-

helési biztositék kioldédott. Ennek az a feladata,

hogy megvédije a motort.
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e Kapcsolja ki a késziléket, és hagyja kb. 30
percig hdlni, miel8tt tovébb haszndlnd.

* Ha ez eredménytelen, vérjon még egyszer
15 percig.

* Ha ez azidd is eredmény nélkil telik le, ez hibat je-
lent. Ebben az esetben forduljon a vevészolgdla-

thoz.

Ha a hdlézati kabel sériltl vagy a készilék alkat-

részein lathatéak hibdk:

¢ Azonnal kapcsolja ki a késziiléket, nyomja meg
az OFF gombot!

* Ha ez nem lehetséges veszélytelenil, hizza
ki a csatlakozé dugét.

* Javittassa meg a meghibdsoddsokat a vevszol-
gdlattal, mieldtt a késziléket ismét haszndlna.

8. Tisztitas

A Figyelmeztetés:

Hizza ki elészir a csatlakozé dugét a konnektorbdl,

mieldtt a készilékt fisztitand. Ezzel megakaddlyozhat
balesetveszélyt, melyet vératlan véletlen bekapesolds
és elektromos tés okozhat.

a) Motorblokk tisztitasa

o Tisztitsa a kilsé felileteket és a halézati kabelt
enyhén benedvesitett torlékendével. Hagyija,
hogy a készilék 6| megszdradjon, mielétt djra

haszndlja.

@ Figyelmeztetés:

A motorblokkot soha ne tegye vizbe vagy mas fo-ly-
adékba! Egyébként elektromos iités miatti életve-
szély dll fenn, ha nedvesség hatol be az elektromos
vezetékbe.

* Ne haszndljon tisztité-, sirolé- vagy oldészert.
Ez kart tehet a készilékben és nyomot hagyhat

az élelmiszeren.

b) Alkatrészek tisztitasa

® Tudnivals:

Ne tisztitsa a tartozékokat a mosogatégépben!
Ez kart tehet a tartozékokban!

¢ Tisztitson meg minden tartozékot, amelyek
élelmiszerrel érintkezhetnek, ...
- csak kézzel, a kellékek nem moshatéak moso-
gatdégéppel.
-forré mosogatdvizzel és élelmiszerhez alkalmas
hdztartdsi mosogatészerrel

A Figyelem:

A csillagkés nagyon éles! Sérilésveszély!

* Mindent ¢l szdritson meg, miel&tt tovabb
haszndlné a késziléket.

® Tudnivals:
Tisztitds utén mindig dérzsélie be étolajjal a fém
alkatrészeket.

9. Tdrolds

e Tolja a hdlézati vezetéket (csatlakozé nélkil)

a késziilék aljan 16v8 vezetéktartsbal igy meg-
védheti a sérilésektdl.

o A lyuktaresékat @ a készilék kis rekeszében
(@ dbra) tarolhatja.

e Szdraz helyen tarolja a késziléket.

e Dérzsdlie be a fém tartozékokat szaradds utdn
vékonyan étolajjal - ha a késziléket nem hasz-
ndlja tébbet. Ezzel megfeleld védelmet nydit
rozsddsodds ellen.

o Gyermekektd| és feligyeletre szorulé felnéttektd|
elzarva tarolja a késziiléket. Ok ugyanis nem
mindig tudjék helyesen megitélni az elekiromos
késziilékek kezelésébdl szadramzé lehetséges

veszélyeket.

-29.

o



IB_KH3462_E3341 ILB4 04.03.2008 15:53 Uhr$7§eite 30

10. Artalmatlanitas @ Hornos kft.
H-2600 Véc
Semmi esetre se dobja a késziiléket Zrinyi utca 39.
ﬁ a héztartdsi hulladékba. A termékre Telefon +36 27 314 212
= oz 2002/96/EK irdnyelv vonatkozik. Telefax +36 27 317 212

e-mail: support.hu@kompernass.com
A késziiléket engedélyeztetett hulladékgyjté helyen
vagy a helyi hulladékeltévolité Gzemnél tudja kidobni.

Vegye figyelembe az aktudlis el8irdsokat. Kétség 12. G)’é I"fid
esetén vegye fel a kapcsolatot a hulladékfeldolgozé
vdllalattal. KOMPERNASS GMBH

BURGSTRASSE 21
@Volamennyi csomagoléanyagot juttasson el D-44867 BOCHUM
a kérnyezetbardt hulladékhasznositéhoz.

WWWw. kompernoss.com

11. Garancia és szerviz

A készilékre 3 év garancidt adunk a vésarlas dat-
umétdl szamitva. A késziléket gondosan gydrtottuk,
és szdllitas eldtt lelkiismeretesen ellendriztik. Kérjik,
a vasarlés igazoldsdra 8rizze meg a pénztdri blok-
kot. Kérjik, garanciaigény esetén vegye

fel a kapcsolatot telefonon az On kézelében lévé
szervizzel. Csak ebben az esetben garantélhatjuk,
hogy ingyen tudja bekildeni az érut.

A garancia csak anyag- és gydartdasi hibdra vonatkozik,
nem pedig kopdsra vagy térékeny részek (pl. kap-
csolé vagy elem) sérilésére. A termék kizarélag
magdnhaszndlatra, nem kereskedelmi haszndlatra
ké-sziilt.

A garancia visszaélésszer( és szakszeritlen hasz-
ndlat, er8szak alkalmazdsa és olyan behatolds ese-
tén eléviil, amelyet nem az engedélyezett szerviziro-
dank végez el. Az &n térvényes jogait ez a
garancia nem korldtozza. A garancia csak az elsd
vasarléra vonatkozik és nem lehet masra atruhdzni.
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13. Receptek

Leberkése (huskenyérszeri német
specialitas)

Hozzévalsk:

75 dkg marha- vagy borjimd;

15 dkg szalonna

1 hagyma

2 zsemle

s6, majordnna

kb. 15 dkg szalonna szeletelve a forma kibéléséhez

Aztassuk a zsemléket hideg vizbe, majd csavarjuk
ki Sket.

Dardljuk le a hisdardlén a mdjat, a szalonndt,

a hagymat és a kinyomkodott zsemlét. Ehhez az
apré- vagy nagylyukd lyuktarcsat @ haszndljuk.
Adjuk hozzd a fiszereket és izlés szerint fiszerez-
ziik. Béleljink ki a szalonnacsikokkal egy kb. 20-25
cm-es szdgletes formdt, téltsik bele a mdjas
keveréket és simitsuk el. A hdskenyeret 180°C-on
kb. 45-55 percig sissik a sitében, mig szép barna
kérge nem lesz.

A hiskenyeret ezutén hidegen vagy melegen is
ehetjuk.

Kibbeh

A kiils8 rész hozzavaldi

45 dkg szdraz birka-, borji- vagy marhahus
15 dg liszt

1 tk. szegfibors

1 tk. szerecsendié

1 csipet chilipor

1 csipet bors

A histéltelék hozzdavalsi

70 dkg birkahus

1 1/2 ev8kanal olivaolaj

1 1/2 ek. felapritott hagyma
1/2 tk. szegfGbors

1/2 tedskandl s6

11/2 ek liszt

A kiils8 részhez kétszer dardljuk le a hdst a hisda-
réléban (el8szér a nagy- majd a kislyukd lyuktare-
san @) és keveriik 6ssze a hozzdvaldkkal. Ezt a ke-
veréket megint kétszer dardljuk le a hisdaralén.
Cseréljik ki a lyuktaresat @ a kibbeh461t6 tartozék-
kal @ (ldsd a ,Kibbeh+6lt8 tartozék felszerelése”
cim{ részt).

Alakitsuk ki a kibbeh kiilsé héjat a kibbeh t5ltével
® és fagyasszuk meg.

Toltelék:

A hst kétszer dardljuk le a hisdardlén (egyszer
a nagy- majd a kislyukd lyuktaresan @). Piritsuk

meg a hagymdt, majd keverjik 8ssze a hissal és
a tébbi hozzdavaléval. Tsltsik meg vele a kibbeh
kilsd részét és sussuk ki.

Toltelékvdltozatok:

25 dkg parolt brokkoli
vagy 25 dkg pdrolt cukkini
vagy 25 dkg fétt rizs
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Friss grillkolbész
Hozzévalsk:

30 dkg sovany marhahds

50 dkg sovdny sertéshis

20 dkg szalonna a lapockdabél
2 dkg s6

1/2 evékandl 8rélt fehérbors

1 tk. kéménymag

1/2 tk. szerecsendidé

A marhahUst, sertéshist és szalonndt kétszer dardljuk
le a hisdardlén.
Adjuk hozzd az elkevert fiszereket és a sét, majd

5 percig dagasszuk tovabb.

A kolbdsztélteléket kb. 30 percre tegyik a hit8sze-

krénybe. Téltse be a kolbdsztslteléket a leirds sze-
rint (lasd a ,Kolbdsz feldolgozdsa” cimd részt) és

csavarja el a 25 cm hosszi kolbdszok végét.

A kész grillkolbdszt még aznap 4l dtsitve fogyass-

zuk.

Dardléskeksz
Hozzévaldk:

12,5 dkg vaij

12,5 dkg cukor

1 csomag vaniliacukor
1 csipet s6

1 tojds

1 tojésfehérie

25 dkg liszt (405-5s tipusi)
1 tk. sGt8por

fél citrom reszelt haja

Habosra verjik fel a vajat. Adjuk hozzd a cukrot, a
vaniliacukrot, a citromhajat és a tojésokat. Keverjik
dssze a lisztet, sitéport és a sét, majd keverdkandllal
keverijik a tésztdhoz.

A tésztét kb. 30 percig pihentesse a hitészekrényben.
Ezutén nyomjuk ki a hosdardlén a dardléskeksz tar-
tozékkal @.

Helyezzik a dardléskekszet egy sitépapirral kibélelt
tepsire.

A daréléskekszet el6melegitett 180 ° C-os sitében
kb. 10-15 percig sussik aranybarndra.

-32-
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STROJCEK ZA MLETJE
MESA KH 3462

3. Vsebina kompleta

1. Namen uporabe

Ta stroj je predviden izkljuéno za predelavo Zivil
v gospodinjsko obicajnih koli¢inah v privatnih go-
spodinjstvih:

* mletje sveZzega mesa,

¢ izdelava klobas v naravnem ali umetnem &revesu,
¢ izdelava brizganih keksov

Stroj ni predviden za predelavo zamrznjenih ali
drugade trdih Zivil, npr. kosti ali oredkov, in ne za
uporabo v obrtnih ali industrijskih podrogjih.

2. Tehniéni podatki

@ Nostavek za brizgane kekse z vzorci
@ Potiskalo

© Polnilna posoda

O Motorni blok

© Kovinski nastavek

O Transporti polz

@ Vzmet

O Krizno rezilo

© Groba in fina luknjasta ploséa
@ Zaporni obro¢

@ Nastavek za polnjenje klobas
@ Ploiéa za klobase

® Nastavek za orientalski kubbe

4. Varnostni napotki

Napetost: 220-240V / ~ 50 Hz
Mog: 250 W
Razred zascite: I @l

Cas kratkotrajne uporabe: 15 minut

Cas kratkotrajne uporabe:

Cas KU (kratkotrajne uporabe) nam pove, kako dolgo
lahko neko napravo uporabljamo, preden se motor
pregreje in poskoduje. Po poteku navedenega ¢asa
KU mora naprava ostati izklopliena tako dolgo,
dokler se motor ni ohladil.

A pa se izognete smrini nevarnosti

zaradi elektriécnega vdara:

* Pazite na to, da se omrezni kabel ne poskoduje.
Kabel naj se ne nahaja v bliZini vro&ih podrogij
in speljite ga tako, da se ga ne da stisniti.

¢ Poskodovane omrezne kable ali omrezne vtice
naj vam takoj zamenja poobla3ceno strokovno
osebje, da se izognete nevarnosti.

* Napravo uporabljajte samo v suhih prostorih in
ne na prostem.

* Motornega bloka nikoli ne potopite v vodo ali
druge tekogine! Drugace grozi smrina nevarnost
zaradi elektriénega udara.

A Opozorilo!

Stroja nikoli ne uporabljajte za druge namene, kot
je opisano tukaj. Obstaja bistvena nevarnost nezgod,
e zaradi napaéne uporabe onemogodite delovanje

zaCitnih priprav strojal

o
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A za preprecevanje nevarnosti

pozara in poskodb:

* Nikoli ne segaite v odprtine stroja. Vanie tudi
nikoli ne vstavljajte predmetov - z izjemo potiskal,
ki spadajo k nastavkom, ter Zivil za predelavo.
Drugade lahko pride do bistvene nevarnosti nez-
god!

¢ Preden na stroj nataknete ali z njega odstranite
dele pribora, najprej omrezni vti¢ potegnite iz
omrezne vticnice.

* Stroja nikoli ne pustite nenadzorovanega, ko je
pripravljen za obratovanje. Po uporabi ali ob
prekinitvah dela zmeraij vtié potegnite iz vticnice,
da prepregite nehoteni zagon.

* Na stroju uporabljajte samo originalne dele
pribora. Drugi deli morebiti niso dovolj varni.

* Ta stroj ni namenjen temu, da ga uporabljajo
osebe (vkljuéno z otroci) z omejenimi fizi¢nimi,
zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s po-
manikljivimi izku$njami in/ali znanjem, razen
pod nadzorom osebe, ki je zanje odgovorna ali
jim je dala navodila v zvezi z uporabo stroja.

* Otroke je treba nadzorovati, da se s strojem ne
bi igrali.

e Stroja nikoli ne uporabljajte praznega. Stroj se
lahko zaradi tega nepopravljivo poskoduje.

5. Sestavitev / razstavitev

A\ Pozor: Vsi deli pribora so prevleceni s tanko
olinato plastjo, ki jih §iti pred korozijo. Zato
pred prvo uporabo vse dele skrbno ogistite, kot
je podrobno opisano pod "8. Ciéenie". Po tem
vse kovinske dele natrite z malce jedilnega
olja.

a) Sestavitev mesoreznice

Razklopno stran odprite - nasli boste vrstni red

sestavitve stroja, prikazan na slikah.

* Vstavite transportni polz @ v kovinski nastavek
mesoreznice ©.

e Vzmet @ nataknite na transportni polz @.

e Potem krizno rezilo @ vstavite tako, da ostra
stran kaZe vstran od vzmeti @.

A Previdno:

Rezilo @ je zelo ostrol Nevarnost poskodbe!

A Pozor:

Stroj se bo poskodoval, ée krizno rezilo @ vstavite
narobe!

¢ |zberite Zeleno luknjasto plo$&o - veé razlinih
najdete v manjem predalcku na stroju (slika @).

V ta namen pritisnite na simbol "l na pokrovu. Po-
krov sedaj lahko odprete. Vzemite Zeleno
luknjasto ploco @.

¢ Luknjasto plos¢o @ vstavite tako, da se zareza
na luknjasti plosci @ nahaja na pritrdilu v kovins-
kem nastavku mesoreznice @.

* Ko je vse pravilno vstavlieno, trdno roéno privijte
zaporni obro¢ @.
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* V celoti montiran kovinski nastavek mesoreznice
© s pomocjo bajonetne zapore povezite z mo-
tornim blokom @:

- Kovinski nastavek mesoreznice @ vtaknite v
motorni blok @, tako da se puicica na polnil-
nem nastavku nahaja pri simbolu % na motor-
nem bloku @. Zaporni gumb se zaskodi. (slika
o)

- Kovinski nastavek mesoreznice @ rahlo potisni-
te noter in pri tem polnilni nastavek na kovins-
kem nastavku @ obrnite v sredinski polozaij (sli-
ka @), tako da puicica na polnilnem nastavku
kaze na simbol 9 Ko se kovinski nastavek me-
soreznice @ zaskodi, zaporni gumb skoci ven.

-Na koncu polnilno posodo @ namestite na pol-
nilni nastavek.

- Za odstranitev pritisnite zaporni gumb in polnilni
nastavek ponovno zasuéite na desno (slika @)
%. Potem lahko kovinski nastavek @ potegnete
ven.

b) Montaza nastavka za polnjenje klo-
bas

Razklopno stran odprite - nasli boste vrstni red se-

stavitve stroja, prikazan na slikah.

o Kovinski nastavek mesoreznice @ odstranite, kot
je opisano pod a).

* Morebitne nastavke odstranite in kovinski nasta-
vek @ odistite.

® Napotek:

Za nastavek za polnjenje klobas @ kriznega rezila
O z vzmetio @ ne potrebujete! Po potrebi oboje
odstranite iz kovinskega nastavka mesoreznice ©.

¢ Vse kovinske dele natrite z malce jedilnega olja.

e Plo¢o za klobase @ vzemite iz predaleka (slika
®) zgoraqj na stroju.

o Plodéo za klobase @ vstavite tako, da se zareza
na plo3¢i za klobase @ nahaja na pritrdily
v kovinskem nastavku mesoreznice @.

e Potem nastavek za polnjenje klobas ) namestite
pred plo3co za klobase @.

* Roéno privijte zaporni obro¢ @.

e Kovinski nastavek mesoreznice @ montiraite, kot

je opisano pod a).

c) Montaza nastavka za orientalski
kubbe

Razklopno stran odprite - nasli boste vrstni red

sestavitve stroja, prikazan na slikah.

o Kovinski nastavek mesoreznice @ odstranite, kot
je opisano pod a).

¢ Morebitne nastavke odstranite in kovinski nasta-
vek @ odistite.

® Napotek:
Za nastavek za kubbe @ kriznega rezila @ z
vzmetjo @ ne potrebujete! Po potrebi oboje odstra-

nite iz kovinskega nastavka mesoreznice @.

* Vse kovinske dele natrite z malce jedilnega olja.

e Oba dela iz umetne snovi nastavka za kubbe @
vstavite tako, da se zareza na nastavku za kubbe
® nahaja na pritrdilu v kovinskem nastavku me-
soreznice ©.

¢ Ko je vse pravilno vstavlieno, ponovno roéno pri-
vijte zaporni obro¢ .

¢ Kovinski nastavek mesoreznice @ montirajte, kot

je opisano pod a).

d) MontaZa nastavka za brizgane kekse

Razklopno stran odprite - nasli boste vrstni red

sestavitve stroja, prikazan na slikah.

o Kovinski nastavek mesoreznice @ odstranite, kot
je opisano pod a).

* Morebitne nastavke odstranite in kovinski nasta-
vek @ odistite.

® Napotek:

Za nastavek za brizgane kekse @ kriznega rezila
O z vzmetio @ ne potrebujete! Po potrebi oboje

odstranite iz kovinskega nastavka mesoreznice ©.

* Vse kovinske dele natrite z malce jedilnega olja.
* Nastavek z vzorcem @ potegnite iz nastavka

za brizgane kekse @.
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¢ Najprej vstavite plastiéno plo3co, potem pa e
kovinsko plo3¢o nastavka za brizgane kekse @
v kovinski nastavek mesoreznice @ (glejte raz-
klopno stran).

Nastavek za brizgane kekse @ vstavite tako, da se
zareza na nastavku za brizgane kekse @ nahaja
na pritrdilu v kovinskem nastavku mesoreznice @©.

* Ko je vse pravilno vstavlieno, trdno roéno privijte
zaporni obro¢ @.

* Nastavek z vzorcem @ ponovno vstavite v na-
stavek za brizgane kekse @. Pazite na to, da ro-
&aj na nastavku z vzorcem @ kaze vstran od na-
prave. Drugade vzorea, ki je Cisto poleg rocaja,
ne boste mogli nastaviti.

e Kovinski nastavek mesoreznice @ montiraite, kot
je opisano pod a).

* Za odstranitev morate najprej ponovno odstraniti
nastavek z vzorcem @, preden odvijete zaporni
obro¢ @ in nastavek za brizgane kekse @ po-
novno lahko odstranite.

6. Uporaba

A Pozor:

Stroja ne uporabljajte v trajnem obratovanju dlje kot
15 minut. Potem stroj pribliZzno 30 minut pustite iz-
kloplieno, da prepregite pregrevanie.

A Pozor:

Nikoli ne pritiskajte tipk ON ali REV pri menjavi
smeri teka, dokler motor stroja ne miruje v celoti.
Motor se lahko poskoduie.

a) Uporaba stroja

Ko ste montirali Zelene nastavke:

* Stroj postavite tako, da stoji popolnoma stabilno
in nikakor (npr. zaradi vibracij ali spotaknitve ez
omrezni kabel) ne more pasti z mize ali zaiti
v bliZzino odprte vode. Tresenju se med obrato-
vanjem ne da izogniti.

A Opozorilo:

Nikoli ne segajte po priklju¢enem ali celo delujo-
&em stroju, e je padel natla ali v vodo - ali v drugih
primerih nezgode! V primeru sile omreZni vti¢ takoj
potegnite iz vtiénice! Drugace grozi akutna nevarnost
poskodb in smrtna nevarnost!

» Zivila za obdelavo polozite v polnilno posodo @
in pred izstopno odprtino poloZite prestrezno
posodo.

* Naijprej pritisnite tipko OFF, da preverite, ali je
stroj 3e izkloplien. Drugaée obstaja nevarnost,
da se naprava nehote zaZene, ko omreZni vti¢
vtaknete v omrezno vtiénico.

e Potem omrezni vti€ vtaknite v vtiénico.

e Pritisnite tipko ON, da stroj vklopite.

o Zivila v polnilni nastavek potiskaite izkljuéno
z okroglim potiskalom @ - nikoli pa ne s prsti,
vilicami, ro&aii Zlice ali podobnim. Obstaja bist-
vena nevarnost poskodb in stroj bi se lahko pos-
kodoval.

A Pozor:

Zivila nikoli ne potiskajte tako moéno, da se motor
slino upo&asni. Drugade se stroj lahko preobremeni
in poskoduje.

b) Predelava mesa
e Uporabljajte samo ko$eke mesa, ki niso vedji kot
pribl. 2 cm. Pazite na to, da v mesu ni kosti ali

kit.

A Previdno:

Mleto meso je zelo dovzetno za okuzbe z bakterijo-

mi. Poskrbite za dobro higieno pri predelavi mesa.

¢ Ko ste prebrali vse napotke na temo mesa, stroj
sedaj lahko uporabite, kot je opisano pod 6.a).

c) Izdelava klobas
* Meso v mesoreznici zmeljite dvakrat, preden
ga uporabite za izdelavo klobas.

-37-

o



IB_KH3462_E3341 ILB4 04.03.2008 15:53 Uhr$7§eite 38

¢ Za nadev za klobase mesu dodajte gebulo, za-
¢imbe in druge sestavine po lastnem receptu in
maso dobro pregnetite. Pred nadaljnjo uporabo
jo za 30 min. dajte v hladilnik.

 Crevo za klobaso (naravno ali umetno &revo)
nataknite na nastavek za polnjenje klobas @ in
drugi konec zavozlajte. Za vsak 1 kg mase za
polnjenje lahko ragunate priblizno 1,60 m po-

rablienega &revesa.

Nasvet:

Naravno &revo prej za priblizno 3 ure polozite
v mlaéno vodo in ga pred nataknitvijo oZemite.
Tako naravno &revo ponovno postane elastiéno.
Naravna érevesa dobite v trgovinah za mesarje
v blizini klavnic ali pri svojem mesarju.

¢ Nadev za klobase v &revo potisnete skozi nastavek
za polnjenije klobas @. Ko je dosezena Zelena
dolZing, stroj izklopite, klobaso na koncu stisnite
skupaj in jo nekajkrat zasukajte okrog njene

vzdolZne osi.

Nasvet:
Klobasa se pri kuhanju in zamrzovaniju razsiri.
Ne napolnite je torej preveg, da ne bi poéila.

¢ Ko ste prebrali vse napotke na temo klobas, stroj
sedaj lahko uporabite, kot je opisano pod 6.a).

d) Delo z nastavkom za orientalski
kubbe

Z nastavkom za kubbe @ lahko iz vstavljenih Zivil

oblikujete votle zvitke iz mesa ali zelenjave, ki jih

potem po Zelji napolnite.

* Meso v mesoreznici zmeljite dvakrat, preden ga
zaénete potiskati skozi nastavek za kubbe @®.

¢ Ko ste prebrali vse napotke na temo nastavka za
kubbe, stroj sedaj lahko uporabite, kot je opis-
ano pod 6.a).

e) Izdelava brizganih keksov

Ko ste pripravili testo za brizgane kekse po svojem

receptu in ste montirali nastavek za brizgane kekse

(12

* Ko ste prebrali vse napotke na temo brizganih
keksov, stroj sedaj lahko uporabite, kot je opi-
sano pod 6.a).

* Manjii pekaé obloZite s papirjem za peko in
ga postavite pod izstopno odprtino spredaj na
stroju.

* Testo enakomerno potiskaijte v kovinski nastavek
mesoreznice @ - transportni polz (6} ga potem
potisne skozi izbrani motiv na nastavku za briz-
gane kekse @.

* Ko je keks dosegel Zeleno dolZino, stroj zausta-
vite in testo na izstopni odprtini odlomite. Keks

poloZite v pekad.

A Opozorilo:

Ohisja motornega bloka nikoli ne odpirajte @ -

v njem ni nobenih upravljalnih elementov. Ce ohisje
odprete, vaie garancijske pravice nehajo veljati. Ce
ohije odprete, ste v smrini nevarnosti zaradi moz-

nega udara elektri¢nega toka.

7.V primeru napak

Ce je pogon zablokiran zaradi nakopigenih Zivil:

e Pritisnite tipko OFF, da mesoreznico zaustavite.

* Drzite tipko REV pritisnjeno. Pogon sedaj teée
vzvratno. Tako lahko Zivila malce premaknete
nazaj in sprostite pogon.

¢ Ko je pogon prost, tipko REV spustite.

e Pritisnite tipko ON, da mesoreznico zazenete.

« Ce pogona tako niste sprostili, stroj ocistite, kot
je opisano pod "8. Cisenje".

Ce se motor nenadoma ugasne, je mozno, da se je

sprozila interna varovalka za preobremenitev. Ta

ima nalogo za¢ititi motor.
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Stroj izklopite in ga pustite pribl. 30 min, da se
ohladi, preden ga ponovno uporabite.

Ce to ne bi prineslo Zelenih rezultatov, poéakaite
$e nadaljnjih 15 min.

Ce tudi po tem &asu ne pride do sprememb, to
pomeni okvaro. V tem primeru se obrnite na
servisno sluzbo.

Ce je omrezni kabel poskodovan ali so na delih

stroja opazne poskodbe:

Stroj takoj izklopite, tako da pritisnete tipko OFF!
Ce to ni mozno brez povzrocanja nevarnosti,
omrezni vti¢ potegnite iz vticnice.

Preden stroj ponovno zaénete uporabljati, pos-
kodbe dajte v popravilo servisni sluzbi.

8. Ciscenje

A Opozorilo:

Preden stroj za&nete &istiti, najprej omrezni vhié po-

tegnite iz omrezne viicnice. S tem preprecite nevar-

nost nezgode zaradi nehotenega ponovnega zago-

na in elektri¢nega udara.

a) Ciséenje motornega bloka
e Odistite vse zunanje povriine in omrezni kabel

z rahlo navlazeno krpo za posodo. Stroj dobro

posusite, preden ga ponovno uporabite.

@ Opozorilo:

Motornega bloka nikoli ne potopite v vodo ali druge

tekocine! Drugaée obstaja smrtna nevarnost zaradi

elekiriénega udara, e vanj vdrla vlaga dospe na

elektriéne vode.

* Ne uporabljajte &istil, sredstev za drgnjenie ali

topil. Ta stroj lahko poskodujejo in v Zivilih pustijo

ostanke.

b) Ciséenje delov pribora

® Napotek:

Delov pribora ne &istite v pomivalnem stroju! To bi
privedlo do poskodbe delov priboral

* Dele pribora, ki bi lahko prisli v stik z Zivili,
cistite ...
- samo ro¢no, deli pribora niso primerni za
pomivalni stroj.
-z vroco vodo in gospodinjskim pomivalnim

sredstvom primernim za Zivila.

A Previdno:

Krizno rezilo je zelo ostrol Nevarnost poskodbe!

* Vse skupaj dobro obriite in posusite, preden
stroj ponovno uporabite.

® Napotek:

Po vsakem &ideniju kovinske dele ponovno natrite
z malce jedilnega olja.

9. Shranjevanje

e Potisnite omreZni kabel (brez omreZnega vti¢a) v
kabelski jasek na dnu stroja. Tako je zaiciten
pred poskodbami.

* Pospravite luknjaste plos¢e @ v predaléek
(slika @) na stroju.

e Napravo hranite na suhem kraiju.

* Kovinske nastavke po brisanju natrite s tanko
plastjo jedilnega olja - &e stroja ne nameravate
takoj uporabljati napre|. Tako dosezete dobro
zaiCito pred korozijo.

e Stroj shranite tako, da ni dosegljiv otrokom in
osebam potrebnim nadzora. Ti mogode ne znajo
zmeraj pravilno preceniti nevarnosti v zvezi
z elektriénimi stroji.
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10. Odstranitev

$ne smeti. Ta proizvod je podvrzen ev-
mmmm ropski Direktivi 2002/96/ES.

ﬁ Stroja nikakor ne odvrzite v obiéajne hi-

Mesoreznico oddaite pri podjetju, registriranem za
predelavo odpadkov, ali pri svojem komunalnem
podijetju za predelavo odpadkov.

Upostevaite trenutno veljavne predpise. V primeru
dvoma se obrnite na svoje podietie za predelavo

odpadkov.

@?9 Vse embalazne materiale oddaijte v reciklaZo.

11. Garancija in servis

Za ta stroj prejmete 3 leta garancije od datuma
nakupa.

Stroj je bil skrbno izdelan in pred dobavo natanéno
preverjen. Prosimo, da blagaijniski raun shranite kot
dokazilo o nakupu. V primeru uveljavljanja garancije
se obrnite na svojo servisno sluzbo. Samo tako je
zagotovlieno brezplagno poiiljanje vasega izdelka.

Garancija velja samo za napake pri materialu ali
proizvodniji, ne pa tudi za potro$ne dele ali poskodbe
lomljivih delov, npr. stikal ali akumulatorjev. Proizvod je
namenijen izkljuéno za privatno in ne za obrtno
uporabo.

V primeru zlorabe ali nepravilne uporabe, uporabe
sile in pri posegih, ki jih ni izvedel pooblasceni servis,
garancija preneha veljati. Vasih zakonskih pravic ta
garancija ne omejuje. Ta garancija velja samo za
prvega kupca in ni prenosljiva.

GO Birotehnika

Tkaléec Zlatko Andrija s.p.
Lendavska ulica 23

9000 Murska Sobota
Slovenija

Phone: +386 (0) 2 522 16 66
Fax:  +386(0) 2 531 17 40

e-mail: zlatko.tkalcec@volja.net

12. Proizvajalec

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

WWWw. kompernoss.com
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13. Recepti Orientalski kubbe

Sestavine za ovoj

450 g nemastne bravine, teleéjega ali govejega

Mesni sir mesa
Sestavine: 150 g moke
750 g govejih ali telegjih jeter 1 zlicka pimenta
150 g slanine 1 2li¢ka muskatnega oreska
1 &ebula 1 $&epec é&ilija v prahu
2 zemlji 1 $¢epec popra
sol, majoran
pribl. 150 g slanine v rezinah za obloZitev Sestavine za mesni nadev
700 g bravine
Zenmlji namogite v hladno vodo in ju iztisnite. 1 1/2 Zlice olivnega olja
Jetra, slanino, ¢ebulo in Zemlji zmeljite v mesoreznici. 1 1/2 Zlice fino sesekljane éebule
Zato uporabite fino ali grobo luknjasto plos¢o @. 1/2 Zlicke pimenta
Dodaijte zacimbe in okus postopoma izboljiaijte. 1/2 &ajne zlicke soli
Stirioglat pekag pribl. 20-25 cm oblozite z rezinami 11/2 zlice moke
slanine, dodaijte jetrno maso in zgladite njeno pov-
riino. Mesni sir pecite pri 180 °C ca. 45- Meso za ovoj dvakrat zaporedoma zmeljite v meso-
55 minut v peéici, dokler nima lepe rjave skorje. reznici (najprej z grobo, nato pa 3e s fino luknjasto plo-
Mesni sir lahko jeste hladnega ali toplega. §¢o @) in ga pomesaite z ostalimi sestavinami. To

maso ravno tako dvakrat zmeljite v mesoreznici.
Luknjasto plosco @ zamenijajte za kubbe nastavek @
(glejte poglavie "Montaza nastavka za orientalski
kubbe ").

Kubbe ovoje oblikujte s kubbe nastavkom @ in jih
zamrznite.

Nadev:

Meso dvakrat zaporedoma zmeljite v mesoreznici
(najprej z grobo, nato pa 3e s fino luknjasto ploseo
0). Cebulo preprazite in jo primeiajte mesu ter
dodaijte ostale sestavine. Kubbe ovoje napolnite

s to maso in jih specite.

Alternativni nadevi:

250 g dudenega brokolija
ali 250 g dudenih buck
ali 250 g kuhanega riza
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Sveze pecenice

Sestavine:

300 g nemastne govedine

500 g nemastne svinjine

200 g slanine

20 g soli

1/2 Zlice belega mletega popra
1 Zlicka kumine

1/2 Zlicke muskatnega oreska

Govedino, svinjino in slanino dvakrat zmeljite

vV mesoreznici.

Dodajte me$anico za&imb ter sol in 5 minut gnetite.
Nadev za klobase daite v hladilnik za pribl. 30 minut.

Nadev za klobase napolnite po navodilih (glejte
poglavie "lzdelava klobas") in izdelajte klobasice
dolZine 25 cm.

PeZenice specite in pojeijte $e isti dan.

Brizgani keksi

Sestavine:

125 g masla

125 g sladkorja

1 zavitek vanilijevega sladkorja
1 3epec soli

1 jajce

1 beljak

250 g moke (tip 405)

1 zlicka pecilnega praska
nastrgana lupina polovice limone

Maslo penasto umesaite. Dodaijte sladkor, vanilijev
sladkor, limonino lupino in jajca. Moko, pecilni pra-
$ek in sol zmesaijte in jih s kuhalnico ume3ajte

v testo.

Testo pustite mirovati v hladilniku pribl. 30 minut. Po-
tem ga pozenite skozi mesoreznico z nastavkom za
brizgane kekse @.

Brizgane kekse poloZite na peka¢ obloZen s papirjem
za peko.

Brizgane kekse specite v ogreti pecici pri 180 °C
ca.10- 15 minut zlato rumeno.
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MLYNEK NA MASO
KH 3462

1. U&el pousziti

Tento pfistroj je uréen vyhradné ke zpracovévani p¥-

imé&Feného mnoZstvi potravin v domdcnostech:

¢ mleti erstvého masa,

¢ vyroba klobds pomoci pfirodniho nebo umélého
stfeva,

 vyroba stfikaného peéiva.

Pfistroj neni uréen ke zpracovdvani zmrazenych

nebo jinak tvrdych potravin, napf. kosti nebo ofechd

ani pro pouziti v Zivnostenskych nebo promyslovych

provozech.

2. Technické Gdaje

3. Obsah dodéavky

@ Nastavec na stiikané pecivo se vzorkovacim
prouzkem

@ Péchovatko

© Plnici miska

O Blok motoru

© Kovovy mleci blok

O Dopravni $nek

@ Pero

O Kiizovy noz

O Hrubé a jemné dérovany kotoud

@ Uzaviraci prstenec

@ Nastavec pro péchovani uzenin

@ Kotoué na uzeniny

® Kubbe néstavec

4. Bezpeénostni pokyny

Napéti: 220240V / ~ 50 Hz
Pikon: 250 W

Tida ochrany: gl

Doba nepfetrzitého

mixovdani: 15 minut

Krétka provozni doba

Kratkd provozni doba udavd, jak dlouho je mozné
pfistroj provozovat, aniz by se pfehfdl, a tim poskodil
motor. Po uvedené krétké provozni dobé se musi
pristroj vypnout na tak dlouho, aZ se motor ochladi.

A\ Abyste zabranili nebezpedi ohrozeni
Zivota elektrickym proudem:

¢ Dbeijte na to, aby se sifovy kabel neposkodil.
Udrzujte jej mimo horkd mista a vedte jej tak,
aby se nikde nemohl zaklinit.

¢ Nechte poskozeny sifovy kabel nebo sifovou z&-
stréku okamzité vyménit autorizovanym odbor-
nym persondlem, abyste zabranili ohroZeni.

e Pistroj pouZiveijte jen v suchych prostorach, ne
venku.

¢ Nikdy nenamdgéeijte téleso motoru do vody ani ji-
nych kapalin! V opa&ném piipadé hrozi nebez-
pedi ohroZeni Zivota elektrickym proudem.

A Vystraha!

Nepouzivejte pfistroj nikdy pro jiné Gcely, nez je
zde popsdno. Hrozi nebezpedi zdvazného zranéni,
jestlize nesprévnym pouzitim ochranné zafizeni na
pristroji vyfadite z funkcel!
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A\ Abyste zabrénili nebezpeéi vrazu
a zranéni:

e Nikdy nesaheijte do otvord na pfistroji. Nikdy
dovnitf nestrkejte jakékoli pfedméty - s vyjimkou
péchovdtek uréenych vzdy pro uréity ndstavec
a zpracovavany druh potravin. V opaéném pfi-
padé hrozi nebezpedi zdvazného zranéni!

* Nejprve vytdhnéte zastrcku ze zdsuvky, nez
nasazujete nebo odebirdte dily pfislusenstvi.

* Nenechdvejte pfistroj nikdy bez dozoru, je-li pfi-
praven k provozu. Vzdy po pouZiti nebo pfi pre-
rudeni prace vytéhnéte zdstreku ze zasuvky, aby-
ste tak zabrdnili nedmyslnému spusténi.

* Pouzivejte jen origindlni pfislusenstvi uréené k to-
muto pfistroji. Jiné dily nemusi byt k tomu dosta-
tecné bezpecné.

¢ Tenfo pfistroj neni uréen k tomu, aby jej pouzivaly
osoby (véetné déti), které maji omezené fyzické,
senzorické nebo dusevni schopnosti & nedostatek
zku3enosti a/nebo znalosti, ledaze by jej pouzi-
valy pod bezpeénostnim dohledem zodpovédné
osoby nebo by od ni obdrzely pokyny, jak pfi-
stroj pouzivat.

o Déti by nemély byt ponechdny bez dozoru, aby
se zaijistilo, Ze si nebudou s pfistrojem hrdt.

e Nikdy neprovozuite pfistroj naprazdno. Mohlo

by ho to nenapravitelné poskodit.

5. Slozeni/rozlozeni

A\ Pozor: Veskeré dily pfisludenstvi jsou opatfeny
tenkym olejovym filmem, aby byly chranény
pred korozi. Proto pfed prvnim pouzitim vesk-
eré dily peélivé vycistéte, jak je podrobné pop-
séno v bodé , 8. Cisténi”. Po pouziti a vy-Cisténi
naolejujte viechny kovové &asti jedlym olejem.

a) Montéz kutru

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma po-

stupu montdze.

e Vlozte dopravni $nek @ do mleciho bloku .

* Nasuhte pero @ na dopravni $nek @.

* Nasadte kiizovy noz @ tak, aby ostrd strana
ukazovala od pera @ pry<.

A Pozor:

Noz @ je velmi ostry! Nebezpedi poranénil

A Pozor:
Pfistroj se poskodi, jestlize kfizovy niz @ nasadite
obracené!

Zvolte pozadovany dérovany kotou¢ - najdete
je v malé pfihraddce na pfistroji (obr. @).

Pritlagte na symbol “l na krytu. Kryt se nyni d&
ofeviit. Vezméte pozadovany dérovany kotou¢ @.

* Nasadte dérovany kotoue @ tak, aby vybrdani
na dérovaném kotouci @ dosedlo na vystupek v
mlecim bloku @.

e Jakmile je vie sprdvné nasazeno, nasroubujte
pevné uzaviraci prstenec @.
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* Smontovany mleci blok @ se bajonetovym uzé-
vérem spoji s blokem motoru @:

- Mleci blok @ vlozte do motorového bloku @
tak, aby Sipka na plnicim otvoru ukazovala na
symbol % na motorovém bloku @. Aretaéni
tlagitko se zatlaci dovnitt. (Obr. @).

- Mleci blok @ lehce visknéte dovnitf a pfi tom
otoéte plnici otvor na mlecim bloku @ do stre-
dové polohy (obr. @) tak, aby 3ipka na plnicim
otvoru ukazovala na symbol a . Jakmile se
mleci blok @ zaaretuje, zaijisfovaci tia&itko vy-
skogi.

- Nakonec nasadte plnici misku @ nahoru na
plnici 3achtu.

- Pro odebrani zatlagte zajisfovaci tladitko a otocte
plnici Sachtu opét doprava (obr. Q)% Pak
mozete mleci blok @ vytdhnout.

b) Montéz péchovaciho néstavce

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma po-

stupu montdaze.

e Odeberte mleci blok @, jak je popsdno pod pis-
menem a).

* Odeberte piip. ndstavce a mleci blok @ vycistéte.

® Poznémka:
U péchovaciho bloku na uzeniny @ se kizovy niz @
s pruzinou @ nepouzival Oba dily sejméte z mleciho

bloku ©.

¢ Offete viechny kovové dily jedlym olejem.

* Vyjméte kotoué na uzeniny @ z malé prihradky
(obr. @) nahofe na pfistroji.

* Nasadte kotou¢ na uzeniny @ tak, aby vybréni
na kotoudi @ dosedlo na vystupek v mlecim
boxu @.

¢ Potom nasadte ndstavec pro péchovéni uzenin
@ pred kotou¢ @.

* Nasroubujte pevné uzaviraci prstenec @.

* Namontujte mleci blok @, jak je popsdno pod
pismenem a).

c) Montdz ndstavce Kubbe

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma po-

stupu montdaze.

e Odeberte mleci blok @, jak je popsdno pod pis-
menem a).

* Odeberte piip. ndstavce a mleci blok @ vycistéte.

® Poznémka:

U bloku s trojihelnikovymi otvory @ se kiizovy niz
O s pruzinou @ nepouzival Oba dily sejméte z
mleciho bloku @.

¢ Offete viechny kovové dily jedlym olejem.

* Nasadte oba plastové dily z Kubbe @ ndstavce
tak, aby vybréni na Kubbe @ néstavci dosedlo
na vystupek v mlecim bloku @.

* Jakmile je vie spravné nasazeno, nasroubujte
znovu pevné uzaviraci prstenec @.

* Namontujte mleci blok @, jak je popsdno pod
pismenem a).

d) Montdz néstavce na stfikané peéivo

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma po-

stupu montdze.

e Odeberte mleci blok @, jak je popsdno pod pis-
menem a).

* Odeberte piip. ndstavce a mleci blok @ vycistéte.

® Poznémka:
U bloku pro stitkané pecivo @ se kfizovy niz @ s pru-
Zinou @ nepouzivdl Oba dily sejméte z mleciho bloku

o.

¢ Offete viechny kovové dily jedlym olejem.

* Vytdhnéte vzorkovaci prouzek @ vpiedu
z ndstavce pro stfikané pecivo @.

e Nasadte nejprve plastovy kotou, potom kovovy
kotou& ndstavce na stitkané pecivo @ do mleciho
bloku @ (viz vyklopnou stranu).

Nasad'te néstavec na stfikané pecivo @ tak,

aby vybrdni na néstavci @ dosedlo na vystupek v
mlecim bloku @.
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e Jakmile je v3e sprévné nasazeno, nasroubujte
pevné uzaviraci prstenec @.

* Vzorkovaci prouzek @ vpiedu opét nasadte do
ndstavce pro sttkané pecivo @. Dbeite na to,
aby rukojef vzorkovaciho prouzku @ ukazovala
od pfistroje pryé. Jinak se nedd nastavit vzorek,
ktery je pfimo u rukojeti.

* Namontujte mleci blok @, jak je popsdno pod
pismenem a).

* Pro odebrdni musite opét nejprve vytéhnout vzo-
rovaci prouzek @, nez mizete opét odiroubovat
uzaviraci prstenec @ a odebrat ndstavec na

stiikané pecivo @.

6. Obsluha

A Pozor:

Nepouzivejte pfistroj déle nez 15 minut v trvalém
provozu. Nechte pak pfistroj asi 30 minut vypnuty,
abyste tak zabranili prehFéti.

A Pozor:
Nikdy nefisknéte tlagitko ON nebo REV béhem zmény
sméru chodu, dokud motor pfistroje neni Oplné v klidu.

Motor se mize poskodit.

a) Obsluha pristroje

Jakmile jste namontovali poZadované ndstavce:

* Postavte pfistroj tak, aby stal absolutné rovné
a v zadném pfipadé (napt. vlivem vibraci nebo
zachycenim sitového kabelu) nemohl spadnout
ze stolu nebo se dostat do blizkosti vody.

Vibrace jsou za provozu nevyhnutelné.

A Vystraha:

Nikdy nesahejte na pfipojeny nebo dokonce béZici
pfistroj, pokud by mél spadnout nebo se dostat do
vody - ani v jinych nouzovych pfipadech! V pfipadé
nouze ihned vytdhnéte zdstréku ze sitd! Jinak hrozi

akutni nebezpedi zranéni & ohroZeni Zivotal

¢ Vlozte potraviny ke zpracovdni do plnici misky €@
a dopfedu pod vystupni otvor postavte nadobu
na zachyceni namleté smési.

* Nejprve stisknéte tlagitko OFF, abyste se ujistili,
Ze pristroj je je3t& vypnuty. Jinak hrozi nebezped,
Ze pfistroj se neéekané spusti, jakmile bude
zdstréka zastréena do zasuvky.

e Potom zasufite sifovou zastréku do zasuvky.

* Pro zapnuti pfistroje stisknéte tlagitko ON.

* Potraviny zatladujte do plnici 3achty vyhradné
kulatym pé&chovdtkem @ - nikdy prsty, vidlickami,
rukojeti |Zice nebo pod. Hrozi nebezpedi zavaz-
ného zranéni a pfistroj by se mohl poskodit.

A Pozor:

Nikdy netlacte potraviny tak silné, aby motor slysi-
telné zpomalil. Jinak by se pFistroj mohl pretiZit a
poskodit.

b) Zpracovéni masa
e Pouzivejte jen kousky masa, které nejsou vétsi
neZ asi 2 cm. Dbejte na to, aby maso nemélo ko-

sti nebo 3lachy.

A Pozor:

Sekand je velmi nachylnd k napadeni choroboplod-

nymi zdrodky. Dbejte proto na sprévnou hygienu,

kdyz zpracovévate maso.

e Jakmile jste se sezndmili se viemi pokyny na
téma ,maso”, miZete nyni pfistroj pouzit, jak

je popsdno v bodé 6 a).

c) Zpracovani klobas

¢ Nejprve maso dvakrét pomelte v mlynku na
maso, neZ jej zpracujete do klobdsy.

e Pro néplii do klobds pfidejte do sekaného masa
nadrobno nakrdjenou cibuli, kofeni a dalsi suro-
viny podle receptu a hmotu je tfeba ndsledné
dobfe prohnist. Pak ji pfed dal$im zpracovanim
na 30 minut odstavte do chladnicky.

* Nasadte klobdsové stfevo (pfirodni nebo umélé)
na ndstavec @ pro péchovdni uzenin a druhy kon-
ec zauzlujte. Na 1 kg ndplné miZete poditat asi

s 1,60 m stfeva.
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Tip:

Predtim namoéte pfirodni stfevo asi na 3 hodiny do
vlazné vody a pfed nasazenim na ndstavec je vy-
zdimeijte. Pfirodni stfevo tak ziské opét svou pruznost.
Pfirodni stfeva dostanete v obchodé s Feznickymi
potfebami v blizkosti jatek nebo u Feznika.

* Ndpli se pak natlagi péchovacim néstavcem @
do stfeva. Jakmile je dosaZzeno poZzadované dél-
ky, pfistroj vypnéte, klobdsu na konci stlaéte a
nékolikrdt ji otocte kolem jeji podélné osy.

Tip:
P¥i vafeni a zmrazovani se klobdsa roztdhne. Proto
ji neprepliiujte, klobdsa by jinak mohla prasknout.

e Jakmile jste se sezndmili se viemi pokyny na
téma ,klobdsa”, moZete nyni pfistroj pouZzit,
jak je popséno v bodé 6 a).

d) Préce s Kubbe ndstavcem

Kubbe ndstavcem @ mizete z viozenych potravin
nechat formovat duté zdvitky z masa nebo zeleniny,
které se pak mohou dle libosti plnit.

¢ Nejprve maso dvakrét pomelte, nez je protladite
Kubbe nastavcem @.

e Jakmile jste se sezndmili se viemi pokyny na
téma ,ndastavec Kubbe”, miZete nyni pfistroj
pouZzit, jak je popsdno v bodé 6 a).

e) Vyroba stiikaného peéiva

Jakmile jste pripravili tésto na stitkané pecivo podle

svého receptu a namontovali ndstavec na stiikané

pecivo @:

¢ Jakmile jste se sezndmili se vdemi pokyny na téma
Lstitkané pecivo”, miZete nyni pfistroj pouzit, jak
je popsdno v bodé 6 a).

¢ Vylozte maly plech pecicim papirem a postavte
jej t&sné pod vystupni otvor vpfedu na pfistroji.

o Té&sto rovnomérné tlacte do mleciho bloku @ -
dopravni $nek @ je pak protlacuje zvolenym
motivem na vzorkovacim prouzku ndstavce na
stiikané pecivo @.

¢ Jakmile pecivo dosahne pozadované délky, pfi-
stroj zastavte a tésto u vystupniho otvoru odFiz-
néte. Pedivo polozte na plech.

A Vystraha:

Nikdy neotvirejte kryt bloku motoru @ - uvnitf ne-
jsou z&4dné ovlddaci prvky. Po otevieni krytu zaniké
ndrok na zdaruku! PFi otevieném télese hrozi nebez-
pedi ohroZeni Zivota rénou elektrickym proudem.

7.V pripadé poruchy

Jeli pohon blokovan hromadicimi se potravinami:

* Pro zastaveni mlynku stisknéte tla&itko OFF.

* Drite stisknuté tlaéitko REV. Pohon nyni bézi poz-
patku. Tak mozete potraviny dopravit
o kousek zpdtky, &imz se pohon mize uvolnit.

* Jakmile je pohon volny, tlaitko REV pustte.

* Pro spusténi mlynku stisknéte tlacitko ON.

* Jestlize se tim pohon neuvolni, pfistroj vycistéte,
iak je popsano v bodé 8 ,Cisténi”.

Jestlize motor néhle vypne, je mozné, Ze sepla vnitf-

ni pojistka proti pretizeni. Ta mé motor chrdnit.

e PFistroj vypnéte a nechte jej asi 30 minut zchlad-
nout, nez pfistroj znovu pouzijete.

¢ Pokud se vysledek nedostavi, vyekejte dalsich 15
minut.

e Jestlize i tato lhita uplyne bez vysledku, je pfi-
&inou zdvada. V tomto pfipadé se obratte na
servis pro zdkazniky.

Jestlize je sifovy kabel poskozeny nebo jsou vidét

$kody na dilech pfistroji:

¢ lhned pfistroj vypnéte tak, Ze stisknete tlagitko
OFF!

e Nenili mozné provést to bezpecné, vytdhnéte
zéstreku ze zdsuvky.

¢ Nechte nejprve tyto kody opravit v servisu, nez
pfistroj budete opét pouzivat.
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8. Cisténi

A Vystraha:

Nejprve vytahnéte zéstréku ze zdsuvky, nez se pus-

tite do &i3téni pFistroje. Tim se vyhnete nebezpedi
zranéni zpisobeného neoéekdvanym nedmyslnym
spusténim a rdnou elektrickym proudem.

a) Cisténi télesa motoru
o Odistéte mirné navlhéenym hadrem viechny vnéisi
plochy a pfivodni kabel. Nez pFistroj zacnete

znovu pouzivat, dokladné jej nechte vyschnout.

@ Vystraha:

Nikdy nenamdceite tleso motoru do vody ani jinych
kapalin! Jinak hrozi nebezpeéi ohroZeni Zivota rénou
elektrickym proudem, jestlize se kapalina dostane
k elektrickym vodicdm.

* NepouzZivejte Zadné Cistice, abraziva ani roz-
poustédla. Ty mohou pfistroj poskodit a zane-

chat v potravinach zbytky.
b) Cisténi dilo prislusenstvi

® Poznémka:
Nemyite dily pfislusenstvi v mycce! Tim se tyto dily
poskodi!

o Vygistéte dily pfisludenstvi, které mohou pfijit do
kontaktu s potravinami, ...
-jen ruénég, dily pfislusenstvi nejsou vhodné k myti
v myckéch.
- horkou vodou a oplachovacim prostfedkem

vhodnym pro styk s potravinami.

A Pozor:

Kfizovy n0z je velmi ostryl Nebezpedi poranénil

 Dobfe viechno osuste, nez pistroj znovu pouZiete.

® Poznémka:
Po kazdém ¢isténi naolejujte kovové &ésti jedlym
olejem.

9. Uschova

* Sifovy kabel (bez zastrky) zastréte do Sachty
pro kabel pod dnem pfistroje. Tak bude chrénén
pied poskozenim.

 Dérované kotouce @ ulozte do malé prihradky
(obr. @) na pristroji.

 Skladuijte pfistroj na suchém misté.

¢ Potfete kovové ndstavce po osuieni tenkou vrstvou
jedlého oleje - pokud nebudete pfistroj ihned
znowu pouzivat. Tak budou dobfe chranény pred
korozi.

e Uchovéveijte pfistroj tak, aby byl nedostupny pro
déti a osoby vyZadujici dohled. Ty nemusi vzdy
sprévné rozpoznat moznd nebezpedi pfi mani-
pulaci s elektrickymi pfistroji.

10. Likvidace

V zddném pfipadé nevyhazujte pFistroj
do normélniho domovniho odpadu. Tento

mmmm vyrobek podléhd evropské smérnici
2002/96/ES.

Pristroj predeite k likvidaci odborné firmé ¢i jej
odevzdeijte v mistnim recykla&nim zafizeni.
Dodrzujte aktuélné platné predpisy. V pfipadé
pochyb se poradte s recyklaéni firmou.

@Také viechny obalové materidly zlikvidujte v
souladu s ekologickymi pfedpisy.
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11. Zé&ruka a servis

13. Recepty

Na tento pfistroj plafi ffiletd zéruka od data zakoupenti.
Pristroj byl vyroben s nejvys3i peclivosti a pred odes-
l&nim pro3el vystupni kontrolou. Uschoveite si, pro-
sim, pokladni listek jako doklad o ndkupu.

V piipadé uplatiiovani zaruky se prosim telefonicky
spojte se servisem. Pouze tak mdZe byt zqjisténo
bezplatné zasldni Vaseho zbozi.

Zaruéni plnéni se vztahuje pouze na vady materidlu
nebo vyrobni zavady, nikoliv viak na opotfebované
dily nebo poskozeni rozbitnych soucasti, napf. spi-
nacd nebo akumuldtord. Vyrobek je uréen vyhradné
pro soukromé pouziti, nikoliv pro podnikatelské Gce-
ly.

V piipadé neodborné ¢&i nespravné manipulace,
pouziti ndsili nebo neautorizovanych zé&sahi do pri-
stroje zdruka zanikd. Vase prava vyplyvajici ze z4-
kona touto zdrukou nejsou omezena. Tato zdruka plati
pouze pro prvniho kupujiciho a neni pfenosnd na
dal3i osoby.

@@ Ing. Martin Simék, zprostfedkovatel
servisu vyrobkd Kompernass

Malesické ndm.1

108 00 Praha 10

Hotline: 800 400 235

271722939

e-mail: support.cz@kompernass.com

Fax:

12. Dovozce

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

WWW. kompernass.com

Sekand s jatry (Leberkdése)
Prisady:

750 g hovézich nebo telecich jater
150 g slaniny

1 cibule

2 housky

s0l, majordnka

ca 150 g slaniny v plétcich k vyloZeni

Namoéime housky ve studené vodé a poté vymac-
kéme.

V mlynku semeleme jétra, slaninu, cibuli a housky.
Pouzijeme k tomu jemné nebo hrubé dérovany
kotou¢ @. Pridéme kofeni a dochutime. Hranaty pe-
k&€ ca 2025 cm vylozime plétky slaniny, vioZime jé-
trovou hmotu a vyhladime do hladka. Jatrovou sek-
anou peceme pii 180 °C ca 45 - 55 minut

v troubd, dokud neziskd p&knou hnédou kircicku.
Jatrovéd sekand se dé jist studend nebo teplé.
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Kubbe Cerstva klobdsa

Suroviny pro obal Prisady:

450 g libového skopového, teleciho nebo 300 g libového hovéziho

hovéziho masa 500 g libového veprového

150 g mouky 200 g slaniny z plecka

1 1Zicka nového kofeni 20 g soli

1 1Zicka muskdtového ofisku 1/2 |zice bilého mletého pepie

$petka ¢ili 1 1Zi¢ka kminu

$petka pepre 1/2 |zicky muskdatového ofisku

Suroviny pro masovou ndpli Hovézi, vepfové maso a slaninu dvakrét pomeleme

700 g skopového masa v mlynku.

1 1/2 |zice olivového oleje Pfidame smichané kofeni a sil a 5 minut hnéteme.

1 1/2 IZice jemné nasekané cibule Néplfi dejte na ca 30 minut do chladnigky. Klobdsy

1/2 |zi¢ky nového koreni naplite dle névodu (viz kapitola ,Zpracovani uzenin”)

1/2 |zieky soli a vytvorte klobdsky o délce 25 cm.

1 1/2 |zice mouky Hotovou klobdsku snézte dobfe osmazenou jestd
tyz den.

Maso pro ndplh dvakrét pomeleme na mlynku
(nejprve s hrubg, pak s jemné dérovanym kotoucem
©) a smichdme s ostatnimi surovinami. Tuto hmotu
rovnéz dvakrat pomeleme na mlynku. Dérovany ko-
tou¢ @ vyménime za Kubbe ndstavec @ (viz kapi-
tolu ,Montéz Kubbe néstavce”).

Kubbe obaly vyformujeme Kubbe nastavcem @

a nechdme namrazit.

Ndpli:

Maso dvakrdt pomeleme na mlynku (nejprve

s hrubé a pak jemné dérovanym kotoucem @).
Cibuli osmahneme a dobfe smichdme s masem
a zbyvajicimi surovinami. Smési naplnime obaly
Kubbe a upeéeme.

Alternativni néplné:

250 g dudené brokolice
nebo 250 g dusené cukety
nebo 250 g vafené ryze
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St¥ikané pedivo
Suroviny:

125 g masla

125 g cukru

1 bali¢ek vanilkového cukru
$petka soli

1 vejce

1 bilek

250 g mouky (typ 405)

1 1Zi¢ka prasku do pediva
citrénovd kira z pilky citrénu

Méslo utfeme do pény. Pfidame cukr, vanilkovy
cukr, citrénovou kiru a vejce. Smichdme mouku,
prések do peciva a sl a vafeckou umichdme do
tésta.

Té&sto nechdme odpogivat v ledniéce ca 30 minut.
Pak pomeleme na mlynku s ndstavcem pro stfikané
pecivo @.

Stiikané pecivo poloZime na pedici plech vyloZeny
pecicim papirem.

Pecivo peceme v predehfété troubé na 180 °C

ca 10-15 minut do zlatoZluta.
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MLYNCEK NA MASO KH
3462

1. Ugel pouzitia

Tento mlyn&ek je uréeny iba na spracovavanie potravin

v mnoZstvéch, ktoré sa bezne pouzivaji domécno-

stiach:

¢ Mletie cerstvého masa,

* Plnenie klobds do prirodného alebo umelého
éreva,

e Vyrobu lisovaného peéiva

Mlynéek nie je uréeny na spracovanie mrazenych

alebo tvrdych potravin, napr. kosti alebo orechov, a

tiez nie na podnikatelské alebo priemyselné pouzi-

vanie.

2. Technické Gdaje

Napditie : 220-240V, 50 Hz
Prikon: 250 W

Trieda ochrany : gl

Kratkodobd prevadzka: 15 mindt

Kratkodoba prevadzka

Kratkodobd prevadzka udéva, ako dlho sa dd pre-
védzkovat pristroj bez toho, aby sa motor prehrial
a doslo k jeho poskodeniu. Po udanej dobe kratko-
dobej prevadzky musi pristroj zostaf vypnuty dovte-

dy, nez motor vychladne.

3. Obsah dodéavky

@ Naéstavec na pedivo s pdsikom so vzormi
@ Vildcadlo

© Plniaca miska

O Blok motora

© Kovovy néstavec mlynéeka na méso
O Transporind zdvitovka

@ Pruzina

O Krizovy néz

O Koti¢ s hrubymi a jemnymi otvormi
@ Uzatvdraci krizok

@ Naéstavec na plnenie klobds

@ Klobdsovy kotié

® Nastavec Kubbe

4. Bezpeénostné pokyny

A\ Aby ste zabrénili poraneniu v dé-

sledku drazu elektrickym pradom:

* Daijte pozor na to, aby sa siefovd $ndra ne-po¥-
kodila. Neumiestiivjte ju do blizkosti horicich
predmetov a vedte ju tak, aby sa nemohla za-
chytif.

¢ Poskodend siefovi 3ndru alebo zdstreku nechaite
ihned' vymenit autorizovanému odbornikovi, aby
ste sa vyhli ohrozeniu bezpe&nosti.

e Pristroj pouzivaijte len v suchych a uzavretych
priestoroch.

* Nikdy nepondraite blok motora do vody ani
do inych kvapalin! V opa&nom pripade hrozi
smrtelné nebezpe&enstvo Grazu elektrickym pro-
dom.

A Pozor!

Nikdy nepouZivajte mlynéek na méso na iné Géely,
nez su tu opisané. Ak pri nesprdvnom pouzivani
vyradite funkciu ochrannych zariadeni mlynéeka,
hrozi velké nebezpeéenstvo Grazul
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A\ Aby ste predisli vrazu a poraneniu:

Nikdy nesiahaijte do otvorov v mlynéeku. Nikdy
dofi nevkladajte cudzie predmety - s vynimkou
prisluného tlagiaceho piestu a spracovévanych
potravin. V opaénom pripade hrozi velké nebez-
pecenstvo Urazul

Skér ako zaénete nasadzovaf alebo odoberaf
Casti prisludenstva, vytiahnite zdstréku zo siefovej
z4suvky.

Ak je mlyn&ek pripraveny na prevadzku, nene-
chévaite ho nikdy bez dozoru. Po pouziti alebo
pri preruseni préce vytiahnite vzdy zdstreku zo
siefovej zasuvky, aby ste predidli nedmyselnému
spusteniu mlynéeka.

Pouzivajte len origindlne n&hradné diely uréené
na tento pristroj. Iné diely nemusia byt dostatoéne
bezpecné.

Tento pristroj nie je uréeny na to, aby ho pouzivali
osoby (vrétane deti) s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dudevnymi schopnostami, alebo
s nedostatkom skdsenosti alebo nedostatkom
znalosti, len za predpokladu, Ze budd pod dohl-
adom osoby zodpovednej za ich bezpecnosf ale-
bo od nej dostand pokyny, ako sa md pristroj
pouZzivat.

Na deti treba dohliadat, aby sa zabezpecilo, ze
sa nebudy hraf s pristrojom.

Nikdy nenechaite pristroj bezaf v prdzdnom
stave. To by ho mohlo neopravitelne poskodit.

5. Poskladanie a rozobranie

A\ Pozor: Vsetky diely prisludenstva st chrdnené
tenkym olejovym filmom, ktory zabrafuje ich
korézii. Preto pred prvym pouZitim starostlivo
vydistite vietky diely podla podrobného opisu
uvedeného v &asti ,8. Cistenie”. Potom utrite

vietky kovové Easti trochou stolového oleja.

a) Montéz mlynéeka na méso

Otvorte si zloZeny stranu -zobrazuje postup montéze.

* Nasadte transportni zévitovku @ do ndstaveca
mlynéeka na méso @.

* Nasuiite pruzinu @ na fransportn( zdvitovku @.

* Potom nasadte krizovy néz @ tak, aby jeho

ostrd strana smerovala von od pruziny @.

A Upozornenie:
N6z @ je velmi ostry! Riziko poranenial

A Upozornenie:
Ak nasadite krizovy n6z @ inym spésobom, posko-

dite pristroj!

e Zvolte pozadovany kotGé& s otvormi - si na vy-

ber v malom prieéinku na pristroji (obr. @).

Za tym G&elom zatlagte na symbol "l na kryte. Te-
raz sa dé kryt otvorif. Vyberte poZzadovany
kot s otvormi €.

¢ Vlozte koti¢ s otvormi @ tak, aby vrub na fiom
O zapadol do upevnenia v néstavci mlynéeka
na maso ©.

e Ked je vietko spravne nasadené, rukou pevne

zaskrutkujte uzatvéraci krizok @.
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¢ Celkom zmontovany ndstavec mlynéeka na méso

O sa spdja s blokom motora @ pomocou bajo-

netového spojenia:

- Zasufite néstavec mlynéeka na méso @ do blo-
ku motora @ tak, aby 3ipka na plniacej Sachte
bola na symbole % na bloku motora @. Zaist-
ovacie tladidlo sa vtla&i dovnitra. (Obr. @Y).

- Mierne potlaéte néstavec mlynéeka na maso
© dalej a otocte pritom plniacu $achtu na né-
stavei mlynéeka na méso @ do stredovej polo-
hy (obr. @) tak, aby 3ipka na plniacej 3achte
smerovala k symbolu e Ked ndstavec mly-
néeka na maso @ zaklapne, vyskodi zaisfova-
cie tlacidlo von.

- Nakoniec nasadte plniacu misku @ hore na
plniacu 3achtu.

- Ked' chcete néstavec odmontovat, stladte zaist-
ovacie tlagidlo a znova otoéte plniacu $achtu
doprava (obr. @) % Potom méZete ndstavec
mlynéeka na méaso @ vytiahnuf von.

b) Montéz néstavea na plnenie klobés

Otvorte si zloZeny stranu -zobrazuje postup montéze.

e Odmontujte ndstavec mlynéeka na méso @, ako
bolo uvedené v bode a).

e Odmontuijte pripadné ndstavce a vycistite ndstavec
mlynéeka na méaso @.

® Upozornenie:

Pre néstavec na plnenie klobds @ nie je potrebny
krizovy n6z @ s pruzinou @! V pripade potreby
vyberte oba z néstavca mlynéeka na méso ©.

* Vydrhnite vietky kovové diely stolovym olejom.

* Vyberte klobdsovy koti¢ @ z malej zdsuvky
(obr. @) hore na pristroji.

* Vlozte klobdsovy kot @ tak, aby vrub na fiom
@ zapadol do upevnenia v néstavci mlynéeka
na méso @.

* Potom nasadte néstavec na plnenie klobds @
pred klobdsovy kotié @.

¢ Rukou pevne naskrutkujte uzatvéraci krozok @.

e Zmontujte néstavec mlynéeka na méso @, ako

bolo uvedené v bode a).

c) Montdz ndstavca Kubbe

Otvorte si zloZen( stranu - zobrazuje postup montaze.

e Odmontujte ndstavec mlynéeka na méso @, ako
bolo uvedené v bode a).

e Odmontuijte pripadné ndstavce a vycistite ndstavec

mlynéeka na méso @.

® Upozornenie:

Pre néstavec Kubbe @ nie je potrebny krizovy n6z
O s pruzinou @! V pripade potreby vyberte oba z
néstavea mlynéeka na méso @.

 Vydrhnite vietky kovové diely stolovym olejom.

* Nasadte obidva umelohmotné diely néstavea
Kubbe @ tak, aby vrub na néstavci Kubbe @ za-
padol do upevnenia v ndastavei mlynéeka na
maso ©.

e Ked je vietko spravne nasadené, rukou znova
pevne zaskrutkujte uzatvaraci krizok @.

* Zmontujte néstavec mlynéeka na méso @, ako

bolo uvedené v bode a).

d) Montéz néstavea na pedivo

Otvorte si zloZen stranu - zobrazuje postup montaze.

e Odmontujte ndstavec mlynéeka na méso @, ako
bolo uvedené v bode a).

e Odmontuijte pripadné ndstavce a vycistite ndstavec

mlynéeka na méso @.

® Upozornenie:

Pre néstavec na lisované pecivo @ nie je potrebny
krizovy n6z @ s pruzinou @! V pripade potreby
vyberte oba z néstavca mlynéeka na méso ©.

* Vydrhnite vietky kovové diely stolovym olejom.

* Vytiahnite pésik so vzormi @ vpredu z néstavea
na pedivo @.

* Najprv nasadte plastovy kotdé a potom kovovy
kotG¢ ndstavca na pecivo @ do ndstavea mlyn-
Eeka na méso @ (pozri roztvéraciu stranu).
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Nasadte néstavec na pecivo @ tak, aby vrub
na néstavei @ zapadol do upevnenia v néstavci
mlynéeka na méaso @.

e Ked je vietko spravne nasadené, rukou pevne
zaskrutkujte uzatvéraci krizok @.

* Znova nasufite pésik so vzormi @ spredu na né-
stavec na pecivo @. Dajte pozor na to, aby ru-
kovéf na pésiku so vzormi @ smerovala od pri-
stroja. Inak by ste nemohli nastavif ten vzor,
ktory je priamo pred rukovéfou.

* Zmontujte néstavec mlynéeka na méso @, ako
bolo uvedené v bode a).

¢ Na odmontovanie musite znova najprv vytiahnut
pésik so vzormi @, nez odkritite uzatvéraci
krizok @ o mdzete znova vybraf ndstavec na

pecivo @.

6. Obsluha

A Upozornenie:

Nepouzivaite pristroj dlhSie nez 15 minét v jednom
kuse. Najneskorsie po pétndstich mindtach trvalej
prevadzky nechaijte pristroj asi 30 minit vypnuty,
aby ste zabrénili jeho prehriatiu.

A Upozornenie:
Nikdy nestlaéajte tlacidld ON alebo REV pri zmene
smeru otd&ania, kym motor pristroja nie je celkom

zastaveny. Motor by sa tym mohol poskodit.

a) PouZivanie mlynéeka

Po namontovani pozadovanych néstavcov:

¢ Postavte mlynéek tak, aby bol stabilny a v Ziadnom
pripade nemohol spadndt zo stola (napr. v dés-
ledku vibrdcii alebo zachytenia o siefovy kébel)
alebo sa dostaf do blizkosti otvorenej vody.
Pri bezne| prevddzke nie je mozné zabranif

chveniu.

A Upozornenie:

Nikdy sa nesnazte zachytif padajici zapojeny alebo
dokonca spusteny mlynéek! V nddzi ihned' vytiahnite
zéstréku zo sietel Upozornenie: V opaénom pripade
hrozi nebezpedenstvo Urazu a ohrozenia Zivotal

* Potraviny, ktoré treba spracovat, vloZte do plniacej
misky @ a pod vystupny otvor podlozte nddobu.

e Najprv stlaéte tlagidlo OFF (vyp), aby ste si boli
celkom isti, Ze je mlyncek vypnuty. Inak hrozi ne-
bezpedenstvo, Ze sa pristroj mZe nedmyselne
zapnf vo chvili, ked zasuniete siefovi zdstreku
do zdsuvky.

* Potom zasufite siefovi zdstreku do elektrickej z&-
suvky.

o Stlagte tlacidlo ON, ktorym pristroj zapnete.

* Potraviny vlldéajte do plniacej 3achty vyluéne
okrghlym vilééadlom @ - nikdy nie prstami, vid-
lickou, rdgkou lyZice alebo podobnymi predmet-
mi. Hrozi pritom velké nebezpe&enstvo Grazu
a mbze déjst aj k poskodeniu mlynéeka.

A Upozornenie:
Nikdy netlaéte tak silno, aby motor zaéal pocutelne
spomalovaf. V opaénom pripade mézete mlynéek

prefazif a poskodit.

b) Spracovanie mésa
e Pouzivaijte len kidsky mésa, ktoré nie s vacsie
ako asi 2 cm. Dbaijte na to, aby méso neobsaho-

valo Ziadne kosti a 3lachy.

A Upozornenie:

Mleté méso je velmi ndchylné na pokazenie. Pri

spracovavani mésa preto dbajte na dostatoéné

dodrziavanie hygieny.

o Ak ste si precitali vietky pokyny tykajice sa mdsa,
mdzete mlynéek nasadif tak, ako je opisané

v bode 6.a).
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c) Spracovanie klobas

* Méso najprv dvakrat pomelte v mlyngeku a az
potom ho spracuijte do klobds.

¢ Do mésa na klobdsy pridajte nadrobno pokrdjand
cibuly, koreniny a dalsie prisady podla receptu
a celd masu dobre premiesaite. Pred dalsim spraco-
vanim ju odloZte na 30 mindt do chladnigky.

* Nasurite klobdsové &revo (prirodné alebo umelé)
na néstavec na plnenie klobds @ a zaviazte
jeho druhy koniec. Na 1 kg mésa na klobdsy
mé&sa mdzete pocitaf asi 1,6 m Eriev.

Tip:

Prirodné é&revo ulozZte najprv asi na 3 hodiny do vla-
Znej vody, a pred nasunutim na néstavec z neho od-
strafite vodu. Prirodné &revo tym ziska opdf pruznosf.
Prirodné &revé si mdzete kipif v obchode

s potrebami pre mdsiarov v blizkosti jatiek alebo pri-

amo u mdsiara.

*  Maéso na klobdsy sa vila&i cez ndstavec na plnenie
klobas @ do éreva. Ked je dosiahnutd pozado-
vand dizka, mlyn&ek vypnite, stlagte konce klobasy
a niekolkokrét ju pretocte okolo pozdiznej osi.

Tip:
Klobdsa sa pri vareni a mrazeni roztiahne. Preto
ju prili§ neprepliajte, aby nepraskla.

o Ak ste si preéitali vietky pokyny tykajice sa klobés,
mézete mlyncek nasadit tak, ako je opisané
v bode 6. a).

d) Prdca s nastavcom Kubbe

Pomocou néstavca Kubbe @ mézete z vlozenych
potravin tvarovat duté rolky z mésa alebo zeleniny,
ktoré sa potom dajd [ubovolne plnit.

* Méso najprv dvakrat pomelte v mlyngeku a az
potom ho pretlaéte cez ndstavec Kubbe @.

o Ak ste si precitali vietky pokyny tykajice sa
ndstavca Kubbe, mézZete mlynéek nasadit tak,
ako je opisané v bode 6.a).

e) Priprava peéiva

Ked mdte podla svojho receptu pripravené cesto

na lisované peéivo a namontovany ndstavec na

pecivo @:

o Ak ste si precitali vietky pokyny tykajice sa liso-
vaného pediva, mézete mlyn&ek nasadit tak,
ako je opisané v bode 6. a).

* Na maly plech polozte papier na pecenie
a plech umiestnite pod vystupny otvor vpredu na
mlyné&eku.

¢ Cesto rovnomerne vtld&aijte do ndstavea mlynce-
ka na maso @ - transportnd zavitovka @ ho
pretlaéi cez zvolent vzorku na liste néstavea na
lisované pecivo @.

+ Ked pecivo dosiahne pozadovant dizku, zastavte
mlynéek a odreZte cesto v mieste vystupného
otvoru. PoloZte pedivo na plech na peéenie.

A Upozornenie:

Nikdy neotvéraite kryt bloku motora @ - nie sé

v fiom Ziadne ovlddacie prvky. Ak otvorite kryt pri-
stroja, stratite ndrok na zdaruku. Pri otvorenom kryte
hrozi nebezpedenstvo ohrozenia Zivota elekirickym
pridom.

7.V pripade poruchy

Ak déjde k zastaveniu pohonu nahromadenymi

potravinami:

¢ Stlacte tlacidlo OFF (vyp), aby ste zastavili
mlyn&ek na méso.

* Podrzte stlagené tlacidlo REV (spétny chod). Pohon
sa zaéne pohybovaf naspét. Teraz méZete
potraviny posunif trochu dozadu, aby sa
pohon zase uvolnil.

e Ak je pohon volny, pustte tlacidlo REV (spatny
chod).

¢ Stlacte tlagidlo ON (zap), aby ste spustili mlyncek
na mdso.

e Ak tymto spésobom pohon neuvolnite, vycistite
zariadenie fak, ako je opisané v &asti , 8. Cistenie”.
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Ked motor ndhle zastane, méze to byt spdsobené
vnitornou ochranou proti prefazeniu. Tato mé
motor chrdnif.

¢ Vypnite mlynéek, nechajte ho. chladnit asi
30 mindt a az potom ho znovu pouZivaijte.

e Ak to neprinesie Uspech, znovu pockajte dal3ich
15 mindt.

e Ak aj této doba prejde bez poZadovaného vys-
ledku, sved<ito o poruche. V takom pripade sa
obrdtte na servisni sluzbu.

Ak je poskodeny siefovy kdbel alebo su viditelne

poskodené Easti zariadenia:

¢ lhned vypnite mlyncek stlagenim tlagidla OFF
(vyp)!

e Ak to nie je mozné urobif bezpecne, vytiahnite
siefovy zdstreku zo zdsuvky.

¢ Poruchy nechaite odborne odstrénit v zékaznickom
servise, a az potom zariadenie opdf pouzivaite.

8. Cistenie

A Upozornenie:

Pred &istenim zariadenia najprv vytiahnite zéstréku
zo siefovej z&suvky. Predidete tak nebezpe&enstvu
Urazu v désledku nedmyselného spustenia motora

alebo elektrického pridu.

a) Cistenie bloku motora

e Odistite mierne navlhéenou handrou vietky von-
kajsie plochy a privodny kdabel. Pred daliim pou-
Zitim pristroj poriadne vysuste.

@ Upozornenie:

¢ Nikdy nepondraite blok motora do vody alebo
inych kvapalin! V opaénom pripade hrozi ne-
bezpeéenstvo ohrozenia Zivota elektrickym pro-
dom, ak sa vniknutd kvapalina dostane na elek-
trické vodice.

e NepouZivaijte &istiace prostriedky, rozpustadlé a
prostriedky na drhnutie. M&Zu poskodif pristroj
a zanechaf zvysky v potravinéch.

b) Cistenie dielov prislusenstva

® Upozornenie:

Negistite diely prisludenstva v umyvacke riadul
Spdsobilo by to na nich poskodenial

e Vietky diely prislusenstva, ktoré mézu prichddzaf
do styku s potravinami, &istite ...
- len ruéne, prislusenstvo nie je vhodné na um-
yvanie v umyvackéch riadu,
- hordcou vodou a s pouzitim vhodného
prostriedku na umyvanie riadu.

A Upozornenie:
Krizovy ndéz je velmi ostry! Riziko poranenial

* Pred dalsim pouzitim mlynéeka vietky diely
dékladne vysuste.

® Upozornenie:

Po kazdom ¢isteni pretrite kovové Easti znova
stolovym olejom.

9. Uskladnenie

e Zasute siefovi 3niru (bez zdstréky) do priestoru
pre siefovd $ndru na dne pristroja. Tak bude
chrénend pred poskodenim.

¢ Kotice s otvormi @ ulozte do malej zdsuvky
(obr. @) na pristroji.

e Pristroj uloZte na suchom mieste.

e Ak nebudete zariadenie hned dalej pouzZivaf,
po osudeni potrite kovové ndstavce tenkou
vrstvou stolového oleja. Tym dosiahnete dobri
ochranu proti korézii.

* Uschovdvaijte pristroj tak, aby sa k nemu nedostali
deti a osoby, ktoré vyZaduji dozor. Nedokdzu
vzdy spravne posidit nebezpecenstvd pri zaob-
chadzani s elektrickymi zariadeniami.
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10. Likvidécia

12. Dovozca

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzuijte
do normélneho domového odpadu.

mmmm Tento vyrobok podlicha eurépskej
smernici 2002/96/ES.

Zlikviduijte pristroj v prislunom zariadeni (firme)

na likvidéciv odpadu.

Dodrzte pritom aktudlne platné predpisy. V pripade

pochybnosti sa spojte so zariadenim na likvidéciu

odpadu.

@Wetok baliaci materidl zlikvidujte ekologik-
kym spdsobom.

11. Zé&ruka a servis

Na tento pristroj mdte zaruku po dobu 3 rokov odo
dfia kipy. Pristroj bol starostlivo vyrobeny a pred ex-
pediciou dékladne vyskisany. Uschovaite si, prosim, 0&
tenku ako dékaz o nékupe. V pripade uplatiiovania
zéruky sa spojte s opravoviou telefonicky. Len tak
sa dd zabezpedit bezplatné zaslanie tovaru.
Zéaruka plati len na chyby materidlu a vyroby, nie
na opotrebenie ani na poskodenia krehkych &asti,
ako s0 spinace alebo akumuldtory. Vyrobok je uréeny
len na sdkromné pouzivanie a nie na podnikatelské
ocely.

Zéruka stréca platnost pri zaobchédzani nezodpo-
vedajicemu G&elu a pri neprimeranom zaobchadzani,
pri pouZiti nésilia a pri zdsahoch, ktoré neurobil n&s
autorizovany servis. Prava vyplyvajice zo zdkona
nie s0 touto zdrukou obmedzované. Tato zaruka
plati len pre prvého kupujiceho a nie je prenosna.

GO ELBYT

Masarykova 16/B

080 01 Presov

Slovensko

Tel. +421 (0) 51 7721414
Fax. +421 (0) 51 7721414

e-mail: support.sk@kompernass.com

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

WWWw. kompernoss.com

13. Recepty

Pecenovy syr

Suroviny:

750 g hovédzej alebo telacej pecene
150 g slaniny

1 cibula

2 zemle

sol, majordn

asi 150 g slaniny v pldatkoch na vyloZenie

Zemle namocime do studenej vody a potom z nich
vytla&ime vodu.

Pe&en, slaninu, cibulu a Zemle pomelieme v mlynéeku
na méso. MéZeme na to pouzit kotd¢ s malymi alebo
velkymi otvormi @. Pridéme korenie a jemne do-
chutime. Hranatd formu asi 20 - 25 cm vylozime
platkami slaniny, naplnime pe&efiovou hmotou

a vyhladime. Pedefiovy syr pecieme v rire pri
180°C asi 45 - 55 mindt, aZ ziska peknd hnedd
kérku.

Pe&efiovy syr sa potom dd jest studeny alebo teply.
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Kubbe

Suroviny na obal

450 g chudého baranieho, telacieho alebo hova-
dzieho mésa

150 g moky

1 CL nového korenia

1 CL muskatového orieska

$tipka é&ili

$tipka &ierneho korenia

Suroviny pre mdsovi plnku

700 g baranieho masa

1 1/2 PL olivového oleja

1 1/2 PL jemne posekanej cibule
1/2 CL nového korenia

1/2 CL soli

11/2 PL moky

Méso na obal dvakrat po sebe zomelieme v mly-
néeku na méso (najprv pouzijeme kotd¢ s velkymi
otvormi, potom koti¢& s malymi otvormi @) a zmiesame
s ostatnymi surovinami. Toto hmotu taktieZz dvakrat
zomelieme mlynéekom na méso. Vymenime kot&

s otvormi @ za ndstavec Kubbe @ (pozri kapitola
,Montéz ndstavca Kubbe”).

Obaly Kubbe vytvarujeme pomocou ndstavea
Kubbe @ a zamrazime.

Plnka:

Méso dvakrdt pomelieme v mlynéeku na méso
(najprv pouzijeme kot s velkymi otvormi, potom
kot(& s malymi otvormi @). Opecieme cibulu a po-
riadne premie$ame s mésom s ostatnymi prisadami.
Obaly Kubbe zmesou naplnime a upeéieme.

Alternativne plnky:

250 g dusenej brokolice
alebo 250 g dusenej cukiny
alebo 250 g varenej ryze

Cerstvé klobasky

Suroviny:

300 g chudého hovédzieho masa
500 g chudého bravéového mésa
200 g slaniny z pliecka

20 g soli

1/2 PL mletého bieleho korenia

1 Cl rasce

1/2 CL muskatového orietka

Hovddzie mdso, bravéové méso a slaninu dvakrét
pomelieme v mlynéeku na méso.

Priddme zmiesané korenie a sol, a 5 mindt miesime.
Ndplh ulozime do chladnicky asi na 30 mindt.
Naplnime klobdsovi plnku podla névodu (pozri ka-
pitola , Spracovanie klobés”) a vyrobime klobasky o
dizke asi 25 cm.

Hotové klobdsky dobre prepegieme a ete v ten isty
def zjeme.
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Lisované pecivo
Suroviny:

125 g masla

125 g cukru

1 bali¢ek vanilkového cukru
$tipka soli

1 vajce

1 bielok

250 g moky (typ 405)

1 CL prézku do peciva
postréhand kérka z polovicky citréna

Maslo vymiesame do peny. Pridéme cukor, vanilkovy
cukor, kéru z citréna a vajcia. Zmie3ame mdiku, pré-
$ok do peciva a sol, a postupne priddvame

do cesta a dobre premiesame.

Cesto nechdme asi 30 min0t odlezat v chladnicke.
Potom pretlagime cez mlynéek na méso s nasadenym
ndstavcom na pedivo @.

Plech na peéenie vyloZime papierom na peéenie
a nai poukladdme lisované kolaé&iky.

Roru predhrejeme na 180°C a kol&giky v nej
pecieme asi 10 - 15 mindt do zlatozlta.
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STROJ ZA MLJEVENJE
MESA KH 3462

3. Obim isporuke

1. Uporabna namjena

Ovaij uredaj je predviden isklju¢ivo za preradivanje
namirnica u koli¢inama vobicajenim za privatna do-
madinstva:

¢ Usitnjavanie svieZzeg mesa,

¢ |zrada kobasica u prirodnom ili umjetnom crijevu,

¢ Proizvodnja brizganog peciva

Uredaj nije predviden za preradivanje zamrznutih i
tvrdih namirnica, na primjer kostiju ili oraha, kao niti
za pogon u komercijalnim ili industrijskim podrugjima

2. Tehniéki podaci

@ Nastavak za brizgano pecivo sa uzornim trakama
@ Cep

© Zdjela za punjenie

O Blok motora

© Metalni nastavak za usitnjivaé mesa

O Transportni puz

@ Feder

O Krizni noz

O ploca sa grubim i finim otvorima

@ Prsten za zatvaranje

@ Nastavak Eepa za umetanje mase za kobasice
@ Plo&a za kobasice

® Kubbe-nastavak

4. Sigurnosne upute

Napon: 220-240V / ~50 Hz
Snaga: 250 W

Zastitna klasa: Il @

KB-vrijeme: 15 minuta
KB-vrijeme

KB-vrijeme (vrijeme kratkotrajnog pogona) oznacava,
koliko dugo uredaj moZe biti u pogonu, bez da se
motor pregrije i pretrpi oste¢enje. Nakon navedenog
KB-vremena uredaj morate iskljuéiti toliko dugo, dok
se motor ne ohladi.

A Da biste izbjegli opasnost po Zivot

uslijed strujnog udara:

¢ Obratite paznju na to, da mrezni kabel ne bude
odtecen. Drzite ga dalje od vruéih podrugja i
vodite ga tako, da ne moZe biti uklijesten.

e Ogsteéeni mrezni kabel ili mrezni utika& na popra-
vak dajte autoriziranom struénom osoblju, kako
bi bile izbjegnute moguée opasnosti.

* Uredaj koristite isklju&ivo u suhim prostorijama, a
ne na otvorenom.

¢ Blok motora nikada ne uronite u vodu ili druge
teku¢ine! U protivnom postoji opasnost po Zivot
uslijed strujnog udara.

A Upozorenje!

Uredaj nikada ne koristite u svrhe druge od onih,
koje su ovdje opisane. Postoji velika opasnost od
nezgode, kada pogresnim rukovanjem zastitne
mehanizme uredaija stavite van funkcije!

o
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A\ Da biste izbjegli opasnost od 5. Sastavljanje / Rastavljanje

nezgode i ozljedivanja:
¢ Nikada ruku ne gurajte u otvore uredaja. Nikada

ne umetnite predmete u otvore - sa izuzetkom A Paznja: Svi dijelovi opreme prevuéeni su sa

¢epa za umetanje namirnica, kao i samih namir-
nica. U protivnom moze doéi do velike opasnost
od nezgode!

Izvucite utikag iz utiénice, prije nego $to postav-
liate dijelove opreme ili iste skidate.

Uredaj nikada ne ostavite bez nadzora, kada je
spreman za pogon. Nakon uporabe ili u pauzama
rada uvijek izvucite utikag iz utiénice, kako biste
sprijecili nehoti¢no pokretanie.

Koristite iskljucivo originalne dijelove opreme za-
jedno sa ovim uredajem. Dijelovi drugih proiz-
vodacda za to mozda nisu dovoljno sigurni.

Ovaij uredaj nije namijenjen da bude koristen od
strane osoba (ukljucujuéi diecu) sa ogranicenim fizi-
¢kim, senzori¢nim i mentalnim osobinama

i nedostatkom iskustva ili znanja, osim ako ove
osobe stoje pod nadzorom druge osobe zadu-
Zene za njihovu sigurnost, ili ako su od nje primili
upute za ispravno koristenje uredaja.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom, &ime treba
biti osigurano da se ne mogu igrati ovim
uredajem.

Uredaj nikada ne pogonite, kada je prazan.
Uredaj bi mogao biti nepopravljivo osteéen.

tankim uljnim filmom, kako bi bili zasti¢eni od
korozije. Stoga prije prve uporabe temeljito o&-
istite sve dijelove na nadin detaljno opisan u
poglavljy ,8. Cis¢enje”. Nakon toga na sve
metalne dijelove nanesite malo jestivog ulja.

a) Sastavljanje stroja za meso
Isklopite stranicu za rasklapanie - tamo éete redoslijed

za sastavljanje pronadi u obliku slikovnog prikaza.

Postavite transportni puz @ u nastavak za mlje-
venje mesa ©.

Nataknite feder @ na transportni puz @.
Zatim krizni noz @ umetnite tako, da ostra
strana bude okrenuta od federa @ .

A Oprez:

Noz @ je vrlo ostarl Opasnost od ozljiedivanial

A Paznja:

Uredaij e biti ostecen, ako krizni @ noz umetnete

obrnutol

Odaberite Zeljenu plo&u sa otvorima - Izbor

éete pronadi u malom pretincu na uredaju

(slika @).

U tu svrhu pritisnite simbol "l na pokrovu. Pokrov
sada mozZete otvoriti. [zvadite Zeljenu plodu sa
otvorima @.

Umetnite plocu sa otvorima @ tako, da utor na
plodi sa otvorima @ leZi na uévric¢ivadu nastavka
usitnjivaca mesa ©.

Kada ste sve ispravno postavili, zavrnite prsten
za zatvaranje @ rukom.
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* Gotovo montirani nastavak usitnjivaéa mesa @
se preko bajonet-zatvarada spaja sa blokom mo-
tora o:

- Utaknite nastavak usitnjivaéa za meso @ u
blok motora @, tako da strelica na otvoru za
umetanje sa simbolom % nalijeze na bloku
motora @. Tipka za aretiranje ée uledi. (Slika
o)

- Pritisnite nastavak usitnjivaca za meso @ blago
unutra i pritom okrenite otvor za umetanje na
usitnjivacu @ u sredisniji polozaij (slika @), tako
da strelica na otvoru za umetanje bude upere-
na u praveu simbola a Kada nastavak za
mlievenje mesa @ ulegne, gumb za aretiranje
iskace.

- Na koncu zdjelu za punjenje @ postavite gore
na otvor za umetanje.

- Za skidanije pritisnite tipku za aretiranje i otvor
za umetanje ponovo okrenite na desnu stranu
(slika @) % Nakon toga mozete nastavak

usitnjivaca mesa @ izvudi.

b) Montiranje nastavka za umetanje
kobasica

Isklopite stranicu za rasklapanie - tamo éete redoslijed

za sastavljanje pronadi u obliku slikovnog prikaza.

e Skinite nastavak za mljevenje @ na nacin opi-
san pod to¢kom a).

 Eventualno prisutne nastavke skinite i ocistite
nastavak za mljevenje mesa @.

® Napomena:

Za nastavak za umetanije kobasica @ krizni noz @
sa federom @ nije potreban! Oba elementa po po-
trebi izvadite iz nastavka usitnjivaéa mesa @.

¢ Trljanjem na sve metalne dijelove nanesite jestivo
ulje.

* Izvadite plo¢u za kobasice @ iz malog prefinca
(slika ®) na gornjoj strani uredaija.

e Plo&u za kobasice @ umetnite tako, da utor na
ploci za kobasice @ bude pozicioniran na uév-
ri¢ivacu nastavka za mlievenje ©.

* Nakon toga nastavak za umetanije kobasica @
pred plocu za kobasice @.

* Zavrnite prsten za zatvaranje @ cvrsto rukom.

* Montirajte nastavak za mlievenje @ na nadin
opisan pod to¢kom a).

¢) Montiranje Kubbe-nastavka

Isklopite stranicu za rasklapanie - tamo éete redoslijed

za sastavljanje pronadi u obliku slikovnog prikaza.

e Skinite nastavak za mljevenje @ na nacin opi-
san pod to¢kom a).

* Eventualno prisutne nastavke skinite i ocistite
nastavak za mljevenje mesa @.

® Napomena:

Za Kubbe-nastavak @ krizni noz @ sa federom @
nije potreban! Oba elementa po potrebi izvadite iz
nastavka usitnjivada mesa @.

¢ Trljanjem na sve metalne dijelove nanesite jestivo
ulje.

* Dva plasti¢na dijela Kubbe-nastavka @ umetnite
na taj nadin, da utor na Kubbe-nastavku @
bude pozicioniran vz uévri&ivaé v nastavku za
mlievenje mesa ©.

¢ Kada je sve ispravno umetnuto, ponovo zavrnite
prsten za zatvaranje @ &vrsto rukom.

* Montirajte nastavak za mlievenje @ na nadin
opisan pod to¢kom a).

d) Montiranje nastavka za brizgano
pecivo

Isklopite stranicu za rasklapanie - tamo éete redoslijed

za sastavljanje pronadi u obliku slikovnog prikaza.

e Skinite nastavak za mljevenje @ na nacin opisan
pod to¢kom a).

* Eventualno prisutne nastavke skinite i ocistite
nastavak za mljevenje mesa @.

® Napomena:

Za nastavak za brizgano pecivo @ krizni noz @
sa federom @ nije potreban! Oba elementa po po-
trebi izvadite iz nastavka usitnjivaéa mesa @.
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¢ Trljanjem na sve metalne dijelove nanesite jestivo
ulje.

¢ Povlagenjem skinite traku za oblikovanije sa
prednie @ sfrane nastavka za brizgano pecivo @.

e Umetnite prvo plastiénu plo&u, zatim metalnu
plo¢u nastavka za brizgano pecivo @ u nasta-
vak za mljevenje @ (vidi rasklopnu stranu).
Umetnite nastavak za brizgano pecivo @ na taj
nacin, da utor na nastavku za brizgano pecivo @
leZi na uévrigivacu u nastavku za mlievenje ©.

* Kada ste sve ispravno postavili, zavrnite prsten
za zatvaranje @ rukom.

 Traku za oblikovanje ponovo umetnite na pred-
njoj strani @ nastavka za brizgano pecivo @.
Obratite paznju na to, da rukohvat na oglednoj
traci @ bude usmijeren od uredaja. U protivnom
uzorak, koji se nalazi neposredno na rukohvatu,
ne mozete podesiti.

* Montirajte nastavak za mlievenje @ na nagin
opisan pod to¢kom a).

¢ Za skidanje prvo morate ponovo povlaéenjem
@ skinuti traku za oblikovanie, prije nego sto
prsten za zatvaranije @ odvrnete i nastavak za
brizgano pecivo @ ponovo mozete izvadifi.

6. Rukovanije

A Paznja:

Uredajem ne radite duze od 15 minuta u stalnom
pogonu. Nakon toga uredaj ostavite da miruje oko
30 minuta, kako biste izbjegli pregrijavanie.

A Paznja:

Nikada ne pritisnite tipke ON ili REV prilikom prom-
jene smjera kretanja, dok motor uredaja nije u stan-
ju mirovanja. Motor moZe pretrpjeti osteéenije.

a) Rukovanie sa uredajem

Nakon $to ste Zeljene nastavke montirali:

 Uredaj postavite tako, da ima potpuno stabilan
oslonac i nikako (npr. uslijed vibracija ili zaplit-
anja u mreznom kabelu) ne mozZe pasti sa stola
ili dospjeti u blizinu otvorene vode. Potresi se
prilikom pogona uredaja ne mogu izbjeéi.

A Upozorenje:

Nikada ne hvatajte priklju&eni uredaj ili uredaj u po-
gonu, ukoliko on pada ili dospije u vodu - ili u dru-
gim sluéajevima opasnosti! U sluéaju opasnosti od-
mah izvucite mrezni utika&! U protivnom moze doéi
do akutne opasnosti od ozljedivanja, ¢ak i do opas-
nosti po Zivot!

e Namirnice za preradivanje umetnite u zdjelu za
umetanje @ i postavite prihvatnu posudu na
prednjoj strani ispod izlaznog otvora.

e Pritisnite prvo tipku OFF, kako biste bili sigurni
da je uredaj jo3 iskljuen. U protivnom postoiji
opasnost, da se uredaj nehoti¢no uklju¢i kada
mrezni utika¢ utaknete u mreznu utiénicu.

e Zatim mrezni utika& utaknite u utiénicu.

e Pritisnite tipku ON, da biste ukljuéili uredai.

* Namirnice isklju¢ivo pomoéu okruglog &epa za
umetanje @ gurajte u otvor za umetanije - nika-
da prstima, vilicama, Zlicama ili sl. Postoji velika
opasnost od ozljedivanja, a i uredaj bi mogao
biti o3teéen.

A Paznja:

Nikada ne pritisnite toliko &vrsto, da motor ¢ujno
usporava svoj rad. U protivnom uredaj moZe pretrp-
jeti preoptereéenie i biti osteéen.

b) Preradivanje mesa

e Koristite isklju&ivo komade mesa, koji nisu vedi
od ca. 2 cm. Obratite paznju na to, da se u
komadima mesa ne nalaze kosti ili tetive.
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A Oprez:

Mljeveno meso vrlo je osjetljivo na klice. Stoga stro-

go pazite na higijenu, kada preradujete meso.

e Nakon 3to ste procitali sve napomene o temi
"Meso", mozete poéeti raditi sa uredajem na na-

&in opisan pod tockom 6.a).

c) Izrada kobasica

* Meso dva puta usitnite pomodéu stroja, prije
nego $to ga preradite u kobasice.

¢ Zaizradu mesne mase za kobasice mljevenom
mesu dodaijte sitno isjeckan luk, zaéine i ostale
dodatke prema receptu, te dobivenu masu do-
bro promije3ajte. Stavite je u hladnjak na 30 mi-
nuta, prije nego 3to nastavite sa preradom.

* Navucite crijevo za kobasice (prirodno ili umjet-
no) preko nastavka za umetanije kobasica @D i
&vorom zatvorite drugi kraj. Za svaki kilogram
mase mozete kalkulirati priblizno 1,6 metara

crijeva.

Savjet:

Prirodno crijevo prethodno umetnite u mlaku vodu
na tri sata, te ga prije navlaéenja izmiéite. Prirodno
crijevo na taj nacin ponovo postaje elastiéno. Pri-
rodno crijevo moZete nabaviti u specijaliziranim
trgovinama za mesarstvo v blizini klaonica ili kod

Vaseg mesara.

* Masa za punjenje se kroz nastavak za umetanje
@ utiskuje u crijevo za kobasice. Kada dostigne-
te Zeljenu duzinu, iskljucite uredai, pritisnite kraj
kobasice i nekoliko puta ga zavrnite oko

uzduZne osovine.

Savjet:
Kobasica se $iri prilikom kuhanja i zamrzavanja.
Prema tome ne prepunite crijevo, jer kobasica u pro-

tivnom moze pudi.

¢ Nakon 3to ste procitali sve napomene o temi
"Kobasice", mozete zapo&eti koristiti uredaj na

nadin opisan pod tockom é.a).

d) Rad sa Kubbe-nastavkom

Pomoéu Kubbe-nastavka @ mozete od umetnutih
namirnica oblikovati $uplje valike od mesa ili pov-
réa, koje kasnije po Zelji moZete napuniti.

* Meso prvo dva puta propustite kroz stroj, prije
nego $to ga profiskujete kroz Kubbenastavak @.

* Nakon 3to ste procitali sve upute o temi "Kubbe-
nastavak", moZete zapo&eti koristiti uredaj na
nadin opisan pod tockom 6.a).

e) Izrada brizganog peciva

Kada ste pripremili tijesto za brizgano pecivo

u skladu sa receptom, te montirali nastavak za

brizgano pecivo @:

¢ Nakon 3to ste procitali sve naputke o temi "Briz-
gano pecivo", moZete poceti koristiti uredaj na
nadin opisan pod tockom 6.a).

* Malilim za pecenije obloZite sa papirom za
pedenije i postavite ga ispod izlaznog otvora
na prednjoj strani uredaija.

* Vriite ravnomijerno utiskivanie tijesta u nastavak
za mljevenje @ - transportni puz @ Ce tijesto
zatim protisnuti kroz odabrani motiv na motivnoj
traci nastavka za brizgano pecivo @.

* Nakon 3to je pecivo dostiglo Zeljenu duZiny,
zaustavite uredaj i odlomite tijesto na izlaznom
otvoru. Postavite pecivo na lim za pecenije.

A Upozorenje:

Nikada ne otvorite ku¢iste bloka motora @ - u njemu
se ne nalaze nikakvi elementi za posluZivanie.
Ukoliko otvorite kudiste, jamstvo prestaje vazZiti. Pri
otvorenom kudistu postoji opasnost po Zivot uslijed

strujnog udara.
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7. U sluéaju greske

8. Ciscenje

Kada je pogon blokiran uslijed nagomilanih namirnica:

e Pritisnite tipku OFF, da biste zaustavili usitnjivac
mesa.

 Drzite fipku REV prifisnutu. Pogon se sada okreée
unazad. Na taj nacin moZete namirnice pomak-
nuti malo unatrag, kako biste ponovo oslobodili
pogon.

¢ Kada je pogon osloboden, otpustite tipku REV.

e Pritisnite tipku ON, da biste pokrenuli usitnjiva¢
za meso.

¢ Ukoliko ne uspijete osloboditi pogon, ogistite
uredaj na nagin opisan pod tockom ,8. Ciséenje”.

Ako se motor odjednom iskljuci, moguée je da je

isko&io interni osigura& od preoptereéenja. Ovaj

osigurag ima zadatak da zasfiti motor.

¢ Iskljuite uredaj i ostavite ga da se ohladi priblizno
30 minuta, prije nego $to ga nastavite korisfiti.

 Ukoliko na taj nagin ne postignete rezultat,
pricekaite jo3 dodatnih 15 minuta.

e Ako i ovaj dodatni rok protekne bez rezultata,
onda je vijerojatno u pitanju defekt. U tom slugaju se
obratite servisnoj ispostavi.

Ako je mrezni kabel otecen, ili su vidljiva o3teéenja

dijelova uredaija:

e Uredaj odmah iskljugite tako, $to éete pritisnuti
tipku OFF!

 Ukoliko to ne mozete uciniti bez opasnosti,
izvucite mrezni utikag.

* Osteéenja moraju biti popravljena od strane
servisa, prije nego $to nastavite upotrebljavati
uredai.

A Upozorenje:

Prije &i3éenja uredaja izvucite mrezni utikaé iz utiénice.

Na taj nadin éete sprijediti opasnost od nezgode us-
liled neocekivanog nehoti¢nog pokretanja uredaja i
strujnog udara.

a) Ciséenje bloka motora

e Odistite sve vanjske povrsine i mrezni kabel sa
blago navlazenom krpom za sude. Uredaj dobro
osusite, prije nego 3to ga ponovo koristite.

@ Upozorenje:

Blok motora nikada ne uronite u vodu ili druge

teku¢ine! U protivnom postoji opasnost po Zivot
uslijed strujnog udara, ukoliko tekucina dospije

do elektri¢nih provodnika.

* Ne koristite sredstva za &idcenie, ribanje ili sredstva
za otapanje. Ova sredstva mogu odtetiti uredaj
i ostaviti tragove na namirnicama.

b) Cisé¢enje dijelova opreme

® Napomena:

Dijelove opreme ne perite u stroju za posude! To
dovodi do odteéenja dijelova opreme!

« Cistite dijelove opreme, koji dolaze u dodir
sa namirnicama, ...
- isklju¢ivo rukom, jer dijelovi opreme nisu
prikladni za strojno pranje.
- sa vruéom vodom za pranje i sredstvom za
pranje prikladnim za namirnice.

A Oprez:

Krizni noz je vrlo ostar! Opasnost od ozljedivanijal

* Sve dobro osusite, prije nego 3to nastavite
koristiti uredaij.
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® Napomena:

Nakon svakog ¢idéenja na metalne dijelove nanesite
jesfivo ulje.

9. Cuvanje

e Gurnite mrezni kabel (bez mreznog utikacal)
u kabelski pretinac ispod dna uredaja. Tako
¢e biti zadtiéen od olteéenija.

* Umetnite ploce sa otvorima @ u mali prefinac
(slika @) na uredaju.

¢ Uredaj éuvajte na suhom mjestu.

¢ Na metalne nastavke nakon suenja nanesite ne-
§to jestivog ulja - ukoliko uredaj ne nastavite od-
mah koristitii. Na taj naéin postici ¢ete dobru za-
§titu od korozije.

¢ Uredaj éuvaijte tako, da ne bude dostupan djeci
i osobama sa posebnim potrebama. Ove osobe
moguée opasnosti u rukovaniju sa elektri¢nim
uredajima ne mogu uvijek procijeniti na pravi na-

éin.

10. Zbrinjavanje

Uredaj nikako ne bacaite u obiéno kuéno

ﬁ smeée. Ovaj proizvod podlijeze europ-
= skoj smjernici 2002/96/EG.

Uredaj otklonite preko ovladtenog poduzeéa za
otklanjanje otpada ili preko vaseg komunalnog
poduzeca za otklanjanje otpada.

Obratite paznju na aktualne vazeée propise. U
slu¢aju dvojbe se povezite sa svojim poduzeéem za
uklanjanje otpada.

M Sve materijale ambalaze zbrinite na naéin
%@ neskodljiv za okolis.

11. Jamstvo i servis

Na ovaj uredaj vrijedi jamstvo u trajanju od 3 godine
od datuma kupovine. Uredaj je pazljivo proizveden i
prije isporuke briZljivo kontroliran. Molimo saéuvajte
blagajni¢ki raéun kao dokaz o kupnji. Molimo vas,
da se u sluéaju garancije telefonski povezete sa svo-
jom servisnom ispostavom. Samo na taj nacin vasa
roba moze biti besplatno uruéena.

Garancija vrijedi samo za greske u materijalu i
izradi, a ne za potro3ne dijelove ili za o3teéenja
lomljivih dijelova, na primjer prekidaéa ili baterija.
Proizvod je namjenjen isklju¢ivo za privatnu, a ne
za komercijalnu uporabu.

U sluéaju zlouporabe ili nenamjenske uporabe,
primjene sile i u sluaju zahvata, koji nisu izvrieni
od strane nase autorizirane servisne ispostave,
jamstvo prestaje vaziti. Vasa zakonska prava ovim
jamstvom ostaju netaknuta. Ovo jamstvo vrijedi
samo za prvog kupca i nije prenosivo.

Koprivnicka 27 a
10000 Zagreb
Tel.: 01/3692-008

email: support.hr@kompernass.com

Ovlasteni servis: Microtec sistemi d.o.o.

Proizvodaé:

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21

D-44867 BOCHUM, Njemacka

12. Uvoznik

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

p-p. 61
10020 Novi Zagreb
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13. Recepti

Jetreni sir

Sastojci:

750g Govede ili juneée jetre

1509 Speka

1 Luk

2 Zemigke

Sol, majoran

ca. 150g 3peka u plodkama za postavljanje

Zemicke razmeksati u hladnoj vodi i kasnije gnje-
&enjem iscijediti.

Jetra, 3pek, luk i Zemigke propustite kroz usitnjivad
za meso. U tu svrhu koristite plocu sa finim ili grubim ot-
vorima @. Dodaijte zagine prema ukusu. Formu

u obliku sanduka veli¢ine ca. 20-25 cm obloZite sa
ploskama 3peka, umetnite masu sa jetrom i porav-
najte. Jetreni sir na temperaturi od 180°C ca. 45-
55 minuta pecite u $tednjaku, sve dok se ne stvori li-
jepa smeda kora.

Jetreni sir moZe biti posluzen hladan ili topao.

Kubbe

Sastojci za ovoj

450g krte janjetine, teletine ili govedine
150g brasna

1 MZ (mala zlica) pimenta

1 MZ muskatnog oraha

Malo éilija u prahu

Papra po ukusu

Sastojci za punjenje od mesa

700g janjetine

1 1/2 VZ (velika zlica) maslinovog ulja
1 1/2 VZ fino kosanog luka

1/2 MZ pimenta

1/2 mala Zlica soli

1 1/2 VZ braéna

Meso za ovoj dva puta za redom usitnite u usitnjiva-
¢u za meso (prvo sa grubom, zatim sa finom plo&-
om sa otvorima @) i pomijesaite sa sastojcima. Ovu
masu takoder dva puta usitniti pomodu stroja. Plocu
sa otvorima @ zamijenite Kubbe-nastavkom @
(vidi poglavlje ,montaza Kubbe-nastavka”).
Kubbe-ovoje pomocu Kubbe-nastavka @ oblikovati
i zamrznuti.

Punjenje:

Meso dva puta za redom usitnite u usitnjivaéu za
meso (prvo sa grubom, zatim sa finom plocom sa
otvorima @). Luk zaprziti i dobro pomijesati sa
mesom i ostalim sastojcima. Kube-ovoje ovom mjes-
avinom napuniti i ispedi.

Alternativna punjenja:
250g pirjanih brokula

ili 250g pirjanog cukinija
ili 250g kuhane rize
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Svjeza pecenica

Sastojci:

300g krte govedine

500g krte svinjetine

200g 3peka

20g soli

1/2 MZ bijelog mljevenog papra
1 MZ kima

1/2 MZ muskatnog oraha

Govedinu, svinjetinu i $pek dva puta usitniti pomocu
stroja.

Pomijesane zadine i sol dodati, te 5 minuta mijesiti.
Mesnu masu za punijenje kobasica staviti na ca.

30 minuta u hladnjak. Mesnu masu puniti prema
uputstvu (vidi poglavlie "Preradivanije kobasica"),

te izraditi kobasice duZine od 25 cm.

Gotovu pecenicu istoga dana dobro propecenu po-
jesti.
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Brizgano pecivo
Sastojci:

125g maslaca

1259 Sedera

1 paketié¢ vanilin-Seéera
Soli po ukusu

1 jaje

1 bjelanjak

250g brasna (tip 405)
1 MZ praska za pecivo
Odstrugana kora od pola limuna

Maslac istudi, dok se ne stvori pjena. Seéer, vanilin-
$eder, koru od limuna i jaja dodati. Brasno, prasak
za pecivo i sol pomijesati i pomodu Zlice za mije¥-
anje umijesati u fijesto.

Tijesto ostaviti ca. 30 minuta da stoji u hladnjaku.
Zatim propustiti kroz usitnjiva& za meso sa nastavkom
za brizgano pecivo @.

Brizgano pecivo postaviti na lim za peéenije, na koji
smo prethodno postavili papir za pe&enie.
Brizgano pecivo u predgrijanoj peénici na 180°C
ispedi u trajanju od ca.10-15 minuta, dok ne poprimi
zlatnoZutu boju.

-72-



IB_KH3462_E3341 1LB4 04.03.2008 15:54 Uhr$7§eite 73

INHALTSVERZEICHNIS SEITE
1. Verwendungszweck 74
2. Technische Daten 74
3. Lieferumfang 74
4. Sicherheitshinweise 74
5. Zusammenbauen / Zerlegen 75
a) Fleischwolf zusammenbauen . ... .. .. . 75
b) Wurst-Stopf-Aufsatz montieren . ........ ... ... 76
c) Kubbe-Aufsatz montieren . ... .. .. . 76
d) Spritzgebdck-Aufsatz montieren ... .. 76
6. Bedienen 77
a) Das Gerditbedienen .. ... 77
b) Fleisch verarbeiten .. ... . .. ... . . . . 77
c) Wurst verarbeiten .. ... ... 78
d) Arbeiten mit dem Kubbe-Aufsatz . ...... .. ... ... . . ... ... 78
e) Spritzgebdck herstellen . ... .. 78
7. Im Fehlerfall 79
8. Reinigen 79
a) Motorblock reinigen ... ... 79
b) Zubeh&rteile riNIgen . .« ..« \ s\ 79
9. Aufbewahren 80
10. Entsorgung 80
11. Garantie und Service 80
12. Importeur 81
13. Rezepte 81

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam durch und heben Sie diese fiir
den spéteren Gebrauch auf. Héndigen Sie bei Weitergabe des Gerdétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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FLEISCHWOLF KH 3462

1. Verwendungszweck

Dieses Gerdt ist vorgesehen fiir das Verarbeiten von
ausschlieBlich Lebensmitteln in haushaltsiblichen
Mengen im privaten Haushalt:

¢ Durchdrehen von frischem Fleisch,

¢ Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
* Herstellung von Spritzgeback

Das Gerdt ist nicht vorgesehen fiir das Verarbeiten
von gefrorenen oder anderweitig harten Lebensmit-
teln, z.B. Knochen oder Niisse, und nicht in
gewerblichen oder industriellen Bereichen.

2. Technische Daten

3. Lieferumfang

@ Spritzgeback-Aufsatz mit Musterstreifen
@ Stopfer

© Einfillschale

O Motorblock

© Fleischwolfvorsatz aus Metall
O Transportschnecke

@ Feder

O Kreuzmesser

© grobe und feine Lochscheibe
@ Verschlussring

@ Wourst-Stopf-Aufsatz

® Wourstscheibe

® Kubbe-Aufsatz

4. Sicherheitshinweise

Spannung: 220240V / ~50 Hz
Leistungsaufnahme: 250 W

Schutzklasse: Il

KB-Zeit: 15 Minuten

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Mo-
tor berhitzt und Schaden nimmt. Nach der ange-
gebenen KB-Zeit muss das Gerét solange ausge-
schaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

A Um Lebensgefahr durch elektri-
schen Schlag zu vermeiden:

¢ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht be-
schadigt wird. Halten Sie es von heifen Berei-
chen fern und fishren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt werden kann.

¢ Lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netz-
stecker sofort von autorisiertem Fachpersonal
ersetzen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

e Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen
Rdumen, nicht im Freien.

¢ Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht
Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.

A Warnung!

Verwenden Sie das Gerdt niemals fir andere
Zwecke, als hier beschrieben. Es besteht erhebliche
Unfallgefahr, wenn Sie durch Fehlverwendung die
Schutzvorrichtungen am Gerdt aufBer Funktion

setzen!
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A Um Unfall- und Verletzungsgefahr
zu vermeiden:
Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt.
Fihren Sie niemals irgendwelche Gegensténde
dort hinein - mit Ausnahme der jeweils zum Auf-
satz gehdrenden Stopfer und den zu
verarbeitenden Lebensmitteln. Andernfalls kann
erhebliche Unfallgefahr bestehen!
Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose,
bevor Sie Zubehérteile aufstecken oder
abnehmen.
Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt,
wenn es betriebsbereit ist. Ziehen Sie nach Ge-
brauch oder bei Arbeitsunterbrechungen stets
den Stecker aus der Steckdose, um versehentli-
ches Anlaufen zu vermeiden.
Verwenden Sie nur die Original- Zubehérteile zu
diesem Gerét.
Andere Teile sind dafiir méglicherweise nicht
ausreichend sicher.
Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrainkten, physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zustéindige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerdét zu
benutzen ist.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das

kann das Gerét irreparabel beschédigen.
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5. Zusammenbauen / Zerlegen

A Achtung: Sémtliche Zubehbrteile sind mit ei-
nem dinnen Olfilm versehen, um diese vor
Korrosion zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem

ersten Gebrauch daher sémtliche Teile sorgfal-

tig, wie unter ,8. Reinigen” ausfihrlich be-
schrieben. Reiben Sie danach alle Metallteile
mit etwas Speisedl| ein.

a) Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort

die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich dargestellt.

e Setzen Sie die Transportschnecke @ in den
Fleischwolfvorsatz @.

¢ Stecken Sie die Feder @ auf die Transport-
schnecke @.

» Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein,
dass die scharfe Seite von der Feder @ weg
zeigt.

A Vorsicht:
Das Kreuzmesser @ ist sehr scharfl Verletzungsge-
fahr!

A Achtung:

Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser
© anders herum eingesetzt wird!

e Waihlen Sie die gewiinschte Lochscheibe - Sie
finden eine Auswahl in dem kleinen Fach am

Gerét (Abb. @).

Hierzu driicken Sie auf das Symbol ||| an der Ab-

deckung. Die Abdeckung l@sst sich nun &ffnen.
Entnehmen Sie die gewiinschte Lochscheibe @.

e Legen Sie die Lochscheibe @ so ein, dass die
Einkerbung an der Lochscheibe @ an der Fixie-
rung im Fleischwolfvorsatz @ liegt.

¢ Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie
den Verschlussring @ handfest auf.
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¢ Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird
Uber einen Bajonett-Verschluss mit dem Motor-
block @ verbunden:
- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den
Motorblock @, so dass der Pfeil am Einfill-
schacht am Symbol % am Motorblock @

liegt. Der Verriegelungsknopf driickt sich hinein.

(Abb. @).

- Driscken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht
hinein und drehen Sie dabei den Einfiillschacht
am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. @), so dass der Pfeil am Einfillschacht
auf das Symbol e zeigt. Wenn der Flei-
schwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verrie-
gelungsknopf heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfiillschale @
oben auf den Einfillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungs-

knopf und drehen den Einfillschacht wieder
nach rechts (Abb. @) % Danach kénnen Sie

den Fleischwolfvorsatz @ heraus ziehen.

b) Wurst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort

die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich dargestellt.

* Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie un-
ter a) beschrieben, ab.

* Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reini-
gen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

® Hinweis:

Fir den Wurst-Stopf-Aufsatz @ wird das Kreuzmes-
ser @ mit der Feder @ nicht benstigt! Nehmen Sie
beides ggf. aus dem Fleischwolfaufsatz @ heraus.

¢ Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

e Nehmen Sie die Wurstscheibe @ aus dem klei-
nen Fach (Abb. @) oben am Gerdt.

¢ Legen Sie die Wurstscheibe @ so ein, dass die

Einkerbung an der Wurstscheibe @ an der Fixie-

rung im Fleischwolfvorsatz @ liegt.
* Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz @ vor
die Wurstscheibe @.

¢ Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest
auf.

e Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie
unter a) beschrieben.

c) Kubbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort

die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich dargestellt.

* Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie un-
ter a) beschrieben, ab.

* Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reini-
gen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

® Hinweis:

Fir den Kubbe-Aufsatz @ wird das Kreuzmesser @
mit der Feder @ nicht benstigt! Nehmen Sie beides
ggf. aus dem Fleischwolfaufsatz @ heraus.

¢ Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

¢ legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kubbe-
Aufsatzes @ so ein, dass die Einkerbung am
Kubbe-Aufsatz @ an der Fixierung im Flei-
schwolfvorsatz @ liegt.

* Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie
den Verschlussring @ wieder handfest auf.

* Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie un-
ter a) beschrieben.

d) Spritzgebéck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort

die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich dargestellt.

* Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie
unter a) beschrieben, ab.

* Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und
reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz ©.

® Hinweis:

Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ wird das Kreuz-
messer @ mit der Feder @ nicht benstigt! Nehmen
Sie beides ggf. aus dem Fleischwolfaufsatz @
heraus.

¢ Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.
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o Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom
Spritzgebéck-Aufsatz @ ab.

¢ Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die
Metallscheibe des Spritzgebdck-Aufsatzes @ in
den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite).
Legen Sie den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein,
dass die Einkerbung am Spritzgebdck-Aufsatz
@ an der Fixierung im Fleischwolfvorsatz @
liegt.

* Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie
den Verschlussring @ handfest auf.

e Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne
in den Spritzgebdck-Aufsatz @. Achten Sie dar-
auf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom

Gerdt weg zeigt. Ansonsten kénnen Sie das Mu-

ster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

e Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie
unter a) beschrieben.

e Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den
Musterstreifen @ abziehen, bevor Sie den Ver-
schlussring @ abdrehen und den Spritzgebdck-
Aufsatz @ wieder herausnehmen kénnen.

6. Bedienen

A Achtung:

Verwenden Sie das Gerdt nicht langer als

15 Minuten im Dauerbetrieb. Lassen Sie das Gerdit
anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

A Achtung:

Drijcken Sie nie die Tasten ON oder REV bei Lauf-
richtungswechsel, solange der Motor des Gerdétes
nicht vollstandig still steht. Der Motor kann
besch&digt werden.

a) Das Gerdét bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufsdtze montiert

haben:

¢ Stellen Sie das Gerdt so auf, dass es absolut

stabil steht und auf keinen Fall (z.B. durch Vibra-

tionen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch
stirzen oder in die N&he von offenem Wasser
gelangen kann. Erschiitterungen sind bei
laufendem Betrieb unvermeidlich.

A Warnung:

Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder
sogar laufenden Gerdt, wenn es stiirzen oder in
Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfél-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker!
Andernfalls besteht akute Verletzungs- und
Lebensgefahr!

¢ Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in
die Einfiillschale @ und stellen Sie ein Auffang-
gefaB vorne unter die Austrittséffnung.

¢ Dricken Sie erst die Taste OFF, um sicher zu
gehen, dass das Gerét noch ausgeschaltet ist.
Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerat
unbeabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in
die Netzsteckdose gesteckt wird.

e Stecken Sie dann den Netzstecker in die
Steckdose.

¢ Driicken Sie die Taste ON, um das Gerdt einzu-

schalten.

* Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit
dem runden Stopfer @ in den Einfillschacht -
nie mit den Fingern, Gabeln, Loffelstielen oder

&hnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsge-

fahr und das Gerdt kénnte beschadigt werden.

A Achtung:

Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar
langsamer wird. Andernfalls kann das Gerét
Uberlastet und beschadigt werden.

b) Fleisch verarbeiten

¢ Verwenden Sie nur Fleischstiicke, die nicht
gréBer als etwa 2 cm sind. Achten Sie darauf,
dass das Fleisch keine Knochen oder Sehnen
hat.

o
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A Vorsicht:

Hackfleisch ist sehr anfsllig fir Verkeimung. Achten

Sie daher auf eine gute Hygiene, wenn Sie Fleisch

verarbeiten.

¢ Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch”
gelesen haben, kénnen Sie das Gerét nun
ein-setzen, wie unter 6.a) beschrieben.

c) Wurst verarbeiten

e Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den
Fleischwolf, bevor Sie dieses zur Wurst verarbeiten.

* Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch
klein geschnittene Zwiebeln, Gewiirze und wei-
tere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten
die Masse gut durch. Stellen Sie diese fir 30
min. in den Kihlschrank vor dem weiteren
Verarbeiten.

e Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunst-
darm) Gber den Wurst Stopf-Aufsatz @ und
knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg
Fillmasse kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm
kalkulieren.

Tipp:

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lau-
warmes Wasser und wringen Sie diesen vor dem
Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder elastisch.
Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhan-
del in der Né&he von Schlachthéfen oder von lhrem
Metzger.

 Die Wursffiillung wird durch den Wurst-Stopf-
Aufsatz @ in den Wurstdarm gepresst. Wenn
die gewiinschte Lange erreicht ist, schalten Sie
das Gerdt aus, driicken die Wurst am Ende zu-
sammen und drehen sie ein paar Mal um ihre
Langsachse.

Tipp:

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus.
Uberfiillen Sie diese daher nicht, die Wurst kénnte
sonst platzen.

¢ Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” ge-
lesen haben, kénnen Sie das Gerdt nun einset-
zen, wie unter 6.a) beschrieben.

d) Arbeiten mit dem Kubbe-Aufsatz
Mit dem Kubbe-Aufsatz @ kénnen Sie aus den ein-
gelegten Lebensmitteln hohle Réllchen aus Fleisch
oder Gemise formen lassen, die Sie nach Belieben

fillen kénnen.

¢ Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den
Fleischwolf, bevor Sie es durch den Kubbe-
Aufsatz @ pressen.

¢ Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kubbe-Auf-
satz” gelesen haben, kénnen Sie das Gerdt nun
einsetzen, wie unter 6.a) beschrieben.

e) Spritzgebdick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéck-Teig geméf lhrem

Rezept vorbereitet und den Spritzgebéck-Aufsatz

© montiert haben:

* Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritz-
gebéck” gelesen haben, kénnen Sie das Gerat
nun einsetzen, wie unter 6.a) beschrieben.

¢ Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier
aus und stellen Sie es unter die Austrittséffnung
vorne am Gerdt.

* Driicken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolf-
vorsatz @ - die Transportschnecke @ driickt
diesen dann durch das gewdhlte Motiv am
Motivstreifen des Spritzgebdckaufsatzes @.

* Wenn das Gebdack die gewiinschte Lénge er-
reicht hat, stoppen Sie das Gerét und brechen
Sie den Teig an der Austrittséffnung ab. Legen
Sie das Gebéck auf das Backblech.

A Warnung:

Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks
O - es befinden sich keinerlei Bedienelemente dar-
in. Wird das Gehéuse geéffnet, so erlischt der Gar-
antieanspruch. Bei gedffnetem Gehéduse besteht
Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.
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7. Im Fehlerfall

8. Reinigen

Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel

blockiert ist:

¢ Driicken Sie die Taste OFF, um den Fleischwolf
zu stoppen.

¢ Halten Sie die Taste REV gedriickt. Der Antrieb
l&uft nun riickwdrts. Damit kdnnen Sie die
Lebensmittel ein Stick rickwérts transportieren,
um den Antrieb wieder freizubekommen.

¢ |Ist der Antrieb frei, lassen Sie die Taste REV los.

¢ Driicken Sie die Taste ON, um den Fleischwolf
zu starten.

¢ Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekom-
men, reinigen Sie das Gerdt, wie unter
8. Reinigen” beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein,

dass die interne Uberlastungssicherung ausgeldst

hat. Diese soll den Motor schiitzen.

¢ Schalten Sie das Gerdit aus und lassen Sie es ca.
30 min. abkihlen, bevor Sie das Gerdt weiter
verwenden.

¢ Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch
einmal weitere 15 min. .

¢ Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist,
deutet dies auf einen Defekt hin. Wenden Sie
sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schéden

an den Gerdéteteilen erkennbar sind:

¢ Schalten Sie das Gerdét sofort aus, indem Sie die
Taste OFF driicken!

¢ Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie
den Netzstecker.

¢ Lassen Sie diese Schdden erst vom Kundendienst
instandsetzen, bevor Sie das Gerdt wieder
verwenden.

A Warnung:

Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie das Gerdt reinigen. Damit verhindern Sie
Unfallgefahren durch unerwarteten versehentlichen
Anlauf und elekirischen Schlag.

a) Motorblock reinigen

* Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netz-
kabel mit einem leicht angefeuchteten Spiltuch.
Trocknen Sie das Gerét gut ab, bevor Sie es

erneut verwenden.

@ Warnung:

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag, wenn eingedrungene Feuchtigkeit an

elektrische Leiter gelangt.

e Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder
Lésemittel. Diese kdnnen das Gerét beschadigen
und Rickstéinde an den Lebensmitteln

hinterlassen.
b) Zubehérteile reinigen

® Hinweis:

Reinigen Sie die Zubehérteile nicht in der Spilma-
schine! Das fishrt zu Beschédigungen an den
Zubehérteilen!

¢ Reinigen Sie die Zubehdrteile, die in Kontakt mit
Lebensmittel kommen kénnen, ...
- nur von Hand, die Zubehérteile sind nicht
spilmaschinenfest.
- mit heiflem Spiilwasser und einem fiir Lebens-

mittel geeigneten Haushalts-Spilmittel.
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A Vorsicht:

Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Verletzungsgefahr!

¢ Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerat
weiter verwenden.

® Hinweis:

Reiben Sie nach jeder Reinigung die Metallteile
wieder mit Speisedl ein.

9. Aufbewahren

e Schieben Sie das Netzkabel (ohne Netzstecker)
in den Kabelschacht unter dem Gerdteboden.
So bleibt es geschiitzt vor Beschédigungen.

e Verstauen Sie die Lochscheiben @ in dem klei-
nen Fach (Abb. @) am Gerdt.

e Lagern Sie das Gerdt an einem trockenen Ort.

¢ Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach dem
Abtrocknen diinn mit Speised| ein - wenn Sie
das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit er-
zielen Sie einen guten Schutz vor Korrosion.

¢ Bewahren Sie das Gerét so auf, dass es uner-
reichbar ist fir Kinder und aufsichtsbedirftige
Personen. Diese kdnnen mégliche Gefahren im
Umgang mit elektrischen Gerdten nicht immer
richtig einschétzen.

10. Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt

mmmm ynterliegt der européischen Richtlinie
2002/96/EG.

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

@?9 Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien

einer umweltgerechten Entsorgung zu.

11. Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Bitte be-
wahren Sie den Kassenbon als Nachweis fiir den
Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantiefall mit
lhrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur
so kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware
gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fa-
brikationsfehler, nicht aber fir VerschleiBteile oder
fir Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter oder Akkus. Das Produkt ist lediglich fir
den privaten und nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt. Diese Garantie gilt
nur gegeniiber dem Erstkéufer und ist nicht iber-
tragbar.
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Schraven
Service- und Dienstleistungs GmbH
Gewerbering 14
47623 Kevelaer, Germany
Tel.: +49 (0) 180 5 008107
(14 Ct/Min. aus dem dt. Festnetz ggf. abweichende Preise
aus dem Mobilfunknetz)
Fax: +49 (0) 2832 3532

e-mail: support.de@kompernass.com

KompernaB Service Osterreich
Rittenschober KG

Gmundner Strasse 10

A-4816 Gschwandt

Tel.: +43 (0) 7612 6260516

Fax: +43 (0) 7612 626056

e-mail: support.at@kompernass.com

12. Importeur

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

WWwWw. kompernoss.com

13. Rezepte

Leberkése

Zutaten:

750g Rinder - oder Kalbsleber

150g Speck

1 Zwiebel

2 Brétchen

Salz, Majoran

ca. 150g Speck in Scheiben zum Auslegen

Die Brétchen in kaltem Wasser einweichen und
anschlieBend ausdriicken.

Die Leber, den Speck, die Zwiebeln und die
Brétchen durch den Fleischwolf drehen. Benutzen
Sie hierfir die feine oder grobe Lochscheibe @.
Die Gewiirze hinzugeben und fein abschmecken.
Eine Kastenform ca. 20-25 cm mit den Speckseiten
auslegen, die Lebermasse einfiillen und glatt strei-
chen. Den Leberkdse bei 180°C ca. 45-55 Minu-
ten im Ofen backen, bis er eine schéne braune
Kruste hat.

Der Leberkése kann kalt oder warm gegessen

werden.
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Kubbe

Zutaten fir die Hille

450g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfillung
700g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivensl

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl

Das Fleisch fir die Hiille zweimal hintereinander im
Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal
mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @ ge-
gen den Kubbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel
,Kubbe-Aufsatz montieren”).

Kubbe-Hillen mit dem Kubbe-Aufsatz @ formen
und anfrieren.

Fillung:

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen
Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen.
Kubbe-Hiillen damit fillen und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250g gedinsteten Brokkoli
oder 250g gediinstete Zucchini
oder 250g gekochten Reis

Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300g mageres Rindfleisch

500g mageres Schweinefleisch

200g Schulterspeck

20g Salz

1/2 Essloffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teeldffel Kimmel

1/2 Teeloffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal
durch den Fleischwolf drehen.

Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und

5 Minuten durchkneten.

Waursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kishlschrank
stellen. Wurstfisllung nach Anleitung abfillen (siehe
Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wirstchen von
25 cm Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut
durchgebraten verzehren.
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Spritzgeback
Zutaten:

1259 Butter

125g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250g Mehl (Typ 405)

1 Teeldffel Backpulver
abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Den Zucker, den
Vanillinzucker, die Zitronenschale und die Eier da-
zugeben. Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrlsffel unter den Teig
rihren.

Den Teig ca. 30 Minuten im Kihlschrank ruhen
lassen. Dann durch den Fleischwolf mit Spritzge-

back-Aufsatz @ drehen.

Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier ausgeleg-

tes Backblech legen.
Das Spritzgebéck im vorgeheizten Backofen bei
180°C ca.10-15 Minuten goldgelb backen.
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