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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions
of the device.
K&&nna ennen lukemista kuvasivu esiin ja tutustu kaikkiin laitteen toimintoihin.

Sl& upp sidan med illustrationer innan du bérjar ldsa och bekanta dig sedan med apparatens alla
funktioner.

Klap siden med billederne ud, fer du leeser teksten, og laer derefter alle maskinens funktioner at kende.
Fold ut siden med bildene for du begynner & lese, og bli s& kient med alle funksjonene til apparatet.

Avoire mpiv amd v avéyvwon Tt oeNida pe Tig eikdveg kai v ouveyeia eoikeiwBeite pe ONeg TIG
Aerroupyieg TG oUOKeUNG.

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
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allen Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Introduction

The following icons / symbols are used in this instruction manual:

Read instruction manual!

Watts (Effective power)

Observe caution and safety notes!

Keep children and other unauthorised personnel
at a safe distance when using electrical tools.

Caution - electric shock!
Dangerous electric current - danger to life!

Keep the device away from rain or moisture.
Water entering an electrical device increases the
risk of electric shock.

Proper procedure and handling.

o B P

Damaged appliances, power cables and power
i plugs mean potentially fatal risks from electric
shock. Regularly check the condition of the appli-
ance, the power cables and the power plugs.

VYV~

Voltage

Dispose packaging and appliance in an
environmentally-friendly way!

(2

Slicer KH 150 SE

® Introduction

Dear Customer,

before using the slicer for the first time
please read carefully and thoroughly
through these operating instructions and

the safety advice, completely familiarising yourself
with the appliance. You may find it useful to open
out the page illustrating the slicer and describing
both it and its operation. Retain these instructions
for future reference and pass them on to whoever
might acquire the appliance at a future date.

@ Intended usage

This appliance is intended exclusively for slicing
normal household foodstuffs. The food to be sliced
must be thawed, unpacked and free from bones
before it can be sliced with the appliance.

All other uses, and modifications to the appliance,
are deemed to be improper usage and may result
in serious physical injury. The manufacturer accepts
no liability for damages that result from improper

6  GB/IE/CY

use of the appliance or are caused by incorrect
operation of it.
Not for commercial use.

@ Items supplied

Directly after unpacking the appliance check it to
ensure that all components are available and that
there are no signs of visible damage.

Slicer KH 150 SE

Cleaning brush

Food holder plate

Slice tray

Screw helper and 2 spare adjustment screws
Operating instructions with Warranty / Service

—_— —m =

information

Features

Blade protector

Vario-switch for blade speed

Switch for intermittent / continuous operation
Knob for unlocking the blade covering
Appliance housing

Blade cover

Cable winder / Cable depot

NEENENE
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Power cable

Supporting table with guide slot
Foodstuff carriage

Food holder plate with finger guard
Cutting blade

Food support plate

Regulator (Infinite control slice-thickness
controller) (Fig. C)

Screw helper

Spare adjustment screws

Slice / catch tray (Fig. D)

Screw-clip for blade disassembly (Fig. E)
19| Cleaning brush (Fig. F)

[SIS]=]s]e]=]
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® Technical data

Nominal voltage: 230V ~50Hz
Nominal power: 150W
Continuous operation

time: COT = 10 Minuten

Cutting blade:

reinforced, non-rusting

serrated blade, 17 cm
KH 150 SE

bifil
230V ~ 50 Hz - 150 W -

Short Time Operation 10 Min.

Date of manufacture: 02-2008
KompernaB GmbH - 44867 Bochum - Germany

www.kompernass.com
ses € w2

® Safety

Q Important safety

instructions

Q To avoid potentially fatal
electric shocks:

m  The slicer may only be connected to a 230V
AC electricity supply.

bifineft
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" i Always remove the plug from the
2 power socket before you clean the
slicer, if it malfunctions and when
you have finished using it. To disconnect the
appliance from the electricity supply never pull
the plug out by using the power cable, always
pull directly on the plug itself.
= Never submerse the appliance in water and do
not expose it fo rain or moisture. Should the ap-
pliance fall into water, First remove the plug
from the socket and then remove the appliance
from the water.
Afterwards, have the slicer examined by an au-
thorised service centre before you use it again.
= In the event of damage to the power cable, the
repair may only be carried out by the manufac-
turer, his service centre or a suitably qualified
specialist.

A To avoid physical injuries:
= Do not use the slicer if your hands
g_ are wet or you are standing on a
wet floor. Do not use the slicer if it is
wet or moist. The appliance may not be used
outdoors.
L] Set up and store the slicer out of

“\ reach of children.

m Do not leave the slicer unattended if it is ready
for immediate use.

@ Tips for personal safety

m  The slicer is infended exclusively for domestic
use and not for commercial purposes.

= Always ensure that the slicer is safely set up or
installed before you take it into use.

m  This appliance should always be used with the
food carriage [10] and the food holder plate [11].
Exceptions are possible, if for example the size
and shape of the food to be sliced does not
permit the use of these devices. Do not use the
appliance to cut bones or deep-frozen food.

= Do not use the appliance if it is damaged in
any way. Promptly arrange to have the appli-

GB/IE/CY 7



ance repaired at an authorised service centre
or by an other suitably qualified specialist.

Use the appliance with the supplied accesso-
ries only.

No claims under the warranty nor a liability for
damages will be accepted if they result from
improper or incorrect use of the slicer.

Before the First Usage

First steps

Carefully remove the slicer from its packaging,
remove all packaging materials and keep them
together with the main packaging.

Clean the slicer before it comes into contact
with any foodstuffs (see also the chapter
‘Cleaning’).

Setting up the appliance

A

Never set the slicer up on a hot surface or near
an open flame.
Ensure that the power cable does not pass

Specific safety advice on the
placing of the appliance

over hot or sharp-edged objects.
Do not allow the power cable to become kinked
or trapped and do not wrap it around the slicer.

Set the slicer up on a flat, non-slip surface
close to a power socket.

Unwind the required length of power cable [8].
Insert the plug into the power socket.

Place the food carriage [10] on the supporting
table with guide slot [9] Now press the on the
blade cover [6] high standing side down, so
that the holding clamps (on the underside of the
food carriage [10)) engage. Ensure that these
have correctly engaged, in that you check the
mobility of the food carriage.

Pull to the front for removal of the food
carriage [10] from the guide slot [9] and ift it
from the support table.

GB/IE/CY

Safety / Before the First Usage / Operation

Push the food holder plate [11] on to the food
carriage.

Place the catch tray [17] below the support
table and on the housing such that the sliced
foods can fall in there directly and without
hindrance after being cut.

Adjust the infinite slice-thick-
ness setting (see Fig. D)

Through variable tightenings of the adjusting
screws you can determine the movement rate
of the infinite slice-thickness setting .

o Screw both of the adjusting screws [16] tight

with the screwdriver .

Check, by turning the infinite slice-thickness

control knob [14] to see if the desired movement

rate is suitable.

If it is not,

- loosen both adjusting screws (19| for a lighter
movement rate or

- tighten both adjusting screws |1] further for a

stiffer movement rate.

® Operation

® Working advice

1.

Specific safety advice for
slicing and for the handling of
the appliance

Never touch the blade when the slicer is in
operation!

There is a risk of grave personal injury!
Always use the food carriage |10| and the food
holder plate [11].

(Exception: very large pieces of foodstuff).
Press the pieces of food to be sliced forward
using the food holder [11].

Use the slicer only for cutting normal house-
hold foods and not for other purposes. Do not
use the slicer for cutting deep-frozen foods,
bones, foods with large kernels or for the

slicing of still packaged foods.
bifineft



4. Never use the slicer continuously for more than
10 minutes .

5. The cutting blade [12| continues to rotate for a
short while after the slicer has been switched off.

6. For reasons of safety, the slice thickness must
be returned to the ,0" setting after use.

Soft foodstuffs:

o Direct the food carriage |10] slowly against the
cutter [12]. Soft foodstuffs, for example hams or
cheeses, are best cut when they are at a low
temperature / lightly chilled.

Hard foodstuffs:

o With hard foodstuffs you can direct the food car-
riage [10] somewhat faster against the cutter [12].
You can thus quickly prepare your required
amount of of sliced foods, for example salami,
bread or gherkins.

® Selecting mode of operation

Note:

The two operating modes can be switched on
and off with the rocker switch for intermittent /
continuous operation .

Continuous operation / max. 10 minutes

(switch | 3 | in position ,1”):

o Set the switch for intermittent / continuous
operation to position ,1”. The cutting blade
runs without it being necessary to hold the
switch in this position.

Halting continuous operation: Move the switch
for intermittent / continuous operation into the
,0" position and wait until the cutting blade
comes to a complete standstill.

Intermittent operation (switch for
intermittent / continuous operation
in position ,,11”):

o Set the switch for intermittent / continuous
operation to position ,I1”.The cutting blade
will continue to run for as long as the switch
for intermittent / continuous operation is
held in this position.

bifineft

Operation

Halting intermittent operation: Release the
switch for intermittent / continuous operation
and wait until the cutting blade comes to a
complete standstill.

@ Setting the Vario-switch
cutting blade speed

Low revolutions /Revolution symbol

narrow end:

o Set alow revolution speed when you want to
cut soft foodstuffs.Push the Vario-switch

completely in the direction of the sharp end.

High revolutions /Revolution symbol

wide end:

o Use a high revolution speed for slicing hard
foodstuffs. Push the Vario-switch | 2 | completely

in the direction of the broad end.

Note: Between the maximum and minimum
adjustments you can naturally also carry out
further individual settings. Practice appropriate
trial slicings.

@ Slice thickness - setting
and cutting

Set the required slice thickness using the control
knob 14| (see Figure C). The settings on the scale
do not correspond with the slice thickness in mm.
For safety reasons the blade is covered in setting ,0”.

o Place the food to be sliced on the food
carriage .

If necessary, press the food to be sliced with
the food holder plate [11] lightly against the
food support [13]

o Switch the appliance on and, whilst lightly
pressing the food to be sliced forward, guide
it along the cutting blade [12]. After using the
slicer always set the food support plate into the
,0" sefting so that the sharp blade is covered.
The cutting blade [12] is ideally suitable for cut-
ting wafer-thin slices of cold cuts or boiled ham
(see Fig. A).

GB/IE/CY ©



Operation / Cleaning, maintenance and disposal

A

To safeguard your fingers always use the food

carriage [10] and the food holder plate [11] (Ex-

ception: slicing very large pieces of foodstuffs).

Cleaning, maintenance
and disposal

Cleaning

Important safety advice for
cleaning the slicer

Before starting to clean the slicer; switch it off,
remove the plug from the mains socket and set
the food support plate [13]into the ,0” setting.
Do not submerse the slicer in water.

/A ATTENTION! RISK OF SERIOUS
INJURY: The cutting blade [12]is very sharp!

Clean the food carriage the food holder
and the catchtray [17]in the dishwasher.

It is necessary to clean the slicer thoroughly at
regular intervals as perishable food scraps
could accumulate on the appliance or behind
the cutting blade [12].

Clean all appliance parts not suitable for the
dishwasher with a lightly moistened cloth.
Wipe off the appliance housing , the cutting
blade covering [6], the support table with
guide slots ﬁond the food support plate
carefully. Do not use abrasive cleaning agents,
sponges with rough surfaces or hard brushes.

Cleaning brush:

]

Use the bristles of the cleaning brush |19]to re-
move remnants such as crumbs from all difficult
to reach positions. The flattened end can be
excellently used to remove stubborn soiling.
Carry out all tasks using the cleaning brush
with great care. Should it slip close to the
cutting blade, there is the risk of receiving a
severe personal injury.

GB/IE/CY
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Maintenance / Removing /
assembling the cutting blade

Important safety notices for
the removal and assembly of
the cutting blade!

Switch the slicer off, remove the plug from the
power socket and set the food support plate
into position ,0”.

/A ATTENTION! RISK OF PERSONAL
INJURY! The cutting blade is very sharp! For
the removal and assembly wear appropriate
safety gloves. Otherwise, you could receive
cut injuries.

Open the blade cover [6] by pressing the
blade cover unlock button [4] Remove the
blade cover E

Remove the plastic screw clip [18] from the
mounting and screw the blade lock of the cut-
ting blade |12] out by unscrewing it to the left.
When taking out the blade |12 make sure that
you grasp it at its centre.

The cutting blade [12| can be cleaned in the
dishwasher.

Clean the housing behind the blade with a dry
cloth or a soft brush.

Re-assemble the cutting blade in a reverse
sequence of the above instructions.

Due to the special sawtoothing and the high
quality, the cutting blade will retain its sharp-
ness for a very long time. A resharpening of
the cutting blade is not necessary. Consult the
service centre for your country if you have
questions about the cutting blade.

Special accessories

Round cutter:

An untoothed cutting blade, specifically for the
finest of slices, is also available.

Orders for special accessories are be directed to
the service centre for your country.
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Cleaning, maintenance and disposal / Information

@ Disposal

®®
centre.

B

According to the European Directive 2002 /96 /EG
regarding used electrcial and electronic appliances
and its implementation in national law, used electri-
cal equipment must be separately collected and
disposed of at an approved recycling facility.

The packaging is wholly composed of
environmentally-friendly materials that
can be disposed of at a local recycling

Do not dispose of electric equip-
ment in the household waste!

To dispose of electrical appliances that you no
longer require, please consult your local authorities
or city administration .

® Information

® Warranty / Customer Service

With this appliance you receive a warranty of 3 years
from the date of purchase.

The appliance has been manufactured with care
and meticulously examined before delivery. Please
retain your receipt as proof of purchase. In the
case of a warranty claim, please make contact by
telephone with our service department. Only in

this way can a postfree despatch for your goods
be assured. This warranty is valid for the original
purchaser only, it is not transferable.

The warranty provisions are valid only for material
and fabrication defects, they are not valid for
wearing parts or wilful damages. The appliance is
intended solely for private, not commercial, use.

If this product has been subjected to improper or

inappropriate handling, abuse, or modifications not
carried out by one of our authorised service centres,
the warranty will be considered void. Your statutory
rights are not restricted in any way by this warranty.

bifineft
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DES Ltd

Units 14-15

Bilston Industrial Estate
Oxford Street

Bilston (Great Britain)

WV14 7EG
Tel.: 0870/787-6177
Fax:  0870/787-6168

e-mail:  support.uk@kompernass.com

IE

Kompernass Service Ireland

¢/o Irish Connection

41 Harbour View

Howth, Co. Dublin (Ireland)

Tel 08799 62 077

Fax: 18398056

e-mail:  support.ie@kompernass.com
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Information

® Declaration of Conformity /
Manufacturer C€

We, Komperna3 GmbH, Burgstr. 21,
44867 Bochum, Germany, declare that
this product complies with the following
EU directives:

Low Voltage Directive

2006/95/EC

GS: EN60335-1: 1994+AT1+A2+AT11-A16,
EN60335-2-14: 1996+A11+AT+A2

Electromagentic Compatibility
2004 /108 /EC
EMC: EN55015-1, EN55014-2

and confirm this with the CE mark.

Type / Machine Designation:
Slicer Bifinett KH 150 SE

Bochum, 30.11.2007

A

Hans Kompernaf3
- Managing Director-

We reserve the right to make technical modifications in the course
of further development.

12 GB/IE/CY
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Johdanto

Tassd kayttoohjeessa kdytetadn seuraavia kuvakkeita / symboleja:

Lue kéyttéohie!

Watti (Vaikutusteho)

Huomioi varoitus- ja turvaohijeet!

Pidé& lapset ja muut henkilét loitolla
sahkstydkalun kéytdn aikana.

Varo séhkaiskual
Vaarallisia séhksjénnitteitd - hengenvaaral

Ehkdise laitteen kastuminen. Veden joutuminen
laitteeseen aiheuttaa séhkdiskun vaaran.

Naéin kéyttéydyt oikein!

o B P

Vaurioitunut laite, verkkojohto tai verkkopistoke
i merkitsevéit séhkdiskun aiheuttamaa hengenvaaraa.
Tarkasta saénnéllisesti laitteen, verkkojohdon,
verkkopistokkeen kunto.

VYV~

Voltti (Vaihtojénnite)

@ *

Hévita pakkaus ja laite ympdéristdystévallisesti!

Yleisleikkuri KH 150 SE

® Johdanto

Arvoisa asiakas

Lue némé kéyttd- ja turvallisuusohjeet
huolellisesti ja kokonaan lépi seké tutustu
laitteen toimintoihin ehdottomasti ennen
ensimmaistd kéyttddnottoa. Huomioi téllsin kuvitettu
ké&antdpuoli, jossa kuvataan yleisleikkuri ja sen
kéyttdtavat. Sailyté némad ohjeet ja anna tarvittaes-
sa edelleen kolmannelle henkilslle.

® Tarkoituksenmukainen ké&ytto

T&mé laite on tarkoitettu ainoastaan kofitaloudessa
normaalien elintarvikkeiden leikkaamiseen. Leikat-
tavan tavaran taytyy olla sulatettua, ilman luita ja
poistettu pakkauksesta ennen kuin sen saa leikata
laitteella. Kaikkea muuta kéyttdd tai laitteen muutta-
mista pidet&dn ei-mddrdystenmukaisena ja siihen
voi liittyd merkittévié onnettomuusvaaroja.
Valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista,
joiden syynd on epdasianmukainen tai virheellinen
kéytts. Ei ammattikéyttoon.

14 Fl

® Toimituksen sisdalto

Tarkista heti pakkauksen purettuasi, eftd mikéén
osa ei puutu ja eftd laite on moitteettomassa
kunnossa.

yleisleikkuri KH 150 SE
puhdistuspensseli

jGanndspalan pidin

astia

ruuviavain ja 2 varasdatéruuvia
kéyttdohije, jossa takuuta ja huolto
koskevat tiedot

—_—

Varusteet

Terdnsuojus

Terdin pydrimisnopeuden kytkin
Hetkellisen / jatkuvan kéytén kytkin
Painike, jolla terdkotelo avataan
Laitteen kotelo

Terékotelo
Johdonkelaus / johtolokero
Verkkojohto

Leikkuutaso, jossa ohjausura
Ohijauskelkka

Jaannéspalan pidin ja sormisuoja

HERENSENENE

N

Tera
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[13] Pitolevy
14 Saadin (portaaton paksuuden séiitd)

(kuva C)

E Ruuviavain

1__6| Varasdatéruuvit

1__7| Astia (kuva D)

18] Terdin purkamisen ruuviklipsi (kuva E)

19| Puhdistuspensseli (kuva F)

® Tekniset tiedot

Nimellisignnite: 230V ~50Hz

Nimellisottoteho: 150 W

Hetkellinen kéyttd: 10 minuuttia

Leikkausterd: vahvistettu, ruostumaton
aaltohiomaterd, 17 cm

KH 150 SE bifi

230V ~50Hz-150W
Short Time Operation 10 Min.

Date of manufacture: 02-2008
KompernaB GmbH - 44867 Bochum - Germany

www.kompernass.com E
265 (€ dad

® Turvallisuus

Q Tarkeitd
turvallisuusmaarayksia

Q Sdhkoiskun aiheuttaman

hengenvaaran vaélitédmiseksi:

m  VYleisleikkurin saa liittéé ainoastaan virtaléhtee-
seen, jossa on 230V vaihtovirta.
n é Veda laitteen verkkopistoke aina irti,
oz kun haluat puhdistaa laitteen, kun sii-
nd on vika, tai kun se ei ole kéytdssa.
Alg veda laitetta pistorasiasta pitamalla kiinni
laitteen johdosta. Tartu kiinni pistokkeesta
= Alé milloinkaan upota laitetta veteen Gléka
aseta sitd alttitksi sateelle eiké kosteudelle. Jos
laite putoaa veteen, niin vedd ensiksi verkkopis-

bifineft
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toke irti ja ofa vasta sitten laite pois vedestd.
Anna valtuutettujen ammattihenkildiden tutkia
yleisleikkuri ennen kuin jélleen kaytét sitd.
Ainoastaan valmistaja, sen huoltopalvelu tai
muu koulutettu ammattihenkild saa korjata
laitteen, jos sen johto on viallinen.

c Loukkaantumisvaaran

valttamiseksi:

mérdt kédet, tai jos seisot kostealla

n : Alg kaytd yleisleikkuria, jos sinulla on

lattialla. Alé kéytd laitetta, jos se on
kostea tai marka. Laitetta ei saa kaytad ulkona.
Laite on asennettava tai sdilytettéva

m\ lasten uloftumattomissa.

= Alg milloinkaan jété laitetta ilman silmallapitoa

sen ollessa kéyttévalmiina.

@ Turvallinen kéyttd

Yleisleikkuri on médritelty kéytettévaksi yksin-
omaan kotitaloudessa eikd ammattimaiseen
kéyttdon.

Varmistaudu, eftd yleisleikkuri on asetettu
turvallisesti paikoilleen tai asennettu ennen kuin
otat sen kaytésn.

Tatd laitetta tulee aina kayttad leikattavan
aineen kelkan [10| ja t&hteenpitimen [11] kanssa.
Poikkeukset ovat mahdollisia, kun leikattavan
ruoan koko ja muoto eivét mahdollista ndiden
laitteiden kéyttoa. Ala kaytd laitetta pakastettu-
jen elintarvikkeiden tai luiden leikkaamiseen.
Alg kéytd laitetta, jos se on jollakin tavoin vau-
rioitunut. Anna valtuutetun asiakaspalvelun tai
muun pétevén ammattihenkiléstén korjata laite
viipymatta.

Kéytd laitetta ainoastaan mukana toimitettujen
lisélaitteiden kanssa.

Kaikki takuu- ja korvausvaateet raukeavat
vahingoista, jotka ovat tuloksena laitteen asi-
aankuulumattomasta tai vaardstd kaytosta.
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Ennen ensimmaista kayttoéa / Kayto

® Ennen ensimmaista kayttoa

® Ensimmadiset vaiheet

o Ota yleisleikkuri varovasti ulos paketista, poista
kaikki pakkausmateriaali ja sailytd t&mé ohje
yhdessd pakkauksen kanssa.

0 Puhdista yleisleikkuri ennen kuin se tulee
kosketukseen elintarvikkeiden kanssa (katso
my&s Kappale »Puhdistus«).

® Laitteen asennus

A

1. Al milloinkaan aseta yleisleikkuria kuumille
pinnoille tai avointen liekkien l&heisyyteen.

2. Varmista, eftei verkkojohtoa johdeta kuumien
tai terdvien esineiden ylitse.

3. Ald taita tai purista verkkojohtoa @léka kierrd
sité yleisleikkurin ymparille.

Yksityiskohtaisia turvallisuusoh-
jeita laitteen sijaintipaikasta

0 Aseta yleisleikkuri tasaiselle, ei liukkaalle
pinnalle pistorasian vélitdmaan léheisyyteen.

o Kierrd ulos verkkojohtoa | 8 | tarvitsemasi pituu-
den verran. Laita pistoke pistorasiaan.

0 Aseta ohjauskelkka [10] ohjausuralla varustettuun
leikkuutasoon [9 ], Paina terckotelon [6 ] ylhaalla
oleva puoli alas siten, ett& kiinnittimet (ohjaus-
kelkan [10] alapuolella) lukittuvat. Varmista, etté
ne ovat lukittuneet oikein tarkistamalla ohjaus-
kelkan [10] likkuvuus. Saat irrotettua ohjauskel-
kan vetémaillé sen pois ohjausurasta ja nosta-
malla sen pois leikkuutasolta [9]

o Tydnnd téhteenpidin [11] leikattavan ruoan
kelkan padille.

0 Aseta astia leikkuupdydén alapuolelle laitteen
runkoon siten, eftd leikattava tuote putoaa
siihen suoraan ja ilman esteitd.

® Portaattoman leikkuupaksuu-

den saatimen liikkkuvuuden
sadtaminen (ks. kuva D)

Voit sé&tad portaattoman leikkuupaksuuden
s&dtimen roimintoiéykkyyden sGatéruuveja
kiristamalla.

o Klerrd kumpikin saétéruuvi |14 tivkalle
ruuviavaimella [15]

o Tarkista portaatonta leikkuupaksuuden
sa&dintd [14] kiertamallg, eftd sen toimintajéyk-
kyys on sopiva.

Jos ei,

- pienennd j&dykkyytté avaamalla kumpaakin
sadtéruuvia tai

- kierré kumpaakin saétéruuvia [16] tivkemmalle,
jos haluat jaykkyyden lisaéntyvén.

® Kaytto

® Tyoskentelya koskevia ohjeita

Yksityiskohtaisia
turvallisuusohijeita leikkaamiseen
ja kanssaké&ynti laitteen kanssa

1. Alg milloinkaan kosketa terdd, kun yleisleikkuri
on kaytéssa |
Loukkaantumisvaaral

2. Kéytd aina leikattavan ruoan kelkkaa |10} ja
tihteenpidintd [11]. (Poikkeus: erittéin suuret
leikkauskappaleet). Paina elintarviketéhdetté
tahteenpitimellé [11]

3. Kéyté yleisleikkuria ainoastaan kotitaloudessa
yleisten elintarvikkeiden leikkaamiseen eikd
muihin tarkoituksiin. Ala kéyta yleisleikkuria pa-
kastettujen elintarvikkeiden, luiden, suurikivisten
elintarvikkeiden leikkaamiseen, tai vield pakat-
tuina olevien elintarvikkeiden leikkaamiseen.

4. Ala milloinkaan kéyté yleisleikkuria yhtéjaksoi-
sesti yli 10 minuuttia.

5. Leikkausterd [12] pyérii viel&é hetken aikaa,
minkd jélkeen yleisleikkuri pyséhtyy.

6. Aseta leikkuupaksuus yleisleikkurin kéyton jal-
keen turvallisuussyistd takaisin kohtaan “0”.
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Pehmeé tuote:

0 Vie ohjauskelkka [10] hitaasti ter&d [12] vasten.
Pehmeiden elintarvikkeiden (esim. kinkku tai
juusto) leikkaaminen on helpointa, kun ne ovat
kylmia.

Kova tuote:

o Kovia elintarvikkeita leikatessasi voit ohjata
ohjauskelkan |10 nopeammin terdd [12] vasten.
Saat leikattua nopeasti tarvitsemasi méaran
esim. salamimakkaraa, leipdé tai kurkkua.

® Kdyttotavan valinta

Huom:

Yleisleikkurin kumpikin kéyttétapa voidaan kytked
padlle ja pois paalta hetkellisen / jatkuvan kéytén
kytkimella.

Jatkuva kéyttd / enint. 10 minuuttia

(kytkin |3 | asennossa "li):

o Aseta hetkellisen / jatkuvan kéytén kytkin
asentoon. Terd pyérii ilman, ettd kytkinta
pidet&dn tdssé asennossa. Jatkuvan kéytdn
pysdyttdminen: Aseta hetkellisen / jatkuvan kéy-
tén kytkin “0”-asentoon ja odota, kunnes terd
on pysdhtynyt kokonaan.

e

Vidliaikainen kayitd (hetkellisen / jatkuvan

ké&ytén kytkin |3 |asennossa “lli):

0 Aseta hetkellisen /jatkuvan kéytén kytkin
asentoon. Terd pyérii vain niin kauan kuin
hetkellisen / jatkuvan kéytén kytkinté pidetadn
tdssd asennossa.

Véliaikaisen kéytén pyséyttéminen: Vapauta
hetkellisen/jatkuvan kaytén kytkin ja odotaq,
kunnes terd on pyséhtynyt kokonaan.

Kica

@ Vario-kytkin - leikkuunopeuden
asettaminen

Alhainen py8rimisnopeus / pydérimisno-

peuden symboli terévé puoli:

0 S&8dé alhainen pydrimisnopeus, kun haluat
leikata pehmeitd elintarvikkeita. Tydnné vario-

kytkin | 2 | kokonaan terévan kérjen suuntaan.
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Kayttd / Puhdistus, huolto ja hévittéminen

Suuri pyérimisnopeus / pydrimisnopeuden

symboli leveé puoli:

o Kaytd suurta pydrimisnopeutta kovien elintar-
vikkeiden leikkaamiseen. Tyénné variokytkin
kokonaan levedn puolen suuntaan.

Huom: Myds muut yksilslliset asetukset ovat mah-
dollisia maksimi- ja minimiasetuksen lisciksi. Suorita
koeleikkauksia.

® Leikkuupaksuuden asettaminen
ja leikkaaminen

S8adé tarvittava leikkuupaksuus sédtimen [14] avul-
la (katso kuva C). Leikkuupaksuuden séatdasteikko
ei vastaa paksuutta millimetreing. Terd on turvalli-
suussyistd suojattu “O”-asennossa.

0 Aseta leikattava elintarvike ohjauskelkkaan
Tarvittaessa paina ruokaa téhteenpidikkeen
kanssa kevyesti painelevyd vasten IEl

0 Kytke laite padlle ja johda leikattava ruoka leik-
kausterad ipitkin, painamalla sité kevyesti.
Aseta painelevy yleisleikkurin kaytdn jélkeen
aina ,0"-asentoon niin, ettd terdva leikkausterd
on peitetty. Leikkausterd |12] isopii ihanteellisesti
erittéin ohuiden viipaleiden leikkaamiseen, esim.
makkaraleikkeille tai kinkulle (katso kuva A).

o Sormien suoﬁ]miseen kéytd aina leikattavan ruo-

10| ja t&hteenpidiketté [11] (Poikkeus:

suurten elintarvikekappaleiden leikkaaminen).

an kelkkaa

® Puhdistus, huolto ja
havittadminen

® Puhdistus

A

1. Kytke yleisleikkuri pois padltd, veda johto pois
pistorasiasta ja aseta pitolevy |13] “0"-asentoon,
ennen kuin aloitat laitteen puhdistuksen.

2. Alg upota yleisleikkuria veteen.

Tarkeita turvallisuusohjeita
yleisleikkurin puhdistukseen
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Puhdistus, huolto ja hé&vittdminen

3. A HUOMIO! LOUKKAANTUMISVAARA:
leikkausterd |12 on erittdin teréva |

/[
VUL Varusteet voidaan pestéd
astianpesukoneessa!

o Pese ohjauskelkka jGénndspalan pidin
ja astia astianpesukoneessa

0 Puhdista yleisleikkuri saénnéllisin véilein
perusteellisesti, koska helposti pilaantuvat elin-
tarviketdhteet voivat kerrostua laitteen pintaan
tai leikkausterdn 12| taakse.

o Puhdista kaikki muut osat, joita ei voi pestd
astianpesukoneessa, kostealla kankaalla. Pyyhi
laitteen kotelo , terdkotelo E, leikkuutaso
ia ohjausura [9] seka pitolevy [13] huolellisesti.
Alg kéytd hankaavia aineita, karkeapintaisia
pesusienid tai kovia harjoja.

Puhdistuspensseli:

0 Kéytd puhdistuspensselin |19] harjaksia puhdis-
taaksesi esim. kaikkiin hankaliin kohtiin jaéneet
murut. Voit kdyttad sen littedé p&dtd itsepintaisen
lian puhdistamiseen.

o Ole puhdistuspensselin kdytdn yhteydessa
hyvin varovainen. Otteen luiskahtaminen terdn
|&hell& voi johtaa loukkaantumisiin.

® Huolto /teréan purkaminen/
asentaminen

Ter&n asennusta ja purkamista
koskevia térkeité turvallisuus-
ohjeita!

1. Kytke yleisleikkuri pois paaltd, vedé pistoke pois
pisforasiasta ja aseta pitolevy |13| “0"-asentoon.

2. /A HUOMIO! LOUKKAANTUMISVAARA!
Teré on hyvin terdval Kéytd irrottamisen / asenta-
misen yhteydessd suojakdasineitd. Leikkuuhaavo-
jen mahdollisuus.

o Avaa terékotelo [ 6] painamalla terékotelon
lukituksen avaamispainiketta [4]. Ota terdkote-
lo [6] pois.

o Ota muovinen ruuviklipsi [18| pois pidikkeest&
ja irrota teréin [12] lukitus kietamalla sité vasem-
malle.

18 Fl

o Tartu kiinni teréin |12 keskikohdasta oftaessasi
sen pois.

Teréi [12| voidaan pesté astianpesukoneessa.
Puhdista terdn takana oleva kotelo kuivalla
kankaalla tai pehmedlla harjalla.

O Menettele terén takaisinasennuksessa pdinvas-
taisessa jarjestyksessd kuin edelld.

o Terd sailyttad terévyytensd hyvin kauan erikois-
hammastuksen ja korkean laadun ansiosta.
Terdd ei farvitse teroittaa. Kaanny terdd koskevien
kysymysten yhteydessé oman maasi huoltopis-
teen puoleen.

® Erikoisvaruste

Pyorotera:

Ohuita leikkuita varten on saatavilla
hammastamaton terd.

K&anny erikoisvarusteiden tilauksen yhteydessa
oman maasi huoltopisteen puoleen.

® Havittadminen
®

Eurooppalaisen sdhks- ja elektroniikkaromua koske-
van direktiivin 2002 /96 / EY mukaisesti kdytetyt
sdhkslaitteet on keréttévé erikseen ja toimitettava
ympdristdystavdlliseen vusiokayttdsdn.

Pakkaus on valmistettu ympéristéystévél-
lisisté kierréteft@vistd materiaaleista.

Al& heité séhkstyskaluja
talousjétteen sekaan!

Kysy kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta ohjeita
kéiytdsta poistettujen sahkslaitteiden hévittémismah-
dollisuuksista.
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® Tietoja

® Takuu/hvuolto

Laitteellasi on 3 vuoden takuu, joka astuu voimaan
sen hankintapéivénd. Laite on valmistettu huolellisesti
ja tarkastettu tunnollisesti ennen sen toimittamista.
Sailyta kassakuitti ostotodistuksena. Ota takuutapa-
uksessa puhelimitse yhteytté huoltopisteeseen. Vain
siten voit palauttaa laitteesi ilman, ettd siité koituu
sinulle kustannuksia. Takuu koskee vain laitteen ensim-
mdistd ostajaa, eikd sitd voi siirtd toiselle henkilslle.

Takuu koskee ainoastaan materiaali- tai valmistus-
virheitd. Se ei ulotu kuluviin osiin tai vioittumisiin.
Tuote on tarkoitettu vain yksityiseen kéyttéon. Sité
ei saa kayttad kaupallisessa kaytdssé.

Véaérd ja epdasianmukainen késittely, vakivallankéyt-
16 ja toimenpiteet, jotka ovat muun kuin valtuutta-
mamme huoltoliikkeen suorittamia, johtavat takuun
raukeamiseen. Témé takuu ei rajoita lakisdéteisia
oikeuksia.

Fl

Kompernass Service Suomi
Petgijciksentie 19

26100 Rauma (Finland)

Tel: 02- 822 28 87

Fax:  010-293 02 63

e-mail: support.fi@kompernass.com
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Tietoja

® Yhdenmukaisuusvakuutus/
Valmistaja C€

Me, Kompernaf3 GmbH, Burgstr. 21,
44867 Bochum, Saksa, selvitimme téten
t4té tuotetta varten yhdenmukaisuuden
seuraavien EU-ohjeiden kanssa:

Pienjénnitedirektiivi

2006/95/EC

GS: EN60335-1: 1994+A1+A2+A11-Al6,
EN60335-2-14: 1996+A11+AT+A2

Sdhkémagneettinen yhteensopivuus
2004 /108 /EC

EMC: EN55015-1, EN55014-2

ja vahvistamme sen CE-merkinndn kautta.
Tyyppi/koneen nimitys:

Yleisleikkuri Bifinett KH 150 SE

Bochum, 30.11.2007

focin

Hans Kompernaf3
- Toimitusjohtaja -

Oikeudet teknisiin muutoksiin edelleenkehitysmielessa pidétetdan.
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Inledning

I den hér bruksanvisningen anvénds féljande piktogram /symboler:

Las bruksanvisningen!

Watt (Effekt)

Observera varningar och
sakerhetsanvisningarnal

Hall barn och obehdriga personer pa avsténd
nér du arbetar med elekiriska verktyg.

Varning fér elektrisk chock! Livsfarlig elektrisk
spdnning!

Anvénd aldrig verktyget i regn eller véta. Intréing-
ande vatten i en elekirisk apparat 8kar risken fér
elststar.

S& har gér du ratt!

o B P

i En skadad apparat, kabel eller kontakt innebér
risk fér livsfarliga elchocker. Kontrollera regelbun-
det apparatens, elkabelns och kontaktens skick.

VYV~

Volt (Véixelspdnning)

Lédmna in férpackningen och apparaten till
miliévénlig dtervinning!

@ *

Skarmaskin KH 150 SE

@ Inledning

Baste kund

Las igenom anvéndaranvisningen och
dessa sdkerhetsanvisningar och gér dig
vél fértrogen med skérmaskinens olika

funktioner fére férsta anvéndning. Vik ut sidan med

bilderna och ha den till hands nér du laser igenom.

Férvara dessa anvisningar pd ett sékert och kant
stélle och ge den vid behov vidare till kollegor!

® Avsedd anvéndning

Denna skérmaskin skall endast anvéndas fér att
bearbeta livsmedel i privata hushdll. Livsmedlen
skall vara tinade (icke djupfrysta) och befriade
frén fdrpackningsplast eller dyl. innan skérmaskinen
far anvéindas. Varje annan anvéndning géller som
icke avsedd anvéndning och kan medféra svéra
olycksfallsrisker.

Tillverkaren ansvarar inte fér skador vilka kan
hérledas ur icke avsedd anvéndning eller felaktig
hantering. Endast avsett fér privat bruk.

22 SE

@® | leveransen ingar

Kontrollera att alla delarna finns med i leveransen
och att alla delar ér oskadade.

Skérmaskin KH 150 SE

Rengdringspensel

Restkanthéllare

Bricka

Skruvhjélp och 2 justeringsskruvar i reserv
Bruksanvisning med garanti-/ serviceanvisningar

—_— —m .

De olika delarna

Knivskydd

Variobrytare knivens hastighet
Brytare fér normal eller konstant anvéndning
Lasknapp fér knivskyddet
Apparathus

Knivskydd

Kabelférvaring

Nétsladd

Skérbord med styrspar

Slade

Restkanthéllare med fingerskydd
Kniv

Mothall

NEFRBNSRNENE

w
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Instllningsratt (steglds instélining av tjocklek)
(bild C)

Skruvhjélp

Justeringsskruvar i reserv

[17] Bricka (bild D)

Skruvklédmma fér demontering av kniven (bild E)

Rengéringspensel (bild F)

® Tekniska data

Mérkspénning: 230V ~50Hz

Effekt: 150W

Kortvarig anvéndning: 10 minuter

Roterande kniv: Forstarkt rostfri végtandad
kniv, 17 cm

KH 150 SE b;iﬂu%t

230V ~ 50 Hz- 150 W
Short Time Operation 10 Min.

Date of manufacture: 02-2008
KompernaB GmbH - 44867 Bochum - Germany

WWW.kOITIpEI'I'IBSS.cDm

2e® (€ E

® Sdkerhet

A Viktiga
sdkerhetsforeskrifter

c Undvik personskador p.g.a.
stromstotar:

= Skérmaskinen f&r endast anslutas till végguttag
med 220/230V véxelstrom.
L] é Dra alltid ut natkontakten nér du
oz skall rengéra maskinen, om den
uppvisar en felfunktioner eller nér
du inte anvéinder maskinen. Dra infe i sladden
utan greppa tag i kontakten nér du skall dra ut
kontakten ur eluttaget.
m  Doppa aldrig maskinen i vatten och undvik att
utsditta maskinen f&r regn eller fuktighet. Om
maskinen faller i vatten med ansluten sladd,
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Inledning / Sékerhet

dra ut kontakten ur uttaget férst, ta sedan upp
maskinen ur vatinet. L&t behérig elekiriker under-
soka skérmaskinen innan du anvénder den igen.
Lt alltid tillverkaren, kundtjénst eller annan
behérig elekiriker reparera trasig nétsladd.

A Undvik svara personskador

n : Anvdnd inte skdrmaskinen med bléta

hénder. Undvik att stéd med fétterna

pé& bléta ytor. (Véta leder elekiricitet).
Anvéind infe skdrmaskinen om den &r fuktig
eller blét. Maskinen far inte anvéndas utomhus.

Férvara alltid skdrmaskinen utom

Y
ﬁ raickhall fér barn.

Ladmna aldrig en ansluten skérmaskin
utan uppsikt.

@ Sédkert handhavande

Maskinen &r avsedd fér privat bruk och inte fér
afférsdrivande verksamhet.

Kontrollera att skérmaskinen &r sdkert placerad
och iordningstélld innan du bérjar anvéinda den.
Maskinen skall alltid anvéindas med den rérliga
plattan [10] och resth&llaren IE Undantag kan
medgivas ndr godsets storlek och form inte
medgiver att plattan och héllaren kan anvén-
das. Anvénd inte skérmaskinen fér att bearbeta
djupfryst gods eller ben.

Anvéand aldrig en maskin som uppvisar ndgon
form av felfunktion. L&t omedelbart beh&rig
kundtjénst eller annan behérig fackkraft kon-
trollera / reparera maskinen.

Anvéind endast maskinen med medlevererat
tillbehor

Ev. garantiansprak upphér om denna bruksan-
visning inte respekteras samt vid skador vilka
gér att harleda ur icke korrekt hantering.
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Fére férsta anvandning / Handhavande

©® Fore forsta anvéndning

® Forberedelser

o Ta ur skérmaskinen férsiktigt ur kartongen, ta
bort ev. férpackningssékringar och férvara for-
packningsmaterialet tillsammans med kartongen.

0 Rengér skérmaskinen innan den anvénds
(se aven kapitel »Rengéring«).

® Skdarmaskinens placering

Specifika sdkerhetsanvisningar
A foér skarmaskinens placering

1. Anvénd eller placera inte grillen i nérheten av
Sppen flamma, pé heta ytor, t.ex. spisplatta el.
dyl. eller annan uppvéarmd vérmekélla.

2. Sdkerstéll aft nétsladden inte [6per &ver heta
eller skarpa kanter eller féremal.

3. Se till natsladden inte kommer i klém eller viks,
rulla inte upp sladden runt maskinen.

0 Placera skérmaskinen pé jémn, halkfri yta i
omedelbar nérhet il eft véigguttag.

o Rulla ut nédvéndig sladdléngd [8] Satt in
stickkontakten i vigguttaget.

0 Placera sléden [10] pé skérbordet med styrspé-
ren [9]. Tryck ner den upphéida sidan pé
knivskyddet [6] fills kldmmorna (p& sladens
undersida) hakar fast. Kontrollera att klémmorna
har hakat fast ordentligt genom att skjuta sléden
fram och tillbaka. Skjut fram sléden [10] ur styr-
sparen [9] och lyft av den frén skarbordet nér
du vill ta bort sléden.

Skjut pé& resthéllaren [11] p& den rérliga plattan.
Placera brickan pé& s&dant sétt att det skurna

livsmedlet kan falla ner direkt p& brickan |I7|

@ Stéill in den steglésa instdll-
ningen for tjocklek (se bild D)

Stéll in den steglsa instéliningen |14] fér tiocklek
genom att dra &t justeringsskruvarna .
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Skruva fast de bada justeringsskruvarna

med skruvhjélpen

Kontrollera funktionen genom att vrida instéll-

ningen |14|1ills vredet kénns bra.

Om inte

- lossa de b&da justeringsskruvarna (1] fér att
vredet skall kunna vridas léttare eller

- dra &t de bada justeringsskruvarna [16] fér att
vredet skall kunna vridas tyngre.

® Handhavande

® Arbetstips

Q Specifika sdkerhetsanvisningar

fér anvéndning av skdarmaskinen

Rér aldrig den roterande kniven nér
skérmaskinen &r i géng !

Risk for skador!

Anvénd alltid den rérliga plattan [10] och
resthallaren [11] (Undantag: Mycket stora
livsmedelsbitar). Tryck mindre livsmedelsbitar
(rester) mot kniven med resthallaren .
Denna skérmaskin skall endast anvéndas fér
att bearbeta livsmedel i privata hushéll. Anvénd
inte skdrmaskinen for att bearbeta djupfryst
gods, ben, livsmedel med stora kérnhus / kérnor
eller livsmedel i férpackningsplast.

Anvénd inte skérmaskinen léngre &n

10 minuter i stréick.

Varning! Kniven [12] efterroterar.

Stall in tjiockleken p& O nér skérmaskinen inte
lédngre anvands.

Mjuka livsmedel:

O

Skjut sladen [10] l&ngsamt mot kniven . Mijuka
livsmedel, t.ex skinka eller ost, skall skéras nér
de &r kalla fér att uppné& bésta resultat.

Harda livsmedel:

O

Du kan skjuta sléden |10] snabbare mot kniven

ndr du hanterar harda livsmedel. Salami, bréd
eller gurka blir snabbt och enkelt skuret i 8ns-
kad méngd.
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Handhavande / Rengéring, underhdll och avfallshantering

@ Valja anvéandningsséitt

Tips:
Skérmaskinens b&da driftslégen kan stéllas in med
brytaren f&r normal eller konstant anvéindning [3].

Konstant anvéndning / max. 10 minuter

(brytare [3]ilage I):

o Stéll in brytaren pé lége I. Kniven roterar utan
att brytaren behaver héllas kvar i detta lége.
Stoppa konstant anvéndning: Stéll in brytaren
pé lage O och vénta fill kniven stannat.

Kortvarig anvéndning (brytare for normal

eller konstant anvéndning | 3 |i lége 11):

o Stéll in brytaren pa lége II. Kniven roterar s&
léinge brytaren halls kvar i detta lage.
Stoppa kortvarig anvéndning: Slépp brytaren
och vénta till kniven stannat.

® Variobrytare - Stdlla in
skarhastighet

Lag hastighet visas vid symbolens spets:
o Stéll in lag hastighet nér du skall skéra mjuka
livsmedel. Skjut brytaren [ 2 | helt mot spetsen.

Hog hastighet visas vid symbolens bas:
o Stéll in hdg hastighet nér du vill skéra hérda
livsmedel. Skjut brytaren [ 2 | helt mot basen.

Obs: Instéllningen ér steglés och kan justeras efter
Snskat resultat. Préva dig fram fér att f& bésta resultat.

@ Stdill in tjocklek och skéra

Stall in nédvéndig fiocklek med instéllningsratten
(se bild C). Skalan motsvarar inte fjockleken i
millimeter. | lédge O &r kniven skyddad.

o Placera livsmedlet pé sladen [2]. Tryck ev. latt
med resthéllaren L1l mot motplattan IE]

o Stéll in 8nskad tjocklek och fér godset sakta
mot den roterande kniven [12] och tryck samtidigt
|&tt mot kniven. Stéll alltid in mottryckarplattan
i lage ,0" ndr skdrmaskinen inte anvénds s& att
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den roterande kniven é&r skyddad. Skérmaski-
nen iar avsedd for att skdra tunna skivor av
t.ex. korvpdlégg eller skinka (se bild A).

0 Av sdkerhetsskél: Anvand allfid den rérliga plattan
med fingerskydd [10] och resthéllaren [11]
(Undantag: Mycket stora livsmedelsbitar).

® Rengéring, underhall och
avfallshantering

® Rengoring

Viktiga sékerhetsanvisningar
for rengéring av skédrmaskinen

1. Sténg av skdrmaskinen innan du rengér den,
dra ut nétsladden ur vigguttaget och stall in
mothallet [13]i lage 0.

2. Doppa aldrig skérmaskinen i vatten.

3. A OBS! RISK FOR SKADOR:

Den roterande kniven [12] &r mycket vass |

Tillbeh&r lémpliga fér maskindisk

o Rengdr sladen , restkantshéllaren IE och
brickan |I7| i diskmaskin.

o Rengér skdrmaskinen regelbundet. Rester frén
skuret livsmedel kan fastna i maskinen och bakom
den roterande kniven 12| och kan medféra
forsamrad hygien.

0 Rengér alla delarna som inte &r lémpliga fér
diskmaskin med létt fuktad trasa. Torka av
apparathuset knivskyddet [6] skarbordet
med styrsparen [ 9] och mothéllet [13] ordentligt.
Anvénd inte aggressiva skurmedel, grova
svampar eller hérd borste.

Rengéringspensel:

o Anvénd rengéringspenseln [19] fér att ta bort
smulor i svért tillgéingliga skymslen. Den platta
sidan kan anvéndas fér att ta bort envis smuts.

o Anvand alltid rengdringspenseln mycket férsik-
tigt. Se fill att du inte skadar dig nér du rengér
i narheten av kniven.
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Rengéring, underhdll och avfallshantering / Information

® Underhall/Ta bort eller satta

tillbaka kniven
A nér kniven tas bort eller satts
tillbaka

1. Sténg av skdrmaskinen, dra ut nétkontakten ur
vagguttaget och stall in mothéllet [13]i lage O.

2. A\ OBS! RISK FOR SKADOR! Kniven &r
mycket vass. Anvénd skyddshandskar nér du
hanterar kniven. Annars féreligger risk for
skarskador.

Viktiga sékerhetsanvisningar

o Oppna knivskyddet[6] genom att trycka pé
lasknappen [4]. Ta bort knivskyddet [6].

o Ta bort plastkldmman [18] ur héllaren och skruva
loss kniven |[12] med en vridning &t vénster.
Greppa kniven [12]i mitten nar du lyfter ur den.
Kniven |12|kan diskas i maskin.

Rengdr apparathuset bakom kniven med torr
trasa eller mjuk borste.

Sétt tillbaka kniven i omvénd ordning.

Kniven d&r vass och behdller sin skérpa mycket
lange, kniven &r tandad pé ett speciellt satt
och av mycket hdg kvalitet. Kniven behsver
inte slipas. Kontakta kundtiénst i respektive
land om du har frégor angé&ende kniven.

@ Specialtillbehor

Rund kniv:

En speciell kniv utan tandning finns fér mycket fina snitt.

Kontakta kundtjdnst i respektive land om du vill
bestélla specialtillbehdr.
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® Avfallshantering
()

E Kasta inte elverktyg
=mm i hushallssoporna!

Férpackningen bestér av miliévanligt
material som kan avfallshanteras vid
lokala étervinningsstéllen.

Enligt EU-direktiv 2002 / 96 / EEG géllande
Begagnad elekirisk och elektronisk utrustning skall
trasiga eller begagnade elapparater avfallshanteras
separat och fillféras &tervinningen enligt géllande
milislagstiftning.

Informera dig om avfallshantering av begagnade
elektriska produkter hos din kommun.

® Information

® Garanti/kundtjanst

Vi lémnar tre (3) &rs garanti, frén kdpedatum, p&
denna produkt. Produkten &r tillverkad med stor
omsorg och har testats fére leverans. Kassakvitto
géller som kdpebevis. Férvara det tillsammans med
dvriga handlingar. | garantifall: Kontakta kundtjénst
i ditt land. Endast p& detta satt kan vi sékerstélla en
kostnadsfri férséindelse av varan. Garantin géller
endast for férstagdngskdparen och kan inte verfs-
ras p& tredje man.

Garantin géller endast fér material- eller fabrika-
tionsfel. Slitagedelar och skador omfattas inte av
garantin. Produkten &r avsedd fér privat bruk och
skall inte anvéndas i néringsidkande verksamhet.

Garantin upphér aft gélla vid oaktsam och/eller
osakkunnig hantering, véld eller modifieringar,
utférda av annan &n behérig kundtijénst. Denna
garanti p&verkar inte konsumentens réttigheter.
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SE

Kompernass Service Sverige

EA Rosengrensgata 22

42131 Vastra Frolunda (Sweden)
Tel: 031-491080

Fax:  031-497490

e-mail:  support.sv@kompernass.com

® Konformitetsdeklaration/
tillverkarintyg C€

Vi, Kompernaf3 GmbH, Burgstr. 21,

44867 Bochum, Tyskland, férklarar hérmed
att denna produkt verensstammer med
fsliande EU-riktlinjer:

Lagspé&nningsdirektiv

2006/95/EC

GS: EN60335-1: 1994+A1+A2+A11-AT6,
EN60335-2-14: 1996+A11+A1+A2

Elekiromagnetisk kompatibilitet
2004 /108 /EC

EMC: EN55015-1, EN55014-2

och bekréftar detta med CE-mérkning.
Typ / maskinbeteckning:
Skarmaskin Bifinett KH 150 SE

Bochum, 30.11.2007

A

Hans Kompernaf3
- Verkstéllande direktor -

Ratt till tekniska @ndringar fér fortsatt produktutveckling forbehélles.
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Information

SE 27



Y bifiet



Indholdsfortegnelse

Indledning

Kaere kunde.........cccevuence. .. .. Side 30
Side 30
Side 30

Bestemmelsesmaessig anvendelse.....
Medfelger ved keb....

Udstyr......... Side 30

Tekniske data.......cccveeniinciccici. Side 31
Sikkerhed

Vigtige sikkerhedsforskrifter............cccoiiiiinnineeees Side 31

For anvendelse forste gang

FOISTE HIN ... Side 32
Opstilling af MASKINEN ..o Side 32
Justering af den trinlese indstilling af skaeretykkelse.............coocveriiiiniiniiniinci. Side 32
Betjening
ArbejdsanViSNINGET ...t Side 32
Valg of funktion Side 33
Variokontakt - indstilling af skaerehastighed.............ccocoviiniiniincinciniee Side 33
Indstilling af skaeretykkelsen og skaering .........c.coocvvririincincincincrnerrerns Side 33

Rengoring, vedligeholdelse og bortskaffelse
RENGBIING vttt Side 33
Vedligeholdelse / afmontering / montering af skaerekniven ..........cccccoocvvirriirnrinnce Side 34

SPECIAMIBERGI ... e Side 34

Bortskaffelse Side 34
Oplysninger

Garanti / kunde-service....... 35

Konformitetserkleering / producent 35

bifineft DK 29



Indledning

I denne betjeningsvejledning anvendes folgende piktogrammer /symboler:

Lees betjeningsvejledningen!

Watt (Effektivt)

Falg advarsels- og sikkerhedsanvisningerne!

Hold bern og andre personer péd afstand under
brugen aof elvaerkigjet.

Fare for elektrisk stad!
Farlig elektrisk spaending - livsfare!

Apparatet skal holdes pé afstand af regn eller
vaede. Indfraengning af vand i et elektrisk appa-
rat forager risikoen for elektrisk stad.

Sé&dan ger du det rigtigt.

Hvis slibemaskinen, netledningen eller netstikket
i er beskadigede, kan det betyde livsfare p&
grund af elektrisk sted. Kontrollér regelmaessigt
maskinens, el-ledningens og el-stikkets tilstand.

VYV~

Volt (Vekselspaending)

Bortskaf emballagen og maskinen miljgvenligt
efter forskrifterne!

@ *

Skaeremaskine KH 150 SE

@ Indledning

Kaere kunde!

Lees betjenings- og sikkerhedsanvisningerne
omhyggeligt igennem, og ger dig fortro-
lig med maskinens funktioner, fer du

bruger den farste gang. Se foldesiden med billeder-

ne, som beskriver skaeremaskinen og dens funktion.
Opbevar disse anvisninger, og giv dem eventuelt
videre il andre.

® Bestemmelsesmaessig
anvendelse

Denne maskine er udelukkende produceret il ops-
kaering af almindelige levnedsmidler i husholdningen.
Madvarerne skal vaere opteet, uden ben og vaere
pakket ud, for de mé skaeres med maskinen. Enhver
anden form for anvendelse eller aendring af maskinen
anses for ikke-bestemmelsesmaessig og indebaerer
betydelige farer for uheld. Producenten er ikke an-
svarlig for skader, der skyldes ikke-bestemmelses-
maessig anvendelse eller forkert betjening.
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Mé& ikke anvendes erhvervsmaessigt.

® Medfolger ved kob

Nér du har pakket maskinen ud, skal det kontrolleres,
om den er fuldsteendig og i perfekt stand.

Skeaeremaskine KH 150 SE
Rengeringspensel

Restholder

Opsamlingsskal

Hijaelpeskrue og 2 ekstra justeringsskruer
Betjeningsvejledning med garanti-/
serviceanvisninger

—_— .

Udstyr

Knivbeskyttelse

Variokontakt til knivens omdrejningstal
Kontakt til momentfunktion / fast funktion
Knap til oplésning af knivafdaekning
Maskinens hus

Knivafdaekning

Oprulning of ledning / ledningsdepot
Stremledning

[olle]No o[~ Je o] =]

Underleegsplade med styrerille

o

Slzede
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[11] Restholder med fingerbeskyttelse

El Skaerekniv

13 Holdeplade

[14] Regulering (trinls indstilling of
skaeretykkelse) (fig. C)

[15] Hjaelpeskrue

[1¢] Ekstra justeringsskruer

17 Opsamlingsskél (fig. D)

(18] Skrueclips til afmontering af kniven (fig. E)

[19] Rengaringspensel (fig. F)

® Tekniske data

Nominel spaending: 230V ~50Hz
Nominelt forbrug: ~ 150W

Korttidsdrift: KD = 10 minutter
Skaerekniv: forstaerket, rustfri kniv med

belgeskeer, 17cm

KH 150 SE bifi

230V ~50Hz- 150 W
Short Time Operation 10 Min.

Date of manufacture: 02-2008
KompernaB GmbH - 44867 Bochum - Germany

265 (€

® Sikkerhed

i

Q Vi e
sikkerhedsforskrifter

A\

m  Slut kun skaeremaskinen til en stramkilde med

230V vekselspaending.
= é Tag altid stremstikket ud af maskinen,
2 nér du vil rengere den, hvis den har
fejlfunktion, eller hvis den ikke er i
brug. Traek ikke i stramledningen, men hold p&
stikket, nér du afbryder maskinen fra stremkilden.
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Gor folgende for at undga livs-
fare pa grund aof elekirisk stod:

Indledning / Sikkerhed

m  Dyp aldrig maskinen i vand, og udszet den ikke
for regn eller fugtighed. Hvis maskinen er fal-
det ned i vand, skal du ferst traekke stremstikket
ud og derefter tag maskinen op.

Lad skaeremaskinen efterse af autoriserede
fagfolk, fer den anvendes igen.

= Hovis ledningen er beskadiget, m& maskinen
kun repareres af producenten, dennes kunde-
service eller andre kvalificerede fagfolk.

A Sadan undgar du personskader:

] Brug ikke skaeremaskinen, hvis du har
véde heender, eller hvis du stér pé et
v&dt gulv. Brug ikke maskinen, hvis

det er fugtigt eller védt. Maskinen mé ikke
anvendes udenders.

" Maskinen skal opstilles og opbevares

'\ﬁ\ uden for barns raekkevidde.

= lad aldrig maskinen vaere uden opsyn, nér den
er klar til brug.

®

m  Skaeremaskinen er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger og ikke til
erhvervsmaessigt brug.

m  Serg for, at maskinen er opstillet og installeret

En sikker fremgangsméde
er folgende

sikkert, fer du tager den i brug.

u  Denne maskine skal altid bruges med sleeden
og restholderen [11]. Der kan veere undtagelser,
hvis materialets sterrelse og form ikke ger det
muligt at anvende disse dele. Brug ikke maskinen
til at skeere dybfrosne levnedsmidler eller ben med.

m  Brug ikke maskinen, hvis den p& nogen méde
er beskadiget. Lad omg&ende maskinen reparere
af en autoriseret kundeservicefilial eller andre
kvalificerede fagfolk.

= Brug kun maskinen sammen med de medfal-
gende tilbeharsdele.

Alle garanti- og ansvarsforpligtelser for skader,
som er resultat af ukorrekt eller forkert anven-
delse, er udelukkede.
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Fer anvendelse farste gang / Betjening

® For anvendelse forste gang

® Forste trin

o Tag forsigtigt skeeremaskinen ud af emballagen,
fiern alt emballeringsmateriale, og opbevar det
sammen med emballagen.

0 Renger skaeremaskinen, for den kommer i
berering med levnedsmidler (se ogsa kapitlet
"Rengering”).

® Opstilling af maskinen

Specifikke sikkerhedsanvisninger
til maskinens opstillingssted

1. Stil aldrig skeeremaskinen p& varme overflader
eller i neerheden af dbne flammer.

2. Kontrollér, at stremledningen ikke fares hen
over varme eller skarpkantede genstande.

3. Knak eller mas ikke stremledningen, og rul
den ikke om skaeremaskinen.

o Stil skeeremaskinen pé& en jaevn, skridsikker
overflade lige i naerheden af en stikkontakt.

o Vikl den nedvendige leengde stremledning
af. Seet stikket i stikkontakten.

0 Seet sleeden |10| p& underlagspladen med
styrerillen [9] Tryk nu siden, som stér op ved
knivafdaekningen [6 ] ned, s& holdeklemmerne
(p& undersiden of slaeden [10)) gér i hak. Prav,
om den er géet rigtigt i hak ved at kontrollere,
om sleeden kerer let.

Hvis du vil tage slaeden [10] of, skal den traekkes
frem og ud of styrerillen [9] og laftes af under-
lagspladen.

Skub restholderen [11] pa slaeden.

Stil opsamlingsskélen |17} under underlagspladen
pé& huset, s& de skarme madvarer kan falde
direkte og uhindret ned i den efter skaering.
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® Justering af den trinlose
indstilling af skaeretykkelse
(se fig. D)

Ved at stramme eller lasne justeringsskruerne
kan du bestemme, hvor let det skal vaere at sendre

indstillingen af skeeretykkelsen [14]

o Skru begge justeringsskruer [16|fast med
hiselpeskruen [15]

o Kontrollér, om indstillingen er i orden ved at dreje
pé& den trinlese indstilling af skaeretykkelse .
Hvis ikke:

- lzsn begge justeringsskruer [16], s& den gér
lettere, eller

- stram begge justeringsskruer [16] mere, hvis
den skal g& tungere.

® Betjening

® Arbejdsanvisninger

A

1. Rer aldrig ved kniven, hvis skaeremaskinen
er i brug! Fare for kvaestelser!

2. Brug altid sleeden [10] og restholderen [11].
(Undtagelse: Hvis der skal skaeres meget store
stykker).

Tryk den sidste del of madvarerne imod med
restholderen [11]

3. Brug kun skaeremaskinen til skeering af alminde-
lige levnedsmidler og ikke til andre formdl.
Brug ikke skaeremaskinen til skaering af dybfrosne
levnedsmidler, ben, levnedsmidler med store ker-
ner eller fil skaering of emballerede levnedsmidler.

4. Brug aldrig skeeremaskinen uafbrudt i mere
end 10 minutter.

5. Skaerekniven |12 bliver ved med at dreje i kort
tid, efter at skaeremaskinen er faerdig med at
skaere.

6. Stil of sikkerhedsgrunde skaeremaskinens
skaeretykkelse tilbage til “0” efter brug.

Specifikke sikkerhedsanvisninger
til skeering af madvarer og brug
af maskinen
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Betiening / Rengering, vedligeholdelse og bortskaffelse

blede madvarer:

0 Fer langsomt sleeden |10 mod skaerekniven .
Blade madvarer som for eksempel skinke eller
ost er nemmest at skaere, hvis de er afkalede.

harde madvarer:

o Ved harde madvarer kan du fgre slaeden
hurtigere mod skeerekniven [12]. S& kan du
hurtigt skaere den gnskede maengde salami,
bred eller agurker og lign.

® Valg af funktion

Bemazerk:
Skeaeremaskinens to funktioner kan aktiveres og
deaktiveres p& kontakten il momentfunktion / fast

funktion [3]

Fast funktion / maks. 10 minutter

(kontakt | 3 | péa stilling 1”):

o Stil kontakten til momentfunktion / fast funktion
p& "I"-stillingen. Skeerekniven kerer, uden at
det er nedvendigt at holde kontakten pé denne
stilling.

Stop for fast funktion: Stil kontakten til moment-
funktion / fast funktion p& “0"-stillingen, og
vent, indtil skaerekniven star helt stille.

Midlertidig funktion (kontakt til moment-

funktion /fast funktion | 3 | pa stilling 711”):

o Stil kontakten til momentfunktion / fast funktion
pé “lI"-stillingen. Skaerekniven karer nu s& leenge,
kontakten til momentfunktion / fast funktion
holdes p& denne stilling.
Stop for midlertidig funktion: Slip kontakten til
momentfunktion / fast funktion, og vent, indtil
skaerekniven stér helt stille.

® Variokontakt -
indstilling af skeerehastighed

lavt omdrejningstal / symbol for

omdrejningstal spids ende:

o Indstil et lavt omdrejningstal, hvis du vil skeere
blade madvarer. Stil variokontakten [ 2 | helt i

retning af den spidse ende.
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hgijt omdrejningstal / symbol for

omdrejningstal bred ende:

0 Brug et hgjt omdrejningstal for at skaere hérde
madbvarer. Stil hertil variokontakten | 2 | helt i
retning af den brede ende.

Bemazerk: Mellem den maksimale og minimale ind-
stilling kan du selvfelgelig foretage flere individuelle
indstillinger. Lav nogle praveskeeringer.

® Indstilling af skaeretykkelsen
og skeering

Indstil den @nskede skaeretykkelse med regulerin-
gen |14 (se figur C). Indstillingsskalaen for skaere-
tykkelsen er ikke nadvendigvis samme tykkelse i
millimeter. Af sikkerhedsgrunde er kniven beskyttet
pé& indstillingen "0”".

o Laeg madvarerne, du vil skeere, p& slaeden [10,
Tryk ved behov madvarerne med restholderen
mod frykpladen [13]

o Indstil maskinen, og fer madvarerne langs
skaerekniven |12 ved at trykke let il. Stil altid
trykpladen pé& “0"-stillingen, nér du har benyttet
skaeremaskinen, s& den skarpe skaerekniv er
daekket fil. Skaerekniven [12] er ideel til skaering
af tynde skiver, f.eks. palsepéleaeg eller skinke
(se fig. A).

o Brug altid sleeden [10] og restholderen |11}, s&
dine fingre beskyttes (undtagelse: Skaering af
store stykker).

® Rengoring, vedligeholdelse
og bortskaffelse

@ Rengoring

Vigtige sikkerhedsanvisninger
til rengoring af skeeremaskinen

1. For du begynder at renggre skaeremaskinen,
skal du slukke for den, tage ledningen ud of
stikkontakten og stille trykpladen |13 pa
"0"-stillingen.
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Rengering, vedligeholdelse og bortskaffelse

2. Dyp aldrig skeeremaskinen ned i vand.
3. A OBS! FARE FOR KVASTELSER:
Skaerekniven [12| er meget skarp!

)
72T Tilbehor kan vaskes i
opvaskemaskinen!

0 Renger sleeden restholderen [11] og
opsamlingsskalen [17]i opvaskemaskinen.

0 Renger skaeremaskinen grundigt med regel-
maessige infervaller, da der kan ligge fordzervelige
madrester pd maskinen eller bag skaerekniven

0 Renger alle maskinens dele, som ikke m& vaskes
i opvaskemaskinen, med en let fugtet klud. Ter
omhyggeligt maskinens hus knivafdaeknin-
gen [ 6] underlagspladen med styrerillen [9]
og trykpladen 13 af. Brug ikke skurepulver,
svampe med ru overflade eller hérde barster.

Rengoringspensel:

o Brug rengeringspenslens berste |19 il at fierne
rester som f.eks. krummer pd sveert tilgaengelige
steder med. Den flade ende er fremragende il
at fierne fastsiddende urenheder med.

o Udfer rengeringsarbejdet med rengaringspens-
len med sterste forsigtghed. Hvis h&nden glider
i naerheden of kniven, er der fare for kvaestelser.

® Vedligeholdelse / afmontering /
montering af skaerekniven

A

1. Sluk for skeeremaskinen, tag stikket ud af stik-
kontakten, og sfil trykpladen [13] p& “0"tillingen.

2. /A OBS! FARE FOR KVASTELSER! Skeere-
kniven er meget skarp! Brug beskyttelseshandsker,
nér du tager kniven ud eller monterer den.
Ellers er der fare for snitsar.

Vigtige sikkerhedsanvisninger
til montering og afmontering af
skaerekniven!

o Abn knivafdaekningen [6] ved at trykke pé
knappen til oplésning af knivafdeekningen [4]
Tag knivafdaekningen [6] of.
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o Tag plastskrueclipsen |18] ud af holderen, og
skru knivlukningen til skaerekniven [12|les med
en drejning il venstre.

0 Hold p& midten aof skaerekniven ndr den

tages ud.

Skaerekniven |12] kan vaskes i opvaskemaskinen.

Renger huset bag kniven med en ter klud eller

en blad berste.

Gé frem i omvendt raekkefglge af de forudgs-

ende anvisninger ved montering af skaerekniven.

o P& grund of den specielle savfortanding og
den fremragende kvalitet beholder skaerekniven
sin skarphed meget lenge. Efterslibning of
skaerekniven er ikke nedvendigt. Henvend dig
til serviceafdelingen i dit land, hvis du har
spargsmdl til skaereknive.

O

@ Specialtilbehor

Rundkniv:

Specielt til meget tynde skiver kan der f&s en
utandet skaerekniv.

Henvend dig til serviceafdelingen i dit land, hvis
du vil bestille specialtilbeher.

® Bortskaffelse

Emballagen bestéar of mljgvenlige
materialer og kan smides ud pé& de
lokale genbrugsstationer.

Elektroteknisk veerktoj ma
aldrig skaffes bort i hushold-
ningsaffaldet!

Ifelge EU-direktiv 2002 /96 / EU om bortskaffelse
af kasserede elekiriske og elektroniske produkter
og omsaetning til national lovgivning skal brugte
elekiriske apparater indsamles separat og afleveres
il miligmaessigt korrekt genanvendelse.

Indhent oplysninger om mulighederne for bortskaffel-
se af kasserede el-apparater hos kommunen.
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® Oplysninger

® Garanti/kunde-service

P& dette apparat far du 3 érs garanti fra kebsdatoen.
Maskinen er produceret omhyggeligt og er inden
levering afprevet samvittighedsfuldt. Opbevar
kassebonen som bevis for kabet. | garantitilfzelde
bedes du kontakte dit servicested telefonisk. Kun
pé den méde kan der garanteres gratis indsendelse
af din vare.

Denne garanti geelder kun over for farstegangske-
beren og kan ikke overdrages. Garantiydelsen
geelder kun for materiale- eller fabrikationsfeil, men
ikke for sliddele eller sdelagte dele. Produktet er kun
beregnet til privat og ikke il erhvervsmaessigt brug.

Ved misbrug og uhensigtsmaessig behandling,
anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke er
foretaget af vores autoriserede service-afdeling,
ophgrer garantien. Dine juridiske rettigheder ind-
skraenkes ikke ved denne garanti.

DK

Kompernass Service Danmark

H.C. Orsteds Vej 6

3000 Helsinger (Denmark)

Tel. 0045 49130072

Fax: 0045 48144846

e-mail:  support.dk@kompernass.com
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Oplysninger

® Konformitetserklering/
producent (€

Vi, Kompernafs GmbH, Burgstr. 21,

44867 Bochum, Tyskland, erkleerer hermed,
at dette produkt er i overensstemmelse med
felgende EU-direktiver:

Lavspeendingsdirektiv
2006/95/EC

GS: EN60335-1: 1994+A1+A2+A11-Al6,
EN60335-2-14: 1996+A11+AT+A2

Elektromagnetisk kompatibilitet
2004 /108 /EC
EMC: EN55015-1, EN55014-2

og bekraefter dette med CE-maerket.

Type / maskinbetegnelse:
Skaeremaskine Bifinett KH 150 SE

Bochum, 30.11.2007

Wi

Hans Kompernaf3
- direkter -

Tekniske zendringer af hensyn til den videre udvikling forbeholdes.

DK 35



Y bifineft



Innholdsfortegnelse

Innledning
Kjgere KUNAE ......ouioieii e Side 38
Hensiktsmessig Bruk........ oot Side 38
LeveringSOMEANG ......c.cvuiieii e Side 38
BTy ettt Side 38
Tekniske SPESIfIKASONET .......ivuiiriii s Side 39
Sikkerhet
Viktige sikkerhetsforskrifter............o.oiiiiriciireee e Side 39
For forste igangkjering
FBISIE TN ..o Side 40
Oppstilling AV APPAIGHE! ... Side 40
Justere den trinnlgse kuttetykkelses-innstillingen...........cccooveveiniininecvervnrnnn, Side 40
Handtering
ArbeidshenvisniNger ........c.coiuiiiiiniiiiere e Side 40
Velge driffStYPe c...ouuieeiiciiii s Side 41
Variobryter - innstille kuttehastighet............ccocriiiiiieiecse Side 41
Innstille kuttetykkelse 0g KUte ........c.ovvueriiiiriieerece s Side 41

Rengjoring, vedlikehold og fijerning
Rengiaring .......ccoceeieuviciriniiciice
Vedlikehold /ta ut/ sette inn kuttekniv
Estrautstyr ..................
Nar det skal kastes ..

Informasjoner
Garanti/ kundeservice ....................
Overensstemmelseserkleering / produsent

bifineft NO 37



Innledning

I denne bruksanvisningen brukes de etterfelgende piktogrammene / symbolene:

Les bruksanvisningen!

Watt (Virkningseffekt)

Observer advarsels- og sikkerhetshenvisningene!

Hold barn og andre personer unna elekriske
redskaper mens de er i bruk.

Advarsel mot elektriske stet! Farlig elektrisk
spenning - livsfare!

Apparatet mé& ikke brukes i regn eller fuktige
omgivelser. Vann som trenger inn i et elekirisk
apparat, gker faren for elektrisk stet.

Slik forholder du deg riktig!

Ved skader pé& apparat, stremledning eller stap-
i sel betyr det livsfare fra elektrisk stet. Kontroller
regelmessig tilstanden av apparatet, nettkabelen
og neftstapselet.

VYV~

Volt (Vekselspenning)

Fiern forpakningen og apparatet pa en
miligvennlig méate!

(2

Kuttemaskin KH 150 SE

® Innledning

Kjeere kunde,

Les disse bruks- og sikkerhetshenvisninge-
ne ngye og fullstendig; ta vare pé & bli
kjent med funksjonene til apparatet

for forste igangkjering. Vennligst se foldesiden med
bildene i sammenheng med dette; der beskrives kutte-
maskinen og méten den fungerer. Oppbevar disse
anvisningene og gi dem videre sammen med appa-
ratet.

® Hensiktsmessig bruk

Dette apparatet er utelukkende ment for kutting av
alminnelige matvarer i private husholdninger. Kutte-
godset md vaere tinet, uten ben og pakket ut far det
kan kuttes med apparatet. Hver andre bruk eller
modifikasjoner fil apparatet gjelder som uhensikts-
messig bruk og kan innebaere stor fare for ulykker.
Produsenten er ikke ansvarlig for skader som opp-
stér pga uhensiktsmessig bruk eller feilaktig betje-
ning. lkke for yrkesmessig bruk.
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® Leveringsomfang

Etter den har blitt pakket ut mé alltid leveringsom-
fanget kontrolleres med hensyn fil fullstendighet og
feilfri tilstand til apparatet.

kuttemaskin KH 150 SE
rengjeringspensel

restholder

samleskal

skruredskap og to reservejusteringsskruer
bruksanvisning med garanti-/ service-
henvisninger

—_—

Utstyr

knivbeskyttelse

variobryter for knivhastighet

bryter for kortvarig / gjennomgé&ende drift
knapp for opplésing av knivdekselet
apparathus

knivdeksel

kabelvikler / kabeldepot

nettledning

bord med ledenot

kuttegodsslede

restholder med fingervern

kuttekniv

HERENSANENE

N
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NE

MR

3| pressplate
4| regulator (trinnlgs kuttetykkelses- innstilling)

(bilde C)
skruhjelp

6| reservejusteringsskruer

7| samleskal (bilde D)

18] skruclips for fierning av kniv (bilde E)
19| rengjeringspensel (bilde F)

Tekniske spesifikasjoner

Nominell spenning: 230V ~50Hz

Nominell forbruk:

150W

Korttidsdrift: KD = 10 minutter
Kuttekniv: forsterket, rustfri
tagget kniv, 17cm
KH 150 SE bifi

230V ~50Hz-150W
Short Time Operation 10 Min.

Date of manufacture: 02-2008
KompernaB GmbH - 44867 Bochum - Germany

www.kompernass.com
26 (€

® Sikkerhet

A
A\

Viktige
sikkerhetsforskrifter

For & unnga livsfare gjennom
elekiriske stot:

Kuttemaskinen ma kun tilkobles til en elekirisi-
tetskilde med 230V vekselspenning.
é Dra alltid nettstpselet til apparatet ut
V. av veggkontakten ndr du vil rengjere
apparatet, hvis den viser en feilfunk-
sjon eller nér det ikke er i bruk. Dra ikke nett-
ledningen men ta fatt i nettstepselet for & skille
apparatet fra elektrisitetskilden.
Aldri dupp apparatet i vann og utsett det ikke
for regn eller fuktighet. Hvis det skulle skje at

bifineft

Innledning / Sikkerhet

apparatet faller i vann sé& mé du ferst dra
stopselet ut av veggkontakten og siden ta
apparatet ut av vannet.

La kuttemaskinen undersekes av autorisert
fagpersonale fer du tar den i bruk igjen.

I tilfelle neftledningen blir skadet mé& apparatet
kun repareres av produsenten, kundeservice
eller av annet kvalifisert fagpersonale.

A For @ unnga fare for skade:

Aldri bruk kuttemaskinen nér du har
véte hender eller hvis du stér pé en
vét grunn. Benytt ikke apparatet hvis
det er fuktig eller v&t. Apparatet mé ikke brukes
i det fri.
w Apparatet mé& oppbvares eller
\Ii\ lagres utenfor rekkevidden av barn.

|

La apparatet aldri uten oppsikt nér det er klar

til drift.

@ Slik oppforer du deg sikker

Kuttemaskinen er utelukkende ment for bruk i
husholdningen og ikke for yrkesmessig innsats.
Vaer sikker p& at kuttemaskinen er anbrakt eller
installert p& en sikker méte for den kjgres i gang.
Dette apparatet mé& alltid brukes med kutte-
godssleden [10] og restholderen [11]. Unntak er
mulige hvis starrelsen eller formen av kuttegod-
set ikke fillater bruk av slike innretninger. Bruk
apparatet ikke for & kutte dypfrosne matvarer
eller ben.

Bruk apparatet ikke hvis det er skadet p& noen
méte. Apparatet m& med en gang repareres
av en autorisert kundeservicerepresentant eller
annet kvalifisert fagpersonale.

Bruk apparatet kun med de medleverte
tilbeharsdelene.

Alle garantikrav og ansvarligheter for skader
som oppstér p& grunn av feilaktig eller uhen-
siktsmessig bruk av apparatet er utelukket.
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Fer forste igangkjering / Handtering

® For forste igangkjoring

40

Forste trinn

Ta forsiktig kuttemaskinen ut av forpakningen,
fiern alt forpakningsmateriale og oppbevar
dem sammen med forpakningen.

Rengjor kuttemaskinen far den kommer i kontakt
med matvarer (se ogs& kapittelet “rengjering”).

Oppstilling av apparatet

Spesifikke sikkerhetshenvisninger
angaende plassen der apparatet
skal stilles opp

Still kuttemaskinen aldri p& hete overflater eller
i neerheten av épne flammer.

Sarg for at nettledningen ikke fares over hete
eller skarpe gjenstander.

Knekk eller klem ikke nettledningen; den mé
heller ikke vikles rundt kuttemaskinen.

Still kuttemaskinen pd en flat og ikke sleip
overflate i den umiddelbare naerheten av en
stikkontakt.

Den ngdvendige lengden av nettledningen
mé& vikles av. Stikk stepselet i veggkontakten.
Sett kuttegodssleden [10] p& bordet med lede-
noten [9]. Trykk n& siden som stér opp ved
knivdekselei@ slik at holdeklemmene (p&
undersiden av kuttegodssleden [10)) griper inn.
Serg for at de griper inn ordentlig ved & kon-
trollere at kuttegodssleden kjerer frem og
tilbake lettvint.

For & ta kuttegodssleden [10| forover ut av
ledenoten [9] og loft den fra bordet.

Skyv restholderen [11] p& kuttegodssleden.

Still samleskélen [17] under bordet slik p& huset
at kuttegodset kan falle inn i den direkte og uten
hindringer direkte etter at det har blitt kuttet.

NO

@ Justere den trinnlose kuttetyk-

kelses-innstillingen (se bilde D)

Ved & stramme justeringsskruene |16| kan motstan-
den til den trinnlase kuttetykkelsesinnstillingen
justeres.

Skru fast begge justeringsskruene [16] med skru-
redskapet [15.
Ved & dreie den trinnlase kuttetykkelses-innstil-
lingen [14] kan du kontrollere, om den enskete
motstanden er oppnédd.
Hvis ikke,
-mé& du lose begge justeringsskruer [14] for

& oppnd mindre motstand eller
- stramme begge justeringsskruene |16| for

& oppnd en hgyere motstand.

Handtering

Arbeidshenvisninger

Spesifikke sikkerhetshenvisnin-
ger for kutting og héndtering
med apparatet

Aldri bergr kniven mens kuttemaskinen er
i drift! Dette kan forarsake alvorlige skader!

Bruk alltid kuttegodssleden [10] og
restholderen
(Unntak: veldig store stykker kuttegods).

Trykk matvarer mot kniven med

restholderen [11]

Bruk kuttemaskinen utelukkende for & kutte mat-
varer som for vanlig finnes i husholdninger og
ikke for andre formél. Bruk kuttemaskinen ikke
for & kutte dypfrosne matvarer, ben, matvarer
med store stener eller for & kutte matvarer som
fremdeler er i forpakningen deres.

Aldri bruk kuttemaskinen gjennomgé&ende i mer
enn 10 minutter.

Kuttekniven [12] vil holde & rotere litt videre etter
at kuttemaskinen har blitt sl&tt av.

For sikkerhetens skyld skal kuttetykkelsen

pd kuttemaskinen stilles tilbake til ,0”.
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Handtering / Rengjering, vedlikehold og fierning

blott kuttegods:

o Kjer kuttegodssleden |10] langsomt mot kuttekni-

ven . Blate matvarer som f. eks. skinke eller
ost kan best kuttes nér de er kjglt.

hardt kuttegods:

o Hos harde matvarer kan kuttegodssleden
kjgres mot kuttekniven raskere [12]. Slik vil du
kvikt f& matvarer som f. eks. salami, bred eller
agurker kuttet.

® Velge driftstype

Henvisning:

De to driftstypene for kuttemaskinen kan aktiveres
og deaktiveres med bryteren for kortvarig / giennom-
gdende drift[3]

Gjennomgaende drift / maks. 10 minutter

(bryter 3 |i stilling ,,1”):

o Still bryteren for kortvarig / gjennomgéende drift
il ,1"-posisjon. Kuttekniven roterer uten at det
er nedvendig & holde bryteren i denne stillingen.
Ende gjennomgdende drift: Still bryteren for
kortvarig / giennomgdende drift til ,,0”-posisjon
og vent til kuttekniven stopper fullstendig.

Temporzer drift (bryter for kortvarig-/

gjennomgdende drift | 3 |i stilling ,11”):

o Still bryteren for kortvarig / gjennomgéende
drift til ,11”-posisjon. Kuttekniven vil né kjore s&
lenge som bryteren for kortvarig / gjennomgé-
ende drift holdes i denne stillingen.

Ende temporaer drift: Slipp bryteren for kortva-
rig / gjennomgéende drift og vent til kuttekniven
stopper fullstendig.

® Variobryter - innstille
kuttehastighet

lavt turtall / turtallsymbol - spiss ende:

o Innstill et lavt turtall nér du vil kutte blett kuttegods.
Skyv variobryteren | 2 | hele veien imot den
spisse enden.

bifineft

hoyt turtall / turtallsymbol - bred ende:

o Kjer et hayt turtall for & kutte hardt kuttegods.
Skyv variobryteren | 2 | hele veien imot den
brede enden.

Henvisning: Mellom den maksimale og den minima-
le innstillingen kan du naturlig innstille videre individu-
elle innstillinger. Gjennomfer de tilsvarende pravene.

@ Innstille kuttetykkelse og kutte

Innstill den nedvendige kuttetykkelsen med hjelp
av regulatoren |14] (se bilde C). Innstillingsskalaen
for kuttetykkelsen tilsvarer ikke tykkelsen i millimetere.
For sikkerhetens skyld er kniven beskyttet i ,0"-posi-
sjonen.

o Legg kuttegodset pa kuttegodssleden [1d].
Hvis det er nadvendig mé du lett trykke trykke-
godset mot trykkplaten [13] med restholderen [11].

o Innstill apparatet og fer kuttegodset langs
kuttekniven |12| ved & trykke det mot den med
litt trykk. Etter bruk av kuttemaskinen méa trykk-
platen alltid stilles til ,0”-posisjon slik at den
skarpe kuttekniven er dekket. Kuttekniven |12] er
egnet ideelt for kutting av szerlig tynne skiver,
f. eks. pelseskiver eller skinke (se bilde A).

0 Fore & beskytte fingrene dine mé& du alltid bruke
kuttegodssleden |10 og restholderen [11] (unn-
tak: n& det kuttes store stykker av matvarer).

® Rengjoring, vedlikehold
og fjerning

® Rengjoring

Viktige sikkerhetshenvisninger
for rengjoring av kuttemaskinen

1. For du begynner med rengjering av apparatet
mé& du slé& av kuttemaskinen, dra nettledningen
ut av veggkontakten og stille trykkplaten [13] til
,0"stilling.

2. Aldri dukk kuttemaskinen i vann.
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Rengjering, vedlikehold og fijerning

3. /A OBS! FARE FOR PERSONSKADER:
Kuttekniven [12] er veldig skarp!

/[
pgpy - Tilbeheret kan settes i
oppvaskmaskin!

0 Rens kuttegodssleden , restholderen E
og samleskdlen [17] i oppvaskmaskinen.

0 Rens kuttemaskinen grundig i regelmessige pe-
rioder dersom bedervelige matvarer kan danne
avleiringer p& apparatet eller bak kuttekniven 2

o Rens dlle apparatdeler som ikke er egnet for
oppvaskmaskinen med et litt fuktig terkle. Terk
av apparathuset [ 5], knivdekselet [6], bordet
med ledenoten [9] og trykkplaten [13] forsiktig.
Bruk ingen skurende rengjeringsmidler, svamper
med rue overflater eller harde berster.

Rengjeringspensel

0 Bruk bersten pé rengjeringspenselen |19 for &
fierne rester som f. eks. smuler pé alle steder
som ikke er godt tilgjengelige. Enden som er
trykket flat kan brukes perfekte for & fierne
hardnakkete forurensinger.

o Alle rengjgringsarbeider med rengjeringspen-
selen mé& gjennom feres med den hayest mulige
forsiktigheten. Hvis du glipper i naerheten av
kniven kan du skades.

® Vedlikehold /ta ut/sette
inn kuttekniv

A

1. Sl& av kuttemaskinen, dra stepselet ut av vegg-
kontakten og still trykkplaten [13]i ,0stilling.

2. /A OBS! FARE FOR PERSONSKADER!
Kuttekniven er veldig skarp! For & ta ut eller &
sette inn kniven mé du bruke passende beskyt-
telseshansker. Eller kan du f& kutt og bli skadet.

Viktige sikkerhetshenvisninger
for fierning eller montering av
kuttekniven!
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= Apne knivdekselet[ 6] ved & trykke knappen
for opplasning av knivdekselet [4] Ta av
knivdekselet E

o Ta kunststoffskruclipset [18] ut av fiksturen og

skru los knivldsen p& kuttekniven [12| med en

dreining fil venstre.

Ta fatt i kuttekniven [12] i midten nar du tar den av.

Kuttekniven |12 kan renses i oppvaskmaskinen.

Rens apparatet bak kniven med et tert tarkle

eller en blgt barste.

0 For & sette inn kuttekniven mé trinnene som er
beskrevet ovenfor gjennomfares i motsatt retning

O

og rekkefelge.

0 Takket vaere de spesielle taggene og den
hayverdige kvaliteten vil kuttekniven beholde
skarpheten sin i en lang tid. Det er ikke nedven-
dig & skjerpe kuttekniven. Hvis du har spersmal
angéende kuttekniver mé du ta kontakt med
servicerepresentanten for landet ditt.

® Estrautstyr

Rundkniv:

Spesielt for veldig fine kutt kan du f& en kuttekniv
uten tagger.

For bestillinger av ekstrautstyr mé du ta kontakt
med servicerepresentanten i landet ditt.

® Nar det skal kastes

Emballasjen bestér av miljgvennlige
materialer som kan leveres til den lokale
avfallsstasjonen for resirkulering.

Elekiroverktoy ma ikke
kasseres sammen med
husholdningsavfall!

I henhold til europeiske retningslinjer 2002 /96 /EG
om brukte elektro- og elektronikkapparater, og i
henhold til nasjonale lover, m& brukte elektroappa-
rater deponeres separat og via en miljgvennlig
returordning.

For muligheter for & fierne utrangerte elektriske
apparater m& du sparre kommunestyret ditt.
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©® Informasjoner

® Garanti/kundeservice

Du f&r garanti p& dette apparatet som gjelder i

3 ér etter kjgpdato.

Apparatet har blitt produsert omhyggelig og har
blitt kontrollert ngye fer levering. Oppbevar
kassakvitteringen som bevis for kjgpet. Hvis du har
garantikrav mé& du ta telefonisk kontakt med servi-
ceavdelingen som er ansvarlig for deg. Kun slik er
det mulig & garantere at apparatet ditt kan sendes
inn til oss uten at kostnader oppstér for deg. Denne
garantien gjelder kun over imot den ferste kjgperen
og kan ikke overfares fil tredjepart.

Garantien gjelder kun for materiale eller fabrika-
sionsfeil, men ikke for forbruksdeler eller skader.
Produktet er utelukkende ment for privat og ikke for
yrkesmessig bruk.

Ved uriktig og ufagmessig behandling, bruk av
vold og ved inngrep som ikke har blitt giennomfert
av var autorisert servicefilial forfaller garantien.
Dine lovmessige retter er ikke innskrenket av denne
garantien.

NO

Kompernaf3 Service
Norway
Phone: 0047 - 35 58 35 50
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® Overensstemmelseserklsering /
produsent C€

Vo, Komperna3 GmbH, Burgstr. 21,

44867 Bochum, Tyskland, erkleerer

herved for dette produktet overensstemmelse
med de etterfalgende EU-direktivene:

Lavspenningsdirektiv

2006/95/EC

GS: EN60335-1: 1994+A1+A2+A11-Al6,
EN60335-2-14: 1996+A11+AT+A2

Elektromagnetisk fordragelighet
2004 /108 /EC
EMC: EN55015-1, EN55014-2

og bekrefter defte gjennom CE-etikettering.

Type / maskinbetegnelse:
Kuttemaskin Bifinett KH 150 SE

Bochum, 30.11.2007

Wi

Hans Kompernaf3
- sief -

Det tas forbehold om tekniske endringer med tanke pé
videre utvikling.
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EOTIAIGHOG -ttt Sehida
TEXVIKA QEOOPEVA ..ottt ZeNida
Aodalsia
INHAVTIKEG SIATAEEIG AOTPANEIAG .ee et Sehida

Mpiv ané Tnv mpwTn XpPrion

TTPOTA BRAHATA oot ZeNida

TOTTOBETNON GUOKEUNG - vvevvereereerriaeis ittt ZeNida

PUBpIon Babpiaiag pUBHIONG TAKOUG KOTIAG cvveeeeeierernriceireriseeiseriseriesssseieseenne JeNida
Xeaipiopog

Yrodeileig epyaoiag........ ... 2eNiba

EmAoyr 6i80ug NeITOUPYIAG. ..ccucvueeeriicriciciecicinee ... 2eNida

PubpioTikdg Siakémmg - pubpion Taxumrag kotig ... ... 2eNida
PUBHION TTAXOUG KOTIG KQI KOTI cveuvveevernrireriseriseresnsessessessesssesssesssesssesssssssssseene Sehida

Ka@apiopodg, ouvrrpnon kai anéocupon

KOOGPIGHOG ...t ZeNida

Suvtipnon/ amocuvappoldynon / Tomobémon paxaipiol KOTG ..evevecennces ZeNida

EISIKA EEQPTAHATA oot PXINY

ATTOOUDON o1ttt ZeAiba
M\npodopisg

EYYUNON / GEPBIG TTEAGTAOV .o ZeNida

ARG CUPPOPPWONG / KATAOKEUAOTHG -vvvvvererrrerenrinerserieesenseseeiseesenisessesssseennns ZeNida
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Eicaywyn

X¢ aut) TNV odnyia Xpriozwg xpnoipomnoiolvrail Ta akolouBa sikovodiaypappara / obpBola:

AiaBéore Ty odnyia xpAoewg!

Watt (Aroteheoparikr 1ox0g)

Mpootxere Tig mpoeidomoinTikég umodeiéeig
kai 1ig urrodeieig aodaheiag!

Kparére Ta maibid kai G\a dropa katd m xph-
ON TOU NAEKTPIKOU EPYAAEIOU PaKPIA.

Mpoooxn yia nhektpomAnéial Emikivouvn nhe-
ktpikf Taon - Kivbuvog Jwrg!

Kpamote m ouokeun} pakpid amd ) Bpox kai myv
vypaoia. H eioxwpnon vepou péoa ot pia nhektpo-
vikr) ouokeur) au€ave Tov kivéuvo nhekrpormAnéiag.

‘Eror oupmepidpépeote owora:

Mia $Bappévn cuokeur, tva kahddio Siktiou n)
i ¢va Buopa onpaivouy kivéuvo yia T {wf picw nhe-
krpomn&iag. EAtyxere TakTika Ty kardoraon mg
ouokeung, Tou kahwdiou Siktou, Tou Buopatog.

VYV~

Volt (Evalaocodpevn téon)

ATTopaKpUVETE Tr) CUCKEUATIA KAl Tr) CUCKEUT
bi\ikd TTpog To TiepIBaiiov!

@ *

Mo)ugpyalsio koulivag
KH 150 SE

® Eicaywyn
A&i16Tipe reNam,

MapakakoUpe SiaPaote Tig 0dnyieq xer-
piopoU kal acpaleiag pe TPoooxN Kal

mpIv amé myv mpwtn Oton ot Aetoupyia
eoikeiwbeite pe OAeg TG Aermoupyieg NG cuokeung.
MapakaloUpe MaPere umdyn oag, yia To okomd
auto, v avadimholpevn oeNida, pe Tig eIKOVEG, ol
oroieg Teptypadouy To mouepyaheio koulivag
kai Tov Tpomo Aerroupyiag Tou. Guradre Tig odnyi-
£G auTég ot aopaig xwpo kal TapadaoTe TG evoe-
XOMEVWG O€ TpITO.

® Xpron oUpdwva pe Toug
KAavoVvioHoUG

H ouokeur) éxer oxediaotei pdvo yia 1o kOyIpo
TPOGIHWY TTOU UTTAPXOUY O VOIKOKUPIO. To TpOdI-
po Tou TpokerTal va korel Sev pémel va eivar mma-
ywpivo, Sev emmpémeral va £xel kokdAa kal TTpErel
Va €ival aTTOCUCKEUAOHEVO, TIPOTOU KOTIEN PE )
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ouokeury. OmoiadAmote AAAR xpnon 1 Tpotoroin-
on g ouokeung Bewpeitar wg avrikavoviki kal
gykupovei ooPapoug kivdlivoug atuxnudtev. O
karackeuaotrg Sev déper eublvn yia Tig $Oopig,
ol oTToieg TTPOKAAOUVTAl AT AvTIKAvOVIKF XPron
1) eodalpévo xepiopod. Aev mpoopilerar yia Propn-
Xavikn xpAon.

® Mepiexdpeva mapadoong

Aptowg perd To emakerapiopa eéy&re Ta Tepiex -
peva mapadoong wg TPogG TNV MANPOTNTA TOUG Ka-
00g kal TNV dyoyn KaTdoTacn TG CUCKEURG.

MoAuepyaheio koulivag KH 150 SE
Mivéo kaBapiopol

2UYKPATNON UTTONEIPPATWY
Kéhupog ouloyng

BonBeia Bidag kar 2 avralakTikég
pubpioTikég Pideg

1 Obnyieg hemoupyiag pe umodeileig
eyyinong / otppig

—_— —m
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® Eomliopodg

l Mpootacia and payaipia

12| PubpioTikdg Siakdmng apiBpol

~_ otpodwv paxaipiot

13| Aiakdmng yia omiypiaia / Siapkr Aeroupyia
14| Kouprti yia amopavéahwon kaNippatog

~ paxaipiou

L5 | Mhaioio ouokeung

16| K&uppa paxaipiot

|7 | Zerdhiypa karwdiou / amobrkn kahwdiou
18| Aywydg Siktuou

19| Edpa tomobémang pe odnynrikég eykorég
10| Zupopevn mhaka Tpodipou Tpog kot

1] Suykpdrnon ummoleippdrwy pe

__ mpootacia daktulwy

12| Mayaipi kotmg

13| MAaka mieong

[14] PuBpiog (Babpiaia piBpion mayoug kormg)

(Eik. C)

BonBeia Bidag

AvralakTikég puBpioTikég Pideg

Kéupog culoyng (Eix. D)

K\ Bidoparog yia amocuvappoldynon pa
xaipiou (Eik. E)

Mvélo kaBapiopou (Eik. F)

MR

=]

® Texvika dsdopiva
Ovopaoriki Taon: 230V ~50Hz
Kavovikn

amoppodoupevn 1oxug: 150W

2nypiaia Aeroupyia: KB = 10 Aerrra
Mayaipr kommg: evioyupévo, avoéeidwro
paxaipt 17cm

KH 150 SE

bifil
230V ~ 50 Hz - 150 W -

Short Time Operation 10 Min.

Date of manufacture: 02-2008
KompernaB GmbH - 44867 Bochum - Germany

www.kompernass.com

2@ ce m B

bifineft

Eicaywyn/Acdaleia

® Aodalaa

A

Znpavrikég diaradeg
aocdalsiag

Mpog amoguyr) kKivéuvou yia T
{wn ané nhekrpomAndia:

m  To moAuepyakeio koulivag emrpémeral va
ouvdieral povo ot Ty NAEKTPIKOU PeUPATOG
pe evalaooopevn taon 230V.

|

apioeTe TN CUOKEUT, OTAV UTTAPXEI
e\aTTRpaTIKA Aemoupyia 1y 6tav Sev xpnoipo-

Tolgite TN ouokeur]. Mnv Tpafare amd Tov
aywyo Siktbou. Midote to Puopa Siktvou yia

Armocuvdiere mavra To Puopa Siktu-
ou ouokeung, otav emBupeite va ka-

va amoouvSEicETe T GUCKEUR amd TV TNy
NAEKTPIKOU PEUPATOG.

= Mnv BuBilere T ouokeun péoa oe vepd kai
pnv Ty ekOéere o Bpoxn A uypacia. Av n
ouokeur| Tiéoel katd Aabog péoa ot vepo, aro-
ouvdtote Tpwta To Puopa SikTlou kal peTd
Byahte T ouokeun.

Avabiote Ty eééraon Tou mohuepyaheiou Kou-
{ivag povo ot e€ouciodotnuévoug e1dikolg,
mpotol T xpnoiporoinoere ava.

m e mepimroon PAAPng Tou aywyoul Sikttou, n
em&16pOwon TG cuokeung emTpémeral povo
oTov kataokeuaoTr, Tnv utmpeoia eumnpém-
ong f og GMo ekmaibeupévo a1diko.

A Mpog¢ amoduyn TPaupHaATICHWV:

e
Bpeypiva xépia f drav n cuckeun
Bpiokeral mavw ot uypn emddveia. Amayopel-
€701 N XPNON TNG CUCKEUNG, OTav eival uypr.
H xprion g ouokeung amayopeletar ot e€wrte-
pikoug xwpoug!
w Mpémer va TomoBereite 1} va amobn-
m\ KEUETE TN OUOKEUN, OE XWPO, OTOV
otoio Sev éxouv mpdoPaon maibid.
= H ouokeun mpémel va Ppiokerar umd T cuveyn emi-
Bheyn oag, yia don wpa Ppiokeral ot Aemoupyia.

Armayopeueral n) xprjon Tou
moAlugpyaleiou koulivag, dtav éxete
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Acdakeia/ Mpiv amd Ty mpwTt xprHon

®

AuTog sival 0 owoTdG TPOTIOG
oupTmepipopag

To moluepyaheio koulivag mpoopilerar aro-
KAEIOTIKA YIa Tr XPAOTN Ot VOIKOKUPIO Kal Sev

Mnv &exvare &1 o mouepyaleio koulivag
mipémel va éxel TommoBen Ol ) eykatacTtabel pe

acddAea, mpotol To Bécere o Aeimoupyia. 2.

H mapouloa cuokeun emrpémeral va xpnaoipo-
TTolgiTal pc’wﬁs oupodpevn TTAAKa Tpodipou

TTPOG KOT) 10| Soxeio utroNelppaTY . 3.

Oi €aiptosig eival duvarig, otav 1o péyebog

kai n popdn Tou Tpodipou mpog kot Sev

emTpémel TN xpAon Tev ev Adyw Siatdlewv.

Mnv xpnoiporoicite T cuokeur yia Ty kot m
KATAWUYHEVQY TPODIHWY 1] KOKAAWY.

Armayopeleral n) xpron TG CuoKeung, ot Tepi-
mmwon mou epdaviler BAaPn omoloudnmore o
eidoug. Avabiore v embidpBwon g cuokeu-

NG dpeoa ot eéouaiodotnuévn avrimpoowmeia o
eutmpétong mehatov A ot dMo ekmaideupévo
a1bikd.

XpnoiporoInoTe T cUoKeUr pOvVo pe Ta

ouvnppéva eapmpara.

Exminrer omoiadnmore aéiwon anddoong

gyyunong kar avainyng eubivng yia PA&Peg,

o1 omoleg odeidovral ot pn opbr 1 eodalpévn
XP1On OUCKEUNG.

Mpiv and Tnv mpwtn XpRion

48

MNpwra Bripara

Byahte mpooekTikd To moluepyaheio koulivag

amo T CUOKEUAGIA, ATTOPAKPUVETE OAA Ta o
uNikG cuokeuaoiag kar pura&re Ta padi pe T
ouokeuaaia.

KaBapiote To mohuepyaleio koulivag, mpotol
autd ¢pBel ot emadn pe 1podipa (BAime kai
Kedpahaio ,Kabapiopdg”).

GR/CY

® TomoOirnon cuoksurig

A

mpoopilerar yia Bropnxavikr xpHon. 1.

Eidikég urod:ziaig aodalaag yia
v Torro@itnon ouokeurg

Amayopeleral auotnpd n Tomobétnon Tou
molugpyaheiou koulivag mave oe utépBeppeg
emAVveIeg ) KOVTA Ot avoIxTeG GAOYEG.
Aiaopaliore 1o yeyovog OTi nj ovopaaTikn
1oxUg Sev dyetar ptow umiépOeppwv A aixpnpov
QVTIKEIPEVAV.

Arnayopeleral To Ayiopa 1} 1o oTpiyipo Tou
aywyoU Siktiou kabug kai n mepiENiéR Tou
yUpw amé To moluepyaheio koulivag.

TomoBeroTe To MoAuepyaleio koulivag Tmave
ot emimedn, avrioNioOnTikr emdaveia kovTd ot
npida.

ZeruNiéTe To amapaimTo koG aywyou

Sikriou [ 8] Eicayere o Buopa omy mpila.
TomoBerAote TN cupdpevn TAdKa Tpodipou
pog ko [10] méve oty i8pa TomoBémang
HE TIG 0ONYNTIKEG EYKOTIEG @ Tavw. 2710 on-
HEIO AQUTO, TTIESTE OTNY TIAEUPA KAAUpHATOG
payaipiot Iz, mou Bpiokerar akdpa ot 6pbia
Oton, £101 GoTe o1 eykomég ouykpdtnong (ot
KATW TTAEUPA CUPOHEVNG TTAAKAG TPOdIpOU
npog korm [10]) va acpaicouy.

Aiacpaliore 10 yeyovog ot éxouv acdahioel
owotd, ehtyxoviag Ty eheubepia kivijoewv TG
oupopEevnG MAAKag Tpodipou mpog kot. MNa
v adaipeon, TpaPiére T cupdpevn mhdka
Tpodipou mpog kot [10| mpog Ta pmpootd,
¢€w amo Tig odnynTikég eykorég | 9 | kar avu-
yoore Ty and v ¢8pa Tomobétnong.
QOnote T cuykpdon uToAeIppaTLY
TIAVW OTN CUPOHEVT TTAAKA TPOGIHOU TIPOG KOTTH.
TomoBemote To kKEAudog culoyng [17] kaTw
amd myv £Spa Tomobétnong pe Titolo Tpdmo
mave oto mepiPAnua, é1o1 GoTe To TPOdIHO
TPOG KOTI va médTel Gpeoa kai aveprmddioTa
HECQ EKEl PETA TNV KOTIN) TOU.
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® PuOpion BaBpiaiag puOpiong
nayoug kormg (BA. Eix. D)

Ziyyovrag pe Siapoperikh por Tig pubpioTikég
Bieg [16] propeite va kaBopioere Tv eheuBepia ki-
vijoewy TG Babpiaiag pubpiong mayoug kotrg .

o Bidoore kai Tig SUo pubpiotikég Pideg [16] pe
m Bonbeia Bidag [15].

o Eléyére, otpidovrag ™ Pabpiaia piBpion
méxoug [14], av éxe emmeuxOei n emBupnm
eheubepia kiviioewv.

Av oy,

- Nuote mig SUo pubpioTikég Bideg [16] yia
peyaAUtepn eheubepia kivAoewy R

- o¢iére Tig SUo pubpioTikég Pideg |16 yia

SuokoNdTepn Kivnon.
® Xzpiopodg

® Yrmod:idag epyaociag

A

1. Mnv ayyilere mott To payaipi, dtav 1o moluep-
yaheio koulivag Ppiokerar oe Aerroupyial
Yéoiotaral kivduvog tpaupatiopoU!

Eidikég umrod:zideaig aopalaag yia
KOTT) Kal XEIPIOHO OUOKEUIG

2. Xpnoipotolgite TAvTa T CUPOHEVN TTAGKA
Tpodipou mpog kot [10] kai To Sdoxeio
urroeipparay [11]. (EZaipeon: moAy peyéra
KOMHATIA KOTTAG).

MigoTe Ta umoAeippara Tpodipwy pe ™
ouykpamon umoeippdrov [11].

3. Xpnoipomoifote To mouepyaheio koulivag
pOVO YIa KOTIF TPOdIPWY TTOU UTTAPXOUV OF
VOIKOKUPIO Kal OXI yia GA\oug okotoug. Mnv
Xpnoipotoisite To moAugpyaleio koulivag yia
TNV KOTT) KATAWUYHEVWY TPOPIHWY, KOKAAWY,
TPOdipWV e peyGAa koukoUTola 1 yia TNV
KOTT) TPOGIHWV TTOU €ival AKOPA CUCKEUAOHEVA.

4. AmayopeUeral n ouvexdpevn Aeitoupyia Tou
moAuepyaleiou koulivag yia mepiocdtepo amd
10 errra.
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Mpiv amé v mpatn xpRon/ Xeipiopodg

5. To payaipi komfg 12| ouveyilel va mepioTpéde
Tal eAadpd, ApEocWG PETA TV ATTEvEPyOTTOINaN
Tou moAugpyaieiou koulivag,.

6. Tia Noyoug aoddheiag, pubpioTe To Tayog ko-
TG ApéOWG PETA Tr) XPFON TOU TTOAUgPYaAEiou
koulivag oto ,0".

Malaka 1poipa pog korr):

o [Mepdore T cupodpevn MAGKka Tpodipou TPog
ko) [10] apyéd méve amd to paxaip! komg .
Ta pakakd 1podipa, dmwg yia mapadeypa o
kotoTouAo A To TUpi, KOBovral kakiTepa otav
eivar kpua.

ZkAnpa Tpodipa MPog KoTm:

O e 61 adpopd ota okAnpd TpodIpa TPog
Kot HTTOPEITE VO TTEPATETE TN CUPOHEVN
TTAGKa TPoiHoU TTPOG KOTT TTI0 Ypryopad
Tave amd 1o payaipl KoTG . Me Tov 1poTIO
QuTO EMITUYXAVETE TT.X. VIO OOAGHI, YWpi
ayyoUpia, ypryopa Ty mToooTNTa KOHHEVOU
TPOdipOU.

® Emloyn sidoug Aaitoupyiag

Yrn6deaién:

Ta SUo €i6n Aeroupyiag Tou Toluepyaheiou
koulivag pmopolv va evepyoroinBoly kail va arme-
vepyorroinBolv yia omiypiaia / Siapkr Aemoupyia .

Aiapkrig Aaitoupyia / péy. 10 Aerrra
(drakémng |3 | ot Oion ,17):

o PuBpiote To Siakdmn yia omiypiaia / Siapk

I“. To payaipi koG Aer-
ToupyEl, xwpig va Tpémel va kpatdTe To Siako-
mm ot auth T B¢on. Srapdtpa Siapkolg Aer-
Toupyiag: Pubpiote To Siakdmn yia oniypiaia /
Siapkn Aemoupyia oe Bton ,0” kar mepipévere,
£wg bTou To payaipi kotAg épBel oe katdoTaon
TAfPOUG akivnoiag,.

Aerroupyia ot O¢on ,

Mpoowpivn) Aaitoupyia (SiakénTng

yia oniypiaia / Siapkr) Aeitoupyia | 3 | o

Oion ,I11”):

o PuBpiote To Siakdmn yia oTiypiaia / Siapk
Aemoupyia oe B¢on ,II”. To payaipi kot
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Xeipiopog / KaBapiopdg, ouvripnon kai

Nerroupyia yia 6on wpa o SIakdTTNG yia oTiypi-
aia/ iapkn Aemoupyia mapapével ot Bton autr.
2Tapdtpa TPoowpIving Aetoupyiag: Adriote
eelBepo o Siakodmm yia omiypiaia / Siapkn
AeIToupyia Kal TTEPIMEVETE, WG OTOU TO paxdipl
kotmg ¢pBel o katdotaon MAfpoug akivnoiag.

® PuOpioTikég diakomnTng -
PUOHIoN TaxuTnTag KOTTN¢

Mikpog apiOuoég orpodpwv/ oupPolo

apiBpol oTpodwv aixunpd akpo:

0 PuBpiote xapn\d apiBpod otpodev, dtav Béere
va kdyete va pakako Tpddipo. QBoTe To
pubpioTikd SiakoTm | 2 | mAfpwg TTpog
dopd Tou aixunpol dkpou.

Meyalog apiOuég otpodwv/ olupfolo

apiBpol oTrpodwv mMharl akpo:

0 Xpnoipomoifote peydho apibud orpoday, é1av
BéNete va kOWeTe tva okAnpod TpodIpo. a To
okotd autd wbroTe To pubpioTikd Siakdmm
TANPWG TPOG TN dopd Tou TTAATU AKPOU.

Ynodadn: Avapeoa ot péyiom kai oty ehdxiom
pUBpion, pmopsite ducikd va mpaypatomoIfoeTe
ka1 &G\\eg pepovwpiveg pubpioeig. Mpaypatomoifote
SokipaoTikég KOTTEG.

® PuOpion mayxoug Kor)¢ Kai Kot
PuBpioTe To amapaitnro mayog komng pe T Bon-

Be1a Tou puBpioth [14] (BAéme Eikdva C). H kNipaka
puBpiong mayoug kot Sev avramokpiverar pe

akpifeia oo mayog ot xiNooTd. MNa MNoyoug acdd-

\elag, To payaipl mpooTareleTal Pe Tov KaAUTEPO
Suvard 1poéTo ot Béon ,0”.

o TomoBerrote To TPOdIPO TPOG KO TTAVW OTN
oupbpevn MAaka Tpodipou mpog kot [10]
Av kpiBei ammapaimro, méoTe To TPddIpO TPOG
KOTIM HE Tr) OUYKPATNON UTTOAEIHHATOY
ehadpd mavw ot oupdpevn MAdka |13| podipou
TTPOG KOTT).

o PuBpiote T cuokeur) kal mepdoTe To TPOPIHO
TTPOG KOTTI KATA HIKOG TOU HAXAIpIoU KOTIG
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amoécupon

me{ovrag To ehadpd. Pubpilere mavra v mAG-
Ka TTiEONG PETA TN XPNOTN TOu TToAugpyaAeiou
koulivag ot Bton , 0", tro1 wote va kaumTeTan
10 aIunPS payaipt kormg. To payaipt korng
eival 16avikd yia 1o kOYIpo oAU Aerrav Siokawy,
TI.X. KOMHATAKIA AOUKAVIKOU 1 KOTOTTOUAOU
(BAéme Eik. A).

o Na va mpootaréyere Ta SdkTuld oag,
XPNOoIpoTTOIEiTE TTAVa Tr) SUPSPEVN TIAGKA
Tpodipou mpog kot [10] kar T cuykpdaTtnon
umoeippdroy [11] (EZaipeon: Ko moA
HEYEAQV KOPPATIOV TPODIWY).

® KaOapiopodg, ouvriipnon
Kal anméoupon

® KaOapiopodg

Tnpavrikig urtodsieag aodpalaag
yia Tov ka@apiopol Tou molusp-
yalsiou koulivag

1. Mpotol &exivioere pe Tov kabapiopd g ou-
OKEUNG, QTIEVEPYOTTOINOTE TO TTOAUEPYaAEio
koulivag, Tpafnére Tov aywyd Siktiou amd
v mpila kar pubpioTe TNV MAGka Tieong ot
Bton ,0".

2. Mnv BuBilere To moluepyaheio koulivag péca
o€ VEPO.

3. A Mpoooxi! Kivduvog rpaupariopot:
To payaipi koG eival oAU aixpnpo!

EEaprnpa karaiinlo yia
mAuvTipio marwv!

o KaBapiote ™) oupdpevn mhdka Tpodipou mpog
kot [10}, To Soxeio umoheipparov [11] kai To kéku-
dog cu)\)\oyr']q péca OTO TIAUVTIPIO THATOV.

o KaBapiote To moluepyaheio koulivag ot Takta
xpovika diacthpara, 8161 iowg cucowpeuToly
XaAaopéva uTtoNeippaTa TPodiHWY GTn GUCKEUN
) Tow amo To payaipt kormg (12].

o KaBapiore 6Aa ta eéaptipata cuokeung, Ta
omoia Sev gival kataAnha yia mAuvTApio mé-
TWV, HE €va eEAadpPda VOTIGHEVO TTaVi. ZKOUTTIOTE
rpocekTIKa To TepiBAnua cuokeuig [5], To
k&Auppa payaipiol | 6], myv édpa Tomobitong
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pe o8dnynTikéG EyKOTIEG @ Kar Tnv mAaka
mieong |13 Amayopeberar n xpon Aaavrikiv
HECWV, OTTOYYWY pe OKANpPr emedveia n
okAnpov Bouptoov.

Mivilo ka@apiopol:

o Xpnoipotoifote ™ Polproa Tou miviAou
kaBapiopot [19] YIa Va amTopakpUVeTe Ta
uTToAeippaTa OTWG T1.X. KOKKOUG, atmd OAa Ta
onueia, ota omola Sev éxete elkoAn mpdoPaon.

Mrmiopeite va ypnoiporoieite To ehaoparomoinpé-

vo dkpo, yia va amopakplvere Tig akabapoieg
TTou gival ToAU okAnpEG.

o [Npayparomoinore MPOCEKTIKA ONEG TIG EpYATieg
kaBapiopol pe mvélo kaBapiopol pe peydin
mpoocoyn. Ze mepimtwon oXioBnong kovrd oto
paxaipi udiotaral kivbuvog Tpaupatiopou.

® Zuvrtipnon/amoouvapHolo-
ynon/romo0irnon paxaipiot
KOTTI|G

A

1. Amevepyomoiforte To moluepyaheiou koulivag,
tpaPnére To Puopa Sikriou amd my mpida Kai
pubpioTe TNV MAdka mieong ot Béon ,0”.

2. A MNpoooxn! Kivéuvog rpaupariopot!
To paxaipi kotmng eivar moAu aixpnped! Na my
adaipeon 1 Ty Tomobémon xpnoipomoifoTe
kataMnAa TpoaotateuTika yavria. Aiadoper-
k&, iowg ¢pOete avripéTwTol pe TPAUPATIOPOUG
Noyw kowyiparog.

Inpavrikig urtodzidag aodaleaiag
yia Tnv rorro@érnon kai Tnv arro-
ouvappoldynon Tou paxaipiol
kormg!

o Avoi&re To kdAuppa paxaipiol E melovrag
TO KOTM yia TNV amac$aNion Tou KaAUppaTog
payaipiol . Bydhre 1o kGAuppa payaipiol E

0 Bydhe to mhaotikd, Bidwtd kAt amd
ouykparon kai Eefidwote v acdaeia
paxaipiot Tou payaipiol kormg (12| pe
apiotepdoTpodn mepIoTPOdH.

o dore to payaipi kormg , KaTa v
adaipeor) Tou, amd ™ péon.

o To payaipr kormg [12] prropei va kaBapiore
pEoQ OTO TAUVTAPIO TIATWY.
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KaBapiopdg, cuvtipnon kai amdoupon

o KaBapiote o mepifAnpa miow amd To payaip
pe dva oteyvd mavi A pe pia pakakn Bolproa.

o Tpaypatormoifote Tyv TomoBérnon Tou payar-
ploU KOTING He avTioTpodn CeIpd Kal amo TiG
odnyieg xeipiopol Tou avadépovral Tapamave.

o H adikg odbvrwon kai n upnAr moidmra ka-
vouv To payaipi kotmg va Siatnpel yia peyadho
Xpoviko Sidotnpa Ty aixpnpeoTnTa Tou. Asv
KPIVETAl ATTAPAITNTO TO AKOVIOHA TOU paxaIpIou
kotnG. Na epwroeig Tou adopouv ato payaip!
korng, ameubuvBeite oty utmpeoia otpPig g
X0pag oag.

® Eidikd s€apmipara

Zrpoyyulod paxaipi:

Eidikd yia kotiég akpifeiag, mapahapPBaveral éva
paxaipi komhg xwpig odovTwon.

Ma va mapayyeikete e16ika e€apmpara, ameuBuvbeire
otv urnpeoia oépPig TG x0PAg oag.

® Andéoupon
o H ouokeuacia amortekeital ammokAeioTika
@ amd ulikd ou otPovral To TEpIBaNov.
Armocupert ) pe T BonBeia Twv katd

TOTTOUG UTTNPECIQV AVAKUKAWOTG.

h7§

ArnayopzUstal n améoupon
NAskTpIKQV cuoksuwv pali ps Ta
olKiaka arroppipparal

Spdwva pe v Eupwmaiki Odnyia 2002 /96 /EE
OXETIKA HE TIG NAEKTPIKEG CUOKEUEG KAl TIG TIANIEG
NAeKTPOVIKEG GUCKeUEG kal TNV ebappoyr ot eDvikd
Sikaio Oa mpimer o1 peTayeipiopiveg NAEKTPIKEG
ouokeuEG va ouléyovTal oe EexwpIaTd XOPO Kal
VA AVAKUKAWVOVTAI OIKOAOYIKA.

ZxeTIKG pe i SuvatodTTeG amdoupong ia
HETOXEIPIOPEVEG NAEKTPIKEG OUOKEUEG, TTAPAKANOUE
ameuBuvbeite ot Sioiknon g koivéTTag 1) Tou
Sfpou oag.
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MAnpodopieg
® MM\npodopiscg

® Eyyunon/oépBig meharwv

H mapoloa cuckeur) Siabitel eyyunon 3 erov amd
NV nuepopnvia ayopdg. H ouokeur) mapaokeud-
OTnKe TTPOCEKTIKG Kal eAtyxBnke amd a1dikolg mmpiv
amd myv mapddoon. Mapakarolpe Srapuradre my
amddeaén Tapaiakng pnxavag wg amddaén ayo-
pdg. Xe mepimwon eyyunikAg a&iwong mapaka-
NoUpE va €MIKOIVWVIOETE TAAEPWVIKA HE TNV appo-
Sia yia oag utmpeoia 2épPig. Moévo pe Tov TpdTo
auté pmopei va diacdaliotel n Swpedv amoaToly
TWV TPOiGVTIWY oag. H eyyunon auth ioxuer yia Tov
TpwTo ayopacTh kai Sev pmopei va peraPiaoctei.

H aiwon amddoong eyylnong 1oxler pdvo yia
eNaTTWPATIKG UNIKA 1) KATAOKEUaoTIKG odaipara,
Ox1 dpwg yia pépn mou ¢pBsipovrar i PAaPeg. To
mpoidy mpofAimeral pdvo yia v 1IS10TIKA Kar Ol
yla TNV emayyeApaTiKn Xpron.

2 TePIMTWON e0daApévou Kal avTIKavovikou Xelpl-
opoU, doknong Piag kar emepPaoewy Tou Sev Eyr-
vav and o eoucioSotnpévo amd v eraipia pag
urrokataompa 2épPig, Siaypdderal n eyylinon.
Aev mepiopiovral Ta vopikd oag Sikaivpara amd
NV gyyunon autn.

GR

Kompernass Service E\\G&a
Kalothanassi G. Amalia

10-12 Thiatiron Str.

14231 N.lonia Athens (Greece)
Tel.: 210-2790865

Fax: 2102796982

e-mail: support.gr@kompernass.com
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® Anlwon cuppodpdwong/
karaokguaortrg C

Epeig ) Kompernafs GmbH, Burgstr. 21,

44867 Bochum, leppavia, Snhovoupe pe

10 TAPOY EyypPado TN CUPHOPPWON TOU TTAPOVTOG
TPOibVTOG e TIG TTapakdTw odnyieg EE:

Odnyia xapnkng raong

2006 /95 / EE

GS: EN60335-1: 1994+A1+A2+A11-A16,
EN60335-2-14: 1996+A11+A1+A2

H\ekrpopayvnrikr oupfarérnyra
2004 /108 /EE

EMC: EN55015-1, EN55014-2

kai o emPBePaidvoupe pe T ofpavon CE.
Turrog / xapakTnpiopog CUoKEUNG:

MoAuepyaheio koulivag Bifinett KH 150 SE

Bochum, 30.11.2007

focin

Hans Kompernaf3
- AieuBuvrng -

Aiatnpoupe To Sikaiwpa TeRVIKOV TpoTToToICEWY AOYL

pereENéng Tou mpoidvTog.
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Einleitung

In dieser Bedienungsanleitung werden folgende Piktogramme / Symbole verwendet:

Bedienungsanleitung lesen!

Watt (Wirkleistung)

Warn- und Sicherheitshinweise beachten!

Halten Sie Kinder und andere Personen wéhrend
der Benutzung des Elektrogerdits fern.

Vorsicht vor elektrischem Schlag! Gefdhrliche
elektrische Spannung - Lebensgefahr!

Halten Sie das Gerdt von Regen oder Nésse
fern. Das Eindringen von Wasser in ein Gerdt
erhdht das Risiko eines elektrischen Schlages.

Tipp! So verhalten Sie sich richtig.

Ein besch&digtes Gerdt, Netzkabel oder
i Netzstecker bedeuten Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag. Kontrollieren Sie regelméfig
den Zustand von Gerdt, Netzkabel, Netzstecker.

VYV~

Volt (Wechselspannung)

Entsorgen Sie Verpackung und Gerét
umweltgerecht!

@ *

Allesschneider KH 150 SE

@ Einleitung

Sehr geehrter Kunde,

lesen Sie diese Bedien- und Sicherheits-
anweisungen sorgfdltig und vollsténdig
durch und machen Sie sich bitte unbe-
dingt vor der ersten Inbetriebnahme mit den Funkti-
onen des Gerdtes vertraut. Bitte beachten Sie hier-
fir die Klappseite mit den Abbildungen, die den

Allesschneider und dessen Betriebsweise beschreiben.

Bewahren Sie diese Anweisungen auf und geben
Sie sie ggf. an Dritte weiter.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Schneiden
von haushaltsiiblichen Lebensmitteln ausgelegt.
Das Schneidgut muss aufgetaut, ohne Knochen
und ausgepackt sein, bevor es mit dem Gerdt
geschnitten werden darf. Jede andere Verwendung
oder Verénderung des Gerdtes gilt als nicht bestim-
mungsgemdf und birgt erhebliche Unfallgefahren.
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Der Hersteller haftet nicht fiir Schéden, die durch
nicht bestimmungsgeméfen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht werden.

Nicht fir gewerblichen Einsatz.

® Lieferumfang

Kontrollieren Sie unmittelbar nach dem Auspacken
immer den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit sowie
den einwandfreien Zustand des Geréites.

Allesschneider KH 150 SE
Reinigungspinsel

Restehalter

Auffangschale

Schraubhilfe und 2 Ersatz-Justierschrauben
Bedienungsanleitung mit Garantie-/
Servicehinweisen

—_—

Ausstattung

[1] Messerschutz

Varioschalter Messerdrehzahl

Schalter fir Moment-/ Dauerbetrieb

Knopf zur Entriegelung der Messerabdeckung
Gerdtegehduse

(6] Messerabdeckung

bifineft



N

HNEEREN

MR

Kabelaufwicklung / Kabeldepot
Netzleitung

Auflagetisch mit Fihrungsnute
Schneidgutschlitten

Restehalter mit Fingerschutz
Schneidmesser

Andruckplatte

Regler (stufenlose Schnittstérkeneinstellung)
(Abb. C)

Schraubhilfe
Ersatz-Justierschrauben
Auffangschale (Abb. D)

1__8| Schraubclip fir Messer-Ausbau (Abb. E)
19| Reinigungspinsel (Abb. F)

® Technische Daten

Nennspannung: 230V~ 50 Hz
Nennaufnahme: 150 W
Kurzzeitbetrieb: KB = 10 Minuten
Schneidmesser: verstarktes, rostfreies

Wellenschliffmesser, 17cm

KH 150 SE tzi/fju%t

230V ~ 50 Hz - 150 W
Short Time Operation 10 Min.

Date of manufacture: 02-2008
KompernaB GmbH - 44867 Bochum - Germany

www.kompernass.com
ses € w2

® Sicherheit

e Wichtige
Sicherheitsvorschriften

Q Um Lebensgefahr durch elek-

trischen Schlag zu vermeiden:

Der Allesschneider darf nur an eine Stromquelle
mit 230V Wechselspannung angeschlossen
werden.

bifineft

Einleitung / Sicherheit

n i Ziehen Sie immer den Netzstecker
2 des Gerdtes heraus, wenn Sie das
Gerdt reinigen wollen, wenn es eine
Fehlfunktion hat, oder wenn es nicht in Ge-
brauch ist. Ziehen Sie nicht an der Netzleitung,
sondern fassen Sie den Netzstecker an, um
das Gerdt von der Stromquelle zu trennen.
= Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser ein
und sefzen Sie es weder Regen noch Feuchtig-
keit aus. Sollte das Gerit jemals in Wasser fallen,
so ziehen Sie zundchst den Netzstecker und
nehmen erst dann das Gerét heraus.
Lassen Sie den Allesschneider von autorisierten
Fachkraften untersuchen, bevor Sie ihn wieder
verwenden.
= Im Falle einer Beschadigung der Netzleitung
darf das Gerdt nur vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder von einer anderen qualifi-
zierten Fachkraft repariert werden.

Um Verletzungsgefahr zu
vermeiden:

n Benutzen Sie den Allesschneider
g_ nicht, wenn Sie nasse Hénde haben
oder wenn Sie auf einem nassen
Boden stehen. Benutzen Sie das Gerdt nicht,
wenn es feucht oder nass ist. Das Gerdat darf
nicht im Freien verwendet werden.
n w Das Gerdt ist auBerhalb der Reich-
ll weite von Kindern aufzustellen oder
zu lagern.
= Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt,
wenn es betriebsbereit ist.

@ So verhalten Sie sich sicher

m  Der Allesschneider ist ausschlieBlich zur
Verwendung im Haushalt und nicht fir einen
gewerblichen Einsatz bestimmt.

m  Vergewissern Sie sich, dass der Allesschneider
sicher aufgestellt oder installiert worden ist,
bevor Sie ihn in Betrieb nehmen.

= Dieses Ger&t muss immer mit Schneidgutschlit-
ten |10/ und Resrehalier benutzt werden.
Ausnahmen sind méglich, wenn die GréBe und
Form des Schneidgutes die Verwendung dieser
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Sicherheit / Vor dem ersten Gebrauch

Vorrichtungen nicht zulassen. Verwenden Sie
das Gerét nicht, um tiefgefrorene Lebensmittel
oder Knochen zu schneiden.

= Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn es in ir-
gendeiner Weise beschéadigt sein sollte. Lassen
Sie das Gerdt umgehend von einer autorisierten
Kundendienstvertretung oder einer anderen
qualifizierten Fachkraft reparieren.

= Verwenden Sie das Gerét nur mit den mitgelie-
ferten Zubehorteilen.
Jegliche Garantie- und Haftungsanspriiche fir
Schéden, die aus einer unsachgeméBen oder
falschen Verwendung des Gerdtes resultieren,
sind ausgeschlossen.

® Vor dem ersten Gebrauch

® Erste Schritte

o Nehmen Sie den Allesschneider vorsichtig aus
der Verpackung heraus, entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und bewahren Sie dieses
zusammen mit der Verpackung auf.

0 Reinigen Sie den Allesschneider, bevor er mit
Lebensmitteln in Berihrung kommt (siehe auch
Kapitel ,Reinigung”).

® Aufstellen des Gerdates

Spezifische Sicherheitshinweise
zum Standort des Gerates

1. Stellen Sie den Allesschneider niemals auf
heiBen Oberfléchen oder in der Nahe von
offenen Flammen auf.

2. Stellen Sie sicher, dass die Netzleitung nicht
iber heifle oder scharfkantige Gegenstéinde
gefihrt wird.

3. Knicken oder quetschen Sie die Netzleitung
nicht ein und wickeln Sie sie nicht um den
Allesschneider.

o Stellen Sie den Allesschneider auf einer ebenen,
nicht rutschigen Oberfléiche in unmittelbarer
Néhe einer Steckdose auf.
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o Wickeln Sie die erforderliche Léinge der
Netzleitung | 8 | ab. Stecken Sie den Stecker in
die Steckdose.

o Setzen Sie den Schneidgutschlitten [10] an den
Auflagetisch mit Fihrungsnute [9] an. Driicken
Sie nun die an der Messerabdeckung [6]hoch
stehende Seite hinunter, dass die Halteklemmen
(an der Unterseite des Schneidgutschlittens )
einrasten. Stellen Sie sicher, dass diese korrekt
eingerastet sind, indem Sie die Géangigkeit des
Schneidgutschlittens priifen.

Ziehen Sie zur Entnahme den Schneidgutschlit-
ten [10] nach vorn aus der Fihrungsnute [9]
und heben Sie ihn vom Auflagetisch.

01 Schieben Sie den Restehalter |E| auf den
Schneidgutschlitten auf.

o Stellen Sie die Auffangschale [17] unterhalb des
Auflagetisches so auf das Gehéuse, dass das
Schneidgut direkt und ungehindert nach dem
Schneiden dort hineinfallen kann.

® Justieren der stufenlosen
Schnittstarkeneinstellung
(s. Abb. D)

Durch unterschiedlich starkes Festziehen der Justier-
schrauben [16| kdnnen Sie die Géngigkeit der stu-
fenlosen Schnittstérkeneinstellung |14] bestimmen.

- Schrauben Sie beide Justierschrauben [16] mit
der Schraubhilfe |15] fest.

o Uberprifen Sie durch Drehen der stufenlosen
Schnittstirkeneinstellung [14] ob die ge-
wiinschte Géngigkeit erreicht ist.

Falls nicht,

- 18sen Sie beide Justierschrauben (16| fir
leichtere Géngigkeit oder

- ziehen Sie beide Justierschrauben (16| fester

an fir schwerere Géingigkeit.
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® Bedienung

® Arbeitshinweise

A

1. Berihren Sie niemals das Messer, wenn der
Allesschneider in Betrieb ist!

Es besteht Verletzungsgefahr!

2. Verwenden Sie immer den Schneidgut-
schlitten [10] und den Restehalter
(Ausnahme: sehr grof3e Schneidstiicke).
Lebensmittelreste mit dem Restehalter |E|
herandriicken.

3. Verwenden Sie den Allesschneider ausschlief3-
lich fir das Schneiden von haushaltsiiblichen
Lebensmitteln und nicht fiir andere Zwecke.

Spezifische Sicherheitshinweise
zum Schneiden und Umgang mit
dem Gerat

Verwenden Sie den Allesschneider nicht fiir
das Schneiden von tiefgefrorenen Lebensmitteln,
Knochen, Lebensmitteln mit grof3en Kernen,
oder fiir das Schneiden von noch verpackten
Lebensmitteln.

4. Benutzen Sie den Allesschneider niemals
ununterbrochen fir mehr als 10 Minuten.

5. Das Schneidmesser |12] dreht noch kurz
weiter, nachdem der Allesschneider ausgestellt
worden ist.

6. Stellen Sie die Schnittstérke aus Sicherheits-
grinden nach der Benutzung des Allesschneiders
auf ,0” zuriick.

weiches Schneidgut:

o Fihren Sie den Schneidgutschlitten [10] langsam
gegen das Schneidmesser [12] Weiche Lebens-
mittel, wie beispielsweise Schinken oder Kése,
lassen sich am besten gekiihlt schneiden.

hartes Schneidgut:

o Bei harten Lebensmitteln kénnen Sie den
Schneidgutschlitten [10] schneller gegen das
Schneidmesser |12| fihren. Sie erhalten somit
z.B. bei Salami, Brot oder Gurken schnell lhre
geschnittene Menge Lebensmittel.
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Bedienung

® Betriebsart auswahlen

Hinweis:
Die beiden Betriebsarten des Allesschneiders
kdnnen am Schalter fir Moment-/ Daverbetrieb

ein- und ausgeschaltet werden.

Dauerbetrieb / max. 10 Minuten

(Schalter |3 |in Stellung ,1):

o Stellen Sie den Schalter fir Moment-/ Daver-
betrieb in ,1”-Stellung. Das Schneidmesser
|&uft, ohne dass es notwendig ist, den Schalter
in dieser Stellung zu halten.

Anhalten des Dauerbetriebs: Stellen Sie den
Schalter fir Moment-/ Dauerbetrieb in ,0”-Stel-
lung und warten Sie, bis das Schneidmesser
zum vollstandigen Stillstand gekommen ist.

Tempordarer Betrieb (Schalter fiir Mo-

ment-/ Daverbetrieb | 3 | in Stellung ,11”):

o Stellen Sie den Schalter fir Moment-/ Dauer-
betrieb in ,11“-Stellung. Das Schneidmesser
l&uft nun so lange, wie der Schalter fir
Moment-/ Dauerbetrieb in dieser Stellung
gehalten wird.
Anhalten des temporéren Betriebs: Lassen Sie
den Schalter fir Moment-/ Dauerbetrieb los
und warten Sie, bis das Schneidmesser zum
vollstandigen Stillstand gekommen ist.

@® Varioschalter - Schneidge-
schwindigkeit einstellen

niedrige Drehzahl / Drehzahlsymbol

spitzes Ende:

o Stellen Sie eine niedrige Drehzahl ein, wenn
Sie weiches Schnittgut schneiden wollen. Schie-
ben Sie den Varioschalter | 2 | vollstéindig in die
Richtung des spitzen Endes.

hohe Drehzahl /Drehzahlsymbol

breites Ende:

o Verwenden Sie eine hohe Drehzahl zum
Schneiden von hartem Schnittgut. Schieben Sie
den Varioschalter | 2 | hierfir vollsténdig in die
Richtung des breiten Endes.
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Bedienung / Reinigung, Wartung und Entsorgung

Hinweis: Zwischen der maximalen und minimalen
Einstellung kénnen Sie natiirlich noch weitere
individuelle Einstellungen vornehmen. Fihren Sie
entsprechende Probeschnitte durch.

® Schnittstarke einstellen und
schneiden

Stellen Sie die erforderliche Schnittstérke mittels
des Reglers |14] (siehe Abbildung C) ein. Die Ein-
stellungsskala der Schnittstérke entspricht nicht
gleich der Stérke in Millimeter. Aus Sicherheitsgriin-
den ist das Messer in der Einstellung ,0” geschitzt.

o Legen Sie das Schneidgut auf den Schneidgut-
schlitten . Falls erforderlich, driicken Sie das
Schneidgut mit dem Restehalter [11] leicht gegen
die Andruckplatte [13].

o Stellen Sie das Gerdét ein und fishren Sie das
Schneidgut entlang des Schneidmessers [12],
indem Sie es leicht andriicken. Stellen Sie die
Andruckplatte nach Benutzung des Alles-
schneiders immer in ,0"-Stellung, so dass das
scharfe Schneidmesser abgedeckt ist. Das
Schneidmesser |12| ist ideal geeignet zum
Schneiden von hauchdiinnen Scheiben, z.B.
Waurstaufschnitt oder Schinken (siehe Abb. A).

o Um lhre Finger zu schitzen, verwenden Sie
immer den Schneidgutschlitten [10] und den
Restehalter [11] (Ausnahme: Schneiden von
grof3en Lebensmittelstiicken).

® Reinigung, Wartung und
Entsorgung

® Reinigung

Wichtige Sicherheitshinweise zur
Reinigung des Allesschneiders

1. Bevor Sie mit der Reinigung des Gerdtes
beginnen, schalten Sie den Allesschneider aus,
ziehen Sie die Netzleitung aus der Steckdose
und stellen Sie die Andruckplatte [13]in
,0"-Stellung.
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2. Tauchen Sie den Allesschneider nicht in
Wasser.

3. A ACHTUNG! VERLETZUNGSGEFAHR:
Das Schneidmesser (12| ist sehr scharfl

[
UL )
Zubehér Spiilmaschinengeeignet!

 Reinigen Sie den Schneidgutschlitten [10] den
Restehalter [11] und die Auffangschale [17]in
der Spiilmaschine.

o Reinigen Sie den Allesschneider in regelmafi-
gen Absténden griindlich, da sich verderbliche
Lebensmittelreste auf dem Gerdt oder hinter
dem Schneidmesser [12| ablagern kdnnen.

0 Reinigen Sie alle Gerdteteile, die nicht fiir die
Spilmaschine geeignet sind, mit einem leicht
angefeuchteten Tuch. Wischen Sie das Geréte-
gehéduse die Messerabdeckung [6], den
Auflagetisch mit Fishrungsnute [9] und die
Andruckplatte [13] sorgféltig ab. Verwenden
Sie keine Scheuermittel, Schwémme mit rauer
Oberfléiche oder harte Birsten.

Reinigungspinsel:

o Verwenden Sie die Biirste des Reinigungspin-
sels [19] um Reste wie z.B. Krimel an allen
schwer zugénglichen Stellen zu entfernen. Das
abgeflachte Ende kénnen Sie hervorragend
verwenden, um hartnéckige Verunreinigungen
zu enffernen.

o Fihren Sie alle Reinigungsarbeiten mit dem
Reinigungspinsel mit GuBBerster Vorsicht durch.
Beim Abrutschen in der Néhe des Messers
besteht Verletzungsgefahr.

® Wartung/Schneidmesser
ausbauen /einbauen

A

1. Schalten Sie den Allesschneider aus, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
stellen Sie die Andruckplatte |13]in ,0"-Stellung.
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Wichtige Sicherheitshinweise
zum Ein- und Ausbau des
Schneidmessers!



Reinigung, Wartung und Entsorgung / Informationen

2. A ACHTUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
Das Schneidmesser ist sehr scharfl Verwenden
Sie zur Entnahme bzw. Einbau entsprechende
Schutzhandschuhe. Andernfalls kénnen Schnitt-
verletzungen die Folge sein.

o Offnen Sie die Messerabdeckung [6] indem
Sie den Knopf zur Entriegelung der Messerab-
deckung | 4 | driicken. Entnehmen Sie die
Messerabdeckung [6]

0 Entnehmen Sie den Kunststoff-Schraubclip
aus der Halterung und schrauben Sie den
Messerverschluss des Schneidmessers |12 durch
eine Linksdrehung los.

o Fassen Sie das Schneidmesser beim
Herausnehmen an seiner Mitte an.

o Das Schneidmesser |12| kann in der Spillmaschine
gereinigt werden.

o Reinigen Sie das Gehduse hinter dem Messer
mit einem trockenen Tuch oder einer weichen
Birste.

0 Verfahren Sie zum Einbau des Schneidmessers
in umgekehrter Vorgehensweise und Reihenfolge
der vorangegangenen Handlungsanweisungen.

o Durch die spezielle Sdgezahnung und die
hochwertige Qualitét behélt das Schneidmesser
sehr lange seine Schérfe. Ein Nachscharfen
des Schneidmessers ist nicht notwendig. Wenden
Sie sich bei Fragen zu Schneidmessern an die
Servicestelle lhres Landes.

® Sonderzubehér

Rundmesser:

Speziell fir feinste Schnitte ist ein ungezahntes
Schneidmesser erhéiltlich.

Wenden Sie sich fir Bestellungen von Sonderzube-
hér an die Servicestelle Ihres Landes.

bifineft

® Entsorgung
©

Die Verpackung besteht aus umweltfreund-
lichen Materialien, die Sie iber die 6rt-
lichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Werfen Sie Elekirogeréte nicht
in den Hausmill!

Gemaf Europdischer Richtlinie 2002 /96 /EG
iber Elekiro- und Elektronik-Altgerdite und Umsetzung
in nationales Recht miissen verbrauchte Elekirogeréte
getrennt gesammelt und einer umweltgerechten
Wiederverwertung zugefihrt werden.

Uber Entsorgungsméglichkeiten fiir ausgediente

Elektrogerdte informieren Sie sich bitte bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

® Informationen

® Garantie /Kunden-Service

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis fiir
den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantiefall
mit lhrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung lhrer
Ware gewdhrleistet werden. Diese Garantie gilt
nur gegeniiber dem Erstkéufer und ist nicht Gber-
tragbar.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Verschleifteile
oder fir Beschadigungen. Das Produkt ist lediglich
fir den privaten und nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgeméf3er Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.

DE/AT 59



Informationen

DE

Schraven Service- und

Dienstleistungs GmbH

Gewerbering 14

47623 Kevelaer (Germany)

Tel.: (+49) 0 18 05-00 81 07 (0,14 EUR/min)
Fax: (+49) 028 32/35 32

e-mail:  support.de@kompernass.com

AT

Kompernaf Service Osterreich
Rittenschober KG

Gmundner Strasse 10

4816 Gschwandt (Austria)

Tel:  (+43)07612/62605 16
Fax: (+43) 076 12 /62 60 56

e-mail:  support.at@kompernass.com

60 DE/AT

® Konformitdtserklérung/
Hersteller C€

Wir, Komperna3 GmbH, Burgstr. 21,

44867 Bochum, Deutschland, erkléren

hiermit fir dieses Produkt die Ubereinstimmung
mit folgenden EU-Richtlinien:

Niederspannungsrichtlinie
2006/95/EG

GS: EN60335-1: 1994+A1+A2+A11-Al6,
EN60335-2-14: 1996+A11+AT+A2

Elektromagnetische Vertréglichkeit
2004/108/EG

EMC: EN55015-1, EN55014-2

und bestdtigen dies durch CE-Kennzeichnung.
Typ / Maschinenbezeichnung:
Allesschneidemaschine Bifinett KH 150 SE

Bochum, 30.11.2007

focin

Hans Kompernaf3
- Geschdftsfihrer -

Technische Anderungen im Sinne der Weiterentwicklung
sind vorbehalten.
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