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(1D Frigorifero 1 porta con reparto 4 stelle

Istruzioni per I'installazione e I'uso

1 door refrigerator with 4 stars compartment

Instructions for installation and use

(F) Réfrigérateur 1 porte avec compartiment 4 étoiles
Instructions pour l'installation et I'emploi

(D) Kiihlschrank 1 Tiirig mit 4 sterne Fach

Informationen fur Installation und Gebrauch
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Instrucciones para la instalacion y uso

(P) Frigorifico 1 porta com seccdo 4 estrelas
Instrucdes para a instalacdo e uso
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La seguridad, una buena costumbre

ATENCION

Lea atentamente las advertencias contenidas en este folle-
to, pues le proporcionara importantes indicaciones sobre la
sequridad de la instalacion, de uso y de mantenimiento.
Este aparato ha sido fabricado en conformidad con las nor-
mas internacionales de sequridad, cuyo objeto es proteger
al consumidor.

Ha obtenido ademas la marca IMQ, otorgada por los técni-
cos del Instituto Italiano de Calidad, solo a los aparatos que
cumplen las normas del CEl (Comité Electrotécnico Italiano).

1. Este aparato no se debe instalar al aire libre, ni siquiera si el
lugar esta al reparo de un cobertizo; es muy peligroso dejarlo
expuesto a la lluvia o a las tormentas.

2. Lo deben usar solamente los adultos y exclusivamente para
conservar y congelar alimentos siguiendo las instrucciones de
uso escritas en este manual.

3. No tocar ni maniobrar nunca el aparato con los pies desnu-
dos o con las manos o pies mojados.

4. No se aconseja usar prolongaciones o enchufes multiples. Si
el refrigerador se instala entre muebles, controlar que el cable
no sufra pliegues o compresiones peligrosas.

5. No tirar nunca del cable o del refrigerador para desconectar
la clavija del tomacorriente de la pared: es muy peligroso.

6. No tocar las partes internas refrigerantes, sobre todo con las
manos mojadas, ya que se pueden quemar o herir. No introdu-

Instalacion

Para garantizar un buen funcionamiento y un minimo
consumo de electricidad es importante que la instala-
cion se realice correctamente.

La aireacion

El compresor y el condensador emiten calor y por ello
requieren una buena aireacion. Evitar ubicar el aparato en
un lugar directamente expuesto a la luz solar, tampoco cer-
ca de una elétrica o aparato similar. Son, también, poco
recomendables ambientes con poca ventilacion.
Prestar atencion, durante la instalacién, de no cubrir u obstruir
las rejillas que permiten la ventilacion del aparato.

Lejos del calor

Evitar colocar el aparato en un lugar expuesto directamente
a la luz solar, junto a la cocina eléctrica o similares.

En un lugar plano

El aparato debe estar en un lugar bien plano; si el piso no
esta nivelado, se puede intervenir con las patitas regulables
correspondientes colocadas anteriormente.

cir en la boca cubitos de hielo apenas quitados del congelador
ya que se corre el riesgo de quemaduras.

7. No hacer limpieza ni mantenimiento sin haber desconectado
primero el aparato de la red de alimentacién; en efecto, no
basta llevar el boton para la regulaciéon de la temperatura a la
posicion @ para eliminar todo contacto eléctrico.

8. Antes de hacer retirar el refrigerador anterior, poner fuera
de uso su eventual cerradura para evitar que los nifios, jugan-
do, puedan quedar encerrados dentro del aparato.

9. En caso de averia, antes de llamar al servicio de asistencia,
controlar el capitulo “Algunos problemas” para verificar si es
posible eliminar el eventual inconveniente. No intentar reparar
la averia tratando de acceder a las partes internas.

10. En caso de dafio, el cable de alimentacion de este aparato
debe ser sustituido obligatoriamente por nuestro Servicio de
Asistencia Técnica, siendo necesario el uso de herramientas
especiales.

11. No use aparatos eléctricos dentro del compartimiento
conservador de alimentos si los mismos no son del tipo
recomendado por el fabricante.

12. Al finalizar la vida funcional del aparato — que contiene gas
ciclopentano en la espuma aislante y eventualmente gas R600a
(isobutano) en el circuito refrigerante — el mismo se debera
asegurar contra pérdidas antes de enviarlo al basurero. Para esta
operacion dirigirse al comerciante o al Ente Local encargado.

Conexion eléctrica y puesta a tierra

Antes de proceder a la conexion eléctrica, controlar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas, colocada abajo
y a la izquierda junto al recipiente para verduras, correspon-
da con la de la instalacion de su casa, y que la toma de
corriente posea una regular puesta a tierra, de acuerdo a lo
prescripto por la ley sobre la sequridad de las instalaciones
46/90. Si no existe la puesta a tierra, el Fabricante declina
toda responsabilidad. No usar tomas multiples o
adaptadores.

Coloque el aparato de modo tal que se pueda acceder
facilmente al toma al cual esta conectado.

¢La potencia es insuficiente?

El tomacorriente eléctrico debe ser capaz de soportar la car-
ga maxima de potencia del aparato, indicada en la placa de
caracteristicas ubicada abajo y a la izquierda junto al reci-
piente de verduras.

Antes de conectarlo eléctricamente

Después del transporte, colocar el aparato verticalmente y
esperar 3 horas como minimo antes de conectarlo al
tomacorriente, para permitir un correcto funcionamiento.
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Visto desde cerca

Q Boton para la regulacion de la temperatura

Este boton permite regular la temperatura de las dos

secciones, en distintas
posiciones:

@ laneveraestd apa-
gada;

1 menos frio;

5 mas frio.

Balconcitos que se extraen,

porta-objetos con separador
interno

Balconcitos que se extraen,

porta-objetos

Balconcitos que se extraen,

regulables por altura con tapa
giratoria y huevera

Sistema canalizador del agua de

descongelacion
(situado por detras de los dos verduleros superiores)

Estantes cubre-verduleros que se extraen
Rejillas corredizas regulables por altura

Dispositivo de "frio ventilado"

Compartimiento para produccion de

hielo, conservacion de alimentos congelados y
surgelados y congelacién de alimentos frescos

o

Balconcitos con barandilla

regulable porta-objetos y
botellas pequenas

Balconcitos que se extraen

para botellas medianas, leche 0—
en cartén, bebidas envasadas

0 en cartones, etc.

Balconcito que se extrae para

botellas grandes

Recipientes inferiores para

® © O @

®

fruta y verdura

OO ¢ O OO @

Recipientes superiores para

fruta y verduras delicadas

@
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Como poner en marcha el aparato

ATENCION

Después del transporte, para favorecer un buen fun-
cionamiento, colocar el aparato verticalmente y espe-
rar aproximadamente 3 horas antes de conectarlo a la
toma de corriente.

Antes de colocar los alimentos en el refrigerador o en el con-
gelador, limpiar bien el interior con agua tibia y bicarbonato.

Después de haber conectado la clavija a la toma de corrien-
te verificar que la ldampara de iluminacién esté encendida,
luego girar el botdon para la regulacién de la temperatura
“A" hasta la posicion “3" y después de algunas horas po-
dré introducir los alimentos frescos en la seccion nevera y los
congelados en el congelador.

Como utilizar lo mejor posible la secciéon nevera

El termostato regula automaticamente la temperatura en
el interior del aparato.

1 = menos frio

5 = mas frio
Se aconseja, siempre, una posicion intermedia
Para aumentar el espacio y mejorar la disposicion y el aspec-
to estético, este aparato posee la “parte refrigerante” ubi-
cada dentro de la pared posterior de la seccion nevera. Di-
cha pared, durante el funcionamiento, se presentara cubier-
ta de escarcha, o de gotitas de agua segun si el compresor
estad en funcionamiento o en pausa. jNo se preocupe por
ello! El refrigerador esta trabajando normalmente.
Si se coloca el botén en nimeros altos, con cantidades nota-
bles de alimentos y con una temperatura ambiente elevada,
el aparato puede funcionar continuamente favoreciendo la
formacion de escarcha en la pared posterior refrigerante con
el consiguiente aumento de consumo de energia eléctrica.
Para evitar este inconveniente es suficiente mover el bo-
ton del termostato hacia los nimeros mas bajos para per-
mitir al aparato una regular descongelacién automatica.
La seccion frigorifica se su aparato esta dotada de un dispo-
sitivo de "frio ventilado" que permite una 6ptima
conservacion de los alimentos y un simplificado del aparato
gracias a:
- una restablecimiento veloz de la temperatura: después de
la apertura de las puertas, las temperaturas alcanzan valores
optimos rapidamente, se logra asi una mejor conservacion.
- Una distribucién homogénea de la temperatura que permite
colocar los alimentos en cualquier estante.
- Un grado de humidad mas alto para una conservaciéon mas
larga de los alimentos.

\
N

A - Aire expulsado que se enfria en contacto con la pared
enfriadora
B - Aire mas caliente aspirado

Sequir atentamente nuestros consejos sobre la duracion
maxima de la conservacion: cualquier alimento, aun el mas
fresco, no permanece intacto por mucho tiempo.

Al contrario de lo que se cree, los alimentos cocidos no se
mantienen mas tiempo que los crudos.

No introducir los liquidos en recipientes descubiertos porque
podrian provocar un aumento de humedad dentro del refrige-
rador y como consecuencia de ello la formacién de escarcha.
Prestar atencién a no poner recipientes (plastico, vidrio), ali-
mentos y demas en contacto directo con la pared refrige-
rante (la posterior). Esto podria dafiar los alimentos, hacer
aumentar los consumos de energia y facilitar la formacién
de liquido de condensacién (sobre los alimentos, recipien-
tes, etc.).

La seccién nevera esta dotada de practicos estantes extraibles
(Fig. 1) y regulables en altura gracias a las gufas correspon-
dientes. Por ello es posible introducir también grandes reci-
pientes y comidas de dimensiones notables.

La predisposicion de la contrapuerta consente la maxima
flexibilidad y uso practico. La facilidad de extraccion de los
balconcitos permite efectuar las operaciones de limpieza con
extrema facilidad (Fig. 2). Los 4 cajones colocados en la par-
te mas alta del refrigerador son para la conservaciéon de
productos de pequefias dimensiones como por ejemplo: los
cubitos para caldo, los tubitos para la mahonesa, la salsa de
sardines, las conservas etc.

Los verduleros superiores que estan a una temperatura
inferior, resultan apropiados para conservar fruta y verduras
delicadas como uva, frutillas, higos, corezzas, moras, hongos,
esparragos, tomates rojos, alcauciles, etc. Los verduleros
inferiores estan indicados para anandas, palitas, cidras,
limones, etc.

Fig.1

&
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Para congelar bien

- Para la preparacion de los alimentos a congelar con-
sultar un manual especializado.

- Un alimento descongelado, aunque sea sélo parcialmente,
nunca se debe congelar nuevamente: se debe cocinar para
consumirlo (dentro de las 24 horas) o para congelarlo nue-
vamente.

- Los alimentos frescos a congelar no deben ser colocados
en contacto con aquellos ya congelados, sino que se deben
ubicar en el compartimiento superior, donde la temperatura
desciende por debajo de los -18°C que es la temperatura
ideal para congelar bien los alimentos. No olvide que la buena
conservacion de los alimentos congelados depende de la
velocidad de congelacion.

- Durante la congelacion evitar abrir la puerta del congela-
dor.

- La cantidad méaxima diaria a congelar esta indicada en la
placa de caracteristicas colocada a la izquierda del recipien-
te para verduras.

Consejos para ahorrar

- Instalarlo bien

O sea lejos de fuentes de calor, de la luz directa del sol, en
un ambiente bien aireado y con las distancias indicadas en
el parrafo “Instalacién/La aireacion”.

EL CONSUMO DE ENERGIA EFECTIVO DEPENDE DEL
MODO EN QUE SE UTILIZA EL APARATO Y DEL LUGAR
EN EL QUE SE INSTALA. Las pruebas de consumo se
realizaron en columnas de 560mm. de profundidad que es
la forma mas comun de instalacién

- El frio justo
Demasiado frio hace aumentar los consumos

- No llenarlo demasiado

Para conservar bien los alimentos, el frio debe circular libre-
mente dentro del refrigerador. Llenarlo demasiado significa
impedir esta circulacién haciendo trabajar continuamente el
compresor.

- Para obtener ¢ptimas congelaciones y descongelaciones
es aconsejable dividir los alimentos en pequefas porciones,
asi se congelaran rapidamente y en modo homogéneo. En
los paquetes colocar las indicaciones del contenido y de la
fecha de congelamiento.

- No abrir la puerta del congelador cuando no haya corrien-
te o cuando se produzca una averia, de este modo se de-
morara el aumento de la temperatura en su interior. Es asf
que los congelados y sobrecongelados se conservaran sin
alteraciones durante 9-14 horas aproximadamente.

- No colocar en el congelador botellas llenas: se podrian
romper porque, al congelarse, todos los liquidos aumentan
de volumen.

- Llenar las cubetas de los cubitos de hielo hasta aproxima-
damente 3/4 de su altura.

- Si la temperatura ambiente permanece por mucho tiempo
inferior a 14°C, no se alcanzan completamente las tempe-
raturas necesarias para una larga conservacion en la secciéon
congelador y por lo tanto, el periodo de conservacion resul-
tard reducido.

- Con la puerta cerrada

Abrir su refrigerador lo menos posible porque cada vez que
se abre sale gran parte del aire frio. Para restablecer la tem-
peratura el motor debe trabajar mucho, consumiendo mu-
cha energia.

- Cuidado con las juntas

Mantenerlas eficientes y limpias para que se adhieran bien a
las puertas; sélo asi no dejaran salir ni siquiera un poco de
frio.

- Nada de alimentos calientes

Una olla caliente en el refrigerador alza inmediatamente la
temperatura varios grados, dejarla enfriar a temperatura
ambiente antes de introducirla en el refrigerador.

- Escarcha en el congelador

Controlar el espesor de la escarcha sobre las paredes del
congelador y efectuar en sequida el descongelamiento si la
capa es demasiado espesa (Ver mas adelante “Como man-
tenerlo en buenas condiciones”).
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Guia para el uso del compartimiento congelador

Carnes y pescados

. L Macerado de Duracion L
Tipo Confeccion . Descongelacién
la carne (dias) (meses)
r?os\a/i(ljlcc)) y cocido de Envuelto en hojas de aluminio 2/3 9/10 No necesario
Cordero Envuelto en hojas de aluminio 1/2 6 No necesario
Asado de cerdo Envuelto en hojas de aluminio 1 6 No necesario
tAeSrE:w(lcr)ay cocido de Envuelto en hojas de aluminio 1 8 No necesario
Cada loncha tiene que ser envuelta en
Bistec de cerdo politeno y luego en hojas de aluminio en 6 No necesario
numero de 4-5
. Cada lonchaa tiene que ser envuelta en
Lonchas y costillas de . ) S .
. politeno y luego en hojas de aluminio en 6 No necesario
cordero o novillo ;
numero de 4-5
. En recipientes de aluminio cubierto con . Lentamente en
Carne picada . Fresquisima 2 o
politeno frigorifico
Corazén y higado En bolsitas de politeno 3 No necesario
Salchichas En hojas de politeno o aluminio 2 Segun el empleo
Pollos y pavos Envuelto en hojas de aluminio 1/3 9 ??ntamente en
rigorifico
. L Lentamente en
Patos y gansos En hojas de aluminio 174 6 frigorifi
rigorifico
Patos galvajes, faisanes En hojas de aluminio 1/3 9 Lelntafnlente en
y perdices frigorifico
. . . L Lentamente en
Conejos y liebres En hojas de aluminio 3/4 6 frigorifi
rigorifico
Ciervo y corzo En hojas de aluminio o politeno 5/6 9 ??ntameme en
rigorifico
Pescados muy grandes En hojas de aluminio o politeno 4/6 ??ntameme en
rigorifico
Pescados pequenos En sobres de politeno 2/3 No necesario
Mariscosos En sobres de politeno 3/6 No necesario
Moluscos En recipientes de aluminio o plastico cubiertos 3
con agua y sal
Pescados cocidos En hojas de aluminio o politeno 12 En agua caliente
. . Directamente en la
Pescados fritos En sobres de politeno 4/6

sartén

E
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Fruta y verdura

Tipo Confeccion Co’cu- Confeccion Duracion Descongelacion
on (meses)
Pelar y cortar en , En recipientes, cubiertos Lentamente en
Manzanas y peras . 2 . 12 e
pedacitos de almibar frigorifico
Albaricoques, melocotones, , ) En recipientes, cubiertos Lentamente en
. Deshuesar y pelar 172 ] 12 R
cerezas y ciruelas de almibar frigorifico
Fresas, moras y ardndanos Limpiar, lavar y dejar En recllplentes, cubiertos 10/ 12 Lelnta(n.ente en
secar de azUcar frigorifico
Fruta cocida Cortlar, cocinary En reglplentes,l agregar 12 Le.ntafn.ente en
tamizar el 10% de azucar frigorifico
Jugos de fruta Lavar, cortar y aplastar En r/eoplentes, azuear 10/12 Lelntarnlente en
segun los gustos frigorifico
Coliflores Partir y ;alentar en. 2' En bolsitas de politeno 12 No necesario
agua y jugo de limén
Coles y coles de Bruselas Limpiar y lavar (partir) 172 En bolsitas de politeno 10/12 A temperatura
ambiente
Guisantes Pelar y lavar 2' En bolsitas de politeno 12 No necesario
Judias verdes Lavar y cortar en 2 En bolsitas de politeno 10/12 No necesario
pedacitos
Zanahorias, pimientos y Cortar en rebanadas, 3'/4" En bolsitas de politeno 12 No necesario
nabos pelar y lavar
Setas y esparragos Lavar y cortar 3'/4 En bolsitas o recipientes 6 A temperatura
ambiente
Espinacas Lavar y desmenuzar 2" En bolsitas de politeno 12 A temperatura
ambiente
Verduras varias para sopa Lavar y cortar en 3 En bplsnas en pequenas 6/7 A temperatura
pedacitos porciones ambiente
Tipo Confeccion Scott- Confeccion Duracion Descongelacion
atura (meses)
Pan En bolsitas de politeno 4 A temperatura
ambiente y en el horno
A temperatura
Tortas En hojas de politeno 6 ambiente y cocer a
100/200°C
o A temperatura
Nata En, recipientes de 6 ambiente o en el
plastico L
frigorifico
Mantequilla En el enVOAIthIO original 6 En frigorifico
y en aluminio
Comidas cocidas, sopa de Divididos en recipientes A temperatura
Lo S 3/6 ambiente o en agua
legumbres de plastico o vidrio .
caliente
Congelar sin cascara en A temperatura
Huevos 9 10 ambiente o en el

pequenos recipientes

frigorifico
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Como mantenerlo en buenas condiciones

Antes de cualquier operacion de limpieza desconectar
previamente el aparato de la red de alimentacién (sim-
plemente desenchufando la clavija o apagando el in-
terruptor general de la vivienda)

Descongelacion

ATENCION: no daiie el circuito refrigerante.

Prestar atenciéon de no utilizar dispositivos mecanicos
u otro medios para acelerar el proceso de
descongelamiento que no sean aquellos recomendados
por el constructor.

Como descongelar la secciéon nevera.

Este aparato posee descongelacion automatica, el agua se
conduce hacia la parte posterior a través de la descarga co-
rrespondiente (fig. 3) donde el calor producido por el com-
presor la hace evaporar. La Unica intervencion que se debe
hacer periédicamente consiste en limpiar el orificio de des-
agUe que se encuentra detras de los recipientes para verdu-
ra, para que el agua pase regularmente.

Como descongelar la secciéon congelador

- Cada tanto eliminar la escarcha con la raedera correspon-
diente suministrada en el equipamiento base (no usar cuchi-
llos u objetos metalicos).

- Sila escarcha ha superado los 5 mm hay que descongelarlo.
Proceder del siguiente modo: colocar el botdn para la regu-
lacion de las temperaturas "A" en la posizione @; el agua
de escarcha se recoge como indicado en la figura 4. Envol-
ver todos los alimentos sobrecongelados y congelados en
papel de diario poniéndolos en el refrigerador o en un lugar
fresco. Dejar la puerta abierta para que la escarcha se derri-
ta totalmente ayudandola con recipientes llenos de agua
tibia.

i

Fig. 3

Limpieza y cuidados particulares

Antes de limpiar el refrigerador, desconectarlo de la
red de alimentacion eléctrica (desenchufando la clavija
o el interruptor general del departamento).

- Los materiales con los cuales ha sido fabricado su aparato
son higiénicos y no transmiten olores, pero para mantener
estas cualidades es necesario que los alimentos estén siem-
pre protegidos y bien cerrados, para evitar manchas dificiles
de quitar o la formacion de malos olores.

- Solo agua y bicarbonato. Para limpiar el interior y el exte-
rior usar una esponja con agua tibia y bicarbonato de sodio
que, ademas, es un buen desinfectante. Si no lo tiene en
casa se puede utilizar jabén neutro.

- Que cosa no usar. No usar nunca productos abrasivos, ni
lejfa, ni amoniaco. Estan totalmente prohibidos los solventes
y otros productos similares.

- Todo lo que se puede quitar, ponerlo en agua caliente con
jabén o detergente para vajillas. Antes de volver a ponerlos
en su lugar, enjuagarlos y secarlos bien.

- Cuando esta sin funcionar por mucho tiempo. Durante el
verano, si se decide no hacer funcionar el refrigerador, hay
que limpiarlo por dentro y dejar las puertas abiertas, de lo
contrario se formaran malos olores y mohos.

- Como sustituir la lampara interna. En la parte posterior de
la caja del termostato se ha colocado la ldmpara de
iluminacién interna. Si se debe sustituir, desconectar el
aparato de la red eléctrica, desenroscar la ldmpara que no
funciona y sustituirla con otra de una potencia inferior a 15
W. operando como se muestra en la figura 5.

Fig. 5
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Algunos problemas

IEIl refrigerador no funciona.

Controlar si:

e el interruptor general del departamento esta desconecta-
do;

* la clavija no esta correctamente introducida en la toma de
corriente;

« el tomacorriente no es eficiente; intentar conectar la clavi-
ja a otro tomacorriente del local.

El refrigerador y el congelador enfrian poco.

Controlar si:

* las puertas no cierran bien o las juntas estan gastadas;

* las puertas permanecen abiertas por mucho tiempo;

* el boton de regulacion de la temperatura no esta en la
posicion correcta;

e el refrigerador o el congelador se han llenado excesiva-
mente.

En el refrigerador los alimentos se congelan
demasiado.

Controlar si:

e el boton de regulacion de la temperatura no esta en la
posicion correcta;

* los alimentos estan en contacto con la parte posterior, la
mas fria.

El motor funciona continuamente.

Controlar si:

* las puertas no estan bien cerradas o han quedado abiertas
por mucho tiempo;

* la temperatura externa es muy alta;

* el boton de regulacion de la temperatura no esta en la
posicion correcta.

El aparato emite demasiado ruido.

El gas refrigerante interno produce un pequefio ruido aun
cuando el compresor esta detenido (no es un desperfecto).

Controlar si:

* El refrigerador no esta en un lugar bien plano;

* ha sido instalado entre muebles u objetos que vibran o
emiten rumores.

En el fondo del refrigerador hay agua.

Controlar si:
e el orificio de descarga del agua de descongelacién esta
tapado (ver fig. 3).

Si, no obstante se hayan realizado todos los controles, el
aparato no funciona y el inconveniente detectado existe
todavia, llamar al Centro de Asistencia mas cercano, comu-
nicando las siguientes informaciones: el tipo de averia, la
sigla del modelo (Mod.) y los relativos ndmeros (S/N) escri-
tos en la placa de caracteristicas ubicada abajo y a la izquier-
da, junto al recipiente para verduras (ver los ejemplos en las
siguientes figuras).

I~ \YV/J
(‘Mod. EDF 290.3 X J] TK [ cod. 93081 720000 [ S/N 7041 71 328
o

\L"\_')Anv_ [ r/’ Uz | 160 W| qmw|Fuse AN —wm _ Max 15
Total 287 EX=A) 62 | | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto Util Bruto

Brut Brut Utile Brut kgi4h 4.5 Classe
Compr. Test Pressure

st R34 [TeS isiass |

Kompr. | kg 0090 |P-S-Tow 140

Made in Italy 008172

No recurrir nunca a técnicos no autorizados y rechazar
siempre la instalacion de repuestos no originales.
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