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INTRODUKTION

For at du kan f& mest mulig gleede af din nye
kokkenmaskine, beder vi dig gennemlzese denne
brugsanvisning, fer du tager kekkenmaskinen i brug. Vi
anbefaler dig desuden at gemme brugsanvisningen, hvis du
senere skulle f& brug for at genopfriske din viden om
kakkenmaskinens funktioner.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Almindelig brug af kekkenmaskinen

Forkert brug af kekkenmaskinen kan medfare
personskade og beskadige kakkenmaskinen.

Anvend kun kgkkenmaskinen til det, den er beregnet til.
Producenten er ikke ansvarlig for skader, der opstar
som folge af forkert brug eller handtering (se ogsa under
Garantibestemmelser).

Kekkenmaskinen ma kun sluttes til 230 V, 50 Hz.
Kokkenmaskinen eller ledningen til lysnettet ma ikke
nedsaenkes i vand eller lignende.

Brug ikke kekkenmaskinen, hvis dine haender er vade
eller fugtige. Sarg for, at der ikke traenger veeske ind i
kokkenmaskinen.

Nar kekkenmaskinen er i brug, ber den holdes under
konstant opsyn. Bern ber altid holdes under opsyn, nar
kokkenmaskinen anvendes.

Hold haender og redskaber pa afstand af piskerne,
dejkrogene og blenderens kniv, mens kagkkenmaskinen
korer.

Lad ikke blenderen kgre i mere end 1 minut ad gangen,
og lad ikke piskerne/dejkrogene kare i mere end 10
minutter ad gangen, da kakkenmaskinen ellers kan blive
overophedet.

Brug ikke kekkenmaskinen, hvis rgreskalen eller
blenderen er tom.

Kokkenmaskinen er ikke egnet til erhvervsbrug eller
udendaers brug.

Afmonter ikke redskaberne, for kakkenmaskinen er
standset helt.

Brug ikke blenderen og rareskalen samtidig.

Placering af kekkenmaskinen

Anbring kakkenmaskinen bagest pa kakkenbordet.
Anbring ikke kokkenmaskinen i naerheden af varme
omrader som f.eks. gasblus og elektriske kogeplader.
Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanten, og hold
den veek fra varme genstande og &ben ild.

Ledning, stik og stikkontakt

Kontrollér jeevnligt, om ledningen eller stikket er
beskadiget, og brug ikke kekkenmaskinen, hvis dette er
tilfeeldet, eller hvis den har vaeret tabt eller er blevet
beskadiget pa anden made.
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Hvis kekkenmaskinen, ledningen eller stikket er
beskadiget, skal kekkenmaskinen efterses og om
nedvendigt repareres af en autoriseret reparater, da der
ellers er risiko for at f& elektrisk sted. Forsgg aldrig at
reparere kokkenmaskinen selv.

Tag stikket ud af stikkontakten, inden du skifter tilbeher,
inden rengering, og nar kekkenmaskinen ikke er i brug.
Undlad at treekke i ledningen, nér du tager stikket ud af
stikkontakten, men tag fat om selve stikket.

Kontrollér, at det ikke er muligt at trackke i eller snuble
over kakkenmaskinens ledning eller en eventuel
forleengerledning.

Udlgserknap til overdel (ikke synlig pa billedet)
Overdel
Udlgserknap til redskaber
Roreskal
Underdel
Sikkerhedslag
Teend/sluk-knap
Motordel
Blender

. Blenderlag

. Prop

. Dejkroge

. Dejskraber

. Flad pisker

. Rund pisker

. Ledningsholder



FOR FORSTE ANVENDELSE

Stil kekkenmaskinen pé en plan overflade, f.eks. et
kekkenbord, og kontrollér, at den stér godt fast.

Vask og after alle dele, der kommer i kontakt med
fodevarer, inden du anvender kakkenmaskinen forste
gang (eller efter leengere tids opbevaring uden brug).
Sorg for at vikle evt. overskydende ledning op pa
ledningsholderen (16).

BRUG AF KGKKENMASKINEN

e Monter de gnskede redskaber, og fyld fedevarer i
kokkenmaskinen som beskrevet nedenfor.

¢ Kgkkenmaskinen startes ved at dreje teend/sluk-
knappen (7) til den gnskede position (1-9) og slukkes
ved at dreje den tilbage til position 0. Hastigheden
kan indstilles trinlast mellem 1 og 9. Prev dig frem for
at finde den mest passende hastighed, og brug evt.
felgende retningslinjer:

o Piskning i rareskalen (4) samt hakning i blenderen
(9) bar forega ved hgj hastighed.

o Altning ber foregé ved middelhastighed.

0 Jg hastigheden, hvis kekkenmaskinen har sveert
ved at eelte fedevarerne.

o Hvis indholdet i rareskalen kan steenke (f.eks. ved
piskning af flade), ber du starte ved lav hastighed og
evt. seette hastigheden op, nér indholdet er stivnet
lidt.

e Hvis kekkenmaskinen skal bruges til kortvarig
tilberedning, kan du dreje taend/sluk-knappen til
position P (pulsfunktion). Kekkenmaskinen kerer ved
hajeste hastighed, s lsenge du holder knappen i
denne position, og stopper, nar du slipper knappen,
der herefter automatisk gar tilbage til position 0.

¢ Ved brug af blenderen bgr du standse
kekkenmaskinen med jaevne mellemrum og
kontrollere, om fgdevarerne er blendet tilstreekkeligt.

Vigtigt! Hvis keakkenmaskinen skal bruges til hakning af
forskellige typer fadevarer (f.eks. rat ked efterfulgt af
grontsager eller g efterfulgt af frugt), skal du vaske
de dele, der kommer i kontakt med fodevarerne,
mellem hver type fodevare.

Brug af blenderen

e Tag sikkerhedslaget (6) af overdelen. Dette gares ved
at dreje laseknappen mod uret, sdledes at pilen star
ud for dben haengelds symbolet.

e Seet blenderen pa blenderakslen med handtaget
skrat fremad til hgjre, og drej den med uret, til den
l&ser fast, og den sorte streg nederst pa blenderen
er ud for den sorte streg pa overdelen (2).

¢ Fyld de gnskede fodevarer i blenderen.

o Fyld hgjst 12 dl vaeske i blenderen, dog kun 6 dl,
hvis vaesken er varm.

o Fyld ikke tarstof i blenderen, inden den er startet,
men tilsaet det lidt efter lidt gennem hullet i laget,
mens blenderen karer.

o Krydderier som kommen og kryddernelliker bar
ikke hakkes i blenderen, da de kan beskadige
plastdelene.

e Saet blenderlaget (10) pa blenderen.

e Start kekkenmaskinen. Bemazerk! Tryk aldrig pa
udlgserknappen til overdelen (1), mens blenderen
korer!

e Hvis der skal tilseettes flere fadevarer undervejs, kan
du fierne proppen (11) fra Iaget ved at dreje den med
uret og lofte den af. Stands kekkenmaskinen, inden
proppen afmonteres, for at undga sprejt og steenk.
Monter proppen pa laget ved at saette den pa laget,
sa tapperne pa proppen passer i hullerne pa laget,
og dreje proppen mod uret, til den klikker p& plads.

e Huvis du skal skrabe eller tamme blenderen, skal
kniven forst veere standset helt, inden laget
afmonteres! Brug dejskraberen (13), aldrig fingrene.

¢ Afmonter blenderen, og monter sikkerheds laget drej
derefter laseknappen med uret til pilen star ud for
lukket haengelds symbolet.

Vigtigt! Vi frarader at bruge blenderen til at knuse
isterninger og frosne beer.

Brug af roreskalen

e Huvis
sikkerhedslaget eller
blenderen ikke er
monteret pa
blenderakslen, kan
rereskalen ikke
bruges.

e Tryk pa
udlgserknappen til
overdelen.
Overdelen vipper
op.

e Monter rgreskalen pa underdelen (5). Den skal
muligvis drejes lidt for at ga pa plads.

¢ Fyld de gnskede fadevarer i rareskéalen.

e Monter den gnskede pisker (14 eller 15) eller
dejkrogene (12) i hullerne pa undersiden af
overdelen.

o Dejkrogene bruges til tung dej, fars og andre
kraevende zlteopgaver.

o Den flade pisker (14) bruges til at rore lettere
dejtyper sammen.

o Den runde pisker (15) bruges til piskning af flade,
geggehvider etc.




¢ Redskaberne skal monteres i de huller, der har samme
farve som redskabernes skafter. Dejkrogene skal f.eks.
monteres i det sorte og det gré hul. Monter ikke begge
piskere samtidig, og monter ikke dejkrogene samtidig
med en af piskerne. Redskaberne skal muligvis drejes
lidt, for de gér helt i bund i hullerne og sidder fast.

e Seenk overdelen, s& den klikker p& plads.

¢ Start kekkenmaskinen. Redskaberne og rareskalen
drejer.

¢ Hvis du skal skrabe rgreskalen, skal redskaberne forst
veere standset helt. Brug dejskraberen, aldrig fingrene.

¢ Stands kekkenmaskinen. Tryk pa udlaserknappen til
overdelen, og tryk pa udleserknappen til redskaber (3)
for at losne redskaberne fra overdelen. Knappen kan
veere stram og kreeve et hardt tryk. Afmonter
redskaberne, for du afmonterer rgreskéalen.

¢ Opbevar rgreskalen pa underdelen, selv nar den ikke er
i brug, for at beskytte akslen.

Opbevaring
Sorg for, at kekkenmaskinen er ren og ter, inden den
gemmes bort.

RENGORING

* For rengaring skal stikket tages ud af stikkontakten.

¢ Kgkkenmaskinens underdel og motordel (8) rengares
bedst med en let fugtig klud, evt. tilsat lidt
renggringsmiddel. Kekkenmaskinen ma ikke
nedsaenkes i nogen form for vaeske!

¢ Blenderen, rareskalen og alle gvrige lgsdele kan
renggres i opvaskevand og taler maskinopvask.

e Brug ikke nogen form for staerke eller slibende
rengaringsmidler pa kekkenmaskinen eller tilbehgret.
Brug aldrig en skuresvamp eller lignende til rengering af
kokkenmaskinen, da overfladen kan tage skade.

MILJOTIPS

Nar elektriske produkter ikke leengere fungerer, ber de
bortskaffes pa en made, sa de belaster miljget mindst
muligt, og i henhold til de regler, der geelder i din kommune.
| de fleste tilfeelde kan du komme af med produktet pa din
lokale genbrugsstation.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien gaelder ikke:

e hvis ovennaevnte ikke iagttages

¢ hvis der har veeret foretaget uautoriserede indgreb i
apparatet

e hvis apparatet har vaeret misligholdt, udsat for en
voldsom behandling eller lidt anden form for overlast

¢ hvis fejl i apparatet er opstaet pa grund af fejl pa
ledningsnettet.

Da vi hele tiden udvikler vores produkter pa funktions- og
designsiden, forbeholder vi os ret til at foretage sendringer i
produktet uden forudgéende varsel.

IMPORTOR
Adexi Group

Vi tager forbehold for trykfejl



INTRODUKTION

For att du ska f& ut s& mycket som mdjligt av din nya
hushallsassistent &r det lampligt att du laser igenom
denna bruksanvisning innan du tar assistenten i bruk. Vi
rekommenderar &ven att du sparar bruksanvisningen foér
framtida bruk.

SAKERHETSATGARDER

Normal anvéandning av hushallsassistenten

e Felaktig anvandning av hushéllsassistenten kan leda
till skador pa personer eller pa assistenten.

¢ Anvind endast hushallsassistenten for dess
avsedda dndamal. Tillverkaren har inget ansvar for
skador som uppstar pa grund av felaktig anvandning
eller hantering (l&s mer i Garantivillkor).

¢ Hushallsassistenten far endast anslutas till 230 V, 50
Hz.

¢ Varken hushéllsassistenten eller sladden far doppas i
vatten eller annan vétska.

¢ Anvand inte assistenten med vata eller fuktiga
hander. Se till att inget vatten rinner ner i assistenten.

e L&t aldrig assistenten sta obevakad nér den &r igang
och hall barn under uppsikt.

e Hall hander och verktyg borta fran vispar, degkrokar
och mixerblad nér assistenten &r igang.

e KOor inte mixern mer &n en minut &t gdngen och koér
inte visparna/degkrokarna i mer &n tio minuter &t
gangen eftersom assistenten da kan Gverhettas.

e Anvand inte hushallsassistenten om blandarskalen
eller mixern &r tom.

e Hushdllsassistenten lampar sig inte f6r kommersiellt
bruk eller bruk utomhus.

¢ Tainte bort nagra tilloehor forran hushallsassistenten
har stannat helt.

¢ Anvand inte mixern och blandarskalen samtidigt.

Placering av hushallsassistenten

¢ Placera alltid hushallsassistenten langt in pa
koéksbanken.

¢ Placera inte assistenten nara varma omréden, t.ex.
gasplattor och elektriska spisplattor.

e L3t aldrig sladden hanga 6ver kanten pa ett bord
eller en kdksbéank och se till att den inte kommer i
kontakt med varma foremal eller 6ppen eld.

Sladd, stickpropp och eluttag

¢ Kontrollera regelbundet att sladden eller
stickkontakten inte &r skadad och anvand inte
assistenten i sa fall, eller om den har tappats eller
skadats pa& nagot annat satt.

e Om hushallsassistenten, sladden eller stickproppen
ar skadade, maste assistenten understkas och om
nddvandigt repareras av en auktoriserad reparator. |
annat fall finns risk for elektriska stétar. Férsok aldrig
reparera assistenten sjalv.
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¢ Koppla ur hushéllsassistenten innan du byter
tillbehor eller rengdr den, samt nar assistenten inte
anvands.

e Undvik att dra i sladden nér du drar ut den ur
uttaget. Hall i stickproppen i stéllet.

e Kontrollera att ingen riskerar att snubbla dver
sladden eller en eventuell férlangningssladd.

BESKRIVNING

1. Sparrknapp for évre del (syns inte pa bilden)
2. Overdel

3. Spérrknapp for verktyg
4. Blandarskal

5. Bas

6. Skyddslock

7. P&/av-knapp

8. Motordel

. Mixer

10. Lock till mixern

11. Propp

12. Degkrokar

13. Spatel

14. Platt visp

15. Rund visp

16. Sladdhéllare

©

INNAN MATBEREDAREN ANVANDS FORSTA
GANGEN

Placera assistenten pa en plan yta, t.ex. en koksbank
och se till att den stér stadigt.

Innan hushallsassistenten anvands for forsta gangen
eller efter en lang tids foérvaring, ska alla delar som
kommer i kontakt med livsmedel rengéras.

Se till att du virat upp 6verflédig sladd pa sladdhallaren
(16).



ANVANDA HUSHALLSASSISTENTEN

e  Satt dit de tilloehér som krévs och lagg ingredienserna i
hushallsassistenten sdsom beskrivs nedan.

e For att starta kéksmaskinen, placeras pa/av-knappen
(7) i bnskat lage (1-9), och for att stdnga av assistenten
placeras den ater pa 0. Hastigheten kan nir som helst
justeras mellan 1 och 9. Préva olika hastigheter for att
hitta den du tycker ar bast och gor enligt féljande:

0 Anvéanda alltid héga hastigheter nar du vispar i
blandarskalen eller hackar i mixern.

o Anvand medelhastighet for knadning.

o Oka hastigheten om assistenten har svart att knada
ingredienserna.

o Om innehdllet i blandarskalen skvatter (t.ex. vid
graddvispning), kan du borja pa en l&g hastighet och
sedan 6ka den, om det behovs, nar innehallet stelnat
lite.

¢ Vid anvandning av hushallsassistenten for kort
matberedning, vrid p&/av-knappen till Iage P
(pulsfunktionen). Hushallsassistenten kor i hdgsta
hastighet s lange du haller knappen intryckt i det Iaget
och stannar nér du slépper knappen, vilken sedan
automatiskt gar tillbaka till Iage 0.

® Né&r du anvander mixern bdr du stanna maskinen med
j@mna mellanrum och kontrollera att maten blandas
ordentligt.

Viktigt! Om du ska hacka olika typer av livsmedel (t.ex.
gronsaker efter ratt kott, frukt efter Agg), maste alla delar
som varit i kontakt med livsmedel rengéras mellan de
olika typerna av livsmedel.

Anvandning av mixern

¢ Ta bort skyddslocket (6) fran den dvre delen. Det goér du
genom att vrida lasvredet motsols, s& att pilen hamnar i
linje med symbolen fér det 6ppna héanglaset.

¢ Placera mixern pa mixerns drivaxeln med handtaget
vant framéat at héger och vrid den medurs tills den l3ses
pa plats och den svarta linjen langst ned pa mixern
ligger jAamns med den svarta linjen p& den 6vre delen.

e Lagg ingredienserna i mixern.
o Fyll mixern med max 1,2 | vatska, dock endast 600 ml
om vatskan ar varm.
o Placera inga torra ingredienser i innan du startar den
utan lagg i dem lite i taget genom halet i locket nar
mixern Kor.
o Kryddor sdsom kummin och nejlikor bér inte hackas i
mixern eftersom de kan skada plastdelarna.

e Satt fast mixerlocket (10) pa mixern.

e Starta hushallsassistenten. Varning! Tryck aldrig pa

sparrknappen for den 6vre delen (1) nar mixern ar igang.

e Om du vill IAgga i mer ingredienser under tiden, kan du
ta bort lockets propp (11) genom att vrida det medurs
och lyfta bort det. Stanna assistenten innan du tar bort
proppen for att undvika att det skvatter. Satt pa
proppen pa locket genom att placera det 6ver locket sa
att proppens piggar passar i halen pa locket och vrid
proppen medurs.

Om du behdver skrapa eller tdmma insidan av mixern,
vanta tills kniven har stannat helt innan du tar bort
locket! Anvand spateln (13), aldrig fingrarna!

Ta bort mixern och satt pa sakerhetslocket. Vrid sedan
lasvredet medsols tills pilen hamnar i linje med
symbolen for det stdngda hénglaset.

Viktigt! Vi rekommenderar ej att anvdnda mixern for att
krossa is eller frusna bér.

Anvandning av blandarskalen.

Blandarskalen kan inte anvandas om inte skyddslocket
eller mixern har placerats 6éver mixerns drivaxel.

Tryck pa
spérrknappen for
den 6vre delen. Den |
6vre delen tippas
upp.

Satt fast
blandarskalen pa
basen (5). Du kan
behdva vrida den lite &
innan den satts pa
plats. :
Lagg ingredienserna i blandarskalen.

Sétt den visp som kan anvéndas (14 eller 15) eller
degkrokarna (12) i halen pa den dvre delens undersida.
o Degkrokarna anvands for kraftiga degar, malet kott
eller andra kravande knadningsjobb.

o Den platta vispen (14) anvands for att blanda lattare
degar.

o Den runda vispen (15) anvands for att vispa grédde,
aggvitor, mm.

Verktygen ska sattas i hdlen som & markta med samma
farg som verktygens skaft. Degkrokarna ska t.ex.
placeras i det gré och det svarta halet. Satt inte i bada
visparna samtidigt och sétt inte i degkrokar samtidigt
med en visp. Du kan behdéva vrida verktygen lite innan
de satts pa plats ordentligt i halen.

Sank den 6vre delen och se till att den klickar pa plats.
Starta hushallsassistenten. Verktygen och
blandarskalen snurrar.

Om du behover skrapa blandarskalens insida, vanta tills
verktygen har stannat helt! Anvand spateln, aldrig
fingrarna!

Stanna hushéllsassistenten. Tryck p& spéarrknappen for
den 6vre delen och tryck pa spérrknappen for verktygen
() for att verktygen ska lossa fran den 6vre delen.
Knappen kan vara trég och du kan behéva trycka hart.
Ta bort verktygen innan du flyttar blandarskalen.
Forvara blandarskalen pa basen ocksa nar du inte
anvander den for att skydda drivaxeln.

Foérvaring
Kontrollera att hushallsassistenten ar ren och torr innan du
staller undan den.



RENGORING

¢ Dra ut kontakten ur vagguttaget fére rengéring.

¢ Rengor basen och motordelen med en fuktig trasa,
och vid behov lite diskmedel. Hushallsassistenten far
inte doppas ner i ndgon form av vatska.

e Mixern, blandarskalen och alla andra |6sa delar kan
diskas som vanligt — &ven i diskmaskin.

¢ Anvéand inga starka eller slipande rengéringsmedel
for rengdring av hushallsassistenten och tillbehéren.
Anvand aldrig en tvattsvamp med slipverkan eller
liknande for att reng6ra hushallsassistenten,
eftersom ytan kan skadas.

TIPS FOR MILJON

Né&r elektriska produkter inte langre fungerar, ska de
kasseras pa ett satt sa att de orsakar minsta maojliga
belastning pa miljon enligt de lokala
miljdbestammelserna. Oftast kan du Idmna in sddana
produkter till din lokala &tervinningsstation.

GARANTIVILLKOR

Garantin géller inte om:

¢ ovanstdende instruktioner inte oljs,

e assistenten har modifierats,

e assistenten har blivit felhanterad, utsatts for vardslos
behandling eller fatt ndgon annan form av skada,

e om fel har uppstatt till foljd av fel pa natspanningen.

Pa grund av konstant utveckling av vara produkter, bade
pé funktions- och designsidan, forbehaller vi oss ratten
till &ndringar av vara produkter utan féregéende
meddelande.

IMPORTOR

Adexi Group

Adexi A/S ansvarar inte for eventuella tryckfel.
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INNLEDNING

For & fa mest mulig glede av kjokkenmaskinen ber vi deg
lese ngye gjennom bruksanvisningen fer bruk. Vi anbefaler
ogsé at du tar vare pa bruksanvisningen, slik at du kan sla
opp i den ved senere anledninger.

SIKKERHETSREGLER

Normal bruk av kjokkenmaskinen

Feilaktig bruk av kjskkenmaskinen kan fore til
personskader og skader pa apparatet.

Ikke bruk kjgkkenmaskinen til andre formal enn den er
beregnet til. Produsenten er ikke ansvarlig for skader
som skyldes feilaktig bruk eller handtering (se ogsa
garantibestemmelsene).

Kjokkenmaskinen skal kun kobles til 230 V, 50 Hz.

Ikke legg kjskkenmaskinen eller ledningen i vann eller
annen vaeske.

Ikke betjen kjskkenmaskinen med véate eller fuktige
hender. Serg for at det ikke trenger vann inn i maskinen.
Ikke forlat maskinen mens den er p4, og hold gye med
barn.

Hold hender og andre redskaper unna vispene,
eltekrokene og knivbladet til hurtigmikseren nar
maskinen gar.

Ikke la hurtigmikseren ga i mer enn 1 minutt om gangen,
og ikke la vispene/eltekrokene g& i mer enn 10 minutter
om gangen, da dette kan fare til at maskinen
overopphetes.

Ikke bruk kjgkkenmaskinen hvis blandebollen eller
hurtigmikseren er tom.

Kigkkenmaskinen er ikke egnet for kommersiell eller
utenders bruk.

Ikke demonter noen av redskapene for maskinen har
stanset helt.

Ikke bruk hurtigmikseren og blandebollen samtidig.

Plassering av kjgkkenmaskinen

Kjokkenmaskinen skal alltid plasseres sa langt inn pa
kjokkenbenken som mulig.

Ikke plasser maskinen i neerheten av varme omrader,

f.eks. kokeplater.

Ikke la ledningen henge over bord- eller benkekanten,
og hold den unna varme gjenstander og apen ild.

Leding, stopsel og stikkontakt

Kontroller regelmessig at ledningen og stapselet ikke er
adelagt. Ikke bruk kjskkenmaskinen hvis du oppdager
skader, eller hvis den har falt i bakken eller er skadet pa
annen mate.

Hvis kjgkkenmaskinen, ledningen eller stopselet er
skadet, ma maskinen kontrolleres og om ngdvendig
repareres av en autorisert serviceperson. Hvis sa ikke
skjer, foreligger det fare for elektrisk stat. lkke forsgk &
reparere apparatet selv.

OVERSIKT

© N O~

— 4 a4 4 a4 a4 4a ©
oo OOk~ WON =2 O

Ta stopselet ut av stikkontakten fer du skifter tilbeher,
for rengjaring, og nar maskinen ikke er i bruk.

Ikke trekk i ledningen for & ta stopselet ut av kontakten.
Ta i stedet godt tak i stepselet.

Kontroller at det ikke er mulig & dra eller snuble i
ledningen til kjskkenmaskinen eller en ev. skjateledning.

Utlaserknapp for gvre del (ses ikke pa bildet)
Qvre del

Utlgserknapp for redskap

Blandebolle

Sokkel

Sikkerhetsdeksel

Av/pa-knapp

Motordel

Hurtigmikser

. Lokk til hurtigmikser
. Hette

. Eltekroker

. Slikkepott

. Flat visp

. Rund visp

. Ledningsholder



FOR DU TAR APPARATET | BRUK FORSTE GANG e Ha maten i hurtigmikseren.

o Fyll maks. 12 dl veeske i hurtigmikseren eller maks.
6 dI hvis vaesken er varm.

o Ikke ha terre ingredienser i hurtigmikseren fer du
starter den. Tilsett dem litt etter litt gjennom hullet i
lokket mens hurtigmikseren gér.

o Krydder som karve og nellik bor ikke hakkes i
hurtigmikseren, da de kan skade plastdelene.

Plasser kjokkenmaskinen pa et plant underlag, f.eks. en
kigkkenbenk, og serg for at den stér stett.

For du tar kjgkkenmaskinen i bruk ferste gang, eller etter
at det ikke har vaert i bruk pa en stund, skal du vaske og
torke alle delene som kommer i direkte kontakt med
mat.

Pase at du vikler ev. overskytende ledning pa

ledningsholderen (16). e Sett lokket til hurtigmikseren (10) pa hurtigmikseren.
¢ Start kjskkenmaskinen. Forsiktig! Trykk aldri pa
BRUKE KJOKKENMASKINEN utleserknappen for den gvre delen (1) nar

e Monter onsket redskap og ha ingrediensene i hurtigmikseren gar!
kiskkenmaskinen som beskrevet nedenfor. e Huvis du vil ha i flere ingredienser etter hvert, kan du

ta av hetten (11) pa lokket ved & dreie den mot
utviseren og lgfte den av. Stans maskinen for du tar
av hetten, for & unnga spruting. Sett hetten pa lokket
ved & plassere den over lokket slik at tappene pa

¢ Du starter kjpkkenmaskinen ved & dreie av/pa-
knappen (7) til gnsket posisjon (1-9), og du slar av
maskinen ved & dreie knappen tilbake til posisjon 0.
Hastigheten kan hele tiden justeres mellom 1 og 9.
Prov deg frem for & finne den mest passende hetten passer i hullene pa lokket, og drei hetten med
hastigheten, og falg retningslinjene nedenfor: urviseren til den klikker pa plass.
o0 Bruk hey hastighet nér du pisker i blandebollen (4) ® Hvis du skal skrape eller tomme ut innholdet i

eller hakker i hurtigmikseren (9). hurtigmikseren, mé& du vente til knivbladet har
o Bruk middels hastighet nér du elter. stanset helt for du tar av lokket! Bruk slikkepotten
o @k hastigheten hvis maskinen har vanskeligheter (13). Bruk aldri fingrene.
med 3 elte ingrediensene. ¢ Fjern blanderen, og sett pa sikkerhetslokket. Drei
o Hvis innholdet i blandebollen spruter (f.eks. hvis du lasemekanismen med klokken til pilen stér rett
pisker flote), ber du starte ved lav hastighet og ev. overfor symbolet med den I&ste hengelasen.
oke hastigheten nadr innholdet har stivnet litt.
¢ Huvis du skal bruke kjokkenmaskinen til rask Viktig! Vi anbefaler at du ikke bruker hurtigmikseren til

tilberedning, kan du dreie av/pa-knappen til posisjon & knuse isbiter eller frosne baer.
P (pulsfunksjon). Kjgkkenmaskinen vil da ga pa

maksimal hastighet s& lenge du holder knappen Bruke blandebollen

nede i P-posisjonen. Nar du slipper knappen, e Blandebollen kan

stanser maskinen og gar automatisk tilbake til bare brukes nar

posisjon 0. sikkerhetsdekselet
¢ Nar du bruker hurtigmikseren, ber du stanse er pa eller

maskinen med jevnhe mellomrom og kontrollere om hurtigmikseren er

maten er blandet tilstrekkelig. montert pa

hurtigmik-
Viktig! Hvis du bruker kjokkenmaskinen til & hakke serakselen.
ulike typer mat (f.eks. ratt kjott etterfulgt av e Trykk pa
gronnsaker, eller egg etterfulgt av frukt), ma du vaske utleserknappen for
tilbehgret som kommer i kontakt med maten, etter hver den gvre delen, og
mattype. den gvre delen vipper opp.
e Monter blandebollen pa sokkelen (5). Du mé& kanskje

Bruke hurtigmikseren dreie litt p& den for den gar pa plass.

* Fjern sikkerhetsdekslet (6) fra den ovre delen. Dette ¢  Hg maten i blandebollen.
gjer du ved a dreie lasemekanismen mot kokken slik

) e Monter gnsket visp (14 eller 15) eller eltekrokene (12)
at pilen star rett overfor symbolet med den apne

i hullene pa undersiden av den gvre delen.

hengelasen. o Bruk eltekrokene til tung deig, kjottdeig og andre
¢ Monter hurtigmikseren pa hurtigmikserakselen med krevende eltejobber.
handtaket skrétt fremover til hoyre, og drei den med o0 Bruk den flate vispen (14) til & rore lettere deigtyper
urviseren til den lases fast og den svarte streken sammen.
nederst pa hurtigmikseren er ut for den svarte o Bruk den runde vispen (15) til & piske flote,
streken péa den gvre delen. eggehviter osv.




¢ Redskapene skal monteres i hullene med den samme P& grunn av den kontinuerlige utviklingen av produktene
fargen som pé redskapenes skaft. Eltekrokene skal for vare med hensyn til funksjon og design forbeholder vi oss
eksempel monteres i det svarte og gra hullet. Ikke retten til & endre produktet uten forvarsel.
monter begge vispene samtidig, og ikke monter
eltekrokene sammen med en av vispene. Det kan hende IMPORTOR

du ma dreie litt pa redskapene for de gér pa plass i Adexi Group

hullene og festes korrekt.
¢ Senk den gvre delen til den klikker p& plass. Det tas forbehold om trykkfeil.
e Start kjipkkenmaskinen. Redskapene og blandebollen

dreier.

¢ Hvis du skal skrape ut innholdet i blandebollen, ma du
forst vente til redskapet har stanset helt. Bruk
slikkepotten. Bruk aldri fingrene.

¢ Stans kjokkenmaskinen. Trykk pa utlgserknappen for
den gvre delen, og trykk pd utleserknappen for redskap
(3) for & demontere redskapet fra den gvre delen. Trykk
hardt pa knappen hvis den er treg. Demonter
redskapene for du tar av blandebollen.

¢ Oppbevar blandebollen pa sokkelen, selv nar den ikke
er i bruk, for & beskytte akselen.

Oppbevaring
Kjgkkenmaskinen skal rengjeres og tarkes for den
oppbevares.

RENGJOGRING

¢ Trekk alltid stogpselet ut av stikkontakten for rengjoring.

¢ Rengjor sokkelen og motordelen med en fuktig klut ev.
tilsatt en drape oppvaskmiddel. Kjgkkenmaskinen ma
ikke legges i noen form for vaeske!

e Hurtigmikseren, blandebollen og andre lgse deler kan
vaskes opp for hand eller i oppvaskmaskin.

¢ |kke bruk sterke eller slipende rengjeringsmidler pa
kjokkenmaskinen og tilbeharet. Ikke bruk grytesvamp
eller lignende for & rengjere maskinen, da dette kan
adelegge overflaten.

MILJOTIPS

Nar et elektrisk apparat ikke fungerer lenger, ber det
bortskaffes pa& en miljgvennlig méte og i henhold til lokale
forskrifter. | de fleste tilfeller kan slike produkter leveres
tilbake hos forhandlere for elektroprodukter.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien gjelder ikke

¢ dersom bruksanvisningen ikke er fulgt

e dersom det er foretatt uautoriserte inngrep i apparatet

e dersom apparatet er blitt uneldig handtert, utsatt for
hard behandling eller skadet pa annen méte

¢ ved feil som matte oppsta pa grunn av feil pa
stromnettet
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JOHDANTO

Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen yleiskoneen
ensimmaista kayttdkertaa, niin saat parhaan hyédyn
uudesta koneestasi. Suosittelemme my®és, etta sailytat
nama ohjeet. Nain voit perehtya yleiskoneen eri
toimintoihin my&hemminkin.

TURVAOHJEET

Yleiskoneen kayttd

* Yleiskoneen virheellinen kayttd voi aiheuttaa
henkilévahinkoja ja koneen vaurioitumisen.

e Kayta yleiskonetta vain sen oikeaan
kayttotarkoitukseen. Valmistaja ei ole vastuussa
virheellisesta kaytdsta johtuvista vahingoista (katso
myd&s kohta Takuuehdot).

¢ Yleiskone voidaan kytkea vain verkkoon, jonka
jannite on 230 V, 50 Hz.

» Al3 upota yleiskonetta tai johtoa veteen tai muuhun
nesteeseen.

o Ala kaytd konetta mérin tai kostein kasin. Huolehdi,
ettei koneen siséosiin péése nestetta.

o AlA jata yleiskonetta valvomatta ja huolehdi, etteivat
lapset padse koneen lahelle sen ollessa kaytdssa.

o Ala tydnna kasiasi tai tydkaluja vispildiden,
taikinakoukkujen tai tehosekoittimen teran lahelle,
kun kone on kéynnissa.

e Kayta tehosekoitinta kerrallaan korkeintaan 1
minuutin ajan tai vispil6ita/taikinakoukkuja
korkeintaan 10 minuutin ajan, silla kone saattaa
ylikuumentua.

o Al4 kayta yleiskonetta, jos sekoituskulho tai
tehosekoitin on tyhja.

e T&td yleiskonetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen
kayttoon eika ulkokayttdon.

e Alairrota osia, ennen kuin yleiskone on taysin
pysahtynyt.

o Ala kayta tehosekoitinta ja sekoituskulhoa yhté
aikaa.

Yleiskoneen sijoittaminen

* Aseta yleiskone aina keittiétason takaosaan.

o Al3 sijoita konetta kuumaan paikkaan, kuten
sahkdlieden keittolevyjen tai kaasulieden polttimien
[ahelle.

o Al4 passt4 johtoa riippumaan pdydan/tason reunan
ylitse ja pida se poissa kuumien esineiden ja liekkien
lahelta.

Johto, pistoke ja pistorasia

e Tarkista virtajohto ja pistoke saanndllisesti alaka
kayta yleiskonetta, jos ne ovat vaurioituneet tai jos
yleiskone on pudonnut tai muuten vaurioitunut.

e Jos yleiskone, virtajohto tai pistoke on vaurioitunut,
valtuutetun korjaajan on sdhkaoiskuriskin
valttdmiseksi tarkistettava ja tarvittaessa korjattava
kone. Al4 yrit4 itse korjata konetta.

Fl

¢ Irrota yleiskone pistorasiasta ennen osien vaihtoa ja
puhdistusta tai silloin, kun konetta ei kayteta.

» Al3 vedi johdosta, kun irrotat pistoketta
pistorasiasta. Ota sen sijaan kiinni pistokkeesta.

e Varmista, ettei yleiskoneen virtajohtoon tai
mahdolliseen jatkojohtoon voi kompastua.

[ ST

1. Ylaosan vapautuspainike (ei ndy kuvassa)
2. Yldosa

3. Osien irrotuspainike

4. Sekoituskulho

5. Runko

6. Turvakansi

7. Virtapainike

8. Moottoriosa

9. Tehosekoitin

10. Tehosekoittimen kansi
11. Korkki

12. Taikinakoukut

13. Lasta

14. Littea vispila

15. Pydred vispild

16. Johtopidike

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Aseta yleiskone tasaiselle alustalle, esimerkiksi
keittibtasolle, ja varmista, ettd kone seisoo tukevasti
paikallaan.

Pese kaikki yleiskoneen osat, jotka joutuvat kosketuksiin
ruoka-aineiden kanssa, ennen kuin kaytat konetta
ensimmaisen kerran tai kun konetta kaytetaan pitkan
kayttétauon jalkeen.

Kierrd ylimaarainen johto johtopidikkeeseen (16).
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YLEISKONEEN KAYTTAMINEN

Kiinnit tarvittavat osat ja aseta ainekset yleiskoneeseen
alla kuvatulla tavalla.

Kéaynnista yleiskone kédantdmalla virtapainike (7)
haluamaasi asentoon (1-9). Katkaise virta siirtamalla
painike takaisin asentoon 0. Nopeus voidaan asettaa
pysyvasti tehoille 1-9. Testaa konetta eri nopeuksilla ja
noudata seuraavia ohjeita:

o Kéyta aina suurta nopeutta, kun vispaat ruoka-aineita
sekoituskulhossa (4) tai pilkot ruoka-aineita
tehosekoittimessa (9).

o Alusta taikinaa keskinopeudella.

o Lis&a nopeutta, jos kone ei alusta taikinaa kunnolla.

o Jos vispaat sekoituskulhossa herkasti roiskuvia aineita
(esim. kermaa), vispaa ensin alhaisella nopeudella ja
lisdd nopeutta tarvittaessa, kun ruoka-aine on hieman
jAhmettynyt.

Kaanna virtapainike asentoon P (pulssitoiminto), kun
kaytat yleiskonetta lyhytaikaiseen ruuanvalmistukseen.
Yleiskone kay huippunopeudella niin pitkdan kuin pidat
painiketta tAssa asennossa ja pyséhtyy, kun vapautat
painikkeen, jolloin se palaa automaattisesti asentoon O.
Kun kéaytéat tehosekoitinta, pyséayta kone tasaisin
véliajoin ja tarkista, ovatko ruoka-aineet sekoittuneet
tarpeeksi.

kaantamalla korkkia mydtapaivaan.

¢ Jos haluat kaapia tehosekoittimen sisélta tai tyhjentda
sekoittimen, odota, kunnes tera on taysin pysahtynyt,
ennen kuin poistat kannen! Kayta lastaa (13), ala
koskaan sormiasi.

¢ |rrota tehosekoitin ja kiinnita turvakansi paikalleen.
K&anna sitten lukitusnuppia mydtapaivaan, kunnes nuoli
on suljetun lukon kuvan kohdalla.

Tarkeda! Emme suosittele tehosekoittimen kaytté6a
jaékuutioiden tai jaisien marjojen murskaamiseen.

Sekoituskulhon kayttaminen

e Sekoituskulhoa ei
voi kayttda, ennen
kuin turvakansi tai
tehosekoitin on
Kiinnitetty
tehosekoittimen
akselin paalle.

e Paina yldosan
vapautuspainiketta.
Ylaosa kallistuu
yléspain.

¢ Kiinnitd sekoituskulho runkoon (5). Jos kulho ei asetu
heti paikalleen, kdantele sitd hieman.

Tarkeaa! Jos aiot kayttaa yleiskonetta erilaisten ruokien e |aita ruoka sekoituskulhoon.

pilkkomiseen (esim. raa'an lihan ja sen jalkeen ¢ Kiinnita vispila (14 tai 15) tai taikinakoukut (12) ylaosan
vihannesten pilkkomiseen, tai ensin kananmunan ja sen pohjassa oleviin reikiin.

jalkeen hedelman pilkkomiseen), pese ruoka-aineiden o Taikinakoukkuja kaytetéan raskaiden seosten, kuten

kanssa kosketuksiin joutuvat osat eri ruokien valilla.

Tehosekoittimen kayttaminen

Irrota koneen ylédosan turvakansi (6). Tama tapahtuu
kaantamalla lukitusnuppia vastapaivaan, kunnes nuoli
on avoimen lukon kuvan kohdalla.

Kiinnitd tehosekoitin tehosekoittimen akseliin siten, etta
kahva osoittaa eteenpéin oikealle, ja kdanna sekoitinta
vastapaivaan, kunnes se lukittuu paikalleen.
Tehosekoittimen pohjassa olevan mustan viivan ja
yldosan mustan viivan on oltava kohdakkain.

Laita ruoka-ainekset tehosekoittimeen.

o Lisa4 tehosekoittimeen enintdan 1,2 litraa nestetta.
Kuumaa nestetta saa lisata korkeintaan 600 ml.

o Al3 aseta tehosekoittimeen kuivia aineita ennen
kéynnistysta, vaan lisda ne hiljalleen kannessa olevasta
reiasta tehosekoittimen ollessa kéynnissa.

o Al3 hienonna tehosekoittimessa mausteita, kuten
kuminaa tai neilikkaa, silld ne saattavat vahingoittaa
koneen muoviosia.

Kiinnita tehosekoittimen kansi (10) tehosekoittimeen.
Kaynnist4 yleiskone. Varoitus! Ala koskaan paina
yldosan vapautuspainiketta (1), kun tehosekoitin on
kaynnissa!

Jos haluat lisata aineksia, poista kannessa oleva korkki
(11) kd&ntamalla sitd mydtapaivaan ja nostamalla sita.
Pysayta kone ennen korkin irrottamista, jotta valtat
roiskeet. Kiinnita korkki kanteen asettamalla se kannen
paalle siten, ettd korkin tapit sopivat kannen reikiin, ja
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jauhelihan, sekoittamiseen.

o Litteda vispilaa (14) kaytetdan kevyiden seosten
sekoittamiseen.

o Pydreaa vispilaa (15) kaytetdan kerman,
munanvalkuaisen jne. vatkaamiseen.

¢ Osat on kiinnitettava reikiin, jotka on merkitty samalla
varilld kuin osien akselit. Esimerkiksi taikinakoukut on
kiinnitettava mustaan ja vihredan reikaan. AlA kiinnita
molempia vispildita yhta aikaa. Al4 kiinnita
taikinakoukkuja samaan aikaan vispildn kanssa. Jos
osat eivat heti kiinnity paikalleen, kdantele niitd hieman.

e Laske yldosaa, kunnes se napsahtaa paikalleen.

e Kaynnista yleiskone. Osat ja sekoituskulho alkavat
pyoria.

e Jos haluat kaapia sekoituskulhon sisalta, odota, kunnes
osat ovat taysin pysahtyneet! Kayta lastaa, ala koskaan
sormiasi.

e Pysayta yleiskone. Paina ylaosan vapautuspainiketta ja
irrota osat (3) ylaosasta painamalla osien
vapautuspainiketta. Jos painike on jaykka, paina sita
voimakkaasti. Irrota osat, ennen kuin irrotat
sekoituskulhon.



e Sailyta sekoituskulhoa rungossa, vaikka se ei olisi
kaytdssa, silla se suojaa akselia.

Sailytys
Varmista, etté yleiskone on puhdas ja kuiva, ennen kuin
laitat sen séilytyspaikkaan.

PUHDISTUS

¢ |rrota aina pistoke pistorasiasta, ennen kuin
puhdistat koneen.

¢ Puhdista yleiskoneen moottoriosa kevyesti
kostutetulla liinalla ja tarvittaessa tilkalla
puhdistusainetta. Al upota yleiskonetta mihink&an
nesteeseen.

e Tehosekoittimen, sekoituskulhon ja muut osat voi
pesta normaalisti, myds astianpesukoneessa.

* Ala kéyta yleiskoneen tai sen lisdosien
puhdistuksessa vahvoja tai hankaavia
puhdistusaineita. Ala koskaan puhdista konetta
hankaussienelld tai vastaavalla, jottei sen pinta
vaurioidu.

YMPARISTONSUOJELU

Kun séhkoélaitetta ei enda kaytets, se on havitettava
paikallisia séaddksia noudattaen siten, ettd ymparistolle
aiheutuu mahdollisimman vahan haittaa. Sahkolaitteet
voi yleensa toimittaa paikalliseen kierratyspisteeseen.

TAKUUEHDOT

Takuu ei ole voimassa, jos

e edella olevia ohjeita ei ole noudatettu

e laitteeseen on tehty muutoksia

¢ |aitetta on kasitelty vaarin tai rajusti tai se on karsinyt
muita vaurioita

¢ syntyneet viat johtuvat sdhk&verkon hairidista.

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme toimivuutta ja
muotoilua, minka vuoksi pidatamme itsellamme
oikeuden muuttaa tuotetta ilman etukateisilmoitusta.

MAAHANTUOJA
Adexi Group

Emme ole vastuussa mahdollisista painovirheista.
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INTRODUCTION

To get the best out of your new kitchen machine, please
read through these instructions carefully before using it for
the first time. We also recommend that you keep the
instructions for future reference, so that you can remind
yourself of the functions of your kitchen machine.

SAFETY MEASURES

Normal use of the kitchen machine

¢ Incorrect use of this kitchen machine may cause
personal injury and damage to the machine.

e Use the kitchen machine for its intended purpose only.
The manufacturer is not responsible for any damage
resulting from incorrect use or handling (see also
Guarantee Terms).

* The kitchen machine may only be connected to 230 V,
50 Hz.

e The kitchen machine or cord must not be submerged in
water or any other liquid.

¢ Do not operate with wet or damp hands. Make sure that
no liquid gets into the machine.

* Never leave the machine unattended when in use and
keep an eye on children.

e Keep hands and tools away from the whisks, dough
hooks and blender blade while the machine is running.

¢ Do not leave the blender running for longer than 1
minute at a time, and do not leave the whisks/dough
hooks running for longer than 10 minutes at a time, as
this could overheat the machine.

¢ Do not use the kitchen machine if the mixing bowl or
blender is empty.

¢ This kitchen machine is not suitable for commercial or
outdoor use.

¢ Do not remove any tools until the machine has stopped
completely.

* Do not use the blender and the mixing bow! at the same
time.

Positioning your kitchen machine

¢ Always place the kitchen machine at the back of the
kitchen counter.

¢ Do not place the machine near hot areas, for example,
gas rings and electric hotplates.

¢ Do not allow the cord to hang over the edge of a
table/counter, and keep it away from hot objects and
naked flames.

Cord, plug and mains socket

e Check regularly that the cord or plug is not damaged
and do not use the machine if there is any damage, or if
it has been dropped or damaged in any other way.

¢ If the kitchen machine, cord or plug is damaged, it must
be inspected and, if necessary, repaired by an
authorised repair engineer, otherwise there is a risk of

electric shock. Never try to repair the appliance yourself.

¢ Unplug the kitchen machine before changing
accessories or cleaning, and when the machine is not in
use.

¢ Avoid pulling the cord when removing the plug from the
socket. Instead, hold the plug.

e Check that it is not possible to pull or trip over the
kitchen machine cord or any extension cord.

KEY

Release button for upper section (not visible in picture)

1.

2. Upper section
3. Release button for tools
4. Mixing bowl
5. Base

6. Safety cover
7. On/off button
8. Motor section
9. Blender

10. Blender lid
11. Cap

12. Dough hooks
13. Spatula

14. Flat whisk

15. Round whisk
16. Cord holder

PRIOR TO FIRST USE

Place the machine on a flat surface, e.g. a kitchen counter,
and make sure it is standing firmly.

Before using the kitchen machine for the first time, or after
prolonged storage without use, wash and dry any parts that
will come into contact with food.

Ensure that you wind any excess cord onto the cord holder
(16).



USING YOUR KITCHEN MACHINE

Fit the required tools, and place the ingredients into
the kitchen machine as described below.

To start the kitchen machine, turn the on/off button
(7) to the required position (1-9), and to switch it off,
turn it back to position 0. The speed can be
continuously adjusted between 1 and 9. Experiment
to find the most suitable speed, and apply the
following guidelines:

o Always use high speeds for whisking in the mixing
bowl (4) or chopping in the blender (9).

0 Use medium speed for kneading.

o Increase the speed if the machine has difficulty
kneading the ingredients.

o If the contents of the mixing bowl may splatter
(e.g. when whisking cream), you should start at a low
speed and increase the speed, if necessary, once
the contents have stiffened slightly.

To use the kitchen machine for brief food
preparation, turn the on/off button to position P
(pulse function). The kitchen machine will run at top
speed as long as you hold the button down in that
position, and will stop when you release the button,
which then automatically returns to position 0.
When using the blender, you should stop the
machine at regular intervals and check whether the
food has been adequately blended.

Important! If using the kitchen machine to chop
different types of food (e.g. raw meat followed by
vegetables, or egg followed by fruit), you must wash
the parts that come into contact with the food
between each type of food.

Using the blender

Remove the safety cover (6) from the upper section.
This is done by turning the lock knob anti-clockwise
so that the arrow is in line with the open padlock
symbol.

Fit the blender onto the blender shaft with the handle
at a forward angle towards the right, and turn it
clockwise until it locks into place, and the black line
at the bottom of the blender is level with the black
line on the upper section.

Place the food in the blender.

o Fill the blender with a maximum of 1.2 | liquid, but
only up to 600 ml if the liquid is hot.

o Do not place dry substances in the blender before
starting it; add them little by little through the hole in
the lid while the blender is running.

o Spices such as caraway and cloves should not be
chopped in the blender, as they may damage the
plastic parts.

Fit the blender lid (10) onto the blender.

Start the kitchen machine. Caution! Never press the
release button for the upper section (1) while the
blender is running!
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If you want to add more ingredients as you go along,
you can remove the cap (11) from the lid by turning it
clockwise and lifting it off. Stop the machine before
removing the cap to avoid splashes. Fit the cap onto
the lid by placing it over the lid so the pins of the cap
fit into the holes in the lid, and turn the cap
clockwise until it clicks into place.

If you need to scrape inside or empty the blender,
wait until the blade has stopped completely before
you remove the lid! Use the spatula (13), never your
fingers.

Remove the blender, and fit the safety lid. Then turn
the lock knob clockwise until the arrow is in line with
the closed padlock symbol.

Important! We do not recommend using the blender
to crush ice cubes or frozen berries.

Using the mixing bowl

The mixing bowl
cannot be used
unless the safety
cover or blender
is fitted over the
blender shaft.
Press the release |
button for the ‘
upper section.
The upper section
tilts up.

Fit the mixing bowl on the base (5). You may need to
turn it slightly before it slots into place.

Place the food in the mixing bowl.

Fit the required whisk (14 or 15) or dough hooks (12)
in the holes on the underside of the upper section.

o The dough hooks are used for heavy dough,
minced meat or other demanding kneading jobs.

o The flat whisk (14) is used to mix lighter types of
dough.

o The round whisk (15) is used for whisking cream,
egg whites, etc.

The tools should be fitted into the holes marked with
the same colour as their shafts. The dough hooks,
for example, should be fitted in the black and the
grey hole. Do not fit both whisks at the same time,
and do not fit the dough hooks together with either
of the whisks. You may need to turn the tools slightly
before they slot right into the holes and sit securely.
Lower the upper section so it clicks into place.

Start the kitchen machine. The tools and mixing
bowl will turn.

If you need to scrape inside the mixing bowl, wait
until the tools have stopped completely. Use the
spatula, never your fingers.




e Stop the kitchen machine. Press the release button for
the upper section, and press the release button for the
tools (3) to release the tools from the upper section. The
button may be stiff and require strong pressure.
Remove the tools before removing the mixing bowl.

e Store the mixing bowl on the base even when not in use
in order to protect the shaft.

Storage
Ensure that the kitchen machine is clean and dry before
storing.

CLEANING

e Before cleaning, remove the plug from the wall socket.

¢ The best way to clean the base and motor section of
the kitchen machine is with a slightly dampened cloth
and, if necessary, a little detergent. The kitchen machine
must not be submerged in any form of liquid!

e The blender, mixing bowl and all other loose parts can
be washed up as usual and are dishwasher-safe.

¢ Do not use any kind of strong or abrasive cleaning
agent on the kitchen machine or its accessories. Never
use a scouring sponge or similar to clean it, as the
surface may be damaged.

ENVIRONMENTAL TIPS

Once any electrical product is no longer functional, it should
be disposed of in such a way as to cause minimum
environmental impact, in accordance with the regulations of
your local authority. In most cases you can take such
products to your local recycling station.

GUARANTEE TERMS

The guarantee does not apply:

¢ if the above instructions are not followed

e if the appliance has been interfered with

e if the appliance has been mishandled, subjected to
rough treatment, or has suffered any other form of
damage

e if faults have arisen as a result of faults in your electricity
supply.

Due to the constant development of our products in terms
of function and design, we reserve the right to make
changes to the product without prior warning.

IMPORTER
Adexi Group

We cannot be held responsible for any printing errors.
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EINLEITUNG

Bevor Sie Ihre neue Klichenmaschine erstmals in
Gebrauch nehmen, sollten Sie diese Anleitung sorgféltig
durchlesen. Wir empfehlen Ihnen auBerdem, die
Bedienungsanleitung aufzuheben. So kénnen Sie die
Funktionen des Geréats jederzeit nachlesen.

SICHERHEITSHINWEISE

Normaler Gebrauch der Kiichenmaschine

Der unsachgemaBe Gebrauch der Kiichenmaschine
kann zu Verletzungen und zu Beschadigungen der
Maschine fiihren.

Die Kiichenmaschine darf nur zu dem ihr
zugedachten Zweck eingesetzt werden. Der
Hersteller ist nicht fir Schaden verantwortlich, die
durch den unsachgeméiBen Gebrauch oder die
unsachgemaBe Handhabung des Gerats verursacht
werden (siehe auch die Garantiebedingungen).

Die Klichenmaschine darf nur an 230V, 50 Hz
angeschlossen werden.

Die Kiichenmaschine oder das Kabel diirfen nicht in
Wasser oder sonstige Flissigkeiten eingetaucht
werden.

Bedienen Sie das Gerét nicht mit nassen oder
feuchten Handen. Achten Sie darauf, dass kein
Wasser in die Maschine eindringt.

Lassen Sie die eingeschaltete Maschine niemals
unbeaufsichtigt und achten Sie auf Kinder.

Halten Sie H&nde und Werkzeuge von den Quirlen,
Teighaken und Mixerklingen fern, wéhrend die
Maschine lauft.

Lassen Sie den Mixer nicht langer als 1 Minute
ununterbrochen laufen, und lassen Sie die
Quirle/Teighaken nicht langer als 10 Minuten
ununterbrochen laufen, da sich die Maschine sonst
Uberhitzen kann.

Verwenden Sie die Klichenmaschine niemals, wenn
die Ruhrschussel oder der Mixer leer ist.

Diese Kiichenmaschine eignet sich nicht flir den
gewerblichen Gebrauch oder den Gebrauch im
Freien.

Entfernen Sie Zubehorteile erst, wenn die Maschine
zum volligen Stillstand gekommen ist.

Verwenden Sie niemals den Mixer und die
Ruhrschiissel zur gleichen Zeit.

Aufstellen der Kiichenmaschine

Stellen Sie die Klichenmaschine stets an die
Ruckseite der Kiichentheke.

Stellen Sie die Maschine nicht in die Nahe von
Warmequellen, wie z. B. Gasflammen oder
elektrischen Kochplatten.

Lassen Sie das Kabel nicht Gber die Kante eines
Tisches/einer Klichentheke hangen, und lassen Sie
es nicht in die Nahe von heiBen Gegenstinden oder
offenem Feuer kommen.

DE
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Kabel, Stecker und Steckdose

Uberpriifen Sie regelmaBig, ob das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist, und verwenden Sie die
Maschine nicht, wenn dies der Fall ist, oder wenn die
Maschine fallen gelassen oder auf andere Weise
beschadigt wurde.

Wenn die Kiichenmaschine, das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist, muss die Klichenmaschine
untersucht und, falls notwendig, durch einen
autorisierten Reparaturfachmann repariert werden,
da sonst die Gefahr von Stromschlédgen besteht.
Versuchen Sie niemals, das Gerét selbst zu
reparieren.

Stecken Sie die Klichenmaschine aus, bevor Sie
Zubehorteile austauschen oder sie reinigen, und
wenn die Maschine nicht in Gebrauch ist.

Ziehen Sie nicht am Kabel, um den Stecker aus der
Steckdose zu ziehen. Ziehen Sie statt dessen am
Stecker.

Prifen Sie, ob gewahrleistet ist, dass niemand an
dem Kabel der Klichenmaschine oder an einem
Verlangerungskabel ziehen oder dariiber stolpern
kann.




1. Entriegelungstaste fiir das Oberteil (in der Abbildung

nicht sichtbar)
2. Oberteil
3. Entriegelungstaste fur Zubehoér
4. Ruihrschissel
5. Sockel
6. Sicherheitsabdeckung
7. An/Aus Schalter
8. Motoreinheit
9. Mixer
10. Mixerdeckel
11. Kapppe
12. Knethaken
13. Spachtel
14. Flachruhrer
15. Rundquirl

16. Kabelhalterung

VOR DEM ERSTMALIGEN GEBRAUCH

Stellen Sie die Maschine auf eine waagerechte Flache, z. B.
eine Kiichentheke, und sorgen Sie daflir, dass sie sicher
steht.

Waschen und trocknen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen, bevor Sie die Klichenmaschine zum
ersten Mal gebrauchen, oder wenn die Kiichenmaschine
Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wurde.

Wickeln Sie Uberschissiges Kabel um die Kabelhalterung
(16).

GEBRAUCH DER KUCHENMASCHINE

e Montieren Sie das bendtigte Zubehdr und geben Sie die

Zutaten wie nachfolgend beschrieben in die
Kiichenmaschine.

¢ Bringen Sie den An/Aus-Schalter (7) zum Starten der
Kichenmaschine in die gewlinschte Stellung (1-9), und
drehen Sie ihn zum Abschalten auf 0. Die
Geschwindigkeit kann zwischen 1 und 9 eingestellt
werden. Probieren Sie aus, welche Geschwindigkeit am
besten geeignet ist und gehen Sie nach folgenden
Richtlinien vor:

o Verwenden Sie stets hohe Geschwindigkeiten fiir das
Quirlen in der RUhrschiissel (4) oder das Hacken im
Mixer (9).
o Verwenden Sie zum Kneten mittlere
Geschwindigkeiten.
o Steigern Sie die Geschwindigkeit, wenn es flr die
Maschine schwierig ist, die Zutaten zu kneten.
o Falls die Zutaten in der Ruhrschussel spritzen kénnen
(z. B. beim Schlagen von Sahne), sollten Sie mit einer
niedrigen Geschwindigkeit starten und diese
erforderlichenfalls steigern, wenn sich der Inhalt etwas
verfestigt hat.

¢ Wenn die Kiichenmaschine nur flr eine kurze
Lebensmittelzubereitung verwendet werden soll, drehen
Sie den An-/Aus-Schalter auf die Position P
(Impulsfunktion). Die Klichenmaschine lauft mit
Hochstgeschwindigkeit, solange der Schalter in dieser
Stellung gehalten wird, und stoppt, wenn Sie den
Schalter loslassen, der dann automatisch in die 0-
Stellung zuriickkehrt.

e Beim Gebrauch des Mixers sollten Sie die Maschine in
regelmaBigen Abstanden stoppen und Uberprifen, ob
die Lebensmittel ausreichend gemixt wurden.

Achtung! Falls die Kiichenmaschine zum Hacken
verschiedener Arten von Lebensmitteln benutzt werden
soll (z. B. rohes Fleisch, gefolgt von Gemiise, oder Eier
gefolgt von Obst), so miissen die Teile, die mit den
Lebensmitteln in Kontakt kommen, zwischen den
verschiedenen Lebensmittelarten gereinigt werden.

Gebrauch des Mixers

e Entfernen Sie die Sicherheitsabdeckung (6) vom
Oberteil. Drehen Sie dazu den Verriegelungsknopf
gegen den Uhrzeigersinn, bis der Pfeil auf das Symbol
mit dem offenen Vorhédngeschloss zeigt.

e Setzen Sie den Mixer mit dem Giriff nach rechts vorne
geneigt auf die Mixerwelle, und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet und die schwarze Linie an
der Unterseite des Mixers mit der schwarzen Linie des
Oberteils zur Deckung kommt.

e Legen Sie die Lebensmittel in den Mixer.

o Flllen Sie den Mixer mit maximal 1,2 | Flissigkeit, bei
heien Flissigkeiten jedoch nur mit bis zu 600 ml.

o Geben Sie trockene Substanzen nicht vor dem
Starten des Mixers hinein, sondern geben Sie sie nach
und nach durch das Loch im Deckel, wahrend der Mixer
lauft.

o Gewirze wie Kimmel und Nelken sollten nicht im
Mixer gehackt werden, da sie die Kunststoffteile
beschadigen kdnnen.

e Setzen Sie den Mixerdeckel (10) auf den Mixer.

e Starten Sie die Klichenmaschine. Vorsicht! Driicken Sie
niemals die Entriegelungstaste des Oberteils (1),
wahrend der Mixer 1auft!



Falls Sie wahrend der Zubereitung weitere Zutaten
hinzufligen wollen, kénnen Sie die Kappe (11) vom
Deckel entfernen, indem Sie sie im Uhrzeigersinn
drehen und hochheben. Stoppen Sie die Maschine,
bevor Sie die Kappe entfernen, um Spritzer zu
vermeiden. Montieren Sie die Kappe (4) auf dem
Deckel, indem Sie sie so Uber dem Deckel
anbringen, dass die Stifte der Kappe in die
Aussparungen des Deckels passen, und drehen Sie
die Kappe im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.

Falls Sie das Innere des Mixers ausschaben oder ihn
entleeren wollen, warten Sie bis die Klinge
vollkommen zum Stillstand gekommen ist, bevor Sie
den Deckel entfernen! Verwenden Sie stets den
Spachtel (13) und nie die Finger.

Entfernen Sie den Mixer und bringen Sie die
Sicherheitsabdeckung an. Drehen Sie den
Verriegelungsknopf danach im Uhrzeigersinn, bis der
Pfeil auf das Symbol mit dem geschlossenen
Vorhangeschloss zeigt.

Achtung! Wir raten davon ab, den Mixer zum
Zerkleinern von Eiswiirfeln oder gefrorenen Beeren zu
verwenden.

Gebrauch Riihrschiissel

Die
Ruhrschissel
kann nur
benutzt
werden, wenn
die Sicherheits-
abdeckung
oder der Mixer |
auf der '
Mixerwelle
montiert ist.
Driicken Sie die Entriegelungstaste des Oberteils.
Das Oberteil kippt nach oben.

Setzen Sie die Ruhrschissel auf den Sockel (5). Sie
mussen die Ruhrschissel mdglicherweise leicht
drehen, bevor sie einrastet.

Legen Sie das Lebensmittel in die Rihrschiissel.
Bringen Sie den erforderlichen Quirl (14 oder 15)
oder die Teighaken (12) in den L6chern an der
Unterseite des Oberteils an.

o Die Teighaken werden fiir schweren Teig,
Hackfleisch und andere schwere Knetaufgaben
eingesetzt.

o Der FlachrUhrer (14) wird verwendet, um leichtere
Teigarten zu mischen.

o Der Rundquirl (15) wird zum Schlagen von Sahne,
EiweiB usw. verwendet.
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Die Zubehérteile sollten in die mit der gleichen Farbe
wie ihr Schaft gekennzeichneten Lécher gesteckt
werden. Die Teighaken sollten zum Beispiel in das
schwarze und das graue Loch gesteckt werden.
Montieren Sie nicht beide Quirle gleichzeitig, und
montieren Sie niemals die Teighaken zusammen mit
einem der Quirle. Sie mussen die Zubehdrteile
maoglicherweise leicht drehen, bevor diese in die
Lécher rutschen und fest sitzen.

Senken Sie das Oberteil ab, sodass es einrastet.
Starten Sie die Kiichenmaschine. Die Quirle, bzw.
die Teighaken und die Rihrschissel beginnen sich
zu drehen.

Warten Sie, bis die Quirle, bzw. die Teighaken
vollkommen zum Stillstand gekommen sind, bevor
Sie das Innere der Rihrschiissel ausschaben!
Verwenden Sie stets den Spachtel und nie die
Finger.

Stoppen Sie die Kiichenmaschine. Driicken Sie die
Entriegelungstaste flr das Oberteil und danach die
Entriegelungstaste flr die Zubehérteile (3), um die
Zubehorteile aus dem Oberteil zu |6sen. Die Taste
erfordert starken Druck. Entfernen Sie die
Zubehorteile, bevor Sie die Rihrschiissel entfernen.
Lassen Sie die Rihrschiissel auf dem Sockel, auch
wenn sie nicht in Gebrauch ist, um die Welle zu
schiitzen.

Lagerung
Sorgen Sie dafir, dass die Klichenmaschine vor der
Lagerung sauber und trocken ist.

REINIGUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der
Steckdose.

Der Sockel und die Motoreinheit der
Kichenmaschine kbénnen am besten mit einem leicht
angefeuchteten Tuch und erforderlichenfalls ein
wenig Reinigungsmittel gereinigt werden. Die
Kiichenmaschine darf nicht in Fllssigkeiten
eingetaucht werden!

Der Mixer, die Rihrschissel und alle anderen losen
Teile kbnnen wie gewodhnlich gewaschen werden
und sind spulmaschinenfest.

Keine starken oder schleifenden Reinigungsmittel
zum Reinigen der Kichenmaschine oder des
Zubehors verwenden. Niemals einen
Scheuerschwamm oder &hnliches zum Reinigen
verwenden, da sonst Oberflachen beschadigt
werden kdnnen.




UMWELTTIPPS

Ein Elektro-/Elektronikprodukt ist nach Ablauf seiner
Funktionsfahigkeit unter méglichst geringer
Umweltbelastung zu entsorgen. Dabei sind die értlichen
Vorschriften Ihrer Wohngemeinde zu befolgen. In den
meisten Fallen kdnnen Sie derartige Produkte bei Ihrer
ortlichen Recyclingstation abgeben.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Diese Garantie gilt nicht,
e falls die vorstehenden Hinweise nicht beachtet werden;

e falls unbefugte Eingriffe am Gerat vorgenommen
wurden;

e falls das Gerat unsachgemaB behandelt, Gewalt
ausgesetzt oder anderweitig beschédigt worden ist.

® bei Schaden, die aufgrund von Fehlern im Leitungsnetz
entstanden sind.

Aufgrund der stéandigen Weiterentwicklung von Funktion
und Design unserer Produkte behalten wir uns das Recht
auf Anderung des Produkts ohne vorherige Ankiindigung
vor.

IMPORTEUR

Adexi Group

Druckfehler vorbehalten.
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WPROWADZENIE

Chcac osiagna¢ najlepsze rezultaty w korzystaniu z
robota kuchennego, nalezy doktadnie przeczyta¢
ponizsze instrukcje przed uzyciem. Radzimy zachowa¢
te instrukcje, aby w razie koniecznosci mozna byto
wréci¢ do zawartych w niej informacji na temat funkcji
urzadzenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Prawidtowe uzytkowanie robota kuchennego

¢ Niewtasciwe uzytkowanie robota kuchennego moze
spowodowac obrazenia ciata oraz uszkodzenie
urzadzenia.

Z urzgdzenia nalezy korzystac zgodnie z jego
przeznaczeniem. Producent nie jest odpowiedzialny
za jakiekolwiek szkody wynikajace z niewtasciwego
uzytkowania badZ obchodzenia sie z urzadzeniem
(zobacz takze ,,Warunki gwarancji").

Robot kuchenny nalezy podtacza¢ wytacznie do
instalaciji elektrycznej o napieciu 230 V, 50 Hz.

Nie wolno zanurza¢ urzadzenia i jego przewodu
sieciowego w wodzie ani jakimkolwiek innym ptynie.
Urzadzenia nie nalezy obstugiwaé mokrymi lub
wilgotnymi rekoma. Nalezy uwazac¢, aby zadne ptyny
nie dostaly sie do urzadzenia.

Nie wolno zostawia¢ robota kuchennego bez
nadzoru, jezeli jest wigczony lub jesli w poblizu
znajduja sie dzieci.

Podczas pracy robota nie nalezy zbliza¢ rak ani
przybordéw do trzepaczek, mieszadet do zagniatania
ciasta oraz ostrzy.

Nie nalezy uruchamia¢ miksera na dtuzej niz jedng
minute za jednym razem ani nie zostawia¢
pracujacych trzepaczek czy mieszadet do ciasta na
dtuzej niz 10 minut, gdyz moze to doprowadzi¢ do
przegrzania urzadzenia.

Nie nalezy wtgczaé robota, jesli miska do mieszania
lub mikser sg puste.

Robot kuchenny nie jest odpowiedni do zastosowan
komercyjnych ani do uzytku na wolnym powietrzu.
Nie wolno wyjmowa¢ akcesoriéw przed catkowitym
zatrzymaniem robota kuchennego.

Nie uzywac jednoczes$nie miksera i miski do
mieszania.

Ustawienie robota kuchennego

e Zawsze umieszczaé robot kuchenny w tylnej czesci
blatu.

Nie nalezy umieszcza¢ robota kuchennego w
poblizu nagrzanych powierzchni, na przyktad
palnikbw gazowych i elektrycznych ptytek grzejnych.
Przewdd sieciowy nie moze zwisac z krawedzi stotu
lub blatu. Nalezy umieszcza¢ go z dala od goracych
przedmiotéw i zrodta otwartego ognia.
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Przewéd, wtyczka i gniazdko zasilania

¢ Nalezy regularnie sprawdza¢ stan przewodu i
wtyczki. Jezeli sg one uszkodzone, badz jesli robot
kuchenny zostat upuszczony albo doszto do
jakiegokolwiek innego uszkodzenia, urzadzenia nie
wolno uzywac.

Jezeli robot kuchenny, przewod lub wtyczka ulegty
uszkodzeniu, nalezy je doktadnie skontrolowac i, w
razie koniecznoéci, odda¢ do naprawy osobie do
tego upowaznionej. W przeciwnym wypadku istnieje
niebezpieczenstwo porazenia pradem. Nie wolno
naprawiaC urzadzenia samodzielnie.

Przed wymiang akcesoridéw, czyszczeniem robota
kuchennego lub zaprzestaniem korzystania z niego
nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Przy wyciaganiu wtyczki z gniazdka nie wolno
ciagnat za przewo6d. Nalezy trzymac za wtyczke.
Nalezy upewnic sig, ze nie ma mozliwosci potkniecia
sie 0 przewdd zasilajacy robota kuchennego albo
przedtuzacz.




1. Przycisk zwalniajacy cze$¢ gorna (niewidoczny na
obrazku)

2. Czes¢ gbrna

3. Przycisk zwalniajacy akcesoria

4. Miska do mieszania

5. Podstawa

6. Pokrywa zabezpieczajaca

7. Wiacznik/wytacznik

8. Korpus z silnikiem

9. Mikser

10. Pokrywa miksera

11. Zatyczka

12. Mieszadta do wyrabiania ciasta

13. topatka

14. Trzepaczka ptaska

15. Trzepaczka okragta

16. Uchwyt przewodu

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Umies¢ robot kuchenny na ptaskiej powierzchni, np. blacie
kuchennym i upewnij sie, ze zostat on stabilnie ustawiony.
Przed pierwszym uzyciem robota kuchennego lub po
dtugim okresie przechowywania przemyj i osusz czgsci,
ktore majag kontakt z zywno$cia.

Jesli przewdd jest za dtugi, umies¢ go w uchwycie (16).

KORZYSTANIE Z ROBOTA KUCHENNEGO

e Zamontuj wybrane akcesoria i umies¢ sktadniki w
robocie kuchennym wedtug ponizszych wskazéwek.

e Wigcz robot kuchenny ustawiajac wiacznik/wytacznik (7)

w zgdanej pozycji (1-9), a nastepnie wytacz go,
ustawiajac ponownie w pozycji 0. Predko$¢ mozna
regulowa¢ ptynnie w zakresie 1 - 9. Ustal
eksperymentalnie najbardziej odpowiednig predkos¢,
pamigtajac o ponizszych wskazéwkach:

0 Przy ubijaniu w misce do miksowania (4) i sieckaniu w
mikserze nalezy zawsze korzysta¢ z wysokich predkoéci

(9).

o Przy zagniataniu ciasta stosowa¢ $rednie predkosci.
o Jesli robot ma trudnosci z zagniataniem skiadnikéw,
nalezy zwigkszy¢ predkose.

o Jesli zawarto$¢ miski do mieszania moze pryskac (np.
przy ubijaniu $mietany), nalezy uruchomié robot przy
niskiej predkosci, a nastepnie, jesli to koniecznie,
zwiekszy¢ jg, gdy zawartos¢ juz nieco stezeje.

e W celu uzycia robota kuchennego do krétkiego
przygotowania zywnosci, przekre¢ wiacznik/wytacznik w
pozycje P (funkcja pulsacyjna). Robot kuchenny bedzie
pracowat z najwyzsza predkoscia przez caly czas
przytrzymania przycisku w tej pozycji i zatrzyma sie po
zwolnieniu przycisku, ktéry automatycznie powréci do
pozyciji 0.

® Przy korzystaniu z miksera nalezy regularnie go
wylaczac i sprawdzag, czy zawarto$¢ zostata juz
odpowiednio rozdrobniona.

Wazne! Jesli robot kuchenny ma by¢ uzywany do
siekania réznego rodzaju produktéw (np. surowego
miesa po warzywach lub do ubijania piany z biatek po
siekaniu owocéw), nalezy umy¢ wszystkie czesci, ktore
miaty kontakt z zywno$cia.

Uzywanie miksera

e Zdejmij pokrywe zabezpieczajaca (6) z gbrnej czesci. W
tym celu nalezy przekreci¢ pokretto blokady w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby
strzatka znalazta sie w jednej linii z symbolem otwartej
ktodki.

e Umies¢ mikser na watku miksera z uchwytem
przechylonym w prawo, po czym obr6¢ go w kierunku
zgodnym z ruchem wskazbéwek zegara, az wskoczy na
swoje miejsce, a czarna kreska na dolnej czeéci miksera
znajdzie sie na rébwni z czarng kreska w gornej czesci.

e Umie&¢ produkt zywnosSciowy w mikserze.

0 Wlej do miksera nie wigcej niz 1,2 | cieczy
(maksymalnie 600 ml, jesli ptyn jest goracy).

o Nie umieszczaj w mikserze suchych produktow przed
wigczeniem go; nalezy je wrzucaé stopniowo przez
otwor w pokrywie przy pracujacym mikserze.

0 W mikserze nie wolno rozdrabniaé takich przypraw jak
kminek czy gozdziki, gdyz moga uszkodzi¢ plastikowe
czesci.

e Nal6z pokrywe miksera (10) ma mikser.

e Wiacz robot kuchenny. Uwaga! Nie wolno naciskaé
przycisku zwalniajacego czes¢ gorng (1) przy
wiaczonym mikserze!

¢ Aby doda¢ kolejne sktadniki podczas pracy robota
kuchennego, nalezy zdjac zatyczke (11) z pokrywy
przekrecajac ja zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara i
unoszac ja. Przed zdjeciem zatyczki wytacz robot, aby
unikna¢ rozpryskiwania. Umies¢ zatyczke w pokrywie
ustawiajac ja nad pokrywa tak, aby trzpienie zatyczki
znalazly sie w otworach pokrywy, a nastepnie przekrec
ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az
wskoczy na miejsce.

e Aby wyja¢ resztki pokrojonych produktéw z wnetrza
miksera lub oprézni¢ go, przed zdjeciem pokrywy
nalezy odczeka¢, az ostrze catkowicie sie zatrzyma!
Uzywaj topatki (13), nigdy palcow.



Wyjmij mikser i zatbz pokrywe zabezpieczajaca.
Nastepnie przekre¢ pokretto blokady zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara tak, aby strzatka znalazta
sie w jednej linii z symbolem zamknietej kiddki.
Wazne! Nie zalecamy uzywania miksera do kruszenia
lodu lub zamrozonych jagoéd.

Uzywanie pojemnika do mieszania
Miska do
mieszania nie
moze byé
uzywana, jezeli
pokrywa
zabezpieczajgca
lub mikser nie
znajduja sie na
watku miksera.
Weciénij przycisk
zwalniajacy czes¢
gbrna. Gorna czes¢ uniesie sig do gory.

Umies¢ miske do mieszania na podstawie (5). Moze
zaistnie¢ potrzeba delikatnego obrécenia miski, aby
znalazta sie na wtasciwym miejsce.

Umieé¢ produkt zywno$ciowy w misce do mieszania.
Umies¢ odpowiednie trzepaczki (14 lub 15) lub
mieszadta do zagniatania ciasta (12) w otworach pod
spodem gornej czgsci.

0 Mieszadet do ciasta uzywa sie do zagniatania
gestego ciasta, mielonego miesa lub zagniatania
gestych mieszanin.

o Ptaska trzepaczke (14) stosuje sie do mieszania
rzadszych rodzajow ciasta.

o Okragta trzepaczka (15) stuzy do ubijania
Smietany, biatek itp.

Akcesoria nalezy umiesci¢ w otworach oznaczonych
tymi samymi kolorami, co ich trzonki. Na przyktad
mieszadta do ciasta nalezy umiesci¢ w otworach
oznaczonych kolorem czarnym i szarym. Nie nalezy
wktada¢ na raz obu trzepaczek ani nie umieszczac
mieszadet do ciasta razem z trzepaczkami. Obré¢
trzonki akcesoridw w otworach, by wsunely sie na
wiasciwe miejsca i zatrzasnety.

Opus¢ czes¢ gorna, aby wskoczyta na swoje
miejsce.

Wigcz robot kuchenny. Akcesoria i miska do
mieszania zaczna sie obracac.

Jezeli chcesz wyja¢ resztki produktéw z wnetrza
miski do mieszania, zaczekaj az mieszadta
catkowicie sie zatrzymaja! Uzywaj topatki, nigdy
palcow.

Wytacz robot kuchenny. Wciénij przycisk zwalniajacy
czeS¢ gorna, a nastgpnie wcisnij przycisk
zwalniajacy akcesoria (3), aby wyja¢ mieszadta lub
trzepaczki z cze$ci gornej. Nacisniecie przycisku
moze wymagac sporej sity. Wyjmij akcesoria przed
wyjeciem miski do mieszania.

Podczas przechowywania robota nalezy umiesci¢
miske do mieszania na watku, co pozwala go
zabezpieczyC.
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Przechowywanie
Przed przechowaniem nalezy sprawdzi¢, czy robot
kuchenny jest czysty i suchy.

CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem urzadzenia wyjmij wtyczke z
gniazdka.

Wyczy$¢ podstawe i korpus z silnikiem wilgotng,
szmatkg oraz jesli zachodzi taka potrzeba, niewielkg,
iloscia detergentu. Robota kuchennego nie wolno
zanurza¢ w ptynach w jakiejkolwiek postaci.

Mikser, miske do mieszania i inne czesci urzadzenia
mozna my¢ w normalny sposob; nadaja sie one
rowniez do mycia w zmywarce do naczyn.

Nie nalezy uzywac¢ $rodkdéw czyszczacych o silnym
dziataniu ani srodkéw Sciernych. Uzywanie do tego
celu ostrych gabek moze spowodowa¢ uszkodzenie
powierzchni.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OCHRONY RODOWISKA

Kazdego urzadzenia elektrycznego, ktére nie nadaje sie
juz do uzytku, nalezy sie pozby¢ w sposoéb jak najmniej
szkodliwy dla Srodowiska oraz zgodnie z lokalnymi
przepisami. Zazwyczaj taki produkt mozna odda¢ do
najblizszego zaktadu utylizacji odpadow.

WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja nie obowigzuije:

jezeli nie przestrzegano niniejszej instrukcij;

jezeli urzadzenie zostato naruszone przez osoby
nieupowaznione;

jezeli urzadzenie byto uzytkowane w sposéb
niewtaciwy, nieostrozny lub zostato uszkodzone;
jezeli uszkodzenie powstato na skutek wahan
napiecia lub z innych powodbw zwigzanych z siecig
elektryczna.

Z uwagi na ciggte doskonalenie naszych produktéw pod
wzgledem ich funkcjonalnoci i stylistyki zastrzegamy
sobie prawo do wprowadzania zmian w produkcie bez
uprzedzenia.

IMPORTER

Adexi Group

Firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedy w druku.
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BBEOEHUE LUHyp, wTencesibHaA BUJIKa U 3N1IeKTpUYecKas poseTka

e PerynapHo NpoBepANTE LUHYP W BUIIKY Ha NpeameT
noBpeXxaeHuni. B cnyyae nx HemcnpaBHOCTU He
MoNb3yNTeCb KyXOHHbIM KOMb6anHoM. Ero Takxe He
cnepyeT BKIOYaTb, €CNW OH Bbin NOBPEXAEH B
pesynbTate nageHnAa Unn Kakoro-nmbo opyroro

[nA ncnonb3oBaHUA BCEX BO3MOXHOCTEN HOBOMO
KYXOHHOro kombanHa nepes nepsbIM €ro UCnonbL30BaHNeM
BHUMATENbHO NPoYUTanNTe 3TY UHCTPYKLMIO.
PekomeHayeTcA Takxke COXPaHUTb 3TY MHCTPYKLMIO, YTOObI
B OyoyLLeM MOXHO 6bIN10 B NFO60M MOMEHT MOMyYnTh

VHOPMALIMIO O (OyHKLIMAX 3TOro KoMbaiHa. BO3AENCTBHA.
e [pu NOBPEXAEHWM LLHYPA, BUNKW U CaMOro
MEPbI MPEOOCTOPO>XHOCTU KYXOHHOro kombanHa obpatnTech K cneumanmcTy

aBTOPU30BAHHOW Cy>K6bl, KOTOPbIA OCMOTPUT KOMOaH
1 NPV HEOH6XOAUMOCTM BbIMOMHUT PEMOHT HENCTPaBHbIX
KOMMOHEHTOB. B MpoTUBHOM criyyae cyliecTeyet
0ONacHOCTb NOPaXkeHWA ANIEKTPUHECKUM TOKOM. He
PEMOHTMPYNTE YCTPOUCTBO CaMOCTOATENBHO.

Mpexae Yem MeHATb NPUHAANEXXHOCTN UIN
OCYLUECTBNATb YACTKY, KYXOHHbI KOMOanH HeO6X0aUMO

yCTpOI7ICTBOM (CM. TaKe pasaen rycrnosua I'apaHTVII/I“). OTCOEAMHATb OT CETU NUTaHMA. JTO TaKXKe cnepyet

. o BbINONMHATL, €Cln yCTpOI7ICTBO He NCNOoNb3yeTCA.
° KyXOHHbIVI KOMbarH MOXHO NoAKMoYaTb TONBKO K CETH
230B, 50y ¢  BblHMManA BUINKY U3 PO3ETKN, HEe TAHUTE 3a LUHYP, a

BO3bMUTECH 32 BUJIKY.
PasmeluanTe WHYp Taknum 06pa3om, 4Tobbl ero Henb3A
6bIN10 Cny4yanHo 3a4eTb U NOTAHYTb.

O6bI4HOEe ucnonb3oBaHUEe KYXOHHOro KombanHa

e HenpaBunbHOE NCMONb30BaHNE MOXKET MPUBECTU K
NOBPEXAEHUIO KYXOHHOIO KoMbaviHa 1 TpaBme.

e Ero cnepyeT NpYMEHATb TOMLKO MO NPAMOMY
HasHa4deHuo. MsroToBuTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a YObITKW, MOHECEHHbIE BCNEACTBUE
HenpaBWUIbLHOTO UCMOMb30BaHMA UK 0bpaLLEeHWA C

e He norpy>kante yCTPOWCTBO WS €10 LHYP B BOAY UK
LPYryto XXNOKOCTb.

e He paboTtante ¢ yCTPOMCTBOM MOKPbIMU UK
BNaXXHbIMU pyKamun. He gonyckanTe nonagaHua
>XXMIOKOCTU B 3M1EKTPOABUraTesb.

¢ Bo BpemA paboTbl KoMbanHa 06A3aTeNlbHO HAXOAUTECH
PALOM U He JOMnycKanTe K Hemy AeTen.

e Bo Bpemsa pab0Tbl yCTPONCTBA He JOoTparMBanTecb 40
YCTaAHOBNEHHbIX B HEFO BEHYMKOB, CNPasibHbIX
BEHYMKOB AN1A 3aMeLuMBaHNA Tecta Unn Hoxa
6neHgepa pykamu nmbo Kakumu-nmbo npegmetamu.

e brneHaep He JOomKeH paboTaTb 6€3 OCTaHOBKW A0bLUe
1 MUHYTBI, @ 0BbIYHbIE N CNUPAaSbHbIE BEHYNKU ONA
3ameluvBaHunA TecTa - gornblie 10 MUHYT, Tak Kak 3To
MOXEeT NPUBECTU K Neperpesy kombanHa.

e He nonb3ynTecb KyXOHHbIM KOMH6aNHOM, ecru
yCTaHOBNEHHAA B HErO Yalla AnA CMeLMBaHUA UNn
6neHaep nycTol.

e DOTO YyCTPOMCTBO HEe NpeaHasHavyeHo AnA
NCMOJIb30BaHMA B KOMMEPYECKUX LIENIAX MW Ha ynmue.

e He cHMManTe NpUHaANEXHOCTM, MOKa YCTPOMCTBO
MOSTHOCTbIO HE OCTAHOBMTCA.

e bneHgep v Yawy Anqa cMelmnBaHuA 3anpeLlaeTcA
MCronb3oBaTb OAHOBPEMEHHO.

YcTaHOBKa KyXOHHOro komb6anHa

¢ He pa3smellante KoMbaiH Ha Kparo KyXOHHOroO cTona.

¢ He yctaHaBnmBanTe ero B6nu13mn yCTpoOMCTB,
BbIAENAOLWMX TENO, HANPUMEpP ra3oBbIX UK
SMNEKTPUYECKUX MIUT.

e LlHyp He pomkeH cBrcaTb C KpaA KyXOHHOro ctona. He
[OnycKanTe ero KoOHTaKTa C ropAayYvMu npeaMeTamu
OrHeM.
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OMNUCAHUE

KHomnka oTcoeamMHeHnA BEPXHEN CEKUMM (HE BUOHA

Ha puCyHKe)

2. BepxHAA cekuuA

3. KHonka oTcoeauHeHna NpMHaaneXXHoCcTen
4. Yawa gnA cmelumBaHuA

5. OcHoBaHue

6. 3awwuTHaA Kpblwka

7. KHoMnKa BK/HOYEHUA U BbIKITHOYEHUA

8. OrTcek anekTpoasuratens

9. bneHpep

10. Kpbiwka 6neHaepa

11. Konna4ok

12. CnupanbHble BEHYMKU AN1A 3amMellnBaHna Tecta
13. Jlonatka

14. TINOCKWIA BEHYNK

15. Kpyrnbii BEHUYMK

16. Oepxatenb anA kabensa

namenbyeHnA B bneHgepe (9).

0 [1nAa samelumBaHna UCnonb3ymnTe cpeaHnii ypoBeHb
CKOPOCTW.

o Ecnu 3ameluinBaHve He yoaeTcA BbIMOMHATD,
yBENMYbTE CKOPOCTb.

0 YT06bI NPenoTBpaTUTL pa3bpbi3ruBaHue
COOEPXXMMOr0 Hallum Anqa cMmewwmBaHuA (Hanpumep,
npv B3bmBaHuM Kpema), HeobxoamMmo 3anyCcTuTb
YCTPONCTBO Ha 6onee HN3KOM CKOPOCTK, a 3aTeM npu
HeobX0AUMOCTY YBENNUYNTb CKOPOCTb, KOraa macca
CTaHerT ryue.

e [InA 6bICTPOro NPUroTOBEHUA MUY C MOMOLLbIO
KYXOHHOro kombanHa noBepHUTE KHOMKY BKIKOYEHMA
W BbIKIMKOYEHUA B NONOXEHMEe P (MMNynbCHbIN
pe>xkum). KombaiH byaet paboTatb C MakCMasbHOM
CKOPOCTbIO, MOKa KHOMKA yaep>XXMBaeTCA HAXXAaTon B
3TOM nonoXxeHun. Ecnn oTnycTnTh KHOMKY, OHa
BepHeTCA B NonoxkeHne 0 U KyxOHHbIA kombainH
OCTaHOBUTCA.

e [lpu ucnonb3oBaHun 6rneHgepa KombamH
HeobxoaMMO NEPNOANYECKN OCTaHaBMNBaTb U
NpOBepPATb, MPaBUSIBHO NI CMELLMBAETCA NLLA.

BaxxHo! Ecniu kom6aitH ucnonb3yerca AnA
NPUroToBNIEHUA pa3HbIX NPOAYKTOB (Hanpumep, B
rnepBylo oyepeab U3MeNib4aeTCA Cbipoe MACO, a
3aTem OBOLUM MM CHa4yana B36uBsatoTcA AlLa, a
NoTOM Hape3aloTca PpPyKTbl), TO Nepen KaXkabim
ucnosnb3oBaHUEeM HOBOIro nNpoAykKTa Heo6xoammo
MbITb KOMMOHEHTbI, KOTOpPble CONnpuKacalTCA C
nuLLen.

Ucnonb3oBaHue 6neHaepa

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Pacnonoxute kombaiH Ha POBHOW NOBEPXHOCTH,
HanpymMep Ha KyxoHHOM cTone. Ybeautech, 4TO OH
YCTaHOBJIEH HaAEXHO.

Mepen nepsBbIiM NCMOMBL30BAHMEM KYXOHHOIO KOMbarHa
Unu nocne AJIMTENbHOrO XpaHEHUA BbIMOWTE U BbITPUTE
BCE KOMMOHEHThLI, KOTOopble ByayT conpukacatbea ¢
nuLLEen.

Ob6asaTenbHO HamMoTanTe CBOOOAHYIO YacTb Kabena Ha
aepxarernb (16).

NCMOJIb30BAHUE KYXOHHOIO KOMBAUHA

e YcTaHoBUTE HEObBXOAMMbIE MPUHAANEXHOCTU U
NMOMECTUTE UHIPEONEHTbI B KYXOHHbIN KOM6aiH B
COOTBETCTBMU C YKa3aHHOW HKE npoLuenypoi.

e [InA 3anycka kombanHa ycTaHOBUTE KHOMKY
BKJTHOYEHUA U BbIKIIOYeHUA (7) B Tpebyemoe
nonoxexue (1-9), a AnNA 0OCTaHOBKM MOBEPHUTE
KHOMKy B nonioxeHwue 0. [inA nepeknoyeHns R
CKOpOCTEW NpeaycMoTpeHbl 9 pexxkumoB. MeTogom
nopbopa onpenenuTe NoAXoAALLYIO CKOPOCTb U1
BbIMOSIHUTE CMEAYOLNE YKa3aHUA.

o Bcerga ncnonbayite 6onee BbICOKME PEXNMbI
CKOPOCTU AN1A CMeluMBaHunA B Yawle (4) nnu

25

CH/MUTE 3aLUMTHYIO KPbIWKY (6) C BEPXHEN CEKLMMU.
[nAa aToro Heo6xo0aAMMO NOBEPHYTH BNOKUPYHIOLLYHO
rOfIoBKY MPOTMB 4YacOBOW CTPENKM Tak, YTOObI
CTpenkKa cTana yKasblBaTb Ha CMBOJ OTKPbITOrO
HaBeCHOro 3amMKa.

HaknoHuTe 6neHaep Bnepea n yCTaHOBUTE €ro Ha
Ban. [nAa dmkcauum nosepHuTe 6neHaep no 4acosow
cTpenke, Npu 3TOM YepHasa nonoca Ha HXKHeN 4acTu
bneHgepa LOMKHA COBNACTb C YEPHOW NTIMHUEN Ha
BEPXHEN CEKLMN.

[MomecTuTe NpoayKThl B 6neHaep.

0 B Hero moxHo HanueaTb A0 1,2 11 XONOAHOW uUnu
TENsI0N XNAKocTh 1 He 6onee 600 Mn ropAYen
XKMAKOCTMW.

0 Cyxume npoayKTbl MOXKHO nomeLlaTb B 6neHaep
TOSMbKO Mocne ero 3anycka. Vx cnegyeT noHemHory
[06aBNATbL Yepe3 OTBEPCTME B KPbILLKE.

0 B 6neHaepe He crnenyeT namenbyaTh cneuumm,
HanpuMep TMWH U rBO34MKY, TaK Kak OHW MOryT
NnoBpeanTb NNacTMKOBbIE AeTanw.

MNomecTnTte KpbiwkKy (10) Ha BneHaep.

3anyctute komb6anH. BHnmanwe! Bo Bpemsa paboThbl
6neHaepa sanpeLwaeTca HaXkumaTb KHOMKY
oTcoeauHeHNA BepxHen cexkumn (1)!




Ecnu npu paboTte ¢ 6neHaepom notpebyetca nobasntb
NPOAYKTbI, MOXXHO CHATb KoMMnadok (11) ¢ KpbILWKM,
MOBEPHYB ero no YyacoBow cTpenke. [nA
npefoTBpalLeHua pasbpbli3armBaHMA KONNAYoK cnegyeT
CHVMMaTb TOMbKO NOC/Ee OCTaHOBKM KOMbanHa.
YCTaHOBUTE KONMMNAYOK Ha KPbILLKY, COBMECTUB €ro
BbICTynatoLme 4acTu C OTBEPCTUAMU B KPbILLKE, a
3aTem NoBEPHMTE ero No YacoBOW CTPesKe AnA
bmkcauuu.

Ecnu noHagobuTcA 04UCTUTBL MU OMOPOXHUTL
6neHaep, To Nepen, CHATMEM KPbILKN JOXONTECH,
Korga HOX MOHOCTbIO ocTaHoBuTCA! He ynanante
OCTaTKu NULLM pyKammu, a Nonb3yruTech nonatkou (13).
CHumnTe BneHpep 1 YyCTaHOBUTE 3aLUMNTHYHO KPbILLKY.
3arem noBepHUTE BITOKMPYHOLLYIO FONOBKY MO YacoBOW
CTpesike Tak, YTobbl CTpeska crtana ykasbiBaTb Ha
CUMBOJ1 32KPbITOrO HABECHOMO 3aMKa.

BaxxHo! He pekomeHayeTcA ucnonb3oBatb 6neHaep
AnAa apobneHua nbaa Uy 3aMOpPOXXEHHbIX AroA.

Ucnonb3oBaHue Yawm AsA cMenBaHuA
Yawy anAa
CMELUNBaHNA
MOXHO
1cnosnb30BaThb,
TOMNbKO Korga Ha
Ban bneHgepa
yCTaHOBNEeHa
3aluMTHaA KpbIWwKa
nnu 6neHpaep.
Haxmunte KHonky
OTCOEOVHEHNA
BEPXHEW ceKkummn. BepxHAA cekuma HaKoHMTCA.
YcTaHoBuTe Yally Ha ocHosaHue (5). BoamoxHo, anA
hukcaumm yawy noTpebyeTcA HEMHOIO MOBEPHYTh.
MomecTnTe NPOAYKThI B Yally ANA CMELUMBaHUA.
YcTaHoBUTE Heobxoanmbii BeHUMK (14 nnu 15) nnn
cnvpanbHble BEHYMKU ANnA 3amelumBaHmA TecTa (12) B
OTBEPCTMA, PACMONOXKEHHbIE B H/XKHEN YaCTW BEPXHEN
cekumm.

o CnuparsbHble BEHYMKN UCMONb3YtoTCA AnA
3amMeLumBaHunA rycToro Tecta, MACHOMO chapLua unm
ApYrnx Nogo6HbIX NPOAYKTOB.

o Nnocknn BeH4K (14) ucnonbsyetca anAa
cMelumBaHuA 6onee nerkoro TecTa.

o Kpyrnbi BeH4rK (15) npyuMeHaeTcA ana B3bueaHmA
Kpema, conBaHuA AMYHOro 6enka u . 4.
MpyHaanexHoCTW cneayeT ycTaHaBnMBaTh B
OTBEPCTUA, LUBET KOTOPbIX COOTBETCTBYET UBETY
ncnonb3yemMoro Bana. B yactHocTh, cnnpanbHblie
BEHYMKUN HEOHXOOMMO yCTaHaBNMBaTb B YEPHOE U
cepoe oTBepcTuA. He yctaHaBnuBante ob6a BeH4MKa
ogHoBpemeHHO. KpoMe Toro, He pacnonaramTe
00blYHblE BEHYMKUN BMECTE CO CNMpasIbHbIMM.
Bo3mOXXHO, NprHaAnNeXXHOCTN NoTpebyeTca crnerka
NOBEPHYTb, YTOObI OHW HaAEXHO 3aKPENUINCH B
OTBEpCTUAX.
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OnycTuTe BEPXHIOK CEKLMIO, MOKa OHA He BCTaHET Ha
MECTO CO LLIEN4KOM.

3anyctute KombarH. NprMHaaneXxHocTn n Yyawa anq
CMELUMBaHNA HAYHYyT BpaLlaTbCA.

Ecnn noHagobutca o4McTUTb Yally Af1A CMeLUnBaHuA,
DOXONTECh, KOrAa NPUHaAIEXXHOCTU NONIHOCTbLIO
OCTaHOBATCA. He yaanAnTe ocTaTku MUK pyKamu, a
Nonb3ynTechb NONaTKoM.

OcTaHOBUTE KYXOHHbIN KOMOanH. HaXkMuTe KHOMKY
OTCOEAVNHEHMA BEPXHEN CEKLIMUN N KHOMKY (3)
OTCOeAMHEHNA NPUHAASIEXXHOCTEN, YTOObI OTCOEANHUTD
NpPUHaANEXHOCTN OT BEPXHEN cekumn. Ecnn kHonka
Ha>knMaeTcA C TPyaoM, HE0OX0AUMO MPUMEHUTb
ycunue. MNepen CHATMEM Yaln ANA CMELUnBaHWA
cnepyeT CHATb NMPUHAANEXHOCTMU.

[nA 3awmThl Bana He CHUManTe Yawly Ans
CMELUMBaHNA C OCHOBaHWA, Aaxe Korga YCTPOMCTBO He
NCMonb3yeTeA.

XpaHeHue
MomelwanTe KyXOHHbIM KOMBaH Ha XpaHeHe YNCTbIM U
CYXUM.

YNCTKA

e [lepen YNCTKON KyXOHHOrO KombaiHa oTcoeanHANTe

€ro OT 3/IEKTPUYHECKON PO3ETKN.

OcHoBaHve kombaiHa 1 0TCeK anekTpoaBuraTens
PEKOMEHAYETCA OUULLATb Crerka BnaXKHOM TKaHbHO.
Mpn HeobxoammocTn fobaBbTe HEOOSbLLOE KONMMYECTBO
MOIOLLEro cpeacTaa. 3anpeLaeTca norpyxarb
KYXOHHbIN KOM6aWH B KaKyto-1mb0o XnaKoCTb.
BneHgep, Yawy Ana cMewmBaHnA 1 NPUHAANEXHOCTM
MOXHO MbITb KaK BPYYHYIO, Tak 1 B NOCYAOMOEYHON
MalluHe.

Mpu YncTKe KYXOHHOro KoMbanHa 1 ero
NPUHAANEXHOCTEN HE NOMb3YNTECh CUMbHBIMU UK
abpasrBHbIMK YMCTAWMMU cpeacTBamn. Bo nsbexkaHune
NMoBpEeXAEeHNA MOBEPXHOCTM 3anpeLlaeTcA
MCMOMb30BaTh AN1A O4YUCTKM XKECTKYIO r'yOKy M Kakow-
b0 NoaobHbIM MaTepuan.

BE3O0OMACHAA YTUITIU3ALINA

Ecnn anekTpudeckoe yCTPOMCTBO He paboTaerT, ero
cnegyeT yTUIM3NpoBaTb B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLMMU
MECTHbIMY NpaBunamu, CBoAA K MUHUMYMY HEraTuBHoOe
BO3JEWCTBME HA OKPY>XaloLLyto cpeay. B 6onblunHcTBE
CNny4aeB Takue U3OENMA MOXHO CAaTb HA MECTHYHO
CTaHUuMIO nepepaboTKu.



YCNoBWUA TAPAHTUN

[apaHTNA TepAeT CBOIO CUMY B CREayoLMX CAyYanx:

®  eCny He BbIMOMHANNCH OMUCaHHbIE Bbille
WHCTPYKUWNNK;

®  eCnv yCTPOMCTBO 6bINIO BCKPLITO;

®  ecnv yCTPOWCTBO UCMOMb30BAIOCh HEHaANeXXatumm
06pa3oM, He6pPeXXHO 1K 66110 NOBPEXAEHO B
pesynbTaTe Kakoro-nmbo Bo3AeNCTBUS;

® ecnv Henonajaka ycTpoucTBa BO3HWKIA MO NpUYnHe
HEeUCnpaBHOCTY 3NEKTPOCETMU.

B cBA3M ¢ NOCTOAHHBIM COBEPLUEHCTBOBAHNEM HaLLen
nNpoayKuum B NnaHe hyHKUMOHAIbHOCTM 1 AU3aiHa Mbl
ocTaBfiAemM 3a cobon NpaBo BHOCUTb U3MEHEHMUA B
nspenve 6e3 npeaBapuTENbHOrO yBEAOMIEHMA.

MMMNOPTEP
I"pynna Adexi

Komnanua Adexi He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
BO3MOXXHbIE OrnevyaTKu.
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