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SE
INTRODUKTION 8.

For att du ska f& stérsta mojliga gladje

av din handmixer, ber vi dig lasa

igenom denna bruksanvisning fére du 9.
tar handmixern i bruk.

Vi rekommenderar att du sparar
bruksanvisningen, om du vid ett senare
tillfalle skulle f& bruk for att repetera
handmixerns funktioner.

(Natspénning: 230V - 50 Hz)

10.

Anvand inga andra tillbehér an de
som féljer med. Om andra anvands
bortfaller garantin.

Apparaten far inte vara tand utan
att den anvands till att vispa eller
réra i en skél eller liknande.

Om handmixern eller sladden
skulle skadas, undvik da att
anvanda den, eftersom det
behdvs specialverktyg. Ldmna in
handmixern for reparation i stallet.

. . 11. Véanta tills visparna/degkrokarna
VIKTIGA SAKERHETSATGARDER: stér helt stilla innan de lyfts upp ur
1. Lé&s hela bruksanvisningen smeten/degen.
2. For att undvika elektriska stotar bor ~ 12. Handmixern far anvandas max. 10
du kontrollera att sladd och kontakt minuter at gangen.
4r torra. Om motordelen, sladden 13. Om man vill anvanda mixern
eller kontakten trots allt blir vata, omedelbart efter de 10 minuterna,
dra d& omedelbart ur kontakten. ska apparaten forst stangas av och
Torka av produkten ordenligt innan svalna av innan den anvands igen.
du anvander den igen. Om det har Far endast anvandas inomhus.
kommit vatten i motordelen ska 14. Denna apparat ar bara for
mixern lamnas in for reparation_ vanligt hushéallsandamal - inte till
3. Unduvik att rycka i sladden nar industriellt eller kommersiellt bruk.
kontakten dras ur. Tag alltid 15. Diska alla |6sa delar fére de
kontakten ut ur vaggkontakten nar anvéands for forsta gang.
apparaten inte anvands, nar du ANVANDNING

monterar vispar och degkrokar och
innan apparaten rengors.

4. Motordelen far inte sénkas ner
i ndgon form av vétska och
far inte heller skoljas av under
rinnande vatten. Vid rengdring se

nedanstéaende.
5. Barn ska hallas under uppsyn nar 1.
apparaten anvands. 2.

6. Handmixern bor férvaras
oatkomligt for barn.
7. Se till att sladden inte kommer i
klam bakom bord, skép osv. och
att den inte kommer i kontakt med 3.
varmekallor som spis, kokplattor
och gasbloss.

Montering av visp

Se till att kontakten &r utdragen och
stéll in knappen pé 1 (=off). Satt fast
visparna/degkrokarna i halen pa
handmixerns undersida till du héar ett
"klick".

Anslut apparaten till 230V.

For att undvika att det sprutar,
rekommenderar vi att visparna/
degkrokarna satts ner i det som
ska vispas/altas innan handmixern
startas.

Valj hastighet genom att skjuta
knappen uppe pa handmixern
framat.



VAL AV HASTIGHET

Position 1 betyder att handmixern &ar
avslagen.

Position 2-5 &r olika hastigheter.
Position 2 ar den l&gsta och 5 den
hogsta.

Nar man paborijar tillagning av nagot,
vispar nagot flytande eller nar fler
ingredienser ska tillsattas, ar det bast
att bérja med position 2 och sa lata
hastigheten oka allt eftersom.

MIXER-VAGLEDNING:

Hastighet Beskrivning

2 T.ex. mjol, smoér och
potatis

3 T.ex. salladsdressingar

4 Till blandning av latta
kakor osv.

5 Vid kramiga

konsistenser som t.ex.
glass, aggvitor eller
vispgradde.

OBS! Vid ragbrédsdeg och andra
"tunga" degar, far det vara max. 750
gr deg.

UTLOSNINGSKNAPP

For att f4 av visparna/degkrokarna
ska handmixern stédngas av och
utlésningsknappen tryckas ner.
Harefter kan visparna/degkrokarna tas
ut ur mixern.

TURBOKNAPPEN

Turboknappen kan aktiveras vid varje
hastighet och darmed 6ka hastigheten
nagot.

RENGORING

1. Dra ur kontakten.

2. Diska visparna och degkrokarna
for hand eller i diskmaskinen.

DISKA ALDRIG MOTORDELEN Torka

bara av den med en fuktig trasa.

GARANTI

Garanti galler enligt
konsumentkdplagen. Under
garantitiden ansvarar generalagenten
fér fel som uppkommit p.g.a.
materialfel eller tillverkningsfel. Skulle
dessa fel uppstad kommer apparaten
att repareras eller bytas ut beroende
pa vad generalagenten eller dess
ombud anser nédvandigt.

Fel som uppstatt p.g.a. felaktigt
anvandande t ex att apparaten

statt paslagen kontinuerligt, felaktig
spanning, dverslag eller normal
férslitning omfattas inte av garantin.
Garantin géller inte heller om
reparationer eller ingrepp gjorts av icke
auktoriserade serviceombud. Garantin
géller endast om ink6psdatum kan
styrkas genom datum-stadmplat
kassakvitto.

Pa grund av konstant utveckling av
vara produkter vad galler funktion
och design, forbehaller vi oss ratten
att &ndra produkten utan féregdende
avisering.

IMPORTOR
Adexi Group

Adexi A/S ansvarar inte for eventuella
tryckfel.



DK
INTRODUKTION 7.

For at de kan f4 mest gleede af Deres
handmixer, beder vi Dem venligst
gennemlaese denne brugsanvisning,

for de tager handmixeren i brug.

Vi anbefaler Dem yderligere at gemme 8.
brugsanvisningen, hvis De pa et senere
tidspunkt skulle f& brug for at opfriske
handmixerens funktioner.

Serg for at ledningen ikke kommer
i klemme bag borde, skabe m.m.,
og at den ikke kommer i haerheden
af varmekilder sdsom komfur,
kogeplader eller gasblus.

Der ma ikke anvendes andet
tilbehar end det medfolgende. Hvis
der anvendes andet, bortfalder
garantien.

9. Apparatet mé ikke veere teendt,
(Netspeending: 230V - 50 Hz) uden at der piskes eller rgres i en
skal eller lignende.
VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALT 10. Safremt hdndmixeren eller
NINGER: ledningen skulle blive beskadiget,
1. Lees hele brugsanvisningen. undlad da at benytte den da der
2. For at undga elektrisk sted skal anvendes specialveerktoj,
kontroller at |edningen og stikket indlever i stedet handmixeren til en
er torre. Skulle motordelen, fagmand for reparation.
ledningen eller stikket alligevel 11. Vent til piskerisene/dejkrogene
blive vade, sluk da gjeblikkelig stér helt stille for de loftes op af
pé stikkontakten. After produktet massen.
omhyggeligt inden det anvendes 12. Hdndmixeren ma max. anvendes
igen, hvis der er kommet vand ind i 10 min. af gangen. Hvis man
i motordelen, skal handmixeren gnsker at anvende mixeren
afleveres til fagmand for reparation. umiddelbart efter de 10 min., skal
3. Undlad at rykke i ledningen, nar apparatet slukkes for og kele af,
stikket tages ud af stikkontakten. inden det igen tilsluttes.
Tag altid stikket ud af stikkontakten ~13. Mé& kun benyttes indenders.
nar apparatet ikke er i brug, nar de 14. Dette apparat er kun til almindeligt
pasastter eller aftager piskerisene husholdningsbrug - ikke til
og dejkrogene, og for apparatet industriel eller kommerciel erg.
rengores. 15. Vask alle lgsdele for forste
4. Motordelen ma ikke nedsaettes anvendelse.
i nogen former for vaeske og BRUG:

ma heller ikke skylles under
rindende vand. Ved rengering se
nedenstéaende.

5. Bearn ber holdes under opsyn, nar
apparatet er i brug.

6. Ved opbevaring ber handmixeren

veere utilgeengelig for barn. ]

Paseetning af piskeris

Tag stikket ud af stikkontakten og
indstil knappen pa 1 (=off.). Seet
piskerisene/dejkrogene fast i hullerne
under hdndmixeren, til det giver et
"klik".

Tilslut apparatet 230 V.



2. For at undga at det spraijter,
anbefales det at saette piskerisene/
dejkrogene ned i det, som skal
tilberedes inden handmixeren
startes.

3. Veelg hastighed ved at skubbe
knappen averst pa handmixeren
fremad.

VALG AF HASTIGHED:

Position 1 betyder at hdndmixeren er
slukket.

Position 2-5 er forskellige hastigheder.
Position 2 er den laveste hastighed og
5 er den hgjeste.

Nar man starter med at tilberede
noget, piske noget flydende eller nar
der skal tilsaettes flere ingredienser, er
det bedst at starte ved position 2 og sa
stille og roligt lade hastigheden stige.

MIXER-VEJLEDNING:
Speed Beskrivelse

2 Ved eks. mel, smor og
kartofler.

3 F.eks. salatdressinger.

4 Til mixning af lette kager m.v.

5 Ved cremede konsistenser

som f.eks. is, aeggehvider eller
Flodeskum

NB! Ved rugbrodsdej og andre
"tunge" deje, ma der max vaere 750g
de;j.

UDLGSER-KNAP:

For at fa piskerisene/dejkrogene

af, slukkes handmixeren og
udlgserknappen n trykkes ned.
Herefter kan piskerisene/dejkrogene
ude af mixeren.

TURBOKNAPPEN

Turboknappen kan aktiveres ved
hver enkelt hastighed og dermed @ge
hastigheden en smule.

RENGQRING:

1. Treek stikket ud af stikkontakten.

2. Renger piskerisene og
dejkrogene i saebevand eller i
opvaskemaskinen.

VASK ALDRIG MOTORDELEN. Ter

den kun af med en fugtig klud.

GARANTIEN GALDER IKKE:

e hvis ovennaevnte ikke iagttages.

e hvis apparatet har veeret
misligholdt, veeret udsat for vold
eller lidt anden form for overlast.

o for fejl som matte opsta grundet
fejl p& ledningsnettet.

¢ hvis der har veeret foretaget
uautoriseret indgreb i apparatet.

Grundet konstant udvikling af vore
produkter p& funktions- og designsiden
forbeholder vi os ret til eendringer af
produktet uden forudgaende varsel.
IMPORTQR

Adexi Group

Vi tager forbehold for trykfejl.
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INTRODUKSJON

For & fa best mulig nytte av denne
handmikseren bgr du lese naye
gjennom bruksanvisningen og gjere
deg kjent med apparatet for du tar det
i bruk. Ta vare pa bruksanvisningen,
slik at du kan sl& opp i den ved senere
anledninger.

SIKKERHETSREGLER

1. Les ngye gjennom hele
bruksanvisningen.

2. For du kobler apparatet il
stremforsyningen, skal du
kontrollere at stramforsyningen
samsvarer med informasjonen
angitt pa& merkeplaten i bunnen av
apparatet. 230V, 50 Hz.

3. Trekk stopselet ut av stikkontakten
nar apparatet ikke er i bruk, nar du
monterer eller demonterer tilbeher,
og for du rengjer apparatet.

4. For & hindre fare for brann eller
elektrisk stot skal du ikke legge
apparatet i vann eller annen vaeske
eller la vann komme i kontakt med
elektriske koblinger eller brytere.

5. lkke bruk handmikseren uten
montert tilbehar eller bolle.

6. lkke bruk handmikseren hvis
ledningen eller tilbehgret er skadet.
Hvis handmikseren ikke fungerer
eller er skadet, skal du ta kontakt
med et autorisert serviceverksted.
Ikke utfer reparasjoner selv. Hvis
handmikseren er brukt pa feil
mate eller til andre formal enn
det som er beskrevet i denne
bruksanvisningen, kan ikke
produsenten holdes ansvarlige for
eventuelle skader.

7. Pase at verken apparatet eller
stremledningen kommer i kontakt

med varme overflater (f.eks.
kokeplater eller elektriske ovner)
eller andre varmekilder.

8. Ikke trekk stopselet ut av

stikkontakten ved & dra i ledningen.

Ta i stedet tak i selve stopselet.

Pase at ledningen ikke henger over

kanten pa arbeidsbenken.

10. Ikke bruk apparatet utenders.

11. Ikke bruk handmikseren til andre
forméal enn den er beregnet til.

12. Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i private husholdninger.

13. Demonter vispene eller eltekrokene
for du rengjor dem.

14. Bruk av tilbehgr som ikke
anbefales eller selges av
produsenten av apparatet, kan
forarsake brann, elektrisk stot eller
personskade.

15. Vask vispene, eltekrokene og
bollen i varmt sdpevann fer du tar
handmikseren i bruk. Skyll godt og
tork.

©

ADVARSEL: Nér du har slatt av
apparatet, skal du alltid la tilbehoret
stanse helt for du tar tak i det.

ADVARSEL: Ikke la hAndmikseren ga

i mer enn 10 minutter om gangen. Sla
alltid av motoren og la den avkjoles for
du bruker apparatet igjen.

BRUKE HANDMIKSEREN

Montere vispene

Sett hastighetsbryteren pa 1 (= av).
Kontroller at stopselet er trukket ut av
stikkontakten. Sett i én visp/eltekrok
om gangen ved & sette stangen inn

i hullet pa undersiden av mikseren.
Trykk og vri litt pa tilbeheret til det
klikkes pa plass.



MIKSE:

Plasser vispene eller eltekrokene ned i
ingrediensene for du slar pa mikseren,
slik at du unngar spruting.

Start blandingen eller miksingen ved
lav hastighet. Ok deretter hastigheten
iht. oppskriften. Tilsett ingrediensene
sakte mens du mikser.

Du kan nar som helst sla av
handmikseren. Bollen skrapes
innvendig med en slikkepott av plast.
Nar du er ferdig med & mikse, stiller du
inn mikseren pa 1 (= av) og venter til
vispene eller eltekrokene stanser helt
for du fjerner mikseren fra bollen.

Hvis bollen er for full, vil motoren
belastes ungdig.

Les om innstilling av riktig hastighet
nedenfor.

HASTIGHETSINNSTILLING

| posisjon 1 er handmikseren slatt av.
Posisjon 2-5 er forskjellige hastigheter.
Posisjon 2 er laveste og 5 er hgyeste
hastighet.

MIKSEVEILEDNING:

Hastighet Beskrivelse

2 God starthastighet for
store mengder
ingredienser og tarre
ingredienser som mel,
smer og poteter.

3 Best hastighet for
flytende ingredienser
til salatdressinger.

4 Nar du skal blande
deiger til kaker, kjeks
og brad.

5 Til & piske smer og

sukker, ukokt slikkeri
og desserter.
Nar du skal mose poteter og piske
krem. N&r du skal piske egg, varm
glasur, flytende blandinger osv.

DEMONTERE VISPENE/
ELTEKROKENE:

Trekk ut stepselet og still inn
hastighetsbryteren pa 1 (= av). Tem

ut blandingen og skrap ut ev. rester
med en slikkepott av plast. Ta tak i
stengene pa vispene/eltekrokene og
trykk péa utlaserknappen. Vispene og
eltekrokene lgses ut og kan lett fjernes.

RENGJORING

Far du rengjer apparatet, skal du alltid
trekke stopselet ut av stikkontakten.
Rengjor vispene og eltekrokene i varmt
sapevann eller i oppvaskmaskin.

ADVARSEL: Legg aldri apparatet
i vann. Apparatet skal torkes av
med en myk, fuktig klut. Ikke
bruk skuresvamp eller slipende
rengjoringsmidler.

GARANTIEN GJELDER IKKE

¢ hvis punktene ovenfor ikke er fulgt

e hvis det ikke er utfort anbefalt
vedlikehold p& apparatet, eller hvis
apparatet er blitt utsatt for hard
behandling eller er skadet pa annet
vis

¢ ved feil som matte oppsta pa grunn
av feil p& stremforsyningsnettet

e hvis produktet er blitt reparert
eller endret pa noen mate av
uautoriserte personer

IMPORTQR
Adexi Group

Vi er ikke ansvarlige for trykkfeil.



JOHDANTO

Lue tdma kayttdéopas ennen kuin otat
uuden sahkovatkaimesi kayttoon.
Suosittelemme lis&ksi kayttdoppaan
sailyttdmistd mahdollista tulevaa
kéyttoa varten.

(Verkkojénnite: 230V - 50 Hz)

TARKEAT TURVATEKNISET
TOIMENPITEET:

1.
2.

Lue opas kokonaisuudessaan.
Tarkista, etté johto ja pistoke ovat
kuivat, jotta valtat sahkoiskuja.
Sammuta laite valittdmasti, jos
moottoriosa, johto tai pistoke
kuitenkin kastuvat. Kuivaa laite
huolellisesti ennen kuin jalleen
kaytat sitd. Jos moottoriosaan on
tullut vetta, laite on toimitettava
huoltopisteeseen korjattavaksi.
Ala veda johdosta; tartu
pistokkeeseen kun irrotat sen
pistorasiasta. Irrota aina pistoke
pistorasiasta kun laite ei ole
kaytossa, kun Kiinnitat ja irrotat
vatkaimet ja taikinakoukut

seka ennen kuin aloitat laitteen
puhdistamisen.

Moottoria ei saa upottaa
mink&&nlaisiin nesteisiin eika sita
saa huuhdella juoksevan veden
alla. Puhdista alla olevien ohjeiden
mukaan.

Lapset on pidettava valvonnan
alaisina kun laite on kaytossa.
Laite on sailytettdva lasten
ulottumattomilla.

Ala koskaan anna laitteen johdon
joutua puristuksiin esimerkiksi
poytien taakse tai laatikoiden
valiin tai olla lampdlahteiden kuten
keittolevyjen tai uunin lahella.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Laitteen kanssa ei saa kayttaa
muita kuin toimitukseen siséaltyvia
lisatarvikkeita. Jos laitteeseen
kaytetddn muita lisdtarvikkeita,
takuu mitatoityy.

Laite ei saa olla kdynnissé, jos

se ei ole kaytdssa, toisin sanoen
silla esimerkiksi vatkataan tai
sekoitetaan.

Ala kayta sahkoévatkainta jos se tai
sen johto vahingoittuu. Toimita laite
huoltopisteeseen tutkittavaksi ja
korjattavaksi, korjaukseen tarvitaan
erikoistydkaluja.

Nosta vatkaimet tai taikinakoukut
kulhosta vasta kun ne ovat
pysahtyneet.

Séhkovatkaina saa kayttaa
korkeintaan 10 minuuttia

kerralla. Jos s&hkovatkaimen
kayttéa halutaan jatkaa, tai sita
halutaan kayttaa yli 10 minuuttia,
sahkovatkainta sammutetaan ja
sen annetaan jdahtyd ennen kuin
se jalleen kaynnistetaan.

Laitetta saa kdyttad ainoastaan
sisatiloissa.

Laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa — ei kaupalliseen tai
teolliseen kayttdon.

Pese kaikki irralliset osat ennen
ensimmaisté kayttokertaa.

KAYTTO:

Vatkainten ja taikinakoukkujen
Kiinnittdminen.

Irrota pistoke pistorasiasta ja aseta
nappéain asentoon 1 (=off). Aseta
vatkaimet tai taikinakoukut laitteen alla
oleviin reikiin, kun kuulet "klik-d&nen”
ne ovat paikoillaan.



Liita laite 230V:n.

Laita vatkaimet/taikinakoukkuun
kulhoon, jossa on taikina

t.m.s. ennen kuin k&ynnistat
séhkdvatkaimen. Nain valtat
roiskumiset.

3. Valitse nopeus tydntdmalla ndppain
eteenpain.

N —

NOEPUDEN VALINTA:

Asento 1 tarkoittaa, ettd sédhkdvatkain
on sammutettuna.

Asennot 2-5 ovat eri nopeuksia.
Asento 2 on alhaisin nopeus ja 5
suurin.

Kun valmistus aloitetaan, juoksevaa
ainetta vatkataan tai kun aineita
lisdtdan on suositeltavaa aloittaa
asennosta 2 ja lisdta nopeutta
vaiheittan varovasti.

OHJEITA:

Nopeus Kuvaus

2 Esimerkiksi jauhot, voi
ja perunat.

3 Esimerkiksi
salaattikastikkeet.

4 Koostumukseltaan
kevyet kakkutaikinat
j-n.e.

5 Koostumukseltaan

paksut massat, kuten
jaateld, valkuaiset ja
kermavaahto

HUOM! Raskaita taikinoita, kuten
ruisleipataikinaa, saa kerralla olla
korkeintaan 750 grammaa.

VAPAUTUSNAPPAIN:

Vatkaimet/taikinakoukut poistetaan
siten, ettd sdhkodvatkain sammutetaan
ja vapautusnappéin painetaan alas.
T&man jéalkeen vatkaimet/taikinakoukut
voi poistaa laitteesta.

TURBONAPPAIN

Turbon&ppainta voi kdyttaa jokaisella
nopeudella ja lisaa talléin nopeutta
hiukan.

PUHDISTUS:

1. Veda pistoke ulos pistorasiasta.

2. Tiskaa vatkaimet ja taikinakoukut
késin astianpesuaineella tai
astianpesukoneessa.

ALA KOSKAAN PESE

MOOTTORIOSAA. Pyyhi se puhtaaksi

kostealla liinalla.

TAKUU EI KATA:

e Jos yllamainittuja ohjeita ei ole
noudatettu.

e Jos laitetta ei ole huollettu
asianmukaisesti, jos sitd on
kasitelty vakivalloin tai jos sita on
vaurioitettu jollain muulla tavalla.

e jos laitetta on jollain tavalla
korjannut tai muuttanut tai
muunnellut henkild, jolla ei ole
siihen asianmukaista valtuutusta.

e Jakelukanavien virheistd ja
puutteista johtuvia virheitd ja
vikoja.

Koska jatkuvasti kehitdmme seka
tuotteidemme toimivuutta etta niiden
muotoilua, varaamme oikeuden
tuotteen muuttamiseen ilman edeltavaa
ilmoitusta.

MAAHANTUOJA
Adexi Group

Emme ole vastuussa mahdollisista
painovirheista.
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INTRODUCTION

Please read this instruction manual
carefully and familiarise yourself with
your new Hand Mixer before using for
the first time. Please retain this manual
for future reference.

SAFETY WARNINGS

1. Read all instructions carefully.

2. Before connecting to the power
supply ensure that the supply
corresponds to the information on
the rating plate on the bottom of
the apparatus. 230V-50Hz.

3. Disconnect the mains plug from
the supply socket when not in
use, when you put on or remove
accessories and before cleaning
the appliance.

4. To prevent fire of shock hazard do
not immerse the housing in water
or any other liquid, or allow water
to come into contact with electrical
connections or switches.

5. Never use the hand mixer without
attachments and without using a
bowl.

6. Do not operate the hand mixer
if the cord or the appliance is
damaged. Should your hand
mixer fail to operate or should it
be damaged, please contact an
authorised service centre for all
repairs. In case the hand mixer is
misused or operated in any manner
other than described in these
instructions for use, no liability
will be undertaken for possible
damage.

7. Take care that neither the housing
nor the mains lead of the hand
mixer get in touch with hot
surfaces (such as hot plates of an

electric stove) or any other source
of heat.

8. Do not unplug the appliance from
the mains supply socket by pulling
on the mains lead.

9. Take care that the mains lead does
not trail over the front of the work
surface.

10. Do not use outdoors.

11. Do not use hand mixer for other
than intended use.

12. This appliance is for household use
only.

13. Remove beaters or dough hooks
from hand mixer before washing
them.

14. The use of attachments not
recommended or sold by the
manufacturer may cause fire,
electrical shock or injury.

15. Before using the mixer, wash
beaters, dough hooks and bowl
in warm soapy water. Rinse
thoroughly and dry.

WARNING: After you have switched
off the appliance, always allow the
attachments to stop rotating before
you attempt to touch them.

WARNING: Do not let the hand mixer
operate continuously for more than 10
minutes. Always switch off the motor
and allow it to cool before re-using the
appliance.

INSTRUCTIONS FOR USE

Inserting beaters

Put the speed control at 1 (=off). Be
sure cord is unplugged from electrical
outlet. Insert one beater/dough hook at
a time by placing stem end of beaters
into opening on bottom of the mixer.



Press and twist lightly until beater
clicks into position.

MIXING:

Place beaters or dough hooks into
the ingredients before switching on to
avoid splashes.

Begin blending or mixing at a low
speed. Follow recipe instructions for
additional speeds. Ingredients can be
added slowly during mixing.

Turn off the mixer as needed. To
scrape sides and bottom of bowl! with
a plastic spatula.

When mixing is completed, turn the
unit to 1(=off) and wait till beaters or
dough hooks stop spinning before
remove the mixer from the bowl.

If your mixing bowl is too full you will
put an excessive strain on the motor.
For the right speed refer to the end of
these instructions.

SPEED POSITION

Position 1 means that the hand mixer
is turned off.

Position 2-5 is different speeds.
Position 2 is the lowest speed and 5 is
the highest speed.

MIXING GUIDE:

Speed Description

2 This is a good starting speed
for bulk and dry foods such as
flour, butter and potatoes.

3 Best speed to arts liquid
ingredients for mixing salad
dressings.

4 For mixing cakes, cookies an
quick breads.

5 For creaming butter and sugar,
beating uncooked candy,
desserts.

For whipping potatoes, whipping

cream. For beating eggs, cooked

icings, liquid mixture etc.

REMOVING THE BEATERS/DOUGH
HOOKS:

Unplug the mixer, set the speed control
to O(=off) position. Scrape excess
patter with a plastic spatula. Grasp
stems beaters/dough hooks with your
hand and press the release button

on the Beaters or dough hooks will
unlock for easy removal.

CLEANING

Before cleaning, always disconnect
from the mains.

Clean the beaters and the dough
hooks in warm soapy water or in the
dishwasher.

WARNING: Never immerse the
housing in water. To clean the
housing, wipe with a soft damp
cloth. Do not use scouring creams or
powders.

THE WARRENTY DO NOT COVER:

e |f the above points have not been
observed.

e If the appliance has not been
properly maintained, if force has
been used against it or if it has
been damaged in any other way.

e Errors or faults owing to defects in
the electric distribution system.

e If the appliance has been repaired
or modified or changed in any
way or by any person not properly
authorised.

IMPORTER
Adexi Group

We cannot be held responsible for any
printing errors.
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EINLEITUNG

Um mdglichst viel Freude an lhrem

Handmixer zu haben, machen Sie sich
bitte mit dieser Bedienungsanleitung
vertraut, bevor Sie das Gerét in Betrieb
nehmen.

Wir empfehlen lhnen auBerdem, die
Bedienungsanleitung aufzuheben. So

kénnen Sie die Funktionen des Gerates
jederzeit nachlesen.
(Netzspannung: 230 V - 50 Hz)

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

1. Lesen Sie bitte die gesamte
Bedienungsanleitung vor der
Inbetriebnahme durch.

2. Zur Vermeidung von
Stromschlagen sicherstellen, daB
Kabel und Stecker trocken sind.
Sofern Motorblock, Kabel oder
Stecker dennoch naB werden
sollten, Stecker mit der gebotenen
Vorsicht vor Stromschlagen
sofort abziehen. Die Teile vor der
erneuten Anwendung sorgfaltig
abtrocknen. Sollte Wasser in den
Motorblock gelangt sein, so ist der
Handmixer von einem Fachmann
reparieren zu lassen.

3. Zum Herausziehen des Steckers
nicht am Kabel ziehen. Stecker
bei Nichtgebrauch des Gerats, vor
dem Aufsetzen bzw. Abnehmen
von Quirlen und Knethaken und vor
dem Reinigen stets abziehen.

4. Der Motorblock darf in keinerlei
Flussigkeiten getaucht werden
und auch nicht unter flieBendem
Wasser abgespllt werden. Zur
Reinigung siehe nachstehend.

5. Kinder sind zu beaufsichtigen,
wahrend das Gerét in Betrieb ist.

6. Das Gerét fur Kinder unzugénglich
aufbewahren.

7. Sicherstellen, daB das Kabel nicht
hinter Tischen, Schranken o.4.
eingeklemmt wird und nicht in
die Nahe von Warmequellen wie
Herd, Kochplatten oder Gasflamme
gelangt.

8. Kein anderes Zubehor als das
mitgelieferte benutzen. Bei
Anwendung anderen Zubehérs
entfallt die Garantie.

9. Das Gerét nicht ohne Quirle
oder Knethaken und nicht ohne
Schissel 0.4. benutzen.

10. Falls der Handmixer oder das
Kabel beschadigt wird, benutzen
Sie beides bitte nicht. Lassen
Sie das beschédigte Teil von
einem Fachmann reparieren, da
Spezialwerkzeug erforderlich ist.

11. Quirle bzw. Knethaken missen
ganz zum Stillstand gekommen
sein, bevor sie aus der Masse
herausgehoben werden.

12. Der Handmixer darf max. 10. Min.
ununterbrochen benutzt werden.
Vor einem erneuten Einsatz das
Gerét ausschalten und vollsténdig
abkihlen lassen.

13. Nur in Innenrdumen benutzen.

14. Das Gerat ist nur zur Anwendung
im Haushalt vorgesehen.
Industrieller oder gewerblicher
Einsatz ist unzulassig.

15. Samtliche Teile vor dem
Erstgebrauch abwaschen.

ANWENDUNG:

Quirle bzw. Knethaken aufsetzen
Stecker abziehen und
Geschwindigkeitsregler auf 1 (=

Aus) stellen. Quirle/Knethaken in die
Offnungen am Boden des Handmixers
einsetzen, bis sie einrasten.



Gerat an 230 V anschlieBen.

Zum Vermeiden von Spritzern
empfiehlt es sich, die Quirle/
Knethaken vor dem Einschalten
des Mixers in das zu bearbeitende
Gut zu tauchen.

3. Zum Einstellen der
Geschwindigkeit den Regler oben
auf dem Handmixer nach vorn
schieben.

N —

GESCHWINDIGKEIT EINSTELLEN

Position 1: Der Handmixer ist
ausgeschaltet.

Position 2-5: verschiedene
Geschwindigkeiten.

Position 2 ergibt die niedrigste
Geschwindigkeit, Position 5 die
hdéchste.

Vor einer Zubereitung, dem
Verquirlen von flissigem Gut oder
zum Hinzugeben mehrerer Zutaten
empfiehlt es sich, in Position 2 zu
beginnen und die Geschwindigkeit
langsam zu erhéhen.

MIXER-ANLEITUNG
Geschwindigkeit Beschreibung

2 z.B. Mehl, Butter und
Kartoffeln

3 z.B. Salatdressings

4 zum Mixen leichter
Kuchen u.a.m.

5 fir Gut cremiger

Konsistenz wie z.B.
Eiscreme, Eiweil3
oder geschlagene
Sahne

Bitte beachten: Beim Bearbeiten

von Schwarzbrotteig und anderen
~Schweren" Teigen darf die Menge 750
g Teig nicht Gberschreiten.

AUSLOSETASTE:

Zum Abnehmen der Quirle/Knethaken
den Handmixer ausschalten und

die Ausldsetaste driicken. Danach
lassen sich die Quirle/Knethaken
herausziehen.

TURBOTASTE:

Die Turbotaste kann bei jeder
Geschwindigkeit aktiviert werden, um
die Geschwindigkeit etwas zu erhéhen.

REINIGUNG:

1. Stecker abziehen.

2. Quirle und Knethaken in
Seifenwassr oder in der
Spulmaschine reinigen.

DEN MOTORBLOCK NIEMALS
ABWASCHEN. Nur mit einem
feuchten Tuch abwischen.

DIE GARANTIE GILT NICHT

- falls die vorstehenden Hinweise
nicht beachtet werden;

- falls das Gerat unsachgeman
behandelt, Gewalt ausgesetzt oder
ihm anderweitig Schaden zugefugt
worden ist;

- bei Fehlern, die aufgrund
von Fehlern im Leitungsnetz
entstanden sind;

- bei Eingriffen in das Gerat
von Stellen, die nicht von uns
autorisiert sind.

IMPORTEUR
Adexi Group

Druckfehler vorbehalten.
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WPROWADZENIE

Prosimy o uwazne przeczytanie
niniejszej instrukcji obstugi oraz
zapoznanie sie z samym urzadzeniem
przed pierwszym uzyciem miksera.
Zaleca sig zachowanie tej instrukciji i
korzystanie z niej w razie potrzeby.

ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

1. Doktadnie zapoznaj sie ze
wszystkimi instrukcjami.

2. Przed podtaczeniem do zrédta
zasilania upewnij sie, ze jego
parametry odpowiadajg danym
na tabliczce znamionowej,
umieszczonej na spodzie
urzadzenia. 230 V - 50 Hz

3. Wyciggnij wtyczke z gniazdka sieci
zasilajgcej, gdy urzadzenie nie jest
uzywane, przy zaktadaniu badz
usuwaniu akcesoriéw lub przed
czyszczeniem urzadzenia.

4. Aby unikng¢ zagrozenia
pozarem lub porazeniem prgdem
elektrycznym, nie zanurzaj
obudowy w wodzie ani zadnym
innym ptynie oraz nie pozwalaj, aby
woda weszta w kontakt ze ztgczami
lub przetgcznikami elektrycznymi.

5. Nigdy nie uzywaj miksera recznego
bez akcesoriow i miski.

6. Nie uzywaj miksera recznego,
jezeli jest on uszkodzony lub
jezeli uszkodzony jest przewo6d
zasilajgcy. Jezeli mikser nie dziata
lub jest uszkodzony, skontaktuj
sie z autoryzowanym punktem
serwisowym, ktéry dokona
wszelkich napraw. Producent nie
ponosi odpowiedzialnoéci za zadne
uszkodzenia powstate wskutek
niewtasciwego wykorzystania

miksera lub uzycia go w sposéb
niezgodny z niniejsza, instrukcja,.

7. Dopilnuj, aby obudowa i przew6d
zasilajgcy miksera nie stykaty sie z
Zzadnymi goracymi powierzchniami
(takimi jak gorgca powierzchnia
kuchenki elektrycznej) ani z innym
zrbdtem ciepta.

8. Nie wylgczaj urzadzenia z gniazdka
sieci zasilajgcej, ciagnac za
przewod zasilajacy.

9. Dopilnuj, aby przewéd zasilajacy
nie dostat si¢ na przednig czes¢
powierzchni robocze;.

10. Nie uzywaj urzadzenia na wolnym
powietrzu.

11. Nie uzywaj miksera do
celéw niezgodnych z jego
przeznaczeniem.

12. Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego.

13. Przed umyciem trzepaczki i
mieszadet wyjmij je z miksera.

14. Nie uzywaj akcesoriow
nieoryginalnych ani niezalecanych
przez producenta urzadzenia, gdyz
grozi to pozarem, porazeniem
pradem elektrycznym lub
obrazeniami ciata.

15. Przed uzyciem miksera umyj
trzepaczki, mieszadta i miske
w cieptej wodzie ze Srodkiem
czyszczacym. Doktadnie je optucz i
WYSUSZ.

OSTRZEZENIE: Po wytaczeniu
urzadzenia przed dotknieciem
akcesoriéw nalezy odczekaé, az
przestang sie obracac.



OSTRZEZENIE: Mikser nie powinien
dziata¢ bez przerwy dtuzej niz 10
minut. Zawsze nalezy wytaczac
silnik i pozwala¢ mu na ostygnigcie
przed ponownym uruchomieniem
urzadzenia.

INSTRUKCJA OBStLUGI

Montaz trzepaczek

Ustaw regulacje predkosci na 1 (= wyt.)
Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy

nie jest witozony do gniazdka. Mocuj

po jednej trzepaczce/mieszadle,
umieszczajac koniec trzonka trzepaczki
w otworze znajdujacym sie na spodzie
miksera. Przyciénij trzepaczke i obracaj
ja delikatnie do momentu, kiedy
ustyszysz kliknigcie.

MIKSOWANIE

Aby unikng¢ rozpryskow, przed
uruchomieniem urzadzenia

zanurz trzepaczki lub mieszadta w
sktadnikach.

Zacznij miksowac z nieduzg,
predkoscia. Zwiekszaj predkos¢
zgodnie z przepisem. Podczas
miksowania mozna powoli dodawac¢
kolejne sktadniki.

W razie potrzeby wytacz mikser.
Oczysc€ boki i dno miski plastikowa,
topatka.

Po zakohczeniu miksowania ustaw
regulacje predkosci na 1 (= wyt.)

i zanim wyjmiesz mikser z miski,
odczekaj, az trzepaczki lub mieszadta
przestang sie obracac.

Jezeli miska jest przepetniona, silnik
podlega nadmiernemu obcigzeniu.
Ustawienia predkosci opisano na
koncu niniejszej instrukciji.

USTAWIENIA PREDKOCI

Pozycja 1 oznacza, ze mikser jest
wytgczony.

Pozycje 2-5 oznaczajg rézne
predkosci.

Pozycja 2 to najnizsza, a pozycja 5 to
najwyzsza predkosc.

MIKSOWANIE - PRZEWODNIK

Predkos¢ Opis

2 To dobra predkos¢
poczatkowa przy
sktadnikach w postaci
masy lub przy
sktadnikach suchych,
takich jak maka,
masto i ziemniaki.

3 Najlepsza predkose
do mieszania ptynnych
sktadnikbw na sosy do

safatek.

4 Do miksowania ciasta
na ciasteczka, placki i
szybkie wypieki.

5 Do robienia kremu z

masta i cukru, ubijania
niegotowanej masy
cukrowej, deseréw.
Do ubijania ziemniakow, $mietany.
Do ubijania jajek, gotowanych lukréw,
ptynnych mieszanek itp.

ZDEJMOWANIE TRZEPACZEK/
MIESZADEL

Wytacz zasilanie i ustaw regulacje
predkosci na 0 (= wyt.). Nadmiar
rozpryskanych sktadnikbw usun
plastikowa topatka. Chwyc¢ za trzonki
trzepaczek/mieszadet i nacisnij
przycisk zwalniajacy na mikserze.
Trzepaczki lub mieszadta odblokowujg,
sig, co utatwia ich zdjecie.



CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem zawsze nalezy
wyjmowac przewéd zasilajacy z
gniazdka.

Umyj trzepaczki i mieszadta w cieptej
wodzie ze Srodkiem czyszczacym lub
w zmywarce.

OSTRZEZENIE: Nie wolno zanurza¢
miksera w wodzie. Obudowe czysci
sie miekka, wilgotna Sciereczka. Nie
nalezy stosowa¢ mleczka ani proszku
o wiasciwosciach Sciernych.

GWARANCJA NIE MA
ZASTOSOWANIA W
NASTEPUJACYCH PRZYPADKACH:

e Jesli powyzsze zalecenia nie byly
przestrzegane.

e Jesli urzadzenie byto
eksploatowane niewtasciwie,
podczas jego obstugi uzywano
sity lub zostato uszkodzone w inny
sposob.

e Jesli uszkodzenie lub
nieprawidtowe dziatanie byto
skutkiem awarii sieci zasilajacej.

e Jesli naprawy lub jakiekolwiek
modyrkacje urzadzenia
zostaty dokonane przez osoby
nieupowaznione.

IMPORTER
Adexi Group

Firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za
btedy w druku.
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BBEAEHUE

Mepen nepBbIM UCMOML30BaHNEM
HOBOro Mukcepa id -line BHMMaTensHo
NpoYnNTanTe HaCTOALLYIO MHCTPYKLNIO
ANA 03HAKOMIIEHUA C ero PYHKLUMAMU.
PekomeHpyeTca coxpaHuTb aTy
WHCTPYKLMIO, YTOBbI K HEV MOXHO
6bI1510 0bpaLaTbecA B AanbHENLWeM.

MEPbI MPEAOCTOPO>XHOCTH

1.

2.

BHyMaTensHoO npoynTanTe Bce
VNHCTPYKLUW.

lNepen nogcoeanHeHnem
YCTPOWCTBA K CETU NUTaHNA
npoBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN
€€ XapaKTepUCTUKMN AaHHbIM,
yKa3aHHbIM Ha Tabnunyke Ha
HW>XHEN YacTn ycTporctea. 230 B,
50Ty

Korga ycTponcTBO He
NCMOMb3yeTcA, ero HeoH6xoaMmo
OTCOEOUHATL OT ceTu. Kpome Toro,
OTKJIHOYanTe ero nNpu yctaHoBKE
VNN CHATUM NPUHAANEXHOCTEN, a
TakXKe nepes YMCTKOM.

Bo n3bexkaHne nopaxkeHma
3/1EKTPUYECKMM TOKOM He
norpy>kanTte kopnyc B Body Uiu
WHYIO XXUAKOCTb, @ TaKXe He
OOMyCcKanTe CONPUKOCHOBEHNA C
BOZOWN 3NEKTPUYECKNX KOHTAKTOB
VI BbIKIOYaTenen.

Mwukcep 3anpeliaeTtca
mcrnons3oBaTb 6€3 HacagoK U
yaww.

B cny4ae nospexaeHusa

LUHypa MK camoro MMKcepa He
BKNtoyanTe ero. Ecnu mukcep
nepectaHeT paboTaTb Unu

6yneTt noBpexaeH, obpaTmutech

B aBTOPWU30BaHHbIA CEPBUCHbIN
LEeHTpP ANA BbINOMHEHVA
Haznexawlero pemoHTa. B cnyyae

10.

—_

1.

13.

14.

15.

HenpaBubHOro obpalleHna ¢
MWKCEPOM WSN €70 UCMONb30BaHNA
KaKnM-rinbo ob6pasom, OTINYHbIM
OT OMMCAHHOTO B HACTOALLMX
WHCTPYKUMAX, NPON3BOAUTESb HE
6yneT HeCTU OTBETCTBEHHOCTM 3a
BO3MOXHbIE MOBPEXAEHNUA.

He ponyckanTte cOnpuMKOCHOBEHMA
Kopryca Wim WHypa Mukcepa

C ropAYMMM NOBEPXHOCTAMM
(Hanpumep, HarpeBaTeNbHbIMU
nnacTMHaMK 31EKTPUYHECKON
NAUTKK), a TakKe Apyrumm
WCTOYHMKaMKM Tenna.

Mpn oTcoeanHeHUn ycTponcTaea
OT CeTV NUTaHWA 3anpeLlaeTcA
TAHYTb 3a LUHYP.

LLIHyp nMTaHWA He [OMXXeEH cBUCaTb
C pabo4eri MOBEPXHOCTW.

He nonb3ynTtecb Npnbopom BHE
NOMELLEHNI.

Mukcep cnepyeT NPUMEHATb
TOSIbKO MO Ha3HAYEHMIO.

. YCTpONCTBO NpegHasHayeHo

[ONA UCMOoSb30BaHMA TOMNbKO B
OOMaLUHMX YCNOBUAX.

Mpexxae Yyem MbITb B3GMBaASKK
Uy cnupasbHble BEHYNKU ANnsA
3ameluMBaHuA TecTa, Ux cnegyeT
n3BneYb U3 MUKCepa.
VMcnonb3oBaHmne Hacanok,
OTJINYHBIX OT PEKOMEHA0BAHHbIX
nnbo pacnpocTpaHAEMbIX
N3roTOBUTENEM, MOXET NPUBECTYU
K BO3rOpaHuto, NoOpa>keHnto
3M1EKTPUYECKUM TOKOM WS
TpaBMme.

Mepen ncnonb3oBaHMeM

MUKCepa BbIMONTE B3OMBaNKK

Uny cnupasbHble BEHYNKU ANnsA
3amellnBaHnA TecTa Tennomn
MblIbHOW BOAOW. CnonocHUTE nx un
BbITPUTE.



MPEOYNPEXOEHWME. Mocne
BbIKJIKOYEHMA YCTPONCTBA He
npukacamTecb K BpalLaroLmmea
HacaZkam, NokKa OHN He OCTaHOBATCA.

MPEOYMNPEXOEHNE. Mukcep
Henb3A NCNONb30BaTh HEMPEPbLIBHO
nonbuwe 10 myHyT. MNepen
NMOBTOPHbIM MCMOMb30BaHNEM
YCTPONCTBA HEOOXOANMO OTKITIHOUUTD

aneKTpoaBuratesib U gatb eMy OCTbITb.

MHCTPYKLUWUU MO
MCMOJIb3OBAHMIO

YcTaHoBKa B361Basnok

YCTaHOBUTE PErynAToOp CKOPOCTU

B nonoxeHue 1 (BbIKMOYEHO).

LLIHyp OormkeH 6bITb OTKIOYEH OT
3/IEKTPUYECKON PO3eTKU. BecTaBbTe
OOHy B36MBanKy uny cnvpanbHbIn
BEHYUK OS1A 3aMeLUMBaHWA TecTa,
YyCTaHOBMB OCHOBaHue B36MBasiku B
HV>KHIOK YacTb MUKcepa. Bo3bmute
B36MBaIKy U HXKMManTe Ha Hee, Noka

OHa He BCTaHeT Ha MeCTO CO LeT4YKOM.

CMELUMBAHUE

Bo nsbexaHve pasbpbl3rnBaHuA
B36MBaNKM NN CNupanbHble BEHYNKN
ONA 3amelumBaHnA Tecta Heob6xoaumo
nomeLLaTb B MHrpeaueHTbl 40
BKJTHOYEHWNA YCTPOMCTBA.

HaunHanTe B36MBaHne nnm
CMeLUMBaHME Ha HU3KOW CKOPOCTMW.
[na nonyyeHna uHopmaumm o
BbI6OpE CKOPOCTU CM. MHCTPYKUUN

B peuenTtax. Bo Bpema cmelwmsaHusa
MOXHO MOCTeneHHo [o0baBnATb
WHrpeaneHThl.

Mpy HEOBXOANUMOCTU MUKCEP MOXKHO
BbIK/OYNTb, YTOObI CHATL MULLY CO
CTEHOK 1 OHa Yaliy NnacTUKOBOM
nonaTkKom.

Mo 3aBepLUeHnn cmelLnBaHmnA
nepeseavTe perynAaTop B nonoxeHue 1

(BBIKJTHOYEHO) M AOXKOUTECH OCTAHOBKM
B36MBAaOK UM CNNPasnbHbIX BEHYNKOB
ANA 3aMeLlInBaHnA TecTa, NPexae 4Yem
N3BneKaTb MUKCEP U3 Yaluw.

Ecnu vawa ana cmewmsaHmA
nepenoriHeHa, aTo NpueeaeT

K U3MNULLIHEN Harpy3ke Ha
anekTpoaBurarernb.

[nA nony4yeHna nHpopmaumm o
BbI6Ope HEOHXOANMOW CKOPOCTHU

CM. pa3fern B KOHLe HacToALlen
NHCTPYKLMW.

NOJTOXXEHMA ANA YCTAHOBKMU
CKOPOCTHU

MonoxeHne 1 — MUKCEep BbIKITIOYEH.
MonoxeHunA 2-5 — pasnuyHble
CKOPOCTW.

CKopOoCTb B MONOXEHMU 2 OCTaeTcA
camoW HU3KOMW, a B MONTOXEeHWUM 5 oHa
HamBbICLIAA.

COBETbI MO CMELUNBAHUIO

CkopocTtb  OnucaHue

2 CkopoCTb, Ha KOTOpoWn
yOoobHO HaynHaTb
B36MBaHne 60sbLIOro
obbema MUK Unm Cyxmx
NPOAYKTOB, HANpUmep
MYKW, Macna u kaptodens.

3 OnTumanbHaA cKopoCTb AnA
CMELUMBaHNA XUOKNX
WHIPEOVEHTOB, NAYLIMX Ha
CoycCbl AnA canaTos.

4 3ameluBaHue TecTa and
TOPTOB, NeYeHbA 1 XNebues.
5 CwmewmBaHue macna u

caxapa, B3buBaHue maccol
ONA NPUroToBNEHNA
ne4veHbs, a Takxe
necepToB. B3busaHue
KapTodena, a Takxe
Kpema. BabusaHue au,
roTOBOM rnasypu,

XUAKUX CMecen n T. 4.



CHATUE B3BMUBAJIOK U YCTPOWCTBA BbINOMHAMNOCH MLOM,

CMNMUPAJIbHBIX BEHYUKOB ANA He YNONMHOMOYEHHbIM Ha 3TO
SAMELWLMBAHUA TECTA OOMKHbIM 06pas3om.
OTKnNIoUNTE MUKCEP OT CETH, UMMOPTEP

nepeBeauTe pPerynAaTop CKOPOCTH )

B nonoxenue 0 (BbIKIIOHEHO). Ipynna Adexi

Cockpebute octaTku cmecu ]

NNacTUKOBO NonaTkow. Bosbmute KomnaHua Adexi He HeceT
B36MBANKY UAN CIMPAbHbIN OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIE
BEHYMK ANA 3aMeLLMBaHWA TecTa onevarku.

3a OCHOBaHME N HAXXMUTE KHOMKY
oTcoeamHeHua. Nocne aTtoro
B36MBasKy Unun cnMpasibHbIi BEHUYUK
MOXHO 6yaeT 6e3 Tpyaa CHATb.

YNCTKA

lMepen YMCTKOM YCTPOMCTBO crieayeT
obA3aTesnibHO OTKYaTb.

B36uBanku n cnupasnbHble BEHYUKN
ANA 3aMelunBaHuA cregyeT MblTb
BPYYHYIO TEMNsI0N MblfIbHON BOAOW Un
nomMeLLaTb B NOCYAOMOEYHYIO MaLlUnHY.

MPEOYMNPEXOEHNE. Kopnyc
3anpeLyaeTcAa norpy>arb B BOAY.
Kopnyc crnepyeT ounwarb KyCKOM
MArKOW BnaXkHown TkaHu. He
NoNb3yNTECh YUCTALMMM XXULKOCTAMU
UM NopoLLKaMMm.

FTAPAHTUA HE
PACIMPOCTPAHAETCA HA
CNEAOYIOWKE CNTYYHAN

e Ecnu He cobnoganucb
BbllLeyKa3aHHble MHCTPYKLUNN.

e Ecnu obpalleHune ¢ yCTPONCTBOM
OCYLLEeCTBNANOCh HEHaanexalm
06pa3oM, OHO 6bIS10 NOBPEXAEHO
BCneacTBME NPUMEHEHNA CUTbI
W KakKnm-nmbo UHbIM 06pas3oM.

e Ecnu HeucnpaBHOCTU UK
Henonaakuy 6binn Bbi3BaHbl C60AMU
B 3NIEKTPOCETMW.

e Ecnu pemoHT, Mogndurkauma
unu no6oe apyroe U3MeHeHne



