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INLEDNING

For att du ska fa stérsta mojliga gladje av
din nya raclette, ber vi dig ldsa igenom
denna bruksanvisning innan du bérjar
anvanda raclettegrillen. Vi rekommenderar
att du sparar bruksanvisningen om du vid
senare skulle behdva repetera hur racletten
fungerar.

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

e Las hela bruksanvisningen.

¢ Anvand endast apparaten till det den ar
avsedd for.

e Apparaten far aldrig sdnkas ner i ndgon
form av véatska.

¢ Ryck aldrig i sladden, utan ta i stéllet tag
i kontakten och dra ut den forsiktigt.

e Sladden bor héllas borta fran varma ytor.

¢ Om sladden pa denna apparat skadas,
far den bara bytas ut pa ndgon av
férsaljningsstéllet angiven verkstad,
eftersom det kréavs speciella verktyg.

¢ Om sjalva apparaten skulle bli skadad,
ska den ldmnas in till en fackman for
reparation. Garantin géller inte om icke-
auktoriserade ingrepp gors i apparaten.

e Né&r apparaten anvénds ska barn som
befinner sig i narheten hallas under
uppsyn. Apparaten bor férvaras
otillgéngligt for barn.

e Om man behdver anvanda en
skarvsladd, bér man anvédnda en 10-
amperes sladd. Man ska vara forsiktig
med placeringen av skarvsladden, sé
man inte snubblar dver den.

e Varmeelementen har blivit insmdérjda
med olja vid tillverkningen och déarfér
kommer det att ryka lite grann i bérjan.

e Detta &r helt ofarligt och upphér efter ett
par minuter. Lat racletten vara pa i max.
10 minuter.

e Sedan kommer lukten att forsvinna.
Tank pa att lufta ut ordentligt under
denna behandling.
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e Anvand inte apparaten om det finns
tydliga tecken pé& skador.

* Anvand endast apparaten inomhus.

¢ Racletten ska sta stabilt pa fotterna pa
en plan yta nér den anvénds.

e Sladden far inte vidroéra nagon del av
racletten.

LADAN INNEHALLER:
1 st. raclette
6 st. minipannor
1 st. stekhall
1 st. sladd
1 st. bruksanvisning

NAR DEN ANVANDS FOR FORSTA
GANGEN.

Se till att ta bort allt emballage och
eventuella klisterméarken fran apparaten.
Rengdr pannorna och stekhallen i varmt
vatten med lite diskmedel i.

Smorj sedan pannor och stekhall med lite
fett.

Tank pa att racletten kommer att avge bade
rok och lukt i borjan. Detta beror pé en
belaggning som ligger pa varmeelementet
och harrér fran tillverkningen. Denna lukt
och rok (den &r helt ofarlig) kommer att
férsvinna nar den anvants nagra ganger. Lat
racletten vara pa i 10 minuter innan du
anvander den for forsta gangen.

Man far ENBART anvanda tra- eller
plastredskap, da metallféremal forstor
belaggningen.

ANVANDNING

Placera racletten pa ett alldeles lodratt och
varmebestandigt underlag. Men under alla
forhallanden &r det bra att stélla racletten pa
ett varmeisolerande underlag eller liknande
for att skydda bordsytan.

Sétt i sladden i kontakten och ténd sjalva
racletten med on/off knappen.

Lat apparaten varmas upp i 5-10 minuter
innan den anvands.



STEKNING PA GRILL-STEKHALL IMPORTOR

Stekning direkt pa stekhallen, Adexi Group
Stektiden varierar allt efter personlig smak.
TILLAGNING | RACLETTEPANNOR: Adexi ansvarar inte for eventuella tryckfel.

e Smalt lite fett i pannorna.

e L&gg den mat som ska tillagas i pannan.
¢ Placera pannorna in under stekhéllen.

e Vdlj sjélva hur I1dnge maten ska stekas.

RENGORING:
1. Drag alltid ur sladden och It racletten
svalna helt.

2. Torka av yttersidan och ovansidan med
en torr eller hart urvriden trasa. Anvand
inga former av starka eller slipande
rengoringsmedel. Anvand inte stalborste
till rengoring.

3. Rengdr aldrig med skurborste. Borst kan
brytas av och satta sig pa de elektriska
delarna. Da forstors racletten.

4. Racletten far aldrig sénkas ner i nadgon
form av vétska. Grillplattorna kan skéljas
under rinnande vatten.

MILJOTIPS

En el-/elektronikprodukt bor avfallshanteras
med minsta méjliga miljébelastning nar den
inte l1&ngre ar funktionsduglig. Mixern skall
avfallshanteras efter de lokala reglerna i din
kommun, men i manga fall kan du gora dig
av med produkten pa din lokala
avfallsstation.

GARANTIN GALLER INTE:

¢ Om ovanstaende inte foljs.

e Om mixern har misskotts, varit utsatt for
vald eller tagit annan form av skada.

e  For fel som uppstatt pa grund av fel p&
elnétet.

e Vid ej auktoriserade ingrepp pa mixern.

P& grund av konstant utveckling av vara
produkter vad géller funktion och design,
forbehaller vi oss ratten att andra produkten
utan féregaende avisering.
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INTRODUKTION

For at De kan f& mest glaede af Deres nye
raclette, beder vi Dem venligst gennemlzese
denne brugsanvisning, for de tager racletten
i brug. Vi anbefaler Dem yderligere at
gemme brugsanvisningen, hvis De pa et
senere tidspunkt skulle f& brug for at
opfriske raclettens funktioner.

VIGTIGE

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

® |aes hele brugsanvisningen.

e Brug kun apparatet til det fremstillede
formal.

e Apparatet ma aldrig nedsaenkes i nogen
former for vaeske.

e Ryk aldrig i ledningen, men tag i stedet
fat i stikket og traek det forsigtigt ud.

¢ Ledningen bor holdes vaek fra varme
overflader.

e Huvis ledningen pa dette apparatet bliver
beskadiget, ma den kun udskiftes pa et
af forhandleren angivet vaerksted, da
anvendelse af special veerktgj er
pékraevet.

e Hyvis selve apparatet skulle blive
beskadiget, skal det indleveres til en
fagmand for reparation. Hvis der
foretages uautoriseret indgreb i
apparatet bortfalder garantien.

¢ Born der befinder sig i naerheden af
apparatet, nar dette er i brug, ber holdes
under opsyn. Apparatet ber opbevares
utilgaengeligt for barn.

e Huvis brug af forla&engerledning er
ngdvendig, ber man bruge en 10-
ampere ledning. Man skal vaere forsigtig
med placeringen af forlaengerledningen,
s& man ikke snubler over denne.

e Varmeelementerne er blevet smurt ind i
olie ved fabrikationen og vil derfor afgive
en smule rgg i starten.

e Det er ganske ufarligt og vil ophgare efter
fa minutter Lad racletten veere teendt pa
maks. i 10 minutter

e Herefter vil lugten veere forsvundet. Husk
at lufte ud under denne behandling.

e Brug ikke apparatet hvis der tydelige
tegn pa skader.

® Brug kun apparatet inden dere.

¢ Racletten skal st stabilt pa fedderne pa
et fladt plan ved anvendelse.

¢ Ledningen ma ikke rere nogen dele af
racletten.

INDHOLD | KASSEN
1 stk. raclette
6 stk. mini pander
1 stk. stegeplade
1 stk. ledning
1 stk. brugsanvisning

FORSTE GANGS BRUG

Veer sikker pa alt emballage og eventuelle
selvklaebende meerker pé apparatet er
fiernet.

Renger panderne og stegepladen i varmt
vand tilsat opvaskemiddel.

Smer derefter pander og stegeplade med
lidt fedtstof.

Veer opmaerksom pa racletten vil afgive reg
og lugt i starten. Dette skyldes en beleegning
som ligger pa varmelegemet fra
produktionen. Denne lugt og reg (dette er
ganske ufarligt) vil forsvinde efter nogle
ganges brug. Lad racletten vaere teendt i 10
minutter inden forste brug.

Der m& KUN bruges tree- eller
plastredskaber, da metalgenstande vil
odelagge belaegningen.

BRUG

Placer racletten pa et helt vandret og
varmebestandig bord. Det vil under alle
omsteendigheder veere en god ide at stille
racletten pa en bordskaner eller lign. af
hensyn til varmen.

Seet ledningen i en stikkontakt og teend pa
on/off knappen pé selve racletten.

Lad apparatet forvarme i 5-10 minutter
inden brug.



STEGNING PA GRILL-STEGEPLADE
Stegning direkte pa toppladen,

Stegetiden varierer alt efter personlig smag.

TILBEREDNING | RACLETTEPANDER
e Smelt lidt fedtstof i panderne

e Tilbered efter eget valg

e Seet panderne ind under stegepladen
e Stegetiden veelges efter egen smag

RENGORING

1. Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad Racletten afkele helt.

2. Tor ydersiden og toppen af med en tor
eller hardt opvreden klud. Anvend ingen
former for staerke eller slibende

rengaringsmidler. Anvend ikke stalbgrste

til rengering.

3. Renger aldrig med en skurebgrste. Har
kan braekke af og seette sig pa de
elektriske dele og derved gdeleegge
Racletten.

4. Racletten ma aldrig nedszenkes i nogen
former for vaeske. Grill-pladerene kan
vaskes under rindende vand.

MILJG TIPS

Et el/elektronik produkt bgr, nar det ikke
lzengere er funktionsdygtigt, bortskaffes
med mindst mulig miljgbelastning.
Apparatet skal bortskaffes efter de lokale
regler i din kommune, men i de fleste

tilfeelde kan du komme af med produktet pa

din lokale genbrugsstation.

GARANTIEN GZALDER IKKE

e Hvis ovennaevnte ikke iagttages.

e Hvis apparatet har veeret misligholdt,
veeret udsat for vold eller lidt anden
form for overlast.

e  For fejl som matte opsta grundet fejl pa

ledningsnettet.
e Hvis der har veeret foretaget
uautoriseret indgreb i apparatet.

Grundet konstant udvikling af vore
produkter p& funktions- og design-siden
forbeholder vi os ret til @ndringer af
produktet uden forudg&ende varsel.

IMPORTOR:
Adexi group

Der tages forbehold for trykfejl.
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INNLEDNING

For & fa best mulig nytte av raklettgrillen ber
du lese ngye gjennom bruksanvisningen og
gjore deg kjent med apparatet for du
begynner & bruke det. Ta vare pa
bruksanvisningen, slik at du kan sl& opp i
den ved senere anledninger.

VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Nar du bruker grillen, ma du alltid felge

grunnleggende sikkerhetsregler:

* Les gjennom hele bruksanvisningen.

¢ Ikke bruk grillen til andre formal enn den
er beregnet til.

e For & unnga elektrisk stet ma du holde
grillen unna vann og annen vaeske.

o |kke dra i ledningen for & trekke den ut
av kontakten. Ta i stedet tak i stgpselet
og trekk.

¢ |kke la ledningen komme i kontakt med
varme overflater. La grillen avkjoles helt
far rengjering.

¢ Ikke bruk grillen dersom ledningen er
skadet eller grillen har falt i gulvet eller er
adelagt. For & unnga elektrisk stot ma du
ikke demontere grillen. Ta den med til en
kvalifisert fagperson for kontroll og
reparasjon. Ukorrekt montering kan
medfare fare for elektrisk stot ved bruk
av grillen.

e Nar grillen brukes av eller i neerheten av
barn, er det viktig & veere spesielt
oppmerksom. Ikke g fra grillen mens
den er i bruk.

e For & unnga kortslutning ma du ikke
bruke flere hgyspentapparater pa
samme krets.

e Huvis det er helt nedvendig 8 bruke
skjoteledning, skal du bruke en 10-
amperes ledning. Ledninger beregnet for
lavere stromstyrker kan overopphetes.
Legg ledningen slik at ingen kan snuble i
den eller trekke den ut.

¢ Alt reparasjonsarbeid skal utferes ved et
godkjent serviceverksted.

* Varmeelementene er blitt smurt inn med
olje under produksjonen og vil derfor
avgi litt royk den forste gangen
raklettgrillen brukes. Royken forsvinner
etter en kort stund. La raklettgrillen sta
p& i 10 minutter for du begynner & bruke
den, slik at lukten og royken avtar.

OVERSIKT OVER DELER
e 1 raklettgrill

® 6 minipanner
o 1 stekeflate

e 1 ledning
¢ 1 bruksanvisning
FOR BRUK

e Sorg for at det er tilstrekkelig ventilasjon
rundt grillen.

o |kke plasser raklettgrillen pa en
ubehandlet treflate. Plasser den pa et
varmebestandig underlag.

GRILL

e Plasser raklettgrillen midt p& bordet.

o Skjeer Kjottet i sma stykker for & redusere
tilberedningstiden. Skjaer opp ratt kjott
og server det pa et fat eller en trefjol.
Gjestene kan selv forsyne seg med
onsket mengde og grille kjottet pa
stekeflaten.

¢ Minipannene kan brukes til & grille bl.a.
smerbrgd, egg, poteter osv.

¢ Kijottet kan serveres sammen med ulike
sauser, salater eller bagetter.

Ha alltid litt fett pa stekeflaten og i
minipannene for grilling.



VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

e Trekk stopselet ut av stikkontakten for
du rengjor apparatet.

e Legg aldri grillen i vann. Alle overflater
kan rengjeres med en ren, fuktig klut.

¢ Minipannene kan vaskes i vann.

e Det anbefales bruk av sape pa
vanskelige flekker.

e |kke bruk skuresvamp eller skarpe
redskaper til & rengjere grillen.

¢ Innvendige flater kan terkes av med en
ren, fuktig klut.

MILJOTIPS

Nér et elektronisk apparat ikke virker lenger,
ber det bortskaffes pa en miligvennlig mate.
Apparatene kan leveres hos enhver
forhandler av elektroniske produkter eller
ved kommunale gjenvinningsstasjoner.

GARANTIEN GJELDER IKKE

¢ hvis punktene ovenfor ikke er fulgt

¢ hvis det ikke er utfort anbefalt
vedlikehold p& apparatet, eller hvis
apparatet er blitt utsatt for hard
behandling eller skadet p& annet vis

¢ hvis det oppstar feil som felge av feil pa
det elektriske stramnettet

e hvis produktet er blitt reparert eller
endret pa noen mate av uautoriserte
personer

IMPORTQR:

Adexi Group

Det tas forbehold om trykkfeil.




JOHDANTO

Lue ndméa kayttdohjeet huolellisesti l1api
ennen kuin otat uuden Raclette-grillin
kayttoosi. Suosittelemme lisaksi, etta
kayttdohjeet sailytetddn mahdollista
myShempaé kayttéa varten.

TARKEAT TURVATEKNISET

TOIMENPITEET

e Lue kadyttdohjeet kokonaisuudessaan.

e K&yta laitetta vain suunnittelua
vastaavaan tarkoitukseen.

e |aitetta ei saa upottaa minkaénlaisiin
nesteisiin.

e Ala koskaan veda johdosta, vaan tartu
pistotulppaan ja veda se varovasti ulos
pistorasiasta.

¢ Johto on pidettéva pois kuumilta
pinnoilta.

e Jos laitteen johto on vaurioitunut se on
vaihdettava myyjan suosittelemalla
korjaamolla — korjaukseen tarvitaan
nimittain erikoistydkaluja.

¢ Mikali laite vahingoittuu se on
toimitettava ammattilaisen korjattavaksi.
Takuu mitatoityy, jos laitetta késitelladn
laittomalla tavalla.

e lapset, jotka sijaitsevat laitteen
laheisyydessa kun se on kaytdssa, on
pidettava valvonnan alaisina. Laite on
séilytettéva lasten ulottumattomilla.

e Jos jatkojohto on tarpeellinen, on
kaytettava 10-ampereen johto.
Jatkojohto on sijoitettava siten, etté
siihen ei ole vaara kompastua.

e Lampoelimet on dljytty valmistuksen
yhteydessa ja tasté syysta Raclette-
grillistd saattaa ensimmaéisella
kayttdkerralla nousta hieman karya.

e Tamé on taystin vaaratonta ja lakkaa
muutaman minuutin jalkeen. Anna
Raclette-grillin olla paalla korkeintaan 10
minuuttia.

e Taman jalkeen haju on havinnyt. Muista
tuulettaa jalkeenpain.

o Al4 kayta laitetta jos siiné on selvia
merkkeja vahingoittumisesta.

o Kéyta laitetta vain sisétiloissa.

¢ Raclette on sijoitettava kestavélle ja
tasaiselle alustalle.

* Johto ei saa koskettaa laitteen osia.

LAATIKON SISALTO
1 kpl. Raclette

6 kpl. minilevya

1 kpl. paistotaso

1 kpl. johto

1 kyttdohje

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Varmista ensin ettd kaikki
pakkausmateriaalit ja tarrat on poistettu
laitteesta.

Tiskaa paistolevyt ja paistotaso l&mipimé&ssé
vedessa johon on lisdtty astianpesuainetta.
Voitele tdman jalkeen levy ja paistotaso
rasvalla.

Huomaa, ettd Raclette-grillista saattaa
nousta savua ja kérya alussa. Tama johtuu
siitd, ettd lampodelimessé yha on pinnoite
valmistuksesta. Tama kéry ja paha haju
(taysin vaarattomia) hdvidd muutaman
kayttdkerran jalkeen. Anna raclette-grillin
olla paalld 10 minuuttia ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Kayta VAIN puisia tai muovisia
ruoanlaittovalineita. Metalliset esineet
vahingoittavat pinnoitusta.

KAYTTO

Sijoita Raclette tasaiselle ja
lammodnkestévélle pdydalle. Varmuuden
vuoksi raclette on paras sijoittaa
poydanalukselle tai vastaavalle.

Yhdisté pistotulppa pistorasiaan ja paina
laitteen on/off painiketta.

Laitteen esilammittdminen kesta& noin 5-10
minuttia ennen kayttda.



PAISTAMINEN GRILLITASOLLA Tuotteidemme jatkuvan tuotekehittelyn

Paistaminen ylimmaisell levyll4. vuoksi pidatdmme itsellamme oikeuden

Pastioaika riippuu henkilékohtaisista tehd& tuotteeseen muutoksia ilman

mielymyksista. ennakkovaroituksia.

VALMISTUS RACLETTEPANNUISSA MAAHANTUOJA

* Sulata hieman rasvaa pannuissa. Adexi Group

e Valmista ruoka omien mieltymyksiesi L
mukaan. Emme ole vastuussa mahdollisista

e Laita pannut paistotason alle. painovirheista.

e Paistoaika riippuu henkildkohtaisista
mieltymyksista.

PUHDISTAMINEN

1. Veda pistotulppa pistorasiasta ja anna
Raclette-grillin jadhtya.

2. Puhdista ulkopinta kuivalla tai hieman
kostealla liinalla. Ala kayta mink&anlaisia
voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita. Al kayt4 terdsharjaa
puhdistukseen.

3. Ald koskaan puhdista laitetta
kuurausharjalla. Harjat saattavat
nimittéin irrota siité ja tarttua séhkdsiin
osiin. Raclette saattaa vahingoittua.

4. Laitetta ei milloinkaan saa upottaa
minkaanlaisiin nesteisiin. Grillilevyt
voidaan pesta juoksevan veden alla.

YMPARISTOSUOSITUS

Toimintakelvoton s&hkdinen tai elektroninen
laite tulee havittad ilman turhaa ympéristén
kuormittamista. Laite tulee havittd3 kunnan
antamien ohjeiden mukaisesti. Useimmissa
tapauksissa laite voidaan toimittaa
paikalliseen kierratyskeskukseen.

TAKUU EI OLE VOIMASSA

e Jos ylldmainittuja kohtia laiminlyédaan.

¢ Jos laitetta on késitelty vaarin,
vékivalloin tai jos sitd on ylikuormitettu.

e Jos vika on aiheutunut hairidsta
sahkoverkossa.

e Jos laitteeseen on tehty luvattomia
toimenpiteita.




INTRODUCTION

Please read this instruction manual carefully
and familiarise yourself with your new
Raclette, before using the first time. Please
retain this manual for future reference.

IMPORTANT SAVEGUARDS

When using your Raclette, basic safety

precautions should always be followed:

* Read all instructions.

e Use only Raclette for its intended use.

e To protect against a risk of electric
shock, do not immerse the Raclette in
water or any other liquids.

¢ Never yank cord to disconnect from
outlet; instead, grasp plug and pull to
disconnect.

¢ Do not allow cord to touch hot surface.
Let Raclette cool completely before
cleaning.

¢ Do not operate Raclette with a damaged
cord or if the Raclette has been dropped
or damaged. To avoid the risk of electric
shock, do not disassemble the Raclette,
take it to a qualified serviceman for
examination and repair. Incorrect
reassemble can cause a risk of electric
shock when the Raclette is used.

¢ Close supervision is necessary for any
appliance being used by or near
children. Do not leave Raclette
unattended while connected.

e To avoid a circuit overload, do not
operate another high voltage appliance
on the same circuit.

e |f an extension cord is absolutely
necessary, a 10-ampere cord should be
used. Cords rated for less amperage
may overheat. Care should be taken to
arrange the cord so that it cannot be
pulled or tripped over.

¢ All repair work should be carried out by
an approved service center.

UK

* The heating elements has been slightly
greased and as a result the raclette
might slightly smoke when switched on
for the first time. After a short while, this
will cease.Let the raclette work for 10
minutes before first use, this will remove
the smell and smoke.

LIST OF COMPONENTS
e 1 raclette

® 6 Mini pans

e 1 frying pan

e 1cord

e 1 users manual
BEFORE USE

e Make sure that there is enough
ventilation around the Raclette.

e The Raclette should not be placed on a
untreated woodsurface. Place the
Raclette on a heat resistant surface.

GRILL

® Place the raclette in the middle of the
table.

e Cut the meat into small pieces. You thus
reduce the cooking time. Chop the
crude meat and serve it on a plate or a
wooden board. Your guests can then
choose the quantity of meat they wish
an grill it on the grill plate.

® You can grill toasts in the raclette pans,
fry eggs of potatoes and meny other
things.

* You may serve the grilled meat with
different sauces, salads of baguette.

Always remember to add some grease to
the grill pan+mini pans before use.



MAINTENANCE AND CLEANING

¢ Unplug the appliance before cleaning
starts.

¢ Do not immerse the appliance in water.
All surfaces can be cleaned with a clean
damp cloth.

e All the pans can be washed in water.

e |[f stains still appear, it is recommended
to use soap.

¢ Do not use abrasive cleaners or sharp
utensils to clean the Raclette

e (Clean inside with a clean damp cloth.

ENVIRONMENTAL TIP

An electronic appliance should, when it is no
longer capable of functioning be disposed
with least possible environmental damage.
The appliance should be disposed
according to the local regulations in your
municipality, in most cases you can
discharge the appliance at your local
recycling center.

THE WARRENTY DO NOT COVER:

¢ if the above points have not been
observed.

e if the appliance has not been properly
maintained, if force has been used
against it or if it has been damaged in
any other way.

e If errors due to the electric supply mains
should arise.

e if the appliance has been repaired or
modified or changed in any way or by
any person not properly authorized.

IMPORTER
Adexi Group

We cannot be held responsible for any
printing errors.
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EINFUHRUNG

Um mdglichst viel Freude an Ihrem Raclette-
Grill zu haben, machen Sie sich bitte mit
dieser Bedienungsanleitung vertraut, bevor
Sie das Gerét in Betrieb nehmen.

Wir empfehlen lhnen auBerdem, die
Bedienungsanleitung aufzuheben. So
kdnnen Sie die Funktionen des Gerates
jederzeit nachlesen.

e Lesen Sie bitte die gesamte
Bedienungsanleitung durch.

¢ Benutzen Sie das Geréat nur
bestimmungsgemas.

e Das Gerat darf unter keinen Umstanden
in Flussigkeiten getaucht werden.

¢ Niemals am Kabel ziehen, sondern den
Stecker fassen und ihn vorsichtig
abziehen.

e Kabel von warmen Oberflachen
fernhalten.

¢ Falls das Kabel dieses Geréts
beschéadigt ist, darf es nur durch eine
vom Hersteller benannte Werkstatt
ausgetauscht werden, da besonderes
Werkzeug erforderlich ist.

¢ Falls das Gerat selbst beschadigt wird,
ist es von einem Fachmann reparieren zu
lassen. Bei Eingriffen in das Geréat von
Stellen, die nicht von uns autorisiert sind,
wird die Garantie hinfallig.

e Kinder, die sich in der N&he eines in
Betrieb befindlichen Gerats aufhalten,
sind zu beaufsichtigen. Das Geréat fur
Kinder unzugénglich aufbewahren.

e Bei Bedarf einer Verlangerungsschnur
ein 10-Ampere-Kabel benutzen. Vorsicht
beim Verlegen: Stolpergefahr.

¢ Die Heizelemente sind werkseitig
eingedlt und geben anfangs deshalb
etwas Rauch ab.

¢ Dies ist vollig ungefahrlich und hort nach
wenigen Minuten auf. Lassen Sie den
Raclette-Girill fir etwa 10 Minuten
eingeschaltet (Max.-Einstellung).

e Danach ist der Geruch beseitigt. Denken
Sie daran, wahrend dieses Vorgangs zu
IGften.

e Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
deutliche Anzeichen von Beschadigung
aufweist.

e Benutzen Sie das Gerét nur in
Innenraumen.

e Der Raclette-Grill muB bei Gebrauch
stabil auf seinen FlBen auf einer ebenen
Flache stehen.

e Das Kabel darf keine Teile des Raclette-
Grills berUhren.

INHALT DER VERPACKUNG
1 Raclette-Grill

6 Pfannchen

1 Grillplatte

1 Kabel

1 Bedienungsanleitung

ERSTGEBRAUCH

Sicherstellen, daB samtliche Verpackung
und eventuelle Aufkleber vom Gerat entfernt
sind.

Pfannchen und Grillplatte in warmem
Wasser mit etwas Spulmittel reinigen.
AnschlieBend Pfannchen und Grillplatte mit
etwas Fett einreiben.

Bitte beachten Sie, daB der Raclette-Girill
anfangs Rauch und Geruch abgibt. Dies
rhrt von einer werkseitig auf das
Heizelement aufgebrachten Beschichtung
her. Dieser Geruch und Rauch sind véllig
ungefahrlich und treten nach einigen
Anwendungen nicht mehr auf. Lassen Sie
den Raclette-Girill vor der ersten Anwendung
10 Minuten eingeschaltet.

Es durfen NUR Holz- oder Kunststoffgerate
benutzt werden, da Metallgegenstande die
Beschichtung beschéadigen.



ANWENDUNG

Den Raclette-Grill auf einem waagerechten,
hitzebesténdigen Tisch aufstellen. Aufgrund
der Hitze empfiehlt es sich, den Raclette-
Grill auf einen Untersetzer zu stellen.

Kabel einstecken und den Ein/Aus-Schalter
am Raclette-Girill einschalten.

Das Gerat vor dem Gebrauch 5-10 Minuten
vorwarmen lassen.

GAREN AUF DER GRILLPLATTE

Garen direkt auf der oberen Platte.
Die Garzeit hangt vom persoénlichen
Geschmack ab.

ZUBEREITUNG IN DEN RACLETTE-
PFANNCHEN

e Etwas Fett in den Pfannchen schmelzen.

e | ebensmittel nach Wahl zubereiten.
e Pfannchen unter die Grillplatte stellen.

e Garzeit nach persénlichem Geschmack
wahlen.

REINIGUNG

1. Stecker stets abziehen und das Gerat
vollstandig abkuhlen lassen.

2. Die AuBen- und Oberseite mit einem
trockenen oder hart ausgewrungenen
Tuch abwischen. Keine starken oder
schleifenden Reinigungsmittel und keine
StahlbUrste zum Reinigen benutzen.

3. Niemals mit einer ScheuerbUirste
reinigen. Es kénnen Borsten abbrechen
und sich an den elektrischen Teilen
festsetzen und den Raclette-Girill
dadurch beschéadigen.

4. Der Raclette-Girill darf auf keinen Fall in
FlUssigkeiten getaucht werden. Die
Grillplatten kdnnen unter flieBendem
Wasser abgewaschen werden.

UMWELTTIPS

Ein Elektro-/Elektronikgerat ist nach Ablauf
seiner Funktionsfahigkeit unter mdglichst
geringer Umweltbelastung zu entsorgen.
Dabei sind die drtlichen Vorschriften Ihrer
Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten
Fallen kdnnen Sie das Gerét bei Ihrer
ortlichen Recyclingstation abgeben.

DIE GARANTIE GILT NICHT

e falls die vorstehenden Hinweise nicht
beachtet werden;

e falls das Gerat unsachgemaB
behandelt, Gewalt ausgesetzt oder ihm
anderweitig Schaden zugefligt worden
ist;

® bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern
im Stromnetz entstanden sind;

e  bei Eingriffen in das Gerét von Stellen,
die nicht von uns autorisiert sind.

Aufgrund der sténdigen Entwicklung von
Funktion und Design unserer Produkte
behalten wir uns das Recht zur Anderung
des Produkts ohne vorherige Ankiindigung
vor.

IMPORTEUR
Adexi Group

Der Hersteller haftet nicht flir Druckfehler.
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WPROWADZENIE

Przed pierwszym uzyciem grilla raclette
nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje
obstugi. Zaleca sige zachowanie tej instrukcji i
korzystanie z niej w razie potrzeby.

ISTOTNE UWAGI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

W trakcie korzystania z grilla raclette nalezy
przestrzega¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa:

e Zapoznac si¢ z wszystkimi
wskazéwkami.

e Z grilla raclette korzysta¢ wytacznie
zgodnie z przeznaczeniem.

¢ Nie zanurzac grilla raclette w wodzie lub
innych ptynach, gdyz grozi to
porazeniem pradem elektrycznym.

e Nie ciggna¢ za przewdd sieciowy. Aby
odiaczy¢ zasilanie urzadzenia, nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka.

¢ Nie dopuszcza¢ do tego, by przewod
stykat sig z goraca powierzchnia. Girill
raclette mozna czysci¢ dopiero po
catkowitym ostygnieciu.

¢ Nie korzysta¢ z grilla raclette z
uszkodzonym przewodem lub jesli grill
spadt, badz jest uszkodzony. Nie
demontowac grilla raclette, gdyz grozi to
porazeniem pradem elektrycznym.
Ogledzin i naprawy grilla raclette moze
dokonac jedynie wykwalifikowany
pracownik serwisu. Uzytkowanie grilla
raclette, ktéry zostat ponownie ziozony w
niewtasciwy sposob, moze grozi¢
porazeniem pradem elektrycznym.

e Gdy urzadzenie uzywane jest przez lub
w poblizu dzieci, konieczny jest nadzér
0so6b dorostych. Nie pozostawia¢
witgczonego grilla raclette bez nadzoru.

e Nie podiacza¢ innego urzadzenia o
duzej mocy do tego samego obwodu,
gdyz moze to spowodowac przecigzenie
obwodu.

e Jesli zachodzi koniecznos¢ uzycia
przediuzacza, korzysta€ z przewodu o
dopuszczalnym natgzeniu pragdu 10 A.
Przewody o nizszych parametrach
natgezenia moga, ulec przegrzaniu.
Przew6d nalezy utozy¢ w taki sposob,
aby nie mogt zosta¢ przypadkowo
pociagnigty ani zaczepiony.

e Wszelkie naprawy moga by¢
przeprowadzane jedynie przez
autoryzowany punkt serwisowy.

e Zuwagi nato, ze elementy grzejne
zostaty pokryte cienka warstwg smaru,
grill raclette moze lekko dymi¢ podczas
pierwszego uzycia. Dymienie ustanie po
chwili. Przed pierwszym uzyciem grilla
raclette nalezy wtaczy¢ go na 10 minut,
aby przestat wydziela¢ sie zapach i dym.

ELEMENTY SKLADOWE
e 1 grill raclette

e 6 patelenek

e 1 patelnia

e 1 przewod

1 instrukcja obstugi

PRZED UZYCIEM

e Sprawdzi¢, czy grill raclette umieszczony
jest w miejscu zapewniajacym
odpowiednig wentylacje.

e Girilla raclette nie wolno ustawia¢ na
niezaimpregnowanej powierzchni
drewnianej. Umiesci¢ grill raclette na
powierzchni zaroodpornej.



GRILLOWANIE

e UmieSc¢ grill raclette na $rodku stotu.
¢ Potnij migso na mate kawatki. Dzieki

temu czas grillowania ulegnie skréceniu.

Posiekaj mieso i umies¢ na talerzu lub
drewnianej deseczce. Goscie mogg,
wybra¢ zadang ilos¢ miesa i grillowat je
na ptycie grzewczej.

¢ Na patelenkach raclette mozna tez
grillowac tosty, smazy¢ jajka, piec
ziemniaki i inne produkty.

e Grillowane mieso mozna podawac z
roznego rodzaju sosami, satatkami lub
pieczywem.

Grrill i patelenki nalezy nattuscic¢ przed
uzyciem.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

® Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy odiaczy€ zasilanie urzadzenia.

e Urzadzenia nie wolno zanurzat w
wodzie. Wszystkie powierzchnie mozna
czysci¢ za pomoca czystej, wilgotnej
szmatki.

e Patelenki mozna my¢ w wodzie.

e W przypadku trudnych do usunigcia
plam zaleca sie uzycie detergentu.

e Do czyszczenia grilla raclette nie
stosowac $rodkdéw zawierajacych
substancje Scierne ani ostrych
przedmiotéw.

e Wnetrze nalezy czysci¢ za pomoca,
czystej, wilgotnej szmatki.

OCHRONA RODOWISKA

Jesli urzadzenie nie nadaje sie juz do
dalszego uzytku, nalezy je zutylizowa¢ w
sposdb najmniej szkodliwy dla $rodowiska
naturalnego. Nalezy to zrobi¢ zgodnie z
przepisami obowigzujacymi w danym kraju
lub dostarczy¢ urzadzenie do najblizszego
punktu utylizacji odpadéw.

GWARANCJA NIE OBEJMUJE
NASTEPUJACYCH PRZYPADKOW:

e Jesli powyzsze zalecenia nie byly
przestrzegane.

e Jesli urzadzenie byto eksploatowane
niewtasciwie, podczas jego obstugi
uzywano sity lub zostato uszkodzone w
inny spos6b.

e Jesli uszkodzenie lub nieprawidtowe
dziatanie byto skutkiem niewtasciwe;j
dystrybucji.

e Jesli naprawy lub jakiekolwiek
modyfikacje urzadzenia zostaty
dokonane przez osoby nieupowaznione.

IMPORTER
Adexi Group

Importer nie ponosi odpowiedzialno$ci za
ewentualne btedy w druku.
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BBEOEHUE

BHuMaTensHO NpounTanTe HaCcTOALLYHO
MHCTPYKLMIO ANA 03HAKOMIEHUA C
OYHKUMAMK paKneTTa nepea ero nepsbiM
ncnonb3oBaHneM. CoxXpaHUTe MHCTPYKLMIO,
4YTO6bI MMETH BO3MOXHOCTb 06palLaTbea K
Hen B GyayLiem.

HEOBXOAUMbBIE MEPbBI
NPEOOCTOPOXXHOCTU

Mpv “cnonb3oBaHWK pakneTTa cregyeT
Bceraa cobnogatb OCHOBHbIE Mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTMU.

e [lpounTariTe BCe MHCTPYKLIMN.

* lcrnonb3yiTe pakneTT TOMbKO Mo
Ha3HaYeHuIo.

e Bo nsbexaHune nopaxeHuA
SMNEKTPUHECKMM TOKOM He Morpy>kanTe
pakneTT B BOAY MK KaKyo-nnbo
OPYryto >XMAKOCTb.

e [pun OTKMIOYEHNMN OT PO3ETKU HE
TAHUTE 32 LWHYP, a BO3bMWUTECH 3a
BUNKY.

e He pgonyckanTe KOHTaKTa LWHypa ¢
ropAyen NoBepxHocThio. Mepen
UYMCTKOWN JOXKANTECH, MOKA PaKNeTT He
OCTbIHET.

e He nonb3yiTecb pakneTToM B clyyae
HeucnpasHOCTW KabenA, a Takxe
nafeHna Unv NoBpeXAEHNA
ycTporicTea. Bo nsbexkanme nopaxenunsa
ANEKTPUYECKNM TOKOM He pasbupanTte
pakneTT. nAa ocMoTpa 1 peMoHTa
obpaTnTech K KBanMuuMpoBaHHOMY
cneunanucTy. HenpasunbHaa cbopka
MOXET MPUBECTU K NOPAXKEHUIO
3MNEKTPUHECKMM TOKOM NMPU BKMHOYEHNUM
pakneTTa.

e O6AasaTencHo cnegnTe 3a AeTbMu,
€CJIM OHW Haxo4ATCA PALOM C
YCTPOWCTBOM UM UCMONb3YHOT ero. He
OCTaBNANTE BKIOYEHHbIV pakneTT 6e3

npucMoTpa.

e Bo nsbexaHne neperpysku B ceTu He
noaKmoYanTe K Heli apyroe
YCTPOWCTBO BbICOKON MOLLHOCTW.

e [lpn HEO6XOAMMOCTM UCMONBL3YNTE
yonuHuTens 10 A. Ecnun wHyp
paccynTaH Ha MEHbLLYIO CUIy TOKa, OH
MOXET neperpeTbcA. AKKypaTHO
pacnonaranTte LWHyp Takum 06pasom,
4TObbI €ro HeNb3A 6bIN0 NOTAHYTL UMK
3apethb.

e [1nA BbINONHEHMA NOH6Oro peMoHTa
obpallanTecb B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHbIV LIEHTP.

e Ha HarpeBaresibHble 3/1EMEHTbI
YCTPOWCTBa HaHeceHa cMaska, YTo npu
NepBOM BKJ/THOYEHNN MOXET NPUBECTU K
noABMIeHWI0 HebonMbLLIOro Abiva. Yepes
HEKOTOpOe BPeMA OH NepecTaHeT MATW.
Mepen nepBbIM NCNONL30BaHNEM
pakneTTa OCTaBbTE €r0 BKMOYEHHBIM
Ha 10 MMHYT, 4TOObI 3anax 1 Abim
BbIBETPUNWCH.

CMUCOK KOMIMOHEHTOB

e 1 paknetT

® 6 MWMHWN-CKOBOPOA

e 1 cKoBOpOAA C pyyKom

* 1 wHyp

* 1 MHCTPYKUMA NO aKcnyaTaumm

NEPEA NCNOJIb3OBAHUEM

e (O6ecrnieybTe CBOOOAHYIO BEHTUNAUMIO
BO3A4yxa B6/1M3mM pakneTTa.

e PakneTT He cregdyeT ycTaHaBNMBaTh Ha
LepeBAHHYO NOBEPXHOCTb 6e3
NOKpbITUA. YCTaHaBNMMBaNTe pakneTT
Ha MNOBEPXHOCTb U3 XXapOCTONKOro
martepuana.




rPUINb
e [locTaBbTe pakneTT Ha cepeanHy
cTona.

e HapexXbTe MACO MENKUMWN KyCO4KaMu.
OTO YMEHbLUMT BPEMA NPUrOTOBIEHNUA.
HapexbTe cbipoe MACO 1 pa3noxurTe
€ro Ha Tapesike Unu gepeBAHHON
pocke. B pesynbTarte Bawm roctu
CMOryT BbI6paTh NOHPaABMBLUMNCA KYCOK
MACa Y NPUroTOBUTbL €ro Ha Tapesnke
AnA rpuna.

e Ha ckoBopoaax pakneTtTta MOXHO
rOTOBWTb TOCTbI, XapuTb ANLA,
KapTodhenb 1 MHOrve apyrue
NPOAyKTHI.

¢ MsAco, NpMroToBneHHoe B rpune, MoXHo
nogasaTtb C pasHbIMK COycamu,
canaramu unm xneéom.

Bcerna nobaBnante HEMHOro Macna Ha
ckoBopoAy AnA rpunAa  MMHNU-CKOBOPOAbI
nepen nx ncnonb3oBaHUEM.

yxXoa UHUCTKA

e [lepen 4YNCTKON OTCOEANHUTE
YCTPOWCTBO OT CETW.

e He norpyxanTe yCTPONCTBO B BOAY.
Bce noBepXHOCTU MOXHO YUCTUTb
KYCKOM MArKOM BfIa>KHOW TKaHMW.

e CkoBOpoAbl MOXHO MbITb B BOAE.

e Ecnu nATHa He ypaeTcA yaanuTb,
UCMONb3YNTE MbINO.

e [lpu YnCTKe pakneTTa He Nonb3ynTech
abpasvBHbIMW YUCTALLMMMN CPEACTBaMM
UM OCTPBIMUN KyXOHHBIMU
NPVHAANEXHOCTAMMN.

*  BHyTpEeHHIO NOBEPXHOCTb crieayeT
NpoTUPaTb KYCKOM YACTOWN BNaXKHON
TKaHW.

BE3OMNACHAA YTUIU3ALIMA

YTunmanposartb YCTPOMNCTBO CneayeT ¢
HaMMeHbLUMM yLepboM AnA OKpy>KatoLwen
cpeabl. Mpy yTunmusauum yctponcrea
cobniopante npasuna, AeUCTBYOLWNE B
Ballem pernoHe. B 60onblIMHCTBE cryyaes
€ro MOXHO CAATb B MECTHbIN LIEHTP
nepepaboTKn OTXOO0B.

FAPAHTUA HE PACMPOCTPAHAETCA
HA CNEAYIOLWUE CITYYAMN:

e Ecnu He cobnioganvcs
BbllLEeyKa3aHHbIE NHCTPYKLMN.

e Ecnu obpalleHune ¢ yCTPONCTBOM
OCyLLECTBIIANOCh HEHAANEXALLUM
06pa3om, OHO 6bIST0 MOBPEXAEHO
BCNEeACTBME NMPUMEHEHUA CUMbl NN
KaKUM-Nnbo MHbIM 06pa3om.

e  Ecnu HencnpaBHOCTW Mnn Henonaaku
6b111 BbI3BaHbI CHOAMU B ANIEKTPOCETU.

e Ecnu pemoHT, Mmogmcdmkauma nnm
noboe apyroe M3MEHeHne yCTponcTaa
BbINOMHAMOCH JIULIOM, HE
YMNOSIHOMOYEHHbBIM Ha 3TO AOMKHbIM
o6pasom.

UMIMOPTEP
pynna Adexi

KomnaHumA He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
BO3MOXHble orne4vaTKu.




